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Ласкаво просимо!
Шановний покупцю!
Дякуємо, що вибрали виріб Beko. Бажаємо, щоб ваш виріб, виготовлений за
стандартами високої якості та сучасної технології, працював найкращім та
найефективнішим чином. Перед початком використання виробу рекомендуємо
уважно ознайомитися з цим керівництвом та будь-якою іншою наданою
документацією.
Беріть до уваги всю інформацію та попередження, наведені в посібнику користувача.
У такий спосіб ви захистите себе і свій виріб від можливих небезпек.
Збережіть посібник користувача. У разі передачі цього виробу іншій особі, передайте
їй також це керівництво користувача. У цьому керівництві наведено гарантійні умови,
правила експлуатації виробу та способи пошуку та усунення його несправностей.
Символи та їх опис у посібнику користувача

Небезпека, яка може призвести до смерті або травми.

Важлива інформація або корисні поради.

Ознайомтеся з інформацією в посібнику користувача.

Застереження щодо гарячої поверхні.

ПРИМІТКА Небезпека, що може завдати матеріальної шкоди виробу або навколишньому середовищу.



UK / 3

Зміст
1 Інструкції з техніки безпеки....... 4
1.1 Передбачуване використання .. 4
1.2 Безпека дітей, вразливих

людей та домашніх тварин .......
5

1.3 Електрична безпека................... 6
1.4 Безпека під час

транспортування........................
7

1.5 Безпечне встановлення ............ 8
1.6 Безпека використання ............... 9
1.7 Застереження щодо

температури...............................
9

1.8 Безпека під час готування......... 10
1.9 Електроіндукція.......................... 10
1.10 Безпечне обслуговування та

очищення....................................
11

2 Інструкції щодо охорони
навколишнього середовища.....

11

2.1 Директива щодо відходів
пакувальних матеріалів.............

11

2.1.1 Відповідність вимогам
Директиви щодо утилізації
відходів електричного та
електронного обладнання
(Директиви WEEE) та
утилізації використаних
виробів ....................................

11

2.2 Інформація щодо упаковки ....... 12
2.3 Поради щодо

енергозбереження .....................
12

3 Придбаний виріб......................... 12
3.1 Опис виробу ............................... 12
3.2 Технічні характеристики............ 13
4 Перше використання .................. 14
4.1 Початкове очищення ................. 14
5 Правила експлуатації

варильної панелі.........................
14

5.1 Загальна інформація про
використання печі ......................

14

5.2 Панель управління .................... 17
6 Загальна інформація щодо

випікання ......................................
17

6.1 Загальні попередження про
приготування їжі на плиті ..........

17

7 Технічне обслуговування та
очищення......................................

17

7.1 Загальна інформація щодо
очищення ....................................

17

7.2 Чищення плити ........................... 19
7.3 Очищення панелі керування ..... 19
8 Пошук та усунення

несправностей .............................
19

UK



UK / 4

1 Інструкції з техніки безпеки
• Цей розділ містить інструкції

з техніки безпеки, які
допоможуть запобігти
ризикам отримання
особистих травм або
матеріальних збитків.

• Якщо виріб передається
іншій особі для особистого
користування або як
уживаний пристрій, слід
разом із ним надати посібник
користувача, етикетки
виробу та інші відповідні
документи та складові
частини.

• Наша компанія не несе
відповідальності за збитки,
які можуть виникнути в разі
недотримання цих інструкцій.

• Недотримання цих інструкцій
анулює будь-яку гарантію.

• До виконання монтажних і
ремонтних робіт
допускаються тільки
представники виробника,
фахівці уповноваженої
сервісної служби або особи,
призначені компанією-
імпортером.

• При цьому дозволяється
використовувати тільки
оригінальні запчастини та
приладдя.

• Забороняється ремонтувати
або замінювати будь-який
компонент виробу, якщо це
чітко не зазначено в
посібнику користувача.

• Не дозволяється виконувати
технічні модифікації виробу.

1.1 Передбачуване
використання

• Цей виріб призначений для
домашнього використання.
Він не підходить для
комерційного використання.

• Не використовуйте виріб у
садах, на балконах чи інших
приміщеннях на відкритому
повітрі. Цей виріб
призначений для
використання в
домогосподарствах і на
кухнях для персоналу в
магазинах, офісах та інших
робочих середовищах.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Цей
виріб слід використовувати
лише для приготування їжі.
Його не слід
використовувати для інших
цілей, наприклад для обігріву
приміщення.
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1.2 Безпека дітей,
вразливих людей та
домашніх тварин

• Цей виріб дозволяється
використовувати дітям 8
років і старше, а також
людям, фізичні, сенсорні або
розумові навички яких
недостатньо розвинені, або
тим, у кого відсутній досвід
та знання, тільки за умови,
якщо їхні дії контролюються,
або якщо вони пройшли курс
навчання щодо безпечного
використання виробу та
можливих ризиків під час
його використання.

• Не дозволяйте дітям
бавитися з виробом. Не слід
допускати до чищення та
обслуговування виробу
дітей, якщо вони
залишаються без нагляду.

• Цей виріб не слід
використовувати людям з
обмеженими фізичними,
сенсорними або розумовими
можливостями (включаючи
дітей), якщо вони не
знаходяться під наглядом
або не отримують
необхідних інструкцій.

• Дітей слід контролювати та
не дозволяти їм грати з
виробом.

• Електротехнічні вироби є
небезпечними для дітей і
домашніх тварин. Треба

забезпечити, щоб діти й
домашні тварини не гралися
з виробом, а також не
залазили на або всередину
виробу.

• Не кладіть на виріб
предмети, до яких можуть
дотягнутися діти.

• Повертайте ручки каструль і
сковорідок у напрямку до
бічної поверхні кухонного
стола, щоб діти не змогли
схопитися за них і обпектися.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Під час
використання легкодоступні
поверхні виробу
нагріваються. Тримайте
дітей подалі від виробу.

• Зберігайте пакувальні
матеріали в недоступному
для дітей місці. Існує
небезпека травм і
задушення.

• Перш ніж викинути зношені й
непотрібні вироби, виконайте
такі дії.

1. Відключіть пристрій від
джерела електроживлення і
витягніть штепсельну вилку
з розетки.

2. Відріжте шнур живлення і
від’єднайте його разом із
вилкою від виробу.

3. Вживіть запобіжних заходів,
щоб запобігти проникненню
дітей всередину виробу.
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4. Не дозволяйте дітям
гратися з виробом, коли він
перебуває в неробочому
режимі.
1.3 Електрична

безпека
• Підключіть виріб до

заземленої розетки,
захищеної запобіжником, що
відповідає поточним
номіналам, зазначеним на
етикетці типу. Монтаж
заземлення має бути
виконаний кваліфікованим
електриком. Не
використовуйте виріб без
заземлення відповідно до
місцевих/національних норм.

• Штепсельна вилка або
електричне з’єднання
пристрою має бути у
легкодоступному місці. Якщо
це неможливо, в електричній
схемі, до якої підключається
виріб, необхідно встановити
пристосування (запобіжник,
перемикач тощо) відповідно
до електричних норм і з
відокремленням усіх полюсів
від мережі.

• Перед виконанням ремонту,
технічного обслуговування і
чищення від’єднайте виріб
від електромережі або
вимкніть запобіжник.

• Підключіть виріб до розетки,
яка відповідає значенню
напруги та частоти,
зазначеному на етикетці
типу.

• Якщо придбаний виріб не
оснащений шнуром
живлення, використовуйте
лише відповідний
з’єднувальний кабель,
описаний у розділі «Технічні
характеристики».

• Не затискуйте шнур
живлення під і за виробом.
Не кладіть важкі предмети на
шнур живлення. Не
допускайте, щоб шнур
живлення згинався, ламався,
або контактував з будь-яким
джерелом тепла.

• Після транспортування
виробу в місце призначення
та збирання чи очищення
переконайтесь, що кабель
живлення не був
пошкоджений.

• Використовуйте лише
оригінальний кабель. Не
використовуйте порізані чи
пошкоджені шнури
живлення.

• Не використовуйте для
живлення виробу
подовжувач або розетковий
блок.

• Якщо необхідно
використовувати адаптер-
перетворювач (для
штепсельної вилки),
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зверніться до
авторизованого сервісного
центру або імпортера щодо
інформації про схвалений
адаптер.

• Зверніться до імпортера або
авторизованого сервісного
центру, якщо довжина лінії
живлення є недостатньою.

• Портативні джерела
живлення або розетковий
блок можуть перегрітися й
спалахнути. Тримайте
розетковий блок і портативні
джерела живлення подалі від
виробу.

• Якщо шнур живлення
пошкоджений, з метою
запобігання можливих
небезпек його треба
замінити, звернувшись до
виробника, уповноваженої
сервісної служби або особи,
зазначеної компанією-
імпортером.

Якщо ваш виріб обладнано
шнуром живлення й
штепсельною вилкою,
дотримуйтеся
нижченаведених правил.
• Ніколи не вставляйте

штепсельну вилку виробу в
зламану, незакріплену або
неробочу розетку.
Переконайтеся, що вилка
повністю вставлена в

розетку. Інакше з’єднання
можуть перегрітися й
спричинити пожежу

• Уникайте включення
пристрою в розетки з
жирними плямами,
забруднені розетки або ті,
що потенційно піддаються
впливу води (як-от розетки,
розміщені біля робочої
поверхні, звідки може стікати
вода). Інакше існує ризик
короткого замикання або
ураження електричним
струмом.

• Ніколи не торкайтеся вилки
мокрими руками!

• Витягуйте вилку з розетки,
використовуючи корпус
вилки, а не сам шнур
живлення.

1.4 Безпека під час
транспортування

• Перед транспортуванням
від’єднайте виріб від мережі
живлення.

• У разі необхідності
транспортування виробу
оберніть його пакувальним
бульбашковим матеріалом
або товстим картоном і
щільно зафіксуйте ці
матеріали клейкою стрічкою.
Надійно закріплюйте рухомі
частини виробу, щоб
запобігти їх пошкодженню.
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• Перед встановленням
виробу слід перевірити його
на наявність пошкоджень,
отриманих під час
транспортування. У разі
пошкодження зверніться до
імпортера або
авторизованого сервісного
центру.

1.5 Безпечне
встановлення

• Перед початком монтажних
робіт знеструміть лінію
живлення, до якої буде
підключатися виріб,
вимкнувши запобіжник.

• Завжди надягайте захисні
рукавички під час
транспортування та
встановлення. Інакше існує
ризик травмування гострими
краями.

• Перед встановленням
виробу його слід перевірити
на пошкодження. Не
встановлюйте виріб у разі
виявлення пошкоджень.

• Уникайте використання будь-
яких теплоізоляційних
матеріалів для покриття
внутрішньої частини меблів,
які збираєтеся
встановлювати.

• Необхідно забезпечити, щоб
місце встановлення виробу
не піддавалося впливу
прямих сонячних променів і

джерел тепла, як-от:
електричних або газових
обігрівачів.

• Тримайте відкритим
навколишній простір біля всіх
вентиляційних каналів
виробу.

• Забороняється
встановлювати виріб біля
вікна. Існує ризик того, що
завіси й легкозаймисті
матеріали навколо плити
займуться від полум’я
варильної панелі. Якщо ви
відкриєте вікно, гарячий
посуд може перекинутися.

• Забороняється
встановлювати виріб біля
вікна. Якщо ви відкриєте
вікно, гарячий посуд може
перекинутися.

• Якщо позаду місця, де буде
встановлено виріб, є
розетка, необхідно
переконатися, що виріб не
торкається ні розетки, ні
вилки, вставленої в розетку.

• Необхідно забезпечити, щоб
на задній або бічній стінці в
місці, призначеному для
встановлення виробу, не
знаходилися газовий шланг,
пластикова водопровідна
труба й розетка. Інакше вони
можуть деформуватися під
впливом тепла під час
роботи варильної панелі і
створити ризик порушення
безпеки.
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1.6 Безпека
використання

• Не забувайте вимикати
пристрій після кожного
використання.

• Якщо виріб тривалий час не
використовується,
від’єднайте його від
електромережі або вимкніть
запобіжник на електричному
щитку.

• Не використовуйте виріб,
якщо він поламався або
пошкодився під час
використання. Від’єднайте
виріб від електромережі.
Зверніться до імпортера або
авторизованого сервісного
центру.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Якщо на
варильній поверхні
утворилася тріщина,
від’єднайте виріб від
електромережі, щоб
уникнути небезпеки
ураження електричним
струмом.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Якщо
скляна поверхня плити
розбилася, дотримуйтеся
таких правил.

Вимкніть усі газові та (якщо є)
електричні конфорки.
Від’єднайте виріб від
електромережі.
- Не торкайтеся поверхні
пристрою.
- Не використовуйте пристрій.

• Ні в якому разі не наступайте
на пристрій.

• Забороняється
використовувати виріб у разі,
якщо ваша здатність
розсудливо міркувати або
координація рухів порушені
внаслідок вживання
алкоголю та/або наркотиків.

• Забороняється зберігати
легкозаймисті предмети в
зоні приготування їжі та
навколо неї. Інакше це може
призвести до пожежі.

• Цей виріб не підходить для
використання з пультом
дистанційного керування або
зовнішнім годинником.

1.7 Застереження
щодо температури

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Під час
використання сам виріб і
його легкодоступні частини
нагріваються до високих
температур. Слід уникати
торкання виробу й
нагрівальних елементів.
Якщо діти віком до 8 років не
знаходяться під постійним
наглядом, необхідно
забезпечити, щоб вони не
наближалися до виробу.

• Забороняється зберігати
легко займисті або
вибухонебезпечні матеріали
біля виробу, оскільки його
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поверхні можуть нагріватися
до високих температур під
час роботи.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ:
Небезпека загоряння. Не
зберігайте предмети на
варильних поверхнях.

1.8 Безпека під час
готування

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ:
Необхідно стежити за
процесом приготування.
Потрібно постійно
спостерігати за процесом
короткотривалого
приготування.

• ПОПЕРЕДЖЕННЯ: Під час
приготування їжі на твердому
або рідкому жирі небезпечно
залишати плиту без нагляду,
оскільки це може спричинити
пожежу. НІКОЛИ не
намагайтеся гасити вогонь
водою; відключіть виріб від
електромережі, а потім
накрийте полум’я кришкою,
протипожежною тканиною
тощо.

• Будьте обережні в разі
використання алкогольних
напоїв у стравах. Спирт
випаровується при високих
температурах і може
спричинити пожежу, оскільки
може спалахнути під час
контакту з гарячими
поверхнями.

1.9 Електроіндукція
• Електрично керовані зони

варильної поверхні оснащені
передовою індукційною
технологією. На індукційних
конфорках, які дозволяють
економити час і
електроенергію, слід
використовувати посуд,
придатний для готування на
індукційних поверхнях; в
іншому випадку конфорка не
працюватиме. Детальна
інформація наведена у
розділі «Вибір посуду для
приготування».

• Оскільки індукційна варильна
поверхня створює магнітне
поле, це може мати шкідливі
наслідки для людей, які
використовують пристрої, як-
от: кардіостимулятори або
дозатори інсуліну.

• Після використання
вимикайте конфорку за
допомогою елемента панелі
керування (не варто
покладатися на датчик
наявності посуду).

• Не слід розміщувати
металеві предмети, як-от:
ножі, виделки, ложки і
кришки на варильній
поверхні, оскільки вони
нагріються до високих
температур.
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• Забороняється зберігати
металеві предмети в
шухлядах під варильною
поверхнею. Матеріали, які
знаходяться поруч із
пристроєм впродовж його
інтенсивної експлуатації,
можуть перегріватися.

• Забороняється класти на
індукційну варильну
поверхню електронні вироби,
як-от: мобільні телефони,
планшети, комп’ютери. Ваші
вироби можуть зазнати
пошкоджень.

1.10 Безпечне
обслуговування та
очищення

• Перш ніж чистити виріб,
зачекайте його охолодження.
Гарячі поверхні можуть
спричинити опіки!

• Ніколи не мийте виріб,
розпилюючи або наливаючи
на нього воду! Існує
небезпека ураження
електричним струмом!

• Не використовуйте для
чищення виробу
пароочисники, оскільки це
може призвести до ураження
електричним струмом.

2 Інструкції щодо охорони навколишнього середовища
2.1 Директива щодо відходів

пакувальних матеріалів

2.1.1 Відповідність вимогам
Директиви щодо утилізації
відходів електричного та
електронного обладнання
(Директиви WEEE) та
утилізації використаних
виробів

Цей виріб відповідає вимогам Директиви
ЄС щодо утилізації відходів
електричного та електронного
обладнання (Директиви WEEE) (2012/19/
EU). Цей виріб має класифікаційний
символ щодо утилізації відходів
електричного та електронного
обладнання (WEEE).

Цей виріб виготовлено з
високоякісних деталей та
матеріалів, які можна
використовувати повторно й
які придатні для переробки.
Тому не викидайте

використаний виріб разом із звичайними
побутовими та іншими відходами після
закінчення його терміну служби.
Віднесіть його в пункт збору
електричного та електронного
обладнання для подальшої переробки.
Щодо розміщення таких пунктів збору
можна дізнатися в органах місцевої
адміністрації. Належна утилізація
пристрою допомагає запобігти
негативним наслідкам для
навколишнього середовища та здоров’я
людей.

Відповідність вимогам Директиви
щодо обмеження небезпечних
речовин (Директиви RoHS).
Придбаний виріб відповідає вимогам
Директиви ЄС щодо обмеження
небезпечних речовин (Директиви RoHS)
(2011/65/EU). Він не містить шкідливих і
заборонених матеріалів, зазначених у
цій Директиві.
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2.2 Інформація щодо упаковки
Пакувальні матеріали виробу
виготовлені з матеріалів, що підлягають
переробці, відповідно до наших
національних правил екологічної
безпеки. Не викидайте використані
пакувальні матеріали разом із
побутовими та іншими відходами,
віднесіть їх у пункти збору пакувальних
матеріалів, визначені місцевою владою.

2.3 Поради щодо
енергозбереження

Відповідно до Регламенту (ЄС)
№ 66/2014 інформацію про
енергоефективність розміщено на чеку,
який надається разом із виробом.

Нижченаведені рекомендації
допоможуть вам експлуатувати
придбаний виріб із дотриманням правил
екологічного й енергоефективного
використання.
• Перед початком готування страв із

заморожених продуктів необхідно їх
розморозити.

• Використовуйте каструлі/сковорідки,
розмір і кришки яких підходять для
конфорки. Завжди вибирайте каструлі,
розмір яких підходить для
приготування страв. Щоб приготувати
страву в посуді невідповідного розміру,
потрібно витратити більше енергії.

• Слідкуйте за чистотою зон готування
плити й днищ кухонного посуду. Бруд
зменшує тепловіддачу між зоною
готування й днищем кухонного посуду.

3 Придбаний виріб
3.1 Опис виробу

1

2

3 4

5 6

1 Скляна поверхня приготування 2 Нижня частина корпусу
3 Індукційна зона приготування 4 Індукційна зона приготування
5 Індукційна зона приготування 6 Індукційна зона приготування
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3.2 Технічні характеристики
Загальні характеристики
Зовнішні розміри виробу (висота/ширина/глибина), мм 50 /590 /520 *
Габарити установки варильної поверхні (ширина/
глибина), мм 560 (+2) /490 (+2)

Напруга/частота 1N~220-240 V /2N~380-415 V;  50 Hz
Тип і переріз кабелю, що використовується/підходить
для використання у виробі мін. H05V2V2-F 5 x 1,5 mm2

Загальне енергоспоживання, кВт макс. 5,6 kW

Зони приготування

Спереду ліворуч Індукційна зона приготування
Розміри 180 мм
Потужність 1800 Вт

Спереду праворуч Індукційна зона приготування
Розміри 145 мм
Потужність 1400 Вт

Ззаду ліворуч Індукційна зона приготування
Розміри 145 мм
Потужність 1400 Вт

Ззаду праворуч Індукційна зона приготування
Розміри 180 мм
Потужність 1800 Вт

* Висота варильної панелі, вказана в технічній таблиці, є висотою нижньої кришки виробу.

Технічні характеристики можуть бути змінені без попереднього попередження
для поліпшення якості виробу.

Зображення в цьому посібнику є схематичними і можуть не точно відповідати
вашому виробу.

Значення, зазначені на етикетках виробу або в супровідній документації,
отримуються в лабораторних умовах згідно з відповідними стандартами.
Залежно від експлуатаційних та екологічних умов виробу ці значення можуть
змінюватися.
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4 Перше використання
Перед початком використання виробу
рекомендується виконайте дії, вказані в
нижченаведених розділах.

4.1 Початкове очищення
1. Зніміть усі пакувальні матеріали.
2. Протріть поверхні виробу вологою

ганчіркою або губкою та висушіть
тканиною.

ПОВІДОМЛЕННЯ: Деякі засоби для
миття й чищення можуть пошкодити
поверхню. Під час чищення не

використовуйте абразивні миючі засоби,
порошки та креми для чищення або
гострі предмети.
ПОВІДОМЛЕННЯ: Протягом кількох
годин під час першого використання з
пристрою може просочуватися дим і
запах. Це нормальна ситуація, і повітря
очиститься за наявності відповідної
вентиляції. Уникайте безпосереднього
вдихання утворюваних диму й запахів.

5 Правила експлуатації варильної панелі
5.1 Загальна інформація про

використання печі
Загальні попередження
• Не дозволяйте будь -яким предметам

падати на варильну поверхню. Навіть
невеликі предмети, такі як солянки,
можуть пошкодити варильну
поверхню. Не використовуйте тріснуті
варильні панелі. Через ці тріщини
може просочитися вода і викликати
коротке замикання. Якщо поверхня
будь -яким чином пошкоджена
(наприклад, видимі тріщини), спочатку
вимкніть запобіжник, а потім
зателефонуйте до авторизованого
сервісного центру, щоб відключити
виріб від мережі, щоб зменшити ризик
ураження електричним струмом.

• Не використовуйте незбалансовані та
легко нахиляючися каструлі/пательні
на печі.

• Не нагрівайте каструлі/пательні та
каструлі порожніми. Каструлі та
прилад можуть бути пошкоджені.

• Завжди вимикайте конфорки печі після
кожного використання.

• Якщо ви використовуєте піч без
каструль або сковорідок, ви можете
пошкодити прилад. Завжди вимикайте
конфорки печі після кожного
використання.

• Після кожного використання варильна
поверхня буде гарячою, тому не
ставте пластикові каструлі / каструлі на
варильну поверхню. Негайно очистіть
такий матеріал з поверхні.

• Різкі перепади температури на скляній
варильній поверхні можуть призвести
до пошкодження, будьте обережні,
щоб не пролити холодну рідину під час
приготування.

• Покладіть достатню кількість їжі в
каструлі і сковорідки. Таким чином, ви
можете запобігти виливанню їжі з
каструль/сковорідок, і вам не потрібно
буде чистити піч без потреби.

• Не розміщуйте кришки каструль та
сковорідок на конфорках/зонах нагріву.

• Розміщуйте посуд в центрі на
конфорках/зонах нагріву. Якщо ви
хочете розмістити посуд на іншій
конфорці/зоні нагріву, не посувайте
його до бажаної конфорки; підніміть
його спочатку, а потім покладіть на
іншу конфорку.

Принцип роботи індукційної поверхні
для готування
Індукційна плита схожа на відкрити
контур. Схема завершується, коли на неї
розміщуються каструлі / каструлі,
придатні для індукційного приготування,
а електронна система під скляною
поверхнею генерує магнітне поле.
Металева основа каструль / сковорідок
нагрівається, забираючи енергію від
цього магнітного поля. Таким чином,
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тепло утворюється не на поверхні плити,
а безпосередньо на горщиках/
сковорідках над нею. Скляна поверхня
нагрівається теплом каструль/
сковорідок.
Переваги готування з індукцією
Індукційні панелі для готування мають
деякі переваги, оскільки тепло
передається безпосередньо у каструлі/
сковорідки.
• Їжа, яка переливається під час

готування, не горить швидко, оскільки
скляна поверхня для готування не
нагрівається безпосередньо. Вона
очищається легше.

• Приготування їжі має бути швидшим,
оскільки тепло утворюється
безпосередньо на горщиках/
сковорідках для готування. Таким
чином, це заощаджує час та енергію по
відношенню до інших типів поверхонь
для готування.

• Оскільки тепло подається
безпосередньо до горщиків/сковорідок,
втрат тепла не відбувається, і це
забезпечує більш ефективне
приготування їжі.

• Оскільки теплообмін припиняється, а
поверхня для готування не
нагрівається безпосередньо після
видалення каструлі/пательні з поверхні
для готування, забезпечується більш
безпечне використання у разі
можливих випадків під час готування.

Для безпечного використання:
• Не вибирайте високі рівні нагрівання

при використанні каструль/сковорідок з
поверхнею до якої не прилипає їжа,
покритих невеликою кількістю олії або
без олії (тефлонового типу).

• Не використовуйте скляну поверхню
для готування як місце, де можна щось
покласти або як ріжучу поверхню.

• Не кладіть на панель готування
металеві предмети (ножі, ложки,
каструлі кришками та інше) вони
можуть сильно нагріватися.

• Ніколи не використовуйте для
приготування страв алюмінієву
фольгу. Ніколи не кладіть на індукційну
зону продукти, загорнуті в алюмінієву
фольгу.

• Тримайте подалі від плити магнітні
предмети, такі як кредитні картки або
стрічки, поки вона працює.

• Якщо під вашою плитою є духовка, і
вона працює, датчики на панелі для
готування можуть знизити рівень
приготування або вимкнути поверхню
для готування.

• Ваша піч має систему автоматичного
вимкнення. Детальна інформація про
цю систему наведена в наступних
розділах. Однак, якщо ви
використовуєте горщики для
приготування їжі з тонкою основою, ці
горщики нагріваться дуже швидко, а
дно каструлі може розплавитися і
пошкодити поверхню для готування та
пристрій до того, як увімкнеться
система автоматичного вимкнення.

Пательні/горщики для готування
Ви повинні використовувати для
приготування їжі на вашій індукційній
поверхні тільки феромагнітні, якісні
горщики/сковорідки для приготування, на
яких є етикетка або попередження про
те, що вони сумісні для індукційного
приготування. Як правило, чим вище
вміст заліза, тим краще будуть
працювати каструлі/сковороди. Діаметр
основи каструль / каструль повинен
відповідати зоні індукції. Пропоновані
розміри наведені нижче.
Відповідні каструлі/горщики:
• Чавунні каструлі/сковорідки
• Емальовані сталеві каструлі/

сковорідки
• Сталеві та нержавіючі горщики /

сковорідки (з етикеткою або
попередженням про те, що вони
сумісні з індукцією)

Непридатні горщики/сковорідки:
• Алюмінієві горщики/сковорідки
• Мідні горщики/сковорідки
• Латунні каструлі/горщикиr
• Скляні горщики/каструлі
• Кераміка
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• Кераміка і порцеляна
Рекомендації:
• Використовуйте лише горщики/

каструлі з плоским дном. Не
використовуйте каструлі/сковорідки з
опуклими або увігнутими основами.

• Використовуйте горщики/сковорідки
тільки з товстими, обробленими
основами. Якщо ви використовуєте
каструлі на тонкій основі, ці каструлі
дуже швидко нагріваються, а дно
каструлі може розплавитися та
пошкодити поверхню для готування та
прилад до того, як буде активована
система автоматичного вимкнення.
Гострі кути можуть призвести до
подряпин на поверхні.

• Основи деяких горщиків/сковорідок
мають менше феромагнітне поле, ніж
його справжній діаметр. Тільки ця зона
нагрівається плитою. Тому тепло не
розподіляється рівномірно, а
продуктивність приготування
знижується. Більше того, такі каструлі/
сковорідки можуть бути не виявлені
великими індукційними поверхнями.
Таким чином, поверхню для готування
слід обирати відповідно до розміру
феромагнітного поля.

• Деякі горщики/сковорідки мають
основу, яка містить неферомагнітні
матеріали, такі як алюміній. Такі типи
горщиків/сковорідок можуть не
нагріватися належним чином або
можуть бути не виявлені індукційною
плитою. У деяких випадках може
з’явитися попередження про погані
горщики/сковорідки.

Рівний розподіл посуду на правій,
лівій і центральній варильної
поверхні на вибір позитивно
впливає на ефективність
приготування під час
приготування кількох страв на
індукційних варильних поверхнях.

Перевірка кухонних горщиків/
сковорідок
Перевірте, чи сумісна ваша каструля з
приготуванням їжі за допомогою
індукційної плити за допомогою
наведених нижче методів.
1. Сумісна, якщо основа вашого

горщика тримає магніт.

2. Сумісна, якщо  не блимає, коли ви
ставите горщик на індукційну плиту та
вмикаєте плиту.

Рекомендовані розміри каструль/сковорідок
Діаметр зони приготування - мм Діаметр каструлі - мм
145 мін. 100 - макс. 145
180 мін. 100 - макс. 180
210 мін. 140 - макс. 210
240 мін. 140 - макс. 240
280 мін. 125 - макс. 280
320 мін. 125 - макс. 320
2 x (92,7 x 200) мін. 100 - макс. 180
Зона приготування з широкою (гнучкою) поверхнею ширина 230 - довжина 390
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Виявлення каструль/каструль
індукційними панелями для готування
залежить від діаметра та феромагнітного
матеріала в основі каструль. Для
забезпечення виявлення кухонних
горщиків/сковорідок та досягнення
ефективного приготування, кухонні
горщики/сковорідки слід обирати за
розміром поверхні для готування.
Розміри каструль/сковорідок,
рекомендовані для розмірів поверхні для
готування, наведені вище.

Поводження при кип’ятінні може
різнитися залежно від типів каструлі,
розміру каструлі та розміру конфорки.
Для більш однорідної поведінки кипіння
можна використовувати зону
приготування більше на один крок.
Використання більшої конфорки не
призведе до втрати енергії на
індукційних плитах, оскільки тепло
створюється лише у відповідній зоні
посуду.

5.2 Панель управління

6 Загальна інформація щодо випікання
У цьому розділі надаються поради щодо
процесу підготовки до готування й
самого процесу готування страв.

6.1 Загальні попередження про
приготування їжі на плиті

Загальні попередження про
приготування їжі на плиті
• Не заповнюйте каструлю рослинною

олією понад третину. Під час
нагрівання олії не залишайте варильну
панель без нагляду. Перегріта олія
може спричинити пожежу. Не
намагайтеся загасити пожежу водою!
При займанні олії накрийте посуд
ковдрою чи вологою тканиною. Якщо
це безпечно, вимкніть варильну
панель і зателефонуйте до пожежної
служби.

• Перед смаженням продуктів завжди
видаляйте з них надлишки води і
повільно кладіть всередину розігрітої
олії. Переконайтесь, що заморожені
продукти розморожені перед
смаженням.

• Під час нагрівання масла
переконайтеся, що казан, який ви
використовуєте, сухий і тримайте
кришку відкритою.

• Рекомендації щодо приготування їжі з
енергозбереженням можна знайти в
розділі «Інструкції з охорони
навколишнього середовища».

• Температурні та часові значення для
приготування їжі можуть бути різними
в залежності від рецепту та об’єму. З
цієї причини ці значення наводяться як
діапазони.

7 Технічне обслуговування та очищення
7.1 Загальна інформація щодо

очищення
Загальні попередження
• Перш ніж чистити виріб, зачекайте

його охолодження. Гарячі поверхні
можуть спричинити опіки!

• Не наносьте миючі засоби
безпосередньо на гарячі поверхні. Це
може призвести до утворення стійких
плям.

• Виріб слід ретельно очищати й
висушувати після кожного
використання. В результаті цього
залишки продуктів легко очищаються, і

ці залишки не будуть згоряти під час
наступного використання виробу.
Завдяки цьому термін служби
пристрою подовжиться і не так часто
будуть виникати проблеми.

• Ніколи не використовуйте засоби для
чищення парою.

• Деякі засоби для миття й чищення
завдають шкоди поверхні.
Невідповідними засобами для
чищення вважаються: відбілювачі;
засоби для чищення, що містять аміак,
кислоту або хлорид; засоби для
чищення парою; засоби для видалення
накипу; засоби для видалення плям та
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іржі; абразивні засоби для чищення
(кремоподібні засоби для чищення;
порошки для чищення; креми для
знежирення поверхні; абразивні
шкребки, що залишають подряпини;
дротяні шкребки, а також губки й
ганчірки, що містять бруд і залишки
миючих засобів).

• Якщо процедура очищення
застосовується після кожного
використання, відпадає необхідність
застосування спеціальних миючих
засобів. Очищайте пристрій за
допомогою засобу для миття посуду,
теплої води й м'якої тканини або губки,
а потім висушуйте його сухою
тканиною.

• Обов’язково повністю витирайте будь-
яку рідину, що залишилася після
чищення, і негайно очищайте пристрій
від будь-якої їжі, яка розбризкується
під час готування.

• Не мийте будь-які компоненти приладу
в посудомийній машині, якщо інше не
вказано в посібнику користувача.

Рекомендації для варильних
поверхонь
• Забруднення речовинами, що містять

кислоту, як-от: молоком, томатною
пастою та олією, можуть спричинити
появу незмивних плям на варильних
поверхнях і зонах компонентів
варильних поверхонь. Очищуйте будь-
які пролиті рідини одразу після
охолодження вимкнутої плити.

Поверхні з нержавіючої сталі (inox)
• Не використовуйте засоби для

чищення, що містять кислоту або хлор,
для чищення поверхонь і ручок із
нержавіючої сталі (inox).

• Поверхня з нержавіючої сталі (inox)
може з часом змінити колір. Це
нормальна ситуація. Після кожної
операції очищайте поверхні миючим
засобом, призначеним для поверхонь
із нержавіючої сталі або сталі inox.

• Використовуйте для чищення м’яку
намилену тканину та рідкий миючий
засіб, призначений для поверхонь зі

сталі inox (що не дряпає поверхню),
обережно витираючи компоненти в
одному напрямку.

• Плями вапна, олії, крохмалю, молока й
білка на поверхні скла й сталі inox
треба видаляти негайно, не
зволікаючи. Плями, залишені на
тривалий час, можуть спричиняти
появу іржі.

• Після розпилення/нанесення засобів
для чищення слід негайно очищати від
них поверхню. Залишені на поверхні
абразивні засоби призводять до
побіління поверхні.

Скляні поверхні
• При очищенні скляних поверхонь не

використовуйте шкребки з твердих
металів та абразивні миючі матеріали.
Вони можуть пошкодити скляну
поверхню.

• Очищуйте пристрій за допомогою
засобу для миття посуду, теплої води
й серветки з мікрофібри, призначеної
для догляду за скляними поверхнями,
а потім висушуйте його сухою
серветкою з мікрофібри.

• Якщо після чищення на поверхні
залишився миючий засіб, протріть його
серветкою з мікрофібри, змоченою
холодною водою, а потім висушіть
чистою сухою серветкою з мікрофібри.
Залишки миючого засобу можуть
пошкодити скляну поверхню
наступного разу.

• Ні в якому разі не слід очищати
висушені залишки на скляній поверхні
зубчастими ножами, металевою
губкою або подібними інструментами,
що залишають подряпини.

• Ви можете видалити плями кальцію
(жовті плями) на скляній поверхні за
допомогою доступних у продажу
засобів для видалення накипу, що
містять оцет або лимонний сік.

• Якщо поверхня сильно забруднена,
губкою нанесіть очисний засіб на
пляму й почекайте досить довго, щоб
він дав необхідний ефект. Потім
очистіть скляну поверхню мокрою
ганчіркою.
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• Знебарвлення та плями на скляній
поверхні є нормальним явищем і не
вважається дефектом.

Пластикові деталі й пофарбовані
поверхні
• Очищуйте пластикові частини й

пофарбовані поверхні за допомогою
миючого засобу для миття посуду,
теплої води й м’якої тканини або губки,
а потім висушуйте їх сухою ганчіркою.

• Не використовуйте тверді металеві
шкребки й абразивні засоби для
чищення. Це може пошкодити
поверхню.

• Переконайтеся, що в місцях з’єднання
компонентів виробу не залишається
волога й залишки миючого засобу.
Інакше на цих з’єднувальних деталях
може утворитися корозія.

7.2 Чищення плити
Скляна поверхня приготування
Виконайте кроки з чищення скляних
поверхонь зазначені у розділі «Загальні
відомості про очищення» при чищенні
скляних поверхонь для готування. Ви
можете виконати чищення відповідно до
наведеної нижче інформації в особливих
випадках.
• Продукти на основі цукру, такі як темні

вершки, крохмаль і сироп, слід негайно
очищати, не чекаючи поки поверхня

охолоне. Інакше скляна поверхня для
готування може остаточно
пошкодитися.

• Не використовуйте чистячі засоби поки
поверхня для готування гаряча, інакше
можуть з’явитись постійні плями.

7.3 Очищення панелі керування
• Панелі з кнопковим керуванням слід

очищати за допомогою вологої м’якої
ганчірки й висушувати сухою
ганчіркою. Забороняється знімати
кнопки й захисні прокладки під ними
для очищення панелі. Інакше можна
пошкодити панель керування і кнопки.

• Під час очищення панелей з
нержавіючої сталі з кнопковим
керуванням не використовуйте засоби
для чищення нержавіючої сталі
навколо кнопок. Інакше можна стерти
індикатори навколо кнопок.

• Сенсорну панель керування слід
очищати за допомогою вологої м’якої
ганчірки, а потім висушувати сухою
ганчіркою. Якщо ваш виріб оснащений
функцією блокування елементів
керування, перед проведенням
очищення панелі керування слід
застосувати цю функцію. Інакше може
статися неправильне визначення
команд керування.

8 Пошук та усунення несправностей
Якщо проблема не зникає після
виконання інструкцій у цьому розділі,
зверніться до свого постачальника або в
уповноважену сервісну службу. Ніколи
не намагайтеся самостійно
відремонтувати виріб.
Виріб не працює.
• Можливо, запобіжник є несправним

або перегорів. >>> Перевірте стан
запобіжників у блоці запобіжників. За
потреби замініть або повторно
активуйте їх.

• Можливо, що пристрій не підключено
до заземленої штепсельної розетки.
>>> Перевірте, чи підключено пристрій
до штепсельної розетки.

• Кнопки на панелі керування не
працюють (відноситься до пристроїв,
оснащених таймером). >>> Якщо ваш
виріб оснащений функцією блокування
кнопок, можливо, що увімкнено
функцію блокування кнопок; в такому
разі вимкніть функцію блокування
кнопок.

• Якщо варильна поверхня не
вмикається після натискання кнопки
увімкнення/вимкнення >>> Від’єднайте
його від мережі та зачекайте
принаймні 20 секунд, перш ніж
підключати.

• Він має захист від перегріву. >>>
Зачекайте, поки плита охолоне.
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• Не можна використовувати відповідні
каструлі. >>> Перевірте свої горщики.
 на дисплеї конфорки завжди

світиться значок .
• Не можна ставити каструлі на робочу

плиту. >>> Перевірте, чи є каструля на
конфорці.

• Можливо, ваша каструля не підходить
для індукції. >>> Перевірте, чи
підходить ваша плита для індукційної
варильної панелі.

• Можливо, каструлю неправильно
відцентровано на конфорці або нижня
поверхня каструлі недостатньо широка
для вибрану зону конфорки. >>>
Відцентруйте зону конфорки,
вибравши каструлю достатньої
ширини для конфорки.

• Каструля чи зона конфорки можуть
бути занадто гарячими. >>> Зачекайте,
поки вони охолонуть.

Вибрана конфорка раптово
вимикається під час роботи.
• Можливо, час приготування у вибраній

камері закінчився. >>> Ви можете
встановити новий час приготування
або завершити приготування.

• Він має захист від перегріву. >>>
Зачекайте, доки варильна поверхня
охолоне.

• Можливо, якийсь предмет закрив
сенсорну панель керування. >>>
Видаліть об’єкт на панелі.

Незважаючи на те, що конфорка
включена, каструля не нагрівається.
• Каструля може не підходити до

індукційної плити. >>> Перевірте, чи
підходить ваша плита для індукційної
варильної панелі.

• Можливо, каструлю неправильно
відцентровано на конфорці або нижня
поверхня каструлі недостатньо широка
для вибрану зону конфорки. >>>

Відцентруйте зону конфорки,
вибравши каструлю достатньої
ширини для конфорки.

Вентилятор охолодження продовжує
працювати, навіть якщо варильну
панель вимкнено.
• Це не помилка. Вентилятор

охолодження продовжує працювати,
поки електронне обладнання на
варильній панелі не досягне
відповідної температури.

Шум від плити під час варіння
• Під час готування з плити можуть

чутись деякі звуки. Ці звуки зумовлені
складом посуду для готування. Ці
звуки є нормальними, вони не є
несправністю, і вони є частиною
індукційної технології.

Можливі шуми та причини
• Шум вентилятора: Плита оснащена

вентилятором, який автоматично
активується відповідно до температури
приладу. Вентилятор має різні робочі
рівні і працює на різних рівнях
відповідно до температури.

• Низькі звуки, схожі на робочий шум
трансформатора: Це пов’язано з
природою індукційної технології.
Оскільки тепло передається
безпосередньо на основу варильної
посудини, такі звукові сигнали можуть
чутись відповідно до матеріалу посуду
для готування. Таким чином, різні
шуми можна чути з різного посуду.

• Шум розтріскування: Причиною
цього є структура і матеріал основи
посуду для готування. Якщо кухонна
посудина виготовлена з різних шарів з
різними матеріалами, можна чути
звуки розтріскування.

• Шум ниття: Звук ниття можна почути,
коли дві зони готування на одній
стороні плити використовуються для
приготування їжі з різним рівнем
готування.
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E 22

E 26
Індукційна плита перегріта.

Вимкніть індукційну плиту і
почекайте, поки вона охолоне.
Помилка повинна бути усунена,
коли температура плити знизиться
нижче меж.

E 27
Каструля, придатна для
індукційного нагріву, не
використовується.

Помилка повинна бути усунена,
якщо використовується посуд,
придатний для індукційного
нагрівання.

E 42 Виконано неправильне
підключення електропроводки.

Необхідно перевірити, чи
правильно підключено електричний
кабель відповідно до значень,
наведених у технічній таблиці, і
здійснити правильне підключення.
Після правильного підключення
помилка зникне.

E 46

Одна або кілька клавіш
утримуються натиснутими більше
10 секунд.

На панелі керування залишився
предмет, або на елемент
керування впливає пара.

Проблема вирішиться, коли ви
заберете руку від плити.

Проблема повинна бути вирішена
після очищення панелі управління.

E 47
Горщик, придатний для
індукційного нагрівання, не
використовується.

Помилка повинна бути усунена, у
разі використання горщика,
придатного для індукційного
нагрівання.

E 1 – E 15 Помилка зв язку на індукційній
плиті.

Вимкніть індукційну плиту та знову
ввімкніть її через 30 секунд. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.

E 16 – E 21 Помилка датчика температури на
індукційній плиті.

Вимкніть індукційну плиту та знову
ввімкніть її через 30 секунд. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.

E 23

E 24
Помилка програмного
забезпечення на індукційній плиті.

Вимкніть індукційну плиту та знову
ввімкніть її через 30 секунд. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.

E 25 Помилка роботи вентилятора на
індукційній плиті.

Вимкніть індукційну плиту та знову
ввімкніть її через 30 секунд. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.
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E 31 – E 45
Помилка апаратного забезпечення
електронної плати на індукційній
плиті.

Вимкніть індукційну плиту та знову
ввімкніть її через 30 секунд. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.

E 48

E 49

E 51

Помилка датчика на індукційній
плиті.

Сенсорна апаратура повинна бути
сумісна з умовами експлуатації.
Якщо проблема не зникне,
зверніться до авторизованого
дилерського центру.

E 52 – E 57 Помилка високої температури на
індукційній плиті.

Вимкніть індукційну плиту і
почекайте, поки вона охолоне.
Помилка повинна бути усунена,
коли температура сенсора
знизиться нижче меж. Якщо
проблема не зникне, зверніться до
авторизованого дилерського
центру.
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