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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

- Tato Cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
Skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej oso-

be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a

dalSie relevantné dokumenty a

diely.

+ Nasa spoloc¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut

v pripade nedodrzania tychto
pokynov.
* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
* InStala¢né a opravarenské
prace nechajte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-

visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-

vozca.

* Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte

Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-

vatel'skej prirucke.
* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie

* Tento vyrobok je navrhnuty na

pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.
Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

Tento spotrebic je urCeny na
pouzitie do maximalnej vysky
2500 metrov nad morom.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa

smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

Rdru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-

uzivat na ohrev tanierov,
suSenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento produkt m6zu pouzivat

deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové



alebo mentélne zru¢nosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
Splhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestiujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

« VYSTRAHA: Pocas pouzivania

su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material

mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

1.3
A nost

+ Ked su dvere otvorené, na
dvere neumiestniujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. Mozete
sposobit prevratenie rury alebo
poskodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a

vyberte ju zo zasuvky.

2. QOdstrihnite napajaci kabel a
odpoijte ho spolu so zastrc-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa
hrali s vyrobkom, ked' je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

« ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na l'ahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
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kej inStalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
kl'G¢ovy spinac atd’.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.

Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom Stitku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu vyrobku. V opac-
nom pripade by sa mohol po-
skodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
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chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn4@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

+ VYSTRAHA: Pred vymenou

lampy rary sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-



robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napadjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opac¢nom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

+ Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

« Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.
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Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.
Vyrobok sa nesmie prepravo-
vat, ak je vnom voda. Pred pre-
pravou sa uistite, ze sa vo vy-
robku nenachadza voda.

Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
ténu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, Ci vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

Bezpecnost pri in-

A.I .5
stalacii

Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.
Pocas prepravy a instalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-

trolujte, Ci nie je poskodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.



1.6
A vania

Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
rialy.

V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame sInec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

Aby sa zabranilo prehriatiu, in-
stalaciu vyrobku nevykonavaijte
za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-
¢enym miestom instalacie vy-
robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
lo ku kontaktu vyrobku s tymito
inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade moze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-
lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

* Na spotrebic¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.

* Rukovat rdry nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuiju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrzte Cast s pantmi.
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Upozornenia tykaju-

Al T
ce sa teploty

VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
rialy, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

Pri otvarani dvierok rary pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
mo&ze popalit na rukach, tvari
a/alebo oc€iach.

Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich Casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

Pouzivanie pri-

f 1.8
slusenstva

Je dolezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie nédjdete v
casti "Pouzivanie prislusen-
stva".
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* Po uplnom zasunuti prislusen-

stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-

pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.
Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
moze spbsobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
skodit dno rury.



Pri pouzivani mastného perga-
menového papiera alebo podob-
nych materialov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* Vlozte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rary.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
bytocné Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rary vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.

+ Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu cast pri-
slusenstva.

* VZdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rdre.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

+ Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa-
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liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do-
konca vznietit plamene.

Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny voc¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opacnom pripade méze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré kvap-
kaju na dno rury, vytvarat silny
dym a viest k vzniku plamenov.
Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mozu spbdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

A1 .10 Parny systém

Pri vareni s parou méze otvore-
nie dvierok sposobit tnik pary
a sposobit popaleniny. Pri ot-
varani dvierok budte opatrni.
Ak v rare po vareni pomocou
pary zostane vlhkost, moze to
sposobit kordziu. Po vareni



nechaijte raru vyschnat. V rare
neskladujte pocas dlhej doby
mokré potraviny.

Pri vyberani jedla po priprave v
pare moze z prislusenstva vy-
tekat hortca tekutina, budte
opatrni.

Pri vareni v pare sa odporuca
pridat tolko vody, kolko je uve-
dené v tabulke na varenie.
Nepouzivajte destilovanu ani
filtrovanu vodu. Pouzivajte len
hotovu vodu. Nepouzivajte na-
miesto vody horlavé, alkoholic-
ké alebo pevné Casticové roz-
toky.

Pocas varenia nepouzivajte pri-
slusenstvo, ktoré moze koro-
dovat z pary.

Pri vyberani alebo umiestrova-
ni nadrzky na vodu davajte po-
zor, aby ste nevyliali vodu na
povrch rary alebo na nechcené
povrchy.
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Bezpecnost udrzby a

A.I 11
cistenia

* Pred cCistenim produktu pockaj-

te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbsobt popaleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! Nebezpecenstvo urazu
elektrickym priudom!

Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym prudom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky,
kovové skrabky, drétenu vinu
ani bieliace materialy. Tieto
materialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

Po kazdom vareni pomocou
pary by mala byt vypustena
zvysna voda z nadrzky na vodu
a nadrzka na vodu vycistena.
Pouzitie vody, ktora zostala v
komore pri dalsom vareni, spo-
sobuje problémy z hladiska
hygieny.



2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku st vyrobené z

recyklovatelnych materidlov v silade s na-
§imi narodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urc¢ené miestnymi tradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporucania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvys$kového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MéZete piect sti¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rura nestrati teplo.

+ Pri peceni v prevadzkovej funkcii “Ekolo-
gické ohrievanie ventilatorom” neotvaraj-
te dvierka rury. Ak dvierka neotvorite,
vnutornd teplota sa v prevadzkovej fun-
kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom”
optimalizuje na usporu energie a tato tep-
lota sa moze lisit od teploty zobrazenej
na displeji.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

"e—r) O O ——
=

1 O 4 ) C ) C ) C ) |
O
9 < p 2"
> 3**
> 4
8 <
7 <
g > 5
ya) \
l |
| |
I —» 6
1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drotené police 4 Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)
5 Dvere 6 Rukovat
7 NAadrzka s vodou na varenie s asis- 8 Polohy polic
tenciou pary
9 Horny ohrievac 10 Ventilacné otvory

11 NA&drz na vodu

3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto ¢asti ndjdete prehlad a zakladné
sposoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-
ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mozu
vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych
funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

o

o [= SpgER? ¢

IZIE@

)

El

4 0 0o 6 % 6

N

v
1

1 NA&drz na vodu
3 Casovaé

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moéze byt tento/tieto
gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymenite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-

cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-

¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej

(hornej) polohy.

Ovladac teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit

teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v

smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej

(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty rury

Teplotu vo vnutri riry mézete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked teplota vo vnutri rary klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

I
v
3 4

2 Gombik volby funkcii
4 Ovladac volby teploty

Casovaé

O Qoom <@
g I I
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Tlacidlo alarmu

~D D E
oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o U W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji
: Symbol ¢asu pecenia

5 O

{9 : Symbol ¢asu ukongenia pecenia *

: Symbol alarmu

Q

(D :Symboljasu
Ii" : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ :Symbol teploty

@ : Symbol drovne hlasitosti

: Symbol zdmku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rire pouzi-
vat, a najvyssia a najnizsia teplota, ktoru
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mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol . . Teplotny roz- . .
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
/ ] \ Jiarovka v rire ) \k/or:trrilrll(zﬁrjggme Ziadne vykurovacie teleso. Rozsvieti sa len
ry.

Prevadzka s ventilato-
rom

Rira nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuju. Cas potrebny na
rozmrazenie celého kusu mésa je dlhsi ako v pripade potravin
SO zrnami.

%

Horné a spodné
ohrievanie

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola st¢asne. Vhodné na kolace, za-
kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
Cenie sa vykondva s jednym plechom.

<+
&

Spodné ohrievanie po-
mocou ventilatora

Hordci vzduch ohrievany dolnym ohrievaom sa pomocou ven-
tildtora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Pecenie sa
vykonava s jednym plechom. Tuto funkciu pouzivajte aj na
jednoduché ¢istenie parou.

Ohrievanie ventilatorom

Horuci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievacom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-
niach polic.

Ekologické ohrievanie
ventildtorom

Vdaka rychlo distribuovanému vzduchu pomocou tejto funkcie
mozete plytké alebo bezolejové vyprazanie. Podrobné informa-
cie najdete v ¢asti ,".

Funkcia ,pizza“

Funguje spodny ohrev a ohrev ventildtorom. Je vhodny na prip-
ravu pizze.

Funkcia ,3D"

Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Peéenie sa vykonava s jednym plechom. Tu-
to funkciu pouzivajte aj pri vareni v pare.

i1ele]i®][®][x

Grilovanie naplno

Funguje velky gril na strope ruary. Je vhodny na grilovanie vo
velkom mnozZstve.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu

uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-

slusenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislusenstva a popis spravneho po-

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-

@ ¢a sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to ziadny vplyv na funk¢-
nost. Deformdacia zmizne, ked' sa
zasobnik ochladi.

Standardny plech
Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a

zavislosti od modelu produktu. Vsetko pri-
slusenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

vyprazanie velkych kusov.

SK/ 15



Plech na pecivo
Pouziva sa na pecivo, ako su suSienky a
keksy.

Drétené mreze
Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drotenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mdzete vidiet aj na

¢islach na prednom rdme rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

~N

=N who

Pri modeloch bez drétenych polic :

— e

=N wpkrO

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené bocné police. Pri umiestio-
vani droteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepSie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezZité spravne umiestnit droteny
gril na bocné police. Droteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorena ¢ast na predne;j
strane.
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Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boéné police. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zdsuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-

ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestiovani na policu jeden smer. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.

% 7

Zastavovacia funkcia dréteného rostu
K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
braruje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mézete I'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia droteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktord
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

G =i

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kol'ajniciam mozno
podnosy alebo drétend mriezku l'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
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cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/irka/hibka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vyska / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 33

Typ rary Multifunkéna rara

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventildtorom , 2-Ohrievanie ventilatorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mbézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentélnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rary nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (©.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/0.
O 1amM
=g
L © o @ &
' 0

3. Dotknite sa tlacidla (© alebo ¢, aby ste
aktivovali pole mindt.

I_Vj Il

Q ? O ® £ &

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tlacidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol (© .

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ 12:00" a symbol © budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného Casu
alebo dotykom tlacidla O, ked' je
na displeji "12:00". Neskor mbzete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

P

nia.

V pripade vypadku prudu sa na-
@ stavenie denného Casu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 mindt a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spélia a
vycistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rury [» 14]". V nasledujucej ¢asti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.
UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
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nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5 Pouzivanie rury

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vaSom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade méze
déjst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 minut).
Ak peciete naprogramovanim ¢asovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
lator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventilatora nemoze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rary sa zapne, ked rira zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur€itom Case vypne.
Ak chcete, aby kontrolka rury svietila ne-
pretrzite, zvolte pomocou gombika na vy-
ber funkcii prevadzkovy stav "Ziarovka v ri-

re.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky rury

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 mindt.
V pripade vypadku prudu sa program zru-
§i. Budete musiet preprogramovat.

« Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na ulozenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecCenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked' je nastaveny Cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla (® .

Casovaé
O goOom <@
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o Ul A W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D : Symbol jasu

§ :Symbol teploty
©(» : Symbol Grovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *
*LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.
Zapnutie rary
Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort cheete varit, a

gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zac¢ne pracovat.
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Vypnutie rary

Raru mozete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovand teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vasa rdra zacne pracovat okamZite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim casu varenia;

Raru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na casovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla €3, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-

L0 0 @
4

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlZzuje o 1 mindtu, po 15 mindtach

sa predlZuje o 5 minut.

& ®

4. VlozZte jedlo do riry a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia zaCne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec),
blika symbol (© a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny cCas.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funk¢ného gombika do (vypnutej)
polohy "0".
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5.3 Varenie za pomoci pary

Vasa rira ma funkciu pecenia za pomoci
pary LepSie vysledky pecCenia sa dosahuji s
asistentom pary. Asistent pary zabezpecu-
je, ze povrch mucnikov je jasnejsi, ich korka
je chrumkavejsia a su objemnejsie. Pomo-
cou pary sa tiez zniZuje strata vlhkosti po-
travin, ako je maso, a umozniuje, aby boli
zvnutra Stavnatejsie a chutnejsie.
Vseobecné upozornenia

+ Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s podpo-
rou pary uvedenymi v navode na obsluhu.

« Objem ndadrzky na vodu je 250 ml. Pocas
pecenia nedavajte do nadrzky na vodu
viac ako 250 ml vody.

+ Po otvoreni dvierok rdry na peCenie moze
po vareni s parou kvapkat kondenzacia
vytvorena na dvierkach. Hned po otvoreni
dvierok kondenzaciu utrite.

« Pri otvarani dvierok rary na pecenie sa dr-
zte d'alej, pretoze pocas a po priprave pa-
ry moze uniknut para a teplo. Para vés
moze popalit na rukach, tvari a/alebo
ociach.

+ Ak vo vnutri rary zostava voda po kaz-
dom vareni s parou, zvysnu vodu po vyc-
hladnuti rdry vysuste suchou handrickou.
V opacnom pripade moze zvyskova voda
viest k tvorbu vodného kamena.

+ Ak ma vas vyrobok sondu na méso, pred
varenim s parou sa uistite, Ze je kryt son-
dy na maso zatvoreny. V opacnom pripa-
de mo6Ze dojst k Uniku pary zo zasuvky
sondy na maso.

Pre varenie pomocou pary:

1. Pecenie spustite po skontrolovani tabul-
ky parného varenia a nastaveni funkcie,
teploty a Casu podla pokrmu, ktory
chcete pripravit. MozZete urcit mnozstvo
pridanej vody, teplotu, funkciu pecenia a
Cas pecenia, ktoré nie su uvedené v ta-
bulke.

2. Vlozte jedlo do rury na odportcanu pozi-
ciu stojana.

3. Ked nastane Cas na pridanie vody podla
tabulky pecenia, zatlacte nadrzku na
vodu na ovladacom paneli riry.

4. Vyberte nadrzku na vodu z jej otvoru.

5. Otvorte veko zdsobnika na vodu a dopln-
te mnozstvo uvedené v tabulke na pe-
Cenie.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
@ vanu vodu. Pouzivajte len hotovu

vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné

Casticové roztoky.

ﬁ@\, i 7
/

|
|
|
|
! !
6. Zatvorte veko a umiestnite nadrzku na

vodu na jej miesto. Nadrzku na vodu upl-
ne zatlacte.

= Voda v nadrzke na vodu za¢ne po-
maly prudit na dno rury, ¢im sa pa-
ra dostane k jedlu.
7. Po skonceni pecenia vypnite rdru na-

stavenim gombikov funkcii a teploty do
polohy vypnuté.
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Ak po kazdom vareni s asistenciou
@ pary zostane na dne rury voda, po
vychladnuti rdry vysuste zvy$nu
vodu suchou handri¢kou. V opac-
nom pripade méze voda zostavaju-

ca na dne rary spdsobit tvorbu vod-
ného kamena.

5.4 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rusenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Na displeji sa zobrazi symbol 3 a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocditavania, zamok tlaéidla sa

neaktivuje.

Ked je zamok tlacidiel zapnuty, ne-
mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.

Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-

de vypadku napajania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol 3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacCidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mézete tiez pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mo-

zete pouzit alarm, ked chcete v urc¢itom
Case otocit jedlo v rure. Hned ako vyprs$i na-
staveny cas, ¢casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny Cas alarmu moze byt 23
@ hodin 59 mindt.

1. Dotykajte sa ) , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2\ .

I
_‘(9@@@@

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

@ /0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni Casu alarmu zostane
svietit symbol 2 a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucCasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol £\ a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete cas
alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym
sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00”.
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2. Mozete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dihi dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @
4

2. Nastavte pozadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla ¢t na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo {¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Vseobecné informacie o peceni

3. Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného ¢asu

Na rure mdzete zmenit ¢as dna, ktory ste

predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (9.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo 4% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.
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6.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rire

Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hortca
para. Para vas moze popdlit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.

moze v dosledku rozdielu teplot vytvérat

na vnatornom a vonkajSom povrchu rdry

a na hornych ¢astiach nabytku skonden-

zované kvapky vody. Je to normalny a fy-

zikalny jav.

Hodnoty teploty a ¢asu pecCenia uvedené

pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od

receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rry

nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-

stvo, ktoré zostane v rdre, modze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotéach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-

ného receptu, sa mozete odvolat na

podobné jedld uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpedi najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mozu sposobit riziko popélenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PoCas pecenia nemente polohu
polic.

Intenzivna para vznikajlca pocas pecenia

6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odporuc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materidly pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt ¢erstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moéze li-
$it v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlZuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
¢iva nie su rovhomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné prediZit dobu pe&enia pri-
blizne o 10 mindt.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
sU stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vds sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odportcéanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacend ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac¢ prili§ suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolacéa spaleny, polozte ho na
spodn policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolac¢a dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a prediZte &as pegenia.
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Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecCenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepretiek-

la cez plech.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire
Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prilis velké. Na rovnomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
policku.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kolde na plechy |>tandardny plech gﬁrﬁzsaanfg‘)d”e 3 180 30.. 40
Kold& vo forme Forma na tor"tu na |Ohrievanie ventila- 2 180 30 . 40
drétenom grile ** |torom
Kolagiky Standardny plech gr‘]’r’izsaamsep"d”e 3 160 25..35
Pri modeloch s
Standardny plech |ohri . 4 drétenymi polica-
Kolagiky ftan ardny plec! S)r;l:anle ventila-|mj - 3 150 25 35
Pri modeloch bez
drétenych polic : 2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ o spodné
Piskdétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- . . s
Piskétovy mugnik |rom 26 cm so g)':gﬁ;’a“'e ventila-|, 160 30 .40
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na pegivo * gﬁrﬁgsaamsepf’d”e 3 170 25 .35
Kolagiky Plech na petivo * S)’:grer:’a“'e ventila-| 5 170 20..30
Listkové cesto | onderdnyplech: Homeéa spodné 1, 200 35..45
Listkové cesto | tandardny plech S)':gfr:’a”'e ventila-|, 180 35..45
Buchta ftandardny plech gr?rl}zsaanisgodne 9 200 20 .30
Buchta ftandardny plech tOot:(r)lﬁ;/anle ventila- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gr?r'i';s:msepo‘j”e 3 200 30...40
Cely chlieb ftandardny plech tcz)f:g:ame ventila- 3 200 30 .40
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Sklenend / kovova
Lasagne obdiznikova nado- \Homé a spodné [, . 4 200 30.. 40
ba na drétenom  |ohrievanie
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolae ~ [Kovovéforma, - |Homéa spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drétenom grile **
Okruhla ¢ierna
. - kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé . 2 170 50..70
priemer 20 cm na [torom
drétenom grile **
Pizza Standardny plech |Homé a spodné |, 200 ... 220 10..20
ohrievanie
Pizza ftandardny plech Funkcia ,pizza“ 2 280 5..10
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drotenymi polica- |drétenymi polica-
- plech* Ohrievanie ventila- mi :150 mi:25.. 40
Kolaciky 2-4
4-Plech na pegivo |torom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :
1140 30..45
2-Standardny
|eCh * . . e
Kol&giky P Ohrievanie ventils-|, 170 25..35
4-Plech na pegivo [torom
*
1-Standardny
plech * . . iz
Listkové cesto Ohrievanie ventild-|, 180 35..45
4-Plech na pecivo |torom
*
2-Standardny
plech * . . g
Buchta Ohrievanie ventil 2-4 180 20 ..30

4-Plech na pecivo
*

torom

P pripade kazdého jedla sa odportc¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom"

+ Po zacati peCenia v prevadzkovej funkcii
Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne-
merite nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne-
otvarajte dvierka rary. Ak sa dvierka neot-

voria, vnutorna teplota je optimalizovana
na Usporu energie a tato teplota sa moze
lisit od teploty zobrazenej na displeji.

+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventilatorom” neuskutocnujte

predohrev.
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Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech* |3 180 30...40

Kolagiky Standardny plech* |3 200 30..40

Listkové cesto Standardny plech * 3 220 40 .. 50

Buchta Standardny plech* (3 200 30..40

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-
kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30

minut dlhsie ako filé vyprazanim.
+ Na kazdy centimeter hriubky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rare priblizne 10 minut. Stava z masa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v ziaruvzdor-
nom tanieri.

Odporucané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia

pouzitie funkcia (min) (cca)
Steak (cely) / Ros-|Standardny plech |Horné a spodné 15 minuty 250/

. X 3 max, po 180 ... 60 ... 80
tenka (1 kg) * ohrievanie
190

Jahriacie kolienko |Standardny plech |Horné a spodné 3 15 minuaty 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * ohrievanie max, po 170

Drotené mreze *
Vyprazanékura | jeden plech Horné a spodné 9 15 minaty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spod- |ohrievanie max, po 190

nu policku.

Drétené mreze *
Vyprazkane kura Jedevn plech Ohrievanie ventila- 9 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2kg) polozte na spod- [torom

nu policku.

Drotené mreze *
Vyprézané kura | jeden plech Funkcia ,3D" 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spod- max, po 190

nu policku.

o & . . . 25 minaty 250/

Morcacina (5,5 Standardny plech H0|ine a §podne 1 max, po 180 .. 150 . 210
kg) * ohrievanie 190
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia

pouzitie funkcia (min) (cca)
. & . 25 minuty 250/
kM(;rcaCIna (55 ftandardny plech Funkcia ,3D" 1 max, po 180 ... 150 .. 210
g 190

Drotené mreze *

Ryby Jeden plech Homé a spodné |, 200 20..30
polozte na spod- |ohrievanie
nu policku.
Drotené mreze *

Ryby Jeden plech Funkcia ,3D" 3 200 20..30
poloZzte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri

Klacové body grilu

grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-

zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,
ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné upozornenia
+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte .
len potraviny, ktoré su vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestrujte
prili§ daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhorucejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.
+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rury. Hortice povrchy moézu spo6-
sobt popaleniny!

Grilovaci stol

Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hrubky a hmotnosti.

Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hrubky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mé-
zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu troven v ri-
re. Ak peciete na drotenom grile, posurite
plech do rary na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celt plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal l'ahko Cistit.

Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 4-5 250 20..25
Kuracie kusky Drotené mreze - 250 25..35
Zg)s'”f; (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20..30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 250 20..25
Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze - 250 25..30
Telacie kotlety Drotené mreze - 250 25..30
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Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Gratinovand zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odpordca predhriat riru na 5 mindt.

6.1.4 Varenie za pomoci pary

Vseobecné informacie

Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s podpo-
rou pary uvedenymi v navode na obsluhu.
Funkcie varenia s asistenciou pary naj-
dete v ¢asti "Prevadzkové funkcie rury

[» 14]".

+ Ak je v tabulke varenia odporuc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati. Trvanie uvedené pri
privode vody udava Cas, ktory uplynul po
predhriati.

+ Tabulka varenia obsahuje odporucania
na varenie testované vyrobcom. Mézete
nastavit mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia v pare a ¢as pre potraviny, ktoré
nie su v tabulke.

+ Varenie v pare prebieha s jednym zasob-

nikom.

Navrhy na pecenie s jednym plechom - Funkcia ,,3D*

Potraviny Prislusen- |Poloha Teplota (°C) |Mnozstvo Cas privodu |Cas peéenia |Priblizna
stvo na po- |police vody, ktord |vody (mint- [(min) (cca) |hmotnost
uzitie treba pouzit |ty)** potravin (g)

(ml)

Cely chliep |Otandardny 1, 200 200 po predohre- |5, 44 820
plech * ve
Drotené mre-
Ze*

Vyprézané 25 minuty

kura (1,82 [Jedenplech |5 250/max, po |250 25 60 .. 70 2000

kg) polozte na 190
spodnu poli¢-
ku.

Rebrovy ste- |« .

ak (eden  |otandardny |, 180 250 15 40..55 1000
plech *

kus)

Jahnacie Standardny o predohre-

kolena so ze- Vo3 170 250+250%+ [POP 90..110  |2000

) plech * ve

leninou

{(vas’ena Standardny 3 180 100 po predohre- 25 35 1200

zemla plech * ve

Cheesecake [>t2ndardny g 120 150 predpred- 15y g 1450
plech * hrievanim

Kuracie pali¢-|Standardny 3 200 150 po predohre- 25 35 800

ky plech * ve

PeCeny ze- |Standardny | 190 150 25 45 .55 500

miak plech *
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Potraviny Prislusen- |Poloha Teplota (°C) |Mnozstvo Cas privodu |Cas peéenia |Priblizna
stvo na po- |police vody, ktord |vody (mint- [(min) (cca) |hmotnost
uzitie treba pouzit | ty)** potravin (g)
(ml)
Hgmpurgero— Standardny 3 180 150 po predohre- 20 .30 800
vy chlieb plech * ve
Losps so ze- |Standardny 3 180 100 po predohre- 25 35 500
leninou plech * ve
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Zobrazuje ¢as, ktory uplynul po predhrievani.
**x \/ polovici ¢asu pecenia pridajte dalSich 250 ml vody.
6.1.5 Testovanie potravin
+ Potraviny v tejto tabul'ke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahgilo testovanie vyrobku pre kontrolné
Ustavy.
Tabulka na varenie testovacich jedal
Navrhy na pecenie s jednym plechom
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehkg pecivo Standardny plech Hor_ne a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . i . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3
PR : 140 15..25
(sladké pecivo) * torom
Pri modeloch bez
drotenych polic :2
Kolégiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
Pri modeloch s
. . lech lohri ) 4 drétenymi polica-
Kolégiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- | - 3 150 25 35
torom
Pri modeloch bez
drétenych polic : 2
Okruhla tortova
forma s prieme- |, spodné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so . : 2 160 30..40
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- | o\, e anie ventila-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 160 30..40
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |<ovovéforma, - |Horné a spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
. - kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé ; 2 170 50..70
priemer 20 cm na [torom
drotenom grile **
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
2-Standardny

s V. |eCh * . . AL

Krehke’ pecivo p Ohrievanie ventila 2.4 140 15 .95

(sladké peCivo) | 4-plech na pegivo |torom
*

. Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drotenymi polica- |drétenymi polica-
(s plech * Ohrievanie ventilg- mi:150 mi:25.. 40

Kolaciky 2-4
4-Plech na pecivo |torom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :

1140 30..45

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fadirka (tefacie mé- |1, o4 mrese 4 250 20... 30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odporica predhriat riru na 5 mindt.

7 Udrzba a Cistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt
popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. Méze to sposobit
trvalé Skvrny.

Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost pri-
stroja a znizZuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
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chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstrafovanie Skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhntce prostriedky, drét,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specidlny Cistiaci
materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handri¢kou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handri¢kou.

Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvy$nu tekutinu a okamzite
vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.



« Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

- Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajdcim) ¢istiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vdpenaté, olejové, Skrobové,
mlie¢ne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned' vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, Ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete l'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na lahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
» 36]".)

+ V pripade pretrvavajucich skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odportéany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku ¢istiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy Cistic rury.

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
hortcich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.
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Katalytické povrchy

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

Katalytické steny maju lahky matny a p6-
rovity povrch. Katalytické steny rary sa
nemaju Cistit.

Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportca vymenit diely.

Sklenené povrchy

Pri ¢isteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6zu poskodit po-
vrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvy$ky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mézu nabuddce po-
gkodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvdapriovacim prostriedkom,
odvéapriovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

Ak je povrch silne znecCisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.



+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
$kodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade moéze na tychto
spojoch dojst ku kordzii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v ndavode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

* Pri ¢isteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladacée vihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovlddaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opaénom
pripade mdze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informdcie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vas$ej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred Cistenim boc¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite

Cistenie podla opisu v Casti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu Cast drétenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétenu policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouZité pri
ich demontazi od konca k zacCiatku.

Cistenie nadrze s vodou na dne riry

V zavislosti na frekvencii jednoduchého

parného Cistenia parou a tvrdosti pouzitej

vody sa mdzu v nadrzi na vodu v spodnej

Casti rary vyskytnut vapenné skvrny.

Odstranenie vodného kamena, ktory sa

moze vyskytnut v nadrzi na vodu na dne

rury po parnom vareni - lahkom ¢Gisteni
parou, po kazdych 2 alebo 3 operaciach:

1. Pridajte 350 cm3 bieleho octu (kyslost
octu nesmie byt vy$sia ako 6%) do nadr-
Ze s vodou na dne rury.
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2. Pockajte najmenej 30 minut, aby ocot
rozpustil zvysky vapna pri izbovej teplo-
te.

3. N&drz s vodou ocistite makkou vlihkou
handri¢kou a suchou handri¢kou.

Na Cistenie nadrze na dne rury ne-

@ pouzivajte Cistiace prostriedky ob-
sahujuce kyseliny alebo chloridy.
Necistite vodny kamen, ktory sa
moze tvorit v nadrzi v spodnej Casti
rury, zoSkrabanim. V opacnom
pripade sa dno produktu méze po-
Skodit.

Pre zvys$enie uc¢innosti odstranovania
vodného kamena najma v bazéne,
okrem vyssie uvedenych krokov od-
stranovania vodného kamena, po kaz-
dych 10 pouzitiach:

Zvolte prevadzkovu funkciu, pri ktorej je ak-
tivne spodné vykurovacie teleso, a rdru pre-
vadzkujte pri teplote 100 °C pocas 2-3
minut. Potom rdru vypnite a do bazéna s
vodou na podlahe riry nastriekajte Cistiaci
prostriedok na vnutro rdry a grilu odporuca-
ny na webovej stranke pre znac¢ku vasho vy-
robku a nechajte posobit 5 mindt. Po 5
minutach utrite kaluz vody na podlahe rdry
vlhkou handri¢kou z mikrovldkna a osuste
ju.

7.5 Easy Steam Cistenie

Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcéené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ri-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rary.

2. Zatlacte na zasobnik na vodu na ovlada-
com paneli rury a vyberte zasobnik zo
zasuvky. Naplite zasobnik s 200 ml
vody.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
vanu vodu. Pouzivajte len hotovu
vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné
Casticové roztoky.

3. Vlozte zasobnik na vodu do otvoru a za-
tlacte ho. Voda zacne naplniat bazén
umiestneny na podlahe rury.

4. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 20 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vlhkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moZze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvéarani
dvierok bud'te opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-
@ rou sa oc¢akava, Ze pridand voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rary, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry mézZe po otvo-
reni dvierok rury kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-

z4aciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri riry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou méze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouZiti utrite tento
bazénovy kanal vihkou handrickou a osuste
ho.
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7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mozete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v Castiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handriCky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handri¢kou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rdry ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace

prostriedky, kovové Skrabky, drote-

nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa lisia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

=&y
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéve-
su.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mbZe z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej Casti prednych dveri potiahnite k
sebe sti¢asnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.
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3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

1 Vnutorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),

zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opé&tovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoruy,
ktory je najblizSie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opatovnej montazi najvnutornejSieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnutorné
sklo. Je velmi dolezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
rdmu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy rury

V pripade, ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry moézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich casti.

Vymena lampy rury

VSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy rury odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rudra vychlad-
ne. Hordce povrchy mozu spésobt popa-
leniny!

+ Tato rdra je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa moéze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani doma-
cich miestnosti. Uelom tejto lampy je
pomoct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rira na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
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2. Odstrante skleneny kryt otoc¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

P,
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3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymerite ju za novd.

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

8 RiesSenie problémov

3. Skrutkovac¢om nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rury typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrdzka a vymerite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymenite ju za novd.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drétené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked' sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové Casti sa moZzu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebiC zapojeny do zasuvky.
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+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

« Kontrolka riry moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

+ Nie je elektrickd energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie Casu / Vypnite
funkcné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.
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