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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.

RO/ 4




1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice si/sau
produsele cu gaz sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si
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1.

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.
Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.
Rotiti manerul oalelor si tigailor
in partea laterala a blatului,
astfel incat copiii sa nu poata
apuca si arde.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.
Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.
Cénd usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.
Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:
Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.
Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.
Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.




4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.

Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

+ Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.
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Conectati produsul la o priza m

care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Conexiunile de
gaz si/sau cablurile electrice
nu trebuie sa atinga suprafata
posterioard a produsului. in
caz contrar, ar putea fi
deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului



se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« Tn cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.

- AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata

stecherul produsului intr-o

priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

Evitati introducerea

dispozitivului in prize care sunt

unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).

In caz contrar, exista riscul de

scurtcircuit si electrocutare.

Nu atingeti priza cu mainile

ude!

Scoateti stecherul din priza

tindnd cont mai degraba de

corpul stecherului decét cablul
in sine.
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Al .4 Siguranta in timpul

utilizarii gazului

« AVERTISMENT: Utilizarea
aparatelor de gatit cu gaz
provoaca formarea
substantelor eliberate in
incapere sub efectul caldurii,
umiditatii si al combustiei.
Asigurati-va ca bucéatéria este
bine ventilata, in special atunci
cand utilizati produsul:
Mentineti orificiile de ventilatie
naturald deschise, sau instalati
un dispozitiv de ventilatie
mecanica (extractor/hota
mecanica). Utilizarea intensiva
a produsului pentru o lunga
perioada de timp poate
necesita ventilatie
suplimentara: De exemplu,
deschiderea unei ferestre sau
o ventilatie mai eficienta,
ridicarea nivelului
dispozitivului de ventilatie
mecanica, daca exist3, etc.

+ Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere prevazuta cu
senzor de monoxid de carbon
reglat si cu functionare
corespunzatoare. Asigurati-va
ca senzorul de monoxid de
carbon functioneaza corect si
realizati frecvent mentenanta
senzorului. Senzorul de
monoxid de carbon trebuie
plasat la cel mult 2 metri de
aparat.
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Conditiile de setare pentru
acest dispozitiv sunt
specificate pe eticheta (sau pe
placuta cu date)

In cazul produselor de gétit cu
gaz este necesara o ardere
corespunzatoare. In cazul unei
arderi incomplete, se poate
forma monoxid de carbon
(CO). Monoxidul de carbon
este un gaz incolor, inodor si
foarte toxic, care are un efect
letal chiar siin doze foarte
mici. Puteti verifica daca gazul
arde corespunzator, atunci
cand flacara este continua si
are culoarea albastra. Daca
flacara este intrerupta,
sinuoasa are culoarea galben
intens, gazul nu arde
corespunzator.

Produsele si sistemele de gatit
pe baza de gaz trebuie sa fie
verificate in mod regulat
pentru a verifica buna
functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia
trebuie verificate periodic si
inlocuite in perioadele
recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.
Curatati periodic plita cu gaz.
Asigurati-va ca gazul arde
corespunzator, dupa curatare.
Nu folositi oale/tigai care
depasesc dimensiunile
indicate in manualul de



utilizare. Folosirea cratitelor/
oalelor mai mari decat cele
specificate poate provoca
intoxicatii cu monoxid de
carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a
butoanelor de control.
Utilizarea unor cratite/oale mai
mici poate cauza arsuri, din
cauza dimensiunii flacarii.

+ Solicitati informatii despre
numerele de telefon de
urgenta si masurile de
siguranta in caz de miros de
gaz de la furnizorul local de
gaz.

A cum procedati atunci cand

simtiti miros de gaz!

* Nu utilizati flacara deschisa si
nu fumati. Nu folositi niciun
buton electric (de ex. buton de
bec sau sonerie). Nu folositi
linia telefonica fixa sau
telefonul mobil.

+ Deschideti usile si ferestrele.

- Inchideti toate robinetele de la
produsele de gatit cu gaz si
contorul de gaz la supapa
principala de control, cu
exceptia cazului in care se afla
intr-un spatiu inchis sau intr-o
pivnita.

* Verificati etanseitatea tuturor
tuburilor si a conexiunilor.
Dacéa se mai simte miros de
gaz, parasiti locatia.

* Avertizati vecinii.

- Contactati departamentul de m
pompieri. Folositi telefonul in
afara incintei.

+ Apelati serviciul autorizat si
furnizorul dumneavoastra de
gaze naturale.

A.I .5 Siguranta
transportului

- Inainte de a transporta
aparatul, deconectati-l de la
retea si deconectati racordurile
de alimentare cu gaz.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

{nainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.
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Al .6  Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca

exista daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

Nu asezati niciodata produsul

pe o podea acoperita cu covor.

in caz contrar, lipsa fluxului de
aer sub produs va cauza
supraincalzirea componentelor
electrice. Acest lucru va cauza
probleme cu produsul.

Produsul trebuie amplasat

direct pe o suprafata curata,

plata si tare. Acesta nu trebuie
sa fie asezat pe un soclu sau
pe o placa de pat. Produsele
nu trebuie sa fie asezate pe
placi de carton sau de plastic.

Lumina directa a soarelui si

sursele de caldura, cum ar fi

incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.
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P&strati deschise imprejurimile m
tuturor conductelor de
ventilatie.

Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre. Exista
riscul ca flacara plitei sa
aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschideti fereastra, vasele de
gatit fierbinti se pot rasturna.
Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.
Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot



deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.

Tntrerupe’gi alimentarea cu gaz
inainte de a incepe orice
lucrare la instalatia de gaz.
Exista pericol de explozie.
Conexiunea produsului la
sistemul de distributie a
gazului poate fi realizata doar
de o persoana autorizata si
calificata. Exista pericol de
explozie sau de otravire, din
cauza reparatiilor executate de
catre persoane
neprofesioniste.

Furtunul de gaz trebuie sa fie
conectat in asa fel incéat sa nu
atinga piesele mobile din zona
in care este amplasat si sa nu
se prinda atunci cand piesele
mobile se misca (de exempluy,
sertarul). in plus, furtunul de
gaz nu trebuie plasat in spatii
in care exista posibilitatea
blocarii.

Furtunul de gaz nu trebuie
strivit, pliat, blocat sau sa
atinga partile fierbinti ale
aparatului si vasele de gatit de
pe aparat. Exista pericol de
explozie din cauza deteriorarii
furtunului de gaz.

Asigurati-va ca verificati daca
exista scurgeri de gaz, dupa
conectarea aparatului la

alimentarea cu gaz. Asigurati- m

va ca nu exista scurgeri de
gaz. Nu folositi produsul, daca
exista o scurgere de gaz.

A1 .7 Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante. Inchideti
robinetul principal de gaz.
Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.
Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.
Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

RO/ 11



* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folositi ménerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

Al .8 Avertismente privind
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheatiin
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.

« In timpul functionarii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

1.9 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.
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« Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .10 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

+ AVERTISMENT: In cazul gétirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve

inchise si borcane de sticla.

Presiunea ce se poate

acumula in cutie/borcan poate

cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

+ Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
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utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,
uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

» Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Asezati vasele de gatit in
centrul zonei plitei. Retineti ca
focul din zona plitei cu vasele
de gatit nu se revarsa pe
suprafata laterala a vaselor de
gatit.

A.I .11 Siguranta legata de

intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!
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* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu utilizati detergenti abrazivi
puternici, raclete de metal,
tampoane de curatat, s&rma

de spalat vase sau inalbitor
pentru a curata geamul usii
frontale a cuptorului si geamul
usii superioare a cuptorului
(daca este echipat). Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
I eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatéatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:
+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

« In cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daci realizati coacerea

RO/15




felurilor unul dupa altul, economisiti preparata. Este consumata mai mult3 m

energie, deoarece cuptorul nu pierde energie decat este necesar, pentru vasele
caldura. de dimensiuni necorespunzatoare.
Folositi oale/cratite cu dimensiunea si + Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
capacul corespunzatoare pentru zona bazele vaselor. Murdaria reduce

plitei. Alegeti intotdeauna vasul de transferul termic intre zona de gaétit si
dimensiunea potrivita pentru reteta baza vasului.
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3 Produsul dumneavoastra

In aceastd sectiune, puteti gasi prezentarea
generala si utilizarile de baza ale panoului
de control al produsului. Pot exista
diferente in imagini si unele caracteristici in
functie de tipul de produs.

3.1 Prezentarea produsului

0O O00O01T—»2

> 4
—» 5
1 Sectiunea plita
2 Panoul de control
3 Maner
4 Usa
5

Piesa inferioara

3.1.1 Unitatea de gatit
7 P
6 <

1 Lampa

Y oo WN

*%

Rafturi de sarma

Motor ventilator (in spatele placii de otel)
Element de incélzire inferior (sub tava de otel)
Pozitii de raft

incalzitor superior

Orificii de ventilare

Variazd in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

Variazd in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sdrma.

3.1.2 Sectiunea plita

AW N =

N
A

‘@

\

N
4
v

Stanga spate - Arzator normal
Stanga fata - Arzdtor wok
Dreapta fata - Arzator auxiliar
Dreapta spate - Arzator normal

3.2 Prezentarea panoului de control al
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L 1

L1

—_

1 Butoane de comanda plita
3 Temporizatorul
5 Butoane de comanda plita

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti intelege temperatura interioara a
cuptorului din simbolul temperaturii de pe
afisajul temporizatorului. Simbolul
temperaturii apare pe display cand incepe
gatirea, iar simbolul temperaturii dispare
cand aparatul atinge temperatura setata.
Cand temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setatd, simbolul
temperaturii reapare.

!

3

i B
@ (= SEEAR? °| @
24 0 0 ® & @&

i ]
2 4

2 Buton de selectare functie
4 Buton selectare temperatura

Butoane de comanda plita

Puteti utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Puteti
intelege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.

Temporizatorul

O Qoom <@
A L g

L0 0 0 %
¥
2

A A
1T 2 3 4 5

Tasta alarma

oD P

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o Ul W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

clo

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma
: Simbol luminozitate

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura
: Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare usa *

*Variazad in functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.
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maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile

dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . . . _ . R
f N Descrierea functiei temperatura Descriere si utilizare
unctie ! ¢C) ’

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
racitd. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decét pentru alimentele cu bucéti.

incalzire superioara si
inferioard

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incalzire inferioara

Doar incélzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.

O Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
WY abur.

T
—
— T Aerul fierbinte, incalzit de elementele de incalzire superior si

Incélzire inferioara/ I [ B NN 7

e « . inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioara asistata de ) ) ] } < ; o
; ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura

— ventilator

tava.

incalzire ventilator /
Airfry

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Datorita aerului distribuit rapid cu aceasta functie, puteti face o
prajire superficiala sau fara ulei. Pentru informatii detaliate,
consultati sectiunea “Airfry”.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

Grétar inferior asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mic este distribuit rapid in cuptor
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mica.

Rotisor cu gratar
integral

Functioneaza compartimentul interior si exterior al elementului
de incélzire superior si motorul rotisorului (frigare doner). Este
potrivit pentru frigerea bucétilor de carne mari si medii.

* Produsul dumneavoastra functioneaza in

intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
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modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

n cazul modelelor fara rafturi din sarma : m

Rotisor si frigarui

Se foloseste pentru frigerea carnii rosii, a
carnii de pui sau a pestelui, din toate
directiile.

Adaptor tigaie wok

Se foloseste pentru ridicarea tigailor wok
cu fundul rotund.

Tava de prajit acoperita cu bariera (Airfry)
Se utilizeaza pentru prajirea superficiala
sau fara ulei a alimentelor.

Tava cuptorului cu strat de protectie
prezinta aderenta mai mica fata de alte
tavi.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.
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n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
N 1

Plasarea gratarului de sarma pe rafturile de
gatit

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de séarma pe
rafturile laterale ale sarmei in mod
corespunzator. in timp ce asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.
Pentru o gatire mai bung, gratarul de sarma
trebuie fixat pe punctul de oprire al raftului
de sarma. Nu trebuie sa treaca peste
punctul de oprire pentru a intra in contact
cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de sarma pe
rafturile laterale in mod corespunzator.
Gratarul de sarma are o directie atunci
cand 1l asezati pe raft. in timp ce asezati
gratarul de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.
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n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din s&rma pot fi usor instalate si
indepértate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).

Atasarea rotisorului pentru frigerea puiului

+ Fixati alimentele pe rotisor folosind
tepusele.

+ Amplasati cadrul rotisorului in cuptor, la
nivelul motorului rotisorului.

+ Introduceti marginea ascutita a
rotisorului in motorul pentru rotisor si
amplasat;i rotisorul pe cadru.

+ Detasati manerul rotisorului in timpul
prepararii la grill.
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

pren_smm exterioare ale produsului (indltime/latime/ 850 /600 /600
adancime) (mm)

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz
T|p_de cablu si sectiune folositd/potrivita pentru min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 2,7 kW

Consumul total de gaz (kW) 8,3 kW (603 g/h - G30)
Tip cuptor Cuptor multifunctional
Zone de gatit

Stanga fata Arzator wok
Alimentarea 3,3 kW (240 g/h - G30)
Dreapta fata Arzé&tor auxiliar
Alimentarea 1,0 kW (73 g/h - G30)
Stanga spate Arzator normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h - G30)
Dreapta spate Arzator normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h - G30)
Tipul de gaz/presiunea la care este setat produsul:

G20 20 mbar

Categoria de produs gazos

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Tipuri de gaze/presiuni la care poate fi convertit produsul:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Notiuni de bazé: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(dacé existd) de element de incalzire inferior-superior sau incéalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-Incélzire ventilator eco , 2-Incélzire ventilator, 3-Gréatar inferior asistat
de ventilator, 4-Incalzire superioara si inferioara.
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calitatea produsului.

@ Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati

produsul dumneavoastra.

@ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.

Categorii de gaze din tara respectiva/tipuri/presiune
In tabelul de mai jos puteti gasi tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi
utilizate pentru tara in care va fi instalat produsul.

CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrza 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  {G20,13 mbar  [G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cYy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |O23%013 1G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar
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CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

SE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
NU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Catl 3B/P (30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
Lv Catl 2H (20,20 mbar
LU Catl 2E 620,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Masa injectoare

Tabelul de mai jos ofera valorile injectoarelor pentru toate tipurile de gaze combustibile
pentru conversia gazului. Puteti ajunge la valorile injectoarelor dvs. uitdndu-va la tabelul
tehnic pentru tipurile de gaz pe care le puteti converti in functie de combustibili si de tara
dvs. Este posibil ca injectoarele sa nu fie furnizate impreuna cu produsul dumneavoastra. Il
puteti obtine de la serviciile autorizate sau de la locul de unde ati achizitionat produsul.

Zone de gatit
G20,20 |G30,28 30
Alimentar | mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,13| G30,37 | G30,50
ea 62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
33 kw 140 94 165 155 118 145 200 88 75
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4 Instalare

AAvertizéri generale

+ Apelati la cel mai apropiat agent de
service autorizat pentru instalarea
produsului. Asigurati-va ca instalatiile
electrice si de gaz sunt la locul lor inainte
de a apela la agentul de service autorizat
pentru ca produsul sa fie gata de
functionare. Dacd instalatia nu este
corespunzatoare, apelati la un electrician
si instalator calificati pentru a va efectua
remedierile necesare. Producatorul nu
este responsabil pentru daunele cauzate
de proceduri realizate de persoane
neautorizate care, de asemenea, pot
anula garantia.

Clientul are responsabilitatea de a pregati
locatia in care va fi amplasat produsul si
de a avea pregatite utilitatile de
alimentare cu energie electrica si/sau
gaz.

in timpul instal&rii produsului se vor
respecta regulile specificate in
standardele locale privind instalatiile
electrice si/sau de gaz (reguli legale de
instalare)./paragraful

- Inainte de instalare, verificati daca
aparatul este deteriorat. Nu instalati
aparatul daca este deteriorat. Produsele
avariate provoaca riscuri de siguranta.

4.1 Locul potrivit pentru instalare

+ Asezati produsul pe o suprafata tare
deoarece exista conducte de aer sub
produs. Acesta nu trebuie sa fie asezat
pe o baza sau pe un piedestal. Picioarele
produsului nu trebuie sa se afunde pe
suprafete moi, de exemplu covoare etc.
Podeaua bucatdriei trebuie sa fie
capabila sa suporte greutatea aparatului,
plus greutatea suplimentara a
ustensilelor de gatit si de copt si a
alimentelor.

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa
1 in conformitate cu standardul EN
30-1-1. Acesta poate fi plasat langa
peretii bucatariei, mobilierul de bucatarie
sau orice alt produs in orice dimensiune

din spate si de la 0 margine. Mobilierul
sau echipamentul de bucatarie de pe
partea cealaltd poate fi doar de aceeasi
dimensiune sau mai mic.

+ Poate fi utilizat cu dulapuri pe ambele
parti, dar pentru a avea o distanta minima
de 400 mm deasupra nivelului plitei,
Iasati un spatiu liber lateral de 65 mm
intre aparat si orice perete, perete
despartitor sau dulap inalt.

Hood
£
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- De asemenea, poate fi utilizat in pozitie
libera. Lasati o distantd minima de 750
mm deasupra suprafetei plitei.

+ Daca trebuie instalata o hota de
bucatarie deasupra aragazului, consultati
instructiunile producatorului hotei de
bucatarie in ceea ce priveste indltimea de
instalare (min. 650 mm).

+ Orice mobilier de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la caldura
(min. 100 °C).

Lantul de siguranta

Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva

supraechilibrarii prin utilizarea unui lant de

siguranta inclus in cuptor.

Avertizare - Risc de rasturnare!
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Avertizare: Pentru a preveni rasturnarea
aparatului, acest mijloc de stabilizare
trebuie sa fie instalat. Consultati
instructiunile de instalare.

Daca produsul are 2 lanturi de siguranta;
Fixati carligul (1) cu ajutorul unui cui
potrivit pe peretele bucétariei (6) si
conectati lantul de siguranta (3) la carlig
prin intermediul mecanismului de blocare

Q).

&

Carlig

Mecanism de blocare
Lant de siguranta

AW N =

Fixati ferm lantul la partea din spate a
produsului

Partea din spate a produsului
Peretele bucétariei

Daca produsul are 1 lant de siguranta;
Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva
supraechilibrarii prin utilizarea unui lant de
siguranta inclus in cuptor.

Urmati pasii de mai jos din imagine pentru
a fixa lantul de siguranta la produs.

3 _> _> '
o [ D

Lantul de stabilitate trebuie sa fie

@ cat mai scurt posibil pentru a evita
inclinarea cuptorului in fata siin
diagonala pentru a evita inclinarea
laterala a cuptorului. Lantul de
stabilitate este conceput pentru
aragazurile fara fanta de prindere a
suportului.

Aerisirea camerei

Toate incdperile au nevoie de o fereastra
care sa poata fi deschisd sau de o
fereastra echivalentd, iar unele incaperi vor
necesita, de asemenea, un ventilator
permanent. Aerul pentru ardere este preluat
din aerul din incapere, iar gazele de
evacuare sunt emise direct in incapere. O
aerisire buna este importanta pentru
functionarea in siguranta a aparatului
dumneavoastra.

Camere cu usi si/sau ferestre care se
deschid direct in exteriorul cladirii

Usile si/sau ferestrele care se deschid
direct in exterior trebuie sa aiba o
deschidere totala de aerisire cu
dimensiunile specificate in tabelul de mai
jos, care se bazeaza pe puterea totala de
gaz a aparatului (consumul total de gaz al
aparatului este indicat in tabelul de
specificatii tehnice din prezentul manual de
utilizare). in cazul in care usile si/sau
ferestrele nu au o deschidere de aerisire
totala corespunzatoare consumului total de
gaz al aparatului, asa cum se specifica in
tabelul de mai jos, atunci trebuie sa existe
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cu siguranta o deschidere de aerisire fixa
suplimentara in incapere pentru a se
asigura ca sunt indeplinite cerintele minime
de aerisire totala pentru consumul total de
gaz al aparatului. Deschiderea de aerisire
fixa poate include deschideri pentru
aerisirile existente, dimensiunea deschiderii
pentru conductele de extractie a hotei etc.

Consumul total de gaz Deschiderea minima de

(kw) aerisire (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Camere care nu au usi si/sau ferestre care
se deschid direct in exterior.

in cazul in care incéperea in care este
instalat aparatul nu are o usa si/sau o
fereastra care sa se deschida direct in
exterior, trebuie cautate alte produse care
sa asigure in mod cert o deschidere de
aerisire fixa, nereglabild si care sa nu poata
fiinchisa, care sa indeplineasca cerintele
minime totale de deschidere de aerisire
pentru consumul total de gaz al aparatului,
asa cum este indicat in tabelul de mai sus.
De asemenea, trebuie sa se respecte
reglementarile corespunzatoare privind
constructiile.

In cazul in care o incépere sau un spatiu
interior contine mai mult de un aparat cu
gaz, trebuie prevazuta o suprafata de
aerisire suplimentara fatd de cea prevazuta
in tabelul de mai sus. Dimensiunea zonei
de aerisire suplimentara trebuie sa fie
corespunzatoare reglementarilor privind
alte aparate cu gaz.

De asemenea, ar trebui sa existe un spatiu
liber de cel putin 10 mm pe marginea
inferioara a usii care se deschide spre
mediul interior din incaperea in care este
instalat aparatul. Trebuie sa va asigurati ca
elemente precum covoare si alte materiale
de acoperire a podelei etc. nu afecteaza
spatiul liber atunci cand usa este inchisa.
Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie,
intr-o bucatarie/sufragerie sau intr-o
camera de dormit, dar nu intr-o camera
unde se afla o baie sau un dus. Aragazul nu
trebuie sé fie instalat intr-o camera de
dormit cu o suprafata mai mica de 20 m3.
Nu instalati acest aparat intr-o incapere
aflata sub nivelul solului decat daca
aceasta este deschisa la nivelul solului pe
cel putin o latura.

4.2 Conexiunea electrica

AAvertizéri generale

+ Deconectati produsul de la conexiunea
electrica inainte de a incepe orice lucrare
la instalatia electrica. Exista pericol de
electrocutare.

+ Conectati produsul la o priza/linie
impamantata protejata de un intrerupator
de circuit miniatural de capacitate
adecvatd, conform tabelului "Specificatii
tehnice". Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un electrician
calificat, in timpul utilizarii produsului cu
sau fara transformator. Compania
noastrd nu va fi trasa la rdspundere
pentru eventuale daune care vor aparea
ca urmare a utilizarii produsului fara o
instalatie de impamantare in
conformitate cu reglementarile locale.

+ Produsul poate fi conectat la reteaua
electrica numai de catre o persoana
autorizata si calificatd, iar garantia
produsului incepe numai dupa instalarea
corecta. Producatorul nu poate fitras la
raspundere pentru daunele care pot
aparea ca urmare a operatiunilor
efectuate de persoane neautorizate.

+ Cablul electric nu trebuie strivit, pliat,
blocat sau sa atinga partile fierbinti ale
produsului. In cazul in care cablul electric
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este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de .
un electrician calificat. in caz contrar,
exista riscul de electrocutare, scurtcircuit
sau pericol de incendiu!
+ Datele retelei de alimentare electrica .
trebuie sa corespunda datelor specificate
pe eticheta tipului produsului. Placuta de
identificare este vizibila fie atunci cand
se deschide usa sau capacul inferior al .
aparatului, fie se afla pe peretele din
spate al aparatului, in functie de tipul de
aparat. .
+ Priza cablului de alimentare trebuie sa fie
usor accesibild dupa instalare (nu o
directionati deasupra plitei). Nu utilizati
prelungitoare sau prize multiple pentru
alimentarea la reteaua electrica. .
si trebuie sa folositi priza/linia si
stecherul corespunzatoare pentru cuptor.
In cazul in care limitele de putere ale
produsului sunt in afara capacitétii de
transport al curentului a stecherului si
prelungitorului electric/prizei, produsul
trebuie conectat direct prin instalatie
electrica fixa, fara a utiliza stecherul si Ri
prelungitorul electric/priza. .
Daca aparatul are un cablu si o priza:
Efectuati conectarea electricd a aparatului
conectandu-| la o prizd impamantata.

4.3 Racord gaz

AAvertizéri generale

+ Risc de explozie, incendiu si toxiinfectie
in cazul in care instalarea, repararea sau .
racordul se face de catre o persoana sau
un tehnician neautorizat/nelicentiat/
necalificat.

+ Inainte de a amplasa produsul, asigurati- .
va de respectarea conditiilor locale de
distributie (tip si presiune a gazului) si
daca reglajul de gaz al produsului
respecta aceste conditii. Conditiile de
reglare a gazelor si valorile produsului se
gasesc pe etichete (sau pe eticheta de
tip).

« In cazul in care codul tarii dvs. nu se afla
pe etichetd, urmati instructiunile tehnice
locale din tara dvs. pentru racordul si
transformarea instalatjei de gaz.
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Produsul poate fi racordat la sistemul de
alimentare cu gaz numai de catre o
persoana sau un tehnician autorizat/
licentiat/ calificat.

Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele care decurg din procedurile
efectuate de persoane sau tehnicieni
neautorizati/nelicentjati/necalificati.
Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

In cazul in care trebuie s& utilizati ulterior
produsul cu un alt tip de gaz, trebuie sa
consultati persoana sau tehnicianul
autorizat/licentiat/ calificat cu privire la
procedura de conversie aferenta.
Asigurati-va ca se verifica bine
etanseitatea racordului de gaz dupa
fiecare utilizare. Producatorul nu poate fi
tras la raspundere pentru daunele care
pot aparea din cauza scurgerilor de gaz
care pot aparea ca urmare a racordarii la
gaz sau a conversiei efectuate de
persoane neautorizate/nelicentiate.

sc de incendiu:

Daca nu efectuati racordarea in
conformitate cu instructiunile de mai jos,
exista riscul de scurgere de gaz si de
incendiu. Compania noastra nu poate fi
trasa la raspundere pentru daunele care
rezultd din aceasta situatie.

Racordarea la gaz trebuie efectuata
numai de catre o persoana sau un
tehnician autorizat/licentiat/ calificat.
Asigurati-va ca furtunul de gaz care
urmeaza sa fie utilizat la racordarea la
gaz este conform cu standardele locale
privind gazul.

Furtunul flexibil de gaz trebuie conectat
astfel incat sa nu intre in contact cu
piesele mobile si suprafetele fierbinti
(prezentate in figurile de mai jos) din jurul
sdu si sa nu fie prins atunci cand piesele
mobile se deplaseaza. (de ex. sertare) in
plus, acesta nu trebuie plasat in spatii in
care ar putea fi turtit.



* Nu deplasati produsul a carui racordare
la gaz este completa. Daca produsul este
mutat, poate exista riscul de scurgeri de
gaz.

Pentru conectarea si transformarea
instalatiei de gaz trebuie sa se utilizeze o
cheie.

Alegerea partii de racordare la gaz

+ Furtunul de gaz trebuie racordat prin
efectuarea de viraje cu unghiuri largi
impotriva posibilitatii de rupere si pliere
in timpul racordarii.

Furtunul de gaz nu trebuie sa fie turtit,
pliat, ciupit, atins de colturi ascutite sau
sd intre in contact cu partile fierbinti ale
produsului si cu vasele de gatit de pe
produs. Risc de explozie in urma
deteriorarii furtunului de gaz!

Furtunul de gaz nu trebuie sa intre in
contact cu piese care pot atinge o
temperatura de 70 C peste temperatura
camerei.

7]
« Inainte de racordarea la gaz, asigurati-va
ca alimentarea cu gaz si iesirea
furtunului de gaz a produsului care
urmeaza sa fie racordat la gaz se afla pe
aceeasi parte.

al C

+ In cazul in care iesirea furtunului de gaz
si alimentarea principala de gaz nu sunt
orientate pe aceeasi parte, asigurati-va
ca furtunul nu trece prin zona fierbinte
atunci cand il conectati.
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Piese pentru racordarea la gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru conectarea la gaz sunt prezentate
mai jos. in functie de model, este posibil ca
aceste piese sa nu fie livrate impreuna cu
produsul. Piesele de conectare a instalatiei
de gaz care trebuie utilizate pot varia in
functie de tipul de gaz si de reglementarile
tarii respective.

Garnitura de etansare a scurgerilor :

Racord EN 10226 R1/2":

N

Racord pentru gaz lichid (G30,G31) :

7

Racord de iesire a gazului :

Dop:

Efectuarea racordului de gaz - GN

+ Instalatia de gaz natural trebuie sa fie
pregatita in mod corespunzator pentru
montaj inainte de a instala produsul. La
iesirea din instalatia de gaze naturale
trebuie sa existe o supapa de gaz natural
care sa fie conectata la produs.

+ Asigurati-va ca supapa de gaz natural
este usor accesibila.

+ Conectati produsul la sistemul de gaze
naturale din locuinta dvs. cu un furtun de
gaz flexibil care respecta standardele
locale.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noud garniturd de etansare.

+ Alimentarea cu gaz trebuie sa fie
racordata prin intermediul unei conducte
de gaz sau al unui furtun de gaz de
siguranta cu fitinguri filetate la ambele
capete.

Racord de tip EN ISO 228 G1/2".

1. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va cé garnitura este agsezata
corect.

2. Fixati piesa de racordare a gazuluila
aparat cu ajutorul unei chei de 22 mm si
plasati piesa de racordare in piesa de
racordare cu ajutorul unei chei de 24

NG: G20,G25

—_

3. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Racord de tip ISO 10226 R1/2".
1. Asezati noua garnitura in piesa de

racordare si asigurati-va ca garnitura
este asezatd corect.
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2. Intimp ce tineti fixat4 iesirea de
racordare la gaz a produsului cu o cheie
de 22, conectati piesa de interconectare
la iesirea de gaz a produsului cu o cheie

de 24 si strangeti bine.

SW 24
20-25 Nm

3. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.

4. Conectati partea filetata a furtunului/
tubului de gaz de siguranta la elementul
de interconectare cu cheia de 24 mm si
strangeti-o bine, mentinand elementul
de interconectare fixat cu cheia de 24

NG: G20,G25

5. Trebuie s verificati daca exista scurgeri

ale piesei de racordare dupa racordare.

Efectuarea racordului de gaz - GPL

* Produsul trebuie sa fie racordat in asa fel
incat sa fie aproape de racordul de gaz
pentru a preveni scurgerile de gaz.

« Inainte de a face racordul la gaz, puneti la
dispozitie un furtun de gaz din plastic si o
clema de montare adecvata. Diametrul
interior al furtunului de gaz din plastic
trebuie sa fie de 10 mm, iar lungimea nu
trebuie sa fie mai mare de 150 cm.
Furtunul de plastic trebuie sa fie etans si
usor de inspectat.

+ Aparatele si sistemele pe baza de gaz
trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru buna functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia trebuie

verificate periodic si inlocuite in
perioadele recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noua garnitura de etansare.

+ Racordarea la gaz trebuie sa se faca
printr-un furtun de gaz sau printr-o
racordare fixa.

Racordare cu furtun de gaz fixat (fara filet)

1. Asezati noua garniturd in piesa de
racordare pentru gaz lichid si asigurati-
va ca garnitura este asezata corect.

2. Fixati iesirea de racord pentru gaz a
produsului cu o cheie de 22 mm,
conectati piesa de conectare la iesirea
de gaz a produsului cu o cheie de 24
mm si strangeti bine.

LPG: G30,G31

3. Montati clema de montare la un capat al
furtunului de gaz. inmuiati capatul
furtunului de gaz la care ati atasat
clema de fixare punandu-l in apa
clocotita timp de un minut.

4. Introduceti furtunul de gaz inmuiat pana
la capat in piesa de racordare. Strangeti
bine clema cu o surubelnita.

5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.
Verificarea scurgerilor la punctul de
racordare
+ Asigurati-va ca toate butoanele de pe
produs sunt inchise. Asigurati-va ca
alimentarea cu gaz este pornita. Pregatiti
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spuma de sapun si aplicati-o pe punctul
de racordare al furtunului pentru
controlul scurgerilor de gaz.

+ Partea sdpunita va face spuma daca
existd o scurgere de gaz. In acest caz,
verificati inca o data racordul de gaz.

+ Inloc de sapun, puteti utiliza spray-uri
disponibile in comert pentru verificarea
scurgerilor de gaz.

+ Daca exista o scurgere de gaz, inchideti
alimentarea cu gaz si ventilati incaperea.

+ Nu folositi niciodata un chibrit sau o
bricheta pentru a face controlul
scurgerilor de gaz.

4.4 Amplasarea produsului

1. Impingeti produsul spre peretele
bucatariei.

2. Fixati la perete lantul de siguranta pe
care I-ati conectat la produs.

3. Reglati picioarele cuptorului

Reglarea picioarelor cuptorului

Vibratiile din timpul utilizarii pot face ca
vasele de gatit sa se miste. Aceasta
situatie periculoasa poate fi evitata daca
produsul este plan si echilibrat.

Pentru siguranta dumneavoastra, asigurati-
va ca produsul este la nivel prin ajustarea
celor patru picioare din partea de jos prin
rotirea la stdnga sau la dreapta si aliniati-|
la nivelul blatului de lucru.

Verificarea finala

1. Reconectati produsul la curent.
2. Verificati functiile electrice.

3. Deschideti robinetul de gaz.
4

. Verificati daca racordurile de gaz sunt
bine fixate si daca exista scurgeri.

5. Aprindeti arzatoarele si verificati
aspectul flacarii.

Flacdra trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma regulata. Daca flacdra
este galbuie, verificati daca capacul

arzatorului este bine asezat sau
curatati arzatorul.

4.5 Conversia gazelor

AAvertizéri generale

- Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ Toate injectoarele de gaz trebuie
inlocuite, iar reglarea arderii robinetelor
de gaz trebuie sa se faca in pozitia de
debit redus pentru ca produsul sa poata
fi utilizat cu un alt gaz.

+ Dupa schimbarea tipului de gaz, noua
eticheta cu tipul de gaz de pe punga de
rezerva trebuie aplicata pe eticheta aflata
deja pe peretele posterior al produsului.

+ Tipul de gaz convertibil si categoriile de
gaz ale produsului in functie de tara sunt
indicate in sectiunea "Categorii/tipuri/
presiuni de gaz ale tarii". Verificati in
acest tabel tipurile de gaze pe care le
puteti utiliza in zona dumneavoastra. Nu
puteti face conversia la tipuri de gaze
nespecificate in acest tabel.

+ Este posibil ca injectorul de rezerva
corespunzator tipului de gaz pe care
doriti sa il utilizati sa nu fie furnizat
impreuna cu produsul. Puteti procura
injectoarele de la service-ul autorizat sau
de la magazinul de unde ati cumparat
produsul.

+ Valorile injectoarelor si tipurile de gaze
care trebuie utilizate pentru arzatoare
sunt prezentate la sfarsitul sectiunii.
Efectuati racordarea tipului de gaz care
urmeaza sa fie convertit, asa cum este
descris in sectiunea privind racordarea la
gaz.

Piese pentru schimbarea instalatiei de gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare

pentru transformarea instalatiei de gaz

sunt prezentate mai jos. In functie de
model, este posibil ca aceste piese sa nu
fie livrate impreuna cu produsul.

Duza de deviere :

(7
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Injector arzator :

Schimbarea injectorului pentru arzatoare

1. Rasuciti toate butoanele de control in
pozitia oprit de pe panoul de control.

2. Intrerupeti alimentarea cu gaz.

3. Indepartati suporturile pentru tigai,
capacul si capul arzatoarelor plitei.

4. indepartati injectoarele de gaz prin
rasucirea in sens invers acelor de
ceasornic. (cheie nr. 7)

5. Daca produsul are o camera de ardere
wok cu un injector cu intrare lateralg,

scoateti injectorul cu o cheie numarul 7.

Injectoarele noi au pozitia marcata

@ pe ambalaj sau pe tabelul
injectoarelor, la care se poate face
referire.

8. Trebuie s verificati daca injectoarele
prezinta scurgeri dupa racordare.

Cu exceptia cazului in care existd o
@ situatie anormald, nu incercati sa
scoateti robinetele arzatorului de
gaz. In cazul in care este necesara
schimbarea robinetelor, trebuie sa

apelati la un agent de service
autorizat sau la un tehnician

autorizat cu licenta.

La unele arzatoare de plit3,
injectorul este acoperit cu o piesa
metalica. Acest capac metalic

trebuie sa fie indepartat pentru a
inlocui injectorul.

6. Instalati noile injectoare de gaz. (Cuplu
de strangere 4 Nm)

7. Verificati toate racordurile pentru a va
asigura ca sunt instalate in siguranta si
fixate bine.

Setare redusa a debitului de gaz pentru
robinetii de plita

1. Aprindeti arzatorul care urmeaza sa fie
reglat si rotiti butonul in pozitia redus.

2. indepértati butonul de la robinetul de
gaz.

3. Utilizati o surubelnita de dimensiuni
corespunzatoare pentru a regla surubul
de reglare a debitului.

4. Pentru GPL (butan - propan), rotiti
surubul in sensul acelor de ceasornic.
Pentru gazul natural, trebuie sa rotiti o
data surubul in sens invers acelor de
ceasornic.

= Lungimea normala a unei flacari
drepte in pozitie redusa trebuie sa
fie de 6-7 mm.

5. Daca flacéara este mai inaltad decéat
pozitia dorit3, rotiti surubul in sensul
acelor de ceasornic. Daca este mai
mica, rotiti-o in sens invers acelor de
ceasornic.

6. Pentru ultimul control, aduceti arzatorul
atat in pozitia de flacara mare, cat siin
cea de flacara redusa si verificati daca
flacara este aprinsa sau stinsa.

7. 1n functie de tipul de robinet de gaz
utilizat in aparatul dumneavoastr3,
pozitia surubului de reglare poate varia.
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3.
1 Surub de reglare a debitului
(9]
00
1 Surub de reglare a debitului
Verificare scurgri la injectoare 4.

inainte de a efrectua conversia produsului,
asigurati-va ca toate butoanele de control
sunt pe pozitia off (oprit). Dupa conversia
corecta a injectoarelor, fiecare injector
trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1.

Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, mentinand toate
butoanele de control pe pozitia off
(oprit).

Fiecare orificiu de injector este blocat
cu un deget, aplicand o forta rezonabila
pentru a opri scurgerea de gaz atunci
cand butonul de control corespunzator
e pe pozitia on (pornit) si a ramas in
pozitia neapasata pentru a permite
gazului sa ajunga la injector.
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Aplicati apa cu sapun la imbinarea
injectorului cu o mica perie, daca exista
scurgere de gaz laimbinarea
injectorului, apa cu sdpun va face bule.
In acest caz, strangeti injectorul cu o
forta rezonabila si repetati procesul
pasului 3 inca o data.

Daca spuma persista, trebuie sa opriti
alimnetarea cu gaz imediat si chemati
un agent de service autorizat sau un
tehnician autorizat. Nu folositi produsul
decat dupa ce un reprezentanmt
autorizat de service a intervenit asupra
produsului.




5 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

5.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei,12:00”
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apasand tastele ®/C.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

o
R

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Conformati apdsand tasta (O sau {c.

= Ora este setat3, iar simbolul & dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setata, ,12:00” si

@ simbolurile (O continua sa
clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,,12:00".
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari"”.

in cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.

5.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [» 19]". Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

Inaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

6 Utilizarea plitei

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

6.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

+ Asezati vasele si tigdile astfel incéat
manerele sa nu fie deasupra arzatoarelor,
pentru preveni supraincalzirea lor.

+ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.

) ]

v 2 4 2 4

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Nu aprindeti arzatoarele fara ca o oala
sau un recipient sa se afle pe arzatorul
respectiv.

« Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare operatie.

+ Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celdlalt arzator.

+ Intensitatea flacarii trebuie ajustata in
functie de oalele/vasele de gétit. Reglati
flacarile de gaz astfel incat acestea sa nu
depdseasca baza recipientelor/tigailor si
asezati recipientele/tigdile in centrul
suportului pentru vase. Nu folositi tigdi /
vase mari pentru a acoperi mai multe
arzatoare.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

Tip arzator plita

Diametru oald - cm

Arzator auxiliar 12-18
Arzator normal 18 - 20
Arzator rapid - Arzator wok 22-24

Nu utilizati oale/tigai care depasesc
dimensiunile mentionate mai sus. Folosirea
oalelor/tigdilor mai mari decét cele
specificate poate provoca intoxicatii cu
monoxid de carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a butoanelor.
In plus, daca suprafata de gétit a
produsului dvs. este de sticla, va aparea
supraincalzire pe aceasta suprafata si
produsul va fi deteriorat. Utilizarea unor
cratite/oale mai mici poate cauza arsuri,
din cauza dimensiunii flacarii.

6.2 UTILIZAREA FRIGIDERULUI

Buton rotativ de comanda pentru arzator
cu gaz

ol Pozitia oprit
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& Flacard mica: Cea mai mica putere a gazului

@ Flacard mare: Cea mai mare putere a gazului

Puteti utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Puteti
intelege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.
Atunci cand este oprit (pozitia de sus),
arzatorul nu este alimentat cu gaz. Dupa ce
ati aprins arzatorul, puteti gati prin setarea
nivelurilor de gaz de pe buton. Setati
puterea de gatit dorita prin alinierea
butonului la simbolul respectiv.

Aprinderea arzatoarelor cu gaz

v’ Arzatoarele cu gaz sunt aprinse cu
ajutorul butoanelor de comanda.

1. Apasati butonul arzatorului.

2. Intimp ce apésati pe buton, rasuciti-l in
sens invers acelor de ceasornic catre
simbolul flacarii mari.

3. Scanteia rezultata aprinde gazul.

4. Dupa aprinderea initiald, continuati sa
apasati butonul timp de 3-5 secunde.

5. Daca gazul nu se aprinde dupa ce ati
apasat si eliberat butonul, repetati
acelasi proces apasand butonul timp de
15 secunde.

Eliberati butonul daca arzatorul nu
se aprinde in 15 secunde. Asteptati
cel putin 1 de minute inainte de a

incerca din nou. Risc de acumulare
de gaze si de explozie!

6. Reglati nivelul de putere dorit.
Stingerea arzatoarelor cu gaz

Pozitionati butonul arzatorului in pozitia
oprit (sus).

Daca flacarile arzatorului sunt
stinse din greseald, opriti butonul
de control al acestuia. Nu incercati

sa aprindeti din nou arzatorul timp
de cel putin 1T minut.

Mecanism de siguranta pentru oprirea
gazului

Ca masura de precautie impotriva exploziei
datorata scurgerilor de gaze de la
arzatoarele superioare, un mecanism de
siguranta incepe sa functioneze si opreste
imediat gazul.

1 Siguranta de oprire a gazului

Pentru a activa mecanismul de siguranta
de oprire a gazului, tineti butonul de
comanda apasat inca 3-5 secunde dupa
aprinderea plitei.

Eliberati butonul de comanda daca
@ arzatorul nu se aprindein 15

secunde. Asteptati cel putin 1 de

minute Tnainte de a incerca din nou.

Risc de acumulare de gaze si de
explozie!

Arzator wok

Arzatoarele wok va ajuta sa gatiti mai
rapid. Wok, care este utilizat in special in
bucataria asiatica, este un fel de tigaie
adanca si plata din tabla metalica, care
este folosita pentru a gati legume si carne
tocata la foc puternic intr-un timp scurt.
intrucat mancérurile sunt gétite la flacara
puternica si intr-un timp foarte scurt in
astfel de tigdi care conduc rapid si uniform
caldura, valoarea nutritiva a alimentelor
este pdstratd, iar legumele raman crocante.
Puteti folosi arzatorul wok si pentru
cratitele obisnuite.

Daca doriti sa folositi o cratita obisnuita pe
arzatorul wok, trebuie sa scoateti suportul
pentru tigaie wok de pe plita.
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7 Utilizarea cuptorului

7.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

7.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

« Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

« Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gétire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este afisat
pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tastd alarma

oD P

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o Ul A W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

-~y

O :Simbol de incheiere timp de coacere *

: Simbol alarma

: Simbolul de blocare a tastelor

(D : Simbol luminozitate

§ :Simbol temperatura
@}y : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare usa *

*Variazd in functie de modelul produsului. Este posibil
sd nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.
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Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

o / [

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa functioneze

imediat la functia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul § . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului
de coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si sa o dezactivati manual.
In cazul in care coacerea s-a incheiat,
opriti cuptorul rotind butonul de
selectie a functiei Butoane si butonul
de temperatura in pozitia off (oprit)
(sus).

Prepararea prin setarea timpului de

coacere;

Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul

timpului de coacere, selectand functia de

temperatura si functia de operare specifice

alimentelor dumneavoastra, si setand

timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (© pana cand simbolul (©
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Dupa setarea functiei si
@ temperaturii de operare, puteti seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modificati ora cu tastele

®/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul § .
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setatg,
simbolul § dispare.

5. Dupa terminarea timpului de preparare
setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul {9 clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apdsati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveazd, iar ora apare pe afisaj.
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Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).

7.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,

puteti preveni modificarea setarilor

temporizatorului.

1. Apdsati tasta pana cand simbolul (&
apare pe ecran.

_ &
= Simbolul (§ este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci

cand se termind numaratoarea inversa.

La apdasarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipeste.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti méncarea in cuptor, la o
anumita ora. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati 2 pana cand simbolul tastei QA
apare pe afisaj.

HINENIN

QA [

L 0O o0 o & 6

Daca eliberati tasta inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor
1. Apésati tasta pana cand simbolul (&
dispare de pe ecran.
= Simbolul { dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul ) ramane aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.
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Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaz3, iar ora
apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;
1. Apdsati tasta Q pana cand simbolul Q
apare pe afisaj, pentru a reseta ora

alarmei. Apasati tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasare lunga a tastei Q.
Ajustarea volumului

1. Apasati tasta {6 pana cand simbolul <)
apare pe ecran.

1T U

O~ ud
S

QAo o ‘

3. Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa dupa
un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apasand tastele ®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

I M| <

O~ L
&6

O o i
2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

200 @ & 6
|

3. Apasati tasta (O sau & pentru activarea
campului aferent minutelor.

L _rJ@
g
oo o © &
N (A

3. Atingeti tasta & pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa un
timp.

Setarea luminozitatii afisajului

1. Apdsati tasta ¢ pana cand simbolul
apare pe ecran.

| U
I

(I
oo o o ﬁ i
2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/©. (d-01-d-02-d-03)

m
Al N © ® & 6

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

o |1JCo
iy

oo o @ & @
L

5. Conformati apdsand tasta (O sau {c.

= Ora este setat3, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

7.4 Functia Rotisserie

1. Asezati gratarul de rotisor pe 2. raftul
cuptorului.
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2. Atasati mancarea care urmeaza sa fie
gratara la frigarui de rotiserie si fixati-o
cu furculite din ambele parti.

3. Introduceti capatul frigaruiei de rotiserie
de pui in fanta sa de pe motorul
rotisorului, situat pe peretele din spate
al cuptorului.

4. Asezati frigarui de pui la gratar in fanta
sa de pe gratarul de rotiserie.

5. Asezati o tava pe al 1-lea raft pentru a
prinde uleiul care picura. Adaugati
putind apa in interior pentru o curatare
usoara.

6. Nu uitati sa scoateti manerul din plastic
al frigarui. In caz contrar, poate fi
deteriorat din cauza caldurii in timpul
gatitului.

7. Cand rotiti butonul de functie la functia
gratar cu rotisor, si motorul rotiserii
incepe séa functioneze.

Motorul rotiserii functioneaza cu
@ functia grill. Odata ce functia gratar
este activata, incalzitorul gratarului
se intrerupe si se opreste
intermitent. Prin urmare, in timp ce
incalzitorul gratarului este activat,
motorul rotiserii porneste si atunci
cand este dezactivat motorul
rotiserii se opreste la fel. Aceasta

nu este o vina.

8. La sfarsitul gatitului, scoateti mancarea
din cuptor atasand manerul de plastic la
frigarui.

8 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

8.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe

partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile rdmase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
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avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

8.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca vetj folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele

noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umedg, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prdjiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafatd,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie
si mancare la cuptor
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Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

*%

utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Prajiturd latavd |Tavd standard *  |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe |
Préjiturd in formd |gratar din sarmé |Incalzire ventilator |2 180 35..45
*%
incélzire
Torturi mici Tavé standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tava standard *  (Incélzire ventilator |2 150 25..35
Forma rotunda cu .
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 160 30..45
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din s&rma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan -
’ 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Tava produse de incalzire
Prajitura a pr * superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioara
Prajitura Tava produse de i 5 ice ventilator |3 170 20..30
patiserie
Produse de incélzire
e Tava standard *  [superioara si 2 200 30..45
patiserie S T
inferioara
Produse de incélzire
o Tava standard *  |superioara si 2 200 30..45
patiserie *** ) L
inferioara
incélzire
inferioard/
Pro_dus‘e de Tava standard *  |superioara 2 200 30..40
patiserie B
asistata de
ventilator
Produs‘e de Tavé standard *  |incalzire ventilator |2 180 35..45
patiserie
incélzire
Chifla Tavé standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tavé standard *  |Incélzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
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Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Forma metalica

neagra, diametru incélzire
Placintd cu mere ara, x superioara si 2 180 60 ..75
20 cm, pe gratar |, s
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere |nS29ra. dlamvetru incélzire ventilator |2 170 50..70
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 220 10..25
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *
Torturi mici 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 150 25..40
de patiserie *
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tavi produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
E;?ii:fiide 4Tava produse |Incélzire ventilator [1- 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator |2 - 4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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8.1.2 Carne, peste si pui
Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

+ Luatiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioarad/ )
intreagd) / Carne |Tava standard * |superioara 3 ;5 2'?5350/1“;8)(' 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
« . inferioard/ .
Pulpd de miel Tavé standard *  |superioara 3 15 min. 250/max, 110..120
(1.5-2kg) asistata de dupd 170
ventilator
incalzire
Gratar din sarma * |inferioara/
Pui prajit (1,8-2 s 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioara 2 dupa 190 60 .. 80
un raftinferior. ~|asistatd de
ventilator
o Gratar din sarma *
E:)' prajit (1,8-2 Asezati o tava pe |Incélzire ventilator |2 200 .. 220 60 ... 80
un raft inferior.
o Gratar din sarma * )
E:)l prajit (1,8-2 Asezati o tava pe |Functie ,30" 9 zjlsjprrén?égswmax, 60 .80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tavéa standard *  [superioara 1 gg 2'?5350/1“;8)(' 150..210
asistata de P
ventilator
< . " 25 min. 250/max
* ]
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 .. 190 150 ...210
. |incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
Gréatar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie 3D 3 200 20..30
un raft inferior.
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

8.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

« Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarmad sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

in functie de grosimea alimentelor de pe

gratar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Tabel de preparare la gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gréatar din sarma 4-5 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

Chiftele (manzat) 12 | star dinsama (4 250 20...30

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

zgf;;‘)’a -(Cuburide o siardinsarmas  |4-5 250 25....30

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4 250 1.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dup& scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Gratar inferior asistat de ventilator

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Grétar inferior

Peste Gratar din sarma |asistat de 4 200 30..35
ventilator
Gratar inferior

Buciéti de pui Gratar din sarma |asistat de 4 250 25..35
ventilator

. A Grétar inferior

Chiftele (Manzat) | 1o din sarma [asistat de 4 250 30...40

- 12 cantitate )
ventilator

Friptura (bucata |Gréatar din sarma - | Gratar inferior . x

intreagd) / Carne |Asezati o tavd pe |asistat de 3 lgommi 92050' dupd 90..110

de fript (1kg) un raft inferior. ventilator

Nu preincalziti preparatele recomandate in acest tabel pentru grétar.

8.1.4 Functia de prajire superficiala
sau fara ulei

In functia “Airfry”, puteti face in cuptor o

prdjire superficiala sau o prajire fara ulei cu

aer cald.

Avertizari generale

Va rugam sa consultati tabelul de
coacere recomandat pentru functia
“Airfry”.

Utilizati tava de prdjit (Airfry) furnizata
impreuna cu produsul pentru aceasta
functie.

Pentru un rezultat bun de prajire, asezati

alimentele pe tava de prajire intr-un mod

in care sa nu se suprapuna.
Masa de prajit - “Airfry”

Asezati o tava de cuptor pe raftul de jos
Asezati in interiorul tavii introduse o
hartie de copt rezistenta la caldura sau
un material similar recomandat pentru
utilizarea in cuptor.

Daca nu se foloseste o tava pe raftul de
jos, orice picurare de ulei sau alte
substante din alimente pot cauza fum
gros si chiar flacari.

Pode usar a fungédo "Functie ,3D"" para
acelerar o tempo de pré-aquecimento.
Mudar para a fungéo "Airfry" quando o
pré-aquecimento estiver concluido.

Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperatura (°C) |Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Cartofi de casa * Airfry 3 220 20..40 200-1000 g
Cartofi congelati ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pulpe de pui /Aripa | Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g
Piept de pui Airfry 3 220 30..40 200-700 g

. ) 15 min. 250/max
Pui intreg Airfry 3 dupa 190 60 ... 80 1800-2000 g
Pepita inghetata ** | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Chiftele Airfry 220 20..30 20-25 cantitate
Peste intreg Airfry 220 15..25 2-5 cantitate
Peste crocant
congelat ** (Degete |Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
de peste)
iseri 200-800

Pr°d“fe di*pat'se”e Airfry 3 220 25..35 g
congelate (10-40 cantitate)
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Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperaturd (°C) [Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Pizza congelata **  |Airfry 3 220 10..20 2-4 cantitate
Céarnati Airfry 3 220 15..25 10-20 cantitate
Mix de legume Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Briosa Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
Piper umplut Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
* Tineti cartofii in apd timp de 30 de minute, uscati si adaugati % pand la 1 lingura de ulei.
** Preincalziti.

8.1.4.1 Functia de uscare .

Utilizati functia de uscare pentru a
conserva si/sau deshidrata produse,
inclusiv fructe, legume si verdeata.
Utilizand un incalzitor cu ventilator si un .
ventilator pe peretele din spate al
cuptorului pentru a face sa circule aerul .
incalzit in mod optim in tot cuptorul,
aceasta functie elimina delicat umiditatea.
- Utilizati functia de uscare pentru a
deshidrata produse, inclusiv fructe,
legume si verdeata. Este recomandat ca
uscarea sa se efectueze intre 50 si 70 °C.

Cantitatea de umiditate, continutul de
zahar, marimea si grosimea alimentelor,
precum si umiditatea mediului ambiant,
influenteaza rapiditatea cu care se
alimentele sunt deshidratate.

Se taie fructele si legumele in bucéti de
1-2 cm grosime.

Pentru a pastra culoarea in timpul
procesului de deshidratare, usa
cuptorului trebuie lasata deschisa.
Asezarea unei linguri de lemn in coltul
superior dintre usa si cuptor va ajuta la
mentinerea usii deschise. Asigurati-va ca
obiectul nu atinge garnitura de etansare a
cuptorului.

Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe |Temperatura Timp de coacere (min.)
utilizare utilizata raft (°c) (aprox.)
Plata te prazis .
Mere (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Felii, coji de Plata te prazis .
portocale (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
“ A Plata te prazis .
Lamai (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Plata te prazis .
Gutui (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Verdeats Plata te prazis Airfry 3 50 240 ... 420
’ (Airfry)
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8.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Tabel de gatit pentru alimentele de

incercare

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

20 cm, pe gratar
din sarmad **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . R ) . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | 140 15...25
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tavé standard *  |incélzire ventilator |2 150 25..35
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 160 30..45
pandispan = S T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarmd **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
J prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarmd **
Forma metalica |[; . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 60 ..75
20 cm, pe gratar |; LT
A inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, diametru ncalzire ventilator|2 170 50..70

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *

Torturi mici 4-Tav produse Incélzire ventilator |2 - 4 150 25..40
de patiserie *
2-Tava standard *

Fursecuri (dulci) incélzire ventilator |2 - 4 140 15..25
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4

250 1..4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

9 intretinerea si curatarea

9.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

* Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine

dup4 fiecare utilizare. In acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

Nu utilizati produse de curatare cu abur

pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curdtare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de

rosii si uleiul poate cauza pete

permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curdtati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Arzatoarele de tip wok folosite la

temperaturi ridicate isi pot schimba

culoarea. Acest fenomen este normal.

+ Mutarea vaselor de gatit poate lasa urme
metalice pe suporturile pentru oale. Nu
glisati tigaile si oalele pe suprafata.

+ Deoarece capacele zonei plitei au
contact direct cu focul si sunt expuse la
temperaturi ridicate, schimbarea si
pierderea culorii in timp este normala.
Acest lucru nu creeaza probleme in
timpul utilizarii plitei.
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Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

- Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepérta’;i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curdtarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curéatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 56]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curdtat cuptorul.

Suprafete catalitice

« Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

« Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

9.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

Curatarea accesoriilor acoperite cu strat de
protectie

Tnainte de prima utilizare a t&vii cuptorului
acoperita cu strat de protectie: introduceti
tava in cuptor si puneti in functiune
cuptorul la 200 °C timp de 40 de minute.
Materialele de curatare abrazive dure nu
trebuie folosite pentru curatarea
accesoriilor acoperite cu stat protector.
Curéatati de preferinta cu o laveta delicata
sau cu un burete cu un agent de curatare
crema pentru suprafete.

Inmuiati accesoriile acoperite cu strat
protector in apa calda timp de 10 minute
dupa conditii solicitante de gatit (functii
precum grétar, gratar+ventilator). Apoi
curatati cu o laveta delicata sau cu un
burete.

9.3 Curatarea plitei
Curatarea arzatoarelor cu gaz

1. Inainte de a curéta plita, scoateti
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.

2. Curatati suprafata plitei potrivit
recomandarilor incluse in informatiile
generale de curédtare in functie de tipul
suprafetei (emailat, sticl3, inox etc.).

3. Curatati camera arzatorului cu o cérpa
inmuiata in detergent sau cu o perie
moale care nu zgérie. Asigurati-va ca ati
indepartat toate urmele de alimente.

4. Curatati bujiile si elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apoi,
uscati cu o carpa curata. Aveti grija ca
bujia si elementul termic sa fie complet
uscate.

5. Curatati capacele si capetele arzatorului
cu apa si detergent dupa fiecare folosire
si apoi uscati-le.

6. Pentru petele persistente, tineti
capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun cel
putin timp de 15 minute. Curatati cu o
perie care nu este metalica si care nu
zgarie.

7. Puteti folosi agentii de curatare
Quick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
suprafete emailate si recomandate de
serviciul de intretinere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatorului.

8. n timpul curatérii lor, nu l&sati capacele
arzatorului sa intre in contact cu
detergentii agresivi, precum agentii de
curdtare pentru interiorul cuptorului,
produsele decalcifiere. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

9. Curatati suporturile pentru vase cu apa
si detergent si cu o perie moale care nu
zgarie dupa fiecare folosire si apoi
uscati-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si
suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la aparitia
petelor persistente de calcar la
contactul cu caldura. Asigurati-va ca
sunt uscate inainte de functionare.

11.Asezati capetele si capacele arzatorului
si suporturile pentru vase.

RO/ 54



12.La pozitionarea suporturilor pentru vase,

asigurati-va ca acestea se centreaza pe
arzatoare. La modelele cu stifturi,
montati stifturile de pe placa arzatorului
pe sloturile pentru stifturi de pe
suporturile pentru oale.

Asamblarea pieselor arzatorului

1.

AW N =

9.

Dupa curatarea arzatoarelor, montati
piesele dupa cum se indica in imagine.

Asezati capul arzatorului asigurandu-va
ca acesta trece prin bujia arzatorului (4).
Rotiti capul arzatorului la dreapta si la
stanga pentru a va asigura ca acesta
este asezat in camera arzatorului.

Asezati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.

Capac arzator

Capat arzator

Camera arzator

Bujie (la modele cu aprindere)

4 Curatarea panoului de control

Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

In timp ce curatati panourile din inox cu

butoane de control, nu utilizati agent de
curdtare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

9.5 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastrg, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
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9.6 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

In functia de curatare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat

condensul.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curdtati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

|| — |TJ!JL
|

9.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jndepirtarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
@ abrazive dure, instrumente metalice

ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si

geamul cuptorului.
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Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la sténga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibilad
pentru tipurile normale de usi.

A
/

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibild
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

)

8. Trageti usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

9.8 Indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

X

2. Scoateti componenta de plastic atasata
pe sectiunea superioara a usii din fata,
tragand spre dumneavoastra.
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. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia , A" apoi scoateti tragand in
directia ,B".

Geamul de la 2* Geamul interior (Este

extrema interioard posibil sa nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastra)

. Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Dacé aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiatd de geamul cel mai din interior
(1).

. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
wclic”.

lampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea [ampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa

incandescentd cu mai putin de 40 W, mai

putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30

mm diametru, sau o lampa cu halogen cu

fite G9 si putere mai mica de 60 W.

Lampile sunt potrivite pentru functionare

la temperaturi peste 300°C. Lampile de

cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de

clasa energetica G.

Pozitia lampii poate sa difere de cea

indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
|ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

9.9 Curatarea lampii cuptorului

in cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si

uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii 3.
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Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine



si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de

tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una nou

4. Repozitionati capacul de sticla.
n cazul in care cuptorul este previzut cu
lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de

alimentare cu electricitate.

Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

10 Depanare

3.

a.

o

5.

Ridicati capacul de sticla de protectie al
l[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat

instructiunile din aceasta sectiune,

contactati comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incercati niciodata sa va reparati singur

produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa
« Aburul generat in timpul procesului de

coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara

timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

produsului si se pot forma stropi de apa.

>>> Aceasta nu este o0 eroare.

RO/ 59

Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.




Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzegte.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperaturd de coacere.
Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setata. >>> Setati ora.

Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Nu exista scanteie de aprindere.

+ Nu exista curent. >>> Verificati
sigurantele din cutia de sigurante.

+ Setarea timpului nu a fost facuta. >>>
Setati ora.

Nu exista gaz.

+ Supapa principala de gaz este inchisa.
>>> Deschideti supapa de gaz.

+ Conducta de gaz este indoita. >>>
Instalati corect conducta de gaz.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby v4$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1.1 Zamyslané pouzitie m

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento vyrobok mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsSie a
osoby, ktoré su nedostatocne
rozvinuté vo fyzickych,
zmyslovych alebo dusevnych
zrucnostiach alebo ktoré maju
nedostatok skusenosti a vedo-
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mosti, pokial su pod dohladom
alebo vyskolené o bezpechom
pouzivani a nebezpecenstvach
vyrobku.

Deti by sa s vyrobkom nemali
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
udrzbu by nemali vykonavat
deti, pokial nha ne niekto nedo-
hliada.

Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo nedostavaju po-
trebné pokyny.

Deti by mali byt pod dohl'adom,
aby sa s vyrobkom nehrali.
Elektrické vyrobky a/alebo vy-
robky s plynom su nebezpecné
pre deti a domace zvierata.
Deti a domace zvierata sa ne-
smu s vyrobkom hrat, vyliezt
nan ani don vstupit.

Nedavajte na vyrobok predme-
ty, na ktoré mézu deti dosiah-
nut.

Otocte rukovat hrncov a panvic
na stranu pultu, aby deti ne-
mohli uchopit a spalit.
VYSTRAHA: Po&as pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Uchovavajte deti mimo
dosahu vyrobku.

1.3
A nost

+ Uchovavajte obalové materialy
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

« Ked su dvere otvorené, neda-
vajte na ne ziadne tazké pred-
mety ani na ne nedovolte
detom sediet. M6Zete sposo-
bit prevratenie rury alebo po-
Skodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a zbytoénych vyrobkov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky.

2. Odpojte napajaci kabel a od-
pojte ho zastrckou od vyrob-
ku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili
vstupu deti do produktu.

4. Nedovolte detom hrat sa s
produktom, ked' je v rezime
necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.
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+ Zastrcka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinac,
kl'G¢ovy spinac atd’.) v stlade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Plynové
pripojky a/alebo elektrické kab-
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le sa nesmu dotykat zadného
povrchu vyrobku. V opachom
pripade by sa mohol poskodit.
Nezasekavaijte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.



+ VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napdjaci ka-
bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opacnom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.
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Bezpecnost pri praci

A.I 4
s plynom

- VYSTRAHA: Pouzitie plynovych
varnych produktov spésobuje
tvorbu latok uvolnovanych v
dosledku tepla, vlihkosti a spa-
lovania v miestnosti. Uistite sa,
Ze kuchyna je dobre vetrana,
najma pri pouzivani vyrobku:
Udrzujte prirodzené vetracie
otvory otvorené alebo nain-
Stalujte mechanické vetracie
zariadenie (mechanicky odsa-
vac / digestor). Intenzivne po-
uzivanie vyrobku po dlha dobu
mbze vyzadovat dodato¢né
vetranie: Napriklad otvorenie
okna alebo efektivnejsie vet-
ranie, zvySenie urovne mecha-
nického vetracieho zariadenia,
ak existuje, atd.

+ Tento vyrobok by sa mal pouzi-

vat v miestnosti, ktord ma
spravne nastaveny a funkcny
senzor oxidu uholnatého. Uisti-
te sa, Ze snimac oxidu
uholnatého funguje spravne a
Casto vykonava servis sni-
maca. Snimac oxidu uholnaté-
ho by nemal byt umiestneny
viac ako 2 metre od vyrobku.
Podmienky nastavenia tohto
zariadenia su uvedené na stit-
ku (alebo na stitku s idajmi)

V plynovych vyrobkoch na va-
renie je potrebné spravne spa-
lovanie. V pripade neuplného




spalovania sa moze vyvinut
oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny, bez
zapachu a velmi toxicky plyn,
ktory ma smrtelny ucinok aj vo
velmi malych davkach. Mézete
pochopit, Ze plyn hori dobre, ak
su plamene nepretrzité a
modré. Ak su plamene zvinené,
rezané a intenzivne zIté, plyn
hori zle.

Plynové varné produkty a sys-
témy musia byt pravidelne kon-
trolované z hladiska spravne-
ho fungovania. Regulator, hadi-
ca a jej svorka sa musia
pravidelne kontrolovat a vyme-
nit v lehotach odporucanych
vyrobcom alebo v pripade po-
treby.

Plynové varné zény pravidelne
Cistite. Uistite sa, Ze plyn po
Cisteni spravne hori.
Nepouzivajte hrnce/panvice,
ktoré presahuju rozmery uve-
dené v navode na pouzitie. Po-
uzivanie vacsich panvic/ hrn-
cov, ako je uvedené, mdze spb-
sobit otravu oxidom
uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a ovladacich
gombikov. Pouzivanie mensich
panvic / hrncov moZe sposobit
popaleniny v désledku plame-
nov.

* Vyziadajte si od miestneho do-
davatela plynu informacie o
nudzovych teleféonnych Cislach
pre plyn a bezpec¢nostnych
opatreniach v pripade zapachu
plynu.

A\ Co robit, ked citite plyn!

* Nepouzivajte otvoreny ohen
ani nefajCite. Nepouzivajte
Ziadne elektrické gombiky (na-
pr. gombik lampy alebo zvon-
¢ek). Nepouzivajte pevné alebo
mobilné telefony.

* Otvorte dvere a okna.

* Vypnite vSetky ventily na ply-
novych vyrobkoch na varenie a
plynomere na hlavhom regu-
lacnom ventile, pokial sa
nenachadza v uzavretom pries-
tore alebo pivnici.

« Skontrolujte tesnost vSetkych
rurok a pripojeni. Ak stale citite
plyn, odidte z domu.

* Varujte susedov.

« Zavolajte hasicov. Pred
domom pouzite telefon.

« Zavolajte autorizovanému ser-
visu a vasej distribucnej
spolo¢nosti plynu.

A1 .5 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete
a odpojte plynové pripojky.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.
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* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

* Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

Al .6 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

+ Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je posSkodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
stalujte ho.

* Vyrobok nikdy neumiestnujte
na podlahu pokrytu kobercom.
V opac¢nom pripade, nedos-
tatocné prudenie vzduchu pod
vyrobkom spésobi prehriatie
elektrickych casti. To sposobi
problémy s vasim produktom.
Vyrobok by sa mal umiestnit
priamo na Cisty, rovny a tvrdy
povrch. Nemal by byt umiest-
neny na podstavci alebo po-
stelnej doske. Vyrobky sa ne-
smu umiestiovat na karténové
alebo plastové dosky.

V priestore, kde je vyrobok na-

inStalovany, sa nesmie nacha-

dzat priame slnec¢né svetlo a

zdroje tepla, ako su elektrické

alebo plynové ohrievace.

Okolie vSetkych ventilacnych

kanalov vyrobku udrziavajte ot-

vorené.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varnej dosky zapali zaclony a
horlavé materialy v jej okoli.
Ked otvorite okno, horuci riad
sa mOze prevratit.

* Aby sa zabranilo prehriatiu, in-

Stalaciu vyrobku nevykonavajte

za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-

¢enym miestom instalacie vy-

robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
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lo ku kontaktu vyrobku s tymito
inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade moze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Na zadnej alebo bocnej stene
miesta, kde bude vyrobok nain-
Stalovany, nesmie byt plynova
hadica, plastové vodovodné
potrubie a zasuvka. V opac-
nom pripade by sa mohli defor-
movat vplyvom tepla pri pre-
vadzke varnej dosky a mohli by
predstavovat bezpecnostné ri-
ziko.

Pred zacatim akychkolvek
prac na plynovej instalacii
preruste privod plynu. Existuje
nebezpecenstvo vybuchu.
Pripojenie vyrobku k rozvodu
plynu méze vykonat len oprav-
nena a kvalifikovana osoba. Pri
opravach vykonavanych neod-
bornikmi hrozi nebezpecen-
stvo vybuchu alebo otravy.
Plynova hadica musi byt pripo-
jena tak, aby sa nedotykala po-
hyblivych ¢asti v mieste, kde je
umiestneng, a aby sa nezachy-
tila pri pohybe pohyblivych
¢asti (napr. zasuvky). Okrem

toho by sa plynova hadica ne-

smie umiestnovat v pries-

toroch, kde existuje moznost
jej zaseknutia.

Plynova hadica sa nesmie stla-

¢at, prehybat, zasekavat ani sa

dotykat horucich c¢asti vyrobku

a kuchynského riadu na vyrob-

ku. V dosledku poskodenia ply-

novej hadice hrozi nebezpe-
censtvo vybuchu.

* Po pripojeni vyrobku na plyn
skontrolujte, ¢i nedochadza k
uniku plynu. Skontrolujte, Ci
nedochadza k uniku plynu. Ne-
pouzivajte vyrobok, ak docha-
dza k uniku plynu.

f 1.7 Bezpecnost pouzi-
vania

+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.
+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky. Uzavrite hlavny
plynovy kohutik.
Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.
* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-
lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
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nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

* Na spotrebi¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.

« Rukovét rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte cast s pantmi.

+ Tento vyrobok nie je vhodny na
pouzitie s dialkovym ovlada-
nim alebo externymi hodinami.

A] .8 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

- VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa

mali drzat dalej od vyrobkuy,
pokial nie st pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
moze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

+ Pocas prevadzky je vyrobok

horuci. Dbajte na to, aby ste sa

nedotykali horucich Casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

Pri manipulacii s vyrobkom

vzdy pouzivajte ziaruvzdorné

rukavice.

« VYSTRAHA: Nebezpe&enstvo
vzniku poziaru: Na varné
plochy neodkladajte Ziadne
predmety.

91.9 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je délezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".
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* Po uplnom zasunuti prislusen-

stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rary, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

Al .10 Bezpecnost varenia

+ VYSTRAHA: Musi sa dodr-
Ziavat proces varenia. Krat-
kodobé procesy varenia sa
musia neustale sledovat.

« VYSTRAHA: Pri vareni na tu-
hom alebo tekutom oleji je
nebezpecné ponechat varnu
dosku bez dozoru, Co moze
sposobit poziar. NIKDY sa ne-
pokusajte uhasit ohen vodou;
odpoijte vyrobok od elektrickej

siete a potom plamene zakryte

krytom alebo protipoziarnou

tkaninou (atd.).
* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a méze spéso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hortcimi
povrchmi.
Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.
Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dihsie ako 1 hodinu pred alebo
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po vareni. V opacnom pripade
moze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol spé-
sobit jej prasknutie.

* Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rury.

Pri pouzivani mastného perga-

menového papiera alebo podob-

nych materidlov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* VloZte mastny papier do ku-

chynského riadu alebo na pri-

slusenstvo rary (plech, dréteny
rost atd'.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s

ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
bytocné Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rury vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rury.

+ Pocas predhrievania ho ne-

umiestnujte na hornu ¢ast pri-
sluSenstva.



+ Vzdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rure.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

* Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa-
liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do-
konca vznietit plamene.

* Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny vo¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

* Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opac¢nom pripade méze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré kvap-
kaju na dno rury, vytvarat silny
dym a viest k vzniku plamenov.

+ Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mo6zu spdsobt popaleniny!

+ Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
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umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.
Varny riad umiestnite do
stredu varnej zony. Dbajte na
to, aby ohen v zéne varnej do-
sky s varnym riadom nepre-
tiekol na bo¢nu plochu varné-
ho riadu.

Bezpecnost udrzby a

A1 A1
cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-

te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbésobt popdleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

Na cCistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rury a skla hornych
dvierok rury (ak je rdra vybave-
nd) nepouzivajte drsné abraziv-
ne Cistiace prostriedky, kovové
Skrabky, drhnuce podloZzky,
drét na umyvanie riadu ani
bielidla. Tieto materidly mozu
spoOsobit poskriabanie a rozbi-
tie sklenenych povrchov.



2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku st vyrobené z

recyklovatelnych materidlov v silade s na-
§imi narodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

3 Vas produkt

domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urc¢ené miestnymi tradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporucania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvys$kového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MéZete piect sti¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rura nestrati teplo.

+ Pouzivajte hrnce/panvice s velkostou a
pokrievkou vhodnou pre varnu zénu.
Vzdy si vyberte spravnu velkost hrnca na
pripravu jedla. Pre nadoby nespravnej
velkosti sa vyzaduje vacsia energia, ako
je potrebné.

+ Udrzujte plochy na pecCenie a dna hrncov
Cisté. Necistoty znizuju prenos tepla
medzi peCiacim priestorom a dnom hrn-
ca.

V tejto Casti ndjdete prehlad a zdkladné vy-
uzitie ovladacieho panela produktu. V
zavislosti od typu produktu mozu existovat
rozdiely v obréazkoch a niektorych fun-
kciach.
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Horny ohrieva¢

Ventilaéné otvory

3.1 Predstavenie vyrobku 2 Drotené police
3 Motor ventildtora (za ocelovou doskou)
1 4 Spodny ohrievac (pod ocelovou doskou)
5 Polohy polic
OO O00O0T—»2 6
7
*

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy moze ligit od ilustracie.

**  Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-

> 4 musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.
3.1.2 Cast varnej dosky
—» 5
( aYd )
1  Sekcia varnej dosk
cla vame] dosky 1 <l @ N |
2 Ovladaci panel « 4 ol
3 Rukovat
4 Dvere
5 Dolnd cast 2 < C) > 3
3.1.1 Varna jednotka L L J
7
b 1 Zadny lavy - Obycajny horak
6 <« 2 Predny l'avy - Wok hordk
3 Predny pravy - Pomocny horak
4 Zadny pravy - Oby¢ajny hordk
S < 3.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary
4 <
1 Svietidlo
3 33 P C e 3

!

000 == 000
4 0 o0 o @ f
L1 | | L
2 4

v v
1 3 5

1 Gombiky riadenia varnej dosky 2 Gombik volby funkcii

3 Casovad 4 Ovladac volby teploty

5 Gombiky riadenia varnej dosky
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Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacCte a gombik vymenite.

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-
cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-
¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty riry

Teplotu vo vndtri rdry mozete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked' teplota vo vnutri rury klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

Gombiky riadenia varnej dosky

Vas$u varnt dosku mozete ovladat pomo-
cou ovladacich gombikov varnej dosky.
Kazdy gombik ovlada prislusny horak. Ktory
horak ovlada, mozete usudit zo symbolov
na ovladacom paneli.

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o Ul W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol éasu ukonéenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D :Symbol jasu

§§ :Symbol teploty
©(» : Symbol Grovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *

*Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie rury

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvy$sia a najniz$ia teplota, ktoru
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol
funkcie

Teplotny roz-

Popis funkcie sah (°C)

Popis a pouzitie

Prevadzka s ventildto- }
0 rom

Rura nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuji. Cas potrebny na
rozmrazenie celého kusu masa je dihsi ako v pripade potravin
SO zrnami.

Horné a spodné .
ohrievanie

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola su¢asne. Vhodné na kolace, za-
kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
Cenie sa vykonava s jednym plechom.
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(o

| S

— Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
= Spodné ohrievanie * trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
+ \3, na jednoduché Cistenie parou.

| S

Spodné / horné Hortci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrievacom sa po-

% ohrievanie pomocou * mocou ventildtora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rure.

— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.

Horuci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievatom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-

* niach polic.

Ohrievanie ventilato-
eesepllrom/ Airfry

®

[

Vdaka rychlo rozvadzanému vzduchu touto funkciou mozete
vyprazat plytko alebo bez oleja. Podrobné informacie najdete v
Casti "Airfry".

Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
ventildtorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Pecenie sa vykondava s jednym plechom.

Funkcia ,3D" *

Hortci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventildtora
* rychlo rozvéadza do rdry. Je vhodny na grilovanie mensich
mnozstiev.

Slabé grilovanie pomo-
cou ventilatora

Funguju vnutorny a vonkajsi priestor horného ohrievaca a
* motor rotaéného rostu (doner $piz). Je vhodny na grilovanie
velkych a stredne velkych kusov masa.

Razen s grilovanim na-
plno

EIESIE]

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu
uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza rézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
@ ¢a sa mozu vplyvom tepla deformo-

vat. Nema to Ziadny vplyv na funké-

nost. Deformdcia zmizne, ked sa

Hiboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, $tavnatych potravin alebo na zachy-
tavanie stekajucich olejov pri grilovani.

zasobnik ochladi.

Standardny plech
Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-
prazanie a dusenie na pozadovanu policku.
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3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie m

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy
polic. Poradie polic mézete vidiet aj na
Cislach na prednom rame rury.

Pri modeloch bez drétenych polic : Pri modeloch s drétenymi policami :

~N

=N who

>

Rotacny gril a Spiz

., . - ) . Pri modeloch bez drétenych polic :
Pouziva sa na grilovanie Cerveného masa, yeh p

hydiny a ryb zo vSetkych stran.
N - s
— ~u 2
-~ ~ 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drotené bocné police. Pri umiestno-

*V zavislosti od modelu je k dispozicii
plastova rukovat a podkladovy $piz. *Ne-
musi byt k dispozicii vo vasom produkte.

AdaptérnaWok , vani dréteného grilu na pozadovand policu
Pouziva sa na zdvihnutie panvice wok s musi byt otvorena Gast na prednej strane.
okrdhlym dnom. Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril

zaisteny na doraz drbtenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Plech na vyprazanie potiahnuty bariérou
(Airfry)

Pouziva sa na plytké vyprazanie potravin
bez oleja. y
Plech na pecenie s bariérovym povlakom Pri modeloch bez drétenych polic :

md mensiu prifnavost ako iné plechy. Je velmi délezité spravne umiestnit dréteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend ¢ast na predne;j
strane.
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Umiestnenie plechu na varné police
Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boc¢né police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-
ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
brarnuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mozete l'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia droteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Gplne vybrat, musite prejst cez td-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétend mriezku l'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vani¢ky (znazor-
nené na obrézku).
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Pripevnenie razina na grilovanie

+ Upevnite jedlo na grilovanie k oto¢nému
raznu pomocou vidli¢iek.

+ Ram otocného razna do rdry umiestnite
jeho zarovnanim s vodidlom oto¢ného
razna.

+ Ostry okraj otocného razna vlozte do
vodidla oto¢ného razna a otocCny razen
umiestnite na ram oto¢ného razna.

« Pocas grilovania rukovat razna vyberte.
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm)

850 /600 /600

Napaétie/Frekvencia

220-240 V ~ 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouZitie vo vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotreba energie (kW)

2,7 kW

Celkova spotreba plynu (kW)

8,3 kW (603 g/h - G30)

Typ rary Multifunkéna rara
Varné zény

Predny lavy Wok hordk

Vykon 3,3 kW (240 g/h - G30)
Predny pravy Pomocny horak

Vykon 1,0 kW (73 g/h - G30)
Zadny lavy Oby¢ajny hordk

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)
Zadny pravy Oby¢ajny hordk

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)

Typ plynu / tlak, na ktory je produkt nastaveny:

G20 20 mbar

Kategoéria plynového produktu

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Druhy plynov / tlaky, na ktoré je mozné produkt premenit:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Z&kladné udaje: Informéacie na energetickom $titku elektrickych rdr domdceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcujut vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej U¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie: 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventildtorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mozu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
cielom zlepsila kvality produktu.

®
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Obréazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

®

Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentécii boli zis-

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prisluSnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

Kategorie/typy/tlak plynu v krajine
Typ plynu, tlak a kategdriu plynu, ktoré mozno pouZit v krajine, kde bude vyrobok nainstalo-
vany, najdete v nasledujucej tabulke.

KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU

FR Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 02028 30 163137 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Enigrzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar {G20,20 mbar G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

T Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cYy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
DNES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
SK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20,20 mbar
LV Catl 2H G20,20 mbar
LU Catl 2E G20,20 mbar
BG Catl 2H 620,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar

HU Catl 3B/P G30,30 mbar

Tabulka vstrekovacov

V tabulke nizSie su uvedené hodnoty vstrekovacov pre vSetky typy horlavych plynov na
konverziu plynu. Hodnoty vasich vstrekovacov mézete dosiahnut tak, Ze sa pozriete na
technicku tabulku pre typy plynov, ktoré mozete previest podla vasich horlavin a krajiny. In-
jektory nemusia byt dodavané s vasim produktom. MozZete ho ziskat v autorizovanych ser-
visoch alebo na mieste, kde ste vyrobok zakupili.

Varné zény

G20,20 |G30,28 30
Vykon mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1 kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
3,3 kW 140 94 165 155 118 145 200 88 75
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4 Montaz

A Vseobecné upozornenia

+ Ohladom montdaZze vyrobku sa obratte na
najblizSieho autorizovaného servisného
technika. Uistite sa, ze privody elektriny a
plynu su na svojom mieste skor, ako za-
volate autorizovaného servisného tech-
nika, aby pripravil vyrobok na prevadzku.
Ak nie, zavolajte kvalifikovaného
elektrikdra a instalatéra, aby vykonal po-
trebné pripravy. Vyrobca nebude zodpo-
vedny za Skody, ktoré maju pévod v po-
stupoch, ktoré vykonaju neoprdvnené
osoby a moze to mat za nasledok zru-
Senie zaruky.

* Priprava miesta a montaz privodov
elektriny a plynu pre vyrobok je na zodpo-
vednosti zakaznika.

+ Vyrobok musi byt namontovany v stlade
so v§etkymi miestnymi plynovymi a/
alebo elektrickymi nariadeniami.

+ Pred montazou vizualne skontrolujte, ¢i
na vyrobku nie su ziadne zdvady. Ak su,
vyrobok nemontujte. PosSkodené vyrobky
predstavuju riziko pre vasu bezpec¢nost.

4.1 Spravne miesto pre instalaciu

+ Umiestnite vyrobok na tvrdy povrch, pre-
toze pod vyrobkom su vzduchové kanaly.
Nesmie byt umiestneny na zakladni alebo
podstavci. Nohy vyrobku by sa nemali na-
macat na makkych povrchoch, napr.
koberec atd".

+ Ak ma byt odsévac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohladom montaznej vysky
(min. 650 mm).

+ Tento virobok je zariadenim triedy 1 pod-
I'a normy EN 30-1-1, t.j. m6zete ho
umiestnit bo¢nou a zadnou a jednou bo¢-
nou stranou ku kuchynskej stene, nabyt-
ku v kuchyni alebo zariadeniu akichkol-
vek rozmerov. Kuchynski nabytok alebo
zariadenie na druhej strane méze mat
maximalne rovnaku velkost alebo men-
Siu.

+ Mbze sa pouzivat so skrinkami na obi-
dvoch strandach, ale pri minimalnej
vzdialenosti 400 mm nad urovnou varnej
dosky nechajte bo¢nu vélu 65 mm medzi
spotrebicom a akoukolvek stenou, prie¢-
kou alebo vysokim kredencom.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
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- M0zZe sa tiez pouzivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabez-
pecte priestor minimalne 750 mm.

+ Ak ma byt odsavac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohladom montaznej vysky
(min. 650 mm).

+ Akikolvek kuchynski nabytok vedla pri-
stroja musi byt teplovzdorni (minimalne
do 100 °C).

Bezpecnostna retaz

Zariadenie sa musi zabezpedit proti nad-

vyvéazeniu pomocou dodanej retaze na va-

Sej rare.

Varovanie- Nebezpecenstvo prevratenia!
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Varovanie: Pre zabranenie sklopeniu za-
riadenia, musia byt nainstalované stabili-
zacné pomocky! Postupujte podla pokynov
pre instalaciu.

Ak ma vas virobok 2 bezpeénostné retaze;
Upevnite hak (1) pouzitim kuchynskej steny
(6) a pripevnite bezpec¢nostnu retaz (3) k
hdku cez zamykaci mechanizmus (2).

— . y
¢ é
6 ~ @
Stabilizaéni hak

Stabilizacni hak

Bezpecnostna retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane sporédka
Zadna strana spordka

U W N =

Kuchynska stena

Ak ma vas virobok 1 bezpeénostnu retaz;
Zariadenie sa musi zabezpedit proti preva-
Zeniu pomocou retaze, ktora sa dodava
spolu s rarou.

Pri montazi bezpecnostnej retaze na viro-
bok sa riad'te nasledujicimi pokynmi.

4
3 > > .
o [ D

Stabilizacna retaz ma byt ¢o najk-
@ ratSia, aby nedochadzalo k naklana-

niu rdry v smere dopredu a diago-
nalne, aby nedochadzalo k naklana-
niu rary do stran. Retaz na stabiliza-
ciu varica pre varice, ktoré nie su
vybavené drazkou na zaistenie kon-
zoly.

Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyzaduju otvaratelné ok-
no, pripadne ekvivalentny prostriedok a nie-
ktoré miestnosti vyzaduju nepretrzité od-
vetravanie. Vzduch na horenie sa odobera
zo vzduchu v miestnosti a spaliny sa emitu-
ju priamo do miestnosti. Dobré vetranie je
zakladom bezpecnej prevadzky vasho pri-
stroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré sa
otvaraju priamo do vonkajsieho prostredia
Dvere a/alebo okna, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajsieho prostredia, musia
mat Uplné vetracie otvori s rozmermi Speci-
fikovanymi v tabulke niZSie, ktora sa uréuje
podla celkového vykonu zariadenia (cel-
kova spotreba plynu pristroja je uvedena v
tabulke technickej Specifikacie tejto pouzi-
vatel'skej prirucky). Ak dvere a/alebo okna
nemaju celkovy vetraci otvor zodpovedajuci
celkovej spotrebe plynu spotrebica, ako je
Specifikované v nizsie uvedenej tabulke,
musi byt v miestnosti urcite dodato¢ny pev-
ny vetraci otvor, aby sa zabezpecilo, ze bu-
du dodrzané celkové minimalne poziadavky
na ventilaciu vzhladom k celkovej spotrebe
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plynu pristroja. Pevny vetraci otvor moéze
obsahovat otvory pre existujlce vzduchové
Strbiny, rozmer otvoru digestora atd.

Celkova spotreba ply- min. vetraci otvor (cm2)

nu (kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Izby, ktoré nemaju otvaratelné dvere a/
alebo okna, ktoré sa otvaraju priamo do
vonkajsieho prostredia

Ak miestnost, v ktorej je pristroj instalova-
ny, nema dvere a/alebo okno, ktoré sa otva-
ra priamo do vonkajSieho prostredia, je po-
trebné vyhladavat iné vyrobky, ktoré urcite
poskytuju pevny neprispdsobitelny a ne-
uzatvaretelny vetraci otvor, ktory zodpove-
da celkovym minimalnym vetracim
poziadavkam na celkovu spotrebu plynu
spotrebicéa, ako je uvedené v tabul'ke vyssie.
Rovnako je potrebné dodrziavat prislusné
stavebné predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor obsa-
huje viac ako jedno plynové zariadenie,
musi byt nad ramec poziadaviek uvedenych
v tabulke poskytnuty aj dodatocny vetraci
priestor. Velkost dodatocnej vetracej
plochy musi zodpovedat predpisom prislus-
nych plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvaraju do
vnutorného prostredia v miestnosti, kde je
umiestneny vyrobok, musi byt zaistena
minimalna medzera 10 mm. Musite zaistit,
aby predmety, ako su koberce, iné podlaho-
vé krytiny atd. neovplyviovali priechod, ked
su dvere zavreté.

Sporak sa moze nachadzat v kuchyni, ku-
chyni/jedalni alebo obyvacej izbe, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana
alebo sprcha. Sporék sa nemdze instalovat
do obyvacej izby, ktora je mensia ako 20
m3.

Neinstalujte tento spotrebi¢ do miestnosti
v suteréne, pokial' nema otvor k povrchu as-
pon na jednej strane.

4.2 Elektrické pripojenie

A VSeobecné upozornenia

+ Pred zacatim akychkolvek prac na
elektroinstalacii vyrobok odpojte od
sietového napéjania. Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom!

+ Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/
sieti, chranenej miniaturnym isticom s
vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené
v tabulke ,Technické parametre”. Ak po-
uzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montaz uzemnenia prenechaj-
te na kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su sposobené v désledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi predpis-
mi.

+ Vyrobok musi pripojit k sietovému napa-

janiu iba opravnena a kvalifikovana oso-

ba. Zaru¢na doba vyrobku zacina az po
spravnej instalacii. Vyrobca nenesie zod-
povednost za $kody, ktoré mozu vzniknut
pri procesoch vykonavanych neopravne-
nymi osobami.

Sietovi kdbel nesmie byt stisnuti, ohnuti,

ani stlaceni, ani nesmie prist do styku s

hortcimi ¢astami virobku. Poskodeni

sietfovi kdbel musi vymenit zastupca au-
torizovaného servisu. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickim pru-
dom, skratu alebo poziaru!

+ Udaje sietového napdjania sa musia zho-
dovat s Gidajmi uvedenimi na typovom
Stitku virobku. Vikonnostni stitok je vidi-
tel'ni bud' pri otvoreni dvierok, alebo dol-
ného krytu alebo sa nachadza na zadne;j
stene pristroja, v zavislosti od typu pri-
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stroja. Sietovy kabel vasho vyrobku musi
byt v sulade s tabulkou ,Technické para-
metre”.

- Zastrcka sietového kabla musi byt po
montazi lahko dostupna (nenasmerujte
ju ponad platnu). Pri napajani nepouzivaj-
te predlzovacie kable ani viacnasobné
zasuvky.

« Pri zapédjani spotrebica treba dodrziavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnu zasuvku/
konektor a zastrcku pre raru. V pripade,
ze vykonové limity spotrebica presahuju
prenosovu kapacitu zastrcky a zasuvky/
konektora, musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektrickd instalaciu
bez pouzitia zastrcky a zasuvky/konekto-
ra.

Ak je vyrobok vyrobeny pomocou kabla a

zastrcky:

Vas vyrobok je vyrobeny pomocou kabla a

zastrcky. Pripojte zastrcku vasho vyrobku k

uzemnenej zasuvke a vytvorte elektrické

pripojenie.

4.3 Pripojenie plynu

A Vseobecné upozornenia

+ Ak instalaciu, opravu alebo pripojenie vy-
kona neautorizovana/neopravnena/ne-
kvalifikovana osoba alebo technik, hrozi
nebezpecenstvo vybuchu, poziaru a
otravy.

+ Pred umiestnenim vyrobku sa uistite, Ci
s miestne distribu¢né podmienky (typ a
tlak plynu) a nastavenie plynu vyrobku v
sulade s tymito podmienkami. Podmien-
ky nastavenia plynu a hodnoty vyrobku su
uvedené na stitkoch (alebo typovom stit-
ku).

+ Ak kod vasej krajiny nie je uvedeny na
Stitku, postupujte podl'a miestnych tech-
nickych pokynov pre vasu krajinu pre pri-
pojenie a konverziu plynu.

+ Vyrobok méze k plynovému rozvodu pri-
pojit len opréavnena/licencovana/kvalifi-
kovana osoba alebo technik.

+ Vyrobca nenesie zodpovednost za $kody

vzniknuté v désledku postupov vy-
konanych neopravnenou/nelicencova-
nou/nekvalifikovanou osobou alebo tech-
nikom.

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-

novej instalacii odpojte privod plynu. Je
pritomné riziko vybuchu!

+ Ak potrebujete neskor pouzivat vyrobok s

inym typom plynu, musite sa poradit s au-
torizovanou/licencovanou/kvalifikovanou
osobou alebo technikom o prislusnom
postupe konverzie.

+ Po kazdom pouziti skontrolujte tesnost

Ri

plynovej pripojky. Vyrobca nenesie zod-
povednost za ziadne $kody, ktoré mézu
vzniknut v désledku dniku plynu, ku ktoré-
mu moze dojst v dosledku pripojenia
alebo prestavby plynu vykonanej neo-
pravnenymi osobami/osobami bez povo-
lenia.

ziko poziaru:

Ak pripojenie nevykonate podla nizsie
uvedenych pokynov, hrozi riziko Uniku
plynu a poziaru. Nasa spolo¢nost nemo-
Ze niest zodpovednost za $kody, ktoré z
toho vyplyvaju.

+ Pripojenie plynu musi vykonat len oprav-

nend/licencovana/kvalifikovana osoba
alebo technik.

+ Uistite sa, ze plynova hadica,lktoré sama

pouZzit v plynovej pripojke, spliia miestne
normy pre plyn.

+ Ohybna plynové hadica musi byt pripo-

jena tak, aby sa nedotykala pohyblivych
¢asti a horucich povrchov (zndzornenych
na obrdzkoch nizsie) v jej okoli a aby
nebola zachytend pri pohybe pohyblivych
¢asti. (napr. zasuvky). Okrem toho by ne-
mala byt umiestnena v priestoroch, kde
by sa mohla stlacit.

+ Nepohybujte s vyrobkom, ktorého ply-

nové pripojenie bolo dokonc¢ené. Pri pre-
miestneni, mbze vzniknut riziko Gniku ply-
nu.

+ Na pripojenie plynu a prestavbu sa musi
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Vyber strany pripojenia plynu

+ Plynova hadica by sa mala pripajat

Sirokymi uhlovymi zakrutami proti moz-

nosti zlomenia a prehnutia pocas pripdja- i

nia.
+ Plynové hadica sa nesmie drvit, prehybat,

stlacat, dotykat sa ostrych rohov ani pri- V IE D

chadzat do kontaktu s hortcimi castami — —

vyrobku a kuchynskym riadom na vyrob- Eﬂ ==

ku. V dbésledku poskodenia plynovej hadi- — = | —

ce hrozi nebezpecenstvo vybuchu! V= E =] /
+ Plynova hadica nesmie prist do kontaktu [—

s Gastami, ktoré mézu dosiahnut teplotu ——

0 70 C vysSiu ako izbova teplota. 2 o

+ Ak vystup plynovej hadice a hlavny privod
plynu nie su otocené na rovnaku stranu,
uistite sa, ze hadica pri pripajani nepre-
chadza horucou oblastou.

7|
+ Pred pripojenim plynu sa uistite, Ze hlav-
na plynova pripojka a vystup plynovej ha-
dice vyrobku, ktory sa ma pripojit k plynu,
su na rovnakej strane.
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Pnpo;eme plynu - Zemny plyn
e « Instalacia zemného plynu musi byt pred
IIEE|| O inStalaciou vyrobku vhodne pripravena na
='J| =]|_ montéz. Na vystupe plynového systému,
= S||= ktory ma byt pripojeny k vyrobku, musi
= E=||=W byt ventil zemného plynu.
— + Uistite sa, ze je ventil zemného plynu l'ah-
B ko pristupny.
L E——— )| + Pripojte vyrobok k systému zemného ply-
§ i nu vo vasej domacnosti pomocou flexibil-
Nahradné diely pre pripojenie plynu nej plynovej hadice, ktora splia miestne
Nizie st uvedené vizualizacie dielov a na- normy. - L
strojov, ktoré moézu byt potrebné na pripo- * Pri pripdjani plynu sa musi pouzit nové
jenie plynu. V zavislosti od modelu sa tieto tesniace tesnenie..
diely nemusia dodavat spolu s vyrobkom. * Privod plynu musi byt pripojeny cez ply-
Casti plynovych pripojok, ktoré sa maju po- nové potrubie alebo bezpecnostnu ply-
uzit, sa mozu lisit v zavislosti od typu plynu novd hadicu so zavitovymi spojkami na
a predpisov danej krajiny. oboch koncoch.
Tesnenie proti Gniku : EN ISO 228 Pripojenie typu G1/2"

1. VloZte nové tesnenie do spojovacieho

dielu a uistite sa, Ze je spravne usadené.

2. Pripojovaci diel na plyn pripevnite k
spotrebi¢u pomocou 22 mm kl'tica a pri-
Pripojovaci kus EN 10226 R1/2": pojovaci diel vlozte do pripojovacieho
dielu pomocou 24 mm kl'dca.

NG: G20,G25

Pripojovaci kus pre kvapalny plyn

(G30,G31):
§ 3. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Pripojovaci kus vystupu plynu : Casti.

EN 10226 Pripojenie typu R1/2"

1. VloZte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre zemny plyn a skontrolujte, Ci je
tesnenie spravne usadené.

Zaslepka :
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2. Kym drzite vystup plynovej pripojky vy-
robku zafixovany kliéom 22, pripojte
prepojovaci diel k vystupu plynu vyrobku
kl'tCom 24 a pevne ho utiahnite.

NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Vlozte nové tesniace tesnenie do bez-
pecnostnej plynovej hadice/potrubia.
Uistite sa, ze tesnenie sedi spravne.

4. Okolo zavitovej Casti prepojovacej spoj-
ky namotajte tesniacu hmotu. Pripojte
zavitovu Cast bezpecnostnej plynovej
hadice/rurky k prepojovacej pripojky po-
mocou 24 mm klG¢a a pevne ju utiah-
nite, pricom prepojovaciu spojku drzte
na mieste pomocou 24 mm kltca.

NG: G20,G25

PN

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Pripojenie plynu - LPG

+ Vas vyrobok by mal byt pripojeny tak, aby
bol blizko plynovej pripojky, aby sa za-
branilo dniku plynu.

+ Pred realizaciou plynovej pripojky si za-
bezpecte plastovu plynovu hadicu a
vhodnd montaznu svorku. Vnutorny
priemer plastovej plynovej hadice musi
byt 10 mm a jej dizka nesmie byt vacsia
ako 150 cm. Plastova hadica musi byt
odolna voci uniku a musi sa dat kontrolo-
vat.

+ Plynové spotrebice a systémy sa musia
pravidelne kontrolovat, ¢i spravne fungu-
ju. Regulator, hadica a jej svorka sa

musia pravidelne kontrolovat a vymienat
v lehotach odporuc¢anych vyrobcom
alebo v pripade potreby.

« Pri pripéjani plynu sa musi pouzit nové
tesniace tesnenie.

+ Plynova pripojka sa musi pripojit pomo-
cou plynovej hadice alebo pevnej pripoj-
ky.

Pripojenie s upnutou (bezzavitovou) ply-

novou hadicou

1. VloZte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre LPG a skontrolujte, ¢i je tesne-
nie spravne usadené.

2. Pripojovaci vyvod plynu vyrobku zaistite
kl'd€om s priemerom 22 mm, pripojovaci
diel pripojte k vyvodu plynu vyrobku
kfd¢om s priemerom 24 mm a pevne
utiahnite.

3. Namontujte montadznu svorku na jeden
koniec plynovej hadice. Koniec plynovej
hadice, ku ktorému ste pripojili svorku,
zmak¢ite vloZzenim do vriacej vody na
jednu minutu.

4. Zmakcenu plynovu hadicu zasunite az

do spojovacieho kusu. Svorku pevne
utiahnite skrutkovac¢om.

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.
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Kontrola tesnosti v mieste pripojenia

+ Uistite sa, Ze su vSetky gombiky na vyrob-

ku vypnuté. Skontrolujte, ¢i je otvoreny
privod plynu. Pripravte mydlovu penu a

naneste ju na miesto pripojenia hadice na

kontrolu Uniku plynu.

« Ak déjde k tniku plynu, mydlova Cast sa
speni. V takom pripade este raz skontro-
lujte plynovu pripojku.

+ Namiesto mydla mo6zete na kontrolu uni-
ku plynu pouzit komeréne dostupné spre-
je.

« V pripade uniku plynu uzavrite privod ply-
nu a miestnost vyvetrajte.

+ Na vykonanie kontroly uniku plynu nikdy
nepouzivajte zapalky ani zapalovac.

4.4 Umiestnenie produktu

1. Produkt zatlacte smerom ku kuchynskej
stene.

2. Hacik bezpecnostnej retaze.

3. Nastavte nozicky riry

Nastavenie noziciek rary

Vibracie poc¢as pouzivania mozu sposobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej
situdcii moZete zabranit, ak bude produkt
vodorovny a vyvazeny.

Pre va$u vlastnu bezpecnost zabezpette
vodorovnost produktu nastavenim $tyroch
noziciek na dolnej strane ich otacanim
dolava alebo doprava a zarovnanim s
pracovnym povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Produkt znovu zapojte do siete.

2. Skontrolujte elektrické funkcie.

3. Otvorte privod plynu.

4. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpe¢nému upevneniu a tesnosti.

5. Zapalte hordky a skontrolujte vzhlad
plamena.

Plamen musi byt modri a musi mat
@ pravidelni tvar. Ak je plamen zltkas-

11, skontrolujte, Ci je uzaver horaka

pevne umiestneni, pripadne horak

vyCistite.

4.5 Zmena plynu

A Vseobecné upozornenia

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-
novej instalacii odpojte hlavny privod ply-
nu. Je pritomné riziko vybuchu!

+ VSetky plynové trysky sa musia vymenit a
nastavenie horenia plynovych kohutikov
sa musi vykonat v polohe volnobehu, aby
bol vyrobok vhodny na pouzitie s inym
plynom.

+ Po zmene typu plynu sa musi novy stitok
s typom plynu na ndhradnom vrecku
nalepit na aktualny Stitok, ktory sa uz na-
chdadza na zadnej stene vyrobku.

+ Konvertibilny typ plynu a kategdrie plynu
vasho vyrobku podla krajiny su uvedené v
Casti "Kategorie/typy/tlak plynu v krajine".
V tejto tabulke si pozrite typy plynu, ktoré
moZete vo svojej oblasti konvertovat. V
tejto tabulke nie je mozné konvertovat na
nespecifikované typy plynov.

+ Nahradna tryska vhodna pre typ plynu,
ktory chcete konvertovat, nemusi byt do-
dana s vyrobkom. Trysky mozete ziskat v
autorizovanom servise alebo na mieste,
kde ste vyrobok zakupili.

+ Hodnoty trysiek a typy plynov, ktoré sa
maju pouzivat pre hordky, st uvedené na
konci tejto ¢asti. Vykonajte pripojenie ty-
pu plynu, ktory sa ma prestavat, ako je
popisané v Casti pripojenia plynu.

Nahradné diely pre konverziu plynu

NizSie su uvedené vizualizacie dielov a na-

strojov, ktoré mézu byt potrebné na konver-

ziu plynu. V zavislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodévat spolu s vyrobkom.

Obtokova dyza

(7
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Tryska horaka

&
Vymena trysky horakov

1. VSetky ovladacie tlacidla na ovladacom
paneli otocte do polohy vypnuté.

2. Uzavrite privod plynu.
3. ZlozZte uzaver hordku a teleso hordka.

4. Odstrante plynové trysky otacanim proti
smeru hodinovych ruciciek. (kI'G¢ 7)

5. Ak je vas vyrobok vybaveny horakom
wok s bo¢nou tryskou, odstrante trysku
pomocou klGé¢a Cislo 7.

8. Po pripojeni musite skontrolovat tes-
nost trysiek.

Kym neddjde k nebezpecnej situ-
@ acii, nepokusajte sa odstranit uza-
very plynu na horaku. Ak je nutné

vymenit uzévery, musite zavolat za-
stupcovi autorizovaného servisu.

Na niektorych horakoch varnych

@ dosiek je tryska zakryta kovovou
¢astou. Pri vymene trysky sa musi
tento kovovy kryt odstranit.

6. Nainstalujte nové plynové trysky. (Uta-
hovaci moment 4 Nm)
7. Skontrolujte vSetky pripojenia, aby ste

sa uistili, ze su nainStalované bezpecne
a spolahlivo.

Nové trysky maju svoju polohu vy-
znacenu na obale alebo sa mozete
odvolat na tabulku trysiek na stran-
ke.

Nastavenie zniZzeného prietoku plynu na
uzaveroch platne

1. Zapalte hordk, ktory sa ide nastavit a
otocte gombikom do znizenej polohy.

2. Z uzéveru plynu odmontujte gombik.

3. Na nastavenie nastavovacej skrutky
urovne prietoku pouzite skrutkovac
spravnej velkosti.

4. Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v
smere chodu hodinovych ruciciek. Pri
zemnom plyne by ste mali skrutku raz
otocit proti smeru hodinovych ruciciek

= Normalna dizka priameho plamena
v redukovanej polohe by mala byt 6
az 7 mm.

5. Ak je plamen vy$si ako pozadovana
poloha, otoéte skrutku v smere hodi-
novych ruciciek. Ak je mensi, otocte
proti smeru hodinovych ruciciek.

6. Kvoli poslednej kontrole dajte horak do
polohy s vysokym plamenom, ako aj do
redukovanej polohy a skontrolujte, Ci
plamen hori alebo nie.

7. Poloha nastavovacej skrutky sa moze
odliSovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vasom za-
riadeni.
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3. Pripravent mydlovi vodu naneste na
pripojenie trysky malou kefou, ak v

1 Skrutka pre nastavenie Grovne prietoku pripade pripojenia trysky unika pIyn,
mydlova voda zacne penit. V tomto
%% pripade trysku dotiahnite primeranou

silou a zopakujte krok 3 znova.

1 Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku . . ..
P P 4. Ak pena stéle pretrvava, okamzite vy-

Kontrola netesnosti na tryskach pnite privod plynu do produktu a zavo-
Pred vykonanim zmeny na produkte sa uis- lajte autorizovaneého servisného za-
tite, Ze st véetky ovladacie gombiky vypnu- stupcu alebo technika s licenciou. Ne-
té. Po spravnej zmene trysiek by sa mal pre pouzivajte produkt, kym do produktu
kazdu trysku skontrolovat dnik plynu. nezasiahne autorizovany servis.
1. Uistite sa, Ze je privod plynu do produk-

tu zapnuty, pricom vsetky ovladacie

gombiky stale udrziavajte vo vypnutej

polohe.
2. Kazdy otvor trysky blokujte prstom p6-

sobiacim primeranou silou, aby sa za-

stavil unik plynu, ked' sa zapne zodpo- @

vedajuci ovladaci gombik a drzte v

stlacenej polohe, aby sa plyn dostal do

trysky.
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5 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

5.1 Prvé nastavenie casovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rary nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

DO.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dotknite sa tlacidla ¢© alebo $¢¢, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dotykom tladidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tlacidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol © .

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ "12:00" a symbol (© budu nadalej
blikat a rura sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného ¢asu
alebo dotykom tlacidla O, ked'je
na displeji "12:00". Neskor mozete
zmenit nastavenie denného ¢asu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

e

nia.

V pripade vypadku prudu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

5.2 Prvé cistenie
1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spélia a
vycistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rire pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rury [» 76]". V nasledujucej ¢asti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou hub-
kou.
UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace prostried-
ky mézu sposobit poskodenie povrchu. Po-
Cas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
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nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

6 Pouzivanie platne

6.1 Vseobecné informacie o pouziti
varnej dosky

VsSeobecné upozornenia

+ Hrnce a panvice postavte tak, aby ich rac-
ky neboli nad horakmi, pre zabranenie ich
prehriatiu.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené
a l'ahko vyklapatelné hrnce/panvice.

) ]

v 2 2 4

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. M6-
Ze dojst k poskodeniu hrncov a spotrebi-
ca.

+ Nezapalujte horaky bez hrnca alebo hrn-
cov/panvic na prislusnom horéku.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MoZete tak zabranit vy-
lievaniu jedal z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestrujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zo6ny.

+ Umiestnujte hrnce tak, Ze ich vycentrujete
na horaky/zény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny hordk/zénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsej
ho najskér zdvihnite a potom poloZte na
druhy horak.

+ Velkost hrncov/panvic musi zodpovedat
velkosti plamena. Nastavte plynové
plamene tak, aby nevyénievali zo dna hrn-
cov/panvic a hrnce/panvice umiestnite
na drziak hrnca ich vycentrovanim. Na
zakrytie viac ako jedného horaka ne-
pouzivajte velké panvice/hrnce.

1

Odporicané velkosti hrncov/panvic

Typ horéka varnej dosky

Priemer hrnca - cm

Pomocny horak 12-18
Oby¢ajny hordk 18 - 20
Rychly horak - Wok horak 22-24

Nepouzivajte hrnce, ktoré presahuju vyssie
uvedené rozmery. Pouzivanie vacsich pan-
vic / hrncov, ako je uvedené, moze spdsobit
otravu oxidom uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a gombikov. Navyse, ak je
povrch na varenie vasho produktu skleneny,
dojde k prehriatiu na tomto povrchu a k po-
Skodeniu vyrobku. Pouzivanie mensich pan-
vic / hrncov mébze spdsobit popaleniny v
dosledku plameriov.

6.2 Prevadzka varnych dosiek
Ovladaci gombik plynového horaka

el \Vypnuté poloha

& Maly plamen: Najnizsi plynovy vykon
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@ Velky plameni: Najvy$si plynovy vykon

Varnu dosku mozete ovladat ovladacimi
gombikmi varnej dosky. Kazdy gombik
ovlada prislusny horak. To, ze ktory horak
ovlada, mozete odvodit zo symbolov na
ovladacom paneli.

Po vypnuti (horna poloha) nie je horak na-
pajany plynom. Po zapaleni hordka mozete
varit nastavenim urovne plynu na gombiku.
Nastavte pozadovany vykon varenia zarov-
nanim gombika s prislusnym symbolom.

Zapalenie plynovych horakov
v Plynové horaky sa zapaluju ovladacimi
gombikmi.
1. Stlacte gombik horaka.
2. Stlacte gombik a ho otocte proti smeru

hodinovych ruciciek k symbolu velkého
plamena.

3. Svyslednou iskrou sa plyn zapali.

4. Po pociato¢nom zapaleni drzte gombik
stlaceny po dobu 3-5 sekund.

5. Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni gombi-
ka nezapali, zopakujte rovnaky postup
stlacenim gombika na 15 sekind.

Ak sa horak nezapali do 15 sekund,
@ uvolnite tlacidlo. Pred d'alSim poku-
som pockajte aspon 1 minutu.

Hrozi riziko nahromadenia plynu a
vybuchu!

6. Upravte pozadovanu uroven vykonu.
Vypnutie plynovych horakov

Prepnite gombik horaka do vypnutej polohy
(hore).

Ak dbjde k neumyselnému uha-
@ seniu plamenov horaka, vypnite
ovladaci gombik horaka. Nepoku-

Sajte sa horak znovu zapalovat naj-
menej 1 mindtu.

Bezpecnostny mechanizmus vypinania
plynu

Ako preventivne opatrenie proti vyfuknutiu
v dosledku pretecenia horakov varnej dosky
zacne pracovat bezpecnostny mechaniz-
mus, ktory okamzite vypne plyn.

1 Bezpecnostné vypinanie plynu

Pre aktivaciu bezpecnostného mechanizmu
vypinania plynu podrzte ovladaci gombik
po zapaleni varnej dosky stlaceny este 3-5
sekund.

Ak sa hordk nezapali do 15 sekind,
@ uvolnite gombik. Pred dalSim poku-
som pockajte aspon 1 minutu.

Hrozi riziko nahromadenia plynu a
vybuchu!

Wok horak

Hordky Wok vam pomozu rychlejsie varit.
Wok, ktory sa pouziva najma v azijskej ku-
chyni, je druh hibokej a plochej panvice vy-
robenej z plechu, ktora sa pouziva na prip-
ravu mletej zeleniny a masa na silnom
plameni v kratkom Case.

KedZe sa pokrmy pripravuju na silnom
plameni a za velmi kratky ¢as v takychto
panviciach, ktoré rychlo a rovhomerne vedu
teplo, vyZivova hodnota potravin sa zacho-
vava a zelenina zostava chrumkava.

Horak wok mozete pouzit aj pre bezné pan-
vice.

Ak chcete na hordku wok pouzivat beznu
panvicu, musite z varnej dosky vybrat nosi¢
panvice wok.
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7 Pouzivanie rary

7.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rary. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokraCuje v ¢innosti po¢as prevadzky rary
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 minut).
Ak peciete naprogramovanim ¢asovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
lator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventilatora nemoze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie riry
Osvetlenie rary sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom ¢ase vypne.

7.2 Prevadzka Riadiacej jednotky ruary

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 mindt.
V pripade vypadku prddu sa program zru-
$i. Budete musiet preprogramovat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na uloZenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecCenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny Cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla ® .

CGasovaé
SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
0

ARG

v v
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Tlacidlo alarmu
Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo zniZenia

1
2

3

4 Tlacidlo zvySenia

5 Tlagidlo nastavenia
6  Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji
O :Symbol &asu pedenia

D : Symbol 8asu ukonéenia pecenia *
L\ :Symbol alarmu

(D :Symboljasu
]

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ :Symbol teploty
«» : Symbol trovne hlasitosti
: Symbol zémku dverf *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

Zapnutie rury

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort chcete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zacne pracovat.

Vypnutie riry

Raru mozete vypnat oto¢enim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.
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Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rdra zacne pracovat okamzite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim ¢asu varenia;

Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla 9, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
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Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlZzuje o 1 mindtu, po 15 mindtach

sa predlZuje o 5 minut.

4. VlozZte jedlo do riry a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na
staveny ¢as pecenia zaCne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec), bli-
ka symbol (O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny ¢as.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy
@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite

rdru oto¢enim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)

polohy "0".
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7.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rugenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji sa zobrazi symbol [ a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zdmok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napdjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol 3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mdZete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mé-
Zete pouzit alarm, ked' chcete v urcitom
¢ase otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi na-
staveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

1. Dotykajte sa £} , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2 .

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23
@ hodin 59 minut.

101010
Q ey

~ _
‘G@@@@l

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

@ /0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2\ a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené stucéasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol £ a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny Cas.
Ak chcete zrusit alarm;
1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete Cas
alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym

sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00".

2. Mbzete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dlht dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .
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2. Nastavte pozadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.
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[y e
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Tainl
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3. Dotknite sa tlacidla {6t na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo ¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
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3. Dotknite sa tlacidla 6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného casu

Na rdre mézete zmenit Cas dia, ktory ste

predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (©.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

DO.

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
iy

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla € alebo {¢% .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol O .

7.4 Funkcia rotisserie
1. Umiestnite rozteky na 2. policu rury.

2. Pripevnite jedlo na grilovany Spiz a zais-
tite ho vidlickami z oboch stran.

3. Vlozte koniec Spajle kuracieho grilu do
otvoru na motore grilu, ktory sa nacha-
dza na zadnej stene rury.

4. Kuraci $piz rotisserie umiestnite do ot-
voru na gril rotisserie.
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5. Na 1. policu polozte podnos, aby ste za-
chytili kvapkajuci olej. Pridajte trochu
vody dovnutra, aby sa ulahcilo Cistenie.

6. Nezabudnite odstranit plastovu rukovat
Spajle. V opacnom pripade sa mbze po-
Skodit v dosledku tepla poc¢as varenia.

7. Ked otocite funkény gombik na funkciu

grilu s rotisserie, motor rotisserie zacne
tiez pracovat.

8 Vseobecné informacie o peceni

Motor rotisserie pracuje s funkciou
@ grilu. Po spusteni funkcie grilu sa
ohrievac grilu prerusovane zapina a
vypina. Preto, ked' je grilovaci
ohrievac zapnuty, motor rotisserie
bezi a ked' je vypnuty, motor rotis-
serie sa tiez zastavi. Toto nie je

chyba.

8. Na konci varenia vyberte jedlo z rury pri-
pevnenim plastovej rukovate na Spiz.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rdry a prisluSenstvo pre tieto potraviny.

8.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rure

+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hordca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rury sa drzte dalej.

+ Intenzivna para vznikajlica pocCas pecCenia
moze v dosledku rozdielu teplot vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

« Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary
nepouzivané prislusenstvo. PrisluSen-
stvo, ktoré zostane v rure, moZze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

+ Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mozu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuic¢anu spravnu
policku. PoCas peCenia nemente polohu
polic.

8.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-

uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete

pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

Ak je v tabulke varenia odporucané pred-

hrievanie, nezabudnite jedlo vlozZit do rary

az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materidly pouzité pri priprave pe-

¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-

lotu.

Stav tepelnej Gpravy potravin sa moéze li-

$it v zavislosti od mnoZstva potravin a

velkosti kuchynského riadu.
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+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecCenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajucou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrabka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o

10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac¢ vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolac¢a spéleny, poloZte ho na
spodnu policu, zniZte teplotu a predizte

Cas pecenia.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Koldé na plechy |>tendardny plech  |Homné a spodné 5 180 30..45
ohrievanie
Kola& vo forme Forma na tortu na |Ohrievanie ventila- 2 180 35 45
droétenom grile ** |torom
Kolégiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 2 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- |, < 2 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..45
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ o anie ventilé-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 160 30..40
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na pegivo * |1OM€ aspodné |4 170 25..40
ohrievanie
Kolagiky Plech na pegivo * |ONrievanie ventild- |, 170 20..30
torom
Listkové cesto | otendardny plech  |Homé a spodné |, 200 30 ... 45
ohrievanie
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Listkové cesto | S1andardny plech: Homeé a spodné 1, 200 30..45
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 200 30..40
cou ventilatora
Listkové cesto | >randardny plech S)':g'ﬁ;’a“'e ventila-|, 180 35..45
Buchta ftandardny plech ;?rrir;t\-:-laamsgodne 2 200 20 .35
Buchta ftandardny plech tcz)f:(r)le:/ame ventila- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gﬁr'i';s:ms?d“e 3 200 30..45
Cely chlieb ftandardny plech tOOI:(r)nrar:/ame ventila- 3 200 30 . 40
Sklenend / kovova
obdlznikova nado- |Horné a spodné
Lasagne ba na drotenom |ohrievanie 2alebo3 200 80 .45
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - jHorné a spodné |, 180 60..75
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
, . kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kola¢ ] 2 170 50..70
priemer 20 cm na |torom
droétenom grile **
Pizza ftandardny plech gr?rrirésaanisepodne 2 220 10 .25

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

SK /103




Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

4-Plech na pecivo
*

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
2-Standardny

Kolagik plech * Ohrievanie ventila- 2.4 150 25 40

Y 4-Plech na pegivo [torom
*
2-Standardny
-~ plech * Ohrievanie ventild-

Kolaciky 4-Plech na pegivo [torom 2-4 170 25..35
*
1-Standardny

Listkové cesto |0 Ohrievanie ventild-|, 180 35..45
4-Plech na pegivo [torom
*
2-Standardny
plech * . . i

Buchta Ohrievanie ventild- |, _, 180 20..30

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

8.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citro-
novou S$tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 minatami

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozloZi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku Uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

varenia.
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
. <& . Spodné / horné 15 minuaty 250/
tsgﬁlila( E?ekl)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g cou ventilatora 190
. . & . Spodné / horné o
Jahnacie kolienko |Standardny plech ohrievanie pomo- |3 15 minuaty 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * i~ max, po 170
cou ventilatora
Drétené mreze * Spodné / horné
J podné / horné -
Vyprazané kura | jeden plech . ; . 15 minuty 250/
(1,82 kg) oloitepna spod- ohrlevan!e’pomo 2 max, po 190 60 ... 80
PO oy p cou ventilatora
nu policku.
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Drétené mreze *

Vyprazanékura | jeden plech Ohrievanie ventila- 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2kg) polozte na spod- [torom
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprézané kura | jeden plech Funkcia .3D" 2 15mindty 250/ | o5
8-2 kg 5 X max, po
(1,8-2kg) poloZte na spod ! 190
nu policku.
o & . Spodné / horné 25 minaty 250/
ko;rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 .. 210
9 cou ventilatora 190
. & . 25 minuty 250/
ﬁ"‘)’rcac'”a (55 Standardny plech |g i 3p- 1 max, po180..  |150..210
g 190
Drotené mreze *
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- |3 200 20..30
p‘?'“ff{ l’(‘a spod- | cou ventilétora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Je?evn plech g Funkcia ,3D" 3 200 20 ... 30
polozte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.
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8.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,
ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

VsSeobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte
prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy méZu sposobt
popaleniny!

Klucové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hriibky a hmotnosti.

+ Kusy uréené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drétend grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozloZzite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

+ V zavislosti od hribky grilovanych kiuskov

sa Casy grilovania uvedené v tabulke mo-
Zu lisit.

+ Posunte dréteny gril alebo droteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Grilovaci stol

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35

Zg)s'”g (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20...30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25

Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jeddl sa odporica predhriat rdru na 5 mindt.
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Slabé grilovanie pomocou ventilatora

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Slabé grilovanie
Ryby Dr6tené mreze pomocou ventila- (4 200 30..35
tora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drotené mreze pomocou ventild- |4 250 25..35
tora
Fasirka (telacie Slabé grilovanie
mé&so) - 12 Ciast- |Drotené mreze pomocou ventild- |4 250 30..40
ka tora
Drotené mreze - g1 arilovanie
Steak (cely) / Ros- [Jeden plech omocgou ventila- |3 15 mindty 250, po 90 . 110
tenka (1kg) poloZte na spod- {)ora 180 .. 190
nu policku.
Misy odporuicané v tejto tabulke grilovania nepredhrievajte.

8.1.4 Funkcia plytkého vyprazania
alebo vyprazania bez oleja

Vo funkcii "Airfry" mozete v rdre vykonavat

plytké vyprazanie alebo vyprazanie bez

oleja pomocou hortceho vzduchu.

Vseobecné upozornenia

+ Pozrite si odporucanu tabulku na pecenie
pre funkciu "Airfry".

+ Na tuto funkciu pouzite plech na vypraza-
nie (Airfry) dodany s produktom.

+ Pre dobry vysledok vyprazania umiestnite
potraviny na podnos tak, aby sa neprekry-
vali.

Stol na vyprazanie - “Airfry”

+ Na spodnu policku riry polozte plech,
aby sa pocas vyprazania zachytaval olej.
Do vlozeného plechu vlozte Ziaruvzdorny
papier na pecenie alebo podobny mate-
ridl odporicany na pouzitie v rure.

+ Ak sa na spodnej polici nepouziva pod-
nos, akykolvek kvapkajtci olej alebo iné
latky z potravin méZu sposobit silny dym
a dokonca aj plamene.

+ Funkciu "Funkcia ,3D"" mozete pouzit na
urychlenie predhrievania. Po dokonceni
predhrievania prepnite na funkciu "Airfry".

Potraviny Prevédzkova fun- |Poloha police |Teplota (°C) Cas pe&enia (min) |[Odpordgané
kcia (cca) mnozstvo
Domdci zemiak * Airfry 220 20..40 200-1000 g
Mrazeny zemiak ** | Airfry 220 15..35 200-1400 g
Kuracie stehno / )
Kridlo Airfry 3 220 20 ..40 500-1500 g
Kuracie prsia Airfry 3 220 30..40 200-700 g
Celé kura Airfry 3 1S mindty 250/ ¢, g9 1800-2000 g
max po 190
Mrazeny nuget ** Airfry 220 15..25 400-1000 g
Fasirka Airfry 220 20..30 20-25 ciastka
Celd ryba Airfry 220 15..25 2-5 CGiastka
Mrazena chrumkava | ,.
ryba ** (Rybie prsty) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
200-800 g
Mrazené pecivo ** | Airfry 3 220 25..35 »
(10-40 ciastka)
Mrazenad pizza ** Airfry 3 220 10..20 2-4 ¢Giastka
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Potraviny Prevadzkova fun- |Poloha police |Teplota (°C) Cas pegenia (min) |[Odpord&ané
kcia (cca) mnozstvo
Klobasa Airfry 3 220 15..25 10-20 Ciastka
MieSana zelenina Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 ciastka
Plnena paprika Airfry 3 220 25..35 20-25 Ciastka

* Zemiaky podrzte vo vode 30 minut, osuste a pridajte % az 1 polievkovu lyZicu oleja.

** Predhrejte.

8.1.4.1 Funkcia susenia

Funkciu suSenia pouzite na konzervovanie
a/alebo susSenie tovaru vratane ovocia, ze-
leniny a byliniek. Tato funkcia pomocou
ohrievaca a ventilatora na zadnej stene rury
cirkuluje optimalne ohriaty vzduch v celej
rure a Setrne odstranuje vihkost.
+ Funkciu susenia pouzite na suSenie ovo-
cia, zeleniny a byliniek. SuSenie sa odpo-
ruca vykonavat pri teplote 50 az 70 °C.

+ Mnozstvo vihkosti, obsah cukru, velkost
a hrabka potravin a okolita vihkost
ovplyvniuja rychlost susenia potravin.

+ Ovocie a zeleninu nakrdjajte na 1-2 cm
hrubé platky.

+ Na zachovanie farby pocas susenia
musia byt dvierka rury otvorené. Umiest-
nenie drevenej lyZice do horného rohu
medzi dvierka a rdru pomoze udrzat
dvierka otvorené. Uistite sa, Ze sa pred-
met nedotyka tesnenia rary.

Potraviny PrisluSenstvo na po- |Prevddzkové |Poloha Teplota (°C) Cas peéenia (min) (cca)
uzitie funkcia police
. Podnos na vypraza- |,.

Jablka nie (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Platky,vsupky po- denqs na vypraza- Airfry 3 50 300 .. 540

maranca nie (Airfry)

Citrény :i‘;d&‘;ffr';? VYPraza | \icfry 3 50 300 ... 540

Duly :i‘;d&‘?ffr';? VYPraza | \icfry 3 50 300 ... 540

Bylinky :;d&‘:f‘f:;)‘ VYPraza- | nicfry 3 50 240 ... 420

8.1.5 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné

ustavy.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

Tabulka na varenie testovacich jedal

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Krehke] pecivo Standardny plech Hor_ne a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . i . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3
FUN : 140 15..25
(sladké pecivo) * torom
Pri modeloch bez
drotenych polic :2
Kolatiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 2 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- Horné a spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..45
. ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- | o e anie ventils-
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so 2 160 30..40
N torom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla cierna
Jablkovy kolag  |<ovové forma, - |Horné a spodné |, 180 60 .. 75
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Okruhla cierna
. - kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé . 2 170 50..70
priemer 20 cm na [torom
drotenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sic¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplinky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
2-Standardny

|eCh * . . e

Kol&giky P Ohrievanie ventils-|, 150 25..40
4-Plech na pecivo |torom
*
2-Standardny

. v. |ech * . . AL
Krehké pecivo p Ohrievanie ventila 2.4 140 15 95

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

torom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (tefacie ma- |1, oon¢ mreze 4 250 20..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kisky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odporiéa predhriat riru na 5 minat.
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9 Udrzba a cistenie

9.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu poc¢kajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mozu spsobt
popaleniny!

+ Nenandasajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. MézZe to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

+ Na Cistenie nepouZzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky spésobuju

poskodenie povrchu. Nevhodné ¢istiace

prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-

na, prostriedky na odstrafovanie skvfn a

hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-

mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-

hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a

Skrabacie drhntce prostriedky, drét,

$pongie, Cistiace handricky obsahujtce

necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti

nie je potrebny ziadny Specidlny Cistiaci

materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

« Uistite sa, ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

« Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Pre varné dosky:

Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, méZu spdsobit trvalé
skvrny na varnych doskach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned' po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Horak typu Wok pouzivané pri vysokych
teplotach m6zu zmenit farbu. To je nor-
malne.

Premiestnenie riadu méze spdsobit kovo-
vé stopy na drziakoch. Neposuvajte pan-
vice a hrnce po povrchu.

KedZze uzavery varnych zon prichadzaju
do priameho styku s ohfnom a su vystave-
né vysokym teplotam, je zmena a strata
farby v ¢ase normalna. Pocas pouzivania
varnej dosky to nespdsobuje problém.

Inox - nerezové povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

Nerezovy-inoxovy povrch mdze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mliecne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobujy, ze po-
vrch bude biely.
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Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnut4. Cistenie
hortcich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poSkodeniu smaltovanym
povrchom.

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mdzete l'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
»113]")

+ V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia m6zu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

« Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. Mézu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabuduce po-
Skodit povrch skla.

+ Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (zlté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
$pongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

« Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
$kodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlIhké a saponatové. V
opac¢nom pripade modZe na tychto
spojoch déjst ku korozii.

9.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

Cistenie prislusenstva s bariérovym po-
viakom

Pred prvym pouzitim plechu s bariérovym
povlakom vlozte plech do rury a zapnite ru-
ru na 200 °C na 40 minut len raz.

Na Cistenie prisluSenstva s bariérnym po-
vlakom nepouzivajte drsné abrazivne Cis-
tiace materily. Cistite najlepsie makkou
handri¢kou alebo Spongiou s krémovym
Cistiacim prostriedkom na povrchy.

Po naro¢nom vareni (funkcie ako gril, gri-
[+ventilator) namocte prislusenstvo s barié-
rovym povlakom na 10 minut do teplej
vody. Potom ho vycistite makkou handric¢-
kou alebo Spongiou.
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9.3 Cistenie varnej dosky

Cistenie plynovych horakov

1.

Pred Cistenim varnej dosky vyberte z
varnej dosky drziaky hrncov, Ciapky
horaka a hlavy.

Vycistite povrch varnej dosky podla od-

porucani uvedenych vo vSeobecnych in-
formaciach o ¢Eisteni podla typu povrchu
(smaltovany, skleneny, nerezovy atd).

Ocistite komoru horaka handri¢kou na-
mocenou v saponate alebo makkou ne-
Skrabajucou kefkou. Zaistite, aby nezos-
tali zvysky jedla.

Ocistite zapalovacie svieCky a tepelné
¢lanky (u modelov so zapalovanim a te-
pelnymi prvkami) dobre vyZzmykanou
handrickou. Potom osuste Cistou han-
drickou. Dbajte na to, aby svieCka a te-
pelny prvok boli Uplne suché.

Po kazdej operacii ocCistite Ciapky a
hlavy horakov Cistiacim prostriedkom a
potom ich osuste.

Pokial ide o trvalé skvrny, udrzujte Ciap-
ky a hlavy horaka v saponatovej vode
alebo teplej mydlovej vode najmenej 15
minut. Cistite nekovovym a neskrabaju-
cim Stetcom.

MozZete pouzit Cistiace prostriedky Qu-
ick & Shine na vnutorné Casti rary a grily,
ktoré sa pouzivaju na smaltované povr-
chy a su odporucané autorizovanymi
servismi, najma na trvalé Skvrny na
smaltovanych uzaveroch horakov.

Pocas ich Cistenia sa nedotykajte uzave-
rov hordkov agresivnymi Cistiacimi pros-
triedkami, ako su napriklad prostriedky
na Cistenie vnutornych ¢asti rdry, odvap-
novace, moze to spdsobit zmenu farby.
Po kazdej operacii vycistite drziaky hrn-
ca saponatovou vodou a jemnou ne-
Skrabajucou kefkou, a potom ich osuste.

10.Ak su horaky a drziaky hrncov namo-

cené, mozu sa v dosledku tepla vyskyt-
nut trvalé vapenné skvrny. Pred pouzi-
tim sa uistite, Ze su vysusené.

11.Poskladajte v poradi hlavy horakov,
Ciapky a drziaky hrncov.

12.Pri umiestnovani drziakov na hrnce sa m
uistite, Ze su v strede hordkov. V
modeloch s kolikmi pripevnite koliky na
platni horaka k otvorom pre koliky na dr-
ziakoch hrncov.

Montaz casti horaka

1. Po vycisteni hordkov umiestnite diely
podla obrazka.

2. Nasadte hlavu horaka tak, aby precha-
dzala svieCkou horéka (4). Otocte hlavu
horaka doprava a dol'ava, aby ste sa
ubezpecili, ze je usadena v komore hora-
ka.

3. Na hlavu horédka poloZzte kryt horaka.

Viecko horaka

Hlava horédka
Komora horaka

AW N =

Zapalovacia sviecka (u modelov so zapalova-
nim)

9.4 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handrickou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Mo6ze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.
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+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim cCistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

9.5 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informacie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riiry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred €istenim boénych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

g&L

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zacCiatku.

- N W B o

9.6 Easy Steam cCistenie

Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostdvaju dlhy cas), ktoré st zmakéené

parou vo vnutri riry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rdry.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rury.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
vanu vodu. Pouzivajte len hotovu
vodu. NepouzZivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné
Casticové roztoky.

3. Nastavte rdru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vlhkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To m6ze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok bud'te opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handrickou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-
@ rou sa oc¢akava, ze pridand voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rary, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méZe po otvo-
reni dvierok rary kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-

z4aciu utrite.
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(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vntri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste

ho. UH“

T

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v Castiach
"Demontaz dvierok rary" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok”. Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

L

9.7 Cistenie dvierok riry

Na cCistenie dvierok a skla rdry ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace

prostriedky, kovové Skrabky, drote-

nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je zndzornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuiju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

2

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

[ 5

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a l'avého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéve-
su.
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9.8 Odstranenie vnitorného skla sa stretol so skosenym okrajom

dveri rary plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
1. Otvorte dvierka rury. sklu (1).

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa
moze z dévodu Cistenia odstranit.

6. Pri opatovnej montdazi najvnitornejsieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
\ stranu skla umiestnili na druhé vnatorné
sklo. Je vel'mi doélezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie".

9.9 Cistenie lampy ria
2. Odstrante plastovy komponent pripev- py rury

neny na hornej asti prednych dveri tak, Vv Pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy rd-
7e ho potiahnete k sebe. ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-

cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handri¢ky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rary mozete lampu riry vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy rary

Vseobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne pradom, pred vymenou lampy rury odpoj-
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1) te vyrobok a pockajte, kym rura vychlad-
smerom k "A" a potom ho vyberte ta- ne. Hordce povrchy mézu spésobt popa-
hom smerom k "B". leniny!

+ Tato rdra je napajanad ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry st k
dispozicii v autorizovanych servisoch

1 Vnitorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu- al,ebo u licencovanXCh technikov. T?”to,

si byt k dispozicii pre vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
vas vyrobok) triedy G.

+ Poloha lampy sa méze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-

jenie (2). vhodna na pouzitie pri osvetlovani doma-

5. Prvym krokom preskupenia dveri je cich miestnosti. Uelom tejto lampy je
opéatovna montdaz vnutorného skla (2). pomdct pouzivatelovi vidiet potravinar-
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby ske vyrobky.
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+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rdra na pecenie okrthlu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otoc¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

.

N

4/

~"

3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymerite ju za novu.

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

10 Riesenie problémov

—_

. Odpoijte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rary typu (A) zndzornend na
obrézku nizsie, oto¢te lampu riry podla
obréazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymerite ju za novd.

5. Opaét nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

« Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

« Kovové Casti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka méze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkove;j
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.
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+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka rury sa nerozsvieti.

« Kontrolka riry moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

+ Nie je elektrickd energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Neexistuje ziadna iskra zapalovania.

+ Neexistuje Ziadny prud. >>> Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke.

+ Nastavenie ¢asu nebolo vykonané. >>>
Nastavte Cas.

Nie je tam Ziadny plyn.

« Hlavny plynovy ventil je uzavrety. >>> Ot-
vorte plynovy ventil.

+ Plynové potrubie je ohnuté. >>> Nain-
Stalujte plynové potrubie spravne.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.
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