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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriSéenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

* Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
posStuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite isklju¢ivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima.
On nije namenjen za
komercijalnu upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
I grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
deca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
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nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektriéni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
na vratima rerne.

+ Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac i onemogucite
rad proizvoda pre nego sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Uredaj povezite na uzemljenu
uti¢nicu zasticenu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektriCar. Ne koristite
proizvod bez uzemljenja u
skladu sa lokalnim/
nacionalnim propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.
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* Proizvod se ne sme prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
~Tehnicke specifikacije".

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Donje povrsine rerne se
takode zagrevaju tokom
upotrebe. Kablovi za napajanje
ne smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu ostetiti.
Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikac povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzeci
utikac.

* Proverite da li je utika¢
proizvoda cvrsto priklju¢en u
uticnicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Ne stavljajte druge predmete

na uredaj i nosite ga uspravno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Moze se
transportovati nakon
ispustanja vode.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do oStecenja
uklonjivih ili pokretnih delova

proizvoda ili samog proizvoda.

Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

A1 .5 Bezbednost pri
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote
(radijatori, Sporet i sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

* Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj
iskljucen nakon svake
upotrebe.

* Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruci
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se
priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ce ivice biti
vruce tokom rada.

Buduc¢i da para moze izadi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata

rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

* Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne |
grejne elemente.

* Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vruc¢u rernu,
ili vadite hranu iz zagrejane
rerne itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

+ Koristite samo sondu za meso
preporuc¢enu za ovu rernu.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pic¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
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izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vrucim povrsinama.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodatakaili
posude kako biste izbegli
dodir s grijacim elementima
rerne. Nikada ne koristite papir
za pecenje na temperaturi u
rerni ve¢oj od maksimalne
temperature korisc¢enja
navedene na papiru za
pecenje koji koristite. Nikada
ne stavljajte papir za pecenje
na dno rerne.

* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A] .10 Sistem na paru

* Prilikom pripreme hrane uz
pomoc¢ pare, otvaranje vrata
moze prouzrokovati
oslobadanje pare, stvarajuci
opasnost od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja
vrata.

* Ako vlaga ostane u rerni
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se rerna
osusi. Ne Cuvajte vlazne
namirnice u rerni duze vreme.
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* Prilikom vadenja hrane nakon
spremanja na pari, iz dodataka
moze poteci vruca teénost, pa
budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one kolicine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja
ili stavljanja rezervoara za
vodu ne prosipate vodu na
povrsinu rerne ili nezeljene
povrsine.

A] .11 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre ¢iScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral!

* Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
mozZe izazvati strujni udar.

« Za ¢iScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

* Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte ¢istom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.

* Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu
u rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
ocistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom
sledeceg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.

* Rezervoar za vodu nemojte
prati u masini za pranje
posuda. Obrisite rezervoar za
vodu ¢istom vlaznom krpom,
osusite ga suvom krpom i tako
ocCiscen odlozite. Nikada ne
susite rezervoar u rerni.

+ Za kamenac koji se moze
formirati u rezervoaru za vodu,
u rezervoar stavite 200 ccm
vode i 1 kasiku limunske soli i
ostavite 1 sat. Zatim operite s
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puno vode i osusite.
Preporucuje se ponavljanje
ovog postupka nakon svakih
4-5 primena.

* Ne koristite sredstva za
¢iscenje koja sadrze kiselinu ili
hlor za ¢is¢enje dna rerne. Ne
struzite kamenac koji se moze
formirati na dnu rerne. Dno
proizvoda ¢e se u suprotnom
ostetiti.

* U zavisnosti od ucestalosti
postupaka ¢is¢enja parom u
slucaju lakog spremanja hrane
na pari i tvrdoc¢e vode koja se
koristi, na dnu pecnice se
mogu pojaviti fleke od
kamenca.

« Za mrlje od kamenca koje se
mogu pojaviti na okviru nakon
kuvanja pomocu pare,
preporucuje se da ocistite
rernu vodom sa sircetom i
krpom.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu

ponovo koristiti i pogodni su

zarecikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozZite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naci na

racunu proizvoda koji se isporucuje sa

proizvodom.

Sledeci predlozi ce vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
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+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.
+ Pokus$ajte da istovemeno pecete vise
jela u rerni. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dve

posude na resetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer rerna nece izgubiti
na svojoj toploti.

Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji "Eko grejanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

"— R —

10
9 o *
8 3 **
4
7
5
6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Pozicije polica 8 Rupa za izlazak pare
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
11 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ proizvod 3.2 Predstavljanje i upotreba
mozda nije opremljen sijalicom ili se vrsta i lokacija =
sijalice mogu razlikovati od slike. kontrolne table pr0|zvoda
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas proizvod U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
mozda nije opremljen zicom. Na slici je kao primer osnovne namene kontrolne table

prikazan proizvod sa zicom. proizvoda. Moguce su razlike u slikama i

nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

SR/13



3.2.1 Kontrolna tabla
12

G O 0000 .
B B @ E S

@
-
I
1

1 Rezervoar za vodu

Prikaz funkcija

Taster za podeSavanje temperature
Taster za zakljuCavanje tastera
Taster za alarm

— O N O W

11 Taster za vreme i podeSavanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Kontrolno dugme rerne

Mozete proveriti podeSavanja na
indikatoru tajmera/sata i oblasti indikatora
temperature pomocu kontrolnog dugmeta
rerne. MozZete proci kroz ova podesavanja
okretanjem ovog kontrolnog dugmeta
rerne udesno i ulevo i primeniti ih pritiskom
na dugme.

Indikator temperature unutar rerne

Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane pocne, na

Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

4 Kontrolno dugme rerne

6 Polje indikatora temperature

8 Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
10 Polje indikatora vremena/trajanja
12 Taster daljinskog upravljaca

ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.
Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda nece biti dostupne na vasem
uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

QP H A 7
QIO &
O aoooo s 2
AT
° .
C Soddri= @
Tasteri :

@ : Taster za vreme i podeSavanje
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o

: Taster za podeSavanje temperature : Simbol pec¢enja

: Taster za zaklju¢avanje tastera : Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

O kb

: Taster za alarm
: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

y

: Taster za pocetak/zavréetak pecenja

Polje indikatora vremena/trajanja : : Simbol zakljuCavanja vrata *

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena : Simbol daljinskog upravijaca *

NE P&~ W

: Simbol alarma : Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

*

: Simbol podesavanja
: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom 3.3 Radne funkcue rerne

- Simbol visokog nivoa pare * funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda. prikazanih rezima rada moze se razlikovati
*MoZzda nije dostupno kod vaSeg modela. od rasporeda na vasem proizvodu.

> D@EP DO

: Simbol sonde za meso *

%

Polje indikatora temperature :

Simbol Temperaturni

funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).

za odmrzavanje celog komada mesa je duZe nego za hranu sa
Zitaricama.

Hranu zagrevaju gornji i donji grejac istovremeno. Pogodno za
Gornji i donji grejac 40-280 torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. PeCenje

Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
0 Rad sa ventilatorom - temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
— u samo jednom plehu.

Ukljucen je samo donji grejac. Pogodan je za hranu za koju

Donji grejac 40-220 Zelite da na dnu malo potamni.

Vruci vazduh zagrejan gornjim i donjim grejacima rasporeduje

Gornji i donji grejac + 40-280 se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje

ventilator u samo jednom plehu.
Vruc¢i vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
Grejanje s ventilatorom 40-280 ravnomerno i brzo kroz rernu pomo¢u ventilatora. Pogodan je

za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju moZete koristiti
umesto da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu
160-220 160-220°C. Ali; vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove
funkcije je objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne
jedinice rerne".

Eko grejanje s
ventilatorom

Rad sa donjim grejacem i toplim ventilatorom. Pogodno je za

Funkcija "Pizza" 40-310 ) b
pripremu pizze.

@ [®] @]l
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Bice aktivirane funkcije gornjeg grejaca, donjeg grejaca i
® Funkcija "3D" 40-280 toplog ventilatora. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece
— se podjednako i brzo. Pecenje u samo jednom plehu.
w Mali gril jem del di. Pogodan j il j
Niski gril 40-280 ali gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
_— Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 L .
velikih koli¢ina.
W Vruc¢i vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrZzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluZivanje duZe vreme.

J/ Aktivacija dodatne
o funkcije

Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju
na pocetku na ekranu za prikaz funkcija.

Funkcija pare

Koristi se za spremanje hrane na pari. Aktivira radne funkcije
za spremanje hrane uz pomoc pare.

Funkcija automatskog
Q kuvanja (SmartBakePro)

000 Ovaj polozaj se koristi za omekSavanje prljavstine koja se
Parodisdenic . formira u rerni odmah nakon $to zavrsite sa spremanjem
? ? ? ) hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢iSéenje.
-+ Pomocu ove funkcije mozZete da spremate jela definisana za

vas proizvod bez podesavanja temperature, funkcije i
vremena. Lista definisanih obroka je opisana u slede¢im
odeljcima.

3.4 Dodaci uredaja

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.
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Ziéani gril

Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Sonda za meso

Kada spremate jela od mesa, zasiljeni kraj
zabodite u meso, a drugi kraj zakacite za
otvor na bo¢noj strani rerne.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zic¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zicanoj polici. Ne sme mimoici taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid rerne.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bo¢ne police. Zica za gril se u
samo jednom smeru moZe postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na prednjoj
strani.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprecava prevrtanje zZice za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zZicu
za gril, mozete je povuc¢i prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zicane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrscen
grani¢nikom za Zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se
u samo jednom smeru moze postaviti na =

policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu Funkcija granicnika pleha - Na modelima
policu, njegova strana dizajnirana za sa zi¢anim policama

drzanje mora biti okrenuta sa prednje Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
strane. ispadanje pleha sa zicane police. Prilikom

uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
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sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

4%
T

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm) (595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / Sirina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energij (kW) 3,4

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kucnih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji greja¢ ili (ako postoji) Gornji i donji grejac + ventilator
sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa slede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator , 4-
Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuc¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tacno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

Q
— Pl
\C &

<

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster © jednom.

= Polje tajmera i simbol & trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

L8
o 1371
UL

— Wil

3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo i aktivirajte polje za minute
pritiskom na kontrolno dugme rerne
jednom ili dodirom na taster © jednom.

= Polje za minute i simbol {3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanije pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (9 jednom.

= Tacno vreme je podeSeno i simbol
46t svetli neprekidno.

Ako se prvo podesavanje tajmera

@ ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
tacnog vremena, kao Sto je
opisano u odeljku ,Podesavanja".

U slucaju prekida napajanja,

@ podesSavanje tacnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podesavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
proizvodu. See "Radne funkcije rerne
[» 15]". U slede¢em odeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiScenje mogu izazvati osteéenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdZente, praske za ¢iSc¢enje, kreme za
Ciscenje ili ostre predmete tokom ciScenja.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili
nakon iskljucivanja rerne (otprilike 20-30

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

* Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5:59 sati. U
funkciji odrzavanja temperature, ovo
vreme je 23:59 sati. U slucaju nestanka
struje, unapred podeSeno vreme za
pocetak pecenja i vreme pecenja se
poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacuvati izvrSena

minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moZze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

Ako se vrata uredaja otvore dok rerna radi
ili su zatvorena, osvetljenje rerne se
automatski ukljucuje.

podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
cekanjem.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podesavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol 2§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
.Podesavanja".
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1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija

5 Taster za podeSavanje temperature

7 Taster za zakljucavanje tastera

9 Taster za alarm

11 Taster za vreme i podeSavanje
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Tasteri :

@ : Taster za vreme i podeSavanje
°C : Taster za podeSavanje temperature

[EI : Taster za zaklju¢avanje tastera

Q : Taster za alarm

DIl : Taster za podetak/zavrietak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zakljuCavanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

> D@P & OO

: Simbol sonde za meso *

®

Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

4 Kontrolno dugme rerne

6 Polje indikatora temperature

8 Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
10 Polje indikatora vremena/trajanja
12 Taster daljinskog upravljaca

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

: Simbol pec¢enja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol daljinskog upravijaca *

NERP& -0V

: Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

*

Ukljucivanje rerne
Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Nakon ukljucivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran
u ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podesavanja, rerna ce se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a

tacno vreme ce se pojaviti na
ekranu.
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Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje taéno vreme.

Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu. Kao
primer, funkcija "Gorniji i doniji grejac” i
podesSavanje od 180 °C prikazani su kao
primer na slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju zZelite da aktivirate.
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3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate
nije medu radnim funkcijama koje se
prve pojavljuju na ekranu funkcija,
mozete aktivirati donji red radnih
funkcija dodirom na "Aktivacija dodatne
funkcije”

%] @ %] [¢] [e]
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturu, pritisnite okruglo
kontrolno dugme rerne jednom i
dodirnite taster °C i okrenite okruglo
kontrolno dugme udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

o 11010
[ |_| | M
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature

dodirom na taster °C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Nakon podeSavanja radne funkcije i

temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli peCenje.

nisiEls
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= Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze simbola

| ce se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
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automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez podesavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je
pecenje zavr$eno, dodirnite taster p ||
za prekid pecenja ili dodirnite taster (D
da biste potpuno iskljucili rernu.
Pecenje podeSavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija "Gornii i donii
grejac”, podeSavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.
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3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate
nije medu radnim funkcijama koje se
prve pojavljuju na ekranu funkcija,
mozete aktivirati donji red radnih
funkcija dodirom na "Aktivacija dodatne
funkcije"

%] & ¥ [¢] [
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturu, pritisnite okruglo
kontrolno dugme rerne jednom i
dodirnite taster °C i okrenite okruglo
kontrolno dugme udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

o 11010 i
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva

temperatura te radne funkcije.

5. Potvrdite podesavanje temperature
dodirom na taster °(.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme
rerne ili dodirnite taster ¢ jednom da
biste podesili vreme pecenja.

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.

O
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera (S nakon §to
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vrieme moZete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

7. Prilagodite vreme pecenja okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Potvrdite podesavanje dodirom
na taster (©.

© °0H5
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Vreme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

8. Nakon podeSavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P |l da biste zapoceli
pecenje.

o °004s s
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= Vasa rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja ¢e se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze

simbola | ¢e se upaliti. Nakon Sto

podeseno vreme pecenja istekne,

na ekranu temperature se
pojavljuje ,Kraj“, tajmer se
oglasava zvu¢nim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvucno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete taster p || dok se
¢uje zvuéno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Rerna se iskljucuje ako se dodirne
taster (D. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umesto da koristite
“Grejanje s ventilatorom” u opsegu
160-220°C. Ali; vreme pecenja bice nesto
duze.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom" na ekranu

funkcija 3 sekunde.

55
O Fl/s oo8
odbrojavanje 3-2-1. Kada

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol €9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3. Mozete promeniti podeSenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
mozete poceti sa peCenjem.

= U rezimu "Eko grejanje s ventilatorom”

sijalica svetli krace od druge funkcije
pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija automatskog kuvanja

(SmartBakePro)

Pomocu ove funkcije mozete automatski

da spremate jela testirana u nasim

laboratorijama bez podesavanja radne

funkcije, temperature i vremena pecenja

zahvaljujuc¢i senzorima u proizvodu.

Automatske posude za pecenje:

AO1 se automatski prikazuje na kontrolnoj
tabli. Za druge rezime, mozete da spremate
hranu biranjem preko aplikacije
,HomeWhiz*“ ili mozete da preuzmete rezim
svog omiljenog jela koji najvise mozete da
koristite umesto posude AO1 na svojoj
kontrolnoj tabli i koristite ovaj rezim preko
kontrolne table.

Rezim Hrana Pozicija polica Dodaci koje mozZete koristiti

AO01 Torta na posluzavniku 3 Standardni pleh*

A02 Torta u kalupu 2 9'5“19“ kalqp zatorte na
Zi€anom grilux*

A03 Biskvit torta 2 Zakljucan okrugli kalup za
torte na zicanom grilux*

AO4 Mafin 3 Metvz_a!na posuda za mafine
na ziéanom grilux*

A05 Keksici 3 Standardni pleh*

AO6 Celi hleb 2 Standardni pleh*

AO7 Sveza pica 3 Standardni pleh=*

* Ovi dodaci mozda nisu isporuceni s vasim proizvodom.

** OQvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gornja tabela prikazuje rezime
obroka koji su omoguceni u
.HomeWhiz". Broj reZima
spremanja hrane moze se povecati
azuriranjem. Da biste to postigli,
moZzete da vidite najnovije reZime
hrane pomocu aplikacije
.HomeWhiz".

®

Opsta upozorenja za automatsko pecenje

+ Radna funkcija, temperatura i vreme se
ne mogu podesiti u ovoj funkciji.

+ Vreme pecenja varira u zavisnosti od
tezine (koli¢ine) vaseg jela. Trajanje se
prikazuje na ekranu.

+ Da bi ova funkcija ispravno radila, rerna
mora biti hladna. Ako rerna nije dovoljno
hladna, kada dodirnete taster p |l za
pokretanje automatskog pecenja, na

ekranu se pojavljuje upozorenje
+WRUCE* (HOT), rerna se oglasava
zvuénim signalom i simbol €, pocinje da
treperi na ekranu. Kada je rerna dovoljno
hladna, ponovo dodirnite taster p|i
upozorenje ,VRUCE* (HOT) se ne
pojavljuje na ekranu i simbol €, svetli
neprekidno.

+ Ne otvarajte rernu kada je aktivha
funkcija automatskog pecenja. Ako se
otvori, peCenje senzora se deaktivira i
pecenje se zaustavlja.

+ Koristite preporuceni polozaj reSetke i
pribor za pecenje za svrhu optimalnog
pecenja.

+ Ako predete na funkciju automatskog
pecenja dok je pecenje aktivho u drugoj
radnoj funkciji, pecenje se zaustavlja.
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Aktiviranje funkcije automatskog pecenja
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem "Aktivacija dodatne
funkcije" na ekranu funkcija.
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3. Dodirnite “Funkcija automatskog kuvanja
(SmartBakePro)" na ekranu funkcija.
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= Na ekranu je aktiviran rezim ,A01".
Koristite aplikaciju ,HomeWhiz" da
izaberete rezim u skladu sa
vrstom hrane koju pecete.

4. Zapocnite pecenje dodirom tastera p|l.
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= Zahvaljujuci senzorima, vasa rerna
automatski prilagodava funkciju,
temperaturu i vreme prema tezini
vase hrane i odmah pocinje da
radi. Na ekranu se prikazuje
simbol p. Kada je pecenje
zavrseno, na ekranu se pojavljuje
upozorenje ,Kraj", oglasava se
zvucno upozorenje i peCenje se
zaustavlja.

Kada se automatsko pecenje
zavr$i, mozete dodirnuti taster p ||
da nastavite sa pecenjem jo$ 5

minuta. Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

5.3 Kuvanje uz pomog¢ pare

Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati pecenja se postizu uz
pomoc¢ pare. Pomo¢ pare obezbeduje da
povrSina peciva bude svetlija, da im kora
bude hrskavija i ve¢a. Takode, pomo¢ pare
smanjuje gubitak so¢nosti iz namirnica
kao $to je meso i omogucava im da budu
socCnije iznutra i ukusnije.

Svaka funkcija ima 2 razli¢ita nivoa rada uz

pomo¢ pare: nizak nivo pare i visok nivo

pare. Tokom pecenja, para ulazi u rernu u

odredenim intervalima. Generalno, nizak

nivo pare preporucuje se za pecenje peciva
poput kolaca, peciva, hleba, a visok nivo
pare preporucuje se za pecenje od mesa

(poput velikih komada mesa, celog pileta).

Ova karakteristika moZe zavisiti od hrane

koju spremate. U tu svrhu pogledajte

tabelu za pecenje.

Opsta upozorenja

+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo na
temperaturama visim od 120 °C.

+ Kapacitet rezervoara za vodu je 250 ml.
Tokom pecenja u rezervoar za vodu ne
stavljajte viSe od 250 ml vode.

+ Kondenzat koji se stvori na vratima rerne
nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.
Cim otvorite vrata rerne, obrisite
kondenzat.

+ |zmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomoc¢ pare. Para
mozZze izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili o¢ima.

+ Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomoc pare,
preostalu vodu ocistite suvom krpom
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nakon Sto se rerna ohladi. U suprotnom,
nakupljena voda moze dovesti do
kalcifikacije.

Za kuvanje uz pomoc¢ pare:

1. Zapocnite pecenje nakon Sto proverite
tabelu za kuvanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vreme prema
hrani koju Zelite da kuvate. Mozete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vieme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne.

3. Sklonite rezervoar za vodu iz njegovog
otvora.

4. Otvorite poklopac rezervoara za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.
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5. Zatvorite poklopac i postavite rezervoar
za vodu na njegovo mesto.

6. Stavite hranu u rernu na preporuceni
poloZaj reSetke.

7. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

8. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije" na ekranu funkcija.
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9. Dodirnite “Funkcija pare" na ekranu
funkcija.
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= Funkcije pecenja pomocu kojih
mozete da spremate hranu na pari
su prikazane na ekranu. Indikator
aktivne radne funkcije svetli jace.

10.Dodirnite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu uz pomoc pare.

N
A

= Na ekranu se pojavljuju unapred
definisana temperatura i simbol 4»
(visok nivo pare) posebno za
izabranu funkciju.
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11.Nivo pare mozete prebaciti na nizak u
zavisnosti od vrste hrane. Dodirnite
Funkcija pare da biste menjali vrednosti.
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12.Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C i okrenite
kontrolno dugme rerne udesno/ulevo
da promenite ovu temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podesSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva

temperatura te radne funkcije.

13.Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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14.Mozete da podesite vreme pecenja ili
da spremate hranuu manuelnom rezimu
tako Sto ¢cete sami kontrolisati pecenje.

Da biste podesili vreme pecenja,
pogledajte odeljak ,Peéenje
podesavanjem vremena pecenja“.

15.Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli pecenje.
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= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve
faze simbola temperature rerne | ce
se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez podesavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je
pecenje zavrseno, dodirnite taster p||
za prekid pecenja ili dodirnite taster (D
da biste potpuno iskljuéili rernu.

= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna odmah pocinje da radi na
izabranoj radnoj funkciji i temperaturi,
a proteklo vreme pecenja ¢e se pojaviti
na ekranu. Na ekranu temperature
prikazani su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne zadanu
temperaturu, simboli za sve faze
simbola temperature rerne | ce se
upaliti. Nakon $to vreme pecenja
istekne, na ekranu temperature se
pojavljuje ,,Kraj“, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem i pecenje se
zaustavlja. Zvu¢no upozorenje se
oglasava 1 minut. Ako dodirnete taster
Pl dok se ¢uje zvuéno upozorenje i na
ekranu temperature se prikaze tekst
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.Kraj", rerna nastavlja da radi
neograniceno. Iskljucite rernu dodirom
na taster (D. Ako se dodirne bilo koji
taster osim ovih, zvu¢no upozorenje
prestaje.

Dok je aktivirano kuvanje uz pomo¢ pare:

+ Ako u rezervoaru za vodu ima dovoljno
vode, rerna nastavlja pecenje uz pomoc¢
pare sve dok ne nestane voda u
rezervoaru.

+ Ako voda u rezervoaru nestane ili ako se
ne doda dovoljno vode, simbol % ili
simbol %> ¢e poceti da trepere na ekranu
i nakon nekog vremena ce se oglasiti
zvucno upozorenje. U meduvremenu,
rerna nastavlja da radi bez pare.

+ Ako Zelite da otkazete zvucno
upozorenje i nastavite da pecete bez
pare, dodirnite taster 4». Zvucno
upozorenje prestaje i rerna nastavlja da
radi bez pare.

+ Da biste nastavili da pecete uz pomo¢
pare, izvadite rezervoar za vodu,
napunite ga vodom do dovoljnog nivoa i
stavite ga na njegovo mesto. Rerna
pocinje da dobija paru, uz koris¢enje
vode iz rezervoara.

+ Tokom kuvanja uz pomoc¢ pare, zvuk
rada pumpe iz rerne je normalan,
posebno kada je preostala voda u
rezervoaru za vodu niska.

Posle kuvanja uz pomo¢ pare:

+ Neko vreme nakon $to je kuvanje uz
pomoc¢ pare zavrseno, rerna povlaci
preostalu vodu iz generatora nazad u
rezervoar. U meduvremenu, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan.

+ Kada se preostala voda povuce, iz
higijenskih razloga ispraznite preostalu
vodu iz rezervoara za vodu.

+ Zbog zdravstvenih rizika ispraznite
rezervoar za vodu i dodajte svezu vodu
pre nego $to zapocnete novi postupak
pecenja na pari.

5.4 Podesavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se

odgovarajuci meni ili podesavanje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera

Koris¢enjem funkcije zakljucavanja tastera

mozete zastititi kontrolnu jedinicu od

smetniji.

1. Dodirnite taster (5 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol 3.

o
%

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, $to znaci da je zakljucavanje
tastera aktivirano. Nakon sto je
zaklju¢avanje tastera podeseno, ako
se dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol (&
trepce.
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Dok je zakljucavanje tastera
aktivirano, tasteri kontrolne
jedinice se ne mogu koristiti.

Zakljucavanje tastera nece biti
otkazano u sluc¢aju nestanka

struje.
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Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster 3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol 3.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, $to znadi da je zakljucavanje
tastera deaktivirano.
Podesavanje alarma
Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozZete da
koristite kada Zelite da okrenete hranu u
rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

o 0204
— == & gl
= A

= Simbol Q svetli neprekidno na
ekranu tajmera/trajanja i na
ekranu se odbrojava vreme
alarma.

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Ako su vreme alarma i vreme
pecenja postavljeni istovremeno,

na tajmeru/ekranu trajanja se

prikazuje krace vreme.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster Q\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q\ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

o Mnnn-e
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo i aktivirajte polje tajmera tako $to
cete jednom dodirnuti taster .

3. Prilagodite vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Dodirnite opet taster L da biste
potvrdili podeSavanje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuéno
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster 2\ da biste
resetovali period alarma.

= Simbol 2 pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00¢.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jacinu zvuka vase

kontrolne jedinice. VaSa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesSavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi ,b-1¢ili ,,b-2%.
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3. Aktivirajte podeSavanje tona
dodirivanjem tastera (5 ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje tona
dodirivanjem tastera (S ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,d-1%, ,,d-2% ili
»d-3%.

3. Aktivirajte podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (5 ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite Zeljeno osvetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (5 ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.
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Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podesavanje
brzog prethodnog zagrevanja. Vasa rerna
treba da bude isklju¢ena da biste obavili
ovo podesavanije.

1. Kada je rernaiskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tac¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se simbol A] i
“Isklju¢eno” pojave na ekranu.
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3. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
dodirivanjem tastera (3 ili pritiskom na
kontrolno dugme rerne jedanput.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Okrenite podesSavanje ,OFF"
(Isklju¢eno) na ekranu na,ON"
(ukljuceno) okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo.
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5. Potvrdite podesavanje prethodnog
zagrevanja dodirivanjem tastera ©
ponovo ili pritiskom na kontrolno
dugme rerne jedanput.

Mozete iskljuciti podesavanje
@ brzog prethodnog zagrevanja tako
Sto ¢ete ponoviti postupak.

Okretanjem podeSavanja ,OFF"

(Isklju¢eno) mozete otkazati
podesavanje brzog prethodnog

zagrevanja.

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster © jednom.

= Polje tajmera i simbol % trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

£
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo i aktivirajte polje za minute
pritiskom na kontrolno dugme rerne
jednom ili dodirom na taster {© jednom.

= Polje za minute i simbol ¢ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanije pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
¢ svetli neprekidno.

Povezivanje rerne na bezicnu mrezu i
uvodenje u aplikaciju ,HomeWhiz*
Mozete povezati svoju rernu na bezi¢nu
mrezu i njome upravljati putem pametnog
uredaja pomocu aplikacije ,HomeWnhiz“. U
tu svrhu prvo instalirajte aplikaciju

»,HomeWhiz“ na svoj pametni uredaj.
Aplikacija ,HomeWhiz“ je dostupna na 10S i
Android mobilnim operativnim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
@ »,HomeWhiz*, sledite uputstva na

aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja rerne sa
@ bezicnom mrezom i aktiviranja

daljinskog upravljanja rernom

moZete zavrsiti prateci uputstva

navedena u aplikaciji.

—_

. Da biste rernu prebacili u rezim
podesavanja, istovremeno dodirnite
tastere D i " oko 3 sekunde kada je
rerna u rezimu iskljucenosti (na ekranu
je prikazano tacno vreme).

= Kada se rerna prebaci u rezim
podesSavanja, na ekranu se
prikazuje animacija na kojoj neke
linije trepere.
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2. Otvorite aplikaciju ,HomeWnhiz* koju ste
instalirali na svoj pametni uredaj.
Nakon kreiranja doma, odaberite rernu
u odeljku za kuhinjske uredaje i unesite
inventarski broj proizvoda u aplikaciju i
sledite korake opisane u aplikaciji.

Inventarski broj vaseg uredaja je
@ broj koji pocinje sa , 77..." a koji se
nalazi ispod prednje korice

uputstva.

SR/ 35



3. Zavrsite uvodenje vaSe rerne u
aplikaciju prateci uputstva navedena u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaca rerne

Nakon zavrsetka uvodenja rerne u

aplikaciju ,HomeWhiz", da biste omogucili

daljinsko upravljanje:

1. Dodirnite jedanput taster J dok se na
ekranu ne pojavi simbol =.

= Na ekranu ¢e simbol 7 biti prikazan
zajedno sa simbolom =.

Ako simbol = nije prikazan,
@ dodirujte taster § dok se simbol =

ne prikaze na ekranu. Ako svoj

aparat niste uveli u aplikaciju

,HomeWhiz*, simbol = jednom ce
treptati i Cuce se signal za gresku.

Ako je simbol = prikazan na

@ ekranu, a kada se pritisne taster @
Cuje se signal za gresku, i ako se
simbol " ne prikazuje na ekranu ili
simbol = treperi, proverite
internetsku vezu vaseg uredaja.
Ako je internetska veza uredu i
problem se nastavi, ponovite
korake za instalaciju.

Brisanje uparivanja rerne povezane sa
aplikacijom Homewhiz

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju
»,HomeWhiz*, korisnicki nalog koji ste
koristili za ,HomeWhiz" uparuje se sa
informacijama o vasem proizvodu. Da
biste izbrisali uparivanje zbog gubitka
pristupa nalogu koji koristite u aplikaciji ili
iz drugih razloga, morate preduzeti sledece
radnje.

1. Kada je proizvod iskljucen (dok se doba
dana prikazuje na ekranu), dodirnite
tastere 3" i P || tokom priblizno 5
sekundi.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

2. Nakon zavrsetka odbrojavanja, na
ekranu ¢e se pojaviti animacija brisanja
uparivanja.

3. Nakon sto se postupak brisanja
uparivanja zavrsi bez problema, zacuce
se zvuéno oglasavanje i rerna ¢e se
ponovo pokrenuti.

Ako postoji problem u brisanju
@ uparivanja, a postupak ne moze biti

zavrsen, zacuce se zvuk greske.

4. MozZete ponovo da uparite proizvod sa
svojim nalogom na aplikaciji
»,HomeWhiz“ nakon §to je proces
brisanja uparivanja zavrsen.

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU deklaracija o usaglasenosti

Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima
navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

Frt_ekvencu 24 Ghz

ski opseg

Maks.

snaga : maks. 100 mV
prenosa

CE deklaracija o usaglasenosti

vas uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o usaglasenosti sa
Direktivom RED moZete pronaci na veb sajtu support.beko.com uz dodatna dokumenta na stranici proizvoda za
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Odredeni period podrske za aZuriranje
softvera povezanog sa sajber
bezbednoscu je garantni rok proizvoda.
Nakon ovog perioda, aZuriranja softvera
vezana za sajber bezbednost nisu
zagarantovana.

5.5 Koriscenje sonde za meso

Opste informacije i upozorenja

+ Rerna mora biti podesena na odredenu
radnu funkciju i temperaturu kako bi
sonda za meso mogla da radi.

+ Ako ste pre upotrebe sonde za meso
postavili tajmer rerne na odredeno vreme
pecenja, ovaj period automatski ce se
ponistiti kada prikacite sondu za meso.

+ Ne mozete koristiti reSetke iznad
prikljucka sonde za meso dok spremate
hranu sa sondom za meso.

+ Ocistite sondu za meso vlaznom krpom i
osusite suvom krpom nakon svakog
koriséenja.

+ Ako 75C nije prikazano na funkcijama
gde je sonda za meso aktivirana, uverite
se da je priklju¢ak ¢vrsto postavljen u
svoje leziste.

+ Ako se vrh senzora sonde za meso
koristi bez stavljanja u meso, vrh
senzora detektuje temperaturu unutar
rerne i zavrSava kuvanje kada se
postigne podeSena temperatura.
Medutim, ako je sonda za meso izlozena
temperaturi od 250 °C ili viSe, senzor
postaje beskorisan.

+ Radna temperatura moze biti za
najmanje 30 °C viSa od temperature
sonde za meso. Primer: Ako je
temperatura sonde za meso podesena
na 70 °C, radna temperatura ce biti
podesena na minimum 100 °C.

+ Temperatura jezgra mesa (najhladnija
tacka) treba da bude najmanje 63°C u
smislu bezbednosti hrane.

« Temperatura jezgra najhladnije tacke
zivinskog mesa treba da bude najmanje
74°C u smislu bezbednosti hrane, a
temperatura jezgra treba da bude 85°C
za dobro peceno meso.

Referentna tabela za pecenje crvenog
mesa:

Nivo kuvanja Temperatura jezgra
mesa* (°C)

Plavo  55-59

Manje pecnoe  60-62

Srednje manje peceno 63-70
Srednje peceno  71-76
Regularno peceno 77-81

Prekuvano > 82
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (.

2. Gurnite poklopac otvora (4) na boénom
zidu rerne nagore i umetnite prikljuc¢ak
sonde za meso (2) u otvor za sondu za
meso (1).

<\
e
12 3

Ulaz za sondu za meso
Priklju¢ak sonde za meso
Vrh senzora za sondu za meso

]
2
3
4

3. Vrh senzora sonde za meso umetnite u
hranu koju zZelite da spremite.

Poklopac ulaza za sondu za meso




4. Kada je sonda za meso pricvr§¢ena na
proizvod, na ekranu funkcija se
prikazuju radne funkcije u kojima se
sonda za meso moze koristiti. Dodirnite
funkciju u kojoj Zelite da koristite sondu
za meso.
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5. 75 °C, $to je preporucena temperatura
za sondu za meso, i #prikazano je na
ekranu indikatora tajmera/trajanja.
Preporucena temperatura za izabranu
radnu funkciju se prikazuje na ekranu
indikatora temperature.
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6. Da biste promenili unapred definisanu
temperaturu za radnu funkciju koju ste
izabrali, dodirnite taster °C i okrenite
kontrolno dugme rerne ulevo/desno.

7. Podesite vrednost unutrasnje
temperature za rernu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomoc¢u dugmeta za
temperaturu.

= Simbol °C pored temperature
funkcije treperi.
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8. Ponovo dodirnite taster °C i okrenite
kontrolno dugme rerne udesno/ulevo
da promenite temperaturu za sondu za
meso.

= Simbol °C pored temperature
sonde za meso treperi.
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9. Da biste zapoceli pecenje, dodirnite
taster Pl
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= Tokom pripreme hrane sa sondom
za meso, stvarna temperatura
hrane u koju je sonda za meso
umetnuta i unutrasnja
temperatura sonde za meso koju
ste podesili bice prikazani
naizmenicno u intervalima od
priblizno 3 sekunde. Senzor sonde
za meso detektuje da unutrasnja
temperatura mesa dostigne
temperaturu podesenu za sondu
za meso automatski i prekida
spremanje kada temperatura
unutar mesa dostigne ovu
temperaturu. Kad se sonda za
meso ukloni pre kraja pripreme
hrane, na enkranu se pojavljuje
»Zavrsetak“ i priprema hrane se
zavr$ava.

10.Kada je priprema hrane zavrSena, na
ekranu se pojavljuje poruka
»ZavrSetak® i rerna se oglasava
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zvucnim upozorenjem. Dodirnite bilo
koji taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

6 Opste informacije o pecenju

11.1skljucite rernu dodirom na taster (D. m

U ovom odeljku moZete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruc¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.
« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.
Izrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj

planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase peCene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte poloZaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zic¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produZavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravhomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda cete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
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* Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena,
a spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh « |0l donji 180 30.. 40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Creianie s
Torta u kalupu torte na zicanom jan) 180 30..40
- ventilatorom
grilu™ *=
Sitni kola&i Standardni pleh * GOT”{' i donji 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » |Creiane s 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
Biskvit torta torte, precmka 26 GOT”{' i donji 150 30...40
cm sa stezaljkom [grejac
na zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
Biskvit torta torte, precnika 26 | Grejanje s 150 35..45
cm sa stezaljikom |ventilatorom
na zi¢anom grilu **
Keksici Pleh zatestas |0l i doni 170 25..35
grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Keksici Plehzatestas  |S'&aNes 3 170 20....30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh « |0l donji. 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GOT”{' i donji 2 200 20..30
grejac
Lepinja Standardni pleh « | Gréianie s 3 180 20... 30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh + | SO o 3 200 30... 40
grejac
Celi hleb Standardni pleh « | Gréiane s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga Gornjj i doniji 2ii 3 200 30 _ 40
ona posuda na grejac
ZiGanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metaini kalup, jGormjii donji 2 180 50 ... 65
pre¢nika 20 cm na |grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metaini kalup, —|Grejanje s 3 170 50 ... 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh « |0l donji 3 280 5..9
grejac
Pizza Standardni pleh *  |Funkcija "Pizza" 2 280 5..10

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni koladi * Grejane s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40 ... 50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20.. 30

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”

* Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji "Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.

Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada "Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kola&i Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso .

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i zivinskog mesa

Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta
pecenja.

Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

Ribu postavite u sredinu Zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) - L " 15 min. 250/
Stek (celi)/ Przeni Standardni pleh * GOT”‘J i donii ) 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . Gorniji i donji
(1,5-2 kg) Standardni pleh * grejac + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril *
Pecena piletina Stavite jednu Gornjvi i-donji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zigani gril *
Pecena piletina Stavite jednu Grejganje s 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Zigani gril *

Pecena piletina Stavite jednu Funkcija "3D" 2 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,8-2 kg) posudu na donju nakon 190
policu.

. Gornji | donji 25 min. 250/

Curka (55kg)  |Standardniplen = | -ormtdont 1 maks, nakon 180 |150 ... 210

grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |[150 ... 210
.. 190

Zigani gril *

Riba Stavite jednu Gornji i donji 3 200 20 . 30
posudu na donju | 9rejac + ventilator
policu.
Zigani gril *

Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne isusuje

se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice

su narocito pogodni za grilovanje, kao i

povrée sa visokim sadrzajem vode poput

paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine
Sto je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zic¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije prilozen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 250 20..25
Piletina u komadima | Zi&ani gril 4 - 250 25..35
Cutte (teletina) - 12 |5 o 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnjeci kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (eSO~ |51 gl 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

6.1.4 Kuvanje uz pomoc pare

Opste informacije

+ Kuvanje na pari moze se vrSiti samo u
funkcijama kuvanja na pari navedenim u
korisnickom priruéniku. Pogledajte
odeljak ,Radne funkcije rerne“ [» 15] za

funkcije kuvanja na pari.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite

hranu u rernu nakon prethodnog

zagrevanja Vremena navedena u
trenutku dovoda vode oznacavaju vreme
koje je proteklo nakon prethodnog

zagrevanja.

+ Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koli¢inu vode,

temperatury, funkciju kuvanja uz pomo¢

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.
+ Kuvanje na pari uz pomoc¢ jedne posude.

Hrana Dodaci Pozicij |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje a funkcija ura (°C) |koja se pare |uzimanja |pecenja [teZina
mozete polica koristi (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
pre
Celihlep  |Standardniiy Grejanies |14 200 A N Prethocno |0 40 [gg
pleh * ventilatorom I|I g
zagrevanja
Zigani gril
*
Pecena  |stavite Gorniji i donji |25 min.
piletina jednu grejac + 250/max, (250 dﬁ\}\‘ 25 60..70 |2000
(1,8-2kg) |posudu na ventilator nakon 190
donju
policu.
Krmenadla . "
(Ujednom |Standardni] Funkcija 180 250 //Q:‘ 15 40..55 |1000
pleh * 3D ih
komadu)
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Hrana Dodaci Pozicij |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje a funkcija ura (°C) |koja se pare |uzimanja |pecenja [teZina
mozete |polica koristi (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
nakon
Jagnjece . " prethodno
kolenice s Slt:r:“fard”' 3 fggffc”a 170 250+250+++ ’fﬁﬁ g 80..100 |2000
povréem P zagrevanja
(odmah)
pre
Ukyqsena Standardni 3 Grejgnje s 180 150 f;\\ prethodno 20 . 30 1200
lepinja pleh * ventilatorom 1 |9
zagrevanja
Okrugli
kalup za
torte,
pre¢nika -
Cheeseca |56 cmsa |3 Grejanies 1,4 200 AN 30 60..70 |1450
ke . ventilatorom |
stezaljkom
na
Zi¢anom
gr”u *hkk
nakon
o . " prethodno
Pilegi Standardni 3 L:unt@ua 200 150 //\-\‘\ g 20 . 30 800
batak pleh * 3D ih ,
zagrevanja
(odmah)
Peceni | Standardni ; Funkciia 149 100 A s 45..55 [500
krompir pleh * 3D |
pre
Hleb za Standardni 3 Grejfanjes 180 200 {f\\‘\ prethodno 20 . 30 800
hamburger pleh * ventilatorom III g
zagrevanja
nakon
) " prethodno
Losos s | Standardni| 5 Funkala 1509 100 ff("\\\ g 15..25  |500
povréem [pleh * 3D | .
zagrevanja
(odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.
** OznacCava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
=+* Na pola vremena spremanja dodajte jos 250 ml vode.
*xxx Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

pre¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardhni pleh | GO | don 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) ) o ZiGanim policama
Pecivo (slatid Standardni pleh « | Sreiane s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardhni pleh | GO | doni 3 160 25 .35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » |Sreianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
Biskvit torta torte, precnika 26 | Gornji i doni 2 150 30...40
cm sa stezalkom [grejac
na ziGanom grilu **
Okrugli kalup za
Biskvit torta torte, precnika 26 | Grejanje s 2 150 35..45
cm sa stezaljikom  |ventilatorom
na ziGanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metaini kalup, —jGornjii doni 2 180 50 ... 65
pre¢nika 20 cm na |grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metaini kalup, - |Grejanje s 3 170 50 ... 65

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

kolagic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardni pleh Greian

Sitni koladi * reians s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 25

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+*Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte eleting) - 1210 i 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ¢iScenju .
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za parocisc¢enje za
ciscenje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za Ciscenje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za Cisc¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢is¢enje.
Uredaj ocCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
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Obavezno nakon ¢isc¢enja potpuno
obrisite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za ¢iSc¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrSina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, oCistite
deterdZzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za Ciscenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.



Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Cisc¢enje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢isc¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdZenta, obriSite ga hladnom vodom
i osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, ziCanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za

uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duZe vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

« Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu oStetiti povrSine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢i$¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
dugmad i zaptivke ispod da biste ocistili
tablu. Na taj nac¢in moZete oStetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

« Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiScenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tastera, postavite
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zakljucavanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiScenja opisane u odeljku
.Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrSine u vasoj rerni.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zZi¢anim
policama, uklonite Zicane police pre
¢isc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" se prema vrsti
bocnog zida.
Da biste uklonili bo¢ne zicane police:
1. Uklonite prednji deo Zicane police
povlacenjem na boc¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosledom.

7.5 Parocisc¢enje

Ovo omogucava ¢isc¢enje prljavstine (koja

nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u

rerni i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

Opsta upozorenja

+ PodeSavanje vremena i temperature
parociSc¢enja i podeSavanje pare ne
mogu se promeniti.

+ Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parociséenja,
ako se tokom ¢iscenja ukloni rezervoar
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢iScenja
e se otkazati.

+ Ako je temperatura rerne iznad 120°C,
funkcija parociscenja neée zapoceti.

1. Izvadite sve dodatke iz rerne.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na

kontrolnoj tabli vase rerne i izvadite

rezervoar iz njegovog lezista. Napunite
rezervoar sa 200 ml vode.

3. Postavite rezervoar za vodu u njegovo
leziste.

4. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

5. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem "“Aktivacija dodatne
funkcije" na ekranu funkcija.

6. Dodirnite “Parogiscenje” u donjem redu
prikaza funkcija.

7. Zapocnite ¢is¢enje dodirom na taster
4}
= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme parocisc¢enja. Ovo
vreme je nepromenljivo.
8. Na kraju vremena na ekranu se
pojavljuje “00:00”.
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9. Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine rerne vlaznim sunderom ili
krpom.

10.U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod
ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji parociscenja, ocekuje se

@ da voda na dnu rerne ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj
strani rerne i na vratima rerne kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne
moze prsnuti okolo kada se vrata
rerne otvore. Cim otvorite vrata
rerne, obrisite kondenzat.

11.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar rerne, moze se pojaviti lokvicaiili
vlaga u zlebu rezervoara na dnu rerne.
Nakon upotrebe, ocistite ovaj Zleb
vlaznom krpom a zatim posusite.

sznom posusie.

7.6 CiSéenje vrata reme

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne" i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cisc¢enje, metalne

strugace, Zianu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadole kao sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

llustracija 1: Sarke - polozaj kada su
zatvorene

‘bA

llustracija 2: Sarke- polozaj kada su

otvorene

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.
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llustracija 6: Sarke- poloZaj kada su

P . otvorene
llustracija 3: Sarke - polozaj kada su ]
zatvorene 7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvudi

llustracija 4: Sarke- polozaj kada su naviéefia biste ih oslobodili iz leve i

otvorene desne Sarke.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima Kada vradate vrata, obavite iste
vrata sa usporivacem za otvaranje/ @ korake kao tokom Skidanja, ali
zatvaranje. obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
¢iscéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

. 2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
llustracija 5: Sarke - polozaj kada su gornjem delu prednjih vrata prema sebi
zatvorene istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutrasnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B¥.

1  Staklena ploca sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo

(2) mora biti pri¢vrsceno na plasticni
prorez najblizi staklenoj ploci s
unutrasnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja
staklene ploce s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
0d klju¢nog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdZentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

* Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.
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+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

8 Resavanje problema

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zic¢ane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokuSavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

SR/ 53



Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u
uticnicu (s uzemljenjem). >>> Proverite
da li je uredaj uklju¢en u uticnicu.

* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica narerni je mozda neispravna.
>>> Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

* Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako
vrata rerne ostanu otvorena viSe od 5
minuta, pode$avanja vremena
spremanja hrane bi¢e otkazana i grejaci
nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p
treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno
upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlasceni servis ako kvar i
dalje postoji.

Komanda koju Zelite da posaljete iz

aplikacije ,,HomeWhiz“ ne moze da se

sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ Vas$a veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

»HomeWhiz* aplikacija ne prikazuje

ispravno status rerne.

+ Vas$a veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju

»HomeWhiz¥, u aplikaciji se pojavljuje

greska - ,Doslo je do greske prilikom

povezivanja uredaja sa ku¢om i

prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj

pripada drugom domu, ili ste zaboravili na
koji nalog za aplikaciju ,HomeWhiz“ je
povezan.

* lzbrisite uparivanje pratec¢i uputstva u
odeljku ,Brisanje uparivanja rerne sa
alikacijom ,HomeWhiz“" i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Upozorenje , Otkriveno je vise bluetooth
mreza" prikazuje se dok instalirate
proizvod u aplikaciju ,HomeWhiz*.

+ U slucaju da je viSe od jednog kué¢nog
uredaja u vasem domu istovremeno
podeseno na rezim podesavanja i
emituje bluetooth signal, mozete naici na
upozorenje ,Otkriveno vise bluetooth
mreza" tokom instalacije u aplikaciju
,2HomeWhiz“. >>> Iskljucite rezime
instalacije drugih uredaja i nastavite da
koristite samo jedan uredaj sa
uklju¢enim rezimom instalacije.
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U aplikaciji ,HomeWhiz* pojavljuju se

termini na jeziku koji ja nisam odabrao.

+ U slucajevima kada je snaga interneta
slaba, termini na razli¢itim jezicima
mogu se pojaviti u aplikaciji Homewhiz,
a ne na jezicima koje ste definisali u
aplikaciji. >>> Ovo nije greska.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i a
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu

drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priru¢niku. Na taj

nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo

uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas

proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namjena

* Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu kod kuée. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.

* Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
I grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grijanje, zagrijevanje
tanjura, kacenje ruénika ili
odjece na rucki za potrebe
susenja.

1.2 Sigurnost djece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
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culnim ili mentalnim
nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
pecnice.

+ Zbog sigurnosti djece,

iskljucite utikac i onemogucite

rad proizvoda prije nego sto
ga odlozite.

A1 .3 Sigurnost od
elektricnih instalacija

* Uredaj povezite na uzemljenu

uticnicu zasticenu osiguracem

sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite
proizvod bez uzemljenja u
skladu sa lokalnim/
nacionalnim propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.
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* Proizvod se ne smije prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

+ Straznja povrsina pecnice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
pecnice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
sijalice u pecnici, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikac povlacenjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzedi utikac.

* Provjerite da li je utikac¢
proizvoda cvrsto priklju¢en u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.
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Al .4 Sigurnost u
transportu

* Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte druge predmete

na uredaj i nosite ga uspravno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Moze se
transportovati nakon
ispustanja vode

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do oStecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova

proizvoda ili samog proizvoda.

Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

Sigurnost pri

A"
ugradnji

* Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.
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* Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

* Odrzavajte okolinu svih

ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim.

* Da biste sprijecili

pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj

iskljucen nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

Ne koristite neispravan ili
osStecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

Nikada nemojte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.



« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

« Sarke vrata proizvoda se
pomjeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda ¢e biti vruci
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ce ivice biti
vruce tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
pecénice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati

opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vrué. Treba paziti da
ne dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pec¢nice i grijace
elemente.

* Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu
pecénicu ili vadite hranu iz
vrucée pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja prostora
za pecenje.

+ Koristite samo sondu za meso
preporucenu za ovu pecnicu.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrsinama.
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+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

+ Stavite papir za pec€enje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodatakaili
posude kako biste izbjegli
dodir s grijacim elementima
pecnice. Nikada ne koristite
papir za pecenje na
temperaturi u pecnici vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na papiru
za pecenje koji koristite.
Nikada ne stavljajte papir za
pecenje na dno pecnice.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecnice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A] .10 Sistem na paru

* Prilikom pripreme hrane uz
pomoc pare, otvaranje vrata
moze prouzrokovati
oslobadanje pare, stvarajuci
opasnost od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja
vrata.

+ Ako vlaga ostane u pecnici
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pecnica osusi. Ne cuvajte
vlaZzne namirnice u pecnici
duze vrijeme.
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+ Kada vadite hranu nakon sto
se spremala na pari, vruca
teCnost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one kolicine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja
ili stavljanja rezervoara za
vodu ne prosipate vodu na
povrsinu pecnice ili nezeljene
povrsine.

A] .11 Sigurnost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije ¢iScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral!

* Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

« Za ¢iScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
¢iScenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili sredstva za
izbjeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu ploc¢u uvjek
odrzavajte ¢istom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.

* Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
isprazniti, a spremnik za vodu
ocistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom
sljede¢eg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.

+ Spremnik za vodu nemojte
prati u masini za pranje
posuda. Obrisite spremnik za
vodu ¢istom vlaznom krpom,
osusite ga suvom krpom i tako
ocCiscen odlozite. Nikada ne
susite spremnik u peénici.

+ Za kamenac koji se moze
formirati u spremniku za vodu,
u spremnik stavite 200 cc
vode i 1 kasiku limunske soli i
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ostavite 1 sat. Zatim operite s
puno vode i osusite.
Preporucuje se ponavljanje
ovog postupka nakon svakih
4-5 primjena.

* Ne koristite sredstva za
¢iScenje koja sadrze kisjelinu
ili hlor za CiS¢enje dna
pecénice. Ne struzite kamenac
koji se moze formirati na dnu
pecénice. U suprotnom, dno
proizvoda ce se oStetiti.

2 Uputstva za zastitu okolisa

* Ovisno o ucestalosti kuhanja s
pomocu pare i ¢isSéenja parom
(ako vas proizvod ima tu
opciju) i tvrdoée koristene
vode, na dnu peénice mogu se
pojaviti mrlje od kamenca.

+ Za mrlje kamenca koje se
mogu pojaviti na okviru nakon
kuhanja na pari, preporucuje
se da ocCistite pe¢nicu vodom i
krpom.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naci na

racunu proizvoda koji se isporucuje uz

proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

BS /65



+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za

upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u peénici. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dvije
posude na reSetku. Osim toga, ako
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spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer peénica nece
izgubiti na svojoj toplini.

Ne otvarajte vrata pecnice dok pecete u
radnoj funkciji "Eko grijanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom", pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.



3

Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*k

1 R —
10
9 o *
8 3**
4
7
5
6

1 Kontrolna tabla
3 Zicane police
5 Vrata
7 Pozicije polica
9 Gornji grijac¢
11 Rezervoar za vodu
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas

proizvod mozda nema sijalicu il se vrsta i lokacija
sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zzicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

o 0o B~AN

3.2

Sijalica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Otvor za izlazak pare

Ventilacioni otvori

Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
12

G O 0000 .
B B @ E S

@
-
I
1

1 Rezervoar za vodu

Prikaz funkcija

Tipka za podeS$avanje temperature
Tipka za zakljuCavanje tipki

Tipka za alarm

— O N O W

11 Tipka za vrijeme i podeSavanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu peénice

Kontrolno dugme pecnice

Mozete provjeriti postavke na indikatoru
tajmera/sata i indikatorima temperature
pomocu kontrolnog dugmeta pecénice.
Mozete proéi kroz ove postavke
okretanjem ovog dugmeta za upravljanje
pecnice udesno i ulijevo i primijeniti ih
pritiskom na dugme.

Indikator temperature unutar pecnice
Simbol unutarnje temperature na zaslonu
vam pokazuje nivo temperature unutar
pecnice. Kada kuhanjepocne, na zaslonu

Tipka On/Off (Uklju¢ivanje/
Iskljucivanje)

4 Kontrolno dugme pecnice

6 Polje indikatora temperature

8 Tipka za pocetak/zavrSetak pecenja
10 Poljaindikatora tajmera/trajanja
12 Tipka daljinskog upravljaca

se vidi simbol i kada unutarnja
temperatura pecnice dostigne podeSenu
temperaturu, svaki nivo simbola svijetli.
Prikaz funkcija

Radne funkcije vase pecnice prikazane su
na zaslonu za funkcije na vasoj pecnici.
Svaka funkcija se aktivira dodirom na nju.
Sve funkcije locirane na zaslonu su
Sematske; one mozda nece biti dostupne
na vasem uredaju. Funkcije vaseg
proizvoda su opisane u odjeljku pod
naslovom ,Radne funkcije pecnice".

Polja indikatora:

& B A 7
oOOan 2
O aoooo s 2
AOnns 1o o
o .
C Jooosis @
Tipke :

@ : Tipka za vrijeme i podeSavanje
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o

: Tipka za podeSavanje temperature : Simbol pec¢enja

: Tipka za zaklju¢avanje tipki : Simbol temperature

: Simbol temperature u pecnici a

: Simbol za brzo zagrijevanje (booster)

O kb

: Tipka za alarm

y

: Tipka za pocetak/zavrsetak pecenja
Polja indikatora tajmera/trajanja : : Simbol zakljuCavanja vrata *

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena : Simbol daljinskog upravijaca *

NE P&~ W

: Simbol alarma : Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

*

: Simbol postavki
: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom 3.3 Radne funkcue pecnice

- Simbol niske razine pare * Na tabeli funkcija; prikazane su radne

- Simiool visoke razine pare * funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.

> D@EP DO

: Simbol sonde za meso *

%

Razlivkuje ge u zavisnosti od mvode\a proizvoda. Redos“jed prikazanih rezima rada moze se
_ Mozf’a nije dostupno kod vaseg modela. razlikovati od rasporeda na vasem

Polje indikatora temperature : proizvodu.

Simbol . " Temperaturni L

funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Pecnica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na

o Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa Zitaricama.
Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno
Gorniji i donji grijac 40-280 za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
— Pecenje u samo jednom plehu.

Ukljuéen je samo donji grijac. Pogodan je za hranu za koju

Donji grijac 40-220 Zelite da na dnu malo potamni.

Vru¢i vazduh zagrijan gornjim i donjim grijacima rasporeduje
40-280 se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

Gornji i donji grija¢ +
ventilator

Vruci vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora. Pogodan
je za spremanje hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Grijanje s ventilatorom 40-280

Da ustedite energiju, ovu funkciju mozZete koristiti umjesto da
koristite "Grijanje s ventilatorom” u opsegu 160-220 °C. Alj;
160-220 vrijeme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
objasnjena u odjeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
pecénice".

Eko grijanje s
ventilatorom

Rad sa donjim grijacem i toplim ventilatorom. Pogodno je za

Funkcija "Pizza" 40-280 . ?
pripremu pizze.

@] [®]|®][l|
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Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkcija "3D" 40-280 ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
— Pecenje u samo jednom plehu.
w Mali i e ditelu peénice radi. Pogodan i
Niski gril 40-280 ali gril na gornjem dijelu pecnice radi. Pogodan je za
grilovanje malih koli¢ina.
o Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril 40-280 - . 2 o
grilovanje velikih koli¢ina.
W Vruc¢i vazduh zagrijan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Gorniji grija¢ + ventilator 40-280 rasporeduje u pecnici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrZzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluZivanje duZe vrijeme.

funkcije

J/ Aktivacija dodatne
o

Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju
na pocetku na zaslonu za prikaz funkcija.

Funkcija pare

Koristi se za kuhanje na pari. Aktivira radne funkcije kuhanja
na pari.

Funkcija automatskog
kuhanja (SmartBakePro)

000 Ovaj polozaj se koristi za omekSavanje prljavstine koja se
cee Parogiscenie . formirau peénipi odma'hlnak.(')n Sto zavrsite sa sprema}njem
. .. hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢iSéenje.
=+

Pomocu ove funkcije mozZete da kuhate jela definisana za vas
proizvod bez podesavanja temperature, funkcije i vremena.
Lista definisanih obroka je opisana u sljedec¢im odjeljcima.

3.4 Dodaci uredaja

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda
nece biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.
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Ziéani gril

Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pe¢i, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Sonda za meso

Kada spremate jela od mesa, zasiljeni kraj
zabodite u meso, a drugi kraj zakacite za
otvor na bo¢noj strani pecnice.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zic¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zicanoj polici. Ne smije mimoici taj
granic¢nik i dodirivati straznji zid pecnice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bo¢ne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zZicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zicane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrscen
granic¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjecava
ispadanje pleha sa Zicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

] min. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 3,4

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kucénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i doniji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donii grijac
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedecim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom, 3-Niski gril + ventilator , 4-
Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kada je pecnica iskljuéena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacéno vrijeme),
dodirnite tipku €O oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

Q
— Pl

\\oC [El

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme pecnice jednom ili
dodirom na tipku €3 jednom.

= Polje tajmera i simbol & trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

L8
o 1371
UL

— Wil

3. Podesite tacno vrijeme okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo i aktivirajte polje za minute
pritiskom na kontrolno dugme pecnice
jednom ili dodirom na tipku € jednom.

= Polje za minute i simbol {3 trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

4. Postavite minute okretanjem dugmeta

za upravljanje pe¢nicom udesno/
ulijevo. Odobrite postavku pritiskom na
kontrolno dugme pecnice jednom ili
dodirom na tipku ¢ jednom.

= Tacno vrijeme je postavljeno i
simbol {¢; svijetli neprekidno.

Ako se prva postavka tajmera ne

@ izvrsi, tacno vrijeme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozZete promijeniti postavku
tacnog vremena, kao sto je
opisano u odjeljku ,Postavke".

U slucaju prekida napajanja,

@ postake tatnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje

1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice

isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga

iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite

najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pecnice

[» 69]". U sljedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.
6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom

krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati osteéenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdZente, praske za ¢iSc¢enje, kreme za
Ciscenje ili ostre predmete tokom ciScenja.

5 Koristenje pecnice

BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pec¢nica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pecnice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5:59 sati. U
funkciji odrzavanja temperature, ovo
vrijeme je 23:59 sati. U slucaju nestanka
struje, unaprijed podeseno vrijeme za
pocetak pecenja i vrijeme pecenja se
poniStavaju.

* Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na zaslonu.
Potrebno je saCuvati napravljena
podesavanja, dodirom na odgovarajucu
tipku u opisu ili kratkim ¢ekanjem.

20-30 minuta). Ako spremate hranu
koristec¢i programiranje tajmera pecénice,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i
iskljuéuje automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici

Svijetlo peénice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

Ako se vrata uredaja otvore dok pecnica
radi ili su zatvorena, svijetlo pecnice se
automatski ukljucuje.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, prijeostalo vrijeme se
prikazuje na zaslonu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
omogucena postavka za brzo prethodno
zagrijevanje, simbol 4] se pojavljuje na
zaslonu kada pocnete da pecete i
pecnica ¢e brzo posti¢i temperaturu koju
ste postavili za pecenje. Za postavku za
brzo prethodno zagrijavanje, pogledajte
odjeljak ,Postavke".
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1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija
5 Tipka za podeS$avanje temperature
7 Tipka za zaklju¢avanije tipki
9 Tipka za alarm
11 Tipka za vrijeme i podeSavanje
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Tipke :
@ : Tipka za vrijeme i podeSavanje
°C : Tipka za podesavanje temperature
[EI : Tipka za zaklju¢avanje tipki
Q : Tipka za alarm
Pl : Tipka za podetak/zavréetak pecenja

Polja indikatora tajmera/trajanja :

> D@P & OO

®

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena
: Simbol alarma

: Simbol postavki

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niske razine pare *

: Simbol visoke razine pare *

: Simbol sonde za meso *

Tipka On/Off (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

4 Kontrolno dugme pecnice

6 Polje indikatora temperature

8 Tipka za pocCetak/zavrSetak pecenja
10 Poljaindikatora tajmera/trajanja
12 Tipka daljinskog upravljaca

*

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

NERP& -0V

*

: Simbol pec¢enja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u pecnici

: Simbol za brzo zagrijevanje (booster)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol daljinskog upravijaca *

: Simbol za Wifi

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Ukljucite pec¢nicu dodirom na tipku @ .

= Nakon uklju¢ivanja pecnice, na
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zaslonu se prikazuje prva radna
funkcija. Funkcija rada, temperatura,
vrijeme pecenja i alarm se mogu
podesiti kada je zaslon u ovom
statusu.




Ako na ovom zaslonu nisu
odabrane nikakve postavke,
pecnica ce se iskljuciti za otprilike

5 minuta, a tacno vrijeme ce se
prikazati na zaslonu.

Iskljucivanje pecnice
Iskljucite pec¢nicu dodirom na tipku (. Na
zaslonu se prikazuje tacno vrijeme.

Manualno pecenje odabirom temperature i
radne funkcije pec¢nice

Mozete spremati hranu tako sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu. Kao
primjer, funkcija "Gornji i donji grijac" i
postavka od 180 °C prikazani su kao
primjer na slikama.

1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku O .

2. Na zaslonu funkcije dodirnite radnu

funkciju koju Zelite aktivirati.

o
N

3. Ako funkcija koju Zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na zaslonu funkcija, moZete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Da promijenite ovu
temperaturu, pritisnite okruglo

kontrolno dugme pec¢nice jednom i
dodirnite tipku °C i okrenite okruglo
kontrolno dugme udesno/ulijevo.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva

temperatura te radne funkcije.

5. Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °C.
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6. Nakon postavke radne funkcije i
temperature, dodirnite tipku P |l da biste
zapoceli pecenje.
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= Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi. Na
zaslonu temperature prikazani su
simboli | i p. Vrijeme pecenja pocinje
da se odbrojava na zaslonu. Kada
temperatura u pecnici dostigne
zadanu temperaturu, sve faze simbola
{ upalit Ce se. Pecnica se ne
iskljucuje automatski jer se ru¢no
pecenje obavlja bez postavke vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada je
pecenje zavrseno, dodirnite tipku p |
za prekid pecenja ili dodirnite tipku O
da biste potpuno iskljucili pec¢nicu.
Pecenje postavljanjem vremena pecenja;
Peénicu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru. Kao
primjer, funkcija "Gornji i donji gruav"
postavke na 180 °C i vrijeme pecenja od 45
minuta prikazani su na slikama.

1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku O .

2. Na zaslonu funkcije dodirnite radnu
funkciju koju zelite aktivirati.
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3. Ako funkcija koju Zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na zaslonu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije"
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4. Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Da promijenite ovu
temperaturu, pritisnite okruglo
kontrolno dugme pecnice jednom i
dodirnite tipku °C i okrenite okruglo
kontrolno dugme udesno/ulijevo.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najviSa podesiva

temperatura te radne funkcije.

5. Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °C.

o U0
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme
pecnice ili dodirnite tipku € jednom da
biste postavili vrijeme pecenja.
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= Postavljena vrijednost od 30
minuta se pojavljuje na zaslonu
tajmera/trajanja i simbol ©
treperi.

“00dn s
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Da biste brzo podesili vrijeme

@ pecenja, mozete aktivirati vrijeme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme pecnice ili
dodirivanjem tipke 3 nakon §to su
radna funkcija i temperatura
podesSeni, a vrijeme moZete
promijeniti okretanjem
upravljackog dugmeta pecnice
udesno/ulijevo.

7. Prilagodite vrijeme pecenja okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo. Potvrdite postavku dodirom na
tipku €.

© °0045 s
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Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

8. Nakon Sto podesite funkciju rada,
temperaturu i vrijeme pecenja, dodirnite
tipku P |l da biste zapoceli pecenje.

© °0045 o
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= Vasa pecnica ¢e odmah poceti
raditi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a na zaslonu ¢e se
pojaviti proteklo vrijeme pecenja.
Na zaslonu temperature prikazani
su simboli | i p. Kada
temperatura u pecnici dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | upalit ¢e se. Nakon §to
postavljeno vrijeme pecenja
istekne, na zaslonu temperature
se pojavljuje ,,Kraj“, tajmer se
oglasava zvu¢nim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvuéno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete tipku P |l dok se
¢uje zvucno upozorenje i na zaslonu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
pecnica nastavlja raditi neograniceno.
Pecnica se iskljucuje ako se dodirne
tipka (D. Ako se dodirne bilo koja tipka
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grijanje s ventilatorom

Da biste ustedjeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umjesto da koristite
“Grijanje s ventilatorom" u opsegu 160-220
°C. Ali; vrijeme pecenja bic¢e nesto duze.
1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju "Grijanje
s ventilatorom" na zaslonu funkcija
tijekom 3 sekunde.

l
Q.

U []
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BS /80



= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &9, i funkcija "Eko grijanje s
ventilatorom" je aktivirana.

® mAn
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3. Mozete promijeniti postavljenu
temperaturu i vrijeme pecenja kako je
opisano u prethodnim odjeljcima. Zatim
mozete poceti sa peCenjem.

= U nacinu rada "Eko grijanje s
ventilatorom" sijalica svijetli krace od
druge funkcije pecenja zbog ustede
energije tokom pecenja.

Funkcija automatskog kuhanja
(SmartBakePro)

Pomocu ove funkcije mozete automatski
kuhati jela testirana u nasim
laboratorijama bez podeS§avanja funkcije
rada, temperature i vremena pecenja
zahvaljujuéi senzorima u proizvodu.
Automatske posude za pecenje:

AO1 se automatski prikazuje na kontrolnoj
tabli. Za druge nacine rada, moZete da
spremate hranu biranjem preko aplikacije
HomeWhiz ili mozete da preuzmete nacin
rada za svoje omiljeno jelo koje najvise
mozete da koristite umjesto posude AOT
na svojoj kontrolnoj tabli i koristite ovaj
nacin rada preko kontrolne table.

Nacin rada Hrana Pozicija polica Dodaci koje mozZete koristiti

AO01 Torta na posluzavniku 3 Standardni pleh*

A2 Kolaé u kalupu 2 Okrugli kalup za torte na
Zi€anom grilux*

A03 Biskvit torta 2 Zakljucan okrugli kalup za
torte na Zicanom grilux*

AO4 Mafin 3 Metvgvlna posuda za mafine
na ziéanom grilux*

AO5 Keksici 3 Standardni pleh*

A06 Cijeli hleb 2 Standardni pleh=*

A07 Svjeza pizza 3 Standardni pleh=*

* Ovi dodaci mozda nisu isporuéeni s vasim proizvodom.

** OQvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gornja tabela prikazuje nacine rada

@ za obroke koji su omoguceni u
+HomeWhiz". Broj nacina rada za
spremanje hrane moze se povecati
azuriranjem. Za to, mozete da
vidite najnovije nacine rada za
spremanje hrane pomocu
aplikacije ,HomeWhiz".

Opsta upozorenja za automatsko pecenje

* Funkcija rada, temperatura i vrijeme ne
mogu se podesiti u ovoj funkciji.

* Vrijeme pecenja varira ovisno o tezini
vaseg jela. Trajanje se prikazuje na
zaslonu.

+ Da bi ova funkcija ispravno radila,
pecnica mora biti hladna. Ako pecnica
nije dovoljno hladna, kada dodirnete
tipku P |l za pokretanje automatskog
pecenja, na zaslonu se pojavljuje
upozorenje ,VRUCE* (HOT), peénica se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
pocinje da treperi na zaslonu. Kada je
pecnica dovoljno hladna, ponovo
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dodirnite tipku P |l i upozorenje
+WVRUCE* (HOT) se ne pojavljuje na
zaslonu i simbol €, svijetli neprekidno.

* Ne otvarajte pec¢nicu kada je aktivan
automatski nacin rada. Ako se otvori,
pecenje senzora se deaktivira i pecenje
se zaustavlja.

* Koristite preporuceni polozaj resetke i
pribor za pecenje za optimalno pecenje.

+ Ako predete na funkciju automatskog
pecenja dok je pecenje aktivno u drugoj
funkciji rada, pecenje se zaustavlja.

Aktiviranje funkcije automatskog pecenja
1. Ukljucite pe¢nicu dodirom na tipku D .

2. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem "Aktivacija dodatne
funkcije" na zaslonu funkcija.

%] & ¥ [¢] [
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3. Dodirnite "Funkcija automatskog kuhanja

(SmartBakePro)" na zaslonu funkcija.

@ O OO OO e
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= Na zaslonu je aktiviran rezim
.A01". Koristite aplikaciju
HomeWhiz za odabir nacina rada u
skladu sa vrstom hrane koju
pecete.

4. Zapocnite pecenje dodirom tipke P |I.
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= Zahvaljujuéi senzorima, vasa
pecnica automatski prilagodava
funkciju, temperaturu i vrijeme
prema tezini vase hrane i odmah
pocinje s radom. Na zaslonu se
prikazuje simbol p. Kada je
pecenje zavr$eno, na zaslonu se
pojavljuje upozorenje ,Kraj",
oglasava se zvuc¢no upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

Kada je automatsko pecenje
zavrseno, mozete dodirnuti tipku
Pl za nastavak pecenja jos 5

minuta. Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

5.3 Kuhanje s pomocu pare

Vasa pecnica ima znacajku kuhanja s
pomocu pare. Bolji rezultati pecenja se
postizu uz pomoc¢ pare. Pomoc¢ pare
obezbjeduje da povrsina peciva bude
svetlija, da im kora bude hrskavija i
obimnija. Takoder, pomo¢ pare smanjuje
gubitak socnosti iz namirnica kao sto je
meso i omogucava im da budu socnije
iznutra i ukusnije.
Postoje 2 razli¢ita nivoa rada s pomocu
pare: nizak i visok nivo pare. Tijekom
pecenja, para se u pec¢nicu dodaje u
odredenim intervalima. Opéenito, nizak
nivo pare preporucuje se za pecenje
kolaca, peciva, kruha, a visok nivo pare
preporucuje se za pecenje jela od mesa
(poput velikih komada mesa, cjelovite
peradi). Ova funkcija mozZe ovisiti o hrani
koju kuhate. U tu svrhu pogledajte tablicu
za pecenje.
Opsta upozorenja
+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo na
temperaturama koje premasuju 120 °C.
+ Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.
Ne stavljajte vise od 250 ml vode u
spremnik za vodu tijekom pecenja.

BS /82



+ Kondenzat koji se stvori na vratima
pecnice nakon kuhanja uz pomo¢ pare
moze kapnuti okolo kad se vrata pecnice
otvore. Cim otvorite vrata peénice,
obrisite kondenzaciju.

+ Drzite se podalje kada otvarate vrata
pecnice, jer para i toplota mogu izadi
tijekom i nakon kuhanja uz pomo¢ pare.
Para moze izazvati opekotine na rukama,
licu i/ili o¢ima.

+ Ako voda ostaje u peénici nakon svakog
kuhanja s pomocu pare, preostalu vodu
osusite suhom krpom nakon §to se
pecnica ohladi. U suprotnom, preostala
voda moze izazvati kalcifikaciju.

Za kuhanje s pomocu pare:

1. Zapocnite pecenje nakon sto provjerite
tablicu za kuhanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vrijeme prema
hrani koju Zelite kuhati. Mozete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturuy, funkciju pecenja i vrijeme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Pritisnite spremnik za vodu na
kontrolnoj tabli vase pecnice.

3. lzvadite spremnik za vodu iz njegove
pozicije.

4. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.
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5. Zatvorite poklopac i postavite premnik
za vodu na njegovo mjesto.

6. Stavite hranu u pecnicu na preporuceni
polozaj resetke.
7. Ukljucite peénicu dodirom na tipku .

8. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem "“Aktivacija dodatne
funkcije" na zaslonu funkcija.

@ F ¢ =
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9. Dodirnite "Funkcija pare" na zaslonu
funkcija.

[¢] (&
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= Funkcije pec¢enja pomocu kojih
mozete kuhati uz pomo¢ pare
prikazane su na zaslonu.
Indikatora aktivne radne funkcije
svijetli jace.

® 7

10.Na zaslonu radne funkcije dodirnite
radnu funkciju na kojoj Zelite kuhati uz
pomo¢ pare.

N
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= Na zaslonu se pojavljuju unaprijed
definisana temperatura i simbol 4»
(visok nivo pare) posebno za
izabranu funkciju.
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11.Nivo pare mozete prebaciti na niski
ovisno o vrsti hrane. Dodirnite Funkcija
pare za mijenjanje vrijednosti.
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12.Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Dodirnite tipku °Ci
okrenite kontrolno dugme pecnice
udesno/ulijevo da promijenite ovu
temperaturu.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako postavljena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najviSa podesiva
temperatura te radne funkcije.

13.Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °C.
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14.Mozete podesiti vrijeme pecenjaili
kuhati ru¢no tako Sto ¢ete sami
kontrolirati pecenje. Da biste podesili
vrijeme pecenja, pogledajte odjeljak
.Pecenje uz postavku vremena
pecenja".

15.Nakon postavke radne funkcije i
temperature, dodirnite tipku P |l da biste
zapoceli pecenje.

o [0 =
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= Ako vrijeme pecenja nije podeseno:
Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi. Na
zaslonu temperature prikazani su
simboli | i . Vrijeme pecenja pocinje
da se odbrojava na zaslonu. Kada
temperatura u pecnici dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve
faze simbola temperature pecnice |
Ce se upaliti. Pe¢nica se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez postavke vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada je
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pecenje zavr$eno, dodirnite tipku p | + Tijekom kuhanja uz pomo¢ pare, zvuk

za prekid pecenja ili dodirnite tipku O rada pumpe iz pecnice je normalan,
da biste potpuno iskljuéili peénicu. posebno kada je preostala voda u a
. ST « spemniku za vodu niska.

= Ako vrijeme peéenja nije podeseno:
Vasa peénica ¢e odmah poceti raditi Posle kuhanja s pomocu pare:
na izabranoj radnoj funkciji i + Neko vrijeme nakon zavrSetka kuhanja
temperaturi, a na zaslonu ¢e se uz pomoc pare, pecnica povlaci
pojaviti proteklo vrijeme pecenja. Na preostalu vodu iz generatora nazad u
zaslonu temperature prikazani su spremnik. U meduvremenu, zvuk rada
simboli | i p. Kada temperatura u pumpe iz pecnice je normalan.
pecnici dostigne zadanu temperaturu, + Kada se preostala voda povuce, iz
simboli za sve faze simbola higijenskih razloga ispraznite preostalu
temperature pecnice | c¢e se upaliti. vodu iz spremnika za vodu.
Nakon $to vrijeme pecenja istekne, na + Zbogrizika po zdravlje ispraznite
zaslonu temperature se pojavljuje spremnik za vodu i dodajte svjezu vodu
»Kraj“ tajmer se oglagava zvu¢nim prije nego $to zapocnete novi postupak
upozorenjem i peéenje se zaustavlja. pecenja na pari.

Zvucno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete tipku P |l dok se
¢uje zvucno upozorenje i na zaslonu

temperature se prikaze tekst ,Kraj*, @ Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na

5.4 Postavke

pecnica nastavlja raditi neograniceno. Zizlt?;\]/llj(aunlmzblgczpelczem:elI;ktivirati
Iskljucite pec¢nicu dodirom na tipku (D. P )

Ako se dodirne bilo koja tipka osim dodirom tokpm d.uz.eg per|oda.' .
. Y : ; Kada odbrojavanje istekne, aktivira
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

) o ] ) se odgovarajuci izbornik ili

Dok je aktivirano kuhanje s pomocu pare: postavka.

+ Ako u spremniku za vodu ima dovoljno
vode, pec¢nica nastavlja peCenje s
pomocu pare sve dok ne nestane vode u

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja tastera

spremniku. mozZete zastititi kontrolnu jedinicu peénice
. Ako voda u spremniku nestane ili ako se ~ °d smetnji.

ne doda dovoljno vode, simbol % ili 1. Dodirnite tipku 3 dok se na prikazu

simbol %> ¢e poceti da trepere na tajmera/trajanja pojavi simbol (3.

zaslonu i nakon nekog vremena ce se
oglasiti zvuéno upozorenje. U
meduvremenu, pecnica nastavlja da radi
bez pare.

+ Ako zelite da otkazete zvucno
upozorenje i nastavite da pecete bez
pare, dodirnite taster 4». Zvucno
upozorenje prestaje i pecnica nastavlja
da radi bez pare.

+ Da biste nastavili da pecete s pomocu
pare, izvadite spremnik za vodu,
napunite ga vodom do dovoljnog nivoa i
stavite ga u njegov otvor. Pec¢nicapocinje
da dobija paru, uz koriséenje vode iz
spremnika.

=
%

= Na zaslonu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, $to znaci da je zakljucavanje
tipki aktivirano. Nakon $to je
zakljucavanje tipki podeseno, ako se
dodirne bilo koja tipka ili pritisne
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kontrolno dugme pecnice, tajmer se
oglasava zvucnim signalom i simbol &
trepce.

© |Hls »
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Dok je zakljucavanje tipki
@ aktivirano, tipke kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. Zaklju¢avanje

tipki nece biti otkazano u sluc¢aju
nestanka struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite tipku (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol .

= Na zaslonu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
zaslonu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, $to znadi da je zakljucavanje
tipki deaktivirano.

Postavke alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsjetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema utjecaja na
funkcije pecnice. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primjer, alarm mozete da
koristite kada Zelite da okrenete hranu u
peénici u odredeno vrijeme. Cim istekne
vrijeme koje ste postavili, tajmer vam daje
zvucno upozorenje.

o nane
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo i aktivirajte polje tajmera tako
Sto cete jednom dodirnuti tipku Q.

3. Prilagodite vrijeme okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo. Dodirnite opet tipku 2\ da biste
potvrdili postavku.

o 0204
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= Simbol Q svijetli neprekidno na
zaslonu tajmera/trajanja i na
zaslonu se odbrojava vrijeme
alarma.

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Ako su vrijeme alarma i vrijeme
kuhanja postavljeni istovremeno,

na prikazu tajmera/trajanja se

prikazuje krace vrijeme.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite tipku 2\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q\ trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo
koju tipku da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucéno upozorenje je zaustavljeno.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Jednom dodirnite tipku 2\ da biste
resetirali period alarma.

= Simbol 2 pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.
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2. Okrenite kontrolno dugme pecnice
udesno/ulijevo dok vrijeme alarma ne
dostigne ,00:00".

Postavka jacine zvuka

Mozete postaviti jacinu zvuka kontrolne
jedinice. Vasa pecnica treba biti iskljucena
da biste obavili ovu postavku.

1. Kada je pecnica iskljuéena (kada se na
zaslonu pojavljuje taéno vrijeme),
dodirnite tipku €© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

4 |8
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2. Okrecite kontrolno dugme peénice
udesno/ulijevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi ,b-1% ili ,b-2.

Q
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3. Aktivirajte postavku tona dodirivanjem
tipke (© ponovo ili pritiskom na
kontrolno dugme pecénice.

= Simbol ¢ treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

V4

4. Podesite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo.

5. Potvrdite postavku tona dodirivanjem
tipke €O ponovo ili pritiskom na
kontrolno dugme pecnice.

Postavka osvijetljenosti zaslona

MozZete da promijenite osvijetljenost

zaslona na kontrolnoj jedinici. Vasa

pecnica treba biti iskljucena da biste
obavili ovu postavku.

1. Kada je pecnica isklju¢ena (kada se na
zaslonu pojavljuje taéno vrijeme),
dodirnite tipku (© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

S4B A

2. Okrecite kontrolno dugme pecnice
udesno/ulijevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,d-1%, ,,d-2“ ili
»d-3%.

3. Aktivirajte postavku osvjetljenja
dodirivanjem tipke (O ponovo il
pritiskom na kontrolno dugme pecnice.

= Simbol {& treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

Q
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4. Podesite Zeljeno osvjetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta
pecnice udesno/ulijevo.

5. Potvrdite postavku osvjetljenja
dodirivanjem tipke (S ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme pecnice.

Postavka funkcije brzog prethodnog
zagrijevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrijevanja. U tu svrhu
trebalo bi da aktivirate postavku brzog
prethodnog zagrijevanja. Vasa pecnica
treba biti iskljucena da biste obavili ovu
postavku.

1. Kada je pecnica iskljuéena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacéno vrijeme),
dodirnite tipku €O oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

Q
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2. Okrecite kontrolno dugme peénice
udesno/ulijevo dok se simbol 2§ i
“Isklju¢eno” pojave na zaslonu.

T
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3. Aktivirajte postavku brzog prethodnog
zagrijevanja (pojacivac) dodirivanjem
tipke QO ili pritiskom na kontrolno
dugme pecnice jedanput.

= Simbol {g treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

[y
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4. Okrenite postavku ,OFF" (Isklju¢eno)
na zaslonu na ,ON" (ukljuceno)
okretanjem kontrolnog dugmeta
pecnice udesno/ulijevo.

5. Potvrdite postavku prethodnog
zagrijevanja dodirivanjem tipke (3
ponovo ili pritiskom na kontrolno
dugme pecnice jedanput.

MozZete iskljuciti postavku brzog
@ prethodnog zagrijavanja

(pojacivac) tako sto cete ponoviti

postupak. Okretanjem postavke

.OFF" (Isklju¢eno) moZete otkazati
podesavanje brzog prethodnog

zagrijevanja.

Promjena tacnog vremena

da promijenite tacno vrijeme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je peénica iskljuéena (kada se na
zaslonu pojavljuje taéno vrijeme),
dodirnite tipku € oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.
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2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme pecnice jednom ili
dodirom na tipku ( jednom.

= Polje tajmera i simbol % trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

£
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3. Podesite tacno vrijeme okretanjem
kontrolnog dugmeta pecnice udesno/
ulijevo i aktivirajte polje za minute
pritiskom na kontrolno dugme pecénice
jednom ili dodirom na tipku © jednom.

= Polje za minute i simbol ¢ trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

o
I=hnini
| LT

(¢]

4. Podesite minute okretanjem dugmeta
za upravljanje pe¢nicom udesno/
ulijevo. Odobrite postavku pritiskom na
kontrolno dugme pecnice jednomiili
dodirom na tipku ( jednom.

= Tacno vrijeme je postavljeno i
simbol $¢ svijetli neprekidno.

Povezivanje pecnice na beziénu mrezu i
uvodenje u aplikaciju HomeWhiz

Mozete povezati svoju pecnicu na bezicnu
mrezu i njome upravljati putem pametnog
uredaja pomocu aplikacije HomeWhiz. U tu
svrhu prvo instalirajte aplikaciju HomeWhiz

na svoj pametni uredaj. Aplikacija
HomeWhiz je dostupna na I0S i Android
mobilnim operativnim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
@ HomeWhiz, slijedite uputstva na

aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja pecnice sa
bezicnom mrezom i aktiviranja
daljinskog upravljanja pe¢nicom

mozete dovrsiti prateci upute
navedene u aplikaciji.

—_

. Da prebacite pec¢nicu u nacin rada
postavki, istovremeno dodirnite tipke (D
i 0 oko 3 sekunde kada je pecnica
iskljucena (na zaslonu je prikazano
tacno vrijeme).

= Kada se peénica prebaci u rezim
postavljanja, na zaslonu se
prikazuje animacija na kojoj neke
linije trepere.

Q
— Pl

2. Otvorite aplikaciju HomeWhiz koju ste
instalirali na svoj pametni ureda;j.
Nakon kreiranja doma, odaberite
pecnicu u odjeljku za kuhinjske uredaje
i unesite inventarski broj proizvoda u
aplikaciju te slijedite korake opisane u
aplikaciji.

Inventarski broj vaseg uredaja je
@ broj koji po€inje sa , 77..." a koji se
nalazi ispod prednje korice

uputstva.
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3. Dovrsite uvodenje vase pecnice u
aplikaciju prateci upute navedene u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaca pecnice

Nakon dovrsetka uvodenja pecnice u

aplikaciju HomeWhiz, da omogucite

daljinsko upravljanje:

1. dodirnite jedanput tipku 0" dok se na
zaslonu ne pojavi simbol =.

= Na zaslonu ¢e simbol " biti prikazan
zajedno sa simbolom =

Ako simbol = nije prikazan,
@ dodirujte tipku 0" dok se simbol =
ne prikaze na zaslonu. Ako svoj
aparat niste uveli u aplikaciju
HomeWhiz, simbol = jednom ¢e

treptati i Cuce se signal za gresku.

Ako je simbol = prikazan na

@ zaslonu, a kada se pritisne tipka
Cuje se signal za gresku, i ako se
simbol " ne prikazuje na zaslonuili
simbol = treperi, provjerite
internetsku vezu vaseg uredaja.
Ako je internetska veza uredu i
problem se nastavi, ponovite
korake za instalaciju.

Brisanje uparivanja pecnice povezane sa
aplikacijom Homewhiz

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju
HomeWhiz, korisnicki racun koji ste koristili
za HomeWhiz uparuje se sa informacijama
o vasem proizvodu. Da izbriSete uparivanje
zbog gubitka pristupa racunu koji koristite
u aplikaciji ili iz drugih razloga, morate
preduzeti sledece radnje.

1. Kada je proizvod iskljucen (dok se doba
dana prikazuje na ekranu), dodirnite
tastere 0" i P |l priblizno 5 sekundi.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

2. Nakon zavrsetka odbrojavanja, na
zaslonu ce se pojaviti animacija
brisanja uparivanja.

3. Nakon sto se postupak brisanja
uparivanja zavrsi bez problema, zacuce
se zvucno oglasavanje i peénica ce se
ponovo pokrenuti.

Ako postoji problem u brisanju
@ uparivanja, a postupak ne moze biti

zavrsen, zacuce se zvuk greske.

4. Mozete ponovo da uparite proizvod sa
svojim racunom u aplikaciji HomeWhiz
nakon $to je proces brisanja uparivanja
zavrsen.

Uskladenost sa standardima i informacije o ispitivanju / EU deklaracija o uskladenosti

Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima
navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

Frekvencij|. , 4 oh,

ski opseg

Max.

snaga : maks. 100 mW
prijenosa

CE izjava o uskladenosti

proizvoda za vas uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu s Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o uskladenosti sa
Direktivom RED mozZete pronaci na mreznoj stranici support.beko.com uz dodatna dokumenta na stranici

Definirani period podrske za azuriranje
softvera za kiberneticku sigurnost za
proizvod je garantni period za proizvod.

Nakon ovog perioda, azuriranja softvera za
kiberneticku sigurnost nisu
zagarantovana.
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5.5 Koristenje sonde za meso

Opée informacije i upozorenja

+ Pecnica mora biti postavlljena na
odredenu radnu funkciju i temperaturu
kako bi sonda za meso mogla da radi.

+ Ako ste prije upotrebe sonde za meso
postavili tajmer pecnice na odredeno
vrijeme pecenja, ovaj period automatski
¢e se ponistiti kada prikacite sondu za
meso.

+ Ne mozete koristiti reSetke iznad

prikljucka sonde za meso dok spremate

hranu sa sondom za meso.

Ocistite sondu za meso vlaznom krpom i

osusite suvom krpom nakon svakog

koriStenja.

+ Ako 75C nije prikazano na funkcijama
gdje je sonda za meso aktivirana,
provjerite je li prikljucak ¢vrsto
postavljen u svoje leziste.

+ Ako se senzorski vrh sonde za meso
koristi bez stavljanja u meso, vrh
senzora detektuje temperaturu unutar
pecnice i zavrSava pecenje kada se
postigne podeSena temperatura.
Medutim, ako je sonda za meso izloZzena
temperaturi od 250 °C ili viSe, senzor
postaje beskorisan.

+ Radna temperatura moze biti za
najmanje 30 °C visa od temperature
sonde za meso. Primjer: Ako je
temperatura sonde za meso postavljena
na 70 °C, radna temperatura se postavlja
na minimum 100 °C.

+ Temperatura jezgre mesa (najhladnija
tacka) mora biti najmanje 63°C u smislu
sigurnosti hrane.

+ Temperatura jezgre najhladnije tacke
mesa peradi mora biti najmanje 74°C u
smislu sigurnosti hrane, a temperatura
jezgra mora biti 85°C za dobro peceno
meso.

Referentna tabela za pecenje crvenog
mesa:

Nivo kuhanja Temperatura jezgre
mesa* (°C)

Plavo  55-59

Manje peceno  60-62

Srednje manje peceno 63-70
Srednje peCeno  71-76
Regularno peceno 77-81

Vise peceno > 82

1. Ukljucite pec¢nicu dodirom na tipku (.

2. Gurnite poklopac utora (4) na bocnom
zidu pecnice prema gore i umetnite

prikljucak sonde za meso (2) u otvor
sonde za meso (1).

<\\
e
12 3

Utor sonde za meso
Priklju¢ak sonde za meso
Vrh senzora za sondu za meso

AW N =

Poklopac utora za sondu za meso

3. Vrh senzora sonde za meso umetnite u
hranu koju Zelite da spremite.

4. Kada je sonda za meso pri¢vr§éena na
proizvod, na zaslonu funkcija prikazuju
se radne funkcije koje sonda za meso
moze koristiti. Dodirnite funkciju kojom
zelite da upravljate sondom za meso.
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5. 75 °C, $to je preporucena temperatura
za sondu za meso, i #prikazano je na
zaslonu indikatora tajmera/trajanja.
Preporucena temperatura za odabranu
radnu funkciju prikazuje se na zaslonu
indikatora temperature.
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6. Da biste promijenili unaprijed
definisanu temperaturu za radnu
funkciju koju ste izabrali, dodirnite tipku
°C i okrenite kontrolno dugme pecnice
ulijevo/desno.

7. Podesite vrijednost unutrasnje
temperature za pecnicu na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu dugmeta za
temperaturu.

= Simbol °C pored temperature
funkcije treperi.

_7.
S 5° a
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8. Ponovo dodirnite tipku °C i okrenite
kontrolno dugme pecnice udesno/
ulijevo da promijenite temperaturu za
sondu za meso.

6 Opce informacije o pecenju

= Simbol °C pored temperature
sonde za meso treperi.

— 2.
© 15° o
—

R

9. Da biste zapoceli pecenje, dodirnite

tipku P |I.
Q
o \

= Prilikom kuhanja pomocu sonde
za meso, stvarna temperatura
hrane u koju je sonda za meso
umetnuta i unutrasnja
temperatura sonde za meso koju
ste podesili bit ¢e prikazani
naizmjenic¢no u intervalima od
priblizno 3 sekunde. Senzor sonde
za meso detektuje da unutarnja
temperatura mesa dostigne
podesenu temperaturu za sondu
za meso automatski i prekida
pecenje kada temperatura unutar
mesa dostigne ovu temperaturu.
Kad se sonda za meso ukloni prije
kraja pripreme hrane, na enkranu
se pojavljuje ,Zavrsetak® i
priprema hrane se zavrsava.

Vi
L
® il
; Talnk:
C L » s

10.Kada je priprema hrane zavr$ena, na
zaslonu se pojavljuje ,,ZavrSetak* i
pecnica se oglasava zvu¢nim
upozorenjem. Dodirnite bilo koju tipku
da biste zaustavili zvu¢no upozorenje.

11.1skljuéite pecénicu dodirom na tipku (.

U ovom odjeljku moZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.
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Pored toga, u ovom odjeljku su opisana .
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili

nakon pecenja, moze se pojaviti vruca

para. Para moze izazvati opekotine na

rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate

vrata pecnice, stanite na propisnu .

udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i .

spoljasnjosti peénice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne

razlike. To je normalna i fizicka pojava. .

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati

u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog .
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke .

iz pecnice prije nego §to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrijednosti. .
Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka .
osigurava najbolje uc¢inke u pripremi.

Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji cete

koristiti u pripremi na velic¢inu koja je .
odgovarajuca za posudu u kojoj

planirate da spremate jelo. Papir za

pecenje koji prelazi preko posude moze

6.
Opce informacije

Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne

mijenjajte poloZaj police tokom pecenja. a

1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

Ako je u tabeli za pecenje preporu¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

Ako cete kuhati koristeéi posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane resSetke, a ne blizu straznjeg zida.
Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj
temperaturi.

Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.
Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moZze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica pecnice.

stvoriti opasnost od poZara i uticati na Savjeti za pecenje kolaca

kvalitet vase peCene hrane. Koristite
papir za pecenje koji ¢ete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.
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+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gornji i donii grijac 180 30 ...40
posluzavniku
Kolag ukalupy | I<aluP za kolaGe na Grijanje s 180 30 .. 40
zi¢anom grilu ** ventilatorom
Sitni kola&i Standardni pleh * |Gornji i donji grijac¢ 160 25..35
Sitni kolagi Standardni pleh » |CFianie s 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za
kolace, prec¢nika
Biskvit torta 26 cm sa Gornji i donji grijac¢ 150 30..40
stezaljkom na
ziCanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, prec¢nika Griianie s
Biskvit torta 26 cmsa any 150 35..45
. ventilatorom
stezaljikom na
ZiGanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta * Gornji i donji grija¢ 170 25..35
Keksici Pleh za tiesta  |Crlanie s 170 20 .. 30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gornji ! donji grijac 180 35..45
+ ventilator
Lepinja Standardni pleh * |Gornji i donji grijac 200 20..30
Lepinja Standardni pleh * Gruame N 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gornji i donji grija¢ 200 30..40
Cijeli hleb Standardni pleh = | G118 S 200 30..40
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Staklena/metalna

Lazanje pravougaona Gorniji i donji griia¢ |21li 3 200 30... 40
posuda na
ziCanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |MeINTKalUD, o donii grijas |2 180 50 ... 65
precnika 20 cm na
ziCanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka | Met@ni kalup, Criianje s 3 170 50.. 65
precnika 20 cm na |ventilatorom
ziCanom grilu **

Pizza Standardni pleh * |Gornji i donji grija¢ |3 280 5..9

Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" 2 280 5..10

Predlozi za kuhanje sa dvije

posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grijanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardni pleh o
Keksidi * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grijanje s 1-4 180 40 ...50
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20....30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon
pocetka spremanja hrane u radnoj
funkeciji "Eko grijanje s ventilatorom".

+ Ne otvarajte vrata peénice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom"”. Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada "Eko grijanje s ventilatorom”.
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Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kola&i Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi
Kljucne tacke o grilovanju
+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsaée
performanse pecenja
+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecCenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zicane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

+ ventilator

.. 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- . - 15 min. 250/

Stek (cijel) / Przeni Standardni pleh * Gom“.l donji grijac 3 maks, nakon 180 |60 ... 80

(1 kg) + ventilator 190

Janjeca plecka ) Gornji i donji grija¢

(1,5-2 kg) Standardni pleh * + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril *

Pecena piletina Stavite jednu Gornji i doniji grija¢ 2 15 min. 250/ 60 .. 80

(1,8-2kg) posudu na donju |+ ventilator maks, nakon 190
policu.
Ziani gril *

Pecena piletina Stavite jednu Grijanje s 2 200 . 220 60 _ 80

(1,8-2 kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril *

Pecena piletina Stavite jednu L wam 15 min. 250/

(1,8-2kg) bosuduna donju | e 80 2 maks, nakon 190 |®0 - 80
policu.

. Gornji i donji grijac 26 min. 250/

Curka (5,5kg) | Standardni pleh * i oonigriac: |y maks, nakon 180|150 ... 210
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gorniji .i doniji grija¢ 3 200 20 . 30
posudu na donju |+ ventilator
policu.
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporuduje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

Kljucne tacke grila

kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim

sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja
* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje .
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.
+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Tabela za gril

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine

Sto je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati

na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,

vremena pripreme data u tabeli mogu

varirati.

Ubacite zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pecnici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zigani gril - 250 20..25

Piletina u komadima  |Zigani gril 4 - 250 25..35

Cufte (feleting) - 1210 i 4 250 20..30

koli¢ina

Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25




Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

koristiti (minimalno)
(okvirno)

Odrezak - (Meso |y o 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

6.1.4 Kuhanje s pomocu pare

Opce informacije

+ Kuhanje na pari moZe se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisni¢kom priruéniku. Pogledajte
odjeljak ,Radne funkcije peénice” [» 69]

za funkcije kuhanja na pari.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite

zagrijavanja Vremena navedena u
trenutku dovoda vode oznacavaju
vrijeme koje je proteklo nakon

prethodnog zagrijavanja.
+ Tabela za kuhanje sadrzi preporuke za

kuhanje koje je testirao proizvodac.

Mozete podesiti koli¢inu vode,

temperaturu, funkciju kuhanja uz pomo¢

hranu u peénicu nakon prethodnog

Prijedlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

pare i vrijeme za hranu koja nije u tablici.
+ Kuhanje na pari uz pomoc¢ jedne posude.

Hrana Dodaci Pozicij |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Okvirna
koje a funkcija ura (°C) |koja se a uzimanja |pecenja [tezZina
mozete polica koristi (ml) pare |(vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
prije
) - prethodno
Cijeli hiep | Standardnil, Grianjes 44 200 7\ 9 30..40 |820
pleh * ventilatorom I|I N '
zagrijevan;
a
Zigani gril
. L . (25 min.
PeCena  |gtavite Gorniji i donii
pietina |00y giiac+ |20/ 250 ’r’l'rl'?s\ 25 60..70 |2000
(1.8-2kg) |posudu na ventilator nakon 190
donju
policu.
Odrezak s
rebara (u |Standardni 3 funt(cua 180 250 (ﬁ 15 40 55 1000
jednom pleh * 3D III
komadu)
nakon
Jagnjece ) " prethodno
koljenice s Sltear:‘fard”' 3 f;gffc"a 170 250+250++ ’r’l'rl'?s\ g 80..100 [2000
povréem P zagrijavanj
a (odmah)
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Hrana Dodaci Pozicij |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Okvirna
koje a funkcija ura (°C) |koja se a uzimanja |pecenja [teZina
mozete |polica koristi (ml) pare |vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
prije
N . - prethodno
UkvaSena | Standardni| 5 Crijanje s |14 150 ﬁ\ g 20..30 [1200
lepinja pleh * ventilatorom | . .
zagrijevanj
a
Okrugli
kalup za
kolace,
prec¢nika —
Cheeseca | o' cm sa |3 Grianies 1494 200 ﬂ\ 30 60..70 |1450
ke . ventilatorom |
stezaljkom
na
Zi¢anom
grilu #xx*
nakon
o . " prethodno
Pilegi Standardni 3 L:unt@ua 200 150 /'r-\\‘\ g 20 . 30 800
batak pleh * 3D 1] L
zagrijavanj
a (odmah)
PeCeni | Standarani| 5 Funiclia 1499 100 AN 25 45..55 |500
krumpir pleh * 3D |
prije
. . - prethodno
Lepinja za |Standardni 3 GrlJaﬁJe S 180 200 (/Q\ g 20 .30 800
hamburger | pleh * ventilatorom I|I " .
zagrijevanj
a
nakon
) " prethodno
Losos s | Standardni 5 Funkala 1509 100 A 9 15..25 500
povréem |pleh * 3D ] . .
zagrijavanj
a (odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.
** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
*+x Na pola vremena kuhanja dodajte jo$§ 250 ml vode.
**+x Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

pre¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki . . Lo
o Standardni pleh * |Gornji i donji grija¢ |3 140 20..30
kolacic)
Na modelima sa
) ) o ZiGanim policama
Pecivo (slatid Standardni pleh « |Criane s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kola&i Standardni pleh * |Gornji i donji grija¢ |3 160 25..35
Sitni kolagi Standardni pleh « |Criane s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
kolace, prec¢nika
Biskvit torta 26 cm sa Gornji i donji grija¢ |2 150 30..40
stezaljkom na
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolaCe, prec¢nika Grilanie s
Biskvit torta 26 cm sa ary 2 150 35..45
. ventilatorom
stezaljkom na
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Mmetaini kalup, Gornji i donji grijad |2 180 50... 65
precnika 20 cm na
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaodjabuka | Metankalup, - jCrianje s 3 170 50.. 65

Predlozi za ku

hanje sa dvije

posude

kolacic)

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardnipleh |

Sitni kolagi * Grijanje s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
) ) 2-Standardnipleh |
Pecwo’ (slatki * Grijanje s 2.2 140 15 25

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte eleting) - 1210 i 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se ¢esto suocavaju
korisnici.

* Ne koristite sredstva za parociScenje za
ciscenje uredaja.

* Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiSéenje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢isc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za CiS¢enje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za ¢iScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢is¢enje.
Uredaj ocCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obrisite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiS¢enje
povrSina od nehrdajucéeg Celika ili inoksa
i ruCica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cisc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za Ciscenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom: ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
osStecenja emajlirane povrsine.
Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iSc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢isc¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obriSite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali
deterdzent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozZevima, ziCanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu oStetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nac¢in mozete
oStetiti kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiScenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
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funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake CiSc¢enja opisane u odjeljku
.Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrSine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zicane police prije
¢isc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
ciscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bo¢ne zicane police:
1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlacenjem na boc¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

7.5 Parocisc¢enje

Ovo omogucava ¢isc¢enje prljavstine (koja

nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u

pecnici i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

Opsta upozorenja

+ Postavke vremena, temperature i pare
funkcije parocis¢enja ne mogu se
mijenjati.

+ Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parociséenja,
ako se tijekom ¢iséenja ukloni spremnik
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢iSéenja
Ce se otkazati.

+ Ako je temperatura peénice iznad 120 °C,
funkcija ¢iséenja parom nece zapoceti.

1. Izvadite sve dodatke iz peénice.

2. Pritisnite spremnik za vodu na
kontrolnoj tabli vase peénice i izvadite
spremnik iz njegovog lezista. Napunite
spremnik sa 200 ml vode.

3. Postavite spremnik za vodu u njegovo
leziste.

4. Ukljucite pecnicu dodirom na tipku .

5. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem "“Aktivacija dodatne
funkcije" na zaslonu funkcija.

6. Dodirnite “Parogiscenje” u donjem redu
prikaza funkcija.

7. Zapocnite ¢is¢enje dodirom na tipku p |l

= Ciséenje zapoginje i na zaslonu se
prikazuje vrijeme parociscenja.
Ovo vrijeme je nepromjenljivo.
8. Na kraju vremena na ekranu se
pojavljuje ,,00:00%.
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9. Otvorite vrata i obriSite unutarnje
povrsine pecnice vlaznim sunderom ili
krpom.

10.U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod
ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji parociscenja, ocekuje se
@ da voda na dnu pecnice ispari i
kondenzuje se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
pecnice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

11.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar pecnice, moze se pojaviti lokvica
ili vlaga u Zlijebu spremnika na dnu
pecnice. Nakon upotrebe, ocistite ovaj
Zlijeb vlaznom krpom a zatim posusite.

eb vaznel 72m pos

7.6 Ciséenje vrata peénice

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
peénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cisc¢enje, metalne

strugace, Zianu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

llustrativni 1: Sarke - poloZaj kada su
zatvorene

‘bA

llustrativni 2: Sarke- polozaj kada su
otvorene

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.
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llustrativni 6: Sarke- poloZaj kada su

P < otvorene
llustrativni 3: Sarke - polozaj kada su ]
zatvorene 7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvudi

llustrativni 4: Sarke- polozaj kada su navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
otvorene desne Sarke.

vrata sa mekim otvaranjem/ korake kao tokom skidanja, ali
zatvaranjem. obrnutim redosljedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima @ Kada vracate vrata, obavite iste

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iS¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio pricvrscen na

. gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
llustrativni 5: Sarke - poloZaj kada su istovremeno pritiskom na tacke pritiska
zatvorene sa obje strane dijela i izvadite ga.
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3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B¥.

1  Staklena ploca sa 2* Unutarnje staklo
unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo

(2) mora biti pri¢vrsceno na plasticni
prorez najblizi staklenoj ploci s
unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja
staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od
kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok

ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za pecnice su dostupne
kod ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

BS /106



+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

(B

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

8 Rjesavanje problema

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zic¢ane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokuS$avajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.
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Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljucen u uticnicu.

* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pec¢nici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pecnici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

* Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

* Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pecnice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
otvorena viSe od 5 minuta, postavke
vremena spremanja hrane bice otkazane
i grijaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Isklju¢ite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Nakon pocetka kuhanja simbol p treperi
na zaslonu i pojavljuje se zvucéno
upozorenje.

+ MozZda su vrata pecnice otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata
pecnice. Obratite se ovlastenom servisu
ako se kvar nastavi.

Komanda koju Zelite da posaljete iz
aplikacije HomeWhiz ne moze da se
sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ Vas$a veza je mozda bila prekinuta neko
vrijeme. >>> Provijerite je li pecnica
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

HomeWhiz aplikacija ne prikazuje

ispravno status pecnice.

+ Vas$a veza je mozda bila prekinuta neko
vrijeme. >>> Provjerite je li pecnica
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju

HomeWhiz, u aplikaciji se pojavljuje

greska - ,Doslo je do greske prilikom

povezivanja uredaja sa ku¢om i

prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj

pripada drugom domu, ili ste zaboravili na
koji racun za aplikaciju HomeWhiz je
povezan.

* lzbrisite uparivanje pratec¢i uputstva u
odjeljku ,Brisanje uparivanja pecnice s
alikacijom HomeWhiz" i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Upozorenje , Otkriveno je vise bluetooth
mreza" prikazuje se dok instalirate
proizvod u aplikaciju HomeWhiz.

+ U slucaju da je viSe od jednog kué¢nog
uredaja u vasem domu istovremeno
podeseno na rezim postavki i emituje
bluetooth signal, mozZete nai¢i na
upozorenje ,Otkriveno vise bluetooth
mreza" tokom instalacije u aplikaciju
HomeWhiz. >>> Iskljucite nacine
instalacije ostalih uredaja i nastavite
koristiti samo jedan uredaj s uklju¢enim
nac¢inom instalacije.
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U aplikaciji HomeWhiz pojavljuju se

termini na jeziku koji ja nisam odabrao.

+ U slucajevima kada je snaga interneta
slaba, termini na razli¢itim jezicima
mogu se pojaviti u aplikaciji Homewhiz,
a ne na jezicima koje ste definisali u
aplikaciji. >>> Ovo nije greska.
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