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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.



1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa

A1 3
6e3begHoOCT

* an/IKJ'Iy‘-IeTe ro npon3soaoT BO

3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte
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TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBak€e He Tpeba aa ce
BMUTKa, TMeYn 1 aa goara BoO
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHA.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
npuKny4youmTe MoXxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte ru
enekTpu4HMTEe Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospunHn. Bo cnpoTmeHo,
n3onauujata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrka noxap Kako
pesyrnrtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UNKn
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavwHn kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBake € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
NpoOn3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce cripeyar
MOXXHWUTE ONACHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: Mpen
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpuwxeTe ce ga ro



NCKIy4YnTe Npon3BOLOT OA
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuydeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKyYeTe
ro ocurypyBayoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yysajTe ro
NpOM3BOAOT BO MPUKIMYYOK LUTO
e nabas, naneseH opg,
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWTO
MOXe [a UCTeye o LUaHKOoT).

* He ponupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
MCKIYyYyBajTe ro CO BrieYyere
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejku ro
MPUKIY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEKepoT Ha
npoun3BoaoT e 6e3begHo
BKIy4eH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnssodoT o4
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoaoT e TeXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja BpataTta u/
UNn padkaTa 3a TpaHcnopT
UNn NpemMecTyBaHe Ha
npon3BoaoT.

He ctaBajte apyrn npegmeTu
Ha NpoM3BOOOT U HOCEeTEe ro
ncnpaseHo.

Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoOM3BOAOT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. MNMpuuBpcreTe ro
Npon3BOAOT LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNNBUTE UMK
NnoaBWXHUTE AENOBU Ha
Npon3BOAOT M NPOU3BOAOT.
[MpoBepeTe ro LenoKynHMoT
n3rnepn Ha NnpomsBooT 3a
KakBa GUo wreTta WTo Moxe
Aa ce crny4una 3a Bpeme Ha
TPaHCNopTOT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3soaoT
e owTeTeH. [loKonky
NpPon3BoAO0T € OLUITETEH, He o
WHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNna3nHa Ha
N3BOPM Ha TOMNSIMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyn nperpeBamse,
npoun3BoaoT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTu.

A1 .6 be3begHocT npu
ynoTtpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ NCKIy4YeHu No cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT
NoAoNro Bpeme, NUCKnyyeTe ro
NI UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
ocurypyBsaum.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
NN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKkonKy rv uma, ucknyyete rm
npuknyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NpoM3BOAOT U NOBUKKAjTE ro
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKo CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLITO 1nu nopaamn Koja émno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLUMja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

» 3ananueuTe npegmeT LWTO ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananveu npegmeTu
BO obnacTta KajlTo ce roTeu.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOOOT, HE
3aKa4vyBajTe Kpnu, pakaBuum
UMW CANYEH TEeKCTUN Ha
paykaTa.

* LWlapknTe Ha BpaTaTa Ha
Npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpam-e/
3aTBOpaw-€ Ha Bparara, He
ApXeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAMWE:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NPoOM3BOO0T Ke BuaaT XeLUKu
3a BpeMe Ha ynotpebarTa.
Tpeba ga ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npon3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
buaejkm paboBuTe ce XeLKku
aoneka pabotu.
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» [IpkeTe ce HacTpaHa gogeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa, buaejkn moxe fga ce
ncnywTun napea. lNapeata
MOXe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTe.

3a Bpeme Ha paboTtaTa,
Npon3BOAOT MOXeE Aa CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLLKNTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTta U rpejHUTe enemMeHTu.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSINHA
Aojeka ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja sagurte
XpaHaTta of XellkaTa pepHa

UTH.

ALB YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHunTe nonmuun. 3a
nogeTanHn nHopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

* [logaTtounte MoXxe aa ro
owTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpakE Ha BpaTaTa Ha
nponssogoT. Cekoraw
TypKajTe ru gogatoumte oo
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBeke

* bupete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOMHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
AnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap bugejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NMOBPLUNHWN.

« OTnagoum of xpaHa, macro,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.

» OnacHocCT oA Tpyehse co

XpaHa: He gossonyBajte

XpaHaTta a CTom BO pepHaTa

noeeke of 1 4ac npeg unu no

roTeeweT10. Bo cnpoTtnBHO

MOXe Aa Npean3Buka Tpyere

CO XpaHa unun bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU

KOH3EpPBU N CTaKNeHn Ternun Bo

pepHata. [MpuTUCoKoT WTOo 61

ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/

Ternata Moxe ga npeansBumka

Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO caf 3a rotBeHe Unm Ha

A0OAaTOKOT Ha pepHaTa

(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa

M Crl.) CO XpaHa 1 cTaseTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe rv npekymepHuTe

napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo

BMCaT 04 4O4ATOKOT Unn
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cafoT 3a ga nsberHete puank
o4 oonupakse Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTta. He
KOpucTeTe MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypa Ha pepHaTa
NMOBMCOKa Of, MakcumarHaTta
Temnepartypa 3a ynotpeba
HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja
LITO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe TaBu 3a neyeme,
cagoBU Unn anymMuHUymMcka
donuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTa WTo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHoOCT o4
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory ganeky Bo
3a4HMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCcHaTa XxpaHa MoxXe fJa ce
3ananw.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHN MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NPOn3BOAO0T CO LWNpULlake
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
JyucTewe Ha napea 3a
YncTewe Ha Npou3BoaoT
buaejkn Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
XW4YHa BONHA UNW BapyKMHa 3a
YNCTEHE Ha HaJBOPELLUHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHata / (QoKoNKy uma)
CTakrioTo o ropHaTa BpaTa Ha
pepHaTa. OBre maTtepujanu
MoXaT [a npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTakreHuTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpxyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucta u
cyBa. Mokpa u BarnkaHa
noBpLUINHA MOXe Aa
npeanssmka npobremm Bo
paboTata Ha yHKLMUTE.
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1.11 CamouucTemse Ha
BUCOKa Temnepartypa
(nmponusa)

* [pun camouncrereTo,
NOBPLUMHUTE CTaHyBaaT
NOTOMNN OTKOSKY Npw
cTaHgapAHa ynotpeba.
LpxeTe rv geuata noganeky.

* XKelwknTe NOBPLUMHMK
npean3BuKkyBaaT naropeHmum!
He ponupajte ro nponssogot
3a BpEME Ha CaMOYUCTEHETO
n gpxeTte rm geuarta nogarneky
oA npousBooT. [Novekajte
Hajmanky 30 MUHYTU nNpeg oa
M OTCTpaHUTE ocTaTouuTe.

* [pn camouncTerweTo Ke ce
ucnywTta Yyag nopagm
coropyBsah-e Ha ocTaToum oA

xpaHa. [lobpo npoBeTpyBajTe m

ja KyjHaTa 3a BpeMe Ha
NpoLECOT Ha YNCTEHE.

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
YNCTEHETO, NCHUCTETE TN
Ha[BOPELUHNTE NOBPLUNHUN Ha
pepHaTa u octatouuTe og
XpaHa BHaTpe BO pepHaTa Co
Kpna co canyHuua. MisBagete
r cuTe gogartoum u npudop 3a
rotBene og pepHata. [JoKonky
BawwuoTt npoussog numa
OrHOOTNOPEH A0OAaTOK
(oTNOpEeH Ha camouvncTere Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu), He
Tpeba ga rn oTcTpaHyBarte
oBME gogaToum of pepHara.

* Ako nma puHrna Hag Bawara
pepHa, He paboTeTe co
PpUHrnarta 3a Bpeme Ha
nuponuaara.

2 YnartcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
AOTpPaeHUoT NPou3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa v
ereKkTpoHcka onpemMa Ha EBponckaTta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssog uma
cummbon 3a knacudukauymja 3a otnagHa
efneKkTpynYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npon3Boa e Npou3BeeH

CO BUCOKOKBanuTETHU OeN0oBU

1 MaTepujanu Kou MoxaT

NMOBTOPHO Aa ce kopucTar 1 ce

NorogHu 3a peuunknmparse.
EE 32702 He chpnajTe ro
OTNagHMOT NPOM3BO/ 3ae4HO CO
HOpMasHWOT AOMaLLEeH W Apyr oTnazg Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOGMPHO MeCTO 3a
peunKnMpare Ha enekTpuyHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte fa
npaluaTe BO NlokanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBMe MecTa 3a cobupatrse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO crpeyvyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneguum no XxuBoTHaTa cpeauHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.
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Bo cornacHocT co [iupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-€e Ha onacHuTe
cynctaHuuun (RoHS):

OBoj Npon3Boa ce NpuapxyBa KoH
[vpekTnBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefeHn Bo [upekTuBaTa.

2.2 UHdopmauum 3a nakyBawe€TO

Matepujanute o4 nakyBaweTO Ha
Npon3BOAOT Ce NPOou3BeaeHN o
maTtepwvjanu 3a peumknmpane Bo
COrNacHOCT CO HalWTe ApXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeavHa. He
dprajTe ro oTNaAoT OA NaKyBakeTO CO
0TNagoT o4 AOMAKMHCTBOTO MNv Apyr
oTnagd, ogHeceTe ro Ha mecTaTa 3a
cobuparbe MaTepujanu o4 nakyBawa
onpegerneHn of nokarnHuTe BNacTu.

2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauyunTe 3a

eHepreTckaTa ehMKacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpAaTta 3a Npou3BoaoT

ncnopayaHa co npou3BoAoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT Npor3BOA Ha EKOSTOLLIKK

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» Opmp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucTeTe TEMHU UMK
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MUWHYTUW Npej KpajoT Ha BpeMeTo Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
japnere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
Mo>keTe NCToBpeMeHO Aa rotBuTte co
CTaBake [Be TEeHLepnHa Ha pelueTkara.
OcBeH TOa, aKko v rotesute obpouute
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnMHaTa.

He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (pyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBatrse co BaHTUnatop*“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHATpeLLHaTa
Temneparypa ke ce onTummaupa 3a
3aliTena Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTunartop*
1 OBaa TemnepaTypa MOXe [a ce
pasnukyBa O OHa LUTO € NMPUKaXKaHO Ha
€eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 KonTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 XKunuenun nonuum 4
5 Bparta 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8
9 TlMonox06wu Ha nonuunuTe 10
11 TopeH rpejay 12 [Oynuurba 3a BEHTUNauuja
*  Ce pasnnkyBa BO 3aBMCHOCT Off MOAENOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxe6bu BawwmoT npouns3Bo He e onpemMeH co
cmjanmqka, UM TUNOT U MecTononox6aTa Ha KOHTponHaTa Ta6na Ha

cujanuykata ce pasnukyBaaT of OHa LUTO e npounsBonoT
npuKkaXxaHo Ha unycTpaumjara. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajoete

npernegoTt n OCHOBHUTE yn0Tpe6M Ha
KOHTpOsnHaTa Tabna Ha npounssogoTt. Moxe
Aa nMma pasrimkm BO CITMKUTE U HEKOU
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npounseoa.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

P
> — Ot @ .
A\ Rauls © oU0IS" 55 2d0k
O R I S 1
O = 0 0,0 O = Dl
1 2 3
1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja 2 KoHTpornHa egmHuua

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO YMa KOM4YuHsa 3a ynpaByBake CO
NPOU3BOAOT, BO HEKOW MoAenNu MoXe Aa
6uaaT TakBW LLITO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTucHaT (BHaTpELUHM Kon4Ynkea). 3a ga
Ce HanpaBaT NOCTaBKU CO OBWE KOMYMHba,
NpBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noToa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnarogyBarEeTO,
MOBTOPHO MPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo.

Konuye 3a nsbop Ha chyHKUuMja

MoxeTe aa rv nsdbepete yHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co Kon4yeTo 3a n3bop
Ha dyHKumK. 3a fa nsbepeTte, NpBO
nonpete ro konveto (D v BKNyyeTe ja
pepHarta. [oToa, 3aBpTETE IO KONYETO 3a
n3bop Ha cyHKUMja HagecHO/neBo.

Konue 3a Temnepatypa

MoxeTe aa ja nsbepete TemnepatypaTa
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a
Temnepatypa. 3a na n3bepete, NpBo
nonpete ro konveto (D v BKNyyeTe ja
pepHarta. [oToa, 3aBpTeETE ro KONYETO 3a
Temnepartypa HagecHo/neBo.

MHaukaTop 3a BHaTpellHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHarta

MoxeTe na no3HaeTe Korkasa e
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha pepHaTa of,
cMMB0NOT 3a BHaTpeLLHa TemnepaTypa Ha
aucnnejot. Kora ke 3anoyHe rotBeeTo,
cumbonoT ce rneja Ha gUCNNejoT U Kora
BHaTpelLHaTa TemnepaTypa ke ja 4OCTUrHe
nocrtaBeHaTta TemnepaTypa, OCBET/IEHO €
CEKOEe HMBO Ha cMMOONOT.

3.3 ®dyHKuuu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha Tabenarta co yHKUMM ce npukaxkaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa
KopucTuTe Bo BalwaTa pepHa u
HajBMCOKUTE U HAjHUCKUTE TemnepaTypu
LUTO MOXe [a ce MocTaBar 3a OBue
dyHkuMn. PepocnenoT Ha pexvMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe fa ce
pasnukyBa of pacnopeoT Ha Bawwmor
npou3Boa.

AKO NUCTOT CO BKPCTEHO
nperpagyBare € NocTaBeH BO
NMpoV3BOAOT, MAaKCUMarnHuTe
Temnepatypu o 280 °C ce
HamanyBaaT Ha 250 °C.

@
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[loneH-ropeH u eauHeYeH ronem gen

Cumbon 3a dyHKUMja

Oncer Ha
EauHeyeH r Onwuc Ha cbyHKuMja |Temnepar Onwuc u ynotpeba
oneH gen | FopeH aen
ronem gen A A PeH A ypa (°C)
PepHaTta He e 3arpeana. Pabotu camo
BEHTMNATOPOT (Ha 3a4HMOT sua).
B3amp3HaTaTta xpaHa co rpaHynu noneka
B Pa6oTta co ) ce ogMp3HyBa Ha cobHa Temnepartypa,
£ £ BeHTUnaTop 3roTBeHaTa xpaHa ce nagu. Bpemeto
noTpebHO 3a OAMpP3HyBatbe Ha Lieno
napye Meco e NoAonro OTKOJKY 3a XpaHa
CO XUTapK.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO Of
} ) 3arpeBane Ha AHOTO 40-280 rope u og gony. MNorogeH 3a konauu,
1 Ha nnadoHoT neyvBa unm Konaum n 4yopou Bo kananm
— 3a neverbe. Ce roTBu CO efleH nnex.
BkryyeHo e camo AOMHOTO rpeekse.
- 3arpeBamne ogo3gona| 40-220 CoopBeTHO e 3a xpaHa KojawTo Tpeba
[a ce 3apyMeHW Ha [HOTO.
TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
& 3arpeBane Ha AHoTO/ rOpHUTE U JONHUTE rpejayn ce
% - - nnagoHoT co nomow | 40-280 anctpmubyupa nogeaHakso 1 6p3o HK3
Ha BeHTMnaTop pepHata co BeHTUnaTopoTt. Ce roteu co
efieH nnex.
TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
rpejayoT Ha BEHTWUATOPOT ce
acnopeayBa eHakBo 1 6p30 HU3
® @ Barpesare co pacriopezysa e/l p
40-280 LenaTa pepHa co NoMoLl Ha
® BeHTURNaTop
. BeHTUNaTopoT. MNorofeH e 3a rotBere

Ha XpaHaTa BO noeeke nocnyxaesHUUM Ha
pasnnyHn HMBOa Ha nonunua.

Co uen Aa 3alwTeanTe eHeprvja, MoxeTe
[a ja kopucTuTe oBaa (yHKUMja HaMeCcTo
na ja kopuctute , Typ6o-rotBere” Bo

‘{@ '{@ ® Q@ E oncer op 160-220°C. Ho; BpemeTo Ha
Ko;;i?;ﬁ_;its co 160-220 | neyetbe ke Guae Mariky nogonro. Kora e
n3bpaHa oBaa yHKUMja, HA EKPAHOT ce
rmepa ,ECO" 2 cekyHnam. Mo 2 cekyHam,
ce npuKaxyBa npeanoxeHaTa BpeaAHOCT
Ha TemneparTyparTa.

®e
®

PaboTaT JONHWOT rpejay v rpeereTo co
@ - Muua dyHkumja 40-280 BeHTMnaTop. CooABETHO € 3a roTBEHE
nuua.

@e

PaboTtat ropHVoT rpejay u rpejayot co
BEHTUNATOpP Ha 3agHuoT sug. TonnuoT
40-280 | Bo3gyx nopobpo ce auctpubyupa npeky
BEHTUNATOPOT BO cropeaba co camo

@ [opeH rpejay +
BeHTUnaTop

NPeKy ropHUOT rpejay.

Pa6oTaT hyHKLMMTE 3a FOPHO rpeetse,
[IONHO rpeetbe U rpeere Co BEHTUNaTop.
WM ) Cekoja cTpaHa o4 Npou3BOAOT LUTO
- 3D" thyHKUMja 40-280 Ja cTpaxa oA rp A
Tpeba aa ce 3roTeu, ce roTen
nofeaHakeo u 6p3o. Ce roteu co eaeH

‘@@‘ ® @

nnex.
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PaboTu manara pelueTka 3a ckapa Ha

- [onHa ckapa 40-280 TaBaHOT Ha pepHaTta. CooaBeTHa e 3a
neyer-e NomManu KoNMYMHM Ha ckapa.
—— ——
WWA W W VW W
PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha
- Llena ckapa 40-280 TaBaHOT Ha pepHaTa. CooaBeTHa e 3a
neyer-e rosieMmn KONMMYMHK Ha ckapa.
vEvYvIvY: VIV TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
& & Llena ckapa co roriemara pelueTka 3a ckapa 6p3o ce
- nomoLl Ha 40-280 AncTpmbympa Bo pepHaTta co
& BeHTUNaTop BeHTUnaTopoT. CooaBeTHa e 3a nevere
ronemm KonMYmHK Ha ckapa.
2 Ce KopWCTU 3a OAPXKyBaH-€e Ha XpaHaTa
- - OppxyBarbe TonnuHa | 40-100 | Ha TemnepaTtypa nogroTBeHa 3a pabota

nogosro BpemMe.

napea

JlecHo uncTerse co

Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT O/} MOAENoT
Ha npon3BoaoT. Moxe Aa He e goctaneH
BO BalLMoT mopen. OBaa yHkumja
0BO3MOXYyBa HeuncToTHjaTa BO pepHaTa
(koja He ocTaHyBa JoIro Bpeme) Aa
OMEKHe U NEeCHO fa Ce UCHNUCTU.
MornenHeTe ro AenoT 3a YncTeHe 3a
NEeCHO Y1CTere Co napea.

Muponuaza -

E€KOHOMUYEH peXxnm

Ce KOpWCTU 3a CAMOYUCTEHE Ha
pepHata Ha Bucoka TemnepaTypa. Ce
npernopayyBa Aa ce KopUcTu kora
pepHaTa e marnky BankaHa. MpouunTtajte
rm objacHyBawaTa BO 4enoT 3a
OfAPXKYBaHE N YNCTEHE 3a OBaa
dyHKUMja.

e | Hl

Muponuza

Ce KOpWCTU 3a CAMOYUCTEHE Ha
pepHaTa Ha BKUCOKa Temnepatypa.
MpouwnTajte rn objacHyBawaTa Bo AenoT
3a oApXyBake 1 YNCTEHE 3a OBaa
dyHKUMja.

KomGuHaumm Ha hyHKLMM 3a MefyceGHO paboTeHse Ha FTOPHUOT U AOJTHUOT Aen

Cumbon 3a Onuc Ha Cumbon 3a Onuc Ha Cumbon 3a Onuc Ha
PyHKupja PyHKUja yHKupja yHKuMja yHKumja PyHKuja
3arpesatbe co 3arpeBare co wnww
Llena ckapa +
BeHTMNaTop + BeHTUnaTop +
3 3arpeBate co
arpeBarse Co 3arpeBatbe
BEHTMNaTop
BeHTUnaTop opgosaona
—
Pab:
@ 3arpeBatbe co [onHa ckapa + B avora co
BeHTUnaTop +
BeHTUnaTop + 3arpeBame co
Muua dyHKumja @ BeHTMnaTop #® PaBora co
BEHTUNaTop
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WUHTepBanu 3a nocrtaByBam€ TeMnepartypa 3a MHTepOﬂepaﬁMnHOCT Ha rOPHUOT-

noneH gen

TemnepaTtypaTta Ha efieH ien € noj BnvjaHWe Ha NOAecyBakeTo Ha TeMnepaTypaTta Ha ApyruoT Aen npu
npoLiecuTe Ha roTBer-e Co ABOEH Aen. MNopaau oBaa NpuyKHa, NocTojaT orpaHuyyBata cropes TeMnepaTypute
npucnocobenu 3a AenosuTe. VIHTepBanuTe Ha TemnepaTtypaTta LWTO MOXeTe fa 1 nocTaBuTe 3a Apyr Aen ce
fafeHn Bo criedHuTe Tabenu Bp3 OCHOBa Ha TeMnepaTypaTta LTo CTe ja NocTaBune 3a efeH aen.

MocTtaBeHa TemnepaTtypa WTO MOXe Aa ce MocTtaBeHa TemnepaTypa LWTO MOXe Aa ce
Temnepatypa 3a nocTaBu 3a OSHWOT fen Temnepatypa 3a NoCTaBu 3a ropHUOT Aen
ropruoT pen (“C) Munumym (°C) | Makcumym (°C) Ronkuot pen (*C) Munumym (°C) | Makcumym (°C)

40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

[enoBwu 3a roTBewe Ha pepHaTa

MoxeTe foa rotBuTe Ha 4 pasnUyHN HaYNHU
BO pPasnunyHKn enoBu KOPUCTEjKM ja
nnoykarta 3a ogJenyBane BO pepHaTa unm
CO mn3neryBawe Of Npon3BoaoT.

FopeH pen

MoxxeTe oa roTBUTE Camo Ha roOpHUOT Aen.
CoopBeTeH e 3a NpaBer-e ckapa U
rotBere Ha Manu pabotu. Kora ropHuot
[en e aKkTVBEH, eKPaHOT ja Npukaxysa
dyHKUMjaTa Ha rOpHUOT Aen, UHAMKaTOpPOT
3a Temnepartypa v ekpaHvTe Ha
WMHOMKATOPOT 3a BpeMe/BpemMeTpacH-e.
OBOj fen e akTMBEH CaMo JOKOSKY uma
cuMBOn > [0 eKpaHoT 3a PYHKUMU Ha
rOPHWOT Aen.

OoneH gen

MoxeTe foa rotBuTe CaMo Ha AOMHWOT Aen.
CoopBeTHO e 3a roTBewe Ha cpefHa
ronemuHa. Kora 4OMHUOT gen € akTUBEH,
€eKpaHoT ja npuKaxysa yHKUmMjaTa Ha
OOMHUOT Aen, MHAMKaTopOT 3a
Temnepartypa v eKpaHuTe Ha MHOUKATOPOT

3a Bpeme/BpemeTpaene. OBOj gen e
aKTMBEH camo [0KOJIKYy MMa cumbon > 1o
€KpaHOT Ha (PyHKLMMN Ha JOMHMOT Aen.
[JoneH-ropeH aen

MoxeTe ga roTBuTe Ha FOPHUOT U OONHNOT
onaen ucrospemeHo. CooaBeTHO e 3a
roTBeH-€ Ha ABe pasnuyHu jagena. Kora
FOPHWOT W AOMHWOT AeN Ce aKTUBHY,
eKpaHuTe 3a (PyHKLMja, MHOUKATOPOT 3a
Temnepartypa n UHOUKATOPOT 3a Bpeme/
BpeEMeTpaere cneunduyHn 3a oBune
[enoBy ce nojaByBaaT OAAENHO Ha
ekpaHoT. Ako aBaTta gena umaat cumbonu
> [0 HUBHUTE EeKpaHM 3a PYHKLMN, U
nBaTa gena ce akTUBHU.

EpunHeueH ronem gen

MoxeTe aa rotBuTe Ha €AUHEYHMOT ronem
nen. CooaBeTeH e 3a rofieMn AUMeEH3UN 1
roBekekpaTHO roTBene. Kora e akTuBeH
eaVHEeYHNOT rofnieM fer, eKpaHoT 3a
dyHKUMM 3a ABaTa Aena ce npucnocobysa
Ha eneH gen. Ce nojaByBaaTt ekpaHUTE Ha
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MHAOMKaTOPOT 3a TemnepaTypa u
MHOMKaTOPOT 3a BpeMe/BpeMeTpaeHte Ha
JONHUOT aen.

3.4 OopaTtoum Ha Nnpou3BoOAOT

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj gen gocranHu ce onuc
Ha JogaTouuTe 1 onucK 3a npasunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MOAENOT Ha
MpPOM3BOAOT, UCMOPAYaHNOT JOAATOK
Bapupa. Cute gogaToum onuiiaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JoctanHu 3a BawwmoT npoussog.

CapoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha

@ anapaTtoT MoXe da ce
nedopMupaaT kako pe3yntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHaNHocTa.
JedopmauyujaTta ncuesHysa kora
cafoT ke ce nsnagu.

CraHpgappaeH cag
Ce kopuCTM 3a NeunBa, 3amp3HaTa xpaHa u
3a MpXehe rofieMu napyna.

Cap 3a neuuBa

Ce KopuCTK 3a KOMaym Kako Kornadnka u
GuckeuTU.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXeHe 1nu cTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba fa ce neve, Npxu u
OMHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuvua.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :

MNnouka 3a ogaenyBawe

Ce KOpUCTM 3a [enene Ha OenoT 3a
roTBehe Ha ABa nocebHun gena.

3.5 Ynotpeba Ha popgaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuumn 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo
[enoT 3a rotBexwe. Pegocnenot Ha
nonunuuTe Mmoxete ga ro sBugnute n Bo
OpojkuTe Ha NpegHaTa pamka Ha pepHaTa.

J
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MocTaByBake Ha NfoyvkaTa 3a
oanenyBake

3a ga ce rotey camo BO FOPHMUOT, OOMNHUOT
WNW 3aeHO BO AOMHUOT U TOPHMOT Aen Ha
pepHaTa, NocTaBeTe ja nroykaTa 3a
opaenyBarbe Kako LUTO € NpUKaXkaHo Ha
crefgHaTa crnvka Ha nonoxo6arta Ha 3-tata
pelleTka.

Mpen oa ja noctaBute nnovkarta 3a

@ ogaenyBake, paMHOMEPHO
CTaBeTe ja Ha KpajoT o
peLleTkaTa, a notoa UBpCTo

nocrtaseTe ja BO pepHaTa. [Jokonky
ja noctaBuTe nog arorn, nno4kara

3a ogpenyeawe ke ce owTeTw.

E—

e

MocTaByBawe Ha MeTaneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roTBeke

BaxHO € npaBunHo Aa ja noctaBuTe
XKMyeHaTa peLleTka Ha Xu4eHuTe
cTpaHuyHK nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe METANIHUOT PaXeH Ha
cakaHaTa nonuua, OTBOPeHVOoT Aen Mopa
na 6uae Hanped. 3a nogobpo roTeekse,
XuyeHata pelueTka mopa aa bvae
npuUBpPCTEHA Ha ToYKaTa 3a 3anupare Ha
»XnyeHaTta nonuua. He cmee ga nomuHe
NpeKy TouykaTa 3a 3anvparme 3a Aa gojae
[0 [ONMP CO 3adHWOT SKA Ha pepHaTa.

MocTaByBak€e Ha NAEXOT Ha nonuuuTe
3a rotBewe

McTo Taka, BaXXHO e MpaBuiHO aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
cTpaHunyHu nonuuu. Jogeka ro
rocTaByBaTe MrexoT Ha NocakyBaHaTa
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXxerwe Mmopa Aa 6uae Hanpe. 3a
nogobpo roTeBeke, NexoT Mopa Aa ce
npuuUBpCTU Ha BonabHaTvHaTa 3a
3anupake Ha xudyeHaTa nonvua. He cmee
[a nomuHe npeky BnagbHatuHaTta 3a
3anupate 3a a oojae 4o Jonup co
3a[HMOT SuA Ha pepHaTa.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHnoT
paxeH

Mma dyHkumja 3a 3anvpatrbe 3a a ce
cnpeyy MeTanHUOT paxeH Aa nsnese og
XnyeHata nonuua. Co oBaa dyHKuUMja
MoXxeTe necHo n 6e3begHo aa ja nssagute
XpaHaTta. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noBrne4vyeTe
Hanpez gojeka He CTUrHe [0 TouykaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOCHO Aa ja OTCTpaHuTE.
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dyHKUMja 3a 3anupare Ha nnex

Mma 1 dyHKumWja 3a 3anupare 3a ga ce
crnpeyn NnexoT Aa uanese of XudeHaTa
nonuua. [loaeka ro oTcTpaHyBaTe Niexor,
ocnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 noeneveTe
ro KOH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npeaHaTa ctpaHa. Mopa aa ja nomuHeTe
OBaa BflabHaTMHa 3a 3anupame 3a
LLeJIOCHO [a ro OTCTpaHuTe.

WcnpaBHO nocTaByBake Ha MeTanHUoT
paXeH 1 TaBYETO Ha TeneKComnckuTe
WwrHU-Ha moaenu co XXn4yeHu nonuum u
TeriecKoncka LvHa

BrnarogapeHune Ha TENEeCKONCKUTE LLUWHU,
MIEXoBUTE UM METAMHUOT PaXeH MoXe
riecHo aa ce nocraeart v u3agart. Kora
KOPWCTUTE NINEXOBU U METANHN PaXHW CO
TeneckonckaTa WwuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa UIMWYKUTE Ha npegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TeNecKONCKUTE LUNHK
[a ce noTnupaat Ha paboBuTE Ha pPaXeHoT
1 nnexot (MpuKaXkaHn Ha cnukara).
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590 - 600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 2,8

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.

AKo He ro nocTtaBuTe, Hema fa
MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1.

Kora pepHaTa ce BKrydyBa 3a nps nar,
Ha eKpaHOT Ce MpUKaxyBa BPEMETO Of
[EHOT MOCTaBEHO Ha pepHarta.

[oneka pepHaTa e uckny4yeHa (kora
BPEMETO O] AEHOT € MNpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro akTvBMpaTe MEeHMTO
3a NocTaBKu.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. OTKkako ke 3aBpLun
onbpojyBareTo, Ce akTuBupa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMU.

[onpete 1 konunmwarta /P goaeka He
ce nojasu cumbonot O Ha ekpaHoT.

[onperte ro konyeto {9 3a ga ro
aKkTMBMpaTe NoneTo 3a Tajmep.

= [loneTo 3a TajMep 1 CUMBONOT &)
TpenkaaT Ha eKpaHoT.
o

Nalnfuln!
il | NI

L 0,® (@ L |

O =

5. lNocTtaBeTe ro BpEMeTO CO Jonunpare

Ha TactepuTe /O 1 akTMBMpajTe ro
MomneTo 3a MUHYTU CO NMOBTOPHO
Jonuparse Ha Tactepot (.

1300

L 0,0 oy

D = 1

= [loneTo 3a MUHYTK 1 CUMBOIIOT 45
TpernkaaT Ha eKpaHoT.

1300°

A 0,® Q\s« >

O =

6. HonpeTe rv Tactepute ®/O 3a aa ja

noctaeute MvHyTaTa. AKTUBMPajTE ja
rocTaBkaTa 3a OCBETMEHOCT CO
MOBTOPHO AOMNMpare Ha TacTepoT ().

-

1325

O = = e_@_c& =

= BpemeTo e noctaBeHo 1 cuMBOomnoT
£ nocTojaHo ceeTu.

4|

AKO NpBOTO NOCTaByBah€e Ha
TajMepoT He Ce U3BpLUKN, BPEMETO
3anoyHyBa og 12:00 yacor.
MoxeTe ga ro usmeHuTe

noaoLHa Kako LITO e OnuLLIaHo BO
penort ,locTaBku®.

NnocTtaByBaH-€TO 3a BPEMETO

Bo cnyyaj Ha gonr npekvH Ha
ernekTpuyHaTa eHepruja,
nocTaBKaTa 3a BpeMe Ce OTKaxyBa.
Tpeba NOBTOPHO Aa ce NocTaBw.

4.2 MpBo ynuctewe

1.

N

OTCTpaHETe T cute MaTelejanM o
nakyBaHeTO.

WN3BapeTe rv cute gogatoum of
pepHaTa 06e3bedeHn co NPon3BOAOT.

MK/ 22



3. MpomnsBonoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4veTe ro. Ha oBoj HauYuH,
OCTaToOLUTE U CI0EBUTE KOM MOXKEOM
ocTaHarne BO pepHaTa 3a Bpeme Ha
NPON3BOACTBOTO Ce coropysaaT 1
ynucrart.

4. Kora pakyBaTte CO Npo13BOAOT,
n3bepeTe ja HajBucokata TemnepaTypa
n dyHKUmjaTa 3a paboTa co koja
paboTaT cute rpejayv Bo Bawmot
npoussoa. Bugete Bo ,dyHkummM 3a
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTe Aa
HayuuTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CrieHWoT gen.

5. lMoyekajTe pepHaTa Aa ce onagu.

M3GpuLueTe v NOBPLUMHUTE Ha
NPOU3BOAOT CO BIiaXHa Kpna unmu
CyHI'ep 1 UcyLLeTe v Co Kpna.

5 Kopucrtewe Ha pepHaTta

Mpen na rv kopucTUTE goaarouuTe:
VMcuncteTe v gogatoumTe WTO
OTCTpaHMBTE Of pepHaTta co Boda Co
AETEPreHT U MeK CyHIep 3a YnCTere.
3ABEJIELUKA: Hekoun netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXeE Aa
npeaunsBukaaT owTeTyBake Ha
noeplmHaTta. He kopucTtete abpasvBHM
AeTepreHTu, NpaLoLy 3a YucTere, Kpemm
3a YNCTeHEe Uny ocTpu NpeameTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJELLKA: 3a Bpeme Ha npBaTa
ynotpeba mMoxe fa ce nojasaT yag u
Mupmn3ba Hekonky Yaca. OBa € HopmMarnHo un
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe oUpPeKTHO
BAMLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

5.1 OnwTun nHcpopmauum 3a
KopucTewe Ha pepHaTta

BeHTunartop 3a napewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT O[] MOAENOoT Ha
npoussofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BalIMOT Moaen. )

BawwnoT npor3Boa nma BeHTunaTop 3a
nagere. BeHTnnatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKM Ce aKTuBMpa Kora e noTpebHo
W M nagv v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBMpa
Kora npoLLecoT Ha nagekse ke 3aspluu. Ke
nanerysa TOMNOM BO3QyX Haf BpaTaTta Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rv oBre O0TBOpU 3a
BEHTMNauumja co HUWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe Aa ce nperpee.
BeHTunatopot 3a nagewe ke Npogosku ga
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMn MO UCKIYyYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxHo 20-30 MUHyTK). [JOKONKy
roTBUTE CO NMporpamupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT o BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Nnagene ce
UCKIyyyBa co cuTe PyHKUMK. KoprucHukoT
He MOXe Aa ro ogpeav BpemMeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNaTopOT 3a nagetse. Ce BKyyyBa
1 ncknyvyea asTomatckn. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBate Ha pepHaTa
OcBeTrnyBaHheTO Ha pepHaTa ce BKIyyyBa
Kora pepHara ke noyHe ga nedve. Kaj Hekom
MOZeny OCBEeTNyBaHETO € BKITy4eHO 3a
BpeMe Ha neyereTo, Jodeka Kaj Hekou
MOZenu ce UCKy4yBa No OApPeAeHO
Bpeme.

Bo Hekoun dyHKUMK 3a NeYerbe cBeTUNKaTa
HMKOraLl He ce BKNy4yBa 3a Aa 3aluTeam
eHepruja.

[lokonky BpaTaTta Ha Npou3BOAOT ce
OoTBOpW fodeka paboTu pepHaTa unmn e BO
3aTBOpeHa nonoxba, ocBeTNyBaweTO Ha
pepHaTa ce BKIly4YyBa aBTOMaTCKW.
[okonky uma Tactep /Y~ Ha KOHTponHarta
Tabna: Bo cnyyaun kora cBeTunkaTa Ha
pepHaTa aBTOMaTCKM Ce BKIydyBa unu
UCKINy4yBa, MOXeTe Aa ja BKIy4uTe U
UCKINy4nTe CBETUIMKATa BO CEKOe BPeMe CO
Aonupatrse Ha TacTepoT I~ .

5.2 PaboTeHe Ha KOHTpoOJHaTa
eAuHWLA Ha pepHaTta

OnwTu NnpeaynpenyBakba 3a egMHULATa

3a KOHTpona Ha pepHarta

* MakcrmanHoTo Bpeme LUTO MOXe Aa ce
nocTaeu 3a nevewe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBake Ha TonnuHaTa,
oBa Bpeme mnsHecyBa 23:59 vaca. Bo
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Cry4aj Ha MpekVH Ha CTpyja, NPeTXo4HO
NMocTaBeHOTO BpeMeTpaeHe Ha
nevyeH-eTo 1 NeYeHEeTo Ce OTKaxyBaar.

» [Noneka npaBuTe kaksu 6uno
npunarogyBaka, COOABETHUTE CUMOOMK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. MoTpebHo e aa rm
3ayyBaTe HanpaBeHUTe NOCTaBKW, UMK CO
Aonupare Ha COOABETHMOT TacTep BO
OMMUCOT WIN CO YeKare KpaTKo Bpeme.

* AKO BpeMeTo 3a Nneyere e NocTaBeHo
Kora nevyer-eTo Ke 3arnoyHe,
NpeocTaHaToTo Bpeme ce NnpuKaxyBsa Ha
eKpaHoT.

1 2
Konuuma :
1 : Konye 3a BKknyyyBawe/UcknyvyBare

2
3 :Konye 3a anapm
4

: Konye 3a HamanyBatbe 1 3abp3yBare Ha
npouecoT

5 : Konue 3a nokavyBame 1 3abp3yBare Ha
npouecoT

6 : Konye 3a Bpeme 1 nocrasku

7  :Konye 3a cujanuyka

8 : Konue 3a noyeTok/kpaj Ha NneyereTo

O6nacTu Ha UHAUKATOPM :

9 :[lone Ha MHAMKATOPOT 3a TemnepaTypa

10 :Mone Ha MHAVKATOPOT 3a TajMep/BpemMeTpaeHe
11 : ducnnej Ha dyHKUMKN

Cumbonu Ha aucnnejoT :

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a anapm

: Cnmbon 3a nevetre

—VvOO

: CumbBon 3a Temnepartypa BO pepHaTa

I I
LDz & o b

>
® O G >|II

« [lokonky e BknyyYeHa noctaBkaTa 3a 6p3o
3arpeBatbe Ha KOHTponHaTa eavHuua,
cMMBonoT Af ce nojaByBa Ha eKpaHOT
KOora Ke 3amno4yHeTe CO NneYere 1 pepHaTa
6p30 ja JocTUrHyBa TeMnepaTypara LwTo
ja noctaBumBTE 3a Nevere. 3a
nocraekaTta 3a 6p30 3arpeBate, BugeTe
ro genort ,,lMocTaBkn®.

KoHTponHa eguHuua

o R e o e
13 om C LM
e @R e

6 7
: Cumbon 3a 6p30 3arpeBare
: Cumbon 3a nocTtaBku

: CumBon 3a 3akryyyBarse CO Kilyu

: Cumbon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a ocBeTrieHocTa

: Cumbon 3a oAMp3HyBak-e

: Cumbon 3a oapKyBake Ha TonnuMHa

: Cumbon 3a neyverse CO eKo BEHTUNaTop

: Cumbon 3a oTCTpaHyBake Ha yrnpaByBahe

NEWNINEGRE@LPDSE v —

: Cumbon 3a Wifi *
: Cumbon 3a camouuncTere *

: Cumbon 3a 3aknyyeHa Bpara *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

N Bl i
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*  Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Ofj MOAENOT Ha
npoussoaoT. Moxe fa He e fJocTaneH Bo BalIMOT
mopaen.

BknyyyBawe Ha pepHaTa

BknyueTe ja pepHaTta co gonupatre Ha

konueto (D .

[okornky nnoykarta 3a ogaenyBame He e

nocTaBeHa OTKaKo ke ce OTBOpY pepHarta,

Ha eKpaHoT ke ce nojaBu nNpeaTa yHKUMja

3a paboTta og eauHEYHNOT rofiem gen.

[okorky ce BMeTHe nroykara 3a

opaenyBarbe, Ke ce npukaxe npearta

dyHKUMja Ha paboTa 3a JONHWOT Aen.

dyHkumjaTa 3a paboTa, TemnepaTypara u

BPEMETO Ha neyere MoXxe aa ce

npunarogar Kora ekpaHoT e BO 0BOj CTaTyC.

AKO He ce HanpaBeHW NOoCTaBKM Ha

@ OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce UCKIy4n
3a OKosly 3 MUHYTK, @ Ha eKpaHoT
Ke ce npukaxke YaCOBHMKOT.

UcknyyyBawe Ha pepHaTta

WcknydeTe ja pepHaTta co jonvpane Ha
konyeto (D . Ha ekpaHOT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

FoTBeH-€ Ha eaeH ronem Agen, camo Ha
AOJTHUOT Agen nnu camo Ha ropHMoT gen

v' CnefgHUTe Yekopu ro onuilysaat
roTBEeH-EeTO Ha eMHEYHNOT ronem gen,
camo JOMHWOT Aen Unv egHOCTaBHO
rOTBEHETO Ha FOPHUOT Aer,
3aeHUNYKN.

3a [a rotBuTe BO efeH ronem gen,
nsBageTe ja nrnoykaTta 3a

opdenyBakse o NPon3BoaoT.

1. 3a na roTBuTe BO e/ieH ronem aen,
n3BageTe ja nroykaTa 3a ogaenyBare
of npoussoaoT. AKo cakaTte aa roteute
caMo BO [OMHUOT UMK CamMO FrOPHUOT
Jen, noctaBeTe ja nnoykarta 3a
opaenyBake Ha cpeauvHa.

2. Bkny4yeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
konuyeto QD .

= [lokonKy nnoykata 3a
opaenyBake He e NocTaBeHa
OTKaKo Ke ce OTBOPW pepHaTa, Ha
€eKpaHoT Ke ce nojasu npeaTa
dyHKUMja 3a paboTa o

eMHeYHNOT ronem gen. [lokosky
ce BMETHe nroykaTta 3a
opnfenyBatbe, ke ce npukaxe
npeaTta dyHkuuWja Ha paboTa 3a
OOJSTHNOT aen.

O = 0 0,® O = Dl

Unycmpayuja 1: AKo e BMeTHaTa nroyka
3a offenyBare:

Frrr e
[ o

O = L 0,0 O Pl

Unycmpayuja 2: Ako He e BMeTHaTa
nroyka 3a opaenyBare:

3. Kora ke ce BMeTHe nrno4ykara 3a
OL[enyBake, Ce aKTMBMpPA EKPaHOT Ha
OONHWOT aen 3a roteexwe. Camo
Jonpete ro konyeto (&) 3a ga ro
n3bepeTe ropHUOT Aen.

= CumbonoT > ce nojasysa BeHalLll
[10 €KPaHOT 3a PYHKLMM LLTO
npunara Ha ropHMOT Aen.

min |
i 10

-
|y

>

D @a 0, ® © . |

4. Kora e akTuBeH 4ernoT 3a roTBexe Ha
KOj cakaTte ga roteute, u3beperte ja
dyHKUMjaTa co Koja cakaTe Aa roteBuTe
CO KOn4eTo 3a n3bop Ha yHKuMja.

5. Ha ekpaHoT ce nojaByBa NpeTxogHoO
nocTaBeHaTa TemnepaTypa 3a
yHKumjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpaeTe. [NocTaBeTe ja
TemnepaTtypara Ha Koja cakaTe Aa
roTBMTE CO TPKanueTo 3a TemnepaTypa
ako cakaTe Aa ja usmeHute
TemnepaTtypara.
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AKO ja nameHuTe yHkumjaTa 3a
@ paboTa no MeHyBawEeTO Ha
NPeTXoA4HO nocTaBeHaTa
Temneparypa 3a dyHKumjaTa 3a
paboTta, nocrnegHo noctaBeHara
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako n3bpaHata
Temnepartypa He € BO paMKUTE Ha
TemnepaTtypHUOT orncer Ha

nsbpaHata yHKUuMja 3a paboTetbe,

ce MpuKaxyBa HajBucokara
Temnepartypa Ha Taa yHKLMja 3a
paboTere.

6. AKo cakaTte ga rotBuTe 6e3 garo
nocTaBuTe BPEMeTO Ha roTBekse,
ponpete ro konyeto Pl 3a na
3arno4YHeTe CO roTBeHE.

Ako ce 3ano4yHe co roTeewe 6e3
@ npunarogyBaw€ Ha BpeMeTo 3a
rotBewe, pepHata Hema

aBTOMaATCKu Oa ce UCKITy4n Ha

KpajoT of rotBerweTo. KopucHukoT
Mopa [a ro NpekuHe roTBeHEeTO.

7. AKo cakaTe ga rotBuTe co
nocraByBal-€e Ha BPeMeTo 3a
roTeeme, oMNpeTe ro KonyeTto (O
eaHall.

= Ha ekpaHOT ke ce nojasu
cumBonot (.

e
C

O =

Unycmpayuja 3: 3a ©OVHEYHNOT rofem
nen:

-3
[cm| N

L0 O,®

>
O =
o

Unycmpayuja 4: Camo 3a JONHWOT gen:

NS 50"

O = 0 0,0 (Q\

Unycmpayuja 5: Camo 3a ropH1oT gen:

o U0 [=IAN

L 0,0

L ®

= PepHara Ke 3anoyHe BegHall aa
paboTu co nsbpaHata dyHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun NoMyMHaToTO Bpeme. Ha
€KpaHOoT ce npuKaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wTo
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
OCBETNN cekoja dhasa o4
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpeMeTpaer-e/4ac ce nojaBysa
BPEMETO NOMMUHATO Mo
3aMoYHyBaHETO Ha FOTBEHETO.

3a 6p3o aa ro nocraBuTe BpEMETO
@ 3a rneverse, MOXe Aa ro gonperte
TacTepoT (P 3a [a ro nocTtasnTe
BPEMETO Ha nevere Ha 30 MUHYTK
no nocTaByBakETO Ha PyHKUMjaTa
3a pabota 1 TemnepaTtypara,
noToa KopucTeTe r1 Tactepute @/

(© 3a ga ro UsmeHuTe BPEMETO.

8. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEH-E CO
Tactepute DO .

BpemeTo Ha nevetse ce 3ronemyBa
3a 1 muHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 MuHyTK ce 3ronemysa 3a 5

MUHYTH.
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9. lNMo nocTtaByBawe Ha dyHKUMjaTa 3a
paboTene, TemnepaTyparta 1 BpeMeTo
Ha nedetrse, gonpete ro tactepot P || za
[a 3ano4vHeTe COo nevyeme.

= PepHaTta BegHall ke 3anoyvHe aa
paboTn Ha n3bpaHata dyHKLmja 3a
paboTere 1 Temneparypa.
Op6pojyBa BpeMeTO 3a nevere
nocTaBeHo Ha ekpaHoT. Ha
eKpaHoT ce npukaxysaaT
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpeLLUHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temnepatypa, ke ce
0oCBeTNn cekoja dasa of
cumbonoT |

10.AKo cTe roTBesne 6e3 ga ro
noctaBuUTe BPeMeTO 3a roTBeHe,
pepHaTa HeMa aBTOMaTCKM Aa ce
ucknyyn. Mopa ga ynpaByBaTte co
neyeHeTO U cCamn [a ja UCKIy4uTe
pepHaTta. Kora neyeweTo ke 3aBpLum
ponpete ro tactepoT Pl 3a aa ro
3aBpLUNTE NEeYeHEeTO N gonpeTe ro
tactepoT (D 3a LenocHo aa ja
UCKNyYnTe pepHaTa.

11.Ako cTe roTBesfie CoO NocTaByBak€ Ha
BpeMeTO 3a roTBeme, Mo
3aBpLUYyBaH-ETO Ha NOCTAaBEHOTO Bpeme
3a roTBek-€, Ha eKpaHoT Ke ce nojasu
TekcT ,,Kpaj“, ke ce uye 3By4HO
npegynpenyBake U roTBEHETO Ke
npecrtaHe.

= [MpenynpenyBakeTO SBOHU [ABE
MuHyTW. [logeka ce AaBa 3BYYHO
npenynpenyBake, a Ha ekpaHoT ce
npukaxysa TekcToT ,,Kpaj“, nokonky ro
nonpete TactepoT P || pepHaTa ke
npoaoskn aa paboTtu Ha HeoapeneHo
BpeMe. PepHata Ke ce ucknyum
noxkornky ce gonpe tactepot (D .
[okonky ce Jonpe HeKoj TacTep OCBEH
OBMe, 3By4HOTO NMpeaynpeayBame ke
npecTaHe.

FoTBeH-e 3ae4HO BO AOSTHUOT Aen u
ropHuoT gen

v CnepgHuTe Yekopu onuLlyBaaT kako fa
roTBUTE pasnuyHK jadersa 3aeqHo BO
JOMNHWOT aen v ropHuoT aen. Mpea aa

3arno4yHeTe Co roTBeHEeTo, oapeaeTe
hYHKLMWUTE HA TOPHUOT U JONHUOT Aen
LUTO Ce cooABeTHU 3a BawwnTe o6pouu.
Bugete Bo ,®yHKUMU Ha paboTewe
Ha pepHarta“ 3a KoMOMHauuMn Ha
YHKLMM HA TOPHUOT-AONHNOT Aer.

1. BHecerTe ja nno4ykaTa 3a ogaernyBare U

nocraeete rn obpoumTe Ha
COO0BETHUTE MONULM Ha AEenoBuUTe BO
pepHaTa kage LTo ke roTBuTe.

Bkny4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
konueto O .

= OTKaKko pepHaTa ke ce BKy4u, Ha
€KpaHoT Ke ce npukaxe
dyHKkumjaTa 3a npea ynotpeba Ha
[OMHUOT gen.

3. Bo ponHuoT gen, npunarogerte ja

nocakyBaHaTta pyHkLMja 3a paboTa n
TemnepaTtypa co konuukwara 3a n3bop
Ha dyHKUMja 1 Temnepartypa.

. 2

= CumbonoT > ce nojaByBa BeaHaLll
[0 eKpaHoT 3a (PyHKLMM LUTO
npunara Ha ropH1oT Aern.

. AKo cakate ga roteuTte 6e3 ga ro

MocTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHbE,
nonpete ro konueto P |l 3a na
3anoyHeTe CO roTBEH-E.

Ako ce 3ano4He co roteewe 6e3
npunarofyBate Ha BpemMeTo 3a

roTBewe, pepHarta Hema
aBTOMATCKM [ia Ce MUCKIy4Mn Ha
KpajoT of roTBeweTo. KopucHMKOT
MOpa [a ro NpeKNHe roTBEHETO.
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= [onHnoT gen Ha pepHaTa ke
3anoyvHe BegHal aa paboTtu co
n3bpaHaTa yHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun nomMMHaToTO Bpeme. Ha
€eKpaHOoT ce npukaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBETNN Ccekoja hasa o
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpemeTpaene/yac ce nojasysa
BPEeMeTO NOMUHATO o
3anoYHyBaHE€TO Ha FOTBEHETO.

5. AKo cakaTe ga rotBuTte co
noctaByBaw€e Ha BpeMeTo 3a
roTBeke, JonpeTe ro konyeTo (9
eaHall.

= Cumbonot (O ke ce nojasu Ha
eKpaHoT 3a BpemMe/BpeMeTpaeHe
Ha JOMHWOT Aen.

L@ o0 HO®
O = 0 0,0 =~ M

7

3a 6p30 ga ro nocrtaBUTe BPEMETO

@ 3a rnevere, MOXe Aa ro gonpeTte
TacTepoT @ 3a fa ro nocraBuTe
BpemeTo Ha neyvere Ha 30 MUHYTK
Mo NocTaByBaheTO Ha pyHKUMjaTa
3a paboTa n Temneparypara,
noToa kopucTeTe rv Tactepute @/
(© 3a ga ro smeHnTe BPEMeTO.

6. NocTaBeTe ro BpeMEeTOo Ha roTBeHe CO
Tactepute @O .

BpemeTo Ha neyemne ce 3ronemysa

@ 3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MyuHyTK ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

= [lonHWOT gen Ha pepHaTa Ke
noyHe BegHal aa pabotu Ha
nsbpaHaTa dyHKUMja 1
Temnepatypa. Ogbpojysa BpemeTo
3a neyerbe NOCTABEHO Ha €KPaHoT.
Ha ekpaHoT ce npukaxysaat
cumbonute p 1 | . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBEeTNN cekoja dhasa of
cumbBonorT |

8. HonpeTe ro konyeTo [& 3a aa ro

akTuBumpaTte ropHuoT gen.

pood 50"
o U0 [=(HF

©O) va O,® © =

>
=

>

9. Bo ropHuoT gen, npunarogeTe ja

nocakyBaHaTa pyHkuUwWja 3a paboTa un
TemnepaTtypa co konuukara 3a n3bop
Ha dyHKUMja 1 Temnepartypa.

C
\+
= Cum6boroT > ce nojaByBa BeaHalLll

[0 eKpaHoT 3a hYHKLMK LUTO
npunara Ha ropHuoT gen.

10.AKo cakaTe oa roTBuTe 6e3 garo
NnocTaBUTE BPEMETO Ha roTBehe,
nonperte ro konyeto P |l 3a na
3amnoyYyHeTe CO rOTBEHE.

7. Mo nocTtaByBawe Ha oyHKLMjaTa 3a
paboTeke, TemnepaTypara v BpemMeTo
Ha nedetrse, gonpete ro tactepot P || 3a
[a 3arno4yHeTe Co nevere.

AKO ce 3ano4He co roteexe 6e3

@ npunarogyBake Ha BpeMeTo 3a

roTBEHE, pepHaTa Hema
aBTOMATCKV Aa ce UCKIy4n Ha

KpajoT og rotBerweT0. KopucHUKOT
MOpa [a ro NpPeKNHe roTBEHETO.
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= [OpHWOT gen Ha pepHaTa Ke
3anoyvHe BegHal aa paboTtu co
n3bpaHaTa yHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun nomMMHaToTO Bpeme. Ha
€eKpaHOoT ce npukaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBETNN Ccekoja hasa o
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpemeTpaene/yac ce nojasysa
BPEeMeTO NOMUHATO o
3anoYHyBaHE€TO Ha FOTBEHETO.

11.AKo cakaTe ga rotBuTe co

v

noctaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeke, JonpeTe ro konyeTo (9
egHaLl.

= Cumbonot (O ke ce nojasu Ha
eKpaHoT 3a BpemMe/BpeMeTpaeHe
Ha ropHUOT aen.
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@ 3a 6p30 ga ro nocrtaBUTe BPEMETO

3a rnevere, MOXe Aa ro gonpeTte
TacTepoT @ 3a fa ro nocraBuTe
BpemeTo Ha neyvere Ha 30 MUHYTK
Mo NocTaByBaheTO Ha pyHKUMjaTa
3a paboTa n Temneparypara,
noToa kopucTeTe rv Tactepute @/
(© 3a ga ro smeHnTe BPEMeTO.

12.

MocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEH:E CO
Tactepute @O .

BpemeTo Ha nevemne ce sronemysa
3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 MyuHyTK ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

13.

[lo nocTtaByBake Ha pyHKUMjaTa 3a
paboTeke, TemnepaTypara v BpemMeTo
Ha nedetrse, gonpete ro tactepot P || 3a
[a 3arno4yHeTe Co nevere.

= [OpHMOT Aen Ha pepHata Ke no4yHe
BeAHal Aa paboTu Ha nsbpaHarta
dyHKUMja 1 TemnepaTypa.
Opn6pojyBa BpeMeTO 3a nevere
NnocTaBeHO Ha ekpaHoT. Ha
€eKpaHOoT ce npuKkaxyeaat
cumbonute p 1 | . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBEeTNN cekoja dhasa of

cumbBonorT |
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14.Ako cTe roTBerne 6e3 ga ro

nocTasuTe BPEMeTO 3a roTeemse,
pepHaTa HemMa aBToMaTCKu Ja ce
ucknyuu 3a asata gena. Mopa aa
yrnpaByBaTe CO NeYeHeTo 1 camu Aa ja
UCKIyYuTe pepHaTa. 3aBplueTe co
roTBeH-€ Co Aonuparse Ha konueto Pl
[l0[leKa AenoT, Kafe LUTO CTe 3aBpLuunne
CO roTBEH-ETO, e akTMBeH. Kora
rOTBEHETO Ha APYrMoT Aen ke ce
3aBpLUM, NPBO aKTUBUPAjTe ro ApYr1oT
[ien co TacTepoT [&] n gonpere ro
tactepot P || 3a na 3aspluunte co
roTBer-eTo. AKO cakaTe Aa rm
3aTBOpUTE [ABaTa Aena, gornpeTe Ha
konyeto (D 3a a ja Uckny4unTe pepHaTa
LIenocHo.

15.AKo cTe roTBene co nocraByBaHe Ha

BpeMeTO 3a roTBeHhe, Ha eKpaHoT ke
ce nojasu ,End“ Ha nHgnkaTopoT 3a
TemnepaTtypa Ha 4enoT kage WTo e
3aBpLUEHO BPEMETO 3a roTBeH:E, Ke ce
yye 3BYYHOTO NpeaynpenyBane v Toj
Oen npecTtaHyBa fa roteu. [pyrvoT gen
npoAormkyea aa paboTtn goaeka He
3aBpLUN BpeMeTO 3a rotBerse. Kora ke
3aBpLUN BPEMETO 3a FOTBEHE BO
OPYrvoT fen, Ha ekpaHoT 3a
WHAMKATOPOT 3a Temnepartypa Ha Toj
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gen ke ce nojaeu TekcT ,,End“, ke ce
yye 3BYy4YHO NpeaynpenyBake 1 T0j Aen
Ke npecTaHe ga roteu.

= Bo cekoj gen, npegynpenysateTo
SBOHMW BE MUHYTU Ha KPajoT o
anapmoT. [logeka ce gaBa 3BYYHO
npeaynpenyBake, a Ha eKpaHoT ce
npukaxyBa TekcToT ,,Kpaj*, nokonky ro
nonpete TactepoT P |l pepHaTa ke
npoAorku ga pabotn Ha HeoapeaeHO
BpeMe. PepHata Ke ce ucknyun
nokonky ce gonpe tactepot (D .
[lokonky ce Jonpe HeKoj TacTep OCBEH
OBVe, 3By4HOTO NMpeaynpeayBame ke
npecraHe.

5.3 lMocTtaBkKn

OpnbpojyBareTo 3-2-1 ce

@ npukaxysa Ha ekpaHoT BO
MeHMjaTa Unmn NoCTaBKUTE KOU Ke
6uagaT akTMBMpPaHN CO NPUTUCKaHE
nogonro Bpeme. Kora
oabpojyBareTO ke 3aBpLuK, Ke ce
aKTMBMpa COOOBETHOTO MEHU Unn
nocraska.

AKTMBMpae Ha 3aKnyyyBaHeTo

Co kopuctere Ha dyHKumjaTa 3a
3aknyvyBare, MoXeTe Aa ja 3awTutute
eavHuMLaTa 3a ynpaByBake Of NMPeyku.

1. VcToBpeMeHo fJonpeTe i Konunkata
®IO popeka He ce nojaBu cMMBONOT (3
Ha eKpaHoT.

s
al Q\ o = Pl
= Cum60roT (5 ce npukaxysa Ha
QVCIIEjOT U Ce aKTVBUpa
3aknydvyBareTo. Kora ke ce gonpe Koe
BUNo KoMYe OTKaKo ke ce NocTaBu
3aKryvyBaH-EeTO Ha KOMYMH-a, Ke ce uye

ayamo curHan u ke Tpenka cuMoBonoT (3

O =

[oneka e akTMBHO 3aKny4yyBaHEeTO

@ Ha KoM4uH-a, TacTepuTe Ha
KOHTpOIHaTa eanH1La He Moxe Aa
ce kopucTaT. 3akny4yBaHeTo Ha
Konynka Hema ga ouae oTkaxkaHo
BO Cryyaj Aa vma npekvH Ha

cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKnyvyBaHeTo

1. WctoBpemeHo agonupajTe ru Kondvmkarta
®IO poneka cumbonoT [ Aa NcyesHe
o[ eKpaHor.

» CMMGBONOT () McHesHyBa of eKpaHoT, a

3aKrny4yBaHeTO Ce OHeBO3MOXYBa.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxeTe ucto Taka aa ja kopuctute
efvHuLaTa 3a ynpaByBah-e Ha OBOj
Npov3BOA 3a KakBo B1Io npeaynpenyBam-e
UIN NOTCETYBaH-€ LUTO HE € NMOBP3aHO CO
neyvyemne.

AnapmoT Hema BnvjaHve Bp3 paboTHuUTe
dyHKuMM Ha pepHaTta. Ce kopucTu 3a
npeaynpenysawe. Ha npumep, MoxeTe aa
ro KOPUCTUTE anapmoT Kora cakaTte Aa ja
CBPTUTE XpaHaTa BO pepHaTa BO ogpeaeHo
BpeMme. LLITom ke noMyHe BpeMeTo LITO CcTe
ro noctasune, TajmepoT ke Bu nage ayamo
npenynpenysame.

MakcrmanHoTo Bpeme Ha anapmoTt
Moxe aa 6uge 23 yaca 59 MUHyTH.

1. HonpeTe ro Tactepot L\ 3a aa ro
nocTaBMTe BPEMETO Ha anapMoT.

= Ha ekpaHOT noyHyBa faa Tpernka
cumbonort Q.

- Snininlnl
i

I&JB & S |

2. lMocTtaBeTe ro BpEMETO Ha anapmoT co
konunkaTa ®/O. [JonpeTe ro NOBTOPHO
TacTepor L) 3a Aa ja noTepAuTe
nocraskara.

O =
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S ulnialn
ULrad
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= Cum605oT £} NOCTojaHO CBETU U
BPEMETO Ha anapMoT no4HyBa Aa
oabpojyBa Ha ekpaHoT. [lokonky
BPEMETO Ha anapMoT U BpemMeTo
3a neyetrbe ce NOCTaBEHU Ha UCTO
BpeMe, NOKyCOTO BpeMme ce
npuKaxyBa Ha eKpaHoT.

O =

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L v B4 aaBa
3BYYHO NpegynpeayBarse.

UcknyyyBare Ha anapmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce crnylla ABe
MUHYHTW. [JonpeTe koj 6buno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayamno
npegynpenyBakeTo.

= ConpeHo e ayamo npeaynpenysatse.
Ako cakaTe fja ro oTKaxeTe anapmor;

1. Jonperte ro TacTtepoT £\ 3a ga ro
nocTaenTe NMOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmort. [lonpeTe ro konyeto ©
Joaeka He ce nojasu cumbonor ,,00:00¢
Ha eKpaHoT.

2. WcTto Taka, MoXeTe [a ro oTkaxeTe
anapmoT CO MPUTUCKaHE Ha TacTepoT
£\ nonro Bpeme.

MNocTaByBake Ha rmacHocTa

MoxeTe fa ja noctaBuTe jauMHaTa Ha
3BYKOT Ha eguHMLaTa 3a ynpaByBaH-e.
Bawara pepHa Tpeba ga 6uae ncknyyeHa
3a [a ja u3BpLUM OBaa NnocraBka.

1. Hopeka pepHata e uckny4veHa (kora
BPEMETO O] AEHOT € MNpUuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHAM 3a Aa ro akTuBMpaTe MEeHUTO
3a NoCTaBKu.

2. [OonpeTte rv konuukwata /O goaeka He
ce nojasu ) Ha eKpaHoT.

3. AKTuBMpajTe r1M nocTaBKMUTE 3a rMacHOCT

CO MOBTOPHO AoNuUparse Ha TacTepoT (.

(b-1, b-2)

4. TMocTaBeTe ro NocakyBaHWOT TOH CO
Tactepute DO .

= BepgHaw ce notBpayBa nsbpaHarta
nocTaBka 3a rnacHocT. JonpeTe ro
TacTepoT (O 3a fa ce BpaTuTe Ha
MEHUTO CO MOCTaBKMW.

MocTtaByBake Ha OCBETNIEHOCTa Ha
eKpaHoT

MoxeTe aa ja nocTaBuTe OCBETIIEHOCTA Ha
€eKpaHOoT Ha eAMHuLaTa 3a yrnpaByBaH-E€.
BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae mucknyyeHa
3a Ja ja n3BpLUM OBaa NocTaBka.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (kora
BPEMETO O[] AEHOT € NpUKaxaHo Ha
€KpaHoT), JonpeTe ro konyeTto () okony
3 cekyHAM 3a Aa ro aktueMpare MeHUTO
3a MoCTaBKu.

2. OonpeTte v konunkata ®/CO poneka He
ce nojasu (J Ha ekpaHoT.

3. AKTMBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBET/EHOCT CO MOBTOPHO AONMpak-e
Ha TactepoT (0.

4. TocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETIIeHOCT co TacTepute /. (d-1,
d-2, d-3)

= BepgHalu ce notepayBa n3bpaHaTa
nocTaBKka 3a 0CBeTneHocT. [lonpeTe ro
TactepoT (O 3a fa ce BpatuTe Ha
MEHMWTO CO MOCTaBKMW.

MocTaByBawe Ha chyHKUMjaTa 3a 6p30
3arpeBatbe (3acunyBad)

MoxxeTe aBTOMaTCKM Aa pakyBaTe co
neyexweTo Ha BawwmoTt nponssop co
dyHKuMjaTa 3a 6p30 3arpeBar-e. 3a oBaa
uen, Tpeba Aa ja akTmBupaTe nocraskarta
3a 6p30 3arpeBane. Bawarta pepHa Tpeba
Oa bvae ucknydeHa 3a Aa ja M3BpLIM OBaa
nocraeka.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (kora
BPEMETO O/} AEHOT € NpUKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro aktmemparte MeHUTo
3a NoCTaBKu.

2. HonpeTte v konunkata ®/O poneka He
ce nojasm cUMBONOT A Ha eKpaHOT.
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3. AkTBMpajTe ja noctaBkaTta 3a 6p3o
3arpeBame (3acunyBady) co NOBTOPHO
Jonupare Ha TacTepot () .

4. Co Tactepute @/O npedpneTe ja
nocrtaskata ,,OFF“ Ha ,,ON*“ Ha
eKpaHoT.

= BepgHall ce noTBpAyBa M3bpaHaTa
rnocTaBska 3a 6p30 3arpeBatbe.
[onpeTe ro TacTepoT 3a Aa ce BpaTuTte
Ha MEHWUTO CO NMOCTaBKM.

MoxeTe ga ja ncknyyute

@ nocraBkaTa 3a 6p30 3arpeBar€e CO
nctarta nocrtanka. Co BpTere Ha
nocraeskarta Ha ,,OFF“ moxe ga ce

OTKaxe nocTaBKkaTa 3a aBTOMaTCKO
Op30 3arpeBatbe.

MeHyBame Ha yacoT

3a [ga ro cMeHuTe YacoT LWTO NPeTX04HO
cTe ro nocrasure,

1. Jopaeka pepHaTta e uckny4veHa (kora
BPEMETO Of] AEHOT € MNpUKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () oKony
3 cekyHOM 3a Aa ro akTuBMparte MEeHMTO
3a NocTaBKu.

2. [OonpeTe rv konuukwata /O goaeka He
ce nojasu cUMBOIOT &) Ha eKpaHoT.

3. Honpete ro konyeTo (O 3a Aa ro
aKkTuBMpaTe noneTo 3a Tajmep.

= [loneTo 3a TajMep ¥ cUMBONOT &
TpenkaaT Ha eKpaHoT.
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4. TocTaBeTe ro BpemMeTo Co Aonuvpare
Ha TacTepuTe @/ 1 akTMBUPa]TE ro
MOMEeTo 3a MVHYTW CO MOBTOPHO
fonvipare Ha Tactepot .

O =

1300

L O, A O = M

O =

= [oneTo 3a MUHYTW 1 CUMBOSOT &Y
Tpernkaar Ha ekpaHoT.
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5. HDonpeTte rv Tactepute @/ 3a ga ja
noctaBuTe MUHyTaTa. AKTMBMpPAjTE ja
noctaBKaTa 3a OCBETMEHOCT CO
MOBTOPHO AOMNMpare Ha TacTepoT ().

O =

= BepHaw ce notepaysa
npucnocobennoT vac. [lonpete ro
TacTepoT (O 3a Aa ce BpaTuTe Ha
MEHMUTO CO MOCTaBKW.

6 OnwTMn nHopmaLmm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
noaroToBka U roTtBeH€ Ha XpaHaTta.

Mnyc, oBoOj Aen ja onulyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa.
[locoyeHun ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKX Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
nevyewe BO pepHaTa
» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta

3a BpeMe Ha Ui Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napeata moxe

Aa Bu ja naropu pakata, nuueTto n/unm
oumnTte. [lpxkeTe ce HacTpaHa foAeka ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LWTO Ce co3faBsa 3a
BpeMe Ha neyexeTo Moxe Aa dopmupa
KOHAEH31paHu Kanku Boda Ha
BHaTpPELLUHOCTa M HaABOpeLLHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropHUTe AernoBu Ha
me6enoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopManHa u dusmyka
nojasa.
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» TemnepatypaTta u BpeMeHcK1Te
BpPEOHOCTU 3a roTBeHe AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pasnukyBaaT BO
3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
lMopaam oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
Ce JafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEeVCKOpUCTEHUTE AoAaToum of pepHaTa
npen Aa 3anovyHeTe CO roTBEHE.
HdopatouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHATE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnopep Baw
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBMKaTe Ha CrnyHa xpaHa gageHa Bo
TabenuTe 3a roTBeke.

» KopucteneTo Ha JobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke nobuverte Hajoobpu
nepdgopmaHcu Ha roteBene. Cekoralu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBakarta u
WHopmMauunTe gageHn oa
NpOu3BOAMTENOT 3a HafBOPELLHUTE
cafloBM 3a roTBEH:E LUTO Ke
KopuctuTe.

* MpcHata xapTuja WwTo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuUTe.
MpcHata xapTuja WwTo n3nerysa og
CafoT MOXe [ia co3fae puU3inK oA
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOPUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

» 3a [obpun nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6ata Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

* [MpenopadvyBame KopuUCTEHE Ha
AofaTtouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jo6pu
nepgopmaHcK Ha roTBeH-eTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CagoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBeM 1 OTNOPHU Ha TOMMNMHA.

* AKo ce npenopavyBa NpeTxogHo
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe fa ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XuyeHaTa peLueTka, CTaBeTe ro BO
cpeamHaTa Ha XuveHaTa peLueTka, a He
BO 6nM3MHa Ha 3agHMOT SKUA.

Cwute maTepujanu WITO ce KOpUCTaT 3a
npaeewe neuna Tpeba ga buaoaT cBexm
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

CraTycoT Ha roTBere Ha XxpaHaTa MoXxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

MeTanHute, kepaMUYKUTE N CTaKNEHUTE
Kananv ro npoAosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roteex-e, a AO0JIHNTE NOBPLUNHN Ha
rneymsaTa He 3atemHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JonHaTa NnoBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cutyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoSKMUTE roTBEHETO NpUbnkHO 10
MUHYTU.

BpenHocTuTe HaBeaeHn Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oAapeayBaar kKako pesynraTt
Ha TECTOBWTE M3BPLLEHM BO HaLIWTe
nabopatopuu. BpegHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe pa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMW.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
roteewe. [onuua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyew-e Konauu

AKO KONayoT e NPeMHOry cyB, 3rofieMeTe
ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyer-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT UNn HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

AKO rOopHVOT AieNn of Kona4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTa u
3ronemMeTe ro BpeMeTo Ha Nneyeme.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO OHaABOp € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky TE4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a nevmBa

AKO NeYnmBOTO € NMPEMHOrY CYBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
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Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MellaBMHa o, MIIeko, Macro,
jajua u jorypT.

* AKO Ne4nBOTO noreka ce roTewu, .
BHUMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBOTO

paMHOMEpPHO 3aTeMHyBae, obuaeTe ce
paMHOMEPHO [1a ro pacrnopeamnTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYnBoTO.

[NeyeTe ro neynBoTO BO Nonoxba un
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a

LITO CTe ro noaroTeumne ga He nsnese oa

nnexor.

* AKO Ne4YMmBOTO Ce 3aTEMHM Ha

nospLinHaTa, HO AHOTO HEe € 3r0TBEHO,
BHMMaBajTe KOJImin4nHaTa Ha COoC LWTOo ja
KOPUCTUTE 3a NevYnBoTO Aa He ovae
npemMHory Ha HOTO Ha Ne4YnBoTO. 3a

roteewe. AKO AHOTO C€ yLUTE He €
[IOBOJITHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha

AoJiHaTta nonvda 3a crnegHoTo roTBewe.

TaGena 3a rorBeH-€ Ha NeymMBa u XpaHa
3a BO pepHa BO eAuHe4YeH ronem gen

Mpeano3u 3a neyewe co efeH nnex

XpaHa DopaTtouu wrto Tpe6a | DyHKumja 3a Mo3uumnja Ha | TemnepaTypa Bpeme Ha
Aa ce Kopucrtart pa6oTa nonuuarta (°C) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
3arpeBate Ha
TopTa BO cagoT CraHpappaeH cag * [HOTO N Ha 3 180 30...40
nnacoHoT
TopTa Bo Kanan Kanan 3a Konaq*r:a 3arpeBame co 3 190 40 ... 50
XuyeHa ckapa BEHTUNaTop
3arpeBatse Ha
CraHpappeH cag * [HOTO 1 Ha 3 160 25...35
CuTHM Konaun nnagoHoT
. 3arpeBame co
CraHpappaeH can BeHTMNATOP 2 160 35...45
Kpy>xeH kanan 3a konay
co aunjameTap oA 26 cm darpesathe Ha
[OHOTO U Ha 3 160 30...40
CO 3aTBOpay 3a Xu4yeHa
ckapa ** nnadgoHoT
MaHguwnaH
Kpy>xeH kanan 3a konay
co avjameTap of 26 cm| 3arpeBatse co 3 160 35 45
CO 3aTBopay 3a xu4eHa BeHTMnaTop
ckapa **
3arpeBate Ha
Cap 3a neynsa * [HOTO U Ha 3 170 25...35
BuckButun nnacdoHoT
Cap 3a neuvBa * Sarpesarbe co 3 170 30...40
BeHTMNaTop
3arpeBatse Ha
MeunBa CraHpapgeH cag * [HOTO N Ha 2 200 30...40
nnadgoHoT
3arpeBate Ha
CraHpapaeH caa * [HOTO U Ha 2 200 25...35
3emunuka nnadoHoT
. 3arpeBatse co
CraHpapgaeH cag BeHTUNATOP 3 180 30...40
3arpeBatse Ha
CraHpappeH cag * [OHOTO U Ha 3 200 35...45
WHerpaneH ne6 nnagoHoT
. 3arpeBate co
CraHpapaeH can BeHTUNaTOp 3 200 35...45
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XpaHa OopaTtoum wrto Tpe6a | PyHKumja 3a Mo3uunja Ha | TemnepaTypa Bpeme Ha
Aa ce Kopucrar pa6oTa nonuuarta (°C) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
CrakneH / meTaneH 3arpeBate Ha
Nazamn npasoarosieH caj Ha [HOTO U Ha 2unmn 3 200 30...40
XnyeHa ckapa ** nnadoHoT
@i 3a.00 ajawerap | 32rPeBatke Ha
[HOTO U Ha 2 180 60...75
oA 20 cm Ha xunyeHa
*x nnacgoHoT
. ckapa
Muta og jabonko
KpyxeH LpH MeTaneH
Kanan 3a co AvjameTap | 3arpesame co 3 170 60 ... 80
oA 20 cm Ha xuyeHa BeHTMNaTop
ckapa **
3arpeBame Ha
CraHpgappeH cag * OHOTO U Ha 3 250 ... 280 8...15
Muua nnadoHoT
CraHpgappeH cag * Muua dyHkumrja 3 250 ... 280 6...12

Ce npenopavyBa NpeTXo4HO 3arpeBake Ha cekoja HaMupHuLUa.

* OBwue gopaTtoum Moxebu He ce BKIyYeHWU BO BaLLMOT MoZern.

** OBUe JodaToum He ce BKIydeHu Bo BawwmoT moaesn. OBue goaatouy MoxaT Aa ce KynaT Bo NpoAaBHULMTE.

Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa HdopaTtoum wro Tpeba ®dyHKkumnja 3a | lMo3unumja Ha| TemnepaTypa Bpeme Ha
Aa ce KopucTat pabota nonuuarta (°C) nevewe
(MUHYTH)
(npudn.)
1 - CraHpapaeH cag
CuTHM Konaun Sarpesarbe co 1-4 160 35...45
4 - Cap 3a neumsa * BeHTMNaTop
2 - CtanpappaeH cag *
BucksNTH 3arpesatbe co 2-4 170 30...40
4 - Cap 3a neumsa * BEHTUNaTop
2 - CtaHpappaeH cag *
3emmnuika Sarpesatbe co 2-4 180 30 ... 40
4 - Cap 3a neuusa * BEHTUNaTOp

* OBve gopaTtoum Moxebu He ce BKITyYeHU BO BalLMOT MoZern.
** OBWe godaTouy He ce BKIyYeHu Bo BalLmoT Moaen. OBue aoaaTouy MoxaT Aa ce KynaT Bo NpodaBHULMTE.

Ce npenopavyBa NpPeTX0AHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHULa.

Tabena 3a roTBew-€ Ha NeYnBa 1 XpaHa
3a BO pepHa BO rOpHWOT Aen
MNpeanosu 3a neyekse co eAeH nnex

MK/ 35




XpaHa OopaTtoum wto ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a konay 3arpesarbe o
TopTa BO Kanan | Ha XuyeHa ckapa P 4 190 45 ... 55
o BEHTUNaTop
CuUTHU konaun CTaH,qae,qu can | 3arpesake co 4 160 40 ... 50
BEHTMNaTop
Bucksutn Cap 3a neunBa * Sarpesatbe co 4 170 30...40
BEHTMNaTop
3emnuka CTaH,an,CleH cap | 3arpeBame co 4 180 35 45
BEHTMNaTop

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMUpHULA.

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BalWMOT Moger.

** OBuWe gogaToum He ce BKyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULMTE.

TaGena 3a roTBew€ Ha Ne4YnBa U XpaHa

3a BO pepHa BO AONHUOT gen

Mpennos3u 3a neyewe co eaAeH nnex

XpaHa OopaTtouu wto ®dyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepartypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a konay 3arpeBsame co
TopTa BO kanan | Ha Xu4eHa ckapa P 1 190 45 ... 55
x BEHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHauwnan OvjameTap o 26 | 3arpeBamne co 1 160 40 . 50
cm co 3aTBopay BEHTUNaTop
3a XuyeHa ckapa
Miua CrannapaeH can |, o ayuuua 2 250 ... 280 10... 15

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha cekoja HamMUpHULA.

* OBuWe gogaToum Moxebu He ce BKIyYeHU BO BaLLUMOT MOAEn.

** OBWe gopaTtoum He ce BKITyYeHu Bo BawwwmoT mogen. OBve fofatoum MoxaT Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

®dyHKumja 3a paboTa ,,Eko 3arpeBame co

BaHTUNarop“

* He meHyBajTe ja nocTtakaTa 3a
TemnepaTtypa rno 3arno4yHyBaHeTO Ha

onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
oBaa TeMnepaTtypa Moxe aa ce

pasnmKkyBa O OHa LUTO € NpUuKaxaHo Ha

E€KpaHoT.

roTBEHETO BO (pyHKLMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTMMNaTop®.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BpeMe Ha roTBeHEeTO CO (PyHKLMjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTMNaTop®.
Ako BpaTaTa He ce oTBOpa,
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa ke ce

» He 3arpeBajte Bo (hyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBamne co BaHTMNaTop*.
Ta6ena 3a rotBewe Ha PyHKLMja 3a
pa6orta ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNAaTop‘“ BO eANHEYEH ronem aen
Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex
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XpaHa HopaTtoum wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
kopucTart
CUTHU Konauun CraHpapaeH cag * 2 160 35...50
Buckeutn CraHpappeH cag ™ 3 200 30...40
3emuyka CraHpapaeH cag * 2 200 35...50

* OBwue gopaTtoum Moxebu He ce BKIyYeHWU BO BaLLMOT MoZern.

Tabena 3a rorBewe Ha pyHKLMja 3a
paborta ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop“ BO eAUHEYEH ronem gen

Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

XpaHa HopaTtoum wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTart
CUTHU Konauun CraHpapaeH cag * 4 180 35...50
Buckeutn CraHpappeH cag 4 200 45 ... 55
3emunyka CraHpapaeH cag * 4 220 35...50

* OBwve gopaTtoum Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZern.

6.1.2 Meco, puba 1 XMBMHa .

KnyyHu Toukm 3a neyew-e Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of JIUMOH " .
©ubep npepn goa ce roteu LIENOTO
NUNELLKO, MUCKpKa U rofieMuTe napynka
Meco Ke 1 3rorieMu nepdopmMaHcuTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTUW NOBEKe 3a [ia Ce 3roTBU OTKOJIKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

Tpeba ga npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpeME 3a roTBeHE Mo
caHTumeTap of AebenuHarta Ha MecoTo.
OTKaKo ke ucteye BpeMeTo Ha roTBekse,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0 MecoTo nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha Np)KeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnMHa.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe obpoun BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH Nnex.
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Tabena 3a rotBewe Meco, pu6a U Nunewko BO eauHeYeH ronem gen
XpaHa OopaTtouu wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenapna CTraHpapAeH ca 32;27;1?:(;0':& 15 muHyTH 250/
(uena) / Budrek A E’q A A 3 Makc, nocre 180 60 ... 80
(1 k) €O NnomoLL Ha 190
BeHTMNaTop o
3arpeBame Ha
Jarnewwkmn 6yt CTaH,anp,eH cap | AHoTo/nnadgoHOT 3 170 85 ... 110
(1,5-2 kg) €O MOMOLL Ha
BEHTUNaTop
Kunuena ckapa * 3arpesatbe Ha
CraBeTe egen | AHOTO/NnagoHotT 2 15 muHyTI 250/ 65 .85
cap Ha noHucka CO NOMOLL Ha Makc, nocne 210
Mp>xeHo nuneLko nonuua. BeHTunarop
(1,8-2kg) »KnyeHa ckapa *
CraBeTe efeH o . 15 muHyTM 250/
car 1B MoK 3D" doyHKuMja 2 make, nocre 210 65...85
nonvua.
3arpeBatse Ha
25 muHyTH 250/
CrarnapaeH cap | AHoTo/mnacdoHor 1 makc, nocne 180 | 150 ... 210
€O NomoLL Ha ' 190
Mwucupka (5,5 kg) BeHTUnaTop
CranmapneH ca 25 MuHyTH 250/
HAPACH CaA | w3pr hyhkuvia 1 makc, nocrnie 180 150 ... 210
... 190
YKunuena ckapa * 3arpesatbe Ha
CraBeTe efeH | AHOTO/MNacoHOT 3 200 20 ... 30
caf Ha noHucka | GO MOMOLL Ha
nonuua. BEHTUNaTop
Punba
KnyeHa ckapa *
CraseTe efieH "3D" hyHKUMja 3 200 20...30

caj, Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopavyBa NpeTxXo4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLua.

*OBue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT mogen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

TaGena 3a roTBew€e Meco, pMGa U NuneLwkKo BO rOPHUOT Aen

BEeHTUNnaTop

XpaHa OopaTtouu wto ®dyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
MpxeHo nunewko | CtaHgapaeH cag | 3arpeBawe Co 15 muHyTM 250/
* 4 80 ... 105
(1,8- 2 kg) BeHTMNaTop makc, nocrne 210
PuGa CTaHﬂaE,D,eH cap | 3arpeBame co 4 200 20 .30

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBvie fodaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.
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TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U NuneLwkKko BO AOJTHUOT Aen

XpaHa OopaTtouu wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npu6n.)
MpxeHo nunewko | CtanaapaeH cag | 3arpeBamne co 15 MuHyTn 250/
" 1 70...95
(1,8- 2 kg) BEHTMNaTop makc, nocrne 210
Pu6a CTaHnae,qu cag | 3arpeBamne co 1 200 20 .30
BEHTUNaTop
Ce npenopayyBa NPETXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMUpHULa.
*OBvie gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHU BO BaLlLMOT MOAen.
**OBuWe foAaTouM He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBve foaaToumn MoxXar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

6.1.3 Ckapa maBHM coBeTU BO BpCKa CO cKapaTa

+ 3a ckapaTta noAaroTBeTe XpaHa co LWTO e
MOXHO NOocnnyHa aebenvHa n TexuHa.
HawmecTeTe rv napuntbaTa Ha xudeHata
peLueTKa unm BO CafloT 3a XuyeHaTa
peLueTka Ha TOj HauuH LWTO Ke M
pacnopeauTe BO paMKuTe Ha
ONMEH3MNTE Ha rpeayor.

LipBeHoTO Meco, pubata u NuneLKkoTo
Op30 ke NoTemMHaT Kora ce roteaT Ha ckapa,
Ke umaart yb6aBa kopa 1 Hema fa bugat
cyBu. dunetute, paxeHuTe, kobacuuuTe n
COYHMOT 3erneHYyK (qomaTu, Kpomug 1 cri.)
ce 0cobGeHo MorofHu 3a roTBeHe Ha ckapa.

OnwTu npeaynpeaysata « Bo 3aBMCHOCT 07} Toa Koriky ce aebenu

+ XpaHarta LWITO He e noroaHa 3a ckapa napyunkbaTa LTO ce roTBaT Ha ckapa,
MOXe Oa npeanssuka noxap. [oTBETE Ha BPEMETO Ha Nneyene fafeHo Ha
Ckapa camo XpaHa WWTOo e NorofHa 3a TabenaTta Mmoxe fa buae pasnuyHo.
cuneH oraH. Ncto Taka, He ja cTaBajTe + CTaBerTe ja XudyeHaTa pelueTka unm
XpaHara npemHory arneky Bo 3aaHnoTt €afoT Ha cakaHOTO HMBO BO pepHaTa.
Aen Ha ckaparta. Toa e HajBpenvoT AKO roTBUTE Ha XU4yeHaTa peLueTka,
NPOCTOp U MacHaTta XpaHa Moxe fia ce cTaBeTe ro cagoT 3a pepHa Ha
3ananm. . HajoonHaTta nonuvua 3a ga ru cobupa

* 3aTBopeTe ja Bpatara Ha pepHaTta 3a MacHoTunTe. CafoT 3a pepHa LTo ke ro
Bpeme Ha neyer-eTo Ha ckapa. He cTaBuTe Tpeba aa buage co guMeHs3un
neyeTe Ha ckapa co oTBOpeHa Bpara. LITO Ke ja ondaTtaT uenaTa nospLuvMHa Ha
Tonnute noBpLMHK MOXe Aa ckapaTa. OBOj cag moxe ga He buge
npeAu3BUKaaT naropeHuum! BKITy4eH co npomu3sofoT. CTaBeTe marnky

BOAa BO CadoT 3a pepHa 3a Aa Moxe
nonecHo aa ce NCHUCTU.

Ta6Gena 3a CKapa 3a eguHe4YHUOT ronem gen

XpaHa OopaTtoum wTto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar
Pnba Knyena ckapa 4-5 250 20...25
Mapunka nunewko KunyeHna ckapa 4-5 250 25...35
Kodpre (tenewo) - 121 5001 ckapa 4 250 20 ...30
KONU4nHa
Jarvewxa uueHa ckapa 4-5 250 20..25
KpemeHaana
Kpemenaana - uueHa ckapa 4-5 250 25..30
(napuntba meco)
Tenewka XKunueHa ckapa 4-5 250 25...30
KpemeHaana




XpaHa HopaTtoum wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar
3eneHyyk rpatmH YXunueHa ckapa 4-5 220 20...30
Toct KunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopavysa nNpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTH 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napumkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBere Ha ckapa.

TaGena 3a ckapa 3a rOpHUOT Aen

XpaHa OopaTtoum wrto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neverse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGN.)
KopucTar
Kodpre (tenewko) - 121 5001 ckapa 4 250 20 ... 30
KOMUYnHa
Toct XKunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopavysa NpeTxo4Ho 3arpeBarke 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BPEME Ha rOTBEHE Ha ckapa.

6.1.4 TecTupame Ha xpaHa

XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroTeyea cnopep craHgapgot EN

60350-1 3a ga ce onecHun TecTMpareTo Ha
NPOM3BOAOT 3a UHCTUTYTUTE 3a KOHTpOra.

TaGena 3a roTBewe 3a TeCTUpame
jagera BO egqMHEYHMOT ronem gen

Mpeano3u 3a neyewe co efeH nnex

XpaHa OopaTtoum wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npn6n.)
Crannapne ca 3arpeBatse Ha
A Eﬁl A [HOTO 1 Ha 140 20 ...30
Konauu nnagoHoT
CraHpapaeH cap | 3arpeBarse CO 140 15 .25
* BeHTMNaTop
CraHmanaeH ca 3arpeBate Ha
A E‘q A [HOTO N Ha 160 25...35
CUTHYM Konaum nnagoHoT
CraHpapaeH cag | 3arpeBatse co
" BOHTUNATOP 160 35...45
KpyxeH kanan 3a
Konay co
WiameTap on 26 3arpeBate Ha
A [HOTO U Ha 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnadgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
Manguiinan
KpyxeH kanan 3a
Kona4 co
OvjameTap o 26 | 3arpeBamne co 160 35 45
cm co 3aTBopay BeHTMnaTop
3a Xu4eHa ckapa

MK/ 40




XpaHa OopaTtoum wto ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpy»eH upH
MeTarneH kanan 3arpeBare Ha
3a Co avjameTap [IHOTO U Ha 2 180 60...75
oa 20 cm Ha nnacoHoT
. XnyeHa ckapa **
Muta oa jabonko
Kpy»xeH upH
MeTaneH kanan
3a Co Avjametap Sarpesarbe co 3 170 60 ... 80
BEHTUNaTop
oA 20 cm Ha
XuyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

* OBwve gopaTtouy Moxebu He ce BKIyYeHW BO BaLLKMOT MoAen.

** OBMWe Jo4aToOUM He Ce BKIyYeHu Bo BawuoT mogesn. OBve godatouu MoXar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe CO ABa niexa

XpaHa Hdopartoum wro Tpeba ®yHkumja 3a | MNosuumja Ha| Temnepatypa Bpeme Ha
[a ce Kopucrtart pa6oTa nonuuarta (°c) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
2 - CraHpappeH cag *
Konauu 3arpeBare co 2-4 140 15...25
4 - Cap 3a neymBa * BEHTUNAaTop
1- CtanpapgeH cag ™
CWTHW Konaum Sarpesarbe co 1-4 160 35...45
4 - Cap 3a neumsa * BEHTUNaTop

Ce npenopavyBa NpPeTX0A4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

* OBue gopaTouy Moxebu He ce BKITyYeHU BO BALUMOT MOAEST.

** OBue Aojatoumn He ce BKIy4YeHn BO BalLMOT Moaern. Osve AofaToum MoxXaT fa ce KynaTt BO nNpoAaBHULMUTE.

TabGena 3a ckapa 3a eAMHEYHUOT ronem gen

XpaHa HopaTtoun wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) | Bpeme Ha neuetrbe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
KopucTar
Kodre (renewko) - 121 5y o ckapa 4 250 20...30
KONU4nHa
Toct XKunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBY Ha ckapa.
MpeBpTeTe M napunkarta xpaHa no 1/2 of BKynHOTO Bpeme Ha roTBexe Ha ckapa.
TaGenara 3a roTBewe 3aegHoO BO AOJTHO-TrOpHUTEe AenoBu

Oen 3a XpaHa Oopatoum ®yHkumja 3a | Mosuumja Ha | Temnepartypa Bpeme Ha

roTBemwe wTo Tpeba na paGoTa nonuuara (°Cc) neyewe
ce KkopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
opeH CuUTHU Konaun CTaH'anAeH Sarpesatse co 2 150 35...50
cag BEHTUNaToOp
[oneH CuUTHU konaun CTaH'anAeH Sarpesatse co 2 150 35...50
cag BEHTUNaTop
CraHpapaeH | 3arpeBatse co 15 muryTu
lopeH Llena kokoLuka can * BEHTUNATO 4 250/makc, 80 ... 100
A P nocne 190
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Oen 3a XpaHa OopaTtoum ®dyHkumja 3a | Mosuumja Ha | TemnepaTtypa Bpeme Ha
roTeewe wTo Tpeba aa pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
ce KopucTtart (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a
TopTta BO Konay Ha 3arpeBake co
Honen Kanan XU4YeHa ckapa | BeHTunaTop 1 180 45...55
Kanan 3a
ooen TopTa BO Koray Ha B3arpeBatbe co 4 180 45 55
P Kanan XWU4eHa ckapa | BeHTunaTop
LloneH Pu6a Cranpapnen | 3arpesarbe co 1 200 20 ... 30
cag BEHTUNaTop
TopeH Puba Cranpapnen | 3arpesarse co 4 200 20 ... 30
cag BEHTUNaTOp
[oneH 3emunyka CTaHﬂaE'qu 3arpesatke co 1 180 35...50
can BEHTUNaTop
lopeH 3emuyka CTaH'anAeH 3arpesatbe co 4 180 30...45
can BEHTUNaTop
Lone Muua CTagg‘:E”e” Muua 2 250 10 ... 17

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUpHULA.

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLMOT MOAer.

** OBWe goaaToum He ce BKITydYeHu Bo BalmoT mogen. OBue goaatoum MoxaT Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
yuctewe

OnwTn npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa Ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Aa npeavssmkaaT usropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLLUKu noBpLnHn. Toa
MOXe [Aa NpeAn3BrKa TpajHu AamKu.

* NpowussogoT Tpeba TemernHo Aa ce
MCUYNCTU 1 NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTtouMTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar u Ke ce cnpeyvn HUBHOTO
roperse Kora nponsBoAoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
NpoAosKyBa 1 Npobnemmute LWTo YecTo
Ce cpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He KopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.

* Hekown peTepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YNCTeH€ MOXe Ja npeansBukaaTt
olwTeTyBare Ha MOBpPLUMHATA.
HecooaBeTHM cpecTBa 3a YUCTEHE Ce:
6enunno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapxaT amMoHujak, KucenmHa unu
xnopug, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpeAcTBa 3a OTCTPaHyBahe
6urop, oTCTpaHyBa4n Ha AaMKku 1 'pra,
abpasvBHN NPOU3BOAMN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTEHE
LUTO coapXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AEeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YMCTEHE 32 YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaTtoT co
OeTepreHT 3a M1Mere cafioBu, Tonna
BOZla M MeKa Kprna Wrnu CyHrep u ucyluete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY edeH cocTaBeH gen Ha
anapaTtoT BO MallMHa 32 MUeHE CafoBU.

MHoKc - He'pfocyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTteTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXarT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE'ProcyBayKM - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTere, ncuncTeTe co geTepreHt
norofeH 3a He'procyBayka uUnm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncTteTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe r gamkuTe of JIMMOH,
Macno, Ckpob, MIeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKNeHUTE N NHOKC NOBPLUNHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'pfocaat no JoNnr BPEMEHCKM Nepuos.

» CpepncrBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal faa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CcpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTta ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHU

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MvieHe cagoBu, Tonna Boga u Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTte rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoT npon3sof nmMa yHKLmja 3a
NIECHO YNCTEH-E CO Napea, MOXeTe Aa
HanpaBuTe NIECHO YNCTEHE CO Napea 3a
rnecHa HemnocTojaHa HeYncToTuhja.
(Bupete BO “lNlecHo 4ncTere co napea
[» 45]".)

» 3a TelLKn amMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopadysa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawumoT npoussog u cyHrepye 3a
yncTene WTo He rpebe. Hemojte aa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaJBOPELLUHUTE NMOBPLUMHM HA pepHaTa.

» PepHaTa mopa fa ce n3naamv npeg aa ja
ncUYmcTUTE obnacTta 3a roTBeHe.
YNCTEHETO Ha KELUKM MOBPLUMHMK Ke
co3gazie 1 onacHoOCT o noxap u
olITeTyBake Ha eMajnupaHaTta
NoBpLUMHA.

KaTtanutuukm noBpLunHm

» CTpaHunyHuTe suagoBwm Bo obnacra 3a
roTBeH€ MOXaT Aa buagaT nokpueHu
caMo CO eMajnMpaHn Unu KaTanuTUYKu
sugosu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT o
MOAENoT.

« Katanutunykute suaoBu nmaat necHa
MaT 1 Nopo3Ha MoBPLUMHA.
KaTanutuykute snaoBu Ha pepHaTa He
Tpeba ga ce unucrar.

» Karanutuukmte noBpLunHu ancopbupaat
macrno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTta
Nnopo3Ha CTPYKTypa 1 NovHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLuMHaTa € 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CIy4aj ce npenopayysa
[a ce 3aMeHaT [enoBuTe.

CTakrneHu NoBpLUNHU

 Kora unctute crtakneHu NnoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku u
abpasuBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
NoBpLUMHA.

* WcumcTeTe ro anapatoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKMNeHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpocmbep kpna.

* AKko MMa ocTaToK O AeTEPreHToT No
YnCcTEH-ETO, M3bpULLETE TO CO NagHa
BOZa M UCYLLETe ro COo YnucTa u cyBa
Mukpodunbep kpna. MNMpeoctaHaTMoT
JeTepreHT MoXe a ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHWoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
MCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakrneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBU, XnUYeHa
BOJIHA UIN CIMYHK anaTtku 3a rpebemse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHUTe AaMKnUTe Of
Kanuuym (>KkonTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTarnHOTO
CcpencTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpPaHyBake GUrop kako
OLET UINN COK Of JIUMOH.
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* Ako MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeAiCTBOTO 32 YNCTEHE Ha
AamMkaTta co CyHfep 1 novekajtTe nogonro
Bpeme npasunHo ga npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja cTakneHaTta noBpLUMHA CO
BMaXHa Kpna.

» [lpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamMKkuTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUUHA Ce HOPMarHu 1
He ce gedekTu.

MnacTu4HK genoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YucreTe rv nnacTU4yHUTE OENOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, ToMnna Boga 1 Meka kpna
UNK CyHrep 1 ucyLleTe rm co cysa kpna.

* He KOpucTteTe TBpAn MeTarHu CTpyrankm
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxke ga rm owTeTaT NOBPLUMHUTE.

 [lorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
OEnNoBU Ha NpPoM3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHW BMaXHW U co AeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [la HacTaHe kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 Cleaning Accessories

He cTtaBajte rm gogatouuTe Ha NpomM3BOLOT
BO MallMHa 3a MUEH-E CadoBUN, OCBEH ako
He e novHaky HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTpeba.

7.3 Yucrewe Ha KOHTpOJHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKkanua, u3bpuweTte rn Tabnute un
TpKarnuarta co BnaxHa Meka Kkpna v
ucyleTe i co cysa Kpna. He rm
OTCTPaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3nTe
noA HUB 3a Aa ja ucymctuTe Tabnarta.
KoHTponHaTa Tabna u TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTeTart.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CpeacTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNoka3atenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuwar.

* YuncreTe rv KOHTPOMNHUTE Tabnu Ha
AOMMp CO BNaxHa Meka Kprna v ucyluete
rv co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
nma pyHKUMja 3a 3aKknyvyBare Ha
KOM4Yukea, NoCTaBeTe ro 3aKkny4vyBaHeTo

npen aa ja YNCTUTE KOHTPOJTHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe Aa ce
Cny4un HenpaBWUITHO OTKpUBaH-€.

7.4 YucTeme Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepneTe r1 YekopuTe 3a YNCTeHEe
onvwann Bo genot ,OnwTtn nipopmaumn
3a YMcTeHre" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHKN BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHarta

CTpaHu4HMTE snuaoBm Bo obnacTa 3a
rotBere MoxaT Aa buaaTt nokpueHu camo
CO emajnupaHu Unu KatanuTUy4kM SMaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT o4 MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTuyku sua, BuaeTe BO
aenot ,Katanutuuku nospunHn® 3a
UHdopMaLuuK.

Ako Bawmot nponssoa e Moaen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe v XXU4eHUTE Nonuum
npea Aa rm YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,OnwTn nHopmalmm
3a YMcTeHe" cnopen TUNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHNOT SuA.

3a Aa ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEHU nonuuum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTa cTpaHa Ha
XuyeHaTa nonmua co NoBriekyBake Ha
CTPaHWYHUOT SKA BO CNPOTMBHA HAcoKa.

2. lNoBrieyeTe ja xnu4eHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuuuTe, NOCcTank1Te LTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBak€e Mopa [a ce NoBTopaT o
KpajoT 4O MOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXYBa MECHO YUCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO Hema Aa ocTaHe
[0I1ro) Koja e oMekHaTa of napeaTa Bo
pepHaTa 1 of Kankute BoAa KOHAEH3VPaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BageTe rm cute gogatoum o
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

p

AN

3. N3bepeTe ja byHKUMjaTa necHo
yncTere co napea. Ha ekpaHoT Ke ce
rnojaBy BPEMETO Ha YUCTEHE M OBa
BpEMETpaeHe He MOXe [ja Ce U3MEHMU.

OTBoOpeTe ja BpaTaTta u n3bpuLueTe ja

BHATPELLUHOCTa Ha pepHaTa CO BMaxeH

CYHIep unm kpna.

3a TBpAornaBsa He4yMcToTunja, NCYNCTETE o

NPON3BOAOT CO AETEPreHT 32 MUEHE

cafoBu, ToMna BoAa M Meka Kpna unm

CYHrep 1 ncyLleTe ro co cyBa Kpna.

Bo dpyHkuujaTa 3a necHo unctere

@ CO napea, ce odekyBa fodazeHaTa
BOAA Aa ucnapuv 1 KoHAeH3upa Ha
BHaTpelLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ga ja
OMEKHaT fiecHaTa HeuucToTHja
hopmMupaHa Bo pepHaTa.
KoHgeHsaumjaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe Aa kane
HaoKorny Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

(Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT 04 MOAENOT
Ha npoun3sogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalmoT mogen.) Mo koHaeH3auwmjaTa Bo
pepHaTa, MoXxe Aa ce MojaBu BUpYe WIn
BMnara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nop,
pepHata. N3bpuLueTte ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BnaxHa Kpna 1 notoa ucyluete

ro.
_ [ _ : l _

7.6 CamouucTter-e Ha BUCOKa
TemMnepartypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHkLMja 3a
nuponu3a. PepHaTta ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa of npnbnumxHo 420-480 °C un
Ke ropu gofeka nocroeykaTa HeuncToTuja
He cTaHe nenen. Moxe ga ce cosgage
cuneH yag. MorpwxeTe ce npocTopwjaTta Aa
uma fobpa BeHTMnaumja. YncrteweTo Ha
BMCOKa TeMnepaTypa Tpeba aa ce BpLUK
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHarta.
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OnwTH npenynpenyBawba

XKewknte noBpLUNHK

& npeAn3BMKyBaaT nsropeHumum!
He gonupajte ro nponsBogoT 3a
BPEME Ha CaMO4YUCTEHETO U
OpxeTe r geuarta noganeky of
npou3BodoT. MoyekajTe Hajmanky
30 MuHYTV Npea aa rv oTcTpaHuTe
ocrtarouuTe.

» lNpea ga ja kopuctute yHKUMjaTa 3a
nuponu3a, OTCTpaHeTe r cute
gogaTouu, TeneckonckaTa nonuua u
CTpPaHU4HWUTE nonuum (ako rm nma). Ako
He ce OTCTpaHart, JogaTounTe u
CTPAHUYHUTE XXMYEHUN NONULM Ke ce
owTeTar.

» [okornky BawwuoT npoussog uma
OrHOOTMOPEH A0AAaTOK (OTNOPEH Ha
CaMO4MCTEHE Ha BUCOKM TemnepaTtypu),
He Tpeba Aa rv oTcTpaHyBaTe oBue
aogaroum o pepHata. anu
aoJartouuTe ce OrHOOTMOPHMU UNK He, e
HaBeJeHo BO AeNoT 3a AogaTtoun. AKo He
€ HaBe[eHo, A0AaTOUNTE He Ce OTNOPHMU
Ha BMCOKM TemnepaTtypu. Mopa aa ce
n3BagaT o4 pepHaTta npea YNcTereTo 3a
[a ce nsberHe owTeTyBame.

* He ja uuctete 3antuBkaTa Ha BpaTaTa.
3anTuBkaTa Co CTakleHu BNnakHa € MHory
HEeXHa 1 NecHo ce owTeTyBa. AKO
3anTMBKaTa Ha BpaTaTa € OLTEeTeHa,
3aMeHeTe ja Co HOoBa 0 OBIlacTeH
cepsuC.

3a pa ja 3anoyvHeTe dpyHKUuMjaTa 3a
nuponwusa:

1. V3BageTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa. Bo MogenuTe co XuyeHu
nonuvuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHUTE XuyeHaTta nonuua.

2. lpea fa 3ano4yHeTe Co YNCTEHETO,
ncumncTeTe M HagBopeLIHMTE NOBPLUNHM
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe O XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. W3beperTe ja dpyHkuunjata ,MNuponunsa“
unu ,Mnponumsa - eKOHOMUYEH PeXnUM*
BO 3aBMICHOCT 0f TOa KOJIKy €

n3BankaHa pepHata. AKO pepHaTa He e
MHOry BarnkaHa, npenopadysamMe Aa ja
KopuctuTe dyHKkumjata lmuponusa -
eKoHoMuYeH pexum®. OBaa dyHKLmja
oA3emMa nomMarnky Bpeme OTKOSKY
dyHkumjata ,Muponusa“. Ako pepHaTta e
MHOry BarnkaHa, dyHkuujarta ,lMuponusa
- EKOHOMMYEH pexunm” moxebun Hema aa
6uae posornHa. Bo Toj cny4a;,
ncymcTeTe ja co pyHKumjaTa

L nponnsa™.

4. 3anoyHeTe CO YNCTEHE CO AONUpaHe
Ha Tactepot Pl .

= YucrtenweTo 3anoyHyBa, a Ha
€KpaHoT Ke ce MnojaBu BpeMeTo Ha
camouuncterse. OBa Bpeme He
MOXe [a Ce U3MEHN.

5. Kora pepHata ke nocTurHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKaKo NnoyHar npoLecoT
Ha NMUPONNTNYKO YNCTEHE, HA EKPaHOT
CO Tajmep Ke ce nokaxe cMMbonoT 3a
3aKrny4yeHo [&] , a BpaTaTta Ha pepHata
Hema Aa Moxe fa ce oTeopu. He
NpUTUCKajTe Ha paykaTta HacumHo 3a aa
ja oTkny4uTe BpaTaTta Ao4eka He
3aBPLUK MPOLIECOT Ha YNCTEHE U HE
ncyesHe cumbornoT 3a 3aknyyyBare of
eKpaHoT.

6. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
auncnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
VcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueto O .

7. Kora ke ncuyesHe cumbornort [&] oa
€KpaHoT Ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa HeYncToTuja Co pas3peaeH
arnkoXomneH ouer.

7.7 YucTtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe oa rm nsBaguTe BpataTa Ha
pepHaTa v HejavHUTe cTakna 3a aa rm
ncumctute. Kako ga ce nssagar Bpatute 1
nposopuuTte e o6jacHeToO BO AenoBuTe
»Banerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa“ n
»BafeHwe Ha BHaTpeLHUTe CcTaksa Ha
Bpatarta“. OTKkako Ke rv nssagute
BHaTpEeLUHWTE CTakna Ha BpaTara,
ncyncTeTe M Cco AeTEPreHT 3a MUeHe
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cafoBu, TOMMa Boda U Meka kpra unu
CyHrep v UcyLleTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaToum ol Bap LUTO MOXe Ja ce
dhopmmpaat Ha CTaKNoTo Of pepHaTa,
136puLLIeTE ro CTaKMNoTo CO OLET U1
ucnnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBaA 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, Xnu4eHa BosiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH:€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTakrnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha npefHaTa BpaTa 4ecHO U1
NEBO CO TypKake HafoMy KaKo LUTO &
NpUKaXxaHo Ha crivkara.

3. BuposuTe Ha wapku ce pasnvkysaat
kako (A), (B), (C) Tmnoswu cropeg
MoZenoT Ha npou3BoaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT KaKko Aa ce OTBOpU
CEKOj TUM Ha LUapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTtanHa BO
HOpMarHu TUNOBKU Ha BpaTK.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e goctanHa Bo
TMNOBMW Ha BpaTy CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. LWapkata og tmn (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBOpatbe.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

8. lNoBneuveTe ja 3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboaute o
JecHaTa 1 neBaTa Lapka u nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT Of KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.8 Bagewe Ha BHaTpelHOTOo
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
BHaTpeluHoTO cTakno o npegHaTa BpaTa

Ha NponM3BoAOT MOXe fa ce u3sagun 3a
YNCcTeHe.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
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2. lMoBneyeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBeH

Oen, npukayeH Ha ropH1oT aen oA
npeaHaTa BpaTa, koH cebe co
MCTOBPEMEHO NPUTUCKAHE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABEeTe CTpaHW Ha
COCTaBHMOT Jen v n3BageTe ja.

51234

1 HajBHaTpe 2 Bropo

LLHO CTaKmno BHaTpeLLUHO
cTakno

3 Tpeto 4 HapsopelH
BHaATPELLHO 0 cTakno
cTakno

5 OrtBop 3a
nnacTu4yHo
cTakmno-
Dony

3. Kako WwTo e npukaxkaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NoAWrHeTe ro HajBHATPELLHOTO
CTakKno KoH ,,A“ n noToa n3BageTe ro co
noBsriekyBare KoH ,B*.

4. ToBTopeTe ja UcTaTa NocTanka 3a
Bafilek-€e Ha BTOPOTO M TPETOTO CTaKmMo.

[MpBKOT Yekop Ha nperpynupaxe Ha
BpaTaTa € [a r'm 3aMeHUTe BTOPOTO U
TpeToTo cTakno (2, 3). Kako wro e
NMpUKaXkaHo Ha crimkaTa, nocTaBeTe ro
3aKoceHWoT pab Ha CTaknoTo [a ce cpeTHe
CO 3aKOCEHUOT pab Ha NNacTUYHNOT OTBOP.
Pepnocnepnot Ha npyuBpcTyBake Ha
BTOPOTO M TPETOTO BHATPELLHO CTaKIO He
e BaxeH, buaejkvn ce 3aMeHnmBM.

[opeka ro npukayyBaTte HajBHAaTPELLUHOTO
crakno (1), obpHeTe BHMMaHWe aa ja
nocTaBMTe UcrnevyaTeHaTa cTpaHa Ha
CTaKMoTO Ha BTOPOTO BHATPELLHO CTaKIO.
Opf Kny4yHo 3Havere e Aa rm noctaBuTe
[OIMHUTE arnuv Ha cuMTe BHATPELLHN CTakna
3a Ja rv McnonHyBaaT JONHUTE NNACTUYHN
otBopwm (5). MNputncHeTe ja NNAacTUYHNOT
COCTaBeH [ieNn KOH pamkaTta fofeka He ce
CNyLUHE ,,KIUK" 3BYK.

[No uncrerweTo, cuTe cTakna MOpa
NOBTOPHO Aa ce cKronar.

7.9 Yucrtewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha CBeTunkaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBewe; ucHmcTeTe co
AeTepreHT 3a Mvere cafoBu, Tonna Boga
M MeKa Kpna unv CyHrep u ucyluete co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTWrnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHUTe CBeTUIKaTa Ha pepHaTta
cnepejku rm genosuTte WTO crneaar.

3ameHyBam€e Ha cBeTUIIKaTa Ha pepHaTta
OnwTu npeaynpenyBamba
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» 3a pa usberHeTe pu3nK of eNnekTpuydeH
yaap npeg Aa ja 3aMeHuTe ceeTurkara
Ha pepHarTa, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBukaat naropeHmum!

» OBaa pepHa ce HamnojyBa CO efnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCKHa, nomarnky og 30 mm BO
avjameTap Unu xanoreHa CBeTurika co
G9 npuknyyoum co MOKHOCT nomMarna of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHarta ce JoCTarnHu Kaj
OBMacTEHN CEPBUCY UMW NMLEHLMPaHN
TexHn4yapu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBeTUIIKa o eHepreTcka knaca G.

* lMonoxb6aTa Ha cBeTunKkaTa MoXe Aa ce
pasnukyBa of oHaa npukaxaHa Ha
cnukaTa.

» CBeTunkaTa LITO Ce KOPUCTU BO OBOj
Npov3BOA He e NorogHa 3a ynorpeba npu
OCBETIyBak-€ Ha JOMALLHW MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTumnka e fa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa ' Buam
npexpaHbeHnTe NPoOn3BoaMN.

» CBeTUINKMTE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npov3BOA Mopa Aa U3apxaT eKCTpeMHU
HU31YKM YCOBY Kako LUTO Cce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CBeTUJIKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CNPOTMBHO Of CTPEesKuUTe Ha
YaCOBHMUKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa € oA TUNoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa

KaKo LUTO e MpUKaXaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXxaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTaKkMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTuUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBoAoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XXUYeHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMoaurHeTe ro 3alWTUTHUOT CTaKmMeH
Kanak Ha ceeTunkaTta co wpaduurep.

[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTkaTa, ako nma

3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CcBeTuIka BO
BalMOT Npon3Boa.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBEeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO e MpUKaXaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTo €
NMpUKaXxaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.
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8 PewaBare npobnemu

5. TOBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT

Kanak v XXn4eHuTte nonumun.

Ako npobnemMoT NPOoAOoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalwmoT npogasay nnv oBnacTeH cepBuC.
He obupysajTe ce camu aa ro nonpasuTe
NpOun3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pa6ortun
pepHarTa.

HopmarHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce anaBYBaaT Kanku Boga 3a BpeMe Ha
roTtBekbeT1o

[MapeaTa WTO Cce co3naBa 3a BpeMe Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaZHN NOBPLUMHW HaABOP
oA NPOV3BOAOT M MOXe Aa opmMupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt MeTaliHu 3ByuUM gogeka
npon3BoAoT Cce 3arpeBsa U nagu.

MeTanHuTe aenosu Moxe aa ce
npowvpar 1 aa ucnylwTaarT 3ByLu Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpousBonoT He paGoTu.

OcurypyBa4yoT MOXe Aa e HeucrnpaseH
Unn n3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
NnoTpe6HO MK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.
AnapaToT MOXe [a He e NPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaToT e NPUKITy4YeH BO LUTeKep.
(Ako nma Tajmep Ha BawwmoT anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npon3sog
nma 3akrnydyBare Ha Konynkba, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yyBaHeTO.
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CBeTNoTO Ha pepHaTa He e BKIy4eHo.

CeeTunkaTa Ha pepHaTa MoXe aa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa mMmpexa paboTtu u
npoBepeTe M OCUrypyBaunte Bo
KyTujata co ocurypysaun. lMpomeHeTe ru
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unm
BKJyYeTE MM NOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

PepHaTta Moxe fa He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roteerse n/unm
Temneparypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKuMja 3a
roTBew-€ u/unu Temneparypa.

BpaTaTta Ha pepHaTa Mmoxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe Aanu
BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKo
BpaTaTta Ha pepHaTa CTou OTBOpPEHa
noeseke og 5 MMHYTK, NOCTaBKaTa 3a
BpeMe HanpaBeHa 3a roTBene Ke ce
OTKaXe 1 rpejaunte Hema ga paborar.
3a mopgenu co Tajmep, He e NOCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.
Hewma cTtpyja. >>> NposepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBEpeTE ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
ocurypyBayuTe JOKOIKY € NoTpebHo unm
BKIy4yeTe rv MoBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cMuMobonoT 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

Mimano npekuH Ha cTpyja NpPeTXoaHO.
>>> [ocTaBeTe ro BpemeTo / VcknyyeTte
r'M KOHTPOIHUTE TpKanua Ha Nnpov3BoAoT
1 NOBTOPHO MNOCTaBeTe MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.



OTKaKo ke 3ano4He roTBeH-eTo,
cumMGonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHoT 1
MMa 3BY4YHO NnpegynpenyBakse.

» Bpartata Ha pepHaTta moxebu e
oTBOpeHa. >>> [MpoBepeTe ganu
BpaTaTa Ha pepHaTa e LiefloCHO
3aTBopeHa. KoHTakTupajTe co oBnacTeH
cepBu1C ako AedEKTOT NPOOOIIKU.

MK/ 51



Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
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osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

+ Uredaj povezite na uzemljenu

utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikaC povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uti¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporetisl.).

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
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* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

« Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se

zapaliti u prostoru za

spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A.I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociséenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vruée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa cCiséenja.

* Pre pocetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

+ Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na

sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecCavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
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ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Sledeéi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Pregradna ploca
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grejac (ispod celi¢ne ploce) 8 Motor donjeg ventilatora (iza celi¢ne
ploce)
9 Pozicije polica 10 Motor gornjeg ventilatora (iza celicne
ploce)

11 Gornji grejac

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas proizvod
mozda nije opremljen sijalicom ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

12 Ventilacioni otvori

3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbhor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Da biste je
odabrali, prvo dodirnite taster D i ukljudite
rernu. Zatim okruglo dugme za odabir
funkcije okrenite udesno/ulevo.

Dugme za temperaturu

Pomoc¢u dugmeta za temperaturu mozete
da izaberete temperaturu na koj zelite da
spremate hranu. Da biste je odabrali, prvo
dodirnite taster (D i ukljuéite rernu. Zatim
okruglo dugme za odabir temperature
okrenite udesno/uevo.

Donja-Gornja i Jedna velika zona

C
— — A . PN
[aals © 400357 §2 2305 =
277 200205 ¢ 7 230 Q
O = 0 0,0 O = Pl
| |
2 3

2 Kontrolna jedinica

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane po¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZzete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Ako se ploca sa popre¢nim

@ pregradama stavi u proizvod,
maksimalne temperature od 280 °C
se smanjuju na 250 °C.

Simbol funkcije

Jedna
velika
zona

Gornja

Donja zona
zona

Opis funkcije

Temperat
urni
opseg
(°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara
za otapanje zamrznute hrane, sporo i na

sobnoj temperaturi i za rashladivanje
pecene hrane. Vreme potrebno za
odmrzavanje celog komada mesa je duze
nego za hranu sa zitaricama.
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Gornji i donji grejac¢

40-280

Hranu zagrevaju gorniji i donji greja¢
istovremeno. Pogodno za torte, kolace ili
kolace i variva u kalupima za pecenje.
Pecenje u samo jednom plehu.

Doniji grejac¢

40-220

Ukljucen je samo donji grejac. Pogodan
je za hranu za koju Zelite da na dnu malo
potamni.

&

Gorniji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim
grejac¢ima rasporeduje se ravhomerno i
brzo kroz rernu pomodéu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

® @

Grejanje s
ventilatorom

40-280

Vruéi vazduh zagrejan toplim
ventilatorom rasporeduje se ravhomerno
i brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
Pogodan je za spremanje hrane u vise
posuda na razli¢itim nivoima polica.

® @

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umesto da koristite
"Turbo kuvanje" u opsegu 160-220°C. Ali;
vreme pecenja peciva bi¢e nesto duze.
Kada odaberete ovu funkciju, na ekranu
ée se prve 2 sekunde videti prikazano
,EKO". Nakon 2 sekunde, prikazana je
predlozena vrednost temperature.

@®

Funkcija "Pizza"

40-280

Rad sa donjim grejacem i toplim
ventilatorom. Pogodno je za pripremu
pizze.

Gornji grejac i
ventilator

40-280

Gornji grejac i topli ventilator na zadnjem
zidu rade. Vru¢i vazduh se bolje
distribuira preko ventilatora u poredenju
sa samo preko gornjeg grejaca.

Funkcija "3D"

40-280

Bice aktivirane funkcije gornjeg grejaca,
donjeg grejaca i toplog ventilatora. Svaka
strana proizvoda koji se kuva pece se
podjednako i brzo. Pe€enje u samo
jednom plehu.

¢ ‘@@‘ ®@®

Niski gril

40-280

Mali gril na gornjem delu rerne radi.
Pogodan je za grilovanje malih koli¢ina.

——
W WY W

—
WO W

Puni gril

40-280

Veliki gril na gornjem delu rerne radi.
Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.

¥ %

Puni gril + ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije
velikog grila brzo se rasporeduje u rerni
ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

velikih koli¢ina.
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® %

Funkcija odrzavanja

40-100

Koristi se za odrzavanje hrane na
temperaturi spremnoj za posluzivanje

parociscenje

toplote duze vreme.
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
Jednostavno vaseg modela. Ova funkcija omogucava

- da se prljavstina (koja nije tvrdokorna)
unutar rerne omeksa i lako se o¢isti.
Pogledajte odeljak za ¢iS¢enje radi

jednostavnog parociscéenja.

ECO

rezim

Piroliza - ekonomicni

Koristi se za samoci$éenje rerne na
visokoj temperaturi. Preporuéuje se
kori$éenje ove funkcije kada je rerna
malo zaprljana. Procitajte objasnjenja za
ovu funkciju u odjeljku za odrzavanje i

ciscenje.

HI

Piroliza

Koristi se za samoci$éenje rerne na

visokoj temperaturi. Pro€itajte

objasnjenja za ovu funkciju u odjeljku za

odrzavanje i ¢is¢enje.

Kombinacije funkcija za smenjivanje rada gornje-donje zone

Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije
- v
@ Gr.ejanje s @ Grejanje s Puni gril +
ventilatorom + . L7
o ventilatorom + Grejanje s
Grejanje s Doniji greja¢ @ ventilatorom
ventilatorom
WA/
- L Rad sa
@ Gr.ejanje N N'SK' g.”l * % ventilatorom +
ventilatorom + Grejanje s
- £ Rad sa
@ ventilatorom

Funkcija "Pizza"

®

ventilatorom

Interoperabilnost podesavanja temperature gornje-donje zone

Na temperaturu jedne zone utic¢e podesavanje temperature druge zone u procesu kuvanja sa dve zone. 1z tog
razloga postoje ogranicenja za temperature koje su postavljene za te zone. Temperaturni intervali koje mozZete
podesiti za drugu zonu dati su u slede¢im tabelama na osnovu temperature koju ste podesili za jednu zonu.

Podes$ena Temperatura koja se moze Podesena Temperatura koja se moze
temperatura za podesiti za donju zonu temperatura za podesiti za gornju zonu
gornju zonu (°C) Minimalno (°C) | Maksimalna gornju zonu (°C) Minimalno (°C) | Maksimalna

(°c) ("c)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
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Podes$ena Temperatura koja se moze Podesena Temperatura koja se moze
temperatura za podesiti za donju zonu temperatura za podesiti za gornju zonu
gornju zonu (*C) Minimalno (°C) | Maksimalna gorju zonu (°C) Minimalno (°C) | Maksimalna

(o) (o)
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

Odeljci rerne za spremanje hrane

Mozete da spremate hranu na 4 razlicita
nacina u razliitim zonama koristeci
pregradnu plocu u vasoj rerni ili izvlacedéi je
iz proizvoda.

Gornja zona

Mozete kuvati samo u gornjoj zoni.
Pogodno za rostiljanje i kuvanje malih
dimenzija. Kada je gornja zona aktiva, ekran
prikazuje ekrane funkcije gornje zone,
indikator temperature i indikator vremena/
trajanja. Ova zona je aktivha samo ako
postoji > simbol pored ekrana funkcije
gornje zone.

Donja zona

Mozete kuvati samo u donjoj zoni.
Pogodno za spremanje hrane srednje
veliine. Kada je donja zona aktivna, ekran
prikazuje ekrane funkcije donjeg podrucja,
indikator temperature i indikator vremena/
trajanja. Ova zona je aktivna samo ako
postoji simbol > pored ekrana funkcije
donjeg podrucgja.

Donja-gornja zona

Mozete istovremeno da kuvate u gornjem i
donjem podrucju. To je pogodno za kuvanje
dve razlicite vrste hrane. Kada su gornje i
donje podrucje aktivni, ekrani funkcija,
indikatora temperature i indikatora
vremena/trajanja specificni za ova

podrucja pojavljuju se zasebno na ekranu.
Ako obe zone imaju simbole > pored
ekrana s funkcijama, obe zone su aktivne.
Jedna velika zona

Mozete kuvati u jednom velikom podrucju.
Pogodno za velike veli¢ine i viSestruko
kuvanje. Kada je jedno veliko podrucje
aktivno, ekran funkcije za oba podrucja je
prilagoden jednom podrucju. Prikazuju se
ekrani indikatora temperature i indikatora
vremena/trajanja za donje podrucje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Pleh za testa

Koristi se za testo kao Sto su kolacici i
keksi.

Zigani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Pregradna ploca

Koristi se za podelu podrucja za spre-manje
hrane na dva odvojena dela.

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

J

Postavljanje pregradne ploce

Da biste kuvali samo u gornjem ili donjem
podrucju, ili istovremeno u donjem i
gornjem podrucju vase rerne, postavite
pregradnu plocu kao Sto je prikazano na
sledecoj slici na 3. reSetku.

Pre postavljanja pregradne ploce 3,
@ ravnomerno je postavite na kraj

reSetke, a zatim je ¢vrsto stavite u

rernu. Ako je postavite pod uglom,

pregradna ploca ¢e se ostetiti.

il

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bo¢ne zicane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zZica za gril mora
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biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati straznji zid rerne.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granic¢nik i dodirivati straznji zid
rerne.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Funkcija granicnika pleha

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina)
(mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Napon / Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW)

2,8

Vrsta rerne

Multifunkcionalna rerna

ventilator sa standardnim opterecenjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

pobolj$anja kvaliteta uredaja.

@ Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

®

vrednosti se mogu razlikovati.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada se rerna pokrene prvi put, na
ekranu se prikazuje taéno vremem
podeseno na rerni.

2. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Nakon Sto
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

3. Dodirnite tastere /@ dok se na ekranu
ne pojavi simbol ©.

4. Dodirnite taster ¢ da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol &) trepere
na ekranu.

Nalnfuln!
ULl

O ® 08 0,0 vﬂ« ]

5. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster (&
da aktivirate polje minuta.

o,
1300
2 @,@,w Bl

= Polje za minute i simbol & trepere
na ekranu.

O =

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

6. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podesavanje dodirom
na taster (©.

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Tacno vreme je podeseno i simbol
% svetli neprekidno.

podesavanje tatnog vremena, kao
Sto je opisano u odeljku
»,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
podesSavanje tatnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podeSavanje.

Ako se prvo podes$avanje tajmera
ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
12:00. Kasnije mozete promeniti

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite

najvisu temperaturu i radnu funkciju na

kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.

See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.
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6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Ciséenje.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom cCiscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja sijalica se
nikada ne uklju€uje radi ustede energije.

Ako se vrata uredaja otvore dok rerna radi
ili su zatvorena, osvetljenje rerne se
automatski ukljucuje.

Ako postoji taster “I~ na kontrolnoj tabli: U
slu¢ajevima u kojima se sijalica rerne

kada da je ukljucite i iskljucite dodirom na
taster /9~

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacCuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
cekanjem.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
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Za podesSavanije za brzo prethodno Kontrolna jedinica
zagrevanje, pogledajte odeljak

,Podesavanja“.
11 10 9
e |E 9 T S e B [
HEYORA I O G ] 2
> | % 5 | (= . Jrhec @ = 3707 °
= o — _ILIP>é

o
®
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o LT Uz 8
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Tasteri : [m] :Simbol donje zone za kuvanje

1 :Taster ON/OFF (Ukljucivanje/Iskljucivanje) [™] : simbol gornje zone za kuvanje

2 :Tipka za odabir zone kuvanja (& : Simbol dvostruke zone za kuvanje
3 iTasterza alarm” o D“ : Simbol daljinskog upravljaga

4 :Taster za smanjivanje i napredak

5 :Taster za povecanje i napredak 7 :Simbol za Wifi *

6 :Taster za vreme i podesavanje $8% - Simbol samo-Giscenja *

7  :Taster sijalice : Simbol zaklju¢avanja vrata *

8 :Taster za pocetak/zavrsetak pecenja f - Simbol sonde za meso *

Polja indikatora :
! *  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

9 :Polje indikatora temperature *Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

10 :Polje indikatora vremena/trajanja . .
Ukljucivanje rerne

Ukljucite rernu dodirom na taster D .
Ako pregradna ploca nije postavljena nakon
otvaranja rerne, na ekranu se pojavljuje

11 : Prikaz funkcija
Simboli na ekranu :
(O :Simbol vremena pecenja

L3 :Simbol alarma prva radna funkcija jednog velikog
P :Simbol pegenja podrucja. Ako je pregradna plo¢a umetnuta,
| :Simbol temperature u rerni prikazuje se prva radna funkcija za donje

podrucje. Radna funkcija, temperatura i

k[ﬂ : Simbol za brzo zagrevanje (booster) . . .

A A vreme pecenja se mogu podesiti kada je
@ : Simbol podesavanja ekran u ovom statusu.
I-E-I : Simbol zaklju€avanja tastera

. R Ako na ovom ekranu nisu odabrana
() : Simbol nivoa jagine zvuka . . . 2

' ' o nikakva podeSavanja, rerna e se
(@ : Simbol nivoa osvetljenja iskljuciti za otprilike 3 minuta, a
#y : Simbol odmrzavanja tacno vreme ¢ée se pojaviti na
{Q :Simbol odrzavanje toplote ekranu.
49 : Simbol pecenja sa eko ventilatorom Iskljucivanje rerne
(W) : Simbol jedne velike zone za kuvanje Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na

ekranu se prikazuje tacno vreme.
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Kuvanje u jednom velikom podrucju, samo
u donjem podruéju ili samo u gornjem
podrucju

v' Sledeéi koraci opisuju kuvanje u jednoj
velikoj zoni, samo u donjem podrucju ili
jednostavno kuvanje u gornjoj zoni,
uzajamno.

Za kuvanije u jednoj velikoj zoni,
@ skinite pregradnu plocu s

proizvoda.

1. Za kuvanje u jednoj velikoj zoni, skinite
pregradnu plocu s proizvoda. Ako zelite
da kuvate samo u donjem ili samo u
gornjem podrucju, postavite plo¢u u
sredinu.

2. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Ako pregradna ploca nije
postavljena nakon otvaranja rerne,
na ekranu se pojavljuje prva radna
funkcija jednog velikog podrucja.
Ako je pregradna plo¢a umetnuta,
prikazuje se prva radna funkcija za
donje podrucje.

® nintn e
| @ d000 =l
O = 0 0,® O = Dl

llustracija 1: Ako je pregradna ploca
umetnuta:

O = a

llustracija 2: Ako pregradna ploca nije
umetnuta:

3. Kada se umetne pregradna ploca,
aktivira se ekran donje zone za kuvanje.
Samo dodirnite taster [& da odaberete
gornje podrucje.

= Simbol > pojavljuje se pored
ekrana s funkcijama koje pripadaju
gornjoj zoni.

pood

|CIe
> ]

D v 80, 0 = b

4. Kada je podrucje za kuvanje u kojem
zelite da kuvate aktivno, odaberite
funkciju na kojoj zelite kuvati tasterom
za odabir funkcije.

5. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj
zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu ako zelite da
promenite ovu temperaturu.

—~~ . C\+
Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na

ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje

se najviSa podesiva temperatura te
radne funkcije.

’/P

6. Ako zZelite da kuvate bez podesavanja
vremena kuvanja, dodirnite taster p ||
za pocetak kuvanja.
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Ako se kuvanje zapocne bez
podesavanja vremena kuvanja,
rerna se ne iskljuCuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora
prekinuti kuvanje.

= Vas$a rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi,
a proteklo vreme ce se pojaviti na
ekranu. Na ekranu su prikazani
simboli p i | . Kada temperaturau
rerni dostigne zadanu temperatury,
sve faze simbola | ¢ée se upaliti.
Vreme proteklo nakon pocetka
kuvanja pojavljuje se na ekranu
Trajanje/sat.

7. Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
taster (.

= Na ekranu se prikazuje simbol .

171201 e
_— O I C
O = 0 0,8 I |

llustracija 3: Za jedno veliko po/c'iruéje:

HD”
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Ilustracija 4: Samo za donje podrucje:
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llustracija 5: Samo za gornje podrucle

Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®

da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja radne
funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/ promenite
vreme.

8. Podesite vreme spremanja hrane

pomodu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

9. Nakon podes$avanja radne funkcije,

1

1

temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi. Vreme pecenja
podeseno na ekranu se odbrojava.
Na ekranu su prikazani simboli P i
{ . Kada temperatura u rerni
dostigne zadanu temperaturu, sve
faze simbola | ce se upaliti.

0.Ako ste kuvali bez podeSavanja
vremena kuvanja, rerna se ne iskljucuje
automatski. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je pecenje
zavr$eno, dodirnite taster p || za prekid
pecenja ili dodirnite taster (D da biste
potpuno iskljucili rernu.

—_

.Ako ste kuvali s podesavanjem
vremena kuvanja, nakon sto je
podeseno vreme kuvanja zavr$eno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,,Kraj“, ¢uje se
zvucno upozorenje i kuvanje se
zaustavlja.

= Upozorenje se oglasava dva minuta.
Ako dodirnete taster dok se Cuje
zvuéno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,,Kraj“, rerna nastavlja p |l
da radi neograni¢eno. Rerna se
iskljucuje ako se dodirne taster (D. Ako
se dodirne bilo koji taster osim ovih,
zvucno upozorenje prestaje.
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Istovremeno kuvanje u donjem i gornjem
podrucju

v' Slededi koraci opisuju kako da kuvate
razli¢ita jela istovremeno u donjem i
gornjem podrucju. Pre nego $to
pocnete sa kuvanjem, odredite koje
funkcije gornjeg i donjeg podrucja
odgovaraju vasim obrocima.
Pogledajte u odeljku ,Funkcije rada
rerne“ kombinacije funkcija gornje i
donje zone.

1. Umetnite pregradnu plocCu i stavite svoja
jela na odgovarajuce police u
podruéjima rerne u kojima ¢ete spremati
hranu.

2. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Nakon ukljucivanja rerne, na
ekranu se prikazuje prva radna
funkcija donjeg podrucja.

@ NN 50"
O = 0 0,® O = Dl

3. Udonjem delu podesite Zeljenu radnu
funkciju i temperaturu pomocu tipke za
odabir funkcije i temperature.

) O

= Simbol > pojavljuje se pored
ekrana s funkcijama koje pripadaju
gornjoj zoni.

z/P

4. Ako Zelite da kuvate bez podeSavanja
vremena kuvanja, dodirnite taster |l za
pocetak kuvanja.

Ako se kuvanje zapocne bez
podesavanja vremena kuvanja,
rerna se ne iskljuCuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora
prekinuti kuvanje.

= Donje podrucje vase rerne ¢e
odmah poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi, a proteklo
vreme Ce se pojaviti na ekranu. Na
ekranu su prikazani simboli p i |} .
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Vreme
proteklo nakon pocetka kuvanja
pojavljuje se na ekranu Trajanje/
sat.

5. Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
tipku €O.

= Simbol © pojavljuje se na ekranu
vremena/trajanja u donjoj zoni.

>

O =

o0 IHO"
8 0,0 = bl

e

Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®

da podesite vreme pecenja na 30

minuta nakon podesavanja radne

funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/© promenite

vreme.

6. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

7. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P |l da biste zapoceli
pecenje.
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= Donje podrucje vase rerne odmah
Ce poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi. Vreme
pecenja podeseno na ekranu se
odbrojava. Na ekranu su prikazani
simboli p i | . Kada temperatura u
rerni dostigne zadanu temperaturu,

sve faze simbola | ¢e se upaliti.

8. Dodirnite taster (& da biste aktivirali
odeljak za minute.

jood 50"
o -0 H .

@vr:s@@@ = Pl

9. U donjem odeljku podesite zeljenu radnu
funkciju i temperaturu pomocu tipke za
odabir funkcije i temperature.

®
= Simbol > pojavljuje se pored

ekrana s funkcijama koje pripadaju
gornjoj zoni.

=

:/P\

10.Ako zelite da kuvate bez podesavanja
vremena kuvanija, dodirnite tipku p || za
pocetak kuvanja.

proteklo nakon pocetka kuvanja
pojavljuje se na ekranu Trajanje/
sat.

11.Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
tipku €O.

= Simbol (© se pojavljuje na ekranu
vremena/trajanja u gornjoj zoni.

GDD;[I 50"

= M- 1171°%
[cm|uy _II_I IEIIJ >

v
®®

H] L 0,0

7.

®

Da biste brzo podesili vreme

@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja radne
funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/ promenite
vreme.

12.Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

Ako se kuvanje zapocCne bez
@ podeSavanja vremena kuvanja,

rerna se ne iskljuCuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora

prekinuti kuvanje.

= Gornje podrucje vase rerne ce
odmah poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi, a proteklo
vreme Ce se pojaviti na ekranu. Na
ekranu su prikazani simboli p i | .
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze

simbola | ¢e se upaliti. Vreme

13.Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.

= Gornje podrucje vase rerne odmah
Ce poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi. Vreme
pecenja podeseno na ekranu se
odbrojava. Na ekranu su prikazani
simboli p i | . Kada temperatura u

rerni dostigne zadanu temperaturu,

sve faze simbola | ¢e se upaliti.

[©) ] T
| @ 0040 H»s
71211 I
] O I I»s
O = 0 0,0 O

R\

SR/ 77




14.Ako ste kuvali bez podesavanja
vremena kuvanija, rerna se neée
automatski iskljuciti za obe zone.
Morate sami kontrolisati peCenje i
iskljuciti rernu. Zavrsite kuvanje tako sto
¢ete dodirnuti taster P, dok je zona u
kojoj e kuvanje zavrSeno aktivna. Kada
je kuvanje u drugom podrucju zavrseno,
prvo aktivirajte drugo podrucje sa
tasterom [@ i dodirnite taster p |l da
zavrsite sa kuvanjem. Ako Zelite da
zatvorite oba podrugja, dodirnite taster
(D da potpuno iskljucite rernu.

15.Ako ste kuvali s podesavanjem
vremena kuvanja, na ekranu indikatora
temperature zone u kojoj je vreme
kuvanja zavrseno, pojavljuje se ,Kraj*,
Cuje se zvu€no upozorenje i ta zona
prestaje sa kuvanjem. Drugo podrucje
nastavlja da radi sve dok vreme kuvanja
ne istekne. Kada se zavrsi vieme
kuvanja u drugoj zoni, na ekranu
indikatora temperature te zone se
pojavljuje ,,Kraj“, Cuje se zvu¢no
upozorenje i ta zona prestaje sa
kuvanjem.

= Unutar svakog podrucja, upozorenje se
oglasava dva minuta na kraju perioda
alarma. Ako dodirnete taster dok se
Cuje zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,Kraj“, rerna plInastavlja
da radi neograniceno. Rerna se
isklju¢uje ako se dodirne taster (D. Ako
se dodirne bilo koji taster osim ovih,
zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 PodeSavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podeSavanjima koja ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se
odgovaraju¢i meni ili podesavanje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koriséenjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite istovremeno tastere ®/C dok
se na ekranu ne pojavi simbol 3.

O = ﬂ@{{g@ |

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zakljucavanje tastera
aktivirano. Kada se dodirne bilo koji
taster dok je podeSeno zaklju¢avanje
tastera, Cuje se zvucni signal i simbol &
treperi.

Dok je zakljucavanje tastera
@ aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. ZakljuCavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite istovremeno tastere /O dok
sa ekrana ne nestane simbol &.

» Na ekranu se prikazuje simbol (3, Sto

znaci da je zakljucavanje tastera aktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenije ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u rerni u odredeno
vreme. Cim istekne vreme koje ste
postavili, tajmer se oglasava zvu¢nim
upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.
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1. Dodirnite taster L\ da biste postavili
period alarma.
= Simbol  pocinje da treperi na
ekranu.

D & ]l

§,®
®
©
5

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.
Dodirnite opet taster L\ da biste potvrdili
podesavanje.

*0040

Q G_Q_W N |

= Simbol 2 svetli neprekidno i na

O =

ekranu se odbrojava vreme alarma.

Ako su vreme alarma i vreme
pecenja postavljeni istovremeno,
na ekranu se prikazuje krace
vreme.

3. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol £ pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;
1. Dodirnite taster L\ da biste resetovali

vreme alarma. Dodirnite taster © dok se
na ekranu ne pojavi simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase
kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da
bude iskljucena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/© dok se na ekranu
ne pojavi .

3. Aktivirajte podesavanje jacine zvuka
tako $to ¢ete ponovo dodirnuti taster (.
(b-1, b-2)

4. Podesite Zeljeni ton pomocu tastera @/
.

= QOdabrano podeSavanje jaCine zvuka se
potvrduje odmah. Dodirnite taster (9
da biste se vratili u meni podesavanja.

Podesavanje osvetljenosti ekrana
Mozete da promenite osvetljenost ekrana
na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu
ne pojavi (P .
3. Aktivirajte podeSavanje nivoa

osvetljenosti tako Sto ¢ete ponovo
dodirnuti taster €.

4. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-1, d-2, d-3)

= Qdabrano podesavanje nivoa
osvetljenosti se potvrduje odmah.
Dodirnite taster () da biste se vratili u
meni podeSavanja.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.
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1. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu
ne pojavi simbol Af.

3. Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
Sto ¢ete ponovo dodirnuti taster (©.

4. Pomocu tastera ®/O), okrenite
podesavanje za “OFF” (Iskljuceno) na
“ON" (Ukljuceno) na ekranu.

= Odabrano podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja se potvrduje
odmabh. Dodirnite taster da biste se
vratili u meni podesavanja.

Mozete iskljuciti podeSavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako $to
Cete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Iskljuceno)
mozete otkazati postavku

automatskog brzog prethodnog
zagrevanja.

Promena tacnog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

2. Dodirnite tastere @/O dok se na ekranu
ne pojavi simbol £9.

6 Opste informacije o pecenju

3. Dodirnite taster ¢ da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol £& trepere
na ekranu.

minfnlml
MBI

O = 0 0,® qix = Dl

4. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster 9
da aktivirate polje minuta.

1300

O = a @_@_w = bl

= Polje za minute i simbol £ trepere
na ekranu.

1300

O 8 a8 0,0 ix? >

5. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute. Potvrdite podesavanje dodirom
na taster (©.

= Podeseno tacno vreme se odmah
potvrduje. Dodirnite taster O da biste
se vratili u meni podeSavanja.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodadi i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuéa
podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecCenja, moze se pojaviti vruca
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost
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Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse

pecenja, postavite hranu na preporuc¢enu

ispravnu policu. Ne menjajte poloZzaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zicanoj polici, posudu stavite
na sredinu zZi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliCine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vreme kuvanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primetiti

malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kolac¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.
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+ Ako se pecivo predugo pece, vodite .
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od

dubine pleha.

+ Ako povrsSina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne

koristite veliku koli¢inu preliva na dnu

peciva. Probajte da ravhomerno

rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli

Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne

u jednom velikom podrucju

Predlozi za pe¢enje u samo jednom

. . plehu
ravnomerno tamnu bOjU peciva.
Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija | Pozicija polica | Temperatura | Vreme pecenja
koristiti (°C) (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardnipleh* | GOl i donii 3 180 30... 40
posluzavniku grejac
Torta ukalupy | Okrudlikalup zatorte | Grejanje s 3 190 40 .50
na ziGanom grilu** ** ventilatorom
Standardni pleh * Gornji i donji 3 160 25..35
L . grejac
Sitni kolaci Gretan
Standardni pleh * rejanje s 2 160 35..45
ventilatorom
Okrugli kalup za torte,
pre;nlka 26 cmsa Gornji i dpnjl 3 160 30 40
stezaljkom na zi¢anom grejac
o grilu **
Biskvit torta -
Okrugli kalup za torte,
pregnlka 26 cmsa Gre_janje s 3 160 35 45
stezaljkom na zi¢anom | ventilatorom
grilu **
Gornji i donji
Pleh za testa * S 3 170 25..35
o grejac
Keksiéi Greian
Pleh za testa * rejanje s 3 170 30..40
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gornji i donji 2 200 30... 40
grejac
Standardniplen* | GOl i donji 2 200 25 .35
. grejac
Lepinja Greiani
Standardni pleh * rejanje s 3 180 30..40
ventilatorom
Standardnipleh* | GOl i donii 3 200 35..45
. grejac
Celi hleb Greiani
Standardni pleh * rejane s 3 200 35..45
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravougaona | - Gornji i donji 2ili 3 200 30.. 40
posuda na zi¢anom grejac
grilu **
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Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija | Pozicija polica | Temperatura | Vreme pecenja
koristiti (°C) (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni metalni Gornii i donii
kalup, preénika 20 cm . ) 2 180 60..75

na zi¢anom grilu ** grejac
Pita od jabuka — -
Okrugli crni metalni Greianie s
kalup, preénika 20 cm -Jan) 3 170 60 ... 80
na zi€anom grilu ** ventilatorom
‘ Standardni pleh * Gornji i donji 3 250 ... 280 8..15
Pizza grejac
Standardni pleh * Funkcija "Pizza" 3 250 ... 280 6..12

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.

** Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija Pozicija Temperatura | Vreme pecenja
koristiti polica (°C) (minimalno)
(okvirno)
1 - Standardni pleh * iani
Sitni kolagi P Grejanje s 1-4 160 35..45
4 - Pleh za testa * ventilatorom
2 - Standardni pleh * iani
Keksici Grejanje s 2-4 170 30..40
4 - Pleh za testa * ventilatorom
2 - Standardni pleh * iani
Lepinja P Grejanje s 2-4 180 30..40
4 - Pleh za testa * ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne
u gornjem podrucju
Predlozi za pe¢enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za

Torta u kalupu | torte na Zicanom Gre_janje s 4 190 45..55
ventilatorom

grilurx **
Sitnikoladi | Standardnipleh+ |~ Srejanies 4 160 40..50
ventilatorom
Keksici Pleh za testa * Grejanje s 4 170 30.. 40
ventilatorom
Lepinja Standardnipleh * | Grejanie s 4 180 35..45

ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne

Predlozi za pec¢enje u samo jednom

u donjem podrucju plehu
Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu | torte na Zicanom Jan) 1 190 45..55
. ventilatorom
griluxx *x
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 1 160 40 .. 50
Six - ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Pizza Standardni pleh * | Funkcija "Pizza" 2 250 ... 280 10..15

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

“Eko grejanje s ventilatorom" radna

funkcija

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko

grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da

bi se uStedela energija, pri cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja

je prikazana na ekranu.
+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji

rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Tabela za kuvanje za “Eko grejanje s

ventilatorom"” funkciju rada ventilatora u
jednoj velikoj zoni

Predlozi za pec¢enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 2 160 35...50
Keksiéi Standardni pleh * 3 200 30...40
Lepinja Standardni pleh * 2 200 35...50
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.

Tabela za kuvanje za "Eko grejanje s
ventilatorom” funkciju rada ventilatora u

gornjoj velikoj zoni

Predlozi za pe¢enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 4 180 35..50
Keksici Standardni pleh * 4 200 45 ... 55
Lepinja Standardni pleh * 4 220 35...50
* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.
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6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u jednom velikom podrucju

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
] T " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni| gy qardni plen | Gormii i donji 3 maks, nakon 180 60.. 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . . Gornji i doniji
(1,52 kg) Standardni pleh grejat + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril *
Stavite jednu Gornji i donji 9 15 min. 250/ 65 85
posudu na donju | grejac + ventilator maks, nakon 210
Pecena piletina policu.
(1,8-2kg) Zicani gril *
Stavite jednu Funkcija "3D" 2 15 min. 250/ 65 ..85
posudu na donju maks, nakon 210
policu.
Gornii i donii 25 min. 250/
Standardni pleh * 2om) n 1 maks, nakon 180 150 ... 210
grejac + ventilator 190
Curka (5,5 kg)
25 min. 250/
Standardni pleh * Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 150..210
.. 190
Zi¢ani gril *
Stavite jednu Gornjii donji 3 200 20..30
posudu na donju | 9rejac + ventilator
X policu.
Riba ——
Zi¢ani gril *
Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u gornjem podrucju

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecena piletina . . Grejanje s 15 min. 250/
(1,8-2 kg) Standardni pleh ventilatorom 4 maks, nakon 210 80..105
Riba Standardniplen* | Crejanies 4 200 20...30
ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u donjem podrucju

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecena piletina . . Grejanje s 15 min. 250/
(1,8-2 kg) Standardni pleh ventilatorom ! maks, nakon 210 70..95
Riba Standardni pleh * Grejanje s 1 200 20...30
ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
naroCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.
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Tabela za jela s rostilja spremljena u jednom velikom podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20...25
Piletina u komadima Zi¢ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 Zigani gril 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnjedi kotleti Ziani gril 4-5 250 20...25
Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25...30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 2.4

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Tabela za jela s rostilja spremljena u gornjem podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 Zicani gril 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 2.4

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

6.1.4 Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu
sa standardom EN 60350-1 kako bi se

Tablica za kuvanje testnih jela u jednoj

velikoj zoni

Predlozi za pe¢enje u samo jednom

olak$alo testiranje proizvoda za kontrolne plehu
ustanove.
Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. | standardni plen+ | @0l i donji 140 20...30
Pecivo (slatki grejac
kolaci¢ ianj
) Standardnipleh * | Grejanje s 140 15..25
ventilatorom
Standardni pleh * | GOl i donji 160 2535
L " grejac
Sitni kolaci Greiam
Standardni pleh * rejanje s 160 35..45
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gomii i donii
cm sa stezaljkom i 1 cony 160 30..40
oix - grejac
na zi¢anom grilu
*%
Biskvit torta -
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
cm sa stezaljkom Jan) 160 35..45
vix - ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
njet_alm kalup, Gornji i c{onjl 180 60 .75
prec¢nika 20 cm na grejac
. . Zi¢anom grilu **
Pita od jabuka —
Okrugli crni
nje'falm kalup, Grgjanje s 170 60 . 80
precnika 20 cm na| ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Predlozi za kuvanje sa dve posude
Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija Pozicija Temperatura | Vreme peéenja
koristiti polica (°C) (minimalno)
(okvirno)
i i 2 - Standardni pleh * iani
Pecivo v('sllatkl p Grgjanje s 2.4 140 1525
kolagic) 4 - Pleh za testa * ventilatorom
1 - Standardni pleh * iant
Sitni kolagi Grejanje s 1-4 160 35..45
4 - Pleh za testa * ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

** Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za jela s rostilja spremljena u jednom velikom podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 Zicani gril 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 2.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Tabela istovremenog kuvanja u donjoj i gornjoj zoni

Zona za Hrana Dodaci koje Radna Pozicija polica| Temperatura Vreme
spremanje mozete funkcija (°C) pecenja
hrane koristiti (minimalno)
(okvirno)
Gornje Sitnikolagi | Standardni Grejanje s 2 150 35..50
pleh * ventilatorom
Donje Sitnikolagi | Standardni Grejanje s 2 150 35..50
pleh * ventilatorom
. - 15 min. 250/
Gornje Celo pile Standardni Grgjanje s 4 maks, nakon 80...100
pleh * ventilatorom 190
Okrugli kalup
Donje Torta u kalupu |,..22tortena | Grejanjes 1 180 45 .55
zi€anom grilu**| ventilatorom
*%
Okrugli kalup
Gornje Torta u kalupu . torte na Grgjanje s 4 180 45 ..55
zi¢anom grilu**| ventilatorom
*%
Donje Riba Standardni | Grejanje s 1 200 20...30
pleh * ventilatorom
Gornje Riba Standardni | Grejanje s 4 200 20...30
pleh * ventilatorom
. - Standardni Grejanje s
Donje Lepinja pleh * ventilatorom 1 180 35..50
. . Standardni Grejanje s
Gornje Lepinja pleh * ventilatorom 4 180 30...45
Donje Pizza Sti'l‘ssr*d”' Pizza 2 250 10..17

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre

CiSc¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate

da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

CiS¢enje uredaja.

Ne koristite sredstva za parocisc¢enje za

Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.

Neodgovarajuca sredstva za ¢iséenje su:
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izbeljivac, proizvodi za CiSc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iSéenje parom, sredstva za




uklanjanje kamenca, sredstva za .
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva

za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno

sredstvo i pribor za struganje, zica,

sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija .
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno .
obriSite preostalu tec¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiScenja parom, mozete izvrsiti lako
CiScenje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenje [» 92]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiScenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

uredaja u masini za pranje sudova. Kataliticke povrsine

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine .
+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica. .
+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite .
deterdZzentom pogodnim za nerdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.
+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

za CiScenje povrsina od inoksa, pri ¢emu Staklene povrSine

treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

* Sredstva za CiSc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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Pri CiS¢enju staklenih povrsSina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.



Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciscenje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iSéenja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢is¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osuSite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljuCavanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zicanim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiSc¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,OpSte
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo ziCane police

povlacenjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.
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7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeksana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

p

AN

3. lzaberite funkciju jednostavnog
parociséenja. Vreme ¢is¢enja se
pojavljuje na ekranu i ovo trajanje se ne
moze promeniti.

Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine

rerne vlaznim sunderom ili krpom.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod o¢istite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

ool B

7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiS¢enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ciséenje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.

Opsta upozorenja

Vruée povrsine izazivaju
& opekotine!

Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30

minuta pre uklanjanja ostataka.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar

+ Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i boCne Zi¢ane police e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je vas$ pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samocis¢enja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla ostecenja.
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Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamenite je novom koju Cete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1.

Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

Pre pocCetka CiS¢enja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

Odaberite funkciju “Piroliza” ili “Piroliza -
ekonomicni rezim” prema prljavstini
vas$e rerne. Ako vasa rerna nije mnogo
zaprljana, preporucujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomiéni rezim".
Ova funkcija traje kraée od funkcije
“Piroliza. Ako je rerna jako zaprljana,
mozda funkcija "Piroliza - ekonomicni
rezim" nece biti dovoljna. U tom slucaju
odaberite funkciju "Piroliza".

Zapocnite Cisc¢enje dodirom na taster

(4}

= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociséenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.

Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak cis¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

Nakon zavrSetka procesa ¢iséenja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,Zavrsetak®
Isklju¢ite rernu dodirom na taster (D.

Nakon Sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine sircetnom
vodom.

7.7 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva

za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.
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6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima 2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
vrata sa usporivacem za otvaranje/ gornjem delu prednjih vrata prema sebi
zatvaranje. istovremeno pritiskajuci na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

51234
1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutrasnje
8. Skinite vrata tako $to ¢ete ih izvuéi :;Z::S”’e staklo
navise da biste ih oslobodili iz leve i i L
N 3 Treée 4 Spoljasnje
desne Sarke. unutradnje staklo
staklo
Kada vracate vrata, obavite iste 5 Plastiéni
korake kao tokom skidanja, ali prorezza
obrnutim redosledom. Ne staklo-Donji
zaboravite da zatvorite klipse na 3. Kao $to je prikazano na slici, malo
Sarkama kada vratite vrata. podignite staklenu plodu s unutrasnje

strane prema ,A“ a zatim je izvadite

7.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa o “
povlacenjem prema ,,B*.

vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
ciscéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.
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+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od

polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu

nije adekvatna za upotrebu u

domacinstvu za osvetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne

korisniku da vidi prehrambene proizvode.

Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

stanje je vrac¢anje drugog iu trec¢eg stakla .
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,

postavite zakoSeni ugao staklene ploce

tako da nalegne u zako$eni ugao na

plasti¢nom prorezu.

Redosled pricvrscivanja drugog i treceg + Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su podnose ekstremne fizi¢ke uslove kao
zamenljivi. Sto su temperature iznad 50 °C.

Kada vracéate staklenu ploc¢u s unutrasnje Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

strane (1), proverite da li Stampana strana

ploge leZi licem prema unutra$njoj 1. iskljucite uredaj iz struje.

staklenoj plo¢i. Od klju¢nog je znacaja da 2. Uklonite zastitno staklo okrecuéi ga u
donji ugao unutrasnje staklene ploce smeru suprotnom od kazaljke na satu.
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete —
zvuk ,klik".

Nakon &igcéenja, sva stakla moraju .,

se ponovo sastaviti.
7.9 Ciséenje sijalice u rerni ~ 4
U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u
remi postane zaprlja; ocistite je 3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
deterdZentom za pranje posuda, toplom prikazana na donjoj slici, okrenite
vodom i mekom krpom ili sunderom i sijalicu rerne kao $to je prikazano na
osusite suvom krp9m. U slucgjg Kyara slici i zamenite je novom. Ako je model
sijalice u rerni, mozete zameniti sua’hcu tipa (B), izvucite je kao &to je prikazano
prema postupku opisanom u slede¢em na slici i zamenite je novom.
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!
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4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

iskljucite uredaj iz struje.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da poku$avate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se
kapljice vode

Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod
zagreva i hladi.

Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogudite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podesavanja vremena spremanja hrane
bice otkazana i grejaci nece raditi.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno

upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.
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