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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala §to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo proCitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije li korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod prenesSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koriS¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

NasSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokusSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

» Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kacenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

« Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
sSmeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« Zbog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
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dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;

iz struje, uvek vucite za utikac.

Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

UkljuCite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

» Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu oStetiti.

 Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite



proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premesStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

 Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.

» Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.
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» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao sto
su koris¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer Ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljine
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

A Bezbednost kuvanja

« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim



povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

» Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

« Pleh za pecCenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iséenju

» Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
Cistacima, jer to moze izazvati
strujni udar.

« Za Cicenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjin stakala rerne nemojte
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koristiti gruba abrazivna materijali mogu prouzrokovati
sredstva za Gi&cenje, metaine ogrebotine i pucanje staklenin
strugace, ziCanu vunu ili povrsina.

sredstva za izbeljivanje. Ovi
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H Uputstva za zastitu Zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglasen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EU). Ovaj
proizvod nosi znak

klasifikacije za elektricni i
elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim ku¢nim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakuplianje i
reciklazu elektriCnog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali 0 ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje korigcenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravije ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja

dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Slededi prediozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena za produzeno kuvanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri€ne energije upotrebom toplote.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu

za upotrebu, uvek izvrsite prethodno

zagrevanije. Ne otvarajte vrata rerne

Cesto tokom pripreme hrane.

e PokusSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dve
posude za peCenje na metalnu resetku.
Osim toga, ako spremate jela jedno za
drugim, to ce ustedieti energiju jer
rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

9
8
7
6
1 Kontrolna tabla *  Zavisi od modela. Vas proizvod
2 Sijalica* mozda nema sijalicu ili se vrsta i
3 Zisane police™ Io.kacija sijalice mogu razlikovati od
slike.
4 Vrata . . «
5 Ruck ** Zavisi od modela. Mozda vas
uc"a L oL . proizvod nema ziCane police. Na
6 Donji grejac (donja celicna ploca) slici, Zitane police su prikazane kao
7 Pozicije polica primeri.
8 Gorniji grejaC
9 Ventilacioni otvori
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Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
U ovom odeljku njoéete pronaci pregled i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 Dugme za izbor funkcije

2 Okruglo dugme za tajmer Zavisi od
modela. Tajmer vaseg proizvoda
moze trajati 100 ili 90 minuta.

3 Dugme za temperaturu
4 Sijalica termostata

Ako va$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
plo¢u i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
podegavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanija, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni polozaj.
Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije reme.
Birati mozete okretanjem levo/desno od
pocetnog (gornjeg) polozaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smeru kazalike na satu od pocetnog
(gorjeg) polozaja da biste izabrali.

Indikator temperature
Lampica temperature vam pokazuje nivo
temperature unutar rerne. Lampica
temperature nalazi se na kontrolnoj tabli.
Lampica temperature se ukljucuje kada
se uredaj ukljudi, a lampica temperature
se gasi kada dostigne podeSenu
temperaturu. Kada temperatura u remi
padne ispod podeSene temperature,
lampica temperature se ponovo
ukljucuje.

Tajmer

Mozete da spremate hranu
podeSavanjem odredenog vremena
pedenja pomocu okruglog dugmeta za
tajmer. Ako okrenete okruglo dugme na
simbol OO mozete da spremate hranu

| d vasom kontrol

Podesivo vreme

10-100 .
spremanja hrane
Simbol za
0N0) manuelno

spremanje hrane
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Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

JI grey

o . istovremeno. Pogodno za kolace |
Gornii i donii N " . -
reiad gulase u kalupima za pecenje ili
grel kolaCe i peciva. PeCenje u samo

jednom plehu.

Uklju¢en je samo donji grejac.
Pogodan je hranu kojoj je potrebno
Doniji grejac * da malo potamni sa donje strane.
Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociScenje.

icy ||

A7

4|lL

Mali gril na gornjem delu rerne radi.
Niski gril * Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.
vYyY) Veliki gril na gornjem delu rerne
Puni gril * radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
hrane koja Ce se pedi, prziti il kuvati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

S

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecCenja, Zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na Ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
U samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
strazniji zid reme.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na Zeljienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postaoji i funkcija grani¢nika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko graniénika da biste
a potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavijena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju reme (visina /- 5o i 500 m1m/560 mmymin. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se kori§ti/ min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 2.3 KW

Vrsta rerne Konvencionalna rerna

" Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektricnih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.
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B Prva upotreba

Pre nego Sto poCnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite

kako je navedeno u odelicima u

nastavku.

Prvo &iscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporu¢ene uz proizvod.

3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.

4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejadi u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rernu.

5.Sacekajte da se rerna ohladi.

6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdzentom i mekanim

sunderom za &igcenje.
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NAPOMENA Prilikom upotrebe
nekih deterdzenata ili
sredstava za &iScenje
mogla bi da se osteti
povrsina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
CisCenje ili ostre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog
ukljuCivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je
potpuno normalno.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobi¢nog mirisa.
[zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.



B Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne
Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Trebali biste okrenuti okruglo dugme
tajmera na odredeno vreme ili simbol
QO da biste pokrenuli rad rerne.

Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcija,
temperature i dugmeta za tajmer u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez podeSavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature

i radne funkcije specificne za vasu hranu.
Primer:

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3.0krenite okruglo dugme tajmera na

» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica
za temperaturu ce se upaliti. Kada
temperatura u rermni dostigne podesenu
temperaturu, lampica za temperaturu se
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iskljuCuje. Rermna se ne iskljucuje
automatski nakon pocetka pripreme
hrane. Morate sami kontrolisati
spremanije hrane i iskljuciti rernu. Kad je
spremanje hrane zavrseno, iskljucite
rernu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije, okruglog dugmeta za
temperaturu i okruglog dugmeta za
tajmer u polozaj ,isklju¢eno” (gore).
Spremanje hrane podesavanjem
vremena spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja
hrane na tajmeru.

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3.0krenite okruglo dugme tajmera
prema vremenu tokom kojeg Zelite da
spremate hranu.

22/SB

» Vada rerna ce odmah poc&eti da radi na

izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica

za temperaturu ce se upaliti. Kada

temperatura u rermni dostigne podesenu

temperaturu, lampica za temperaturu se

iskljucuje.

4.Kada se vreme spremanja hrane
zavrsi, okruglo dugme za tajmer
automatski se okrece u smeru
suprotnom od kazaljke na satu. Cuje
se zvuk upozorenja i rerna prestaje da
pece.

5.Kad je spremanije hrane zavrSeno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore). Ako Zelite da
nastavite, vratite okruglo dugme za
tajmer na odredeno vreme spremanja
hrane. Rerna i dalje radi na podesenoj
funkciji i temperaturi.

Da iskljucite spremanja hrane

ranije nego sto ste podesili;

1.0Okrenite okruglo dugme tajmera
suprotno od kazalike na satu dok se
ne dosegne polozaj iskljuceno” (gore).

2.I1skljucite rermu okretanjem okruglog
dugmeta za izbor funkcija i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).



E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme i
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata rerme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

® Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. Iz tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u rerni mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.

* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovaraju¢a za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menjajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
spoljni pribor za spremanje jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u rermu nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomemo.

¢ Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moze se primetiti malo smede boje. U
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ovom sludaju, mozda cete morati da
produzite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

¢ \rednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

e Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

* Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepliiv, koristite manju koli¢inu
te€nosti, smanijite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pec€en, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrSine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

< Standardni Gorniji i doniji
Kolai u plehu Jedan pleh bleh* grejac 3 180 30 ... 40

o Kaliup za torte - "
Koladi u Jedan pleh na zicanom Gomj ! qon" 2 180 30...40

kalupu grilu** grejac

. o Standardni Gorniji i doniji

Sitni koladi Jedan pleh bleh” arejas 3 160 25...35
Okrugli kalup
za torte,
Biskvit torta  Jedan pleh  Precnika 26 cm - Gomijii donji 2 160 30... 40
sa stezaljkom grejac
na zi¢anom
grilu™

Jedan pleh . Gorniji i doniji
Keksici Pleh za testa grejad 3 170 25...35

: Standardni Gorniji i doniji
Peciva Jedan pleh bleh* grejac 2 200 35...45

Punjena Standardni Gorniji i doniji
peciva Jedan pleh bleh* grejac 2 200 20 ... 30

" Standardni Gorniji i doniji
Celi hleb Jedan pleh bleh” arejas 2 200 30...40
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Stakleni/metalni

. pravougaoni Gorniji i doniji L
Lazanje Jedan pleh kalup na grejac 2ili3 200 30 ... 40
ZiGanom grilu**
Okrugli crni
metalni kalup, . N
Pitaodjabuka  Jedan pleh  precnika 20cm OO 4O 2 180 50 ... 70
na zi¢anom ore)
grilu™*
Pizza Jedan pleh Sta;gﬁ[d”' Gog‘r'('aj'a%"”" 2 200 ... 220 10.... 20

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Meso, riba i zivinsko meso e /a svaki centimetar debljine mesa je

Kljuéne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta

* Pedenje celog pileta, durke i velikin pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre peCenja, poboljcace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse peCenja meso i ne cure kada se meso sece.

e Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu Zi€ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.

- - - v ow

Tabela za spremanje mesa

15 min.
Stek (celi) / Standardni Gorniji i doniji 250/max,
Proeni (1kg ~ edanpleh pleh* gr]eja(: : 8 zatim 180 ... 60...80
190
Jagnjeca . - " 15 min.
plecka (1.5~ Jedanplen ~ Stendardni - Gomiidony 3 250/max, 110...120
2.0 kg) pe grejac zatim 170
Zi&ani gril* 15 min
Przena piletina Jedan pleh Stavite jednu Gorniji i doniji 2 250 /ma>.< 60 ... 80
(1.8-2kg) posudu na grejac N !
donju policu zatim 190
25 min.
< Standardni Gorniji i doniji 250/max,
Curka (5.5 kg) Jedan pleh pleh” grejad 1 Zatim 180 .. 150 ... 210
190
Zi&ani gril*
Riba Jedanpleh ~ Stvitejednu - Gomjii donji 3 200 20...30
posudu na grejac
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuGeni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Tabela za grilovanje

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite ziCanu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba ZiCani gril 4-5 250 20...25
Piletina u komadima ZiGani gril 4-5 250 25...35
C““ek(gj;:g’i‘;‘) -12 Zigani gril 250 20 ...30

Jagnjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20 ...25
Stek - (rezani) ZiGani gril 4-5 250 25...30
Teledi kotleti ZiGani gril 4-5 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Tabela na¢ina spremanja testne hrane

Pecivo (slatki . . Gorniji i
kolagic) Jedan pleh Standardni pleh donii areiad 140 20...30

. - . . Gormnii i
Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 160 25..35
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Okrugli kalup za torte,

S pre¢nika 26 cm sa Gormnii i
Biskvit torta Jedan pleh stezaljkom na #icanom  donji grejad 160 30 ...40
grilu™*
" Okrugli crni metalni .
Pita od - Gorniji i
. Jedan pleh kalup, pre¢nika 20 cm PSR 2 180 50...70
jabuka na zi¢anom grilu** donji grejac

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 3
Cufte junetina) - 12 Zicani gril 4 250 20...30
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuije se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o éiscenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog kori§cenja. Na taj nacin
se lakSe uklanjaju ostaci pecenja, Cime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
ostre predmete tokom &iscenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
¢is¢enje nakon svake upotrebe.
Uredaj oCistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom od
mikrovlakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.
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¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu

promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Cis¢enje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsinama. Mrlie mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine
¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od

emajla oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

Ako va$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
&icenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak
,Jednostavno &iscenje parom*)

Za tvrdokorne mrlie moze se koristiti
sredstvo za &igcenje reme i grila koje
se preporucuje na intemnet stranici
vaSeg proizvoda i sunder za Ciscenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
giscenje reme u tom sludaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se peénica ohladi. Cigcenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo



emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporuCuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrSine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako posle gigcenja ima ostataka
deterdzenta, obriSite ih hladnom
vodom i osusite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke

osusene na staklenoj povrsini ne treba

ocistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete

ukloniti sa staklene povrSine

komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili

limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

® Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

¢ Ocistite plastiCne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu vlazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obrisite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusSite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj naCin mozete
o8tetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢is¢enja plo¢a od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadi.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanie tipki pre Sigcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete nepropisno
odabrati.
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Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsSina za spremanje

hrane)

Sledite korake &iscenja opisane u

odeliku ,Opste informacije o

giscenju* prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim li katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi*.

Ako je vas proizvod model sa ziCanim

policama, uklonite Zi¢ane police pre

giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odeliku

,Opéte informacije o &iscenju” prema

vrsti bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane

police:

1.UKlonite predniji deo ziCane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smeru.

2.Povucite zi€anu policu prema sebi da

3.Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.
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Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.

Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksava para koja se formira unutar
rere i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme

3.Podesite pecnicu na rezim
jednostavnog parogiscenja i ukljudite
je na 100°C tokom 15 minuta.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnju povrsinu rerne viaznim
sunderom ili krpom. Kada otvorite vrata,
para ce izaci. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrisite
je suvom krpom.




Tokom rezima lakog &igcenja
parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice da
omeksa blago stvorene ostatke /
nedistoce unutar $upljine pecnice
isparavace i kondenzovati se u
Supljini rerne i unutrasnjem staklu
vrata pecnice, pa voda moze
kapati kada se vrata pecnice
otvore. Obrisite kondenzaciju ¢im
se otvore vrata reme.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
im ga osusite.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo reme da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obrisite siréetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.

Skidanje vrata rerne

1.0Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao Sto je prikazano na slici.

Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
polozaj.

4.Skinite vrata tako $to éete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.
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Skidanje unutrasnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutradnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iscenja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni deo priévrécen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
poviacenjem prema ,B*.

1 Staklena plo€a sa unutrasnje strane

2* UnutraSnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)
4.Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).
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5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutrasnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, moZzete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u sledec¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljuCen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedgli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici se koristi zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40V, visine
manje od 60 mm, precnika manje od 30
mm ili halogena lampa sa uti¢nicom tipa
G9, snage manje od 60 V. Lampe su
pogodne za rad na temperaturama
iznad 300 ° C. Lampe za pecnicu



mozete nabaviti od ovlacenog servisera
ili tehnicara sa licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vaSe rere tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.
2.UKlonite ZiCane police kao sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.
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£} Resavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da reSite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

¢ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije

. Osigurac je pokvaren ili je iskocio. >>> Proverite osiguraCe u razvodnoj kutiji. Ako
Je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuCen u uzemljenu uticnicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipku, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.
Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vreme.

* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ak [

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.

 Ako je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koris¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

« Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

« A Ne pokusSavajte popraviti i
mijenjajti njednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

 PecCnica se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kaCenje
rucnika ili odjece na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina



starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smijuigrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozliede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

A ElektriCna sigurnost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
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prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

« Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

« Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primijer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;
iz struje, uvjek vucite za
utikac.

« Provjerite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

« Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
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dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagrijeva.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu oStetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara uslied nastanka
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako jg kabl za napajanje

oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovladceni servis
ili osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

UPOZORENJE: Prije
zamjene sijalice u rerni,
iskljuCite proizvod sa
napajanja da biste izbjegli
opasnost od strujnih udara.
IskljuCite proizvod ili iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.



ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjeStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprijedili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.

« Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriScenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.
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« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
ruCnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisno;
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.
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« Proizvod moze biti vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUporaba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljine informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

ASigurnost kuvanja

 Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije



spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

« Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

 Pleh za pecCenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

¢ /a vrijeme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotinel

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja opasnost
od nastanka pozara. Grilujte
samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode,
hranu ne stavljajte predaleko u
zadniji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju

i CiSéenju

* Sacekajte da se uredaj ohladi
prije ¢iscenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotinel

¢ Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

¢ Ne Cistite proizvod
parocCistaCima, jer to moze
izazvati strujni udar.

* Za gigcenje stakla prednijih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciscenje, metalne
strugace, ZiCanu vunu ili
sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.
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H Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa
—

EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski

simbol za otpadnu elektricnu

i elektroniCku opremu

(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vijeka trajanja proSao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za
pakovanje

* Materijal za pakovanje predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
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za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
reciklirajuc¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

Preporuke za Stednju

energije

Sliededi prijediozi ce vam pomodi da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloSki

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri€ne energije upotrebom topline.

* Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tijekom pripreme hrane.

e PokusSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za peCenje na metalnu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ce ustedjeti
energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toplini.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

© 00 ~NOo O ~wnN =

Kontrolna tabla

Sijalica*

Zi¢ane police*

Vrata

Rucka

Doniji grija¢ (donja ¢elicna ploca)
Pozicije polica

Gornii grijac

Ventilacioni otvori

*%

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ZiCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primijeri.
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Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda
U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.

Kontrola rerne

1 Dugme za izbor funkcije

2 Okruglo dugme za tajmer Ovisi o
modelu. Tajmer vaseg proizvoda
moze trajati 100 ili 90 minuta.

3 Dugme za temperaturu
4 Sijalica termostata

Ako va$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
plo¢u i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
postavke pomocu ovih dugmadi, prvo
pritisnite odgovarajuce dugme i ono ¢e
se pojaviti van. Nakon postavke,
pritisnite ga ponovo i vratite dugme u
prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije reme.
Birati mozete okretanjem ulijevo/udesno
od pocetnog (gornjeg) polozaja.
Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smijeru kazaljke na satu od pocetnog
(gorjeg) polozaja da biste izabrali.
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Indikator temperature
Lampica temperature vam pokazuje nivo
temperature unutar rerne. Lampica
temperature nalazi se na kontrolnoj tabli.
Lampica temperature se ukljucuje kada
se uredaj ukljudi, a lampica temperature
se gasi kada dostigne postavljenu
temperaturu. Kada temperatura u remi
padne ispod postavljene temperature,
lampica temperature se ponovo
ukljucuje.

Tajmer

Mozete da spremate hranu
postavljanjem odredenog vremena
pedenja pomocu okruglog dugmeta za
tajmer. Ako okrenete okruglo dugme na
simbol OO mozete da spremate hranu
manuelno (pod vasom kontrolom)

Podesivo vrijeme

10-100 .
spremanja hrane
Simbol za
o) manuelno

spremanje hrane




Radne funkcije rerne
Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Gorniji i doniji
grijac

grijevaj J Ji grij
istovremeno. Pogodno za kolace |

gulase u kalupima za pecenje ili
kolace i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.

Icd ]

Doniji grijac

]
(X

A7

Ukljucen je samo donji grijac.
Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno da malo potamni sa donje
strane.

Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

4|t

Niski gril

Mali gril na gornjem dijelu rerme
radi. Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.

Puni gril

Veliki gril na gornjem dijelu rerne
radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeliku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosljed
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani. Za bolje rezultate pecenja, zica za
gril mora biti prigvr&cena graniénikom na
Zi¢anoj polici. Ne smije mimoidi taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid rerne.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smjeru moze postaviti
na policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne smije mimoici taj granicnik i dodirivati
strazniji zid reme.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smjeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na Zeljienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprieCava prevrtanje Zice za gril sa
Zi¢ane police. Ovom funkcijom lako i
bezbjedno mozete izvaditi hranu. Dok
uklanjate Zicu za gril, moZete je povuci
prema naprijed dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa zi¢anim policama

16/BS

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postoji i funkcija granicnika koji
sprieCava ispadanje pleha sa ziCane
police. Prilikom uklanjanja pleha,
otpustite ga sa zapreke sa zadnje strane
i povucite prema sebi dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukii.




Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, provjerite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
dijelu Sine pravilno postavljena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju reme (visina /- 5o i 500 m1m/560 mmymin. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se kOFI.S’[I / min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?

adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 2.3 KW

Vrsta rerne Konvencionalna rerna

" Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektricnin rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grijaCem i sa grijanjem pomodu
ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sliedecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji
i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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Bl Prva uporaba

Prije nego Sto poCnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite

kako je navedeno u odjelicima u

nastavku.

Prvo &iscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporu¢ene uz proizvod.

3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.

4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sliedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.

5.Sacekajte da se rerna ohladi.

6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdZzentom i mekanim

sunderom za &igcenje.

NAPOMENA

NAPOMENA

Neki deterdzenti i
materijali za Ciscenje
mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte Koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve
ostre predmete dok
Cistite.

Dim i miris mogu se
javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o uporabi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tijekom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne
Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Trebali biste okrenuti okruglo dugme
tajmera na odredeno vrijeme ili simbol
QO da biste pokrenuli rad rerne.
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Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcija,
temperature i dugmeta za tajmer u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez postavijanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature

i radne funkcije specificne za vasu hranu.
Primjer:

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3.0krenite okruglo dugme tajmera na

» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica
za temperaturu ce se upaliti. Kada

temperatura u remi dostigne postavljenu
temperaturu, lampica za temperaturu se



iskljuCuje. Rerna se ne iskljucuje
automatski nakon pocetka pripreme
hrane. Morate sami kontrolisati
spremanije hrane i iskljuciti rernu. Kad je
spremanje hrane zavrseno, iskljucite
rernu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije, okruglog dugmeta za
temperaturu i okruglog dugmeta za
tajmer u polozaj ,isklju¢eno” (gore).
Spremanje hrane postavkom
vremena spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3.0krenite okruglo dugme tajmera
prema vremenu tokom kojeg Zelite da
spremate hranu.

» Vada rerna ce odmah poc&eti da radi na

izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica

za temperaturu ce se upaliti. Kada

temperatura u remi dostigne postavljenu

temperaturu, lampica za temperaturu se

iskljucuje.

4.Kada se vrileme spremanja hrane
zavrsi, okruglo dugme za tajmer
automatski se okrece u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Cuje
se zvuk upozorenja i rerna prestaje da
pece.

5.Kad je spremanije hrane zavrSeno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore). Ako Zelite da
nastavite, vratite okruglo dugme za
tajmer na odredeno vrijeme spremanja
hrane. Rerna i dalje radi na
postavljenoj funkciji i temperaturi.

Da iskljucite spremanje hrane

ranije nego sto ste podesili;

1.0Okrenite okruglo dugme tajmera
suprotno od kazalike na satu dok se
ne dosegne polozaj iskljuceno” (gore).

2.I1skljucite rermu okretanjem okruglog
dugmeta za izbor funkcija i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).
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E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnije postavke za ta jela. Takode

su navedena odgovarajuce postavke
rerme i dodataka za ta jela.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim djelovima namijestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vrijleme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.

¢ Uvjek izvadite neupotrijebliene
dodatke iz rerne prije nego $to
zapocCnete sa spremanjem hrane.
Dodaci koji ostanu u rerni mogu
osujetiti pripremu vaseg jela
koriS¢enjem predvidenih vrijednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobar ucinak pripreme stavite
hranu na preporucenu ispravnu policu.
Ne mijenjajte polozaj police tijekom
pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opcée informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
vanjski pribor za spremanie jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lijepi i koje je otporno na toplinu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrijavanje,
obavezno stavite hranu u rernu nakon
prethodnog zagrijavanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svjeZi i na
sobnoj temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrileme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjermno.

¢ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrSini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U



tom slu€aju, mozda Cete trebati
produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrijednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Savjeti za pecenje kolaCa

* Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja.

* Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vrijeme pecenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je liepljiv, koristite manju koli¢inu

Stol za kuhanj

i hran

te€nosti, smanijite temperaturu i
produZzite vrijeme pecenja.

Savijeti za peCenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude
veca od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koliCinu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva
tijesta i preko povrsine peciva da biste
postigli ravnomjerno tamnu boju
peciva.

e Pecite tijesto u polozaju i na
temperaturi prema vrijednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Gorniji i doniji

Kolagi u plehu Jedan pleh Standardni pleh* ariad 3 180 30...40
Kolagi u Kalup za kolace na Gorniji i doniji
kalupu Jedan pleh ZiGanom grilu** grijaé 2 180 80...40
Sitni kolagi Jedan pleh Standardni pleh* Gorglr'ij;gon" 3 160 25...35
Okrugli kalup za
S kolace, pre¢nika 26 Gorniji i doniji
Biskvit torta Jedan pleh om sa stezaljkom na griac 2 160 30...40
ZiGanom grilu**
Keksici Jedan pleh Pleh za tijesta* Gorgi'ij;gon" 3 170 25 .35
Peciva Jedan pleh Standardni pleh* Gorgjrlij;gonjl 2 200 35...45
Punjena . N Gorniji i doniji
peciva Jedan pleh Standardni pleh ariad 2 200 20...30
Cielihleb  Jedan pleh Standardni pleh* Gorggj;gonl' 2 200 30 ... 40
Stakleni / metalni - "
Lazanje Jedanpleh  pravokutni kalup na Gorglr'ij;gon" 2ii 3 200 30 ... 40

reSetki od zice™
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Okrugli crni metalni

Pita od jabuka Jedan pleh kalup, pre¢nika 20 cm Gorniir;gonji 2 180 50...70
na zi¢anom grilu** o
. . N Gorniji i doniji 200 ...
Pizza Jedan pleh Standardni pleh grijac 2 220 10... 20
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljueni u va§ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Meso, riba i meso od peradi e /a svaki centimetar debljine mesa je
Kljucéne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta
* Pedenje cijelog pileta, durke i velikih pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
|imunovog soka i crnog bibera kOJI se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja prije peCenja, poboljcace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pecenja meso i ne cure kada se meso sijecCe.
* Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu Zi€ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostainoj posudi.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Stek (cijeli) /
Przeni (1 kg)

Jedan pleh Standardni pleh* Gorniji i doniji grija 3 250/max, zatim 60 ...80

180 ... 190
Janjeca plecka 15 min.
jeca p Jedan pleh Standardni pleh* Gorniji i doniji grija 3 250/max, zatm 110 ... 120
(1.56-2.0kg) 170
Przena piletina StZ;?/;gijgg::u 15 min.
(1.8-2 kg) Jedan pleh posudu na donju Gornii i doniji grija¢ 2 250/rqaé<é zatim 60 ... 80
policu
. 25 min.
Curka (5.5 kg) Jedan pleh Standardni pleh* Gornii i doniji grija¢ 1 250/max, zatim 150 ... 210
180 ... 190
Zigani gril*
Riba Jedan pleh Stavitejednu 5o i donji grijas 3 200 20...30

posudu na donju
policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuGeni u va$ proizvod.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona

brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim

sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji dio
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

¢ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Stol za rostiljanje

Riba Cani gril

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grijaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite ziCanu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

250 20...25

Piletina u komadima Zigani gril 250 25...35
C“ftek%r'rl:g’i‘;‘) -12 Zicani gril 250 20...30
Janjedi kotleti ZiGani gril 4 250 20...25
QOdrezak - (rezani) Zigani gril 4 250 25 ...30
Teledi kotleti ZiGani gril 4 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Stol za kuhanj h

Pecivo (slatki

Kolaid) Jedan pleh Standardni pleh* Gorniji i doniji grija 3 140 20...30

Sitni kola&i Jedan pleh Standardni pleh* Gornji i doniji grija¢ 3 160 25...35
Okrugli kalup za kolace,

Biskvit torta  Jedan pleh precnika 26 om sa Gomii i donii grijaé 2 160 30 ... 40

stezalikom na zic¢anom
grilu™*
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Okrugli crni metalni
jabuka Jedan pleh kalup,preénika 20cm Gornii i doniji grija¢ 2 180 50 ... 70
na zicanom grilu™
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljueni u va§ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Pita od

250 3

Tostirani hleb Zigani gril 4
Cufte (junetina) - 12 o
komadici Zicani gril 4 250 20...30

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega
Opce informacije o ¢iScenju
AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrsine. To moze
prouzrokovati trajne mrlie.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin
Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedece upotrebe uredaja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produzava i
problemi s kojima se Cesto suoCavate
se smanjuju.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
&iscenje mogu oétetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za CiS¢enje kamenca ili ostre
predmete tokom &iscenja.

e Prilikom &is¢enja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
posebno sredstvo za &is¢enje. Uredaj
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom od mikroviakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje

povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
ocistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

e Za CisCenje koristite meku krpu sa

te&nim deterdzentom (neabrazivnim)

pogodnim za povrsine od inoksa,

obratite paznju da briSete samo u

jednom pravcu.

Odstranite mrlie od kamenca, ulja,

Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina

od inoksa bez mrlja i staklenih

povrsina bez odlaganja. Mrlie mogu
zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte
odjeliak ,Jednostavno ¢igcenje parom*)

e /a postojane mrlie moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje pecnice i grila
koje se preporucuje na mreznoj lokaciji
vaseg proizvoda te sunder za CisCenje
koja ne stvara ogrebotine. Ne koristite
neko drugo sredstvo za &igcenje rerne
u tom slucaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se rerna ohladi. Cigcenje vrucih
povrsina izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
rerne se ne smiju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamjena djelova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovliakana narocito namijenjenu za
staklene povrSine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako poslije &i§cenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i mekom
krpom od mikroviakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke

osusene na staklenoj povrsini ne treba

Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom

vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete

ukloniti sa staklene povrSine

komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili

limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

¢ Promjene boje i mrlie na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasticni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Vodite raCuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u perilici

za sude.

Ciscenje kontrolne table
e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusSite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu.
Na taj nacin moZete oStetiti kontrolnu
tablu i gumbe.
Prilikom &igcenja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za Cis¢enje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.
e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki prije Siscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete pogresno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsSina za spremanje

hrane)

Slijedite korake &i&cenja opisane u

odjeliku ,Opste informacije o

giscenju* prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim li katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odjeliku ,KatalitiCki zidovi“.

Ako je vas proizvod model sa ziCanim

policama, uklonite Zi¢ane police prije

giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odjeljku

,Opéte informacije o &iscenju” prema

vrsti bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane

police:

1.UKlonite predniji dio Zi¢ane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smijeru.

2.Povucite zi€anu policu prema sebi da

3.Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrmutim redosljedom.

vaw -

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.

Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksava para koja se formira unutar
rere i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme

3.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parodi&cenja i ukljudite je na 100°C
tokom 15 minuta.
Odmah otvorite vrata i obriSite unutarmnju
povrsinu rere vliaznim sunderom ili
krpom. Kada otvorite vrata, para ce izadi.
Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrisite
je suvom krpom.
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Tijekom jednostavnog nacina
¢is¢enja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / neCistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pe¢nice i unutamjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kada se otvore vrata
pecnice. Obrisite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecnice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u dijelu Zleba ispod rerne moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
im ga osusite.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za bijelienje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odjelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
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Skidanje vrata rerne

1.Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao Sto je prikazano na slici.

Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
polozaj.

4.Skinite vrata tako §to Gete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosliedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.



Skidanje unutarnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iscenja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni dio prigvrécen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema
sebi istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obje strane dijela i izvadite

ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarmje

strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite

poviacenjem prema ,B*.

1 Staklena plo€a s unutradnje strane

2* UnutraSnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutarnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog postavijanja
staklene plo€e s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu.
Od klju€nog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, mozete zamijeniti sijalicu

prema postupku opisanom u sliedec¢em

odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbjegli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

¢ U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
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W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 °C. Lampe
za pednicu mozete nabaviti od
ovlastenog servisera ili tehniCara sa
licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvjetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smjeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao sto je

prikazano na slici i zamijenite je novom.
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4 Vratite zaStitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu

sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.UKlonite Zi¢ane police kao Sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.



E] Rjesavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u
ovom dijelu. Nikada ne pokusavajte da sami ravite uredaj koji je u kvaru.

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

¢ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije

. Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutifi. Ako
Je neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

e Uredaj nije uklju¢en u uzemljenu utiCnicu. >>> Provjerite gdje je ukijucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipki, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.
Ako je potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vrijeme.

e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.
Ao i AP . . .

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vrijeme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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NMounTyBaH noTpollyBayy,

Be monume, npounTajte ro oBa ynatcTtBo npepj Aa ro Kopuctute npoussonort!
Beko Bu 6narogapume wto ro nsdpasTte oBoj npoussoa. Cakame BawMOT Npouns3Bos,
n3paboTeH CO BUCOK KBanMTET U TEXHONOrWja, Aa BW CIyXKW Hajaobpo WTto Moxe. 3a
Taa uen, BHUMaTeslHo NpoYuTajTe ro oBa ynaTCcTBo U ocTaHaTaTa AoOKyMeHTauuja
npea Aa ro KOpPUCTUTE M YyBajTe M1 BO criyyaj Aa Bu 3aTpebaaT. Ako My ro AageTe
OBOj NPOM3BOA Ha HeKOj ApYr, AajTe My ro 1 ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. Cnegete rum
ynatcTBaTta 1 obpHeTe BHYMaHue Ha cuTe MHOopMaLum 1 npeaynpeaysara LUTo ce
HaBeeHW BHaTpe.

Cnepete i cute MHdopMaLmm U NpedynpedyBata LUTO ce HaBeaeHW BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. Ha Toj HauuH ke ce 3awTuTuTe cebecn 1 BawmMoT
MPOM3BOA, 0 ONacHOCTUTE LUTO B MoXerne Aa HacTaHar.

YyBsajTe ro oBa ynaTcTBo 3a ynoTtpeba. Ako My ro AageTe 0BOj MPOU3BOA Ha HEKO)
Apyr, AajTe My ro 1 ynaTcTBOTO 3a ynoTtpeba.

YnaTcTBOTO 3a KOPUCTEHE MM COAPXKM criefHBe cumbornu:

AOnaCHOCT WwTo 6u MoXerna ga Bogu 4o CMPT Iy noepeaa.
3ABEJIELLKA OnacHocT wto 6u Mmoxerna ga npeaussnka matepujarnHa wreTta no
NpoW3BOOOT M HEroBaTa OKOSMHa.

&OHGCHOCT wTo 6u Moxerna ga goeene 4o M3ropeHmnun nopaan KOHTakT co
XEeLIKN NOoBPLUNHN.

ﬂ BaxHW MHbopMaLmn U KOPUCHW COBETM.

@ MpouunTajTe ro ynaTcTBOTO 3a yrnoTtpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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l Ynarctea 3a 6e36enHo kopucrere

- OBOj fen cogpXu ynatctea
3a 6e36eaHO KopUCTEHE 3a
e He [ojae 0o nospeau
NN maTepujanHu WTETK.
AKO Npoun3BOAOT MY ro
AaBaTe Ha apyro nvue unm
BME ro KOPUCTUTE Of BTOpa
paka, ynaTCcTBOTO 3a
ynoTtpeba, eTukeTuTe 3a
Npoun3BOAOT, ceTa
AOKYMeHTauuja u gogatHarta
onpema Tpeba ga ce
AocTaBaT 3aefHo Co
npon3BoAOoT.

Hawarta komnaHuwja Hema ga
Ovae oaroBopHa 3a cekakBa
LITeTa LWTO MOXeE Aa
HacTaHe Kako nocreauua Ha
nponycToT ga ce cnepar
OBWE ynaTCcTBa.

Mopagwn nponycToT ga ce
cnegar oBMe ynaTtcTea
rapaHumjata moxe ga
n3rybu BaXxkHOCT.

A VHcTanvpameTo u
nonpaekuTe cekorawl Tpeba
Aa v BpLumn
npom3BeayBa4voT, OBNaCTEH
CEPBUC UMK N1LE OfpPeaEeHO
0, YBO3HUKOT.

A KopucTeTte camo
OPUrMHanNHN pe3epBHU
AENOBM M fofdaTHa onpema.

4/MK

- AHe ce obuaysajTe oa

nonpaeaTte v Ja 3aMeHyBaTe
HeKoj gen o NnpousBogoT
OCBEH aKO Toa He € jaCHOo
HaBedeHOo BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

- AHe npaBeTe TEXHNYKU

M3MEHN Ha Npon3BoaoT.

ALl,en N HameHa

- [Mpon3BOAOT € HaMeHeT 3a

AoMallHa yrnoTpeba. He e
norofeH 3a KomepuujanHa
ynotpeba.

He ro kopucTeTe BO rpaauHu,
Ha 6ankoHu unu Bo Apyr
HagBOpeLLEeH NpoCTop.
AnapaToT € HameHeT Ja ce
KOPUCTN BO KYjHU 3a
JOMaKMHCTBA 1 BO
nepcoHanoT BO NpoAaBHULMN,
KaHuenapum v gpyrm
pabOTHWN OKOSTUHW.
NMPEAYNPEOYBAKE:
MpownseogoT Tpeba pa ce
KOPUCTU CaMO 3a FoTBEHE.
He tpeba ga ce kopuctu 3a
APYrv Lenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBame Ha
npocTtopwujara.

PepHaTta moxe pa ce
KOPUCTU 3a OOMpP3HYyBaHb-E,
neyere, NpXxeHe u



NOAroTByBaw€e Ha XpaHaTa
Ha ckapa.

- OBOj Npou3BoA He cMmee aa
ce KOpUCTM 3a rpeere Ha
NpoCTOpUN, 3arpeBare Ha
YMHUM UK 3aKadyBakbe Ha
NELLKNUPU 1 KPNn Ha paykaTta
3a fa ce cywar.

A5636e,EI,HOCT Ha geua,

paHNuBM nNuua n

MUITEHNYNHA

- OBOj Npou3BoA MOXaT Aa ro
KopucTat geua Hag 8
roguHK1, Kako n nuua co
HaManeHun OuU3nyKku,
CEH30PHU NN MEHTarHn
BELUTMHM NN He ce

AOBOJIHO UCKYCHU N yNnaTeHMN,

HO CaMO aKo ce noj Heuw|
Ha430p Unn ako ce
3ano3HaeHun co 6e3beagHoTOo
KOPUCTEHE N OMACHOCTUTE
LUTO ' HOCU OBOj NPOM3BOA.

- Jleua He cmeaT ga cu
urpaaT CO NpoM3BOAOT.
UucteweTo 1 0gpXKyBaH-€TO
He Tpeba ga ro naspLlyBaaT
JeLa OCBEeH ako ce nofa
He4wj Hag3op.

- OBOj Npoun3BOA He cMeaT Aa
ro Kopucrtar nvua co
orpaHnyYeHn PUsnYKu,
CEH30PHU MNN MEHTaIHN
CNocoBHOCTY (BKIy4yBajku 1
Aeua), OCBEH ako ce noj,

He4uj Hag3op wunu rn
aobveaart notpebHuTe
ynaTtcTBaa.
Heuarta mopa ga 6upat
HagrneayBaHu 3a Ja He cu
urpaar co ypeaor.
EnekTpuyHnte npomnssoamn
ce onacHu 3a geua u
MuneHndmnwa. euya n
MUMEHNYMHA He cMmeaT Ada
cv urpaar, Aa ce Kadysaat
unu ga Brerysaar BO
npoun3Boao0T.
Bp3 nponsBogoT He
cTaBajTe NpegMeTu WTo
AeuaTta MoxXar ga v
aodharar.
NMPEOYNPEOYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AOCTanHUTE NOBPLUMHM Ha
NPOU3BOAOT CE XELLKMW.
Heuarta Tpeba ga dvgat
noganeky o npoussodoT.
Matepwujanute o
ambanaxata Tpeba ga
6ugaTt noganeky og geua.
[MocTon onacHocCT ga ce
noespeaart wunu 3agyLuar.
Kora BpaTtaTta e oTBOpeHa,
He cTaBajTe BP3 Hea TEeLUKN
npegMeTn n He
A03BONYyBajTe UM Ha feuarta
Ja cegart Ha Hea. Taka
pepHaTa MOXe aa ce
NpeBpTW N a ce owTeTtar
LLapK1Te Ha BpaTaTa.

5/MK



- 3apagu 6e36egHOCT Ha
AeuaTta, npeg ga ro
ogHeceTe Npomn3BOA0T BO
oTnag, Uckry4deTte ro o
CTpyjHaTa Mpexa n
HanpaBeTe ro
HeynoTpebnumB..

A56366,EI,HOCT npwu

eneKTPUYHOTO NoBP3yBaH-€

- [pukrnyyeTe ro nponssogoT
Ha WTeKep COo 3a3eMjyBare
3aLlUTUTEH CO OCUrypyBau Koj
ogrosapa Ha BpegHocTuTe
HaBedeHM Ha eTukeTaTa Co
TMNOT Ha NPOM3BOAOT.
3a3emjyBateTO HEKa ro
N3BPLUN KBaANUUKYBaH
enektpuyap. He ro
KopucTteTe nponsBoaoT 6e3
3a3emMjyBah-€ BO CKknaj co
noKanHute/gp>xaBHuTe
nponucu.

- lWtekepoT unu
eneKTPUYHOTO NoBP3yBaH-€
Ha npou3BoAoT Tpeba aa
6uge Ha necHo gocTarnHo
MecTo (Kkage WTo Hema aa
ro 4OCTUrHe MnaMeHoT o[,
puHrnarta). AKo Toa He e
N3BOANMBO, Ha
erieKTpuyHaTa uHctanauuja
Tpeba goa nma mexaHusam
(ocurypyBad, npeknHysay
WTH.) 3a KOj € NoBp3aH
Nnpon3BOJ0T, BO CKMaj co

6/MK

CTPYjHUTE NPOMNUCK, U KOj T
O[lBOjyBa cuTe MosioBu of
Mpexara.

MpounsBogoT He cMmee aa
Ouae NpuKnyYeH Ha LwTekep
Aogeka ce nHetanupa,
nonpasa v TpaHcnopTupa.
He ro npuknyyyBajte
NPOM3BOAOT Ha LUTEKEP LUTO
e pasnabaBeH unu n3sageH
Of, NEeXWULUTETO, CKPLLEH,
BasikaH, usmacTeH unu nog
pU3KK Aa gojae Bo Jonvp co
BoAa (Ha npumep, og,
pe3epBOapoT MOXe Aa
NCTeKyBa BoAa).

He ro gonupajte
NMPUKITY4YOKOT CO MOKpU paue!
3a pa ro usBagute
LUTEKEPOT, He ro (pakajte
kKabenoT TyKy cekoraLwl
ApXeTe ro NPUKNy4oKoT.
MpoBepeTe ganu
NMPUKNYYOKOT Ha NPOMN3BOAOT
e 6e3b6eHO CcTaBeH BO
LUTEKepOT 3a Ada He ce
rnojaBaTt UCKpW.

[MpuknyyeTe ro nponsBoaoT
Ha LUTEeKep Koj ogroeapa Ha
BONTaXaTa u
dpekdeHunjaTa HaBegeHN
Ha eTUKeTaTta Co TUNOT Ha
npoun3Boao0T.

He ro Typkajte
eneKkTpU4HNOT Kaben nopg,
nnu 3ag npomsBogoT. He



CcTaBajTe TELKM NpeaMeTu
Bp3 kabenot. Kabenot He
Tpeba aa ce npeBUTKyBa,
rMeyun n gonvpa 4o u3Bop
Ha TonnuHa.

Hoaeka paboTu pepHaTta, ce
3arpeBa W Hej3nHaTa 3agHa
noBpLuMHa. EnektpnyHute
kabnu He cmeaT aa ja
gonvpaat 3agHaTta
MOBpPLUMHA, MHAKY

cvjanu4ykaTta Ha pepHara,
3a0/PKUTENTHO UCKNyYeTe
ro anapartoT of
enekTpuyHaTta Mpexa 3a ga
He [ojae 0O eneKkTpudeH
yoap. VsBagete ro
NPUKNYYOKOT Of LUTEKEPOT
unun n3Bagete ro
ocurypysadoT of
pasBogHaTa Tabna.

A56366,EI,HOCT npwu
TpaHcnopT
- NlcknyyeTe ro npoussogoTr

KOHEKLMNTE MOXe Aa ce
owTeTar.
- He rm Typkajte

enekTpuiYHuTe Kabnu Bo
BpaTaTa Ha penHaTa u He
npedpnajte Hag XXeLKu
nospwmHn. Moxe aa
npeausBMKaTe KpaTok Croj
Ha pepHaTa u Taa ga ce
3ananv nopagan TonexweTo
Ha kabenor.

KopucteTe camo
opuruHaneH kaben. He
KopucTeTe ncevyeHu nnm
owTeTeHn kabnu unu
NPOLOIMKHM Kabnw.

Ako kabenoT e owTeTeH,
MOpa Aa ro 3amMmeHu
NPOn3BOANTENOT, OBNACTEH
cepBu1C UNu nvue ogpeneHo
O[1 yBO3HaTa KOMnaHuja co
uen ga ce cnpeyat
eBEeHTyanH ONacHOCTMW.

- MPEAYNPEOYBAISE:
[Mpen pa ja 3ameHnTe

o[, enekTpuyHaTa Mpexa
npeg ga ro TpaHcnopTupare.
Mpon3BOOOT € TEXOK U
3aroa Tpeba ga ro HocaTt
Hajmanky gsajua nyre.

He ja kopucTeTe BpartaTta
n/unu padkarta 3a ga ro
TpaHcnopTUpaTte nnu
npemecTtyBaTte NpoOu3BOAOT.
He ctaBajte gpyru
npegMmeTn Bp3 anapaToT U
HOCceTe ro BO ucrnpaseHa
nonoxoba.

Kora ke Tpeba ga ro
TpaHcnopTuparte, 3aBUTKajTe
ro CO HajNOH CO BO3AYLUHM
OanoH4ymHba nnu geben
KapTOH M LUBPCTO 3aneneTe
ro co cenortejn. LiBpcTto
3aneneTe ja ambanaxaTta co
cenoTejn 3a Ja He ce
owiTeTat NPeHOCNMBUTE N
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NoaBWXHUTE OENOBU Ha
Npon3BoA0T U CamMunoT
npoun3Boa.

- [lpoBepeTe ro LenoKynHMoT
nsrneg Ha npomsBogoT 3a
Aa BuauTe ganu ce owTteTun
3a BpeMe Ha TPaHCMnopToT.

A56366,EI,HOCT npwu

WMHCTanupamweTo

- Npen oa ce nHcTanupa
npon3BOAOT, NpoBepeTe
Aann nMma Hekaksu
owTeTyBarwa. AKo
NpoM3BOAOT € OLUTETEH, He
ro UHCTanupajte.

- He ro uHctanupajte Bo
6nn3nHa Ha n3Bopwu Ha
TONNWHa (pagujaTopu, NeYku
ncn.).

« Cute npoToum Ha
BEHTMNaumja okony
Nnpon3BOAO0T OCTaBeTE M
cnobogHw.

- 3a pa He gojae go
nperpesare, NPOn3Boa0T
He cMee Ja ce uHcTanvpa
3aj gekopaTvBHU BpaTu.

A56366,D,H0 KOpPUCTEHE

« 3a00MKUTENHO
NCKITy4YyBajTe ro nponssoaoT
no cekoja ynotpeba.

+ AKO He ro KopucTute
noaonro BpemMe, nssagete
ro NPUKIYy4YOKOT Of LUTEKep

8/MK

unu n3sagete ro
ocurypysadoT of
pa3BogHaTa Tabna.

He pakyBajTe co nedekreH
NN owTeTeH npounssod. AKO
nma, NpeknHeTe
KOHeKLMnUTE COo CTpyja/nnuH
Ha NPoOu3BOAOT M MOBUKajTE
OBJlaCTEH CepBUC.

He ro kopuctete
Npoun3BOA0T CO U3BaLEHO
WIIN CKPLLEHO CTaKmMo Ha
npegHaTa Bpara.

He ce kauyBajTe Ha
Npoun3BOAOT 3a Aa
aodaTuTe HeLWTOo UNn o4,
Koja 6Buno gpyra npuymnHa.
He ro kopuctete
Npoun3BOA0T BO COCTOjOM
LUTO MOXaT Ja Bnujaat Bp3
BaLLETO NpocyayBawe, Kako
Ha nNpumep, Npu 3emame
Apora u/vnu KoH3ymupame
arnkoxorn.

AKo nma 3ananveu
npegmeTy BO NpocTopuvjaTa
Kage WTo ce rotBu, MoXe Aa
ce 3ananart. He 4yBajTe
3ananvieu npegmeTun Bo
6nm3nHa Ha MecToTO Kaae
LUTO Ce roTBW.

PaukaTta Ha pepHaTa He
CNY>XY 3a CyLUeH€e KPMu.
[logeka ro kopucTuTe
NPoOu3BOAOT, HE 3aKadyBajTe



Ha Hero Kpnuv, pakaeBuum unm
CINUYHW TKAEHMWHMW.

LWapkute Ha BpaTaTta Ha
nNpou3BoOA0T Ce MpaaaT 1 ce
3aTerHyBaat npwm
OTBOpPaH-ETO U 3aTBOPaAHETO
Ha BpaTaTa. Kora ja
oTBOpare/3aTBopaTe
BpaTaTa, He ro gonvpajte
AeNoT Kage WTo ce LapkuTe.

- MNpousBogoT moxe Aa buae

XEXOK JoaeKa ce KOpUCTH.
He rv ponupajte xewkute
KOMOpW, BHaATpELLHUTE
AenoBu Ha pepHarTa,
rpejHUTEe enemMeHTn n cn.

- Kora BO xelLuka pepHa

cTaBaTe WUnu BaauTe XpaHa
W Cn., cekorall kopucteTe
OrpHOOTMNOPHU pakaBuL 3a
pepHa.

A MpeoynpenyBara 3a
TemneparypaTta
- MPEAYNPEAOYBAIGE:

Ayn0Tpe6a Ha gogartouuTte
- BaxHo e XunyeHaTta peLueTka

Hopaeka nponsBogoT paboTw,
N3NOXEeHUTE OenoBu ke
ounpat xewkn. He ro
Aonupajte Npou3BoaoT U
rpejHute enemeHTn. fleuarta
nomanu o 8 roguHu He
Tpeba ga 6ugat Bo 6nm3nHa
Ha npoun3BoaoT 6e3 Hag3op
Ha BO3pacHO nuue.

He ctaBajte
3ananuBu/ekCnno3mBHM
MaTepwujanu Bo 6nu3nHa Ha
npounsBoaoT, buaejkn
HeroBuTe paboBu Ke GuagaT
XeLkKkn gogeka paboTtu.
buaejkn moxe ga usnerysa
napea, bugete HacTpaHa
Ao[eKa ja oTBopaTe BpaTarta
Ha pepHaTta. [lapeaTta moxe
[a BU ja U3ropu pakara,
niueTo u/wnnmn o4nte.

M cagoT 3a roTBere Aa
6vaaT ncnpaBHO HAMECTEHM
Ha meTanHuTe nonuuun. 3a
nogeTtanHu nHpopmauunm
nornegHeTe BO OeNOT
"HameHa Ha gogaTtouute".

- [logaTounTe Moxe ga ro

owiTeTaT CTakNoTo Ha
BpaTaTa Kora ke ja
3arBopate. Cekorawu
TypKajTe rv 4o KpajoT Ha
NPOCTOPOT 3a roTBEH-E.

A56366,EI,HOCT npwm

roTBEHETO

- Bngerte BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE arnkoxon npwu
roTBeHeTo. ANKOXOSOoT
ncnapysa Ha BMCOKM
TemnepaTypu u Moxe ga ce
3ananu Kora € U3JioXKeH Ha
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BpENU NOBPLUMHM,
npeau3BUKYBajKn noxap.
OTtnagouunTte og xpaHa,
Macno u cn. BO
npoctopujata 3a rotBeHe
MoXaT ga ce 3ananart. [peg
Aa rotBute, OTCTpaHeTe '
TaKBUTE HEYNCTOTUN.
OnacHocT of, Tpyere co
XpaHa: He ocTtaBajTe xpaHa
BO pepHaTa nogonro o4
efileH Yac npea u no
roTBeH-eT0. Taka Moxe aa
Aojae 0o Tpyerwe Co xpaHa 1
bonecTw.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
NIMMEHKWN N CTaKMeHN Ternu.
Opa HacoBpaHMOT NPUTUCOK
Ternarta mMoxe fa npcHe.
XapTujaTa 3a rotBewe
HamecTeTe ja Ha cajoBuTe
3a roTBeHe Unm Ha
gogatouuTe 3a pepHata
(TaB4e, Xun4eHa pelueTka u
Cn.) 3aeHO CO XpaHaTa u
cTaBeTe ja BO NPEeTXOAHO
3arpeaHa pepHa.
OTcTpaHeTe ro BULLOKOT
XapTuja WwTo BUCK OA
cagoBuTe 3a roTBewe 3a Aa
He rv gonpe rpejHuTe
erleMeHTU Ha pepHaTa.
Hwukoraw He kopucteTte
XapTuja 3a nevere Ha
TemnepaTtypa noBucoka of,
MakcvmarsnHaTa LwTo e
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A03BOrieHa 3a xapTujaTta
LUTO ja KopucTuTe. Hukoraw
He cTaBajTe xapTuja 3a
neyex-e Ha HOTO Ha
pepHara.

- He cTaBajTe TaBuMHba,
YUHUN UM anyMUHUYMCKa
doonuja AUPEKTHO BP3 AHOTO
Ha pepHara.
AKymMynupaHaTta TonnvHa
MOXe Aa ro owTeTn AHOTO
Ha pepHara.

- 3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa gofeka roteuTe Ha
ckapa. Of xewkuTe
MOBPLUMHM MOXeE Ja ce
nsropure!

- XpaHaTa WTOo He e norogHa
3a ckapa Moxe aa
npeausBuka noxap. [oteete
Ha ckapa caMo XpaHa LITo e
norogHa 3a CUIeH oraH.
WcTo Taka, He ja cTaBajTe
XpaHaTa NpeMHory ganeky
BO 3aJHWOT Aen Ha ckapara.
Toa e HajBpennoT NpPocTop U
MacHaTa XxpaHa MoXxe Aa ce
3ananw.

A56366,EI,HOCT npwu

O4pXKyBat€ N YNCTEHE

- NoyekajTe npomsBoaoT Aa
ce n3nagu npeg ga ro
yuctute. Of xewkute
MOBPLUMHM MOXeE Ja ce
nsropure!



+ He ro unctete npomsBogoT
CO MpCKake Unn uctypame
Boaa Bp3 Hero! Toa moxe aa
npeausBuka enekTpuyeH
yaap!

He ro yncrete npomnssoaoT
CO CpeacTBa 3a YNCTEHE Ha
napea 6uaejkun Toa Moxe aa
npeausBuka enekTpuyeH
yAap.

He kopucteTe jaku
abpasunBHKN cpeacTea,

MeTanHu cpeacTea 3a
cTpyrake, MeTasnHu
CYHIfepunHtba Unvm Npons3Boamn
o[, BapyKuHa 3a ga ro
YNCTUTE CTAKMNOTO Ha
npegHaTa BpaTta Ha
pepHaTa/CTaknoTo Ha
ropHata BpaTta Ha pepHaTta
(ako uma). Og oBre
MaTtepwujanu ctakneHuTte
NOBPLUMHM MOXe Ja ce
nsrpebat n ga ce ckpuiar.
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E YnarcrtBa 3a 3avyByBalbe Ha XXMBOTHATa cpeninHa

Perynupawe Ha oTnagoT
YcornacyBame co [lupekTuBara 3a
cdpnare Ha enekTPOHCKa U
eNieKTpu4Ha onpemMa v 3a ognarame
Ha oTnagoT

E\/ OBoj oTnag e ycornaceH co
Oupektusata Ha EY 3a
==_| bpnare Ha enekTpoHcKa U
ereKTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj
Npoun3Bog ro HocKM cMMOOoNoT
3a knacudukaumja Ha
OTNafoT 0of eNEKTPUYHA 1
erieKTpoHcKa onpema
(WEEE).
OBoj npon3sos e npounsseaeH co
MHOIY KBanuTeTHU LENOBM U
mMaTepujanu KouTo MoXe aa ce
KopucTaT OQHOBO M Ce COOABETHM 3a
peuvknupane. He dppnajte ro
Npoun3BoAOoT CO HOPMAaNHWOT AoMalleH
OoTnaa v co Apyr oTnaj Kora Beke Hema
Aa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
COBUpeH LieHTap 3a peLuknmpare Ha
€reKTpUYHA N enekTpoHCKa onpema.
KoHcynTupajte ce co oBnacteHuTe
Tena BO OMwTMHaTa 3a Aa Jo3HaeTe
Kage uma cobupHN LieHTpu.
CooBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha
KOPWCTEHWOT anapar nomara aa ce
cnpevart noTeHunjarnHuTe HeraTMBHU
nocneavum Bp3 XXMBOTHATa cpeanHa u
3[1paBjeTo Ha NnyreTo.
YcornacyBame co [lupekTuBara 3a
orpaHuyyBak-€e Ha onacHuTe
maTepuu:
Mpon3BodoT LITO ro KynuMBTE €
ycornaceH co oTnaj e ycornaceH co
[vpekTnBaTta 3a orpaHu4yBarEe Ha
onacHute matepum (2011/65/EU). He
COAPXM LUTETHN 1 3abpaHeTn
MaTepujanu KoMWTO Ce HaBeaeHW BO
OvpekTneara.

12/MK

dPpnakwe Ha maTepujanorT 3a

nakyBakwe

+ MaTepwujanoT of nakyBaHeTo €
onaceH 3a feuara. YyBajTe ro Ha
6e3beHO MecTO 1 noganeky on
podbat Ha Aeua. lNakyBakweTo Ha
npounsBoaoT € NpounsBeaeH on
peuuknmpadku matepujan. dpnete
ro NpaBuWITHO U COPTUPAjTE 0 BO
COrnacHOCT CO ynaTcTeaTa 3a
peuuknupane otnag. He cpnajte ro
€O JOMaLUHWOT oTnag.

CoBeTu 3a 3awrena Ha

eHepruja

CnepnHuBe npennosu ke B1 NoMorHaT

Aa ro KopuMcTUTe NPOM3BOAOT Ha

€KOJOLLKM N eHepreTckn edpmkaceH

HaYUH:

« OompsHeTe ja 3aMp3HaTaTa XxpaHa
npen roTBereTo.

* Bo pepHara kopucTeTe TEMHN UK
emMajnupaHu cagosu buaejku
nogobpo ja NnpeHecyBaaT ToOMNMHAaTA.

* Ncknydete ro winopetot 5 go 10
MWHYTW Npej KpajoT Ha roTBeHeTo
3a Aa ce NpOAOIKM roTBereTo. Taka
Ke sawTegute u oo 20% cTpyja
OGuaejkun ke ce cKopucTu
aKkyMynupaHaTa TonnuvHa.

* AKo e HaBeeHO BO peLenToT Unu BO
ynaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE,
ofiHanpep 3arpejTe ja pepHaTta. He ja
OTBOpAjTe YecTo BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha roTBeHETO.

* AKO € MOXHO, roTBeTe UCTOBPEMEHO
noeeKke o efHO jafere BO pepHaTa.
MoxeTe Aa roTBUTE NCTOBPEMEHO CO
TOa LUTO Ke cTaBWTe ABa caga 3a
rotTBee Ha MeTarnHara nonuua.
VcTo Taka, ako rotBuTe jagena
BeAHaLl eaHo Mo Apyro, ke ce
3awTeam eHepruja buaejkm pepHata
HeMa Aa ja u3rybu TonnuHara.



BawwuoT npoussop

3ano3HaBawe co n pousBoaoT

1 KoHTponHa Tabna *  3aswcu og mogenot. Moxebu

2 ijanw."(a* BaLLMOT Npon3Boa HemMa

3 KudeHn nonuuu* cvjanuyka, Unu TUnoT u.

4 Bpara MecTononox6aTta Ha cujanuukata
ce pasnuKysaart ofj OHa LITo e

5 Pauka NpuKaxkaHo Ha unycTpaumjara.

6 [oneH rpeay (QonHa YennyHa ** 3aBMcH o MogenoT. BalmoT

nnoya) NPou3BoA, MOXeby Hema XUYeHu

7 Tlonox6u Ha nonuuuTe nonuuu. Ha nnyctpauujata

8 TopeH rpeau XKNYEHUTE NOMNULIM Ce NPUKaXKaHW

9 [ynyuha 3a BeHTUNaumja Kako npmmep.
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BoBea n HameHa Ha KOHTpOJIHaTa Tabna Ha npomn3soaoT

Bo OBOj aen ke Hajp,eTe onuwT nperneg n oCHoBHa HaMeHa Ha KOHTposnHaTa Tabna
Ha npoussodoT. Moxe aa uma pasnuki BO CIIMKUTE M BO HEKOW KapaKTepPUCTUKN
BO 3aBMCHOCT o4 MOAeNOT Ha Npon3BoaoT.

KoHTpona Ha pepHaTa

1 Tpkanue 3a n3dupame Ha
yHKUMja

2 Tpkanue 3a TajMepoT Toa 3aBucu
of mogenot. TajMepoT Ha BalMOT
npousson Moxe Aa uge 100 nnum
90 MUHYTMW.

3 Tpkanue 3a TemnepaTypaTa
4 Cwujanu4yka Ha TepmocTaToT

AKO MMa TpKarua 3a KOHTpona Ha
npounsBoaoT, TME MOXe Aa ce
CMeCTEHM Ha KOHTpornHaTa Tabna u kaj
HeKoM MoZenu Moxe aa ce
BOBMEKyBaaT U U3BrekyeaaT. 3a aa
nporpamuparte co HUB, HajHanpen
NMPUTUCHETE O HaBHaTPE COOABETHOTO
Tpkanue, a notoa nssne4ete ro. Mo
BHECEHUTE U3MEHW, MOBTOPHO
MPUTUCHETE ro TPKanueTo 1 BpaTeTe ro
Ha MecTo.

Tpkanue 3a nsdbuparwe Ha PyHKLMja
MoxeTe Aa ru nsbupate yHKUMUTE Ha
pepHaTa co TpkanueTo 3a u3bop Ha
dyHKUMja. 3a Taa uen BpTeTe ro
TPKanueTo fieBoO UNKN AECHO 0f
HynTaTa nonoxba (rope).

Tpkanue 3a Temnepartyparta

Co TpkanueTo 3a Temnepartypa Moxe
Aa ja nsbepete Temnepatypara Ha koja
cakaTe fa roteuTe. 3a Taa Uen BpTeTe
ro TpkanueTo of HynTaTa nonoxba
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(rope) Bo npaBeL, Ha CTpenknTe Ha
YaCOBHUKOT.

MHaukaTop Ha TemnepaTtypara

Op cujanunykaTa 3a Temnepartypa Moxe
Aa BUOWTE KoMKaea € BHaTpeLuHaTa
Temnepartypa Ha pepHarTa.
Cvjanuukata 3a TemnepaTypa ce Haola
Ha KOHTponHaTa Tabna. Cvjanuukata
CBETHYBa KOra anapartoT No4yHyBa Aa
paboTu, a ce racu Kora ke ce NocTurHe
nporpamupaHaTa TemnepaTypa. Kora
Temnepartypara Bo pepHaTta ke nagHe
nop ogpeneHaTa BpedHOCT,
cujanuykaTa NoBTOPHO CBETHYBA.
Tajmep

Moxe fa rotBuTe CO MECTEHE Ha
oOpeaeHo BpeMe Ha roTBeHE Co
TpKarnueTo Ha TajMepoT. AKO ro
cepTuTe TpKanueto Ha OO cumBonor,
MOXeTe Aa roTBUTe MaHyenHo (nog
Balla KOHTpona).

Mpunaroanueo
Bpeme Ha
roTeeHe

10-100

Cumbon 3a
MaHyerHo
roteewe




PyHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha tabenara co yHKUMM Ce NpuKaxaHu pyHKLMMTE LITO MOXeTe Aa
KOPUCTUTE 3a BalllaTa pepHa, Kako U HajBMcoKaTa 1 HajHUcKaTa TemnepaTypa WwTo
MoXaT [ia ce HamecTart 3a Tve pyHkuun. PegocreoT Ha doyHKUMK NpUKaxaH
OB/le MOXe Ja ce pasrukysa of pefocrneaoT BO BaLLMOT NpousBoa.

XpaHaTta UCToBpeMeHo ce

3arpeBatbe 3arpeBa 1 0fjo3ropa 1 ofo3aona.
Ha AHOTO U N MoroaHo 3a TopTH 1 Yop6U BO
Ha Kananu 3a nevyexe Unm 3a TopTu
nnagoHoT v neymna. Ce roTBv camo co efieH
cag.

PaboTtn camo gonHunoT
rpeay.llorogHo 3a xpaHa WTo

I ]

p— 3arpeBare N TpeGa Aa ce noTneye ogosgona.
T"m o onosgona OBaa yHKUMja TpebBa Oa ce
¢V KOPWCTM 1 33 NIECHO YUCTEHE CO
| TR
e napea.
ManaTa ckapa Ha nnacoHOT Ha
w JOonHa N pepHaTa pa6oTu. MorogHo 3a
ckapa roTBEH-E Ha ckapa Ha nomManu

KONMYecTBa XpaHa.
[onemaTta ckapa Ha nnadoHOT Ha
wWw . pepHaTta paboTu. MorogHo 3a
Llena ckapa
roTBEH-E Ha Ckapa Ha rornemMmmu
KONMYecTBa XpaHa.

* MNpownseogoT paboTtun BO
TemMnepaTypHUOT orfcer HaBedeH Ha
TpKanueTo 3a Temneparypa.
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dopaTtoumn Ha npousBoaoT

Co BawumoT npon3Bon ce NpunoXXeHn pasnnyHn gogaTtouun. Bo OBOj aen e paged
onuc Ha gogaTtounTe 1 HUBHa UcnpaBHa npuMmeHa. Bo 3aBucHocT o4 MoagenoT Ha
npon3BoaAo0T, NPUNOXEeHUTE Ao4aTOUM Ce pa3niKyBaar. Cute aogartounm onuvwaHun
BO ynaTtCTBOTO Moebu He ce NPUNOXeHn n Co BallNOT NPon3BoL.

3ABEJIEWKA : CapoBuTe LUTO Ce NPUMOXEHM CO BaLUMOT NPOU3BOA MOXe Aa ce
AedopmMumpaat o edpeKToT Ha TemenpaTypaTa. OBa HeMa HMKaKkBO BnujaHue Bp3
paboTarta Ha npou3sodoT. [lecdbopmaumjaTa ce rybu kora cagoT Ke ce usnagu.

CraHpappeH cag
Ce KopvCTK 3a Ne4vnBa, 3aMp3HaTa
XpaHa 1 NpXehe Ha ronemMu nap4nksa.

XuueHa ckapa

Ce KOpuCTU 3a NpXere Unu 3a
cTaBare Ha xpaHaTa wwTo Tpeba aa ce
neve, NPXW UNWU Bapy Ha cakaHata
nonuua.
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Ynotpeba Ha gogaTouuTe Ha
npousBogoT

Monunuwm 3a roTBerwse
Mma 5 HMBOa Ha kou MoXaT aa ce
nocrasaT NonuLmMTe BO NPOCTOPOT 3a
roTBerwe. MoxeTe ga ro Buaute
pegocnenoT Ha nonuuuTe o
OGpoeBuUTE Ha NpegHaTa pamka Ha
pepHaTta.

Mogenwu co xXu4eHu nonuum

MocTaByBake Ha paXeHOT Ha
nonuuuTe 3a rotBeke
Mopenu co Xu4ieHn nonuuum:
MHory e BaXKHO >ku4yeHaTa peLleTka
ncnpaBHO Aa ce HamMecTu Ha
CTPaHUYHNUTE METarHM NOMULM.
[opeka ce MecTu XudeHaTa pelueTka
Ha cakaHaTa nonwvua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa Aa 6uge Hanpead. 3a nogobpo
roTBeke, XudeHara pelleTka Mopa aa
Ce NpULUBPCTU CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTarnHaTa nonuua. He cmee ga
npemuHyBa npeky 3aTBopayvoT 1 Aa ro
Jonupa 3agHUoT sua Ha pepHarTa.

Mopenu 6e3 XXu4eHu NonuLMK:

MHory e BaXKHO >keyeHaTa peLleTka
ncnpaBHO Aa ce HamMecTu Ha
CTpaHUYHNUTE Nonuuun. XKeveHata
peLleTka UMa efleH npaseL, kora ce
noctaByBa Ha nonvuara. [logeka ce
MECTM Xu4eHaTa peLleTka Ha cakaHaTa
nonuua, OTBOPEHMOT Aen Mopa aa
6upe Hanpen

CTtaBame Ha cagoT Bp3 nonuuure 3a
rotBekwe

Mopenu co Xu4ueHn nonuuum:

MHory e BaXKHO 1 cagoBUTE UCTPaBHO
a ce HamecTaT Ha CTpaHWYHUTE
MeTanHu Nonmuu.

[opneka ce cTaBa cajoT Ha cakaHaTa
nonuua, HeroeaTta cTpaHa LITo €
HanpaBeHa [ja ce ApXu COo paka Mopa
Aa buae cBpTeHa Hanpeg.

3a nogobpo roTBewe, cagoT Mopa ga
6uae npULBPCTEH CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTarnHaTa nonuua. He cmee ga
npemuHyBa npeky 3aTBopayvoT 1 Aa ro
Jonupa 3agHUoT sua Ha pepHarTa.

17/MK



Mopaenu 6e3 Xu4eHn nonuuum:

MHOFy € BaXHO M cagoBuTe UCnpaBHO
Oa ce HaMmecTaT Ha CTPaHU4HUTe
nonvumn. CagoT uma egex npaseL, Kora
Ce nocCTtaByBa Ha nonuuarta. Honeka ce
CTaBa CagoT Ha CakaHaTa nonuua,
HeroBaTta CTpaHa LUTO € HanpaBeHa aa
Ce OpXu CO paka MOopa Aa 6uoe
CBpPTEeHa Hanpen

3aTBopay Ha Xe4eHaTa peLleTka
KeueHaTa pelueTka uma 3aTBopay 3a
Aa He v3nerysa HaBop o MeTarnHaTa
nonvua. Co oBaa pyHKLMja MOXeTe
necHo n 6e3benHo aa ja BaguTe
XxpaHaTa. [logeka ja BaauTe XxudeHata
peLleTka, MOXeTe Aa ja noBneyerte
Hanpeq ce goaeka He Aojae 10
3aTBopayoT. Mopa aa npemuHeTe
npeKy 3aTBOpayoT 3a LLeNoCHO Aa ro
nssaguTe.
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Mopgenwu co xXu4eHu nonuum

Mopgenu 6e3 XXnyeHu nonuuu

3aTBOpau Ha cagoT Ha XedeHaTa
pelwweTka Mogenu co Xu4eHu
nonuuu

/ma 3aTBOpay 3a Aa ce cnpeun cagoT
Ha eJeHaTa pelueTka a uanerysa of
MeTanHaTa nonuua. flofeka ro saauTe
capnoT, ocnobogeTe ro oa 3agHUoOT
KMy4 11 NoBneveTe ro KoH cebe ce
noaeka He aojae Ao sateopadot. Mopa
[a npeMuHeTe Npeky 3aTBOpayoT 3a
LLlenocHo Aa ro ussaauTe.




McnpaBHO nocTtaByBake Ha
eyeHaTa pelleTKa M cagoT Ha
TeneckonckuTte wnHMMopenu co
XKMYEHM NOSINLIN N TeNeCKOMNCKH
LUMHK

BnaropapeHue Ha Teneckonckute
LUMHW, CAl0BUTE M XeyeHaTa peLleTka
fnlecHO MoxXaT Aa ce HamecTaT v Aa ce
nssapat. Kora ce kopuctat cagosm u
XKEeYeHN peLLeTKn CO TerecKonckmTe
LWKHK, Tpeba aa ce BHMMaBa UrmuTe,
KOMW Ce HaoraaT Ha NpeaHWOT U Ha
3aHVOT AeN Ha TEeNecKonCcKMTe LLUKHW,
Aa bupar NoTnpeHn Ha KpaeBuTe Ha
PaXXeHOT M Ha cagoT (MpuKaXkaHo Ha
cnvikara).
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TexHu4kn cneymncpukauum

Haﬂ,BOpeLIJHVI AOANMEeH3UN Ha

npounssoaoT 595 mm/594 mm/567 mm
(BUCHHa/WIMpuHa/gonxuHa)

[MeH3un 3a nHcTanupame Ha 590 unn 600 mm/560 mm/muH. 550
pepHaTa (BMCMHA/LUMpVHA/OOMKNHA) mm

BonTtaxa/dpekdeHumja 220-240V ~ 50 Hz

Bug Ha kaben u Hal_'lpequ npecek Wrto MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
ofrosapaart CO OBOJ Npon3Bo

BkyrnHa noTpollyBayka Ha cTpyja 2.3 kW

Twun Ha pepHa Knacu4yHa pepHa
#

OcHoBHY nogaToum: NHdopmMauumTe Ha eTukeTaTa 3a eHepreTckv noaaToum
Ha enekTpU4HNTE pepHU ce AafeHn Bo cknag co ctaHaapaot EN 60350-1 /
IEC 60350-1. OBve BpegHOCTU ce oapeneHn nog cTaHaapaHa TexuHa co
onepaumute ropeH-AoreH rpead Unm rpeexse Co NOMOLL Ha BeHTMNaTop (ako
nva).

MopenoT co 3awTena Ha eHeprvja e onpedeneH BO cknaj co crieqHaBa
npuopuTM3aLja BO 3aBMCHOCT o[ Toa Aanu cooaBeTHaTa yHKLMja MOCTom
Ha npou3BoAOoT Unu He: 1-Eko 3arpeBakbe co BaHTUNATop, 2-3arpeBare co
BeHTMNartop 3- [JonHa ckapa co NOMOLL Ha BeHTUNaTop, 4-3arpeBarse Ha
OHOTO M Ha NnagpoHOT.

TexHuU4kNTe cneundukaumm Moxe aa 6uaat npoMeHeTn 6e3 NpeTxonqHo
M3BECTYBaHE 3a Aa ce nogobpwv KBANMTETOT Ha NPOU3BOAOT.

Lindbpute BO 0BOj MpUpaYHKK ce LeMaTCKN U MOXe Aia He ofdrosapaat
LeNoCcHO Ha BaLIMOT Npoussos,.

BpegHocTuTe WTO ce HaBedeHU Ha ETUKETWTE Ha NPOW3BOAOT UM BO
HeroBaTa JokyMeHTauuja ce obveHn Bo nabopatopucky ycrnoBuW Bo cknag
CO BaXXeuku cTaHaapau. Bo 3aBUMCHOCT of yCroBUTE BO KOW CE KOPUCTU 1 of
OKOnuHaTa BO Koja ce Haora Npov3BOAOT, OBUE BPeOHOCTW MOXe Aa
Bapupaar.
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Pl Npea ynotpe6a

3ABEJIEWWKA T[oBpLunMHaTa Moxe

Mpen oa noyHeTe ga ro KOpUCTUTE

Npou3BOJOT, NPernopaynveo e aa ro
HanpaBuTE OHa LUTO € HaBeEeHO BO
cnedHWTe OenoBU o OBa ynaTcTBo.

MpBO uncTewe

1.TprHeTe rv cute matepujanu oa
ambanaxara.

2./i3BafgeTe rv oA pepHaTa cuTe
AoJaTtoum WTo ce A0CTaBeHN 3aefHO
€O NpOu3BOAOT.

3.Bkny4yeTe ro npoussoaoT 30 MUHYTH,
a noToa nckny4yete ro. Ha 1oj Hau4uH
ocTaTouuTe 1 CroeBuTe LTO Moxebu
OCTaHarne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
Npon3BOACTBOTO M3ropysaart U ce
yucrar.

4.Kora ro BknyyysaTe nNpou3BoaoT,
n3bepeTe ja HajBucokaTa
TemnepaTypa v dyHKUMjaTa co Koja
paboTat cute rpeayn. Bugete
"®yHKuMKM 3a paboTa Ha pepHaTa”.
Bo cnegHuoT aen ke [o3HaeTe Kako
Aa ce paboTu co pepHara.

5.MNoyekajTe pepHaTa Aa ce usnagu.

6./36puLeTe rm NOBPLUMHNTE Ha
NpPoun3BOAOT CO BMaXHa Kpna mrnu
CyHfep, a noToa ucyLleTe M co cyea
Kpna.

Mpea pa ru kopucTUTe gopgarTouuTe:

WcuncteTe rv gogatouuTe LITO CTE 1

n3Bagune of pepHara co HacanyHeTta

BOAA M MeK CyHIep.

Ja ce olITeTU co
OeTepreHTn n
cpefncTea 3a
ynctemwe. He
KopucteTe
arpecuBHU
cpefncTea 3a
ynucTere, NpaLlok
3a yncTerse /
TEYHOCTU UMK OCTPU
npeameTy npu
UNCTEH-ETO.

3ABEJIEWLKA Moxe aa ce nojasaT
Yaa v mupusda Bo
TEKOT Ha HEKONKy
Yaca npuv npeaTta
pabota. OBa e
cocema HOPMariHo.
O6e3benete nobpa
BeHTuMauuja Ha
npocTopuvjaTa 3a aa
nanesar 4agoT u
mMupmusbara.
W3berHete
OVPEKTHO
BAVLIYBaHE Ha
Yyagot 1 mmpusbaTa
LUTO Cce ucnywTa.
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B Kako ce pakysa co pepHata

OnwTtn nucpopmaymm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BeHTunarop 3a nagewe (Moxe aa
He MOCTOM Ha BalIMOT NPOU3BOA.)
[MpoussodoT MMa BeHTUNATOp 3a
nagewe. BeHTunatopot aBTOMaTcKu
Ce aKTvBMpa Kora e noTpebHo u rm
nagv v NpeaHuoT Aen oA NpovM3BoAoT
n mebenot. ABTOMaTCKM ce
AeakTBupa Kora fageHeTo ke 3aBpLum.
Hu3 BpaTaTta Ha pepHaTa nsnerysa
XexXoK Bo3ayXx. He rvn nokpusajte osue
OTBOPM 3a BeHTUNauwuja. Bo cnpoTtusHo,
pepHaTa MOXe Ja ce nperpee.
BeHTnaTopoT 3a nagetse pabotn
aofeka paboTu U pepHaTa UNKU OTKako
Taa Ke 6uae mcknyyeHa (NpPMBNMXHO
20-30 MuHYyTK). AKO roTBUTE CO
nporpamvpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTta, OTKako Ke ucteve BpeMeTo
3a roTBeHe BEHTUIaToOpPOT 3a Nafewe
ce 1CcKNny4yyBa 3aefiHO CO cuTe Apyru
dyHKUMK. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTUNATOPOT 3a Najere He MoXe Aa
ro ogpenmn KopucHukot. Toj ce
BKINy4yBa M UCKITy4yBa aBTOMaTCKU.
Toa He e rpeLuxa.

OcBeTnyBame Ha pepHaTa
Cujanuykarta Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHata Ke rno4He COo roTBeme.
Kaj Hekon mogenu cujanunykarta cBeTu
3a BpeMe Ha roTBeH-eTo, AoAeKa Kaj
ApYyrv MOAENu Taa ce UCKNy4YyBa no
HeKoe Bpeme.

PaboTa co eamHuuara 3a
KOHTpOJia Ha pepHaTta

BknyyyBare Ha pepHaTa

Kora ke n3bepete cyHkumja co Koja
cakaTte fja roTBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a u3bop Ha yHKuMja n ke
HaMecTuUTe U3BEeCHa TemnepaTypa co
TpKarueTo 3a TemnepaTypa, pepHaTa
Ke noyHe aa pabotu. Tpeba pga ro
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CBPTUTE TPKanueTo Ha TajMepoT Ha
oapeaeHo BpeMe Ha roteeke Unm Ha
cumbonot OO 3a aa nouHe pepHaTta
Aa paboTu.

UcknyyyBame Ha pepHaTa

MoxxeTe Aa ja ucknyunte pepHaTa co
TOa LUTO Ke rv CBPTUTE TpKarnuarta 3a
n3bop Ha dyHKLMja, TemnepaTypa u
TajMepoT BO nonoxba kora ce
NCKIyYeHu (Harope).

MaHyenHo roTBemwe 3a Aia ce usbepe
Temnepartypa u yHKUuja 3a paboTta
Ha pepHaTta

MoxeTe Aa roTBUTe CO MaHyerHa
KOHTpona (nop sawla koHTpona) 6e3 aa
nporpamupaTte Bpeme Ha roTBeHe CO
TOa LITO Ke n3bepete TemnepaTypa u
dyHKUMja NOroAHM 3a XpaHaTa LWTo ja
roTsuTe.
Mpumep:

1.136epeTe ja pyHKUMjaTa CO Koja
cakaTte fja roTBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a nsdop Ha yHKUMja.

2.HamecTeTe ja TemnepaTtypata Ha
KOja cakaTe [a roTBMTE KOPUCTEjKU rO
TpKarueTo 3a TemnepaTtypa.

3.CBpreTe ro TpkanueTo Ha TajMepoT
Ha cumbonoT OO,




» PepHaTta BegHall ke noyHe aa
paboTu co nsbpaHarta yHkUMja
Temnepartypa, U cujanuykara 3a
TemnepaTypa Ke ceBeTu. Kora
TemnepaTypaTta BO pepHaTta ke ja
AoCTUrHe nsbpaHarta Temneparypa,
cujanuykara 3a Temneparypa ke ce
sracu. PepHara He ce ucknyuyBa
aBTOMAaTCKM OTKaKO Ke MoYHe Co
rotTeetbe. Mopa nu4yHo aa ro
KOHTponupaTte rotBeweTo 1 Aa ja
nckny4yute. Kora ke 3aBpLumTe co
roTeekbe, NCKINy4YeTe ja pepHaTa co Toa
LUTO Ke I CBpPTUTE TpKanuara 3a nsdop
Ha (pyHKUMja, TemnepaTypa 1 TajMepoT
BO noroxba Kora ce UCKITyYeHu
(Harope).

FoTBew€e co nporpamMmupare Ha
BpPEeMeTO Ha roTBeke

MoxxeTe oa nporpamupare pepHaTta Aa
Ce UCKIy4n aBToOMaTCKu CO Toa LUTO Ke
rv nsbepete Temneparypara u
byHKLMjaTa COOBETHU 3a XpaHaTa
LUTO Ce roTBM U CO TajMepoT Ke ro
nporpamuparte BpEMETO Ha roTBEHE.
Mpumep:

1.136epeTe ja pyHKUMjaTa CO Koja
cakaTte fja roTBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a nsdop Ha yHKUMja.

2.HamecTeTe ja TemnepaTypaTa Ha
KOja cakaTe [a roTBMTE KOPUCTEjKU rO
TpKarueTo 3a TemnepaTtypa.

3.CepTeTe ro TpKkanueTo Ha TajMepoT
Ha BpPeMeTo BO KOe cakaTe Aa
roTeuTe.

» PepHaTta BegHall ke noyHe aa
paboTu co nsbpaHarta yHkUMja
Temnepartypa, U cujanuykara 3a
TemnepaTypa Ke ceBeTu. Kora
TemnepaTypaTta BO pepHaTta ke ja
AoCTUrHe nsbpaHarta Temneparypa,
cujanuykara 3a Temneparypa ke ce
3racu.
4.Kora BpeMeTO Ha roTBene ke ucreuye,
TpKanueTo Ha TajMepoT aBTOMaTCKM
Ke ce CBPTW CNPOTUBHO Ha CTpernkute
Ha 4YacoBHuKoT. Ce crniylia
npegynpenysayvku 3BYK U pepHaTta
npecTtaHysa aa pabotu.
5.AKo cTe 3aBpLUUIIE CO rOTBEHE,
UCKNyyeTe ja pepHaTa co Toa LUTO Ke
rM cBpTUTE TpKarnuaTta 3a u3bop Ha
dyHKUMja U TemnepaTypa Ha
nonoxba Kora ce UCKIy4YeHu
(Harope). Ako cakaTe aa
npodonxuTe, cBpTeTe ro Hasaj
TpKanueTo Ha TajMepoT Ha oApeaeHo
BpeMe Ha rotBewe. PepHata ke
npogomnxu aa paboTtn Ha n3bpaHara
byHKLMja 1 TeMmnepaTypa.
Kako aa ja ucknyuute pepHarta
nopaHo of NporpamMmpaHoTo Bpeme
1.CBpTeTe ro TpKkanueTo Ha TajmepoT
CMPOTUBHO Ha CTperK1Te Ha
YaCOBHWKOT Ce Aoaeka He Aojae Bo
nonoxo6a Kora e Nckiy4eHo (Harope).
2./ickny4yeTe ja pepHaTa CBpPTYBajku M
TpKanuara 3a usbop Ha gyHKLMja n
Temneparypa Ha nonoxba kora ce
NCKIyYeHu (Harope).
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E Onuwity nHpopmaLum 3a rorBeHeTo

OBoj Aen coapxwu coBeT 3a
NOAroTBYBak-E U rOTBEH:E Ha XpaHarTa.
OcBeH Toa, HaBEAEHW Ce U HEKOU
HaMVPHWLM LUITO CE TECTUPaHU of
npousBedyBaYvoT 1 Kou ce
HajNoroAHUTE NOCTaBKU 3a TWe
HamupHuLK. VcTo Taka, HaBegeHu ce u
COOBETHWTE NOCTaBKW 3a pepHaTa u
popatouuTe wro Tpeba aa ce
KopucTaT npv NoAroToBkaTa Ha Taa
XpaHa.

OnwTtKn npeaynpeayBama 3a

roTBew€ BO pepHarta

» [logeka ja oTBopare BpartaTta Ha
pepHaTa 3a BpeMe unuv nocne
roTBeHETO, MOXe Harmno aa usnese
Bpen mMna3 oA napea. [Napeata moxe
Aa BW ja U3ropu pakara, nMueTo
n/vnn ounte. Kora ja otTBOpate
BpaTaTa Ha pepHara, TprHeTe ce
HacTpaHa.

« CunHara napea LUTO ce cosgana npu
roTBeteTO MOXe Aa cosfaje
KOHL,EH3VpPaHN BOOEHM Kanku BO
BHATpeLUHOCTa U HafBOpeLUHOCTa Ha
pepHaTa, Kako 1 Bp3 ropHUTE OENOBU
Ha mebenoT nopaau
TemnepartypHaTa pasnuvka. Oa e
HopMariHa u3nyka nojasa.

* TemnepaTtypaTa Ha roTBeHE€ U
BPEMETO Ha roTBeke LUTO Cce AafeHn
3a pasHu jagersa ce pasnukysaaT BO
3aBUCHOCT O peLenToT U
KonunyecTBoTO. 3aTtoa, TMe
BPEOHOCTU Ce AafEeHN BO NOLUNPOK
oncer.

+ lNpen aa noyHeTe CO roTBeksE,
cekorall BajeTe rv og pepHarta
JoJatoumTe LWTO He M KOpUcTUuTe.
[oparounTe WTO Ke ocTaHaT BO
pepHaTa MOXe Aa cnpevaT XxpaHaTa
[a ce 3roTBU cnopen COOABETHUTE
BPEeOHOCTW.
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+ 3a xpaHara LTo ja roTBuTe Mo CBOj
peLenT MOXeTe Aa rv nornegHeTe
BpPeAHOCTUTE AafleHN 3a CUYHU
janetba Bo TabenuTe 3a roTBemsE.

+ Co Kopu1CTEHE Ha MPUMNOXEHUTE
gogartoum ke nmaTe Hajaobpu
pe3ynTaTtu npu rotBereto. Cekoralu
0BpHyBajTe BHUMaHWe Ha
npegynpenysakaTa 1
nHdopmaunmMTe of NPoOU3BOAUTENOT
3a gpyraTta KyrneHa onpema 3a
roTBeke LUTO Ke ja KopucTuTe.

» CeveTe ja xapTujaTa 3a rotBere Ha
CcooABETHN AUMEH3NM BO OAHOC Ha
cafloT BO KOj ke roTBute. XapTtujaTa
3a roTBeH-€ LUTO Usnerysa oa cagot
MOXe [a Npean3BuKa U3ropeHmum
a Brnvjae BpP3 KBANUTETOT Ha
roTBeHeTO. XapTujata 3a roteemwe
KopucTeTe ja BO TeMnepaTypHUOT
oricer 3a Koj e HaMeHeTa.

» 3a nogobpu pesynTatu npu
roTBeHeTO, CTaBajTe ja XxpaHaTa Ha
npenopadaHaTa nonuua. He ja
MeHyBajTe nonoxbarta Ha nonuuaTa
3a BpeMe Ha roTBeHETO.

MeuyuBa 1 NeveHu jagera

OnwTn nHcpopmaymm

+ lNpenopadvyBame aa ce kopucTar
aoaaTtoumTe Ha Npou3BOAOT 3a
Hajoobpu pe3ynTaTi BO roTBEHETO.
AKoO MMaTe Hamepa Aa Kopuctute
cafoBM 3a roTBeke HabaseHu o
ApYyro mecTto, oabepeTe TEMHM,
HenennMBx U OTHOOTMOPHW CafoBy.

* Ako Ha Tabenara 3a roTeetbe ce
npenopayysBa NeTXOA4HO 3arpeBakse,
CcTaBeTe ja XpaHaTa BO pepHaTa aypu
OTKaKo MPEeTXOAHO CTe ja 3arpeare.

* Ako nmaTe Hamepa Aa rotBuTe co
onpemara 3a rotBee Ha PaXeHoT,
cTaBeTe ja BO cpeavHarta Ha
PaXeHoT, a He BO GnusnHa Ha
3aHVOT sua.



CuTe maTepujanu WTO ce kopuctaT
3a nNpaBewe ne4vvBa Tpeba aa bugar
CBeXMW U Ha cobHa Temneparypa.
CraTycoT Ha roTBeHE€ Ha
npounsBoaunTe MOXe Aa ce pasnuvKyBsa
BO 3aBMCHOCT 0[], KOJIMYECTBOTO Ha
XpaHa 1 ronemuHaTa Ha cagoBuTe 3a
rotBeme.

MeTanHuTe, kepaMuyknTe 1
cTakneHuTe Kananw ro
npofdoskyeBaaT BPEMETO Ha FOTBEHE,
a JonHaTa NnoBpLUVHa Ha XxpaHaTa 3a

neumnBo He ce kadeaBO paMHOMEPHO.

AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a roteeme
3a BpeMe Ha roTBeweTo, MOXe Aa ce
3abenexun marky 3aulpBeHeTOCT Ha
AonHaTta NnoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo
OBOj crnyyaj, Mmoxebu ke Tpeba ga ro
npoaonknTe BpeMeTo 3a roTBere
okony 10 MUHYTK.

BpenHocTute HaBeaeHn BO
TabenuTe 3a roTBewe ce oapeneHu
Bp3 6a3a Ha TecTuMpara M3BpLUEHU
BO HaluMTe nabopaTopum.
BpenHocTuTe WITO BU ogroBapaar
BaM MOXe [a ce pasnukysaaT of
OBME BPEHOCTM.

CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHa
nomnuua LWTo e npenopayaHa Bo
TabenaTta 3a rotBewe. HajoonHarta
nornuua Ha pepHara e nonvua 1.

CoBeTu 3a neyewe TOPTH

* AKo TOpTaTa e nNpemHory cyBa,
3ronemMeTe ja Temnepartypara 3a
10°C u ckpaTeTe ro BpEMETO Ha
nevemse.

» Ako TopTaTa e BnaxHa, ynotpebete
Maro KonM4ecTBO TEYHOCT MK
HamaneTe ja TemnepaTtyparta 3a 10°C.

AKO BPBOT Ha TopTaTta € NOTEMHET,
CTaBeTe ja Ha MOoHUCKa nonuua,
HamareTe ja TemnepaTypaTa u
NPOLOIKETE O BPEMETO Ha NeYekse.
Ako ogHaTpe e 8obpo ncneyeHa HO
oOHaaBop e nennuea, ynotpebete
nomario Kornm4yecTBO TEYHOCT,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
NPOLOIKETE O BPEMETO Ha NeYekse.

CoBeTHU 3a Neyemwe neymsa

AKO Ne4YnBoTO € NPEMHOry CyBo,
3ronemMeTe ja Temnepartypara 3a
10°C u ckpaTeTe ro BpEMETO Ha
neyere. HatoneTe rv napuynkarta
TECTO CO CMeca ofj MINeKo, Macro,
jajue u jorypr.

AKO Ne4MBOTO ce neve MHory 6aBHO,
BOJETe CMeTKa TeCTOTO Aa He
npeTteye of cagoT.

AKO NeYnBoTO € 3apyMeHeTo Ha
noBpLUMHATA HO ofo3Aorna He e
neyeHo, NnorpmxeTe ce KONMYecTBOTO
COC LUTO Ke ro ynotpebute 3a
Me4ynBoOTO Aa He Buae NnpemHory Ha
OHOTO Ha NeYnBoTo. 3a paMHOMEPHO
nopyMeHyBame, NoTpyaeTe ce
pamMHOMEpPHO fa ro pasmadkare
COCOT NOMery napyuvkbaTta TecTo U
neynBoTO.

MeyeTe ro neunBoTo BO nonoxoba u
Ha TemnepaTypa Kako LUTO
HaBe[eHO Ha TabenaTa 3a roTBeHE.
AKO [JOMHWOT Jen Ce yLuTe He e
[OBONHO 3apyMeHeT, Npu creaHoTo
neyerse CTaBeTe o Ha AonHara
nonuua.
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Tabena 3a roTBes€ Ha Ne4YUBa U XpaHa BO pepHa

3arpeBate Ha

Ko:::qv;ao EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 3 180 30...40
nnagoHoT
3arpeBate Ha
Konawmeo  Epewcan (@ran e oot woto n na 2 180 30... 40
nnagoHoT
3arpeBate Ha
CutHu konaun  EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
KpyxeH kanan sa
Kornad co avjameTtap  3arpeBare Ha
Manguwnax EpeH cag on 26 cm co [OHOTO M Ha 2 160 30...40
3aTBOpay 3a nnadgoHoT
XunyeHa ckapa™*
EneH cag 3arpeBate Ha
Bucksutun Cap 3a neyunsa* [OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
3arpeBate Ha
I'Ie:::%on EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 2 200 35...45
nnagoHoT
3arpeBate Ha
MeunBo EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
WherpaneH 3arpeBate Ha
He6 EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 2 200 30...40
nnagoHoT
Kanan 3a konay Ha Sarpesare Ha
Nasamwa EneH cag XAueHa ckapa™™ ,EIHO'$ M Ha 2unmn 3 200 30...40
nnagoHoT
M on Sh o0 auamerap o Sarpesaike a
} EpeH cag [OHOTO M Ha 2 180 50...70
jabonko 20 cm Ha xn4eHa AnadoHoT
ckapa™*
3arpeBate Ha
Muua EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 2 200 ... 220 10...20
nnagoHoT

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBare Ha cekoja HamupHULA.
* Oswue gopartoum Moxebu He ce BKIy4YeHu BO BaLUMOT Moen.
** OBWe JOAATOUM He Ce BKITy4eHU BO BaLMOT mofen. OBue JoAaToum MoxXar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULUTE.

Meco, pnba n nuneLiko
Kny4HuTe TOUYKM 3a Neyere

* AKO npef roTBEHETO MM 3a4NHUTE CO
COK 0 NIUMOH 1 6G1bBep NUNELLKOTO,

MUCUpPKaTa u ronemMmmTe nap4vnHa

Meco, MHOry nofo6po ke ce 3roTear.

* MoTpebHu ce 15 ao 30 MUHYTK
noseKe 3a fja Ce MCMPXKN Meco Co
KOCKM OTKOIKY cpuneTu.

» OTKaKko ke ucteye BpeEMETO Ha
rotTeekbe, OCTaBeTe ro MecoTo BO
pepHaTta ywTe 10 MuHyTW. Taka
COKOT 01 MecoTo nogobpo ce
pacnopefyBa H13 Ne4YeHOTO MECO U
He UCTeKyBa Kora ke ce npecedye
MeCcOoTO.

* Pubarta Tpeba ga ce ctaBu Ha
cpefHaTa WUInu Ha HuckaTta nonuua Bo
OrHOOTMNOpPHA YMHUja.

+ Tpeba fna ce npecmetara okony 4 1o

5 MVUHYTK Bpeme Ha roTeekse 3a efleH
caHTumeTap aebenvHa Ha MecoTo.
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Tabena 3a rotBew-€ Meco, puba 1 NUeLLKo

Kpemenagna 15 MukyTm
P A CraHpapaoeH 3arpeBame Ha JHOTO 250/max,
(uena) / Enen can cag* 1 Ha nnadgoHoT 3 notoa, 180 60...80
BudTek (1 kg) 1’90
15 MuHyTH
J(?rg‘f”;"o” Egy)T EneH can CTaZ’;:E”e“ 333’2352;?) f‘:fm 3 250/max,  110..120
i i notoa, 170
YKuueHna ckapa®
PectoBaHo 15 MuHyTH
nunewko (18- Enencan  roore e 33%:"‘;2;% poto 2 250/max,  60...80
2 kg) A notoa, 190
nonua
25 MUHYTM
Mwucupka (5.5 CraHgapaeH 3arpeBame Ha JHOTO 250/max,
kg) Enex can cag” 1 Ha nnadoHoT 1 notoa, 180 ... 150...210
190
YKuueHna ckapa®
Puga Enen can CraBeTe efeH 3arpeBame Ha JHOTO 3 200 20 .30

nonua

capj Ha noHucka 1 Ha nnadgoHoT

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBare Ha cekoja HamupHULA.
* OBue gogatoum moxebu He ce BKMy4YeH BO BaLIMOT MoZern.

** OBMe JOAATOUM He Ce BKITy4eHU BO BaWMOT mofden. OBue JoAaToum Moxar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULUTE.

Ckapa .
LipBeHoTO Meco, pubaTta 1 NUNELIKOTO
Op30 ke NoTeMHaT Kora ce roTear Ha
ckapa, ke nmaat ybaBa kopa u Hema
aa bupat cyBu. duneTtute, paxeHuTe,
KobacuumTe N COYHUOT 3eNneHYyK .
(nomatw, kpomua 1 cn.) ce ocobeHo
MOrofiHM 3a roTBeH-€e Ha ckapa.
OnwTH npeaynpeayBamba
+ XpaHaTa LUTO He e MorogHa 3a ckapa
MOXe [a npeav3Buka noxap. .
['oTBeTe Ha ckapa camo XpaHa LITo e
noroaHa 3a cureH oraH. Vcto Taka,
He ja cTaBajTe xpaHaTta npemMHory
Aaneky BO 3aJHWOT Aen Ha ckapaTa.
Toa e HajBpennoT NpocTop U
MacHaTa XxpaHa MOXe [a ce 3ananw.
+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHarta
AoaeKa roTBMTe Ha cKapa.
Hukorall He roTBeTe Ha ckapa co
OoTBOpeHa BpaTa Ha pepHarta. Of
XELUKMTe NOBPLUMHM MOXe Aa ce
msropure!
nmaBHM coBeTM BO BpPCKa CO cKapaTta
+ 3a ckapaTa noaroTeeTe xpaHa co
LUTO € MOXHO nocnuyHa aebenvHa un
TEXUHA.

HamecTteTe M napynmwarta Ha
XndeHaTa pelueTka Unu Bo cafoT 3a
XKndeHaTa pelleTka Ha TOj HauYuH LITO
Ke r1 pacnopeauTe BO paMKuTe Ha
OVMEH3MUTE Ha rpeayor.

Bo 3aBuCHOCT oA Toa Korky ce
nebenu napymkaTa WTO ce roTeat
Ha ckapa, BPeMeTO Ha neYyere
JafeHo Ha Tabenata moxe Aa 6uge
pasnuyHo.

CraBeTe ja XuyeHaTta peLleTka unu
cafoT Ha cakaHOTO HMBO BO pepHaTa.
AKO roTBUTE Ha XMYeHaTa pelueTka,
CcTaBeTe ro cafoT 3a pepHa Ha
HajoornHaTta nonuua 3a ga rvm cobupa
mMacHoTuMTe. CagoT 3a pepHa LWTo Ke
ro craBute Tpeba ga 6uge co
OUMEH3un WTOo Ke ja oncpartaT
LenaTa noBpLUMHa Ha ckapata. OBoj
cap MoXe aa He buae BKIy4YeH co
npounssoaoT. CTaBeTe Manky Boaa
BO CafOT 3a pepHa 3a Aa Moxe
MOSIeCHO Aa ce UCYUCTW.
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Tabena 3a roTBerw€e Ha ckapa

Puba XKnuena ckapa 4-5 250 20..25
[Napyna NuneLko YKunyena ckapa 4-5 250 25...35
K°qﬂgelf;gzi’§::°) * uuena ckapa 4 250 20...30

JarHewuka
Kpemeranna XKuueHna ckapa 4-5 250 20...25
Kpewenaana - ¥uuena ckapa 4-5 250 25...30

(KpULLUKK)

Tenewxka
KpeMeHamTa XKuueHna ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyyK rpaTuH YXunyeHa ckapa 4-5 220 20 ... 30

TocT YXunyeHa ckapa 4 250 1..3

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTK 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBU Ha ckapa.
[peBpTeTe M NnapymwaTa xpaHa no 1/2 og BKYNHOTO BpEME Ha roTBEHE Ha cKkapa.

TecTupaHn HaMUPHULMU
HamupHuumTe Bo oBaa Tabena 3a rotBewe ce NoaroTseHu cnopes ctaHaapaoT
EN 60350-1 3a fa ce onecHu TecTMpakeTo Ha NPOM3BOAOT O CTpaHa Ha
WHCTUTYLIMUTE 3a KOHTpoOsa.

Tabena 3a rotBer€ 3a TeCTUPabe HAMUPHULN

3arpeBate Ha

Konaun EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 3 140 20...30
nnagoHoT

Cvthn 3arpeBate Ha

xonaum EpeH cag CraHpapaoeH cag® [OHOTO M Ha 3 160 25...35
nnagoHoT

KpyxeH kanan sa
Kornad co gujameTtap
of 26 cm co 3aTBopad
3a Xun4eHa ckapa**
LipH MmeTaneH kanan
3a co avjameTap of
20 cm Ha xu4yeHa
ckapa**

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBare Ha cekoja HamupHULA.
* Oswue gopartoum Moxebu He ce BKIy4YeHu BO BaLUMOT Moen.
** OBWe JOAATOUM He Ce BKITy4eHU BO BaLMOT mofen. OBue JoAaToum MoxXar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULUTE.

3arpeBate Ha
[OHOTO M Ha 2 160 30...40
nnagoHoT

Manguwnax EneH cag

3arpeBate Ha
[OHOTO M Ha 2 180 50...70
nnagoHoT

Muta og

jabonko Enen can

Ckapa

TocT YXunyeHa ckapa 4 250 3
KodbTe (roseacko) -
12 napuura Auena ckapa 4 250 20...30

MpeBpTeTe ja xpaHaTa no 1/2 o BKYNHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
Ce npenopayyBa NpeTxo4HO 3arpeBawe 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.
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OppxyBatse 1 rpuxa

OnwTtn nucpopmaymm 3a
yncrtemwe
A onwv npeaynpeaysarka

MouekajTe anapaToT Aa ce onagu
npeg ga ro ynctute. Of Xewwknte
MOBPLUMHN MOXE Ja ce usropure!
He HaHecyBajTe oeTepreHTu
OVPEKTHO BP3 XKELLKWN MOBPLUMNHM.

Taka MoXe a ocTaHaT TpajHV AaMKu.

AnapatoT Tpeba gobpo ga ce
NCYMUCTM N NCYLLM MO CeKoja
ynotpeba. Taka octaToumnTe o
XpaHa NnecHo Ke ce ncuynctat u Hema
Aa ropaT npu cregHoTo KopUcTere
Ha anapaToT. Ha Toj HaunH BeKOoT Ha
Tpaeke Ha anaparoT Ke ce
NPOAOIXM N NpobnemuTe WTO
HajuyecTo ce jaByBaart ke bugar
CcBeOEHN Ha MUHUMYM.

Mpun YMCTEHETO HE KopUCTETE
cpefcTBa 3a YMCTele Ha napea.
Hekoun peTtepreHTv unu cpeacrea 3a
yucTere MoxaT Aa ja owTeTar
nospLumHata. He dnctete co
abpasvBHM LETEPreHTH, NpaLloLy,
nacTu, oTCTpaHyBayu Ha Gurop unu
OCTpW NpegMeTH.

Hema notpeba no cekoe roteetbe Aa
Ce YMCTU CO HeKoe cneumjanHo
cpeacTso. VicumcTeTe ro anapaTot
CO CPEeACTBO 3a MUEeHe CafoBM,
TOMNna Boda v Meka Kpna urnm cyHrep
1 npebpuiueTe ro co cysa
Mukpodunbep kpna.

He 3abopagajTe LenocHo aaja
n3bpuleTe ceTa TEYHOCT LUTO
ocTaHana og YMCTeHETO 1 BeaHall
ncymcTeTe Kora Ke MpcHe xpaHa npu
rOTBEHETO.

HewmojTe oa MuneTe HUTY efieH
ernemMeHT oA anapaTtoT BO MalluHa 3a
MUeHe cagoBu.

MoBpLUMHK O NHOKC U

HeprocyBayku Yenmk

* HemojTe ga kopucteTe KucenuHa unm
cpefcTBa 3a YMcTene Ha 6asa Ha
XNop 3a Aa ' YACTUTE NOBPLUNHUTE
N OPLUKNTE 0 HEPFrOCYBaYKM YENUK
WINK NHOKC.

* TloBpLUMHUTE Of UHOKC UK
HeprocyBaykn Yenuk Moxe Aaa ja
npomeHat 6ojaTa co TeKoT Ha
BpemeTo. OBa e HopmarHo. o
cekoja ynotpeba, ucuncrete rm co
AeTepreHT NOorofeH 3a HeprocyBayku
WM NHOKC MOBPLUUHN.

* YncteTe co Meka HacanyHeTa Kpna u
TeYeH geTepreHT (LUTo He rpebe)
norogeH 3a MHOKC MOBPLUMHU, MpK
LUTO Ke OpuLleTe camo BO eHa
Hacoka.

+ BeaHaw otcTpaHeTe rv gamkuTe o
6urop, Macno, ckpod, MIeKko 1
NPOTENHMN 0O UHOKC, HEPFOCYBaYKM U
CTakneHu NoBpLUMHU. [laMKnTe MoXe
Aa Kopoaupaart no nogosro BpeMe.

EmajnupaHu noBpLUNHU

* Tlo cekoja ynotpeba, ncuncrete mm
€MajnnpaHnTe NOBPLLMHN CO
AeTepreHT 3a MUere cafoBu, Tonna
BOZA M MeKa Kpra Unu CyHrep u
npebpuileTe rM co cyBa Kpna.

* AKo NponsBoaOoT UMa pyHKUMja 3a
NIeCHO YUCTEHE CO Napea, MoxeTe
Aa ja ynotpebute 3a necHa,
noBpLUHa HeuncToTuja. (BugeTte ro
aenot "JlecHo 4nctewe Ha napea”)

+ 3a ynopHu JamMkn Moxe Aa ro
KOPWUCTUTE CPEACTBOTO 3a YUCTEHE
PEPHUN M CKapw LUTO ro npenopadyea
Beb-cTpaHuuaTa Ha Bawwot
Npoun3BOa U CyHrepye 3a Yncrere
WTo He rpebe. HemojTe ga
KOPWUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
Ha[BOPELUHNTE MOBPLUMHN Ha
pepHaTa.
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* PepHata mopa pa ce onagm 3a ga ro
NCUNCTUTE NPOCTOPOT 3a rOTBEHE.
UucTeneTo Ha XeLUKU MNOBPLUMHM Ke
npeaunsBrKa onNacHOCT of noxap U ke
ja owTeTn emajnupaHaTta noBpLUMHA.

KaTtanuTu4iku noBpLUNHK

+ CTpaHW4yHWTE SMOOBM BO MPOCTOPOT
3a roTBerse Moxat aa bugat
06noXeHn caMmo co emajn unu
KaTanutuykn suaosu. Kaj cekoj
MoZen Toa e pasfnnyHo.

* KaTanutuykute sMgoBu nmaat necHa
MaT ¥ MOpO3Ha MOBPLUUHA.
KaTtanutuuknte smooBu Ha pepHaTta
He Tpeba ga ce yncrar.

* KaTanutnykute NoBpLUMHU
ancopbupaat MacHOTUM nopaam
HMBHAaTa Nopo3Ha CTPyKTypa 1
noyHyBaaT Aa bneckaar kora
noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
MacHOTUK, BO TOj CIyyaj
npenopaynuBeo e Aa ce 3aMmeHar.

CTakneHu NOBpPLUMHU

+ Kora 4ncTtute cTakneHu noBpLUNHY,
HeMojTe Ja KOpUCTUTE TBPAMU
MeTarnHu NpegMeTy WTo rpedat unm
abpa3snBHM MaTepujanu 3a YNCTeHE.
Tve MoXe fa ja owiTeTaT cTakneHaTa
MoOBpPLUMHA.

* VcuncreTe ro anapatoT co
AeTepreHT 3a MUere cafoBu, Tonna
Boaa 1 Mukpodmbep Kpna
crneuvjarnHo HameHeTa 3a CTaKIeHu
MOBPLUMHK 1 NpebpuLLeTe ro co cysa
Mukpodunbep kpna.

* AKOo ocTaHan geTepreHT no
yncTereTo, n3bpuiueTe ro co NagHa
BOoOa v npebpuiLleTe Co YMcTa 1 cyBa
Mukpocunbep kpna. OcrtaToumnTe o
AeTepreHT MoxXe Aa ja owTeTar
CTakneHaTa nNoBpLUMHA Npw
CrNefHOTO YMCTEHE.

» Bo HuKoj criyyaj ucylueHuTe
ocTaTouy Bp3 CTakrneHarta noBpLUMHa
He cMeart Aa ce YncTaTt co Ha3abeHu

30/MK

HOXEBW, XUYEHN CyHIfepdnHba unm
CMNVYHM NpeameTy WTo rpebar.

« [amkute oA kanumym (KOnTn amku)
BP3 CTaKneHnTe NOBPLUMHM MOXe Aa
rM OTCTpaHUTE CO CPeacTBo 3a
yncTere LWTO ce Npoaasa BO
npogaBHULMTE, CO HEKOe CpeacTBo
3a OTCTpaHyBake BUrop Kako LWTo e
OLETOT, U CO COK Of NIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOry BarnkaHa,
HaHeceTe ro cpeaCcTBOTO 3a YNCTeHe
CO CyHIep U NoYyekajTe nogonro
BpeMe 3a [a noyHe Aa aejcTeyBa
Kako WwTo Tpeba. MNMoToa ucuncrete ja
cTakreHaTa noBpLUMHa CO MoKpa
Kpna.

* N3bnegeHaTa 60ja 1 amk1Te Ha
cTakreHaTa noBpLUMHa ce HopMarnHa
nojaesa u He ce gedekTu.

MnacTnyHu genoBu n o6oeHn

NOBPLUNHKU

* MnactTnyHWTEe AenoBu n oboeHnTe
MOBPLUMHN YACTETE MM CO AEeTepreHT
3a Mueke caloBW, Tonna Boaa u
MeKa Kpra unuv cyHrep un
npebpuileTe rM co cyBa Kpna.

* HemojTe ga kopuctute TBpAU
MeTanHu npegMeTy WTo rpebaTt munu
abpasnBHM CPeaCTBa 3a YNCTEHE.
Tue moxe ga ru owrteTar
MOBPLUMHHUTE.

* BHuMmaBajTe CnojkiTe Ha erniemeHTuTe
Ha anapaToT Aa He ocTaHaT MOKpPY 1
€O ocTaToum of AetepreHT. NHaky Ha
TWe CMojkM MOXe Aa ce nojasu
Koposuja.

Yucrtewse Ha gopaTtounte

OcBeH ako BO ynaTCTBOTO He €

HaBeQeHO NOoWHaky, He M MujTe

AofaTtoumTe Ha OBOj NPOU3BOA BO

MalluHa 3a CafoBW.

Yucrewe Ha KOHTpONHaTa

Tabna

* Kora ja unctute Tabnarta co
KOHTPONHM TpKanua, usdpuieTe ru



TabnaTa v TpkanuaTa co BnaxHa
MeKa Kpra u npebpueTe ja co cyBa
Kpna. He rv TprajTe Tpkanuarta u
OUXTYH3UTe NoJ HUB AOeKa ja
YUCTUTE KOHTpOrHaTa Tabna. Taka
KOHTpOmHaTa Tabna u Tpkanuarta
MOXe fa ce owiTeTar.

» [loaeka rm YncTuTe MHOKC TabnuTe
CO KOHTPONHW TpKara, HeMojTe aa
ja yMcTuTe noBpLUMHATa oKony
TpKanuaTa co cpefCcTBa 3a YACTEHE
WHokc. iHankaTopuTte okony
TpKarnuaTta Moxe ga ce n3bpuwar.

* YucreTe rm KOHTPOSTHUTE Tabnu Ha
Jonup co BNaxHa Meka kpra 1
npebpuLueTe rm co cyea Kpna. AKo
BaLLMOT Npou3BOa UMa pyHKLMja 3a
3aKknyyyBakbe, HaMecTeTe ro
3aKnyyyBaweTO Npej aa ja ynctute
KOHTponHaTa Tabna. MiHaky co
KonynkwaTa MoXe Aa nageTte
HeucnpasHa KoMaHAa.

Yucrtewe Ha BHaTpeLlHOCTa

Ha pepHaTta (npOCTOpOT 3a

rotBeme)

Cnepete v Yekopute onuiaHn Bo

Aenot "Onw Ty nHhopMaumm 3a

YMCTEHE" BO 3aBMCHOCT Of1 BUAOT Ha

NOBPLUMHUTE BO pepHaTa.

Yucrtewe Ha CTpaHUYHUTE SUAOBU

Ha pepHaTta

CTpaHn4yHNTE SMOO0BM Ha NPOCTOPOT 3a

roTBeH-€ MoXat Aa ouaat obnoxeHu

camo CO eMajn unu KkatanuTuykm
suaoBu. Toa 3aBucu og moaenot. AKo

UMa KaTtanuTuykn sua, NpoymnTajTe BO

nenot "Katanutuyku sngosun”.

Ako BalLIMOT Npoussoa e Mmoaen co

MeTanHu nonuumn, n3BaaeTe rm

nonuuuTe npeq aa rm YncTute

CTpaHu4HUTEe suaosu. MNoToa

NCYMCTETE M SUOOBMUTE KaKo LITO €

onuwaHo Bo Aenot "OnwTn

nHdopmaLmm 3a YucTere” BO

3aBWCHOCT Of BMAOT Ha MoBpLUMHaTa

Ha CTpaHU4YHUTE SUOOBM.

3a ga rv usBaguTe CTpaHUYHUTE

MeTanHu Nonuum:

1.0TCcTpaHeTe ro NnpeaHVoT Aen Ha
MeTanHaTa nonwvua co Toa LUTOo ke ro

noBreyeTe CTPAHUYHWUOT SWA BO
CcrpoTMBHaTa Hacoka.

2.MoBneyeTe ja nonuuarta KoH cebe 3a
LLerioCcHO Aa ja nssagure.

3.3a ga rn Bpatute nonuuuTe Hasag,
Mopa fa 1 NoBTopuTe UCTUTE
YeKopW Kako Npu BadeHETO, HO
obpaTHo.

JlecHo yncterwe co napea
Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT of
MopenoT Ha npoussogoT. Moxe aa
He e AocTaneH BO BaWMOT MOAeEn.
O6e3benysa NecHo uncTere buaejkn
HeuduncToTuHjaTa (Koja He ocTaHana
npemHory Jonro) e oMekHaTta o
napeaTta LITO ce hopMmMpa BO pepHaTa
1 BOAEHWUTE Kanku ce KoHAeH3npaar Ha
BHATpELUHWTE NOBPLUMHU Ha pepHaTa.
1.U3BapeTe ja of pepHaTa ceTa
onpema 3a roTBeke.
2.Cunete 500 ml Boga Bo cagoT Ha
pepHaTa 1 cTaBeTe ro Ha BTopaTa
peLlueTka.

31/MK



...

3.HamecTeTe ja pepHaTa Ha
dyHKUMjaTa 3a NECHO YUCTEHE CO
napea v nywteTe ja ga pabotn 15
MUHYTK Ha 100°C.
BenHall oTBopeTe ja BpaTaTa u
n3bpuleTe rn BHaTpeLUHUTe
MOBPLUMHW Ha pepHaTa COo BnaxeH
CyHrep unu kpna. Kora ke ja otBopute
BpaTaTa, ke u3srese napea. Torall
MOCTOM OMAacHOCT a Ce U3ropuTe.
buaeTte BHMMaTeNHM Kora ke ja
oTBOpaTe BpaTarta.
YnotpebeTe TONna Boga Co TEYHOCT 3a
MUeHe cagoBu 1 MeKa Kpna unu
CyHrep 3a Aa ja ucHncTute ynopHata
He4ncTOoTHja, a NoToa M3bpuLleTte co
cyBa Kpna.
3a Bpeme Ha NEeCHUOT PEeXUM Ha
ynucTere Ha nNapea, Bogara LITo
€ B0 6a3eHOT Ha AHOTO Ha
pepHaTa 3a ia OMEKHEe NeCHO
dopMmpaHnTe octatoum /
He4ncTOTMHja BO LUYNNMHaTa Ha
pepHarta, Ke ucnapu u ke ce
KOHAEeH3Mpa BO LUynnvMHaTa Ha
pepHaTa 1 BO BHATPELUHOTO
CTaKIo o BpaTaTa Ha pepHarTa,
3aToa Bogarta Moxe Aa Kane
Kora ke ce OTBOpM BpaTarta Ha
pepHaTa. M3bpuweTe ja
KOHAeH3aumjaTa BegHall LTOM
ce OTBOpW BpaTaTta Ha pepHaTa.

Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT O
MOoeNnoT Ha Npon3BoaoT. Moxe na He
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€ jocTaneH Bo BawmoT moaen. Mo
KOHAeH3alujaTa Ha BogaTa, MoXe fa
“Ma Boaa Mnu Brara Bo KaHanoT Ha
cafoT nofd pepHara. Mo ynotpeba,
ncYMcTeTE ro OBOj KaHarn co 6aseH co
BNa)kHa Kpna 1 notoa ucylieTe ro

Yucrterw-e Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucTeTe jakn abpasvneHu
cpefcTBa 3a YMCTeHe, MeTarHm
NpegMeTH LITO CTpyXar,
MeTarlHo CyHrepye unm
MaTepujanu og BapukMHa 3a oa
M YUCTUTE BpaTaTa U CTaKoTo
Ha pepHarta.

MoxeTe Aa rv nssaguTe BpartaTa Ha
pepHaTta 1 cTakraTa Ha BpaTuTe 3a ga
r ucuncTute. Kako oa rv ussagute
BpaTuTe U cTaknara e objacHeTo BO
Jernosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa" n "Bagere Ha BHaTpeLUHUTe
cTakna Ha Bpatarta". OTkako Ke
n3BaanTe BHaTPELUHWUTE CTakKra Ha
BpaTarta, UCHUCTETE M CO AeTepreHT
3a cagoBu, Tomnra BoAa U Meka Kpna
unu cyHrep, a notoa m3bpuLlerte rm co
cyBa kpna. /3bpuLueTe ro CTaknoTo co
oueT M NoToa UCNNakHeTe ro 3a Aa
OTCTpaHUTe ocTaToUMTEe O Bap Kou
MOXe a ce nojaBaT Ha CTakmnoTo Ha
pepHaTa.
Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.
2.0TBOpETE ' NeBata 1 gecHara
CMOjHMLA Ha NMEXMLUTETO Ha LapKuTe
Ha npegHaTta BpaTa CO NpUTUCKaHe



Haaony, Kako WTO € NMpuKakaHo Ha

p p Lvj
3.BpartaTa Ha pepHaTa Heka 6uge

nonyoTBopeHa.

4.lMoBrneyeTte jé Bpartarta Harope 3a ga
ja ocnoboguTte oa neesaTa u AecHaTa
LIapKa 1 LenocHo aa ja ussagure.

3a ga ja Bpatute BpataTta
Ha3af, Mopa Aa rv noeTopute
NCTUTE YEeKopY Kako npu
BafeHeTOo, HO obpaTHo. Kora ke
ja MmecTuTe BpaTtarta, He
3abopaBajTe ga rv 3aTBopuTe
CMOjHMUMTE Ha NexuwTaTa Ha
LIapK1TE.

Bapewe Ha BHaTpellHUTe

CTaKrna Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaTpellHOTO cTakno Ha npegHaTa
BpaTa Ha Npou3BogoT MOXe Aa ce
n3sBaau 3a fa ce UCHUCTMK.
1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

2.TypkajTe ro nracTU4HUOT enemMeHT
NPULBPCTEH 3a FOPHUOT Aen Ha
npeaHata BpaTta koH cebe co Toa
LLITO UCTOBPEMEHO Ke nputuckaTte Ha
TOYKUTE 3a MPUTUCKaHE Ha OABETE
CTpaHW Ha enemMeHTOoT U Ke ro
n3sagure.

3.Kako WTO e npuKaxaHo Ha crnvkara,
HEXHO NoAUrHeTe ro
HajBHaTPELUHOTO cTakno (1) koH 'A’,
a notoa ussagete ro NoBneKkyBajku
ro kKoH 'B".

1 HajsHaTpeluHa cTakneHa nnova
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2* BHaTpellHa cTakrneHa nnoya
(Moxe goa He nocTou Ha BalnoT
npouseog.)
4.AKo BaLUMOT Npou3BoA nva
BHaTPELLUHO cTakmo (2), noBTopeTe ja
nctaTa nocrarka 3a Aa ro u3sagute
(2).
5.MpBKOT YeKkop BO MOBTOPHOTO
CcoCTaByBak-€ Ha BpaTaTa e
MOBTOPHO Aa CE CMOoW BHATPELUHOTO
ctakno (2). NoctaBeTe ro
3aceyeHnoT pab Ha CTaknoTo aa ce
crnou co 3acedyeHnoT pab Ha
nnacTu4HMOT npouen. (Ako BawnoT
Npou3BoA MMa BHaTPELLHO CTaKro).
BHaTpeluHoOTO cTakmno (2) Mmopa aa
6uae npuULBPCTEHO 3a NNacTUYHNOT
npouen WTo e Hajérncky oo
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1).

6.Kora ro npuugpctysarte
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1),
06pHeTe BHUMaHWE Aa ja cTaBuTe
oTnevaTeHaTa cTpaHa Ha CTaknoTo
BP3 BHATPELIHOTO cTakno. MHory e
Ba)XHO JONHWTE KOLIEBU Ha
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1) aa ce
cnojaT co JOMHUTE NNacTUYHU
npouenu.

7.TypKkajTe ro NnNacTU4HNOT ENEMEHT

KOH pamMKaTa ce [10[ieKa He KIUKHe.

Yucrewe Ha cujannykara Ha

pepHaTa

AKO ce n3Barka CTakneHuoT Kanak Ha

cujanuykaTta Ha pepHaTa BO NpoCTopoT

3a roTBEHE, NCHUCTETE IO CO

OeTepreHT 3a M1MeHe cafoBu, Tonna

BOOA M MeKa Kpna unu cyHrep un

npebpuiieTe ro co cyea kpna. AKo

cvjanuykaTta Ha pepHaTa npecTtaHe aa
paboTu, MoXeTe Aa ja 3ameHuTe
cnepfejkv rm cnegHunee ynaTtcTsa.
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3amMmeHyBam€ Ha cujanuykara Ha
pepHaTta

A onwn npepynpeayBsaka

+ 3a ga ce usberHe p1suk og
ernekTpuyeH yaap, npeg gaja
3aMeHuTe cujanuykaTa UcKryyeTe ro
Npon3BOAOT 0f eNekTpuyHaTa
MpexXa 1 noyekajte pepHaTa ga ce
nanagun. Of XewknTe noBpLUMHU
MOXe Aa ce nsropute!

* Bo oBaa neuka, ce KopucTu 6reckaso
cBeTUnKka co MokHocT nomana og 40 W,
BWCWHa nomarna og 60 mm, gnjameTtap
noman og 30 mm unu xanoreHa
cBeTUsIKa Co Npuknyyok Tmn G9,
MOKHOCT nomana og 60 W. CeeTtunkute
ce NorofHu 3a paboTta Ha Temnepatypu
Hag 300 ° C. CeeTunku Bo pepHata
MOXe aa ce fobujat of oBnacTeHu
CEPBUCHM areHTn Unmn TexHuyap co
nuueHua.

+ MecTononox6aTa Ha cujanuykaTa Ha
pepHaTa MOXe Aa ce pasfnunkyBa of
OHa LUTO € NpuKaxkaHo Ha crnukarta.

+ Cujanuukata LUTO ce KOPUCTK BO OBOj
npousBog He e NorogHa 3a
OCBETIyBak-€ Ha AOMaLLHU
npocTopun. HameHaTa Ha oBaa
cujanuyka e ga My ofiecHu Ha
KOPUCHUKOT Aa rn rmena
npexpambeHuTe NpoayKTn.

+ CujanuuknTe LWITO Ce KopucTat BO
0BOj ypeq Mopa fa usgpxar
EeKCTPEMHM PUINYKN YCIOBU, KaKo
LITO ce TeMnepaTypu Hag 50°C.

Ako BaluaTa pepHa UMa Kpy>xHa

cujanuuka,

1.Uckny4yeTe ro npomnsBoaoT of
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0TCcTpaHeTe ro CTakNeHnoT Kanak co
TOa LITO Ke ro BPTUTE BO CMNPOTMBEH
npaeeL, 04 CTPENKNTe Ha YaCOBHUKOT.



3.Ako cujanuukata e Tvn (A) npukaxkaH
Ha cnukaTa nogory, BpTeTe ja kako
LUTO € NpMKaXkaHo Ha crnvkaTa u

3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e o TUnoT

(B), n3BneveTe ja kako LITO e
NpUKaxaHo Ha crnvkaTa u 3aMeHeTe
ja co HoBa.

4.MoBTOPHO HamecTeTe ro CTakneHuoT
Kanak.

Ako BallaTa pepHa uma

YyeTUpMarosiHa cujanmuika,

1.Uckny4yeTe ro npomnsBoaoT of
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0T1cTpaHeTe M MeTanHuTe nonuum
Kako LUTO € onuLlaHo.

3.Co wpadumrep nogurHeTe ro
3alUTUTHMOT Kamnak Ha cujanuykara.

4.Ako cujanudkaTa e TMn (A) NnpukaxaH

Ha crivkaTa nogony, BpTETE ja Kako
LUTO e NPpUKaXkaHo Ha crivkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e o TUnoT
(B), n3BneveTe ja kako LITO e
npuKaXkaHo Ha crnukaTa 1 3ameHeTe
ja co HoBa.

5.MNoBTOPHO HamecTeTe M CTakNeHUOT
Kanak u metanHute nonuun.
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f] Pewasame npo6nemu

KoHcynTupajTe ce co oBnacTeH CepBUC, CTPYYHO NULE UMK OATOBOPHO NuLie of
KOMMaHwjaTa of Koja CTe ro Kynure npousBofoT ako He MOXeTe [ia ro pelunte
NpoGnemMoT Aypwy 1 OTKaKO CTe I'M NPUMEeHUne ynaTcTeata AajieHu BO OBOj AeN.
Hukoralu He ce obvayBajTe camu fia ro nonpasaTe pacuMnaHnoT Npou3Bos.

* HopmanHo e pa usnerysa napea gopeka pabotu. >>> Toa He 3Hayu Oeka ce
pabomu 3a deghekm.

* MNapearta LITO Ce KpeBa Npu roTBEHETO MOXeE Aa KOHAEeH3upa 1 Aa co3fage
BOZEHW Karku nopagu Aonvp Co CTYAEeHUTE NOBPLUMHU Ha MPOU3BOAOT. >>>
Toa He 3Ha4u Oeka ce pabomu 3a Oechekm.

+ Kora ce 3arpeBaat meTanHute AenoBu, TMe ce LiMpaT U co3aaBaart 3ByK. >>>
Toa He 3Ha4u Oeka ce pabomu 3a Oechekm.

* [peknHyBa4yoT € pacunaH unm ce uaMecTun. >>> [Ipogepeme au
rpeKkuHysayume Ha pa3goOHama maba. AKo e nompebHo, 3ameHeme au unu
0obpo Hamecmeme au.

* [pon3BoaoT He e NPUKNYYeH 3a 3a3eMjeH LWTekep. >>> [Iposepeme ja
8pcKkama co wmekepom.

+ KonuumwaTa/Tpkanuara Ha KOHTpornHaTta Tabna He pabotat. >>> Ao gawuom
rpou3sod uma chyHKYuja 3a 3aKrydysarbe co Kilyd, MoXebu e akmueupaHa.

[Heakmusupajme ja

+ Cujanuukata Ha pepHaTa e pacunaHa. >>> 3ameHeme ja cujanu4ykama Ha
pepHama.

* Hema pgotok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [lposepeme au
rpeKkuHysayume Ha pa3goOHama maba. AKo e nompebHo, 3ameHeme au unu
00bpo Hamecmeme au ocuaypysayume.

* Moxebu He e cTaBeHa Ha n3BecHa hyHKUWja 3a roTBexe u/unm
Temnepatypa. >>> Cmaseme ja pepHama Ha useecHa (yHKUuja 3a 2omeerse
w/unu memnepamypa.

+ Kaj mogenuTe WwTO MMaaT TajMep, TajMepoT He e nodeceH. >>> [Jodeceme 20
epemMemo.

* Hema pgotok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [lposepeme au
rpeKkuHysayume Ha pa3goOHama maba. AKo e nompebHo, 3ameHeme au unu
00bpo Hamecmeme au ocuaypysayume.

+ MpeTxodHo cHemano cTpyja. >>> Hamecmeme 20 epememo / icknyyeme 20
rpou36000m U MNO8MOPHO KITydeme 20.
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