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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1

5/EN



hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
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for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp

3 Tray 8 Top heating element

4 Handle 9 Shelf positions

5 Door

1 2 3 4
Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

B w N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—y

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.




Technical specifications

Voltage / frequen 220-240V - 50 Hy

Total power consumptlon | Total power consumpton. .~~~ loAWN 4 KW

3x 1 5

Installation dimensions (height / width / depth

Main oven

Inner lamp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
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distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




min.
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min.

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

>

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!




e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the

hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or frapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not

exist on your product.)

§ 1

\

§ 2
\

\ 3
\

\

&

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press =/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch &2 first and
hen use "I / ™= 1o set the time of the day.

Confirm the setting by touching () symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.

1 23 4 5 6
| 0 O O
. & © eco
000 e
g
Pl & @
| T
12 11 10 9 8 7
1 Adjustment key
2 Key lock symbol
3 Clock symbol
4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)
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5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
tarting from 12:00 and C symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the
time is set.

&

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

©]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.



3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tum off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.
2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 23.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 23

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

o~
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.

1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

? .

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.

Select temperature and operating mode

—

Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.



Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

%

Full grill
AN

Grill+Fan
NA

o

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

— simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

oo subsequent browning of food from
pum— the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Booster

=l

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.

19/EN



Using the oven clock

T [ —
© ) eco
AN
I

AN I

12 11 10 9 8 7

1 Adjustment key

2 Key lock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

&

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

©]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

)

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until ] symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (e symbol and the

time slice will appear on display continuously.
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4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (e symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press =f= /= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, =1 symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.



If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock
You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.
1. TouchiZ until & symbol appears on display.
» "OFF" will appear on the display.
2. Press ¥ to activate the key lock.
» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the (2} symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the

key lock is activated. Key lock will not be
cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch i until & symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch ) until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using == / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;
1. Touch C until 2 symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time

nd cooking time are set concurrently, shortest
time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch #Z until % symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch i until © symbol appears on display.

2. Setthe time of the day with =l /™ keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch = symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching I key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch :== symbol until eco symbol appears on
display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch == until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™= keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.
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he timings in this chart are meant as a guide.

Cooking times table Baking and roasting
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

m1 st rack of the oven is the bottom rack.
cooking.
Cooking fevel Accessory to use Operating Temperature Gooking fime
number mode {°0) {appmx. In
| Cokesintey [ O

Cakes In tray 25 8]

r wf
Cakes o maud One Tevel Cake o on wie n- 40 0
g2
-E-

—
Small cakes Standard tray* — 25 35

Spbige cake: e lavel Rolind spriogionn 160 2585
pan with & diameiar
of 98 et on wire
gri

| Cookdes | Onelevel | Pastyty L] | 3 ] 180 ] 25.30
Doghpety [ Oeee ] Sedwwe 3 L) 1 2 F 0 | 9.8
| Ronpasty | Onelevel | Sendadtey | L] | 2 ] 20 | 2.3
- —

Lasagna One level Glass/metal 200 30 40
rectangular pan on
wire grill**

Shidard ey “ M 0 ] B %

Beef steak One level Standard tray* 25 min. 100 ... 120
(whole) / Roast 250/max, then
180 ... 190
legollanh Ong level Standard by 25min 220 80
{casserale) then 180
190
Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 ... 80
chlcken (1,8-2 250/max, then
180 ... 190
Turkey (5 5 kg One favel Shndadiay 25 min 150 210
250/max. then
180 190

B 20 .30

It is suggested fo pertony preeating for all foodls:

* These accassories may not supplisd with the product

** These acoessories are not supplicd with the prodiict They are comnercially avallable accassotios
Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

number (approx. in
min.

| Shortbread | Onelevel | Sndadtay | fg | 8 | 140 | 2030 ]
Sad iy -E-—

Sponge cake One level Round springform
pan with a
diameter of 26 cm

gy
O
W
1

&

Apple pie Dne Jevel Hound black metal
dishwith o
dlameterof 20 e
anwire ool

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
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Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Grilling with electric grill

e e
e

Fish Wire grill
Sliced chicken

Hoast best Wire gril
Veal chops Wire grill
Toest breatl

"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*4f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Wire grill

| =
Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It Is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods brolling.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Tumn the Function knob to Off (top) position.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling

(@pprox. in min,

Recommended
temparature (207

Temperature £°C) Cooking time
(approx. in min.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

24/EN

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.



3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode, water
hat is placed in the tray to soften lightly
ormed residues/dirt within the oven cavity will
evaporate and condense in the oven cavity and
inner glass of the oven door, therefore water
may drip when the oven door is opened. Wipe
away the condensation as soon as the oven
door is opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

1
2
3
4

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel

2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass

panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

o

ISH

~
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Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp with a
6 power of less than 40 W, a height of less than

60 mm, a diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9, a power of
less than 60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above 300 °C.

Oven lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
Disconnect the product from mains.
2 Turn the glass cover counter clockwise to remove

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

(B

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «<BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3feNNe, N3rOTOBMEHHOE C MPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOrMIA, OyaeT
[EMOHCTPMPOBATbL HaUNyuyLIne pesynbTaTbl SKkChnyaTaumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcnyatawum
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CMpaBoYHMKa. ECnv Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY Briafienbly, Nepefante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkueainTech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, ConepxalLmxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TaKKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyTiM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B B B E
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
06s3aTenbCTBa aHHYMMPYOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNOnb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.



lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOMHATb
KBanMULMpPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oeaHun npubopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6es
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLLINE

BCNEACTBME NCNOMNb30BaHMS
n3nenvs 6es 3azemnexus,
BbIMOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BWJIKE BNI@XXHbIMM pykamu! He
TAHWUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,
Beputecb HenocpeacTBEHHO 3a
BUIIKY.

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OMKEH BbINOSHATbL
NPOVU3BOANTENb, ETO CNELMANNCT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4T0ObI €r0 MOXHO ObINO
NOMHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTcoeanHeHne JOMmKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKN UK
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BbIKIKOYaTENSs, BCTPOEHHOrO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaM¥ 1
npaBunamu.

+ 3afHas CTeHKa QyX0BOro Lukada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.

+  Cnepgute 3a TeM, 4T0bbI LUHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

+  Bce pabotbl C anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT N
N3NNI HOMUHANbHbIE
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XapaKTeEPUCTUKN
npenoxpaHuTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [JaHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE



NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YToObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTU K MOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble

YnCTALLne cpencrea Unn octpble

MeTannmyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K MOPaXXEHMNIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBMCUMOCTH OT MOAENM
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
MPOBOJIOYHON PeLLEeTKM 1
NPOTUBHS HA HANPaBASOLLMX
[pOBOMOYHYIO peLLeTKy nunu
NpOTVUBEHb CReayeT NPaBMibHO
yCTaHaBMMBATb Ha
Hanpasnsowye. BcrasbTe
MPOBOJIOYHYIO PeLLEeTKY Urn
NpOTUBEHb MEXAY 2
HanpaBnSOLMMI 1 NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN AEPKUTCS
peLleTka Unm NpOTUBEHD (CM.
PUCYHOK). TOMbKO Nocne 3Toro
MOXXHO KIacTb Ha HUX NPOAYKTbI.
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He nonb3ynTech AyX0oBbIM
LUKachoM, ECNN CTEKNO B
nepegHen ABepLe NOTpeckanoch
W BbIHYTO.

MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTMNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK ANst BapKu UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBnMBaeMbIMm
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
nomMecTuTe Bce B

npeaBapuTEeNbHO HarpeTyto nevb.

Yoanute nsnuiwkv ymarw,
BbICTYNatLLme 3a npegens
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOOb
OHW He CMOTMM conpukacaTbest ¢
HarpeBaTenbHbIMW 3NEeMEeHTaMM.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHMS NEKapHbIX POpM,
paboyas Temnepatypa KoTopoil
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute bymary
HeNocpPeACTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neuu.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LHYP
NUTaHWa Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW UNW YTO NpepbiBaTENb
Lienw BbIKMoYEH, YToObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpunbop He cneayeTt
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
Anst 6bITOBOrO UCMONb30BaHUS.
3anpeLlaeTcs 1cnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKNX LIENSX.



OCTOPOXHO: OanHoe
n3genue npegHasHavyeHo
NCKIKOYNUTESNTBHO AN
NPUroToBNEHNS Ny, Ero
3anpeLleHo 1cnonb3oBathb 4ns
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
NCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHusi Tapenok noa
rpUeM, CyLLKW NOSIOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM
pasBeLUVBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMELLEHNS.

lMpoun3soanTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
MCNONb30BaHNUS M3AENNs He Mo
Ha3HaYEHMIO Un
HenpaBMIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh A4S
pa3MopaKmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb aeTen

BHUMAHWE: JoctynHble yactu
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCsl Npw
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBoYHble MaTepUansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute

yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.

*  OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.

* He pa3smelyaite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AT MOTyT
nonbITaTbCa 4OCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EV). larHoe u3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).

370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO U NepepaboTke.
MMosToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
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akcnnyataumu. Ero criefyet caath B
COOTBETCTBYIOLLWIA LIEHTP MO yTUNM3aLMK
3MEKTPUYECKOO W NEKTPOHHOTO 0BopyaosaHus. O
MECTOHAXOXEHUN TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bractu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLieHHbIX MaTepuanos,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNU3NpyiiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

N —

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3nenuii n3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHMs NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMU.

[ny6okui npoTMBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
XapeHUs! NPoAyKToB 6ONMbLUMMM KyCKamu,
COYHbIX O, a Takke Anst cbopa CTekaroLLero
KMpa npu NPUroTOBNEHNN Ha rpurie.

PeweTtka

lMpeaHasHaueHa Anst KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NPUroTOBIEHNN B
copmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNOMOXEHHbIE HA 3aAHeN YacTy
BbIABVXKHBIX HANPaBISOLLMX.




TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM

Obuast noTpebremas MOLLHOCT

CTaHOBOYHbIE pasmepbl (BbicoTa/lumpuHalrnybuHa
Jlamnouka BHYTPEHHErO 0CBELLEHMUS 15/25 Bt

*k

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefieHNs [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnnyke SHepronoTpebneHns SMEKTPUYECKIX JyXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cO0TBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

«3TUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NPeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Cm. pasgen YcmaHoeka, cmp. 14.

Mpy ycoBepLIEHCTBOBaHW KauecTBa 3HaueHus, ykasaHHbIe Ha STUKETKAX U3nenust
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALMMN,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B N1aBopaToPHbIX YCHIOBMSIX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMIEHMS. COMMacHO COOTBETCTBYHOLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLmm

nagenua.

nniocTpaumu B aHHOM pykoBoaCTBe
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 33 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.
HO,D,FOTOBKa MeCTa YCTaHOBKMH,

OreKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneunBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbiToBOM NpUbOp CreayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMM HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

OMACHO:

[pexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEpPbTE OTCYTCTBUE BHELIHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Havana yCtaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHYH0 Mebenb, MMEIOLLYIOCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM
1 MeDernblo CrieayeT 0CTaBuTb ONpefeneHHoe
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HesonacHoe pacctosiHue. CM. pUCyHOK (pasmepb!

NpyBEAEHbI B MUNMIMMETPAX).

«  Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He menee 100 °C).

. KyXOHHbIE LKadpumKm JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO 1 3aKpeneHb!.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABWKHON LMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBUTb Neperopozky.

+  [lepeHocky yCTPOWCTBA AOIMKHbI BbIMOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

«  [Insi nepemMeLLeHs neym BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEePeHOCKM Ha 00enx CTOPOHaX.

. [Nepepn yCTaHOBKOM NEYu U3BMEKUTE BCE
MaTepuanbl U JOKYMEHTbI, HAXOASLLMECS
BHYTPM €€.

. Pa3mepb! kyXoHHOI MeBenu LOMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HIKE.
[insi obecneyermns JOCTaTOYHOM BEHTUNSALMN B
3aHel YacTu KyxoHHoi Mebenu Heobxoanmo
BbIMOMHNTL OTBEPCTHE, PasMep KOTOPOro
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psinom ¢
XONOAMIBHUKOM UM MOPO3UTbHOI KamMepoit.
MockonbKy Lyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AepXach 3a
BEpLY UMK 3a pyyky ABepLbl.




550"

* MUH.
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* MUH.

YcTaHoBKa 1 noaknKyeHue

«  BbiToBO Npnbop cnepyeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMM HOPMaMM
MO MOAKHOYEHMIO Fa30BOTO 1 SMEKTPUYECKOIO
06opyoBaHus.

MoakntoyeHue K NeKTPOCeTH

[MopkntovanTe n3nenue K po3eTke Unu fIMHUN ¢

3a3eMIeH1eM, 3alLMLLEHHON MAHUATIOPHBIM

aBTOMAaTUYECKUM BbIKIIOYaTEeNem ¢

COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B

Tabnuue « TeXHUYECKME XapaKTepUCTUKIY.

YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL
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KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENUS C TPaHCHOPMATOPOM UnK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBMM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.



OMACHO:

lMopknioyenue npubopa K anekTpoceTn
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBanuhULMpoBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

ONACHO:

LLIHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
U30THYT UMK 3aXaT, @ TakKe HEe [OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
MPUBECTY K NOPXEHNIO 3MEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKntoyerne JOMKHO BbINONHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETN LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
[aHHBIMW MOXHO YBUIETb, OTKPbIB NEPELHION
ABepLy.

¢« LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH
COOTBETCTBOBATbL NapameTpam, yka3aHHbIM B
Tabnuue "TexHU4eckme XxapakTepucTukmn'.

ONACHO:

lMepen BbiNoMHeHWEM kakux-nnbo
3ANEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMouMTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

K LuTencenbHOM BUMKe LWHypa NUTaHWs nocne
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuit

0CTYn (He NpoknablBaiTe WHYP Hag
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

Ipy1 MOHTaXe NPOBOAKM HE0OX0AMMO
9 cobntofaTh HauuoHanbHble/MeCTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NPaBIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMNbHBIE BUMKA W BUTKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

BkntoumTe LWHYp NUTaHUS B PO3ETKY.

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe OyxoBOi LKA B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHANTE M 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeamTech B TOM, YTO LUHYP NUTaHWS He
MOBPEXAEH M/NNKN He 3akar.

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMK, Kak NOKa3aHo
Ha pUCYHKe.

lMocne ycTaHOBKW NPOBEpPbTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[OCTaTOYHO M Nnevb 3admKkcMpoBaHa Ha MecTe. [Nevb
MOXET CMECTUTLCS B TEYEHME Nepuoaa
MCONb30BaHMs, €CNN YCTaHOBKa Bbina BbINONHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMIA M €CIIN BUHTBI 3aTAHYTbI
HEea0CTaTouHO.
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[Ons n3genun ¢ BeHTUnsATopom oxnaxgeHusi (Ona  OkoHuyaTenbHas npoBepka
MOXET OTCYTCTBOBATb B BalleM M3AENnK.) 1. Okcnnyaraums uspgenvs.
2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKITKOUEHME.

J]nﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha

2 ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas

kpobKa He COXpaHWmnach, 3aBEpHUTE U3AENUE B

ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B

MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon

3 NEHTON.

*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLleTKa U NPOTUBEHb,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.

. He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
LBepLbl.

He pa3smeLlyaiTe Ha npnbope Hukakux
npeaMeToB N HE CTaBbTE €ro BEPTUKANBHO.

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaeneHus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNTaXAEHUS OXNaKAaEeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NEPESHION NaHerb.

BeHTUnsATOp OXNaxaeHus NpogomkaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS SyXOBOTO LKada.

Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXNAXAEHUS
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHNN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

OcmoTpuTe NpUGOP CHapyXm Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.
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Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

3TN pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM UCMOMNb30BaTh

W3[ienue 3KOMOrMHECKN YNCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3MEKTPOSHEPTUKD.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

«  BoBpems NpuroToBnexus nuwy He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  ToToBbTe brtofa oaHo 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

¢ [1ns 3KOHOMMW 3MEKTPOIHEPIUN MOXKHO

BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO

MUHYT 10 OKOHYaHMS! NpUroToBNEeHMs broaa.

He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.

Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI

neper NPUroTOBIEHUEM.

I'Ionrorosxa K 3KCcnnyarauuu
Hactpoiika BpemeHu

Bo Bpemsi BbINONHEHWSI HACTPOEK Ha
ucnnee GyayT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
(CMBOTb.

TpY NEPBOM BKMIO4EHNH JyXOBK YCTaHOBMTE BEMS
[IHS| C NOMOLLbHO KHOMOK e/

Y06kl yCTaHOBUTL TEKylLEee BpeMSs CyTOK
151 MOZEnel C CEHCOPHbIM YNpaBNeHUEM,

CHa4Yana HaXMuTe &2, a 3aTeEM MCHOﬂbSyﬁTe
wfe /-

Haxmute Ha cumeon .5 v nopoxauTe 4 CeKyHabl, He
HaXKMasi KHOMOK NS NOATBEPKAEHUS HACTPOEK.

Pl o @

12 1 10 9 8 7

KHonka perynupoBku
CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl
WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

CumBON rpoMKOCTH 3BykOBOTO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

CVMBON 3KOHOMMYHOTO pexumMa

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

CyMBON BPEMEHY NPUroTOBNEHUS MUpora
CyMBON 3BYKOBOTO CUrHana

10 CumBON OKOHYAHUS BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS
11 CuMBON BpeMeHu NpUroToBreHmns

12 KHonka «Programy (Mporpamma)

B w NN -

o N o O»

©

Ecnu He Bbina ocyliecTeneHa

9 nepBOHayanbHasi yCTaHoBKa BpEMeHH, Yachl
WaHauanbHo GyayT nokasieats 12:00, a
Takke ByneT oTobpaxaThes cumson L.

MMocne YCTaHOBKM BpEMEHN CUMBON
noracHer.

Mpy OTKIIIOYEHIM 3MEKTPOIHEPTUM HACTPOMK
YCTAHOBMEHHOTO BpeMeHH CGpachIBaloTCs.
Heo6Xx0a1Mo NOBTOPUTL €10 YCTaHOBKY.

OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTbe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble

MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1. CHumunTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuansi.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.
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MepBoHayanbHbI Nporpes

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

MPEOYNPEXAEHWE!
Topsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYNHUTL

oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lwkada, HarpeBaTeNbHbIM ArieMeHTaM 1 T.1.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

5.

6.

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 21

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLIHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 28.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotatb okono 15
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kax nonb3osambca epunem, cmp. 28

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anekmpudeckol Oyxoeku, cmp. 21.
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[pu NepBOM BKIMIOYEHUM B TEYEHNE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblieneHme

bIMa 1 3anaxa. 310 BnorHe HOpManbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaitTe Bbigenstolmecs abiM 1
3anaxu.




B Npaeuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT MPUYUHUTD
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHbI, OTKPbIBaSH ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLeTKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He n3meHsinTe NonoxeHne peLeTky,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYeTCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoI TaK, YTobbl NNoLab, 3aHMMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyatauuu 3nNeKTpUYecKomn

AYXOBKU

OTa JyX0BKa OCHaLLeHa yTannmBaeMbIMi pyykamm,

KOTOpbIE BbIABUIAKOTCS NPY HaXaTUM.

1. [Ins BBINOMHEHMS HACTPOMKK NPYXXMUATE PYUKY, &
Korzia OHa BbIABUHETCS, NOBEPHUTE €€ B HYXHOE
NONoXeHwe.
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2. Korga npouecc npurotoBnexus byaeT 3aBepLueH,
yTONUTE PyYKy.

Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

—_

Pyyka BbiBopa yHKUMM
Pydka Tepmoctata

YCTaHOBUTE HY)XHbINA PEXUM PaboTbl C NOMOLLbIO

pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

2. YCTaHOBMTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0
perynstopa Temnepatypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT

nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems

Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpaensLLme. PeleTky crefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
33HI0K0 CTEHKY OyXOBKU. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPErynupYNTE ee NomnoXeHue ¢
MOMOLLbI0 IBEPLIb.

(MoxeT oTnmyaThCs B 3aBMCUMOCTM OT MOZENu
nsgenws.)

N Y
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Pexumbl pabotbi

MMpvBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTb PEXIMOB
paboThl MOXET OTNUYATLCA OT Balleil MOAEeNM.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
IMpoayKTbl noforpesatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y. OTOT
PeXUM NOJXOAWT, HanpuMep, ans
TOPTOB, Pa3HON BbINEYKN, a TaKke
KEKCOB M 3anekaHoK B hopMax..
[0TOBbTE TONBKO C OHNM NPOTUBHEM.
HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbLKO HIKHMI
HarpeBaTenbHbIil 3nemeHT. MoaxoauT
ANt BbINEYKN NULLbI 1

----- [JOTOSHUTENBHOIO 00XapuBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.

OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

[>

HarpeB cBepXy 1 CHU3Y C UCMONb30BaHNEM
BEHTMNATOPA

PaboTatoT BEpXHUIA 1 HIDKHWIA
HarpeBaTenbHble 3IEMEHTbI, a TaKkKe

[l

BEHTWISATOP, PacronoXeHHbIN Ha
3agHei cTeHke. [opsuuin Bo3gyx
PaBHOMEPHO PacnpeaenseTcs BHYTpH
BYXOBKM C NOMOLLbH0 BEHTUNSITOpA.
[0TOBbTE TONBKO C OIHAM NMPOTUBHEM.

Full grill (Yeun. rpunb)
"\ | PaBotaeT GonbLUIoi rpuib Ha NOTOmNKe
pyxosku. MopgxoauT ans

NPUTOTOBIEHNS Ha pune GoNbLUINX

nopuuit msica.

«  [Insi npuroToBneHus Ha rpune
nonoxute GonbLune Unu
CpeaHm1e nopLum nog,
HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpurnst
Ha COOTBETCTBYHLLMIA YPOBEHD
MoKy IyXoBOro Lukada.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.




Grill+Fan (punb+BeHTURsATOP)

A\

b

[lelicTBYe rpuns He Takoe CUIbHOE,
KaK B peXmMe YCUIEHHOTO rpuns

[nsi npuroToBrieHus 6ntoa B
3TOM pexuMe pacnonoxuTe Mnog
HarpeBaTenem rpuis Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
CcpeaHee KOMMYECTBO NPOAYKTa.
Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

YCKOPEHHbI HarpeB

=

JTOT PEXUM UCTIONL3YETCA NS
BbICTPOro pasorpesa yXOBKN 1 He
MOAXOMMT AN MPUTOTOBIIEHNS MULLIM.

BbiGepute 3T0r0 pexum, a 3atem
BbIGEPUTE HYXHYIO TEMMEPaTYpY.
[Mpy 3TOM BKNKOUMTCS MHAMKATOP
TEMNepaTypbl, ¥ AyXOBKa HAYHET
HarpeBaTbCs.

[Nocne okoHYaHWs npovecca
HarpeBa MHAMKaTop NoracHer.
Tenepb MOXHO BbIOpaTb HyXHYH
(OYHKLMIO 1S NPUTOTOBNEHNS
nmwy.

Wcnonb3oBaHue YacoB AYXOBKU

1

12

23 4 5 6

% eCco

Pt - L

11 10 9 8 7

1 KHonka perynupoBkm

2 CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl

3 WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

4 CumBON rpoMKOCTH 3BykOBOTO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexuUma

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

C1MBOM BPEMEHU NPUrOTOBIIEHNS MMpora

9 CumBOn 3BYKOBOTO cUrHana
10 CuMBON OKOHYAHUS! BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS

11 CuMBON BpeMEeHW NpUroToBreHns

KHonka «Program» (Mporpamma)

MakcumarnbHOe BpeMsi MPUroToBrEHMS,
9 KOTOPOE MOXHO YCTaHOBUTS, — 5 Yaca 59
MUHYT.
B cnyyae oTKNIYEHNS SMEKTPOIHEPTUM

nporpamma GyneT oTMeHeHa. CriefyeT cHoga
3anporpaMmMupoBaTh AyX0BOit kad.

Bo BpeMsi BbINONHEHMS YCTAHOBOK Ha
ucnree GyayT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl. HeobxoanMmo nogoxaaTh
HEKOTOPOE BPEMS, MOKa HaCTPOMKMW BCTYNSIT B
cuny.

£

HeBo3MOXHO YCTaHOBUTE BpEMA CYTOK, €Cnn
napameTpbl NPUroTOBNEHNUA HE
YCTAHOBIEHbI.

Ecnm YCTaHOBNEHO BPEMA NPUTOTOBNEHMUA,
0 nocne Ha4yana rotToBku Ha gucnnee 6y,ueT

0T06pa)KaTbCﬂ OocCTaBLleecq Bpema
NPUroTOBNEHMUA.

1o

MpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTaHOBKM

BpEeMeHN NPUrOTOBNEHUS;

Bbl MoXeTe HacTPOUTL JyX0BOIA LKA Tak, 4Tobbl OH

npekpaTtn paboTy No 3aBepLUEHUM ONPeaEneHHOro

BPEMEHM, YCTaHOBMB BPEMS NPUIOTOBMEHMS HA

Tamepe.

BbibepuTe nporpammy npuroToBMEHNS.

2. Ytobbl 0TOGPa3NTL BPEMS NPUTOTOBNEHNS,
kocHuTeCk 1 yaepxmpaiite (1), noka Ha aucnnee
He noseuTcst cumeor 1=,

3. YcTaHoBUMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHoMOK e / .

» » lMocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON -y

33aHHbII NPOMEXYTOK BPEMEHM.

4. TlomecTute 6nIOAO B NEYb W yCTaHOBMTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» O6paTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

Ha4YHeTCs C MOMEHTa Havyara NpuroToBNeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxatses. Tak

YTO BbI C NIETKOCTHI0 CMOXETE OLEHWTb OTHOLLEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.
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YcTaHoBKa 6onee NO3gHEro BpeMeHN OKOHYaHUA

NpPUroTOBNEHMS;

YCTaHOBMB BpeMsi MPUrOTOBNEHNS Ha TalMepe, Bbl

MOXeTe yCTaHOBUTL Bonee no3pHee Bpems

OKOHYaHWsi NPUTOTOBIIEHHS.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuroToBMEHMS.

2. Y106bI 0TOGPa3NTL BPEMS MPUrOTOBIEHMS,
KOCHUTECH M yiepxvBaitTe (), noka Ha avcnnee
He nosiuTcs cumpon =1,

3. YcTaHoBUMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
kHorok < / ==,

» » lMocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON S,

4. Ytobbl Ha 3KpaHe 0TOBPa3NIoCh Bpems
OKOHYaHWsl NPUIOTOBMEHNS, KOCHUTECH U
yaepxuaite (), noka Ha Avcrinee He NosBATCS
cumson =2,

5. Vicnonbayitte kHomkv =i / ™= 4T06bI yCTaHOBUTH
BPEMS OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHMS.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBMEHUS Ha

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON [l v cumeon

')|, a TaKkKe 3afaHHbIN NPOMEXYTOK BpemeHu. Kak

TOMBKO HaYHETCA roToBKa, cumBOM =3 noracHer.

6. TomecTute 6nIOJO B NEYb W YCTaHOBMUTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» Talimep ByXOBKM paccyMTbIBaeT BpeMs Hayana

NPUroToBNEHMSA, BblYUTas NPOAOIIKUTENBHOCTb

NPUroToBNEHNA U3 3aAaHHOTO BPEMEHU €ro

OKOHYaHus. Koraa HacTynuT Bpems Havana

NPUrOTOBNEHMS, AYXOBKA BKIKOUYNTCS B BbIOPAHHOM

peXuMe W HarpeeTcs [0 3afjaHHON TeMNepaTypbl.

Ota Temnepatypa byneT NoAAEpKMBATLCS 10 TEX

nop, Noka He HaCTyMUT BPEMS OKOHYaHMS

NPUrOTOBNEHMS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIIEHUS

Ha4YHeTCs C MOMEHTa Havyara NpuroToBNeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxartscs. Tak

YTO BbI C NIETKOCTBI0 CMOXETE OLEHWTb OTHOLLEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.

7. o OKOH4aHMM MpoLiecca NPUrOTOBMEHNS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy, v Taitmep
WM30acT 3BYKOBOW CHrHaI.

8. TpopomknNTensEHOCTL 3BYKOBOTO CHrHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe ModyHo KHOMKY. 3BYKOBOW CurHarn
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BBIKIIOUNTCA, W Ha Aucnnee ByaeT nokasaHo
TEKYLLEE Bpewms.

Ecrv no okoH4aHWy 3BYKOBOTO CUrHana
HaxaTb 0By KHOMKY, AyX0BO Lukad
cHoBa 6ypeT roTos k pabote. [ins
BbIKMIOYEHMS JyXOBOroO Wkada
NOBEPHUTE PErynsTop Temnepatypbl u
PYYKy BbIGOPa (hyHKLMM B NOMOXKEHNE
«0» (BbIKI.), 4TOOLI NPEOTBPATUTL
MOBTOPHIiA 3anycKk NPOrpaMMbl JyX0BOTO)
LuKkaca no OKOHYaH!UM 3BYKOBOTO
curHana.

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 BNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHnst BMeLLaTensCcTea B paboty

DYXOBKM.

1. KocHuTecb 1 yaepxuBaiiTe i, noka Ha aucnee
He MosIBUTCA CMMBOT (E1,

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. Y1o6bl 3a6r10KMpOBaTH KHOMKM, HAXMUTE o+

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanucb «On»

(Bkn.), v HAYHET CBETUTLCS MHAMKATOP &)

Mocne BKMoYeHUs hyHKLMM GrIoKMpoBKK
KHOMOK KHOMKY AyX0BOTO LuKkada He

eicTBYIOT. B cnyyae oTknoyeHus
3MEKTPOIHEPTM DYHKLNS BNOKMPOBKA
KHomoK He ByaeT oTMeHeHa.

Y106bI OTKNIOYUTL GNOKMPOBKY KHOMOK

1. KocHuTecb 1 yaepxuBaiiTe iZ=, noka Ha aucnee
He nosiBUTCS CumBor (5

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. OTKnoumTe hyHKLMIO BOKMPOBKM KHOMOK,
HaXaB Ha KHOMKy ™.

» Mocne CHATUA GNOKMPOBKN KHOMOK Ha ancnnee

nosiButcs Hagnuck «OFF» (BbIKIT.).

HacTpoiika 3BykoBoro curHana
Yacbl npnbopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TOMBKO s
HaCTpOWKI NMPOrpamMmbl NPUrOTOBIEHMS, HO U [111S
NpeaynpexaeHns nim HanoMmuHaHwus.,
3BYKOBOIA CUrHan He BNUSIET Ha paboTy AyXOBOTO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npegynpexaenus. Hanpumep, ero MOXHO
MCNONb30BaTh [N HANOMWUHAHWS O TOM, YTO B
OnpefeneHHoe BPEMs! HyXHO NepeBepHyTb
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukady. 10 uctedeHum
3a[)aHHOro BPEMeHM Tanmep NofJacT 3BYKOBOW
curHarn.
1. Kochutech n yoepxusaiite @, MoKa Ha gucnnee
He NoSIBUTCS cMBon L.



MakcumarbHoe Bpemsi pu YCTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YcTaHOBMUTE NPOJOMKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ MOMOLL|bI0 KHomoK i /™.

Pyuku BbIGopa 3BYKOBOrO CUrHaNa,
BPEMEHM, SIPKOCTU AUCNNEs U
[TeMnepaTypbl AOMKHbI BbITh
ycTaHoBneHbl B nonoxeun "0" (BbIKI.).

» lMocne ycTaHOBKW MHTEPBANA BKIOYEHUS

3BYKOBOTO CUrHarna uHaukatop £ ocTametcs

BKITIOYEHHbIM, 11 Ha [IUCTINee NOSIBUTCS 3HAYeHe

3a/1aHHOTO BPEMEHHOIO MHTepBara.

3. o ucTeyeHnn 3aaaHHoOro BPEMEHHOTO
WHTEpBana UHaukaTop £ HayHeT MMraTb, 1
NpO3BYYMT CUrHaT.

BbiknioyeHue 3BYKOBOro CUrHana

1. MpomomK1TenbHOCTL 3BYKOBOTO CUTHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHan BLIKIIOYUTCS, W Ha AUCTnee

OyAeT NoKkasaHo TekyLLee BpeMs..

OTKntoYeHWe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y706bl OTKMIOUMTb 3BYKOBOW CUrHaM, KOCHUTECH
W yoepxwBsaiite (5, noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS cMBon L.

2. HaxmuTe 1 yaepxvBaiiTe KHOMKy ™, noka Ha
avcnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKIIOYEHMS
3ByKOBOTO curHana. Ecrv ogHoBpemMeHHo
yCTaHOBMTb CUTHaMbHbI TaiiMep 1
NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHNS, HA
LMdpoBOM MHAMKaTOpE ByaeT nokasaH
6onee KOPOTKMIA BPEMEHHOM MHTEPBAn.

M3meHeHne TOHa 3BYKOBOrO CUrHana

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite :2, noka Ha aucnee
He noseuTCs cumson 1),

2. BbibepuTe xenaembiit TOH 3BYKOBOFO CUrHana
PV MOMOLLIM KHOTOK e / .

3. YCTaHOBNEHHbI 1 BaMM TOH B CKOPOM BPEMEHM
CTaHET aKTUBHBIM.

» Ha gucnnee 6yaeT nokasaH BbibpaHHbIiA TOH

3BykoBOro curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

M3meHeHne BpeMeHM CyToK

KoppeKTupoBKa yCTaHOBIIEHHOMO BPEMEHM CYTOK:

1. KochuTech v yaepxvBaiiTe (&, noka Ha ancnnee
He nosiurest cumeon (&,

2. YcTaHoBMTE BpEMS CYTOK MPM MOMOLLM KHOMOK
g -

3. YCTaHOBNEHHOE Bamu BPEMS CKOPO CTaHET
aKTVBHbIM.

OKOHOMUYHbBIN PeXUM

Bo Bpemsi roToBKM MOXHO C3KOHOMUTb SHEPTYVD MPK

MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS

NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

Bo Bpemsi roToBKM MOXHO C3KOHOMUTb SHEPTYVD MPK

MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS

NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

YcTaHOBKa 9KOHOMMYHOIO pexuma

1. KocHuTech 1 yaepxuBaiite (2, noka Ha aucnmee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. BKtouMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH
kHonku .

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanuch «Ony

(Bkn.), v HA4HET CBETUTLCS MHAMKATOP €CO (3KO).

OTKMI0YeHUe 3IKOHOMUYHOTO pexuma

1. KocHuTech 1 yaepxuBaiiTe i, noka Ha aucnee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. OTKNIOYMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH
KHOMKY "=,

» Nocre cHATMS BIOKUPOBKM KHOMOK Ha aucnnee

nosisutcs Hagnuco «Off» (Bbikn.).

HacTpoiika spkocTu skpaHa

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. KocHuTech 1 yoepxuBaiiTe KHOMKY 2, noka Ha
avcnnee He otobpasutcs d-01, d-02 nunm d-03,
YKa3bIBaKOLLME HA YPOBEHb SIPKOCTU.

2. YCTaHOBWTE HY)HYI0 SPKOCTb NpU MOMOLLM
KHOMOK " / .

» YCTaHOBNIEHHOE BaMM1 BPEMSI CKOPO CTAHET

aKTVBHbIM.
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Bpewms npurotoBneHus oniog Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKoI LLyX0BOTO LuKada aBnseTcs
HWKHAA NONKa.

[3HaueHus BpemeHu B 310l Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphbl
NPOAYKTOB, TONLUMHBI, BUAA 1 BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPEATNOYTEHMIA.

IUH NPOTUBEHL

TeKNAHHas

MeTannuyeckas

NpAMOYronbHast

CcKOBOPOZa Ha
e

Buchuteke OpnuH npoTiBeHD CraHgapTHbIA 25 MuH.

(kyckom)hxapkoe NpoTUBEHD" 250/max,

3atem 180 ...
190

KapeHas CraHaapTHbIi 15 MuH.
Kkypuua (1,8-2 NpoTMBEHb® 250/max,
Kr) 3atem 180 ...
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Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 0Br1ermTb KOHTPOMAPYIOLLIVM OPraHN3aLMaM
Britofa, BHECEHHbIE B HACTOSLLYIO0 TabnmLy NPOLiECC NPOBEPKK NPOAYKTa.
rotoBsATcs B cooTBeTCTBIM ¢ EN 60350-1, 4T0ObI

ecoYHoe OnuH NpoTVBEHD CraHaapTHbI il 3 140 20...30
neyeHbe npoTMBeHb*

Bucksut OauH NpoTYBEHD Kpyrnast
NpyKuHHas
ckoBopoaa

avameTpom 26 cm
Ha peleTke**

[inst BCeX TUMOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOU3BECTY NPEABAPHUTENbHIV PA3orpes.
* QTU aKcecCyapbl MOTYT He MOCTABNATLCS C NPOAYKTOM.
** 311 aKoeccyapbl He MOCTaBAAIOTCA C NPOAYKTOM. 3T aKCceccyaph! AOCTYNHbI B Npofaxe.

CoBeTbl N0 BbINeYKe 6 [Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTte

PEXIM 1 TeMNepaTypy, ykasaHHble B
Tabnuue pelenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
WU3pennsi NOXo NponekaeTcs, B CreayIoLni
pa3 nocTaBbTe NPOTUBEHb Ha OAWH YPOBEHb
HUXe.

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, crneayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

«  Ecnu nspenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUI OBOLYHLIX 6niog

«  Ecnv oBowwm BbINyCKaKT COK M CTAHOBATCS
CIIMLLKOM CyXVUMMU, TOTOBBTE MX He Ha NPOTHUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

«  Ecnu oBowwHoe 600 octaeTcs chipoBaThiM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

CoBeTbl N0 BbINeyKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.

CMaxbTe Crou TecTa CMEChHO M3 MOTIOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.

«  Cnenute 3a TeM, 4T0DbI TOMLMHA USAENUS HE
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii Crio n3aenus noaropaer, a
HWKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUKHEM CIOE M3AENMNS CIILIKOM MHOTO
HaumMHKK. YT0ObI M3aENne poBHO
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
Mo NOBEPXHOCTH U3aenus.
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Kak nonb3oBaThbCs rpunem » anI 9TOM BKHOYUTCA MHAUKATOPHAA namMnoyka

Temneparypbl.
I'IPEJJ,YI'!PE)KD,EHVIE! BbikntoueHue rpuns
SaKpbigaifTe ABEpY 80 BpEMA 1. ToBepHuTe pyyky BbIOOPa CHyHKLMIA B
NPUrOTOBNEHUA NULLM Ha rpune.
Fopﬂqme NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTE MONOKEHNE OTKTHYEHNA (BBer)'
oxoru!
[poayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT A1A
BxntoueHue rpuns MPUrOTOBIEHNS Ha TPUne, MOryT
1. TMoBepHuTe pyyky BbIOOPa HYHKLMIA K MPUBECTY K BO3ropanmto. Ha rpune
YCTAHOBUTE Ha HyHbIN 3HAYOK pexmma MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takne
«punb. NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
2. 3aTeMm yCTaHOBMTE HyXHYt0 Temnepatypy VHTEHCVBHBIN Harpes.
XapeHbs. He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
3. Tlpu HeobxoaMMOCTH NpOrpeTe rPUIb OKOMO 5 6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
MUHYT. 30Ha HarpeBaeTCs CUNbHee BCEro, 1
XMPHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune

MpurotoBneHue 611104 Ha 3NEKTPUYECKOM rpune

# B 3aBUCUMOCTH OT TOMIUHBI
*Pazorpeiite B Te4eHMe 5 MUHYT.
*Ecnu TeMnepatypy rpuns Ballero NnpoaykTa HeBO3MOXHO OTPErynpoBarh, rpunb Gyaer paborarb Npu pekoMeHayemMon

Britofa, BHECEHHbIE B HACTOSLLYIO0 TabnmLy 06nerynTb KOHTPONMPYHOLLM OpraH13aLnsM
rotoBsitcs B cooTBETCTBUM ¢ EN 60350-1, 4T00bI NnpoLiecc NPOBEPKW NPOAYKTa.

MepeBephuTe eay nocne 2/3 ot o6Lero BpeMeHN NpUroToBNEHUs Ha rpy
lMepen npuroToBneHneM nioGbix 61t0a peKoMeHAyeTcsl pasorpeTb AyXoBOH Wkad B TeYeHUe 5 MUHYT.
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EYxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:
lMepen BbinonHeHuem paboT no
0BCIyXMBAHMIO 1 YUCTKE OTKMIoUMTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETU.
CyLLECTBYET PUCK NOPaKEHMS!
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

ONACHO:
[laiiTe n3nenuio 0CTbITh, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cnewumarnbHble YucTsawye cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.

He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

NPUBECTU K NOPAXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BNAXXHOM TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyyku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm

yrpaBneHus.
Tak MOXHO NOBPEANTS NaHenb ynpasmneHus!

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u

CTeHKU C KaTanUTUYECKUM NOKPbITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBbIE CTEHKN (A) 1 (M) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKN C KaTannTU4eckum
MOKPLITMEM UMEIOT CBETITYH0 MATOBYIO MOPUCTYHO
noBepxHoCTb. CTEeHKW JyXoBOro wwkada ¢
KaTanuTU4ECKUM NOKPLITUEM HE HYXOAKTCS B YNCTKE.
Bnarogaps nepcoprpoBaHHON CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTan1TUYECKM MOKPLITUEM
MOTNOLLAOT XMP W NPW HAKOMMEHUM XMpa Ha
NOBEPXHOCTb HaunHaKoT briecTeTb. B Takom cnyyae
PEKOMEHAYETCS X 3aMEeHNTb.
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MpocTasn ouncTKa napom
OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne
KPaTKOBPEMEHHOTO 0XWAAHMS) CMArYaeTCs Napom,
06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu
BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.
BbIHbTe 13 JyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.
2. Haneitte B npotveeHb 500 mn Bogb! 1
MOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMow Bogom
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyeHHON
OYNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK
Ans pasmsiryeHmst 06pa3oBaBLUMXCs
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
[YXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NpU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET kanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT Cpa3y nocre
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Ans uncTkin ABEpLbI
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKkUe Ckpebky.

OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada
1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).
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2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLbl,

Aeepua

LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULUS)

3, OTkpoWTe nepeaHIoK ABEpLY HanomoBHHY.

o

4. CHumute nepeﬁmoio [BEpLY, NOTAHYB ee BBer

1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTAHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
no cHaTUi0. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXKMMbI
Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.




CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.

1. OTKpoiiTe ABepLYy AyXOBKM.

2. TloTsHUTE K CEBe W CHUMMTE NNAacTMaccoByH
Haknaaky Ha BepxHeii CTOPOHE [BEpLibl.

@

3. TpvnogHumunTe NepBoe BHyTPEHHee cTekno (1)
HanpaBneHun A 1 BbITAHWTE €10 B HanpaBlieHuN
B, kak nokasaHo Ha pucyHke.

)/

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo
2*  BuyTtpeHHee ctekno (OHa moxeT
OTCYyTCTBOBATbL B BalleM M3,El,eJ'IVIVI.)

4, ECnm ycTpoWNCTBO OCHALLEHO NaHENbH0 111
BHYTPEHHETO cTekna(2); Ytobbl BbIHYTL CpeaHee
CTEKIO (2), NOBTOPUTE 3TV 3Ke JENCTBUS.

5. Tlpu cbopke JBEPLbI CHAYana crefyeT BCTaBUTb
CcpeaHee CTEKNO (2). YT0DbI CKOLLEHHBIA yron
CTekna nonan Ha gracky nnacTMaccoBoro
Jepxarens, Kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecnm

YCTPONCTBO OCHALLEHO NaHeNbio Ans
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee CTekno (2)
cregyeT YCTaHOBMTb B NAcTMaccoBbIit
JepKaTenb PAAOM C NepBbIM BHYTPEHHUM
creknom (1).

6. [epoe bHyTpeHHee cTekno (1) cneayet
yCTaHaBnMBaTh TakUM 06pa3om, 4Tobbl HAaAMMCh
Ha cTekne Obina obpallieHa k CpesHEMy CTEKNY.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA yron Nepeoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO
BCTaBMEH B HWKHWI MIAaCTMACCOBbLIN epXaTeNb.

7. TlpwxmuTe NNacTMaccoByo HakNnaaky k pame o
Lenyka.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo n3GexaHue NopaxeHusi 3NeKTpUYECKUM
TOKOM, MPEXZIE YEM 3aMEHSITb NAMMOYKY,
yBeanTeCh B TOM, YTO 3nekTponpuéop
OTCOEZMHEH OT CETH 1 OCTBIN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

B 370l fiyxoBKe MUCnonb3yeTcs namna
HaKkanueaHus MOLLHOCTbIO MeHee 40 Br,
BbICOTOM MeHee 60 MM, AMamMeTpoM MeHee
30 MM unu ranoreHHas niamna ¢ Lokonem
Tuna G9, MowHocTblo MeHee 60 BT. Namnbl
noaxoasT Ansi paboTsl npu Temnepatype
Bbiwe 300 ° C. [lamnbl Anst yX0BKKU MOXHO
MOMy4UTb Y aBTOPU3OBAHHBIX CEPBUCHBIX
areHTOB UMM Y TEXHUYECKOTO creLmanincta ¢
nuLeH3mnen.

PacnonoxeHue namnoyku Moxet
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

Namna, ucnons3ayemas B 3TOM npubope, He
MOAXOLMT AN OCBELEHNS BbITOBbIX
nomeLLeHuit. ITa namna npeaHasHadeHa ans

BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'I03BOJ'IFIIOLL|GI71
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKThI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
9 [I0MKHBI BbIAEPXMBATH SKCTPEMAnbHbIE

(hu3ndeckue yCrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

ICHC[®

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.
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3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NTaoH.
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[ Mouck u ycTpaHeHue HencnpaBHocTeit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, ECN Nap BbAENAETCS BO BPeMs paboThl. >>> Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMn NpUBOP U3AAET METANANYECKME LIYMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTenb HeucnpaseH un cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6oke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHuUme Ux umu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

MIOYK
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

BELLEHMS IyXOBOro Lukada HencnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.

. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.

(B Mopensix ¢ MMKPOBOITHOBOM NMeYbI0 YNpaBneHue No Tanmepy AenCTBYET TOMbKO 4715 MYUKPOBOITHOBOM
neun).

*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KITKYUMe npedoxpaHumenu.

(B mopensx c Tanmepom) LindpoBom MHANKATOP BpEMEHI MUFAeT, Uik CBETUTCA CUMBOR YacoB.

+  PaHee Npou3oLLO OTKIMIOYEHIE SMEKTPOIHEPIAN, >>> Ycmarosume apems / BbIkmioyume

Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.
mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL Henonaaky,
HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JAHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTaBuTento
aBTOPWU30BaHHON CEPBUCHOM CnyxObl. He
NbITauTECH CAMOCTOATENBbHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
L

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



ie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.
Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do

pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
> uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tacka 8 Gorny element grzejny

4 Uchwyt 9 Pozycje potki

5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Czasomierz cyfrowy
3 Pokretto termostatu
4 Lampka termostatu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

—y

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Napiecie/czestotliwos¢ 220-240V - 50 Hy

t czne zuzycie energii el 2 4 kW

Tvol przeki) orzewadu min. i—IOSW EG
3% 15 mn

ymiary zewngtrzne (wys./szer /gieb.
Pigkarnik giown
Oswietlenie wewnetrzne
Zuizycie energli el. przez gril
Informacja podstawowa Dane na etykietach energetycznych piekamnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrob nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
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nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




min.
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* min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
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jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg
do scian bocznych.

e Nie podnos urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski == abynastawi¢ godzine, o
ktorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij :2%, a nastgpnie za
pomoca “1* / ™™ ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ()i poczekaj

4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

5 Symbol trybu oszczednego Eco
6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

1

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&l

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

U
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Klawisz regulacii
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
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OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goragcego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

>

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)
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Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

o~

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 24.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.
Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 24

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

'OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie fo nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
z tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Piecyk ten wyposazony jest w “wyskakujgce" pokretta,
ktére po nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
zgdane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungcé
pokretto do wewnatrz.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
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2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperatureg.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i

utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka

temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekrec pokretta funkeji | temperatury w gérne

pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany

na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢

pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane

piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,

przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i

ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gérna i dolna

Grzatki gorna i dolna dziatajg.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.

o Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.
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Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

)

Full grill

A

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill+termoobieg

W

b

Efekt grillowania nie jest tak mocny,

jak przy Full Grill.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Booster (szybkie nagrzewanie)

=l

Funkcja ta stuzy do szybkiego
nagrzewania piekarnika, nie nadaje
sie do pieczenia potraw.

e Powybraniu tej funkcji wybierz
temperature. Lampka
temperatury sie zapala i
piekarnik sig nagrzewa.

e Po zakonczeniu procesu grzania
lampka zgasnie. Teraz wybierz
funkcje do pieczenia swej
potrawy.



Korzystanie z zegara piekarnika
1 23 4 5 6

AN I

12 11 10 9 8 7

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

&

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnogne symbole.
rzeba odczekac chwilg, az ustawienia zaczng
dziatac.

1o

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

©]

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (9, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
/-

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sig symbol Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / =

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 21,

4. Dotykaj (®, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
/-

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia si¢ symbole [Pl oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie si¢ pieczenie,

zniknie symbol =,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caty czas pieczenia.

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.
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7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. t%otykaj 28 az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij =, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj 28 az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz ™.,
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.

1. goWkaj (®, a7z na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy ofe /-
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Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
lgodziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL).
» Symbol £ bedzie sig nadal $wieci, a gdy ustawi sie
godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj (, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,
2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie
:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj :=, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
),

2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami = / me.

3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 Iub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. %tykaj = az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sie przyciskami == /m=.

3. Zakrotkg chwile wyswietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 3£, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku +.

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "0On", a symbol eco pali sig nadal.



Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 3£, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknieciem
przycisku "=

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wySwietli sig

IIOffII [Wy*]

2. Nastaw jasnosc przyciskami =i /me.
» Po krotkiej chwili wyswietli sig nastawiona godzina.
Tabela czasdw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

mPierwsza pétka w piekarniku to potka dolna.
1. Dotykaj := az na wySwietlaczu pojawi sig d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

awa Liezba blach Akeesoria do Symbole menu Pozyoia Temperaitira Czas
tosowania ustawien potki o) pieczenia
ok, W min.
foremee
foremee

fuset diclany

Clastka Jedna blacha Stndadowatecks* | [] F 3  p g | 95 35
L

3
2
Cinsto dsdng bleha Oleaola lafownica o ] 3 180 anaan
Diszkopions Sedncy 2bcmng
ruset driciany??
Ciasteczka Jedna blacha = | 38 | 180 ]| 25..30

Uiasto Jednablacin e Wm0
Clasto zdobne Jedna blacha Standardowatacka® | [Z] | 2 | 20 ] 25.35

Ceslom Shdaona ke m- o0 B 0
2Bezinie
Lazania Jedna blacha Szklana/metalowa ] 2:3 200 30...40
forma prostokatna na
ruszt druciany**
e  Jedabehs f Shededowsbcke | T 1 2 F 200 20 ] B A0 |
Stek wotowy/ Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 100.. 120
pieczen wolowa 250/max,
nastepnie
180 ... 190
Udsoc jagnioey. | Jedna blacha Standardows tacka® 25 min 220 7090
lzapickanka) nastennis
180 190
Pieczone Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min. 60 ... 80
kurczeta (1,8-2 250/max,
kg) nastepnie
Inblyk 5.5 ka) Jednablich : 50 70
| Aoy | Jednablecha | Standadowatacke® |  [&] | 3 ] 200 | 20 .30 |
Stgertifo sle aby welenne magrzpwanie stosowac trzy wszystikich polrawach.
* Te akeesoria moga nie bye dostarczane 7 produkiem.
16 akcesorla nis o dostercane 2 piodukiem. 55 10 akeosarla dostepie komercyine.

3
-
2
3
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Tabela gotowania do sprawdzania positkow

Potrawa

Liezba black Akcesoria do
zastosowania

R P

tacka®

——
facka

Clasto Jedna blacha
biszkoptowe

Okragta tortownica
0 Srednicy 26 cm
na ruszt druciany”™
Okragla czama
melalows forma g
gisczeniag
Srednicy 20 ontna
st grillat

Placek 2 Jedna bleche
Teblkamy

Symbole
ustawien

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Pazycja potki ?‘emperatuta Lzas pieczenia
{ok. w min)

20 . 30

meny

E 25 .35

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn
e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast

24/PL

blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

A\

Zywnos¢ nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.




Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

e, . =¥ - = P
| Seydeckoeake 0 Beeddoew ] 45 B0 F 5 Fam |
| Kotletyjagniece | ~ PRusstdmciny | 45 | 9250 | 90 25mn |
e e e e

| Kofeycielece |  RusAducey ] 45 | %0 | 95.30mn |
WW

" zaleznie od gruboéci

*Nagrzewa¢ przez 5 minut

**Je$li nie mozna ustawi¢ temperatury gri ie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produktu

Akcesdria do zastosowania Pozyela poikl Temperatira (°C) Czas pleczenia
ok, W min.

Obrdci¢ potrawg po uptywie 2/3 catkowitego czasu gnllwzama
b tki

iu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany

bocznej.

Catki

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
ie wymiane czesci

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.



3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub $ciereczka 1 Drzwiczki
wytrzyj wewngtrzne powierzchnie piekarnika. 2 Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)

5. Piekarnik czysci sie z uporczywego zabrudzenia 3 Piekarnik
miekka sciereczka lub gabka i ciepta woda z 4

mydtem w ptynie, i wyciera suchg sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢

szybe. %

Przenoszenie drzwiczek piekarnika. 4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gdrze aby

1. Otwérz drzwiczki przednie (1). uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
ku dotowi, jak pokazano na rysunku. Przy zakladaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

27/PL



2. Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg
zatozong na gérng sekcje przednich drzwiczek.

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

1 Szyba wewnetrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jesli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtorz te czynnosé, aby wyjaé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek
polega na ponownym zatozeniu Szyby wewnetrzne;
(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzadzenie jest wyposazone
w szybe wewngtrzng). Druga szyba wewnetrzna (2)
musi by¢ zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrznej (1).

6. Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze
jej strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

7. Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.
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Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikngé zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

W tym piekarniku stosuje sig Zaréwke o mocy
6 mnigjszej niz 40 W, wysoko$¢ mniejsza niz 60

mm, $rednice mniejsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o mocy
mniejszej niz 60 W. Lampy nadaja sie do pracy
w temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z licencijg.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem

Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.



Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz urzadzeniek i ponownie zatacz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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