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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modeles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiees,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre

de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
» Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.
Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
5/FR



surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

« Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.
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» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.
Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de

bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-

cal pourrait le faire éclater.

» Ne placez pas de plagques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.



« N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en metal affte pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.

« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

« Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

« AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
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de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

L"appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.
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« AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez
immédiatement tous les bri-
leurs et les éventuels élé-
ments chauffants électriques,
et débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique. Evi-
tez de toucher la surface de
I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L"appareil n’est pas prévu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un sys-
teme de télécommande dis-
tinct.

La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. C'est pour-
quoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des
casseroles sont toujours secs.

« AVERTISSEMENT : Utilisez

uniguement les dispositifs
protecteurs congus par le fa-
bricant des appareils de cuis-



sSon, ou ceux indiqués par ce
dernier comme adéquats,
dans le manuel d'utilisation,
ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'ap-
pareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par

exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
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I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

10/FR

Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.

¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur |'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.



B Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 8 Moteur du ventilateur (derriere la
2 Poignée plague en acier)

3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 | &chefrite 10 Elément chauffant du grill

5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

7 Plaque d'atre

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Témoin d'avertissement 6 Minuteur mécanique (Cela dépend
Plague de cuisson Arriére gauche du modele. La minuterie de votre
Plaque de cuisson Avant gauche produit peut durer 100 ou 90 mi-

nutes. Dans l'illustration, 100 mi-
nutes sont présentées a titre
d'exemple.)
7 Sélecteur des fonctions du four
Voyant de fonctionnement du four
9 Sélecteur de température du four

Plaque de cuisson Avant droit
Plaque de cuisson Arriere droit

O~ =

o
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre
appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.
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4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.
Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords
de I'étagére métalligue et du plateau.

5.Rétissoire

Utilisée pour faire griller la viande, les
volailles et le poisson de maniére uni-
forme sur tous les cotés.
¢ Fixez la nourriture a griller sur le
tournebroche avec les broches.
e Placez le chassis du tourne-
broche dans le four dans I'ali-
gnement du moteur d'entraine-
ment du tournebroche.



e |nsérez |'extrémité pointue du
tournebroche dans le moteur

d'entrainement du tournebroche

et placez ce dernier sur son
chéssis.
¢ Retirez la poignée du tourne-

broche quand le grill est en route.

Caractéristiques techniques

Chaéssis du tournebroche
Poignée en plastique *
Broche

(Varient en fonction du modéle de
four.)

*w'\)_&

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/500 mm/600 mm

Tension/fréquence

220-240 V 1N~ / 380-415V 3N~
50 Hz

Consommation d'énergie totale

7,8 KW

Type de cable/section

min.HO5W-FG
3x2,5mm? (IN)/5x 1,5 mm? (3N)

Table de cuisson

Brdleurs

Arriére gauche Plaque de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Avant gauche Plaque de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

Avant droit Plague de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Arriére droit Plague de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W
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FOUR/GRILL

Four principal Assisté par ventilateur
Ampoule interne 15256 W
Consommatlon énergétique du gril 1.6 KW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.

14/FR




K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et 'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous |'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler a ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.

<
— € o)
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E 65mmmin ' ~ 65 mm min
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e | 'appareil correspond a un appareil de
classe 1. En d'autres termes, il peut
étre place avec le coté arriere et un
cbté contre les murs de la cuisine, des
meubles ou des équipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situés sur I'autre coté doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ \ous pouvez I'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre |'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

¢ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniere, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

¢ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).
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Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniere.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

;

2 Meécanisme de verrouillage

3 Chaine de sécurité

4 Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniére

5 Partie arriére de la cuisiniere

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une
seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité
fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image
ci-dessous :
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La chaine de stabilité doit étre

aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniere ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niére ne s’incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniere
congue pour les plagues de cuisson,
n’est pas fournie avec une encoche
comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.
e Transportez |'appareil avec au moins
deux personnes.
e | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les char-
nieres.



Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de |'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plagque signalétique de |'appa-
reil. La plague signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de |'appareil, en fonction du
type de l'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Raccordement du cable d'alimen-
tation

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

1.S'il n'est pas possible de débrancher
tous les pdles de la source d'alimenta-
tion, une unité de déconnexion avec
une ouverture minimale de 3 mm (fu-
sibles, interrupteurs de sécurités, con-
tacts) doit étre connectée et tous les
pbles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et
non au-dessus), conformément aux
directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
blemes de fonctionnement et d'invali-
der la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un

disjoncteur de courant résiduel est re-

commandée.
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Si un cable est fourni avec |'appareil :

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

2.Pour une connexion monophasée,

branchez comme indiqué ci-dessous:

e Cable marron = L (phase)
e Cable Bleu = N (Neutre

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

18/FR

3.Pour une triphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

e Cable marron = L1 (phase 1)

e Cable Gris/noir = L2 (phase 2)

e Cable Gris/noir = L3 (phase 3)

e Cable Bleu = N (Neutre

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

e Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

¢ Réglages des pieds de la cuisiniere
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Rebranchez le produit au secteur.

2.Vérifiez les fonctions électriques.



B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-

couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
Vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

Vous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

Sélectionnez le brlleur le mieux adap-
té a la taille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond
plat pour la cuisson sur une table de
cuisson électrique.

Les casseroles avec un fond épais of-
frent une meilleure conduction de la

chaleur. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 1/3 de I'énergie.
Les récipients et casseroles doivent
étre compatibles avec les zones de
cuisson. Le fond des récipients ou des
casseroles ne doit pas étre plus petit
que la plaque chauffante.
¢ Veillez a ce que les zones de cuisson
et le fond des casseroles soient tou-
jours propres. La saleté réduit la con-
duction de la chaleur entre la zone de
cuisson et le fond de la casserole.
¢ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant
la fin du temps de cuisson. Vous pou-
vez ainsi économiser jusqu'a 20 %
d'énergie en utilisant la chaleur rési-
duelle.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.
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Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la position "Traditionnel".

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 25.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.
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6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 25

Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voirUtilisation du grill,
page 28.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 28
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.



[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.

¢ | a surface de I'appareil peut étre brQ-

lante, évitez donc de poser des réci-

pients en plastique ou en aluminium

dessus.

Nettoyez immédiatement tout maté-

riau de ce type ayant fondu sur la sur-

face de I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de

récipients pour y conserver de la nour-

riture.

N'utilisez que des casseroles a fond

plat.

Placez la quantité de nourriture ap-

propriée dans les casseroles utilisées.

Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un

nettoyage superflu en évitant que vos

plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos

poéles et casseroles sur les foyers de

cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce

qu'elles soient centrées sur le foyer de

cuisson. Lorsque vous voulez dépla-

cer la casserole sur un autre foyer de

cuisson, soulevez-la et placez-la sur le

foyer de cuisson souhaité au lieu de la

faire glisser.

Conseils concernant les plaques

vitrocéramiques

¢ | a surface vitrocéramique est a
I'épreuve de la chaleur et n'est pas
soumise aux différences de tempéra-
tures importantes.

¢ N'utilisez pas la surface vitrocéra-
mique comme lieu de rangement ou
comme planche a découper.

¢ N'utilisez que des poéles et casse-
roles avec un fond usiné. Les bords
tranchants peuvent rayer la surface.

¢ N'utilisez pas de récipients et casse-
roles en aluminium. L'aluminium en-
dommage la surface vitrocéramique.
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Les déborde-
ments peuvent
endommager la
surface vitrocé-
ramique et entrai-
ner un risque
d'incendie.
N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou
incurvé.

N'utilisez que des
poéles et casse-
roles avec un
fond plat. Elles
assurent un meil-
leur transfert de
chaleur.

Si le diametre de
la casserole est
trop petit, vous
gaspillerez de
I'énergie.

Utilisation des tables de
cuisson

A o N =

Plaque de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20 cm
Plaque de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les
dimensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

22/FR

Evitez de laisser tomber un objet
sur la table de cuisson. Méme de
petits objets comme la saliere
peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de
cuisson fissurées. De |'eau peut
s'y infiltrer et provoquer un court-
circuit.

Si la surface est endommageée
d'une maniere quelconque (fis-
sures visibles par exemple), étei-
gnez immeédiatement |'appareil
pour réduire les risques d'électro-
cution.

La table vitrocéramique est dotée d'un
témoin de fonctionnement et d'un
voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur
résiduelle indique I'emplacement de la
plague chauffante active et reste allumé
apres extinction de la plaque chauffante.
Le clignotement du voyant d'avertisse-
ment de chaleur résiduelle n'est pas une
défaillance.

ASeIon ['utilisation, le temps de
refroidissement de la plagque de
cuisson peut étre différent. La
surface de la plague de cuisson
peut étre chaude méme si les
voyants lumineux sont éteints.
Assurez-vous que la surface est
froide avant de la toucher. Dans le
cas contraire, vous risquez de
vous brdler la main!



Allumage des plaques en céra-
mique

Les manettes de commande de la table
de cuisson sont utilisées pour contréler
les plaques. Pour obtenir la puissance
de cuisson désirée, toumnez la manette

de commande sur le niveau correspon-
dant.

réchauffer | mijoter,
mitonner | rotir,

Extinction des plaques en céra-
mique

Tournez le bouton de la plaque sur OFF
(indicateur vers le haut)
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[ utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.
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¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

e | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur

la grille métallique ou la plaque de

cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

Glissez I'étagere métallique ou la

plague de cuisson avec la grille dans

le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.



Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1.Tournez le bouton de la minuterie
meécanique a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis remettez-
le au temps de cuisson souhaité.

2.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

3.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur
une période définie, il s'arrétera
automatiquement ; voir Utilisation
de I'horloge du four, page 26

Tournez la manette des fonctions et

celle de la température sur la position
arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour mo-
deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-
tement sur le chéssis. La grille doit étre
insérée entre les chassis métalliques
comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée
sur le mur arriere du four. Faites coulis-
ser la grille vers I'avant du chéssis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du
grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.
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Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
_— pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur

(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

Le grill et le tournebroche
sont en marche. Adapté
pour les grillades et la
rotisserie de grands mor-
ceaux de viande.
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Cette fonction est utilisée

pour chauffer le four rapi-

dement, elle ne convient

pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la tempéra-
ture désirée aprés avoir
sélectionné cette fonc-
tion. Le voyant de la tem-
pérature s'allume et le
four chauffe.

¢ | e voyant s'éteint aprés la
fin du processus de
chauffage. Sélectionnez
maintenant la fonction
désirée pour cuire vos
aliments.

Utilisation de I'horloge du four

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de
cuisson et la température désirée
et régler I'heure. Dans le cas con-
traire, le four ne fonctionnera pas.

1.Tournez la manette de réglage de
I'heure dans le sens des aiguilles
d'une montre pour régler le temps de
cuisson.

2.Placez votre plat dans le four.

3.Sélectionnez une température et un
mode de fonctionnement, voir. Ulilisa-
tion du four électrique, page 25.

» Le four chauffera jusqu'a la tempéra-

ture définie et il maintiendra cette tem-

pérature jusqu'a la fin de la durée de

cuisson sélectionnée.



4.Lorsque la durée de cuisson est ter-
minée, le bouton de réglage de la du-
rée tournera automatiquement dans le
sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit
pour indiquer que la durée définie est
arrivée a échéance et I'alimentation
électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la

fonction de minuterie, tournez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le sym-
bole de la main.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

5.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des
fonctions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure ré-

glée

1.Tournez la manette de réglage du
temps dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre jusqu'a son arrét.

2.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage des températures et de la ma-
nette des fonctions.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

plaq

plague
**Gateaux en Une plague [Z} 3 175 30 ...50
moule
**Gateaux dans | Une plagque 3 160 ... 170 20...30
du papier [:}
alimentaire
**(Génoise Une plague ] 3 180 ... 200 10...20
**Cookies Une plaque S 3 160 ... 170 20...30
**Pate a choux Une plague i 3 200 20 ...30
**Pate au beurre | Une plague il 3 190 25...35
**Levain de pate | Une plague ] 3 190 20...40
**Lasagnes Une plaque = 2 180 25...45
**Pizza Une plaque - 2 200 15...25
Bifteck (entier) / | Une plaque EZ:} 2 25 min. 220, 80 ...100
Roti - puis 180 ... 190
Gigot d'agneau | Une plaque 2 25 min. 220, 60 ... 90
(casserole) puis 180 ... 190
Poulet roti Une plagque 2 15 min. 55...65

(Z) 250/max, puis

190

Dinde (émincée) | Une plaque 2 25 min. 60 ... 100

250/max, puis

190

Poisson Une plaque 3 200 20 ... 30

(*)Pour les processus de cuisson né-
cessitant un préchauffage, préchauffez
le four au début du processus jusqu'a

ce qu'il atteigne la température sélec-
tionnée.
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Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.
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Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

e Tournez la manette du réglage de
I'heure dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre sur le symbole
main pendant le grill.

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.



Fonction tournebroche
Lorsque le mode grill est sélectionnég, le
moteur du tournebroche démarre.

La broche motorisée opére avec
la fonction de gril. Une fois cette
fonction mise en marche, I'élé-
ment chauffant relatif fonctionne
de maniere intermittente. De ce
fait, lorsque I'élément chauffant de
grill est activé, la broche motori-
sée fonctionne, et s'arréte des
que |'élément chauffant s'arréte
aussi. Il ne s'agit nullement d'un
défaut.

e Aprés avoir sélectionné la fonction Gril,
enfilez la viande ou le poulet sur la
broche avec une fourchette (3).

* Insérez le tournebroche dans son
encoche dans le moteur de rotation
situé sur la paroi arriere du four.
Placez la tournebroche dans le cadre
de la broche.

¢ Placez le cadre sur le chassis du four
choisi.

¢ Placez une plague sur I'un des chés-
sis inférieur pour recueillir la graisse.
Mettez de I'eau dans la plaque pour
faciliter le nettoyage.

¢ N'oubliez pas d'enlever la poignée
en plastique du tourne-
broche.((Varient en fonction du mo-
dele de four.))

¢ Quand la cuisson est achevée, atta-

chez la poignée en plastique et enle-

vez votre plat du four.((Varient en fonc-

tion du modele de four

Chaéssis du tournebroche
Poignée en plastique *
Broche

(Varient en fonction du modéle de
four.)

*WOON =
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Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillad ill él

Poisson Grille métallique 4..5 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique 4..5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4..5 250/max 20...25 min.
d’agneau

Roti de boeuf Grille métallique 4..5 250/max 25...30 min. *
Cotelettes de Grille métallique 4..5 250/max 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 4 250/max 1..3 min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrdle de tester plus
facilement le produit.

Pain grillé Grille métallique 4 250/max 1..3 min.
Boulettes de Grille métallique 4 250/max 25...35 min.
viande (bceuf) - 12

morceaux

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.

Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez |'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.
e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.
¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.
N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec
de I'eau froide, faisant attention a ne pas
laisser les résidus des produits net-
toyants, puis séchez avec un chiffon
doux. Les résidus peuvent endommager
la surface vitrocéramique lors de I'utilisa-
tion suivante de la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitro-
céramigue ne doivent en aucun cas étre
grattés au moyen de lames a crochet,
de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches
jaunatres) avec un détartrant disponible
sur le marché comme le vinaigre ou une
petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, ap-
pliquez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien ab-
sorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple,
doivent étre nettoyés rapidement
avant que la surface ne refroi-
disse. Dans le cas contraire, la
surface vitrocéramique peut étre
endommagée de maniere iréme-
diable.
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Avec le temps, une légere décoloration
peut se produire sur les revétements ou
d'autres surfaces. Cela n'affecte en rien
le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et
se tache dans des conditions normales
d'utilisation, il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en

le tirant vers

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)
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Les parois latérales intemes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trés

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 300 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxiéme grille.

3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.



5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée

dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniére(position ouverte)

3.0uvrez la porte frontale a moitié.
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4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.

Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
Ouvrez la porte du four.
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1 Languette
2 Cadre
3 Profilé

Comme illustré sur les figures ci-dessus,
appuyez sur les languettes (1) et tirez le

profilé (3) vers vous simultanément pour
retirer le profilé fixé sur la partie supé-

rieure de la porte avant.
2 B

o

Panneau vitré du fond
Panneau vitré intérieur®
Panneau vitré extérieur

(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Comme illustré sur la figure, soulevez
légerement le panneau vitré du fond (1)
vers « A » et tirez-le vers « B ».

Si votre appareil est équipé d’un pan-
neau vitré intérieur,

Tirez les éléments de raccordement du
porte-verre au centre pour les libérer

*w'\)_&



des panneaux vitrés comme l'illustre la
figure

4 Elément de raccordement du porte-
verre*

(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Répétez cette opération pour retirer le
panneau vitré intérieur (2). Lors du re-
montage de la porte, réinstallez d’abord
le panneau vitré intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, positionnez
le panneau vitré de sorte qu’il s’'insére
dans I'encoche en plastique.

*

Autrement, il ne s’insére pas
complétement, ce qui pourrait
I'exposer aux vibrations et le bri-
ser.

Q p u
fond (1), vérifiez que le coté imprimé du
panneau est orienté vers le panneau
vitré intérieur.

Assurez-vous que les coins inférieurs du
panneau vitré du fond sont insérés dans
les encoches en plastique.

Autrement, il ne s’insére pas
complétement, ce qui pourrait
I'exposer aux vibrations et le bri-
ser.

N’oubliez pas de placer les pieces de
raccordement du porte-verre dans leurs
encoches.

Enfin, appuyez sur les languettes du
profilé pour qu’elles s’insérent a nou-
veau dans leurs encoches.

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Dans ce four, une lampe a incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.
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appareil doivent résister a des (A) comme ['indique le schéma ci-
conditions physiques extrémes apres, Otez-la en la faisant pivoter
telles que des températures supé- comme illustré, avant de la remplacer.
rieures a 50 °C. Si, par contre, elle est de type (B), ti-

rez-la pour I'6ter comme illustré sur le

Si votre four est équipé d'une schéma avant de la remplacer.
(B

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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f] Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

® Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

>> Reéglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis

_rallumez-le.

La minuterie arréte la cuisson avant I'heure souhaitée.

e Tournez le bouton de la minuterie meécanique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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I'Iepen Ha4vanom akcnnyatauuun npquTaﬁTe 3TO
pykKoBoACTBO nonb3oBaTtens!

YBaxaeMblin nokynartesnb!

Cnacubo 3a 1o, YTO oTAanu npeanoyTeHne NpoayKuumM komnaHum «Bekoy.
Hapeemcsi, 4To 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE M3aenne, N3roToBreHHOE C
NPUMEHEHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOMOMMIA, ByaeT AEMOHCTPMPOBATL
Hauny4wne pesynbTaTtbl 3KCNNyaTaumu. [ns sToro nepen Havanom akcnnyaTtauum
BHUMAaTENbHO NpoYMTaiTE 3TO PYKOBOACTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYIO OKYMEHTaLU0
N UCnornb3yiiTe ero B AarnbHeNLWeM B kKayecTBe crnpaBoyHuKa. Ecnv Bbl nepenaete
nsgenue HoBoMy BnagernbLy, nepeganTe emy 1 pyKOBOACTBO MONb3oBaTerns.
MpuaepxuBaniTech Bcex NpeaynpexaeHnii u nHpopmavummn, cogepxalumxcs B
pyKOBOACTBE.

MomMHWTE, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MONb30BaTENs TaKKe MOXET ObITb NPUMEHUMO
K HEKOTOpPbIM ApyruM Mogensm. Pasnuyns mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B
pyKOBOACTBE.

MosicHeHMs K cumBonam

B oaHHOM pykoBOACTBE MONb30BATENS MCNOMb3YTCA crieayowmne CUMBONbI:

BaxkHasa nHdopmMaLmst unu nosesHble COBEThI MO UCMOMb30BaHUIO.

MpeaynpexaeHne o cUTyauusix, onacHbIX 4Ns KU3HW Nogen u nmyllecTsa.

A MpeaynpexaeHre 06 OnacHOCTU MOPAXEHUS AMEKTPUYECKUM TOKOM.
& MpeaynpexaeHre 06 onacHOCTU noxapa.

MpeaynpexaeHre o ropsiynx NoBepPXHOCTSX.
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COLEPXAHUE

EI BaxHble MHCTPYKLUU U

npeaynpexneHna no TexHnke
©e3onacHocTU U OoXpaHe

OKpyXarLien cpeabl 4
OO6Lwwme npaBuna TexHukn 6esonacHocTn 4
OnNeKTPOBE30MACHOCTb ... 5
Be3onacHOCTb M3OENMUA...........cevvevannennn. 7
Vicnonb3oBaHMe NO HA3HAYEHUIO. .......... 10
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n BaxHble MHCTPYKLUWK U NpeaynpexaneHus no
TexHuke 6e3onacHoOCcTU n OoXxpaHe OKPY)KaI'OU.I.eI?l cpelbl

B naHHOM pasgene
cogepXatcst MHCTPYKLUUKM Nno
TEeXHMKe 6e30nacHoCTH,
KOTOpble NOMOryT Bam
n3dexartb TpaBM 1
nospexaeHun. MNpu
HecobnNAeHUN 3TUX NPaBUII
BCE rapaHTumrHble
obsizaTenbcTBa
aHHYIIMPYIOTCA.

Ob6uwme npasuna TEXHUKK

B6e3onacHoCTH

- OTO u3genve Moxet
3KCnnyaTnpoBaTbCs 4eTbMMU
cTapwle 8 neT un ngbmm ¢
OorpaHN4YeHHbIMK
bn3n4ecKMmMm, CEHCOPHbBIMMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMU, a Takke
nuuamMmn, He UMeLMMHN
AOCTaTOYHOro onbiTa u
3HaHWI, TOMbKO B TOM
cny4vae, ecrnv OHu
HaxogsaTca noa
HabnoaeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHoCTb, Nnu
NPONHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npegmeT 6e3o0nacHoro
NCNOoNb30BaHNA N34enms 1
OCO3HAKT CBA3aAHHbIE C
3TUM PUCKMW.
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Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
AeTn He urpanu c
ycTponucTtsoM. [leTn moryT
YUCTUTb N 0BCNYyXnBaTb
YCTPOWCTBO TOSbKO NOA
HabnogeHnem.

Mpubop He fomKeH
MCNONb30BaTbLCA NULLAMMU
(Bknovaga geten) ¢
orpaHnyYeHHbIMN
PU3NYECKNMUN, CEHCOPHBIMMU
NI YMCTBEHHbLIMM
CNOCOOHOCTAMM UK
HeJoCTaTKOM onbITa U
3HaHWUN, 3a UCKNIOYEHNEM
cnyyaes, Korga
NCNosib30BaHME NpPonCxoanT
noa HenocpeacTBEHHbIM
KOHTpPONEeM mnu B
COOTBETCTBMU C YKa3aHUSIMU.
Cnepute 3a geTbMu, 4TOOBI
OHU He urpanun ¢ npudopom.
B cnyyae nepegaun
nsgenus TpeTbemy nuuy B
NMYHOE NoNb30BaHWE Unu B
Lensax BTOPUYHOIo
MCNONb30BaHMA
HeobxoanMMo Takxke
nepegatb PyKOBOACTBO
nonb3oBaTens, Haknenkn
nsnenus, a Takke gpyrme
CBSA3aHHbIE C HUM
AOKYMEHTbI U KOMMOHEHTLI.



- He ycTtaHaBnveante
YCTPOMCTBO Ha KOBPOBOM
NOKpbITUK. HegocTaTtovHas
BEHTUNAUNS Nog AHULLEM
YCTPOMCTBA MOXET
NPUBECTU K Neperpesy
AMEeKTPUYECKNX aeTanen un
npobnemam B pabote
nsgenus.

- PaboTkl no yctaHoBKe n
PEMOHTY AOJTKHbI
BbINOSTHATLCS TONbKO
npegcraBuTensamm
aBTOPM30BAHHOWN CEPBUCHOM
cnyx6ebl. NponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeEXaeHUs B pesynbTaTe
BbINONIHEHMS paboT Nuuamm,
He MMeL MK
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanuguvkaumm. 3To Takxke
MOXeET NPMBECTU K
aHHYJIMPOBAHUIO rapaHTUu.
lMepen ycTtaHoBKOM
BHUMATENbHO NpoYTUTE
NHCTPYKLUMN.

- He nonb3yuntecb
HeucnpaBHbIM Usgenuem, a
TaKkke Npu HanM4ynm Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXOAEHWNN.

- [MpoBepsnTte, 4TObbLI NOCne
KaXkaoro ncnonb3oBaHus
nepekniyaTtenu yHKuum
n3genuns Obinn BbIKNIOYEHDI.

AnekTpobe3onacHOCTb
- B cnyyae HencnpaBHOCTH

cnegyet npekpaTtutb
aKcnnyaTauumlo n3genus,
noka oHo He byaeT
OTPEMOHTMPOBAHO B
aBTOPU3OBaAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTpE.
CyliecTByeT puUck
nopaxeHuns aneKkTpU4ecKnm
Tokom!
N3penne MOXHO
nogknYvaTb TONMbKO K
3a3eMIneHHON
po3eTKe/NMNHUN,
HanNpPsKeHWe 1 YpoBEHb
3alLUTbLlI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pasgene
«TexHnyeckue
XapaKTEPUCTUKNY .
YCTaHOBKy 3a3eMneHus
JOJTKEH BbIMNOMHATb
KBannuymnpoBaHHbIN
cneunanuct (npwu
ncnonb3oBaHuM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6e3
Hero). Hawa koMmnaHua He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakme-nnbo npobnemsl,
BO3HMKLLUME BCneacTBue
MCMoib30oBaHUSA N3genms
0e3 3a3emneHus,
BbIMOJIHEHHOIO B
COOTBETCTBUN C MECTHLIMMU
HOpMamu 1 npasuamu.
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- Hukorga He nente Boay Ha
n3genve Bo BpeMsi MbiTbs!
CyliecTByeT puUck
nopaxeHuns aneKkTpU4ecKnm
TokoMm!

Mpexae Yem npucTynatb K
YyCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
00Cny>XMBaHMIO, YNCTKE N
PEMOHTY, usgenue
HeobXoAMMO OTKNIYUTL OT
3NEeKTpoCceTL.

Bo n3bexaHne HecHacTHbIX
CnyyaeB npuv NoBpeXaeHnn
kabens NnuTaHus ero 3aameHy
JOIMKEH BbINOMHATb
Npon3BOAUTESb, €r0
cneunanucT no CepBucy Unu
nuuo, nmerLlee
aHanorn4Hyro
KBanudunkauuio.
AnekTponpunbop cneayet
yCTaHaBnnBaTb TakKUM
obpas3om, 4Tobbl ero MOXKHO
ObINIO NONMHOCTLIO
OTCOEANHUTb OT CEeTU
3NEKTPONUTaHKS.
OTcoegnHeHne AOMKHO
OCYLLECTBNATLCS C
NOMOLLIbIO LUTENCENbHON
BWUIMNKW U BbIKNOYaTens,
BCTPOEHHOIO B
PMKCUPOBAHHYIO CETb
3NeKTponuTaHus, B
COOTBETCTBMN CO
CTPOUTESIbHLIMU
HOpMaTuBamMun 1 NpaBunamMu.
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« 3aQHss CTeHKa AyX0BOro
LKadha BO BpeMs paboThl
CUIbHO HarpeBaeTcH.
Cnepute 3a Tem,
aneKkTpuyeckme npoBoga He
conpuKkacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K NX
NoBpPEXOAEHMIO.

- Cnegute 3a T1eM, 4YTOObI
LUHYpP NUTaHUS He Obin
3axaT mMexay pamon u
ABepuen 4yxoBoro wkadga,
N He NpoknagbiBanTe ero no
ropsi4Mm noBepxHocTam. B
NPOTMBHOM Crlyyae
n3onauua kabensa moxeTt
pacnnaBuTbCS, YTO
npuBeneT K KOPOTKOMY
3aMblKaHWIO 1 NoXapy.

- Bce paboThl €
3NEKTPUYECKUM
obopyaoBaHueM u
cucTemMamm JOJTKHbI
BbIMOJTHATLCA TONbKO
KBanMuuMpoBaHHbIMK
cneunanmcTamm,
A0NyLLEHHbIMM K
BbINOSTHEHMIO Taknx paborT.

- B cnyyae kakoro-nn6o
NoBpeXOAEHUS BbIKNIOYUTE
npubop n oTcoeanHUTe ero
OT anekTpoceTn. [1nsa aToro
BbIKITHOYMTE 0OLLMI
npeaoxpaHuTernb B AOMeE.



- MNpoBepbTE, COOTBETCTBYHIOT
i n3genno HoOMMHaribHbl€
XapakTepuctTukn
npenoxpaHuTtend.

besonacHocTb nsgenus

« BHUMAHUE: [1aHHoe
n3genue n ero BHeLHue
YacTu HarpeBatoTCs B
npolecce NCnonbL3oBaHuS.
byabTe OCTOPOXHbI, HE
KacanTecb HarpeBaTenbHbIX
anemeHToB. [leTen mnaglue
8 neTt cnegyet gonyckatb K
AYXOBOMY LLUKay TONbKO
noA NOCTOSIHHbIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

He nonbayntecb npnbopom,
Haxo4sCb noa
BO34eNCTBMEM ankorons
NN NeKapCTBEHHbIX
npenapaToB, CHUKaOLWMX
CKOPOCTb peakumm unm
HapyLLaKLWKNX KOOpAHaALNIO
OBWKEHNN.

byabTe OCTOPOXHbI Npu
NCMNOSIb30BaHUM CMMPTHbIX
HanuWTKOB B

npuroTaBiinBaeMblX onogax.

[Mpwn BbICOKOM TEMNepaType
CNVpT UcnapsaeTcsa u nNpu
COMPUKOCHOBEHUN C
ropsiYnMm NOBEPXHOCTAMU
MOXeT 3aropeTbCcs U
Bbl3BaTb Noxap.

- He pacnonarante psgom c

npnbéopom
nerkosocnnamMmeHswLwmecs
MaTtepuarnbl, Tak Kak BO
BpeMsi paboTbl ero 6oKoBble
NOBEPXHOCTM MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCS.
Bo Bpemsa paboThl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpeBaTbcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanTecCb
HarpeBaTesnbHbIX
3IEMEHTOB BHYTPMU
AYyXOBOro wkadga.
Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
BEHTUNSLNOHHbIE
OTBEPCTUSA BbINN NOSTHOCTLIO
OTKPbIThI.
He pasorpesanTe B
AYXOBOM LUKady NpoayKTbl B
3aKpPbITbIX XXECTAHbIX UK
CTEKNSAHHbIX 6aHKax. BHyTpu
BaHOK MOXET NOBbICUTLCS
AaBrieHue, 4YTo npuBeaeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NpOTUBHW Unun
nocyay HenocpeaCcTBEHHO
Ha QHO OyXOBOro wkadga, a
TaKXe He Knagute Ha Hero
antoMUHNEBYIO (QONbIY.
N36bITOYHOE TEenmno MoXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHWNIO
AHa OyXOBOro wkada.
He ncnonb3ynte gns 4nMcTku
CTEKNAHHOM ABepUbI
AYXO0BOro wkadga rpybnle
7/RU



abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeAcTBa unu ocTpble
MeTannuyeckune ckpebku,
4yTO6bI HE NouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb, NOCKOJIbKY
39TO MOXET MPMBECTU K
paspyLUeHUo cTekna.

- He ncnonb3ynte Ana 4YncTku
yCcTpoucTBa
Napoo4YnUCTUTESN, NOCKOSbKY
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

+ (MoxeT oTnuyaTbCs B
3aBUCMMOCTUY OT MoAenu
nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoxeHue
NPOBOMOYHOM peLLETKN U
NPOTUBHS Ha
HanpaBnSALLNX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy
n/unu NpoTMBEHb criegyeT
npaBurnbHO yCTaHaBnvBaTb
Ha HanpaBnswLne.
BcTaBbTe NpOBOMOYHYHO
peLleTKy Unu npoTUBEHbL
Mexay 2 HanpasnaoLWwmMn n
npoBepbTe, YCTONYMBO N
AEPXKUTCS peLueTka nnu
NPOTMBEHbL (CM. PUCYHOK).
Tonbko nocne 3Toro MOXHO
KnacTb Ha HUX NPOAYKTHI.
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- He nonb3yntecb AyxoBbiM

—— =

LKacom, ecnu CTekmno B
nepegHen geepue
NnoTpeckanoch U BbIHYTO.
Momelas NpoayKThl B
ropsivmin yxXoBOK LUKag vnu
BblHUMas NX OTTyAa,
obs13aTenNbHO Nonb3ynTech
TEPMOCTONKMMU
pykaBuLamu.

Monoxwute 6ymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
¢opM B ropLUOK 4118 Bapku
UIN Ha NPOTMBEHb, PELLETKY
nT.0. BMECTE C
npuroTasnMBaeMbiMU
NULLEBBLIMK NPOAYKTaMW, U



nomMecTuTe BCE B
npeaBapuUTESibHO HarpeTyko
neyb. Yganute Uanuikm
Oymaru, BbiCTynaroLiue 3a
npegenbl NPOTUBHS UNK
ropLika, 4Ytobbl OHU He
CMOrn conpukacaTbcs ¢
HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTamu. He
ncnonb3ynte bymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
dopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPOW HMXKe
TemnepaTypbl B nevn. He
Knagute 6ymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe neyu.
BHUMAHWE: lNepea
3amMeHou namnbl ydeauTecs,
YTO WHYpP NuTaHusa npubopa
OTKIOYEH OT CETU UM YTO
npepbiBaTenb Lenm
BbIKINIOYEH, YTOOLI n3bexaTb
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM.

Mpunbop He cneayeT
yCcTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHOW ABepuen,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.
Mpunbop cneayet
ycTaHaBnuBaTb NPSAMO Ha
non. He ycranasnusaunre
Npubop Ha NoACTaBKy MK
CTOWKY.

BHUMAHMUE: Mpwn
NPUroTOBMAEHUN NULLK C
XUPOM UITN MacsioM He
OCTaBIISANTE BapPO4HYHO
naHesnb 6e3 NnpucmoTpa,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTN K BO3ropaHuio.
Kateropuyeckun
SAIMPELWLAETCA racutb
Takoe nnams BoOoM;
cnegyet BbIKIOYUTb
YCTPOMCTBO M HaKPbITb
OrOHb, Hanpuvep, KpPbILLKOM
NI NPOTUBOMNOXKAPHbBIM
NOKPbITUEM.
OCTOPOXHO: 3a
NpoLeccoM NpuUroToBeHns
nuLn HeobxoamMmMo cneguTb.
3a KpaTKOBPEMEHHbIM
NpoLeccoM NpuUroToBeHns
nULKn HeobxoanuMo cneguTb
NMOCTOSIHHO.
BHUMAHME: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe
npeameTbl Ha KOHopKax.
BHAMAHWE: Ecnu
NOBEPXHOCTb TPeCHyna,
BbIKNIOYNTE YCTPOMUCTBO BO
nsbexaHune nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.
Ecnu cTekno anekTponnuTbl
pa3bunocs:
HesameanurensHo
BbIKNIOYNTE BCE FOPESKN U
anekTpuyeckue
HarpeBaTesbHbl€ 351IEMEHTHI,
9/RU



a Takxke OTKIouunTe
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
He npukacantecsb K
NOBEPXHOCTM YCTPOMNCTBA.

He ncnonb3ynte yCcTponCTBO.

KoHCTpyKunst 4aHHOro
YCTPOUCTBA He
npegycmaTtpmBaeT
ynpasfieHMe UM C NOMOLLIbIO
BHELLHEro Tarmepa mnu
OTAESNIbHOW CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOrO
ynpaBfeHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TObObI AHO
nocyabl 1 NOBEPXHOCTb
KOH(OPKM ObINN CyXnumu, Tak
Kak nocyga MoxeTt
nognpbIrMeath Noa
AaBrieHneM napa, KoTopbIn
obpasyeTca npu
HarpeBaHWN BNaXXHbIX
NOBEPXHOCTEN.
BHUMAHWE: Vicnonbaynte
TONbKO 3aLUUTHbIE
orpaxgeHus ans nnuTol,
paspaboTaHHble
Npou3BoANTESNIEM BaLLero
KyXOHHOro obopyaoBaHus
UIn yKasaHHble
Npou3BOAUTESIEM B
PYKOBOACTBE MOSfib30BaTeNs
BaLUero obopyagoBaHuna Kak
nogxogsawme ans Hero,
nunbo Xe 3aluTHbIe
orpaxgeHusi, BCTPOEHHbIE B
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Balle KyXOHHoe
obopyaoBaHue
npon3BoOAUTENEM.
Mcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYIOLLMX
3aLLUTHBIX OrpaXkgeHun
MOXET NPUBECTU K
HecyaCTHOMY cry4ato.

[na obecneyvyeHns noxapHom

©es3onacHocTu u3genus

cobnioganTte HMXKeyKasaHHble

npaswuna.

- Ybeputech, YTO BUNKa
NMOTHO BCTaBneHa B
PO3EeTKY U HE UCKPUT.

- 3anpewaeTtcs
ncnonb3oBaTb
NoBpPEXAEHHbIN NNbOo
obpesaHHbIn Kabenb, a
TaKke yaIMHUTENb; MOXHO
Nonb30BaTbCHA TONbKO
opurnHanbHbIM Kabenewm.

- Y6eauTech, YTO B po3eTKe, K

KOTOpOW nogkroyaeTca
mnsgenue, oTCyTCcTByroT
XUOKOCTb UJ1K BI1ara.

Mcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHno

- laHHOEe uspgenue

npegHasHa4YeHo
NCKITOYMTENBbHO AN
OGbLITOBOro UCNOJIb30BAHUS.
3anpeluaeTca
ncnonb3oBaTb Npnbop B
KOMMEpPYECKMX LiensX.



« OCTOPOXHO: 1aHHOEe
n3genue npegHasHayveHo
WCKMIOYMTENBHO ANg
NPUroToBneHus nuwn. Ero
3anpeLleHo UCnonb3oBaTb
Ans gpyrux uenen,
Hanpumep, ans oborpesa
nomeLlenms."

- N3penve He cnegyeT
Mcnonb3oBaTb C LENbo
HarpeBaHusi Tapernok noa
rpunem, CyLuKu nonoTeHew n
NnocyaHbIX NOSIOTEHEL,
nyTem pasBeLlMBaHus X Ha
pyykax, a Takke ans
oborpeBa noMmeLleHus.

- [MpounsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeEXaeHUs B pesynbTaTe
MCNONb30BaHNA U3OENnUa He
No Ha3HAYEeHUIo UNn
HenpaBwubHOro obpatleHus
C HUM.

- [lyxoBown wkad MOXHO
ncnonb3oBaTb AN
pas3mMopaKmBaHus,
BbINEKaHWs, XXapeHus u
NPUroTOBMEHUSA NPOLYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTb geten

« BHUMAHUE: [JocTynHble
YacTtu npubopa moryT
CUIbHO HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He
Aoryckante K HUM geTen.

+ YNaKkoBOYHbIE MaTepumarnbl
onacHbl ons aeTen.
XpaHuTe ynakoBO4YHble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
YTunnmsnpynre sce
yNakoBOYHbIE MaTepuarbl B
COOTBETCTBMM C HOPMaMM No
OXpaHe OKpyXxaroLen cpeapl.

- JnekTpuyeckoe
obopyaoBaHue
npeacTaBnsT ONACHOCTb
ana geten. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro wkadga He
aornyckamte K Hemy geTen, a
TaKkKe He paspeluante um
urpaTb C HAM.

- He pasmelante Hag
npubopom npeameThl,
KOoTopble 4eTh MOryT
nonbITaTbCa AOCTaThb.

- He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABepuy Tskenble npeameThbl
N He No3BONANTE OETAM
cagutbCsa Ha Hee, [lyxoBou
wKad MoOXeT
nepeBepHyTLCS, a TakKe
MOryT ObITb NOBpPEXAEHbI
neTnu asepubl.

YTunusauus ctaporo usgenus

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
M3 ynotpebéneHnsa o6opyaoBaHuA:
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[JaHHoe nsgenve cootseTcTByeT
Oupektuee EC 06 yTunusauum
3MEKTPUYECKOro M ANEKTPOHHOTO
obopynosanua (2012/19/EU). OaHHoe
nsgenve umeeT MapkUpOBKY,
yKas3blBatoLLyO Ha YTUNMU3aLMIo ero Kak
3MEKTPUYECKOro M ANEKTPOHHOTO
obopynosaHus (WEEE).

OT0 U3genue npovsseneHo 13
BbICOKOKQYeCTBEHHbIX AeTanen u
mMaTtepuanos, KOTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO U
nepepaboTke. [NoaTomy He
BblGpacbiBanTe nsgenume ¢ obbI4HLIMM
ObITOBLIMY OTXOA4aMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnepyeT caaTb B COOTBETCTBYIOLLIMNA
LIEHTP MO YyTUNM3aLum aNeKTpu4eckoro
1 aneKkTpoHHoro obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXOEHNN TakUX LieHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BracTu.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpurobpeTeHHoe Bamu usgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npaBunax orpaHUyYeHns cogepxaHus
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEepPXMUT BpedHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepranos,
yKkasaHHbIX B [lupektuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
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MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTxoaamu, noanexalumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
0ObIYHbIMU OBLITOBBLIMU OTXOAAMMU.

Ona 6yaywen

TPaHCNOPTUPOBKMU

+ CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy
YMaKOBOYHYH KOPOOKY 1 nepeBo3ute
npubop B He. CnenyinTe ykasaHusaMm,
HaHeCeHHbIM Ha ynakoBke. Ecnu
opurMHanbHasi ynakoBoyHas kpobka
He coxpaHunacb, 3aBepHuTe
nsgenue B Ny3blpyaTyto YnakoBKy
Uy NOMeCTUTE B NIOTHBIN KAPTOH.
HapexHo 3aknenTe KNenkon NeHTon.

* Y706l NPOBOMOYHas peLleTka un
NPOTMBEHBb, KOTOPbIE XPaHATCS
BHYTPMW OYyXOBKW, HE NOBpeaunu
ABepLy, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYHO
MOMOCKY BPOBEHb C NMPOTUBHSMM.
Mpukpenute aBepLy AyXOBOro
Wwkada k 6OKOBbIM CTEHKaM KIeinkon
NEHTOMN.

* He nogHumanTe n He nepensuranTte
OyxoBon LWkady, aep>kachk 3a ABepLy
Unu 3a py4ky asepubl.

He pa3melyaiite Ha npubope
HUKaKMX NpeaMETOB U He
CTaBbTe €ro BepTUKarnbHo.

OcmoTpuTe NpMbOp CHapPYXK Ha
npeameT BO3MOXHbIX
noBpeXaeHW Npu
TPaHCMOPTUPOBKE.



Pl O6wme ceepenun
O630p

~NOoO ok~ WDN -

MepenHsas asepua 8 [svraTens BeHTMNATOpPa (3
Pyuka asepubl cTarnbHOM NNacTUHON)

HwkHAs vyacTb 9 Jlamnodka

MpoTuBeHb 10 HarpeBaTenbHbI 3NeMeHT rpuns
MpoBonoyHas pelueTka 11 MonoxeHust Nomnok

MaHenb ynpaBneHus
KpblLka KOHOPKM

1 2 3 4 5 6 7 8 9
CuvrHanbHasa namnodka 6 MexaHnyeckuit Tanmep (370
OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3aBycuT OT Moaenu. Taimep
3agHsas nesas BaLLero npofAykra MoxeT
OZQHOKOHTYpHast 30Ha Harpesa coctasnaTb 100 unun 90 muHyT. Ha

nnnocTpaunmn B Ka4ectee

MepenHsas nesas
pea npumMepa nokasaHbl 100 MUHYT.)

O[JHOKOHTYpHasi 30Ha Harpesa

MepeaHsis npasast 7 Pyuka Bblibopa dyHKLNM
OQHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 8 Jlamnouka TepmocTata
3aaHas npaeas 9 Pyuka TepmocTaTa
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CopaepkaHue ynakoBKu

W3penue KomnnekTyeTcs
pasnuyHbIM HaBopoM
AOMOMHUTENBHBIX
npuHaanexHocTei B
3aBMCMMOCTY OT MOAENM.
HekoTopble AONONHUTENbHbIE
NPWHAANEXHOCTM, ONUCaHHblEe B
PYKOBOACTBE MOMb30BaTens, B
KOMMIEKTe 3TOro M3Oenus MoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoacTBO nonb3oBarens

2.CTtaHpapTHLIN NPOTUBEHb
MpenHasHaveH ons BbINeYku
n3aenuii u3 Tecta, pasMopaxKnsaHus
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U
KapeHusi NpoayKToB 6onbLnMMK
KycKamu.

3.PeweTka
MpenHa3HaveHa Ans XapeHus, a
Takke Ansi pasMmeLleHns NpoayKToB
Ha HY)XHOI MOfKe Mpu BbiNeyke,
KapeHuu Unum NpUroToBneHnn B
dopmax.
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4.MpaBunbHOe pacnonoxeHue

NPOBOJIOYHOM peLUeTKN Ha
BbIABWKHbIX HanpaBnsloLWmMX
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3Aenvun.)
Bnarogapsa Hannynio BblABUXKHBIX
HanpaBnsitoLLMX MOXKHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb M BblABUraTh
MPOTMBHMU U NPOBOMOYHYHO PeLUEeTKy.
Mpwn ycTaHOBKE NPOTMBHEN UK
MPOBOMNOYHON peLLeTkn cneguTe 3a
TeMm, 4ToObl Kpasi MPOTUBHS UNn
PELLUETKN ONUPanuch Ha LUTbIPbKY,
pacnoroXeHHble Ha 3afHel Yactu
BbIABWKHbIX HanpasnsoLKX.

5.BepTten

[ns o6xapvBaHus Maca, NTULbI 1
PbIBbLI CO BCEX CTOPOH.

+ [1ns xapeHusi Ha BepTene
3aKpenuTe NpoayKThl C
MOMOLLIbIO BUIOK.

+ YcTaHoBUTe NOACTaBKy ANS
BepTena B AyXOBKY Ha YPOBEHb,
roe pacronoXeH nNpuBoa
BepTena.



* BcTaBbTe OCTPhIN KOHEL,
BepTena B rHe3go npveoaa u
ynoXxuTte BepTen Ha NoACTaBKy.

* [pu npurotoeneHun 6ntog Ha

BepTene CHUMUTE PYYKY.

1 TloacTtaBka Anga BepTena
2 [MnacTtmaccoBas py4ka *

TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

Bunka

(MoxeT oTnmyaTtbes B
3aBVCMMOCTU OT MoZenu
nsgenus.)

OBLUME CBEOEHUA

"abapuTbl (BbicoTa / WnpuHa / rmybuHa) | 850 mm/500 mm/600 Mm

Hanpsi»keHue/vactoTta 220-240 B 1N~/ 380-415 B 3N~
50y,

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 7,8kBT

Tun kabens/cevyeHue

MuH.HO5VV-FG
3x2,5mm> (IN) /5 x 1,5 vm*> (3N)

BAPOYHASA NMAHEJIb

KoHdopku

3agHssa nesas O HOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa
Paamepsbl 140 mm

MolHocTb 1200 Bt

MepenHas nesas O HOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa
Paamepsbl 180 Mm

MoLHocTb 1700 Bt

MepenHsasi npasas OAQHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa
Paamepsbl 140 mm

MolHocTb 1200 Bt

3agHsia npasas O HOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa
Paamepsbl 180 Mm

MolHocTb 1700 Bt
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OYXOBKA/I'PUIb

["naBHbIN OyXOBOW LWKadg Ucnonb3oBaHne BeHTUNATOpA
Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHMS 15-25 Bt
punb: noTpebnsiemas MOLHOCTb 1.6 kBT

Knacc 3awurbl -1

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeaeHUs [JaHHble Ha NacnopTHOW Tabnunyke aHepronoTpebneHus
3MNEeKTPUYECKNX AYXOBbIX LUKAhoB NpvBeaeHbl B COOTBETCTBUM CO
ctaHaaptoMm EN 60350-1 / IEC 60350-1. BT gaHHble onpeaeneHsl Npu
CTaHAapTHOW Harpy3ke ¢ PYHKUMAMU HUXKHErO-BEPXHENO HArpeBaTENbHOMO
arfeMeHTa Unu Harpeea ¢ NOMOLLbIO BEHTURSITOPA (MPU Hanuuum).

Knacc sHepreTnyeckoin achdheKTUBHOCTU onpeaeneH B COOTBETCTBUN C
npuBeAeHHbIMU HKE MpUopUTETaMUN B 3aBUCMMOCTU OT HaNUYnUsS unu
OTCYTCTBWSI COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKUMIA B n3genuu. 1 - MNpurotosneHne ¢
BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHBIN pexum, 2 - MeaneHHoe NpurotToBneHne B
Typ6opexume, 3 - MNpuroToeneHvne B Typbopexnme, 4 - Harpes ceepxy u
CHU3Y C BEHTUNSATOPOM, 5 - HarpeB cBepxy v CHU3Yy.

«JTUKeTKa aHeproachpeKTMBHOCTU NpeAcTaBreHa Ha NPoAyKTe»

Mpu ycoBepLUeHCTBOBAHW 3HavyeHus, ykasaHHble Ha
KayecTsa NpoayKLmWu 3TMKETKax Usdenvst unv B
TeXHUYeCKMe XxapaKTepUCTUKM COMNpPOBOANTENBLHO

MOTyT BbITb U3MEHEHbI 6e3 [AOKyMEeHTaLK, Nony4YeHs! B
npeaBapuUTEnbHOTO na6opaTopHbIX YCMOBUSX
yBEAOMIEHNS. COrnacHoO COOTBETCTBYHOLLIMM

cTaHgapTam. 9Tv AaHHble MOryT
ObITb MHLIMU B 3aBUCUMOCTM OT
YCINOBUI 3KCNnyaTaLmm
usgenus.

MnniocTpauum B JaHHOM
PYKOBOZICTBE ABNAOTCS
CXemMaTUYHLIMU U MOTYT
HECKOIbKO OTNNYaThes oT
KOHKPETHOro MU3aenus.
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YcTaHoBka

MpuGop AOMKeH ycTaHaBNMBaTLCS
KBanNMULUMPOBaHHLIM CreLanicTom
B COOTBETCTBUW C AEWCTBYHOLLMMM
HOpMaMu 1 npasunamu. B npotveHOM
crnyvae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXxaeHNs B pesynbtaTte
BbIMOMHeHUA paboT Nuuamu, He
VIMEIOLLIMMYM COOTBETCTBYHOLLIE
KBanuduKauum. 3To MOXeT NPUBECTYU K
aHHYNMPOBAHMWIO rapaHTUM.

MoaroToBka MecTa yCTaHOBKM,
3neKTpuYeckoro 0b6opyaoBaHus
obecneynBaeTca nokynarenem.

A BeiToBOW Npubop crneayet
ycTaHaBnunBaTb B COOTBETCTBUM
€O BCEMU MECTHLIMWU HOpMamMu
MO NOAKIOYEHUIO ra30BOro
U/MNN 3NeKTpUYecKoro
o6opynoBaHusi.

Mpexae yem npuctynaThb K
yCTaHOBKe, BU3yarbHO
NpoBepbTE OTCYTCTBME BHELLIHNX
OedeKkToB AyXOoBoro Lwkada.
Mpn Hanuyun pedekToB He
yCTaHaBnvBamnTe ero.
MoBpexxaeHHble
aneKkTponpubopkl NpeacTaBnsitoT
coboli yrposy Baluen
6e3onacHocTy.

nO Ha4vyaia YCTaHOBKHA

[Ans Toro yTo6bl 06ecneYnTb Hanmyve
HeobXoAMMbIX 3a30P0B Ans
LIMPKYNSLMKU BO3dyXa noA nuToi,
pekomeHayeM ycTaHaBnmBaTb ee Ha
TBEPAOM OCHOBaHMUM TaK, YTOBbLI HOXKM
He Morpy)Xanuck B KOBEP UMK MsITKoe
HanonbHoe NoKpbITHE.

KyXOHHbI MON AOMKEH BbiAepXunBaTh
Bec npubopa ¢ y4eToM Beca nocyapl 1
MPOAYKTOB.

[ semmmmmees

[

65 mm min

S

(*) 750 mm min

A00 mm min, |
foy]
o1
=
E]
E]
=

* OTO YyCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuaM K Npubopam knacca 1,

N ero MOXHO yCTaHaBnmBaTb Tak,
YTOObI 3aHASA N oAHaA U3 BOKOBbIX
CTEHOK NpUMBbIKaNu K cTeHam
MOMELLIEHNS!, CTEHKAM KYXOHHbIX
LUKahHMKOB UNK BbITOBbIX MPUOOPOB
nwoboli BbicoTbl. KyxoHHasi mebenb
unu 6biToBblE NPUBOPLI,
npUMbIKaoLLE C BPYrOA CTOPOHB,
OOMKHbI ObITb He BhiLLIE Npubopa.

+ Ee MOXHO 1cnonb3oBaTh C
KYXOHHbIMM LKachaMmn ¢ 0beunx
CTOPOH, OfHAKO CriefyeT OCTaBUTb
cB060OHOE NPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Hap YpOBHEM KOHGOPOK, a
Takke 6okoBoe cBoboaHOe
NPOCTPaHCTBO HE MeHee 65 MM
MeXay NANTOM U CTEHON,
neperopoaKkon 1nu BbICOKUM
KYXOHHbBIM LLIKagOM.

+ MnuTa MOXeT Takke CTOSITb
otaenbHo. ObecneybTe cBOOGOAHOE
paccTosiHne He MeHee 750 MM OT
MOBEPXHOCTM NAUTHI A0
NOBEPXHOCTEN Haf Hen.

* B cnyyae ycTaHOBKM HagnmnuTHOro
BO34yX004UCTUTENS cobnoganTe

17/RU



WHCTPYKLUW €ro Npon3BoanTENs B
OTHOLLIEHMM BbICOTbI MOHTaXa
ycTpoicTea. Ecnv B MHCTpyKUMK K
BbITSDKKE HE yKa3aH Kakon-nmbo
pa3mep, aTa BbiCOTa AOMKHA ObITb
He MeHee 650 mMm.

* Bcsa kyxoHHas mebenb, psgom ¢
KOTOpPOWA yCTaHaBnnBaeTcs
YCTPOWCTBO, JOMKHa BbITh
TepmocTolikor (He meHee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu nsnenuve ocHaweHo gByMA

npenoxpaHuTenbHbIMU LienaMu(2);

[nsa obecneyeHns yCTOMYMBOCTU

n3genust ero HeobxoamMMo 3akpenuTb ¢

MOMOLLIbIO ABYX MPEAOXPaHUTENbHbBIX

uenew, BXOAALWMX B KOMMNEKT

MOCTaBKM.

C noMOLLIbI0 COOTBETCTBYIOLLENO

arobens yctaHoBUTE Kproyok (1) B

CTeHe KyxHu (6), a 3aTeMm

noacoeanHUTe NpeaoxpaHnUTeENbHY

uenb (3) K KpHoYKy ¢ NOMOLLbIO

KapabwuHa (2)

Kptoyok
KapabuH
MpenoxpaHuTenbHas Lenb

[MpoyHO 3akpenuTe Lenb ¢ 3agHen
CTOPOHbI MAUTBI

3agHsa cTopoHa MnuThbI
CTeHa KyxHu

A WODN -

(236 ]
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Ecnun usgenue ocHallieHO ogHOMN
npepoxpaHuTenbLHON uenbto(1);
[nsa obecneyeHns yCTOMYMBOCTU
n3genust ero HeobxoamMMo 3akpenuTb ¢
MOMOLLIbIO BXOASALLEN B KOMMNEKT
MOCTaBKM NpefoXpaHNTENbHOM Lienu
Ha OyXOBOM LUKady.

Cnepnynte ykasaHUAM Ha PUCYHKe
HWKe ANnst KpenneHus
npeaoxpaHUTENbHON LEenu K n3genmio.

MpepoxpaHuTenbHas Lenb
AOMKHa BbITb Kak MOXHO
Kopoue, YToBbl UCKMI0YUTL
onpokuablBaHWe U3aenus Kak
Brepen, Tak 1 B CTOPOHY.

B KOHCTpPYKLMM NpeaoxpaHUTenbHOM
Lenu ansa NnuTbl HeT rHeada Ans
KpenneHusi ckobbl.

YcTaHoOBKa u noaxKknw4vyeHune
MpuGop cneayeT ycTaHasnueaTh U
NoAKMoYaTh B COOTBETCTBUN C
AEVCTBYIOLMMU HOpMaMU 1
npasunamu.

He yctaHaBnuBaiTe nsgenve
PSIAOM C XONOAUINBbHUKOM MINn
MOPO3UNBbHOM KaMepoi.
MockonbKy oyxoBoW LKady
n3nyyaeT Tenno, XornogunbHUKN
OGyayT noTpebnaTb Gonblue
3MNEKTPO3IHEPTUN.

* MepeHocuTb NPUGOP AOMKHBLI He
MeHee [BYX YerloBek.




+ [pnbGop cnenyeT ycTaHaBNuBaTb
npsiMo Ha non. He yctaHasnueanTe
nprubop Ha NoAcTaBKu.

He nepemelyanTe ycTponcTso,
Aepxacb 3a gsepuy w/vunm 3a

pyuKy Asepubl. [IBepua, pydka
UNW NeTNy MOryT NoBpeanTLCS.

MopknioyeHMe K INEeKTpoceTU
MopkntovanTe nsgenue K po3eTke nnu
NVHUK C 3a3eMITEHMEM, 3aLLMLLEHHOW
MWHMWATIOPHLIM aBTOMAaTUYECKNM
BbIKITIO4aTENEM C COOTBETCTBYOLLUM
HOMMWHAaroMm, KOTOpbI yKa3aH B
Tabnuue «TexHuyeckme
XapaKTepUCTUKN». Y CTaHOBKY
3a3eMIIeHNS AOMKEH BbIMOSHATD
KBanMuUUMpOBaHHbIN 3NeKTPUK (Mpu
NCMNONb30BaHWUN N3Oenusi ¢
TpaHcdopmMaTopoM unu 6e3 Hero).
Hawwa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepb,
MOHECEHHbI BCneacTane
Mcnonb3oBaHuA n3genus 6es
3a3eMIIeHMS, BbINOMHEHHOIO B
COOTBETCTBMUN C MECTHBIMWU HOPMaMK 1
npasunamm.

MopkntoveHne npubopa K
3MNeKTPOCeTN AOMKEH
BbIMONHSATH
KBannUUMpOBaHHbIN
crneumanucT, UMeLLNIA NpaBo
Ha BbINOTHEHWE Takux paborT.
[FapaHTUIHBIA Nepuog
HauMHaeTCcsa ToNbKO nocrne
npaBuNbHOM YCTAHOBKW.
MpoussoaguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesyrbTare
BbIMNOSNIHEHUST PAbOT NMLAMK, He
MUMEILLMMM COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukauum.

LLIHyp nuTaHns He [omxkeH bbiTb
cAaBneH, 30rHYT UNK 3axar, a
TaKke He JOorKeH
conpvkacaTbcsl ¢
HarpeBarLMMm1Cs
KOMMOHEHTaMW U3genus.
3ameHy NoBpeXaeHHOrOo LWHypa
NUTaHUS OOIMKEH BbIMOMNHATH
KBannULUMPOBaHHLIN SNEKTPUK.
B npoTuBHOM cryyae aTo MOXeT
NPUBECTU K NOPAKEHUIO
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO Unn
BO3ropaHuio!

[MapameTpbl aNeKTpUYECKon cetu
OOMXKHbI COOTBETCTBOBATbL AaHHbIM,
yKasaHHbIM Ha nacrnopTHOW Tabnuuke
npubopa. MacnopTHyt Tabnuyky
MOXXHO yBMAETb NGO NpU OTKPLITON
ABepLe UMM HUXKHEN KpbILke, Nnbo Ha
3afHen cTeHke npubopa, B
3aBMCUMOCTU OT TMNa npubdopa.
LHyp nuTaHmna npubopa AomkeH
COOTBETCTBOBaTL NapameTpam,
yKasaHHbIM B Tabnuue "TexHn4eckue
XapaKTepUCTUKA".

Mepen BbINONMHEHWEM KaKMX-
nnb0o 3NEeKTPOMOHTaXHbIX paboT
oTKNtoYnTE Npubop ot
3MEeKTPUYECKON CeTH.
CyllecTByeT puCK NopaxeHust
3MNeKTPUYECKUM TOoKoM!
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MopgknioveHne Kabensi NUTaHUA

Mpy MOHTaXe NPOBOAKU
HeobxoauMmo cobntoaaTtb
HauMoHarnbHble/MeCTHble
3MEeKTPOTEXHUYECKMe Npasuna u
HOPMbI, a TaKkKe UCMOoSb30BaThb
COOTBETCTBYHOLLME
po3eTkU/LITeNcenbHbIE BUIKA U
BUIKY ONst AyXOBKW. B crniyyae
€cnu npeaernbHble 3Ha4YeHus!
MOLLIHOCTM MpoayKLm
MpeBbILLAT AONYCTUMYHO
Harpy3ky Ha BUIIKY U pO3eTKY,
nsgenve JomkHO BbiTb
NOAKMIOYEHO Yepes
cTalMoHapHOe aneKTpuyeckoe
o6opynoBaHue Hanpsimyto 6e3
MCNOMb30BaHUS BUIKK U
PO3eTKM.

1.Ecnu HeT BO3MOXHOCTU YCTaHOBUTb
aBTOMaTUYEeCKUA BbIKNOYaTeNb Ha
BCE KOHTaKTbl, TO B COOTBETCTBUU C
avpektuBamn MOK cnegyet
ncrnonb3oBaTh AN NOAKMNIOYEHUS
pa3MblKaTen ¢ KOHTaKTHbIM
3a30pOM He MeHee 3 MM (nnaBkue
npegoxpaHnTenu, 3awuTHble
ceTeBble BblKIloMaTenu,
3amblkaTenu). Mecto noaknio4eHns
OOIMKHO HaxXoAUTbCS PSAOM C
NprMGopoM, HO He Hag NNUTOMN.
HecobniogeHune aTux ykasaHui
MOXeT Bbl3BaTb Npobnembl B
npoLecce aKcnnyaTaumm, a Takke
NMPUBECTM K aHHYNMPOBaHUIO
rapaHTuMm Ha npubop.

B kayecTBe AONONHUTENBHON Mepbl

Ge3onacHOCTV pekoMeHayeTcs

ncnonb3oBaTh YCTPONCTBO 3aLUTHOTO

OTKMIOYEHUS.

MopknoyeHne Kabenem,

npunaraemMbiM K npubopy
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OppothasHas ceTo Aeyxhashas cetb
220/230/240 B nepem. Toka 380/400/415 B nepem. Toka

* Meginasi nepembidka

Tpexdasnan ceTh
380/400/415 B nepen. Toka

2. MIHCTPYKLUMA NO NOAKIHOYEHUIO K
OfHOMa3HOW ANEKTPUYECKON CeTW.

* KOpu4yHeBbIN npoBoA = L (pasa)

* cuHU nposod = N (HeWTpanb)

* XenTo-3eneHbln nposoA = (E)
(3emns)

3.UHCTpYKUMSA NO NOOKMIOYEHUIO K
TpexdasHoN anekTPUYECKon cetu

* KOpu4HeBbIN nposog = L1 (dasa 1)

* cepblii/depHbIt NpoBod = L2 (dasa 2)

* cepblii/depHbIt NnpoBod = L3 (casa 3)

* cuHU nposod = N (HeWTpanb)

* XenTo-3eneHbln nposoA = (E)
(3emns)

* MpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHMU.

* PerynupoBaHue HOXeK BYXOBKU
Mpw Hann4ynm BMGpPaLMm nocyaa Bo
BPEMS NPUrOTOBIEHUS MOXET
casuraTbes. [ns npegoTepaLleHns
onacHbIX cUTyauuin Heobxoammo,
4TOObLI NPMGOP CTOSIN POBHO U
YCTONYMBO.
B uensx 6e3onacHOCTU, BbIPOBHANTE
npubop ¢ NOMOLLbIO 4 perynupyembix
HOXeEK HOXKM. [1ns aToro
rnoBopayunBainiTe Ux BNeBO 1 BNpaBo
A0 Tex nop, noka npuéop He GyaeT
POBHO CTOATb Ha CTOMELLHULLE.

OkoHu4aTenbHasA NpoBepka

1.BkntounTte npmnbop B ceTb.

2.MpoeepbTe, paboTatoT Nu
3MNEeKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI.



E lMonroroBka K JKcnnyaraumn

PekomeHaauum no aKOHOMUMU

ANIeKTPOo3IHeprmm

OTn pekomMeHaaLumM NoMoryT Bam

NCNonb3oBaTb U3denue 3KONorM4Yeckn

YUCTbIM CMOCOOOM N SKOHOMUTb

3MNEKTPOIHEPIUIO.

* Ncnonb3yinTe B AyXOBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHYO
nocyay: 3TO NO3BOMMUT YNyULINTb
Tennonepeaady.

* [porpeBaiTe OyxoBon LKadg nepea
MPUrOTOBNEHMEM MULLM, €CMU 3TO
pekoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens Unu B MHCTPYKLMSX MO
MPUrOTOBMNEHMWIO MPOAYKTOB.

+ Bo Bpems npurotoBrneHns nNuLm He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LKadha CrMLLIKOM YacTo.

* 1o BO3MOXHOCTU cTapanTecb
roTOBUTb B YXOBOM LUKadhy
HeCcKonbKo 6noa 0OHOBPEMEHHO.
Mpy NPUroTOBRNEHUM MWLM Ha
peLUETKY MOXHO yCTaHaBnmBaTb MO
ABE eMKOCTM C NpoayKTamu.

+ ['oToBbTE OMtOOA OAHO 3a APYrUM.
[yxoBoW Wwkad yxe GyaeT nporper.

+ [N 3KOHOMUW SMEKTPOIHEPTUN
MOXHO BbIKITHO4aTb QyX0BOW LWKad 3a
HECKOMbKO MUHYT [0 OKOHYaHMWs
npurotoBneHus 6noga. He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LwKkada.

* PasmopaxuBaite 3aMOpPOXEHHbIE
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

+ ['OTOBbTE MULLY B 3aKPbITON NOCYAE.
[Mpy NpUroToBnNEHMN B OTKPLITON
nocyae sHepronoTpebneHne MoxeT
BO3pacTu B 4 pasa.

* Bbibupaiite KOHGOpPKY
COOTBETCTBEHHO pa3mepy AHa
nocyabl. O6si3aTenbHO BbiGUpanTe
nocyay COOTBETCTBEHHO 0OBbEMY
npuroToBnsgemoro 6ntoaa. Yem

Gonblle 06bem nocyabl, TEM Bbille
3HepronoTpebneHue.

* [Insi NpUroToBneHns NuLn Ha
3ANEKTPUYECcKnx KoHpopKax
ncnonb3yinTe NOcyay TOMbKO C
MNOCKUM [ HOM.

Mocyna ¢ TONCTbIM AHOM nyulle
NMpPOBOAUT TENSO, YTO NO3BOMsieT Ha
TpeTb COKpaTUTb NOTpebneHune
3HEpruu.

+ Pasmep nocyabl AomkeH
COOTBETCTBOBATbL pasmMepy 30H
HarpeBa. He cneayeT ncnonb3oBaTb
nocyay ¢ AHOM MeHbLLIero anameTpa,
Yyem anameTp KOHPOpPKN.

* CneauTe 3a TeM, YToObl 30HbI
Harpesa 1 AHO nocyabl 6binn
YMCTbIMU. 3arpsisHeHus yxyawawT
Tennonepenavy Mexny 30HON
HarpeBa 1 JHOM MOCyAbl.

» Ecnu 6nitogo rotoBUTCS AONIoO,
BbIKITHOYaTe 30HY Harpesa 3a 5-10
MUWHYT 4O OKOHYaHWS1 NPUrOTOBEHMUS.
VMicnonb3oBaHne ocTaToyHOro Tenna
no3BonsieT cokoHoMUTb Ao 20%
3NEKTPO3HEPTUN.

nOAI'OTOBKa K 3KCnnyaTauuum
OuucTtka npubopa nepen Havyanom
aKcnnyaraumm

HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

1.CHUMUTE BCe ynakoBOYHblE
maTepuansl.

2.MpoTpute noBepxHocTb Npubopa
BMaXXHOWN TKaHbIO UMM ryoKow n
BbITPUTE HaCYXO.
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MepBOHa4YanbHLIN Nporpes
MporpeiiTe npubop B TedeHne 30
MWHYT, a 3aTeM BbIKNIOYMTE. ATO
obecneyunT BbiropaHue 1 yaaneHue
NPON3BOACTBEHHBIX 3arpsi3HEHNI U
MOKPbITUNA.

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

AneKkTpuyecknin gyxoBon LiKad

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.

2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.

3.BbibepuTe nonoxeHue Static
(Cratnyeckuin)

4.BkntounTe rpunib Ha MakcumarbHYHo
MOLLHOCTb (CM. pasgen [lpasusa
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3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 27.

5.0ainte gyxoBomy LUkadpy nopaboTaTb
okono 30 MUHYT.

6.3aTem BbIKITHOUNTE OYXOBON LUKAg
(cm. pasgen [Mpasuna
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 27

[yxoBo# wkad ¢ rpunem

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.

2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.

3.BknouunTe rpunb Ha MakcMMarnbHYyH
MOLLHOCTb (CM. pasaen Kak
rnonb3o08amabcs gpusnem, cmp. 31.

4.[aiite ayxoBoMmy Likady nopaboTatb
OKONO 15 MUHYT.

5.3atem BbIKNHOUUTE AYXOBOW LLKad
(cMm. pasgen Kak nonb3oeambcsi
epunem, cmp. 31

Mpv NepBOM BKMHOYEHNN B
TeYeHWe HeCKOrbKUX YacoB
BO3MOXHO BbleneHne asiMa u
3anaxa. 31O BNOMHe HOPMarbHO.
Y6eauTtech, YTO KyXHsl XOPOLLIO
npoBeTpMBaeTCcs, YTOObI
yaanuTb AbiM 1 3anax. He
BAbIXalTe BblAEMSAOLMECS ObIM
1 3anaxu.



B NpaBuna aknnyataumu Bapo4Hom naHenu

O6Lwue cBegeHus o
NPUroToBMIEHUU NMULLU

He 3anonHainTe kacTptonto

pacTUTenbHbIM Macnom

bonee 4yem Ha ofHy TpeTb.

Mpu HarpeBaHMKM macna He

OCTaBNANTE BAPOUHYIO

naHenb 6e3 npucmoTpa.

OcTeperanTecb BO3ropaHus

packaneHHbIx macern. He

TywmuTe oroHb Bogoi! Mpu

BO3ropaHuy Macra HakpowTe

nocyay ogesiniom unu

BMaXHOW TkaHbo. Mo

BO3MOXXHOCTM BbIKITHOUMTE

BapOYHYIO NaHenb u

MO3BOHMWTE B MOXapPHYIO

Cnyxoy.
Mepepn xapeHbeM NPOAYKTbI HYXHO
0653aTenbLHO obcyLmBaTh.
OnyckanTe NpoayKTbl B ropsymmn xup
C OCTOPOXHOCTbH. 3aMOPOXEHHbIE
NpoayKTbl Nepes XXapeHbem cneayet
MOHOCTbIO Pa3MOPO3NTh.
Mocyay, B KOTOpPOW pasorpeBaeTca
XMP, HaKpbIBaThb HEMb3s.
Mocyny cnenyeT CTaBUTb Ha NNUTY
TakuM 06pa3oM, YTOObl pyykn He
HarpeBanucb Hag ropsiien
MOBEPXHOCTBLIO NNUTLI. He cTaBbTe
Ha NNUTY HEYCTOMYMBYIO nocyay,
KOTOpasi Nerko onpoKuabIBaeTCs.
He cTaBbTe Ha BKMHOYEHHbIE
KOH(pOPKM NYCTYIO Nocyay — 3T0
MOXXET NMPUBECTM K €€ MOBPEXAEHUIO.
He ocTtaBnsinTe BKMOYEHHbLIMU
KOH(POPKK, HA KOTOPbLIX HET NOCYAbI —
3TO MOXET MPUBECTM K
nospexaeHuto Nnntbl. O65a3aTenbHO
BbIKITHOHMaNTE KOHOPKM nocrie
OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMEHUS NMULLMN.
He cTtaBbTe Ha nnuty
MnacTMaccoByO UMK arntoMUHUEBYHO

nocyay, Tak Kak Ha ropsiien
MOBEPXHOCTW OHU MOTYT
pacnnaBuTbCS.
PacnnasuBLunecs maTepuansl
crnepyeT cpasy Xe cuumwiaTh ¢
MOBEPXHOCTMU.

Takyto nocyay Takke He criegyet
MCNonb3oBaTh AMst XpaHeHWs
MULLLEBbLIX MPOOYKTOB.

* MoxHO 1Mcnonb3oBaTb TOMbKO Nocyay
C MMOCKUM OHOM.

+ Pasmep nocyabl AormkeH
COOTBETCTBOBATb KONNMYECTBY
npoaykToB. Toraa NnpoayKTbl He
OyayT BbiNNeckMBaTbCA U3 NOCyabl, 1
He NpuaeTcst NMULWHWIA pa3 MbiTb
nnuTy.

He knagunte Ha KOHGOPKM KPbILLIKK
KacTptonb.

PaamellanTe nocyay no LEHTpyY
KOH(OPKN. ECnn HYXXHO
nepemMecTuTb Nocyay Ha Apyryto
KOH(POpKY, NogHNUMUTE ee n
nepectasbTe. HM B Koem cnyyae He
nepeasuranTe nocyay no
MOBEPXHOCTM MAUTI.

CoBeTbl N0 UCNOJIb30BaHUIO

CTeKJIoOKepaMN4eCKnX BapoUHbIX

naHenew

+ Creknokepammyeckas NoOBEPXHOCTb
YCTOMYMBA K HarpeBy 1 GONbLLIMM
nepenagam Temneparypbl.

* He knagute Ha
CTEKINOKepaMn4eCKyto NOBEPXHOCTb
npoayKTbl U Apyrve NpeaMeTbl U He
NCMNonNb3yNTe ee B kKa4ecTBe
pa3fenoyHon 4OCKu.

* Ncnonb3ynTe nocyay TOMbKO C
rmagkum gHom. MNocyaa ¢ ocTpbiMy
KpasiMyv MOXeT rnouapanaTb
MOBEPXHOCTb.

* He ucnonb3ayinTte antoMmMHUEBYO
nocyay, Tak Kak antoMUHUA MOXeT
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noBpeanTb CTEeKNnokepamMmnyeckyro
NOBEPXHOCTb.

_ BbinnecHyBLimecs
NpPOAYKTbl MOryT
noBpeanTb
CTeKnokepammnyecky
0 MOBEPXHOCTb, U
TEM camMbIM BbI3BaTb
noxap.

He ncnonb3ayite
nocyay ¢ BOTHYThbIM
WNK BbINYKMbIM
JHOM.
VMcnonbayite
nocyay TOnbKo ¢
MNOCKUM [ HOM.
Takasi nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO
N paBHOMEPHO.
Ecnun pnameTp
nocyabl CrVLLKOM
marn, sHeprus 6yayT
pacxogoBaTbCs
BMYCTYIO.

AkcnnyaTauua Bapo4HbIX
naHenen

1 OpfHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-
16 c™m

2 OpJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-
20 c™m

3 OpaHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-
16 c™m
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4 OpJHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-
20 cm cnUcoK pekoMeHA0BaHHbIX
AnameTpoB nocyabl Ans
NCNONb30BaHUS Ha
COOTBETCTBYIOLLMX KOHGOPKAX.

CnepguTe 3a TeMm, YTOObI Ha
BapPOYHYIO MaHemnb HUYEro He
ynano. Jaxe HeGonbluve
npeamMeThl (Hanpumep, COroHKa)
MOrYyT NOBpPeanTb BApOUYHYHO
naHenb.

He nonb3ayiteck BapoyHoM
naHenbo, eCnun Ha Hel ecTb
TPELUMHbI. B TpelmHbl MoxeT
nonacTtb BoAa U BbI3BaTb
KOPOTKOE 3aMblkaHue.

Mpn oGHapyXeHun Ha
MOBEPXHOCTM KaKMX-nnbo
noBpexaeHun (Hanpumep,
TPELUWNH) HEMEANEHHO
BbIKITIOYMTE 3reKTponpmubop BO
n3bexaHne nopaxeHus
3MNEKTPUYECKUM TOKOM.

CTekrnokepamuyeckas BapodHas
naHenb ocHallleHa UHAMKaTOPOM
MUTaHUS U UHAMKATOPOM OCTaTOMHOTO
Tenna.

WHavkaTop octaTouHoro Tenna
yKasblBaeT CTaTyC BKMHOYEHHO 30HbI
Harpesa. [Mocne BbIKMoYeHUs
KOHMDOPKM MHAMKATOP OCTaeTCst
BKMOYEHHbIM. Muranuve nHaukatopa
0CTaTOYHOrO Tenna He sSIBMseTcs
HEMCNPAaBHOCTbIO.



A B 3aBucumocTtu ot
0CoBEHHOCTEW MCMONb30BaHNS
BapoyHasi MOBEPXHOCTb MOXET
OCTbIBaTb B pa3Hoe BpeMs.
[MoBepXHOCTbL BapOYHOW NaHenu
MOXET ObITb ropsyen, aaxe
€ecnv MHAMKaTopHble Nammbl He
ropsaT. MNepea npukocHoBeHWEM
ybeaunTech, YTO MOBEPXHOCTb
ocTbina. B npotusBHOM cnyyae
MOXXHO 0OXeub pyKy!

BknrovyeHne kepaMuieckmx
KOHhopok

BkritoueHne KOHGOPOK BbINOMHSAETCH C
MOMOLLIbIO pyYek perynaTopos. YTobbl
YCTaHOBUTb HY>KHbI YPOBEHb
MOLLHOCTM, MOBEPHUTE PYUKY
perynstopa B COOTBETCTBYHOLLEE

NonoXeHne.

pasorpes | TylieHve, |Bapka,

aHue NPUroToB | XXapeH
NeHne Ha | ve,
MeaneHH | Kumnade

OM OrHe Hune

BbikntovyeHne kepamMmyecKkux
KOHhopok

[MoBepHUTE perynsaTop KOHOPKK B
nonoxeHune «BbIKJ1.» (BBEPX).
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[§ NpaBuna akcnnyaTtauuu gyxosku

O6Lwue cBegeHus o
BbINeKaHUMU, XXKapeHuu u
NPUroTOBMIEHUU C FpUnemM

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
ABepLy OyX0BOro wkada, Tak
KaK HapyXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Bbinyckaemblin nap MoxeT
06Xeyb BaM pyKu, nNnLo n/unm
rnasa.

CoBeTbl N0 BbINeKaHUIO

* cnonb3yinTe aHTUNpUrapHble
MeTannmMyeckme Tapernku unm
arntoMUHNEBbBIE KOHTEWHEPBI C
COOTBETCTBYHOLLUM MOKPbITUEM, NNOO

TEPMOCTOWKME CUIMMKOHOBbIE POPMBI.

* PauuoHanbHo ncnonbaymnTe
nrowaab peLeTku.

* YcTaHaBnueanTte copmy ans
BbINEKaHWsA B CEpeaMHe peLleTKu.

* BbiGupaiiTe npaBunbHoOe NonoxeHue
pELLUETKN Nepen BKIIOYEHNEM
OYyX0BOro wWkada vnu rpuns. He
N3MEHSINTE NMONOXEHWE PeLLEeTKN,
Koraa OyxoBOMW LWKad) ropsunii.

» [lepxuTe 3aKkpbiTON ABepLy LiKada.
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CoBeTbl N0 NPUrOTOBMNEHUIO

XapeHbIx 6ntog

o TyLKy KypuLbl MU MHOEWKN U
GonblUMe Kycku Msica nepeq
NPUroTOBNEHMEM PEKOMEHOYETCSH
COpPbI3HYTb NMMMOHHBIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM Nepuem. Toraa
rotoBoe 6ntoao 6yaeT BKyCHee.

* Msico c KoCcTsIMM cnegyeT Xaputb Ha
15-30 MMHYT Aanblule, YeM Takoe Xe
KonuyecTBa Msica 6e3 KocTel.

* Ha kaxapbli CAaHTUMETP TOMLLMHbI
Msica TpebyeTcst NpMbnNU3nTenbHO 4-
5 MUHYT BpEMEHUN NPUrOTOBMNEHNS.

+ Mo ucreveHnm BpemMeHn
MPUrOTOBNEHUS Msica OCTaBbTE €ro B
OyXoBOM LUkady npumepHo Ha 10
MuHYT. Cok nydlle pacnpegenurcs
BHYTPM KyCKa )KapeHoro msica 1 He
OyneT BbITEKATb, KOraa Bbl OyaeTe
paspesaTtb MsCO.

* PbIby B TepMOCTONKOIM nocyae
crneayeT roTOBUTL Ha peLueTke,
YCTaAHOBMEHHOMN Ha cpeaHWin Unu
HWKHWUA YPOBEHbD.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO

NPOAYKTOB Ha rpune

Mpy NPUrOTOBNEHUM Ha rpure Msco,

pbiGa unu nTmua GbicTpo

noapyMsiHMBaeTcsl, cBepxy obpasyeTcsi

XpycTsillasi Kopouka, U NPoayKT He

nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OTNMYHO NPUFOTOBUTb HE TONBKO

TOHKME KYCKM Msica, LuaLlnbIKi 1

COCUCKW, HO M OBOLLIM C GOMbLIMM

coaepkaHneMm XuakocTu (Hanpumep,

NOMWUAOPbLI W NYK).

+ [Ins npuroToBneHus Ha rpune
pasnoXunTe KyCckU NPOAYKTOB Ha
peLueTke U1 Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoN Tak, YToObl nroLazb,
3aHMMaeMas npoayKTamu,
cooTBeTCTBOBAra pasmepam
HarpeBaTenbHOro afIeMeHTa.



+ BcTaBbTe NPOBOMOYHYIO peLlleTky
WInn NPOTUBEHDb C PELLETKON B
OYX0BOW LUKad) Ha HY>KHbIA YPOBEHbD.
Ecnu npogykThl roTOBATCA Ha
MPOBONOYHON peLueTke, TO Ans
cbopa xupa ycTaHOBUTE NPOTUBEHD
Ha HWXHWIA YpoBeHb. /cnonb3yemMbii
NPOTMBEHBb MO pasMepam AOKeH
COOTBETCTBOBATL MroLaau,
3aHMMaEeMON rOTOBSLLMMUCS
npoaykramu. Takon NpoTUBEHb
MOXXET HE BXOOMUTb B KOMMIEKT
nsgenus. ns obneryeHns o4ncTkm
NPOTMBHA HanewTe B HErO HEMHOMO
BOAbI.

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

MpaBuna akcnnyaTtauum
3NeKTpUYeCcKomn AyXOBKU

BbiGepuTe TemnepaTtypy U pexum
pa6oTbl

1 2

1 Pyuka Bbibopa dyHKLUN

2 Pyuyka TepmocTtata

1.MONHOCTBIO NOBEPHUTE PYUKY
MeXaHWU4eCcKoro TaiMepa no 4acoBoW
cTperke, 3aTeM BEPHUTE ee Ha
Xernaemoe BpeMsi MPUroTOBMNEHUS.

2.YCTaHOBUTE HYXXHbI peXxnm paboThbl
C MOMOLLIbIO PYYKM BblOOpa hyHKUMIA.
3.YcTaHOBUTE HYXHYIO TemnepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» MNMocne HarpeBa QyxOBKX B Hell ByaeT
nogaepXxmeaTbCcs 3agaHHas
Temnepatypa. Bo Bpems HarpeBsa
OyneT cBeTUTbCA MHOUKATOP
Temneparypbl.
BbikntoyeHue aneKkTpuyeckomn
OYXOBKMN
MepeBeauTe Taimep OyXOBKU B
MOMOXeHNE OTKITIOYEHMS.

Korga Tanmep ycTtaHOBMNEH Ha
onpeneneHHoe BpeMsi, OH
BbIKITIOYaETCS aBTOMATUYECKN
(cm.

MoBepHUTE py4dKy BblGOpa OYHKLNIA 1
perynaTop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
OTKIMoYeHus (BBEPX).

YpoBHU AyxXOBKU (ANs moaenen ¢
rpunem)

MpaBunbHO ycTaHaBNMBanTe peLleTKy
B HanpaenswoLwme. PeweTtky cneayet
BCTaBUTb MEXAY HaMpaBnsoLWMMM, KakK
noKasaHo Ha PUCYHKe.

CnepguTte 3a TeMm, 4TOObI peLleTka He
ynupanach B 3aHIO0 CTEHKY JYXOBKW.
YT106bI rpunb HopManbHO paboTarn,
BblABMHbTE peLUeTKY K nepeaHen Yactu
HanpaBnsioLLMX U OTPErynupyiTe ee
MONOXeHWe C NMOMOLLIbIO ABEPLbI.
(MoxeT oTnmMyaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT
MoZenv usgenus.)
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Pexnmbl paboTbl

MpuBeaeHHas 3necb
nocneaoBaTenibHOCTb PEXMMOB
paboThl MOXET OTNNYaTLCA OT Ballew

PaboTatloT BepxHUiA 1
HWXHWI HarpesaTernbHble
3NEeMeHThI, a TaKkke
BEHTUNSTOP,
pacnonOXeHHbIN Ha
3agHen cTteHke. Fopsnii
BO34YyX paBHOMEpPHO
pacnpenensieTcsi BHyTpu
OYXOBKM C MOMOLLbIO

mMoaenu.

PaboTatoT 06a
HarpeBaTenbHbIX
aremMeHTa — 1 BEPXHUIA, 1
HWKHWUA. [MpoayKTbI

islariivg BeHTUnsiTopa. [oToBbTE
OHOBPEMEHHO CBepXY U pa.
CHU3y. JTOT TOJMTbKO C O4HUM

pexum noagxoauT, MPOTMBHEM.

Hanpumep, Ans TOpTOB,
pa3HO BbINEYKM, a TaKkKe
KEKCOB ¥ 3arneKkaHoK B
copmax.. [0TOBbTE TONBLKO
C OQHUM NPOTUBHEM.

[ewncTBure rpuns He Takoe

CUINbHOE, KaK B pexume

YCWUIEHHOTO rpunsi

+ [N npuroToBneHus
6nto B 9TOM pexume

PaboTaeT TonbKo HUXHWUIA
HarpeBaTenbHbIA 31IEMEHT. pacnonoxure noa

MoAXOAUT ANS BbINEYKM HarpesarteneM rpund Ha
. COOTBETCTBYKOLLEM

AALLE W OBHE OYXOBKU
JOMOMHUTENBHOMO yp Ay
HebGonbLLOE UMK

1-2—-—-" ob6xapuBaH1s NPOAYKTOB C
HIDKHEI CTOPOHBI. cpedHee KONn4ecTBo
OTa hyHKUMS Takke . Eglc')gaygp?c.)ﬁnm
ynpoLlaeT O4UCTKY NapoMm.
MOnoBMHa BpEMEHM,

OoTBeAeHHOro Ha

MPUroToBMEHME,
nepeBepHUTE MPOAYKT.

BkntoyeHbl HarpeBaTenb
rpuns (B yCUNeHHOM
pexume) n BepTern.
MNoaxoaut Ans
oGXxapvBaHus Ha BepTene
GonbLUNX KYCKOB Msica.
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SKcrinyamauyuu aniekmpuyeckou

OTOT pexmm ncnonbsyetca dyxoeku, cmp. 27.

Ans 6bicTporo pasorpesa » [lyxoBka pasorpeeTcsi 4O 3aAaHHON

AYXOBKW 1 He NOAXoAWT Ans Temneparypsbl, koTopasi byaeT

NPUrOTOBNEHNS MULLK. noaaepXkmBaTbCst 40 YCTAHOBMEHHOIo

* BbibepunTe aTOro pexum, a BPEMEHMN OKOHYaHWS MPUroTOBIEHNS.
3aTeM BblbepuTe HYXHYI0 4.T1o ncTeyeHnn 3afaHHOro BpeMeH!
Temnepatypy. Npu aTom NpUroToBneHnst pyyka Time
BKITHOYUTCA UHAMUKATOP Adjustment (YcTaHoBka BpemMeHW)
Temneparypbl, U AyXOBKa aBTOMaTMYeCKN NOBEPHETCS MPOTHB
Hay4yHeT HarpeBaTbCH. YacoBoW cTpenku. Mpos3syynT

* MNocne okoHuyaHus 3BYKOBOW CUrHarn, o3HayaroLwui, 4To
npotiecca Harpesa 3afaHHOe BpeMs UCTeKNO, U Npubop
MHOMKATOP MoracHeT. BbIKIOYUTCS.
Tenepb MoXHO BbIbpaTh Ecnu Taiimep He ucnonbayeTtcs,
HYXHYIO (YHKLMIO AN BbIKITIOYMTE €r0, MOBEPHYB PYUKY
NPUroTOBNEHNA MULLIN. NPOTUB YaCOBOW CTPESKM K

Mcnonb3oBaHue YacoB AYXOBKU CMMBONY PYKU.

5.[0yXx0BKY MOXHO BbIKIMO4YUTL C
MOMOLLIbIO perynsaTopa BpeMeHM,
pYy4KM BbiIGOpa YHKLUIA 1
perynstopa Temneparypbl.

HdocpoyHoe BbIKNo4YeHNe QyXOBKU

1.MoBepHuTe perynatop Time
Adjustment (YcTaHoBka BpemMeHW)

MoaroToBka K pa6oTe u NPOTMB YacOBOW CTPENKM Ao ynopa.

npuroToBneHue 6o 2.BblIknioumnTe OyXOBKYy C MOMOLLbIO
pY4Ku Bbibopa yHKLMIA K
perynstopa Temneparypbl.

Bpemsa npurotoBneHus 6niog

[lns noAroToBKM AyXOBKU K
paboTe HeobxoaMMo BbIGpaThb
HY)XHBIA pexxum 1 TemnepaTtypy

MPUroTOBMEHUS, a TaKxke 3Ha4yeHUs BpeMeHu B 3Toii
yCTaHOBUTL Bpems. B Tabnuue cnegyet cunTaTh
NPOTVWBHOM Criyyae JyxoBKa cnpaBoYHbIMU. OHU MOTYT
pa6oTaTb He Gyger. U3MEHSITLCA B 3aBUCUMOCTM OT

TemnepaTypbl NPOOYKTOB,
TOMNLWMHBI, BUAA U BaLLUX

1.3apaiite NpoAoMHKUTENBHOCTD
MPUroTOBMNEHWS!, MOBEPHYB PY4KY

Time Adjustment (YcTaHoBKa KyJTMHApHbIX NPEANOHTEHNM.
BPEMEHW) MO YaCOBOW CTpErKe. Bbineuka u xapeHue
2.MocTaBbTe 6M0O0 B OYXOBOW LIKad.

1-1 Nnonkow AyxXoBoro Lwkada
3.Bbibepute pexum paboTbl ABNAETCS HUKHAS NOMKa.
Temnepatypy (cm. pasuna
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Bbineuka Ha OpuH NpoTuBEHb @ 3 175 30...45
npoTuBHe
**Bbineyka B OpuH NpoTuBEHb @ 3 175 30...50
dopme
**Bbineyka B OpuH NpoTuBEHb [:] 3 160 ... 170 20...30
KYrNMHapHoOM
6ymare
**BUcKBUT OfAMH NpoTUBEHb 3 180 ... 200 10... 20
**MevyeHbe OpMH NpoTMBEHb ] 3 160 ... 170 20...30
*N3penua ns OpuH NpoTuBEHb [::] 3 200 20...30
TecTa
**CpobHas OpuH NpoTuBEHb [:] 3 190 25...35
Bblneyka
**BakBacka OpMH NpoTMBEHb S 3 190 20...40
**JlazaHbsa OfAMH NpoTUBEHb i 2 180 25...45
*Muuua OpMH NpoTMBEHb a 2 200 15...25
Buduteke OpuH NpoTuBEHb 2 25 muH. 220, 80 ... 100
(kyckoMm)/xapkoe 3atem 180 ... 190
BapaHbs Hora OpuH NpoTuBEHb 2 25 muH. 220, 60 ... 90
(3anekaHka) 3atem 180 ... 190
YKapenas kypuua | OauH NnpoTMBEHb 2 15 MUH. 25109/31ax, 55...65

3aTem

WHpenka OpuH NpoTuBEHb @ 2 25 MuH. 250/max, 60 ... 100
(Kyckamu) 3atem 190
Pui6a OfAMH NpoTUBEHb @ 3 200 20...30

(**)Ons npoueccoB NPUroTOBMAEHU

n

TpebyIoLLMX NpeaBapUTENbHOMO
HarpeBa, NpeaBapuTenbHO pasorpeiTe
neyb B Ha4ane npouecca Ao
[OCTVDKEHUA 3a4aHHON TemnepaTypbl.

CoBeTbl NO Bbineyvke

Ecnu nsgenve nony4aeTtcs CAvLIKOM
CyXuUM, crnegyeT NnoBbICUTb
TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.
Ecnu nspenve nony4yaetcs cbipbim,
cneayeT YMEHbLUNUTD KONUYECTBO
XMUOKOCTN UMK NMOHU3UTb
TemnepaTypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHAs KOpOYKa CIWLLIKOM
3apyMsiHMBaeTcs, cnegyet
NoCTaBUTb U3OENNE HWXKE, MOHU3UTD
Temnepartypy u yBenuinTb Bpems
MPUrOTOBNEHUS.

Ecnu nsgenve xopoLuo nponekaeTcs,
HO CHapyXu npuropaert, cnegyeT
YMEHBLUUTb KONTMYECTBO XXMOKOCTY,
MOHU3UTb TEMMNepaTypy 1 yBENUYNTb
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.
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CoBeTbl NO Bbineyvke
* Ecnu nsgenuve nonyyaetcst CIULLIKOM

CyXuUM, crnegyeT NnoBbICUTb
TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.
CmaxbTe crouv Tecta CMeChio 13
MOJioKa, pacTUTeNbHOro Macna, siuy
N norypra.

CnepguTte 3a Tem, 4TOObI TOMWMHA
n3genusi He npesblllana rmyouHbl
NPOTMBHS, MHA4Ye OHO ByaeT Jonro
BbiNeKaTbCs.

Ecnu BepxHuiA cnovt nsgenusi
MoAropaeT, a HUXKHUIA ocTaeTcs
ChIpbIM, BO3MOXHO, B HWKHEM crioe
N30Eenunst CIIMLLKOM MHOTO HaYMHKN.
UT06bI M3aenve poBHO
nogpymsiHMBanach, ctapanTecb
paBHOMEPHO pacnpenensiTb Ha4YMHKY
MexXay crosimm Tecta u no
MOBEPXHOCTM U3genus.



Mpwn BbINEYKE N3geNUn U3 Tecta
cobnoganTe pexum u
Temnepartypy, YkazaHHble B
Tabnuue peuentor. Ecnu
HWKHUIA CIOW U3aenuns nroxo
nponekaeTcs, B crieqytwoLui pas
noctaBbTe NPOTUBEHb HA OAVH
YPOBEHb HIXE.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

OBOLUHbLIX 6o

+ Ecnv oBowM BbINyCKaloT COK U
CTaHOBATCS CMULLKOM CyXMMMU,
roToBbTE MX HE Ha MPOTUBHE, a B
cKkoBopoae nof Kpbilikon. B
3aKpbITOM NOCYAe COK COXPaHUTCS.

» Ecnu oBollHoe 6Gntogo ocTtaeTcs
cblipoBaTbiM, NpeXxae Yem roToBUTb
OBOLLM B AYXOBOM LLKade, MOXKHO MX
npoBapuTb UK NPOGnaHLLIMPOoBaTh.

Kak nonb3oBatbcs rpunem

3akpblBanTe ABepLy BO BpeMs
MPUrOTOBNEHUS NULLIM Ha rpune.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

* MMpn NnpuroToBNeHNn B pexmme
rpunsa noBepHUTe perynsatop
BpeMeHU No 4acoBOM cTperke 1
ycTaHOBUTe Ha 3Ha4yok Hand
(Pyka).

BkntoyeHue rpuns

1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
N YCTaAHOBUTE Ha HYXHbIA 3HAYOK
pexuma «Ipunb».

2.3aTem yCTaHOBUTE HYXKHYHO
TemnepaTypy >apeHbs.

3.Mpun HeobxoamnmocTu nporpeiite
rPUIb OKOSO 5 MUHYT.

» [pn 9TOM BKMIOYMTCHA MHAMKATOPHASs

namnoyka TemnepaTtypbl.

BbikntoyeHue rpuns

1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
B MOSIOXKEHWe OTKIIoYeHUs (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

Ucnonb3oBaHue BepTena

Mpu BbIGOpE yHKUMKM "Tpunb"

BKINtOYaeTCs anekTpoasuraTenb,

BpaLlatoLLnii BepTen.
OnekTpoasuraTens Beptena
CUHXPOHU3MPOBaH C PYHKLMNEN
rpuns. Bo Bpems
NCNOSb30BaHUSA 3TON OYHKLIMM
HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT rpuns
nepuogn4eckn BKNOYaeTcs n
OTKIHOYaeTCs.
OnekTpoasuraTens Beptena
paboTaeT, Korga
HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT rpuns
BKINtOYEH, U He paboTaeT, koraa
OH OTKIOYeH. JTO He siBnseTcs
MPU3HAKOM HEUCMPABHOCTMU.

* Tocne BkntoYeHust pexmma «Ipunb»
HacaauTe MSICO UMW KypuLy Ha
BepTen C NOMOLLbIO BUITKK (3).

+ BcTaBbTe BepTen B rHe3no
anekTpoaBuraTens sepTena,
pacnonoXXeHHOW Ha 3afHEN CTEHKE
OYXOBKM.

MonoxunTe BepTen Ha NoACTaBKy.

+ YcTaHoBWTe NOACTaBKY Ans BepTena
Ha COOTBETCTBYIOLLWIA YPOBEHb
OYXOBKM.

* YCTaHOBUTE Ha OOUH U3 HUKHUX
YPOBHeW NpoTMBEHb ANst cGopa *xupa.
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[nsa obneryeHnss YNCTKN NPOTUBHS
HanemnTe B HEro HEMHOro BoAbI.

* He 3abyabTe CHATL C BepTena
nnactmMaccoByto pyuky.((MoxeT
OoTNM4aThbCcsl B 3aBUCMMOCTM OT
moaenu usaenus.))

+ locne oKoHYaHWs1 NPUroTOBMEHMS
npucoeaunHUTe K BepTeny
NnacTMaccoBYHO PyyKy U BblHbTE
6ntogo n3 gyxosku.((MoxeT
oTNMYaTbCH B 3aBUCUMOCTU OT
Mogenu usgenus.)) 1 2 3

MoacTaeka Ans BepTena
MnactmaccoBas pyyka *
Bunka

(MoxeT oTnmyaTtbes B
3aBVCMMOCTU OT MoZenu
nsgenus.)

W N

BpeMsi npuroToBneHus 6niog Ha rpune
MpuroToBneHue 6504 Ha INEKTPUYECKOM rpune

Kypuua (kycku) PelueTka 4..5 250/max 25...35 MUH.
OT61BHbIE N3 PelweTka 4.5 250/max 20...25 MUH.
Monoaon

GapaHuHb

Poct6ud PelueTka 4.5 250/max 25...30 MUH. "
OT61BHbIE N3 PelweTka 4.5 250/max 25...30 MUH. *
TENATUHBI

[peHkn * PelueTka 4 250/max 1...3 MUH.

” B 3aBUCUMOCTH OT TOSNLUMHbI

*PasorpeiTe B TeyeHne 5 MUHYT.

**Ecnn TeMnepartypy rpuns Ballero npoayKkra HEeBO3MOXHO OTperynupoBartb, rpunb 6yaeTt paéoTtats npu
pekomeHAyeMon Temnepartype.

Bnioga, BHECEHHbIE B HACTOALLYO Tabnuuy rotoBsitca B cootBeTcTemmu ¢ EN
60350-1, 4TOObI 0B6NErYNTL KOHTPONMPYIOLLMM OpraHM3aUmsiM NPOLIECC MPOBEPKM

npoaykTa.

["peHkn PelueTka 4 250/max 1...3 MUH.
TedTtenu PelweTka 4 250/max 25...35 MUH.
(roBagumHa) - 12

Kyckamu

MNepeBepHuTe eay nocne 2/3 oT o6Liero BpeMeHU NPUroToBrieHUs Ha rpune.

MNepea npurotoBneHnem n6bIX 604 peKOMEHAYeTCsi pasorpeTb AyXOBOM WKad B TeYeHue 5 MUHYT.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

O6wue cBegeHus

PerynsipHo BbINONHANTE YNCTKY
npubopa. ITO NO3BONUT NPOAUTL
CpoK ero cnyXx6bl, a Takke n3bexatb
MHOrMX npobnem.

Mepen BbINONHeHMeM paboT no
06CnyX1BaHUIO 1 YNCTKE
oTKnouuTe npmbop ot
3NEKTPUYECKON CeTu.
CyLLecTBYeT pUCK NMOpaXeHus
3NeKTPUYECcKM Tokom!

[ante nsgenuo ocTbITh, Npexae
YeMm NpuUcTynaTthb K YNCTKE.
opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!

+ Mpubop cneagyeT TWATENBHO
YUCTUTb NOCHE KaXaoro
ncnonb3oBaHus. Tak nerdye yoanaTb
OoCTaTK/ NULLK, KOTOPbIE MOTYT
npuropeTb Npu crnegyoLwem
ncnonb3oBaHun Npubopa.

+ Ons ynctkm npubopa He TpebyloTcs
crneumanbHble YUCTSLLME cpeacTaa.
MpunBop MOXHO BbIMbITL TEMON
BOOOW ¢ foOaBNEHNEM XUOKUM
MOIOLLIEro cpeacTaa, UCNornb3ys
MSAFKYtO TKaHb unu ryoky. A satem
NpoTEPETb CYXOM TKaHbIO.

+ Ob6si3aTenbHO NpoTupariTe NpmMdop
Hacyxo Nocne YUCTKM U cpasy xe
yaansanTe nonasLUyo Ha Hero
XMOKOCTb.

* He ncnonb3yinTe ons YACTKM PYyHKM 1
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
cTanu YncTsaLme cpeacTea,
copepkallumMMm KUCNOTY Ui XIop.
OTu getann MOXHO NpoTMpaThb
MSITKOM TKaHbt0, CMOYEHHOW B
XnakoM MotoLlem cpeacTee (6e3
abpasnBHbIX f06aBoK), cTapasch
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.

HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
yCTpOMCTBa NApoOYUCTUTENMN,
MOCKOSbKY 3TO MOXET NPUBECTU
K MOpaXXeHWIo 3NEeKTPUYECKUM
TOKOM.

Yuctka Bapo4YHOM NnaHenu

CTteknokepamm4yeckme NOBepXHOCTH
Ouunctute cTeknokepammnyeckue
MOBEPXHOCTU C MOMOLLIbHO XONOAHOMN
BOAbI, MOMHOCTBIO Yaanss Yncrsilee
CpeacTBO C MOBEPXHOCTU, U NPOTPUTE
Hacyxo MArkow TkaHbto. OcTaTkv NULn
Ha CTEKNOKepaMMNYECKON NOBEPXHOCTH
MOryT NOBpeauTb ee Npu cneayroLLem
BKITIOYEHMWMN.

Hu B KOeM criyyae He Ucnonb3ynTe
ANsi yoaneHusi co
CTEKINOKEpPaMM4ECKON MOBEPXHOCTU
3aCOXLLUMX OCTATKOB MULLIM HOXM C
3yb4yaTbiM NnesBuem, MeTannmnyeckue
MoYarnku v T. .

/13BeCTKOBbLI HaneT (kenTble NATHA)
MOXXHO yAansiTb cneumnanbHbIMU
cpeacTBamMu AN yaaneHns Hakvnw,
KOTOpble MOXHO NpuobpecTu B
TOProBoOW CETW, UNWN APYrUMHn
NCNonb3yemMbIMUX Anst 3TOro
cpeacTBamu, HanpuMep, CTONOBLIM
YKCYCOM WINN IMMOHHBIM COKOM.

[nst yoaneHusi CUnbHbIX 3arpsisHEHNi
HaHecuTe MotoLLiee cpeacTBo rybkom un
OCTaBbTE Ha HEKOTOPOE Bpems Ans
BO3OeNncTBuA. 3ateM odncTuTe
MOBEPXHOCTb BAPOYHON NaHenu
BMaXXHOWN TKaHbIO.
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MpoaykTbl, coaepxalle caxap,
Takue, Kak KpeM Unu cupon,
HY>KHO yaansaTe HEMeaneHHo, He
[AOXNAAACb OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTU, TaK Kak OHWU MOTyT
HeobpaTMMO NnoBpeanTb
CTEKINoKepaMmn4eckyHo
MOBEPXHOCTb.

Co BpeMeHeM MOXeT NpoU3oNTH
N3MEeHeHNe LBeTa NoBepXHOCTH,

0 HaKO 3TO HMKOMM 0Opa3om He
BMMSIET Ha ee paboTy.

MosiBneHWe naTeH u obecLBevmBaHmne
CTEKINOKepaMM4eCcKon NOBEPXHOCTUN —
3TO OObIYHOE SABNEHME, KOTOPbIE HE

ABNAeTCA NpuU3HakoM ee noBpexaeHus.

Yuctka naHenu ynpaBneHua
OuncTbTe NaHenb ynpasrneHns 1
PYYKU-PETYNATOPbI BNAXHOW TKAHbIO U
BbITPUTE HacyXxo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKaMu/pyykamu, He
CHUMaWTE pyYKU-perynaTopsl
ANt YACTKN NaHenu ynpaBneHus.
Tak MOXHO NoBpeauTb NaHerb
ynpasrneHus!

Yuctka AyXOBKU

Yucrtka 60KoBbIX cTeHOK(MoxeT

OoTNM4aThbCs B 3aBUCMMOCTM OT

Moaenu nspenus.)

(DaHHasa dyHKUMA —

pononHutenbHasa. OHa moxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.CHUMUTE nepefHIo YacTb GOKOBOM
peLleTkn, OTTAHYB ee oT GOKOBOM
CTEHKMU.

2.MoTsiHUTEe GOKOBYIO peLleTky k cebe
N NOMHOCTbLIO BbIHbTE €€ U3 AYXOBKMU.
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CTeHKM ¢ KaTanuTU4YeCKUm

NOKpbITUEM
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHMe GokoBble CTEHKM (A) 1
(vnn) 3agHaa cteHka (B) Bawero
n3genust MoryT ObITb MOKPbITHI
KaTanuTuyeckomn amanbto. CTeHku ¢
KaTanuTU4ecKkUm NOKPbITUEM UMEIOT
CBETMYO MAaTOBYH MOPUCTYHO
NoBePXHOCTb. CTEHKN AYyXOBOro
LWKadha ¢ KaTanuTU4eckum noKpbITUEM
He HyXaarTcs B Ynctke. bnarogaps
nepcoprMpoBaHHON CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTM C KaTannTUYECKNUM
MOKPBITUEM MOTMOLLAT XUP U NpK
HaKOMMEHWN XXMpa Ha NOBEPXHOCTb
HauduHaloT 6necteTb. B Takom crnyyae

pekoMmeHayeTca UxX 3aMeHUTb.

MpocTasn ouncTka napom

370 ynpoLLaeT YNCTKY, MOCKOSbKY
rps3b (nocne KpaTkoBPeMeHHOro
OXUAAaHWs) cMsArYaeTca napom,
06pa3oBbIBaOLLMMCS B yXOBOM
wKady, 1 Kannsmu sogsl,
KOHAEHCUPYIOLLUMICS Ha BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTSAX AYXOBOrO LuKada.




1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
NPUHaONEeXHOCTY.

2.Hanete B npotmeeHb 300 mn BoAbl
N MOMECTUTE €ro Ha 2-10 peLueTKy
OYXOBKM.

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY A0 NErkoro
pexuma O4MCTKM NapoM 1 pabotaTb
Ha 100 ° C B TeueHue 25 MUHyT.

4.0TKpoVTE ABEpLY M NpoTpUTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTUN AYXOBOro
LWKadba BNaXHON rybKon nnm TKaHblo.

5.CToiiKyto rpsisb crieqyeT yaanaTb
TENsIon BOAOW C XUAKUM MOIOLLIUM
CpeacTBOM, UCMOMb3yst MSATKYIO TKaHb
unu rybky, a nocne YMCTku crnegyet
BbITMPaTb NPMOOP CYXON TKaHbIO.

Mpu pa6oTe B pexume
YMPOLLEHHON OYUCTKM Napom,
BOAa, HanuTasi B NOTOK ANA
pasmsaryeHuns o6pa3oBaBLUMXCS
0CaKoB/IPA3N BHYTPU AYXOBKM,
MCMapUTCA M KOHAEHCUPYeETCS
BHYTPY AYXOBK/ U Ha
BHYTPEHHe NoBepXHOCTM ABEpH
AYXOBKM, MO3TOMY MPU OTKPbITUAM
ABepu OyXOBKM MOXET KanaTb
Boaa. BbiTpuTe KoHAeHcaT cpasy
rnocne oTKpbITVS ABepei
AYXOBKM.

YucTtka gBepLbl [YXOBKU

MowTe aBepLy AYXOBKU MSATKOM TKaHbIO
unu rybkoin, cMOYeHHO B Tenrow Boae
¢ noGaBneHneM XnaKkoro MoLLEero
CpefcTBa, U BbITUPaATe CyXOM TKaHbH.
MpoTpuTe CTEKNO YKCYyCOM, a 3aTem
OMONOCHUTE ero OT OCTaTKoOB U3BECTH,

KOTOpble MoryT o6GpasoBaThCs Ha
CTeKre AyXOBKM.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
ABepLbl MotoLLIMe cpeacTea ¢
abpa3svBHbIMK BELLeCTBaMM UNK
MeTannuyeckne ckpedbku. OHum
MOryT nouapanaTb NOBEpPXHOCTb
N NOBpPeauTb CTEKNoO.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATMe AaBepLbl AyXOoBoro wwkacda

1.0T7KpoWiTe NnepegHtoto aAsepuy (1).

2.0TKpONTE 3aXNMbl Ha KOpnyce NeTnu
(2) c npaBot 1 NEeBON CTOPOHBI
nepeaHein ABepLbl, HAXaB Ha HUX,
Kak MoKa3aHO Ha PUCYHKE.

35/RU



1 [Bepua
LlapHUpHbIA 3aMOK(3aKpbIToe
nonoxeHue)

3 [yxoson wkad

4 LWapHupHbI 3aMOK(OTKpbITas
nosmuus)

4.CHMMUTE nepenHIo asepuy,
MoTsIHYB ee BBEpX 1 ocBoboaAMB OT
npaBon 1 NIeBo NeTnu.
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[lns ycTaHOBKM ABepLibl Ha
MeCTO crieyeT BbINONHUTL B
obpaTHOM nopsaake AeNCcTBUSA Mo
CHATUIO. He 3aByabTe 3aKpbiTh
3aXKMMbI Ha Kopryce neTnu npu
yCTaHOBKe [BepLibl Ha MecTo.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

aAsepubl
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHee cTekno naHenu asepLpbl
OYXOBOrO LUKagya MOXHO CHATb Ans
YUCTKW.

OTkpoiTe aBepLy OYXOBKM.

12 3 1

1 3awenka
2 Pawmka
3 Tpodunb




Kak nokasaHo Ha p1CyHKax BbliLLe,
HaXXMuTe Ha 3aLuenku (1) n

O HOBpPEMEHHO NoTsiHUTe npochuns (3)
k cebe, 4TOObI BbITALUTL NPOUNb,
MPUKPENIEHHbIN K BEPXHEW CTOPOHE
nepeagHen aAsepupl.

MaHenb BHyTpeHHero cTekna
MaHenb cpegHero cTekna*
MaHenb BHeLLHero ctekna

(OHa moxeT oTcyTCcTBOBaThL B
BaLleM usgenuu.)

Kak nokasaHo Ha puUcyHKe, HEMHOTO
NOAHMMUTE NaHemnb BHYTPEHHEero
ctekna (1) B HanpasneHun A u
cOBWHbTE ee B HanpasneHun 'B'.
Ecnu ycTpoiicTBO OCHaLLEHO NaHerbo
AN BHYTPEHHEro CTeKna;

MoTsaHUTe coeanMHUTENbHbIE SNEMEHThI
AepxxaTtens ctekna B LEHTpe, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKe, YTOObI
BbITALLUUTb MX U3 NaHenen Ansa ctekna.

* W N

4 CoeanHUTENbHbIN 3NeMeHT
aepxartens ctekna®

(OHa moxeT oTcyTCcTBOBaThL B
BaLleM usgenuu.)

UT06bI BbIHYTHL CpeaHee CTekno (2),
noBTOpUTE 3TU Xe aencteus. MNMpu
cbopke ABepLbl cHavana cnegyeT
BCTaBWUTb CpefHee CTeKMo (2).

BcTtaBbTe naHenb Ang cTekna Takum
06pa3oM, 4ToObl OHa BoLINa B
nnacTMaccoBbIi a3, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe.

B npotueHOM cryyae naHenb
An§a cTekna He BoaeT
MOMHOCTLIO 1 ByaeT
BUGPMPOBATL UMK CIOMaeTcs.

BHyTpeHHee cTekno (1) cnegyet
yCTaHaBnunBaTb Takum obpa3om, 4YToObI
Hagnuck Ha cTekne Obina obpatlleHa K
naHenu BHYTPEHHEro cTekna.

BaxHo, 4TOObI HWKHWE YyrNbl NaHenu
BHYTPEHHEro cTekna bblnu BCTaBneHb!
B NNACTMKOBbIE Nas3bl.

B npotueHOM cryyae naHenb
An§a cTekna He BoaeT
MOMHOCTLIO 1 ByaeT
BUGPMPOBATL UMK CIOMaeTcs.

MoxanyicTa, He 3abyabTe NOMeCTUTb
COEANHUTENbHbIE 3NEMEHTI
AepxaTens cTekna B
COOTBETCTBYIOLLME Masbl.

W, HakoHeL, HaXMWTe Ha 3aLllenku
npoduns, YToBbI OHWU CHOBA BOLUMM B
nassbl.
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3ameHa NnaMno4Ku OoCBeLleHUs
AyxoBoro wkada

Bo nsbexaHue nopaxeHust
3NEeKTPUYECKM TOKOM, npexae
4yeM 3aMeHsITb NaMMoYKy,
y6eOuTech B TOM, YTO
anekTponpuéop oTCoeanHeH oT
ceTV U OCTbIf.

lopsiune NOBEPXHOCTM MOryT
MPUYKUHUTL OXOoru!

ﬂ B aToln oyxoBke ucnonb3yeTcs

namna HakanusaHus
MoLLHOCTBLIO MeHee 40 BT,
BblCOTON MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna ¢ Llokonem
Tnna G9, MmoLlHocTbIO MeHee 60
BT. Jlamnbl nogxoaaT ans
paboTbl Npu TeMnepaTtype Bhbille
300 ° C. Jlamnbl Anga AyxoBku
MO>HO MONy4nTb Yy
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

ﬂ PacnonoxeHune naMmmnoYky MoxeT
OTNNYaThCH OT U30BPaKeHUsA Ha
PUCYHKe.

ﬂ Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M

npubope, He noaxoauT Ans
ocBeLLeHUsi BbITOBbIX
nomelleHnin. 3ta namna
npeaHasHavyeHa aons
BCMOMOraTenbHoW Lenw,
No3BONSOLLEN NONb30BATENIO
yBuaeTb NuLLeBble NPoayKThI.

38/RU

Jlamnbl, ncnonb3yemMble B 3TOM
npubope, AOMKHbI BbiAEpXXMUBaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCNOBWs1, Hanpumep
TemnepaTypy Bbiwwe 50 °C.

3amMeHa Kpyrnom fnamnoyku

ocBeLleHUA fyxXoBoro wkada

1.0TcoeanH1Te OyxoBON LWKadg oT
3NEeKTpoceTH.

2.CHMMUTE CTEKNSAHHBIN NnadoH,
NMoBepHyB ero NPoTMB YacoBOM
CTPEenku.

3.Ecnu B Bawen ayxoBske
ucnone3yeTcs namna tuna (A),
nokasaHHas Ha PUCYHKe HIxe,
NoBEpHWTE ee B COOTBETCTBUU C
PUCYHKOM, 4YTOObI M3BMEYb ee U1
3aMeHnTb. Ecnu ncnoneayetcs
namna tuna (B), noTaHuTe n
M3BrekuTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHuTe.

4.YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHbIN
nnagoH.



f] Nouck u yctpanenme HemcnpasHocTei

p p paboTtbl. >>> 3Omo He

Aeriaemcs HeucripasHOCMabHO.

* [pun HarpeBaHUN MeTannIMyeckne getanu MoryT paclumpaTbCa U u3naeaTb
3BYKW. >>> 3ImMO He 58/155emcCs HeUCrpasHoCMabio.

+ MnaBkuii NpegoxpaHnTenb HeucrnpaeseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme
nnaskue npedoxpaHumernu e brioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3amMeHuUme Ux Unu eKnrvume.

* [lyxoBoit WKad He BKIOYEH B (3a3eMITEHHYIO) PO3ETKY 3NeKTpoceTun. >>>

........ [posepbme coeduHeHue wmencensHoU UK.

OcaeuleHue AyXoBKY He paGoTaer.

+ Jlamnouka ocBelLeHns AyX0BOro Lkadpa HeucnpasHa. >>> 3ameHume
J1IaMroyKy oceeueHus1 wkacgha.

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0umocmu 3aMeHUme Unu eknvume rnpedoxpaHumenu.

HyxoBka He HarpeBaeTcst.

* He 3agaHa dyHKUMA unu Temnepartypa. >>> Boibepume hyHKUU0 U
ycmaHosume memrepamypy C MoMOWbo repekyamens oyHKyud u (unu)
peaynamopa memrnepamypel.

* B mogensx, ocHalleHHbIX TalMepPOM, TalMep He YCTAHOBIEH. >>>
YcmaHosume spewms.

(B moaensix ¢ MUKPOBOMNHOBOW MeYbto yrpaBrneHue no Tanmepy gencreyet
TONbLKO A5 MUKPOBOJSTHOBOW Meyn).

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0uMocmu 3aMeHUmMe Unu eKkno4ume rnpedoxpaHumernu.

* PaHee npon3oLio OTKMOYEHWE SNEKTPOIHEPrun. >>> YecmaHogume spemsi /

* [ONMHOCTLIO MOBEPHUTE PYUKY MEXAHUYECKOro TaiMepa Mo YacoBoW CTpernke,
3aTeM BEpPHUTE ee Ha Xenaemoe BPeMsl MPUroTOBMEHNS.
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Ecnu Bbl He MOXeTe yCTpaHUTb
Henonagku, HECMOTPS Ha
BbIMNOSTHEHNE UHCTPYKLNA,
npuBeAEeHHbIX B JaHHOM
pasgene, obpaTuTech K
npeacTaBuTento
aBTOPM30BaHHOW CEPBUCHON
cnyxo6bl. He nbiTanTech
CaMOCTOATENbHO
OTPEMOHTUPOBATL HENCTPABHbIN
anekTponpubop.

Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIA B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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