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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out by
authorised qualified persons who
are Gas Safe registered.

Prior to the installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas



pressure) and the adjustment of
the appliance are compatible.

This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current installation
regulations. Particular attention
shall be given to the relevant
requirements regarding ventilation;
See Before installation, page 13
CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the production
of heat and moisture in the room in
which it is installed. Ensure that the
kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor hood).
Prolonged intensive use of the
appliance may call for additional
ventilation, for example increasing
the level of the mechanical
ventilation where present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and its
clamp must be checked regularly
and replaced within the periods
recommended by its manufacturer
or when necessary.

Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

This product should be used in a
room which incorporates a properly
adjusted and functioning Carbon
Monoxide sensor. Make sure the

Carbon Monoxide sensor works
properly and is maintained
frequently. Carbon Monoxide
sensor should be installed
maximum 2 meters away from the
product.

Good combustion is required in gas
appliances. In case of incomplete
combustion, carbon monoxide (CO)
might develop. Carbon monoxide is
a colourless, odourless and very
toxic gas, which has a lethal effect
even in very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers and
safety measures in case of gas
smell from you local gas provider.

What to do when you smell gas

Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp button,
door bell and etc.) Do not use fixed
or mobile phones. Risk of explosion
and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.
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Electrical safety
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If the product has a failure, it
should not be operated unless it is
repaired by an Authorised Service
Agent. There is the risk of electric
shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as specified
in the “Technical specifications”.
Have the grounding installation
made by a qualified electrician
while using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable for any
problems arising due to the
product not being earthed in
accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be disconnected
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.
If the power connection cable for
the product is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
The appliance must be installed so
that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be

provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause fire
as a result of short circuit.

Any work on electrical equipment
and systems should only be carried
out by authorised and qualified
persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it from
the mains. To do this, turn off the
fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.



Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking. Doing
S0 can result in food poisoning or
sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements
inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure that
would build-up in the tin/jar may
cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray onto
the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or tray
between 2 rails and make sure that
it is balanced before placing food
on it (Please see the following

=

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or removing
dishes into/from the hot oven.
Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
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accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher than
the indicated value for the baking
paper. Do not place the baking
paper directly on the base of the
oven.

e \WARNING: Ensure that power cord
of the appliance is unplugged or
circuit breaker is switched off
before replacing the lamp to avoid
the possibility of electric shock.

e Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool down.
Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

e The appliance must not be installed
behind a decorative door in order
to avoid overheating.

e Product must be placed directly on
the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.

e \WARNING: Unattended cooking on
a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.
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CAUTION: The cooking process has
to be supervised. A short term
cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure that
the gas connection is sound.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must not
be used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.



e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e \WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

e Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not

allow them to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not load
any heavy object on it and do not
allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment

(WEED).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred

during transportation.
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P General information

Overview

11 12
10
9
1
1 Front door 7 Burner plate
2 Handle 8 Top lid
3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp
5 Wire shelf 11 Grill heating element
6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 4 6 7 8

1 Thermostat lamp

2 Mechanical timer (It depends on the model. Your
product's timer may be 100 or 90 minutes. In the
illustration, 100 minutes are shown as
examples.)

3 Thermostat knob

Function knob

Normal burner Rear left
Rapid burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right

o N O O
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—y

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.
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Technical specifications
GENERAL

External dimensions (eight / widih / depth
Voltage / frequenc

Total power consumption

Cable type / section

Category of gas product

(Gas type / pressure

tolal gas consumption

Converting the gas type / pressure”
- optional

850 moy600 mn/600 mm

220-240 V ~ 50 Hz

24 KW

min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

2H3B/P /| 2H

NG G 20/20 mbar

79k

LPG G 30/28-30 mbar

NG G20/ 13 mbar NG G 20/10 mbar

Burners
Rear left
Power
Front left
Power
Eront right
Power
Bear dght
Power
OVEN/GRILL
Main oven Multifunction oven
nner lamp 1525 W
Grill power consumption 2.2 kW
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

. o - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product.

Injector table

these values may vary.
Position hob zone | 2 kW 2.9 kW 1 kw 2 kW
Gas type / Gas Rear left Front left Front right Rear right
pressure

G 20/10 mbar

Normal birner
Rapid burner
2.9 kW

Auxiliary burner

Normal burner

DO — no
232 =

g
G 20713 mbar
G 20/20 mbar
630/28-30 mbar
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s

responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

oD

I

55 mmmin
,,,,,,,,,, S DA,

%) 750 mm min

400 mm min
<
o
3
3
2
=

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of

65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

OB WhN =
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If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid

oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,

and some rooms will require a permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good ventilation is essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows which open
directly to the outer environment

The doors and/or windows that open directly to the
outer environment must have a total ventilation
opening of the dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appliance is
shown in the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to the total gas
consumption of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure that the total
minimum ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for existing
airbricks, extraction hood ducting opening dimension
etc.

14/EN

min. Ventilation
opening (cm?)

Total gas
consumption (kW)

02
23
34
4-6

g0

w2
=
- =
B
6
jgto

8-10
1557 dsg
19-24
Rooms that do not have openable doors and/or
windows that open directly to the outer
environment
If the room where the appliance is installed does not
have a door and/or a window that opens directly to the
outer environment, other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and non-
closable ventilation opening which meets the total
minimum ventilation opening requirements for the total
gas consumption of the appliance as indicated in the
above table.Also the appropriate building regulations
advise should be followed.
Where a room or internal space contains more than
one gas appliance, additional ventilation area shall be
provided on top of the requirement given in the table
above. Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum clearance of 10mm
on the bottom edge of the door that opens to the inner
environment in the room where the appliance is
installed.You must ensure that items such as carpets
and other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.
The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a
bath or a shower. The cooker must not be installed in
a bed-siting room of less than 20m°,
Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.




e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the

hob).

ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly

hile performing the wiring, you must apply
without using plug and socket outlet/line.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas

installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

e (s adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

Your product is equipped for natural gas (NG).

75

9 >

©]

e Natural gas installation must be prepared
suitably for the assembly before installing the
product.

Gas connection of your product will be performed

by the authorised service.

There must be a flex pipe at the outlet of the

installation for the natural gas connection of your

product and the tip of this pipe must be sealed
with a blind plug. The blind plug will be removed
during connection and your product will be
connected by means of a flat connection device

(sleeve).

e Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the autho-
rised service for the related conversion
procedure.

If your product has only one gas outlet;

e Before connecting the gas hose, make sure that
the gas hose outlet at the back of the product is
on the same side of the product as the natural
gas valve.
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e |fthe gas hose outlet and the natural gas valve
do not face on the same side, make sure that the
hose does not pass through the hot area when
connecting it.

If your product has two gas outlets;

e One of the two outlets is sealed with a blind plug

and the other one with a plastic plug. Locations

of the blind plug and plastic plug may be

different depending on the product.
§

Gas hose outlet

Blind plug

Plastic plug
Before gas connection, make sure that the
natural gas valve and the gas hose outlet of the
product to be connected to the gas is on the
same side.
e |fthe natural gas valve and the gas hose outlet
sealed with plastic plug face on the same side,
make the gas connection as shown in the figure
below

o wn —

e |fthe natural gas valve and the gas hose sealed
with blind plug face on the same side, remove
and dispose the plastic plug. Take out the blind
plug and close the gas hose outlet where gas
connection will not be made with a new (unused)
sealing gasket.

e Make the gas connection as shown in the figure
below on the gas hose outlet near the natural
gas valve.

Risk of fire:

If you do not make the connection according to the

instructions below, there will be the risk of gas leakage

and fire. Qur company cannot be held responsible
for damages resulting from this.

e (Gas connection must be made by the authorised
service provider only.

e (Gas connection of the product must definitely be
made through the gas hose outlet near the
natural gas valve.

e Plastic plug must be disposed, and the gas hose
outlet that will not be used must be sealed with
the blind plug.

e When closing the gas hose outlet that will not be
used, you must definitely use a new and unused
sealing gasket.



DANGER:
The flexible gas hose must be connected in a
ay that it does not contact the moving parts

around it and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not be placed
in spaces where it might get squeezed.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Leakage check at the connection point
e Make sure that all knobs on the product are

turned off. Make sure that the gas supply is open.

Prepare soapy foam and apply it onto the con-
nection point of the hose for gas leakage control.

e Soapy part will froth if there is a gas leakage. In
this case, inspect the gas connection once again.

e If your product has two gas hose outlets,
make sure that the unused gas outlet is sealed
with a blind plug. Prepare soapy foam and apply
it onto the connection point of the blind plug to
check for gas leaks. Soapy part will froth if there
is a gas leakage. In this case, inspect the blind
plug connection again.

e |Instead of soap, you can use commercially
available sprays for gas leak check.

Never use a match or lighter to make the gas
leakage control.
[ ]

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and

tightness.
4. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner

cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change

all injectors and make flame adjustment for all valves

at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked
on their packing or injector table on
Injector table, page 12 can be referred to.

((Varies depending on the product
model.))

On some hab burners, the injector is
covered with a metal piece. This metal
cover must be removed for injector
replacement.

Flame failure device (model dependant)

1

2 Spark plug
3 Injector

4 Burner

Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or
technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should turn the screw

counter-clockwiseonce.
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» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may a.

@0

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit

must also be changed.

18/EN



ﬂ Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:
e Use dark coloured or enamel coated cookware in

the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or

cooking instructions.
e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The

oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.

Do not open the oven door.
e Defrost frozen dishes before cooking them.
[ ]

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4

times.

e Select the burner which is suitable for the bottom

size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use

First cleaning of the appliance

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass

since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

Electric oven

1.
2.
3.
4

5.
6.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 22.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 22

Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 26.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 26

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp

cloth or sponge and dry with a cloth.
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E How to use the hob

General information about cooking

one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

ir Never fill the pan with oil more than

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.
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Using the hobs

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.

S ownro —

WARNING

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using larger
pans causes risk of carbon monoxide
poisoning, overheating of adjacent surfaces
and control knobs. Using smaller pans causes
your risk of being burned by the flame.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Tum it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off

safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.



DANGER:
Release the button if the burner is not ignited
ithin 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
gasy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—

Thermostat knob

2 Function knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see Using the oven clock, page 23.

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see Using the oven
clock, page 23

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.



Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook with
one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It is
suitable for pizza and for subsequent
browning of food from the bottom.

..... This function must be used for easy
steam cleaning as well.

>

Fan supported bottom/top heating

——— | Top heating, bottom heating plus fan (in
the rear wall) are in operation. Hot air is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan. Cook with
one tray only.
Operating with fan
% The oven is not heated. Only the fan (in

6]

&

the rear wall) is in operation. Suitable
for thawing frozen granular food slowly
at room temperature and cooling down
the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is

evenly distributed throughout the oven
@’
=20

rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable for
cooking with multi trays.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

"3D" function

~=="1 Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are in
——J operation. Food is cooked evenly and
quickly all around. Cook with one tray
only.

Full grill
SAAS

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions
in correct rack position under the
grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grill+Fan
W

& Grilling effect is not as strong as in Full
Grill
[ ]

Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
e Tum the food after half of the
grilling time.
Using the oven clock

Starting the cooking

in order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.
2. Put your dish into the oven.
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3. Select operation mode and temperature; see. How I you do not want to use the timer function,
to operate the electric oven, page 22. urn the knob counterclockwise towards the

» The oven will be heated up to the preset hand symbol.

temperature and will maintain this temperature until 5. Tum off the oven with the Time Setting knob

the end of the cooking time you selected. function knob and temperature knob.
4. Once the cooking time is over, Time Setting knob Turning off the oven before the set time

wil aptomahcal!y r.otat.e counterclockwyse. A 1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
warning sound indicating that the set time is over until it stops

is heard and the power is cut. 2. Tumn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.
Cooking times table Baking and roasting

m1 st rack of the oven is the bottom rack.

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Cooking level Accessory to use Operating Rack Temperature Cooking time
number mode position (approx in

3

ii

- min.
mQuId
Sinal cakes Stndaid b 00 3 1 | B8
EEoEEEE. e EEEEE O EE
38tanaardtra

3 levels 1-Standard tray* 1-3-5 150 35...50
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
oake ddiameter of 26 om on Wire gl
diameter of 26 cm on wire grill™*

2 levels 1 Round sornaform han with o 354y
diameterof 26 cmon wis gl
A-Round springfonn pan wzth a

-Q-_

3~Standard tray*
- H--

3-Standard tray*

5-Deep tra

pashy

2 levels 14 Pastry tray” 45 .55
5-Standard tray

3 levels 1 Pashy fray® 200 55 65
3 Stendard oy
5:Deep oy

Rich pastry -S-—— 235

— 2 evels Thaiyhay — 35 b
3 blandand iy

3 levels 1-Pastry tray* 4
3-Standard tray*
5-Deep tray”

Standerd bay: -s-—‘@-

5..55
Lasagna One level Glass/metal rectangular pan on E -
wire grill*

--
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Beef steak One level Standard tray* 3 25 min. 100 .. 120
(whole) / 250/max, then
Roast 180 .. 190
Lamb 2aliimax then
casserok 180
250/max, then
190
80 80

Reasied One level Standand ey 2 15 min
chicken 2b0hma then
182k 180 190
One level Standard tray* 2 15 min. 60..80
250/max, then
. 180 ... 190
Tutkey (55 e level Standan kny : 25 min 150 210
ko 250/max then
180190
One level Standard tray* 1 25 min. 150 ... 210
250/max, then
180 .. 190

e e s

ItIs sbggested to peroint preheating for all fodds
- These atoassories may not supplied with the product
** These docosstries are not supplied with the nraduct They are conmercially avaliable accessonas.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test

the product

B - - P Rl e
number g mode osmon approx. in min.

140 . 2

—-;-

S-Fastrytray"

3 levels 1-Standard tray* 1-3-5 140 25..35
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

Sl cokes Standard ey -
——— . 10

TR T Pastry T o
3 Standard oy

3 levels 1-Standard tray* 35..50
3-Pastry tray*
5- Deep tray*
Eagiia g ot e
oake diameter ot 28 cmon wirs gl
One level Round springform pan with a “-- 30 40
diameter of 26 cm on wire grill™*

2levels 1-Round springform pan with & ) 34
dlametor of 26 cm on wire gelil
4-Hound sonnator pan wrm a
dhiameter of 26 £ on pash
Round black metal dish W|th a 50 .60
diameter of 20 ¢m on wire grill™*
diameter of 20 o on wire gl
2 levels 1-Round black metal dish with a [
diameter of 20 cm on wire grill™*
4-Round black metal dish with a
diameter of 20 cm on pastry tray™
{Lig suggested 1o payionm prehieatiog for allfoods:

* Thess dccessories may ot sipplied with he product
** Those accossories mro not supplied with the product They are commurcially available accessorles
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T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

e Turn the Time Adjustment knob counter
clockwise to Hand symbol when grilling.

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

Recommended
temperature (°C)**

Cooking time
approx. in min.

Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test

the product

approx. in min
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

e (This feature is optional. It may not exist on
your product.)
Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover. Glass
surface can get damaged.

he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Cleaning the burner

1. Remove the saucepan carriers from the hob.

2. Remove all removable parts of the burner and
clean only by hand with sponge, some detergent
and hot water.

3. Clean the non-removable parts of the burner with
a wet cloth.

4. Clean the plug and thermal element (in models
with ignition and thermal element) with a slightly
moist cloth. Afterwards, dry with a clean cloth.
Make sure that flame holes and plug are totally
dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of ignition.

5. When placing the pan supports, pay attention to
place the pan supports so that the burners are
centered.

Assembling the burner parts

After cleaning the burner, place the parts as shown

below.

Burner cap

Burner head

Burner chamber

Spark plug (in products with igniter)
Place the burner head ensuring that it passes
through the burner spark plug (4). Turn the
burner head right and left to make sure that it is
seated in the burner chamber.
2. Place the burner cap on the burner head.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

— s wr =
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1. Remove the front section of the side rack by

pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
toards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

g

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.
1. Remove all accessories inside the oven.
2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place

the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.
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5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

Door
Hinge lock(closed position)
Oven

3. Move the front door to half-way.




4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling

inner glass panel (2). Place the chamfered corner

of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).

Inner glass panel (2) must be installed into the

plastic slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1),

make sure that the printed side of the panel faces

towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

ISH

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.
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If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.




B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

.................. or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

................... or reset the fuses.

There is no ignition spark.

e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.

e Timeis not set. >>> Set the time.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burers are not burning properly or at all.

e Bumers are dirty. >>> Clean burner components.

e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.

e Bumer cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.

e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Liidzu, vispirms izlasiet $o lieto§anas rokasgramatu!

Cienijamais pircgj!

Paldies, ka izvélejaties Beko produktu. Més ceram, ka 1 iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodrosinas vislabakos rezultatus. Tadé| lidzam pirms §is iekartas izmanto$anas ripigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arf nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

§imbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
' bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdeg$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides

aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas

palidzés izvairities no traumas vai

Tpasuma bojajuma riska. So

noteikumu neievéroSana atcelts

jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

e So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

¢ |erici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanémusas atbilstoSu
instruktazu.
NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar So iekartu.

e Jaiekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar
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lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

Nekada gadijuma nelieciet
masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko dalu
parkarSanu. Tas izraisis iekartas
darbibas traucejumus.
UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslégi ir novietoti izslegta
pozicija.

DroSiba gazes izmantoSanas laika

Jebkurus darbus, kas saistiti ar
gazes aprikojumu un sistemam,
drikst veikt tikai pilnvaroti
specialisti.

Pirms uzstadisanas parliecinieties,
ka vietejie piegades nosacijumi



(gazes tips un gazes spiediens) un
iekartas noregulétie parametri ir
savietojami.

Si iekarta nav pievienota
sadegSanas produktu
nosuknesanas iericei. Ta var tikt
uzstadita un pievienota atbilstosi
Spéka esosajiem uzstadisanas
noteikumiem. Ipaga uzmaniba
japievers attiecigajam prasibam
par ventilaciju; skatiet Pirms
uzstadisanas, Lappuse 14
UZMANIBU! Gazes iekartas
izmantoSana rada karstumu,
mitrumu un sadegSanas
produktus telpa, kura ta ir
novietota. NodroSiniet virtuve labu
ventilaciju, it 1pasi iekartas
izmantoSanas laika: turiet atvertus
dabiskos ventilacijas avotus vai
uzstadiet mehanisku ventilacijas
iekartu (mehanisko nosucejuy).
llgstosa, intensiva iekartas
izmantoSana var radit
nepiecieSamibu péc papildu
ventilacijas, pieméram,
mehaniskas ventilacijas — ja tada
tiek izmantota — jaudas
palielinasanas.

Regulari japarbauda, vai gazes
iekartas un sistemas pareizi
darbojas. Regulatoru, S|uteni un
tas apskavu ir regulari japarbauda
un janomaina péc razotaja ieteikta
laika paieSanas vai
nepiecieSamibas gadijuma.

Regulari tiriet gazes deglus.
Liesmam jabut zila krasa un
vienmerigam.

So izstradajumu jalieto telpa, kura
darbojas pareizi uzstadits un
noreguléts oglekla monoksida jeb
tvana gazes sensors. NodroSiniet,
lai oglekla monoksida sensors
darbotos pareizi un tiktu biezi
apkopts. Oglekla monoksida
sensors jauzstada ne vairak ka 2
metru attaluma no izstradajuma.
Gazes iekartam nepiecieSama
laba sadegSana. Ja sadegSana ir
nepilniga, var rasties tvana gaze
(CO). Tvana gaze ir bezkrasaina
un loti indiga gaze bez jebkadas
smarzas, kas ir letala pat |oti
nelielas devas.

Pieprasiet gazes arkartas
izsaukuma dienesta talruna
numuru un informaciju par
droSibas pasakumiem gadijuma,
ja jutama gazes smaka.

Ko darit, ja jutama gazes smaka

Neizmantojiet atklatu liesmu un
nesmekejiet! Neizmantojiet
elektribas
ieslegSanas/izslégSanas pogas
(piem., lampas pogu, durvju
zvanu utt.). Neizmantojiet fikseto
vai mobilo talruni. Spradziena un
intoksikacijas risks!

Atveriet durvis un logus.
Aizveriet visus gazes iekartu un
gazes skaifitaju ventilus.

5/LV



Parbaudiet, vai visas caurules un
savienojumi ir cieSi savienoti. Ja
vel arvien jltama gazes smaka,
atstajiet dzivokli.

Bridiniet kaiminus.

Izsauciet ugunsdzesgjus.
Izmantojiet talruni arpus majas.
Neejiet iekSa eka, ja vien nav
pazinots, ka tas ir drosi.

Elektriska droSiba
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Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebus atbildigs
par problémam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Nekada gadijuma neaiztieciet

kontaktspraudni ar mitram rokam.

Nekada gadijuma neatvienojiet

iekartu no kontaktligzdas, to
velkot aiz kabela. Vienmer velciet
aiz kontaktspraudna.

lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinSanas un remonta laika to
jaatvieno no baroSanas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedz&jam vali
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikséta elektroinstalacija
ieblvetu sledzi.

Krasns izmantoSanas laika tas
aizmugureja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka
gazes/elektriskais savienojums
nepieskaras aizmuguréjai virsmai,
jo tas var sabojat savienojumus.
Neiespiediet stravas vadu starp
Krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.
Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificetiem specialistiem.



Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.
Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

BRIDINAJUMS: ST iekarta un tas
arejas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.
Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskaré ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

Nekarsgjiet cepeskrasni aizvertas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tiesSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.
Neizmantojiet asus firisanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.
lerices tirniSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz stiep|u
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
ot svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (Ludzu, skatiet attelu
talak.)
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Neizmantojiet iekartu, ja prieksejo
durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.
lekljiet cepamo papiru édiena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila rezgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarsanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet

cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperaturu. Neklajiet
cepamo papiru tieSi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

Neaizveriet augSéjo vaku pirms
sildrinku vai deglu atdziSanas.
Pirms atvérSanas augsejo vaku
noslaukiet, lai izvairitos no ddens
izIiSanas cepeskrans aizmugure
un iekSpuse.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

lekarta ir janovieto tieSi uz gridas.
To nedrikst novietot uz pamatnes
vai paaugstinajuma.
BRIDINAJUMS: Ar taukiem un ellu
gatavota édiena atstaSana uz
ieslégtas plits bez uzraudzibas var
izraisit ugunsgreku. NEKAD
neméginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu un
nosedziet liesmu, pieméeram, ar
vaku vai ugunsdzésamo segu.
UZMANIBU! Ediena gatavoanas
process ir jauzrauga. Atras édiena
gatavoSanas process ir jauzrauga
nepartrauki.



Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas risks!
Neglabajiet lietas uz ediena
gatavoSanas virsmam.

rikojieties Sadii.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.
Parliecinieties, vai ierice
pievienota gazes avotam un
nenotiek gazes noplude.

Paredzeta lietoSana

Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.
UZMANIBU! ST iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavoSanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, pieméeram,
telpas apsildisanai.

So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka art
sakarsesanai.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies
nepareizas izmantoSanas vai
apiesanas rezultata.

e Krasns var tikt izmantota édiena
atlaidinasanai, cepSanai,
apcepsanai un griléSanai.

Bernu drosiba

* BRIDINAJUMS: Argjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

e [epakojuma materiali var bat
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speéléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.

e FElektriskas un/vai gazes iekartas
ir bistamas berniem. lekartas
darbibas laika nelaujiet bérniem
atrasties tas tuvuma, un nelaujiet
berniem speléties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec kuriem
berni varétu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sedet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.
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AtbrivoSanas no vecas iekartas

Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta athilst ES EFIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markéts ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeroti otreizejai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu savak$anas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES direkfivas par bistamo
vielu ierobeZoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.
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AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.

Atbrivosanas no vecas iekartas

e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

e  Lai stiep|u plaukts un paplate, kas atrodas krasn,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatem, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

e Nostipriniet deglu vacinus un katlu atbalsta
rezqus ar limlenti.

e Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plakojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.




Parskats

o O AW N

Rokturis
Apakséja atvilkine
Panna

Stieplu plaukts
Vadibas panelis

E Vispariga informacija

Degla plaksne

AugSéjais vaks

Ventilatora motors (aiz térauda plaksnes)
Lampa

Grila sildelements

Plaukta stavoki

1 2 3 4

Termostata lampa

Mehaniskais taimeris (Tas ir atkarigs no modela.
Jisu produkia taimeris var but 100 vai 90
mindtes. llustracija 100 mindtes tiek paraditas ka
piemeri.)

Termostata parslégs

Funkciju parslegs

o N O O

6 7 8
Parasts deglis Aizmugures kreisa puse
Atri izmantojams deglis PriekSpuses kreisa puse
Papildu deglis PriekSpuses laba puse
Parasts deglis Aizmugures laba puse
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atSkiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var
nebut paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

Lietotaja rokasgramata

2. Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepeSiem.

—y

3. Dzi|a paplate
Lietojama konditorijas izstradajumiem, lieliem
cepeSiem, suligiem édieniem un tauku
savakSanai griléSanas laika.

4,  Grila rezgis
Lietojams apcepS$anai un sautéjuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novietoSanai uz vélama plaukta.
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Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plaukiu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmuguré eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.




Tehniska specifikacija

VISPAREJA INFORMACIJA

Arejie izmert (augstums/platums/dzilums
Spriequms/frekvence
Kopajais jaudas patering
Kabela tips/Skersgriezums
Gazes iekartas kategorija
Gazes tips/spiediens
Kopejais gazes patering
Gazes tipa/spiediena konvertésana®
“ipveles lespaia
PLITS VIRSMA

Alzmigires keelsa pise Parasts deglis
Jauda 2 KW
Pricksplses Keisaplise Atri izmantojams deglis
Jauda 29 kKW
1 kW
Jauda
CEPESKRASNS/GRILS
Galvena krasns Daudzfunkciju krasns
lek88ia lampa 15 W
Grila jaudas patérins 2.2 KW
" Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz enerdijas markgjuma noraditie dati atbilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apakSejo un augsejo
sildelementu vai karséSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).
Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstoSi $adai prioritizacijas sistémai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo3ana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo I&na gatavo$ana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apak3gja sildelementa un ventilatora izmanto$ana, 5 - Aug$éja un

apakséja sildelementa izmanto$ana.

‘ ehniska specifikacija var mainities bez

iepriek3eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas — — . —
kvalitati. Uz iekartas uzimém vai dokumentacija
noraditas vertibas ir iegutas laboratorijas
‘mméli $aja rokasgramata ir shematiski un, apstaklos, atbilstosi attiecigajiem standartiem.

iespéjams, precizi neatbilst jisu produktam. Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
apstakliem, §is vertibas var atskirties.

InZektora tabula
2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Gazes tips / Aizmugures Priek8puses PriekSpuses laba | Aizmugures laba
Gazes spiediens kreisa puse kreisa puse puse puse
G 20/10 mbar
| 115

g
G 20/20 mbar 115

6 30/26-30 mbar
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K Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstoSi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusSies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam un gazesvadam

ir atbildigs pats klients.

BISTAMI:
Stiekarta jauzstada athilstosi visiem vietéjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:
Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami

bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.
Bojatas iekartas var radi risku jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas nepaliek nozimiga
gaisa sprauga, ieteicams $o iekartu uzstadit uz
izturigas pamatnes un nodroSinat, lai tas kaja
neiegrimst paklaja vai miksta gridas seguma.
Virtuves gridai jaspgj izturét iekartas svaru, ka ar
trauku, katlu un édiena svaru.

£

Ly E T
0 -
= i
= . 3 I
El 65 mmmin ! P~ 65 mim min

) = ‘
R —

e Tovar izmantot ari pa vidu starp méebelém, tomér
jaatstaj minimalais 400 mm atstatums virs
sildrinka un 65 mm atstatums sanos starp
iekartu un jebkuru sienu, starpsienu vai bufeti.

e Tas var tikt izmantots arf atseviski novietotam

iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750

mm.
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(*) Ja virs plits ir jauzstada nostcejs, tad
uzstadiSanas augstumu skatieties plits nosticéja
razotaja noradijumos par uzstadiSanu (min.
augstums ir 650 mm).

e Siir1. klases iekarta, tadel var tikt novietota ar
aizmuguri un vienu sanu pie virtuves sienas,
virtuves mebelém vai jebkura izméra aprikojuma.
Virtuves mebeles vai aprikojums otra pusé drikst
bat tikai tada paSa vai mazaka izmeéra.

e Jebkuram virtuves mébelem, kas atrodas lidzas
iekartai, jabat karstumizturigam (min. lidz
100 °C).

DroSibas kede

Ja jusu izstradajumam ir divas dro$ibas kédes(2).

Lai iekarta nevarétu zaudét lidzsvaru, ta janostiprina ar

krasns komplektacija ieklautajam divam droSibas

kedém.

Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet aki (1) pie

virtuves sienas (6) un, izmantojot fiksacijas mehanismu

(2), pievienojiet pie aka droSibas kedi

Akis stabilitates nodroginaganai
Fiksacijas mehanisms

Dro8ibas kéde

Ciesi piestipriniet kedi plits aizmuguré
Plits aizmugure

Virtuves siena

OB WhN =



Ja jasu izstradajumam ir viena droSibas kéde(1).
Lai ierice nezaudétu lidzsvaru, ta janostiprina ar
cepeskrasns komplektacija ieklauto droSibas kedi.
Izpildiet zemak noraditas darbibas, lai nostiprinatu
droSibas kedi pie izstradajuma.

StabilizejoSajai kedei ir jabat tik isai, cik vien
@as ir praktiski iespgjams, lai izvairitos no

krasns saskiebSanas uz prieksu, pa diagonali

un saniski.
Plitis stabilizéjoSa kede ir bez spraugas balstena
ievietoSanai.
Istabas ventilacija
Visas telpas vajadzigs vismaz viens atverams logs vai
durvis, un dazas telpas nepiecieSama pastaviga
védinaSana. Sasildamais gaiss tiek nemts no telpas,
un izplides gazes noklst tiesi istaba. Laba istabas
ventilacija ir |oti svariga droSai iekartas darbibai.
Istabas ar durvim un/vai logiem, ko var atveért tieSi
uz aréjo vidi
Uz aréjo vidi atveramam durvim un/vai logiem ir jabat
tadai ventilacijas atverei, kas athilst zemak tabula
noraditajiem izmeériem. Tie ir balsfiti uz iekartas kopgjo
gazes jaudu (kopgjais iekartas gazes jaudas patéring ir
noradits tehniskas specifikacijas tabula lietotaja
rokasgramata). Ja durvim un/vai logiem nav pietiekoSi
lielas ventilacijas atveres, kas atbilst zemak tabula
noraditajam kopgjam iekartas gazes patérinam, tad
istaba ir jaieriko papildus ventilacijas atvere, lai
nodroSinatu iekartas gazes patérina minimalas
ventilacijas prasibas. Ventilacijas atveri var ierikot,
izmantojot dobos kiegelus ar ventilacijas atvérumiem,
tvaika un izpltdes nostcéjus u.c.

Kopéjais gazes minimala ventilacijas
patéring (kW) atvere (cm?)

Istabas, kuras nav tiesi uz aréjo vidi atveramas
durvis un/vai logi

Ja telpa, kura tiek uzstadita iekarta, nav tieSi uz argjo
vidi atveramas durvis vai loga, taja noteikti ir jaieriko
pastaviga atverta un nereguléjama ventilacijas atvere,
kas atbilst augstak tabula noraditajam iekartas gazes
patérina minimalam ventilacijas prasibam. Turklat
jaieveéro ari attiecigie blvniecibas noteikumi.

Ja telpa ir vairak ka viena gazes iekarta, papildus
augstak tabula noraditajam prasibam istaba ir jaieriko
vél plaSaka ventilacijas zona. Papildus ventilacijas
zonas izméram ir jabUt athilstoSam citu gazes iekartu
ventilacijas prasibam.

lekartas iekStelpa atveramo durvju apakSpusé ir jabut
vismaz 10 mm brivai vietai. Nedrikst pielaut, ka paklajs
vai citi gridas segumi bloké gaisa piekluvi $aja sprauga,
kad durvis ir aizvertas.

Plits var tikt novietota virtuve, édamistaba vai
viesistaba, tacu to nedrikst novietot telpa, kura atrodas
vanna vai dusas kabine. Plits nedrikst tikt uzstadita
viesistaba, kas ir mazaka par 20 m°.

Neuzstadiet So iekartu istaba, kas atrodas zem
virszemes limena, ja vien vismaz viena pusé ta nav
atvérta uz virszemes limeni.

UzstadiSana un pievienoSana
lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi valsti
pienemtajiem noteikumiem par uzstadiSanu.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldetavam. lekartas izstarotais siltums
palielinds dzesésanas iekartu energijas
patérinu.
lekarta ir janes vismaz divam personam.
lekarta ir janovieto tieSi uz gridas. Ta nedrikst tikt
novietota uz pamatnes vai paaugstingjuma.
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Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
[durvim un/vai roktura. Var tikt bojatas durvis,

rokturis vai enges.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam veértibam atbilstoSu mazgabarita
blokéSanas sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemét kvalificétam
elekirikim. MUsu uznémums nebus atbildigs par
bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietéjiem noteikumiem.

BISTAMI:
lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.

lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

Barosanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Pretéja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas noraditi uz
iekartas tipa uzlimes. Atkariba no iekartas tipa,
tehnisko pamatdatu plaksnite ir redzama tad, kad
atvértas durvis vai apakSejais vaks, vai ari ta atrodas
Uz iekartas aizmuguréjas sienas.

lekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam, kas
noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

Pec uzstadiSanas baroSanas kabela spraudnim
ir jabat viegli sasniedzamam (nenovietojiet

kabeli virs plits vismas).

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietgjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un

kontaktdaksa, pieslédzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tie$a veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.
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BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saisfits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So
iekartu no stravas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

lespraudiet baroSanas kabeli kontaktligzda.
Gazes savienojums

BISTAMI:

lekartu pie gazes fikla drikst pievienot tikai
pilnvarots un kvalificéts specialists.
Spradziena vai intoksikacijas risks
neprofesionala remonta rezultata.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saistits ar gazes
instalaciju, atslédziet gazes padevi.
Pastav spradziena risks!

e (azes reguléSanas nosacijumi un vértibas ir
noraditi uz uzimém (vai jona tipa uzlimes).

B

>

>

JUsu iekarta ir aprikota darbam ar dabasgazi
(DG).

©]

e Pieslegums dabasgazes avotam ir pareizi
jasagatavo pirms ierices uzstadiSanas.

e Jlsu ierices pieslegumu gazes avotam veiks

pilnvarota klientu apkalpo$anas centra darbinieki.

Pie ierices piesléguma atveres jabat elastigai

caurulei, kas paredzeta dabasgazes avota

pieslégSanai, un §is caurules galam jabat
noslégtam ar ieskrivejamu aizbazni.
leskravéjamais aizbaznis tiks nonemts
pieslégSanas laika, un jlsu ierice tiks pievienota,
izmantojot plakanu savienojuma ierici (uzmavu).

e  Parliecinieties, vai dabasgazes ventilis ir viegli
pieejams.

e Javeélak ierici nepiecieSams izmantot ar citu
gazes veidu, konsultgjieties ar pilnvarotu klientu
apkalpoSanas centru par attiecigo parveidoSanas
procedaru.

Ja iericei ir tikai viena gazes piesléguma vieta:

e Pirms pievienot gazes $luteni, parbaudiet, vai
gazes S|atenes pievienoSanas vieta ierices
aizmuguré atrodas taja pasa puse, kur
dabasgazes ventilis.



e Jagazes Slutenes pievienoSanas vieta un
dabasgazes ventilis nav viena pusé, nodroSiniet,
lai §|atene, to pievienojot, neiet cauri zonai, kas
sakarss, ierici lietojot.

e Jadabasgazes ventilis un gazes $litenes
pieslegvieta ir noslégta ar plastmasas aizbazni
viena puse, izveidojiet savienojumu ar gazes

pievades avotu, ka paradits zemak

Ja dabasgazes ventilis un gazes $lutenes ir
noslégta ar plastmasas aizbazni viena puse,
nonemiet un izmetiet plastmasas aizbazni.
[znemiet ieskrtivéjamo aizbazni un ar jaunu
(nelietotu) blivi noslédziet gazes Slutenes izvades
vietu, kura netiks izmantota par piesleguma vietu.

Ja iericei ir divas gazes piesléguma vietas:

e Vienano pieslégvietam ir noslégta ar
ieskrivéjamu aizbazni, bet otra — ar plastmasas
aizbazni. leskrivéjama aizbazna un plastmasas
aizhazna atraSanas vieta var atSkirties dazadam

1 Gazes $lutenes piesleguma vieta

2 leskravéjams aizbaznis

3 Plastmasas aizbaznis

e Pirms gazes pievieno$anas parliecinieties, vai
dabasgazes ventilis un ar gazi savienojama
produkta gazes Slitenes piesléguma vieta ir
viena puse.

e |zveidojiet savienojumu ar gazes pievades avotu,
ka paradits attéla zemak, izmantojot gazes
é!menes‘ pieslegvietu blakus dabasgazes ventilim.

¢

Aizdeg8anas bistamiba

Ja pieslegums netiek veikts saskana ar zemak

minétajiem noradijumiem, pastav gazes nopludes un

uzliesmoSanas draudi. Masu uznémums
neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas rodas,
neieverojot Sos noradijumus.

e  Pieslégumu gazes avotam drikst veikt tikai
pilnvarota pakalpojumu nodro$inataja darbinieki.

e Pieslegums gazes avotam javeic tikai, izmantojot
gazes $|atenes pievienoSanas vietu blakus
dabasgazes ventilim.

e Atbrivojieties no plastmasas aizbazna, un
neizmantojama gazes $ltenes pievienoSanas
vieta janoslédz ar ieskruvejamo aizbazni.

e Jaarieskruvejamo aizbazni noslédzat gazes
$lUtenes pievienoSanas vietu, kas netiks
izmantota, noteikti lietojiet jaunu, nelietotu blivi.
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BISTAMI:

Flastiga gazes $|Utene japievieno ta, lai ta
nesaskaras ar kustigam dalam un netiek
iespiesta, kad kustigas dalas parvietojas.

(Piemeram, atvilktnes.) Nenovietojiet 8|iteni ari
tur, kur ta var tikt saspiesta.

BISTAMI:
Gazes $lutene nedrikst tikt saspiests, salocits
ai iespiests vai saskarties ar iekartas

karstajam detalam.
Pastav spradziena risks gazes Slutenes
bojajuma rezultata!

Nopludes parbaude savienojuma vieta

e Parliecinieties, vai visi ierices sledzi ir izslégta
stavokli. Parbaudiet, vai tiek nodro$inata gazes
pievade. Sagatavojiet ziepju putas un uzklajiet tas
uz §|atenes savienojuma vietas, lai parbauditu,
vai nenotiek gazes noplude.

*  Janotiek gazes noplude, veidosies ziepju burbuli.
Sada gadijuma velreiz parbaudiet savienojumu ar
gazes avotu.

e Jaiericei ir divas gazes §|utenes piesléguma
vietas, neizmantojamo vietu noteikti noslédziet
ar ieskrivejamu aizbazni. Sagatavojiet ziepju
putas un uzklajiet uz ieskrivéjama aizbazna
savienojuma vietas, lai parbauditu, vai nenotiek
gazes nopltde. Ja notiek gazes noplide,
veidosies ziepju burbuli. Sada gadijuma vélreiz
parbaudiet ieskriivéjama aizbazna savienojumu.

e  Ziepju vieta gazes nopludes parbaudei varat
izmantot tirdznieciba pieejamus aerosolus.

Nekada gadijuma gazes nopludes parbaudei
neizmantojiet sérkocinus vai Skiltavas.

Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.
Pnits kaju noregulé$ana
Trauki var kustéties dé| vibracijas izmantoSanas
laika. No Sim bistamas situacijas var izvairtties, ja
iekarta ir novietota taisni un viena liment.
Savai paSa droSibai, ludzu, nodroSiniet, ka
iekarta atrodas viena liment, noregulgjot Cetras
kajinas iekartas apaksa, tas pagriezot pa kreisi
vai labi un novietojot viena limeni dar darba
virsmu.

Pedeja parbaude

Parbaudiet elekiriskas funkcijas.

Atveriet gazes avotu.

Parbaudiet, vai gazes iekarta ir droSi un ciesi

pievienota.

4. Piedkiliet deglus un parbaudiet, kada izskatas

liesma.
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Ir jabUt zilai un regularas formas liesmai. Ja
liesmas ir dzeltenigas, parbaudiet, vai degla
acind ir drodi novietots, vai nofiriet degli.

Gazes konversija

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saistits ar gazes
instalaciju, atslédziet gazes padevi.
Pastav spradziena risks!

Lai mainitu iekartas gazes tipu, nomainiet visus
inzektorus un noregulgjiet liesmu visiem gazes
varstiem, samazinot caurpludumu.

Nomainiet deglu inZzektoru

1. Nonemiet degla vacinu un degla korpusu.

2. Atskravéjiet inZektorus, tos griezot pretéji

pulstenraditaju kustibas virzienam.

3. lelieciet jaunus inZektorus.

4. Parbaudiet, vai visi savienojumi ir cieSi savienoti.
Jauno inZektoru atraSanas vieta ir
atziméta uz to iepakojumu vai art
InZektora tabula, Lappuse 13 atrodama
tabula.

((AtSkiras atkariba no iekartas modela.))
Daziem plits virsmas degliem inZektors ir
parklats ar metala daju. Pirms inZektora
nomainas ir janonem metala vacins.

3

4 -
Avarijas ierice (atkarba no modela)
Aizdedzes svece

InZektors
Deglis

S ownro —

Ja vien nav neparasta darbiba, neméginiet
nonemt gazes deglu kranus. Ja nepiecieSama
kranu nomaina, vérsieties pie pilnvarota
pakalpojumu sniedzéja.
Samazinats gazes caurpliiduma iestatijums plits
virsmas kraniem
1. Aizdedziniet noreguléjamo degli un pagrieziet
parslegu samazinatas liesmas stavokl.
2. Nonemiet gazes krana pogu.
3. Lai pielagotu pliismas atruma reguléSanas skrivi,
lietojiet piemerota izméra skravgriezi.




Ja tiek izmantota LPG (propana-butana) gaze,
pagrieziet skravi pulkstenraditaju kustibas virziena. Ja
tiek izmantota dabasgaze, tad skrave ir vienreiz
japagriez pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam.
» Parastam taisnas liesmas augstumam samazinata
stavoklt jabat 6-7 mm.

4. Jaliesma ir augstaka neka vélams, grieziet skrivi
pulkstenraditaju kustibas virziena. Ja ta ir mazaka,
grieziet to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam.

5. Lai izdaritu pedgjo parbaudi, novietojiet degli pec

Kartas abos galgjos stavoklos un parbaudiet, vai 1 Caurpliduma noreguizSanas skrive
liesma attiecigi iedegas un nodziest.
Atkariba no jlisu iekartai izmantota gazes krana, Ja iekartas gazes tips ir mainits, tad janomaina
reguléSanas skriives atraSanas vieta var atSkirties. ari tehnisko pamatdatu plaksnite, kas norada
gazes tipu.

1 Caurpliduma noregulé$anas skrive
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupisanu
Si informacija jums palidzés izmantot iekartu ekologiski
un ekonomiski.

e (Gatavojiet édienu cepeSkrasni tumsas krasas un
emaljétos fraukos, jo tas nodroSinas labaku
siltuma vadiSanu.

e Pirms édiena gatavoSanas ieprieks sasildiet
cepeSkrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai édiena gatavoSanas pamaciba.

o Ediena gatavo3anas laikd biezi neviriniet
cepeSkrasns durtinas.

e Javien iespéjams, méginiet cepeskrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot edienu novietojot divus traukus ar &dienu
uz grila rezga.

e Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeSkrasns jau bis
karsta.

e Varat ietaupit elektroenergiju, izsledzot
cepeskrasni dazas minates pirms édiena
gatavoSanas beigam. Neatveriet cepeskrasns
durvis.

Pirms saldetu edienu gatavoSanas tos atlaidiniet.
Ediena gatavosanai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot édienu bez vaka,

elektroenergijas patering var bat 4 reizes lielaks.

e [zvelieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmer izvélieties edieniem
piemérota izméra katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.

Sakotneja izmantoSana
lekartas pirma tiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali.
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SUKITi un noslaukiet ar draninu.
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Sakotnéja sakarseéSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 mintes un pec tam
izsledziet. Sada veida tiks nodedzinati un nofiriti jebkuri
razoSanas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot dienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet

siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns
1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. lzvélieties statisko poziciju.

4. Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 23.

5. Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 minites.

6. lIzsledziet cepeSkrasni. Skatiet Elekiriskas krasns
izmantosana, Lappuse 23

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila
izmantosana, Lappuse 28.

4. Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 15 mintes.

5. lzsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,
Lappuse 28

Sakotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas dimot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas raduSos dimu un smakas
ieelposanas.




B Phits virsmas 1zmantosana
Vispariga informacija par ediena
_gatavoSanu

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar
vairak vienu treSdaju ellas. Ellas
sakarsésanas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta
ella rada aizdeg$anas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar ddeni!
Kad ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzéSamo segu vai mitru dranu.
Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu drodibai, un piezvaniet
ugunsdzésibas dienestam.

e Pirms édiena cepSanas vienmer to labi nosusiniet
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms
cepSanas parliecinieties, ka saldeta partika ir
pilnigi atlaidinata.

e Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas
sakarséSanai.

e Novietojiet pannas un kastrolus ta, lai to rokturi
neatrodas virs plits virsmas un netiek sakarséti.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus tfraukus, kas
var viegli sakiebties.

e Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslégtam
gdiena gatavo3anas zonam. Tie var tikt sabojati.

e  Ediena gatavoSanas zonas izmanto$ana bez
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. Pec
édiena gatavoSanas pabeigSanas izsledziet
édiena gatavoSanas zonas.

e Takaiekartas virsma var but karsta, nelieciet uz
tas plastmasas un aluminija traukus.

Sadus traukus nevajadzetu izmantot art édiena
glabasanai.

e [zmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu
apaksu.

e |evietojiet kastrolos un pannas atbilstoSu ediena
daudzumu. Tadejadi jus izvairisieties no

finsanas.

Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai
pannu vakus.

Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas ediena
gatavo$anas zonas centra. Kad vélaties parvietot
kastroli uz citu édiena gatavo$anas zonu,
nebidiet to, bet paceliet un nolieciet vélamaja
édiena gatavoSanas zona.

Ediena gatavo3ana uz gazes

e Trauka un liesmas izméram ir jasakrit.
Noregulgjiet gazes liesmas ta, lai liesmas
atrastos zem katla apak$as, un novietojiet trauku
pa vidu uz kastrolu turétaja.

Plits virsmu izmanto$ana

Parasts deglis 18-20 cm

Atri izmantojams deglis 22-24 cm

Papildu deglis 12-18 cm

Parasts deglis 18-20 cm ir saraksts ar ieteicamo
katlu diametru, kadu vajadzétu izmantot uz
attiecigajiem degliem.

S ownro —

BRIDINAJUMS

Nelietojiet cepeSpannas, kuru izmérs parsniedz
noradrtos ierobezojumus. Lielaku cepespannu
izmanto$ana rada risku saindéties ar oglekla
monoksidu, ka arT iespéjamu blakus esoSo
gatavoSanas virsmu un vadibas rokturu
parkarSanu. Mazaku cepeSpannu listoSana
rada apdegumu gasanas draudus.

Liels liesmas simbols norada uz vislielako &diena

gatavoSanas jaudu, bet mazs liesmas simbols norada

uz vismazako édiena gatavoSanas jaudu. Izslégta

stavokii (uz augSu) nenotiek gazes padeve degliem.

Gazes deglu aizdeg$ana

1. Turiet degla parslegu nospiestu.

2. Pagrieziet to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam [idz lielas liesmas simbolam.

» Gaze aizdegas ar radito dzirksteli.

3. Noregulgjiet vélamo édiena gatavoSanas jaudu.

Gazes deglu izslegsana

Turiet silta édiena saglabaSanas zonas parslégu

izslégta (augSeja) pozicija.
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DroSibas sistema gazes izslegsanai (modeliem
ar termisko elementu)

1 Skaititajs méra izpltdi dél
Skiduma parplides pie
degliem un droibas
mehanisms nostrada un
partrauc gazes padevi.

1. Dro$a gazes

izslegSana

e Pabidiet parslégu uz iekSpusi un pagrieziet
parslegu pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lai aizdegtu.

e P&c gazes aizdegSanas turiet parslégu nospiestu
vél 3-5 sekundes, lai aktivizétu droSibas sistemu.

e Japéc parsliéga nospieSanas un atlaianas gaze
neaizdegas, atkartojiet to paSu procedaru, turot
parslegu nospiestu 15 sekundes.

BISTAMI:
Atlaidiet pogu, ja deglis neaizdegas péc 15
sekundem.

Pirms atkartota meginajuma pagaidiet vismaz
1mindti. Pastav gazes uzkrasanas un
spradziena risks!
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[ Krasns izmantosana

Vispariga informacija par cepSanu,
apcepsanu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot edienus un tos
iznemot no cepeSkrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplastoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kilku cepSanu

e Izmantojiet metala Skivjus ar piemérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Pgc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.
Novietojiet cepamo veidni plaukta vidu.
Pirms krasns vai grila ieslégSanas izvélieties
pareizo plaukta poziciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
fitara vai liela galas gabala ierivéSana ar mérci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavosanas veiktspéju.

e (alu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 mindtes
ilgak neka tada paSa izméra cepetis bez kauliem.

e  Katram galas biezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Péc ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minatém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta netecés galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri klst

brani, iegust jauku garozinu un neklust sausi. IpaSi labi

piemeéroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu

Izkartojiet grilgjamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepespannas ar stieplu grilu t, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmeériem.
levietojiet stieplu plauktu vai cepeSpannu ar grilu
vajadzigaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu
plaukta, ievietojiet cepeSpannu apakséja pozicija
— tadejadi cepeSpanna nok|ls tauki.
levietojamas cepeSpannas izméram jabut tadam,
lai nosegtu visu grileSanas apgabalu. Sada
cepesSpanna var nebit ieklauta izstradajuma
komplektacija. Lai cepeSpannu biitu vieglak firit,
ielejiet taja nedaudz udens.

partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmantosana

Izvelieties temperatiiru un darba reZzimu

—

2.

3.

Termostata parslégs

Funkciju parslegs
lestatiet krasns taimeri atbilstosi vélamajam
édiena gatavoSanas laikam; skatiet Cepeskrasns
izmantosana, Lappuse 25.
Novietojiet funkciju pogu iepretim vélamajam
darba reZimam.
Novietojiet temperaturas pogu iepretim vélamajai
temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperatdrai un
saglabas to. SakarséSanas laika temperatiras lampina

deg.

Elektriskas krasns izslegSana
Novietojiet krasns taimeri izslégta stavoki.

Kad taimeris iestafits atbilstosi zinamam
laikam, tas automatiski izslegsies; skatiet
CepeSkrasns izmantoSana, Lappuse 25

Pagrieziet funkciju pogu un temperatiras pogu izslégta
stavoklT (uz augsu).
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Stieplu grila pareiza novietoSana uz stieplu plaukta ir
loti svariga.

plauktiem,

Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
ka paradits attela.

Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret krasns

aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu idz plaukta

priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspéju.
(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Darba rezimi

Seit redzamo darba rezimu seciba var atskirties
atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Augséjais un apak3gjais sildelements

Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements. Partika tiek vienlaikus
sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kiikam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem un
sautejumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai vienu
paplati.

Apakségjais sildelements

O,

ventilatoru

o
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Darbojas tikai apaksgjais sildelements.
Tas ir piemérots picam un secigai
partikas apbrininaSanai no apaksas.

ar tvaiku.

Apaksgjais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements, ka ar1 ventilators
(aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek vienmerigi
sadalits visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

lzmanto$ana ar ventilatoru

&,

Krans nav sakarsusi. Darbojas tikai
ventilators (@izmuguréja siena).
Sasaldéta granuléta partika tiek Iéni
atlaidinata istabas temperatdra un
pagatavotais &diens tiek atdzeséts.

Karsé8ana, izmantojot ventilatoru

Notiek karséSana, tas laika izmantojot
ventilatoru (@aizmuguréja siena).

Ar ventilatora palidzibu karstais gaiss
tiek vienmérigi sadalits visa krasni.
Lielakaja dala gadijumu iepriekSeja
sasildiSana nav nepiecieSama.
Piemérota édiena gatavoSanai dazados
plauktu fimenos. Piemerota édiena
gatavoSanai uz vairakam paplatém.

ar tvaiku.

"3D" funkcija

Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements, un notiek karsé$ana, tas
laika izmantojot ventilatoru (aizmuguréja
siena). Partika tiek vienmerigi un atri
pagatavota no visam pusem. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai vienu
paplati.

Pilns grila reZims

A

Darbojas lielais grils krasns griestos.
Tas ir piemérots liela galas daudzuma
grileSanai.

e Novietojiet lielas vai videja izméra
porcijas uz plaukta pareizaja
liment zem grileSanai paredzeta
grila sildelementa.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Grils + ventilators

NAY

b

Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna

grileSanas rezima laika.

¢ Novietojiet nelielas vai vidgja
izméra porcijas plaukta pareizaja
vieta zem griléSanai paredzeta
grila sildelementa.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.



CepeSkrasns izmantoSana 3. lzvélieties darba reZimu un temperaturu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 23.

» Krasns tiks sakarséta idz ieprieks iestafitajai

temperaturai un to saglabas lidz izvéletajam ediena

gatavoSanas beigu laikam.

4. Pec ediena gatavoSanas laika paieSanas taimera
iestatiSanas poga automatiski pagriezisies pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam. Atskanés
bridinajuma signals, noradot, ka iestatitais laiks ir
pagajis, un iekarta ir atvienota no stravas avota.

Ediena gatavo3anas sakiana — . "
— — Ja nevélaties izmantot taimera funkciju,
Lai varétu izmantot krasni, jaizvélas pagrieziet parslegu pretéji pulkstenraditaju
ediena gatavoSanas rezims un velama kustibas virzienam [idz rokas simbolam.
temperaturu, ka arl jaiestata laiks. Pretéja 5. Izsiodziet Kasmiar t Tras lestals
gadiuma krasns nedarbosies. - lzsledziet krasni ar temperatiras iestafiSanas pogu,
funkciju pogu un temperattras pogu.

1. Pagrieziet laika reguléSanas pogu pulkstenraditaju
kustibas virziena, lai iestafrtu eédiena gatavoSanas
laiku.

2. lelieciet edienu krasni.

Krasns izslégSana pirms iestatita laika

1. Pagrieziet laika reguléSanas pogu lidz galam
pulkstenraditaju kustibas virziena.

2. lzslédziet krasni ar funkciju pogu un temperatiiras

_ pogu.

Ediena gatavosanas laika tabula Konditorijas izstradajumu un galas cep$ana

Saja tabula noraditie laiki ir noraditi
informativiem noltkiem. Tie var atSkirties
atkariba no ediena temperatiras, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena gatavoSanas veida.

Ediens Pannas |zmantojamais piederums Darba ReZga Temperatira Ediena
numurs reZims novietojums (°C) gatavoSanas
Iaiks_(apt

Kias papiatc Sodeppr 1 OO 1 5 L 80 ] B W
Kilkasveidne vz griarezga™ | |8 | 2 | 180 | 40..50
ST “E‘ =

A
2 pannas 1-Faplate kondioreias 'f;ﬂ 3 150 35 50
Jestatiaiimien
S:Standarta papiate’
3 pannas 1-Standarta paplate” 35 .50
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
5-Dzia paplate®

1. krasns rezgis ir apak§éjais rezgis.

2 ponnas Y hpab kikes forma ot 35 T
26 o diametey iz grla
eroa
kondﬁore'as Izstrada'umtem
lzstrada um |em
nzstrada;umiam
3 S’aanﬁar&a ** Eate*

diaimel izgula e
Viena panna Apala kikas forma ar 26 cm 30 .40
diametru uz grila rezga™
4-Apala kikas forma ar
2bom dianelieuz paplates
izstradajumiem®
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R 1 S S B
5-Dzila paplate®
1zstrada urm
2 pannas 1-Paplate konditorejas --- 45 55
izstradajumiem”
5-Standarta paplate”
3 pannes 1-Paplate kendiorejas 5565
stradaiumieny
dohndatapopile
5hia aiate*
konditorijas
|zstrada umi
2 pannas 1-Paplate kendiorejas 35 4h
stradaiumieny
JShadatapopiale
3 pannas 1-Paplate kunditurejas 45 .99
izstradajumiem®
3-Standarta paplate™
5~DZ|Ia alate*

Lazanja Viena panna Stnkla/ metala taisnstlira — 200 30 40
panna uz grila rezga**

S panie -g — e =

Llellopa galas | Vienapanna Standarta paplate* B3 25 min. 100.. 120
stelks (vesels) 250/max, pec
/ Cepetis tam 180 ..,

190

J8ra stiins Viena panng Standarta panlte EY 3 285 min. 90
sauteiims) 250/mes pac
fom 159
Viena panna Standarta paplate* 3 25 min. 60 ... 80
250/max, pec
tam 190
Aptepks calis Viena panna Standarta paplate (%] 2 15mn Bl B0
80k 2500k pec
fam 180
190
Viena panna Standarta paplate* 2 15 min. 60 ... 80
250/max, pec
tam 180 ...
190
Ttas G5 ky) | Vienapanma Standarta paplate” i 25 min 12
250/mes pac
fam 180
18
Viena panna Standarta paplate* 1 25 min. 150 .. 210
250/max, pec
tam 180 ...
190
3]

Stadarta paplate: 3 BB
R L N T : %0

Ietoieams pirma lobkiina edisia naravndanas oorieks sakarat kiasnl
. éée Diederuimi var retid piegadati o prodikty,
ek pi
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Parbaudes edienu gatavoanas tabula
Edieni $aja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo$as iestades varétu
vieglak veikt produkta parbaudi

Izmantojamais ReZga Temperatira Ediena
piederums novietojums gatavoSanas
laiks (apt.
mindtés)

3 pannas 1-Standarta paplate*
3-Paplate konditorejas
izstréd_éjumigm*

[ T | wemmer | @ | 3 | 0w | @

andarta paplate
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
5-Dzila paplate™

Viena panna Apala kilkas forma ar E.} 2 150 30..40
26 cm diametru uz grila
re7ga™

Abolu pirags Apals, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
uz grila re7ga™”

2 pannas 1-Apal8, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
Uz grila rezga**
4-Apal§, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
uz pannas konditorejas
izstradajumiem™*

e Jakuka ir parak tumsa, novietojiet uz zemaka
rezga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet édiena
gatavo$anas laiku.

Padomi par kiiku cep$anu

e Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas
laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.
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Padomi par konditorijas izstradajumu cep$anu

e Ja konditorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet
édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pieversiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Ja konditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apak$puse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrino$ais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apaksdala. Méginiet §o maisjumu
vienmerigi izsmerét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie Ktu vienadi brani.

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavoSanas tabula noraditajam
rezZimam un temperaturai. Ja apak$a vél arvien

nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu vari$anu

e Jadarzenu édiens zaudé suligumu un Kldst |oti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos édiena suligums
saglabasies.

Ediena griléSanas laika tabula
GrileSana ar elektrisko grilu

m Izmantojamais piederums ReZga novietojums leteicama temperatiira Grile$anas laiks
o0 apt.

e Jadarzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un pec tam ievietojiet krasni.

Grila izmantosana

BRIDINAJUMS
GrileSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e GrileSanas laika pagrieziet laika regule$anas
pogas skaititaju lidz rokas simbolam.

Grila iesleg$ana

1. Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila
simbolam.

2. Péc tam iestatiet vélamo grila temperatru.

3. JanepiecieSams, veiciet aptuveni 5 mindtes ilgu
iepriek$éju sakarsésanu.

» Temperattras indikators ieslégsies.

Grila izslegSana

1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavokii (uz
augsu).

A\

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un

taukaina partika var aizdegties.

0o % i

Edieni § saja gatavosanas tabula tiek pagatavotl saskana ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjosas iestades varétu

vieglak veikt produkta parbaudi

“ Izmantojamais piederums ReZga novietojums Temperatira (°C)

Kotletes (liellopa
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Ediena
gatavo3anas laiks
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Apkope un tiri$ana

Vispariga informacija

Regulara tif$ana pagarina iekartas kalpo$anas laiku
un samazina hieZi sastopamas problemas.

BISTAMI:

Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tiriSanas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lieto$anas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iespéjams daudz vieglak notitit pec
édiena gatavoSanas palikuas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami 1pasi tirSanas
idzeki. lekartas tiri$anai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmer parliecinieties, vai péc firisanas un
uzreiz pec izSlaksfiSanas ir ripigi noslaucits viss
liekais udens.

e NeriisejoSa térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet tirSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

e (%7 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Stikla vaka tiriSanai neizmantojiet blivus metala
skrapjus vai abrazivus materialus. Stikla virsma
var tikt sabojata.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firianas materiali.
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tirftajus, jo
as var izraisit elektriskas stravas triecienu.

— —w

Plits virsmas tiriSana
Degla virsmas tiriSana
1. Nonemiet no piits virsmas kastrolu turétajus.

2. Nonemiet visas degla nonemamas dalas un
nofiriet ar stkliti, izmantojot mazgasanas lidzekli
un karstu tdeni.

3. Nofiriet degla nenonemamas dalas ar mitru
draninu.

4. Nofiriet tapu un termisko elementu (modeliem ar
aizdedzi un termisko elementu) ar mazliet
samitrinatu draninu. Péc tam noslaukiet ar sausu
draninu. Parliecinieties, vai degla caurumini un
tapa ir pilnigi sausi.

Ja tie bls mitri, tad neizdosies pieskilt degli.

5. Uzliekot aug$gjos rezgus, novietojiet kastroju
turetajus ta, lai degli butu centra.

Degla detalu montaza

Pec degla notirisanas, uzstadiet detalas, ka paradits

zemak.

1 Degla vacin$

2 Degla galvina

3 Degla kamera

4 Dzirksteles tapa (modeliem ar aizdedzinataju)
1. Uzieciet degla galvinu tada veida, lai ta iziet
cauri degla (4) dzirksteles tapai. Pagroziet degla
galvinu pa labi un pa kreisi, lai parliecinatos, ka
ta pareizi stav degla kamera.

2. Uzieciet degla vacinu uz degla galvinas.
Vadibas panela tirisana

Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

Ja jlsu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
vadibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.

ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns firisana

Sanu sienas tiriSana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu reza priek$éjo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu rezgi, to velkot sava
virziena
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Katalitiskas sienas

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iek$gjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bt parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jatira.
Pateicoties savai perforétajai struktirai, katalitiskas
virsmas absorbe taukus un, kad virsma ir uzsukusi
taukus, tas sak spidét. Sada gadijuma iesakam detalas
nomainit.

Viegla fir$ana ar tvaiku
Tas nodroSina vieglu tiriSanu, jo nefirumus (ja nav
gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas
krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns
iek§&jam virsmam.,

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelgjiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet

paplati krasns otraja plaukta

3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika tiri$anas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatiira 25
minutes.
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Atveriet durvis un nolaukiet krasns iek$gjas
virsmas ar mitru sukIiti vai draninu.
lekartas firiSanai izmantojiet siltu tdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati noiramiem
nefirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu

draninu.

ieglaja tvaika tiranas rezima tdens tiek
ieliets tvertng, lai mikstinatu
nogulsnes/netirumus, kas izveidojusies
krasns korpusa, tadejadi tie izgaros un
kondenseésies krasns korpusa un uz
krasns durtinu iek$éja stikla, tapec,
atverot krasns durtinas, var pilét idens.
Notiriet kondensatu uzreiz péc krasns
durtinu atvér§anas.

Notiriet krasns durvis

Krasns durvju fir$anai izmantojiet siltu tdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti,
un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju firisanai asus

abrazivus finsanas lidzeklus vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat
stiklu.

Krasns durvju iznemsana

1.
2.

Atidarykite priekines dureles (1).

Atlenkite spaustukus, esancius prie desinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje

1
2
3
4

Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)
Krasns
Enges blokesana(atverta pozicija)




4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vel jstate dureles,

nepamir$kite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

leksejo stikla durvju iznemsana

(7 funkcija i izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iekSéjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

1. Atveriet krasns durvis.

2. Pavelciet sava virziena un iznemiet plastmasas
dalu, kas ievietota priek$ejo durvju augSdala.

3. Ka paradits attela, mazliet paceliet pasu iek$€jo
stikla paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru
virziena B.

1 leksejais stikla panelis
2 leksejais stikla panelis (Jdsu iericé ta var nebit
piegjama.)

4. Jajusu produkts ir aprikots ar iekSgjo stikla paneli
(2); Atkartojiet So paSu darbibu, lai izpemtu iekSgjo
stikla paneli (2).

5. Pirma durvju pargrupéSanas darbiba ir iekseja
stikla panela (2) ielikSana atpakal. Atbalstiet stikla
panela noSkelto stiri plastmasas gropes
noSkeltaja stdri. (Ja jisu produkts ir aprikots ar
iek§&jo stikla paneli). lek3gjo stikla paneli (2) ir
jaievieto plastmasas grope pie pasa ieksgja stikla
panela (1).

6. levietojot paSu iekSgjo stikla paneli (1), paversiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela
virziena. Svarigi, lai iek$gja stikla panela (1)
apaksgjais stris ir athalstits apakséja plastmasas
rieva.

7. Spiediet plastmasas detalu pie ramja, [idz izdzirdat
Klikski.
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Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:
Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas

parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

‘mLampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

Saja iericé izmantota lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So
lampu ir paredzéts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.

Saia ierica izmantotajam lampam ir jaspéj
unkcionét ekstremos fiziskos apstaklos,

pieméram, temperatira, kas neparsniedz
50 °C.

Saja krasni tiek izmantota kvélspuldze,

kuras jauda ir mazaka par 40 W,

augstums mazaks par 60 mm,
diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
mazaka par 60 W, Lampas ir
piemeérotas darbam temperatdra virs
300 ° C. Krasns lampas var iegut no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.
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Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretgji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits
attéla talak, iznemiet to, grieZot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

4. Uzlieciet stikla vaku.



B Traucgjummekiesana

e Tas ir normali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> 7a nav darbibas klida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> 73 nav darbibas kjiida.

*  Galvenais droginatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet droSinatajus, kas atrodas drosinataju
karba Ja nep/eCIesams tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet,
i) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
atrodas droSinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

e Iespejams nav |estat|ta konkréta funkcija un/vai temperatira. >>> lestatiet vajadzigo cepeskrasns
funkeiju un/vai temperatru.

e Modeliem ar taimeri nav iestafits taimeris. >>> Noreguigjiet laiku.
(Ilekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)

e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas

lllllllllllllllllll atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

Nav aizdedzes dzirksteles,

e Navstravas. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas droSinataju karba.

e Laiks nav iestatits. >>> lestatiet laiku.

e Galvenais gazes krans ir aizvérts. >>> Atveriet gazes kranu.
Gazes 8|tenite ir saliekta. >>> levietojiet gazes Sliteniti pareizi.

Degli nedeg vai nedeg pareizi.

e Degliir nefiri. >>> Notiriet deglu sastavaajas.

e Degliir slapji. >>> Noslaukiet degfu sastavdalas.

e Degla vacing nav karfigi uzlikts. >>> Uzlieciet degla vacinu pareizi.
e (Gazes krans ir aizvérts. >>> Atveriet gazes kranu.

e (Gazes balons ir tukss (izmantojot LPG). >>> Nomainiet gazes balonu

e Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulgjiet laiku. / Izslédziet un atkal
iesledziet iekartu.

Ja nevarat novérst problému ari pec visu Saja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpo$anas specialistu vai Sis

iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

A¢il, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis auk$¢iausios
kokybés moderniausig technologija, liksite patenkinti. Todél prieS naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadova ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukites visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairts modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojima.

|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy kelianias situacijas ir sglygas.

76\ |spéjimas dél elekiros smugio.

|spéjimas dél gaisro pavojaus.

Jspéjimas del jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.$.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂSvarbi:s nurodymai ir jspéjimai del saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trakumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisg, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos priziaréty
suaugusieji.

e Sio prietaiso negalima naudoti
asmenims (jskaitant vaikus),
turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba
neturintiems pakankamai patirties
ir ziniy, nebent jie baty priziarimi
arba instruktuoti.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo
prietaisu.

¢ Perduodant jrenginj kitam zmogui
asmeniniam naudojimui ar
atiduodant kaip panaudotg daikta,
taip pat butina perduoti naudotojo
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vadovg, jrenginio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus.

Niekada prietaiso nestatykite ant
grindy su kilimine danga. Tokiu
atveju del nepakankamos oro
tékmes po prietaisu elektrines
dalys gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

Remonto ir technines prieziuros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas néra
atsakingas uz zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. PrieS
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Sauga atliekant dujy prijungimo
darbus

Darbus su bet kokiais dujiniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik jgaliotieji kvalifikuoti
asmys.

PrieS pradédami jrengima,
jsitikinkite, ar vietos dujy tiekimo
salygos (slégis ir dujy rasis)



atitinka Sio buitinio prietaiso
nustatyma.

Sis prietaisas néra prijungtas prie
jtaiso, Salinancio degimo metu
susidariusius produktus. Jj reikia
jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
galiojancius prietaisy prijuntimo
reglamentus. Ypac reikia atkreipti
demesj j atitinkamus védinimo
reikalavimus; zr. Pries jrengiant,
puslapis 14

DEMESIO: Naudojant dujing
virykle, patalpoje, Kur ji jrengta,
skleidziama Siluma, drégmé ir
degimo produktai. Pasirtpinkite,
kad virtuve bty gerai vedinama,
kai prietaisas naudojamas:
natdralias vedinimo angas
laikykite atviras arba jrenkite
mechanines ventiliacijos jtaisus
(mechaninj gartraukj). Jeigu
prietaisas intensyviai
eksploatuojamas ilga laikg, gali
prireikti papildomos ventiliacijos,
pavyzdziui, padidinant
mechaninés ventiliacijos (jeigu ji
jrengta) pajeguma.

Dujiniai prietaisai ir sistemos turi
bati reguliariai tikrinami, ar jie
tinkamai veikia. Privaloma
reguliariai tikrinti reguliatoriy,
zarng bei jos spaustukg ir keisti
juos kas gamintojo
rekomenduojamus laikotarpius
arba esant butinybei.

Reguliariai valykite dujinius
degiklius. Liepsna turi bati melyna
ir degti tolygiai.

Sj gaminj reikia naudoti patalpose,
kuriose yra tinkamai sureguliuotas
ir veikiantis anglies monoksido

jutiklis. Jsitikinkite, kad anglies

monoksido jutiklis veikia tinkamai
ir daznai atliekama techniné
priezitra. Anglies monoksido

jutiklj reikia jdiegti daugiausiai uz

2 metry nuo gaminio.

Dujiniuose prietaisuose privalo
bati gerai sudeginamos dujos.
NevisiSkai sudegus dujoms, gali
susidaryti anglies monoksido (CO)
dujy. Anglies monoksidas -
bespalves, bekvapés, nepaprastai
nuodingos dujos, kuriy net maza
dozé gali buti mirtina.

Teiraukités informacijos apie dujy
avarinés tarnybos telefono
numerius ir saugos priemones
tais atvejais, jei pajustumete
sklindantj dujy kvapa.

Ka daryti, jei jauciamas dujy kvapas

Nenaudokite atviros ugnies ir
nerukykite. Nenaudokite jokiy
elektros mygtuky (pvz., lempos
mygtuko, dury skambucio ir kt.).
Nenaudokite laidiniy ir mobiliojo
rySio telefony. Sprogimo ir
apsinuodijimo pavojus!
Atidarykite duris ir langus.

S/LT



Uzdarykite visas dujiniy prietaisy
ir dujy matavimo prietaisy
sklendes.

Patikrinkite visus vamzdzius ir
jungtis, ar jie tvirtai prijungti. Jei
vis tiek uodziate dujas, iSeikite i$
buto.

Jspekite kaimynus.

ISkvieskite ugniagesiy komanda.
Skambinkite ne iS name esancio
telefono.

Negrijzkite j patalpas, kol jums
nebus leista tai padaryti.

Elektros sauga
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Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové nera
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

Niekada nelieskite kiStukinio lizdo
Slapiomis rankomis! ISjungdami
niekuomet netraukite uz elektros
laido, iStraukite laikydami uz
kiStuko.

Atliekant montavimo, technines
prieziuros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo bati atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
buty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad buty
iSvengta pavojaus.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima baty
visiSkai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaites galinis
pavirsius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti
duju/elektros jungCiy, nes jos gali
buti pazeistos.

Neprispauskite jungiamujy laidy
tarp orkaites dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo virs jkaitusiy
pavirsiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali



atlikti tik jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.
Esant gedimui, iSjunkite prietaisg

ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite

namy tinklo saugiklj.
Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klaseé yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

JSPEJIMAS: Prigtaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Neleiskite jaunesniems
nei 8 mety amciaus vaikams buti
prie prietaiso, jeigu nuolat jy
neprizidrite.

Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi dél alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukstai temperaturai, alkoholis
garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.

Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje

Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
Nesildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedekite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaites
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.
Orkaités dureliy stiklo nevalykite
SiurkSciu abrazyviniu valikliu ar
aStriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirsiy ir dél
to stiklas gali suduzti

Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

(Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy uzdéti
grilio groteles ir skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant begeliy. Jstumkite
grilio groteles arba riebaly
surinkimo skardg tarp 2 skersiniy
ir, pries dédami ant jy maista,
patikrinkite, ar jie yra stabilus (zr.
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priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

Dédami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet muvékite
Silumai atsparias pirstines.
[tieskite kepimo popieriy j puoda
ar patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudekite ant jo
maistg ir jdekite viska j jkaitinta
orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, issikiSancius
i skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaites
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus,
kai temperatura yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaités
pagrindo.

JSPEJIMAS: Kad iSvengtuméte
galimo elektros Soko pavojaus,

prieS keisdami lempa, patikrinkite,

ar maitinimo laidas yra atjungtas
nuo maitinimo lizdo ir (arba)
srovés pertraukiklis - iSjungtas.
Neuzdenkite virSutinio dangcio,
kol kaitvietés arba degikliai
neatves.

Sausai nuSluostykite virsutinj
dangtj pries jj atidarydami, kad |
virykles galing ir viding dalis
nepakliaty vandens.

Prietaiso negalima montuoti uz
dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Prietaisg bltina statyti tiesiai ant
grindy. Jo negalima statyti ant
pagrindo ar stovo.

JSPEJIMAS: Neprizitrimas maisto
gaminimas ant kaitlentés su
riebalais ar aliejumi gali buti
pavojingas ir sukelti gaisra.
NIEKADA negesinkite gaisro
vandeniu, bet iSjunkite prietaisg ir
tada uzdenkite liepsna, pvz.,
dangciu arba gesinimo apdangalu.
DEMESIO: Maisto ruosimo
procesy reikia prizitréti.
Trumpalaikj maisto ruoSimo
procesg reikia prizidreti nuolat.
JSPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

Norédami uztikrinti gaminio apsauga
Nuo gaisro:

KiStuka j elektros lizdg privaloma
jKisti taip, kad nekilty kibirkSciy.



Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, o taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.

| elektros lizdg jokiais budais
negalima kisti drégno arba
suSlapusio kiStuko.

Privaloma tinkamai prijungti dujy
tiekimo jrangg, kad neblty dujy
nuotékio.

Numatytoji naudojimo paskirtis

Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

DEMESIO:; Sis prietaisas skirtas

tik maistui gaminti. Prietaiso
negalima naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo groteléemis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéems ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dZiovinti ir
patalpoms Sildyti.

Gamintojas neatsako uZ jokig zalg,
patirta netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

e |SPEJIMAS: Naudojimo metu
pasiekiamos dalys gali labai jkaisti.
Neleiskite prie jy bati
mazamecCiams vaikams.

e Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotés dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

e Elektriniai ir (arba) dujiniai
prietaisai gali bati pavojingi
vaikams. Gaminiui veikiant,
neleiskite artyn vaiky ir neleiskite
jiems Zaisti su Siuo prietaisu.

e VirS prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedekite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy sedéti.
Prietaisas gali apvirsti arba gali
bati sugadinti dureliy vyriai.
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Seno gaminio iSmetimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

is gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).

Sis gaminys paZenklintas elektros ir elektroninés

jrangos Klasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i$ aukStos kokybes medziagy

ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai

panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,

neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis

atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad

elektros ir elektronikos jranga baty perdirbta.

Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos

savivaldybéje.

RoHS direktyvos atitiktis:

Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg

(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty

kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medZiagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medZiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medZiagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSrasiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.
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Busimas transportavimas

e [Ssaugokite originalig prietaiso déZg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant deZeés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartonings dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.

e Norédami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.

e Apsukite gaubtelius ir puody atramas lipnia
juosta.

e Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neskite jj
ik vertikalioje padétyje.

ApZiurékite prietaisa ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
apgadintas gabenimo metu.




P Bendra informacija
Apzvalga

OB WhN =

Priekinés durelés 7 Degiklio ploksteé

Rankena 8 Virutinis dangtis

Apatinis stalGius 9 Ventiliatoriaus variklis (uz plieno plokstés)
Skarda 10  Lemputé

Grilio grotelés 11 Grilio Sildymo elementas

Valdymo skydelis 12 Lentynos padétis

1 2 3 4 5 6 7 8

Termostato lemputé

Mechaninis laikmatis (Tai priklauso nuo modelio.
Jisy gaminio laikmatis gali buti 100 arba 90
minuciy. lliustracijoje kaip pavyzdZiai parodytos
100 minuciy.)

Termostato rankenélé

Funkcijy parinkimo rankenelé
Jprastas degiklis Galinis kairysis
Greitasis degiklis Priekinis kairysis
Atsarginis degiklis Priekinis deSinysis
|prastas degiklis Galinis deSinysis

[ec N> &) BN
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Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali buti ne

isi vartotojo vadove apraSyti priedai.

1. Vartotojo vadovas

2. Standartinis padéklas
Naudojama pyragaiciams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

5. Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skarda

ant iStraukiamy bégeliy

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje
jos gali nebiti.)

[Straukiami bégeliai leidzia lengvai jdéti ir iSimti
skardas bei grilio groteles.

Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje esantys
kaiSCiai baty atremti j grilio groteliy ir skardos
kraStus.

3. Gili kepimo skarda
Naudojama teSlainiams, dideliems kepsniams,
sultingiems patiekalams gaminti ir riebalams
surinkti kepant grilyje.

4,  Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
froSkinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
begeliy.
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Techniniai duomenys

BENDRA INFORMACIJA

iSorinial matmenys (aukstis / plotis / gylis

tampa/daZnis

Bendiosios energijos sanaiidos

Saugiklis

1 aido tipas/ skerspjivis

Dujinio gaminio kategorija

Duju rusisislegis

Bendros dujy sanaudos

Duju rufles /splegio keltimas®

— pasirenkama

VIRYKLI

Degikliai

Galinis kairysis

Energija

Prickinis kairysis

Energija

Prickinis dedinvsis

Energija

Galinis desinysis

Energija

ORKAITE/GRILIS

Pagrinding orkaité Daugiafunkcé orkaité

Vidaus lempite 1525 W

Grilio energijos sgnaudos 2.2 KW

* Bendroji informacija: Elektriniy orkaiciy energijos sgnaudy techningje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartg. Sie dydziai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- Iétas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcija, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo
funkcija.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiCiami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. gauti esant laboratorinéms salygoms,

|

850 nun/eht msho mm
220-240V ~ 50 Hz
24KW

MminHOBW. EG 3¢ 15 mm
2H3B/P /| 2H

NG G 20/20 mbar

7.9 KW

[ PG G 30/28-30 mbar

NG G 20/13 mbar - NG G 20/10 mbar

i
o
>

nrastas degiklis
2 kW
Greitasis degiklis
2.9 kW
Alsarginis degiklis
1 kW

prastas degiklis
2 kKW

prietaisy sanaudos ir reik§més gali skirtis
priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.

. . ) vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra
schemiSkos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy.

Purkstukuy lentelé

Dujy rusis/dujy slegis | Galinis kairysis | Priekinis kairysis | Priekinis de8inysis | Galinis deSinysis

G 20/10 mbar 15 s 90 115
-

6 20/13 mbar
G 20/20 mbar
o8 80mo (v 0 P8 0 k%8 ka2
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E Irengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanciais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uZ Zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

artotojas yra atsakingas uzZ vietos, elektros ir
dujy instaliacijos paruodima Siam gaminiui.

PAVOJUS:
Sis prietaisas turi biti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant | galiojancius vietos dujy ir (arba)

elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacijg, apZilrékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries$ jrengiant

Siekiant uztikrinti, kad po Siuo gaminiu likty batinas
tarpas orui cirkuliuoti, rekomenduojame statyti §j
gaminj ant kieto pagrindo, kad jo kojelés nestovéty ant
jokiy kilimy ar minkStos kiliminés dangos.

Virtuvés grindys turi buti pakankamai tvirtos, kad
iSlaikyty prietaiso svorj ir papildoma svorj: virtuvés
reikmenis, kepimo indus ir maisto produktus.

£
P— & [
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e §j prietaisg galima naudoti spintelése bet kurioje
puséje, bet, kad vir$ kaitvietés likty maziausiai
400 mm tarpas, tarpas tarp prietaiso ir Soninés
sienos, sienelés ar aukstos spintelés turi bati
bent 65 mm.

e §jprietaisg galima statyti ir atskirai. Vir§ viryklés

privaloma palikti maziausiai 750 mm tarpa.
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e (*) Jeigu vir§ viryklés bus montuojamas
gartraukis, Zr. gartraukio gamintojo instrukcijg
dél tinkamo montavimo aukscio (min. 650 mm).

e Sis prietaisas atitinka 1 klasés prietaisy
reikalavimus, t.y., jj galima statyti galine ir viena
Sonine sienele prie virtuvés sieny, virtuvés baldy
arba bet kokio dydzio jrenginio. IS Kitos pusés
virtuvés baldas ar jrenginys gali buti tik tokio
paties dydzio arba mazesnis.

e Bet koks prie Sio prietaiso esantis virtuvés baldas
privalo bati atsparus Silumai (bent iki 100 °C).

Apsauginé grandiné

Jeigu jlsy gaminyje yra 2 apsauginés grandinés;

Prietaisas turi bati apsaugotas, kad neapvirsty,

pritvirtinant jj dviem su orkaite pateiktomis

apsauginémis grandinémis.

Pritvirtinkite kabliukg (1) tinkamu varztu prie virtuvés

sienos (6) ir uzkabinkite apsauging granding (3) ant

kabliuko, i fiksavi izma (2).

Stabilumo kabliukas
Fiksavimo mechanizmas

Apsauginé granding

Tvirtai pritaisykite granding prie viryklés galinés
puseés

Viryklés galiné pusé

Virtuves siena

S ownro —
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Jeigu jlsy gaminyje yra 1 apsauginé grandiné;
Prietaisas turi bati apsaugotas, kad neapvirsty,
pritvirtinant jj su orkaite pateikta apsaugine grandine.
Vykdykite paveikslélyje pavaizduotus veiksmus, kad
aritvirtintumé_t_g apsauging grandine prie gaminio.

5

Stabilumo grandiné turi biti kuo trumpesné,
kad apsaugoty virykle nuo pasvirimo j priek], j

Sonus ir jstrizai.

Stabilumo grandiné virykléms, kuriose néra angos
grandings laikikliui jkabinti.

Kambario védinimas

Visose patalpose turi bati atidaromi langai arba juos
atitinkangios vedinimo priemonés, be to, kai kuriose
patalpose reikes ir nuolatinés ventiliacijos angos. Oras
degimo procesui palaikyti imamas i§ kambario, o dujos
ir garai iSleidziami tiesiai j tg patj kambarj. Todél
saugiam prietaiso veikimui uztikrinti batinas geras
védinimas.

Patalpos su durimis ir (arba) langais, atsidaranciais
tiesiai j lauka

Duryse ir (arba) languose, kurie atsidaro tiesiai j lauka,
turi bati bendra ventiliacijos anga, kurios matmenys
nurodyti toliau pateikiamoje lenteléje pagal bendrg
prietaiso dujing galig (bendros prietaiso dujy sgnaudos
parodytos Sio vartotojo vadovo techniniy specifikacijy
lentelgje). Jei duryse ir (arba) languose néra bendros
ventiliacijos angos, atitinkancios bendras prietaiso dujy
sgnaudas, nurodytas toliau pateikiamoje lenteléje, tada
patalpoje privalo buti papildoma fiksuota ventiliacijos
anga, kad buty uztikrinti bendri minimalts védinimo
reikalavimai pagal prietaiso pasiekiamas bendras dujy
sgnaudas. Fiksuota ventiliacijos anga gali apimti
esamy tusciaviduriy plyty angy, garintuvo vamzdyno
angos matmenis ir kt.

Bendros dujy min. ventiliacijos
sanaudos (kW) anga (cm?)
6 W
s e
15547 a0
Patalpos, kuriose néra dury ir (arba) langy,
atsidaranCiy tiesiai j lauka
Jei patalpoje, kurioje jrengtas prietaisas, néra dury ir
(arba) lango, kuris atsidaro tiesiai j laukg, reikia ieSkoti
kity produkty, kurie suteikty fiksuotg nereguliuojama ir
neuzdaromg ventiliacijos angg, atitinkancig bendrus
minimalius ventiliacijos angy reikalavimus, taikomus
prietaisui pagal anksCiau pateiktoje lenteléje nurodytas
bendras dujy sgnaudas. Taip pat reikia laikytis
atitinkamy pastaty taisykliy rekomendacijy.
Kai patalpoje arba vidingje erdvéje yra daugiau nei
vienas dujinis prietaisas, be reikalavimy, nurodyty
anksciau pateiktoje lenteléje, reikia jrengti papildomg
ventiliacijos sritj. Papildomos ventiliacijos srities dydis
turi atitikti kity dujiniy prietaisy reikalavimus.
Patalpoje, kurioje jrengtas prietaisas, turi buti
maziausiai 10 mm atstumas po durimis, kurios
atsidaro j vidines patalpas. Turite uztikrinti, kad tokie
daiktai, kaip kilimai ir kitos grindy dangos, neturéty
poveikio atstumui, kai durys yra uzdarytos.
Virykle galima statyti virtuvéje, virtuvéje/valgomajame
arba miegamajame/svetaingje, bet ne kambaryje,
kuriame yra vonia arba duas. Virykleés negalima statyti
miegamaiame/svetainéje, kurios plotas yra mazesnis
nei 20 m-.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso patalpoje, kuri yra
Zemiau Zemés lygio, nebent joje baty atviras iSéjimas |
Zemés pavirSiy bent i$ vienos pusés.
Jrengimas ir prijungimas
Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose deél prijungimo numatytas taisykles.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie Saldytuvo
ar $aldiklio. Sio prietaiso skleidziama &iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.
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e  Prietaisg batina statyti tiesiai ant grindy. Jo
negalima statyti ant pagrindo ar stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.
pgadinamos durelés, rankenos ar vyriai.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto
tinkamos kategorijos miniatiiriniu grandines
pertraukikliu, kaip nurodyta techniniy duomeny
lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko
kvalifikuotas elekirikas. Misy bendrové néra atsakinga
uz jokig zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

PAVOJUS

Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
igaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.

Gamintojas néra atsakingas uZ Zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.

PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy

prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smlgio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
Maitinimo tinklo duomenys turi afitikti ant prietaiso
esancioje kategorijos plokSteléje nurodytus duomenis.
Kategorijos plokgtelee pamatysite arba atidaree dureles
arba apatind dangta, arba ji bus ant galinés prietaiso
sienelés, priklausomai nuo prigtaiso modelio.
Sio gaminio maitinimo laidas privalo atitikti techniniy
duomeny lenteléje nurodytus parametrus.

rengus prietaisg, maitinimo laido kiStukas turi
bati lengvai pasiekiamas (nenutieskite laido

ir$ virykles).

tliekant elektros instaliacija, privalote laikytis
nacionaliniy / vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkancius kiStukinj lizdg / elektros

linija ir kiStuka. Jeigu gaminio galios
apribojimai virSija elektros linijos lizdo ir
kiStuko srovés perdavimo geba, gaminj reikia
jungti naudojant stacionarigjg elektros
instaliacija tiesiogiai, nenaudojant elektros
linijos kiStuko ir lizdo.
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PAVOJUS:

Prie$ pradédami bet kokius elektros prijungimo!
darbus, iSjunkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Jjunkite maitinimo laido kistuka j elektros lizdg.
Dujy prijungimas

PAVOJUS:

Prietaisg prie dujy tiekimo sistemos gali
prijungti tik jgaliotas ir kvalifikuotas asmuo.
Sprogimo ar apsinuodijimo rizika dél
nekvalifikuotai atlikty remonto darby!
Gamintojas néra atsakingas uz Zalg, kilusia dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.

PAVOJUS:

Prie$ pradédami bet kokius dujy prijungimo

darbus, i$junkite dujy tiekima.

Kyla sprogimo pavojus!

e Dujy reguliavimo salygos ir dydziai pateikti
duomeny lentelése (arba duomeny plokSteléje).

Sis prietaisas yra pritaikytas naudoti su
gamtinemis dujomis (GD).

-
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e Gamtiniy dujy prijungimas turi buti tinkamai
paruostas prie$ prijungiant prietaisg.

e Gamtines dujas prie gaminio prijungs jgaliotoji

tarnyba.

Prie gaminio gamtiniy dujy prijungimo angos turi

bati pritaisyta lanksti Zarna, o Sio vamzdZio galas

turi biti uzsandarintas aklidangciu. Prijungiant
aklidangtis bus iStrauktas ir gaminys bus
prijungtas naudojant plok$¢ig prijungimo jtaisg

(mova).

e Patikrinkite, ar jrengta gamtiniy dujy sklendeé.

e Jeigu véliau jums reikés naudoti §j prietaisg su
kita dujy rasimi, privalote pasitarti su jgaliotgja
technine tarnyba dél atitinkamos pakeitimo
procedros.

Jei gaminyje yra tik viena dujy anga;

e Pie$ prijungdami dujy zarng, jsitikinkite, kad
gaminio gale esanti Zarnos anga yra toje pacioje
gaminio puseje kaip gamtiniy dujy sklendé.



e Jei dujy Zarnos anga ir gamtiniy dujy sklendé
nera toje pacioje puséje, prijungdami
pasirtpinkite, kad Zarna neity per karstg sritj.

Jei gaminyje yra dvi dujy angos;

e \Viena S dviejy angy yra uzsandarinta aklidangCiu,
0 kita — plastikiniu kaiSCiu. Atsizvelgiant j gaminj,

__aklidangio i plastikinio kaistio vietos gali skiris.

Dujy 7arnos anga

Aklidangtis

Plastikinis kaistis
Prie$ prijungdami dujas jsitikinkite, kad prie dujy
jungiamo gaminio gamtiniy dujy sklendé ir dujy
Zarnos anga yra toje pacioje puséje.
e Jei gamtiniy dujy sklendé ir plastikiniu kaiS¢iu
uzsandarinta dujy Zamos anga yra toje pacioje
puseje, prijunkite dujas, kaip parodyta toliau
pateiktame paveikslélyje.

o wny —

e Jei gamtiniy dujy sklendé ir aklidangciu
uzsandarinta dujy Zamos anga yra toje pacioje
puséje, iSimkite ir iSmeskite plastikinj kaist.
ISimkite aklidangtj ir uzdenkite dujy Zarnos anga,
prie kurios nebus prijungiamos dujos, nauju
(nenaudotu) sandarinimo tarpikliu.

e Prijunkite dujas, kaip parodyta toliau pateiktame
paveikslélyje, prie dujy Zarnos angos Salia
gamtiniy dujy sklendés.

Gaisro pavojus:

Jei prijungsite nesilaikydami toliau pateikty nurodymy,
kils dujy nuotékio ir gaisro pavojus. Mdsy jmoné
nebus atsakinga dél Zalos, padarytos dél Sios

priezasties.
e Duijas turi prijungti tik jgaliotasis paslaugos
teikéjas.

Prie gaminio prijungiant dujas butinai reikia
naudoti dujy Zaros angq Salia gamtiniy dujy
sklendés.
e Plastikinj kaistj reikia iSmesti, 0 nenaudojamg
dujy Zarnos angg — uzsandarinti aklidangciu.
e Uzsandarinant nenaudojamg dujy Zarnos angg
aklidangciu, batina naudoti naujg ir nenaudotg
sandarinimo tarpiklj.

PAVOJUS:

Lanksti dujy Zarna turi bati prijungta tokiu
blidu, kad nesiliesty prie aplink jg judanciy
daliy ir nejstrigty, kai judancios dalys juda.
(Pvz., stalCiai.) Be to, jos negalima laikyti ten,
kur ji gali buti suspausta.
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PAVOJUS:
Dujy tiekimo Zarnos negalima prispausti,
sulenkti ar suspausti, jis neturi liestis prie

ikaitusiy prietaiso daliy.
Dél sugadintos dujy tiekimo Zarnos gali kilti
Sprogimo pavojus.

Nuotékio patikra ties prijungimo taSku

e Patikrinkite, ar iSjungtos visos prietaiso
rankenélés. Patikrinkite, ar atsuktas dujy tiekimo
Ciaupas. Paruo$kite muilo puty ir uztepkite jy ant
Zarmnos prijungimo tasko, kad patikrintuméte, ar
néra dujy nuotékio.

e Esant dujy nuotekiui, atsiras muilo burbuly. Tokiu
atveju nedelsdami dar kartg patikrinkite Zaros
prijungima.

e Jei gaminyje yra dvi dujy Zarnos angos,
pasiripinkite, kad nenaudojama dujy anga buty
uzsandarinta aklidanggiu. Paruo$kite muilo puty
ir uztepkite jy ant aklidanggio prijungimo tasko,
kad patikrintuméte, ar néra dujy nuotékio. Esant
dujy nuotékiui, atsiras muilo burbuly. Tokiu
atveju nedelsdami dar kartg patikrinkite
aklidangcio prijungima.

e Vietoj muilo galite naudoti parduodamus dujy
nuotékio patikros aerozolius.

Dujy nuotékio niekuomet netikrinkite degtukais
ar Ziebtuveliu.
[ ]

Pristumkite prietaisg prie virtuvés sienos.
Orkaités kojeliy reguliavimas
Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judéti. Sios pavojingos sitacijos
galima iSvengti tinkamai iSlyginuts ir
subalansavus prietaiso aukst.
Savo paiy saugumui pastatykite prietaisg tiesiai,
reguliuodami keturias apacioje esandias kojeles,
sukdami jas kairén arba deSinén, kad prietaisas
baty sulygintas su stalvirSiu.
Galutinis patikrinimas
1. Patikrinkite elekiros veikima.
2. Atsukite dujy Ciaupa.
3. Patikrinkite visas jungtis, ar jos tvirtai jtaisytos ir
prijungtos.
4. Uidegike degiklius ir patikrinkite, kaip dega
liepsna.

Liepsna turi bati mélyna ir taisyklingos formos.
ei liepsna gelsva, patikrinkite, ar degiklio

galvuté tvirtai uzdeta arba nuvalykite degiklj.
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Dujy konversija

PAVOJUS:
Prie§ pradédami bet kokius dujy prijungimo
darbus, iSjunkite dujy tiekima.

Kyla sprogimo pavojus!

Norédami pakeisti buitiniame prietaise naudojamy dujy
rusj, pakeiskite visus purkStukus ir pareguliuoti visus
voztuvus, kad liepsna baty mazesne.
Degikliy purkstuky pakeitimas
1. Nuimkite degiklio galvute ir degiklio korpusa.
2. ISsukite purkStukus, sukdami prie$ laikrodZio
rodykle.
3. Jtaisykite naujus purkStukus.
4. Patikrinkite visas jungtis, ar jos tvirtai jtaisytos ir
prijungtos.
Naujy purkStuky padeétis yra pazyméta ant
ju pakuotés arba ja galima rasti lenteléje
Purkstuky lentelé, puslapis 13.

((Gali skirtis priklausomai nuo gaminio
modelio.))

Kai kuriy degikliy purkStukai uzdengti
metaliniu gaubtu. KeiCiant purkstuka §j
metalinj gaubtg reikia nuimti.

Dujy i8jungimo jtaisas (jeigu jrengtas)

1

2 UZdegimo Zvake
3 Purkstukas

4 Degiklis

Nebandykite nuimti dujiniy degikliy ¢iaupy,
nebent tai buty butina susidarius nejprastoms
salygoms. Jeigu reikia keisti Ciaupus, privalote
iSkviesti jgaliotajg tarnyba.

Sumazintas dujy tiekimo srauto nustatymas

virykliy éiaupams

1. UZdekite degiklj, kurj reikia pareguliuoti, pasukite
rankenéle j mazesnés liespnos padet].

2. Nuimkite rankenéle nuo dujy &iaupo.

3. Norédami pareguliuoti dujy srauto reguliavimo
varztg, naudokite tinkamo dydzio atsuktuvg.

Jeigu naudojate suskystintgsias dujas, (butang —

propang), sukite varztg pagal laikrodzio rodykle.

Naudojant natdralias dujas, varzta reikia vieng kartg

pasukti prie§ laikrodZio rodykle.



» Sumazinus dujy vartojimg, paprastai liepsna turi buti

6—7 mm aukscio.

4. Jeiliepsna didesné, negu reikia, pasukite varzta
pagal laikrodzio rodykle. Jei ji mazesné — prie§
laikrodZio rodykle.

5. Patikrinkite, kaip dega dujos minimalioje ir
maksimalioje jungiklio padétyje.

6. Reguliavimo varzto padétis gali skirtis,

priklausomai nuo buitiniame prietaise naudojamo

dujy Ciaupo tipo.

1 Srauto greicio reguliavimo varztas

1 Srauto grei¢io reguliavimo varZtas

Pakeitus prietaise naudojamy dujy rasj, reikia
pakeisti ir kategorijos plokStele, kurioje

nurodoma prietaise naudojamy dujy rdsis.
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B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti &

bumm prietaisg ir taupyti energija.

Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Silumg.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepty.

e (Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau blty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaigg.
Neatidarykite orkaités dureliy.

e AfSildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

e Kepimui naudokite puodus/keptuves su danggiais.

Nenaudojant danggiy, energijos sgnaudos gali
padidéti iki 4 karty.

e  Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkamg pagal
prikaistuvio, kurj naudosite, dugno dya.
Visuomet parinkite tinkamo dydzio prikaistuvius
patiekalams ruosti. Didesniems prikaistuviams
reikia daugiau energijos.

Naudojant pirma karta
Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinangiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy

nors astriy daikty.
1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet

iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po

gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet
nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaité

1. 18 orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir

groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Pasirinkite padétj ,Statinis*.

Parinkite didziausig grilio galinguma; 7r. Kaip

naudoti elektring orkaitg, puslapis 23.

Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.

ISjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elektring orkaitg,

puslapis 23

Orkaiteé su griliu

IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir

groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

3. Parinkite didziausig grilio galingumg; zr. Kaip
naudoti grilj, puslapis 27.

4. Pakaitinkite orkaite mazdaug 15 minuCiy.

5. 1§junkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 27

> w
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Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai

isiSkai normalu Batinai gerai iSvédinkite
patalpa, kad joje nelikty dumy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvépti damy ir jy
skleidZiamo kvapo.




M

E Kaip naudoti Sia virykle

Bendroji informacija apie maisto
gaminima

iﬁ Aliejumi nepripildykite daugiau nei

tre¢dalio keptuves. Kaitindami aliejy
kaitvietés nepalikite be priezidros. Dél
perkaitusio aliejaus gali kilti gaisras.
Niekuomet nebandykite gaisro
gesinti vandeniu! Aligjui uzsidegus,
uzdekite jj audiniu gaisrui gesinti ar
drégnu skuduréliu. ISjunkite kaitviete,
jei tai padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

e Prie$ kepdami maisto produktus, visada
kruopSciai juos nusausinkite ir létai dékite j
kar$tg aliejy. Prie$ kepimg butinai visiSkai
atSildykite uzSaldytus maisto produktus.
Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite prikaistuvio.
Puodus ir keptuves ant kaitlentes dékite taip, kad
jy rankenos nebaty vir$ kaitvieCiy ir nejkaisty.
Ant kaitlentés nedékite nesubalansuoty ir lengvai
virstangiy indy.

e Nedekite tusciy indy ir prikaistuviy ant jjungty
kaitvieciy. Jie gali buti sugadinti.

e |aikant jjungtg kaitvietg be indo ar prikaistuvio,
gaminys gali sugesti. Pabaige gaminti, iSjunkite
kaitvietes.

e Gaminio pavir§ius gali bati jkaites, todél nedékite
ant jo plastikiniy ir aliumininiy indy.

Tokiuose induose nereikéty laikyti ir maisto
produkty.

e Naudokite tik prikaistuvius arba indus plokSciais
dugnais.

e | prikaistuvius ir indus dékite tinkamg maisto
produkty kiekj. Tuomet nereikes bereikalingai
valyti, nes patiekalai neiSbégs.

Nedékite ant kaitvieCiy puody arba keptuviy
danggiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie buty kaitvieCiy
viduryje. Jeigu norite perkelti priekaistuvj ant
kitos kaitvietes, pakelkite ir padékite jj ant
kaitvietés, 0 ne traukite jj pavirSiumi.

Gaminimas naudojant dujas

* Indo dugno ir liepsnos skersmenys privalo atitikti
vienas kitg. Pareguliuokite dujy liepsnas, kad jy
nesimatyty i§ po puodo dugno; padékite puodg
ant puody atramos, per vidurj.

Kaitlenciy naudojimas

|prastas degiklis 18-20 cm

Greitasis degiklis 22-24 cm

Atsarginis degiklis 12-18 cm

Jprastas degiklis 18-20 cm yra rekomenduojamo
skersmens puody, kuriuos reikia naudoti ant
atitinkamy degikliy, sarasas.
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2 DEMESIO
Nenaudokite didesniy ar mazesniy nei

anksCiau nurodyta matmeny kepimo indy.
Naudojant didesnius kepimo indus kyla
pavojus apsinuodyti anglies monoksidu,
perkaitinti gretimus pavirSius ir valdymo
rankenéles. Naudojant maZesnius kepimo

indus kyla pavojus apsideginti liepsna.

Didelés liepsnos simbolis atitinka didZiausig virimo

galingumg, mazos liepsnos simbolis - maziausig virimo

galinguma. Ijungimo padétyje (virSutingje), dujy

tiekimas j degiklius yra iSjungtas.

Dujiniy degikliy uzdegimas

1. Laikykite nuspaude degiklio rankenéle.

2. Sukite jg pries laikrodzio rodykle link didelés
liepsnos simbolio.

» Dujas uzdega sukelta kibirkstis.

3. Nustatykite norimg virimo galinguma.

21/LT



Duijiniy degikliy iSjungimas

Pasukite Silumos palaikymo srities rankenéle j
iSjungimo (virSuting) padétj.

Dujy iSjungimo saugos sistema (modeliuose su
terminiu elementu)

1 Saugos priemoné: jeigu ant
degikliy iSsiligja skyscio ir
liepsna uzgesta, suveikia
saugos mechanizmas, kuris
iSjungia dujy tiekima.

1. Dujy i8jungimo

sauga

e Norédami uzdegti, jspauskite rankenéle vidun ir
sukite jg pries$ laikrodzio rodykle.

e Dujoms uzsidegus, palaikykite rankenéle
nuspaude dar 3-5 sekundes, kad buty jjungta
saugos sistema.

e Jeigu paspaudus ir atleidus rankenéle dujos
neuzdegamos, pakartokite tg paCig procedurg,
palaikydami rankenéle nuspaude 15 sekundziy.

PAVOJUS:
Jei degiklis neuzdegamas per 15 sekundziy,
atleiskite mygtukg.

Prie§ bandydami dar kartg, palaukite bent 1
minutg. Kyla dujy susikaupimo ir sprogimo
rizika!
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E Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bukite atsargus, nes pro
as gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veidg ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

Geriausiai iSnaudokite groteliy vietg.
Kepimo forma dékite groteliy viduryje.

Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi buti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visavita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuiy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e MésaiiSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minudiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminama Zuvj reikéty
déti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, 7uvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir neblina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepama

mésa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svoganus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su
vieling lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg zemesniame lygyje, kad
i ja nuvarvéty riebalai. |taisoma kepimo skarda
turi bati tokio dydzio, kad uzdengty visg kepimo
grilyje sritj. Si skarda su prietaisu gali bati
nepateikta. | kepimo skardg pripilkite truputj
vandens, kad jg bity lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uzsiliepsnoti.

Kaip naudoti elektring orkaite
Temperatiros ir veikimo rezimo parinkimas

1 2

—

Termostato rankenélé

Funkcijy parinkimo rankenelé

1. Nustatykite orkaités laikmatj j norimg kepimo
padétj; zr Orkaités laikrodZio naudojimas,
puslapis 24.

2. Funkcijy rankenéle nustatykite norimg darbo
reZima.

3. Temperaturos rankenéle nustatykite norimg
temperaturg.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperaturos ir palaiko

ja. éildymo metu lieka degti temperattros lempute.

Elektrinés orkaités iSjungimas

Nustatykite orkaités laikmatj j iSjungimo padétj

N

NustaCius laikmatj tam tikram laikui,
suskaiCiaves laika, jis iSsijungs automatiskai;
7r. Orkaites laikrodZio naudojimas, puslapis 24

Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j
iSjungimo (virSuting) padétj.
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Svarbu tinkamai padeti vielines groteles ant vieliniy
groteliy. Vielinés grotelés privalo buti jdétos tarp
groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.
Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.
Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies
link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis
veikty veiksmingiausiai.

(Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)

Vent. Sildymas

Ventiliatorius labai greitai ir tolygiai
orkaitéje paskirsto karstg org, kurj jSildo
galinis Sildytuvas.

Kepant patiekalus, pravartu pasirinkti

5 tinkamo lygio lentynas; daugeliu atvejy
@ orkaités i$ anksto pasSildyti nereikia.
p— Tinkama kepti jdejus kelias skardas.
Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.
"3D" funkcija

Veikimo rezimai
Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jisy
prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos.

Tradicinis kepimas

Veikia abu Sildytuvai — ir virSutinis, ir
apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir i
virSaus, ir i$ apacios. Tinka,

pavyzdZiui, tortams, pyragai¢iams arba
tortams ir troSkiniams tesloje kepti.
Kepkite jdéje tik vieng skarda.

Apat. Sildymas

Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka
picoms kepti ir paskesniam patiekaly
apskrudinimui i§ apacios.

Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

Apatinis/vir§utinis kaitinimas su ventiliatoriumi

Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir ventiliatorius (galinéje
sienelgje). Ventiliatorius tolygiai
paskirsto karstg org orkaitéje. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.

Veikia su ventiliatoriumi

*,
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Orkaité neSyla. Veikia tik apatinis
ventiliatorius (galinéje sieneléje).
Tinkama uz8aldytam granuliuotam
maistui létai afitirpdytis kambario
temperaturoje ir iSkeptam maistui
atvésinti.

Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir kaitinimas ventiliatoriumi
(galingje sieneléje). Patiekalas tolygiai ir
gretai kepamas i visy pusiy. Kepkite

jdéje tik vieng skarda.
Stiprus grilis
v ] Veikia orkaites virSuje esantis didysis
grilis. Kepimo grotelés tinkamos kepti
didelj mésos kiek].

e Dékite dideles arba vidutinio
dydzio porcijas tinkamoje lentynos
padétyje po grilio Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite patiekalg.

Grilis+vent.
NAY

o

Kepimo drilyje efektas néra toks

stlprus kaip naudojant didjjj gril;.
Dékite mazas arba vidutinio
dydzio porcijas tinkamoje lentynos
padétyje po grilio Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite patiekala.

Orkaités laikrodzio naudojimas

Kepimo pradzia

Norédami naudoti orkaitg, privalote
nustatyti kepimo rezima, norima
emperatirg ir laikg. Kitaip orkaité
neveiks.




1. Norédami nustatyti kepimo laikg, sukite laiko
reguliavimo rankenéle pagal laikrodZio rodykle.

2. |dékite patiekalg j orkaite.

3. Pasirinkite veikimo rezimg ir temperaturg; Zr. Kaip
naudoti elektring orkaitg, puslapis 23.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperatdros ir iSlaiko

Sig temperattirg iki kepimo pasirinkto kepimo laiko

pabaigos.

4. Pasibaigus kepimo laikui, laiko nustatymo
rankenélé automatiSkai pasisuks prie$ laikrodzio
rodykle. Pasigirsta jspéjimo signalas, rodantis, kad
laikas baigeési, ir orkaité i§jungiama.

Maisto gaminimo laiko lentelé

Jeigu laikmacio funkcijos nenaudosite,
9 sukite rankenéle prie$ laikrodZio rodyklg ir
nustatykite ja ties rankos simboliu.
5. ISjunkite orkaite, pasukdami laiko, funkcijos ir
temperaturos nustatymo rankenéles.
Orkaités iSjungimas nepasibaigus nustatytam
laikui
1. Sukite laiko reguliavimo rankenéle pagal laikrodzio
rodykle, kol ji nebesisuks.
2. ISjunkite orkaite, pasukdami temperattiros ir
funkcijos nustatymo rankenéles.

Kepimas ir kepinimas

Sioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo
maisto temperattiros, storio, tipo ir jasy
pageidaujamo kepimo bado.

Patiekalas Skardos numeris Priedas, skirtas naudoti Darbo Grotelly Temperatiira
reZimas padétis (°C)

1-ieji orkaites begeliai yra apatiniai begeliai.

Kepimo laikas
(apytikslis,
min.

yrag
kepami groteliy™

I O - T I

1-Standartinis padéklas
3-Skarda pyragaiciams®
5-Gili kepimo skarda*

1-Skarda pyragaiiams®
3-Standartinis padeklas®
5-Gili kepimo skarda*

-

2 skardos

1-Skarda pyragai¢iams
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1-Skarda pyragaiciams®
3-Standartinis padeklas*
5-Gili kepimo skarda*

Stikling / metaling
staciakampio formos
skarda, deti ant groteliy**

Jautienos
Zlégtainis
(nepjaustytas)
/ kepsnys

Ruos$imo stalas bandomiesiems patiekalams

25 min,
250/max, tada
180 ... 190

25 min,
250/max, tada
190

25 min,
250/max, tada
180 ... 190

Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal EN 60350-1, kad baty lengviau kontroliuoti reikalavimus,

taikomus produkty bandymams

1-Standartinis padeklas
3-Skarda pyragaiciams®
5-Gili kepimo skarda®

Kepimo laikas
(apytikslis,
min.

[ Vewsa | Swewnseer | @ | 9 | w0 | w.m

1-Standartinis padéklas
3-Skarda pyragaiciams®
5-Gili kepimo skarda®

Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy™
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Obuoliy pyragas Apvali juodo metalo

forma, 20 cm skersmens,

2 skardos

1-Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens,
deti ant groteliy™*
4-Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens,

e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumaZzinkite kepimo laika.

e Jeigu tortas yra per Slapias, paruoSkite tirStesne
teSlg arba sumazinkite temperatirg 10 .

e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dekite

ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

e Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
paruoSkite tirStesne teSla, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

e Jeigu teSlos kepinys yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumaZzinkite kepimo laika.
Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
i$ pieno, aliejaus, kiauSiniy ir jogurto.

e Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir baty lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apating dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, nebuty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
krema tarp ir ant teSlos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezima ir
emperatira. Jeigu kepinio apadia vis tiek
nepakankamai iSkepa, kitg kartg kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

Patarimai dél darZoviy kepinimo

e Jeigu darZoviy patiekalas iSdzilista ir tampa

pernelyg sausas, kepkite inde su danggciu, o ne

50..60

skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

e Jeigu darZoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaités dureles.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!

e Naudodami grilj, pasukite laiko reguliavimo
rankenéle prie$ laikrodZio rodykle, ties rankos
simboliu.

Grilio jjungimas

Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

2. Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje

temperaturg.

3. Jeigu reikia, i$ anksto pasildykite orkaite 57

minutes.

» UzZsidega temperatdros lemputé

Grilio iSjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle j iSjungimo (virSuting)

padét].
Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.
Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

27/LT



Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé
Kepimas elekiriniame grilyje

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Rekomenduojama Kepimo grilyje
temperatiira (°C)** laikas (maZdaug

Rostbifas Grilio grotelés 250/max 25..30 min.

Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal EN 60350-1, kad baty lengviau kontroliuoti reikalavimus,
taikomus produkty bandymams

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Temperatira (°C) Kepimo laikas

Meésos kukuliai Grilio groteles 4 25...35 min.
(jautiena) - 12 250/max
gabaliukai
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Techninis aptarnavimas Ir prieziura

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja trikCiy atvejy.

PAVOJUS:
Prie§ atlikdami techning prieZitra ir prie§
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.
Kyla elektros smgio pavojus!

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvesti.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!

e KruopSciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo likucius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg karta

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupu€iu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiligjusius arba po valymo likusius skyscius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiciamyjy
medziagy) sudrékintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje
jos gali nebiti.)

Stikliniam gaubtui valyti nenaudokite jokiy kiety
metaliniy grandykliy arba Slifuojamyjy valymo
priemoniy. Gali bati paZeistas stiklo pavirSius.

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.
alydami nenaudokite ésdinanéiy valymo

priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali Kilti elektros smgis.

Kaitlentes valymas

Degiklio valymas

1. Nuimkite puody laikiklius nuo kaitlentés.

2. Nuimkite visas nuimamas degiklio dalis ir
iSplaukite rankomis kar§tame vandenyje,
naudodami kempine ir Siek tiek indy.

3. Nuvalykite nenuimamas degiklio dalis $lapia
Sluoste.

4. Drégna Sluoste nuvalykite Zvake ir kaitinimo
elementg (modeliuose su uzdegikliu ir kaitinimo
elementu). Po to nusausinkite sausa Sluoste.
UZtikrinkite, kad angos liepsnoms ir Zvaké bty
visiSkai sausos.

Antraip bandant uzdegti nekils kibirkstis.

5. Montuodami virSutines groteles, puody laikiklius
batinai dékite taip, kad degikliai buty centruose.

Degiklio daliy montavimas

ISvalius degiklj, montuokite dalis taip, kaip parodyta

paveikslélyje.

Degiklio dangtelis

Degiklio galvute

Degiklio lizdas

Zvaké (gaminiuose su uzdegikliu)
Degiklio galvute dékite ant degiklio lizdo taip, kad
ji praljsty pro Zvakés (4) anga. Pasukite degiklio
galvute j deSing ir j kairg bei jsitikinkite, ar
tinkamai jsistaté j degiklio lizda.
2. Ant degiklio uzdékite dangtel].
Valdymo skydo valymas
Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu
skuduréliu, paskui nusluostykite sausa $luoste.
Jei jusy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenélés, valydami valdymo skydelj,
nenuimkite valdymo rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydelj!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Soning sienelg(Gali skirtis

priklausomai nuo gaminio modelio.)

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali

nebiiti.)

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
ja Salin nuo Soninés sieneles.

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas
link saves.

s wr =
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Kataliziniai pavirsiai

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali
nebilti.)

Vidines Soninés (A) ir (arba) galiné jlisy gaminio sienele
(B) gali buti padengta kataliziniu emaliu. Katalizinés
sienelés yra Sviesios matinés spalvos ir akyto
pavirSiaus. Kataliziniy orkaites sieneliy valyti negalima.
Dél jy perforuotos konstrukcijos, kataliziniai pavirSiai
absorbuoja riebalus, 0 pavirSiui uzsipildzius riebalais,
jie pradeda blizgéti. Siuo atveju rekomenduojama
pakeisti dalis.

Lengvas valymas garais
Si funkcija uztikrina lengvg valyma, nes laiku
neiSvalytus (jsisenéjusius) neSvarumus suminkstina
orkaitéje esantys garai ir nuo jy orkaitéje susidargs
vandens laseliy kondensatas.

1. ISimkite i$ orkaités visus priedus.

2. Pripilkite j orkaités kepimo skardg 500 ml vandens,
ir jstatykite skarda j 2-g orkaités lentyng.

3. Pasirinkite valymas garais rezima ir leiskite jai
paveikti 25 minutes, nustate 100°C temperatrg.

4, Atidarykite dureles ir drégna kempine arba $luoste
nusluostykite vidinius orkaités pavirsius.
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5. [sisenéjusius neSvarumus valykite minkStu dregnu
skuduréliu arba kempine su trupudiu indy plovimo
skysCio, 0 paskui iSluostykite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais rezima,

anduo, esantis ant skardos, kuris skirtas
Siek tiek suminkstinti orkaités ertméje
susidariusiems likuCiams ir (arba)
nesvarumams, iSgaruos ir kaip
kondensatas susikaups ant orkaites
dureliy stiklo vidinés pusés, todél
atidarant orkaités dureles, vanduo gali
ladéti. NuSluostykite kondensatg i$ karto,
kai atidarysite dureles.

Orkaités dury valymas

Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vanden; su trupuciu indy plovimo skyscio, minkstg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.

Orkaites durelems valyti nenaudokite jokiy
SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti
pavir§iy ir sugadinti stiklg.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esancius prie desinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta

Durelés
\lyris uZrakintas(uzdaryta pozicija)
Orkaite
\lyris uzrakintas(atidaryta pozicija)

1
2
3
4



4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vel jstate dureles,

nepamir$kite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali
nebilti.)

Viding orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
iSvalyti.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Nuimkite plastmasine, priekiniy dureliy virSuje
sumontuotg dalj, patraukdami jg link saves.

3. Truputj kilstelékite toliausig viding stiklo plokSte (1
A kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir itraukite
ja, traukdami B kryptimi.

=

1 Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté

2 Vidiné stiklo ploksté (Jusy gaminyje jos gali

nebti.)

4. Jei jusy gaminys turi viding stiklo plokste (2);
pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).

5. Pirmasis Zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
viding stiklo plokste (2). Dékite nusklembtg stiklo
plokstés kampa, kad jis atsiremty j nusklembtg
plastikinés angos kampa. (Jei jusy gaminys turi
viding stiklo plokste). Viding stiklo plokSté (2)
privalo bati sumontuota plastikingje angoje, Salia
toliausiai viduje esancios stiklo plokstés (1).

6. |dedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte
(1), Sios plokstes spausdinta pusé turi bt
nukreipta vidinés stiklo plokstes link. Svarbu, kad
tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1)
apatinis kampas bty jtaisytas apatinéje
plastikingje angoje.

7. Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs

spragteléjimas.
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Orkaités lemputeés keitimas

PAVOJUS:

Prie§ keisdami orkaités lempute, jsitikinkite,

kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
atvéses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!

[ emputés padeétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

naudotojui padeti geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias sglygas, pavyzdZiui,
didesne nei 50 °C temperatura.

Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy apSvietimui. Si lempa skirta

Sioje krosnyje naudojama kaitriné

lempa, kurios galia mazesné nei 40 W,

aukstis mazesnis nei 60 mm,
skersmuo mazesnis nei 30 mm, arba
halogeniné lempa, kurios lizdas yra G9,
galia mazesneé nei 60 W. Lempos yra
tinkamos naudoti esant aukStesnei nei
300 ° C temperatirai. Orkaités lempas
galima jsigyti i$ jgalioty techninés
prieZidros agenty arba techniko,
turinCio licencija.
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Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

3. Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (Zr.
iliustracijg), jg iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaiteje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.

4, Uzdékite stiklinj gaubtel].



B Trikéiy nustatymas

*  Tainormalu, nes viryklei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai nera gedimas.

= i &

Prietaisas neveikia.
e Perdegé arba suveiké elekiros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy dezeje. Jeigu
reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.

Gaminio laido kistukas nejkistas j (Zeminta) lizdg. >>> Patikrinkite kistumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaités lempute.
e Nutrlko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.

e Gali biti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattira. >>> Nustatykite tam tikrg orkaités
kepimo funkcifg ir (arba) temperatura.

e Modeliuose su laikmaciu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laika.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik mikrobangy krosnelé.)

e Nutrlko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.

e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy déZéje.
e Nustatytas laikas. >>> Laiko nustatymas

e Uzsukta pagrinding dujy sklendé. >>> Atsukite dujy sklende.
Sulenktas dujy vamzdelis. >>> Tinkamai jrenkite aujy vamzde.
a.
e Degikliai yra punvini. >>> Nuvalykite sudedamasias degikiio dalis.
e Degikliai Slapi. >>> Nusausinkite sudedamasias degiklio dalis.
e Netinkamai uZdéta degiklio galvuté. >>> tinkamai uzdekite degiklio galvute.
e Uzsukta dujy sklendé. >>> Atsukite dujy skiende.

e [$tuStéjo dujy balionas (naudojant suskystintgsias dujas). >>> Pakeiskite dujy baliona.

e Pries tai buvo nutrikes elektros tiekimas. >>> Nustatykite laikg / iSjunkite ir vél jjunkite gaminj.

eigu atlikus visus Siame skyriuje apraSytus
nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta,

kreipkités j jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovg. Niekada nebandykite patys
taisyti sugedusio gaminio.
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