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MNMepea Havanom akcnnyatauum NpoYnTanTe 3TO
pPyKoBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaeMblin nokynartens!

Cnacubo 3a To, YTO OoTAanu npeanoyTeHe NPoayKLUumM kKomnaHum «Bekoy.
Hapeemcs, 4To 9TO BbICOKOKaYeCTBEHHOE U3Aernuve, N3rotToBreHHoe ¢
NPUMEHEHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOMOri, 6yaeT 4eMOHCTPMPOBATL
Haurnydlne pesynbTaTthl 9Kcnnyatauun. [Insg sToro nepea Havarom akennyaTtaumm
BHMMAaTENBLHO NpoYuUTanTe 3TO PYKOBOACTBO U BCIO COMYTCTBYHIOLLYIO AOKYMEHTALUNIO
M NCMOrb3yNTe ero B AarbHenweM B KayecTBe cripaBoyHuKa. Ecnn Bl nepenaeTe
nsaenve HoBoMy BnafensbLy, nepejante emy 1 pykoBOACTBO MNOnb3oBaTens.
MpuoepxvBanTech BCeX NpeaynpexaeHnin U MHopmaumm, coaepallmxcs B
PYyKOBOACTBE.

[MomHWTE, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MOMb30BaTENS TaKkKe MOXET ObITb NPUMEHUMO
K HEKOTOpPbIM ApyrM Mogdensm. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B
PYyKOBOACTBE.

NMosicHeHMA K cumBonam

B naHHOM pykoBoACTBe norb3oBaTens UCNonb3yloTCA crneaywme CUMBOSbI:

BaxHas Mchopmau,vm N none3Hble COBETbI MO UCMOJNIb30BaHUIO.
I'Ipenynpew:l,eHme O cuTyauunax, onacHbIX Ans XnU3Hu nogen n nuvyulectea.
I'Ipenynpexq:l,eHVle 06 onacHocTK nopaxXeHunsa SNeKTpn4eCkMmM TOKOM.

MpeaynpexaeHve 06 onacHOCTU Noxapa.

PP

I'Ipenynpexq:leHme O ropAYnX NOBEPXHOCTAX.
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i BaxHbie uHCTpykuMM 1 npeaynpexaeHus no
TexXHUKe 6e30MacHOCTM 1 OXpaHe OKpyXalllen cpegbl

B naHHOM pasgene
COAEepXaTcsl MHCTPYKLMK MO
TexHuke 6e30onacHoOCTH,
KOTOpble MOMOryT BaM
nsbexaTtb TpaBM U
nospexaeHun. MNpwn
HecobnaeHNN 3TUX NPaBUI
BCE rapaHTuUrHbIe
obsa3aTenbcTBa
aHHYITMPYHOTCS.

O6wwe npaBuna TEXHUKN

©es3onacHocTun

- OTO n3genne MoxeTt
3KCnnyaTupoBaTbCa AeTbMU
cTtapwe 8 neTt v nabmm ¢
OorpaHN4YeHHbIMK
bU3N4ECKUMU, CEHCOPHBIMU
NN YMCTBEHHBIMU
CNOCOOHOCTAMM, a TakxKe
niuamm, He UMerLLUMKN
JOCTaTO4YHOro onbiTa U
3HaHWUN, TONbKO B TOM
cny4vae, ecnv OHM
HaxoaaTcs nop,
HabnogeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
©e3onacHoCTb, Unn
NPOVHCTPYKTMPOBAHbI Ha
npegmeT 6e30nacHoro
MCMNOSIb30BaHUSA N3aenus un
OCO3HAaloT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKMW.

4/RU

Cnepute 3a 1€M, 4YTODbI
AeTn He urpanu c
ycTponctsoM. [letn moryT
YNCTUTb U 0BCNYXMBaTb
YCTPOWCTBO TOSbKO NOA
HabnoaeHneMm.

Mpnbop He OormKeH
MCNONb30BaTbCA NULLAMMU
(Bkntovas geten) c
orpaHn4yeHHbIMM
PM3NYECKNMMN, CEHCOPHBIMMN
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOOHOCTAMM UK
HegoCTaTKOM onbITa U
3HaAHWN, 3a UCKITIOYEHMEM
crnydvaes, Korga
NCNonNb30BaHNE NPONCXoauT
nog HeNocpeacTBEHHbLIM
KOHTPOSEM UNK B
COOTBETCTBMM C YKa3aHMSIMMW.
Cnepute 3a geTbMu, YTOOBI
OHW He urpanu ¢ npnubopom.
B cnyyae nepegauu
ns3genvs TpeTbemy nuuy B
NMYHOE MNoNib30BaHWE Unu B
Luensx BTOPUYHOro
MCNONb30BaHUA
HeobxoauMo Takxke
nepegaTtb pykoBOACTBO
Nonb3oBaTens, HaKNenkn
nsgenvs, a TaKke gpyrue
CBSI3aHHbIE C HUM
AOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.



- PaboTbl no ycTtaHoBKe n
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS TOMBKO
npegcraBmTensMm
aBTOPM30OBaHHOW CEPBUCHOM
cnyx0bl. [ponsBoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
noBpexaeHus B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuamu,
He nmMerLLMn
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanuukaumm. 1o Takke
MOXEeT NPMBECTU K
aHHYNMPOBAHMIO FapaHTUMN.
Mepepn ycTaHoBKOWM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLNN.

- He nonb3aymnrtecb
HeucnpasHbIM U3genuem, a
TaKKe Npu HanM4ymMm Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXOEHUN.

- [poBepsanTte, 4TobLI Nocne
KaXkgoro Mcnosnb30BaHus
nepeknoYaTen yHKummn
n3genus Obinn BbIKIHOYEHDI.

AnekTpobesonacHOCTb

- B cnyyae HencnpaBHOCTU
crnenyeT NpekpaTuTb
aKcnnyaTauuo nsgenvs,
rMoka oHo He bypaeTt
OTPEMOHTMPOBAHO B
aBTOPU30BAHHOM
CEPBUCHOM LiEHTpE.
CyliecTByeT puck

NopaxeHUs 3NeKTPUYECKUM
TokoMm!
N3penve MOXHo
NoaKNK4aTh TOMbKO K
3a3eMreHHOn
pPO3eTKE/NMNHUM,
HanpsKeHne 1 ypoBeHb
3aLUUTbl KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3gene
«TexHn4yeckune
XapaKTepPUCTUKNY.
YcTaHOBKy 3a3eMneHus
AOIMKEH BbINOIHATb
KBaNnMuUMpoOBaHHbLIN
cneymanucTt (npu
ncnonb3oBaHuu npmnbopa ¢
TpaHcdopmaTopom mnu 6e3
Hero). Hawa komnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakne-nmbo npobnemsil,
BO3HMKLUME BCNeacTBme
NCMNONb30BaHUs N30enus
0e3 3aszemneHus,
BbINOMHEHHOIO B
COOTBETCTBMU C MECTHbLIMMU
HOpMaMu 1 NpaBuUamMMm.
Hwukorga He nente BoAy Ha
nsgenve Bo BpeMsi MbliTbs!
CyliecTByeT puck
NopaxeHUs 3NeKTPUYECKUM
TokoMm!
KaTteropuyecku
3anpewjaeTtcs
AoTparmeBaTtbCa K
LUTENCENIbHOW BUIKE
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BNaXHbIMK pykamu! He
TAHWTE 3a kabenb NUTaHus.
BblHMMas BUNKY 13 pO3ETKM,
GepuTecb HenocpeacTBEHHO
3a BUSIKY.

[Mpexae yem npucTynatb K
YyCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
0BCNYXMBAHWUIO, YNCTKE U
pPEMOHTY, usgenve
HeobXo0AMMO OTKITHOYUTb OT
3MEKTPOCETMW.

Bo n3bexxaHne HecYacCTHbIX
Crny4aeB Npv NOBPEXAEHUN
kabens nuTaHnsa ero aameHy
AOJTKEH BbINOSHATb
Npon3BOAUTESb, Er0
crneumanuct no cepBucy unm
nvuo, NMeroLLiee
aHanornyHyto
KBanudgmkaumio.
OnekTponpubop cnegyet
yCTaHaBnuBaTb Takum
obpasom, 4Tobbl ero MOXXHO
ObIf10 NOSTHOCTLIO
OTCOEaVHUTb OT CEeTK
3MEeKTPoONUTaHuS.
OTcoeanHeHne OOMKHO
OCYLLIECTBIIATLCA C
NMOMOLLIbIO LUTENCENbHON
BUINKW UNK BbIKNOYaTENS,
BCTPOEHHOIO B
PMKCUPOBAHHYIO CETb
3MEeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTENBHLIMU
HOopMaTMBaMu N NpaBuUamm.
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-+ 3agHAA CTeHKa QyXOBOro
WKadga BO Bpems paboThbl
CWIbHO HarpeBaeTcs.
Cnepgute 3a Tewm,
aneKkTpuyeckne nNposoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPUBECTU K NX
NMoBpEeXAEHWNIO.

- Cneaute 3a TeMm, 4TObbI
LUHYP NUTaHUA He Bbin
3axaT Mexagy pamou u
ABepLen AyxoBoro wkaga,
N He NpokKnagbiBanTe ero no
ropsiinM noBepxHocTaM. B
NPOTUBHOM criyvae
n3onaumna kabensa mMoxeT
pacnnaBuTbCS, YTO
npuBeaeT K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO 1 NoXapy.

- Bce pabotbl
3MEKTPUYECKUM
obopyaoBaHueM
cucTeMamMm OOSMKHbI
BbIMNONTHATLCS TONbKO
KBanM@munMpoBaHHbIMU
crneumanuctamm,
AOMNYyLEHHbIMU K
BbINOJTHEHMIO TaKnX paboT.

- B cnyyae kakoro-nu6o
NOBPEXAEHNS BbIKNIOUUTE
npnbop 1 oTCoeanHUTE ero
OT anekTpoceTun. [ins aToro
BbIKNOUMTE OOLLINIA
npegoxpaHuTensb B JOMeE.



- [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
NV N30enNnio HOMUHanNbHbIE
XapaKTepUCTUKK
npegoxpaHuTens.
be3onacHocTb usgenus

- BHUMAHUE: aHHoe
n3genve n ero BHeLHne
YacTu HarpeBaloTCs B
npouecce UCrnonb3oBaHUs.
ByabTe OCTOPOXHbI, HE
KacanTecb HarpeBaTenbHbIX
anemMeHToB. [leTen mnagwe
8 neTt cnegyet gonyckatb K
AYXOBOMY LUKapy TOMbKO
noA NOCTOSIHHbIM
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

He nonbayntecb Nnpnbopom,
HaxoasCcb noa
BO34eNCTBUEM arKorons
NI NeKapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKaLMX
CKOPOCTb peakunn nnm
HapyLlaloLWmnX KOOpANHALIUIO
OBWKEHUN.

ByabTe OCTOPOXHbLI Mpu
NCMNONb30BaHUM CMUPTHbLIX
HaMuWTKOB B

npuroTaBJiNBa€MbIX 6mo,£|,ax.

[Mpw BbICOKOM TEemnepaTtype
CNVPT UcnapseTcs v npu
COMNMPUKOCHOBEHUU C
ropssYnMm NOBEPXHOCTAMU
MOXeT 3aropeTbcs U
BbI3BaTb Moxap.

- He pacnonaraunTe psgom c

npnéopom
nerkoBocnnamMmeHsoLwmecs
Martepuarnsl, Tak Kak BO
Bpems paboTbl ero 6okoBble
NMOBEPXHOCTU MOTYT CUSIbHO
HarpeBaTbCS.
Bo Bpems paboThl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpeBaTbcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanTeCb
HarpeBaTenbHbIX
9/IEMEHTOB BHYTPU
AYyXOBOro Lwkada.
Cnegute 3a Tem, 4ToObl
BEHTUMALUNOHHbIE
OTBEPCTUSA ObINN NOSTHOCTLIO
OTKPbIThI.
He pasorpesainTte B
AYXOBOM LUKadgy NPOAYKTbI B
3aKpPbITbIX XXECTAHbIX UMK
CTeKNsIHHbIX 6aHkax. BHyTpu
GaHOK MOXET NOBbLICUTLCSA
AaBrieHne, YTo NpuBeaeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NpOTMBHW Unn
nocyny HenocpeaCcTBEHHO
Ha QHO OyXOBOro wkada, a
Takxke He KnaguTe Ha Hero
artoMUHUEBYIO QOOIbTY.
N36bITOYHOE TEMMO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHWNIO
AHa OyXOBOro wkada.
He ncnonb3ynre onsa YMcTku
CTEKNsAHHOM ABepLubl
AYXOBOro Lkada rpybble
7/RU



abpasunBHble YnCTALME
cpencTea unm ocTpble
MeTannmyeckune ckpebku,
4yTObbI HE MOLapanaTb
NMOBEPXHOCTb, NOCKOSIbKY
9TO MOXET NPMBECTU K
paspyLUEeHUo CTekna.

- He ncnonb3ynte ansi YNCTKM
yCTpOnCTBa
NapooYnNCTUTESNN, MOCKOSbKY
9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.

+ (MoxeT oTnnyaTbCA B
3aBUCMMOCTM OT MoAenu
nsgenvs.)

[MpaBunbHOE pacnonoxeHne
NMPOBOJSIOYHOM pELLUETKN U
NPOTUBHS Ha
HanpaBnSALLNX
[MpoBOOYHYIO peLueTky
n/unu NpoTMBEHb criegyeT
npaBuibHO yCTaHaBnvBaTb
Ha HanpaBnswLLne.
BcTtaBbTe NpOBONOYHYHO
peLleTKy unm npoTMBEHb
MexXay 2 HanpasnsLWMMN K
npoBepbTe, YCTOMYMBO NN
AEPXKUTCS peLueTka nnm
NPOTMBEHb (CM. PUCYHOK).
TonbKo nocrie 3Toro MOXHo
KnacTb Ha HUX NPOAYKThI.
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+ He nonb3ayntecb AyxOBbIM
LKadpom, ecrnun CTekmno B
nepenHen asepue

NOTPeCcKarnocb U BbIHYTO.
MomelLas NpoayKThl B
rops4Min AyxoBou LKad nnu
BblHUMas uX oTTyAa,
ob6sa3aTenbHO NoMNb3ymnTech
TEPMOCTONKMMM
pyKaBuLaMu.

MNonoxwuTe 6ymary ons
BbICTUIaHNSA NeKapHbIX
bopM B ropLLIOK AN\ BapKu
WNW Ha NPOTUBEHb, PELLETKY
N T.4. BMECTE C
npurotTaBnMBaeMbIMu
nyLweBbIMY NPOAYKTaMu, 1



rnomecTuTe BCe B
npeaBapuTesibHO HarpeTyro
neyb. Yganute nU3nuiikm
6ymaru, BbICTynawLune 3a
npeaenbl NPOTMBHS UNK
ropLuka, Ytobbl OHU He
CMOTINIM conpukacaTbCs C
HarpeBaTenbHbIMU
anemMeHTamu. He
ncnonb3ynte bymary ons
BbICTMNAHNSA NeKapHbIX
dopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPON HUXe
TemnepaTypsbl B ne4n. He
knagute 6ymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe ne4un.

- BHUMAHMUE: lNepea
3amMeHon namnel ybéegurecs,
YTO LWUHYp NuTaHus npmubopa
OTKJSIHOYEH OT CEeTU UAN YTO
npepbiBaTenNb LEnn
BbIKITHOYEH, YTODbI n3bexaTtb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM.

- Npubop He cnepyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AekopaTMBHOW ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.

Onsa cuctembl nogayvu napa

« [py NnpuroToBrNEeHUN Ha
napy, Npu oTKpbITUN OBEPU
npubopa nap MOXET BbINTH.
OTO MOXET NPMBECTU K

OMacHOCTW OXOrOB.
Cobntopante 0CTOPOXHOCTb
Npwu OTKPbLITUM OBEPEN.
Bnara, ocrtaswascsa nocne
NPUroTOBIEHNS Ha Napy
MOXeT cTaTb NPUYNHON
Koppo3suu. [Nocne
OKOHYaHWS NPUroTOBIEHUS
Aante OyXOBKe MPOCOXHYTb.
He xpaHuTe BnaxHble
NPOAYKTbl BHYTPU OYXOBKN B
TeyeHue AnUTesibHOro
BPEMEHM.
He ncnonbsynte
ANCTUANUPOBAHHYIO N
dunbTpOBaHHYO BOAY.
Mcnonb3ynte TorbKO
O6yTunnpoBaHHyto Boay. He
AobaBnanTe B KOHTEMHEP
ANS BOObl pacTBOpPbI,
copepxalyue
BOCMNIITaMeHsieMble
BELLleCTBa, CNUPT UIn
TBepAble YacTuubl.
[Mpw npuroToBneHnn Ha
napy He ucnonb3ymre
nocyay, Kotopas
NnoABEpPXEHa PXKaBIIEHMIO.
He BbinonHAnTe CyLuKy
Gayka A4nsa Bogbl B yXOBKE.
[Mocne kaxpgoro
NPUroTOBIEHNS Ha Napy
cnevite Boagy B 6a40K 1
O4YUCTUTE €ero.
Mcnonb3oBaHue
ocTaBLUencs B 6ayke Boabl
9/RU



Ans cnegyrowero
NPUroTOBMEHUSA MOXET
cTaTb NPUYNHOWN HapyLLEHUSN
CaHUTaPHbIX HOPM.

He mbITb 6a4ok B
NnocyJOMOEYHOM MaLlUVHE.
[MpoTepeTb YMCTOM BNAXXHOM
BETOLLbLIO U BbICYLUNTb
CYXMM MOSOTEHLEM.

Mocne ncnonb3oBaHuS,
6ayok ana Bogbl cnegyet
BbICYLUNTb N XpaHUTb
cnegyoLwmm obpasom.

[Ansa ounweHnsa 6ayka ot
N3BECTHSIKOBbIX OTITOXEHWUHN,
Hanewnte B 6a4ok 200 r Boabl
n pobaBbTe YaNHYHO NOXKY
FIMMOHHOM KUCNOTbI, JanTe
noctosaTtb 1 yac. 3atem
npononockanTe 6onbWNM
KONM4eCcTBOM BOAbI U
BbicyLuute. Takyto
npoueaypy pekoMmeHgyeTcs
NOBTOPATb NOCIIe Kaxaoro 4
nUnn 5 NCNonNb3oBaHKA.

He oyunwante n3esecTb,
KoTopasi MOXeT
obpasoBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha JHe
AYXOBKM, cockpebaHmem. B
NPOTUBHOM criyvae
OCHOBaHve npoaykra byaget
noBpexXaeHo.

[ns ouncTKM pesepByapa C
BOJOW Ha OHE AYXOBKU He
NCNosib3ynTe YncTaLwme
10/RU

cpencTea, cogepxatiune
KUCIOTbI 1 Xnopuabl.

B 3aBMCMMOCTM OT YacCTOThI
NPUroTOBMEHNS C
ncnorb3oBaHWeM napa,
NPOCTbIX onepaLmi O4UCTKU
NMapoMm M >XeCTKOCTH
ncnorb3yemon BoAbl Ha gHe
AYXOBKW MOTyT
obpasoBbIiBaTLCA
N3BECTKOBLIE MATHA.

[Ans yoaneHus nseecTu,
KoTopas MoXeT
obpasoBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha JHe
AYXOBKM nocre
NPUroTOBMEHNS C
ncnosib3oBaHneM napa -
NEerkon O4YNCTKU Napom,
pobasbTe 350 mn 6enoro
yKkcyca (KUCNOTHOCTb YKcyca
He JOMKHa npeBblwaTb 6%)
B pe3epByap C BOAOW Ha
AHe Npu KOMHaTHOM
Temnepartype nocne KaxgblX
2 vinun 3 “cnonb3oBaHWi, a
3atem nogoxaatb 30 MUHYT.
Yepes 30 MUHYT ouncTuTe
9TOT Y4aCTOK MArKOm
BNa)KHOMW TKaHbIO N BbITpUTE
HaCyX0 CyXOW TKaHbIO.

[Mpn ncnonb3oBaHum
pexxMmMa NpUroTOBIEHNUS C
MOMOLLbIO Napa,
pekomeHayeTcsa [obaBuTb



BoAy B 06beMe, ykazaHHOM
B Tabnvue NpuroToBneHus.

- [pwv yoaneHuv vnm
ycTaHoBKke 6ayka onsi BoAbl,
Heob6xoaAnMOo npocneanTb 3a
TeM, 4ToObl He NPONNUTb
BOAY Ha NOBEPXHOCTb
AYXOBKW 1 npo4ne
NOBEPXHOCTW, F4e Hanm4ne
BOAbl HEXenaTernbHO.

[ns obecneyeHns noxxapHom

Ge3onacHoOCTU usgenus

cobnoganTte HKeyKkasaHHble

npaeuna.

- Y6eautecnb, 4YTO BUIKa
NAOTHO BCTaBfieHa B
PO3€ETKY M HE UCKPWUT.

- 3anpeuwaeTcs
ncnonb3oBaTb
noBpeXaeHHbIN NIMbo
obpe3aHHbIN Kabenb, a
Takke yanvHUTENb; MOXHO
Nosfb30BaTLCS TOJbKO
opuUrnHarnbHbIM Kabenem.

- Ybegurecnb, 4YTO B po3eTKe, K

KOTOpPOW noakrovaeTca
nsgenve, OTCyTCTBYIOT
XNOKOCTb UK Bnara.

Mcnonb3oBaHue no

Ha3Ha4YeHuo

- laHHOEe n3penue
npeagHasHavYeHo
NCKIOYNTENBHO ANS
ObITOBOro UCMOSb30BaHUS.
3anpellaeTcsa

ncnonb3oBaTb Npubop B
KOMMEpPYECKMX Liensx.
OCTOPOXHO: JaHHoe
nsgenve npegHasHavyeHo
NCKITOYMTENBHO 4N
NpUroToBneHuns nuwn. Ero
3anpeLleHo Ucnonb3oBaThb
Ans apyrux uenen,
Hanpumep, onga oborpesa
nomewieHma."

N3penve He cnegyeT
ncnonb3oBaTh C LEerbio
HarpeBaHWst Tapenok noj
rpunem, CyLLKu nosiotTeHew,
NMOCyAHbIX NONoTeHeL,
nyTemMm pasBeLinBaHng nx Ha
pydkax, a Takke gns
oborpeBa nomMeLleHus.
MpounsBogutens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesynbTaTe
NCNosib30BaHNA U3genus He
MO Ha3HAYeHWIO Unn
HenpaBwrnbHOro obpalleHns
C HUM.

[yxoBow wKad MOXHO
ncnonb3oBaTb AN
pasMopaxnBaHus,
BbINEKaHUS, XXapeHus u
NPUroTOBNEHUSA NPOAYKTOB
Ha rpune.

be3onacHocTb aeten
- BHUMAHUE: [JocTynHble

YacTtn npubopa MoryT
CUINbHO HarpeBaTbCH Mpu
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ncnonb3oBaHun. He
AonycKanTe K HAM JeTen.

+ YNaKkoBOYHbIE MaTepuarnbl
onacHbl And geTen.
XpaHuTe ynakoBOYHblE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
YTunusunpynte Bce
ynakoBOYHble MaTepuarbl B
COOTBETCTBMWN C HOPpMaMu Mo

OXpaHe OKpyXxaroLeun cpeqbl.

- QnekTpuyeckoe
obopyaoBaHune
npeacTaBnslT ONacHOCTb
ansa peten. Bo Bpems
paboTbl 4yXOBOro LWKaga He
Aonyckante K HeMy aeTen, a
Takke He paspellanTte um
urpaTb C HAM.

- He pasmelwiante Hag
npnbopom npeameTsl,
KoTopble AeTn MoryT
nonbiTaTbCa AOCTaThb.

+ He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABepLy Tshkenble npeameThbl
M He NO3BONANTE OEeTAM
caguTbCcs Ha Hee, [lyxoBon
LWKad MmoxeT
nepeBepHyTLCH, a TaKkke
MOryT 6bITb NOBPEXAEHDI
neTnu asepupbi.

YTunusauma ctaporo nsgenus

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
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(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynoTtpebneHus obopyaoBaHus:

[aHHoe nsgenve cooTBeTCTBYET
Oupektnee EC 06 yTnnusauum
3MNeKTPUYECKOrO U ANEKTPOHHOIO
obopyposaHus (2012/19/EU). aHHoe
nsgenve umeeT MapKUpOBKY,
yKa3bIBaloLLlO Ha YTUIM3aLmio ero Kak
3MNeKTPUYECKOrO U ANEKTPOHHOIO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MeCTOHAXOXAEHNN TaKUX LLEHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):

MpunobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npasBunax orpaHNYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He coOepPXXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuaros,
ykasaHHbIX B [Jupektuse.

YTtunusauuna yNakoOBO4YHbIX

MaTepuanos

* YnakoBo4Hble MaTepuanbl onacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HeJOoCTYMHOM ANS AeTen
MecTe.YNnakoBoYHble MaTepuansl
M3aennsa M3rotoBneHbl n3
MaTepuanos, nognexarimx



BTOpVI‘-IHOVI nepepa60TKe. oTXoaamMu, noanexalmmMmm

YTUNuanpyinTe nx COOTBETCTBYHOLLUM BTOpPUYHOI nepepaboTke. He
obpasom v copTupyiiTe cornacHo YyTUNU3UpYATE NX BMECTE C
VHCTPYKUMIA Mo obpaLleHuio ¢ 06bIYHBIMU GHITOBBIMK OTXOOAMM.
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Pl O6wue ceegenms
O630p

10
1

1 TMaHenb ynpasneHus 7 Jlamnouyka

2 [poBono4Has pelueTka 8 BepxHui HarpeBaTernbHbIN
3 TlpoTuBeHb anemeHT

4 Pyudka oBepupl 9 TlonoxeHus Nonok

5 [eepua 10 Tpyba cnusa BoAbI

6 [svraTens BeHTUNATOpA (3a 11 PesepByap ans soAbl

cTanbHOW NNacTUHOWN)

1
KoHTelHep onga Boabl
Pyuka BbiGopa cyHKLMK
Lincpposoin Tarimep
Pyuka TepmocTaTta
JTamnoyka TepmocTaTa

a b WON -
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CopaepxaHue ynakoBKu

MN3penune KOMMNEeKTyeTCA
pas3nnyHbIM Ha60pOM
OONOJTHUTENbHbIX
ﬂpVIHaﬂHe)KHOCTeVI B
3aBUCMMOCTU OT MOoAenn.
HeKOTOpre OONOJIHUTEINbHbIE
NPUHAANEeXHOCTU, onncaHHbIe B
pykoBOACTBE MNMOJ1b30OBaTeNA, B
KOMMJ1EKTe 3TOro nsgenma MmoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoacTBO nonb3oBartens

2.CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
MpeaHa3HayveH Ans Bbineyku
nsgenui n3 Tecta, pasMopaknBaHus
3aMOpPOXKEHHbIX NPOAYKTOB U
XKapeHusi NpoayKToB 6oMbLLIMMN
KycKamu.

3.'ny6okui npoTuBeHb
MpenHa3HayeH ANs BbINeYku
n3nenuin U3 TecTa, XapeHus
NPOAYKTOB GOMbLIMMU KyCKaMMu,
COYHbIX Britog, a Takke ansa cbopa
CTeKaloLLero xupa npu
MPUrOTOBINEHUM Ha rpure.

4.PewweTKa
MpenHasHadeHa aAng xapeHus, a
TaKke ANs pasMeLleHns: NpoayKToB
Ha HY)XHOW MOJIKe Mpu BbINeYKe,
XapeHuu I NpuUroToBneHnn B
dopmax.

5.MpaBunbHOoe pacnonoxeHue

NPOBONIOYHOM pPELUETKN Ha
BbIABWXHbIX HanpaBnsikoLWmMX
(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM u3aenuu.)
Briarogaps HanNWuMio BbIABWKHbIX
HanpasrsloLLNX MOXHO Nerko
yCTaHaBnuMBaTb U BblABUraTb
NPOTUBHW Y MPOBOMNOYHYIO PELLETKY.
Mpwn ycTaHOBKE NPOTUBHEN UMK
NPOBOMOYHOM peLLeTKn crieguTe 3a
TeM, YTOObI Kpasi NPOTMBHSA UNn
peLUeTKN onMparnuch Ha LWTbIPbKY,
pacrnornoXeHHble Ha 3aHEeN YacTu
BbIOBVKHbIX HAMPaBnstoLLKX.
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6.KoHTelHep Ana BoAbl
KoHTelHep, Kyaa HanveaeTcsa Boga
Ansi npeobpasoBaHKsa B nNap.
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TexHU4Yeckne xapakTepucTUKu

HanpsixeHue/yactota 220-240B ~50 'y

O6was notpebnsemas MOLLHOCTb 2.5 kBT

Tun kabensi/ce4yeHne MuH.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm*

"abaputhl (BbicoTa / WiMpwHa / rmybuHa) | 595 mm/594 Mm/567 MM

YCTaHOBOYHbIE pa3mepbl **590 nnn 600 mm/560 Mm/mMuH. 550

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa) MM

["naBHbI OyxoBoi LWKad MHorodyHKUNOHaNbHbIN
gyxoBon wkad

Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHUS 15/25 Bt

punb: noTpebnsemas MoLLHOCTb 2.2 kBt

Knacc 3awurbl -1

#

*%

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBeeHns [JaHHble Ha NacnopTHoW Tabnunyke aHepronoTpedneHus
3MNeKTPUYECKUX AYyXOBbIX LIKaoB NpvBeaeHbl B COOTBETCTBUM CO
ctaHgaptoM EN 60350-1 / IEC 60350-1. OTu AaHHble onpeAeneHsbl Npu
CTaHAapTHOW Harpy3ke ¢ (PYHKUMAMU HUXKHErO-BEpPXHEro HarpeBaTerbHOro
arneMeHTa Unu Harpeea ¢ NOMOLLbIO BEHTUNSTOPA (MPU Hanuuum).

Knacc aHepreTnyeckon aghpekTMBHOCTM OnpeaerieH B COOTBETCTBUMN C
npuBedeHHbIMU HbKe MpuopuTeTaMun B 3aBUCMMOCTY OT HANUYNs unu
OTCYTCTBWSI COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKUMIA B n3genuu. 1 - NpurotosreHve ¢
BEHTUNATOPOM - S3KOHOMUYHBIN pexuMm, 2 - MeaneHHoe NpuMrotToBneHve B
Typ6opexume, 3 - MNpurotoBneHne B Typbopexnme, 4 - Harpes cBepxy u
CHU3Y C BEHTUNSATOPOM, 5 - HarpeB cBepxy v CHU3Y.

«JTUKeTKa 3HeproaceKTMBHOCTU NpeAcTaBrieHa Ha NPoayKTe»

Cwm. pasgen Ycma+oska, cmp. 18.

I'Ipm ycoBepLueHCTBOBaHNN 3HaueHus, YKa3aHHble Ha
Ka4vecTBa npoaykumm 9TUKETKax naaenuna nnn B
TeXHNYEeCKne XapakTepucTukn COI'IpOBOD,VITGJ'IbHOVI

MOryT ObITb N3MeHEHbI be3 OOKyMeHTauuun, nony4vyeHbl B
npeaBapuUTesibHOro na60paToprlx yCnoBusax
yBe4OMINEeHnA. COornacHoO CoOTBETCTBYHOLLUM

CTaHOapTaMm. OTn aaHHble MOryT
ObITb MHLIMW B 3aBUCUMOCTU OT
YCHOBMVI SKcnnyatauunn
n3agenuna.

I/Inmompau,vm B AJaHHOM
PYyKOBOACTBE ABINAKOTCA
CXeMaTU4HbIMU N MOTYT
HECKOJIbKO OTInn4aTbCA OT
KOHKPETHOro nagenua.
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YctaHoBka

Mpnbop pomxeH yctaHaBNMBaThCS
KBan“UUMPOBaHHbIM CneLmanMcTom
B COOTBETCTBUW C AENCTBYIOLLUMMMU
Hopmamu 1 npasunamu. B npotuBHOM
crnyyae rapaHTus
aHHynupyeTcs.llpomssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHns B pesyrnbTare
BbIMNONHEHUs1 paboT nuuamu, He
MMEeILLMMMN COOTBETCTBYIOLLIEN

KBaJ'IVI(bVIKaLI,VIVI. 370 MOXeT npunuBecCTU K

AHHYNMMPOBaAHUIKO rapaHTUN.

MoaroToBka MecTa yCTaHOBKMY,
aneKkTpuYeckoro o6opyaoBaHus
obecneynBaeTcs Nnokynartenem.

A BeiToBoW Npubop crneayet
yCTaHaBnvBaTb B COOTBETCTBUM
CO BCEMMW MECTHbIMU HOpMaMu
MO NOAKIOYEHUIO ra30BOro
W/MNn aNeKTPUYECcKoro
obopynoBaHusi.

Mpexae Yem npuctynaTtb K
yCTaHOBKe, BU3yarbHO
npoBepbTe OTCYTCTBME BHELLIHUX
AedeKToB AyxoBOoro wkada.

Mpu HannYun edekToB He
yCcTaHaBnvBamnTe ero.
[MoBpexaeHHbIe
anekTponpunbopbl NpeacTaBNsaloT
cobor yrposy BaLlen
Ge3onacHocTy.

[o Hayana ycTaHOBKU

Mpubop nNpegHa3HayeH Ans ycTaHOBKM

B CTAHOAPTHYI KYXOHHYI0 Mebenb,
umeroLLytocs B npopaxe. Mexay
ObITOBOV TEXHUKON, CTEHAMM KYXHU U
mebernblo criegyeT ocTaBUTb
onpeaeneHHoe 6e3onacHoe
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pacctosiHue. CM. pUCYHOK (pa3mepsbl
npuBedeHbl B MUNMIMMeETpax).

Vicnonb3yemble NOBEPXHOCTMH,
CUHTETMYECKME MOKPLITUS 1 KIeun
OOJMKHbI ObITb TEPMOCTOMKUMMN (He
meHee 100 °C).

KyXOHHbI€E LKaUYNKN OOMKHbI ObITb
BbIPOBHEHbI MO YPOBHHIO U
3aKpenneHsbl.

Ecnu noa ayxoBKoW eCTb BblABMKHON
ALK, MEXOY HUM U1 JYXOBKOM
Heo6X0AMMO YCTaHOBUTb
neperopoaky.

lMepeHOCKy yCTPOMCTBA OOJTKHBI
BBIMOSHATE HE MEHEE OBYX YENOBEK.
[nsa nepemelleHnsi ne4n BO3bMUTECH
3a nasbl 4ns NepeHockn Ha obeunx
CTOpPOHaXx.

lMepen ycTaHOBKOWM NeYun U3BnekuTe
BCE MaTepwuarbl U JOKYMEHTHI,
HaxoAsLLnecs BHyTpU ee.

Pa3mepbl KyxOHHOW Mebernv JOMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbLIM Ha
pucyHke HWxe. [nst obecneyeHms
[OCTaToOYHON BEHTMNALMN B 3afHEN
YacTu KyXOHHOW Mebenu
HeobGX0AMMO BbINOMHUTL OTBEPCTHE,
pasMep KOTOpOro COOTBETCTBYET
YKa3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXE.

He ycraHasnuBaiTe nsgenve
PSAOM C XONOAWUIMBbHUKOM UM
MOPO3UINLHON KaMepow.
[MockonbKy OyxoBoW LWKad
n3ny4aeT TENNo, XONoAUNbHUKN
OyayT noTpebnaTe 6onbLue
3MNEKTPOIHEPTUN.

He nepemelyanTe ycTponcTBO,
Aepxacb 3a ABepuy wunm 3a
PYYKy ABepLbl.



600

595

MWH.
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595

Y

*

MWH.

YcTaHOBKa 1 nogkntoyeHue

+ BbiTOBOW Npnbop criegyet
yCTaHaBnunBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMW MECTHLIMU HOpMaMM Mo
NOOKMHOYEHUIO ra30BOrO U
3MeKTpuYeckoro 06opyaoBaHus.

MopkntoyeHue K ANeKTpoceTn
MopknovanTe usgenue kK po3eTke nnn
JIMHUM C 3a3eMieHneM, 3allnLLLEHHON
MWHNAaTIOPHbIM aBTOMaTU4eCKUM
BbIKIno4aTenem ¢ COOTBETCTBYHOLLUM
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HOMMWHAaNoM, KOTOpbIA yKka3aH B
Tabnuue «TexHndeckne
XapaKTepUCTUKUY». Y CTaHOBKY
3a3eMIIeHNs1 AOMKEH BbINOSHATD
KBaNMmOUUMPOBAaHHLIN 3NeKTPUK (Mpn
NCNONb30BaHWUN N3aenusi ¢
TpaHcdopmaTopoM unu 6e3 Hero).
Hawa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a YyLUepO,
MOHECEHHbI BCNeacTemne
“cnonb3oBaHust u3genvs 6es
3a3eMIIeHMs], BbINOMHEHHOIO B



COOTBETCTBUM C MECTHBLIMW HOpMaMU U
npasunamu.

MoakntoyeHne npmbopa K
3NEKTPOCETN OOITKEH
BbIMONHATb
KBanmuumMpoBaHHbIN
crneumnanucT, UMeroLLnIiA Npaso
Ha BbINOITHEHWE Takux paborT.
["apaHTUNHbIN Nepuon
Ha4ynHaeTCcsa TOrbKO nocne
npaBurbHOW YCTAHOBKM.
lMpounssoauTternb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeXaeHNs B pesyrnbTate
BbIMNONHEHUs1 paboT nuuamu, He
NUMeILLMMU COOTBETCTBYHOLLIEN
KBanudukauum.

LLHyp nuTaHna He [omnxeH 6biTb
CAaBrneH, U30rHYT UMK 3axar, a
TaKkKe He JOrKeH
conpukacaTbes ¢
HarpeBaroLLMMmMCS
KOMMOHEHTaMu U3genus.
3ameHy NoBpeXAeHHOrOo LHypa
NUTaHUS OOIMKEH BbINOMNHATb
KBanm@uLUMpPOBaHHBIN 3IEKTPUK.
B npotuBHOM cryyae 3To MOXeT
NPUBECTU K NOPaKEHUIO
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO Unu
BO3ropaHuio!

* [NoakroyeHne JOMKHO BbINMOMHATHCS
B COOTBETCTBMM C HALMOHAaNbHbLIMU
HOpMaMWu.

* [NapameTpbl aneKkTpuyeckon ceTn
OOIMKHbI COOTBETCTBOBATL AaHHbIM,
yKasaHHbIM Ha nacrnopTHon Tabnuyke
npubopa. Tabnuuky ¢ AaHHbIMK
MOXHO YBMOETb, OTKPbLIB MEepPefHIo
asepuy.

* WHyp nuTaHns npmubopa AorkeH
COOTBETCTBOBATL NapameTpam,
yKkasaHHbIM B Tabnuue "TexHu4eckne
XapaKkTepucTukn".

Mepen BbINOMHEHNEM KaKMX-
nnbo 3NEKTPOMOHTaXHbIX paboT
OTKMo4YmMTE NpMdop ot
3NEKTPUYECKON CETW.
CyLecTByeT pUCK NopaXKeHus
3NEKTPUYECKAM TOKOM!

ﬂ K WwTencensHOM BUNKe LUHYypa

NUTaHNs Nocne yCTaHOBKU
OOIMKeH ObITb obecneyveH nerkui
JOCTyn (He npoknagbiBanTe
LWHYP HaZ BapO4HOM
MOBEPXHOCTBIO).

ﬂ Mpy MOHTaxe NPoBOAKM

Heobxoaumo cobnioaaTtb
HaLnoHarnbHble/MeCTHble
3M1EKTPOTEXHUYECKME NpaBumna u
HOPMbI, @ Takke UCMoNb3oBaTb
COOTBETCTBYIOLLME
PO3eTKW/LITENCENbHbIE BUMKA 1
BUNKY ANst AyxoBku. B cnyyae
ecnu npeaenbHble 3Ha4YeHNs
MOLLHOCTMW NPOAYKLNK
npeBbIaT AONYCTUMYHO
HarpysKky Ha BUITKY U PO3eTKy,
n3genuve OOMKHO ObiTb
NOAKITHYEHO Yepes
CTaLMOHapHOE 3reKkTpuyeckoe
obopynoBaHve Hanpsimyio 6e3
NCMOJSIb30BaHUSA BUIMKU U
pO3eTKM.

BkntounTe LWHYpP NUTaHMs B pO3ETKY.

UHCTPYKLUSA MO MOHTaxXy

1.BcTaBbTe Oyx0BOW LKA B KYXOHHYIO
mMebenb, BbIPOBHANTE U 3akpenuTe.
OpHoBpeMeHHo ybeguTech B TOM,
YTO LUHYP MUTaHUS He NOBPEXaeEH
n/vinn He 3axar.
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3akpenute gyxoBon Wkad 2 BUHTaMK,

KaK NMoka3aHOo Ha PUCYHKe.
lMocne ycTaHOBKKM MPOBEPLTE, YTO
BMHTbI 3aTSHYTbl AOCTATO4YHO U NeYb
3agukcupoBaHa Ha mecTte. Neub
MOXET CMECTUTLCA B TEYEHME
nepuoga ncnornb30BaHWs, ecinm
ycTaHoBKa Obina BbINofHeHa B

HapyLlleHune VIHCprKLI,VIVI N eCIi BUHTbI

3aTsAHYTbl HEAOCTATOYHO.
OnA u3genuin c BEHTUNSAITOPOM
oxnaxgeHus (OHa moxeTt
OTCYTCTBOBaThb B BalleM U3genuu.)

1 BeHTunATop oxnaxaeHus
2 MaHenb ynpaeneHus
3 [Oeepua

BCTpOGHHbI n BEHTUNATOP OXNaXaeHuA

oxrnaxaaeT BCTPOEHHYI0 YacTb
npubopa v NepeaHIo NaHensb.
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BeHTunaTtop oxnaxaeHus
npogornxaet paboTtatb B
TedyeHne 20-30 MUHYT nocre
BbIKIMIOYEHNS AyXOBOro LKada.
Ecnu Bbl rotoBmny,
3anporpamMmmupoBas TaMep
OYXOBKMW, BEHTUNSATOP
OXNaxaeHWs BbIKIIOYUTCA MO
3aBepLUEHNN BPEMEHU
NPUroToBNEHUS BMECTE CO
BCEMU DYHKLNSMM.

OKoH4aTenbHas npoBepKa

1.9kcnnyaTaums nsgenus.

2.lMpoBepbTe, NPOU3OLLIIO NK
BKMOYEHME.

Onsa 6yaywen

TpaHCHOpTMpOBKM
+ CoxpaHute opuUrMHanbHyo
YNakoBOYHYH KOPOOKY 1 nepeBo3unTe
npubop B Hew. CriegynTte yKa3aHusM,
HaHeceHHbIM Ha ynakoBke. Ecnu
opuruHarnbHasi ynakoBoyHasi Kpobka He
CcoXpaHunacb, 3aBepHUTE U3genve B
ny3blpyaTyto YNakoBKY UNN NOMeCTUTe
B MJIOTHbIA KApTOH. HagexxHo 3aknente
KNEWKON NeHTOMN.

* Y106bI NpOBOOYHas peLueTka u
NPOTUBEHb, KOTOPLIE XPaHATCS BHYTPU
OYyXOBKW, He noBpeaunu asepuy,
NOMeCTUTE C BHYTPEHHEN CTOPOHbI
ABepLibl KAPTOHHYIO NOSIOCKY BPOBEHb
¢ npotuBHAMMK. Mpukpenute asepuy
OyXOBOro wkada Kk O0KOBbIM CTEHKaM
KNEWKOWN NEeHTOMN.

* He nogHumaiite 1 He nepeasuranTe
OyXoBoWN LWkad, Aepack 3a ABepLy
UK 3a pyyKky Asepubl.

He pasmelyarite Ha npubope
HUKaKUX NPpeaMeTOB U He CTaBbTe
€ro BepTuKasbHo.

OcmoTpute Npnbop cHapyxu Ha
npeamMeT BO3MOXHbIX
noBpexaeHu npu
TPaHCMOPTUPOBKE.



ﬂ lMogroToBka K JKcniyaralnn

PekomeHaauMu no aKOHOMUM

3NEeKTPO3IHEeprum

OTu pekomMeHaaLmMy NOMOryT Bam

Mcnonb3oBaTb U3gernve 9KoNormM4eckm

YNCTbIM CNOCOOOM N SKOHOMUTb

3MNEeKTPOIHEPruio.

* Vicnonb3ynte B AyXOBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHyo
nocyay: 3TO NO3BOMMUT YNyyLINTb
Tennonepeaady.

« [NporpeBaiiTe ayxoBoi WwWKad nepen
NPUroTOBNEHMEM MULLMW, €CMK 3TO
pekoMeHayeTCs B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTerns Unu B MHCTPYKLMSAX NO
MPUrOTOBNEHMIO MPOAYKTOB.

* Bo Bpems npurotoBrneHnsa num He
OTKpblBaNTe ABepLYy AyXOBOro
LKada CrmLLIKOM YacTo.

* [1o BO3MOXHOCTU CTapanTecb
roTOBWUTb B JyXOBOM LUKadpy
HecKonbko 604 0QHOBPEMEHHO.
Mpu NpUroToBNEHNN NULLN Ha
peLUeTKy MOXHO yCTaHaBnmBaTb Mo
ABEe eMKOCTM C NpoayKTamu.

» [oToBbTE BNtOAA OQHO 3a OpyruMm.
OyxoBoW Lkad yxe 6yaeTt nporper.

+ [1NA 3KOHOMUW IMEKTPOIHEPrUN
MOXHO BbIKITIOMaTb OYyXOBOW LUKad 3a
HECKOMbKO MUHYT 0 OKOHYaHMWs
npurotoBneHus 6noga. He
OTKpblBaNTe ABepLYy AyXOBOro
wkada.

+ PasmopaxuBariTe 3aMOpPOXEHHblE
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

nO,quTOBKa K 3KCnnyatauunmn

HacTtpoiika BpemeHu

Bo BpeMA BbINONMHEHUA
HaCTpOeK Ha gucnnee 6yp,yT
Muratb COOTBEeTCTBYyHOLLNE
C/MBOIbI.

Mpy NEPBOM BKIHOYEHUMN [yXOBKM
YCTaHOBUTE BPEMS [HS C MOMOLLIbIO
KHOMok ®/O.

YT106bl YCTAaHOBUTL TEKYLLEE
BpeMs CyTOK Ans moferneu ¢
CEHCOPHbIM yrnpaBneHueM,
cHayana HaxmuTe 8=, a 3atem
ucnonbayinte @ / ©.
HaxmuTe Ha cumon &5 n nogoxauTe 4
CEeKYH[bl, HE HaXXMMasi KHOMoK Ans
noaTBepPXXAeHNs1 HAaCTPOEK.

iy
"y O

12 11 10 9 8 7

KHorka perynmpoBsku

CvmBoOn 6GNOKMPOBKN KNaBuaTypbl

Muaukatop «Clock» (Yachbl)

CvMBO rpOMKOCTU 3BYKOBOMO

curHana *

CvMBOM 3KOHOMWYHOIO pexuma

KHorka «nrtoc»

KHonka «MUHyC»

CvMBON BpeMeHW NpUroToBneHUs

nupora

9 CwumMBon 3BYKOBOroO cMrHana

10 CvMBOM OKOHYaHMSA BpeMeH!
npuroToBneHns*

11 CvMBONn BpeMeHW NPUroToBNEHUS

12 KHonka «Program» ([porpamma)

* (MoxeT oTnuuaTtbcs B

3aBMCMMOCTM OT MOAENM

nsgenus.)

ArOWN -

0N O

Ecnu He 6bina ocyliecTeneHa
nepBoHaYanbHasi ycTaHoBKa
BPEMEHM, Yachl U3Ha4YanbHO
6ynyT nokasbieats 12:00, a
Takke OyaeTt oTobpaxaTbes
cumeon ©. Mocne ycTaHoBKK
BPEMEHM CUMBOJT MOracHeT.
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Mpun oTkoYEHUU
3MNeKTPOIHEPrMM HACTPONKM
YCTaHOBMNEHHOIO BpeMeH!
cbpackiBatoTcs. Heobxogumo
MOBTOPWTb €ro YCTaHOBKY.

OuucTka npubopa nepen Havyanom
3KcnnyaTauum

HekoTopble MowLLme cpeacTsa u
yucTALKne maTepuansl MOryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, YnucTame
NMOPOLLKU/KPEMBI, @ TaKKe
OCTpble npegMeThl.

1.CHMMUTE BCE YNaKoOBOYHbIE
MaTepuansil.
2.TMpoTpute NoBepxHOCTb Npndopa
BMa)XHOWN TKaHbIO UNW ryGKon u
BbITPUTE HaCYXO.
MNMepBoOHaYanbHbIN Nporpes
MporpenTe npubop B TeyeHne 30
MWHYT, a 3aTeM BbIKIounTe. 31O
obecneyunT BbiropaHve 1 yaarneHve
NPON3BOACTBEHHbIX 3arpsA3HeHN 1
MOKPbLITUN.

["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUHNHUTE OXOoru!

Bo Bpems paboTbl npmubop
MOXET CUMNbHO HarpesaTbcd. He
npvKacanTech K ropsvymm
KOHhOpKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
OyX0BOro Lwkada,
HarpeBaTernbHbIM 3NIEMEHTaM U
T.n. He paspeluante getam
NpUonMKaTbCs K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B ropsymn
OyX0BOW LIKadh Unu BblHUMas UX
0oTTYyAa, obsizaTenbHo
Nonb3ynTecb TePMOCTONKNUMU
pyKaBuLamu.
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dnekTpuyeckuin gyxoBown wwkad
1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
MPOTMBHU U peLUETKY.
2.3akpoviTe ABepLy AyXOBOro wkada.
3.Bbibepute nonoxexune Static
(Cratnueckuin)
4.BkriounTe rpurib Ha MakcumMarbHyo
MoLLHOCTb (cM. pasaen [lpasuna
SKCIMTyamayuu ariekmpu4yeckol
dyxosku, cmp. 26).
5.0ante gyxoBomy Lukagy nopabotaTb
okono 30 MUHYT.
6.3aTeM BbIKMOYMTE AYXOBOW LUKad
(cm. pasgen lNpasuna
SKCIMTyamayuu ariekmpu4yeckol
dyxosku, cmp. 26).
AyxoBo#n wkad ¢ rpunem
1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
MPOTMBHU U peLUETKY.
2.3akpoviTe ABepLy AyXOBOro wkada.
3.BknioumnTe rpunb Ha MakcUMarbHY0
MoLLHOCTb (cM. pasaen Kak
rnonb3oeamscs epunem, cmp. 39).
4 [lante ayxoomy Likady nopabotaTb
OKOMo 15 MUHYT.
5.3aTem BbIKITIOYMTE OYXOBON LLKad
(cm. paspen Kak nonb3oeamscs
epunem, cmp. 39).
Mpu nepBoMm BKItOYEHNM B
TeUeHne HEeCKOIbKUX YacoB
BO3MOXHO BblaeneHue abiva u
3anaxa. 3To BMofiHe HopMaribHO.
Y6eantech, YTO KyXHs1 XOPOLLIO
npoBeTpuBaeTCS, YTOObI
yaanuTb AblM 1 3anax. He
BAbIXalTe BblaensoLmecs abiv
n 3anaxm.



B NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6Lwue cBegeHus o
BbINEeKaHUMU, XKapeHUn u
NPUroTOBIEHUM C FPUNieM

["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUHNHUTE OXOoru!

Bo Bpems paboTbl npmubop
MOXET CUMNbHO HarpesaTbcd. He
npvKacanTech K ropsvymm
KOHhOpKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
OyX0BOro Lwkada,
HarpeBaTernbHbIM 3NIEMEHTaM U
T.n. He paspeluante getam
NpUonMKaTbCs K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B ropsymn
OyX0BOW LIKadh Unu BblHUMas UX
0oTTYyAa, obsizaTenbHo
Nonb3ynTecb TePMOCTONKNUMU
pyKaBuLamu.

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
ABepLy OyXOBOro Lkada, Tak
Kak HapyXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Beinyckaemblii nap MoxeT
006eyb BaM pyKu, nNuLo u/unm
rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

* Vicnonb3ynte aHTUNpUrapHble
MeTannnyeckne Taperku unm
artoMUHUEBbBIE KOHTEHeEpPbI C
COOTBETCTBYIOLLNM NOKPbITUEM, N0

TEPMOCTOMKNE CUITUKOHOBBLIE (POPMBI.

* PauunoHarnbHo ncnonesyinTe
nnowans peLueTku.

* YcTtaHaBnueante chopmMy ans
BbINEKaHUA B cepefnHe peLUeTKu.

* BbibupaiTe npaBunbHoe NonoxeHve
peLleTkn nepen BKIIOYEHUEM
Ayx0Boro wkada vnu rpuns. He
N3MEHANTE NOMNOXEHNE PeLLIeTKY,
Koraa AyxoBoW LWKad ropsymnii.

* [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLy LuKada.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

XapeHbIx 6ntog

* TyLwKy KypuyLbl UNY UHOEAKN U
GonblUne Kycku Msica nepef
NPUroTOBNEHNEM PEKOMEHOYeTCS
COpPbI3HYTb NMMMOHHBLIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM NepueM. Toraa
rotoBoe 6ntoao 6yneT BKycHee.

* Msico c kocTsiMK cneayeT Xaputb Ha
15-30 MUHYT ganblue, 4eM Takoe xe
KonuyecTBa Msica 6e3 KocTel.

* Ha kaxabiin caHTUMETpP TOMLLMHbI
Msica TpebyeTca NpubnuanTensHo 4-
5 MWHYT BpEMEHN NPUroTOBNEHNS.

+ o ncreveHnm BpemMeHn
NMPUroTOBNEHUS Msica OCTaBbTe ero B
AYyXOBOM LUKadyy npumepHo Ha 10
MuHyT. CoK nydlle pacnpeaenuTcs
BHYTPM KyCKa )KapeHoro msica u He
OynerT BbITEKaTb, Koraa Bbl OyaeTe
paspesaTb MsICO.

* PbiBy B TepmocToOliKOM nocyae
crnefyeT roTOBUTb Ha peLueTke,
YCTaHOBMNEHHOW Ha CpeaHui unu
HWXHUIA yPOBEHb.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

NPoAYyKTOB Ha rpune

Mpy NpUroToBNEHNM Ha rpure MAco,

pbiba unu ntuua GeiCTPo

noapymMsHMBaeTCs, CBepXy obpasyeTcs

XPYCTALLAsa KOpoYKa, 1 NPOaYKT He

nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OTNNYHO NPUrOTOBUTL HE TOSBKO

TOHKME KYCKU MSica, LaLUnbIkv 1

COCMCKM, HO 1 OBOLLM C BonbLUNM

coaepXaHvneMm XnakocTu (Hanpumep,

noMuaopb! 1 Nyk).

+ [1nA npuUroToBreHus Ha rpune
pa3noXxuTe KycKku NpoayKToB Ha
peLueTKe Uy Ha NPOTUBHE C
peLUeTKoW TaK, 4Tobbl nnoLLab,
3aHMMaeMasi NpoayKTamu,
COOTBETCTBOBanNa pasmvepam
HarpeBaTenbHOro afieMeHTa.
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» BcTaBbTe MPOBOSIOYHYIO peLleTKy
WNK NPOTUBEHBL C PELLETKOW B
AYXOBOW LUKaM Ha HYXHbIA YPOBEHb.
Ecnv npoayKkThl roToBATCA Ha
NPOBOMOYHON peLleTke, TO ANS
cbopa xupa ycTaHoBUTE NPOTUBEHD
Ha HWKHWIA ypoBeHb. cnonbayemblii
NPOTUBEHb NO pas3mepam AO0MKeH
COOTBETCTBOBATHL Mrowanun,
3aHMMaeMON roToBALLUMMUCS
npoaykramu. Tako NpoTUBEHb
MOXeT He BXOAWUTb B KOMMIIEKT
nsgenus. ns obneryeHus o4ncTkx
NPOTUBHSA HarenTe B HEro HEMHOTO
BOAbI.

MpoaykTbl, KOTOPbIE He
noaoxoadat ans
NPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTH K
BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TOMNbKO
Takue NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoayKTbl
CnVLWKOM OnM3Ko K 3agHen
yacTu rpungd. 9Ta 30Ha
HarpeBaeTCsi CUNbHee BCero,
W XXMPHble NPOaYKTbl MOTyT
3aropeTbCcs.

MNMpaBuna akcnnyartauum

3NEKTPUYECKOWN OYXOBKU

OTa AyxoBKa ocHallleHa

yTannvMBaemMbIM1 pyykamu, KOTopble

BbIABUraloTCH Npu HaXaTuu.

1.0Nn8 BLINOSTHEHWA HACTPOWNKK
NPYXMUTE PyYKy, a Koraa oHa
BbIABUHETCS, MOBEPHUTE ee B
HYXXHOE NornoxeHue.
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2.Korpa npouecc npurotoBneHnst

OyaeT 3aBepLUEeH, YTONUTE PYYKY.
BbibepuTe TemnepaTtypy v pexum
paboTbl

1 Pyu4ka BbiGopa pyHKLMK
2 Py4yka TepmocTaTa
1.YCTaHOBUTE HYXHbIV pEXUM paboThbl
C NOMOLLIbIO PYYKM BblBopa OyHKLUNIA.
2.YCTaHOBUTE HYXHYIO TeMnepaTypy C
NMOMOLLBIO perynatopa TemnepaTypsl.
» [Nocne HarpeBa AyxOBKU B Hel byaeT
noaaepXmBaTbcs 3agaHHas
TemnepaTtypa. Bo Bpems Harpesa
OyaeT cBeTUTbCA MHOMKATOP
TemnepaTypsbl.
BbikntoveHue aneKkTpmu4eckomn
OYXOBKMN
MoBepHUTE pyuKy Bblbopa yHKUMI K
perynsatop Temnepartypbl B NofoXeHue
OTKITIO4EHNS (BBEPX).
YpoBHM OyXOBKM (ANsA Moaenen c
rpunem)
[MpaBurbHO ycTaHaBnNuBamTe peLueTky
B Hanpaenswwue. PelleTky cnegyeT
BCTaBWUTb MeXay HanpasnsowmMu, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKe.
CnepnuTe 3a Tem, 4TOObI peLleTka He
yrnvpanachk B 3a[iHIO0 CTEHKY JYyXOBKM.
UT06bI rpynb HopMarbHoO paboTan,
BbIABVHbLTE peLleTKy K nepeaHein Yyactu
HanpasnsoLWKX U OTPEryrupynTe ee
MOMNOXeHNe C MOMOLLIbIO ABEPLbI.



(MoxeT oTnmyaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT
Moaenv nsgenus.)

Ucnonb3oBaHue pyHKLMM Napa
[yxoBol Wkad nmeeT DYHKUUIO
MPUroTOBNEHMUS C NOMOLLbIO napa. B
TeueHne npoLecca NPUroToBneHUs
BOAa, NocTynaroLlas Ha AHO OyXOBOro
LWKadha ncnapseTcsd ¢ NOMOLLbIO Tenna
1 obpasoBaBLUMiicsa nap obecneunsaeT
Gonee Ka4eCTBEHHOE NPUIrOTOBIIEHME.
MpuroToBneHue Ha napy
obecneymBaeT Gonee CBETNbIN LIBET,
Bonee XpyCTSALLYIO KOPOUKY U pasmep
nsgenui n3 Tecta. bonee Toro,
NPUroTOBNEHME C NOMOLLbIO Napa
CHWXaeT NoTepto Bnaru B Msice, Aenas
ero 6onee CoOYHbIM U BKYCHbIM.

[MpurotoBneHne ¢ NOMOLLbLIO
napa MOXHO BbIMNOMHSATL TONBKO
ONA COOTBETCTBYIOLMX (DYHKLIMNA,
yKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE.

EmkocTb 6ayka ansi Bogpl
coctaenset 300 mn. MNpwn
npuroToBneHun B 6a4ok
3anpeLyaeTtcsa HanueaTtb 6ornee
300 mn Boabl.

[Ans npuroToBneHUsi C NOMOLLbIO

napa:

1.CMOTpeTb Tabnuuy NpUroToBreHus
npu NCNonb3oBaHUK pexuma
NMPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLIbIO Napa,
4YTOGbI 3a4aTb NPaBUIbHYIO YHKLMIO,
Temnepatypy v Bpems,
Heobxoaumoe ans
COOTBETCTBYIOLLEro 6roaa u Havana

npotecca npurotosneHus. ns
6ntof, KoTopble He yKa3aHbl B
Tabnuue, KONUYeCTBO BOAbI,
TemnepaTtypa, OyHKUMSA
NPUroTOBMNEHMS U BpeEMS
onpenensieTcs caMoCTOATENbHO
nonb3oBaTenem.

2.YcTaHoBuUTe Ontoao Ha
peKoMeHayeMyto MOrKy.

3.Ecnu B cooTBeTCTBUM C TabnuUen
NPUroTOBNEHNS HACTYMWUMO BPEMS
OONUTb BOOY, HAXMUTE Ha B6ayok ans
BOAbl, pacrnonoXeHHbIN Ha NaHerne

5.0TKponTe KpbILLKY 6ayka 1
HanornHuTe ero BOAOW B 06beme,
yKkaszaHHOM B Tabnuue
MPUroTOBMNEHUS.

He ucnoneayiTe
ONCTUNINPOBAHHYIO UMK
uUnNLTPOBaHHYO BOAY.
VcnonbayiTe TonbKo
OyTunuposaHHyto Boay. He
nobaBnanTe B KOHTENHEpP ONs
BOAbI pacTBOpbI, cofepxaliue
BOCMIIaMeHseMble BeLLLeCTBa,
CMUPT UNW TBEPAble YacTuLbl.
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6.3akpoviTe KpbILLKy H6adka u
nomecTuTe ero Ha mecto. [Npu
ycTaHoBke H6ayka obpaTtHo,
yCTaHOBUTE €ro Ha 1- ypOoBEHb.
Ecnu npoTtonkHyTb 6a4ok aanblue,
OH ByAEeT yCcTaHOBNEH Ha 2-11
YpPOBEHb 1 HAYHeT nogasaTtb BOAY.

Ha kopnyce BoasiHoro 6ayka
OTMeYeHbl 2 ypoBHS. Ha 1-m
YpPOBHe, BOAa HAaXxoAmUTCs Ha

MecTe U He nofaeTcs B AyXOBOMU

wkad. Ha 2-m ypoBHe, Boaa
nepegaeTcs B AyXOBOW LUKad.

7.Tpn HeobxoamnmocTy nogaTtb BOAY,
NPOTONKHMTE 6a40K [0 MNONOXEHUS
2-ro ypoBHS.

» Bona B 6ayke Ha4YHEeT MeaneHHo

CNmMBaTbCS HA AHO OyXOBOro wWkada,

4yTO6bI 06pa3oBaTh Nap Ans

NPUroTOBNEHNS.

8.B koHUe npoLiecca NpuUroToBneHnst
nepeBuMANTE KHOMKY GOYHKLMM 1
TemnepaTypbl B NOMOXeHNe
OTKMIOYEHNS AN BbIKNIOYEHNS
AyX0BOro Lwkada.

[Nocne Kaxaoro uukna
NPUroTOBMNEHMS C MOMOLLbIO
napa Heob6Xo4MMO NPOBEPSATH

Hanu4yne BoAbl Ha AHEe OYyXOBOro

wkadpa. Mpu ee Hanu4uu, Bogy

HeoGXOAMMO MPOMOKHYTbL CyXOM

BETOLLbIO MNOCMe TOro Kak
AyXOBOW WKad ocTbiHeT. B

NPOTUBHOM Clly4ae, OCTaBLUaACA

BOOA MOXET cTaTb MPUHNHON
06pa3oBaHMsA N3BECTHAKOBOIO
HaneTa.
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Pexumbl paboTbl

lMpuBeaeHHas 3nech
nocrnegoBaTenbHOCTb PEXMMOB
paboTbl MOXET OTNNYAaTLCA OT Ballei

moaenwu.

PaboTatoT 0ba
HarpeBaTenbHbIX
anemMeHTa — W1 BepXHUI, u
HWXHUA. MpoayKThl
nogorpesaloTcs
OZIHOBPEMEHHO CBEPXY U
CHM3y. OTOT

pexum noaxoauT,
HanpuMep, Anga TOpToB,
pa3HOoW BbIMEYKU, a Takke
KEKCOB 1 3arnekaHoK B
copmax.. [0TOBbTE TONLKO

C OOHUM NPOTUBHEM.

PaboTaeT TONbKO HWXKHUIA
HarpeBaTeanbm SNEeMEHT.

MoaxoauT ons Bbineyku
nuLLbl 1
OOMOSTHUTENbHOro

ob6xapuBaH1s NPOAYKTOB C
HWKHEN CTOPOHBI.

OTa (byHKUMA Takke
ynpoLlaeT O4NCTKY Napom.



PaboTatoT BepxHUiA 1
HWKHWIA HarpeBaTernbHble
3MNeMeHThbI, a Takke
BEHTUNATOP,
pacnonoXeHHbIN Ha
3agHew cTeHke. ['opayun
BO34yX paBHOMEPHO
pacnpenenseTcsa BHyTpU
AYXOBKM C NMOMOLLIbIO
BeHTUNATopa. [oToBbTE
TONbKO C OOHUM

NPOTUBHEM.

[yxoBoi Wkad He
HarpeBaeTtcs. PaboTaet
TOJNbKO BEHTUNSATOP,
pacnonoXeHHbIN Ha
3afiHel CTEHKe.
3aMopoXeHHble
rpaHynMpoBaHHbIE
NPOAYKTbI MEANEHHO
pasMopaxunsatoTcs npu
KOMHaTHOW TemnepaType,
a NpUroToBMEHHbIE
NPOAYKTbI
oxnaxpatTcs.Bpems,
Heobxoaunmoe anis
pasMopaxvBaHus Lenoro
Kycka Msica, bornbLue, Yem
ONS efbl C KyCoyKamu.

BllE

PaboTaeT
HarpeBaTenbHbIA SNIEMEHT
C BEHTUNSATOPOM (Ha
3aHeN CTeHke).

"opa4uin Bo3gyx
paBHOMEPHO
pacnpenensaeTcs BHyTpU
OYXOBKM C MOMOLLbIO
BeHTUNSATOpa. Kak
npaswuno,
npegBapuTENbHbI
NPOrpeB He HYXXEH.
MNoaxoaut ans
NpUroToBneHus 6o Ha
pasHbIX YPOBHAX AYXOBKMU.
MNoaxoaut ans
NPUroTOBNEHNS C
HECKONMbKUMW MPOTUBHSIMMU.

PaboTatoT BepxHUiA 1
HWXXHUIA HarpeBaTenbHble
3MeMeHTHI, a TaKkke
HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT
C BEHTUNSITOPOM,
pacnonoXeHHbIN Ha
3aaHel cTeHke. MpoaykThbl
roTOBATCS BGLICTPO U
paBHOMEPHO CO BCEX
CTOPOH. [0TOBbLTE TOMBLKO C
OOHVM MPOTUBHEM.

OTa (byHKUMA Takke
ncnonb3yeTcs 1 npu
NPUroTOBNEHUN C
MOMOLLIbIO Napa.
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Ucnonb3oBaHue YacoB AYXOBKU

Pabotaet 6onblLuon rpunb 1 5374 s 6
Ha NOTOJIKEe AYXOBKMU. | | Lo | . |
MoaxoauT Ans e 0 O ) €CO |
MPUroTOBNEHNSA Ha rpune mimimin)
GonbLINX NopLuin Msica. H| |_||:| |:| =

o [ns NPUroToBleHnd Ha

rpune nonoxuTe
GonbLune unu cpegHne
nopuuu nog
HarpeBaTenbHbIN
3NEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMIA
YPOBEHb MOMKX JyX0BOro
wkada.

Korpa nponget
NonoBvHa BpeMeHN,
OTBEAEHHOro Ha

NPUrOTOBIEHNE,
NnepeBeEPHUTE NPOAYKT.

@ |-)|—>|£>==

12 1

10 9 8 7

1 KHonka perynnposku

2 CumBon GNOKMPOBKM KNasmaTypbl
3 Wuawmkatop «Clock» (Yacbl)
4

CvMBOI rPOMKOCTM 3BYKOBOMO
curHana *

5 CunmBON 3KOHOMUYHOIO pexuma
6 KHonka «nntoc»

7 KHonka «MUHYyC»

8

CuMBON BpeMeHU NPUroTOBIEHNS
nupora

9 Cwumeon 3BYKOBOIo curHana

10 CvMMBO OKOHYaHMSA BpeMeH!
npuroToBneHns*

[JeiicTBue rpuns He Takoe
CUMBHOE, KaK B pexume
YCUNEHHOrO rpuns

« [Ins npuroToBneHus

11 CvMBONn BpeMeHW NPUroToBNEHUS
12 KHonka «Program» ([porpamma)
* (MoxeT oTnmyaTtbcs B
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6o B 9TOM pexume
pacnonoxuTe nog
HarpeBaTemneM rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM
YPOBHE OYXOBKM
HebonbLLOE UMn
cpefHee Konm4ecTBo
npogykra.

Korpa nponget
NorioBUHa BPEMEHH,
OTBEAEHHOro Ha
NpUroToBneHue,
nepeBepHNTE NPOAYKT.

3aBUCUMOCTU OT MoAenu
nsgenus.)

MakcrmanbHoe Bpemsi
MPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YyCTaHOBUTb, — 5 4Yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrMM nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpammupoBaTb
AYyXOBOW LUKad.



Bo Bpems BbINnonHeHus
yCTaHOBOK Ha Aucnnee 6yaoyT
MuUraTb COOTBETCTBYIOLLME
cvumBonbl. Heobxoanmo
noAoxaaTth HeKoTopoe Bpems,
noka HacTPOWKM BCTYNAT B CUIY.

HeB0O3MOXHO yCTaHOBUTL BpeEMS
CYTOK, ECMM NapameTpsbl
NPUrOTOBMNEHNS HE
YCTaHOBIEHBI.

Ecnu yctaHoBneHo Bpems
NPUroTOBNEHUS, NOCMe Havana
roTOBKW Ha gucnree byneT
oToGpaxaTbCs OCTaBLUeecs
BPEMSI NPUTrOTOBIEHMS.

MpuroroBneHne nocpeacTBOM

YCTaHOBKU BpeMeHU

NPUroTOBIEHUS;

Bbl MOXeTe HacCTpOUTb AyXOBON LUKad

Tak, 4TOObI OH NpekpaTun paboTy no

3aBEPLUEHUN ONPEAENEHHOIO BPEMEHH,

YCTaHOBMB BPEMS MPUIOTOBMEHMS Ha

Tanmepe.

1.Bbibepute nporpammy
NPUroTOBNEHNS.

2.4Y7106bI 0OTOBPa3nTbL Bpems
NPUroTOBMNEHWS, KOCHUTECH U
ynepxusaiite 9, noka Ha aucnnee
He nosieuTtcst cumson P,

3.YcTaHoBWTE BpeMS NPUroTOBIEHNS C
NOMOLLbIO KHOMOK B / ©.

» » [ocne ycTaHOBKM BpeMEHH

NpuroToBneHus Ha auncnnee bynet

oToBpaxaTbest cumon Pl v sapanHbIit

NPOMEXYTOK BPEMEHM.

4.TNomecTuTe 6MNOAO B Neyb n
yCTaHOBWTE TEMMEPATYPY C
MOMOLLbIO PYYKN BbICTABIEHUS
TemnepaTypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUroTOBNEHNS.

» OBpaTHbI OTCHET BpEMEHM

NMPUroTOBNEHNS HAYHETCS C MOMEHTA

Hayana NpuroToBIEHUS, a Ha Ancnree

3aropsATCcsA BCE CMMBOJIbI MPOMEXYTKa

BpemMeHW. 3aaHHoe BpeMst

NPUroToBNEHWE OENUTCA HA 4 paBHble
yacTu. o npolecTBuM Kakaom Yyactu
BPEMEHW ee CMMBOJ1 NepecTaeT
oTobpaxaTbcs. Tak 4To Bbl C
NEerkocTbi CMOXeTe OLIEHUTb
OTHOLLEHME OCTaBLLENOCH BPEMEHU K
o6LLleMy BPEMEHN MPUTOTOBIIEHUS.
YctaHoBKa 6onee no3gHero
BpeMeHU OKOHYaHUA
npurotoBneHus; (daHHasa dyHKUuA
— pononHuTtenbHasa. OHa MmoxeT
OTCyTCTBOBaThb B BalleM usgenuvu.)
YCTaHOBMB BPEMS MPUrOTOBIIEHUS HA
Tanvepe, Bbl MOXETE YCTAHOBUTD
Gonee No3gHee BpeMsi OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHNS.

1.Bbibepute nporpammy
NPUroTOBNEHNS.

2.4Y7106bI 0OTOBPa3nTbL Bpems
NPUroTOBMNEHWS, KOCHUTECH U
ynepxusaiite (9, noka Ha aucnnee
He nosiuTcst cumeon .

3.YcTaHoBWTE BpeMS NPUroTOBIEHNS C
MOMOLLbIO KHOMoK @ / ©.

» » [ocne ycTaHOBKM BpeMEHH

NpuroToBneHus Ha aucnnee bynet

oToBpaxaTbes cumeon .

4. YT06bl Ha aKpaHe 0TOOPa3nOCh
BPEMS1 OKOHYAHWSI NMPUrOTOBIIEHNS,
KOCHUTECh 1 yaepxuBsaiiTte 9, noka
Ha Aucnnee He nosiBuTcs cumeon .

5.McnonbayinTe kHonku @ / ©, 4Tobb
YCTaHOBWTb BPEMS OKOHYaAHMWS
NPUroTOBNEHNS.

» NMocne ycTaHOBKM BPEMEHMU

NpuroToBneHus Ha aucnnee bynet

oToBpaxatbest cumeon 2l v cumson 2,

a Takke 3afaHHbI NPOMEXYTOK

BpemMeHn. Kak TonbKo HayHeTcs

roToBka, cumson = noracHer.

6.MomecTnTe BGNOOO B NeYb 1
yCTaHOBWTE TEMMEPATYPY C
MOMOLLbIO PYYKN BbICTABIEHUS
TemnepaTypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUroTOBNEHNS.
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» TaMep OyXOBKU paccuuTbIiBaeT
BpeMsl Hayana npuUroToBneHus,
BbIYUTaA NPOAOIMKUTENbLHOCTb
NPUroToBIIEHUA U3 3aAaHHOro
BpeMeHU ero okoH4YaHusA. Korga
HacTynuT BpeMs Havyana
NPUroTOBNEHUS, OyXOBKa BKITIOYUTCA B
BbIGpaHHOM peXxunMe 1 HarpeeTcs A0
3ajaHHON TemnepaTypbl. 3Ta
Temnepatypa byaeT nogaepkuBaTbCcs
A0 Tex nop, Noka He HacCTynuT BpeMms
OKOHYaHUSA MPUroTOBMEHUS.
» OBpaTHbIN OTCYET BpEMEHHU
NMPUroTOBNEHUS HAYHETCH C MOMEHTaA
Havyana NpuroToBrneHus, a Ha aucnree
3aropaTcsa BCE CUMBOSbI NPOMEXYTKa
BpeMeHu. 3agaHHoe Bpems
NPUroToBneHue JenuTcs Ha 4 paBHble
YyacTu. 1o npoLecTBUM KaXKA0N HYacTu
BpeMeHu ee CMMBOI nepecTaeT
oTobpaxaTbcs. Tak YTo Bbl C
NErkocTblo CMOXeTe OLEeHUTb
OTHOLLUEHME OCTaBLLErocs BpeMeHu! K
o6LLeMy BpeMeHMW MPUroTOBMEHNS.
7.MNo okoHYaHWK npoLecca
NPUroToBMNEHUS Ha aucnree
nosiButcst Hagnucb «KoHewy, 1
Tanmep M3gacT 3BYKOBOW curHar.
8.MpoaomKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO
curHana — 2 MuHyThl. ns
BbIKIMIOYEHNS 3BYKOBOrO cUrHana
HaxxmuTe niobyto KHOMKY. 3BYKOBOM
CcUrHan BbIKMIOYUTCS, U Ha Aucnnee
OyneT nokasaHo Tekyllee BpeMms.

Ecnu no okoH4aHWKM 3ByKOBOrO
curHana Haxatb fobyio KHOMKY,
OyXOBoOW LWkac cHoea byaneT
rotoe k pabote. [ins
BbIKITIOYEHWSA OYXOBOro Lwkada
MOBEPHUTE perynaTop
Temneparypbl U pyyKy BbiGopa
dyHKUMM B nonoxeHue «0»
(BbIKN.), YTOOBI NPEfOTBPATUTL
MOBTOPHbIN 3anyck NporpaMmmbi
OyXO0BOro LWKaga No OKOHYaHUK
3BYKOBOIO CUrHana.
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BknroyeHne 611OKMPOBKU KHOMOK
DyHKUMIO BNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO
ncnonb3oBaTh Ans npeaoTepalleHus
BMellaTenbCcTBa B paboTy OyXOBKW.
1.KocHnTeck 1 yaepxweaiite 3=, noka
Ha Aucnnee He NOSIBATCA CUMBON (3.
» Ha aucnnee noasutcs Hagnvcb
«OFF» (BbIKI.).
2.YT106bI 326510KMpPOBaTh KHOMKMY,
HaxmuTe .
» Kak Tonbko pyHKLmMsA 6noKMpoBKM
KHOMOK OyaeT akTMBMpOBaHa, Ha
avcnnee nossuTcs Haanuck «Ony
(Bkn.), n HAYHET CBETUTBLCA MHOUKATOP

Mocne BkMoYeHUst PYHKLMN
GrIOKMPOBKUN KHOMOK KHOMKM
OyXOBOro LWKada He AeACTBYIOT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrum pyHKUMSA
GrOKMPOBKN KHOMOK He ByaeT
OTMeEHeHa.

Y10oObl OTKNHOYUTL BNTIOKUPOBKY
KHOMOK
1.KocHnTeck 1 yaepxwsaiite 3=, noka
Ha Aucnnee He NOSIBATCA CUMBON (1.
» Ha aucnnee noasutcs Hagnvcb
«Ony» (Bkrn.).
2.01KnI04MTE PYHKUMIO BNOKNPOBKM
KHOMOK, HaXaB Ha KHOMKy ©.
» Mocne cHATUA BNOKUPOBKU
KHOMOK Ha gucnree NosBUTCS
Hagnucb «OFF» (BbIKJ1.).
HacTtpoiika 3BykoBOro curHana
Yacbl npubopa MOXHO MCNomnb3oBaTb
He TONMbKO ANsi HACTPOWKM NporpamMmmbl
NPUroTOBNEHUS, HO U AN
npeaynpeXXaeHust Ny HanoMUHaHWS.
3BYKOBOW curHarn He BnNusieT Ha paboTy
AyxoBoro wwkadga. OH ncnonb3yeTcs
TONbKO ANA NpeaynpexaeHuns.
Hanpumep, ero MoXHO ncnonb3oBaTb
ANl HANOMWHAHUS O TOM, YTO B
onpeneneHHoe BpeMs HyXHO
nepeBepHyTb NPOAYKTbI B IYXOBOM



wkady. No ncreyeHun sagaHHoOro

BpeMeHu Tarmep nogacT 3BYKOBOW

curHan.

1.KocHuTech 1 yaepxusaiite O, noka
Ha [1CrIiee He MosIBUTCS CUMBON 4.

MakcvmanbsHoe BpeMs npu
yCTaHOBKe 3BYKOBOrO CUMrHana —
23 yaca 59 MUHYT.

2.YCTaHOBUTE NPOAOCIKUTENBHOCTD
3BYKOBOTO CUrHarna ¢ NMoMoLLbIo
KHoMok & / ©.

Pyuku BbIGOpa 3ByKOBOrO
curHana, BpeMeHM, ApPKOCTU
avcnnes n temneparypbl
OOMXHbI ObITb YCTAHOBIEHbI B
nonoxexun "0" (BbIKI1.).

» lNocre ycTaHOBKM MHTepBana
BKITIOYEHMS 3BYKOBOrO CMrHana
WHOMKATOP £ OCTAHETCS BKITOYEHHBIM,
W Ha Aucrnee nosiBUTCS 3HavYeHue
3aJaHHOro BpEMEHHOro HTepBana.
3.To ncteveHnn 3agaHHOro
BPEMEHHOro MHTepBarna uHamkaTop L
Ha4yHeT MuUraTb, ¥ NPO3BYYUT CUrHan.
BhIkrntouyeHUe 3ByKOBOro curHana
1.MpoAoMKUTENBLHOCTL 3BYKOBOTO
curHana — 2 MuHyThl. ns
BbIKIMIOYEHNS 3BYKOBOrO cUrHana
HaxxmuTe Nobyto KHOMKy.
» 3BYKOBOW CUrHan BbIKIMIOYNTCS, U Ha
avcrnee 6ygeT nokasaHo Tekyllee
Bpems.

OTKknroveHne 3ByKOBOro CUrHana;
1.4T106bI OTKMIOYUTL 3BYKOBOWM CUrHan,
KOCHWUTECH 1 yaepxusaiiTe O, noka

Ha [MCrIiee He MosIBUTCS CUMBOI 4.
2.HaxmuTte v yaepxusanTe KHomnky O,
noka Ha aucnrnee He otobpasnTcs

«00:00».

ByneT nokasaHo Bpewms
BKIIOYEHMS 3BYKOBOrO CUrHana.
Ecnu ogHoBpemeHHO
YCTaHOBUTb CUrHaNbHbLIA Tanmep
1 NPOAOIPKNTENBHOCTb
NPUroTOBNEHUS, Ha LUMPOBOM
nHamkaTope OyaeT nokasaH
Gonee KOPOTKWI BPEMEHHOW
WHTepBar.

N3meHeHWe TOHa 3BYKOBOIO
curHana
1.KocHnTeck 1 yaepxwsaiite 3=, noka
Ha aucnree He NosSBUTCH CUMBON <.
2.BbibepuTe xenaembii TOH 3BYKOBOIO
curHana npu nomoLLmn KHornok @ / ©.
3.YCTaHOBMNEHHbLIV BaMKN TOH B CKOPOM
BPEMEHW CTaHeT aKTUBHbIM.
» Ha aucnnee 6yaet nokasaH
BblGpaHHbIV TOH 3BYKOBOrO CMrHana —
«b-01», «b-02» nnn «b-03».
N3mMeHeHWe BpeMeHMU CYyTOK
KoppekTupoBka yCTaHOBNEHHOTO
BPEMEHU CyTOK:
1.KocHnTeck 1 yaepxwsaiite 3=, noka
Ha aucnnee He noseutcs cumeon O.
2.YcTaHOBUTE BpeMsi CYyTOK Npu
nomoLLm KHorok & / ©.
3.YcTaHoBnNeHHoe BaMu BPeMs CKOPO
CTaHeT aKTUBHBIM.

OKOHOMMYHbBIN PEXUM
Bo Bpemsi roOTOBKM MOXHO COKOHOMUTb
3HEepPruo npy NOMOLLM IKOHOMUYHOIO
pexuma, yCTaHOBMB Bpemsi
NPUroTOBNEHUS AN AyXOBOro LWkKada.
Bo Bpemsi roOTOBKM MOXHO COKOHOMUTb
3HEepPruo npy NOMOLLM IKOHOMUYHOIO
pexuma, yCTaHOBMB Bpemsi
NPUroTOBNEHUS AN AyXOBOro LWkKada.
YcTaHOBKa 3KOHOMUYHOIO pexuma
1.KocHnTeck 1 yaepxwsaiiTte i=, noka
Ha gucnnee He NOABUTCS CUMBOI
eco (3Ko).
» Ha aucnnee noasutcs Hagnvcb
«OFF» (BbIKJ1.).
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2.BknoumTe 9KOHOMUYHbBIN PeXnMm,
KOCHYBLUMCb KHOMKN P,

» Kak Tonbko pyHKLmMsA 6noKMpoBKM

KHOMOK OyaeT akTMBMpPOBaHa, Ha

aucrinee nosiBMTCS Hagnucb «On»

(Bkr.), n HA4YHET CBETUTLCS MHOMKATOP

eco (3Ko).

OTKNrOYeHUe 3IKOHOMUYHOro

pexuma

1.KocHnTeck 1 yaepxwsaiite i=, noka
Ha gucrnree He NOSIBUTCS CUMBON
eco (3Ko).

» Ha aucnnee nosisutcsa Haanucb

«Ony» (Bkrn.).

2.OTKIIOYNTE SKOHOMUYHBIN PEXNM,
KOCHYBLUMCb KHOMKKN O,

» MNMocne cHATMA BNOKMPOBKM KHOMOK

Ha aucnnee nosiBuTcs Haanucb «Off»

(Bbikn.).

HacTpoiika spkocTn akpaHa

(daHHan cyHKUMA —

gononHutenbHasa. OHa moxeT

OTCYTCTBOBaThb B BalleM usgenvu.)

1.KocHuTeCh 1 yaepXKuBaiiTe KHOMKY 5=,
noka Ha aucnnee He otobpasuTca d-
01, d-02 unu d-03, ykasbiBatoLLne Ha
YPOBEHb SAPKOCTU.

2.YCTaHOBUTE HYXXHYIO SPKOCTb Npu
nomoLLm KHornok @ / ©.

» YCTaHOBIEHHOE BaMu BPEMS CKOPO

CTaHeT aKTUBHBIM.

Bpems npurotoBneHus 6niog

3HayeHus BpEMEHU B 3TON
Tabnuue criegyeT cuuTaTtb
cnpaBoYHbIMU. OHU MOTyT
M3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTU OT
TeMmnepaTtypbl NPOAYKTOB,
TOMNLWMHbI, BUAA W BaLLKX
KYNUHAPHbIX NPEANOYTEHMIA.

Bhineyka u xxapeHue

1-7 norkow AyxoBoro wkada
ABNSIETCA HWKHASA NOrika.

Bbineuka Ha OpauH CraHpapTHbIv E] 3 180 25...30
npoTuBHE NpOTUBEHb npoTUBEHbL*
Bbineuka B OpauH DopMbl AN KEKCOB Ha 7 2 180 40 ...50
cdopme NpoTMBEHb peLieTke** =
MupoxHble [OF: 171 CTraHgapTHbI 5 3 160 25..35
NPOTMBEHb NPOTUBEHb™
OpauH CraHpapTHbIv &) 3 150 30...40
NPOTMBEHb NPOTUBEHb™
2 NpoTUBHSA 1-MpoTuBeHb Ans 1-3 150 35...50
BbIMEYKN™ Gy
3-CTaHaapTHbIn
NPOTMBEHb™
3 NpoTUBHSA 1-CtaHgapTHsbIi 1-3-5 150 35...50
npoTUBEHL*
3-MpoTtueeHb Ans 7
BbINEYKN* =
5-I'ny6oknit
NPOTUBEHL®
Bucksut [OF: 171 Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
npoTUBEHb ckoBopoaa =
avMameTpoM 26 CM Ha
peluetke**
[OF: 171 Kpyrnas npyxuHHas 2 150 30...40
npoTUBEHb ckoBopoaa 75
avameTpom 26 cM Ha =
peleTke™*
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2 NpoTUBHSA

1-Kpyrnasi npyxxuHHas
ckoBopoaa
avMameTpoM 26 CM Ha
pelueTke**
4-Kpyrnasi npyxuHHas
ckoBopoaa
avMameTpoM 26 CM Ha
npoTuBHE Anst
BbIMeYkn™*

150

35...45

MevyeHbe

OpauH
NPOTUBEHb

MpoTueeHs ans
BbIMEYKN™

180

25..30

2 NpoTUBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
3-CTaHaapTHbIn
NPOTUBEHL®

180

30...40

3 NpoTuBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
3-CTaHaapTHbIn
npoTUBEHL*
5-I'ny6oknit
NPOTMBEHb™

180

35...45

Wspenus ns
TecTa

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

200

30...40

2 NpoTUBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
5-CTaHaapTHbIn
NPOTUBEHL®

200

45 ...55

3 NpoTuBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
3-CTaHaapTHbIn
npoTUBEHL*
5-I'ny6oknit
NPOTMBEHb™

200

55...65

CpobHas
Bblneyka

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

200

25..35

2 NpoTUBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
3-CTaHaapTHbIn
NPOTUBEHL®

200

35...45

3 NpoTuBHSA

1-MpoTuBeHb Ans
BbIMEYKN™
3-CTaHaapTHbIn
npoTUBEHL*
5-I'ny6oknit
NPOTUBEHL®

190

45 ...55

3akBacka

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

200

35...45

JlazaHbsa

OpauH
NpoOTUBEHb

CreknsiHHas /
MeTannuyeckas
npsiIMoyronbHas

CKOBOpOAA Ha

peluetke**

200

30...40

Muuua

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

o O |0

200 ... 220

15...20

Budirekc
(kycKom)/xapk
oe

OpauH
NpoOTUBEHb

CraHpapTHbIv
npoTUBEHL*

]

25 MuH. 250/max,
3atem 180 ... 190

100 ... 120

BapaHbs Hora
(3anekaHka)

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

1]

25 MuH. 250/max,
3atem 190

70...90

OpauH
NpOTUBEHb

CraHpapTHbIv
NpOTUBEHL*

(]

25 MuH. 250/max,
3atem 190

60 ... 80
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XKapenas [OF: 171 o 2 15 MuH. 250/max, 60 ... 80

kypuua (1,8-2 | npoTueeHs CTaH'qapTHb,:" £ 3atem 180 ... 190

) NPOTUBEHb
OpauH CraHpapTHbIv = 2 15 MuH. 250/max, 60 ... 80
NpOTUBEHb NpOTUBEHL* == 3atem 180 ... 190

Wnpenka (5.5 | OguH CraHpapTHbIv 1 25 MuH. 250/max, 150 ... 210

Kr) NpOTMBEHb NPOTUBEHb™ == 3atem 180 ... 190
OpauH CraHpapTHbIv 1 25 MuH. 250/max, 150 ... 210
NpOTMBEHb NPOTUBEHb™ 3atem 180 ... 190

Pbi6a OpauH CraHpapTHbIv = 3 200 20...30
NPOTMBEHb NPOTUBEHb™ ==
OpauH CraHpapTHbIv 3 200 20...30
NPOTUBEHb NpOTUBEHL*

[nsi Bcex TUMOB NPOAYKTOB peKOMEHAYeTCS NMPOU3BECTU NpeABapUTerbHbI Pa3orpes.

* 3Tn akceccyapbl MOTyT He NMOCTaBMATLCS C MPOAYKTOM.

** OTn akceccyapbl He NOCTABMNSATCA C NPOAYKTOM. OTU akceccyapbl AOCTYMHbI B NPOAAXe.

Tabnuua Ans NPo6HOro NPUroToBIIEHUA

Bnioga, BHeCeHHble B HACTOALLYO Tabnuuy rotToBsaTcA B cooTBeTcTBMM ¢ EN
60350-1, 4TOGLI 06NErYNTE KOHTPOMNMPYHIOLLMM OpraH13aLusiM NpoLecc NpoBepPKU
npoaykra.

3 140 20.... 30

necoyHoe OanH . .
HevEHbE NPOTUBEH CTaHAapTHbIN NPOTUBEHb o
OauH o * 3 140 20...30
HPOTHBEHD CTaHAapTHbIN NPOTUBEHb
2 NpoTUBHSA 1-CTaHgapTHbI NPOTUBEHD™ = 1-3 140 20...30
3-lpoTnBeHb AN BbINEYKU®
3 NpoTUBHSA 1-CTaHgapTHbI NPOTUBEHD™ 1-3-5 140 25..35
3-MNpoTuBeHb ANs Bbineyku* 0
5-I'nybokuii NnpoTnBeHb*
MupoxHble [OF: 171 o N 3 160 25..35
NPOTHUBEHS CTaHAapTHbIN NPOTUBEHb o
OauH o N 3 150 30 ... 40
NPOTUBEH CTaHAapTHbIN NPOTUBEHb
2 NpOTUBHSA 1-MpoTnBeHb Ans Bbineykn* 1-3 150 35...50
3-CTaHgapTHbIA NPOTUBEHB®
3 NpoTUBHSA 1-CTaHgapTHbI NPOTUBEHD™ 1-3-5 150 35...50
3-lMpoTuBeHb Ans BbINeYkn™
5-I'nybokuii NnpoTnBeHb*
Bucksut [OF: 171 Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
NpoTMBEHb CKOBOpOAA AMaMeTpoMm 26 cm =
Ha pelueTke**
[OF: 171 Kpyrnas npyxuHHas 2 150 30...40
NpoTMBEHb CKOBOpOAA AMaMeTpoMm 26 cm &
Ha pelueTke™*
2 NpoTUBHSA 1-Kpyrnasi npyxxuHHas 1-4 150 35..45
ckoBopoga AuameTpom 26 cm
Ha peLueTke** ®
4-Kpyrnasi npyxuHHas =
ckoBopoga AuameTpom 26 cm
Ha NPOTUBHE AMNS BbINeykn™™
A6noyHbIn [OF: 171 Kpyrnas metannunyeckoe 2 180 50 ...60
nupor NpOTUBEHb 6ntogo auameTtpom 20 cM Ha !:]
peluetke**
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pelueTke**

6ntogo auameTtpom 20 cM Ha

4-Kpyrnasi meTannuyeckoe
6ntogo auameTtpom 20 cM Ha
NPOTMBHE ANsl BbINEYKn™*

[OF: 171 Kpyrnas metannunyeckoe 2 170 50 ...60
NpoTMBEHb 6ntogo avameTtpom 20 CM Ha

peleTke™*
2 NpoTUBHSA 1-Kpyrnasi metannuyeckoe 1-4 170 50 ...60

[ns Bcex TMMOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS NPOU3BECTU NpeABapUTErbHbIN Pa3orpes.

* 3Tn akceccyapbl MOTyT He NMOCTaBMATLCS C MPOAYKTOM.

** JTn akceccyapbl He NOCTaBNSATCA C NPOAYKTOM. OTU akceccyapbl JOCTYMHbI B NPOAaXe.

CoBeTbl N0 BbINeYke

* Ecnv nsgenue nony4yaeTcs CIULLKOM
CyXM1M, CriegyeT NoBbICUTb
Temnepatypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMmsi MPUroTOBNEHNS.

« Ecnn n3genue nony4aeTcs CbipbiM,
cnegyeTt YMEHbLUUTb KONMYECTBO
XMUAKOCTN UMK NMOHU3UTb
Temnepatypy Ha 10°C.

+ Ecnu BepxHsst KOpodka CrMLLKOM
3apyMsiHMBaETCS, criegyeT
NocTaBUTb U3LENWE HUXKE, MOHU3NTD
TemnepaTtypy 1 yBENUYNTb BpeMs
NMPUrOTOBMNEHMUS.

» Ecnv nspenue xopoluo nponekaeTcs,

HO CHapyXu npuropaert, crnegyeT
YMEHBLLUUTb KOMUYECTBO XUOKOCTH,
MOHU3UTL TeMNepaTypy U YBEMUUYNTb
BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

CoBeTbl MO BbiNe4yke

« Ecnu nsgenve nony4aetcs CIULLKOM
CyXuM, crnielyeT noBbICUTb
Temnepatypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BPEMSI NMPUrOTOBIIEHNUS.
CmaxbTe crnov Tecta CMeChio 13
MOSIOKa, pacTUTenbHOro Macna, su
n rorypTa.

+ CneguTte 3a TeMm, YTOObI TOMLWMHA
n3genvsi He npesbIana rmyouHbI

NPOTUBHSA, NHa4e oHO OyadeT Jonro
BbineKkaTbCs.

« Ecnu BepxHuin cnon usgenua
noaropaeT, a HWKHUIN ocTaeTca
CbIpbIM, BO3MOXHO, B HUXHEM Croe
n3aenuvsi CNWKOM MHOMO HaYMHKMW.
UT06bI M3aenMe poBHO
noapymsiHmBanach, ctapanTecb
paBHOMEpPHO pacnpenernsitb HaYUHKY
MeXay cnosiMu Tecta 1 no
NOBEPXHOCTU U3ENUs.

Mpu BbINEYKe n3genuin U3 Tecta
cobnioganTte pexum u
Temneparypy, ykasaHHble B
Tabnuue peuentos. Ecnu
HWKHWUIA CrION M3aenus nnoxo
nponekaeTcs, B crieayoLnii pas
nocTaBbTe MPOTUBEHb HA OAVH
YPOBEHb HUXeE.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

OBOLUHbIX OGN0

« Ecnv oBowwM BbIMyCKaloT COK U
CTaHOBATCH CIULLKOM CyXUMMU,
roToBbTE UX HE Ha MPOTUBHE, a B
ckoBopoe NoA Kpbilkon. B
3aKpbITON NOCyae COK COXPaHUTCS.

+ Ecnu oBowHoe 6ntoao octaetcs
cblpoBaTbIM, Mpexae Yem roToBuTb
OBOLLM B IYXOBOM LUKae, MOXHO UX
npoBapuTb UNK NpobnaHLwmnpoBaThb.
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Ta6bnuue npuroToBJyieHNsA Npu NCNOJNib30BaHUN peXxnMa NpUroToBrieHnsn C
NOMOLUbLIO Napa

TaHOapTH ® nocne
bliA E=S pasorpesa
NPOTUBEHL®
Kypuua ¢ | CtangapTtH @“" 2 15 MuH. 200 25 60...70 2000
oBowam | b = 250/max,
" NPOTUBEHb™ 3atem 190
Crenk u3 | CtaHgapTH '@*‘" 3 180 250 30 65..75 1000
pebpebiw | biiA E==
eK NpOTUBEHL*
MeyeHbin | CTangapTH _®*" 3 190 250 25 45 ...55 500
kapTodbe | biA =
b NpOTUBEHL*
Bapanbsi | CtangapTH _®*" 3 170 250+250*** | nocne 110 ... 120 1900
HOXKa b = pasorpesa
NPOTUBEHL®
Crenkc | CtaHpapTH '@*" 3 170 250+250*** | nocne 90 ... 100 1000
oBowam | b e pasorpesa
" NPOTUBEHb™
Jlocock ¢ | CtaHgapTH @“" 3 180 150 nocne 25..35 500
oBowam | b == pasorpesa
" NpOTUBEHL*
Kokocos | CtangapTH @“" 3 170 150 nocne 25..35 500
oe bI e, pasorpesa
neyeHbe | NpoTMBEHbL*
Bynoukn | CtangapTtH '@*” 3 180 150 nocne 25..35 500
Ha b - pasorpesa
Opoxokax | NpoTUBeHb®
Mupor ¢ | CtangapTH _®*" 3 200 100 15 25..35 1000
Kypuuen | biia =
NPOTUBEHL®
BanekaH | CtaHgapTH '®\‘" 3 200 250+150*** | 15 65..75 1500
Ka ¢ bliA ==
oBowam | NpoTuBeHb*
"
Colp gns | CtaHgapTH '@*” 3 200 200 nocne 25..35 1500
MakapoH | bl - pasorpesa
NPOTUBEHL®
KypuHble | CtangapTH _®*" 3 200 250 nocne 25..35 800
HOXKMN b == pasorpesa
NPOTMBEHb™
* 9TH akceccyapbl MOTyT He NOCTaBMNATLCA C NPOAYKTOM.
**Yka3sbiBaeT BpeMsi, OCTaBLUeeCcs nocne pasorpeBa
**KonuuyecTBo Boabl ANsi fo6aBneHUs B NONOBMHY BPEMEHM NPUroToBreHus
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Kak nonb3oBaTbCA rpunem BbiknioueHve rpuns .
1.MNoBepHUTE pyyKy BbiGOpa yHKLMIA

B NOSOXEHWe OTKIIoYeHNs (BBEPX).
MpoaykTbl, KOTOPbIE He

3akpbiBaiiTe ABepPLY BO BpeEMS
NPUrOTOBMEHNS NMULLM Ha rpune.
lopsiyve NOBEPXHOCTM MOTYT

NPUYNHUTE OXOoru! MOAXOAAT AN
NPUroTOBNEHNS Ha rpure,
BknroyeHue rpuns MOTyT NPVBECTM K
1.MoBepHUTE pyyKy BbI6ORa OYHKLMIN Bo3ropaHuio. Ha rpune
N YCTaHOBUTE Ha HYXHbIN 3HAYOK MOXHO rOTOBUTb TOMBLKO
pexuma «Ipunb». Takue NpoayKThbl, KOTOPblE
2.3ateM yCcTaHOBUTE HYXHY!O BblAEPXMNBAIOT UHTEHCUBHBIN
TemnepaTypy XapeHbs. Harpes.
3.Mpun HeobxoaMMOCTM NporpenTe He pasmeliaiite NpoayKThl
rPUIib OKOJSI0 S5 MUHYT. CIULLIKOM B1nn3Ko K 3aaHen
» Mpu 3TOM BKIMIOUUTCA MHAUKATOPHAs yacTu rpunsi. 3Ta 30Ha
NaMnoYyKka TemnepaTypbl. HarpeBaeTcqa cuUnbHee BCero,
W KUPHbIE NPOAYKTbI MOTyT
3aropeTbcs.

Bpems npurotoeneHus 6nog Ha rpune

Pbi6a Peluetka 4.5 250 20...25 MUH.
Kypuua (kycku) Peluetka 4.5 250 25...35 MUH.
OT16MBHbIE N3 MONOAOM PeweTtka 4..5 250 20...25 MUH.
6apaHuHbI

Poct6ud PeweTka 4.5 250 25...30 MUH. "
OT61BHbIE U3 PeweTka 4.5 250 25...30 MUH. "
TENATUHBI

["peHkn * PelueTtka 4 250 1...3 MUH.

¥ B 3aBUCUMOCTH OT TONLUMHBI

*Pasorpeite B Te4eHne 5 MUHYT.

**Ecnu TeMnepaTtypy rpuns Ballero npoAykTa HEBO3MOXHO OTPerynupoBaTh, rpunb 6yaer paboTartb npu
pekoMeHAyeMon Temneparype.

Bnioga, BHeCeHHble B HACTOALLYO Tabnuuy rotToBsaTcA B cooTBeTcTBMM ¢ EN
60350-1, 4TOGLI 06NErYNTE KOHTPOMNMPYHIOLLMM OpraH13aLusiM NpoLecc NpoBepPKU

npoaykra.

"peHkn PelueTtka 4 250 1...3 MUH.
Tedptenu (roesguHa) - 12 PeleTtka 4 250 25...35 MuH.
KycKamu
MepeBepHUTe eay nocne 2/3 ot o6Liero BpeMeHU NPUroTOBIEHUA Ha rpune.

MNepea npuroToBneHnem no6bIX 604 peKOMeHAyeTCsi pa3orpeTb AyXOBOW LWikadg B TeYeHUe 5 MUHYT.
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E Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

O6wume cBegeHus

PerynapHo BbINOMHANTE YUCTKY
npubopa. 3TO NO3BONUT NPOANUTL
CpOK ero cryx6bl, a Takke nsdexarb
MHOrMX npobnem.

Mepepn BbinonHeHnem paboT no
06CNyXMBaHMIO N YUCTKE
OTKIIO4MTE Npmbop oT
3MNeKTPUYECKON CETH.
CyLiecTByeT pUck nopaxeHus
3MNeKTPUYECKUM TOKOM!

[aite usgenuio ocTbITh, Npexae
YeM MpucTynaThb K YACTKE.
["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUYNHUTE OXOoru!

+ lMpubop cnepyeTt TWATENBHO
YNCTUTb NOCNE KaXaoro
ncnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanaTb
OCTaTK/ NULLK, KOTOPblE MOTYT
npuropeTb Npu cregytoLem
ncnonb3oBaHun npubopa.

+ [1nga yncTkM npubopa He TpebytoTcs
crneupanbHble YUCTSLLME CpeacTaa.
MprBop MOXHO BbIMbITL TEMMON
BOOOW ¢ foBaBNeHeEM XUOKUM
MOIOLLIEro cpeacTsa, NCnomnb3ys
MSArKyt0 TKaHb unu ryoky. A satem
NpoTepeTb CyXOW TKaHbIO.

» Ob6si3aTenbHO NpoTMpariTe NpMbop
Hacyxo nocne Y1CTKM U cpasy xe
yAansanTe nonasLUyo Ha Hero
XKMOKOCTb.

* He ncnonb3yinTe AN YACTKM PYyHKM 1
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
cTanu YncTsLLme cpeacTsa,
coaepXaluyMmMm KUCNOTY UIu Xrop.
OTu getanu MOXHO NpoTMpaThb
MSITKOM TKaHblO, CMOYEHHON B
XnAKoM MotoLLeM cpencTtie (6e3
abpa3snBHbIX 06aBOK), cTapasch
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.
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HekoTopble MowLLme cpeacTsa u
yucTALKne maTepuansl MOryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, YnucTame
NMOPOLLKU/KPEMBI, @ TaKKe
OCTpble npegMeThl.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
YCTPONCTBA NapooYUCTUTESH,
MOCKOMbKY 3TO MOXeT NpUBECTU
K NMOPaXeHUI0 3NeKTPUYECKNM
TOKOM.

MocTOsAHHbIE M3BECTHSIKOBbLIE
OTNOXEHWs Ha OHE OyXOBKU
MOryT 06pa3oBbIiBaTbCS B
3aBMCUMOCTM OT YacTOTbl
MCMNoNb30BaHMSA pexuma
NMPUrOTOBMNEHMS C
Mcnonb3oBaHMeM napa u
)KECTKOCTW MUCMONb3yeEMOWN BOAbI.

YucTka naHenu ynpaBneHus
OuuncTbTe NaHenb ynpaBneHus u
PYYKU-PErynsaTopbl BIaXKHOW TKaHbiO U1
BbITPMTE HaCyXo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKaMw/py4kamu, He
CHUMaWTe pyYKU-perynaTopsl
ANt YACTKU NaHenu ynpasrieHus.
Tak MOXHO NoBpeaunTb NaHerb
yrnpasneHus!!

YucTtka AyXOBKU

OuuncTtka pesepByapa c BOOOW Ha
OHe OyXOBKU

B 3aBMCMMOCTM OT YacToTbl
NMPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM
napa, NPOCTbIX onepaLnii O4YNCTKM
MapoM W KECTKOCTU UCMOSb3yeMOM
BOZbI B pe3epByape ¢ BOAOW Ha AHe
OYXOBKM MOTYT 06pa3oBbIBaThLCS
N3BECTKOBbIE NATHA.



Ansa ypaneHus nsesectu, kotopas
MoxeT o6pa3oBaTbCsl B pe3epByape
C BOAOM Ha AHe AyXOBKW nocne
NPUroTOBIIEHUA C UCNONb30BaHUEM
napa v NPOCTON O4YUCTKM NApOM
Yyepes Kaxgble 2 unu 3
MCMONb30BaHUA:
1.0o6aBbTe 350 mn 6enoro ykcyca
(KNCNOTHOCTBL YKCyCa He JOrKHa
npesbiWaTtb 6%) B pe3epByap ¢

2.Mopoxaute He MeHee 30 MUHYT,
4YTOObI YKCYC pacTBOPWI OCTaTK1
N3BECTU NPU KOMHATHOM
TemnepaType.

3.04ncTnTe pesepByap C BoAomn
MSITKOM BII@XXHOMN TKaHbIO C CyXOMN
TKaHbHO.

[nsa o4ncTku pesepByapa C
BOLON Ha AHE OYXOBKM He
NCNonb3ynTe YNCTALMNE
cpefcTsa, cogepxaline
KMcnotbl u xnopuasl. He
O4YMLLANTE M3BECTb, KOTOPast
MOXeT 06pa3oBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha AHe
AYX0BKM, cockpebaHvem. B
NPOTUBHOM Crly4ae OCHOBaHue
npogykTa byaet noBpexaeHo.
Y106bI NOBLICUTL 3chheKTMBHOCTL
OYMCTKU OT HaKunu, Kotopasi MoXxeT
ob6pa3oBaTbCs B pe3epByape C
BOAOM Ha AHe OyXOBKHM, nocne
Kaxabix 10 ncnonb3oBaHU B
OOnNoJIHeHMe K Laram no yaarneHuto

HaKuNu, onucaHHbIM Bbllle, cnegyeT
BbINONHATL creayrolimMe AeUCTBUA:
BbibepuTe pexum paboTbl, npu
KOTOPOM aKTMBEH HUXHUI
HarpeBaTenb, 1 AanTe QyXOBKe
nopaboTatb 2-3 MUHYTbI NpK
Temnepatype 100°C. NMocne atoro
BbIKITIOYMTE OYXOBKY, BblAaBuTe
OYMCTUTENDb ANA BHYTPEHHEN YacTu
OYXOBKM U peLLeTKu, KOTOpPbIi
pekoMeHOoBaH Ha BeG-caiTe Ballen
TOProBoOV Mapku, B pe3epByap ¢ BOAOM
Ha QHe OyXOBKWU 1 fAaWiTe NocToATb
nory4yeHHOMY pacTBOpY 5 MUHYT.
Yepes 5 MUHYT NpoTpuUTe pesepsyap C
BOAON B OCHOBaHUW [yXOBKU BIIaXXHOW
candeTKon n3 MMkpodubpbl 1
BbICyLLUTE.
Yucrtka 60koBbIx cTeHOK(MoxeT
oTnM4YaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT
Mopenu uspenus.)
(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb BOKOBOWA
peLIeTKM, OTTSHYB ee OT BOKOBOM
CTEHKN.
2.ToTsiHUTE GOKOBYIO peLleTky K cebe
1 NOMNHOCTbLIO n.

CTeHKM C KaTanuMTU4EeCKUM
NOKpbITUEM

(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBble CTeHKM (A) 1
(vnun) 3apHas cteHka (B) Bawero
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13genusa MoryT GbiTb MOKPLITbI
KaTanuTuyeckoi amanbto. CTeHKU ¢
KaTanMTUYeckMM MOKPbITUEM UMEIOT
CBETYH0 MaToOBYH MOPUCTYHO
noBepxHOCTb. CTEHKM JyXOBOro
Lkaga ¢ KaTanuTUYEeCKUM NoKpbITUEM
He HyXgatoTca B YicTke. Bnaronaps
nepdopupoBaHHOI CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTU C KATanMTUYECKM
MOKPbITUEM MOTTIOLWAT XUP U NpK
HaKOMIEHWN XMpa Ha NOBEPXHOCTb
HauynHaloT GriecteTb. B Takom crnyyae

pekoMeHOyeTCA UX 3aMEHUTDb.

MpocTas ouncrtka napom
OTO ynpoLaeT YNCTKY, NOCKONbKY
rpsi3b (Nocne KpaTkoBPEMEHHOTO
OXWOAHWST) CMSAMYaeTCs NapoM,
06pa3oBbIBABLLMMCS B JYXOBOM
Wwkady, 1 Kannsamun Bogpbl,
KOHAEHCUPYIOLLUMMUCS Ha BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTSIX YXOBOro LiKada.
1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
NPVHaO IEXXHOCTU.
2.Haxxmute Ha 6a4ok anst Boabl,
pPacnoNOXEHHbIN Ha NaHenu
ynpaBneHns AyxXoBbIM LLUKAchoM,
YTOOBI CHATL 6a4yok. Hanerte 200 mn
BOAbl B OA4OK.

He ucnoneayiTe
ONCTUNINPOBAHHYIO UMK
uUnNLTPOBaHHYO BOAY.
VcnonbayiTe TonbKo
OyTunuposaHHyto Boay. He
nobaBnanTe B KOHTENHEpP ONs
BOAbI pacTBOpbI, cofepxaliue
BOCMIIaMeHseMble BeLLLeCTBa,
CMUPT UNW TBEPAble YacTuLbl.
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3.0CTOPOXHO YCTaHOBUTbL Ba4oK
06paTHO U HaXMWTe, NoKa OH He
OyneT ycTaHOBMEH Ha 2-1 YPOBEHb.
Boaa HadHeT nuTbCA B pesepByap Ha
AHe AyxoBoro wkada.

Ha kopnyce BoasiHoro 6a4ka
OTMeYeHbl 2 ypoBHS. Ha 1-m
YPOBHe, BoAa HaxoauTcs Ha
MecTe U He nofaeTcs B AyXOBOMU
wkad. Ha 2-m ypoBHe, Boaa
nepegaeTcs B AyXOBOW LUKad.

4.YcTaHoBUTE AyXOBON LWKad Ha
PEXMM MapoBOA OYUCTKU U
3anycTute ero Ha 25 MUHYT Npu
Temnepatype 100°C.

5.0TkpoiTe ABepLy U NpoTpUTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTM OYXOBOrO
LKadha BNaXHOW rybKom U TKaHbHO.

6.Croiikyto rpasb cnegyeT yaanaTb
Tennow BoAow € XUAKUM MOKOLLUM
CPEeACTBOM, UCMOMb3Yyst MATKYIO TKaHb
unu rybky, a nocne Y1CTku criegyet
BbITMPaTb NPMOOP CYXOMN TKaHbHO.

Mpun 3anycke yHKLMN NapoBoi
O4YUCTKK, BOOA Ha AiHE OyXOBOro
LWKada JormKHa UcnapuTbCs U
KOHAEHCMPOBATLCS BHYTPU U Ha
ABepLe AyX0oBoro Lkada, 4Tobbl
pasMArYuUTb He CTOWKYIO rpsisb.
KoHaeHcaT, ckonuBLINACS Ha
ABepue, MOXeT KanaTtb npu ee
OTKpbITUK. MpK OTKPLITUKM ABEPU
HeobX0aNMO BbITEPeTb
KOHAeHcaT.

7.(OHa MOXeT OTCyTCTBOBaTb B BaLUEM
n3genun.) B kaHane pesepByapa noa
OYXOBKOWN MOXeT cobupaTbcs Boaa,
unu Bnara, o6pasoBaBLLasiCs B
pe3ynbTaTe koHaeHcaumu. Mocne



MCnofib3oBaHUA NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceinHa BNaXKHOW TKaHbHo, a
3aTeM BbICyLLNTE

YucTKa ABepLbl AYXOBKU

MoliTe aBepuy OYXOBKU MATKON TKaHbLIO
1Ny ryGkon, CMOYEHHON B TeNon Boae
¢ pobaBreHneM XnaKkoro MotoLLero
CpeAcTBa, U BbITUPANTE CyXON TKaHbIO.
[MpoTpuTe CTEKINO yKCycoMm, a 3atem
OMNOMNOCHUTE ero OT OCTaTKOB U3BECTY,
KOTOpble MOryT obpa3oBaTbCs Ha
CTeKne OyxXOBKW.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
OBepLibl MoLMe cpeacTsa ¢
abpa3svBHbLIMM BELLECTBAMMW UMK
mMeTannuyeckne ckpedbku. OHm
MOryT noLapanaTb NOBEPXHOCTb
M NOBPEQMUTb CTEKNO.

Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATL ABepLy AYyXOBKU U
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHMX CTeKon Asepubl». MNocne
CHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABEPLbI
O4YUCTUTE KX C NMOMOLLLIO CpeacTBa Ars
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT

OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOryT

06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.

CHATHe AaBepLbl AyX0BOro wkada

1.07KpoiiTe nepegHioo asepuy (1).

2.0TKpoViTe 3aXMMbl Ha Kopryce nNeTnu
(2) c npaBoW 1 NEBO CTOPOHBI
nepeaHen ABepLbl, HAXaB Ha HUX,

..KaK TokasaHo Ha prcyHKe.

1 [Oeepua

2 LWapHupHbIA 3aMOoK(3aKpbIToe
NoroXeHne)

3 [yxosoit Wwkad

4 LlapHWpHBIA 3aMOK(OTKpbITas
nosmuust)

3.0TkpoiTe nepeaHio0 aABepLy
HarosioBUHY.
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4.CHUMUTE NepeaHIo aBepLy,
NoTsIHYB ee BBEPX N 0cBOOOAMB OT
npaBon U feBo NeTnu.

[nsa ycTaHoBKM ABepLbl Ha
MECTO CrielyeT BbINOMHUTbL B
obpaTHOM nopsaake AEUCTBUS MO
cHsITUI0. He 3abyabTe 3aKkpbiTh
3aXVMbl Ha KOpyce NeTnu npu
yCcTaHoBKe [ABEpLibl Ha MECTO.

CHsAATUEe BHYTpPEHHEro ctekna

asepubl

(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3aenuu.)
BHyTpeHHee cTekno naHenun asepubl
AYyXOBOro LWKada MOXHO CHATb ANS
YNCTKW.

1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.

2.MNoTaHnTe K cebe n cHUMnUTe
nnacTMaccoBYO HaKMazaky Ha
BEPXHeW CTOpOHE ABepLbl.

3.MpunogHnMnTE NepBoe BHYTPEHHee
cTekrno (1) B HanpasneHun A n

BbITAHUTE €ro B HanpaslieHUn B, kak

MoKa3aHO Ha PUCYHKE.
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1 TlepBoe BHyTpeHHee CTeKmo
2* BHyTpeHHee cTekno (OHa moxeT
OTCYTCTBOBATH B BallleM U3AENuu.)

4.Ecnu ycTporcTBO OCHALLLEHO
naHenbio ANs BHYyTPEHHEro
ctekna(2); Ytobbl BbIHYTb CpeaHee
CTEKNo (2), NOBTOpUTE 3TN XKe
OencTBus.

5.Tpu cbopke gBepLbl CHavana
crnenyeT BCTaBWUTb CpeHee CTeKIo
(2). 4TOGbI CKOLLEHHBIN yron cTekna
nonan Ha dacky nnacTMaccoBoro
aepxarens, Kak nokasaHo Ha
pucyHke. (Ecnun ycTponcTeo
OCHaLLeHO NaHernbto Ans
BHyTpeHHero ctekna). CpegHee
CTeKro (2) cnegyeT yCTaHOBUTDL B
MnacTMaccoBhbli AepXaTenb PSAOM C
nepBbIM BHYTPEHHUM CTeknoM (1).

6.MNepBoe bHyTpeHHee cTekno (1)
cnepnyeT ycTaHaBnMBaTh TakuM
06pa3oM, 4ToObl HaAMUCb Ha CTeKne
Obina obpalleHa K cpegHeMy CTeKIy.
Cneawute 3a TeM, YTOObI HUXKHUIA
yron nepeoe bHyTpeHHee cTekno (1)
ObIN NPaBUNBHO BCTABMEH B HUXKHUIA
MnacTMaccoBbIi AepxaTenb.

7.TpwxMUTE NNacTMaccoByto
HaknagKy K paMe [0 Lenyka.



3ameHa namMnoyku ocBeLleHus
AyxoBoro wkada

Bo n3bexaHne nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM, Npexae
YeM 3aMEeHATb NaMMOYKY,
ybeanTecb B TOM, 4TO
3MeKTponpubop 0TCOEAMHEH OT
CeTu U OCThIN.

Fopsiume NoBepxXHOCTU MOryT
NPUYNHNUTE OXoru!

B aToi oyxoBke ucnonb3yeTcs
namna HakanvMBaHuUs MOLLIHOCTbHO
MeHee 40 BT, BbicoTOn MeHee 60
MM, AnameTpomMm meHee 30 MM mnnm
ranoreHHasi namna ¢ L,oKonem
Tnna G9, MoLLHOCTbIO MeHee 60
BT. Jlamnbl nogxogaT ans paboTol
npu Temnepartype Bbiwe 300 ° C.
Jlamnbl Ana AyXOBKW MOXHO
Nony4YuTb y aBTOPU30BAHHbIX
CEPBUCHbIX areHToB uUnu y
TEXHUYECKOro creuuanucrta ¢
NUUEH3VeNn.

PacnonoxeHune naMmmnoYky MoxeT
OTNNYaThCH OT U30BPaKeHUsA Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ucnonb3yemas B 3TOM
npubope, He NoAXoanuT Ans
ocBelleHNs BbITOBbIX
nomelleHnin. 3ta namna
npegHasHadeHa aons
BCcriomoraTernbHON Lenu,
no3sonsoLLei nonb3oBaTesno
yBMaeTb NULLeBble NPoaYKThl.

Jlamnbl, ucnonb3yemslie B 3TOM
npubope, AOMKHbI BbiAepX1BaTh
3KCTpeMarnbHble (U3nyeckme
yCnoBusi, HanpumMep
Temnepartypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnom namno4km

ocBelleHUs AyxoBoro wkada

1.0TCcoeanHMTE OyXOBON LWKag OT
3NEeKTPOoCceTH.

2.CHMMWTE CTEKINSAHHBIN NnadoH,
NMOBEpHYB ero NPOTMB YacoBOK
CTPEnKMU.

3.Ecnu B Ballei ayxoBke
ncnonb3yetca namna tuna (A),
nokasaHHas Ha pUCYHKe Huxe,
NMOBEpPHWTE ee B COOTBETCTBUM C
PUCYHKOM, YTODbI U3BMeYb ee 1
3ameHuUTb. Ecnu ncnonbsyetcs
namna tuna (B), notaHuTe 1
N3BMNeKnTe ee, Kak NokasaHo Ha
PWCYHKE, U 3aMeHUTe.

4.YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKNSAHHbIN
nnadoH.
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lMouck u ycTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

p p paboTbl. >>> 3mo He

__A8l1iemcs HeucripagHoCmbHo.

M I'Ipm HarpeesaHun MmeTannmnyeckme getanm MoryTt paclmpaTbCa U nsgaBatb
3BYKUN. >>> Bmo He sengemcs HeucrnpagHoCmabto.

+ lNnaBkuii NpegoxpaHnTenb HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme
rinaskue npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3amMeHuUme ux Unu eKmoyume.

+ [lyxoBoW LUKad He BKIHOYEH B (3a3eMIEHHYI0) PO3ETKY 3reKTpoceTn. >>>

........ [Tposepeme coeOuHeHue wmercebHol SUIKU.

OceellleHne yXOBKU He paboTaert.

* Jlamnouka ocBeLlLeHNs1 AyXOBOro LUKacba HeucnpasHa. >>> 3ameHume
J1aMriouKy oceeuweHus wkacgpa.

* Het anektponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4yue anekmponumaHusl.

lposepbme npedoxpaHumenu & broke npedoxpaHumened. [pu

Heobxodumocmu 3aMeHuUme urnu exktoqume rpedoxpaHumernu.

HlyxoBKka He HarpeBaeTcs.

* He 3apaHa dyHKUMA nnu Temnepatypa. >>> Bboibepume yHKUU0O U
ycmaHosume memrepamypy ¢ rnoMOWbIo nepeKtoyamens oyHKyud u (unu)
peaynamopa memrepamypebil.

* B mopensx, ocHalleHHbIX TalMepoM, TaluMep He YCTaHOBIIEH. >>>
YcmaHosume apems.

(B mogensix ¢ MMKPOBOSHOBOW MeYblo yrnpasreHve no Tanvepy aencresyet
TOMbKO A MUKPOBOITHOBOW neyn).

* Het anektponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4yue anekmponumaHusl.

lposepbme npedoxpaHumenu & broke npedoxpaHumened. [pu

Heobxo0uMoCcmu 3aMeHuUme Uru 8KIloyume npedoxpaHumeru.

+ PaHee Npou3oLUno OTKMOYEHWE 3NEeKTPOIHEPrun. >>> Ycmarosume epemsi /
Bbikrmoyume 0yxoeoll wKag U 8Koyume CHo8a.

Ecnu Bbl HE MOXeTe yCTpaHUTb Henonaaku, HECMOTPS Ha BbINOSTHEHNE
WHCTPYKUWUIA, NPUBEOEHHbIX B AAHHOM pasgene, obpaTuTech K
NpeaCcTaBUTENIO aBTOPM30BAHHONM CEPBUCHON criykbbl. He nbiTaTech
CaMOCTOATENBHO OTPEMOHTUPOBATL HEMCMNPABHBLIN 3nekTponpuoop.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de Iui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité général?

« Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I’entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.

 Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir éte
encadrées ou regu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
piEces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréeé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiées dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probléme con-
sécutif a la non mise a la terre
de l'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Ne touchez jamais la prise si
vous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-

rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.
Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.
Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter complétement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriére, cela pourrait en-
dommager les connexions.
Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
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cas contraire, I'isolation du
céble pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
éviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

» Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
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sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» AsSsurez-vous gu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

« | 'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

« Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

» Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bbocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.

» Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.

» N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de



grattoir en métal affGté pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

 N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-

tent un risque d'électrocution.

« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
l'illustration ci-dessous).

« Ne pas u

=

tiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de

protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur |'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

« AVERTISSEMENT : Assurer

que le cable d’alimentation
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de I'appareil est débranché
OuU que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
 Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriére une porte déco-
rative.

Pour le systeme de vapeur :

« Lors de la cuisson a la vapeur,
la vapeur peut sortir si vous
ouvrez la porte de I'appareil.
Cela peut entrainer un risque
de brdlure. Faites attention
lorsque vous ouvrez la porte.
[ ’humidité restant a I'intérieur
du four aprés la cuisson a la
vapeur peut entrainer la cor-
rosion. Apres la cuisson,
veuillez attendre que
I'intérieur du four séche
complétement. Ne conservez
pas les aliments humides a
I'intérieur du four pendant
longtemps.

 N'utilisez pas de I'’eau distillée
ou filtrée. Utilisez uniquement
de I'eau en bouteille.
N’ajoutez pas de solutions in-
flammables, contenant de
I’alcool ou des particules so-
lides dans le réservoir d’eau.
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« Lors de la cuisson a la vapeur,

n’utilisez pas d’ustensiles
susceptibles de rouiller.

Ne séchez jamais le réservoir
d’eau dans le four.

Aprés chaque cycle de cuis-
son a la vapeur, videz I'eau
résiduelle contenue dans le
réservoir d’eau et nettoyez le
réservoir. Utiliser I'eau rési-
duelle du réservoir d’eau
pour le prochain cycle de
cuisson peut poser des pro-
blemes d’hygiene.

Ne lavez pas le réservoir
d’eau dans le lave-vaisselle.
Passez un chiffon humide
pour le nettoyer et un chiffon
propre et sec pour I'essuyer.
Le réservoir d’eau doit étre
séché apres I'utilisation et
stockeé.

Pour éliminer le calcaire dans
le réservoir d’eau, ajoutez
200 ml d’eau et 1 cuillere a
café d’acide citrique dans le
réservoir et attendez une
heure. Rincez-le ensuite
abondamment a I'eau et sé-
chez-le. Essayez de le faire
toutes les 4 ou 5 utilisations.
Ne nettoyez pas par grattage
la chaux qui peut se former
dans la flaque d'eau a la
base du four. Dans le cas



contraire, la base de
I'appareil sera endommageée.
N'utilisez pas de produits de
nettoyage contenant des
acides ou des chlorures pour
nettoyer le bassin d'eau situé
a la base du four.

Selon la fréquence des opé-
rations de nettoyage et de
cuisson a la vapeur et la du-
reté de I'eau utilisée, des
taches de calcaire peuvent
apparaitre a la base du four.
Afin d'éliminer le calcaire qui
peut se former dans le bassin
d'eau a la base du four apres
les opérations de nettoyage a
la vapeur de la cuisson assis-
tée, ajoutez 350 cc de vi-
naigre blanc (I'acidité du vi-
naigre ne doit pas dépasser
6 %) au bassin d'eau a la
base du four a température
ambiante apres 2 ou 3 opé-
rations, puis attendez

30 minutes. Apres

30 minutes, nettoyez cette
zone avec un chiffon doux et
humide et séchez avec un
chiffon sec.

Pour la cuisson a la vapeur, il
est recommandé d’ajouter
une quantité d’eau conforme
a celle indiquée sur le tableau
de cuisson.

« Lorsque vous enlevez ou ins-
tallez le réservoir d’eau, veil-
lez & ne pas renverser d’eau
sur la surface du four ou ail-
leurs.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniguement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupeés ou autrement
endommageés.

» Assurez-vous également que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
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etc. sur les poignées, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

« Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« Le four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

* L es pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.
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« Ne rangez pas d’objets au
dessus de 'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charnieres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-



reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-

qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.
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H Généralités
Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 7 Ampoule

2 Grille 8 Elément chauffant supérieur
3 Lechefrite 9 Gradins

4 Poignée 10 Tuyau d’évacuation d’eau

5 Porte 11 Récupération d’eau

6 Moteur du ventilateur (derriére la

plague en acier)

1 4 5
1 Réservoir d’eau 4 Sélecteur de température du four
2 Sélecteur des fonctions du four 5 Voyant de fonctionnement du four

3 Minuteur numérique
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Contenu de I'emballage 5.Placer correctement |'étagere mé-
tallique et la plaque sur les chassis

télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chassis télescopiques vous per-

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil. mettent d'installer et de retirer facile-
1.Manuel de I'utilisateur ment les plaques et I'étagére métal-
2.Plaque standard lique.
Utilisée pour les patisseries, les ali- Lorsque vous utilisez la plaque et
ments congelés et les grands rotis. 'étagere métallique avec les chassis

télescopiques, vérifiez que les gou-

pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords
de |'étagere métalligue et du plateau.

3.Plaque creuse
Utilisée pour les péatisseries, les grands
rétis, les plats en sauce et pour re-
cueillir la graisse en fonction grill.

4.Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.

6.Réservoir d’eau
Il s'agit du récipient dans lequel I'eau a
utiliser lors de la cuisson a la vapeur
est stockée.
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Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale 2.5 kW

Type de cable/section min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*
Dimensions extérieures (hau- 595 mm/594 mm/567 mm
teur/longueur/profondeur)

Dimensions d'installation (hau- **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550
teur/longueur/profondeur) mm

Four principal Four multifonction

Ampoule interne 15/25 W

Consommation énergétique du gril 2.2 KW

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-

triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de volte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.
Reportez-vous a Installation, page 16.

*%

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.
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E] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant I'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommaggés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
L'appareil est destiné a étre installé dans
les meubles de cuisine disponibles dans
le commerce. Une distance de sécurité
doit étre laissée entre |'appareil et les
parois de la cuisine et des meubles. Voir
le schéma (valeurs en mm).
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e | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent
résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

¢ | es meubles de cuisine doivent étre
stables et fixés.

e S'il y a un tiroir sous le four, une éta-
gére doit étre installée entre ce four et
le tiroir.

¢ Transportez |'appareil avec au mini-
mum deux personnes.

e Tenez le four par les encoches pré-
sentes sur les deux cotés pour le dé-
placer.

¢ Avant d'installer le produit, retirez tous
les matériaux et documents a I'inté-
rieur.

¢ | es meubles de cuisine doivent étre
conformes aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous. A I'arriére
du meuble de cuisine, découpez une
ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer
une ventilation suffisante.

N'installez pas I'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par I'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil.



600

595

min.
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595
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min.

Installation et branchement
¢ Installez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
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par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.



L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de I'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de ['appareil.

Un céble d'alimentation endom-
magé doit étre remplacé par un
électricien qualifie. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

e | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plaque signalétique de I'ap-
pareil. Ouvrez la porte pour voir la
plague signalétique.

¢ Le cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

La prise du cable d'alimentation
doit étre facile d'acces apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Branchez le cable d'alimentation dans la

prise.

Installation des produits

1.Faites coulisser le four dans le meuble,
alignez-le et fixez-le en vous assurant
que le cable d'alimentation n'est pas
rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur
I'illustration.

Apres l'installation, assurez-vous que les
vis sont suffisamment serrées et que le
four ne bouge pas. Le four peut bascu-
ler pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions
et si les vis ne sont pas suffisamment
serrées.
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Pour les produits équipés d'un
ventilateur (Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le

meuble intégrée et la fagade de

I'appareil.
Le ventilateur continue de fonc-
tionner pendant 20 a 30 minutes
méme apres |'extinction du four.
Si vous avez cuisiné en program-
mant la minuterie du four, le venti-
lateur s'arrétera également a la fin
du temps de cuisson avec toutes
les autres fonctions.

20/FR

Vérification finale
1.Mise en marche de I'appareil.
2.Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n‘avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n’endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.

e N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.



Bl Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

¢ Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

® Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ \/ous pouvez économiser de I'énergie
en éteignant votre four quelques mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
e Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants

clignoteront sur I'écran pendant

I'opération des réglages.
Appuyez les touches @/@ pour régler
I'heure aprés avoir branché le four pour
la premiere fois.

Pour les modeles a commande
tactile, touchez d'abord &=, puis
utilisez ® / © pour définir I'neure
du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole © et patientez pendant

4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23 4 5 6

B O <) €eco |
a0
[y )

R

i
w |

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

Symbole de verrouillage des
touches

Symbole Horloge

Symbole du volume de I’alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son*

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

* (Varient en fonction du modéle de
four.)

N

0 N O~ W

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12 h 00 et © le symbole appa-
raitra. 'icOne disparait lorsque
I'heure est réglée.
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Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de
courant. Il vous faudra réaliser le
réglage de nouveau.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
magée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de I'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brllés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brdlures |
L'appareil peut étre treés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.
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Four électrique
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez la position "Traditionnel".
4.Sélectionnez I'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 24.
5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.
6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 24
Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez I'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 35.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 35
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiére
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.



B utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brdlures |
L'appareil peut étre treés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

¢ Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour roétir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ La viande rotie met 156 a 30 minutes
de plus a cuire avec des os par rap-
port a un roti équivalent sans os.

¢ Chaque centimetre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent

pas. Les morceaux minces, les bro-

chettes de viandes et les saucisses mais

également les légumes a forte teneur en

liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

® Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniere a ce que |'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez I'étagére métallique ou la
plagque de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, glis-
sez la plaque de cuisson sur le chassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plague de cuisson pour faciliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Votre four est équipé de boutons esca-

motables qui dépassent lorsque vous

appuyez dessus.

1.Appuyez sur le bouton pour le faire
sortir, puis tournez-le pour effectuer le
réglage souhaité.

puyez sur le bouton vers l'intérieur.
Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.
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Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et
celle de la température sur la position
arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour mo-
dele avec grill)

I est important de placer la grille correc-
tement sur le chéssis. La grille doit étre
insérée entre les chassis métalliques
comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée
sur le mur arriére du four. Faites coulis-
ser la grille vers I'avant du chassis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du
grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Utilisation de la fonction vapeur

Votre four est équipé d’une fonction de
cuisson a la vapeur. Pendant la cuisson,
I’eau qui est versée sur la plaque sur le
fond du four s’évapore grace a la cha-
leur, et cette vapeur assure de meilleurs
résultats de cuisson. Grace a la vapeur,
la surface des patisseries est plus bril-
lante, la croQte plus croustillante et la
taille plus grande. De plus, la vapeur
aide a réduire la perte d’humidité dans la
viande, garantissant qu’elle soit plus
juteuse et délicieuse.

LLa cuisson a la vapeur ne peut
étre effectuée que pour les fonc-
tions de cuisson a la vapeur indi-
quées dans le manuel d’utilisation.



La capacité du réservoir d’eau est
de 300 ml. Lors de la cuisson,
n’ajoutez pas plus de 300 ml
d’eau dans le réservoir d’eau.

Pour la cuisson a la vapeur :

1.Veuillez consulter le tableau de cuis-
son a la vapeur pour régler la fonction,
la température et la durée adaptées
au plat souhaité, puis démarrez la
cuisson. Pour les plats non mention-
nés dans le tableau, vous pouvez dé-
terminer la quantité d’eau, la tempéra-

ture, la fonction de cuisson et la durée.

2.Placez le plat sur la plague au niveau
recommandé.

3.Lorsqu'il est temps d’ajouter de I'eau
selon le tableau de cuisson, appuyez
sur le réservoir d’eau qui se trouve sur

le panneau de commande du four.

4.Sortez lentement le réservoir d’eau.

5.0uvrez le couvercle du réservoir d’eau
et remplissez-le d’eau conformément
a la quantité indiquée dans le tableau
de cuisson.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
filtrée. Utilisez uniquement de
I'eau en bouteille. N'ajoutez pas
de solutions inflammables, conte-
nant de 'alcool ou des particules
solides dans le réservoir d’eau.

6.Fermez le couvercle du réservoir d’eau
et remettez-le a sa place. Lors de la
mise en place du réservoir d’eau, arré-
tez-vous lorsque vous atteignez le 1er
niveau. Si vous poussez le réservoir
davantage, il atteindra le 2nd niveau et
commencera a fournir de I'eau.

II'y a deux niveaux de placement
du réservoir d’eau. Si le réservoir
d’eau est placé au 1er niveau, |l
n’alimente pas le four en eau. Si le
réservoir d’eau est placé au

2nd niveau, il alimente le four en
eau.

7.Si vous souhaitez fournir de I'eau,
continuez a pousser le réservoir d’eau
pour atteindre le 2nd niveau.

» L'eau contenue dans le réservoir

commencera a se déverser lentement

sur le fond du four pour fournir une va-

peur constante a vos aliments.

8.A la fin de la cuisson placez les bou-
tons de fonction et de température en
position arrét pour éteindre le four.

Apres chaque cycle de cuisson a
la vapeur, vérifiez s'il y a de I'eau
sur le fond du four. Si c’est le cas,
utilisez un chiffon sec pour es-
suyer I'eau une fois le four refroidi.
Si I'eau stagne sur le fond du four,
cela pourrait conduire a
I'apparition de calcaire.

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.
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Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
rago(ts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plague.

Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

es éléments supérieur e
inférieur et le ventilateur
(dans la paroi arriere) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
également dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
sSOn avec une seule plaque.

@@

Le four n'est pas chauffé.
Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en marche.
Adapté pour décongeler les
aliments granulaires surge-
Iés lentement a température
ambiante et refroidir les
aliments cuisinés.LLe temps
nécessaire pour décongeler
un morceau de viande en-
tier est plus long que celui
qu'il faut pour les aliments a
base de céréales.

L"air chaud généré par la
résistance arriere est réparti
rapidement et de fagon
uniforme dans le four a
I'aide du ventilateur.

Cela permet de cuire des
plats sur différents chassis
et le préchauffage n'est pas
nécessaire dans la plupart
des cas. Adapté pour la
cuisson avec des plaques
multiples.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur
(dans la paroi arriere) sont
en marche. La nourriture
est cuite également sur
tous les cotés et rapide-
ment. Cuisson avec une
seule plague.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour la
cuisson a la vapeur.



Le grand grill sur le haut du
four fonctionne. Adapté
pour les griller de grandes
quantités de viande.

¢ Placez des portions de

grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Grill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-

lades.
¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.
Utilisation de I'horloge du four
1 23 4 5 6
I [
. £ O ) eco

Pl ¢

S

12 11 10 9 8 7

N

~N o O~ W

Touche de choix des fonctions

Symbole de verrouillage des
touches

Symbole Horloge

Symbole du volume de I’alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

8 Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son*

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

* (Varient en fonction du modéle de
four.)

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignote-
ront sur I'écran pendant
I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant
pour que les réglages prennent
effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a
été effectué, I'neure ne peut étre
réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la

durée de la cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il

arréte de fonctionner a une heure pré-

cise. Pour ce faire, définissez la durée

de la cuisson sur I'horloge.

1.Sélectionnez la fonction de cuisson.

2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole I°l du temps de cuisson s'af-
fiche a I'écran.

3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche ® / ©.
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» »Une fois que la durée de la cuisson
est réglée, le symbole 2l et I'intervalle
de temps s'afficheront en continu.
4.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
LLa durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
Régler la fin de la durée de la
cuisson a une heure ultérieure :
(Cette fonction est optionnelle.
Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)
Apres avoir réglé la durée de la cuisson
sur I'horloge, vous pouvez régler I'heure
de cuisson a une heure ultérieure.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl de la durée de la cuisson
s'affiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche ® / © .
» Une fois que la durée de la cuisson
réglée, le symbole P21 s'affichera en
continu a I'écran.
4.Appuyez sur O jusqu'a ce que le
symbole = de fin de cuisson s'affiche
a |'écran.
5.Appuyez sur les touches @ /O pour
régler I'heure d'arrét de la cuisson.
» Une fois que la durée de la cuisson est
réglée, le symbole, [Pl et le symbole =
et l'intervalle de temps s'afficheront en
continu. D&s que la cuisson démarre, =
I'icone disparait.
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6.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» Le minuteur du four calcule I'heure
de début de cuisson en déduisant la
durée de la cuisson a partir de la fin
du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est acti-
vé une fois I'heure de début de cuisson
définie et le four chauffé a la tempéra-
ture sélectionnée. Le four conserve cette
température jusqu'a la fin de la durée de
la cuisson.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
LLa durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
7.Apres la fin du processus de cuisson,
la fonction « Fin » apparait a I'écran et
I'alarme retentit.
8.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme.
L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.
Si vous appuyez sur un bouton a
la fin de I'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner. Tournez le
bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin
d'empécher que le four ne se
mette a nouveau en marche a la
fin de I'avertissement.



Activation du verrouillage des

touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du

four en activant la fonction de verrouil-

lage des touches.

1.Appuyez sur i= jusqu'a ce que le
symbole (& le symbole s'affiche a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Appuyez sur @ pour activer le verrouil-
lage de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

al'écran et le symbole @ reste allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction
de verrouillage des touches est
activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas
de coupure d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des

touches

1.Appuyez sur i= jusqu'a ce que le
symbole (& le symbole s'affiche a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.

2.Désactivez le verrouillage de touches
en appuyant sur la touche © .

» L'écran affiche« ARRET » aprés la

désactivation du verrouillage des

touches.

Définir IP'alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'ap-

pareil pour tout type d'avertissement ou

pense-béte en plus du programme de

cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les

fonctions du four. Elle sert uniquement

d'avertissement. Cela peut étre utile, par

exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un cer-

tain temps. Le minuteur se fera entendre
a la fin du temps réglé.
1.Appuyez sur 9 jusqu'a ce que le
symbole 4 s'affiche a I'écran.
L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en ap-
puyant sur les touches @/ © .

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du si-
gnal, a I'heure du jour, a la lumi-
nosité de I'écran et a la tempéra-
ture sont réglées a la position O
(OFF (ARRET)).

» Le symbolel restera allumé et le
temps de I'alarme s'affichera a I'écran
une fois le temps de I'alarme réglé.
3.Ala fin du temps de I'alarme, le sym-
bole & se met a clignoter et le signal
de I'alarme retentit.
Couper I'alarme.
1.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme.
» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.
Annulation de I'alarme :
1.Appuyez sur 9 jusqu'a ce que le
symbole £ s'affiche a I'écran afin
d'annuler 'alarme.
2.Appuyez sur la touche © et mainte-
nez-la jusqu'a ce que « 00:00 » s'af-
fiche.
La durée de I'alarme s'affiche.
Lorsque la durée de I'alarme et la
durée de cuisson sont définies
simultanément, la durée la plus
courte s'affiche a l'écran.
Changez le son de I'alarme
1.Appuyez sur &= jusqu'a ce que le
symbole 4 le symbole s'affiche a
I'écran.
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2.Réglez le volume de I'alarme a I'aide
des touches ® / ©.

3.La tonalité que vous avez définie s'ac-
tivera aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'af-

fichera comme « b-01 », « b-02 »

ou« b-03 » a I'écran.

Modification de I'heure de la jour-

née

Pour changer I'heure que vous aviez

réglée auparavant:

1.Appuyez sur i= jusqu'a ce que le
symbole O s'affiche & I'écran.

2.Définissez I'heure du jour en appuyant
sur les touches @ /© .

3.Le temps que vous avez défini s'acti-
vera apres un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a

ce mode tout en cuisinant en définissant

le temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la

température interne du four en éteignant

les résistances avant la fin du temps de

cuisson.

Réglage du mode « économie »

1.Appuyez sur la touche = jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche @ .

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a |'écran et le symbole "ECO" reste al-

lumé.

Désactivation du mode « écono-

mie »

1.Appuyez sur la touche £ jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.
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2.Désactivez le mode « économie » en
appuyant sur la touche @ .

» L'écran affiche« Arrét » pres la désac-

tivation du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de

I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Appuyez sur &= jusqu'a ce que d-01
or d-02 or d-03 s'affiche a I'écran
pour la luminosité de I'afficheur.

2.Réglez la luminosité désirée en ap-
puyant sur les touches @ /.

» Le temps que vous avez défini s'acti-

vera apres un court instant.



Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

ateaux sur
plague

ne plaque Plague standard*

]

Gateaux en | Une plaque Moule a cake sur
moule grille métallique**

&l

180

40 ...

50

Petits Une plagque

gateaux Plaque standard*

160

25 ...

35

Une plaque Plaque standard*

150

30 ...

40

2 plaques 1-Plaque a patisserie*
3-Plague standard*

@@ 0

150

35 ...

50

3 plaques 1-Plaque standard*
3-Plaque a patisserie*
5-Plague creuse*

&

150

35 ...

50

Génoise Une plaque | Plat a charniére rond
d'un diametre de
26 cm sur grille
métallique™

0

160

25 ...

35

Une plaque | Plat a charniére rond
d'un diametre de
26 cm sur grille
métallique™

&

150

30 ...

40

2 plaques 1-Plat a charniere
rond d'un diamétre
de 26 cm sur grille

métallique™
4-Plat a charniére
rond d'un diamétre
de 26 cm sur plaque
a patisserie™

&3

150

35 ...

45

Cookies Une plague Plague a patisserie*

180

25 ...

30

2 plaques 1-Plaque a patisserie*
3-Plaque standard*

@ [

1-83

180

30 ...

40

3 plaques 1-Plaque a patisserie*
3-Plaque standard*
5-Plaque creuse”

@

1-8-5

180

35 ...

45

Pate a Une plagque

choux Plaque standard*

()

200

30 ...

40

2 plaques 1-Plaque a patisserie*
5-Plague standard*

]

200

45

... 55

3 plaques 1-Plaque a patisserie*
3-Plaque standard*
5-Plague creuse”

@

200

55 ...65

Pate au Une plagque

t *
beurre Plaque standard

200

25

... 35

2 plaques 1-Plaque a patisserie*
3-Plaque standard*

@ 0

200

35

.. 45
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3 plaques 1-Plaque a patisserie* 1-83-5 190 45 ...55
3-Plaque standard*
5-Plague creuse*
IISZ\t/:m de Une plague Plaque standard* [:] 2 200 35 ...45
Lasagnes Une plague | Plat rectangulaire en 2-3 200 30 ...40
métal/verre sur grille =
métallique™
Pizza Une plaque Plague standard* [ 2 200 ... 220 15...20
Bifteck Une plagque 3 25 min. 250/max, 100 ...120
(entier) / Plague standard* puis 180 ... 190
Roti
Gigot Une plague 3 25 min. 250/max, 70 ...90
d'agneau Plague standard* & puis 190
(casserole)
Une plagque N = 3 25 min. 250/max, 60 ...80
Plague standard 3 puis 190
Poulet roti Une plague " = 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
(1,8-2kg) Plaque standard £ puis 180 ... 190
Une plagque N < 2 15 min. 250/max, 60 ...80
Plaque standard ouis 180 ... 190
Dinde (6.5 Une plagque N = 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
kg) Plague standard £ buis 180 ... 190
Une plague " 3 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
Plaque standard puis 180 .. 190
Poisson Une plague Plaque standard* & 3 200 20 ...30
Une plaque Plague standard” 3 200 20 ...30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Tableau de cuisson pour plats tests

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrble de tester plus
facilement le produit.

Sables Une plague Plaque standard L 3 140 20 ...30
Une plaque Plaque standard* B 3 140 20...30
2 plaques 1-Plaque standard* ) 1-83 140 20...30
3-Plaque a patisserie*
3 plaques 1-Plaque standard* 1-83-5 140 25...35
3-Plaque a patisserie*
5-Plaque creuse”
Petits Une plagque N 3 160 25..35
ghteaux Plaque standard 0
Une plaque Plague standard” = 3 150 30 ... 40
2 plaques 1-Plaque a patisserie* & 1-83 150 35 ...50
3-Plague standard* -
3 plaques 1-Plaque standard* 1-83-5 150 35 ...50
3-Plaque a patisserie* &
5-Plague creuse*
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Plat a charniere rond d'un
diametre de 26 cm sur grille
métallique™

Une plague

Plat a charniere rond d'un
diametre de 26 cm sur grille
métallique™

Une plague

1-Plat a charniere rond d'un

diametre de 26 cm sur grille
métallique™

4-Plat a charniére rond d'un

2 plaques

a patisserie**

diametre de 26 cm sur plague

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur grille
métallique™

Tourte aux
pommes

Une plague

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur grille
métallique™

Une plague

2 170 50 ... 60

1-Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur grille
métallique™
4-Plat rond en métal d'un

2 plaques

a patisserie**

diametre de 20 cm sur plague

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

¢ Sile gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de péte avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

¢ Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas culite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.
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Conseils pour la cuisson des [égumes  ® Si un plat de légumes ne cuit pas,

¢ S le plat de légumes ne contient plus faites bouillir les Iégumes au préalable
de jus et devient trop sec, cuisez-les ou préparez-les comme des aliments
dans une casserole avec un couvercle en conserve et placez-les au four.

au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

Tableau de cuisson a la vapeur

Bread Plaque oy 3 200 100 aprés le 35...45 820
standard* | = préchauf-
fage
Poulet et Plaque _®" 2 15 min. 200 25 60 ...70 2000
légumes standard™ | k== 250/max,
puis 190
Entrecote | Plaque _®° 3 180 250 30 65..75 1000
standard”™ | b,
Pomme Plaque @“" 3 190 250 25 45 ...55 500
de terre standard* | =
au four
Lamb Plaque _®° 3 170 250+250 | apres le 110...120 | 1900
shank standard” | k= préchauf-
fage
Steak et Plaque _®° 3 170 250+250 | apres le 90 ... 100 1000
légumes standard” | L= préchauf-
fage
Saumon Plaque —®“" 3 180 150 apres le 25...35 500
et lé- standard* | = préchauf-
gumes fage
Cookies a | Plaque —®“" 3 170 150 apres le 25...35 500
lanoix de | standard* | = préchauf-
COCO fage
Pain au Plaque '@’ 3 180 150 aprés le 25..35 500
levain standard” | L= préchauf-
fage
Quenelles | Plague @“'f 3 200 100 15 25...35 1000
de poulet | standard* | ==
Rago(t de | Plaque '@" 3 200 250+150 | 15 65 ...75 1500
légumes standard” | L=
cuits au
four
Fromage | Plaque _®° 3 200 200 aprés le 25..35 1500
de maca- | standard* | k== préchauf-
roni fage
Pilon de Plaque _®° 3 200 250 aprés le 25..35 800
poulet standard™ | b, préchauf-
fage
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
**Indique le temps écoulé aprés le préchauffage
***Quantité d'eau pour ajouter la moitié du temps de cuisson
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Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler !

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique .5 250 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique .b 250 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique .b 250 20...25 min.
d’agneau

Roti de beeuf Grille métallique .5 250 25...30 min. *
Cotelettes de Grille métallique .5 250 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 250 1...3 min.

¥ selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrble de tester plus
facilement le produit.

Pain grillé Grille métallique

250 1...3 min.

Boulettes de
viande (bceuf) - 12
morceaux

Grille métallique

250 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rétir.
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[ Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez |'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

¢ Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
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La surface pourrait étre endom-
magée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Une couche de calcaire peut se
former sur le fond du four en fonc-
tion de la fréquence d’utilisation
du mode cuisson va-
peur/nettoyage vapeur facile et de
la dureté de I'eau utilisée.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

Le panneau de commande pour-
rait étre endommagé !

Nettoyage du four

Nettoyage du bassin d'eau a la
base du four

Selon la fréquence des opérations de
nettoyage et de cuisson a la vapeur et la
dureté de I'eau utilisée, des taches de
calcaire peuvent apparaitre dans le bas-
sin d'eau situé a la base du four.

Pour éliminer le calcaire qui peut se
trouver dans le bassin d'eau a la base
du four aprés les opérations de cuis-
son assistée par la vapeur - nettoyage



facile a la vapeur, aprés 2 ou 3 opéra-
tions :

1.Ajoutez 350 cc de vinaigre blanc
(I'acidité du vinaigre ne doit pas dé-
passer 6 %) dans le bassin d'eau a la
base du f

Attendez au moins 30 minutes pour
permettre au vinaigre de dissoudre les
résidus de chaux a température am-
biante.

3.Nettoyez la piscine d'eau avec un
chiffon doux et humide avec un chiffon
sec.

N'utilisez pas de produits de net-
toyage contenant des acides ou
des chlorures pour nettoyer le
bassin d'eau situé a la base du
four. Ne nettoyez pas par grattage
la chaux qui peut se former dans
la flaque d'eau a la base du four.
Dans le cas contraire, la base de
I'appareil sera endommagée.

Afin de rendre plus efficace le net-
toyage du calcaire qui peut se former
dans le bac a eau situé a la base du
four, apres 10 utilisations, en plus des
étapes de détartrage ci-dessus :
Sélectionnez une fonction d’utilisation
dans laguelle le dispositif de chauffage
inférieur est activé et faites fonctionner le
four pendant 2 & 3 minutes a 100 °C.
Ensuite, éteignez le four et pressez le
nettoyant pour intérieur de four et pour
gril, qui est recommandeé sur le site web
de votre marque de produit, dans le bac

a eau situé a la base du four et laissez-le

reposer pendant 5 minutes. Aprés

5 minutes, essuyez le bac a eau situé a

la base du four a I'aide d’un torchon en

microfibre humide et laissez sécher.

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le c6té opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral complétement en
le tirant vers vous

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales intermes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsgu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est
recommandé de remplacer les pieces.
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4.Réglez le four en mode nettoyage
vapeur facile et faites-le fonctionner a
100 °C pendant 25 minutes.

5.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

6.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d’un chiffon sec.

Nettoyage vapeur facile
Assure un nettoyage facile car la saleté
est ramollie grace a la vapeur et a la

condensation qui se forment (relative- Avec la fonction nettoyage vapeur
ment rapidement) sur les surfaces inté- facile, I'eau dans le fond du four
rieures du four. s’évapore et se condense a
1.Retirez tous les accessoires qui se lintérieur et sur la porte du four
trouvent a I'intérieur du four. afin de ramollir la saleté collée a
2.Appuyez sur le réservoir d’eau situé 'intérieur du four. La condensa-
sur le panneau de commande de tion sur la porte du four peut pro-
votre four pour le retirer. Versez voquer la formation de gouttes
200 ml d’eau dans le réservoir. d’eau lors de I'ouverture de la

N'utilisez pas de I'eau distillée ou S?rte' Essuyez la confjens?ttlon
filtrée. Utilisez uniquement de ©s que Vous ouvrez fa porte.

'eau en bouteille. N'ajoutez pas 7(E”e peu’[ ne pas étre diSpOﬂib|e Sur

de solutions inflammables, conte- ~ Votre produit.) Lorsqu'ily a de la con-
nant de I'alcool ou des particules densation dans le four, de I'eau ou de
solides dans le réservoir d’eau. I’humidité peut s’écouler dans le canal

de récupération sous le four. Aprés
utilisation, nettoyez ce canal de pis-
cine avec un chiffon humide puis sé-
chez-le

3.Glissez doucement le réservoir en
place et poussez-le pour qu'’il atteigne
le 2nd niveau. L’eau commencera a
se déverser dans le bac sur le fond du
four.

' Nettoyage de la porte du four.
Il'y & deux niveaux de placement  Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
du réservoir d’eau. Si le réservoir - yn chiffon doux ou une éponge pour

d'eau est place au 1er niveau, il nettoyer la porte du four et essuyez
n'alimente pas le four en eau. Sile  |'appareil & I'aide d'un chiffon sec.
réservoir d'eau est placeé au Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
2nd niveau, il alimente le fouren  cez-le ensuite pour éliminer les résidus
eau.
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de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
liqgue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée

dans les sections « Retrait de la porte du

four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d’un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retirer la porte du four
1.0uvrez la porte frontale (1).
2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniere (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(

osition ouverte)

H

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
niéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans I'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.)
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4.Si votre appareil est équipé d’un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique pres du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le co-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre. Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est
débranché de I'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler !



Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur
inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent
pour un fonctionnement a des
températures supérieures a 300 °C.
Les lampes du four peuvent étre
obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

LL"ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour I'enlever.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour |I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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Recherche et résolution des pannes

e |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
n'est pas un défaut.

et de refroidissement.
o Lorsque les piéoes métalliques sont chauffées elles peuvent se détendre et

« Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

¢ | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

..dela 2ol ise.

e | 'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer 'ampoule du four.
¢ | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas echéant.

e Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I*heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. VVérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

p >> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis

rallumez-le.
Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme apres
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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