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I'Iepen Ha4vanom akcnnyatauuun npquTaﬁTe 3TO
pykKoBoACTBO nonb3oBaTtens!

YBaxaeMblin nokynartesnb!

Cnacubo 3a 1o, YTO oTAanu npeanoyTeHne NpoayKuumM komnaHum «Bekoy.
Hapeemcsi, 4To 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE M3aenne, N3roToBreHHOE C
NPUMEHEHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOMOMMIA, ByaeT AEMOHCTPMPOBATh
Hauny4wne pesynbTaTtbl 3KCNNyaTaumu. [ns sToro nepen Havanom akcnnyaTtauum
BHUMAaTENbHO NpoYMTaiTE 3TO PYKOBOACTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYIO OKYMEHTaLU0
N UCnornb3yiiTe ero B AarnbHeNLWeM B kKayecTBe crnpaBoyHuKa. Ecnv Bbl nepenaete
nsgenue HoBoMy BnagernbLy, nepeganTe emy 1 pyKOBOACTBO MONb3oBaTerns.
MpuaepxuBaniTech Bcex NpeaynpexaeHnii u nHpopmavummn, cogepxallumxcs B
pyKOBOACTBE.

MomMHWTE, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MONb30BaTENs TaKKe MOXET ObITb NPUMEHUMO
K HEKOTOpPbIM ApyruM Mogensm. Pasnuyns mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B
pyKOBOACTBE.

MosicHeHMs K cumBonam

B oaHHOM pykoBOACTBE MONb30BATENS MCNOMb3YTCA crieayowmne CUMBONbI:

BaxkHasa nHdbopmMaumst unm nosnesHble CoBEThI MO UCMONb30BaHUIO.

MpeaynpexaeHne o cUTyauusix, onacHbIX 4Ns KU3HW Nogen u nmyllecTsa.

A MpeaynpexaeHre 06 OnacHOCTU MOPAXEHUS AMEKTPUYECKUM TOKOM.
& MpeaynpexaeHre 06 onacHOCTU noxapa.

MpeaynpexaeHre o ropsiynx NoBepPXHOCTSX.

ce Hhl
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n BaxHble MHCTPYKLUWK U NpeaynpexaneHus no
TexHuke 6e3onacHoOCcTU n OoXxpaHe OKPY)KaI'OU.I.eI?l cpelbl

B naHHOM pasgene
cogepXatcst MHCTPYKLUUKM Nno
TEeXHMKe 6e30nacHoCTH,
KOTOpble NOMOryT Bam
n3dexartb TpaBM 1
nospexaeHun. MNpu
HecobnNAeHUN 3TUX NPaBUII
BCE rapaHTumrHble
obsizaTenbcTBa
aHHYIIMPYIOTCA.

Ob6uwme npasuna TEXHUKK

B6e3onacHoCTH

- OTO u3genve Moxet
3KCnnyaTnpoBaTbCs 4eTbMMU
cTapwle 8 neT un ngbmm ¢
OorpaHN4YeHHbIMK
bn3n4ecKMmMm, CEHCOPHbBIMMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMU, a Takke
nuuamMmn, He UMeLMMHN
AOCTaTOYHOro onbiTa u
3HaHWI, TOMbKO B TOM
cny4vae, ecrnv OHu
HaxogsaTca noa
HabnoaeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHoCTb, Nnu
NPONHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npegmeT 6e3o0nacHoro
NCNOoNb30BaHNA N34enms 1
OCO3HAKT CBA3aAHHbIE C
3TUM PUCKMW.
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Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
AeTn He urpanu c
ycTponucTtsoM. [leTn moryT
YUCTUTb N 0BCNYyXnBaTb
YCTPOWCTBO TOSbKO NOA
HabnogeHnem.

Mpubop He fomKeH
MCNONb30BaTbLCA NULLAMMU
(Bknovaga geten) ¢
orpaHnyYeHHbIMN
PU3NYECKNMUN, CEHCOPHBIMMU
NI YMCTBEHHbLIMM
CNOCOOHOCTAMM UK
HeJoCTaTKOM onbITa U
3HaHWUN, 3a UCKNIOYEHNEM
cnyyaes, Korga
NCNosib30BaHME NpPonCxoanT
nog HenocpeacTBEHHbIM
KOHTpPONEeM mnu B
COOTBETCTBMU C YKa3aHUSIMU.
Cnepute 3a geTbMu, 4TOOBI
OHU He urpanun ¢ npudopom.
B cnyyae nepegaun
nsgenus TpeTbemy nuuy B
NMYHOE NoNb30BaHWE Unu B
Lensax BTOPUYHOIo
MCNONb30BaHMA
HeobxoanMMo Takxke
nepegatb PyKOBOACTBO
nonb3oBaTens, Haknenkn
nsnenus, a Takke gpyrme
CBSA3aHHbIE C HUM
AOKYMEHTbI U KOMMOHEHTLI.



- PaboTkl no yctaHoBKe n
PEMOHTY AOJTKHbI
BbINOSTHATLCS TONbKO
npegcraBuTensamm
aBTOPM30BAHHOWN CEPBUCHOM
cnyx6ebl. NponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeEXaeHUs B pesynbTaTe
BbINONIHEHMS paboT Nuuamm,
He MMeL MK
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanuguvkaumm. 3To Takxke
MOXeET NPMBECTU K
aHHYJIMPOBAHUIO rapaHTUu.
lMepen ycTtaHoBKOM
BHUMATENbHO NpoYTUTE
NHCTPYKLUMN.

- He nonb3yuntecb
HeucnpaBHbIM Usgenuem, a
TaKkke Npu HanM4ynm Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXOAEHWNN.

- [MpoBepsnTte, 4TObbLI NOCne
KaXkaoro ncnonb3oBaHus
nepekniyaTtenu yHKuum
n3genuns Obinn BbIKNIOYEHDI.

AnekTpobe3onacHOCTb

- B cnyyae HencnpaBHOCTU
cnegyet npekpaTtutb
aKcnnyaTauumlo n3genus,
noka oHo He byaeT
OTPEMOHTMPOBAHO B
aBTOPM30BAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTpE.
CyliecTByeT puUck

nopaxeHuns aneKkTpU4ecKnm
Tokom!
N3penne MOXHO
nogknYvaTb TONMbKO K
3a3eMIneHHON
po3eTKe/NMNHUN,
HanNpPsKeHWe 1 YpoBEHb
3alLUTbLlI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pasgene
«TexHnyeckue
XapaKTEPUCTUKNY .
YCTaHOBKy 3a3eMneHus
JOJTKEH BbIMNOMHATb
KBannuymnpoBaHHbIN
cneunanuct (npwu
ncnonb3oBaHuM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6e3
Hero). Hawa koMmnaHua He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakme-nnbo npobnemsl,
BO3HMKLLUME BCneacTBue
MCMoib30oBaHUSA N3genms
0e3 3a3emneHus,
BbIMOJIHEHHOIO B
COOTBETCTBUN C MECTHLIMMU
HOpMamu 1 npasuamu.
Hwkorga He nenTte Boay Ha
n3genve Bo BpeMsi MbiTbs!
CyliecTByeT puUck
nopaxeHuns aneKkTpU4ecKnm
Tokom!
Kateropuyeckun
3anpeuwjaeTtcs
aoTparmBaTbCs K
LUTEencesnibHON BUSIKE

5/RU



Bfl@XXHbIMU pykamu! He
TSAHUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BblHMMaga BUIKY U3 pO3ETKM,
Beputecb HenocpeacTBEHHO
3a BUJIKY.

Mpexae Yem npucTynatb K
YyCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
00Cny>XMBaHMIO, YNCTKE N
PEMOHTY, usgenue
Heob6X04MMO OTKYUTL OT
3MEeKTPOCeTW.

Bo nsbexxaHne HecYaCTHbIX
CnyyaeB npuv NoBpeXaeHnn
kabens NnuTaHus ero 3aameHy
AOJTKEH BbINOSTHATb
npou3BoaAnUTESb, ero
cneunanucT no CepBucy Unu
nuuo, nmeroLlee
aHanorn4Hyro
KBanudunkauuio.
AnekTponpunbop cneayet
yCTaHaBnnBaTb TakKUM
obpa3som, 4Tobbl ero MOXXHO
ObIf10 NOSTHOCTLIO
OTCOEaVHUTb OT CeTu
3MEeKTPONUTaHKS.
OTcoeanHeHne OOMKHO
OCYLLECTBNATLCS C
NOMOLLIbIO LUTENCENbHOM
BWUJSTKM UK BbIKNKOYaTens,
BCTPOEHHOIO B
PMKCUPOBAHHYIO CETb
3MEeKTPonUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTENBbHBLIMU
HOopMaTMBaMn U Npasuiamm.
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« 3aQHss CTeHKa AyX0BOro
LKadha BO BpeMs paboThl
CUIbHO HarpeBaeTcH.
Cnepute 3a Tem,
aneKkTpuyeckme npoBoga He
conpuKkacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K NX
NoBpPEXOAEHMIO.

- Cnegute 3a T1eM, 4YTOObI
LUHYpP NUTaHUS He Obin
3axaT mMexay pamon u
ABepuen 4yxoBoro wkadga,
N He NpoknagbiBanTe ero no
ropsi4Mm noBepxHocTam. B
NPOTMBHOM Crlyyae
n3onauua kabensa moxeTt
pacnnaBuTbCS, YTO
npuBeneT K KOPOTKOMY
3aMblKaHWIO 1 NoXapy.

- Bce paboThl €
3NEKTPUYECKUM
obopyaoBaHueM u
cucTemMamm JOJTKHbI
BbIMOJTHATLCA TONbKO
KBanMuuMpoBaHHbIMK
cneunanmcTamm,
A0NyLLEHHbIMM K
BbINOSTHEHMIO Taknx paborT.

- B cnyyae kakoro-nn6o
NoBPEXAEHUS BbIKOYNTE
npubop n oTcoeanHUTe ero
OT anekTpoceTn. [1nsa aToro
BbIKITHOYMTE 0OLLMI
npeaoxpaHuTernb B AOMeE.



- MNpoBepbTE, COOTBETCTBYHIOT
i n3genno HoOMMHaribHbl€
XapakTepuctTukn
npenoxpaHuTtend.

besonacHocTb nsgenus

« BHUMAHUE: [1aHHoe
n3genue n ero BHeLHue
YacTu HarpeBatoTCs B
npolecce NCnonbL3oBaHuS.
byabTe OCTOPOXHbI, HE
KacanTecb HarpeBaTenbHbIX
anemeHToB. [leTen mnaglue
8 neTt cnegyet gonyckatb K
AYXOBOMY LLUKay TONbKO
noA NOCTOSIHHbIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

He nonbayntecb npnbopom,
Haxo4sCb noa
BO34eNCTBMEM ankorons
NN NeKapCTBEHHbIX
npenapaToB, CHUKaOLWMX
CKOPOCTb peakumm unm
HapyLLaKLWKNX KOOpAHaALNIO
OBWKEHNN.

byabTe OCTOPOXHbI Npu
NCMNOSIb30BaHUM CMMPTHbIX
HanuWTKOB B

npuroTaBiinBaeMblX onogax.

[Mpwn BbICOKOM TEMNepaType
CNVpT UcnapsaeTcsa u nNpu
COMPUKOCHOBEHUN C
ropsiYnMm NOBEPXHOCTAMU
MOXeT 3aropeTbCcs U
Bbl3BaTb Noxap.

- He pacnonarante psgom c

npnbéopom
nerkosocnnamMmeHswLwmecs
MaTtepuarnbl, Tak Kak BO
BpeMsi paboTbl ero 6oKoBble
NOBEPXHOCTM MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCS.
Bo Bpemsa paboThl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpeBaTbcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanTecCb
HarpeBaTenbHbIX
3IEMEHTOB BHYTpMU
AYyXOBOro wkadga.
Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
BEHTUNSLNOHHbIE
OTBEPCTUSA BbINN NOSTHOCTLIO
OTKPbIThI.
He pasorpesanTe B
AYXOBOM LUKady NpoayKTbl B
3aKpPbITbIX XXECTAHbIX UK
CTEKNSAHHbIX 6aHKax. BHyTpu
BaHOK MOXET NOBbICUTLCS
AaBrieHue, 4YTo npuBeaeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NpOTUBHW Unun
nocyay HenocpeaCcTBEHHO
Ha QHO OyXOBOro wkadga, a
TaKXe He Knagute Ha Hero
antoMUHNEBYIO (QONbIY.
N36bITOYHOE TEenmno MoXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHWNIO
AHa OyXOBOro wkada.
He ncnonb3ynte gns 4nMcTku
CTEKNAHHOM ABepUbI
AYXO0BOro wkadga rpybnle
7/RU



abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeAcTBa unu ocTpble
MeTannuyeckune ckpebku,
4yTO6bI HE NouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb, NOCKOJIbKY
39TO MOXET MPMBECTU K
paspyLUeHUo cTekna.

- He ncnonb3ynte Ana 4YncTku
yCcTpoucTBa
Napoo4YnUCTUTESN, NOCKOSbKY
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

+ (MoxeT oTnuyaTbCs B
3aBUCMMOCTUY OT MoAenu
nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoxeHue
NPOBOMOYHOM peLLETKN U
NPOTUBHS Ha
HanpaBnSALLNX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy
n/unu NpoTMBEHb criegyeT
npaBurnbHO yCTaHaBnvBaTb
Ha HanpaBnswLne.
BcTaBbTe NpOBOMOYHYHO
peLleTKy Unu npoTUBEHbL
Mexay 2 HanpasnaoLWwmMn n
npoBepbTe, YCTONYMBO N
AEPXKUTCS peLueTka nnu
NPOTMBEHbL (CM. PUCYHOK).
Tonbko nocne 3Toro MOXHO
KnacTb Ha HUX NPOAYKTHI.
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- He nonb3yntecb AyxoBbiM

— =

LKacom, ecnu CTekmno B
nepegHen geepue
NnoTpeckanoch U BbIHYTO.
Momelas NpoayKThl B
ropsivmin yxXoBOK LUKag vnu
BblHUMas NX OTTyAa,
obs13aTenNbHO Nonb3ynTech
TEPMOCTONKMMU
pykaBuLamu.

Monoxwute 6ymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
¢opM B ropLUOK 4118 Bapku
UIN Ha NPOTMBEHb, PELLETKY
nT.0. BMECTE C
npuroTasnMBaeMbiMU
NULLEBBLIMK NPOAYKTaMW, U



nomMecTuTe BCE B
npeaBapuUTESibHO HarpeTyko
neyb. Yganute Uanuikm
Oymaru, BbiCTynaroLiue 3a
npegenbl NPOTUBHS UNK
ropLika, 4Ytobbl OHU He
CMOrn conpukacaTbcs ¢
HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTamu. He
ncnonb3ynte bymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
dopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPOW HMXKe
TemnepaTypbl B nevn. He
Knagute 6ymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe neyu.
BHUMAHWE: lNepea
3amMeHou namnbl ydeauTecs,
YTO WHYpP NuTaHusa npubopa
OTKIOYEH OT CETU UM YTO
npepbiBaTenb Lenm
BbIKINIOYEH, YTOOLI n3bexaTb
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM.

Mepen UMKIIOM OYUCTKM
yoanute 3arpsisHeHus ¢
HapY>XHbIX MOBEPXHOCTEN U
BHYTPEHHUX CTEHOK
AYXOBOro wkadga BnaxHom
TKaHbl. BbIHbTE U3
AYXO0BOro wkada Bce
NPUHAANEXHOCTMW.

Ecnu B Bawem ycTponcrtee
ecTb npucnocobnexHuns,
obnaparoLwne

NMMPOCTOMKOCTbIO
(cTOMKOCTBIO K
BbICOKOTEMMNEpPaTypHOM
CaMOOYUCTKE), HET
HeobxoaMMOCTH n3BnekaTb

NX N3 OYXOBKW. cm. CodepxaHue
ynakosku, cmp. 13.

- ['opsiume NnoBepxXHOCTH
MOTYT NpUYMHUTL oxoru! He
npukacamtecb K npndopy Bo
BpPeMSsI €r0 CaMOOYUCTKUN U
He noanyckamte K HeMy
peten. Ypanante
OCTaBLUMNECS 3arpss3HEHUS
He paHee, YeM Yepe3s
30 MUHYT.

- Bo Bpemsi nuponntmnyeckon
OYMCTKM MOBEPXHOCTU MOTYT
ObITb 6onee ropaunMmn, Yem
npu 06bIYHOM
ncnonb3oBaHun. He
paspeluanTe geTsam
npuénmxaTtbes K npnbopy.

- Mpnbop He cneayet
yCcTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHOW ABepuen,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.

[na obecneyvyeHns noxapHom

6e3onacHOCTU n3genus

cobnoganTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

- YbeguTecnb, YTO BUSIKA
NSOTHO BCTaBlieHa B
PO3ETKY N HE UCKPUT.

9/RU



- 3anpewaeTtcs
ncnonb3oBaTb
NoBpPEXAEHHbIN NNbOo
obpesaHHbIn Kabenb, a
TaKke yaIMHUTENb; MOXHO
Nonb30BaTbCHA TONbKO
opurnHanbHbIM Kabenewm.

- Y6eauTech, YTO B po3eTKe, K

KOTOpOW noakrovaeTcsa
nsgenve, OTCyTCTBYIOT
XWOKOCTb UNn Bnara.

Mcnonb3oBaHue no

Ha3Ha4YeHUIo

- laHHOEe uspgenue
npegHasHavYeHo
WCKNIOYUTENBHO AN
ObITOBOro NCMONb30BaHUS.
3anpeluaeTca
ncnonb3oBaTb Npunbop B
KOMMEPYECKNX LIENSIX.

« OCTOPOXHO: 1aHHOEe
n3genue npegHasHayveHo
WCKNIOYUTENBHO AN
NPUroToBneHus nuwn. Ero
3anpeLleHo UCnonb3oBaTb
Ans gpyrux uenen,
Hanpumep, ans oborpesa
nomeLlenms."

- N3penve He cnegyeT
Ncnosib3oBaThb C LEenbio
HarpeBaHusi Tapernok noa
rpunem, CyLuKu nonoTeHew n
NnocyaHbIX NOSIOTEHEL,
nyTem pasBeLlMBaHus X Ha
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pydkax, a Takxe ons
oborpeBa nomeLleHus.

- [pousBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesynbTaTe
NCNOJSIb30BaHUA N3AeNns He
MO Ha3Ha4YeHWIo Nnn
HenpaBunbHOro obpatleHns
C HUM.

- [lyxoBown wkad MOXHO
ncnosnb3oBaTb 4NN
pasMopaxunsaHus,
BbIMeKaHU4, XapeHus
NPUroTOBNEHUSA NPOAYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTb geten

« BHUMAHUE: [JocTynHble
YacTtu npubopa moryT
CUIbHO HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He
Aoryckante K HUM geTen.

+ YNakoBO4YHbIE MaTepuansl
onacHbl Ang geTen.
XpaHuTe ynakoBO4YHble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
YTunnmsnpynre sce
yNakoBOYHbIE MaTepuarbl B
COOTBETCTBMWN C HOPMaMU o
OXpaHe OKpyXxaroLen cpeapl.

- JnekTpuyeckoe
obopyaoBaHue
npeacTaBnsT ONacHOCTb
ana geten. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro wkadga He



aornyckamte K Hemy geTen, a
Takke He paspellanTte um
urpaTtb C HUM.

- He pasmelante Hag
npubopom npeagmeThl,
KOoTopble 4eTh MOryT
nonbiTaTbCs AOCTaTb.

- He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABepuy Tskenble npeameThbl
1 He No3BoNANTe AeTAM
cagutbCsa Ha Hee, [lyxoBou
wKad MoOXeT
nepeBepHyTLCS, a TakKe
MOryT ObITb NOBpPEXAEHbI
neTnu asepubl.

YTunusaumsa ctaporo nsgenus

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
M3 ynotpebéneHnsa o6opyaoBaHuA:

[JaHHoe nsgenve cootseTcTByeT
Oupektuee EC 06 yTunusauum
3MEKTPUYECKOro M ANEKTPOHHOTO
obopynosanua (2012/19/EU). OaHHoe
nsgenve umeeT MapkUpOBKY,
yKas3blBatoLLyO Ha YTUNMU3aLMIo ero Kak
3MEKTPUYECKOro M ANEKTPOHHOTO
obopynosaHus (WEEE).

OT0 U3genue npovsseneHo 13
BbICOKOKQYeCTBEHHbIX AeTanen u
mMaTtepuanos, KOTopble noanexar

MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHMIO 1
nepepabotke. MoaToMy He
Bbl6pacblBaiiTe usgenme ¢ 06bIYHbIMI
ObITOBLIMI OTXOAaMM nocre
3aBepLleHuns ero akcnnyartaumu. Ero
cnepyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLUIA
LIeHTP MO YTUMM3ALMUN SNEKTPUYECKOTO
1 BMNeKTpoHHoro obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXOEHUN TaKNX LIEHTPOB Bbl
MOXETe y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BNacTu.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpurobpeTeHHoe Bamu usgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npaBunax orpaHUyYeHns cogepxaHus
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEepPXMUT BpedHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepranos,
yKkasaHHbIX B [lupektuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

11/RU



Pl O6wme ceepenun
O630p

s ‘/—/\\\

MaHenb ynpaBneHus
MpoBonoyHas peLueTka
MpoTmBeHb

Pyuka asepubl

Asepua

a b wWN -

[Oeuratens BeHTURATOpa (3a
cTarnbHOM NNacTUHON)

Jlamnouka

BepxHuin HarpeBaTenbHbIN
arnemMeHT

[MonoxeHust nonok

1

1 Pyuka Bbibopa dyHKLUN
2 Uwndbposon Tarimep
3 Pyuka TepmocTaTa
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CopaepkaHue ynakoBKu

W3penue KomnnekTyeTcs
pasnuyHbIM HaBopoM
AOMOMHUTENBHBIX
npuHaanexHocTei B
3aBMCMMOCTY OT MOAENM.
HekoTopble AONONHUTENbHbIE
NPWHAANEXHOCTM, ONUCaHHblEe B
PYKOBOACTBE MOMb30BaTens, B
KOMMIEKTe 3TOro M3Oenus MoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoacTBO nonb3oBarens

2.'ny6okui NpoTUBEHb
MpenHasHaveH ons BbINeYku
n3aenuii U3 TecTa, KapeHusi
NPOAYKTOB GONbLUMMW KyCKamu,
COYHbIX Onitoa, a Takke ans cbopa
cTeKaloLwero xupa npu
NPUroTOBNEHWMN Ha rpune.

3.MpoTuBeHbL ANA BbINEeYKU
MpenHasHaveH ons BbINeYku
n3aenuii u3 Tecta, Hanpuvep,
CcO0BHOro MMM Cyxoro NeYeHbs.

4 PeweTKa
MpenHa3HaveHa Ans XapeHus, a
Takke Ansi pasMmeLleHns NpoayKToB
Ha HY)XHOI MOfKe Mpu BbiNeyke,
KapeHuu Unum NpUroToBneHnn B
dopmax.

5.MpaBunbHOe pacnonoxeHune
NPOBOJIOYHOM peLUeTKN Ha
BbIABWKHbIX HanpaBnsloLWmMX
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3Aenvun.)
Bnarogapsa Hannynio BblABUXKHBIX
HanpaBnsitoLLMX MOXKHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb M BblABUraTh
MPOTMBHMU U NPOBOMOYHYHO PeLUEeTKy.
Mpwn ycTaHOBKE NPOTMBHEN UK
MPOBOMNOYHON peLLeTkn cneguTe 3a
TeMm, 4ToObl Kpasi MPOTUBHS UNn
PELLUETKN ONUPanuch Ha LUTbIPbKY,
pacnoroXeHHble Ha 3afHel Yactu
BbIABWKHbIX HanpasmsoLLKX.
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6.MpoTuBeHbL ANsA NUULbI
MpenHasHaveH Ans BbiNeYkM NULLb
N Opyrux U3genun n3 Tecra.
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TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

Hanps»keHue/vyactoTta 220-240 B~ 50Ty
O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 2.5 kBT
Twn kabensa/ceyeHune MUH.HO5VV-FG
3x 1.5 MM’
"abapuTbl (BbicoTa / WnpuHa / rmybuHa) | 595 mm/594 mm/567 MM
YCcTaHOBOYHbIE pa3mepbl **590 unn 600 mm/560 mm/MuH. 550
(BblcoTa/WMpuHa/rnybuHa) MM
["aBHbIN OyXOBOW LWKad MHorodyHKUMOHaNbHbIN
AyxoBon wkad
Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHMS 15/25 Bt
punb: noTpebnsiemas MOLHOCTb 2.2 kBT
Knacc 3awurbl -1

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeaeHUs [JaHHble Ha NacnopTHOW Tabnunyke aHepronoTpebneHus
3MNEeKTPUYECKNX AYXOBbIX LUKAhoB NpvBeaeHbl B COOTBETCTBUM CO
ctaHaaptoMm EN 60350-1 / IEC 60350-1. BT gaHHble onpeaeneHsl Npu
CTaHAapTHOW Harpy3ke ¢ PYHKUMAMU HUXKHErO-BEPXHENO HArpeBaTENbHOMO
arfeMeHTa Unu Harpeea ¢ NOMOLLbIO BEHTURSITOPA (MPU Hanuuum).

Knacc sHepreTnyeckoin achdheKkTUBHOCTH onpeaeneH B COOTBETCTBUN C
npuBeAeHHbIMU HKE MpUopUTETaMUN B 3aBUCMMOCTU OT HaNUYnUsS unu
OTCYTCTBWSI COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKUMIA B n3genuu. 1 - MNpurotosneHne ¢
BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHBIN pexum, 2 - MeaneHHoe NpurotToBneHne B
Typ6opexume, 3 - MNpuroToeneHvne B Typbopexnme, 4 - Harpes ceepxy u
CHU3Y C BEHTUNSATOPOM, 5 - HarpeB cBepxy v CHU3Yy.

«JTUKeTKa aHeproachpeKTMBHOCTU NpeAcTaBreHa Ha NPoAyKTe»

Cwm. pasnen Ycmanoska, cmp. 16.

#

*%

Mpu ycoBepLUeHCTBOBAHW 3HavyeHus, ykasaHHble Ha
KayecTsa NpoayKLmWu 3TMKETKax Usdenvst unv B
TeXHUYeCKMe XxapaKTepUCTUKM COMNpPOBOANTENBLHO

MOTyT BbITb U3MEHEHbI 6e3 [AOKyMEeHTaLK, Nony4YeHs! B
npeaBapuUTEnbHOTO na6opaTopHbIX YCMOBUSX
yBEAOMIEHNS. COrnacHoO COOTBETCTBYHOLLIMM

cTaHgapTam. 9Tv AaHHble MOryT
ObITb MHLIMU B 3aBUCUMOCTM OT
YCINOBUI 3KCNnyaTaLmm
usgenus.

MnniocTpauum B JaHHOM
PYKOBOZICTBE ABNAOTCS
CXemMaTUYHLIMU U MOTYT
HECKOIbKO OTNNYaThes oT
KOHKPETHOro MU3aenus.

15/RU



YcTaHoBka

MpuGop AOMKeH ycTaHaBNMBaTLCS
KBanNMULUMPOBaHHLIM CreLanicTom
B COOTBETCTBUW C AEWCTBYHOLLMMM
HOpMaMu 1 npasunamu. B npotveHOM
crnyvae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXxaeHNs B pesynbtaTte
BbIMOMHeHUA paboT Nuuamu, He
VIMEIOLLIMMYM COOTBETCTBYHOLLIE
KBanuduKauum. 3To MOXeT NPUBECTYU K
aHHYNMPOBAHMWIO rapaHTUM.

MoaroToBka MecTa yCTaHOBKM,
3neKTpuYeckoro 0b6opyaoBaHus
obecneynBaeTca nokynarenem.

A BeiToBOW Npubop crneayet
ycTaHaBnunBaTb B COOTBETCTBUM
€O BCEMU MECTHLIMWU HOpMamMu
MO NOAKIOYEHUIO ra30BOro
U/MNN 3NeKTpUYecKoro
o6opynoBaHusi.

Mpexae yem npuctynaThb K
yCTaHOBKe, BU3yarbHO
NpoBepbTE OTCYTCTBME BHELLIHNX
OedeKkToB AyXOoBoro Lwkada.

Mpn Hanuyun pedekToB He
yCTaHaBnvBamnTe ero.
MoBpexxaeHHble
aneKkTponpubopkl NpeacTaBnsitoT
coboli yrposy Baluen
6e3onacHocTy.

nO Ha4vyaia YCTaHOBKHA

MpuGop npeagHasHadYeH Ans yCTaHOBKM
B CTAHAAPTHYIO KyXOHHY0 Mebernb,
“MetoLLytocs B npodaxke. Mexay
ObITOBOW TEXHWKOW, CTEHAMM KYXHM W
mebenblo crieayeT oCTaBUTb
onpeaeneHHoe 6esonacHoe
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pacctosiHue. CM. pUCYHOK (pa3mepsbl

npuBedeHbl B MUNIMMETPaAXx).

* Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTY,
CUHTETMYECKME NOKPLITUS 1 KNeun
OOMXHbI ObITb TEPMOCTONKUMMU (HE
mMeHee 100 °C).

* KyXOHHble LIKag4MKM OOIMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI MO YPOBHIO U
3aKpenneHsbl.

* Ecnu nog oyxoBKoW eCTb BblOABWXHOMN
ALK, MeXOY HUM U OyXOBKOW
Heo6X0ANMO YCTaHOBUTb
neperopoaky.

* [lepeHOCKy yCTPONCTBA JOSXKHbI
BbIMOSHATL HE MeHee ABYX YenoBex.

+ [1ns nepemeLLeHnst nevym BO3bMUTECH
3a nasbl Ans nepeHockn Ha obeunx
CTOpPOHaX.

+ epepn ycTaHOBKOW NeYyn U3BnNekuTe
BCE MaTepwuanbl U AOKYMEHTHI,
HaxoasiLnecs BHyTpu ee.

+ Pasmepbl KyxoHHO Mebenu gOmKHbI
COOTBETCTBOBATbL YKa3aHHbLIM Ha
pucyHke Huxe. [nst obecneyeHns
[JOCTaTOYHOM BEHTUNSALMM B 3aAHEN
YacTu KyxOHHoW MeGenu
Heo6X0AMMO BbINOMHWUTL OTBEPCTUE,
pa3Mep KOTOpOro COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha PUCYHKe HUXe.

He yctaHaBnuBaiTe nsgenve
PSIAOM C XONOAUINBbHUKOM MINn
MOPO3UNBbHOM KaMepoi.
MockonbKy oyxoBoW LKady
n3nyyaeT Tenno, XornogunbHUKN
OGyayT noTpebnaTb Gonblue
3MNEKTPO3IHEPTUN.

He nepemelyanTe ycTponcTso,
aepxacb 3a asepLy uunm 3a
PYYKy ABepLbl.



550"

MWH.
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*

MWH.

YcTaHoBKa u noagknw4vyeHue
+ bbiToBOW Npubop cneayet
yCTaHaBnvBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMUW MECTHBbIMW HOpMaMK MNo
MOAKIMOYEHMNIO ra30BOrO 1
anekTpuyeckoro obopynoBaHus.
MopknioyeHMe K INEeKTpoceTU
MopkntovanTe nsgenue K po3eTke nnu
NVHUK C 3a3eMITEHMEM, 3aLLMLLEHHOW
MWHMWATIOPHLIM aBTOMAaTUYECKNM
BbIKITIO4aTENEM C COOTBETCTBYOLLUM
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HOMMWHAaroMm, KOTOpbI yKa3aH B
Tabnuue «TexHuyeckme
XapaKTepUCTUKN». Y CTaHOBKY
3a3eMIIeHNS AOMKEH BbIMOSHATD
KBanMuUUMpOBaHHbIN 3NeKTPUK (Mpu
NCMNONb30BaHWUN N3Oenusi ¢
TpaHcdopmMaTopoM unu 6e3 Hero).
Hawwa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepb,
MOHECEHHbI BCneacTane
Mcnonb3oBaHuA n3genus 6es
3a3eMIIeHMS, BbINOMHEHHOIO B



COOTBETCTBMMN C MECTHBIMW HOPpMaMU “
npasunamn.

MopkntoveHne npubopa K
3MNeKTPOCeTN AOMKEH
BbIMONHSATH
KBannUUMpOBaHHbIN
crneumanucT, UMeLLNIA NpaBo
Ha BbINOTHEHWE Takux paborT.
[FapaHTUIHBIA Nepuog
HauMHaeTCcsa ToNbKO nocrne
npaBuNbHOM YCTAHOBKW.
MpoussoaguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesyrbTare
BbIMNOSNIHEHUST PAbOT NMLAMK, He
MUMEILLMMM COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukauum.

LLIHyp nuTaHns He [omxkeH bbiTb
cAaBneH, 30rHYT UNK 3axar, a
TaKke He JOorKeH
conpvkacaTbcsl ¢
HarpeBarLMMm1Cs
KOMMOHEHTaMW U3genus.
3ameHy NoBpeXaeHHOrOo LWHypa
NUTaHUS OOIMKEH BbIMOMNHATH
KBannULUMPOBaHHLIN SNEKTPUK.
B npoTuBHOM cryyae aTo MOXeT
NPUBECTU K NOPAKEHUIO
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO Unn
BO3ropaHuio!

+ MopkntoyeHne AOMKHO BbINOMHATLCS
B COOTBETCTBUM C HALMOHAMNbHbIMU
HopMamu.

* [NapameTpbl 3NeKTpUYECKon ceTn
OOMXKHbI COOTBETCTBOBATbL AaHHbIM,
yKasaHHbIM Ha nacrnopTHOW Tabnuuke
npubopa. Tabnunyky ¢ AaHHbLIMK
MOXXHO YBMAETb, OTKPbIB NEPEOHIOH
asepuy.

* WHyp nuTaHus npmbopa AormkeH
COOTBETCTBOBaTL NapameTpam,
yKasaHHbIM B Tabnuue "TexHn4eckue
XapaKTepUCTUKA".

Mepen BbINONMHEHWEM KaKMX-
nnb0o 3NEeKTPOMOHTaXHbIX paboT
oTKNtoYnTE Npubop ot
3MEeKTPUYECKON CeTH.
CyllecTByeT puCK NopaxeHust
3MNeKTPUYECKUM TOoKoM!

ﬂ K WwTencenbHOM BUNKe LUHypa

NUTaHNsi Nocne yCTaHOBKM
JOImKeH OblTb obecrneyeH nerkui
AocTyn (He npoknagbiBante
LLUHYP Haa BapO4HOM
NMOBEPXHOCTHIO).

ﬂ Mpn MOHTaxe NpPoBOAKM

HeobxoauMmo cobntoaaTtb
HaLMoHarnbHble/MeCTHbIE
3MNeKTPOTEXHNYECKME NpaBuna u
HOPMbI, @ TaKKe UCMoNb3oBaThb
COOTBETCTBYHOLMNE
PO3eTKW/LUTENCENbHbIE BUNKA 1
BUNKY ANsi AyXoBkK. B cnyyae
ecnu npegenbHble 3Ha4YeHNs
MOLLHOCTW NPOAYKLNM
npeBbIaT AONYCTUMYHO
Harpysky Ha BUITKY U PO3eTKy,
nsgenue JomkHO bbiTb
MOAKMOYEHO Yepes
cTaumoHapHoe anekTpuyeckoe
o6opynoBaHue Hanpsimyto 6e3
NCMNONb30BaHMS BUIKM U
PO3ETKM.

BkritounTe LWHYpP NUTaHNA B PO3ETKY.

MHCTPYKLMA NO MOHTaXy

1.BcTaBbTe AyxoBoW WKad B KYXOHHYHO
mebernb, BbIPOBHANTE U 3aKpenuTe.
OpHoBpeMeHHO ybeamTech B TOM,
YTO LUHYP NUTaHWA He NOBPEXAEH
n/vnn He 3axar.
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3akpenute AyXOBON LKad 2 BUHTaAMU,
Kak MoKa3aHO Ha PUCYHKE.

Mocne ycTaHOBKM NpoBepbTE, YTO
BMHTbI 3aTsIHYThl JOCTATO4HO U NeYb
3adoMKcupoBaHa Ha mecte. Neyub
MOXXET CMECTUTLCS B TEYEHNE
nepuoga ncrnonb3oBaHUsi, ecnu
yCTaHOBKa Oblna BbINoOMHeHa B
HapyLUeHWe UHCTPYKUNIA U eCU BUHTbI
3aTAHYTbl HEOOCTaTOYHO.

Ona napenuin ¢ BeHTUNATOPOM
oxnaxaeHuns (OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3Aenuu.)

1 BeHTUnATOp OxnaxaeHus

2 [MaHenb ynpaBneHusi

3 [eepua

BCTpOEHHbI BEHTUNSTOP OXNaXxaeHus

OXMaxaaeT BCTPOEHHYIO YacTb
npubopa 1 nepeaHioto NaHerb.
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BeHTunsTOp oxnaxaeHus
npogornxaeT paboTtatb B
TeyeHne 20-30 MUHYT nocrne
BbIKITIOYEHWSA AYXOBOro LWKada.
Ecnu Bbl rotoBuny,
3anporpaMmmunpoBaB Tanmep
OYXOBKM, BEHTUNSATOP
oXraXaeHUs BbIKIMKOYMTCS MO
3aBepLIeHNN BpeMEHM
NMPUroTOBNEHNS BMECTE CO
BCEMU (DYHKLMAMM.

OkoHu4aTenbHasA NpoBepka

1.OkcnnyaTauuna nsgenums.

2.lMpoBepbTe, NPOU3OLLSIO K
BKIIOYEHME.

Ans 6yaywen

TpchnOpTMpOBKM
+ CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy
YMaKOBOYHYH KOPOOKY 1 nepeBo3ute
npubop B He. CnenyinTe ykasaHusaMm,
HaHeCeHHbIM Ha ynakoBke. Ecnu
opurMHanbHasi ynakoBoyHas kpobka
He coxpaHunacb, 3aBepHuTe
nsgenue B Ny3blpyaTyto YnakoBKy
Uy NOMeCTUTE B NIOTHBIN KAPTOH.
HapexHo 3aknenTe KNenkon NeHTon.

* Y706l NPOBOMOYHas peLleTka un
NPOTMBEHBb, KOTOPbIE XPaHATCS
BHYTPMW OYyXOBKW, HE NOBpeaunu
ABepLy, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYHO
MOMOCKY BPOBEHb C NMPOTUBHSMM.
Mpukpenute aBepLy AyXOBOro
Wwkada k 6OKOBbIM CTEHKaM KIeinkon
NEHTOMN.

* He nogHumanTe n He nepensuranTte
OyxoBon LWkady, aep>kachk 3a ABepLy
Unu 3a py4ky asepubl.

He pa3melyaiite Ha npubope
HUKaKMX NpeaMETOB U He
CTaBbTe €ro BepTUKarnbHo.



OcmoTpuTe NpMbOp CHapPYXK Ha
npeameT BO3MOXHbIX
noBpeXaeHW Npu
TPaHCMOPTUPOBKE.
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E lMonroroBka K JKcnnyaraumn

PekomeHaauum no aKOHOMUMU

ANIeKTPOo3IHeprmm

3Tn pekomeHaaLmm NoMoryT Bam
Mcnosib3oBaTb MU3gefine 3KoNorn4ecku
YUCTBIM CMNOCOBOM N 3KOHOMUTL
ONEKTPOIHEPIUIO.

Vcnonb3yite B yXoBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHYO
nocyay: 3TO NO3BOMMUT YNyULINTb
Tennonepeaady.

MporpeBaiiTe AyxoBoOW LWKad nepeq
MPUrOTOBNEHMEM MULLM, €CMU 3TO
pekoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens Unu B MHCTPYKLMSX MO
MPUrOTOBMNEHMWIO MPOAYKTOB.

Bo Bpems npurotoBrneHns nNuLm He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LKadha CrMLLIKOM YacTo.

Mo BO3MOXHOCTY CcTapanTech
roTOBUTb B YXOBOM LUKadhy
HeCcKonbKo 6noa 0OHOBPEMEHHO.
Mpy NPUroTOBRNEHUM MWLM Ha
peLUETKY MOXHO yCTaHaBnmBaTb MO
ABE eMKOCTM C NpoayKTamu.
oToBbTE OntoAA OQHO 3a APYIUM.
[yxoBoW Wwkad yxe GyaeT nporper.
[Insi 3KOHOMWMW SNEKTPO3HEPrnU
MOXHO BbIKITHO4aTb QyX0BOW LWKad 3a
HECKOMbKO MUHYT [0 OKOHYaHMWs
npurotoBneHus 6noga. He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LwKkada.

Paamopausaiite 3amMopoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.
MHdopmaumio 06
3HeproathHeKTUBHOCTU B
cootBeTCcTBMM ¢ EU 66/2014 MOXHO
HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,
npunaraemon K NpoaykTy.
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nOAI'OTOBKa K 3KCnnyaTauuum
HacTtpoiika BpemeHun

1 6

g l_l

P9l o

12 11 10 9 8 7

1 KHonka perynmpoBku

2 CwvmMBon GrOKMPOBKN KHOMOK OT
peten

CumBon 30HAa roTOBHOCTY Msica
CumBon GnoknpoBku ABepLbl
Cu1MBON 3KOHOMHOrO
NpUroToBNEHUS

6 KHonka «nnoc»

7 KHonka «MUHYyC»

8 Wnawmkatop «Clock» (Yacbl)

9

1

a b~ w

CumBon 3BYKOBOro curHana

0 CvMBON OKOHYaHWUS BPEMEHHU

npuroToBneHns™

11 CumBON BpeMeHM NpUroToBEHUA

12 KHonka «Program» (Mporpamma)

*  (MaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleMm
nmsgenuu.)

** Ero nonoXxeHwe Ha gucnnee
MOXeT MEHSITbCSl B 3aBUCMMOCTM
OT Moaenu n3genus.

Bo Bpems BbiNonHeHWs!
HacTpoeK Ha aucrnee 6yayT
MUraTb COOTBETCTBYOLLME
CUMBOTbI.

Mpy nepBOM BKMOYEHUN YCTPONCTBA
KHoMKamu #+/== ycTaHoBUTE Bpems



cyTok. MoaTeepamnTe BbINOMHEHHbIE
HaCTPOWKKN, HaXKaB Ha (® cumBon.

Ecnu He 6bina ocyllecTBneHa
nepeoHa4aribHasa yctaHOBKa
BpeMeHU, Yacbl U3Ha4arbHO

6yayT nokasbiate 12:00, a
Takke OyaeT oTobpaxaTbes
cumeon 5. Mocne ycTaHoBKK
BPEMEHMW CYMBOS MOracHeT.

Mpwn oTkNOYEHUN
3NEKTPO3IHEPTNN HACTPOKN
yCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHMU
cbpackiBatoTcs. Heobxogumo
NMOBTOPUTb €ro yCTaHOBKY.

OuucTtka npubopa nepen Havyanom
aKcnnyaraumm

HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

1.CHUMUTE BCe ynakoBOYHblE
maTepuansl.

2.MpoTpute noBepxHocTb Npubopa
BMaXXHOWN TKaHbIO UMM ryoKow n
BbITPUTE HaCYXO.

MepBOHa4YanbHLIN Nporpes

MporpeiiTe npubop B TedeHne 30
MWHYT, a 3aTeM BbIKNIOYMTE. ATO
obecneyunT BbiropaHue 1 yaaneHue
NPON3BOACTBEHHBIX 3arpsi3HEHNI U
MOKPbITUNA.

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

AneKkTpuyecknin gyxoBon LiKad

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.

2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.

3.BbibepuTe nonoxeHue Static
(Cratnyeckuin)

4.BknoynTe rpurb Ha MakcumarnbHyo
MOLLHOCTb (CM. pasgen [lpasusa
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 26).

5.0aiiTe gyxosomy Likady nopaboTtatb
okono 30 MUHyYT.

6.3aTeM BbIKNOYMTE AYXOBON LWIKad
(cm. pasgen [Mpasuna
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 26).

[yxoBo# wkad ¢ rpunem

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.

2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.

3.BknouunTe rpunb Ha MakcMMarnbHYyH
MOLLHOCTb (CM. pasaen Kak
ronb3oeamscs epurnem, cmp. 40).

4.[aiite ayxoBoMmy Likady nopaboTatb
OKONO 15 MUHYT.

5.3atem BbIKNHOUUTE AYXOBOW LLKad
(cMm. pasgen Kak nonb3oeambcsi
epurnem, cmp. 40).
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Mpv NepBOM BKMHOYEHNN B
TeYeHWe HeCKOrbKUX YacoB
BO3MOXHO BbleneHne asiMa u
3anaxa. 31O BNOMHe HOPMarbHO.
Y6eauTtech, YTO KyXHsl XOPOLLIO
npoBeTpMBaeTCcs, YTOObI
yaanuTb AbiM 1 3anax. He
BAbIXalTe BblAEMSAOLMECS ObIM
1 3anaxu.
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B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6Lwue cBegeHus o
BbINeKaHUMU, XXKapeHuu u
NPUroTOBMIEHUU C FpUnemM

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
ABepLy OyX0BOro wkada, Tak
KaK HapyXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Bbinyckaemblin nap MoxeT
06Xeyb BaM pyKu, nNnLo n/unm
rnasa.

CoBeTbl N0 BbINeKaHUIO

* cnonb3yinTe aHTUNpUrapHble
MeTannmMyeckme Tapernku unm
arntoMUHNEBbBIE KOHTEWHEPBI C
COOTBETCTBYHOLLUM MOKPbITUEM, NNOO

TEPMOCTOWKME CUIMMKOHOBbIE POPMBI.

* PauuoHanbHo ncnonbaymnTe
nrowaab peLeTku.

* YcTaHaBnueanTte copmy ans
BbINEKaHWsA B CEpeaMHe peLleTKu.

* BbiGupaiiTe npaBunbHoOe NonoxeHue
pELLUETKN Nepen BKIIOYEHNEM
OYyX0BOro wWkada vnu rpuns. He
N3MEHSINTE NMONOXEHWE PeLLEeTKN,
Koraa OyxoBOMW LWKad) ropsunii.

» [lepxuTe 3aKkpbiTON ABepLy LiKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBMNEHUIO

XapeHbIx 6ntog

o TyLKy KypuLbl MU MHOEWKN U
GonblUMe Kycku Msica nepeq
NPUroTOBNEHMEM PEKOMEHOYETCSH
COpPbI3HYTb NMMMOHHBIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM Nepuem. Toraa
rotoBoe 6ntoao 6yaeT BKyCHee.

* Msico c KoCcTsIMM cnegyeT Xaputb Ha
15-30 MMHYT Aanblule, YeM Takoe Xe
KonuyecTBa Msica 6e3 KocTel.

* Ha kaxapbli CAaHTUMETP TOMLLMHbI
Msica TpebyeTcst NpMbnNU3nTenbHO 4-
5 MUHYT BpEMEHUN NPUrOTOBMNEHNS.

+ Mo ucreveHnm BpemMeHn
MPUrOTOBNEHUS Msica OCTaBbTE €ro B
OyXoBOM LUkady npumepHo Ha 10
MuHYT. Cok nydlle pacnpegenurcs
BHYTPM KyCKa )KapeHoro msica 1 He
OyneT BbITEKATb, KOraa Bbl OyaeTe
paspesaTtb MsCO.

* PbIby B TepMOCTONKOIM nocyae
crneayeT roTOBUTL Ha peLueTke,
YCTaAHOBMEHHOMN Ha cpeaHWin Unu
HWKHWUA YPOBEHbD.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO

NPOAYKTOB Ha rpune

Mpy NPUrOTOBNEHUM Ha rpure Msco,

pbiGa unu nTmua GbicTpo

noapyMsiHMBaeTcsl, cBepxy obpasyeTcsi

XpycTsillasi Kopouka, U NPoayKT He

nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OTNMYHO NPUFOTOBUTb HE TONBKO

TOHKME KYCKM Msica, LuaLlnbIKi 1

COCUCKW, HO M OBOLLIM C GOMbLIMM

coaepkaHneMm XuakocTu (Hanpumep,

NOMWUAOPbLI W NYK).

+ [Ins npuroToBneHus Ha rpune
pasnoXunTe KyCckU NPOAYKTOB Ha
peLueTke U1 Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoN Tak, YToObl nroLazb,
3aHMMaeMas npoayKTamu,
cooTBeTCTBOBAra pasmepam
HarpeBaTenbHOro afIeMeHTa.
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+ BcTaBbTe NPOBOMOYHYIO peLlleTky
WInn NPOTUBEHDb C PELLETKON B
OYX0BOW LUKad) Ha HY>KHbIA YPOBEHbD.
Ecnu npogykThl roTOBATCA Ha
MPOBONOYHON peLueTke, TO Ans
cbopa xupa ycTaHOBUTE NPOTUBEHD
Ha HWXHWIA YpoBeHb. /cnonb3yemMbii
NPOTMBEHBb MO pasMepam AOKeH
COOTBETCTBOBATL MroLaau,
3aHMMaEeMON rOTOBSLLMMUCS
npoaykramu. Takon NpoTUBEHb
MOXXET HE BXOOMUTb B KOMMIEKT
nsgenus. ns obneryeHns o4ncTkm
NPOTMBHA HanewTe B HErO HEMHOMO
BOAbI.

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

MpaBuna akcnnyaTtauum

3neKTpVI‘-IeCKOﬁ AYXOBKU

OTa AyxoBKa OcHallleHa

yTannMBaemMbIM1 py4kamu, KOTopble

BbIOABUralOTCH NPU HAaXaTUU.

1.[1ns1 BbINOMHEHMSA HACTPOMKU
NPWXMWUTE PYYKY, @ KOrga oHa
BbIABMHETCS, NOBEPHUTE €€ B
HY>KHOE MOSIOXEHMe.
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2.Korpa npouecc npurotoBneHnst
OyaeT 3aBepLUeH, YTONUTE Py4KYy.

BbiGepuTe TemnepaTtypy U pexum
aboTbl

1 Pyuka Bbibopa dyHKLMM
2 Pydyka TepmocTara
1.YCcTaHOBUTE HYXHbI pexxum paboTbl
C MOMOLLIbIO PYYKM BblOOpa hyHKUMIA.
2.YcTaHoBUTE HYXHYIO TemnepaTtypy ¢
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» Neyb nporpeBaeTcs A0 3afaHHON
Temnepatypbl U noaaepKnBaeT ee,
npu 3TOM MUraloT HE MEHEE Tpex
KpaHWUX cerMeHToB crnpaa. Korga
BHYTPEHHAS Temnepartypa neyu
[OCTUraeT 3aJaHHOro 3Ha4YeHus,
aHMMaunst HAMKaTopa npekpallaeTcs,
a Ha gucnee psaoM Co 3HaYeHUEM
TemnepaTypbl 3aropaeTcs cumson “C”.

BbikntoyeHue aneKkTpuyeckomn
OYXOBKMN

MoBepHUTE py4dKy BblGOpa OYHKLNIA 1
perynstop TeMnepaTtypbl B NoroXeHue
OTKIMoYeHus (BBEPX).

YpoBHU AyxXOBKU (ANs moaenen ¢
rpunem)

MpaBunbHO ycTaHaBNMBaiTe peLleTky
B Hanpaensowne. PelueTky cnegyeT
BCTaBUTb MeXy HanpaBnsiiowmMMm, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKe.

Cnegute 3a TeM, 4TOObLI peLleTKa He
ynvpanach B 3afHIOl0 CTEHKY JYXOBKM.
YT106bI rpunb HopManbHO paboTarn,



BblABVHbTE peLleTKy K nepedHei 4acTu
HanpaBnsIoLLNX U OTPerynupyinTe ee
MoroXXeHne ¢ MOMOLLIbIO ABepLbl. HarpeBaTenbHbIX

(MoxeT oTnmMyaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT 3anemMeHTa — 1 BEPXHUNA, U
mModenu usgenus.) HWKHWUA. [MpoayKTbI
nogorpesatTcs
O[HOBPEMEHHO CBepXy U
CHU3y. JTOT

peXMM noaxonuT,
Hanpumep, Ans TOpTOB,
pa3HoW BbIMeYkK, a Takke
KEKCOB U1 3arnekaHoK B
copmax.. [0TOBbTE TONBLKO
C OAHVM NPOTMBHEM.

PaboTatoT 06a

Pexnmbl paboTbl
MpuBeaeHHas 3necb

PaGoTaeT TONbKO HUXHUIA
nocneaoBaTenbHOCTb PEXMMOB ) HarpeBaTenbHbIil ANemMeHT.
paboTbl MOXET OTNNYaTLCA OT Ballew —  NMopxoanT Ans BLINEYKM
mMoaenu = VLU 1

0 AOMNOSHUTENBHOIO
—o— Hyxosoii Wwkad He ‘-___-—_-_fl o6xapvBaHus NPOAYKTOB C
71\  HarpeBaeTcs. BkntoyeHo HUXKHEN CTOPOHbI.
TONbKO ocBelleHne OTa hyHKUMS Takke
AYXOBKM. yNpoLLaeT O4UCTKY NapoM.

YTo6bl Kamepbl He
HarpeBanucb, MOXHO

JOMONHUTENBLHO

NCNonb30BaTh BHELLHWIA

oxnaxagaroLnin PaboTatloT BepxHUiA 1
BEHTUNSTOP. HWXHWI HarpesaTernbHble

3NEeMeHThI, a TaKkke
BEHTUNSTOP,
pacnonOXeHHbIN Ha
3agHen cTteHke. Fopsnii
BO34YyX paBHOMEpPHO
pacnpenensieTcsi BHyTpu
OYXOBKM C MOMOLLbIO
BeHTUNsTopa. FoToBbTE
TONBKO C OAHUM
NPOTUBHEM.
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Pab6oTaeT
HarpeBaTenbHbIA 3NeMeEHT
C BEHTUNSITOPOM (Ha
3agHew CTeHke).

["opsiumnin Bo3gyx
paBHOMEpPHO
pacnpenensieTcsi BHyTpu
OYXOBKM C MOMOLLbIO
BeHTUNsTopa. Kak
npaswuno,
npeaBapuUTenbHbI
MPOrpeB He HYXeH.
MNoaxoaut Ans
NpUroToBneHus 6 Ha
pasHbIX YPOBHSIX AYXOBKMU.
MNoaxoaut Ans

MPUroTOBMNEHMUS C
HECKONMBbKUMW MPOTUBHSIMMU.
OTa hyHKUMS Takke

ynpoLlaeT O4UCTKY NapoMm.

[ns skoHoMun
3MNEeKTPO3IHEPIUM Bbl
MOXXeTe BOCMONb30BaTbCS
3TOM (PYHKLMEN BMECTO
onepaumii TPUroToBMNEHNS,
KOTOpPbIE Bbl BbINOMHANN
Obl Npu Harpese ¢
BEHTUNATOPOM B
TemMnepaTypHOM
Anana3soHe 160-220°C. Ho
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMUS
HEMHOIo yBENUUUTCS.
MpoaomK1MTeNbHOCTD
NMPUrOTOBMNEHUS B 3TOM
pexume npuBeaeHa B
Tabnuue "Slow cooking
(Mean.
npurotoBneHue)/Harpes
+ BEHTUNATOP —
3KOHOMMYHLIN pexum".

PaboTatloT BepxHUiA 1
HWXHWI HarpesaTernbHble
3NEeMeHThI, a TaKkke
HarpeBaTenbHbIA 3NeMeEHT
C BEHTUNSATOPOM,
pacnonOXeHHbIN Ha
3agHel cteHke. MpoaykThbl
roTOBAITCS1 GLICTPO U
paBHOMEPHO CO BCEX
CTOPOH. [OTOBbTE TOMbLKO C

OOHUM NPOTUBHEM.

aboTaeT 6onbLUON rpUnb

Ha NoTorKe AYyXOBKM.

MNoaxoaut Ans

MPUroTOBMNEHWS Ha rpune

GonbLUNX NOpLMA Msica.

* [INsi NpUroToBneHus Ha
rpune nonoxwmre
GonbLune Unu cpegHune
nopumun nog
HarpeBaTenbHbIN
3NEeMeHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLL M
YPOBEHb MOJKN AYXOBOTO
LwKkada.

» Korga nponget

MorioBUHa BpeEMEHH,

OTBE[JeHHOro Ha

NpUroToBneHue,

nepeBepHUTE NPOAYKT.




OT1a yHKUMS
npegHasHadeHa aons
CaMOOYUCTKN OYXOBKN Npun
BbICOKOM TemnepaType.
UT06bI BOCNONB30BaTLCH
3TOM (byHKLMER,
npoyunTanTe
COOTBETCTBYIOLLYIO
WHCTPYKUUIO B pasaene
«YuncTtka n yxon».

Ucnonb3oBaHue YacoB AYXOBKU

1 2 3" 4% 5 6

OcoC]

Ny

Bl= A O

I
12 11 10 9 8" 7

1 KHonka perynmpoBku

CvmMBOn GNOKMPOBKN KHOMOK OT
aeten

CvMBOn 30HA4a rOTOBHOCTU Msica
CvmBoOn GNOKMPOBKN ABEPLbI
CvMBOM 3KOHOMHOrO
NPUroTOBNEHUS

6 KHonka «nnoc»

7 KHomka «MWHYC»

8 Wnaukatop «Clock» (Yachbl)

9

1

a b~ w

CvmMBon 3BYKOBOIO cUrHana
0 CumBOM OKOHYaHUSA BpeMeEHU

NpUroToBNeHns™

11 CvmBON BpeEMEHMU NPUTrOTOBIIEHUSA

12 KHonka «Program» ([Mporpamma)

*  (ODaHHasa dyHKUMA —
pononHutenbHasa. OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM
nmsgenuu.)

** Ero nonoxeHwe Ha gucnnee
MOXeT MeHATbCS B 3aBUCMMOCTU
OT Mogenun nsgenus.

MakcumanbsHoe BpeMs
NPUroTOBNEHUS, KOTOPOE MOXKHO
YCTaHOBUTb, — 5 yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoyeHus
3NEKTPOIHEPIUM Nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpaMmmmnpoBaThb
OyxoBoWn Likad.

Bo Bpems BbiNonHeHWs!
yCTaHOBOK Ha Aucrnee 6yayT
MUraTb COOTBETCTBYOLLME
cumMBonbl. Heobxoanmo
noaoXaaTb HEKOTOpOoe BpeMms,
rnoka HaCTPOMKM BCTYMSAT B CUNY.

HeBO3MOXHO YCTaHOBUTL BpeMS
CYTOK, ecnu napameTpbl
NPUroToBNeHnda He
YCTaHOBINEHHbI.

Ecnu yctaHoBneHoO Bpems
NPUroToBneHnd, nocne Ha4vana
FOTOBKM Ha aucnnee 6yp,eT
OTO6pa)KaTbCF| OCTaBLleecA
BpemMA npurotoBneHus.

Tabnuua cyHKLMNA:

B Tabnuue gyHKUMIA yKasaHbl pexXnMbi
paboTbl, KOTOPbIE MOXHO
MCnonb3oBaTh B JyXOBOM LUKady, a
TaKke COOTBETCTBYIOLLNE
MaKcUMMmarbHble U MUHUMAarbHblE

TemnepaTypHble napameTpsi.

DYHKUMM MOTYT OTNNYaTbCA B
3aBMCUMOCTU OT Moaenun
n3genuna.

Harpes cBepxy u
CHU3Y
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Harpes cBepxy u 40-280
CHU3Y C

MCMonb3oBaHMeM
BeHTUATopa

Fan Heating (Harpes | 40-280
+ BEHTURATOP)

PyHKumsa «3D» 40-280
(06BbEMHbIN Harpes)

Full grill (Ycun. rpuns) | 40-280
Harpes + BeHTungatop | 160-220
— OKOHOMWYHbIN

pEXUM

HarpeB cHu3y 40-220

MpuroToBneHne nocpeacTBOM
YCTaHOBKU BpeMeHu
NPUroTOBMEHUs;
Bbl MOXeTe HacCTpoOUTb AYXOBON LUKad
TaK, YTobbl OH NpekpaTun paboTy no
3aBepLUeHnn onpedeneHHOro BpeMeHHu,
YCTaHOBMB BPEMS MPUrOTOBMNEHUS HA
Tanmepe.
1.BbiGepuTte nporpammy
MPUrOTOBNEHUS.
2.YT106bl 0TOGPa3uTL Bpems
MPUrOTOBNEHUS, KOCHUTECH U
yaepxwusaiite ©, noka Ha avcnnee
He nosiBuTcs cumaon .
3.YcTaHoBWTE BPeEMS MPUrOTOBIIEHUSI C
MOMOLLbKO KHOMOK = / ™=,
» » [locne ycTaHOBKM BpEMEHHU
NPUroToBNEHUS Ha aucnnee byaet
oToBpaxaTbes cumeon .
4.MNomecTuTe 6MA0 B NeYb U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO PYYKM BblCTaBNEHUS
Temnepatypbl. 3anyckaeTcs pexum
MPUrOTOBNEHUS.
» OBpaTHbI OTCHET BpeMeHH
NMPUrOTOBNEHUS HAYHETCSA C MOMEHTA
Hayana npuroTosneHus. ¥ B
HEKOTOPbIX MOAENSX, 06paTHBbIN
OTCYEeT BPEMEHMW NPUTOTOBNEHUS
Ha4yHeTCsl C MOMEHTa Havyana
MPUroTOBNEHUS, @ Ha aucnnee
3aropsiTCa BCE CUMBOIbI MPOMEXYTKA
BpeMeHU. 3agaHHoe Bpems
NPUroTOBNEHNE AENUTCS Ha 4 paBHble
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YyacTu. o npolecTBUM KaXkaom YacTu
BpeMeHu ee CMMBOJ nepecTaeT
oTobpaxaTbcsi. Tak YTo Bbl C
NEerkocTbio CMOXeTe OLIeHUTb
OTHOLLEHME OCTaBLLErocs BpEMEHM K
o6LlemMy BpeMeHWN NpUroToBMEHUs.

YcTtaHoBKa 6onee no3gHero
BpPEeMeHU OKOHYaHUA
npurotoBneHus; (daHHaa cdyHKUUA
— pononHutenbHaAa. OHa MoXeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
YcTaHOBMB BpeMsi MPUrOTOBIIEHUS HA
Taimepe, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb
bonee nNo3gHee BPEMSI OKOHYaHUS
MPUrOTOBNEHUS.
OnuTenbHOCTb NPUIrOTOBIMEHUS AOMKHA
COCTaBNATb HE MeHee 1 MUHYTHI.
1.BbiGepuTte nporpammy
MPUrOTOBNEHUS.
2.YT106bl 0TOGPa3uTL Bpems
MPUrOTOBNEHUS, KOCHUTECH U
yaepxwusaiite (9, noka Ha avcnnee
He nosiBuTcs cumson 2.
3.YcTaHoBWTE BPeEMS MPUrOTOBIIEHUSI C
MOMOLLbKO KHOMOK < / ™=,
» » MNocne ycTaHOBKM BpeMeHU
NPUroToBNEHUS Ha aucnnee byaet
oToBpaxaTbes cumeon .
4.Y106bI Ha 3KpaHe 0ToGpa3nnoch
BPEMSI OKOHYaHMWS NPUrOTOBMEHNS,
KOCHWUTECh W yaepxusaiite (&, noka
Ha Jucnnee He nosiBUTCst cumeon .
5.McnonbayinTe KHomkv =+ / ™= yTo6bI
YCTaHOBUTb BPEMS OKOHYaHMS
MPUrOTOBNEHUS.
» MNocne ycTaHOBKM BpeMEHMU
NPUroToBNEHUS Ha aucnnee byaet
oTo6paxatbest cumeon 2l v cumson .
Kak Tonbko Ha4yHeTCs roToBKa, CUMBON
- noracker.
6.MomecTnTe GNOAO B NeYb U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO PYYKM BblCTaBNEHUS
Temnepatypbl. 3anyckaeTcs pexum
MPUrOTOBNEHUS.



» TalMep AYyXOBKU paccyUTbIBaeT
BpeMs Hayana NpuUroToBrieHus,
BblYMTaA NPOAOITKUTENbHOCTb
NPUroTOBIEeHMsA U3 3adaHHOro
BpeMeHU ero okoH4aHus. Koraa
HacTynuT Bpems Hayana
MPUrOTOBNEHUS, AYXOBKA BKMIOYUTCH B
BbIOpaHHOM peXuMe 1 HarpeeTcs Ao
3afjlaHHON Temnepartypbl. JTa
Temnepatypa OyaeT nogaepkusatbcs
0O TeX nop, noka He HacTynuT BpeMS
OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMEHNS.
» OBpaTHbI OTCHET BpeMeHH
NMPUrOTOBMNEHUS HAYHETCSA C MOMEHTA
Hayana npuroTosneHus. ¥ B
HEKOTOPbIX MOAENSX, 06paTHBbIN
OTCYEeT BPEMEHMW NPUTOTOBNEHUS
Ha4yHeTCsl C MOMEHTa Havyana
MPUroTOBNEHUS, @ Ha aucnnee
3aropsiTCa BCE CUMBOIbI MPOMEXYTKA
BpeMeHU. 3agaHHoe Bpems
NPUroTOBNEHNE AENUTCS Ha 4 paBHble
YyacTu. o NpoLLecTBMM Kaxkaon YacTu
BPEMEHUN ee CUMBON nepecTaeT
oToGpaxaTbes. Tak YTo Bbl C
NErkocTblo CMOXETE OLEHUTb
OTHOLLIEHME OCTAaBLLEroCsi BpEMEHU K
0o6LLeMY BpeMEHM MPUrOTOBMEHNS.
7.To okoH4YaHuM npouecca
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
nosiButcst Hagnucb «KoHewy, 1
TanmMep 1M3nacT 3BYKOBOW CUrHar.
8.MpoaonKnTenbHOCTL 3BYKOBOIO
curHana — 2 MuHyTbl. [ns
BbIKITHOYEHWS 3BYKOBOrO CUrHana
HaXmuTe NobYyIo KHOMKY. 3BYKOBOWA
CUrHan oTKINYaeTcs 1
oToGpaxaeTcs 3agaHHas
Temnepartypa.

Ecnu no okoHYaHuM 3ByKOBOIO
CUrHana Haxatb Mnobyto KHOMKY,
AyXoBoW LWkad cHoea 6yneT
roToB K pabote. [ins
BbIKIMIOYEHNS AYXOBOro LWKada
NoBepHWUTE perynsatop
Temneparypbl U pyyKy Belibopa
hyHKUMK B nonoxeHue «0»
(BbIKN.), YTOObI NPEAOTBPATUTL
MOBTOPHbI 3anyck nporpamMmmei
AYXOBOTO LKada Mo OKOHYaHUM
3BYKOBOrO curHarna.

BknioyeHne GNIOKMPOBKU OT AeTen
DYHKUMS 3aLUUTLI OT AeTen
ncnonb3yeTcs Ansi NpegoTepalleHms
ncnonb3oBaHusi Npubopa He noa
BaLUMM Hag30pOM.
1.KocHuTech 1 yaepxumeanTe =, noka
Ha Aucnnee He NOSIBUTCSH CUMBON (3.
» Ha gucnnee otobpaxaetcs "OFF"
(BbIKI.).
2.HaxmuTe kHonky 4+ ans 6roknMposku
KHOMOK OT AeTeln.
» Mocne akTMBaLun pexuma
GROKMPOBKKN KHOMOK Ha gucnnee
oToGpaxaeTtcsa "On" (Bkn.), a cumson
& npogonxaeT ropeTb. Mpu
nepeBefeHNN KHOMKN NepeKITYeHmns
byHKLMM B nonoxeHue 0, Ha gucnnee
nosiButcst (8. Mpu BKIOYEHUN KHOMKM
nepekntoYeHnst PyHKLUUN Ha gucnnee
nosieutcs "STOP"™ CTOI.
MpuroToBneHne He JOCTYMHO.

Mpu 3anycke 6G1OKMPOBKN OT
aeTen, undposble Yachl He
NCMonb3yKTCH U NPOAYKT He
AOCTYMNeH Ans BbINOMHEHUs
npurotoeneHusi. B cnyyae
OTKIMIOYEHNsT SNEKTPO3HEPrn
YHKLMSE BITOKMPOBKN KHOMOK OT
aeten He OyaeT oTMeHeHa.

OTkntoveHne 6NOKNPOBKU OT

JocTtyna aeten

1.KocHuTech 1 yaepxumeanTe =, noka
Ha Avcrnee He NOSIBATCA CUMBON 2.
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» Ha gucnnee otobpaxaeTtcsa "On"
(Bkn.).
2.0T1Kn0YEeHNe BNOKNPOBKKN OT AeTen
HaxxaTmem ™.
» MNocne cHATUS GNOKMPOBKN KHOMOK OT
AeTel Ha aucnnee nosiBUTCS HaANucb
«OFF» (Bblikn).
HacTpoiika 3BykoBoOro curHana
Yacbl npmbopa MOXHO UCnonb3oBaTb
He TONMbKO ANsi HACTPOWKM NporpamMmmbl
MPUrOTOBNEHUS, HO U ANg
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS.
3BYKOBOW cuUrHamn He BnusieT Ha paboTy
ayxosoro wkadga. OH nucnonbsyeTtcs
TONbKO ANA NPeaynpexaeHus.
Hanpumep, ero MoXHO “cnonb3oBaTh
ANsl HANOMWHAHUS O TOM, YTO B
onpeneneHHoe BpeMsi Hy>KHO
nepeBepHyTb NPOAYKTbI B AYXOBOM
wkady. o ncrteveHmn sagaHHoro
BPEMEHM TanMep NoaacT 3BYKOBOM
curHar.
1.KocHutech 1 yaepxmsaiite (9, noka
Ha Jucnnee He NosIBUTCS CUMBON 4.

MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

2.YcTaHOoBUTE NPOAOCIKUTENBHOCTD
3BYKOBOrO CUrHarna ¢ MoOMOLLbIO
KHOMOK "= / wm_

Pyuku BbiGOpa 3BYKOBOrO
curHana, BpeMeHu, SpKocTu
Aavcnnes u Temneparypel
[AOIMKHBI ObITh YCTAHOBIEHbI B
nonoxeHun "0" (BbIKI1.).

» MNMocne ycTaHOBKM MHTepBana
BKJTHOMEHMS 3BYKOBOIO CMrHana
VHAVKATOP L) OCTaHETCS BKIIOYEHHBIM,
W Ha aucnree NosiBUTCA 3Ha4YeHue
3a4aHHOro BpEMEHHOro MHTepBana.
3.lMo nctevyeHnn 3agaHHoro
BPEMEHHOro MHTepsana uHankaTop &
Ha4YHeT MUraTtb, U NPO3BYYUT CUrHan.
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BblikniovyeHne 3ByKOBOro curHana

1.MpoAoMKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO
curHana — 2 MuHyTbl. [ns
BbIKITHOYEHWS 3BYKOBOrO CUrHana
HaxxMuTe N0y KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHar BbIKIHOYUTCSA, U Ha

avcnnee 6ygeT nokasaHo Tekyluee

BpeEMS.

OTKknoveHne 3ByKOBOro CMrHana;
1.4706bI OTKNIOYMTL 3BYKOBOW CUrHar,
KOCHUTECh 1 yaepxumBsaiite (9, noka

Ha Jucnree He NosIBUTCS CUMBON 4.
2.Haxxmute 1 yoep>xuBamTe KHOMKY "=
noka Ha aucnrnee He oTobpasnTcs

«00:00».

ByneT nokasaHo Bpems
BKIIOYEHMSA 3BYKOBOrO CUrHana.
Ecnu ogHoBpemeHHO
YCTaHOBUTb CUrHarbHbIN TaMep
N NPOAOIPKUTENBHOCTb
MPUroTOBNEHUS, HA LUMPOBOM
nHavkaTope OyaeT nokasaH
Gonee KOPOTKUIA BPEMEHHOM
WHTepBarn.

M3meHeHMne TOHa 3BYKOBOrO

curHana

1.KacainTecb KHOMKM 2 noka He
oTtobpasutcs "b-1", "b-2" unu "b-3".

2.C nomoLLbio KHonok 4 / ™ sribepute
HY>KHbIA TOH 3BYKOBOIO cUrHana.

3.MoaTeepanTe ¢ NOMOLLLHO (= Unn
Yepes HEKOTOPOe BPeMsi 3agaHHoe
BaMu BpeMsi OyAeT aKTUBMPOBAHO.

M3meHeHne BpeMeHMU CyTOK

KoppekTnpoBka yCTaHOBEHHOMO

BPEMEHU CYTOK:

1.KocHuTech 1 yaepxumeanTe =, noka
Ha avcnnee He nossuTcs cumeon O,

2.YcTaHoBUTE BpeMsi CyTOK Npu
MOMOLLIY KHOMOK "l / =

3.YcTaHoBNEHHOE BaMUn BPEMSI CKOPO
CTaHET aKTUBHbIM.



HacTpoiika spKocTu akpaHa

(DaHHasa dyHKUMA —

gononHutenbHasa. OHa MoxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.KocHuTech 1 yaepxmBamnte KHOMKY =,
noka Ha gucnrnee He otobpasuTca d-
01, d-02 unu d-03, ykasbiBatoLLe Ha
YPOBEHb SIPKOCTW.

2.YCTaHOBUTE HY>KHYHO SIPKOCTb Npu
MOMOLLIY KHOMOK "l / ™=

» YCTaHOBMEHHOE BaMu BPEMsi CKOPO

CTaHET aKTUBHbIM.

OKOHOMMYHbIN pPeXUm

Bo Bpemsi rOTOBKM MOXHO COKOHOMUTb
3HEPruo Npy NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexuma, yCTaHOBMB BpeMsi
NPUroTOBNEHUS ANs AYXOBOrO LWKada.
Bo Bpemsi rOTOBKM MOXHO COKOHOMUTb
3HEPruo Npy NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexuma, yCTaHOBMB BpeMsi
NPUroTOBNEHUS ANs AYXOBOrO LWKada.

YcTaHOBKa 3KOHOMUYHOIO pexuma
1.KocHuTech 1 yaepxumeanTe 2, noka
Ha gucnnee He NoSIBUTCS CUMBOI

eco (3Ko).
» Ha gucnnee nosiButcs Hagnucb
«OFF» (BbIKI1.).
2.BKntoymTe 9KOHOMUYHBIN PEXNM,
KOCHYBLUVCH KHOMKM .
» Kak Tonbko dyHKUMS BGNOKMPOBKM
KHOMOK OyZleT aKkTMBMpOBaHa, Ha
avcnnee nossuTcsa Haanuch «On»
(Bkrn.), n Ha4yHeT CBEeTUTLCSA MHOMKATOP
eco (ko).
OTKknovYeHne IKOHOMUYHOTO
pexuma
1.KocHuTech 1 yaepxumBanTe =, noka
Ha gucnnee He NoSIBUTCS CUMBOI
eco (3Ko).
» Ha gucnnee nosiButcs Hagnucb
«On» (Bkn.).
2.OTKNOYNTE SKOHOMUYHBIA PEXUM,
KOCHYBLUMNCH KHOMKM ™,
» MNocne cHATUS GNOKMPOBKN KHOMOK
Ha gucnnee nosButca Hagnucb «Offy
(Bbikn.).

Mpy 3KOHOMHOM OYHKLMK

BeHTUNSATOpa (NpY Hanu4uu),
namna B AyXOBOM LUKady He

3aropaeTca Ana sKOHOMUu
SHeprun.
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BpeMmsi npurotoBneHus 6niog,

3HayeHus1 BpeMeHN B 3TOM
Tabnuue cneagyet cumTath
cnpaBoYHbIMU. OHKU MOryT
N3MEHSITbCSA B 3aBUCMMOCTHU OT
TemnepaTypbl NPOaYKTOB,
TONLLUMHBI, BuAa 1 BaLUunx
KYNUHAPHbIX NPEAnOYTEHNUA.

Bbineyka u xxapeHue

1-1 Nnonkow AyxXoBoro Lwkada
ABNSIETCA HWKHASA Norka.

bine4yka Ha
NpoTuBHE

anH
NpoTVBEHb

TaHOapTHbIN
NPOTUBEHb™

)

Bbineyka B
cdopme

OavH
NpoTMBEHb

dopmbl ans
KEKCOB Ha
peletke**

&

180

40 ...

50

MnpoxHble

OavH
NpoTMBEHb

CraHpapTHbIN
NpOTUBEHBL™

]

160

25 ...

35

OavH
NpoTMBEHb

CraHpapTHbIN
NpOTUBEHBL™

e

150

30 ...

40

2 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN
NpOTUBEHBL™

N2

150

35 ..

50

3 NPOTUBHS

1-
CraHpapTHbIN
nNpoTUBEHBL™
3-MpoTuBeHb
Ons Bbineykn*
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™

150

35 ..

50

Bucksut
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OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas
NPYXUHHas
ckoBopoaa
avameTpoM

26 cMm Ha
peletke**

160

25 ...

35

OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas
NPYXUHHas
ckoBopoaa
avameTpoM

26 cMm Ha
peletke**

150

30 ...

40




2 NPOTUBHS

1-Kpyrnas
NPYXUHHas
ckoBopoaa
avameTpoM
26 cMm Ha
pelletke**
4-Kpyrnas
NPYXUHHas
ckoBopoaa
avameTpoM
26 cMm Ha
npoTuBHE ANsi
BbINeykn*™*

g

150

35

45

[NeyeHbe

OavH
NpOTMBEHb

[NpoTmBeHb
ONs BbINeYkn*

180

25 ...

30

2 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™

180

30 ...

40

3 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN
nNpoTUBEHBL™
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™

180

35 ..

45

N3penusa n3
TecTa

OavH
NpOTMBEHb

CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™

200

30 ...

40

2 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
5-
CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™

200

45 ...

55

3 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN
nNpoTUBEHBL™
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™

200

55 ...

65

CpnoGHas
Bbineyka

OavH
NpOTMBEHb

CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™

)

200

25 ...

35

2 NPOTUBHS

1-lMpoTrBeHb
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™

Vo

200

35 ...45
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3 npotueHs | 1-lpoTuBeHb 1-3-5 190 45 ... 55
Ons Bbineykn*
3-
CraHpapTHbIN e
nNpoTUBEHBL™
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™
3akBacka OavH CraHpapTHbIN . 2 200 35...45
NpoTMBEHb npoTUBEHb*
JasaHbs OavH CreknaHHas / 2-3 200 30 ...40
npoTuBeHb | MeTannunyeck
as
NpPsSIMOYronbH =
as ckoBopoaa
Ha pelleTke**
Muuua OavH CraHpapTHbIN &) 2 200 ... 220 15...20
NpoTMBEHb npoTUBEHb*
BudLutekc OavH 3 25 MUH. 100 ... 120
(kyckom)/kapk | npotmBeHb | CtaHpapTHbIV () 250/max,
oe nNpoTUBEHBL™ 3atem 180 ...
190
BapaHbsi Hora | OguH CranaanTHoIt 3 25 MUH. 70 ... 90
(3anekaHka) NpoTMBEHb Aap * 250/max,
NpoTMBEHb sarem 190
OavH CranmanTHLIt 3 25 MUH. 60 ... 80
NpOTUBEHb AapTHEN 250/max,
NpoTMBEHb sarem 190
YXapeHas OavH 2 15 MUH. 60 ... 80
kypuua (1,8-2 | npotmBeHb | CtaHpapTHbIV ) 250/max,
Kr) npoTuBEeHb* - 3atem 180 ...
190
OavH 2 15 MUH. 60 ... 80
npotmeeHb | CTaHAapTHbIN 250/max,
nNpoTUBEHBL™ 3atem 180 ...
190
Wnpenka (5.5 | OpuH 1 25 MUH. 150 ... 210
Kr) npotmeeHb | CTaHAapTHbIN = 250/max,
nNpoTUBEHBL™ = 3atem 180 ...
190
OavH 1 25 MUH. 150 ... 210
npotmeeHb | CTaHAapTHbIN 250/max,
nNpoTUBEHBL™ 3atem 180 ...
190
Pbi6a OavH CraHpapTHbIN 3 200 20 ...30
NpoTMBEHb npoTuBEHb*
OavH CraHpapTHbIN @ 3 200 20 ...30
NpoTMBEHb npoTUBEHb*

[ns Bcex TMnoBs NPOAYKTOB pEeKOMEeHAYyeTCA NPponu3BeCcTU npeaBapuTenbHbLIV Pas3orpes.
*Omm aKkceccyapbl MOryT He NOCTaBNIATLCA C NPOAYKTOM.

** 91N aKCeccyapbl HE NOCTaBNAKTCA C NPOAYKTOM. Ot aKCceccyapbl OCTYMNHbI B Npogaxe.
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Tabnuua gna Nnpo6HOro NPUroToBNeHUA
Bnioga, BHECEHHbIE B HACTOALLYO Tabnuuy rotoBsitca B cootBeTcTemmu ¢ EN
60350-1, 4TOObI 0B6NErYNTL KOHTPONMPYIOLLMM OpraHM3aUmsiM NPOLIECC MPOBEPKM

npoaykTa.

neco4Hoe OVH TaHOapTHbIN -
neyeHbe | NpoTUBEHb NpOTUBEHBL™
OavH CraHpapTHbIN @ 3 140 20 ...30
NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™ =
2 NPOTUBHS 1- 1-3 140 20 ...30
CraHpapTHbIN
npoTUBEHb* &
3-MpoTuBeHb
Ons Bbineyku*
3 NPOTUBHS 1- 1-3-5 140 25...35
CraHpapTHbIN
nNpoTUBEHBL™
3-MpoTueeHb &
Ons Bbineykn*
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™
MupoxHbl | OamnH CraHpapTHbIN - 3 160 25..35
e NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™
OavH CraHpapTHbIN 7 3 150 30 ...40
NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™ =
2 NPOTUBHS 1-lMpoTrBeHb 1-3 150 35...50
Ons Bbineykn*
3- &3
CraHpapTHbIN
NPOTUBEHb™
3 NPOTUBHS 1- 1-3-5 150 35...50
CraHpapTHbIN
nNpoTUBEHBL™
3-MpoTuBeHb o
Ons Bbineykn*
5-I'ny6okuii
NpOTUBEHBL™
Bucksut OavH Kpyrnas 3 160 25...35
NpOTUBEHb NPYXUHHas
ckoBopoaa 5
onametpom 26
CM Ha
pelletke**
OavH Kpyrnas 2 150 30 ...40
NpOTUBEHb NPYXUHHas
ckoBopoaa ;
onametpom 26
CM Ha
pelletke**
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2 NPOTUBHS 1-Kpyrnas 1-4 150 35...45
NPYXUHHas
ckoBopoaa

onametpom 26

CM Ha
pelletke**
4-Kpyrnas 2
NPYXUHHas
ckoBopoaa

onametpom 26

CM Ha

NpOTUBHE AN
BbINeYKn™*

AGnoyHsbl | OanH Kpyrnas 2 180 50 ... 60

1 nupor NpOTUBEHb MeTannmM4ecko

e bnoao -
onametpom 20
CM Ha
pelletke**

OavH Kpyrnas 2 170 50 ... 60

NpOTUBEHb MeTannmM4ecko

e bnoao -
onametpom 20
CM Ha
pelletke**

2 NPOTUBHS 1-Kpyrnas 1-4 170 50 ... 60
MeTannmM4ecko
e bnoao
onametpom 20
CM Ha
pelletke**

4-Kpyrnas o
MeTannmM4ecko
e bnoao
onametpom 20
CM Ha

NpOTUBHE AN
BbINEeYKN™™*

[ns Bcex TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS NPOU3BECTU NpeABapuTerbHbIA Pa3orpes.

* 9T akceccyapbl MOTYT He NMOCTaBMATLCS C MPOAYKTOM.

** DT akceccyapbl He NOCTaBNSTCS C NPOAYKTOM. OTW akceccyapbl 4OCTYMHbI B NPOAaXe.
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HarpeB + BeHTURATOp —
3KOHOMMYHBIN PeXuUM

He nsmeHsiitTe Temnepartypy Bo
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"Harpes + BeHTMRSATOpP —
3KOHOMMYHBIV pexum".

He oTkpbiBaitTe aBepLy BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"Harpes + BeHTMRSATOpP —
3KOHOMUYHBIV pexum”. Ecnn
ABepLy He OTKpbIBaTb,
npounsonaeT onTuMm3aLmns
BHYTPEHHEeN Temnepatypbl Ans
9KOHOMWM SHEPTUU, N ee
3Ha4YeHNe MOXeT OTnM4aTbCs OT

NnoKa3aHuA Ha aucnnee.

MupoxHblie | OaunH CraHpapTHbIN 3 160 35...45
NpoTMBEHb npoTuBeHbL*

MNeyeHbe OavH CraHpapTHbIN 3 180 25..35
NpoTMBEHb npoTuBeHbL*

WN3pnenua us | OamH CraHpapTHbIN 3 200 45 ... 55

TecTta NpOTMBEHb NpoTUBEHb*

CpnoGHas OavH CraHpapTHbIN 3 200 35...45

Bbineyka NpOTMBEHb NpoTUBEHb*

* DT akceccyapbl MOTYT He NOCTaBMAATLCS C MPOAYKTOM.

CoBeTbl NO BbiNeyke

« Ecnu nsgenve nony4aetcs CrULLKOM
CyXuUM, crnegyeT NnoBbICUTb
TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.

+ Ecnu nsgenve nony4aeTtcs cbipbim,
cneayeT YMEHbLUNUTD KONUYECTBO
XMUOKOCTN UMK NMOHU3UTb
TemnepaTypy Ha 10°C.

+ Ecnu BepxHAs KOPOYKa CIMLLIKOM
3apyMsiHMBaeTcs, cnegyet
NoCTaBUTb U3OENNE HWXKE, MOHU3UTD
Temnepartypy u yBenuinTb Bpems
MPUrOTOBNEHUS.

* Ecnu nsgenve xopoLuo nponekaeTcs,

HO CHapy»u npuropaert, crieayet
YMEHbLLUTL KOMYECTBO KMAKOCTH,
MOHW3UTL TemnepaTypy ¥ yBenu4nTb
BPEMS NMPUrOTOBMEHUS.

CoBeTbl NO BbiNeyke

« Ecnu nsgenve nony4aetcs CrULLKOM
CyXuUM, crnegyeT NnoBbICUTb
TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.

CmMmaxbTe cnou Tecta CMecblo 13
MOJI0Ka, pacTUTeNbHOro Macna, sy,
N norypra.

Cnepnute 3a TeM, YTOObI ToNLIMHA
n3aenusi He npeBsbillana rmyouHbI
NPOTUBHSA, MHa4e oHo ByaeT Jonro
BblnekaTbCs.

Ecnu BepxHuiA cnovt nsgenusi
NMoAropaeT, a HUXKHMUI ocTaeTcs
CbIpbIM, BO3MOXHO, B HUKHEM Crloe
n3aenusi CAULKOM MHOMO HaYuHKMK.
YT106bI M3aenne poBHO
noAapymsiHMBanach, cTapantecb
paBHOMEpPHO pacnpenensite HaunHKY
MeXxay criosiMm Tecta 1 no
NMOBEPXHOCTU M3genus.

Mpwn BbINEYKE N3geNUn U3 Tecta
cobnoganTe pexum u
Temnepartypy, YkazaHHble B
Tabnuue peuentor. Ecnu
HWKHUIA CIOW U3aenuns nroxo
nponekaeTcs, B crieqytwoLui pas
noctaBbTe NPOTUBEHb HA OAVH
YPOBEHb HIXE.
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CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

OBOLUHbLIX 6o

+ Ecnv oBowM BbINyCKaloT COK U
CTaHOBATCS CMULLKOM CyXMMMU,
roToBbTE MX HE Ha MPOTUBHE, a B
cKkoBopoae nof Kpbilikon. B
3aKpbITOM NOCYAe COK COXPaHUTCS.

» Ecnu oBollHoe 6Gntogo ocTtaeTcs
cblipoBaTbiM, NpeXxae Yem roToBUTb
OBOLLM B AYXOBOM LLKade, MOXKHO MX
npoBapuTb UK NPOGnaHLLIMPOoBaTh.

KaKﬂOﬂbSOBaTbCﬂrpMﬂeM

3akpblBanTe ABepLy BO BpeMs
MPUrOTOBNEHUS NULLIM Ha rpune.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

BkntoyeHue rpuns

1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
N YCTaAHOBUTE Ha HYXHbIA 3HAYOK
pexuma «Ipunb».

2.3aTem yCTaHOBUTE HYXKHYHO
TemnepaTypy >apeHbs.

3.Mpun HeobxoamnmocTu nporpeiite
rPUIb OKOSO 5 MUHYT.

» Neyb nporpeBaeTcs A0 3afaHHON

TemnepaTypbl U NOAAEPXKMBaET ee,

npu 3TOM MUratoT He MeHee Tpex

KpaHWUX cerMeHToB crnpaa. Korga

BHYTPEHHAS Temnepartypa neyu
[OCTUraeT 3aJaHHOro 3Ha4YeHus,
aHMMaunst HAMKaTopa npekpallaeTcs,
a Ha gucnee psaoM Co 3HaYeHUEM
TemnepaTypbl 3aropaeTcs cumson “C”.

BbikntoveHue rpuns
1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
B MOSIOXKEHWe OTKIIoYeHUs (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

BpeMmsi npurotoBneHus 6niog Ha
rpvne

MpuroTtoBneHune 6nroa Ha AJIEKTPpU4eCKOM rpune

Pbi6Ga Peletka 4..5 250 20...25 MUH.
Kypuua (kycku) PeleTka 4..5 250 25...35 MUH.
OT6UBHbIE 13 PewweTka 4.5 250 20...25 MuH.
Monogon

6apaHuHbI

Poctbud PeweTka 4..5 250 25...30 MUH. *
OT6UBHbIE 13 PewweTka 4.5 250 25...30 MuH. *
TENSTUHbI

"peHkm * PeweTka 250 1...3 MUH.

" B 3aBUCUMOCTM OT TOMLYUHbI
*PasorpeiTe B TeyeHne 5 MUHYT.

**Ecnu Temnepartypy rpuns Bawero npoaykTa HeBO3MOXHO OTperynupoBarsb, rpuns 6yaer pa6otartb npu

peKkoMeHAyeMon Temnepartype.
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Bnioga, BHECEHHbIE B HACTOSILLYHO
Tabnuly rotoBATCS B COOTBETCTBUU C
EN 60350-1, 4TOOLI 0ONErYnTh

KOHTPOMNMPYHOLLMM OpraHu13aLmsam
npoLiecc NpoBEpPKY NpoaykKTa.

"peHkn Peletka 250 1...3 MUH.
Tedprenun PeweTtka 250 25...35 MUH.
(roBsguHa) -

12 Kyckamm

MNepeBepHuTe eay nocne 2/3 oT o6Liero BpeMeHU NPUroToBrieHUs Ha rpune.

MNepea npurotoBneHnem n6bIX 604 peKOMEHAYeTCsi pasorpeTb AyXOBOM WKad B TeYeHue 5 MUHYT.
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E Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

O6wue cBegeHus

PerynsipHo BbINONHANTE YNCTKY
npubopa. ITO NO3BONUT NPOAUTL
CpoK ero cnyXx6bl, a Takke n3bexatb
MHOrMX npobnem.

Mepen BbINONHeHMeM paboT no
06CnyX1BaHUIO 1 YNCTKE
oTKnouuTe npmbop ot
3NEKTPUYECKON CeTu.
CyLLecTBYeT pUCK NMOpaXeHus
3NeKTPUYECcKM Tokom!

[ante nsgenuo ocTbITh, Npexae
YeMm NpuUcTynaTthb K YNCTKE.
opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!

+ Mpubop cneagyeT TWATENBHO
YUCTUTb NOCHE KaXaoro
ncnonb3oBaHus. Tak nerdye yoanaTb
OoCTaTK/ NULLK, KOTOPbIE MOTYT
npuropeTb Npu crnegyoLwem
ncnonb3oBaHun Npubopa.

+ Ons ynctkm npubopa He TpebyloTcs
crneumanbHble YUCTSLLME cpeacTaa.
MpunBop MOXHO BbIMbITL TEMON
BOOOW ¢ foOaBNEHNEM XUOKUM
MOIOLLIEro cpeacTaa, UCNornb3ys
MSAFKYtO TKaHb unu ryoky. A satem
NpoTEPETb CYXOM TKaHbIO.

+ Ob6si3aTenbHO NpoTupariTe NpmMdop
Hacyxo Nocne YUCTKM U cpasy xe
yaansanTe nonasLUyo Ha Hero
XMOKOCTb.

* He ncnonb3yinTe ons YACTKM PYyHKM 1
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
cTanu YncTsaLme cpeacTea,
copepkallumMMm KUCNOTY Ui XIop.
OTu getann MOXHO NpoTMpaThb
MSITKOM TKaHbt0, CMOYEHHOW B
XnakoM MotoLlem cpeacTee (6e3
abpasnBHbIX f06aBoK), cTapasch
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.
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HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
yCTpOMCTBa NApoOYUCTUTENMN,
MOCKOSbKY 3TO MOXET NPUBECTU
K MOpaXXeHWIo 3NEeKTPUYECKUM
TOKOM.

Yuctka naHenu ynpaBneHua
OuncTbTe NaHenb ynpasrneHns 1
PYYKU-PETYNATOPbI BNAXHOW TKAHbIO U
BbITPUTE HacyXxo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKaMu/pyykamu, He
CHUMaWTE pyYKU-perynaTopsl
ANt YACTKN NaHenu ynpaBneHus.
Tak MOXHO NoBpeauTb NaHerb
ynpasrneHus!

Yuctka AyXOBKU

Yucrtka 60KoBbIX cTeHOK(MoxeT

OoTNM4aThbCs B 3aBUCMMOCTM OT

Moaenu nspenus.)

(DaHHasa dyHKUMA —

pononHutenbHasa. OHa moxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.CHUMUTE nepefHIo YacTb GOKOBOM
peLleTkn, OTTAHYB ee oT GOKOBOM
CTEHKMU.

2.MoTsiHUTEe GOKOBYIO peLleTky k cebe
N NOMHOCTbLIO BbIHbTE €€ U3 AYXOBKMU.



CTeHKM ¢ KaTanuTU4YeCKUm

NOKpbITUEM
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHMe GokoBble CTEHKM (A) 1
(vnn) 3agHaa cteHka (B) Bawero
n3genust MoryT ObITb MOKPbITHI
KaTanuTuyeckomn amanbto. CTeHku ¢
KaTanuTU4ecKkUm NOKPbITUEM UMEIOT
CBETMYO MAaTOBYH MOPUCTYHO
NoBePXHOCTb. CTEHKN AYyXOBOro
LWKadha ¢ KaTanuTU4eckum noKpbITUEM
He HyXaarTcs B Ynctke. bnarogaps
nepcoprMpoBaHHON CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTM C KaTannTUYECKNUM
MOKPBITUEM MOTMOLLAT XUP U NpK
HaKOMMEHWN XXMpa Ha NOBEPXHOCTb
HauduHaloT 6necteTb. B Takom crnyyae
PEKOMEHAYETCS UX 3aMEeHUTb.

MpocTasn ouncTka napom

370 ynpoLLaeT YNCTKY, MOCKOSbKY
rps3b (nocne KpaTkoBPeMeHHOro
OXUAAaHWs) cMsArYaeTca napom,
06pa3oBbIBaOLLMMCS B yXOBOM
wKady, 1 Kannsmu sogsl,
KOHAEHCUPYIOLLUMICS Ha BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTSAX AYXOBOrO LuKada.

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
NPUHaONEeXHOCTY.

2.Hanete B npotmeeHb 500 mn BoAbl
N MOMECTUTE €ro Ha 2-10 peLueTKy
OYXOBKM.

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY A0 NErkoro
pexuma O4MCTKM NapoM 1 pabotaTb
Ha 100 ° C B TeueHue 25 MUHyT.

4.0TKpoVTE ABEpLY M NpoTpUTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTUN AYXOBOro
LWKadba BNaXHON rybKon nnm TKaHblo.

5.CToiiKyto rpsisb crieqyeT yaanaTb
TENsIon BOAOW C XUAKUM MOIOLLIUM
CpeacTBOM, UCMOMb3yst MSATKYIO TKaHb
unu rybky, a nocne YMCTku crnegyet
BbITMPaTb NPMOOP CYXON TKaHbIO.

Mpu pa6oTe B pexume
YMPOLLEHHON OYUCTKM Napom,
BOAa, HanuTasi B NOTOK ANA
pasmsaryeHuns o6pa3oBaBLUMXCS
0CaKoB/IPA3N BHYTPU AYXOBKM,
MCMapUTCA M KOHAEHCUPYeETCS
BHYTPY AYXOBK/ U Ha
BHYTPEHHe NoBepXHOCTM ABEpH
AYXOBKM, MO3TOMY MPU OTKPbITUAM
ABepu OyXOBKM MOXET KanaTb
Boaa. BbiTpuTe KoHAeHcaT cpasy
rnocne oTKpbITVS ABepei
AYXOBKM.
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MuponuTrnyeckas caMoovnUCTKa

opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!

He npukacaiiTecb k npuéopy Bo
BpeMsi ero CaMOOYUCTKN U He
nofnyckamte K Hemy aeTen.
YpansaiTte ocTtaBLUnecs
3arpsisHeHUs1 He paHee, YeM
yepes 30 MUHYT.

[yxoBka cHabxeHa cuctemoi
NUPONUTUYECKON O4YMCTKU, [lyxoBKa
HarpeBaeTcs npubnuantensHo Ao 430-
480 °C, v Bce 3arpsa3HeHus cropatoT
potna. MNpu atom MoxeT
06pa3oBbIBaTLCA MHOIO AbIMa,
noaToMy Heobxoammo obecneuynTb
XOPOLUYI BEHTUIIALMIO NOMELLIEHUS.
Mpouenypy nuponusa cneayet
NPOBOANTbL NOCHE KaXaoro AecsAToro
NCMNOMb30BaHNUS OYXOBKU.
1.BblHbTE U3 OYXOBKK BCE
npuHagnexHoctTu. B mogensix ¢
GOKOBOW HanpaBnsoLe; He
3abyabTe CHATb OOKOBLIE
HanpaBsnsioLne.
Ecnu B BallueM ycTpoicTee ecTb
npucnocobnenus, obnagatowne
NMUPOCTONKOCTBIO (CTOMKOCTBIO K
BbICOKOTEMMEPATYPHON CaAMOOYUCTKE),
HeT HeobXoOAMMOCTM U3BNeKaTb UX 13
OYXOBKM.
2.lMepen UMKIIOM OYUCTKM yaanuTe
3arpsisHEHUST C HAPYXKHbIX
MOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHUX CTEHOK
OYXOBKMN BMaXXHOWN TKaHbIO.

He unctute npoknagky Asepubl.
CTeknoBonokH1CTas npoknaaka
OYeHb YYBCTBUTENbHAsA, NO3TOMY
ee nerko NnoBpeamnTb.

B crnyyae noepexaeHusi
NpoKNagku ABepLbl AyXOBKU
3aMeHWTe ee B aBTOPM30BaHHOM
cnyx6e TeEXHUYEeCcKoro
oGCnyKnBaHus.
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3.«Pyrolysis» (Muponus) HH Bbibepute
(PYHKLMIO MUPONUTUHECKON OYUCTKU
(camoouucTka).

Ha gucnnee 6yaet moprate P2:00.

4.YcTaHoBMTE MaKCUManbHY
(camyto BbICOKYHO) TeMnepatypy ¢
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.

5. MNocne 3anycka dyHKUUN NMponmsa,
Ha akpaHe 3aropuTtcs P2:00 un
HayHeTcs1 obpaTHbIA OTCYeT.

6.3KoHOMHas yHKUMA NMponusa
MeHee AnuTenbHas, YeM 0ObIYHbIN
NnMponun3. AkoHOMHasa PYHKLMA
nMponu3a ncnornb3yeTcs npu
HeGOMNbLLIOM 3arpsi3HEHNN OYXOBKW.

3anyck 3KOHOMHOM GOYHKLMK
nuponusa: Ecnu B HacTporikax
3anyLeH 3KOHOMHbIV PEXUM,
9KOHOMHas (PyHKUMSA Nuponunsa
3anycTuTcsl aBToMaTnyecku. Ha
auncnnee oTobpaxaetcst P1:30
Ecnu B HacTpoitkax 3anyLieH
SKOHOMHBIA PEXUM, MoxHO
BblOpaThb OYHKLMIO 322 1 saTem
3anycTuTb ero Knasuiwamm /=

[nsa 3anycka nuponuTuyeckom
CaMOoo4UCTKN TpebyeTcs
nepeBecTn perynatop
TemnepaTtypbl B MakcumMmarnbHoe
MonoXeHue.

7.MpoaomK1MTENbHOCTL MpoLiecca
CaMOoO4UCTKM ByAeT nokasaHa Ha
aucnnee (MoxeT oTnuyaTbCs B
3aBMCUMOCTU OT MOZENW usgenusi.).
[nuTenbHOCTb 3TOM NpoLueaypsl
Henb3a OTperynuposaThb.

MOXHO HacTpoUTb BpeMs 3aBepLUEHNS

LMKINa CaMOOYUCTKN.

8.Bo Bpems caMOOUMCTKN HEBO3MOXHO

OTKpPbITb ABepLYy p,yxoam. aHa
AMCnIee 4acoB MOABNAETCA CUMBON
3amka. OHa GnokupyeTcsa oo
3aBepLUeHns npoLeaypbl NMponuaa.



He nbiTaiiTecb CMNoi OTKPbITb 3aMOK

OBepLbl pyyKon , rnoka CUMBOI
3aMKa He ucyesHeT

9.To 3aBepLUEHUM NpoLiecca OHNUCTKM
YCTPOWCTBO NoAaeT 3BYKOBOW curHan,
a Ha aKkpaHe oTobpaxaeTcsi CnoBo
«End (KoHeu)».

10.Mocne oTto6paxkeHus cnoea «End
(KoHeu)» ons 3aBeplueHus npoLlecca
YCTaAHOBUTE PYYKU PYHKLMIA U
TemnepaTypbl B nonoxeHune «0»
(BbIKJ..

11.MMo 3aBepLUEHUN LMKNa OYUCTKU
yaanute ocTaBLUMEcs 3arpsi3HeHus
BOAHbIM PacTBOPOM YKCYCHOM
KNCINOTHI.

Ecnu nocne noracaHus cnosa
L1 L1

End" (KoHeL) py4ykun ycTaHOBKM
YHKLUM 1 TemnepaTypbl He
YCTaHOBIEHbI B NonoxeHune «0»
(BbIKJ1.), noBTOpHO 3anyckaeTcs
YHKLMS Nnponusa.

Mocne 3aBepLueHNss YHKL MK
nuponu3a, ABepb OCTaHEeTCs
3abroknpoBaHHOM Nnoka AyXoBKa
He OCTbIHET A0 HY>KHOMN
Temnepatypbl. B TeueHne atoro
nepuoga Ha gucnnee
oToGpaxaeTcs coobLieHne
"Hot" (lopsyo) u
NPUroTOBNEHNE OCYLLECTBUTD
HEBO3MOXHO.

YucTtka gBepLbl [YXOBKU

MowTe aBepLy AYXOBKU MSATKOM TKaHbIO
unu rybkoin, cMOYeHHO B Tenrow Boae
¢ noGaBneHneM XnaKkoro MoLLEero
CpefcTBa, U BbITUPaATe CyXOM TKaHbH.
MpoTpuTe CTEKNO YKCYyCOM, a 3aTem
OMONOCHUTE ero OT OCTaTKoOB U3BECTH,
KoTopble MoryT obpasoBaTbCs Ha
cTekne OyXoBKMU.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
ABepLbl MotoLLIMe cpeacTea ¢
abpa3svBHbIMK BELLeCTBaMM UNK
MeTannuyeckne ckpedbku. OHum
MOryT nouapanaTb NOBEpPXHOCTb
N NOBpPeauTb CTEKNoO.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATMe AaBepLbl AyXOoBoro wwkacda

1.0T7KpoWiTe NnepegHtoto aAsepuy (1).

2.0TKpONTE 3aXNMbl Ha KOpnyce NeTnu
(2) c npaBot 1 NEeBON CTOPOHBI
nepeaHein ABepLbl, HAXaB Ha HUX,
Kak MoKa3aHO Ha PUCYHKE.

45/RU



1 [Bepua
LlapHUpHbIA 3aMOK(3aKpbIToe
nonoxeHue)

3 [yxoson wkad

4 LWapHupHbI 3aMOK(OTKpbITas
nosmuus)

4.CHMMUTE nepenHIo asepuy,
MoTsIHYB ee BBEpX 1 ocBoboaAMB OT
npaBon 1 NIeBo NeTnu.
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[lns ycTaHOBKM ABepLibl Ha
MeCTO crieyeT BbINONHUTL B
obpaTHOM nopsaake AeNCcTBUSA Mo
CHATUIO. He 3aByabTe 3aKpbiTh
3aXKMMbI Ha Kopryce neTnu npu
yCTaHOBKe [BepLibl Ha MecTo.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

aAsepubl

(DaHHasa dyHKUMA —
pononHutenbHasa. OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHee cTekno naHenun asepubl
AYXOBOro LWKada MOXHO CHATb Ans
YUCTKMN.

1

1 Pamka
2 T[lnactmaccoBasi Haknagka

2.MoTaHuTe K cebe 1 cHUMUTE
nnacTMaccoBYIO HaKNaaKy Ha
BEpPXHEeW CTOPOHe ABepLbl.



51234

MepBoe BHyTpeHHee CTEKIo
BTopoe BHyTpeHHee CcTekno
TpeTbe BHYTPEHHEE CTEKNMNO
BHellHee cTekno

MnacTtmaccoBblli AepxaTesb
CTeKNa — HMKHUI

3.MpunogHnMnTe NepBoe BHYTPeHHee
CTEKNo B HanpaeneHun A un
BbITSHUTE €ro B HanpaeneHun B, kak

a b wWN -

NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

4.Y706bI BbIHYTL BTOPOE M TPETbE
BHYTPEHHMWE CTeKna, NOBTOPUTE 3TU
Ke AencTBus.

Mpu cbopke ABepLbl cHavana crnegyet
BCTaBUTb BTOPOE U TPETbE BHYTPEHHME
ctekna (2, 3).

BcTaBnsiiTe ctekna TakMum o6pasom,
YTOObI CKOLLUEHHBI yron cTekna nonarn
Ha chacky nnacTMaccoBOro AepxaTens,
Kak MoKa3aHO Ha PUCYHKE.

BTopoe un TpeTbe cTekna siBnstoTCs
B3aMMO3aMeHsIEMbIMU, NMO3TOMY
NOpsSAOK YCTAHOBKUN HE UMeeT
3HaYeHus.

MepBoe BHyTpeHHee cTekno (1)
crnepyeT ycTaHaBnuBaTb Takum
0b6pa3om, 4ToObl HaANUCh Ha CTekne
Gbina obpallleHa ko BTOPOMY CTEKIy.
CnepguTte 3a TeM, YTOObI HKHUE YIIbl
BCEX BHYTPEHHWX CTEKon Bbinu
npaBuIbHO BCTaBMNEHbI B HUXKHWE
nnacTmaccoBble gepxatenu (5).
MpuXxMKUTE NNAcTMacCoBYO HaKNaaKy K
pame [0 Lienyka.

Mocne 4ncTkM Bce cTekna
cnegyeT yCTaHOBUTb Ha MecCTO.

3ameHa NnaMno4Ku OoCBeLleHUs
AyxoBoro wkada

Bo nsbexaHue nopaxeHust
3NEeKTPUYECKM TOKOM, npexae
4yeM 3aMeHsITb NaMMoYKy,
y6eOuTech B TOM, YTO
anekTponpuéop oTCoeanHeH oT
ceTV U OCTbIf.

lopsiune NOBEPXHOCTM MOryT
MPUYKUHUTL OXOoru!
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B aToln oyxoBke ucnonb3yeTcs
namna HakanusaHus
MoLLHOCTBLIO MeHee 40 BT,
BblCOTON MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna ¢ Llokonem
Tnna G9, MmoLlHocTbIO MeHee 60
BT. Jlamnbl nogxoaaT ans
paboTbl Npu TeMnepaTtype Bhbille
300 ° C. Jlamnbl Anga AyxoBku
MO>HO MONy4nTb Yy
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

PacnonoxeHune naMmmnoYky MoxeT
OTNNYaThCH OT U30BPaKeHUsA Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ucnonb3ayemasi B 3ToM
npubope, He NoAXoanuT Ans
ocBelleHNs BbITOBbIX
nomelleHnin. 3ta namna
npegHasHadeHa aons
BCcriomoraTernbHON Lenu,
no3sonsoLLei nonb3oBaTesno
yBMaeTb NULLeBble NPoaYKThl.

Jlamnbl, ncnonb3yemMble B 3TOM
npubope, AOMKHbI BbiAEpXXMUBaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCNOBWs1, Hanpumep
TemnepaTypy Bbiwwe 50 °C.
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3amMeHa Kpyrnom fnamnoyku

ocBeLleHUA fyxXoBoro wkada

1.0TcoeanH1Te OyxoBON LWKadg oT
3NEeKTpoceTH.

2.CHMMUTE CTEKNSAHHBIN NnadoH,
NMoBepHyB ero NPoTMB YacoBOM
CTPEenku.

3.Ecnu B Bawen ayxoBske
ucnone3yeTcs namna tuna (A),
nokasaHHas Ha PUCYHKe HIxe,
NoBEpHWTE ee B COOTBETCTBUU C
PUCYHKOM, 4YTOObI M3BMEYb ee U1
3aMeHnTb. Ecnu ncnoneayetcs
namna tuna (B), noTaHuTe n
M3BrekuTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHuTeE.

4.YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHbIN
nnagoH.



lNMouck n yctpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

p p paboTtbl. >>> 3Omo He

Aeriaemcs HeucripasHOCMabHO.

* [pun HarpeBaHUN MeTannIMyeckne getanu MoryT paclumpaTbCa U u3naeaTb
3BYKW. >>> 3ImMO He 58/155emcCs HeUCrpasHoCMabio.

+ MnaBkuii NpegoxpaHnTenb HeucrnpaeseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme
nnaskue npedoxpaHumernu e brioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3amMeHuUme Ux Unu eKnrvume.

* [lyxoBoit WKad He BKIOYEH B (3a3eMITEHHYIO) PO3ETKY 3NeKTpoceTun. >>>

........ [posepbme coeduHeHue wmencensHoU UK.

OcaeuleHue AyXoBKY He paGoTaer.

+ Jlamnouka ocBelLeHns AyX0BOro Lkadpa HeucnpasHa. >>> 3ameHume
J1IaMroyKy oceeueHus1 wkacgha.

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0umocmu 3aMeHUme Unu eknvume rnpedoxpaHumenu.

HyxoBka He HarpeBaeTcst.

* He 3agaHa dyHKUMA unu Temnepartypa. >>> Boibepume hyHKUU0 U
ycmaHosume memrepamypy C MoMOWbo repekyamens oyHKyud u (unu)
peaynamopa memrnepamypel.

* B mogensx, ocHalleHHbIX TalMepPOM, TalMep He YCTAHOBIEH. >>>
YcmaHosume spewms.

(B moaensix ¢ MUKPOBOMNHOBOW MeYbto yrpaBrneHue no Tanmepy gencreyet
TONbLKO A5 MUKPOBOJSTHOBOW Meyn).

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0uMocmu 3aMeHUmMe Unu eKkno4ume rnpedoxpaHumernu.

+ PaHee npousoLuno oTkrnoYeHne anekTpoaHeprin. >>> YcmaHosume epemsi /
Beikrroyume Oyxoeoll wkagh U eKmtoYume cHoga.

ﬂ Ecnu Bbl He MOXeTe YCTpaHWUTb HenonagkM, HECMOTPS Ha BbINOSHEHNE
WHCTPYKLUIA, NPpMBEOEHHbIX B AaHHOM pasgene, obpaTuTtech K
npeacTaBUTENio aBTOPMU30BaAHHON CepBUCHON cryXbbl. He nbiTaiTech
CaMOCTOATENbHO OTPEMOHTMPOBATDL HEUCNPABHbINA 3MEeKTPonpuoop.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati
da questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia.
Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con
attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il
manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli.
Le differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.
Awvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.
Awvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

R

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

 Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, 0 che manchino di
esperienza e conoscenza,
purché ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
mModo sicuro e comprendano
i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte
dell’'utente non devono
essere eseqguite da bambini
senza supervisione.

» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,
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oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere

vigilati affinché non giochino

con il dispositivo.

Se il prodotto viene ceduto a

qualcun altro per 'uso

personale o per scopi d’'uso

di seconda mano, fornire

anche il manuale utente, le

etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

Le procedure di installazione

e riparazione devono essere

sempre eseqguite da agenti

autorizzati per |'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

« Non utilizzare il prodotto se
difettoso o se presenta danni
visibili.

» Controllare che le manopole
delle funzioni



dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

« In caso di guasti
all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza.
C'e il rischio di shock elettrico!

« Collegare I'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche". Far eseqguire la
messa a terra da un
elettricista qualificato quando
si usa il prodotto con o0 senza
un trasformatore. La nostra
azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

« Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua
su di esso! C'e il rischio di
shock elettrico!

« Non toccare mai la spina con
le mani bagnate! Non
scollegare mai tirando dal
cavo, tirare sempre dalla
presa.

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.
Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un agente per 'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.
L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di rete
0 da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.
La superficie posteriore del
forno diventa calda durante
I'uso. Assicurarsi che il
collegamento elettrico non
sia in contatto con la
superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti
POSsSoONoO danneggiarsi.
Non intrappolare il cavo di
rete tra lo sportello del forno
e la struttura e non farlo
passare su superfici calde.
Altrimenti, I'isolamento del
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cavo si puo fondere e
provocare un incendio come
risultato del corto circuito.

« Tutti gli interventi su
apparecchi e sistemi elettrici
[POSSONO essere eseqguiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

« In caso di danni, spegnere |l
prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

« Assicurarsi che la corrente
del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto

« AWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

« Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

« Prestare attenzione quando
Si usano bevande alcoliche
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nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.

Non mettere materiali
infammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono
diventare caldi durante I'uso.
Durante I'uso |'apparecchio
diventa caldo. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano all'interno del
forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

Non riscaldare lattine chiuse
e barattoli di vetro nel forno.
La pressione che si puo crea
in contenitore/barattolo pud
farli esplodere.

Non mettere vassoi per la
cottura al forno o fogli di
alluminio direttamente sul
fondo del forno. L'accumulo
di calore puo danneggiare |l
fondo del forno.

Non usare agenti pulenti
abrasive o raschietti duri in
metallo per pulire il vetro dello
sportello del forno poiché
potrebbero graffiare la
superficie rovinando il vetro.



« Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe

provocare uno shock elettrico.

« (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)
Inserimento corretto della
griglia e delle teglie

E’ importante inserire la
griglia e/o la teglia nelle
rastrelliere laterali in maniera
corretta. Far scivolare la
griglia e/o la teglia sulle
rastrelliere laterali
verificandone la stabilita
prima di posizionare le
pietanze al di sopra (vedi
immagine esplicativa di
sequito riportata)

Non usare il prodotto con il
vetro dello sportello anteriore
riMosso 0 lesionato.

Usare sempre guanti
resistenti al calore quando si
mettono o si imuovono |
piatti nel/dal forno caldo.
Mettere la carta da forno
nella pentola o
nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme
agli alimenti e poi inserire
tutto nel forno pre-riscaldato.
Togliere le parti in eccesso
della carta da forno che
fuoriescono dall'accessorio 0
dalla pentola per evitare il
rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la
carta da forno a una
temperatura operativa
superiore al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del
forno.

« AVWWERTENZA: Controllare

che il cavo di alimentazione
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dell’apparecchio sia
scollegato o che I'interruttore
sia spento prima di sostituire
la lampadina, per evitare la
possibilita di scarica elettrica.
« Prima del ciclo di pulizia,
rimuovere o sporco dalle
superfici esterne e dall’interno
del forno con un panno
umido. Rimuovere tutti gli
accessori dall'interno del
forno.
Se il prodotto & dotato di un
accessorio Pyro proof
(resistente rispetto alla pulizia
automatica a temperature
elevate), non & necessario
rimuovere questi accessori

dal forno. vedere Contenuto della
confezione, pagina 11.

« Le superfici calde provocano
ustioni! Non toccare
I'apparecchio durante la fase
di autopulizia e tenere |
bambini lontani. Aspettare
almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

« Durante la pulizia pirolitica, le
superfici possono diventare
piu calde rispetto all'utilizzo
standard. Tenere i bambini a
distanza.

« || dispositivo non deve essere
installato dietro a porte
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decorative, cosi da evitarne il
surriscaldamento.

Per |'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

« Assicurarsi che la spina si
adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

« Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

« Assicurarsi che non vi sia
liquido o0 umidita sulla presa
quando viene collegata
all'apparecchio.

Uso previsto

» Questo prodotto € progettato
per uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

« ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare 'ambiente

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
piatti sotto al grill, asciugare
asciugamani, panni per piatti,
ecc. appesi sulle maniglie, né
per riscaldare.

« || produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.



« || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill
gli alimenti.

Sicurezza dei bambini
« AWERTENZA: Le parti
accessibili possono diventare
calde durante l'uso. | bambini
devono essere tenuti lontani.
| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini.

Tenere i bambini lontani dai

materiali di imballaggio.

Smaltire tutte le parti

dell'imballaggio secondo gli

standard ambientali.

Gli apparecchi elettrici sono

pericolosi per i bambini.

Tenere i bambini lontano

dall'apparecchio mentre ¢ in

uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

Non mettere sopra

all'apparecchio alcun oggetto

che possa essere raggiunto
dai bambini.

Quando lo sportello e aperto,

non caricare sopra oggetti

pesanti e non lasciare che i

tbbambini vi si siedano sopra.

Lo sportello potrebbe

capovolgersi o i cardini dello

stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi
prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.
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H Informazioni generali

Panoramica

///\

e

4
1 Pannello di controllo 6
2 Ripiano metallico

3 Vassoio /
4 Maniglia 8
5 Sportello

Motore ventola (dietro alla piastra di
acciaio)
Lampadina

Elemento di riscaldamento
superiore

Posizioni ripiani

1 2
1 Manopola funzione
2 Timer digitale
3 Manopola termostato
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione
possono variare a seconda del
modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale
utente potrebbero esistere con il
prodotto acquistato.

1.Manuale utente

2.Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti
sugosi € per la raccolta del grasso
durante la cottura con grill.

3.Vassoio per dolci
Usato per dolci come pasticcini e
biscotti.

4.Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere
in casseruola sulla rastrelliera
desiderata.

5.Posizionare in modo corretto ripiano
metallico e vassoio sulle rastrelliere
telescopiche
(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).
Le rastrelliere telescopiche
consentono di installare e rimuovere
faciimente i vassoi € il ripiano metallico.
Quando si usa il vassoio € il ripiano
metallico con le rastrelliere
telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della
rastrelliera telescopica siano contro i
bordi di grill metallico e vassoio.
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Specifiche tecniche

6.Vassoio per pizza
Usato per pizze e dolci.

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.

Tensione/frequenza

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energetico totale 2.5 kW
Tipo/sezione cavo min.HO5W-FG
3x1.5mm’

Dimensioni esterne
(altezza/larghezza/profondita)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni installazione
(altezza/larghezza/profondita)

**590 0 600 mMm/560 mm/min. 550
mm

Forno principale

Forno multifunzione

Lampadina interna

15/256 W

Consumo energetico grill

2.2 KW

#

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni

elettriche sono fornite ai sensi dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi
valori sono determinati in condizioni di carico standard con funzioni di
riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che
seguono a seconda della presenza o meno nel prodotto delle relative funzioni.
1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3- Cottura turbo, 4-
Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e

inferiore.
Vedere Installazione, pagina 13.

*%

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preawiso
per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.
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| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna si ottengono
in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A
seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali del
prodotto, questi valori potrebbero
variare.




K] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i
regolamenti in vigore. Altrimenti la
garanzia non sara valida. |l produttore
non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite
da persone non autorizzate e potrebbe
considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il
prodotto & responsabilita del
cliente.

I prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas €/0 elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto
presenta difetti. Se & cosi, non
installarlo.

Prodotti danneggiati provocano
rischi per la sicurezza.

Prima della installazione
L'apparecchio & destinato ad essere
installato in alloggiamenti da cucina
disponibili in commercio. Bisogna porre
un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della
cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi
usati devono essere resistenti al calore
(100 °C minimo).

¢ Gli alloggiamenti da cucina devono
essere a livello uniforme e fissi.

® Se c'e un cassetto sotto al forno,
bisogna installare un ripiano tra il forno
e il cassetto.

e Trasportare |'apparecchio con aimeno
due persone.

e Tenere il forno dalle aperture per
maneggiarlo su entrambi i lati al fine di
spostarlo.

¢ Prima di installare il prodotto,
rimuovere tutti i materiali e i documenti
all'interno.

¢ | mobili della cucina devono essere
conformi alle dimensioni indicate nella
figura seguente. Nella parte posteriore
del mobile della cucina, deve essere
ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per
garantire una ventilazione sufficiente.

Non installare |'apparecchio vicino
ad un frigorifero o congelatore. ||
calore emesso dall'apparecchio
porta ad un accresciuto consumo
energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello e/0 maniglia
per portare o spostare il prodotto.
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*

min.

Installazione e collegamento

e | 'unita pud essere installata e
collegata solo secondo le norme legali
sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa

messa a terra/linea protetta da un mini

interruttore di circuito della capacita

adatta, dichiarata nella tabella

"Specifiche tecniche". Far eseguire la

messa a terra da un elettricista
qualificato quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni
derivanti dall'uso del prodotto senza una
installazione di messa a terra conforme
ai regolamenti locali.
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L'apparecchio deve essere
collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

I produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

Il cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o
bloccato né deve venire in
contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere
sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'& rischio di
shock elettrico, cortocircuito o
incendio!

¢ || collegamento deve essere conforme
ai regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
Aprire lo sportello anteriore per vedere
|'etichetta con il tipo.

¢ |l cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica,
scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'& il rischio di shock elettrico!

I cavo di alimentazione deve
essere faciimente raggiungibile
dopo l'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).
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Mentre si esegue il cablaggio,
bisogna applicare le normative
nazionali/locali ed utilizzare la
linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti
di alimentazione dell’apparecchio
sono al di fuori della capacita di
spina e uscita/linea della presa,
I'apparecchio deve essere
collegato direttamente attraverso
una installazione elettrica fissa
senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella

presa.

Installazione dell'unita

1.Far scorrere il forno nell'alloggiamento,
allineare ed assicurare mentre allo
stesso tempo ¢i si accerta che il cavo
di alimentazione non & rotto e/o
intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come
illustrato.

Dopo l'installazione, assicurarsi che le
viti siano sufficientemente strette e che il
forno non si muova. Il forno potrebbe
ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti
non sono sufficientemente strette.



Per prodotti dotati di ventola di
raffreddamento (Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento
2 Pannello di controllo
3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata
raffredda sia |'alloggiamento incassato
che la parte anteriore dell'unita.

La ventola di raffreddamento
continua a funzionare per 20-30
minuti ancora dopo che il forno &
stato spento.

Se si & cucinato programmando |l
timer del forno, anche la ventola
per il raffreddamento si disattiva
alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1.Funzionamento dell'apparecchio
2.Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi

prodotti

¢ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in
esso. Seguire le istruzioni sul cartone.
Se non si ha il cartone originale,
imballare il prodotto nella carta con le
bolle o in un cartone spesso e
assicurarlo con nastro adesivo.

¢ Per evitare che il grill metallico ¢ |l
vassoio all'interno del forno
danneggino lo sportello del forno,
mettere una striscia di cartone
sull'interno dello sportello in modo che
si allinei con la posizione dei vassoi.
Attaccare con del nastro adesivo lo
sportello del forno alle pareti laterali.

¢ Non usare sportello o maniglia per
sollevare o spostare il prodotto.

Non mettere oggetti
sull'apparecchio e spostarlo in
posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del
prodotto per eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.
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Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio
energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad
usare |'apparecchio in modo ecologico e
a risparmiare energia:

Usare coperchi di colori scuri e
smaltati, poiché la trasmissione del
calore € migliore.

Quando si cucinano gli alimenti,
eseguire un'operazione di
preriscaldamento se & consigliato nel
manuale utente o nelle istruzioni della
cottura.

Non aprire lo sportello del forno di
frequente durante la cottura.

Cercare di cucinare piu di un piatto
alla volta nel forno laddove possibile.
Si pud cucinare mettendo due
contenitori per la cottura sul grill
metallico.

Cucinare piu di un piatto uno dopo
['altro. Il fomo & gia caldo.

Si pud risparmiare energia spegnendo
il forno alcuni minuti prima della fine
del tempo di cottura. Non aprire lo
sportello del forno.

Scongelare gli alimenti congelati prima
di cuocerli.

Le informazioni sull'efficienza
energetica secondo EU 66/2014
possono essere trovate sulla scheda
prodotto fornita con il prodotto.
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Uso iniziale
Impostazione orario
1 2 3" 4*

12

Tasto regolazione

Simbolo blocco bambini
Simbolo sonda carne
Simbolo blocco sportello
Simbolo cottura economica
Tasto piu

Tasto meno

Simbolo orologio

9 Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura®
11 Simbolo tempo di cottura
12 Tasto Program (programma)

*  (Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

** |La sua posizione sul display pud
variare a seconda del modello del
prodotto.

N O ON =

Mentre si eseguono le regolazioni,
sul display lampeggiano le relative
icone.

Premere i tasti J+/== per impostare I'ora
del giorno dopo aver acceso il forno per
la prima volta. Confermare
I'impostazione toccando il simbolo & .



Se |'ora iniziale non & impostata,

I'orologio inizia da 12:00 e viene
visualizzata I'icona . L’icona
scompare una volta impostata
I'ora.

Le impostazioni correnti di orario
sono annullate se manca la
corrente. Bisogna regolarle
nuovamente.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1.Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e
asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti
e poi spegnerlo. Cosi i residui del
prodotto o gli strati si bruciano e si
rimuovono.

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante |'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Forno elettrico
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la posizione Static.
4.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il forno elettrico,
pagina 21.
5.Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
6.Spegnere il forno; vedere Come
utilizzare il forno elettrico, pagina 21
Forno con grill
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 32.
4. Utilizzare il forno per circa 15 minuti.
5.Spegnere il grill; vedere Come
utilizzare il grill, pagina 32
Durante il primo funzionamento,
per un paio d’'ore, & possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.

19/1T



[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su
cottura al forno, cottura
arrosto e con grill

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante |'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Prestare attenzione quando si
apre lo sportello del forno perché
potrebbe fuoriuscire vapore.

Il vapore in uscita pu0 ustionare
mani, volto e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al for-

no

¢ Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori
in alluminio o stampi in silicone
resistenti al calore.

¢ Usare al meglio lo spazio della
rastrelliera.

¢ Mettere lo stampo da forno al centro
della rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o
grill. Non cambiare la posizione della
rastrelliera quando il formo & caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e Trattare pollo e tacchino interi, pezzi
grandi di came con condimenti come
succo di limone e pepe nero prima
della cottura migliora la prestazione di
cottura.
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¢ Ci vogliono circa 15-30 minuti in piu
per arrostire la came con 0sso rispetto
alla cottura arrosto di came della
stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della
carne richiede circa 4-5 minuti di
cottura.

e | asciare la carne nel forno per circa
10 minuti dopo il periodo di cottura. |l
succo si distribuisce meglio per tutto
I'arrosto e non fuoriesce quando si
taglia la came.

e || pesce deve essere posto sulla
rastrelliera centrale o inferiore in un
piatto resistente al calore.

Suggerimenti per la cottura con

grill

Quando carne, pesce e pollame sono

cotti con grill, subito si rosolano, hanno

una piacevole crosta e non restano

secchi. Parti sottili, spiedini di came e

salsicce sono particolarmente adatti per

la cottura con grill, cosi come verdure
con alto contenuto di acqua, come
pomodori e cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill
sul grill metallico o nel vassoio per
cottura al forno con il grill metallico
posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del
riscaldatore.

e Far scorrere il ripiano metallico o la
teglia per la cottura al forno con grill al
livello desiderato nel forno. Se si
cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno
sulla rastrelliera inferiore per
raccogliere i grassi. La teglia per la
cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire
l'intera area di grigliatura. E possibile
che la teglia non venga fornita con il
prodotto. Aggiungere dell'acqua nel



Vassoio per la cottura al forno per una
pulizia facile.

Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.

Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ |'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno

elettrico

Il piano cottura & dotato di manopole a

scomparsa che fuoriescono quando

vengono premute.

1.Premere all'interno per far uscire la
manopola e poi ruotarla per eseguire
I'impostazione desiderata.

e

2.Quando il processo di cottura &
completo, premere la manopola verso
I'interno.

Selezionare temperatura e mod-

alita di funzionamento

1 2

1 Manopola funzione
2 Manopola termostato

1.Impostare la manopola funzione sulla
modalita operativa desiderata.

2.Impostare la manopola Temperature
(temperatura) sulla temperatura
desiderata.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura
regolata e la mantiene e i tre simboli
animati del riscaldamento allineati piu a
destra lampeggiano. Quando la
temperatura intera del forno raggiunge
il valore prefissato, |'animazione si ferma
e il simbolo “C” si visualizza in modo
fisso accanto al valore di temperatura
impostato.

Spegnimento del forno elettrico
Portare manopola funzione e manopola
temperature (temperatura) in posizione
off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo
modelli con grill metallico)

E importante posizionare il grill metallico
in modo corretto sulla rastrelliera
metallica. Il grill metallico deve essere
inserito tra le rastrelliere metalliche,
come illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi
sulla parete posteriore del forno. Far
scorrere il grill metallico verso la sezione
anteriore della rastrelliera e posizionarlo
con |'aiuto dello sportello per ottenere
una buona prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento
L'ordine delle modalita di funzionamento
qui mostrato pu0 essere diverso da
quello della propria unita.
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Il forno non & riscaldato.
Solo la lampadina del forno
€ accesa.

Forse anche la valvola
esterna di raffreddamento &
in funzione per evitare il
riscaldamento dedli
scomparti.

Il riscaldamento superiore e
inferiore & in uso. Gli
alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da
sopra e da sotto. Per
esempio, questo & adatto
per torte, dolci o torte e
alimenti in casseruola negli
stampi da forno. Cucinare
con un solo vassoio.

Solo il riscaldamento
inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al
successivo rosolare di

alimenti dalla parte inferiore.

Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.

Il riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con
ventola (nella parete
posteriore) sono attivi. L'aria
calda & rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

Il iscaldamento assistito da
ventola (nella parete
posteriore) & in funzione.
L'aria calda & rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non &
necessario il
preriscaldamento. Adatto
alla cottura di alimenti su
diversi livelli della rastrelliera.
Adatto per cucinare con
vassoi multipli.

Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.



Per risparmiare energia, &
possibile usare questa
funzione invece di quelle di
cottura che si desidera
eseguire usando la funzione
Fan Heating (riscaldamento
con ventola) ad un intervallo
di temperatura di 160-220
°C. Il tempo di cottura,
perd, aumenta un po’.

| tempi di cottura relativi a
questa funzione sono
indicati nella tabella
‘Riscaldamento ventola
Eco'.

i uperiore, i
riscaldamento inferiore e il
riscaldamento assistito da
ventola (nella parete
posteriore) sono attivi. Gli
alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente.
Cucinare con un solo
vassoio.

II'grill grande sul soffitto del

forno & attivo. Si possono

cuocere con grill grosse

quantita di carne.

® Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del
grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Usata per consentire
I'autopulizia del forno ad
alta temperatura. Leggere la
descrizione nella sezione
"Cleaning and care" (pulizia
e cura) per usare questa
funzione.

Uso dell'orologio del forno

1

12

N O ON =

9

Tasto regolazione

Simbolo blocco bambini
Simbolo sonda carne
Simbolo blocco sportello
Simbolo cottura economica
Tasto piu

Tasto meno

Simbolo orologio

Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura®
11 Simbolo tempo di cottura
12 Tasto Program (programma)

*

*%

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

La sua posizione sul display pud
variare a seconda del modello del
prodotto.
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Il tempo massimo che pud essere
impostato come fine cottura & 5
ore e 59 minuti.

I programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Mentre si eseguono le
impostazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.
Bisogna aspettare un po’ prima
che le impostazioni siano efficaci.

Se non viene eseguita alcuna
impostazione di cottura, I'ora non
puo essere impostata.

Il tempo rimanente viene
visualizzato se il tempo di cottura
€ impostato all'avvio della cottura.

Tabella funzioni:

La tabella delle funzioni indica le funzioni
operative che possono essere usate nel
forno e le rispettive temperature
massime e minime.

Le funzioni variano a seconda del
modello dell'apparecchio!

40-280

Top and bottom
heating (riscaldamento
superiore e inferiore)

Fan supported 40-280
bottom/top heating
(riscaldamento
inferiore/superiore con
ventola)

Fan Heating
(riscaldamento
ventola)

"3D" function (funzione | 40-280
"3D")
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40-280

40-280

Full grill (grill completo)

Riscaldamento ventola | 160-220
Eco

Riscald. inferiore 40-220

Cottura mediante impostazione

del tempo di cottura:

Si pud impostare il forno in modo che si

arresti alla fine del tempo specificato

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare & finché sul display non
compare l'icona 1P| per il tempo di
cottura.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti 4= / -,

» » Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona [Pl compare in modo

continuo sul display.

4. Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.

» Il tempo di cottura inizia il conto alla

rovescia sul display quando la cottura si

awia. ¥ In alcuni modelli, Il tempo di

cottura inizia il conto alla rovescia sul

display quando la cottura si avvia e tutte
le parti dell'intervallo di tempo sono
accese. |l tempo impostato per la
cottura & suddiviso in 4 parti uguali e al
termine di ciascuna parte di tempo,

I'icona di quella parte si spegne. Cosi &

possibile comprendere la percentuale di

tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.

Impostare la fine del tempo di
cottura a un momento successivo;
(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Dopo aver impostato il tempo di cottura
sul timer, si pud impostare per un
momento successivo la fine del tempo
di cottura.



La durata regolata deve essere

superiore a 1 minuto.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare (& finché sul display non
compare l'icona 12| per il tempo di
cottura.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti 4= / =

» » Quando il tempo di cottura &

impostato, I'icona [Pl viene visualizzata

sul display in modo continuo.

4. Toccare (© finché sul display non
compare l'icona = per la fine del
tempo di cottura.

5.Premere i tasti ¥ /™= per impostare la
fine del tempo di cottura.

» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona [Pl piti I'icona =1

compaiono in modo continuo sul display.

Quando la cottura inizia, I'icona =l
scompare.
6.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.
» Il timer del forno calcola I’orario di
awvvio deducendo il tempo di cottura
dalla fine del tempo di cottura
impostato. La modalita di
funzionamento selezionata & attivata
quando si raggiunge I'orario di awio
della cottura e il forno & riscaldato fino
alla temperatura impostata. Questa
temperatura viene conservata fino alla
fine del tempo di cottura.
» Il tempo di cottura inizia il conto alla
rovescia sul display quando la cottura si
awia. ¥ In alcuni modelli, Il tempo di
cottura inizia il conto alla rovescia sul
display quando la cottura si awvia e tutte
le parti dell'intervallo di tempo sono
accese. |l tempo impostato per la
cottura & suddiviso in 4 parti uguali e al
termine di ciascuna parte di tempo,
I'icona di quella parte si spegne. Cosi &
possibile comprendere la percentuale di

tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.

7.Quando il processo di cottura &
completo, "Fine" compare sul display
e il timer emette un allarme audio.

8.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi. L'allarme audio si interrompe
e viene visualizzato il valore impostato
per la temperatura.

Se si preme qualsiasi tasto alla
fine dell'allarme audio, il forno
riprende il funzionamento. Portare
manopola funzione e manopola
temperatura sulla posizione "0"
(off) per spegnere il forno al fine di
impedire il funzionamento del
forno stesso alla fine dell'allarme.

Attivazione del blocco bambini
E possibile utilizzare la funzione blocco
bambini per assicurarsi che il prodotto
non sia usato senza supervisione.
1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona .
» "OFF" compare sul display.
2.Premere 4 per attivare il blocco
bambini.
» Quando il blocco bambino ¢ attivato,
"On" compare sul display e I'icona &
resta accesa. Quando il pulsante
funzione & in posizione 0, sul display
compare (2. Quando il pulsante funzione
& abilitato, sul display appare "STOP".
L"apparecchio non cuoce.
Con il blocco bambini abilitato
non & possibile utilizzare i tasti
dell’orologio digitale e
I'apparecchio non cuoce. Il blocco
bambini non verra annullato in
caso di mancanza di corrente.

Disattivazione del blocco bambini
1.Toccare iZ finché sul display non
compare l'icona &.
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» "On" compare sul display.

2.Disabilitare il blocco bambini toccando
—

» "OFF" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco bambini.

Impostazione della sveglia
Si pu® usare il timer dell'apparecchio
per qualsiasi avvertenza o promemoria,
tranne che per il programma di cottura.
La sveglia non ha influenza sulle funzioni
del forno. Siusa solo come avvertenza.
Per esempio ¢ utile quando si desidera
girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio
al termine del tempo impostato.
1.Toccare (W finché sul display non
compare l'icona &.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

2.Impostare la durata dell’allarme
utilizzando i tasti = / =

| tasti funzione per tono allarme,
ora del giorno, luminosita display
e temperatura devono essere in
posizione O (OFF).
» L'iconal) resta acceso e I'ora
dell'allarme compare sul display una
volta che I'ora dell'allarme & impostato.
3.Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconat
comincia a lampeggiare € si sente
['allarme audio.
Spegnimento dell'allarme
1.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi.
» L'allarme audio si interrompe € viene
visualizzato |'orario corrente.
Annullamento dell’allarme;
1.Toccare (W finché sul display non
compare l'icona & per annullare
I'allarme.
2. Tenere premuto il tasto ™= finché viene
visualizzato "00:00".
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Viene visualizzato |'orario della
svegdlia. Se orario della sveglia e
tempo di cottura sono impostati
insieme, sara visualizzato il tempo
piu breve.

Modifica del tono dell'allarme

1.Toccare i finché "b-1" o "b-2" o "b-
3" si visualizzano.

2.Regolare il tono desiderato per
I'allarme con i tasti = / =

3.Confermare con & o |'ora impostata
sara attivata a breve.

Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata:

1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona .

2.Impostare I'ora del giomo con i tasti 4
[,

3.L'ora impostata sara attivata a breve.

Impostazione della luminosita

dello schermo

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Toccare iz finché d-01 o d-02 o d-03
non compaiono sul display per la
luminosita del display.

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti = /-

» L'ora impostata sara attivata a breve.

Modalita Economy

E possibile risparmiare energia con la

modalita Economy durante la cottura

impostando |'orario di cottura nel forno.

Questa modalita completa la cottura con

la temperatura interna del forno

spegnendo i riscaldatori prima della fine

del tempo di cottura.

Impostazione modalita Economy

1.Toccare l'icona i finché sul display
non compare l'icona eco.

» "OFF" compare sul display.



2.Attivare la modalita Economy
toccando il tasto 4.

» Quando il blocco tasti & attivato, "On

compare sul display e 'icona eco resta

accesa.

Disattivazione della modalita

Economy

1.Toccare l'icona i finché sul display
non compare l'icona eco.

» "On" compare sul display.

2.Disattivare la modalita Economy
toccando il tasto .

» "Off" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco tasti.

In modalita ventola economica (se
presente) la lampada del forno
non si accendera, per risparmiare
energia.

Tabella tempi di cottura

| tempi in questo diagramma
devono essere considerati una
guida. | tempi possono variare a
causa di temperatura degli
alimenti, spessore, tipo e
preferenze personali di cottura.

Cottura al forno e arrosto

La prima rastrelliera del forno &
quella di fondo.

Dolci su Un ) Vassoio standard* [ 8 180 25...30
Vassoio Vassoio
Dolcinello | Un Tortiera su grill @ 2 180 40 ... 50
stampo Vassoio metallico™™ -
Dolcetti un . Vassoio standard* 0 3 160 25..35
Vassoio
Un . " ; 3 150 30 ...40
VaSSOi0 Vassoio standard
2 vassoi 1-Vassoio per 1-3 150 35...50
dolci*
3-Vassoio @
standard*
3 vassoi 1-Vassoio 1-3-56 150 35 ... 50
standard*
3-Vassoio per
dolci* ®
5-Vassoio
profondo*
Pan di un Teglia rotonda a 3 160 25..35
Spagna Vassoio cerniera con un e
diametro di 26 cm
su grill metallico™
un Teglia rotonda a 2 150 30 ... 40
Vassoio cerniera con un ;
diametro di 26 cm
su grill metallico™
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2 vassoi

1-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su vassoio di
pasta™

150

35 ..

45

Dolcetti

un
Vassoio

Vassoio per dolci*

180

25 ...

30

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*

180

30 ...

40

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-3-5

180

35 ..

45

Pasta
lievitata

un
Vassoio

Vassoio standard*

200

30 ...

40

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

200

45 ...

55

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-3-5

200

55 ...

65

Pasta frolla

un
Vassoio

Vassoio standard*

200

25 ...

35

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*

@ 0

200

35 ..

45

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-3-5

190

45 ...

55

Lievitati

un
Vassoio

Vassoio standard*

200

35 ..

45
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Lasagna un Teglia in 2-3 200 30 ... 40
Vassoio vetro/metallica -
rettangolare su =
grill metallico™
Pizza Un . Vassoio standard* 2 200 ... 220 15..20
Vassoio
Bistecca un 3 25 min. 100 ...
(intera) / Vassoio Vassoio standard* &) 250/max, poi 120
Arrosto 180... 190
Cosciotto | Un 3 25 min. 70 ... 90
Q| agnello | vassoio Vassoio standard* 250/max, poi
(in 190
casseruola)
Un 3 25 min. 60 ... 80
Vassoio Vassoio standard* 250/max, poi
190
Pollo un 2 15 min. 60 ... 80
arrosto vassoio Vassoio standard* 250/max, poi
(1,8-2 kg) 180... 190
Un 2 15 min. 60 ... 80
Vassoio Vassoio standard* 250/max, poi
180 ... 190
Tacchino un 1 25 min. 150 ...
(5.5 kg) Vassoio Vassoio standard* &) 250/max, poi 210
180... 190
Un 1 25 min. 150 ...
Vassoio Vassoio standard* 250/max, poi 210
180... 190
Pesce Un ) Vassoio standard* S 200 20..30
Vassoio
Un . " 3 200 20...30
vassoio Vassoio standard
Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere fomiti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per pasti di pro-
va

| pasti presenti in questa tabella di
cottura sono preparati secondo lo

standard EN 60350-1 per facilitare gli

enti di controllo nella verifica del

prodotto.

Biscotto | Un 3 140 20 ...30
al burro- | vassoio Vassoio standard* &
scozzese
Un . Vassoio standard* & 8 140 20...30
vassoio
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diametro di 20 cm su
grill metallico*™
4-Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm su
vassoio da dolci*™

2 1-Vassoio standard* ) 1-3 140 20 ...30
Vassoi 3-Vassoio per dolci* =
3 1-Vassoio standard* 1-3-56 140 25..35
Vassoi 3-Vassoio per dolci* &
5-Vassoio profondo*
Dolcetti Un . Vassoio standard* 0 3 160 25...35
Vassoio
Un . " 3 150 30 ...40
VaSSOi0 Vassoio standard
2 1-Vassoio per dolci* @ 1-3 150 35...50
Vassoi 3-Vassoio standard*
3 1-Vassoio standard* 1-3-56 150 35 ... 50
Vassoi 3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo*
Pan di un Teglia rotonda a cemiera 3 160 25..35
Spagna | vassoio [ con un diametro di 26 &
cm su grill metallico*™
un Teglia rotonda a cemiera 2 150 30 ... 40
vassoio [ con un diametro di 26
cm su grill metallico™
2 1-Teglia rotonda a 1-4 150 35..45
Vassoi cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™ .
4-Teglia rotonda a =
cerniera con un
diametro di 26 cm su
vassoio di pasta*™
Torta di un Piatto metallico rotondo 2 180 50 ... 60
mele vassoio | nero con un diametro di o
20 cm su grill metallico™
un Piatto metallico rotondo 2 170 50 ... 60
vassoio | nero con un diametro di Ex
20 cm su grill metallico™
2 1-Piatto metallico 1-4 170 50 ... 60
Vassoi rotondo nero con un

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere fomiti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Riscaldamento ventola Eco

Non cambiare la temperatura di
cottura dopo I'awvio della cottura
in modalita Riscaldamento ventola
Eco.

Non aprire lo sportello durante la
cottura in modalita Riscaldamento
ventola Eco. Se lo sportello non &
aperto, la temperatura interna &
ottimizzata al fine di risparmiare
energia e potrebbe essere diversa
da quella presente sul display.

Dolcetti Un vassoio Vassoio standard*® 3 160 35...45
Dolcetti Un vassoio Vassoio standard*® 3 180 25...35
Pasta lievitata | Un vassoio Vassoio standard*® 3 200 45 ... 55
Pasta frolla Un vassoio Vassoio standard*® 3 200 35...45
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

Suggerimenti per la cottura al forno

dei dolci

¢ Se il dolce & troppo asciutto,
aumentare la temperatura di circa
10°C e diminuire il tempo di cottura.

¢ Se il dolce & umido, usare meno
liquido o abbassare la temperatura di
10°C.

¢ Se il dolce & troppo scuro sopra,
metterlo su una rastrelliera inferiore,
abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se ¢ cotto bene all'interno ma
appiccicoso all'esterno, usare meno
liquido, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della

pasta

¢ Se |la pasta & troppo asciutta,
aumentare la temperatura di circa
10°C e diminuire il tempo di cottura.
Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

¢ Se la pasta impiega troppo tempo a
cuocersi al forno, prestare attenzione
al fatto che lo spessore della pasta
preparata non superi la profondita del
Vassoio.

¢ Se il lato superiore della pasta diventa
marrone ma la parte inferiore non &
cotta, assicurarsi che la quantita di
crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare
di distribuire la crema in modo
uniforme tra gli strati e sugli stessi per
una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la
modalita e la temperatura date
nella tabella di cottura. Se la parte
inferiore non € ancora abbastanza
cotta, usare un ripiano pit basso
la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

¢ Se il piatto di verdure si asciuga e
diventa troppo secco, cuocerle in una
padella con un coperchio invece che
nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce,
bollire le verdure prima o prepararle
prima come gli alimenti in scatola e
metterle nel forno.

31T



Come utilizzare il grill

Chiudere lo sportello del forno
durante la cottura con grill.

Le superfici calde possono
provocare ustioni!

Accensione del grill

1.Ruotare la manopola funzione sul
simbolo del grill desiderato.

2.Poi selezionare la temperatura del grill
come desiderato.

3.Se necessario, eseguire un pre-
riscaldamento per circa 5 minuti.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura

regolata e la mantiene e i tre simboli

animati del riscaldamento allineati piu a

destra lampeggiano. Quando la

temperatura intera del forno raggiunge

il valore prefissato, |'animazione si ferma

e il simbolo “C” si visualizza in modo

Cott ill elettri

fisso accanto al valore di temperatura

impostato.

Spegnimento del grill

1.Ruotare la manopola funzione in

posizione Off (superiore).

Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.
Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ |'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la
cottura con grill

Pesce Grill metallico 4.5 250
Fettine di pollo Grill metallico 4..5 250
Costolette di agnello Grill metallico 4.5 250
Arrosto di manzo Grill metallico 4.5 250
Costolette di vitello Grill metallico 4.5 250
Tostare il pane * Grill metallico 250

" a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.

consigliata.

**Se non & possibile regolare la temperatura della griglia del prodotto, la griglia funzionera alla temperatura

| pasti presenti in questa tabella di
cottura sono preparati secondo lo
standard EN 60350-1 per facilitare

enti di controllo nella verifica del
prodotto.

Pane per toast Grill metallico 250 1...3 min.
Polpette Grill metallico 250 25...35 min.
(manzo) - 12

pezzi

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.

Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da grigliare.
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si
allunga e problemi frequenti
diminuiscono se |'apparecchio & pulito
ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulirla.
Le superfici calde possono
provocare ustioni!

¢ Pulire completamente |'apparecchio
dopo ogni uso. In questo modo sara
possibile rimuovere i residui di cottura
con maggiore facilita, evitando cosi
che questi residui brucino all'uso
successivo dell'apparecchio.

¢ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell'apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo
liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e
asciugare con un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi
siano immediatamente asciugati.

¢ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici € la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un'unica
direzione.

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cid
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Pulizia del pannello di

controllo

Pulire pannello di controllo e le
manopole con un panno umido e
asciugare.

Se il prodotto & dotato di
tasti/manopole, non rimuovere le
manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

I pannello di controllo pud
danneggiarsi

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia

a seconda del modello dell'appa-

recchio.)

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Rimuovere la sezione anteriore della
rastrelliera laterale tirando nella
direzione opposta alla parete laterale.

2.Rimuovere completamente la
rastrelliera laterale tirando verso di sé.
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Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le pareti laterali inteme (A) e/o la parete
posteriore (B) dell'apparecchio
potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un
colore opaco chiaro e una superficie
porosa. Le pareti catalitiche del forno
non devono essere pulite. Grazie alla
superficie perforata, le superfici
catalitiche assorbono il grasso e, una
volta che quest’ultimo ne riempie la
superficie, iniziano a brillare. In questo
caso si raccomanda di sostituire dli
elementi

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo

sSporco (se non & troppo vecchio) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

all'interno del forno e dalle gocce di

acqua condensata sulle superfici interne

del forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio
del forno e mettere il vassoio sul
secondo ripiano del forno.
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3.Impostare il forno in modalita facile
pulizia con vapore e azionare a 100°C
per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno bagnati.

5.Usare acqua calda con detersivo
liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire lo sporco resistente
€ asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore rapida, I'acqua inserita nel
vassoio per ammorbidire
delicatamente i residui/lo sporco
formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa
nella cavita e sul vetro interno
dello sportello, in maniera tale da
consentire al’acqua stessa di
gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non
appena viene aperto lo sportello.
Autopulizia pirolitica

Le superfici calde provocano

ustionil

Non toccare |'apparecchio

durante la fase di autopulizia e

tenere i bambini lontani. Aspettare

almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

Il forno € dotato di autopulizia pirolitica. I
forno si riscalda fino a circa 430-480 °C
e lo sporco esistente viene bruciato fino
a diventare cenere. Potrebbe svilupparsi
una notevole quantita di fumo. Garantire
una buona ventilazione. La pirolisi deve



essere utilizzata circa ogni 10 usi del

forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
Nei modelli con rastrelliera laterale;
non dimenticare di estrarre le
rastrelliere laterali.

Se il prodotto & dotato di un accessorio

Pyro proof (resistente rispetto alla pulizia

automatica a temperature elevate), non

€ necessario rimuovere questi accessori

dal forno.

2.Prima del ciclo di pulizia, rimuovere lo
sporco dalle superfici esterne e
dall’interno del forno con un panno
umido.

Non pulire la guarnizione dello
sportello.

La guarnizione in fibra di vetro e
molto sensibile e pud faciimente
danneggiarsi.

In caso di danni alla guarnizione
dello sportello del forno, sostituirla
CON una nuova presso
I'assistenza autorizzata.

3."Pyrolysis" HH (pirolisi) Selezionare la
funzione pirolitica (autopulizia).

P2:00 lampeggia sul display.

4.Impostare la manopola della
temperatura sulla temperatura pit
alta (massima).

5. Una volta awiata la funzione di pirolisi,
P2:00si accende in maniera costante
e inizia il conto alla rovescia.

6.La funzione di pirolisi economica & piu
breve rispetto alla pirolisi normale. E
possibile utilizzare la funzione di pirolisi
economica nel forno poco sporco.

Abilitare la funzione di pirolisi
economica: Se nelle Impostazioni
¢ abilitata la modalita Eco, la
pirolisi Economica & gia abilitata.
P1:30 compare sul display. Se
nelle Impostazioni non ¢€ abilitata
la funzione Eco, & pOSSIbIle
selezionare la funzione 3¢
abilitarla quindi con i tasti #e/==.

ﬂ L'autopulizia pirolitica non sara

awiata se la manopola della
temperatura non & impostata sul
valore massimo.

7.1l tempo della autopulizia compare sul
display (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.). Questa durata non
puo essere regolata.

La fine del ciclo di autopulizia pud

essere regolata.

8.Non ¢é possibile aprire lo sportello del

forno e il simbolo . del blocco
compare sul display con |'ora corrente
durante I'autopulizia. Resta bloccato
per un po’ dopo che finisce la
funzione di pirolisi. Non forzare il
blocco dello sportello con la maniglia

finché scompare il simbolo . del
blocco.

9.1l forno emette un'avvertenza audio al
completamento del processo di pulizia
e sullo schermo si visualizza Fine.

10.Dopo la visualizzazione di Fine,
terminare il processo impostando i
pulsanti di funzione e temperatura
sulla posizione O (OFF).

11.Dopo ogni ciclo di pulizia, rimuovere i
depositi di sporco con acqua e aceto.
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Quando "Fine" scompare, se i
pulsanti di funzione e temperatura
non sono stati impostati su 0
(OFF), la funzione pirolisi si avvia di
nuUoVo.

Una volta completata la funzione
di piralisi, il blocco sportello sara
attivo fino a quando il forno non si
raffredda, raggiungendo una
temperatura adeguata. Se si
desidera cucinare qualcosa
durante questo processo, verra
visualizzato "Caldo" e non sara
consentita la cottura.

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare
acqua calda con detersivo liquido, un
panno morbido o una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

Asciugare il vetro con |'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.

Non usare detergenti molto
abrasivi o raschietti in metallo
tagliente per la pulizia dello
sportello del forno. Essi
potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo
sportello del forno e i vetri dello sportello.
Come rimuovere le porte € le finestre &

36/IT

spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.
Rimozione dello sportello del
forno
1.Aprire lo sportello anteriore (1).
2.Aprire i morsetti dell'alloggiamento
della cerniera (2) sul lato destro e su
quello sinistro dello sportello anteriore
premendoli verso il basso come
illustrat lla fi

Sportello
Blocco cemiera(posizione chiusa)

]
2
3 Forno
4

3.Spostare lo sportello anteriore a meta.




4.Rimuovere lo sportello anteriore
tirandolo verso I'alto per farlo uscire
dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo
di rimozione devono essere
eseguiti al contrario per installare
lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti
dell'alloggiamento del cardine
quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno

dello sportello

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

II'pannello intermno in vetro dello sportello
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1. Apri del forno.

1

1 Struttura
2 Parte in plastica

2.Tirare verso di sé e rimuovere la parte
in plastica installata sulla sezione
superiore dello sportello anteriore.

51234

Pannello pit intermo in vetro
Secondo pannello interno in vetro
Terzo pennello interno in vetro
Pannello estero in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro
- Inferiore

3.Come illustrato in figura, sollevare
leggermente il pannello piu interno in
vetro in direzione A e tirare in direzione
B.

O~ wnNn =

4. Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il secondo e il terzo
pannello interno in vetro.
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Il primo punto per rimontare lo sportello
e reinstallare il secondo e il terzo
pannello interno in vetro (2, 3).

Come illustrato in figura, mettere
I'angolo smussato del pannello in vetro
in modo che poggi sull'angolo smussato
dell'apertura in plastica.

Poiché il secondo e il terzo pannello
interno in vetro sono interscambiabili,

I'ordine di installazione non & importante.

Quando si installa il pannello piu interno
in vetro (1), assicurarsi che il lato
stampato del pannello sia rivolto verso |l
secondo pannello in vetro.

La cosa importante € posizionare gli
angoli inferiori di tutti i pannelli interni in

vetro nelle aperture in plastica inferiori (5).

Spingere la parte in plastica verso la
struttura fino a sentire un "clic".

Tutti i pannelli in vetro devono
essere reinstallati dopo la pulizia.

Sostituzione della lampadina
del forno

Prima di sostituire la lampadina
del forno, assicurarsi che
I'apparecchio sia scollegato dalla
rete e sia freddo per evitare il
rischio di shock elettrico.

Le superfici calde possono
provocare ustioni!
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In questo forno viene utilizzata
una lampada ad incandescenza
con potenza inferiore a 40 W,
altezza inferiore a 60 mm,
diametro inferiore a 30 mm o
lampada alogena con attacco tipo
@9, potenza inferiore a 60 W. Le
lampade sono adatte al
funzionamento a temperature
superiori a 300 °C. Le lampade
del forno possono essere richieste
agli Agenti di servizio autorizzati o
ai tecnici muniti di licenza.

La posizione della lampadine pud
variare dalla figura.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di
questa lampadina € aiutare
I'utente a controllare gli alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio devono sopportare
condizioni fisiche estreme come
temperature superiori a 50 °C.

Se il forno e dotato di una

lampadina rotonda:

1.Scollegare il prodotto dalla rete.

2.Ruotare la copertura in vetro in senso
orario per rimuoverla.

3.Se la lampadina del forno corrisponde
al tipo (A) mostrato nella figura
seguente, rimuoverla ruotando
secondo le indicazioni e sostituirla. Se



e ditipo (B), tirare e rimuoverla come
indicato in figura, quindi sostituirla.

4.Installare il coperchio in vetro.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

e Si tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non &

J\l:n\l:n\l:n\l:n\l:n\n:n\n:n\n:n\n:n\n:numumum\umumu

raffreddamento
. Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare

. 'apparecchro non fuazmna |

o |l fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.

¢ | "apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il

_collegamento della spina.

La luce del forno non funziona.

e la Iampadma del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.

¢ | 'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i

fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

.

¢ Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di
cottura. >>> Impostare il forno su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

¢ In modelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

¢ | 'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i
fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.

¢ Si ¢ verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere
I'apparecchio e riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato
per |'assistenza o il rivenditore
dove ¢ stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a
risolvere il problema nonostante
siano state implementate le
soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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