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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala $to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
sacuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokuSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« ANe izvodite tehicke

modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za

kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.
Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje i grilovanje hrane.
Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kaCenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasSnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata |
moguce opasnosti.

» Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovagj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljudujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

» Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« /bog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

« Uredaj povezite na uzemljenu
utiénicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
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dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljuCen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete uredaj

iz struje, uvek vucite za utikac.

Proverite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

« Dok rerna radi, i njena
straznja povrsSina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrSinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu ostetiti.

« Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne Koristite odsecCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljuCite



proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

» Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin il
pokretnin delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima o$tecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

 Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima o$tecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanie,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vreme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

« Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

7/5B



 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao Sto
su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RuCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer Ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izadi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavijate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljne
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

» Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecCenje.

A Bezbednost kuvanja

» Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim



povrinama, tako uzrokujuci
pozar.

 Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

» Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, ziCani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koriscenja navedene na
papiru za pecenje Koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

 Pleh za pecCenje, tanijire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrdine
mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢is¢enju

» SacCekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
CistaCima, jer to moze izazvati
strujni udar.

« Za Giscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
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koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢idcenje, metalne
strugace, ziCanu vunui ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.
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B Uputstva za zastitu zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usagladen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EV). Ovaj
proizvod nosi znak
klasifikacije za elektricni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemoijte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali 0 ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje koriscenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Cuvajte na
bezbednom mestu, van domasaja

dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZzite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Slededi predlozi ce vam pomodi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Isklju€ite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena za produzeno kuvanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri¢ne energije upotrebom toplote.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu

za upotrebu, uvek izvrSite prethodno

zagrevanje. Ne otvarajte vrata reme

Cesto tokom pripreme hrane.

e Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dve
posude za pecenje na metalnu resetku.
Osim toga, ako spremate jela jedno za
drugim, to ce ustedieti energiju jer
rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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E vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

1 Kontrolna tabla *  Zavisi od modela. Vas proizvod
2 Sijalica* mozda nema sijalicu ili se vrsta i
3 Zitane police™ Io.kacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

4 Vrata o . .

. ** Zavisi od modela. Mozda vas
5 Rucka . v x .

. L . proizvod nema Zi¢ane police. Na

6 Donji grejac (donja Celiéna ploca) slici, Zitane police su prikazane kao
7 Pozicije polica primeri.
8 Gorniji grejaC
9 Ventilacioni otvori
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Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
U ovom odeljku njoéete pronadci pregled i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 Dugme za izbor funkcije
2 Dugme za temperaturu
3 Sijalica termostata

Ako va$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
plo¢u i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
podegavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanija, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni polozaj.
Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije reme.
Birati mozete okretanjem levo/desno od
pocetnog (gornjeg) polozaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smeru kazalike na satu od pocetnog
(gorjeg) polozaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Lampica temperature vam pokazuje nivo
temperature unutar rerne. Lampica
temperature nalazi se na kontrolnoj tabli.
Lampica temperature se ukljucuje kada
se uredaj ukljudi, a lampica temperature
se gasi kada dostigne podeSenu
temperaturu. Kada temperatura u remi
padne ispod podeSene temperature,
lampica temperature se ponovo
ukljucuje.
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Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

o y istovremeno. Pogodno za kolace |
Gornji i donii N “ . P
reiad gulase u kalupima za pecenje ili
grel kolace i peciva. PeCenje u samo

jednom plehu.

Ukljucen je samo doniji grejad.
Pogodan je hranu kojoj je potrebno
Doniji grejac * da malo potamni sa donje strane.
Owvu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

icy ||

A7

4|1

Mali gril na gornjem delu rerne radi.
Niski gril * Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.
VW Veliki gril na gornjem delu rerne
Puni gril * radi. Pogodan je za grilovanje
velikih kolicina.

*Va$ proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeliku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog korigcenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Modeli sa zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zelienu policu.

Zigani gril u plehu

Stavljanjem navedene hrane u pleh (ako
je predvideno) osigurava se da se
masnoce koje isteknu tokom pecenja
sakupe u pleh i na taj se nadin spreCava
prlianje rerne.
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KoriSéenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznaCen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Postavljanje zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Od presudnog je znacaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecenja, zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati straznji zid rerne.
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Modeli bez zZi¢anih polica:

Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na Zi¢ane
bocne police.

Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrcen granicnikom za Ziganu policu.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid reme.



Modeli bez zZi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bocne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju granicnika koji
spreCava prevrtanje zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli,

Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
zicu za gril - Modeli sa zianim
policama

Postoji i funkcija graniCnika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko granicnika da biste
a potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske Sine-Modeli
sa zi¢éanim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite Zi€anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili Zianu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavljena na ivice
ziCane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju rerne (visina /
Sirina / dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se kor|§t| / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri€ne energije 2.3 kW

Vrsta rerne Konvencionalna rerna

#

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektricnih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterecenjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.
Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.
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El Prva upotreba

Pre nego Sto pocnete da koristite svoj

proizvod, preporuCuje se da uradite

kako je navedeno u odelicima u

nastavku.

Prvo Ciscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.1zvadite sve dodatke iz rerme
isporucene uz proizvod.

3.UKljugite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnije.

4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najviSu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejadi u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rermu.

5.5acekajte da se rema ohladi.

6.0brisSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdzentom i mekanim

sunderom za &igcenje.
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NAPOMENA Prilikom upotrebe
nekih deterdzenata ili
sredstava za Ciscenje
mogla bi da se osteti
povrSina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
Ciscenje ili oStre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog
ukljucivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobiCan miris. To je
potpuno normalino.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobicnog mirisa.
Izbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavri. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemoijte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerme (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rerna pocinje da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno® (gore).

Izbor temperature i funkcije rada
rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.
Primer:

juna
da spremate hranu pomocu okruglog

dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite

da spremate hranu pomocu okruglog

dugmeta za temperaturu.
» Vaga rerna ce odmah podeti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica
za temperaturu ce se upaliti. Kada
temperatura u remi dostigne podesenu
temperaturu, lampica za temperaturu se
iskliuCuje. Rerna se ne iskljucuje
automatski nakon pocetka pripreme
hrane. Morate sami kontrolisati
spremanije hrane i iskljuciti rernu. Kad je
spremanije hrane zavrseno, iskljucite
rermu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,iskljuCeno® (gore).
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[ Opste informacije o peéenju

Ovaj odeljak sadrZi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodac i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podesavanja reme i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ |ntenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerne i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u reri mogu osujetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

¢ /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veliCinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenije koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje koji
cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e /a dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menjajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite
spoljni pribor za spremanie jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u reru nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

¢ Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu sveZzi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veliine posuda.

e Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomermo.

e Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moze se primetiti malo smede boje. U



ovom sludaju, mozda cete morati da
produzite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

¢ \rednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrsenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

e Ako je kolag previge suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

e Ako je kola€ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanijite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanjite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepljiv, koristite manju koliCinu
te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrSina peciva potamni, ali doniji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrsine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljno
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Kola&i uplehu  Jedan pleh Standardri Gornii i donji 3 180 30... 40

pleh* grejac o

. Kaliup za torte . .
*EC;EC'J‘ Jedan pleh na Ziganom Gorrl‘éfa%on" 2 180 30... 40
P g grej

Sitni kolagi Jedan pleh Standardni Gornii i donji 3 160 25...35

pleh* grejac o

Okrugli kalup
za torte,

Biskvit torta  Jedan pleh  Precnika26 cm - Gornjii donji 2 160 30... 40

sa stezalikom grejac

na zi¢anom
grilu™*

Keksidi Jedanpleh ooy 4 testar Gorgr‘r‘éj'a%or"' 3 170 25...35
Peciva Jedan pleh Standardni Gornji i donji 2 200 35... 45

P pleh* grejac o
Punjena Jedan oleh Standardni Gornii i donii 2 200 20..30

peciva P pleh* grejac o
Celi hleb Jedan pleh Standardhni Gornji i donji 2 200 30...40

P pleh* grejac o
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Stakleni/metalni
pravougaoni Gornii i donii

Lazanje Jedan pleh K . 2ili 3 200 30 ... 40
alup na grejac
zi¢anom grilu*™*
Okrugli crni
metalni kalup, Gomii i don
Pita od jabuka Jedan pleh preénvi'lia 20cm grejac 2 180 50...70
na Zi¢anom
grilu™*
Pizza Jedan pleh Standardni  Gomnji i donji 2 200 ... 220 10... 20
pleh grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i zivinsko meso e Za svaki centimetar debljine mesa je

Kljuéne taéke peéenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta

* Pedenje celog pileta, durke i velikih pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre pecenja, poboljsace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pedenja meso i ne cure kada se meso sece.

e Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu ziCane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pecenie iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

250/max,

Stek (celi) / Standardni Gornii i donii
Przeni (1 kg) Jedan pleh pleh* grejac 3 zatim 180 ... 60...80
190
Jagnjeca ) . " 15 min.
plecka (1.5-  Jedan pleh Star‘lgf‘][d”' Gorrl‘éfa%on" 3 250/max, 110...120
2.0 kg) P gel zatim 170
Zigani gril* 15 min
Przena piletina Jedan pleh Stavite jednu Gornii | CiOﬂ]I 5 250/max, 60 .. 80
(1.8-2 kg) posudu na grejac )
. . zatim 190
donju policu
25 min.
< Standardni Gornii i donii 250/max,
Curka (5.5 kg) Jedan pleh pleh” grefad 1 Zatim 180 .. 150 ... 210
190
Zigani gril*
Riba Jedanpleh  Swvitejednu - Gomjii donji 3 200 20..30
posudu na grejac
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i cmog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavija opasnost od nastanka
pozara. Grilujite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Tabela za grilovanje

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
&to je vise moguce za grilovanje.

¢ Rasporedite komade koji ¢e se
grilovati na zi¢anu policu ili u pleh za
pecenje sa zicanom policom tako da
povrSina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite Zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veliine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg
Ciscenja.

Riba Zigani gril 4 250 20...25
Piletina u komadima Zigani gril 4 250 25...35
Cufte (unetina) - 12 Zigani gril 250 20 ... 30

komadici
Jagnjedi kotleti Zigani gril 4 250 20...25
Stek - (rezani) Zigani gril 4 250 25...30
Teledi kotleti Zigani gril 4 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Testna jela bi se olak3alo testiranje proizvoda za

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u kontrolne ustanove.
skladu sa standardom EN 60350-1 kako

Tabela nac¢ina spremanja testne hrane

Pecivo (slatki . . Gorn
Koladid) Jedan pleh Standardni pleh donji grejac 3 140 20...30
Sitni kolagi Jedan pleh Standardni pleh* Gomnijii 3 160 25...35
doniji grejac
Okrugli kalup za torte,
Biskvittorta  Jedan pleh precnika 26 cm sa Gornjii 2 160 30... 40
stezallkom na Zi¢anom  doniji grejac
grilu™*
" Okrugli crni metalni L
Pita od Jedan pleh kalup, precnika 20 cm Gomnijii 2 180 50... 70
jabuka doniji grejac

na zi¢anom grilu™*
Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb Zicani gril 4
Cufte (unetina) - 12 Zigani gril 4 250 20...30
komadici
Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje 1 nega

e

Opste informacije o éiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog koris¢enja. Na taj nadin
se lakSe uklanjaju ostaci peCenja, ¢ime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parociscenje
za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
Ciscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za &idcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
o$tre predmete tokom &igcenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciséenje nakon svake upotrebe.
Uredaj ocistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom od
mikroviakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Ciséenje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsSinama. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
&iscenja parom, mozete izvrsiti lako
&iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak
,Jednostavno &igcenje parom*)

e Za tvrdokorne mrlie moze se koristiti
sredstvo za Gigcenje rerne i grila koje
se preporucuje na internet stranici
vaseg proizvoda i sunder za CiScenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
&iscenje reme u tom sludaju.

¢ Da biste odistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate saCekati da
se pednica ohladi. Ciscenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i o$tecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

o KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrSinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
podinju sjajiti kada je povrsina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.

e Ako posle gigcenja ima ostataka
deterdzenta, obrisite ih hladnom
vodom i osuSite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrSinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
ocistiti nazubljenim nozevima, zi¢anom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciséenje na mrlju i saCekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

e Promene boje i mrlje na staklenoj
povrSini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

e Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu viazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuCene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obriSite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢isc¢enja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za &iS¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadii.

e Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanje tipki pre &igcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete nepropisno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje

hrane)

Sledite korake &igcenja opisane u

odeljku ,Opste informacije o

&iscenju” prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitiCkim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,KatalitiCki zidovi“.

Ako je vas proizvod model sa zi¢anim

policama, uklonite zi¢ane police pre

&iscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odeljku

,Opste informacije o &igcenju” prema

vrsti boCnog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi€ane

police:

1.Uklonite prednji deo zi€ane police
poviagenjem na bocni zid u
suprotnom smeru.

2.Povucite zi¢anu policu prema sebi da

biste je potpuno skinuli.

obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.

veav s

Jednostavno parociscéenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.
Omogucava jednostavno &iscenije jer
prliavstinu (koja nije tvrdokorna)
omekSava para koja se formira unutar
reme i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.I1zvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
stavite pleh na 2. nivo police u remi.

.Podesite pecnicu na rezim
jednostavnog parogigcenja i ukljudite
je na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite

unutradnju povrSinu rerne viaznim

sunderom ili krpom. Kada otvorite vrata,
para ce izaci. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata rerne.

Koristite toplu vodu sa te&nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

&iscenje tvrdokorne prijavétine i obrisite

je suvom krpom.
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Tokom rezima lakog ¢igcenja
parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice da
omek3a blago stvorene ostatke /
nedistoce unutar Supljine pecnice
isparavace i kondenzovati se u
Supljini rerne i unutrasnjem staklu
vrata pecnice, pa voda moze
kapati kada se vrata pecnice
otvore. ObriSite kondenzaciju ¢im
se otvore vrata reme.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze biti
vode ili vlage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena ocistite vlaznom krpom, a

CiSéenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite sircetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.
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Skidanje vrata rerne

1.0Otvorite vrata rermne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne |
leve strane na vratima tako $to ih

itisnete kao Sto je prikazano na slici.

Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

4.Skinite vrata tako Sto Gete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.



Skidanje unutrasnjeg stakla

sa vrata rerne

Unutradnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iscenja.
1.Otvorite vrata rere.

2.Povucite plastiéni deo priévrécen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
poviacenjem prema ,B*.

1 Staklena plo€a sa unutrasnje strane
2* UnutraSnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)
4.Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutrasnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, moZzete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u sledec¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedgli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici se koristi zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40V, visine
manje od 60 mm, precnika manje od 30
mm ili halogena lampa sa uti¢nicom tipa
G9, snage manje od 60 V. Lampe su
pogodne za rad na temperaturama
iznad 300 ° C. Lampe za pecnicu
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mozete nabaviti od ovlacenog servisera
ili tehnicara sa licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.
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Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.
2.UKlonite ZiCane police kao sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.



E] Resavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da resite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

e Normalno je da para izlazi iz reme tokom rada. >>> Ovo nijje kvar.

¢ Para koja nastaje tokom spremanija hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povr§inama uredaja. >>> Ovo nijje

B Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osiguraCe u razvodnoj kutiji. Ako
je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funkcﬁpm zakljuCavanja tipku, mozda je omoguceno

e Sijalica u remi je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
¢ Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutij.
Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

¢ Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutij.
Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najobolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

UpoStevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste
zaSCitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarmostmi.

Shranite uporabnigki priroénik Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrii.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vroimi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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i varnostna navodila

» Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» NeupoStevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljin na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskin prostorin
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

« Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagcih zivali

« Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, Ce so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

« Ko s0 vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njin. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskoduijejo tecCaji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti€ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

» Napravo prikljuCite v
ozemljeno vticnico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« VtiC ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
ucinka vrocine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vtiCa z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vii€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« Vi€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« V1iC priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrSinami.
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» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrSine, saj se lahko
poskoduie.

» Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

» Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljSkov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljuCite
varovalko.

AVarnost pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« Izdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

 Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenaSanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

» Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zaScitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

» Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« V/se odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

» Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se
lahko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

 Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj ¢asa ne
boste uporabljali, izvlecite vti¢
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

« Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektriCne
in plinske povezave in
pokliCite pooblasceni servis.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi doseqli visje
postavijene predmete.

« Naprave ne uporabljajte v
primerin neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

» RocCaj pecice ni susilinik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
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odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

» OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
$aj so povrSine aparata med
delovanjem vroce.

» Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

» Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace pravino
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnost pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vrocCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

« Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecCici veC
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

» Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzroci,
da posoda eksplodira.

« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, ziCna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekacCa ali posode, da se ne



more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
viSji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

» Ne polagajte pekacev,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

» Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroce

podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnost pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

 Pred CisCenjem pocCakajte, da
se naprava ohladi. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udaral

» Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzroci
elektricni udar.

« Za CisCenje sprednjega 0z.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.
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H Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

Izdelek je v skladu z direktivo
EU OEEO (2012/19/EU).
== |zdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektrine in elektronske
opreme (OEEQ).
|zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogocCe ponovno
uporabiti in so primemi za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.
Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
e Embalaza je nevarna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
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otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nadin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. LLahko prihranite do
20 % elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

e Ce recept ali uporabniski prirodnik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

e Poskusajte pripravijati veC jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecCete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava

Predstavitev izdelka

1 Upravijalna plos¢a 9 Luknjice ventilatorja
2 Lucka* *  Odvisno od modela. Vas aparat
3 Ziéne police** morda nima lucke, ali pa se tip in
4 Vratca mesto luCke razlikujeta od slike.
5 Rodaj ** Qdvisno od rqulela. \(aé apar‘a“[ e
. . morda brez Zi¢nih polic. Na sliki so
6 Spodnji grelec (spodnja jeklena . vix . .
x prikazane Zi¢ne police kot primer.
plosc¢a)
7 Polozaji polic

8 Zgorniji grelnik
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Uvod v upravljalno plo§¢o naprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuije opis upravijaine ploSCe in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.

Upravljanje pecice

1 Gumb za izbiro funkcije
2 Gumb za nastavitev temperature
3 Lucka termostata

Pri nekaterih modelih so upravljalni
gumbi spusceni v upravijalino plos¢o in
se prikazejo iz upravljalne plosce, ko
pritisnete na tipko. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezno tipko, da
boste lahko upravljali pecico. Ko
izvedete nastavitve, znova pritisnite na
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali

desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).
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Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro
temperature zavrtite gumb v smeri
urinega kazalca od ni¢elnega polozaja
(navzgor).

Indikator temperature
Temperaturo v notranjosti pecice
nakazuje indikator temperature. Lucka
indikatorja temperature se nahaja na
upravijaini plosci. Ko vkljucite pecico,
lucka zasveti, in ko pecica doseze
nastavljeno temperaturo, lu¢ka ugasne.
Ko temperatura v pedici pade pod
nastavljeno vrednost, lucka za
temperaturo znova za¢ne svetiti.



Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvi§je in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za va$ aparat.

poada)
Zgomiiin in od zgoraj. Primemo za torte in
spodniji * obare v modelih za torte ali piskote
grelec in pecivo. Peka se izvaja v samo

enem pekacu.

VkljuCen je samo spodniji grelec.
Primerno in hrano, ki se jo zapece
po vrhu.

To funkcijo uporabljajte tudi za
enostavno &isenje s paro.

R

Spodnji N
grelec

il

A7

4|1

Deluje manjsi zar grelec na zgornji
Delni zar * povrSini pecice. Primerno za peko
na zaru manjsih koli¢in hrane.
Deluje vedji zar grelec na zgornji
Poln zar * povrSini pecice. Primerno za peko
na zaru vecjih koli€in hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi,
oznaceni na gumbu za nastavitev
temperature.
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Dodatki k napravi

VaSa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniskem prirocniku, morda za vaso napravo niso na
voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekadi lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Modeli z Zi€nimi policami:

Zitna resetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na zeleno
viSino resetke.

Zitna redetka v pekadu

Ce ga postavite na pekad (e se
uporablja), lahko iz jedi med peko na
zaru iztekajo mascobe v pekac, s &imer
se prepreci onesnazenje pedice.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkkah na sprednjem okviru
pecice.

M

Postavitev Ziéne resetke na police
Modeli z Zi€nimi policami:

Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pedico. Ko postavijate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritriena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.

Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pecico. Pri vstavljanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
mora biti odprti del spredaj

Postavitev pekac¢a na police
Modeli z Zi€nimi policami:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite v pecico.

Ko postavljate peka¢ na zeleno polico,
mora biti del z roCajem spreda;.

Peka¢ mora biti pritrien z zaustavijalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakniti
Cez zaustavljalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.

15/8L



Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite na stransko polico. Pri
vstavljanju pekaca pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z ro€ajem
spredaj

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi zicna reetka zdrsnila z
zitne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz peCice laZje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Ziénimi policami
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Modeli brez zi¢nih

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke - Modeli z Ziénimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavijala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.




Pravilna postavitev Zi¢ne resetke
in pekaca na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zi¢ne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zi¢ne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Tehniéni

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

g%rsiggf mere aparata (viSina x Siinax 54 41i 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240V ~ 50 Hz

Vrgte |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.3 kW

Vrsta pecice Obi¢ajna pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so dolocene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je doloCena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgornji in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata

priporo¢amo, da izvedete postopke,

opisane v naslednjih razdelkih.

Prvo cCiscenje

1.0Odstranite vso embalazo.

2.1z pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.

3.VKljucite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in slgji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pedica ocisti.

4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravljate pecico.

5.Pocakajte, da se pecica ohladi.

6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obriSite s
suho krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
z raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.

OPOMBA Dolocena gistila ali Cistilna
sredstva lahko
poskodujejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

Med prvim delovanjem
lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezraCen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.

OPOMBA
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B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjiem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju€i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljuci. Vro¢ zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezracevanije ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljugite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabljate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljuci
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pedéici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
luCka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.

Uporaba upravljalne plosce
pecice

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije

izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
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Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Izbira temperature in funkcije
pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primema za vaso jed.
Primer:

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.
2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.
» Takoj ko nastavite nacin delovanja in
temperaturo, se pecica priCne segrevati
in luCka za temperaturo sveti. Ko
temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, luCka za temperaturo ugasne.
Pri tem nacinu se pecice ne izkljudi
samodejno. Po koncani peki jo morate
izkljuciti sami. Ko je hrana pecena, gumb
za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).



[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimeme;jse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vro€a para. Para
lahko povzroci opekline diani, obraza
in o&i. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohistva nad
pecico kondenzira zaradi
temperaturne razlike. To je obicajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in ¢as peke sta odvisna

od vrste jedi, recepta in koliCine hrane.

Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporo¢ena obmodja.

¢ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e 7 uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olajsali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravljenih jedi. Papir za peko

uporabljajte samo v zanj doloCenem
temperaturnem obmodju.

¢ Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoCeno visino police.
Med peko ne spreminjajte viSine police.

Pekovski izdelki in pe€ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporo€amo uporabo aparatu
prilozenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanie, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

e Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

¢ Postopek peke je odvisen od kolicine
hrane in velikosti posode.

e Kovinski, kerami¢ni in stekleni kalupi
podalj$ajo ¢as kuhanja in spodnja
povrSina peciva ne porjavi
enakomermo.

e Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni
papir, lahko na spodniji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem
primeru boste morda morali ¢as
kuhanja podaljSati za priblizno 10
minut.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

¢ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.
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Nasveti za peko tort peke. Testo navlazite s prelivom iz

¢ Ce je torta presuha, povisajte mleka, olja, jajc in jogurta.
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Sas  ® Ce se pekovski izdelki pedejo posasi,
peke. pazite, da pripravijeno testo ne prekipi

e Ce je torta premokra, uporabite iz pekaca.
manjSo koliCino tekocine ali znizajte e Ce je zgornja povrsina jedi zapedena,
temperaturo za 10 °C. spodnja pa Se ni peCena, ste morda

* Ce je zgomja povrsina torte za¥gana, na dno posode nanesli preve¢ namaza.
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas Za enakomerno porjavelost pekovskih
peke. izdelkov nanesite namaz na testo

e Ce je notranjost torte pecena, zunanja enakomemo.
povrSina pa lepljiva, uporabite manj e Pekovske izdelke pecite v polozaju in
tekoCine v testu, znizajte temperaturo pri temperaturi, navedeni v tabeli za
in podaljSajte Cas peke. peko. Ce spodnja povréina peciva $e

ni dovolj zapecena, nasledniji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj ¢asa na spodnjo palico.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

e Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas

Tabela za pripravo testenin in peke v peéici

Standardni Zgornijiin

tortav pekatu  Enojni pekac o " 3 180 30...40
pekac spodniji grelec
tortavmodelu  Enojni pekag ~ Modelzatorto - Zgomjiin 2 180 30 ... 40
na zi¢ni polici spodniji grelec
drobno pecivo  Enojni peka¢ Standa[c*inl Zgotnjl n 3 160 25...35
pekac spodniji grelec
Okrogli model
zatorto, Zgornijiin
biskvit Enojni peka&  premera 26 cm, gorn) 2 160 30... 40
spodniji grelec
s sponko za
Zi¢no polico™*
piskoti Enojni pekac Pech z*a ZgOI:ﬂ]I in 3 170 o5 a5
pecivo spodniji grelec
pecivo iz . -
listnatega Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 35...45
pekac spodniji grelec
testa
pecivo iz - . Standardni Zgornjiin
krhkega testa Enojni pekac pekac* spodniji grelec 2 200 20...30
Cel kruh Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 30... 40
pekac spodniji grelec
Steklen/kovinski
lazanja Enojni pekag ~_Pravokoten Zgornjiin 24l 3 200 30... 40
model na zini  spodnji grelec
polici**
Crni kovinski
jaboléna pita  Enojni pekag  "odeh premera - Zgormiiin 2 180 50...70
20 cm, zana spodniji grelec
Zi¢no polico™*
pica Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 ... 220 10... 20
pekac spodniji grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina

Kljuéne tocke pri prazenju

e Ce pigsanca, purana ali vesje kose
mesa pred peko zacinite z limoninim
sokom in poprom, bo rezultat peke
boljsi.

e Kosi mesa s kostmi se peCejo 15 do
30 minut dlje kot kosi mesa v obliki
filejev.

¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

¢ Po konc&ani peki pustite meso v pedici
za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje so¢no in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

¢ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

. . 15 minut
pecCenka (1 kg)  Enojni pekac Sta”dafi’”' Zgo[n" n 3 250/max, nato 60 ...80
pekac spodniji grelec
180 ... 190
- M . 15 minut
""I?rge_qz""gfg;a Enojni pekad Stsgsaagfn' Spégf};”g’;rgec 3 250/max, nato 110 ... 120
) ) 170
Zigna redetka*
pecen Postavite Zaomiiin 15 minut
pis¢anec (1.8-  Enojni pekad pekac na spognji g]] relec 2 250/max, nato 60 ... 80
2kg) spodnjo 190
polico.
. - 25 minut
puran (5.5 kg)  Enojni pekac Sta”dafi’”' Zgo[n" n 1 250/max, nato 150 ... 210
pekac spodniji grelec
180 ... 190
Ziéna redetka*
Postavite Zaomii in
ribe Enoijni pekad pekad na g i | 3 200 20 ... 30
spodnio spodniji grelec
polico.

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Pri peki na Zaru se rdece meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustliavo

skorjo in se ne izsusijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso v obliki filejev, nabodala, klobase

in so€na zelenjava (paradiznik, Sebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primeme. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroCe

Zaru z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

e Kose jedi, ki jih zelite peci na zaru,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
zi¢no reSetko ter jin porazdelite tako,
da bodo v obmocdju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.

e Polozite reSetko ali pladenj z reSetko
na Zeleno visino police. Ce pedete na
reSetki, na najnizjo polico poloZite

pekac za zbiranje maséob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac vasi napravi morda ni

prilozen. Za lazje Cis€enje v pekad
nalijte nekaj vode.

podroCje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na zaru morajo biti vratca
pedice zaprta. Nikoli ne pecite na

Tabela peke na Zzaru

ribe Zi¢na reSetka 4-5 250 20...25
pis¢anciji kosi Ziéna redetka 4-5 250 25...35
mesne kroglice 7igna resetka 4 250 20...30
(govedina) - 12 kosi
jagnjecje zarebrnice Ziéna redetka 4-5 250 20...25
zrezKi - (narezan) Ziéna redetka 4-5 250 25...30
telecje zarebrnice Ziéna redetka 4-5 250 25...30
pecena zelenjava Ziéna redetka 4-5 220 20...30
toast Zi¢na redetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.
Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.
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Jedi za preizkus 60350-1, ki doloCa pogoje preizkusanja
Jedi iz te tabele za peko so bile aparatov v testnih laboratorijih.
pripravljene v skladu s standardom EN
Tabela za pripravo preizkusnih jedi

pigkoti . o Zgornijiin
shortbread Enojni pekac Standardni peka¢ spodniji 3 140 20...30
grelec
drobno - . Zgomii |n
. Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 160 25...35
pecivo
grelec
Okrogli model za torto, Zgornjiin
biskvit Enojni pekad premera 26 cm, s spodniji 2 160 30 ...40
sponko za zi¢no polico™* grelec
Crni kovinski model, Zgornjiin
jaboléna pita Enojni pekad premera 20 cm, za na spodniji 2 180 50...70
Zi¢no polico™* grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast Zicna reSetka
mesne kroglice Ziéna resetka 4 250 20 ...30
(govedina) - 12 kosi
Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na Zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

cisScenju

ASploéna opozorila

e Pred &isCenjem pocCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanasajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

e Aparat po vsaki uporabi temeljito
ocistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivlienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsajo.

e Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
Cis€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

e Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Ciscenje ploSE.
Aparat ocistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

¢ Po ¢iSCenju temeljito obriSite preostalo
tekoCino in tudi takoj odistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

e Za &iSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali &istil, ki vsebuijejo klor.

¢ Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
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obi¢ajno. Po vsaki uporabi odistite z
detergentom, primernim za nerjaveCo
ali inox povrsino.

e Ocistite z mehko krpo in teko&im
detergentom (ki med CisCenjem ne
povzro¢a prask), primermim za inox
povrSine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjavece inox in steklene povrsine.
MadeZi lahko ¢ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine

¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrsine
oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

e Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
CisCenje svezih madezev. (Glejte
razdelek »Enostavno Ciscenje s parox.)

e Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporoca
spletna stran vaSe blagovne znamke,
in Cistilno gobico, ki ne povzroca
prask. Ne uporabljajte zunanjih
Cistilnikov.

e Pred &isCenjem se mora pedica v
celoti ohladiti. Cig&enje vrodih povrsin
povzro€a nevarmnost pozara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Kataliti¢ne povrsine

e Stranske stene pedice so lahko
emajlirane ali kataliti¢ne. To je odvisno
od modela.

e Kataliticne povrSine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e ZahvaljujoC svoji porozni strukturi

lahko katalitiéne povrsine vpijajo olja in



se pri¢nejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

e Pri gis€enju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih gistil. Ta lahko poSkoduijejo
steklene povrsine.

¢ Aparat oCistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obriSite s hladno vodo in posusite s
Cisto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki ¢istila lahko poskoduijejo
steklene povrsine.

¢ |zsuSenih ostankov na stekleni povrSini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodiji, ki povzroCajo praske.

* Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

e Ce je povr§ina mo&no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrSinah so obiCajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

¢ Po uporabi odistite plastitne dele in
barvane povrSine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obrisite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskodujete povrsine.

e Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.
CiSc¢enje dodatkov in
pripomockov
Razen &e je v uporabniskem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Ciscenje upravljalne plosce
¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plos¢e in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za &isCenje
upravijaine plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujgjo.
¢ Med CiSCenjem inox ploS¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Sistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.
¢ Upravljalno plos¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
CisCenjem upravijaine plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
Cisc¢enje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
UpoStevajte korake ¢isenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o
CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v
vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko
zaSCitene z emajlom ali elektroforetiénim
lakom. To je odvisno od modela. Ce so
stene pecice zascCitene z
elektroforeti¢nim lakom, si oglejte
razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.
Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato

dokoncajte Cis&enje, kot je opisano v
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razdelku »Splosne informacije o

CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pedici.

Odstranjevanje stranskih zi¢nih

polic

1.0dstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.Qdstranite nosilce zi¢nih polic, tako da

jih povleCete k sebi.

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno CiSc¢enje s paro
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.

Cigsenje je laZje, ker se stara sprijeta
umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v
pecici, zmeh&a s pomocjo vodnih kapljic,
ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.
2.Nalijte 500 ml vode v pekac in poloZite
ka¢ na d I Sici
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3.Nastavite pecico na enostavno
Cis¢enje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z vlazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peice uhajala
para. Ta lahko povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.
V nacinu enostavnega GisCenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na
dnu pecice, da zmehca rahlo
nastale ostanke / umazanijo v
notranjosti pecice, izhlapela in se
kondenzirala v notranjosti pecice
in na notranjem steklu vrat pecice,
zato lahko voda kaplja ko se vrata
pecice odprejo. Takoj ob
odpiranju vrat pecice obriSite
kondenzat.
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vasem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena odistite z vlazno krpo in ga
nato posusite.

Ciscenje vratc pecice

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih



»Demontaza vratc pecice«in

»Demontaza notranjega stekla vratc«.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

ocistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo

ocistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.0dprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnozju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,
kot je prikazano na sliki.

4 Vratca povlecite' navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montaZzi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnozjih teCajev.

Demontaza notranjega
stekla vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.

1.0dprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne toCke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

Tecaj - odprti poloza;
3.0Odprite vratca v polodprti polozaj.
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3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)

proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prva notranja steklena ploS¢a

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
poSevni rob stekla na posevni rob
plasti¢nega utora. (Ce ima va$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plastini utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na

notranjem steklu. Pomembno je, da so

vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasticnih utorih.

7.Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s &istilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga
obrisite s suho krpo. Ce je treba
zamenjati zarmnico, sledite korakom v
naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pedéici

A Splosna opozorila

e Da prepredite elektricni udar pri
menjavi zamice, odklopite pecico od
elektriCnega omrezja in poCakajte, da
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se ohladi. VroCe povrSine lahko
povzrocijo opekline!

¢ V tej pecici se uporablja Zarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom man;j kot 30
mm ali halogensko svetilko z vti¢nico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

e Polozaj Zzarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pedico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te zamice je osvetljevati
prostor v pecici.

e Zarmica za pe&ico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0dstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrlite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.



4.7nova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.QOdstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

3.Z izvijaCem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.7Znova namestite zaSc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.
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E] odpravijanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s
pooblascenim serviseriem ali tehnikom iz podietja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

¢ Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami

Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

e Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vtiCnico. >>> Preverite prikijucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcia morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zarnica v pecici je okvariena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode
ser responsabilizada por
qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

« O incumprimento destas
instrucoes devera anular
qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as
reparacoes devem ser
sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

« A Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento,



aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
Mesmaos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.
Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.
Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcangar.
ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.
Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.
Quando a porta estiver
aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.
Para a seguranca das
criangas, desligar a ficha de
alimentagao e tornar o
produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.
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ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligagao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentagoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.

« Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
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tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar nao
seqgurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formacao de arco.

Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.
Nao prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.
Enquanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de



alimentagao nao podem
tocar a superficie traseira

« Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
Nao 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusado do
cabo.

« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

» O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« N30 usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar
0 produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

» Nao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posi¢ao vertical.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver 0 mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
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danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

» Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar
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alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

« Nao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

» Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

» A pega do forno ndo é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

» As dobradicas da porta do
produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, ndo
segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da

temperatura

« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criangcas com idade



inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.

Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

O produto pode ficar quente
durante a utilizacao. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.

Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s
alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios
¢ E importante que a grelha e o

tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informacao detalhada,
consultar a secgao “Utilizagao
dos acessorios”.

¢ Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre os
acessorios para o fim da zona
de cozedura.

ASeguram;a na cozedura

e Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e pode
provocar um incéndio quando
exposto a superficies quentes,
provocando um incéndio.

¢ Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar um
incéndio. Antes de cozinhar,
remover a referida sujidade
grosseira.

* Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por alimentos
ou doencas.

e Nao aquecer latas fechadas e
frascos de vidro. A formagao
de presséo pode provocar a
exploséo do frasco.

¢ Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
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grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal que
estejam a sair do acessorio ou
do recipiente para evitar o
risco de tocar nos elementos
de aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal num
forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagao
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.

¢ Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do forno.

¢ Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

¢ Alimentos n&o adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
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mesmo modo, nao colocar os
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
guente e e 0s alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

ASeguranga da

manutencao e limpeza

¢ Deixar que o0 produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

e Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!

e Nao limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.

¢ Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de la de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno/(se existir) o vidro da
porta superior.. Estes
materiais podem provocar
riscos e a quebra das
superficies de vidro.



H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a
== Directiva WEEE da UE
(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e

electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do

alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecoldgica e com eficiéncia energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

¢ Se especificado na receita ou no
manual do utilizador, deve sempre
pré-aquecer. Nao abrir
frequentemente a porta do forno
enguanto cozinhar.

e Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicOes uma a seguir a outra, isso ira
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.
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E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

Painel de controlo

Lampada*

Prateleiras de arame de agco™
Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira

8 Aquecedor superior

oD O~ wWwnN =

~
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*

*%

Orificios de ventilagéo

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter uma lampada ou o
tipo e localizacao da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
sao mostradas como exemplos.



Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizacdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

1 Botéo de selecao de fungéo
2 Botao da temperatura
3 Lampada do termostato

Se houver botao(des) a controlarem o
seu produto, este(s) botéo (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
que sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de selecao de funcao

Pode selecionar as fungoes de
funcionamento do forno com o botéo de
selecdo da funcéo. Rodar para a
esquerda/direita a partir da posicéo
(superior) de fechado para selecionar.

Botao da temperatura

Pode selecionar a temperatura que
pretende para cozinhar com o botéo de
controlo do forno. Rodar no sentido
horario a partir da posicao (superior) de
fechado para selecionar.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual é a temperatura
interior do forno com a lampada da
temperatura. A lampada da temperatura
esta localizada no painel de controlo. A
ldmpada da temperatura acende-se
quando o produto comeca a funcionar e
apaga-se quando este atinge a
temperatura definida. Quando a
temperatura no interior do forno desce
abaixo da temperatura definida, a
lampada da temperatura acede
novamente.
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Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: s&o indicadas as funcdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas fungdes. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada

aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto

— Aqguecimento
superior € *
—_ inferior

Os alimentos sao aquecidos por
cima e por baixo ao mesmo tempo.
Adequada para bolos e estufados
em formas de cozedura ou para
bolos e produtos de pastelaria. A
cozedura é feita com um Unico
tabuleiro.

0 Apenas o0 aquecimento inferior esta
1=r| ligado. E adequada alimentos que
— Aguecimento N é preciso que fiqguem dourados por
— inferior baixo.
%-V Esta fun¢do deve também ser
_ usada para a limpeza fécil a vapor.
O grelhador pequeno no teto do
w Grelhador N forno funciona. E adequado para
inferior grelhar quantidades mais
pequenas.
VW Grelhador ) O grelhador grande no teto do
forno funciona. E adequado para
completo .
grelhar grandes quantidades.

* O seu produto funciona num intervalo
de temperatura especificado no botéao
da temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccao séo disponibilizadas a
descricéo dos acessorios e as descricdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem nao ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A
deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

S&0 usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.

Grelha de arame de ago

Ao colocar os mesmo no tabuleiro (se
fornecido), é assegurado que os 6leos
que caem enquanto esta a grelhar sdo
recolhidos no tabuleiro e portanto é
evitada a contaminacao do forno.

15/PT



Utilizacao dos acessoérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos numeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de aram

Colocar a grelha de arame de aco
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de ago.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de ago na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
acgo deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco.
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro
deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.



Modelos sem prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um
sentido quando o mesmo é colocado na
prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o

d

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcao de batente para
impedir que a grelha de arame de aco
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de aco - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcao de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em direcao a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.
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Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescopicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de aco
podem facilimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar os
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).

18/PT




Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)
Dimensoes da instalacdo do forno
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo cruzada min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 2.3 kW

Tipo de forno Forno convencional

#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padrédo com as fun¢des do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existemn ou n&o no produto as fungdes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
estd indicado nas seccgdes seguintes.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a producado séo queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a funcéo de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.
Consultar “Fungdes de funcionamento
do forno”. Pode obter informacdes de
como operar com o forno na secgao
seguinte.

5.Aguardar que o forno arrefeca.

6.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do

forno com agua com detergente e uma

esponja de limpeza macia.
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OBSERVAGAO

OBSERVAGAO

A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.

Podera ocorrer
maus odores e
fumaca por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto é
perfeitamente
natural. Assegure
gue o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento ¢é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os maéveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento é terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. N&o deve cobrir estas aberturas
de ventilacdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as fungdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminacao do forno

A ldmpada do forno acende-se quando
o forno comega a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, enquanto noutros modelos
apos um determinado tempo apaga-se.

Operar a unidade de
controlo do forno

Ligar o forno

Quando selecionar uma funcao de
funcionamento que pretende para
cozinhar usando o botéo de selecéo da
fungéo e definir uma determinada

temperatura usando o botéo da
temperatura, o forno comeca a
funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao
de selecéo de fungao e o botao da
temperatura para a posi¢cao desligar
(para cima).

Selecionar a temperatura e a
funcao de funcionamento do forno
Pode cozinhar fazendo o controlo
manual (sob o seu controlo)
selecionando a temperatura e a fungao
de funcionamento especifica para os
seus alimentos.

Exemplo:

1.Selecionar a funcao de funcionamento
que pretende usando o botédo de
selecédo da funcéo.
2.Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o botéo da temperatura..
» O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas e a lampada da temperatura
ira acender. Quando a temperatura no
interior do forno atingir a temperatura
definida, a lampada da temperatura
apaga-se. O forno nédo se desliga
automaticamente apds a cozedura
comegar. Tem de controlar a cozedura e
desligar o mesmo. Quando a sua
cozedura estiver concluida, desligar o
forno rodando o botao de selecao de
fungéo e o botédo da temperatura para a
posicao desligar (para cima).
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[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também
encontrar alguns alimentos testados
pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicbes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

e Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior € no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos moveis devido a
diferenca de temperatura. Este é uma
ocorréncia fisica e normal.

e A temperatura de cozedura e 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.

¢ Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comecar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.
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e Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informagao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

¢ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ira utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

e Para um bom desempenho da
cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Néao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral

¢ Recomendamos a utilizacéo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

e Se for recomendado o pré-

aquecimento na tabela de cozedura,

assegurar que coloca 0s seus

alimentos no forno apds o pré-

aquecimento.

SE vai cozinhar usando recipientes de

cozinha na grelha, deve colocar os

mesmos no meio da grelha e ndo

junto da parede traseira.

¢ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos € a
temperatura ambiente.

¢ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da



quantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

¢ Formas de metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozimento e a
superficie inferior dos alimentos
pastéis nao douram uniformemente.

e Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco
de escurecimento na superficie inferior
dos alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratdrios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

¢ Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

® Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

® Se 0 bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a

temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

¢ Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena
quantidade de liquido, reduzir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

® Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndao
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.
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Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Bolos no Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento

tabuleiro individual normal* superior e inferior 3 180 30...40
Forma para
Volos na Tapglelro bolo na Aqqecmentg 5 180 30 ... 40
forma individual grelha de superior e inferior
arame™*
Bolos Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 3 160 o5 a5
pequenos individual normal superior e inferior
Forma
redonda para
Tabuleiro bolos, 26 cm Aguecimento
P&o-de-16 o de diametro au L 2 160 30...40
individual superior e inferior
com grampo
na grelha de
arame™*
Tabuleiro Tabuleiro
Biscoito individual para Aqqecmentg 3 170 o5 a5
produtos de  superior e inferior
pastelaria*
Pastelaria Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 2 200 35. .45
Ccom massa individual normal superior e inferior
PasFeIana Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 2 200 20..30
rica individual normal superior e inferior
Piointegral | ooulerro Tabuleiro Aquecimento 2 200 30... 40
individual normal superior e inferior
Forma
retangular
Lasanha Tabuleiro  em metal / Aquecimento 20u3 200 30... 40
individual vidro na superior e inferior
grelha de
arame™*
Forma
redonda de
. metal preto, .
Tarte de Tabuleiro "y o ge Aguecimento 2 180 50.... 70
magca individual A superior e inferior
didametro na
grelha de
arame™*
Pizza Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento 2 200 ... 220 10... 20
individual normal superior e inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.
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Carne, peixe e aves ¢ Tem de calcular cerca de 4 ou 5

Os pontos principais sobre assar minutos do tempo de cozedura por

e Temperar 0s mesmos com sumo de centimetro de espessura da came.
lim&o e pimenta antes de cozinhar * Depois de o tempo de cozedura ter
frango, peru e pegas grandes de terminado, deixar a carne no forno
carne ird permitir um melhor durante cerca de 10 minutos. O suco
desempenho da cozedura. da carne € melhor distribuido para a

e | eva 15 a 30 minutos mais a cozinhar carne frita e nao é libertado quando a
carne com 0sso do que fritar em carne € cortada.
filetes. ¢ O peixe deve ser colocado numa

prateleira num nivel médio ou baixo
numa prato resistente.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

15 mins.
Bife (inteiro) / Tabuleiro Tabuleiro Aguecimento 3 250/max, 60 ... 80
Assar (1 kg) individual normal* superior e inferior depois 180 ...
190
Pernil de ’ ’ ! 15 mins.
orsgo 15 [0S Tue Ao 9 Homa,  110...12
- 2.0kg) depois 170
Grelha de
arame*
Frango Tabuleiro Colocar um Aquecimento 15 mins.
assado (1.8- S tabuleiro ) R 2 250/max, 60 ... 80
2kg) individual numa superior e inferior depois 190
¢) o
prateleira
inferior
25 mins.
Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento 250/max,
Peru (6.5 kg) individual normal* superior e inferior | depois 180 ... 180...210
190
Grelha de
arame*
; Colocar um !
Peixe Tabuleiro tabuleiro Aquecimento 3 200 20...30
individual superior e inferior
numa
prateleira
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.
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Grelhador

Came vermelha, peixe e carne de aves

ficara rapidamente dourada quando

grelhada, fica com uma crosta

maravilhosa e nao fica seca. Carnes em

filetes, carnes no espeto, salsichas bem

como vegetais suculentos (tomates,

cebolas, etc.) sdo particularmente

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

¢ Alimentos n&o adequados para
grelhar e que podem provocar um
risco de incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam adequados para
fogo intenso do grelhador. Do mesmo
modo, ndo colocar os alimentos
demasiado afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona mais
quente e e os alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

¢ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com
a porta do forno aberta. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

Tabela do grelhador

Os pontos chave do grelhador

¢ Preparar os alimentos para grelhar
com espessura e peso semelhantes
tanto quanto possivel.

¢ Colocar as pecas a serem grelhadas
na grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas
sem exceder as dimensdes no
aquecedor.

¢ Dependendo da espessura das pecas
a serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem
variar.

¢ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa
grelha, deslizar o tabuleiro do forno
para a prateleira mais em baixo para
recolher as gorduras. O tabuleiro do
forno que vai deslizar deve estar
dimensionado para cobrir toda a drea
do grelhador. Este tabuleiro pode néo
estar incluido com o produto. Colocar
um pouco de agua no tabuleiro do
forno para uma limpeza mais facil.

Peixe Grelha de arame 4 - 250 20...25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4 - 250 25...35
Almondega (ovilo) - g e ge arame 4 250 20 ...30
12 pecas
Costeletas de Grelha de arame 4- 250 20...25
borrego
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4 - 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4 - 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4 - 220 20...30
Pao torrado Grelha de arame 4 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.
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Testar os alimentos EN 60350-1 para facilitar o teste do

Os alimentos nesta tabela de cozedura  Produto para fins de controlo.
sao prepardos de acordo com a horma

Tabela de cozedura para alimentos de teste

Biscoito
amar]telgado Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 3 140 20 ... 30
(biscoito individual normal superior e inferior
doce)
Bolos Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentg 3 160 o5 35
pequenos individual normal superior e inferior
Forma redonda
para bolos, 26
Pao-de-I6 Tapgleiro cm de diametro Aqqecimentg 5 160 30 . 40
individual com grampo na  superior e inferior
grelha de
arame™*
Forma redonda
de metal preto,
Tarte Eie Tapglelro %O cmde Aqqecmentg 5 180 50 ... 70
magca individual didametro na superior e inferior
grelha de
arame™*

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Pao torrado Grelha de arame 4 250

Alméndega (novilho) -
12 pecas

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Grelha de arame 4 250 20...30
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Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.
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¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loica.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a funcéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nao permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor”)

e Para manchas persistentes, pode-se
usar o produto de limpeza de forno e
grelhas recomendado no sitio web da
marca do seu produto € uma esponja
de limpeza que nao risque. Nao usar
um produto de limpeza de fornos
externo.



e O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno nao
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gracas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com 6leo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de

vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucao de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
o tempo necessario para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessorios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.
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e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)
Seguir os passos de limpeza descritos
na seccao “Informacao de limpeza
geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
secgao das “Paredes cataliticas” para
informagcao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na direcéo oposta.
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2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover

totalmente.
“““

.

3.Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto.
Assegura uma limpeza féacil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) é amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de dgua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.




3.Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar o mesmo a
funcionar a 100 °C durante 15
minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

6.Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds o
uso, limpe este canal da piscina com

Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de
queimaduras. Deve ser tido cuidado
quando abrir a porta do forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que esta na piscina
na base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno € no vidro
interno da porta do forno,
portanto a dgua pode pingar
quando a porta do forno € aberta.
Limpe a condensacao assim que
a porta do forno for aberta.

Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da conduta
por baixo do forno. Apds o uso, limpe
este canal da piscina com um pano
umido e seque-o

Limpar a porta do forno

N&ao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metdlicos,
materiais de la de aco ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno € os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas é explicado
nas secgoes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o

31/PT



vidro com vinagre e depois enxaguar o

mesmo para remover residuos de

calcario que possam permanecer no

forno.

Remover a porta do forno

1.Abrir a porta do forno

2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para

i nforme mostrado na imagem.

Blogueio da dobradica - posigao
fechada

Blogueio da dobradica - posicao aberta
3.Colocar a porta do forno numa
posicao de meiQ aberta.

.

4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da
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direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar que fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno

O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno

2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na secgao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

3.Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em
direcdo a 'A' e depois remover o
mesmo puxando em direcao a 'B'.



1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se
0 seu produto tiver um vidro interior) O
vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).

6.Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencao para colocar o lado impresso
do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros
mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em direcao a estrutura até ser ouvido
o0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na drea de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir
a mesma seguindo 0s passos na
$eccao seguinte.

Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais

e Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

® Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm, diédmetro
inferior a 30 mm ou uma lampada
halégena com casquilho tipo G9,
poténcia inferior a 60 W. As lampadas
s&o adequadas para operagao em
temperaturas acima de 300 ° C. As
lampadas do forno podem ser obtidas
nos Agentes de Servico Autorizados ou
em um técnico licenciado.

¢ A posigao da lampada pode diferir da
que € mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é
adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condices fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.
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3.Se a ldmpada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

3.Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de
acgo de acordo com a descricao.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de aco.

34/PT



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ £ normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> [sto ndao é

uma avaria

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
guando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> [sto ndo é uma

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

ativado. Deve desativar o mesmo

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldmpada do forno.
e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

de fi bstitui

e Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fun¢do de cozedura e/ou
temperatura.

e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na
caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor os mesmos.
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