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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

+ Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

* Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
si prepararea pe gratar a
alimentelor.

« Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzire, incalzirea
farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.

RO/ 4



A\

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
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companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe
aceasta si nu lasati copiii sa se
aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
Pentru siguranta copiilor, taiati
stecherul si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.



+ Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
retea.

* Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utilizati cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sectiunea ,Specificatii
tehnice”.

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.

Cablul de alimentare nu trebuie
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indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
In caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.



Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:

Nu conectati produsul la o
priza care este slabit3, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa
de la contor).

Nu atingeti priza cu méinile
ude! Nu deconectati niciodata
prin tragerea cablului, trageti
intotdeauna afara tinand de
stecher.

Asigurati-va ca fisa produsului
este bine conectata la priz3,
pentru a evita formarea arcului
electric.

Siguranta

A
transportului

Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in pozitie
verticala.
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« Atunci cand trebuie sa

transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

* Nu instalati produsul in

apropierea surselor de caldura
(calorifere, sobe etc.).

+ Pastrati deschise imprejurimile

tuturor conductelor de
ventilatie.

* Pentru a preveni

supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

A1 .6  Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare asigurati-

va ca produsul este oprit.



+ Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

* Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile electrice/
racordurile de alimentare cu
gaz ale produsului si
contactati serviciul autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.

* Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice alt
motiv.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.

Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

A.I .7 Avertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absenta
unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing in
timpul functionarii.

* Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« In timpul functionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea partilor fierbinti,
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.
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* Folositi intotdeauna manusi

rezistente la caldura in timp ce

introduceti sau scoateti
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Tnainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult

de o ora inainte si dup& gétire. m

In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hértie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de copt
la o temperatura a cuptorului
mai mare decat temperatura
maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!



+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, hu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din
spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curéata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
curata geamul usii cuptorului/
(dacé exista) geamul usii
superioare a cuptorului. Aceste

materiale pot provoca
zgérierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

+ Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

1.11 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curatarii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

« in timpul auto-curatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
fnainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
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ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi

ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.

+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale

privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacd este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

*%

1
10
9 o*
3**
4
8
7
5
6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner

7 Element de incalzire inferior (sub
tava de otel)

9 incalzitor superior

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

8 Pozitii de raft

10 Orificii de ventilare

3.2 Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

In aceastd sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control

s oHEHHT 2
20006 & 8

2 3

1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste h extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare constant langa valoarea
setatd a temperaturii.

2 Temporizatorul

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tastd de reducere valoare
Tasta setari
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Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol setéri

Bl & =EPN"DOCO

8] :Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.
) Domeniu de
Simbol . . = . -
. Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie o
’ (°C)
o . Niciun element de incélzire al cuptorului nu functioneaza. Doar
1\ Becul cuptorului - X . :
| becul cuptorului se aprinde.
Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
’ peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
Functionare cu M R i
e - dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
ventilator oot - = =
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.
Tncalzire superioars si Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
. iperi ’ 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N ; ) 7
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Incalzire inferioars 40-220 Doar mcglzwea de la partea d.eijS este_ ac}wa. Este popnwta
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
— Sl S Aerul fierbinte, incalzit de elementele de incalzire superior si
Incélzire inferioara/ . [ B, NN 7
e « inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioard asistatd de 40-280 . . . ’ } - ] o
; ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator =
tava.
S Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Grétar integral 40-280 A . - X - :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
W S . . Aerul cald incélzit de gratarul mic este distribuit rapid in cuptor
Gratar inferior asistat ] ; : X ’
) 40-280 cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru frigerea
de ventilator ; - ) C
alimentelor de dimensiune mai mica.
828 Mentinere la cald 20-100 Utilizata pentru mentinerea mancarii la o anumita temperaturs,

pentru servire, o perioadd mai lunga.

Piroliza

Este folosita pentru auto-curétarea cuptorului la temperaturd
nalta. Cititi specificatjile din sectiunea de intretinere si
curdtare pentru aceasta functie.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie

disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

@
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Tava standard in cazul modelelor cu rafturi din sarma : m
Se foloseste pentru produse de patiserie,

alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Gratar din sarma Inﬁ cazvul modelelor fara rafturi din
. sarma:

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea

alimentelor care trebuie coapte, fripte sau

indbusite, pe raftul dorit.
in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Amplasarea gratarelor de sarma pe
in cazul modelelor fara rafturi din rafturile de coacere
sarma : in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati ih mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
- . . depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
3.5 Utilizarea accesoriilor produsului  .,n5ct oy peretele din spate al cuptorului.

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.




in cazul modelelor fara rafturi din raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
sarma: partea de prindere a acesteia trebuie

Este esential s& asezati in mod orientata catre partea din fata.
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
: il puteti trage in fatd, pana cand acesta
Asezarea tavii pe rafturile de coacere ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Este esential s& asezati in mod in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
corespunzator tavile pe rafturile laterale de

sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul

dorit, partea de prindere a acesteia trebuie A ‘

orientata catre partea din fata. Pentru dl

coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

sarma:

in cazul modelelor far3 rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
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Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sdrma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 2,6

Tip cuptor Cuptor asistat de ventilator

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare
Inainte de a incepe sa utilizati produsul, @ Dacj ora nu este setats, ,,12:00” si

este recomandat sa efectuati urmatoarele simbolurile © continua sa
operatiuni, enumerate in sectiunile clipeasca, iar cuptorul nu porneste.
urmatoare. Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
o — cand aceasta este la ,,12:00”.
Inainte de a utiliza cuptorul, . o .
N . « « Puteti modifica setarea orei exacte
intotdeauna setati ora exacta. Daca A « N
. ’ mai tarziu dupa cum este descris in
nu o setati, in cazul unor modele de

) s sectiunea ,Setari”.
cuptoare nu poate fi realizata : 2

4.1 Prima setare a temporizatorului

coacerea. = — -
In cazul unei intreruperi a
1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru curentului, setarile orei sunt
prima data, campul aferent orei,, 12:00” anulate. Trebuie setata din nou.

si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apaséand tastele ®/O. 42 Curatarea initiala

1. Indepéartati toate materialele de
| 1.1 ambalare.

5
-"'I L "--l_l L 2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,

Q @ @ (‘j {é’% @’ furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

O 'm 4. Atunci cand folositi produsul, selectati
I

| 2010
[ cea mai ridicata temperatur si functia

Q 5 @ @ : {6} @ de operare pentru utilizarea tuturor

‘ elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
4. Apasati tastele @/ Opentru a seta operare ale cuptorului [» 13]". Puteti afla
minutele. modul de utilizare a cuptorului, in

— —— sectiunea urmatoare.
© I—I:I—l H 5. Asteptati racirea cuptorului.

Stergeti suprafetele produsului cu o

6.
Q @ @ " %:qt% Igl carpa umeda sau cu un burete si uscati

‘ Cu o carpa.

5. Apadsati tasta (O pentru a confirma naintea utilizarii accesoriilor:
setarea. Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
= Ora este setata, iar simbolul O dispare  cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
de pe afisaj. un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de
curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari
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Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

© :Simbol timp de coacere

S : Simbol de incheiere timp de coacere *
L\ :Simbol alarméa
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: Simbol sondéa de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol temperaturd

: Simbol setéri

Bl & = P\

8] :Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P , °C

o / [

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va apérea [ . Pe
afisaj vor apdrea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge

temperatura setata simbolul § dispare m
si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa
controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. in cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).

Coacerea prin setarea timpului de coacere:

Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul

timpului de coacere, selectand functia de

temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Pentru setarea rapida a timpului de

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele ®/O pentru
schimbarea timpului.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
[

L0 0 @
4

& ®
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

1. Apasati tasta (@ pana cand simbolul &
apare pe ecran.

4. Introduceti méancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si
animatia cu 3 linii de langa acestea
sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonora. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End" (Sfarsit),
simbolul (© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Simbolul § este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apdsarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setat3,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul 3 clipeste.

Daca eliberati tasta [@inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Daca se apasa orice tasta la

@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"
(oprit).

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti preveni modificarea setéarilor
temporizatorului.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apdasati tasta (@ pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.

= Simbolul (& dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti mancarea in cuptor, la o
anumita ord. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
ore 59 minute.

RO/ 22




1. Apdsati tasta QA pana cand simbolul Q
apare pe ecran.

a0 0 ® #& &
4

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

10 1
2\ [

NG
4

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rdméne aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversd pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaza, iar ora
apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apdsati tasta Q pana cand simbolul Q
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apasati tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei Q\.

Ajustarea volumului

1. Atingeti tasta {6 pana cand una dintre
valorile b-01-b-02-b-03 si simbolul {5
apar pe afisaj.

-01°
g
oo o0 o N (5

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

L _[J#
i
&6

oo o ‘
= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.
Setarea luminozitatii afisajului

1. Atingeti tasta {6; pana cand una dintre
valorile d-01-d-02-d-03 si simbolul 45
apar pe afisaj.

oo o o Lf’;% (&)
2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/O. (d-01-d-02-d-03)

_mn =

o- U3
o

AENCENS ‘
= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau

asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa
dupa un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apdsand tastele ®/O.
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j[mg |

oo o 3 & @

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta

minutele.

o |1JCo
]y

3. Apaésati tasta (9 sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

oo o g

N & ®

5. Apésati tasta (9 pentru a confirma

setarea.

= Ora este setatd, iar simbolul dispare de
pe afisaj.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gési sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

Tn plus, aceast& sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile

neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile rdmase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.
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6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandadm sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti méancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.
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+ Gatiti preparatele recomandate in vase

de gatire pe o singura tava.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor
+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti

temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca préjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie
+ Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
jaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniform3,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.



Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioara si 3 180 30..40
inferioara
Forma de copt pe |incélzire
Préjitura in formd |gratar din sarma |superioara si 2 180 30..40
*x inferioara
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
N in cazul modelelor in cazul modelelor
Incalzire cu rafturi din cu rafturi din
inferioara/ sarma :3 sarma:25...35
Torturi mici Tava standard *  |superioara . 150 .
asistata de In cazul modelelor In cazul modelelor
ventilator fara rafturi din fara rafturi din
sarma :2 sarma: 30 ... 40
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = NP
’ 26 cm, pe gratar  |inferioara
din sarma **
Forma rotund& cu |incélzire
Praiiturs clema pentru inferioara/
aanis an prajiturd, diametru [superioara 2 160 25..35
P P 26 cm, pe gratar | asistata de
din sarmd ** ventilator
Tava produse de incalzire
Préjitura /a pr * superioara si 3 170 25..35
patiserie NI
inferioara
incélzire
inferioara/
Pro'dus.e de Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie s
asistata de
ventilator
incalzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..30
inferioara
incalzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..40
inferioara
Vas de sticld/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..40
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica |; Slzi
. neagra, diametru Inca zre
Pl&cintd cu mere ! < superioara si 2 180 50..65
20 cm, pe gratar |, U
AR inferioara
din sdrma **
incalzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii tdiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Luati in calcul aproximativ 4 panéa la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)| Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Friptura (bucata
intreagd) / Carne
de fript (1 kg)

incalzire
inferioara/
superioara
asistata de
ventilator

Tava standard *

15 min. 250/max,

dups 180..190 |0~ 80

Pulpa de miel
(1,5-2 kg)

incalzire
inferioara/
superioara
asistata de
ventilator

Tava standard *

170 85..110

Pui prajit (1,8-2
kg)

incalzire
inferioara/
superioara
asistata de
ventilator

Gréatar din sarma *

Asezati o tava pe
un raft inferior.

15 min. 250/max,

dup3 190 60 .80

Curcan (5,5 kg)

incélzire
inferioara/
superioara
asistata de
ventilator

Tava standard *

25 min. 250/max,

dupa 180 ... 190 150210

Peste

incélzire
inferioara/
superioara
asistata de
ventilator

Gréatar din sarma *

Asezati o tava pe
un raft inferior.

200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zon4, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

« Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

in functie de grosimea alimentelor de pe

gréatar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250/max 20..25

Bucéti de pui Gratar din sarma 4-5 250/max 25..35

Chiftele (méanzat) - 12 Gratar din sarma 4 250/max 20..30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

Friptura - (Cuburide | 0o dinsarma |4-5 250/max 25....30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250/max 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Gratar inferior asistat de ventilator

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Grétar inferior

Peste Grétar din s&rma |asistat de 4 200 30..35
ventilator
Grétar inferior

Buciéti de pui Grétar din s&rma |asistat de 4 250 25..35
ventilator

. N Grétar inferior

Chiftele (manzat) Grétar din s&rma |asistat de 4 250 30..40

- 12 cantitate ;
ventilator

Friptura (bucata |Gratar din sarma - |Grétar inferior 15 min. 250, dup

intreagd) / Carne |Asezati o tavd pe |asistat de 3 180 1'90 »dUPa 19g 110

de fript (1 kg) un raft inferior. ventilator

Nu preincalziti preparatele recomandate in acest tabel pentru gratar.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |superioara si 3 140 20..30
inferioara
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
N n cazul modelelor n cazul modelelor
Incélzire cu rafturi din cu rafturi din
inferioara/ sarma :3 sarma: 25 .35
Torturi mici Tava standard *  |superioara . 150 .
asistatd de In cazul modelelor In cazul modelelor
ventilator fara rafturi din fara rafturi din
sarma :2 sarmé: 30 ... 40
Forma rotunda cu
Prajitura clema pentru incélzire
) préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = NP
’ 26 cm, pe gratar |inferioard
din sarma **
Forma rotund& cu |incélzire
Préjiturs clevrpé pﬁntju inferiqaré{
pandispan préjiturd, diametru superioara 2 160 25..35
’ 26 cm, pe gratar  |asistata de
din sarma ** ventilator
Forma metalicd |- . .
< Incalzire
Placints cu mere |ncadra. dlamvetru superioara si 2 180 50 .. 65
20 cm, pe gratar |; LT
inferioara
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Chiftele (ménzat) - 12 | oot din sarma 4 250/max 20...30

cantitate

Paine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

« Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.
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+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curdtat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturatd cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de séarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.
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« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatji curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Auto-curatarea la temperatura
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
pirolitica. Cuptorul se incélzeste panala o
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Curatarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
& arsuri!

Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta
resturile.

« Inainte de a utiliza functia de piroliza,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca
existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curatare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
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din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Daca nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.

+ Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. In cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o cérpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
»Pro” este afisat mai intai pe
afisaj timp de 2 secunde, apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

5. Cand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata.

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Céand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperaturd in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul [#] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu

va fi posibil.

Daca mesajele ,,Pro” si apoi ,ECO”

@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa
nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomanddm sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
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murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" sa nu fie suficienta. In
acest caz, selectati functia "Piroliza".

. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= Mesajul ,,P2:00” si ,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

. Atingetitasta@ sau ©.

= Mesajul “ECO” este afisat pe
afisaj timp de aproximativ 2
secunde si apoi mesajul P1:30
incepe sa clipeasca.

. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inaltd ,,max" (maxim)
temperatura.

. Céand functia piroliza incepe, P1:30 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (1,5 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
schimbata.

. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,,End”.

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepdrtati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile sindepirtarea usii cuptorului”
Si sindepirtarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.
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3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibild
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

8. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

1 Geamul de 2 Aldoilea
la extrema geam
interioara

3 Altreilea 4 Geam
geam exterior
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5 Fantade
plastic a
geamului-
inferior

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.

4. Repetati acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3). Asa cum se aratd in figura,
asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior nu este importanta,
deoarece acestea sunt interschimbabile.
in timp ce atasati geamul de la interior (1),
orientati partea imprimata a geamului catre
al doilea geam dinspre interior. Este
cruciald asezarea colturilor inferioare ale
tuturor geamurilor interioare in fantele de

plastic de la partea inferioara (5). Apasati
componenta de plastic in directia cadrului,
pana cand se aude un ,,clic”.

Dupa curatare, toate geamurile
trebuie reasamblate.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectarii
lampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

nlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
|ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,
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1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se

arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
In cazul in care cuptorul este prevazut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

8 Depanare

2. Scoateti rafturile de sdrma conform
descrierii.

Ridicati capacul de sticla de protectie al
lampii cu o surubelnita.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si

rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat

instructiunile din aceasta sectiune,

contactati comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incercati niciodata sa va reparati singur

produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.
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n timpul coacerii apar stropi de apa

Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si raceste
se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.



Produsul nu functioneaza.

Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setdrile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

» Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

+ Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setareatimpului de gatire va fi
anulatd, elementele de incalzire nu vor
functiona si lampa nu se va aprinde.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile
Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
. « contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne
Eroare de comunicare sonda X A L -
Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o - x : -
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
) . Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er1-Er7 Erori de comunicare ,t P
rezolvata.
Er8-Er27 Erori senzor Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare sé fie
rezolvata.
. « Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er28-Er31 Erori sonda de carne } P
rezolvata.
e . |Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er32-Er41 Erori de incalzire a cuptorului } P
rezolvata.
) Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er 42 -Er 58 Erori componente cuptor } P
rezolvata.
. Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 59 - Er 64 Erori capac cuptor rezolvatét P
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Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

Erori legate de abur (in

Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie

Er65-Er71 cuptoare cu caracteristica x
rezolvata.
abur)
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consultaztl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er81-Er 85 Erori sigurantd cuptor Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet . . . 6
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie x
. rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . < o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 89 - Er 92 (pentru cuptoare cu functie de x
) rezolvata.
microunde)
Er 93 - Er 99 Erori card si cronometru Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie

rezolvata.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

(N::t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter

RO/ 41




Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.
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+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,

varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto

deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

Este produto, ndo deve ser
usado para aquecimento,
aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
mesmos.



1.2 Seguranga de estimagao nao podem brincar,

i trepar ou entrar dentro do
f criancas, pessoas p
vulneraveis e animais produto.
de estimagao * N&o colocar sobre o aparelho

objetos que as criangas
possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

* Quando a porta estiver aberta,
néo colocar qualquer objeto
pesado sobre a porta ou
permitir que as criangas se
sentem nela. Pode provocar a
queda do forno ou danificar as
dobradicgas da porta.

« Para a segurancga das
criangas, desligar a ficha de
alimentacgéao e tornar o produto
inoperavel antes de eliminar o
produto.

+ Este produto pode ser usado
por criangcas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

+ As criangas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manutencao do utilizador nao
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

* Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugdes
necessarias.

* As criangas devem ser A1 .3 Seguranca elétrica
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

+ Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criancas e 0s animais de

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalagao da ligacao a terra
deve ser feita por um
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eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com a
regulamentacdes locais/
nacionais.

A ficha ou ligacao elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde na

S

o

serao afetadas por chamas da

placa). Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

O produto nao pode estar
ligado a tomada durante a
instalagao, reparagao e
transporte.

Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

Se 0 seu produto nao tiver um
cabo de alimentagao, usar
apenas o cabo de ligagao
descrito na secgao
“Especificagdes técnicas”.
Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atra
do produto. Nao colocar

S
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objetos pesados em cima do
cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao ndo podem
tocar a superficie traseira
Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que o produto é
desligado da alimentacao



elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacao e ficha:

* Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva caixa,
que esteja partida, com
gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a dgua pode verter
da bancada).

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Nunca desligar
puxando o cabo, deve desligar
sempre segurando na ficha.

+ Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar a
formacao de arco.

Al .4 Seguranca no
transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.

+ O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

+ Nao usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou

a pega para transportar ou
mover o aparelho.

« Nao colocar outros itens no

produto e transportar o
mesmo ha posicao vertical.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita adesiva para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento do produto e que o
préprio produto fiqguem
danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que possam
ter ocorrido durante o
transporte.

Seguranga da

A.I .5
instalagao

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, ndo instalar o
mesmo.

+ Nao instalar o produto perto
de fontes de calor (radiadores,
fogoes, etc.).

« Manter o espago aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.

PT /47



+ Para evitar o
sobreaquecimento, o aparelho
nao deve ser instalado atras
de portas decorativas.

A1 .6 Seguranca durante a
utilizagao

+ Assegurar que o produto é
desligado ap6s cada
utilizagéao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar o fusivel da caixa do
mesmo.

* Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligagdes
de eletricidade/géas do produto
e chamar a assisténcia
autorizada.

* Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

* Nao subir para cima do
produto para alcangar alguma
coisa ou por qualquer outra
razao.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

+ Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar um

incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona de
cozedura.

+ A pega do forno ndo é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, ndo pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

* As dobradicas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradicas.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: As partes
acessiveis do produto estarao
quentes durante a utilizacao.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento. As
criangas com idade inferior a 8
anos nao podem ficar perto do
produto sem a supervisao de
um adulto.

+ Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
rebordos irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.
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+ Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

+ Durante o funcionamento, o
produto pode ficar quente.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar nas partes quentes
do forno e nos elementos de
aquecimento.

+ Usar sempre luvas resistentes
ao calor quando estiver a
colocar ou a remover 0s
alimentos do forno quente, etc.

Al .8 Uso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de ago. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

+ Os acessorios podem danificar
o vidro da porta quando fechar
a porta do produto. Empurrar
sempre 0s acessorios para o
fim da zona de cozedura.

Al .9 Segurang¢ana
cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
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causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.

Os desperdicios de alimentos,
6leo, etc. na zona de cozedura
podem provocar um incéndio.
Antes de cozinhar, remover a
referida sujidade grosseira.
Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar envenenamento
por alimentos ou doencgas.
Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/frasco
pode fazer com o mesmo
expluda.

Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessoério do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno pré-
aquecido. Remover quaisquer
pedagos em excesso do papel
vegetal que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar nos
elementos de aquecimento do
forno. Nunca usar papel
vegetal num forno com
temperatura superior a
temperatura maxima de



utilizacao especificada no
papel vegetal que estiver a
usar. Nunca colocar o papel
vegetal na base do forno.

* Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

* Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem

provocar um risco de incéndio.

Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
mesmo modo, ndo colocar os
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta é a zona mais
qguente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

1.10 Segurangada
manutencao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
gueimaduras!

* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

+ Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.

+ Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de 13 de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do forno/
(se existir) o vidro da porta
superior.. Estes materiais
podem provocar riscos e a
quebra das superficies de
vidro.

+ Deve manter o painel de
controlo limpo e seco. Uma
superficie molhada e suja
pode provocar problemas no
funcionamento das fungdes.

1.11 Limpeza automatica
a alta temperatura
(Pirolise)

* Durante a limpeza automatica,
as superficies ficam mais
quentes do que quando na
utilizagao normal. As criangas
nao devem aproximar-se do
fogao.

+ As superficies quentes podem
provocar queimaduras! Nao
tocar no produto durante a
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limpeza automatica e manter
as criangas afastadas do
produto. Aguardar pelo menos
30 minutos antes de remover
os residuos.

+ Durante a limpeza automatica,
sera libertado fumo devido a
estar a queimar os residuos
dos alimentos. Deve ventilar
bem a sua cozinha durante o
processo de limpeza.

+ Antes de comecar a limpeza,
deve limpar as superficies
exteriores do forno e os
residuos dos alimentos dentro

2 Instrugoes ambientais

do forno com um pano
embebido em detergente.
Remover todos os acessorios
e os utensilios de cozinha de
dentro do forno.Retirar todos
os acessorios do forno. Se o

seu produto tiver um acessorio

a prova de pirdlise (resistente
a limpeza automatica a alta

temperatura) ndo necessita de

remover estes acessorios do
forno.

Se existir uma placa sobre o

seu forno, ndo operar a placa
durante a pirdlise.

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto esta em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagéo para residuos de
equipamento elétrico e eletrénico (REEE).

Este produto foi produzido com
pegas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracao local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagao do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saude humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:
O produto que comprou cumpre com a

Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Nao contém

materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais recicldveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nado eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
domeéstico ou com outros residuos,

eliminar os mesmos nos pontos de recolha

de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informacgao EU 66/2014

sobre eficiéncia energética podem ser

encontradas no recibo do produto

fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e
com eficiéncia energética.
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+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
Na&o abrir frequentemente a porta do
forno enquanto estiver a cozinhar.

Desligar o produto 5 ou 10 minutos antes
do tempo de fim de cozedura para uma
cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

Tentar cozinhar mais do que um prato ao
mesmo tempo no forno. Pode cozinhar
ao mesmo tempo colocando dois
tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicdes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno ndo
perdera o calor.
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3 0 seu produto

3.1 Apresentagao do produto

*%

1
10
9 o
3**
8 4
7
5
6

1 Painel de controlo
3 Prateleiras de arame de ago

5 Porta

7 Queimador inferior (por baixo da
placa em ago)

9 Aquecedor superior

Varia dependendo do modelo.Varia dependendo
do modelo do. O seu produto pode néo ter uma
lampada ou o tipo e localizagao da lampada
podem diferir da figura.

Varia dependendo do modelo.Varia dependendo
do modelo do. O seu produto pode néo estar
equipado com uma prateleira em arame de aco.
Na imagem, um produto com uma prateleira em
arame de ago é mostrada como exemplo.

2 Lampada

4 Motor do ventilador (por tras da
placa de ago)

6 Pega
8 Posicionamento da prateleira

10 Orificios de ventilagédo

3.2 Introdugao e uso do painel de
controle do produto

Nesta segdo, vocé pode encontrar a visdo
geral e os usos basicos do painel de
controle do produto. Pode haver diferengas
nas imagens e algumas caracteristicas
dependendo do tipo de produto.
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3.2.1 Control Panel

s oBEEET 2

0 0 0 @ & @

1 Botédo de selegdo de fungdo
3 Botéo de selegdo da temperatura

Se houver botdes (s) controlando seu
produto, em alguns modelos esses/esses
botdes podem ser para que eles saiam
quando empurrados (botdes enterrados).
Para que as configuragdes sejam feitas
com esses botdes, primeiro empurre o
botéo relevante e puxe o botédo. Depois de
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e
substitua o botéo.

3.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno

Botao de selegao de fungao

Vocé pode selecionar as fungdes de
operacdo do forno com o botdo de selegédo
de fungéo. Vire a esquerda/direita da

posigdo fechada (superior) para selecionar.

botao de temperatura

Vocé pode selecionar a temperatura que
deseja cozinhar com o botdo de
temperatura. Gire no sentido horario a
partir da posicado fechada (superior) para
selecionar.

Indicador de temperatura interna do forno
Pode ver a temperatura interior do forno no
visor do temporizador. O forno aquece até
atingir a temperatura definida e mantém
essa temperatura e a animacao de
aquecimento de 3 linhas pisca a direita.
Quando a temperatura do forno atinge o
valor definido, esta animagéao para e o
simbolo “C" aparece constantemente ao
lado do valor da temperatura definida.

2 Temporizador

Temporizador
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Tecla de alarme

Tecla de definigdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de defini¢cdes

o U W N =

Tecla de bloqueio de teclas

Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

: Simbolo da temperatura

: Simbolo das definigoes

Bl & = P ND & O

: Simbolo de bloqueio da porta *

* Variam dependendo do modelo do produto. Pode
ndo estar disponiveis no seu produto.

3.3 Funcgoes de funcionamento do
forno
Na tabela de fungdes sdo apresentadas as

fungbes de funcionamento que pode
utilizar no seu forno e as temperaturas
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maxima e minima que podem ser definidas

para essas fungdes. A ordem dos modos
de operagao mostrados aqui pode ser
diferente da disposigdo em seu produto.

simbolo
de
funcao

Descrigcao da fungao

Faixa de
temperatura
(°C)

Descricao e uso

/?\

Oven lamp

Nenhum aquecedor funciona no forno. Apenas a lampada do
forno acende.

Operating with fan

0 forno n&o é aquecido. Somente o ventilador (na parede
traseira) funciona. Alimentos congelados com granulos sdo
descongelados lentamente a temperatura ambiente, alimentos
cozidos sdo resfriados. O tempo necessario para descongelar
uma pega inteira de carne é maior do que para alimentos com
graos.

| (&

Top and bottom
heating

40-280

A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo.
Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Bottom heating

40-220

Apenas o aquecimento inferior esta ligado. E adequado para
alimentos que precisam dourar no fundo.

Fan assisted bottom/
top heating

40-280

0 ar quente aquecido pelas resisténcias superior e inferior é
distribuido igual e rapidamente por todo o forno com o
ventilador. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

£ 18]

Full grill

40-280

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
grilling in large amounts.

R¢

Fan assisted low grill

40-280

0 ar quente aquecido pela pequena grelha ¢ rapidamente
distribuido no forno com o ventilador. E adequado para grelhar
quantidades menores.

2

Keep warm

40-100

Serve para manter os alimentos a uma temperatura pronta a
servir durante muito tempo.

Pyrolysis

E utilizado para a autolimpeza do forno a alta temperatura.
Veja as especificagdes na segdo de manutengao e limpeza
para esta funcao.

3.4 Acessorios do produto

Existem varios acessorios em seu produto.
Nesta secao, a descrigdo dos acessorios e

as descrigdes do uso correto estao

disponiveis. Dependendo do modelo do
produto, o acessoério fornecido varia. Todos

0s acessorios descritos no manual do

usuario podem nao estar disponiveis em

seu produto.

As bandejas dentro do seu

@ aparelho podem ficar deformadas
com o efeito do calor. Isso ndo
afeta a funcionalidade. A

deformacgao desaparece quando a
bandeja é resfriada.

Tabuleiro normal

E utilizado para pastelaria, alimentos
congelados e fritar pedagos grandes.
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Grelha de arame de aco

Serve para fritar ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e refogados na
prateleira desejada.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

3.5 Uso de acessorios do produto

Prateleiras de cozinha

Existem 5 niveis de posigao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

de aco:

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a segd@o aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.
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Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma diregdo ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a segéo aberta deve
estar na frente.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixagdo deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais corretamente. A
bandeja tem uma diregé@o ao colocé-la na
prateleira. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacdo deve estar voltado para a frente.

Fungao de parada da grelha de arame
Existe uma fungéo de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta
funcao, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranga. Ao remover a grade
de arame, vocé pode puxa-la para frente
até atingir o ponto de parada. Vocé deve
passar por cima deste ponto para remové-
lo completamente.
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Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Funcgao de parada da bandeja - Nos
modelos com prateleiras de arame de
aco

Ha também uma fungéo de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua diregdo até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.

Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com
prateleiras de arame de aco e guias
telescopicas

Gracas aos trilhos telescdpicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
que os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos fiquem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).
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3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 595/594 /567

Dimensdes da instalag&o do forno (altura/largura/

profundidade) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensdo/Frequéncia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 2,6

Tipo de forno Forno com auxiliar de ventilagao

Essenciais: : Informacé&o na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com a
norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores s&o determinados em Top and bottom heating ou (se presente) as
fungdes Fan assisted bottom/top heating com a carga padréo.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou ndo no produto as fungdes relevantes. 1-Eco fan heating, 2-Fan Heating, 3-Fan assisted low grill, 4-Top
and bottom heating.

As especificagOes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo séo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.1 Primeira defini¢ao da hora

Definir sempre a hora do dia antes

@ de usar o seu forno. Se nao definir
a mesma, ndo consegue cozinhar
em alguns modelos de forno.

1. Quando o forno é ligado pela primeira
vez, "12:00" e o simbolo () ird piscar no
visor.

2. Definir a hora do dia com as teclas @/

.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Tocar Y ou na tecla &% para ativar o
campo dos minutos..

o

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Tocar as teclas ®/O para definir os
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirmar a definicdo tocando na tecla

O.

= A hora do dia é definida e o simbolo ©
desaparece no visor.

Se a primeira definicdo do tempo,
@ 12:00" e os simbolos ©
continuarem a piscar e o seu forno
ndo ird comegar a funcionar.. Para
que o seu forno funcionar, tem de
confirmar a hora do dia definindo a
hora do dia tocando a tecla (®
quando este estiver em "12:00".
Pode modificar a definicdo da hora
do dia mais tarde conforme
descrito na secgdo “Definigcoes”.

Na eventualidade de um

@ interrupgéo de energia, as
definigdes da hora do dia sdo
canceladas. Deve ser definida de

novo.

4.2 Limpeza inicial

1. Remover todos os materiais de
embalagem.

2. Remover todos os acessoérios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
depois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem
ter sido ficado no forno durante a
produgdo sdo queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungdo de funcionamento de modo a
que todos os aquecedores estejam a
funcionar no seu produto. Consultar
“Funcoes de funcionamento do forno
[» 54]". Pode obter informagbes de
como operar com o forno na secgéo
seguinte.

5. Aguardar que o forno arrefega.

6. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.
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Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno
com 4agua com detergente e uma esponja
de limpeza macia.

OBSERVACAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Nao usar detergentes

5 Usar o Forno

abrasivos, pos de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagéo, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto. )

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessario e
arrefece tanto a frente do produto como os
méveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da porta
do forno. Nao deve cobrir estas aberturas
de ventilagdo com nada. Caso contrario, o
forno pode sobreaquecer. O ventilador de
arrefecimento continua a funcionar para
operar durante o funcionamento do forno
ou depois o forno é desligado
(aproximadamente 20-30 minutos). Se
cozinhar através da programagao do
temporizador do forno, no fim do tempo de
cozedura, o ventilador de arrefecimento
desliga-se com todas as fungdes. O tempo
de funcionamento do ventilador de
arrefecimento ndo pode ser determinado
pelo utilizador. Liga-se e desliga-se
automaticamente. Isto ndo é um erro.

lluminacao do forno

A iluminagao do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apds
um determinado tempo apaga-se.
Nalgumas fungdes de cozedura a lampada
nunca se acende para economizar energia.

Se pretender que a lampada do forno fique
acesa continuamente, deve selecionar o
estado de funcionamento “Oven lamp” com
o botéo de selegao da fungao.

5.2 Operacgao da unidade de controlo
do forno

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ O tempo maximo que pode ser definido
para o processo de cozedura é 5 horas e
59 minutos. No caso de interrupgao de
fornecimento de energia o programa é
cancelado. Sera necessdrio fazer a
reprogramacao.

+ Enquanto estiver a fazer os ajustes, os
simbolos relevantes ficam a piscar no
visor. Devem ser aguardados alguns
instantes para que a definigéo seja
guardada.

+ Se tiver sido feita qualquer definicdo de
cozedura, a hora do dia ndo pode ser
ajustada.

+ Se o tempo de cozedura for definido
quando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no visor.

+ Nos casos em que o tempo de cozedura
ou hora de fim da cozedura sao
definidos; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla ©
durante um tempo prolongado.

PT /61



Temporizador

Cozedura manual para selecionar a fungao

O

ey
o I EE

5 ob
8 00 @

da temperatura e de funcionamento do
forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo
de cozedura selecionando a temperatura e

€% | = &
o [P [EP ™

-
A
1 3 4

Tecla de alarme

Tecla de definigdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definigdes

o g W =

Tecla de bloqueio de teclas

Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

: Simbolo da temperatura
: Simbolo das defini¢cdes

Bl & = PN D G O

: Simbolo de bloqueio da porta *

* Variam dependendo do modelo do produto. Pode
ndo estar disponiveis no seu produto.

Ligar o forno
Quando selecionar uma fungéo de

funcionamento que pretende para cozinhar

usando o botdo de selegdo da fungdo e
definir uma determinada temperatura
usando o botdo da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao de

selegéo de fungéo e o botdo da

temperatura para a posigéo desligar (para

cima).

a fungéo de funcionamento especifica para
os seus alimentos.

P / C

o / [

1. Selecionar a fungéo de funcionamento
que pretende usando o botdo de
selegéo da fungéo.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o boté@o da temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungéo e
temperatura selecionadas e no visor
ird aparecer § . O valor da temperatura
definida e aparecem 3 linhas de
animagao no visor. Depois, o tempo
decorrido desde o inicio da cozedura é
exibido sequencialmente. Quando a
temperatura no interior do forno atingir
a temperatura definida o simbolo §
desaparece e da-lhe um aviso audivel.
A animagéo de 3 linhas aparece no
visor para e aparece o simbolo C
continuamente a seguir ao valor da
temperatura. O forno ndo se desliga
automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definigao
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno
rodando o botdo de selegéo de fungao
e o botdo da temperatura para a
posigdo desligar (para cima).
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Cozinhar definindo o tempo de cozedura:
0 forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a funcédo especifica do
funcionamento para os seus alimentos e
definir o tempo de cozedura no
temporizador.

1. Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.

2. Tocar a tecla © até que o simbolo &
aparega no visor para o tempo de
cozedura.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

@ Para definir rapidamente o tempo

de cozedura, pode tocar na tecla @
para definir o tempo de cozedura
para 30 minutos depois de definir a
fung@o de cozedura e de
temperatura, depois usar as teclas
@/© para alterar a hora.

cozedura e o valor definido da
temperatura e uma animagao de 3

linhas junto dos mesmos ¢é exibida [>%4

sequencialmente. Quando a
temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida o
simbolo § desaparece e da-lhe
um aviso audivel. A animacao de 3
linhas aparece no visor para e
aparece o simbolo C
continuamente a seguir ao valor
da temperatura.

5. Quando o tempo de cozedura definido
tiver terminado, a mensagem "Fim" é
mostrada no visor, o simbolo (O fica
intermitente e o temporizador emite um
aviso sonoro.

6. O aviso toca durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botéo para parar o
aviso sonoro. O aviso para e a hora do
dia aparece no visor.

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/O.

O M-
[

L0 0 @
4
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Se for premida alguma tecla no fim
@ do aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para
impedir que o forno comece a
funcionar novamente no final do
aviso, desligar o forno rodando o
botédo da temperatura e da fungédo

na posigéo “0” (desligado).

0 tempo de cozedura aumenta em
1 minuto nos primeiros 15 minutos

e 5 minutos apds 15 minutos .

4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungdo e
temperatura selecionadas. O
tempo de cozedura comega a
contagem decrescente e §
aparece no visor. A contagem
decrescente do tempo de

5.3 Definigoes

Ativar o bloqueio de tecla
Ao usar a fungéo bloqueio da tecla, pode
proteger o temporizador das interferéncias.

1. Tocar atecla 3 até que o simbolo &
aparecga no ecra.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= 0 simbolo & € mostrado no visor e a
contagem decrescente 3-2-1 comega.
0 bloqueio da tecla ativa-se quando a
contagem decrescente termina.
Quando for tocada qualquer tecla
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quando o bloqueio de tecla esta P ———
definido, o temporizador emite um I H I:l—li I
sinal sonoro e o simbolo (3 fica a Q _ = =

piscar. ‘f‘{‘b?
noo oo 2 i

Se soltar a tecla (3 antes do fim da - —
contagem decrescente, o blogueio = Depms de definir alhora do alarme,
o simbolo L\ mantém-se aceso e a

da tecla ndo se ativa.
hora do alarme comeca a
contagem decrescente no visor.

As teclas do temporizador ndo Se a hora do al ; g
podem ser usadas quando o € anhora do alarme € o tempo de
cozedura forem definidos ao

bloqueio de tecla esta ligado. O -
blogueio da tecla ndo sera mesmo tempo, o tempo mais curto
é exibido no visor.

cancelado no caso de interrupgéo
de energia. 3. Depois da hora do alarme ser

completada, o simbolo [} comega a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar a tecla § até que o simbolo 3

. Desligar o alarme
desaparega do visor.

1. No fim do periodo do alarme, é emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botdo para parar o

Ajustar o alarme aviso sonoro.

Pode igualmente usar o temporizador do

produto para qualquer adverténcia ou

lembrete além de cozinhar. O relégio de
alarme néo afeta as fungdes de
funcionamento do forno. E usado para fins 1. Tocar a tecla £\ até que o simbolo

= 0 simbolo (3 aparece no visor e 0
bloqueio de tecla é ativado..

= 0 aviso para e a hora do dia aparece
no visor.

Se pretender cancelar o alarme:

de adverténcia. Por exemplo, pode usar o apareca /) no visor para repor a hora do
reldgio de alarme quando pretender voltar alarme. Tocar a tecla © até que o
os alimentos que estéo no forno num simbolo “00:00” apareca no ecra.

determinado momento. Assim que o tempo
que definiu tiver terminado, o temporizador
emite um aviso sonoro.

2. Pode também cancelar o alarme
tocando na tecla L\ demoradamente.

Ajustar o volume
0 tempo maximo de alarme pode 1. Tocar a tecla & até que os valores
ser 23 horas e 59 minutos. b-01-b-02-b-03 e 0 simbolo £ aparega
no visor.

1. Tocar atecla £} até que o simbolo 2
aparecga no ecra. | K

————— I
. Jud R
no 00 & &

‘ 2. Definir o nivel pretendido com as teclas
®/O . (b-01-b-02-b-03)
2. Definir a hora do alarme com as teclas
®/O.
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= Alterar a hora do dia :
I_I - I I —I No seu forno, para alterar a hora do dia que
— — definiu anteriormente, PT

Q @ @ J‘ {é} @ 1. Tocar a tecla 4 até que o simbolo (©
aparecga no ecra.
= Tocar a tecla it para confirmagdooua 2. pefinir a hora do dia com as teclas @/

definicdo é ativada brevemente até que o.
tocar numa tecla. O volume definido
fica ativo apds alguns instantes. |0

Definir o brilho do visor. e

1. Tocar a tecla ¢ até que os valores Q @ @ (‘j {é} @I

d-01-d-02-d-03 e o simbolo {5 aparega
no visor.

3. Tocar () ou na tecla £ para ativar o
| M ] campo dos minutos..
|

O~ L

N A

Ao o0 o Lfi% &) uyuin
2. Definir o brilho pretendido com as Q (8 @ @ ﬁé} @
teclas @/© . (d-01-d-02-d-03)

4. Tocar as teclas ®/© para definir os
s 2% minutos.

- - o |gCOo
a © 0 @ & @ |10
* a © 0 @ & &

= Tocar a tecla {6 para confirmag&o ou a ‘
definicdo é ativada brevemente até que
tocar numa tecla. O brilho definido fica
ativo apds alguns instantes. .
= A hora do dia é definida e o simbolo
desaparece no visor.

5. Confirmar a definicdo tocando na tecla

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secgédo dicas sobre a 6.1 Adverténcias gerais acerca de
preparacao e a cozedura dos seus cozinhar no forno
alimentos.

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a
porta do forno, deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pecgas na parte superior dos

Adicionalmente, esta secgéo descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.
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moveis devido a diferenga de
temperatura. Este € uma ocorréncia
fisica e normal.

+ A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sdo dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessérios
ndo utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

+ Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

- Utilizando os acessérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve respeitar
sempre as adverténcias e a informagao
fornecida pelo fabricantes para os
recipientes de cozinha externos que ira
utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado de
fora do recipiente podem criar um risco
de queimaduras e afetar a qualidade da
cozedura. Usar o papel vegetal que ira
utilizar no intervalo de temperatura
especificado.

+ Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira
correta recomendada. N&o alterar a
posicéo da prateleira durante a cozedura.

6.1.1 Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

+ Recomendamos a utilizagédo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor e
anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés
0 pré-aguecimento.

+ Se vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e néo junto
da parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos pode
variar dependendo da quantidade de
alimentos e do tamanho dos recipientes.

+ Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria ndo ficam tostados
uniformemente.

+ Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
situacao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratérios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.

+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um unico
tabuleiro.

Dicas para fazer bolos

+ Se o bolo for demasiado seco, aumentar
a temperatura em 10 °C e encurtar o
tempo de cozedura.

+ Se o bolo for himido, usar uma pequena
quantidade de liquido e diminuir a
temperatura em 10 °C.

+ Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na prateleira
mais inferior, baixar a temperatura e
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aumentar o tempo de cozedura.Se a
parte superior do bolo estiver queimada,
coloque-a numa prateleira inferior,

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por

diminua a temperatura e aumente o
tempo de cozimento.
+ Se a parte interior do bolo estiver bem
cozida, mas o exterior esta pegajoso,
usar menos liquido, diminuir a
temperatura e aumentar o tempo de

cozedura.

Dicas para pastelaria

+ Se a massa de pastelaria for demasiado
seca, aumentar a temperatura em 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, 6leo, ovo e iogurte.

si ndo excedem o tabuleiro.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base ndo
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar para
0s mesmos nao é demasiada na base.
Para que figuem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.

+ Cozer os seus produtos de pastelaria na
posicao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a

base continuar a ndo estar

suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Alimentos Acessério a ser |Funcgao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Bolo no tabuleiro || 2buleiro normal Eggtﬁ%d bottom 5 180 30..40
Forma para bolo Top and bottom
Bolo na forma na grelha de hegtin 2 180 30..40
arame de ago ** 9
Bolos pequenos Iabulelro normal :]'zgtﬁ]r;d bottom 3 160 25 35
Nos modelos com
Nos modelos com prateleiras de
) prateleiras de arame de ago **
Tabuleiro normal | N assisted arame de ago :3 25..35
Bolos pequenos |, bottom/top 150
heating Nos modelos sem Nos modelos sem
prateleiras de prateleiras de
arame de ago :2 arame de ago **
30..40
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de didmetro com |Top :and bottom 9 150 30 . 40
grampo na grelha |heating
de arame de ago
*%
Forma redonda
Péo-de-16 bottom/top 2 160 25..35
grampo na grelha -
heating
de arame de ago
*%
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Alimentos Acessoério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Tabuleiro para
Biscoito produtos de Top and bottom |5 170 25..35
) heating
pastelaria *
Tabuleiro normal Fan assisted
Massa * bottom/top 2 180 35-45
heating
Pio Iabulelro normal l’:gtﬁlr;d bottom 9 200 20 .30
P30 integral Iabulelro normal Izst%r;d bottom 3 200 30 . 40
Recipiente
retangular em
Lasanha metal/vidro na :]'ggt;nd bottom 2o0u3 200 30..40
grelha de arame 9
de aco **
Forma redonda de
metal preto, 20
Tarte de maga cm de diametro ;I]'ggt;nd bottom 2 180 50-65
na grelha de 9
arame de ago **
Pizza Iabulelro normal :]’;)gtﬁ]r;d bottom 2 200 -220 10-20

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessérios podem néo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

6.1.2 Carne, peixe e aves

+ Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno

Os pontos chave do grelhador

+ Temperar os mesmos com sumo de
limao e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes inteiras de
carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.

« Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.
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durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e ndo é libertado quando a carne é
cortada.

O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo num
prato resistente ao calor.

Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.



Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Alimentos Acessério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e . Fan assisted 15 mins. 250/
252;:?{9::0))/ Iabulelro normal bottom/top 3 mayx, depois 180 |60 ... 80
9 heating .. 190
Pernil de borrego |Tabuleiro normal Fan assisted
bottom/top 3 170 85-110
(1,5-2 kg) * -
heating
Grelha de arame
de aco * i
Frango frito (182 | o~ Ez?tgrff/'ts;ed 5 15mins. 250/ |0 g0
kg) Colocar um : P max, depois 190
tabuleiro numa  |heating
prateleira inferior
Tabuleiro normal Fan assisted 25 mins. 250/
Peru (5,5 kg) . bottom/top 1 max, depois 180 |[150 ... 210
heating ..190
Grelha de arame
deago* Fan assisted
Peixe Colocar um bottom/top 3 200 20..30
tabuleiro numa  [heating
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
*Estes acessoérios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

6.1.3 Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta maravilhosa
e nao fica seca. Carnes em filetes, carnes
no espeto, salsichas bem como vegetais
suculentos (tomates, cebolas, etc.) sdo
particularmente adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos ndo adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nédo colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

* Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com a
porta do forno aberta. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

+ Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

+ Colocar as pecgas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensdes no aquecedor.

+ Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

+ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher as
gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este
tabuleiro pode néo estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de dgua no
tabuleiro do forno para uma limpeza
mais facil.
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Mesa do grelhador

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da |Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)
Peixe Grelha de arame de |, g 250 /méx 20..25
aco
Pedagos de galinha S;f’;lha de arame de 4-5 250 /max 25..35
Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 2 250 /miéx 20 .30
12 quantidade aco
Grelha de arame de .
Costeletas de borrego aco 4-5 250 /max 20..25
Bife - (cubos de Grelhadearamede |, 250 /mix 25 30
carne) ago
Costeletas de vitela S(r;(e;lha de arame de 4-5 250 /max 25..30
Gratinado de vegetais S‘;ilha de arame de 4-5 220 20..30
Pao torrado gézlha de arame de 4 250 /max 1..3

Rodar as pegas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Fan assisted low grill

Assar (1 kg)

numa prateleira
inferior

grill

depois 180 ... 190

Alimentos Acessério a ser |Funcgao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de

usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)

Peixe Grelha de arame Fqn assisted low 2 200 30 .35
de aco grill

Pe@agos de Grelha de arame Fqn assisted low 2 250 25 35

galinha de aco grill

Almdndega .

(vitela) - 12 Sée;hi de arame F?iﬂ assisted low 4 250 30 . 40

quantidade ¢ 9
Grelha de arame

e de ago - Colocar . .
Bife (inteiro) / um tabuleiro Fan assisted low 3 15 mins. 250, 90 . 110

N4&o pré-aquecer os pratos recomendado na tabela deste grill.

6.1.4 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
sdo preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um unico

tabuleiro.
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Tabela de cozedura para alimentos de teste

heating

Alimentos Acessério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Biscoito .
amanteigado Iabulelro normal ;I]'ggt;nd bottom 3 140 20 .30
(biscoito doce) 9
Bolos pequenos Iabulelro normal |Top and bottom 3 160 25 35

Fan assisted

Nos modelos com
prateleiras de
arame de ago :3

Nos modelos com
prateleiras de
arame de ago **
25..35

na grelha de heating

arame de ago **

Bolos pequenos Iabulelro normal bottom/top 150
heating Nos modelos sem Nos modelos sem
prateleiras de prateleiras de
arame de ago :2 arame de ago **
30..40
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de didmetro com |Top and bottom |, 150 30 .40
grampo na grelha |heating
de arame de ago
*%
Forma redonda
Pao-de-16 bottom/top 2 160 25..35
grampo na grelha heati
eating
de arame de ago
*%
Forma redonda de
metal preto, 20
Tarte de maga cm de didmetro Top and bottom 2 180 50-65

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessoérios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessoérios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos

Acessorio a ser
usado

Posicionamento da
prateleira

Temperatura (°C)

Tempo de cozedura
(min) (aprox.)

Alméndega (vitela) -
12 quantidade

Grelha de arame de
aco

4

250 /max

20..30

P&o torrado

Grelha de arame de
aco

4

250 /max

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.
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7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza
Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sdo: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgéo, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregao
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

N&o é necessdrio material de limpeza
especial na limpeza feita apdés cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lavar qualquer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loiga.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apés cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

+ Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

+ Para manchas dificeis, pode-se usar o
produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
que nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

+ O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ira criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

PT/72



Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem
ser limpas.

As superficies absorvem o 6leo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 6leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

Se apés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da proxima
vez que for utilizada.

Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de liméo.

Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugdo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecgas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sdo
deixadas hiumidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosdo
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Nao colocar os acessorios do produto na
magquina de lavar loiga exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botédo
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botéo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo

com um pano macio humedecido e secar

com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecdo incorreta nas teclas.
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7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos na
seccdo "Informacao geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secg¢éo “Superficies
cataliticas” para informacao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgdo "Informagéo
geral de limpeza” de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais em
arame de aco:

1. Remover a parte frontal da prateleira em
arame de ago puxando a mesma na
parede lateral na dire¢édo oposta.

2. Puxar a prateleira de arame de ago em
direcéo a si para a remover totalmente.

3. Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas
a partir do fim para o principio,
respetivamente.

7.5 Limpeza automatica a alta
temperatura

O forno estd equipado com a fungéo
pirolitica. O forno aquece até uma
temperatura de aproximadamente 420-480
°C e queima até que a sujidade existente se
transforme em cinzas. Pode ser gerado um
fumo forte. Disponibilizar boa ventilagéo.
Deve ser feita uma limpeza a alta
temperatura depois de aproximadamente
cada 10 utilizagdes do forno.

Adverténcias gerais

As superficies quentes podem
provocar queimaduras!
Nao tocar no produto durante a
limpeza automatica e manter as
criangas afastadas do produto.
Aguardar pelo menos 30 minutos
antes de remover os residuos.

+ Antes de usar a fungéo pirdlise, remover
todos os acessorios, a prateleira
telescdpica e as prateleiras laterais (se
existirem). Se ndo forem removidos, os
acessorios e as prateleiras laterais
ficarao danificadas.

+ Se o seu produto tiver um acessoério a
prova de pirélise (resistente a limpeza
automatica a alta temperatura) ndo
necessita de remover estes acessorios
do forno. Sempre que os seus acessorios
forem a prova de pirdlise ou ndo é
especificado na secgdo acessorios. Se
nao for especificado, os seus acessorios
ndo sdo resistentes as temperaturas
elevadas. Tém de ser removidos do forno
antes da limpeza para evitar danos.

+ Néo limpar o vedante da porta. O vedante
de fibra de vidro é muito delicado e
facilmente danificado. Se o vedante da
porta ficar danificado, deve substituir o
mesmo por outro novo adquirido num
servigo autorizado.
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Para iniciar a fungao pirélise:

1. Retirar todos os acessorios do forno.
Nos modelos com prateleiras de arame
de aco, ndo esquecer de remover as
prateleiras.

2. Antes de comecar a limpeza, deve
limpar as superficies exteriores do forno
e os residuos dos alimentos dentro do
forno com um pano embebido em
detergente.

3. Selecionar a fungéo “pirdlise”
(Pyrolysis) .

= “P2:00” fica a piscar no visor. Se o
seu aparelho estiver equipado com
a fungéo Eco pirdlise, a mensagem
“Pro” é exibida no visor durante 2
segundos primeiro e, em seguida,
a mensagem P2:00 comeca a
piscar.

Se no visor ndo aparecerem as
mensagens “Pro” e depois “ECO”,

o seu aparelho nao estd equipado

com a fungéo Eco pirdlise.

4. Rodar o botdo da temperatura para a
temperatura mais elevada "max"
(maxima).

5. Quando a fungédo pirdlise comega,
P2:00 acende constante e comeca a
contagem decrescente. O tempo de
pirélise (2 horas) é mostrado no visor.
Este tempo néo pode ser alterado.

6. Quando o forno atinge uma
determinada temperatura apos o inicio
do processo de pirdlise, o simbolo
aparece no visor do temporizador e a
porta do forno ndo pode ser aberta. Nao
forgar a maganeta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado
desaparega do visor

7. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, “Fim” aparece no visor.

8. Depois de aparecer “Fim” no visor,
rodar os botdes da temperatura e da
fungdo para a posicéo 0 (desligar) para
terminar o processo.

9. Depois de o simbolo [&] desaparecer do

visor, remover os residuos de sujidade
com dgua com vinagre.

10.Tocar qualquer tecla botdo para parar o
aviso sonoro.

Depois da fungéo pirdlise estar
@ completada, o fecho da porta sera
ativado até que o forno arrefega
para a temperatura apropriada. Se
neste momento pretender cozinhar,

aparecera “H” no visor e ndo sera

possivel cozinhar.

A fungao de auto-limpeza com
temperatura elevada — Eco pirélise
(Variam dependendo do modelo do
produto. Pode néao estar disponiveis no
seu produto.)

v Se o seu forno ndo estiver muito sujo,
recomendamos usar a fungéo
"Pyrolysis - economy mode" . A funcdo
"Pyrolysis - economy mode" levas
menos tempo do que a fungdo
Pyrolysis" . Se o forno estiver muito
sujo, a funcéo "Pyrolysis - economy
mode" pode nao ser suficiente. Neste
caso, limar o mesmo com a fungao
"Pyrolysis".

1. Retirar todos os acessoérios do forno.
Nos modelos com prateleiras de arame
de ago, ndo esquecer de remover as
prateleiras.

2. Antes de comegar a limpeza, deve
limpar as superficies exteriores do forno
e os residuos dos alimentos dentro do
forno com um pano embebido em
detergente.

3. Selecionar a fungao “pirdlise”
(Pyrolysis) .
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= A mensagem “P2:00” e “Pro” é
mostrada no visor durante aprox, 2
segundos e depois a mensagem
P2:00 comega a piscar.

4. Tocaratecla@ou®.

= A mensagem “ECO” é mostrada
no visor durante aproximadamente
2 segundos e depois a mensagem
P1:30 comega a piscar.

5. Rodar o botdo da temperatura para a
temperatura mais elevada "max"
(maxima).

6. Quando a fungao pirélise comega,
P1:30 acende e comega a contagem
decrescente. O tempo de pirdlise (1,5
horas) é mostrado no visor. Este tempo
nao pode ser alterado.

7. Quando o forno atinge uma
determinada temperatura apos o inicio
do processo de pirdlise, o simbolo
aparece no visor do temporizador e a
porta do forno ndo pode ser aberta. Ndo
forcar a macganeta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado
desaparega do visor

8. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, “Fim” aparece no visor.

9. Depois de aparecer “Fim” no visor,
rodar os botdes da temperatura e da
funcdo para a posicgao 0 (desligar) para
terminar o processo.

10.Depois de o simbolo [&] desaparecer do

visor, remover os residuos de sujidade
com agua com vinagre.

11.Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

Depois da fungéo pirdlise estar
@ completada, o fecho da porta serd
ativado até que o forno arrefeca
para a temperatura apropriada. Se
neste momento pretender cozinhar,

aparecera “H” no visor e ndo sera

possivel cozinhar.

7.6 Limpar a porta do forno

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas secgdes
“Remover a porta do forno” e “Remover
os vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a
loiga, dgua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0s mesmos com um pano
seco. Para os residuos de calcario que se
possam formar no vidro da porta, limpar o
vidro com vinagre e enxaguar.

N&o usar produtos de limpeza
@ abrasivos, raspadores metalicos,

materiais de |a de ago ou lixivia

para limpar a porta do forno e o

vidro.

Remover a porta do forno
1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir os clipes na cavidade da
dobradiga da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para baixo
conforme mostrado na imagem.

3. Ostipos de dobradicas variam para os
tipos (A), (B), (C) conforme o modelo do
produto. As imagens seguintes
mostram como abrir cada tipo de
dobradica.

4. Dobradiga tipo (A) estd disponivel nos
tipos de porta normal.
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5. Dobradica tipo (B) estd disponivel nos
tipos de porta de abertura suave.

6. Dobradica tipo (C) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura/fecho suave.

7. Colocar a porta do forno numa posigao
de meio aberta.

8. Puxar a +porta removida para cima para
a libertar das dobradicas da direita e da
esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta,

@ devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta, assegurar
que fecha os clipes na cavidade da
dobradica.

7.7 Remover o vidro interior da porta
do forno

0 vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno.

2. Puxar em direcgdo a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secgao superior
da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

] |
i
51234

1 Vidro 2 Segundo
interior vidro
interior

3 Terceiro 4 Vidro
vidro exterior
interior

5 Entrada
mais
inferior de
vidro
plastico
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3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em diregdo
a'A' e depois remover o mesmo
puxando em diregdo a 'B'.

4. Repetir o mesmo processo removendo
o segundo e terceiro vidro.

O primeiro passo de remontagem da porta
é voltar a colocar o segundo e terceiro
vidro (2,3). Conforme mostrado na figura,
colocar o rebordo cinzelado do vidro de
encontro ao rebordo cinzelado da entrada
em pléstico.

A ordem de encaixe do segundo e terceiro
vidro ndo é importante, uma vez que sao
intermutaveis.

Enquanto estiver a encaixar o vidro interior
(1), deve prestar atengéo para colocar o
lado impresso do vidro no segundo vidro
interior. E importante colocar os cantos
inferiores de todos os vidros interiores de
encontro as entradas em plastico (5).
Empurrar o componente em plastico em

diregéo a estrutura até ser ouvido o som de

um “clique”.

Depois de limpar, todos os vidros
devem estar novamente montados.

7.8 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
lampada do forno na area de cozedura
ficar suja; limpar com detergente de lavar a
loica, &gua morna e um pano macio ou
esponja e secar com um pano seco. No
caso de a lampada nao funcionar, pode
substituir a mesma seguindo os passos na
secgdo seguinte.

Limpar a lampada do forno

Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lAmpada do forno,
desligar o produto e deixar que o forno
arrefeca. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ O forno é alimentado por uma ldmpada
incandescente com menos de 40 W,
menos de 60 mm na altura, menos de 30
mm no didmetro ou por uma lampada de
halogénio com tomadas G9 com menos
de 60 W de poténcia. As lampadas sao
adequadas para funcionar e
temperaturas superiores a 300°C. As
lampadas do forno encontram-se
disponiveis numa Assisténcia Autorizada
ou através de técnicos credenciados.
Este produto conté, uma lampada de
classe energética G.

+ A posigdo da lampada pode diferir da
que é mostrada na imagem.

+ Alampada usada neste produto nédo é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.
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2. Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

P,

&

3

3. Se alampada do forno for do tipo (A) 3
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

(B

. Levantar o vidro de protegédo da

lampada com uma chave de fendas.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)

mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada

adrada.
u 5.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de ago
de acordo com a descricao.

8 Solugao de problemas

Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de acgo.

Se o problema persistir apos seguir as Gotas de agua aparecem durante o
instrugcOes desta secdo, entre em contato cozimento
com seu fornecedor ou um Servigo - 0 vapor gerado durante o cozimento

Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

0 vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

« E normal ver vapor durante a operagao.
>>>|sso ndo é um erro.
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Sons de metal sao ouvidos enquanto o

produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecas de metal podem expandir e emitir
sons quando aquecidas. >>> Isso ndo é

um erro.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a

tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o

bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ Alampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lampada do

forno.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou

reative-os.

Cadigos de erro/motivos e possiveis solugoes

0 forno nao esta aquecendo.

+ O forno pode néo estar configurado para
uma funcdo de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungéo de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
estd fechada. Se a porta do forno
permanecer aberta por mais de 5
minutos, o ajuste de tempo feito para o
cozimento é cancelado e os
aquecedores ndo funcionam.

» Para os modelos com timer, a hora ndo é
definida. >>> Defina a hora.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
estd fechada. Se a porta do forno
permanecer aberta por mais de 5
minutos, o ajuste de tempo feito para o
cozimento sera cancelado, os
aquecedores ndo funcionardo e a
lampada nédo acendera.

(Para modelos com temporizador) O visor
do temporizador pisca ou o simbolo do
temporizador permanece aberto.

+ Houve uma queda de energia antes. >>>
Defina a hora / Desligue os botdes de
funcéo do produto e coloque-o
novamente na posi¢édo desejada.

cédigos de erro

Razdes do erro

Solugdes possiveis

Erro de comunicagéo da sonda

Contacte o servigo autorizado para poder voltar a
cozinhar com a sonda de carne. Retire a sonda de
carne e coloque o botdo de selegdo de fungdo em

Er5 . .
de carne desligado (0) para poder cozinhar normalmente sem a
sonda de carne no forno. Vocé pode entao continuar
cozinhando sem a sonda de carne.
S Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er1-Er7 erros de comunicagdo . ¢ paraq !
resolvido.
Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er8-Er27 Erros do sensor ¢ paraq !

resolvido.
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cédigos de erro

Razdes do erro

Solugdes possiveis

Consulte um servico autorizado para que o erro seja

Er 28 - Er 31 Erros de sonda de carne ]
resolvido.
Er 32 - Er 41 Erros de aquecimento do forno Consu'lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Er 42 - Er 58 Erros de componentes do forno Consu'lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Er 59 - Er 64 Oven lid errors Consu-lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Erros relacionados com o ) ’ .
= Consulte um servico autorizado para que o erro seja
Er 65- Er 71 vapor (em fornos com fungéo ]
resolvido.
de vapor)
Er 72 - Er 80 Erros relacionados a hardware Consu-lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Er81-Er85 Erros de seguranca do forno Consu}lte um servigo autorizado para que o erro seja
resolvido.
Erros de ligag&o a Internet (em |Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 86 - Er 88 = ) B
fornos com fungdo Homewhiz) |resolvido.
Ermos de microondas (em Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er89-Er92 fornos com funcéo de . ¢ paragq !
B resolvido.
microondas)
Er93-Er99 Erros de cartéo e temporizador Consulte um servico autorizado para que o erro seja

resolvido.
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