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Please read this user manual first!

Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results
from your appliance which has been manufactured with high quality and state-of-the-
art technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompa-
nying documents carefully before using the appliance and keep it as a reference for
future use. If you handover the appliance to someone else, give the user manual as
well. Observe all the warnings and information given in the user manual.

Meanings of the symbols
Following symbols are used in the various sections of this manual.

G] Important information and useful
hints about usage.

WARNING: Warnings against dan-
A gerous situations concerning the se-
curity of life and property.

& Warning for hot surfaces.
Ol

Suitable for contact with food.

A\l
iﬁ Do notimmerse the appliance in water,

This product has been produced in environmentally-friendly, modern facilities without harming the nature.

Complies with the WEEE Regulation. c € It does not contain PCB.
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Important safety and environmental instructions

* Make sure that the voltage in- ¢ Position the handles (if any) of

dicated on the appliance is the
same as the mains voltage in your
house.

This appliance is intended only for
household use and cooking; it is
not suitable for professional use.

This appliance cannot be used by
children between whose ages are
between 0-8. It can be use by chil-
dren aged from 8 years and above
only if they have been given con-
tinuous supervision. This appli-
ance can be used by people who
have reduced physical, sensory or
mental skills or by people who lack
experience and information about
the appliance as long as they are
supervised or informed about the
safe use of the appliance and the
dangers involved. Keep the prod-
uct and its power cable so that
they are inaccessible by children
under 8 years old. Cleaning and
user maintenance should not be
performed by children,

(leaning and maintenance should
not be performed by children un-
less they are older than 8 years
old and supervised.

Keep the appliance and its power

cable so that they are inaccessible
by children under 8 years old.

cooking appliances so that hot
liquids are prevented from being
poured, and place themat a stable
place.

« Use the appliance with a grounded

outlet only.

* Do not use the appliance with an

extension cable,

* Do not place the appliance on or

near heat sources such as ovens
and haobs.

* Prevent damage to the power

cable by not squeezing, bending,
or rubbing it on sharp edges.

« Do not pull the power cable when

unplugging the appliance.

* Do not immerse the appliance or

its power cable in water,

* Do not leave the appliance unat-

tended whileitis plugged in,

« Do not attempt to dismantle the

appliance.

* Only use the original parts or parts

recommended by the manufac-
turer.

«Unplug the appliance before

cleaning and let it completely dry
after cleaning.

* Please see the details given in the

"Cleaning and Care" section.
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Important safety and environmental instructions

* Donot place bigfood partsinto the
appliance to prevent risk of fire,

* Do not touch the plug of the appli-
ance with damp or wet hands.

* Do not immerse the appliance or
its power cable in water.

* Do not use the appliance in humid
environments.

* Do not use the appliance with an
extension cable.

* Do not move the appliance when
itisin use or when the oil inside it
is hot.

* Do not leave the appliance unat-
tended while it is plugged in.

* Never use the appliance in or near
places where combustible or in-
flammable ambience or places are
present.

+ Do not touch hot surfaces to avoid
risk of burning.

* Only use the original parts or parts
recommended by the manufac-
turer.

* Let the appliance cool down at a
safe place inaccessible by children.

* Do not lean over the appliance
whenitis in use. Hot air will come
out from the appliance during op-
eration!

* The appliance gets hot while
using. Do not touch hot surfaces

to avoid risk of burning

* Make sure that the room is well
ventilated when using the appli-
ance.

*In case of fire, unplug the appli-
ance.

* Do not pour water on the appli-
ance to prevent risk of electric
shock.

« The appliance should not be oper-
ated with an external clock timer
or separate remote control sys-
tem.

* The level of the oil inside the ap-
pliance must be somewhere
between the maximum and mini-
mum levels indicated.

* Only use metal kitchenware with
insulated handles together with
the appliance.

* If you keep the packaging materi-
als, store them out of the reach of
children.

Deep Fryer / User Manual
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Important safety and environmental instructions

1.1 Compliance with WEEE
Directive and Disposal of the
Waste Appliance

This product does not include harmful or
E prohibited materials specified in the
"Regulation for Supervision of the
B | \Waste  Electric  and  Electronic

Appliances” issued by the Ministry of
Environment and Urbanisation.

This appliance conforms to the WEEE regula-
tion. This appliance was manufactured from high
quality parts and materials which are recyclable
and re-usable. For this reason, do not dispose of
this appliance with the domestic or other types
of wastes at the end of its service life. Take it to
a collection point which is dedicated to recycling
of electric and electronic appliances. Ask the local
authority in your area for these collection points.
Contribute to the preservation of environment and
natural sources by taking the used products to the
recycling points.

1.2 Packaging information

Yy Package of the product is made of
® ¢/ recyclable materials in accordance
4@ | with our national legislation. Do not
dispose of the packaging materials
together with the domestic or other wastes. Take
them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.

1.3 Compliance with RoHS
Directive

The appliance you have purchased isin compliance
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not
contain dangerous or prohibited materials speci-
fied by the directive.
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Your Deep Fryer

2.1 Overview

11

The markings on the appliance and the values indicated on the other documents provided with the appliance have
been obtained under laboratory conditions in accordance with the relevant standards. These values may vary
depending on the use of the appliance and environmental conditions. Power values have been tested at 230 V.
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Your Deep Fryer

Cover
Handle slide
Basket handle

Timer

Steam outlet
Basket

O DNV AW e

Glass view window

Cover opening switch

Thermostat and On/Off button

10. Removable inner container

11. Filter (inside)

2.2 Technical data

Power supply

220-240V~, 50-60 Hz

Power consump- | 1800 W

tion

Oil capacity 25L

Adjustable oil 130°C-190°C

temperature
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B Operation

3.1 Initial use

Adjust the cooking duration accord-
ing to the chart. Pre-cooked foods
require higher temperatures and

A\

Adjust the cooking duration accord-
ing to the chart. Pre-cooked foods
require higher temperatures and
shorter cooking durations.

>

shorter cooking durations.

* Remove the packaging of the appliance and
Clean the parts (see 4.1).

3.2 Operation

1. Place the appliance on a flat and stable surface.
2. Slightly press the cover opening switch (5) to
open the cover (2) of the appliance.
3. Raise the handle (4).
- Make sureitis fully raised. A click will be heard.
4, Raising from the handle (4), remove the basket
(9) from the inner container.

5. Pour about 2-2.5 liters of water into the in-
ner container and make sure that the oil level
remains between the minimum and maximum
levels.

- Once the thermostat's white light has gone
off, start frying.

8. Place dry food into the basket (9).

Do not overload the basket (9).

Do not put water or wet food into
the basket (9).

> P

Do not use the appliance when the
cooking container is nat in place or
when there is no oil in the cooking
container.

Only use good quality oil. It is not
recommended to use butter, marga-
rine, olive oil or animal oil/fat.

6. Plugin the appliance.

7. Set the Thermostat and On/Off button (7) to
the desired temperature.

9, Place the basket (9) into the appliance and
close the cover (2). Pull down the slide on the
basket handle (4).

- Immerse the basket in the oil.

10. When the frying process is over, open the
cover (2) of the appliance by slightly pressing
the opening switch (5).

11. Hold the handle (4) and raise the basket.

12. Remove the basket from the inner container
by pulling up the handle (4).

3.3 Setting the timer

Turn the knob to set the timer (6) to the desired
value (30 minutes maximum).

- The appliance will turn off when the set time
has elapsed.

A Reset the timer (6) for the next use.

Deep Fryer / User Manual
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H Operation

3.4 Cooking recommendations

¢ When frying more than one type of food, fry the
food that requires a lower level of temperature
first, and then fry the food that requires a higher
temperature.

 When frying the same type of food for more
than one time, the time difference between the
first frying process and the second one must be
3 to 5 minutes. The white indicator will go off
when the temperature has been reached again.

o |f the food you are frying is pre-cooked, you
need to use higher temperatures. Plus, pre-
cooked foods require shorter cooking durations
compared to completely raw food.

3.5 Cooking guide

¢ Frying durations given in this chart are only a
quide and must be adapted to the amount of
the food to be fried.

o When frying potatoes, especially when frying
fresh or frozen potatoes (these contain more
water), lower the auto-raising basket slowly.
Otherwise oil may overflow.

o Never fill the auto-raising basket up to 1/2 of
the food (best ratio is 1/4 to 1/2). Otherwise,
temperature of the oil will drop below the frying
temperature and the food will not be as light or
crispy as it should be,

Do not mix different types of oil for

o

frying.

e Use only good quality oil for frying; e.g. pure
maize oil or light olive oil. We do not recommend
to use oils/fats that can spoil quickly, e.g. sun-
flower seed oil, lard ail or distilled oil.

Food Qil temPerature Weight (in Approximate cooking dura-
C grams) tion
(In minutes)
Prawn 130 300 3~5
Onions 140 200 3~4
Mushrooms 140 250 6~8
Fish fillet 150 350 5~6
Breaded fish fillet | 150 350 6~8
Fish cakesor fish | 150 350 6~8
balls
Meat slices 170 350 7~10
Steak 170 350 7~10
Chicken strips 180 500 7~10
Thin-cutFrench | 190 600 8~10
fries
Thick-cut French | 190 700 10~12
fries
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n Cleaning and care

4.1 Cleaning

A\

1. Turnoff and unplug the appliance.
2. Wait for the appliance to cool completely.
3. Use the opening button (5) to open the cover

(2) of the appliance.
4, Hold the handle (4) to raise the basket and
remove the basket from the inner container,
A oil has been in the container for 2
weeks,

5. Remove the cooking container and dispose
theoiliniit.

A\

6. Clean the inner container and the basket with
lukewarm water and soap. Then dry them off
completely.

7. Remove the filter (11) by slightly pushing
forward the opening latch and take out the
filter. You can wash it in the dishwasher.

8. Use a damp cloth to clean the outer surface
of the appliance. Dry off the outer surface
thoroughly.

Always keep the base of the cooking

Never use gasoline, solvent, abra-
sive cleaning agents, metal objects
or hard brushes to clean the appli-
ance.

It is recommended to replace the
oil after every 5-6 use or after the

Filter the oil after every use.

container and the heating plate to
prevent accumulation of foreign ma-
terials. Otherwise, efficiency of the
fryer will decrease and its service life
will shorten.

9. When in the ON position, slight pull up the
cover (2) of the appliance and remove it.

10. Clean with lukewarm water and some
dishwashing liquid and rinse it.

11. Place the cover (2) intoits slots toinstallit,

4.2 Storage

o |f you do not intend to use the appliance for a
long time, store it carefully.

¢ Unplug the appliance and let it cool down befare
storingit,

o Store the appliance in a cooland dry place.

o Keep the appliance and cable out of the reach
of children.

4.3 Handling and
transportation

e During handling and transportation, carry the
appliance in its original packaging. The packag-
ing of the appliance protects it against physical
damages.

* Do not place heavy loads on the appliance or on
the packaging. The appliance may get damaged.

* Dropping the appliance may render it non-oper-
ational or cause permanent damage.

Deep Fryer / User Manual
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Bitte lesen Sie zundchst diese Anleitung!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank dafir, dass Sie sich flr dieses Gerdt der Marke Beko entschieden haben.
Wir sind zuversichtlich, dass Sie mit diesem Gerat, das mit den hochsten Qualitatsan-
forderungen und der modernsten Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielen werden. Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung und alle anderen
Begleitdokumente aufmerksam, bevor Sie das Gerdt verwenden; bewahren Sie sie zum
kiinftigen Nachschlagen sicher auf. Wenn Sie das Gerdt an einen Dritten weitergeben,
hdndigen Sie bitte auch diese Anleitung aus. Beachten Sie alle Warnhinweise und In-
formationen in dieser Anleitung.

Bedeutung der Symbole

Folgende Symbole werden in den verschiedenen Abschnitten dieser Anleitung ver-
wendet:

G] Wichtige Informationen und niitzliche
Tipps zur Verwendung

WARNUNG: Warnhinweise zu ge-
fahrlichen Situationen im Hinblick auf
die Sicherheit von Leib, Leben und

Eigentum.

& Warnung vor heiBen Fldchen.
Wt

Geeignet flir den Kontakt mit
Lebensmitteln.

V¥
M Gerdt nicht in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt wurde in umweltfreundlichen, modernen Anlagen hergestellt, ohne die Natur zu schddigen.

Das Gerdt erflllt die Vorgaben der WEEE-Richt- c € Es enthdlt kein PCB.
linie.




Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Umwelt

* Priifen Sie, ob die am Typenschild
angegebene Spannung mit der
Spannung der Steckdose, die Sie
verwenden mochten, Uberein-
stimmt.

* Dieses Gerdt ist nur fir den Ein-
satz und das Garen in Privathaus-
halten vorgesehen; es eignet sich
nicht fir den professionellen Ein-
satz.

* Dieses Gerdt darf nicht von Kin-
dern zwischen 0 und 8 Jahren
benutzt werden. Es kann von
Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, sofern eine llickenlose
Beaufsichtigung gewadhrleistet
ist. Dieses Gerat kann von Perso-
nen mit eingeschrankten korperli-
chen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder ohne spezielles
Wissen oder Erfahrung verwendet
werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder ausreichend in den
sicheren Umgang mit dem Pro-
dukt und die damit verbundenen
Gefahren eingewiesen wurden,
Bewahren Sie Produkt und Netz-
kabel so auf, dass Kinder unter
8 Jahren nicht darauf zugreifen
konnen. Reinigung und Nutzer-
wartung durfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

* Reinigungs- und Wartungsar-
beiten dirfen nicht von Kindern
ausgefihrt werden, sofern diese
nicht dlter als 8 Jahre sind und be-
aufsichtigt werden.

* Bewahren Sie Gerdt und Netzkabel
so auf, dass Kinder unter 8 Jahren
nicht darauf zugreifen kénnen.

* Positionieren Sie die Griffe (falls
vorhanden) von Gargerdten so,
dass kein heiBer Inhalt durch Sto-
Ben daran ausgeschittet werden
kann. Stellen Sie sie immer nur auf
einen stabilen Untergrund.

* \lerwenden Sie das Gerdt nur mit
einer geerdeten Steckdose.

* Das Gerdt nicht mit einem Verlan-
gerungskabel verwenden.

* Stellen Sie das Gerat nicht auf
oder in die Nahe von Wdrmequel-
len, wie Ofen und Kochfeldern.

+ Schaden am Netzkabel vermeiden,
dieses nicht quetschen, knicken
oder tiber scharfe Kanten ziehen.

* Beim Trennen des Gerdtes nicht
am Netzkabel selbst ziehen.

* Tauchen Sie weder das Gerat noch
sein Netzkabel in Wasser.

* L assen Sie das Gerat niemals un-
beaufsichtigt, wdhrend es ange-
schlossen ist.

Fritteuse / Bedienungsanleitung
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Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Umwelt

* Nicht versuchen, das Gerdt zu de-
montieren.

« erwenden Sie nur QOriginalteile
und vom Hersteller empfohlene
Teile.

« Ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker und lassen Sie das
Gerdt nach der Reinigung vollstdn-
dig trocknen,

* Bitte beachten Sie die Einzelhei-
ten im Abschnitt ,Reinigung und
Pflege”.

* Geben Sie keine groBen Lebens-
mittel in das Gerat. Andernfalls
besteht Brandgefahr.

* Bertihren Sie Stecker und Geradt
nicht mit feuchten oder nassen
Hdnden.

* Tauchen Sie weder das Gerat noch
sein Netzkabel in Wasser.

» Gerdt nicht in feuchter Umgebung
benutzen.

* Das Gerdt nicht mit einem Verlan-
gerungskabel verwenden.

* Bewegen Sie das Gerat nicht,
wenn es im Betrieb oder das Olim
Inneren noch heif3 ist.

« L assen Sie das Gerat niemals un-
beaufsichtigt, wdhrend es ange-
schlossen ist.

* Gerat niemals an oder in der Nahe
von Stellen benutzen, an denen
sich leicht brennbare oder gar ex-
plosive Materialien befinden.

* Berihren Sie keine hei3en Ober-
flachen. Andernfalls kdnnen Ver-
brennungen auftreten.

* erwenden Sie nur QOriginalteile
und vom Hersteller empfohlene
Teile.

* Das Gerat an einem sicheren Ort
auBerhalb der Reichweite von Kin-
dern abkuhlen lassen.

* Beim Einsatz nicht Uber das Gerdt
beugen. Wahrend des Betriebs
kommt heiB3e Luft aus dem Gerat!

* Das Gerdt wird im Betrieb heif3.
Bertihren Sie keine heiBen Ober-
flachen. Andernfalls konnen Ver-
brennungen auftreten,

+ Achten Sie darauf, dass der Raum
bei Benutzung des Gerdtes gut
beliftet ist.

« Ziehen Sie im Brandfall den Netz-
stecker.

* GieBen Sie kein Wasser auf das
Gerdt, Andernfalls besteht Strom-
schlaggefahr,

* Das Gerat sollte nicht mit Zeit-
schaltuhren oder separaten Fern-
steuerungssystemen betrieben
werden.

14/ DE
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Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Umwelt

« Der Olstand im Gerdt muss zwi-
schen Minimum und Maximum lie-
gen.

* \lerwenden Sie mit diesem Gerdt
nur metallische Kiichenutensilien
mit isolierten Griffen.,

* Falls Sie die Verpackungsmateria-
lienaufheben machten, bewahren
Sie sie auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

1.1 Konformitdt mit der WEEE-
Richtlinie und Entsorgung von
Altgerdten

X

Dieses Produkt enthdlt keine der in der
vom Ministerium fUr Umwelt und

Stddteplanung _ausgestellten
B | Requlierung zur Uberwachung von
elektrischen  und  elektronischen

Altgerdten” angegebenen gefahrlichen oder ver-
botenen Materialien.

Dieses Gerdt erfullt die WEEE-Richtlinie. Dieses
Gerdt wurde aus hochwertigen Teilen und
Materialien hergestellt, die recyclingfahig und wie-
derverwendbar sind. Aus diesem Grund darf dieses
Gerdt am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber den
Hausmdill oder andere Abfdlle entsorgt werden.
Geben Sie es bei einer Sammelstelle zum Recycling
vonelektrischen und elektronischen Altgeraten ab.
Erkundigen Sie sich bei der drtlichen Behérde in
Ihrer Region nach solchen Sammelstellen. Leisten
Sie lhren Beitrag zur Schonung von Umwelt und
nattirlichen Rohstoffen, indem Sie Altprodukte zu
entsprechenden Recyclingstellen bringen.

1.2 Informationen zur
Verpackung

Die Verpackung des Produkts wurde
gemdB unserer nationalen
Gesetzgebung aus recyclingfdhigen
Materialien hergestellt. Entsorgen
Sie die Verpackungsmaterialien nicht mit dem
Hausmuill oder anderem M(ill. Bringen Sie sie zu ei-
ner von der Stadtverwaltung bereitgestellten
Sammelstelle fiir Verpackungsmaterial,

9y,
@

1.3 Konformitdat mit der
RoHS-Richtlinie

Das von lhnen erworbene Gerdt erflllt die euro-
pdische RoHS-Richtlinie (2011/65/EU). Es enthdlt
keine in der Richtlinie angegebenen gefdhrlichen
und verbatenen Materialien.

Fritteuse / Bedienungsanleitung
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lhre Fritteuse

2.1 Ubersicht

11

Die Werte am Gerdt und die Werte in anderen mit dem Gerdt bereitgestellten Dokumenten wurden unter
Laborbedingungen in Erfiillung relevanter Standards ermittelt. Diese Werte kénnen je nach Gerdtenutzung und
Umgebungsbedingungen variieren. Die Leistungswerte wurden bei 230 V getestet.
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lhre Fritteuse

Glassichtfenster
Abdeckung
Griffschieber
Korbgriff

Timer

Dampfaustritt
Korb

O DNV AW e

Verriegelung der Abdeckung

Thermostat und Ein-/Austaste

10. Herausnehmbarer Innenbehalter

11. Filter (innen)

2.2 Technische Daten

Spannungsver- | 220bis240V

sorgung Wechselspannung, 50
bis 60 Hz

Stromverbrauch |[1800W

Olkapazitat 251

Einstellbare . o

Oltemperatur 1300is130°C

Fritteuse / Bedienungsanleitung
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B Bedienung

3.1 Erste Inbetriebnahme
Passen Sie die Garzeit entsprechend
dem Diagramm an. Vorgegarte
Lebensmittel  erfordern  hdhe-
re  Temperaturen und kirzere

Garzeiten.

- Beginnen Sie mit dem Frittieren erst, wenn
die weisse Leuchte des Thermostats erlischt.

8. Geben S|e nur trockene Lebensmittel in den
Korb (9

/\ Uberladen Sie den Korb (9) nicht.

o Entfernen Sie die Verpackung des Gerdtes und
reinigen Sie die Teile (siehe 4.1).

3.2 Bedienung
1. Gerdt auf einem flachen und stabilen
Untergrund aufstellen.

2. Verriegelung der Abdeckung (5) zum Offnen der
Gerdteabdeckung (2) leicht drlicken.

3. Griff (4) anheben.

- Vergewissern Sie sich, dass er vollstandig
angehobenist, Er rastet horbar ein.

4, Korb (9) durch Anheben am Griff (4) aus dem
Innenbehadlter entfernen.

5. Etwa 2 bis 2,5 Liter Wasserin den Innenbehalter
geben und sicherstellen, dass der Olstand zwi-
schen Minimum und Maximum bleibt.

A Olivendl oder Tier6l/-fett wird nicht
empfohlen.

6. SchlieBen Sie das Netzkabel an.

7. Stellen Sie Thermostat und Ein-/Austaste (7)
auf die gewlinschte Temperatur ein.

Passen Sie die Garzeit entsprechend

Verwenden Sie das Gerdt nicht
ohne Garbehdlter bzw. ohne Ol im
Garbehalter.

Verwenden Sie nur hochwertiges Ol.
Der Einsatz von Butter, Margarine,

dem Diagramm an. Vorgegarte
Lebensmittel  erfordern  hohe-
re  Temperaturen und kiirzere
Garzeiten.

Geben Sie weder Wasser noch
A feuchte Lebensmittel in den Korb
9)

9. Setzen Sie den Korb (9) in das Gerdt ein,
schlieBen Sie die Abdeckung (2). Ziehen Sie
den Schieber am Korbgriff (4) nach unten.

— Tauchen Sie den Korb in das O,

10. Offnen Sie nach Abschluss des Frittierens
die Abdeckung (2) des Gerdtes, indem Sie die
Verriegelung (5) leicht driicken.

11. Halten Sie den Griff (4) und heben Sie den
Korban.

12. EntfernenSiedenKorbausdemInnenbehadlter,
indem sie den Griff (4) nach oben ziehen.

3.3 Timer einstellen

Stellen Sie den Timer (6) am Knopf auf den ge-
winschten Wert ein (maximal 30 Minuten).

- Das Gerdt schaltet sich ab, sobald die
eingestellte Zeit verstrichen ist,

A

3.4 Garempfehlungen

o Wenn Sie mehr als eine Lebensmittelart frittie-
ren, beginnen Sie mit den Lebensmitteln, die
eine geringere Temperaturstufe bendtigen, und
fahren Sie dann mit den Lebensmitteln fort, die
eine hohere Temperatur erfordern.

e Wenn Sie die gleiche Lebensmittelart mehr als
einmal frittieren, sollte die Zeitdifferenz zwi-
schen dem ersten und zweiten Frittiervorgang

Setzen Sie den Timer (6) flr die
ndchste Benutzung zurtick.

18/ DE
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H Bedienung

3 bis 5 Minuten betragen. Die weisse Anzeige
erlischt, sobald die Temperatur wieder erreicht
wurde.

Falls die Lebensmittel, die Sie frittieren, vor-
gegart sind, missen Sie héhere Temperaturen
verwenden. AuBerdem erfordern vorgegarte
Lebensmittel kiirzere Garzeiten im Vergleich zu
vollstdndig rohen Lebensmitteln.

Beim Frittieren von Kartoffeln, insbesondere
frischer oder gefrorener Kartoffeln (diese ent-
halten mehr Wasser), sollten Sie den sich au-
tomatisch anhebenden Korb vorsichtig wieder
senken. Andernfalls kdnnte Ol Uberlaufen.

Flllen Sie den sich automatisch anhebenden
Korb bis maximal zur Halfte mit Lebensmitteln

3.5 Garanleitung

¢ Die Frittierzeiten in diesem Diagramm sind le-
diglich Richtwerte und mussen an die Menge
der frittierten Lebensmittel angepasst werden.

(ein optimales Verhaltnis ist 1/4 bis 1/2). An-
dernfalls sinkt die Temperatur des Ols schnell
unter die zum Frittieren erforderliche Tempera-
tur und die Lebensmittel werden nicht so leicht
und knusprig wie es sein sollte,

Kombinieren Sie beim Frittieren kei-
ne verschiedenen Olsorten.

o

o Verwenden Sie beim Frittieren nur hochwerti-

ges Ol, z. B. reines Maisol oder leichtes Olivendl.
Verwenden Sie keine Ole/Fette, die schnell
verderben, wie Sonnenblumendl, Lard6l oder
destilliertes Ol.

Lebensmittel C')ItemPeratur Gewicht (in Ungefdhre Garzeit
C Gramm) (in Minuten)
Garnelen 130 300 3bis5
Zwiebeln 140 200 3bis4
Pilze 140 250 6 bis 8
Fischfilets 150 350 5bis6
Paniertes 150 350 6bis8
Fischfilet
Fischfrikadellen | 150 350 6bis8
Fleischscheiben | 170 350 7bis10
Steak 170 350 7bis10
Hahnchenstreifen | 180 500 7bis10
Dinn 190 600 8bis10
geschnittene
Pommes frites
Dick geschnittene | 180 700 10bis12
Pommes frites

Fritteuse / Bedienungsanleitung
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n Reinigung und Pflege

4.1 Reinigung
Reinigen  Sie  das  Gerdt
niemals mit Benzin,
A L8sungsmitteln,  Scheuermitteln,
Metallgegenstdnden, harten
Biirsten oder dhnlichen Mitteln,

1. Vor der Reinigung Gerdt abschalten und
Netzstecker ziehen.

2. Warten Sie, bis das Gerdt vollstandig abgekiihlt
ist,

3. Offnen Sie die Gerdteabdeckung (2) mit der
Freigabetaste (5).

4, Halten Sie den Griff (4) zum Anheben des
Korbs und entfernen Sie den Korb aus dem
Innenbehdlter.

A\

5. Entfernen Sie den Garbehdlter und entsorgen
Sie das darin enthaltene Ol ordnungsgemdp.

A\

6. Reinigen Sie Innenbehdlter und Korb mit
lauwarmem Wasser und Spilmittel. Trocknen
Sie sie dann vollstandig.

7. Entfernen Sie den Filter (11), indem Sie den
Freigaberiegel leicht nach vorne driicken und
den Filter herausnehmen. Sie kdnnen ihn im
Geschirrspller reinigen.

8. Reinigen Sie die AuBenseite des Gerdtes mit
einem angefeuchteten Tuch. Trocknen Sie die
AuBenflachen griindlich ab.

Halten Sie die Basis des Garbehalters

Sie soliten das Ol alle 5 bis 6 Einsatze
oder nach 2 Wochen im Behalter er-
setzen.

Filtern Sie das O nach jeder
Benutzung.

und die Heizplatte immer sau-
ber. Andernfalls kann die Effizienz
der Fritteuse nachlassen und ihre
Lebensdauer verkiirzt werden.

9. Ziehen Sie die Gerdteabdeckung (2) in Ein-
Position leicht nach oben und entfernen Sie
sie.

10. Reinigen Sie sie mit lauwarmem Wasser und
etwas Spllmittel. AnschlieBend griindlich
abspllen,

11. Platzieren Sie die Abdeckung (2) zur
Installation inihre Schlitze.

4.2 Aufbewahrung

* \lerstauen Sie das Gerdt sorgfaltig, falls Sie es
ldngere Zeit nicht benutzen sollten.

o Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis
sich das Gerat vollstandig abgekiihlt hat, bevor
Sie eslagern.

o Lagern Sie das Gerdt an einem kihlen, trocke-
nenOrt.

¢ Halten Sie Gerat und Kabel von Kindern fern.

4.3 Handhabung und
Transport

o Transportieren Sie das Gerat in seiner Original-
verpackung. Die Verpackung schiitzt das Gerdt
vor Beschddigungen.

¢ Legen Sie keine schweren Gegenstdnde auf
dem Gerdt oder der Verpackung ab. Andernfalls
kénnte das Gerdt beschddigt werden.

o Falls das Gerat herunterfallt, ist es mdglicher-
weise nicht mehr funktionsfahig oder weist
dauerhafte Schaden auf.
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Vertriebsniederlassung Osterreich fiir Beko Kleingeréte:

Elektra Bregenz AG k
Pfarrgasse 77 e o
A-1230, Wien /

http://at.beko.com/

Sehr geehrter Kunde!
Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Qualitatsprodukt von Beko entschieden haben!

Unsere Gerate werden nach den neuesten technischen Erkenntnissen entwickelt, produziert und
geprift.

Sollte trotzdem eine Stdrung auftreten, so bitten wir Sie, sich mit Inrem Fachhandler bzw. mit der
Verkaufsstelle in Verbindung zu setzen.

Gewahrleistungsanspriiche kdnnen nicht direkt bei Beko geltend gemacht werden! Behalten Sie
deshalb immer lhre Verkaufsquittung als Beleg.

Wir danken Ihnen, fiir Ihr Vertrauen und wiinschen Ihnen viel Freude mit Inrem neuen Produkt!



Avant toute chose, veuillez lire ce manuel
d'utilisation!

Chere cliente, cher client,

Merci d'avoir choisi cet appareil Beko. Nous espérons que votre appareil, fabriqué grace
a des matériaux de qualité supérieure et une technologie de pointe, vous offrira des
résultats optimaux. Cest pourquoi nous vous recommandons, avant dutiliser I'appa-
reil, de lire attentivement et completement ce manuel d'utilisation ainsi que tous les
autres documents fournis et de les conserver soigneusement pour utilisation future,
Sivous cédez Iappareil a quelqu'un dautre, remettez-lui également le manuel d'utilisa-
tion. Veillez a bien respecter les consignes et les instructions figurant dans le manuel
dutilisation.

Signification des symboles

Les symboles suivants sont repris tout au long de ce manuel:
[ﬂ Informations importantes et conseils

utiles concernant l'utilisation de lap-
pareil,

AVERTISSEMENT :
Avertissement sur les situations dan-
gereuses concernant la sécurité des

biens et des personnes.

Avertissement en cas de contact avec
une surface brilante.
Sg?

Adapté au contact avec des aliments.

Al
W Ne plongez pas Iappareil dans leau.

(e produit a été assemblé dans des usines écologiques et modernes, sans menace pour lenvironnement,

Conforme ala Directive DEEE. c € II'ne contient pas de PCB.




il Instructions importantes en matiére de
sécurité et d'environnement

* Assurez-vous gue la tension indi-
quée sur lappareil est identique a
la tension secteur de votre maison.

* Cet appareil a été concu pour une
utilisation exclusivement domes-
tique; il ne convient pas a un
usage professionnel,

* Cet appareil ne peut pas étre uti-
lisé par les enfants de moins de
8 ans. Les enfants de plus de 8
ans peuvent utiliser cet appareil a
condition qu'ils bénéficient dune
surveillance permanente. Cet ap-
pareil peut étre utilisé par les per-
SOnnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites
Ou gqui manquent d'expérience et
de connaissances concernant Iap-
pareil, a condition qu'elles soient
supervisées ou quelles aient recu
des instructions relatives a ['uti-
lisation slre de l'appareil et assi-
milé les risques encourus. Gardez
lappareil et son cordon d'alimenta-
tion de sorte qu'ils soient inacces-
sibles aux enfants agés de moins
de 8ans. Assurez-vous que le net-
toyage et [entretien ne sont pas
effectués par des enfants,

« Assurez-vous que le nettoyage et

lentretien ne sont pas effectués
par des enfants, a moins que ces
derniers soient agés de plus de
8 ans et sous surveillance.

* Gardez l'appareil et son cordon

dalimentation de sorte qu'ils
soient hors de Ia portée des en-
fants agés de moins de 8 ans.

* Positionnez les poignées (Sil en

existe) des appareils de cuisson de
facon a éviter le déversement des
liquides chauds, et placez-les dans
un endroit stable,

« Utilisez [appareil uniqguement avec

une prise de terre,

* Nutilisez pas I'appareil avec une

rallonge.

» Evitez de placer I'appareil au-des-

SUS OU a proximité des sources
de chaleur comme les fours et les
tables de cuisson.

* Pour éviter dendommager le cable

dalimentation, évitez de laplatir,
de le plier ou méme de le frotter
contre des bords coupants.

* Ne tirez pas sur le cordon dalimen-

tation de [appareil pour le débran-
cher,

Friteuse / Manuel d'utilisation
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il Instructions importantes en matiére de
sécurité et d'environnement

» Evitez de plonger appareil ou son
cable dalimentation dans de ['eau.

* Ne laissez pas 'appareil sans sur-
veillance quand il est branché.

* N'essayez pas de démonter [appa-
reil,

« Utilisez uniquement des pieces
dorigine ou des pieces recomman-
dées par le fabricant.

» Débranchez appareil avant de le
nettoyer et laissez-le sécher com-
pletement apres le nettoyage.

* Reportez-vous aux informations
fournies dans la section « Net-
toyage et entretien »,

» Evitez de placer de gros morceaux
daliments dans [appareil afin
déviter tout risque d'incendie,

* Ne touchez jamais a la fiche de
l'appareil avec les mains humides
ou mouillées,

* Nutilisez pas I'appareil dans des
environnements humides.

* Nutilisez pas I'appareil avec une
rallonge.

*Ne déplacez jamais lappareil
lorsqu'il est sous tension ou
lorsque I'huile a lintérieur est
chaude.

* Ne laissez pas l'appareil sans sur-
veillance quand il est branché.

* Nutilisez jamais l'appareil a proxi-
mité de matériaux combustibles
ou dans des endroits ou ils sont
stockeés.

* Pour prévenir tout risque de brQ-
lure, évitez de les toucher.

» Utilisez uniquement des pieces
dorigine ou des pieces recomman-
dées par le fabricant.

* Laissez lappareil refroidir totale-
ment dans un endroit sir et inac-
cessible par les enfants.

* Ne vous penchez pas sur lappa-
reil pendant son utilisation. De [air
chaud sévacue de l'appareil pen-
dant son fonctionnement!

* L'appareil devient chaud lorsqu'il
est en marche. Pour prévenir tout
risque de br(lure, évitez de le tou-
cher,

* Veillez a ce que la piece dans la-
quelle est utilisé 'appareil est bien
aéree,

* Encasdincendie, débranchez [ap-
parelil.

* Ne versez pas de leau surlappareil
afin déviter tout risque d'électro-
cution.
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il Instructions importantes en matiére de
sécurité et d'environnement

* Cet appareil ne doit pas étre uti-
lisé avec une minuterie extérieure
ou un systeme de télécommande
Sépare.

* Le niveau d'huile dans lappareil
doit étre situé entre les niveaux
maximum et minimum indigués.

* Utilisez appareil uniquement avec
des ustensiles de cuisine en métal
dotés de poignées isolées.

* Si vous conservez les matériaux
d'emballage, tenez-les hors de Ia
portée des enfants.

1.1 Conformité avecla
directive DEEE et mise au
rebut des produits usagés

X

Cet appareil ne contient pas de subs-
tances dangereuses ou prohibées, telles
que décrites dans la « Réglementation
relative a la surveillance des déchets
déquipements électriques et électro-
niques» émanant du ministere de IEnvironne-
ment et de 'Urbanisation.

Cet appareil est conforme a la directive DEEE. Le
présent produit a été fabriqué a partir de pieces et
de matériaux de qualité supérieure susceptibles
détre réutilisés et recyclés. Pour cette raison, ne
jetez pas Iappareil avec les ordures ménageres ou
dautres types de déchets a Ia fin de sa durée de
vie. Déposez-le dans un point de collecte dédié
au recyclage du matériel électrique et électro-
nique. Consultez les autorités locales de votre
région pour connaitre les points de recyclage.
Contribuez a la préservation de lenvironnement
et des sources naturelles en déposant les produits
usagés dans les points de recyclage.

1.2 Informations sur
I'emballage

Yy L'emballage du produit est fait a par-
® @ | tir de matériaux recyclables, confor-
4@ | mément a notre réglementation na-

tionale. Ne jetez pas les matériaux

demballage avec les déchets domestiques et
autres déchets. Déposez-les dans ['un des points
de collecte de matériaux d'emballage prévus par
[qutorité locale.

1.3 Conformité avec la
directive RoHS

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
Directive RoHS de I'UE (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matieres dangereuses et interdites spéci-
fiées dans la Directive,

Friteuse / Manuel d'utilisation
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Votre friteuse

2.1 Vue d'ensemble

11

Les marquages sur [appareil et les valeurs spécifiées dans dautres documents fournis avec Iappareil ont fait 'objet
de tests en laboratoire conformément aux normes en vigueur. Ces valeurs sont fonction de 'utilisation du produit et
des conditions environnantes. Les valeurs dalimentation électrique ont été testées a 230 V.
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Votre friteuse

1. Hublot de contréle en verre 2.2 Données techniques

. Couvere Alimentation | 220-240V~, 50-60 Hz
3. Bouton coulissant électrique

4. Poignée du panier Consommation |1800W

5. Commande douverture du couvercle d'énergie

6. Minuteur Capacité d'huile |25L

7. Thermostat et bouton Marche/Arrét Température 130°C-190°C

8. Sortie de lavapeur d’huile réglable

. Panier

10. Cuve amovible
11. Filtre anti-graisse
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B Fonctionnement

Ajustez la durée de cuisson en fonc-
tion du graphique. Pour les aliments

3.1 Premieére utilisation
précuits, des températures plus éle-
vées et des durées de cuisson plus

courtes sont recommandées.

o Déballez Iappareil et nettoyez les pieces (se
reporter au paragraphe 4.1).

3.2 Utilisation

1. Posez Iappareil sur une surface plane et stable.

2. Appuyez légérement sur la commande
d'ouverture (5) pour ouvrir le couvercle (2) de
[appareil,

3. Relevez la poignée (4).

- Assurez-vous quelle est entierement relevée,
Un clic retentit,

4, Apres avoir relevé la poignée (4), retirez le pa-
nier (9) du récipient intérieur,

5. Versez environ 2 a 2,5 litres d'huile dans le réci-
pient intérieur et assurez-vous que le niveau
dhuile se stabilise entre les niveaux minimum
et maximum.

N'utilisez pas 'appareil lorsque le ré-
Cipient de cuisson n'est pas en place
ou lorsguil n'y a pas dhuile dans le
récipient.

Utilisez uniquement une huile de
bonne qualité. Il n'est pas recom-
mandé dutiliser du beurre, de Ia
margarine, de huile dolive ou une
huile ou graisse animale.

A\

6. Branchez I'appareil.

7. Réglez le thermostat et le bouton Marche/Arrét
(7) ala température souhaitée.

Ajustez la durée de cuisson en fonc-
tion du graphique. Pour les aliments
précuits, des températures plus éle-
vées et des durées de cuisson plus
courtes sont recommandées.

A\

- Lorsque le voyant blanche du thermostat
Séteint, commencez la friture.

8. Disposez les aliments secs dans le panier (9).

A\

9. Placez le panier (9) dans Iappareil et fermez le
couvercle (2). Glissez le bouton coulissant de la
poignée du panier (4).

- Plongez le panier dans Ihuile.

10. A la fin du processus de friture, ouvrez
le couvercle (2) de lappareil en appuyant
légerement sur la commande d'ouverture du
couvercle (5).

11. Attrapez la poignée (4) et soulevez le panier.

12. Retirez le panier du récipient intérieur apres
avoir relevé la poignée (4).

Ne surchargez pas le panier (9).

>

Ne versez pas de I'eau ou ne met-
tez pas daliments humides dans le
panier (9).

3.3 Réglage de la minuterie
Tournez le bouton pour régler le minuteur (6) ala
valeur souhaitée (30 minutes maximum).

— L'appareil séteint lorsque le temps réglé sest
écoulé.

A\

3.4 Conseils de préparation

* Sivous faites frire plus dun type daliments,
faites dabord frire laliment qui nécessite une
température plus basse, ensuite Ialiment qui
nécessite une température plus élevée,

Réglez a nouveau le minuteur (6)
pour la prochaine utilisation.
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H Fonctionnement

Lorsque vous faites frire le méme type dali- e Evitezde remplir plus de lamoitié du panier avec

ments plus d'une fois, la différence de temps
entre le premier processus de friture et le se-
cond doit étre située entre 3 et 5minutes. Le
voyant blanche séteint lorsque la température
ade nouveau été atteinte,

Siles aliments a frire sont précuits, vous devez
utiliser des températures plus élevées. De plus,
les aliments précuits nécessitent des durées de
cuisson moins longues par rapport aux aliments
entierement crus.

Pendant la friture des frites, en particulier lors
de la friture des pommes de terre fraiches ou
congelées (celles-ci contiennent plus d'eau),
abaissez le panier lentement. Autrement, [huile
peut déborder,

3.5 Guide de cuisson

Les durées de friture mentionnées dans ce gra-
phique sont seulement indicatives et doivent
étre adaptées a la quantité daliments a frire.

des aliments (le meilleur ratio est de 1/4 a 1/2).
Autrement, la température de [huile diminue en
decadelatempérature de friture et les aliments
ne seront pas aussi Iégers et croustillants quiils
devraient étre,

Fvitez de mélanger différents types
dhuile pour la friture,

G

Utilisez seulement une huile de bonne qualité
pour la friture; par exemple 'huile de mais pure
ou 'huile dolive Iégere. Nous ne conseillons pas
dutiliser des huiles ou graisses qui salterent
rapidement, par exemple 'huile de tournesal,
lhuile de saindoux ou 'huile distillée.

Aliments Température | Poids (en Durée de cuisson approxi-
d'huile °C grammes) mative
(En minutes)
Crevettes 130 300 3~5
Oignons 140 200 3~4
Champignons 140 250 6~8
Filets de poisson 150 350 5~6
Filets de poisson panés 150 350 6~8
Fricadelles de poissonou | 150 350 6~8
boulettes de poisson
Tranches de viande 170 350 7~10
Steak 170 350 7~10
Laniéres de poulet 180 500 7~10
Frites finement découpées | 190 600 8~10
Frites découpées en 190 700 10~12
morceaux épais
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n Nettoyage et entretien

4.1 Nettoyage

A\

1. Mettez I'appareil hors tension et débranchez-
le.

2. Patientezjusquau refroidissement complet de
[appareil,

3. Utilisez le bouton douverture (5) pour ouvrir le
couvercle (2) de lappareil.

4, Tenezlapoignée (4) pour soulever le panier et
enlevez-le du récipient interne.

N'utilisez jamais d'essence, de sol-
vants ou de nettoyants abrasifs,
dobjets métalliques ou de brosses
dures pour nettoyer [appareil.

Il est recommandé de changer I'huile
toutes les 5 a 6 utilisations ou si
[huile est restée dans le récipient
pendant 2 semaines.

5. Enlevezla cuve et versez Ihuile qui s'y trouve.

A\

6. Nettoyez le récipient intérieur et le panier
avec de leau tiede et du savon. Laissez-les
sécher completement.

7. Démontezlefiltre(11)enpoussantlégérement
vers [avant le verrou douverture et retirez le. Il
est recommandé de le laver au lave-vaisselle,

8. Utilisez un chiffon humide pour nettoyer
la surface extérieure de lappareil. Séchez

Filtrez Ihuile aprés chaque utilisa-
tion.

correctement la surface externe.
Maintenez toujours la base de Ia
cuve et la plague chauffante propre
m pour éviter laccumulation des corps
étrangers. Autrement, l'efficacité de
la friteuse diminue et sa durée de vie

seréduit,
9, Lorsque la friteuse est en position ON
(Marche), tirez le couvercle de Iappareil (2)
légerement vers le haut et enlevez-le,

10. Nettoyez avec de leau tiede et un peu de
liquide vaisselle, et rincez-la.

11. Insérez le couvercle (2) dans ses fentes pour
linstaller.

4.2 Rangement

o Sivous ne comptez pas utiliser votre appareil
pendant une période prolongée, veuillez le ran-
ger soigneusement.

o Débranchez Iappareil et laissez-le refroidir avant
de le ranger,

o (Conservez lappareil dans un endroit frais et sec.

* Maintenez Iappareil et le cable hors de la portée
des enfants.

4.3 Manipulation et transport

e Pendant la manipulation et le transport, portez
toujours lappareil dans son emballage dlorigine.
L'emballage de l'appareil le protege des dom-
mages physiques.

o Ne placez pas de charges lourdes sur [appareil
ou sur l'emballage. Cela pourrait endommager
[appareil.

e Toute chute de Iappareil peut le rendre non
opérationnel ou lendommager de facon perma-
nente.
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Va rugam sa cititi mai intai acest manual de utilizare!

Stimate client,
Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Sperdm sd obtineti cele mai bune re-
zultate de la produsul dumneavoastrd, care a fost fabricat la o calitate inaltd si cu teh-
nologii avansate. In acest scop, vd rugdm sd cititi cu grijd siin intregime acest manual
de utilizare si toate celelalte documente insotitoare inainte de a utiliza aparatul sisd le
pdstratipentru consultdri ulterioare. Dacd transmiteti produsul altei persoane, oferiti-i
si manualul de utilizare. Respectati toate avertismentele si informatiile din manualul
de utilizare,

Semnificatia simbolurilor
Urmatoarele simboluri sunt utilizate in diverse pdrti ale acestui manual de utilizare:

(i

Informatii importante si sugestii utile
cu privire la utilizare,

A\

AVERTISMENT: Avertismente
pentru situatii periculoase referitoa-
re la siguranta vietii si bunurilor,

Avertisment  pentru  suprafete
fierbinti,

AN
Gt

Potrivit pentru contactul cu alimen-
tele.

X

Nu imersati produsulin apd.

Acest produs a fost produs in unitati moderne, prietenoase cu mediul inconjurdtor sineddundtoare naturii.

Respecta Directiva DEEE,

C€

Nu contine PCB.



Il Instructiuni importante referitoarela
siguranta si mediu inconjurator

* Asigurati-va cd tensiunea indicata
pe aparat este aceeasi cu tensiu-
nea de alimentare din casa dvs.

* Acest produs este destinat doar
uzului casnic si pentru gdtit; nu
este potrivit pentru utilizare pro-
fesionald.

* Acest produs nu poate fi utilizat
de cdtre copii cu varsta intre 0-8
ani. Poate fi utilizat de copii de 8
ani sau mai mult numai sub supra-
veghere continud. Acest produs
poate fi utilizat de cdtre persoa-
nele cu capacitatifizice, senzoriale
sau mentale reduse sau de cdtre
persoanele lipsite de experientad
sauinformatii despre produs, dacd
acestea sunt supravegheate sau
informate cu privire la utilizareain
sigurantd a produsului sila perico-
lele pe care le prezintd. Tineti pro-
dusul si cablul sdu de alimentare
in locuri inaccesibile pentru copiii
Cu varsta sub 8 ani. Curdtarea i
intretinerea de cdtre utilizator nu
trebuie sa fie efectuate de copii,

* Curdtarea si intretinerea nu tre-
buie sa fie efectuate de copii
decat dacd acestiaau varsta peste
8 ani si sunt supravegheati.

* Tineti produsul si cablul sdu de ali-

mentare in locuri inaccesibile pen-
tru copiii cu varsta sub 8 ani.

* Pozitionati manerele aparatelor de

gatit (dacd existd) astfelincat sd nu
se verse lichid fierbinte si plasati
aparatul pe o suprafatd stabila.

« Utilizati produsul doar cu o prizd cu

impdmantare.

* Nu utilizati produsul cu un prelun-

gitor.

* Nu plasati produsul in apropierea

unei surse de cdldurd, cum ar fi
sobe sau aragaze.

* Preveniti avarierea cablului de

alimentare prin comprimare, de-
formare sau frecarea de margini
tdioase.

» In momentul cand scoateti fisa din

prizd, nu trageti de cablu.

* Nu imersati produsul sau cablul de

alimentarein apd.

* Nulasati produsul nesupravegheat

atunci cand este conectat la prizd.

* Nuincercati sa demontati aparatul.
« Utilizati doar componentele origi-

nale sau componentele recoman-
date de cdtre producator.

» Inainte de curdtare, deconectati

produsul si dupd curatare, ldsati
produsul sd se usuce complet.
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Il Instructiuni importante referitoarela
siguranta si mediu inconjurator

*Vd rugdm sd consultati detaliile
prezentate in sectiunea ,Curdtare
siintretinere”,

* Nu plasatiin aparat bucdti mari de
alimente, pentru a preveni perico-
lul de incendiu.

* Nu atingeti stecdrul produsului cu
mainile umede sau ude.

* Nuimersati produsul sau cablul de
alimentarein apd.

* Nu utilizati produsul in mediu
umed.

* Nu utilizati produsul cu un prelun-
gitor.

* Nu miscati produsul in timpul
functiondrii sau cand uleiul din in-
terior esteincd fierbinte,

* Nuldsati produsul nesupravegheat
atunci cand este conectat la priza.

* Nu utilizati niciodatd produsul in
locuriin care existd materiale com-
bustibile sau inflamabile sau in
apropierea acestora.

* Pentru evitarea riscului de arsuri,
nu atingeti suprafetele fierbinti,

« Utilizati doar componentele origi-
nale sau componentele recoman-
date de cdtre producator,

* Lasati produsul sa se rdceascd
complet fntr-un loc sigur, inaccesi-
bil copiilor.

* Nu va sprijiniti de aparat in timpul
functiondrii acestuia. In timpul
functiondrii, aparatul emite aer
fierbinte!

* Aparatul sencdlzeste foarte mult
in timpul functiondrii. Pentru evi-
tareariscului de arsuri, nu atingeti
suprafetele fierbinti,

* Asigurati-vd ca in timpul
functiondrii aparatului incdperea
este bine ventilatd.

* In caz de incendiu, scoateti apara-
tul din prizd.

* Nu turnati apd peste aparat, pen-
tru a nu produce soc electric.

* Acest produs nu trebuie utilizat cu
un cronometru exterior sau un sis-
tem separat de telecomanda.

* Nivelul uleiului din aparat trebuie
sd fie undeva intre nivelul maxim
siminim indicat.

* Nu utilizati in aparat decat unelte
de bucdtdrie cu manere izolate.

* Dacd pdstrati materialele folosite
pentru ambalare, nu le ldsati lain-
demana copiilor.
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Il Instructiuni importante referitoarela
S

siguranta

i mediuinconjurator

1.1 Conformitatea cu Directiva
DEEE side Eliminare a
Deseurilor Electrocasnice

Acest produs nu contine materiale peri-
E culoase sau interzise specificate In
,Requlamentul pentru Supervizarea
mmmm | Produselor Electrice si Electronice

Uzate" emis de Ministerul Mediului si
Planificdrii Urbane.

Acest produs este conform cu requlamentul DEEE.
Acest aparat a fost fabricat utilizand componente
de Tnaltd calitate si materiale reciclabile si reutili-
zabile. De aceea, la sfarsitul perioadei de utiliza-
re a produsului nu eliminati produsul impreund
cu deseurile menajere sau alte tipuri de deseuri.
Duceti produsul 1a un punct de colectare desti-
nat recicldrii produselor electrice si electronice.
Cereti autoritdtilor locale din zona dumneavoas-
trd informatii despre aceste puncte de colectare.
Contribuiti la protectia mediului inconjurdtor si a
surselor naturale prin transportarea produselor
utilizate la punctele de reciclare.

1.2 Informatii privind
ambalajul

Py Ambalajul produsului este fabricat
® ¢/ din materiale reciclabile conform
W@ | legislatieinationale. Nu eliminati ma-
terialele utilizate pentru ambalaj im-
preund cu deseurile menajere sau alte tipuri de
deseuri. Transportati-le la punctele de colectare

pentru ambalaje, amenajate de autoritdtile locale.

1.3 Conformitatea cu Directiva
RoHS

Aparatul pe care I-ati achizitionat este conform
cu Directiva RoHS UE (2011/65/UE). El nu contine
materialele periculoase sau interzise specificate
naceastd directivd.

34/ RO
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Friteuza achizitionata

2.1 Prezentare generala

11

Valorile marcate pe aparat si valorile indicate in celelalte documente primite fmpreund cu produsul au fost obtinute
nconditii de laborator, potrivit standardelor aplicabile. Aceste valori pot sd varieze In functie de utilizarea aparatului
si de conditiile ambientale. Valorile de putere au fost testate la o tensiune de 230V,
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Friteuza achizitionata

Fereastrd de sticld pentru observare
(Capac

Piedicd pentru maner

Manerul cosului

Buton pentru deschiderea capacului
Cronometru

Termostat si buton Pornit/Oprit
Supapd de aburi

Cos

10. Recipient intern detasabil

11. Filtru (intern)

O LNV AW e

2.2 Date tehnice

Alimentare elec-
trica

220-240V~,50-60 Hz

Consumdeelec- |1800W
tricitate
Capacitateulei |25

Temperaturare-

glabila a uleiului

130°C-190°C
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B Utilizare

3.1 Utilizare initiala

Reglati timpul de preparare conform
graficului. Alimentele gata prepara-
te necesitd temperaturi maiinalte si
timp de preparare mai scurt.

8. Plasatiin cos (9) alimente uscate.

A Nu suprafncdreati cosul (9).

Nu turnati apd sinu plasati alimente

N\

umedein cos (9).

* Scoateti aparatul din ambalaj si curatati piesele
(consultati4.1).

3.2 Utilizarea

1. Puneti produsul pe o suprafatd platd si stabild.
2. Apdsati usor butonul de deschidere a capacului
(5) pentru a deschide capacul aparatului (2).

3, Ridicati manerul (4).
- Aveti grijd sd fie ridicat complet. Se va auzi un
declic.
4, Ridicand de maner (4), scoateti cosul (9) dinre-
Cipientul interior.

5. Turnati cam 2-2,51 de apd in recipientul interior
si aveti grijd ca nivelul uleiului sd rdmand intre
nivelul minim si maxim.

Nu utilizati aparatul dacd recipientul
de preparare nu este la locul lui sau
dacd este ulei in recipientul de pre-
parare,

9, Puneti cosul (9) in aparat si inchideti capacul
(2). Trageti in jos piedica de pe manerul
cosului(4).

- Scufundati cosulin ulei.

10. (and se termind procesul de preparare,
deschideti capacul aparatului (2) apdsand
usor pe butonul de deschidere (5).

11. Apucati manerul (4) si ridicati cosul.
12. Scoateti cosul din recipientul interior trdgand
de manerul (4).

3.3 Setarea cronometrului

Rdsuciti butonul de setare a cronometrului (6)
pand la valoarea doritd (maxim 30 minute).

- Aparatul se opreste automat la sfarsitul
perioadei setate,

Resetati cronometrul (6) pentru ur-
mdtoarea utilizare.

VAN

Nu folositi decat ulei de bund calita-
te. Nu este recomandabil sd utilizati
unt, margarind, ulei de mdsline sau
uleiuri/grdsimi animale.

A\
A

6. Conectati aparatul la priza de alimentare.

7. Setati termostatul si buton Pornit/Oprit (7) la
temperatura doritd.

A\

- Dupd ce s-a stins lumina alb a termostatului,
incepetisd prdjiti.

Reglati timpul de preparare conform
graficului. Alimentele gata prepara-
te necesitd temperaturi maiinalte si
timp de preparare mai scurt.

3.4 Recomandari pentru
prepararea alimentelor

e Dacd prdjiti mai multe feluri de alimente,
ncepeti cu cele care necesitd o temperaturd mai
joasd si continuati cu cele care necesitd tempe-
raturi maifnalte.

o Dacd prdjiti acelasi tip de alimente de mai multe
ori, diferenta de timp dintre prima prdjire si
urmdtoarea trebuie sa fie de 3-5 minute. Indi-
catorul alb se va stinge cand se atinge din nou
aceeasi temperaturd.

Friteuzd / Manual de utilizare

37/ RO



H Utilizare

¢ Dacd alimentele pe care le prdjiti sunt gata pre-
parate, va trebui sd setati o temperaturd mai
mare. In plus, alimentele gata preparate nece-
sitd un timp de prelucrare mai scurt comparativ
cu cele complet crude.

Dacd prdjiti cartofi, mai ales proaspeti sau
congelati (acestia contin mai multd apd),
scufundati mailent cosul cu autoridicare. Altfel,

Nu amestecati uleiuri diferite cand
prdjiti.

(]

¢ Folositi numai ulei de bund calitate; ex. ulei de

porumb pur sau ulei de mdsline light. Nu reco-
manddm utilizarea uleiurilor/grdsimilor care se
degradeazd usor, ex. ulei de floarea soarelui,
unturd sau ulei distilat.

uleiul poate iesi din vas.

* Nu umpleti niciodatd cosul cu autoridicare cu
alimente pand la 1/2 (raportul optim este 1/4 1a
1/2). Altfel, temperatura uleiului scade sub tem-
peratura de preparare si alimentele nu vor fi la
fel de usoare si de crocante cum ar trebui,

3.5 Ghid pentru prepararea
alimentelor
e Timpul de prdjire indicat In acest grafic are

numai valoare orientativd si trebuie adaptat la
cantitatea de alimente pe care o prdjiti.

Alimente Temperatura Greutatea (in Durata aproximativa de
uleiului °C grame) preparare
(In minute)
Creveti 130 300 3~5
Ceapd 140 200 3~4
Ciuperci 140 250 6~8
Fileu de peste 150 350 5~6
Fileu de peste 150 350 6~8
pane
Crochete sau 150 350 6~8
chiftele de peste
Feliide carne 170 350 7~10
Cotlete 170 350 7~10
Bucdti de pui 180 500 7~10
Cartofi pai 190 600 8~10
Cartofi prdjiti 190 700 10~12
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n Curatarea siingrijirea

4.1 Curatarea

Nu utilizati niciodatd benzind, sol-
vent, agenti de curdtare abrazivi,
obiecte metalice sau perii aspre
pentru curdtarea produsului.

1. Opriti aparatul siscoateti-I din prizd.
2. Asteptati pand cand aparatul se rdceste
complet,

3. Folositi butonul de deschidere (5) pentru a
deschide capacul aparatului (2).

4, Apucatide maner (4) pentru aridica cosul sia-|
scoate din recipientul interior,

Recomanddm inlocuirea  uleiului
dupd 5-6 utilizari sau dupd ce uleiul
a stat In recipient timp de 2 sdpta-
mani.

5. Scoateti recipientul de preparare Si vdrsati
uleiul dinel,

A Filtrati uleiul dupd fiecare utilizare.

6. Curdtati recipientul intern si cosul cu apd
cdldutd si detergent. Apoi stergeti si uscati
complet,

7. Scoateti filtrul (11) Tmpingand usor inainte
ivdrul de deschidere si extrageti filtrul. El
poate fi spdlat in masina de spdlat vase.

8. Pentru curdtarea exterioard a produsului,
utilizati o carpd umeda. Uscati bine suprafata
exterioard.

Mentineti Intotdeauna curate baza
recipientului de pregdtire si placa
incdlzitorului pentru a nu se acu-
mula materiale strdine. Altfel scade
eficienta friteuzei si se scurteazd
durata totald de utilizare.

9, In pozitia Pornit, trageti incet capacul (2) si
scoateti-| din aparat.

10. Curdtati-l cu apd cdldutd si putin lichid de
spdlat vase si cldtiti.

11. Puneti capacul (2)inldcas simontati-l1a loc,

4.2 Pastrarea

* Dacd nuintentionati sd utilizati produsul o peri-
0add mailungd de timp, depozitati-I cu grijd.

o Scoateti aparatul din prizd si Iasati- sd se ra-
ceascd inainte de a-I depozita.

* Depozitati produsul intr-o loc uscat si rdcoros.

* Mentineti aparatul si cablul de alimentare inac-
cesibile copiilor.

4.3 Manevrarea si transportul

o ntimpul manevrariisi transportului, transportati
produsul in ambalajul sdu original. Ambalajul
protejeazd aparatul de deteriordri fizice.

* Nuasezati obiecte grele pe produs sau pe amba-
laj. Produsul se poate deteriora.

+ Incazulin care produsul cade pe sol, este posibil
Ca acesta sd nu mai functioneze sau sa fie ire-
mediabil deteriorat.

Friteuzd / Manual de utilizare
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventd: 230V/50Hz
Importator: ARCTICS.A., Gdesti, Dambovita, str. 13 Decembrie nr. 210, email: office@arctic.ro

TIP: Electrocasnice mici de bucatarie

Model / Serie.....

VANZATOR T

Nr. facturd:. Data:.... Semnatura s
Stampila

Vanzdtor (firma, localitatea):

CUMPARATOR

Nume Localitatea .....

Str. [\ [ BIOC oo SC. v Eto i AP s

Judet Telefon E-mail

S-a efectuat proba de functionare a aparatului, s-a prezentat modul de folosire, s-au predat Semndtura

instructiunile de utilizare si toate accesoriile. Am primit aparatul in perfectd stare de functionare.

CERTIFICATUL DE GARANTIE DEVINE VALID DACA ESTE SEMNAT SI STAMPILAT DE VANZATOR, ALTFEL APARATUL 1S PIERDE GARANTIA!

Stimati clienti,

La cumpdrare va recomanddm sd solicitati efectuarea probei de functionare si verificati existenta instructiunilor de utilizare sia
accesoriilor. Pentru a putea benficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugam:

- sd cititi cu atentie si sd respectati recomanddrile prezentate in Instructlumle de utilizare”.

- sd pastraticu grijd ‘acest certificat ' pentru a-| putea prezenta (impreund cu factura sau chitanta fiscald), personalului SERVICE
ARCTIC, la orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Va multumim cd ati optat pentru cumpdrarea unui aparat Beko!

Durata medie de utilizare a produselor BEKO este de 5 ani!
Perioada de garantie legala de conformitate este de 2 ani de laintrarea produsuluiin posesia consumatorului.
Perioada de garantie comerciala este de 3 ani de la intrarea produsuluin posesia consumatorului.

Art. 22, alin. 3-6, din L449/2013, modificata de OG 9/2016:

- (3) Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de conformitate aparute in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de
garantie legald de conformitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care a fost adusad la cunostinta
vanzdtorului lipsa de conformitate a produsului sau din momentul prezentdrii produsului la vanzator/unitatea service pand la
aducerea produsuluiin stare de utilizare normald si, respectiv, al notificdrii in scris in vederea ridicdrii produsului sau predarii
efective a produsului catre consumator.

- (4) Produsele de folosintd indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului de garantie vor beneficia de un
nou termen de garantie care curge de la data preschimbarii produsului.

- (5) Produsele de folosintd indelungatd defectate in termenul de garantie legald de conformitate, atunci cand nu pot fi reparate
sau cand durata cumulatd de nefunctionare din cauza deficientelor apdrute in termenul de garantie legala de conformitate
depdseste 10% din durata acestui termen,  la cererea consumatorului, vor fi inlocuite de vanzator sau acesta va restitui
consumatorului contravaloarea produsului respectiv.

- (6) Termenul de garantie curge de la data intrdrii bunului respectiv in posesia consumatorului, inclusiv pentru bunurile noi de
folosinta indelungatd, obtinute prin tragere la sorti la tombole, castigate la concursuri si similare sau acordate cu reducere de pret
ori gratuit de cdtre operatorii economici.”

Gaéa?tja_lc)ferité de producdtor nu exclude garantia de viciu ascuns, conform 0G21/1992 (R2) privind protectia consumatorului si
codui civil,

Service-ul acestui produs este asigurat de ARCTIC S.A. cu sediul in Gdesti, Dambovita, str. 13 Decembrie nr. 210.
*9010 - www.arctic.ro « e-mail: service@arctic.ro « Program: Luni - Vineri 08:00 - 20:00; Sambdtd 09:00 - 17:00

ATENTIE! Cupoanele vor fi desprinse de reprezentantul SERVICE ARCTIC la efectuarea reparatiei in garantie.

5<
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Si prega dileggere questo manuale prima dell’'uso!

Gentile e stimato Cliente,

Grazie per aver scelto un prodotto Beko. Ci auguriamo che riesca ad ottenere irisultati
migliori da questo prodotto, realizzato con tecnologia allavanguardia e di alta qualita.
Pertanto, prima di utilizzare il prodotto, La preghiamo di leggere con attenzione e per
intero il presente manuale e ogni altro documento allegato, conservandoli come riferi-
mento per impieghi futuri. Nel caso cedesse il prodotto ad altre persone, consegniloro
anche queste istruzioni. Osservare tutte le avvertenze e le informazioni riportate nel
manuale utente.

Significato dei simboli
| sequenti simboli sono utilizzatiin diverse sezioni del presente manuale:

[ﬂ Informazioni importanti e suggeri-
menti utili sullutilizzo.

AVVERTENZA: Avvisi in merito a
A situazioni pericolose per la sicurezza
di persone e cose.

& Avvertenza di superfici calde.
Wl

Adatto al contatto con alimenti.

Al
W Nonimmergere il dispositivo in acqua.

Questo prodotto e stato realizzato in moderni impianti rispettosi dellambiente, che non danneggiano la natura.

Conforme alla normativa RAEE. c € Non contiene PCB.




Istruzioni importanti per la sicurezza e I'ambiente

* Assicurarsi che Ia tensione indi- * Posizionare i manici (se presenti)

cata sullapparecchio sia uguale a
quella della rete domestica.

» Questo apparecchio & concepito

degli utensili per la cottura in
modo che i liquidi caldi non pos-
sano essere versati e posizionarli

in posizione stabile.

* Usare l'apparecchio solo con una
presa con messa a terra,

* Non utilizzare il dispositivo con
una prolunga.

» Non mettere [apparecchio su fonti
di calore, come forni e piani cot-
tura, 0 vicino ad esse.

* Perevitare dannial cavo dialimen-
tazione, evitare di schiacciarlo,
piegarlo o strofinarlo su bordi ta-
glienti.

* Non tirare il cavo di alimentazione
quando si stacca lapparecchio.

* Non immergere il dispositivo o |l
SUO Cavo in acqua.

* Non lasciare il dispositivo privo di
supervisione quando e collegato

solo per uso domestico e cucina e
non e adatto a scopi professionali.

* Questo apparecchio non puo es-
sere utilizzato da bambini di eta
compresa tra O e 8 anni. Puo es-
sere usato da bambini di eta supe-
riore agli 8 anni e solo se ricevono
una supervisione continua. Questo
apparecchio puo essere utilizzato
da persone che hanno capacita fi-
siche, sensoriali 0 mentali ridotte
0 da persone prive di esperienza e
delle informazioni sullapparecchio
purché ricevano supervisione o in-
formazioni sulluso sicuro dellap-
parecchio e sui danni implicati,
Tenere prodotto e cavo di alimen-
tazione in modo che siano inac-
cessibili ai bambini di eta inferiore

agli 8 anni. I bambini non devono  allarete.
DUllre ne E}ffettuare operaziont di Non provare a smontare |’appa|—ec_
manutenzione, chio.

* | bambini minori di 8 anni e privi di
supervisione non devono pulire né
effettuare operazionidi manuten-
zione,

* Tenere il dispositivo e il suo cavo

fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

» Usare solo parti originali o quelle
consigliate dal produttore,

* Scollegare il dispositivo prima di
effettuarne la pulizia e lasciarlo
poi asciugare completamente.

* \ledere i dettagli presenti nella se-
zione "Pulizia e manutenzione”
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Istruzioni importanti per la sicurezza e 'ambiente

* Non mettere pezzi grossi di cibo
nellapparecchio per evitare il ri-
schio diincendio.

* Non toccare mai la spina dell'appa-
recchio con mani umide o bagnate.

* Non immergere il dispositivo o |l
SUO0 Cavo in acqua.

* Non utilizzare [apparecchio in am-
bienti umidi.

* Non utilizzare il dispositivo con
una prolunga.

*Non spostare ['apparecchio
quando e in uso o quando lolio al
suo interno e caldo.

* Non lasciare il dispositivo privo di
supervisione quando é collegato
allarete.

* Non utilizzare mai il dispositivo
allinterno o nei pressi di luoghi
dove sia presente del combustibile
0 altro materiale infiammabile.

* Non toccare superfici calde per
evitare il rischio di ustione.

* Usare solo parti originali o quelle
consigliate dal produttore,

* Lasciare che I'apparecchio si raf-
freddi in un luogo sicuro, non ac-
cessibile ai bambini,

*Non piegarsi sull'apparecchio
quando e in uso. Fuoriesce aria
calda dallapparecchio durante il
funzionamento!

* L'apparecchio diventa caldo du-
rante ['uso. Non toccare super-
fici calde per evitare il rischio di
ustione,

* Assicurarsi che I'ambiente sia ben
ventilato quando si usa lapparec-
chio.

* In caso di incendio, scollegare [ap-
parecchio.

» Non versare [acqua sullapparec-
chio per evitare il rischio di scosse
elettriche.

* Questo apparecchio non deve es-
sere usato con timer esterno o
sistema di controllo a distanza se-
parato.

* llivello diolio allinterno dellappa-
recchio deve essere a un certo li-
vello tra i livelli massimo e minimo
indicati.

» Usare solo stoviglie in metallo con
mha)nici isolati assieme allapparec-
chio.

* Se si desidera conservare i mate-
riali di imballaggio, tenerli fuori
dalla portata dei bambini.
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Istruzioni importanti per la sicurezza e 'ambiente

1.1 Conformita alla direttiva
RAEE e smaltimento rifiuti

Questo prodotto non contiene materiali
X dannosi e proibiti specificati nel
“Regolamento per la supervisione deiri-
N | fiuti elettrici ed elettronici” emanato dal

Ministero dellAmbiente e della Tutela
del Territorio.

Lapparecchio & conforme alla direttiva RAEE.
Questa apparecchiatura e stata prodotto da parti
e materiali di alta qualita riciclabili e riutilizzabili.
Pertanto, non smaltire [apparecchiatura fra i nor-
mali rifiuti domestici o altri tipi di rifiuti alla fine
del suo ciclo di vita. Al termine del suo ciclo di vita,
lelettrodomestico va portato in un apposito punto
diraccolta perlo smaltimento e il riciclo delle appa-
recchiature elettriche ed elettroniche. Rivolgersi
alle autorita locali per informazioni sui punti di
raccolta presentinella vostrazona. Contribuire alla
tutela dellambiente e delle risorse naturali por-
tando i prodotti usati nei punti diriciclaggio.

1.2 Informazioni
sull'imballaggio

Yy L'imballaggio del prodotto é realizza-
® ¢ | ftoinmaterialiriciclabiliinaccordoalla
W4 | normativa statale. Non smaltire i ma-
teriali diimballaggio frairifiuti dome-
stici o di altro tipo. Portarli ai punti di raccolta per
materiali di imballaggio previsti dalle autorita loca-
.

1.3 Conformita alla direttiva
RoHS

L'apparecchio acquistato & conforme alla direttiva
UE RoHS (2011/65/UE). Non contiene materiali
dannosi o vietati specificati dalla Direttiva.
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La friggitrice

2.1 Panoramica

11

| contrassegni dellapparecchio e i valori indicati sugli altri documenti in dotazione con lapparecchio sono stati
ottenuti in condizioni di laboratorio ai sensi delle norme pertinenti. Questi valori possono variare a seconda dell'uso
dellapparecchio e delle condizioni ambientali. Valori di potenza testatia 230 V.
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La friggitrice

Sportello trasparente in vetro
Coperchio

Cursore del manico

Manico cestello

Interruttore apertura coperchio
Timer

. Termostato e pulsante di accensione/
spegnimento

8. Uscita vapore

9. Cestello

10. Contenitore interno rimuovibile
11. Filtro (interno)

2.2 Dati tecnici

N O VAW

Alimentazione 220-240V~,50-60 Hz
Consumo ener- 1800 W

getico

Capienzaolio 25L

Temperatura olio | 130°C-190°C
regolabile
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B Funzionamento

3.1 Usoiniziale

A\

* Togliere limballaggio dellapparecchio e pulire le
parti (vedere 4.1).

Regolare la durata della cottura se-
condo la tabella. Glialimenti precotti
richiedono temperature superiori e
durate di cottura pit brevi,

3.2 Funzionamento

1. Posizionare il dispositivo su unasuperficie piana
e stabile.

2.Premere  delicatamente linterruttore  di
apertura del coperchio (5) per aprire il coperchio
(2) dellapparecchio.

3. Sollevare il manico (4).
- Assicurarsi che sia completamente sollevato.

Si sentira un clic.

4, Partendo dal manico (4), togliere il cestello (9)
dal contenitore interno.

5. Versare circa 2-2,5 litri di acqua nel contenitore

interno e assicurarsi che il livello di olio restitrail
livello minimo e quello massimo.

- Quando la luce bianca del termostato si
spegne, cominciare a friggere.

8. Mettere gli alimenti secchi nel cestello (9).

Non sovraccaricare il cestello (9).

Non versare acqua né porre alimenti
bagnati nel cestello (9).

> P>

Non utilizzare Iapparecchio quan-
do il contenitore di cottura non & in
posizione o quando non ¢ olio nel
contenitore,

9. Mettere il cestello (S) nellapparecchio e
chiudere il coperchio (2). Tirare verso il basso
il cursore del manico del cestello (4).

- Immergere il cestello nelllio.

10. Quando la frittura € terminata, aprire il
coperchio (2) dellapparecchio premendo
delicatamente linterruttore di apertura (5).

11. Tenereilmanico (4) e sollevare il cestello.
12. Togliere il cestello dal contenitore interno

tirando il manico verso lalto (4).
3.3 Impostazione del timer

Ruotare la manopola per impostare il timer (6) sul
valore desiderato (massimo 30 minuti).

- L'apparecchio si spegne quando ¢ trascorso il
tempo impostato.

VAN

Reimpostare il timer (6) per luso
SUCCessivo.

Usare solo olio di buona qualita. Non
si raccomanda ['uso di burro, marga-
rin, olio di oliva 0 olio/grassi animali.

A\
A

6. Collegare il cavo di alimentazione.

7. Impostare il termostato e pulsante di accensio-
ne/spegnimento (7) sulla temperatura deside-
rata.

Regolare la durata della cottura se-
condo la tabella. Glialimenti precotti
richiedono temperature superiori e
durate di cottura pit brevi,

A\

3.4 Consigli per la cottura

* Quando si frigge piti di un tipo di alimenti, frig-
gere gli alimenti che richiedono un livello infe-
riore di temperatura per primi e poi friggere gli
alimenti che richiedono una temperatura supe-
riore,

* Quandosifrigge lo stesso tipo di alimenti per pit
di una volta, la differenza di tempo tra il primo
processo difritturae il secondo deve essere da 3
a5 minuti. L'indicatore bianca si spegne quando
siraggiunge di nuovo la temperatura.

48 /1T

Friggitrice / Manuale utente



H Funzionamento

o Se gli alimenti che si sta per friggere sono pre-
cotti, & necessario usare temperature superiori,
Inoltre, gli alimenti precotti richiedono durate di
cottura inferiori rispetto agli alimenti completa-
mente crudi.

Quando sifriggono le patate, soprattutto patate
fresche o congelate (che contengono pitiacqua),
abbassare lentamente il cestello auto-solle-
vante, Altrimentilolio potrebbe traboccare.

Non riempire mai il cestello auto-sollevante fino
a meta degli alimenti (il rapporto migliore e 1/4
a1/2). Altrimentila temperatura dellolio scende
al di sotto della temperatura di frittura e gli ali-
menti non saranno leggeri o croccanti come do-
vrebbero essere.

Non mescolare tipi diversi di olio per
la frittura,

(]

o Usare solo olio di buona qualita per friggere, per

es. olio di mais puro o olio di oliva delicato. Non
raccomandiamo di utilizzare oli/grassi che pos-
sano rovinarsi velocemente, per es. olio di semi
digirasole, olio di strutto o olio distillato.

3.5 Guida alla cottura

o Ladurata per la frittura presentatain questa ta-
bella & solo una guida e deve essere adattataalla
quantita di alimenti da friggere.

Cibo Temperatura Peso (ingram- | Durataapprossimativadella
dell'olio °C mi) cottura
(In minuti)
Gamberi 130 300 3~5
Cipolle 140 200 3~4
Funghi 140 250 6~8
Filetto di pesce 150 350 5~6
Filetto di pesce 150 350 6~8
impanato
Bastoncinio 150 350 6~8
polpette dipesce
Fette dicarne 170 350 7~10
Bistecca 170 350 7~10
Straccettidipollo 180 500 7~10
Patatine tagliate | 190 600 g8~10
sottili
Patatine tagliate | 190 700 10~12
doppie
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n Pulizia e manutenzione

4.1 Pulizia

Non utilizzare mai gasolio, solven-
ti, agenti di pulizia abrasivi, oggetti
metallici o spazzole dure per pulire
[apparecchio.

1. Spegnere e staccare la spina dell'apparecchio.

2. Attendere il completo raffreddamento
dellapparecchio.

3. Usare il pulsante di apertura (5) per aprire il
coperchio (2) dellapparecchio.

4, Tenere il manico (4) per sollevare il cestello e
rimuovere il cestello dal contenitore interno.

Siraccomanda di cambiare ['olio ogni
5-6 fritture o se lolio @ nel conteni-
tore da 2 settimane.

A\

5. Rimuovere il contenitore di cottura e smaltire
[olio.

A\

6. Pulire il contenitore interno e il cestello con
acqua tiepida e sapone. Poi asciugarli bene.

7. Rimuovereilfiltro (11) spingendo leggermente
in avanti il lucchetto di apertura ed estrarre il
filtro. E possibile il lavaggio in lavastoviglie.

8. Usare un panno umido per pulire Ia superficie
esterna delapparecchio. Asciugare bene la

superficie esterna.
Tenere sempre la base del conteni-
tore di cottura e la piastra riscaldan-
della friggitrice diminuisce e la sua
vita di servizio si accorcia.
8. Quandosiéinposizione ON, tirare leggermente

te per impedire laccumulo di mate-

riale estraneo. Altrimenti lefficienza
verso lalto il coperchio (2) dellapparecchio e
rimuoverlo.

Filtrare I'olio dopo ogni uso.

10. Pulire con acqua tiepida e un po' di detersivo
per lavastoviglie e sciacquare.

11. Mettere il coperchio (2) nelle sue aperture per
installarlo.

4.2 Conservazione

e Se si pensa di non usare l'apparecchio per un
lungo periodo, riporlo con attenzione.

* Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare
prima di conservarlo.

o (Conservare l'apparecchio in un luogo fresco e
asciutto.

o Tenere [apparecchio fuori dalla portata dei bam-
bini.

4.3 Movimentazione e
trasporto

e Perla movimentazione e il trasporto del dispo-
sitivo, riporlo all'interno del suo imballaggio ori-
ginale. L'imballo lo proteggera contro eventuali
danni materiali.

* Non posizionare carichi pesanti sul dispositivo o
il suo imballaggio. Potrebbe danneggiarsi.

¢ Un'eventuale caduta del dispositivo potrebbe
renderlo non funzionante o provocare dei danni
permanenti,
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia commerciale siintende aggiuntiva e non sostitutiva di ogni altro diritto di cui gode
il consumatore, intendendo per consumatore esclusivamente colui che utilizza il bene per scopi estra-
nei allattivita imprenditoriale o professionale eventualmente svolta e pertanto per uso domestico/
privato, e in particolare non pregiudica in alcun modo i dritti del consumatore stabiliti dal Digs 206/05.
BEKO Italy Sir.l. in conformita alla facolta prevista dalla legge, offre al consumatore una garanzia com-
merciale aggiuntiva, nei termini e nei modi di sequito indicati,

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E' valido e operante solo se conservato
assieme alla ricevuta fiscale o altro documento reso fiscalmente obbligatario.

1L

12,

Condizioni di Garanzia

BEKO Italy Swr.l. garantisce apparecchio per un periodo di 2 anni dalla data di acquisto (12 mesi se
acquistato con fattura di vendita e non con scontrino fiscale).

Lagaranzia e valida esclusivamente sul territorio italiano compresala Repubblica di San Marino e la
Citta del Vaticano e deve essere comprovata da scontrino fiscale o fattura, che riportiil nominativo
del Rivenditore, la data di acquisto dellapparecchio nonché gli estremi i identificativi dello stesso
(tipo, modello).

Per garanzia sintende la sostituzione o riparazione gratuita delle parti componenti I'apparecchio
che sono risultate difettose allorigine, per vizi di fabbricazione.

L'utente decade dai dritti di garanzia se non denuncia il difetto di conformita entro 2 mesi dalla
scoperta dello stesso.

Diritto di Chiamata: gratuita per i primi 12 mesi di garanzia, a pagamento per gli altri 12 mesi nel
caso l'utente non siain grado di provare che il difetto sia dovuto a vizio di conformita del prodotto.
Manodopera e ricambi gratuiti per i 24 mesi del periodo di garanzia.

L'intervento di riparazione viene effettuato presso il centro di assistenza reperibile presso il call
centre e sul sito www.beko.it, fatto salvo i casi d impossibilita oggettiva o di forza maggiore.

La riparazione o sostituzione dei componenti o dellapparecchio stesso, non estendono la durata
della garanzia.

Tutte le parti asportabili e tutte le parti estetiche, non sono coperte da garanzia.

Tutti i materiali soggetti ad usura non sono coperti da garanzia a meno che venga dimostrata la
difettosita risalente a vizio di fabbricazione delle stesse.

La BEKO Italy Sirl. declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano derivare, diretta-
mente od indirettamente, a persone e cose come conseguenza del mancato rispetto delle istruzio-
ni tutte, incluse nellapposito Manuale per [uso dellapparecchio allegato a ciascuno apparecchio,
da parte dellutente ed in particolar modo per quanto concerne le avvertenze relative alla installa-
zione, all'uso ed alla manutenzione dellapparecchio stesso.

La garanzia non diventa operante e Iassistenza sara effettuata totalmente a pagamento nei se-
guenti casi;



a. Danni dovuti al trasporto o alla movimentazione delle merci.

b. Interventi di installazione e montaggio, cosi come lerrata connessione o errata erogazione dalle
reti di alimentazione, mancanza di allacciamento alla presa di terra.

¢. Installazione errata, imperfetta o incompleta, per incapacita duso da parte dellUtente, se
mancano gli spazi necessari ad operare attorno ai prodotti, per eccessiva o0 scarsa temperatura
dellambiente,.

d. Interventi nei quali non e stato riscontrato il difetto lamentato, o per generici problemi di funzio-
namento causati da errata impressione del cliente

e. Danni causati da agenti atmosferici ( fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.)

f. Seil numero di matricola risulta asportato, cancellato o manomesso.

g. Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o
comungque per cause non dipendenti dal prodotto. Per guasti dovuti a mancanza di regolare ma-
nutenzione ( pulizia e manutenzione del prodotto.).

h. Mancanza dei documenti fiscali o se gli stessi risultano contraffatti o non inerenti al prodotto.

i. L'usoimproprio dellapparecchio, non ditipo domestico o diverso da quanto stabilito dal produtto-
re, fa decadere il dritto alla Garanzia.

J. Pertutte le circostanze esterne che non siana riconducibili a difetti di fabbricazione dell'elettro-
domestico.

k. Siintendono a pagamento anche tutti gli eventuali trasporti necessari per lo svolgimento degli
interventilegati ai casi citati,

II' Servizio Assistenza di BEKO Italy S.rl. e unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO. Per
ogni controversia & competente il foro di Milano.

Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza
autorizzati. Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella sua zona chiami
ilnumero unico per [talia;

02.03.03

Prima di contattare lassistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario
avere a portata di mano il modello del prodotto e il documento fiscale di acquisto.



Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie
z instrukcja obstugi!

Szanowny Kliencie,

dziekujemy za wybranie urzadzenia marki Beko. Mamy nadzieje, ze zakupione urza-
dzenie, wyprodukowane z zapewnieniem wysokiej jakosci przy uzyciu najnowszych
technologii, okaze sie w petni zadowalajace. Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac catg instrukcje obstugi oraz towarzyszace jej dokumenty i zachowac je do
wgladu na przysztosc. Przekazujac urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢
rowniez niniejsza instrukcje. Przestrzega¢ wszystkich ostrzezen i informacji zawartych

w tejinstrukdji obstugi.
Znaczenie symboli
W niniejszej instrukgji stosuje sie nastepujace symbole:

G] Wazne informacje iprzydatne wska-
z6wki dotyczace uzytkowania.

OSTRZEZENIE:  Ostrzezenia
A przed niebezpiecznymi  sytuacjami
zagrazajacymi zyciu i mieniu.

Ostrzezenie przed gorgcymi  po-
wierzchniami.
Ol

Urzadzenie przeznaczone do kontak-
tUz Zywnoscia.

dzie.

iﬁ Nie wolno zanurzac urzadzenia w wo-

Urzadzenie zostato wyprodukowane w nowoczesnych, bezpiecznych dla Srodowiska zaktadach bez zanieczyszczania
$rodowiska.

Wyréb zgodny z Dyrektywa WEEE. c € Nie zawiera polichlorowanych bifenyli (PCB).




Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

I ochrony srodowiska

Upewnic sie, ze napiecie wska-

giem dzieci ponizej 8. roku zycia.

Zdane nd urzadzenlu Jest takie Ustawic Uchwyty (Jeze“ Sa) urza-

samo jak napiecie w domu,

Urzadzeme jest przeznaczone do
uzytku domowego i gotowania.
Nie nadaje sie do zastosowar pro-
fesjonalnych.

Urzadzenie nie powinno byc ob-
stugiwane przez dzieci w wieku
0-8 lat. Moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat tylko
wtedy, gdy majg zapewniona Cia-
qta opieke. Urzadzenie moze byc
uzywane przez 0soby niepetno-
sprawne fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze osoby bez do-
Swiadczenia lub wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia, o ile znajduja

dzen do gotowania tak, aby gorace
ptyny nie mogty wycieka¢ oraz
ustawic je w stabilnym miejscu.

» Urzadzenia mozna uzywac tylko

wtedy, gdy jest podigczone do
gniazda Sciennego z uziemieniem.

* 7 urzadzeniem nie nalezy uzywac

przedtuzaczy.

* Nie nalezy ustawiac urzadzeniana

Zrodfach ciepfa, takich jak kuchenki
| ptyty grzewcze, lub w ich poblizu.

* Aby zapobiec uszkodzeniu prze-

wodu zasilajacego, nie wolno do-
puscic do jego Sciskania, zginania
lub ocierania o ostre krawedzie,

sie one pod nadzorem lub zostaly * Nie nalezy wyjmowac wtyczki

poinstruowane na temat bez-
pieczneqo korzystania z urzadze-
nia i zwigzanych z nim zagrozen.
Produkt i kabel zasilajgcy powinny
znajdowac sie poza zasiegiem
dzieci ponizej 8. roku zycia. Dzieci
nie powinny czyScic urzadzenia ani
przeprowadzac jego konserwadji.

Dzieci nie powinny czyscic anikon-
serwowac urzadzenia, chyba ze
skonczyty 8 lat i znajduja sie pod
nadzorem osoby doroste.

Urzadzenie i kabel zaS||aJacy po-
winny znajdowac sie poza zasie-

z gniazdka, ciagnac za przewod
zasilajacy.

* Nie wolno zanurzac urzadzenia ani

przewodu zasilajgcego w wodzie.

* Nie nalezy pozostawia¢ urzadze-

nia bez dozoru, jesli jest wigczone
do gniazdka.

* Nie nalezy probowac rozktadac

tego urzadzenia na czesci.

* Nalezy stosowac wytacznie ory-

ginalne lub zalecane przez produ-
centa czesci zamienne,

* Przed przystapieniem do czysz-

Czenia urzadzenia nalezy odfgczy¢
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
I ochrony srodowiska
jeodzasilania, a powyczyszczeniu Pozostawi¢ urzgdzenie do osty-

pozostawi¢ do catkowitego wy-
schniecia.

* Dokiadne instrukcje podano w roz-
dziale,Czyszczenie i konserwacja”

* Nie wktada¢ duzych kawatkow
zywnosci do urzadzenia, aby nie
dopuscic do pozaru.

* Nie wolno dotykac¢ wtyczki urza-
dzenia mokrymi lub wilgotnymi
dtorimi.

* Nie wolno zanurzac urzadzenia ani
przewodu zasilajgcego w wodzie.

* Nie uzywac w wilgotnym otocze-
niu.

* / urzadzeniem nie nalezy uzywac
przedtuzaczy.

* Nie przestawiac urzadzenia, kiedy
jest uzytkowane lub kiedy olej we-
wnatrz jest goracy,

* Nie nalezy pozostawiaC urzadze-
nia bez dozoru, jesli jest wigczone
do gniazdka.

* Nigdy nie uzywac urzadzenia
w miejscach przechowywania ma-
teriatow wybuchowych lub fatwo-
palnych aniw ich pablizu.

* Aby uniknac oparzen, nie wolno
dotykac goracych powierzchni,

* Nalezy stosowac wyfgcznie ory-
ginalne lub zalecane przez produ-
centa czesci zamienne,

gniecia w miejscu niedostepnym
dla dzieci,

* Nie wolno pochylac sie nad urza-
dzeniem w trakcie jego uzywania.
W trakcie dziatania z urzadzenia
wydobywa sie gorace powietrze!

» Urzadzenie nagrzewa sie podczas
uzytkowania. Aby unikngc¢ opa-
rzen, nie wolno dotykac gorgcych
powierzchni,

* Upewnic sie, ze podczas uzywania
urzadzenia pomieszczenie jest do-
brze wentylowane.

* W razie pozaru nalezy odtaczyc
urzadzenie od pradu.

* Nie wylewa¢ wody na urzadze-
nie, aby uniknac ryzyka porazenia
elektrycznego.

» Urzadzenia tego nie wolno uzywac
razemz zewnetrznym zegarem lub
0sobnym systemem zdalnego ste-
rowania.

* Poziom oleju w urzadzeniu musi
mieScic sie miedzy wskaznikiem po-
ziomu maksymalnego i minimalnego.

* / urzadzeniem nalezy stosowac
tylko metalowe naczynia ku-
chenne z izolowanymi raczkami.

* Opakowanie urzadzenia nalezy

przechowywac poza zasiegiem
dzieci.

Frytkownica / Instrukcja obstugi
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

i ochrony srodowiska

1.1 Zgodnosc¢ z dyrektywa
WEEE i utylizacja zuzytego
urzadzenia

Wyrob ten nie zawiera materiatow szko-
Ef dliwych ani zabronionych, ktdre okreslo-
now Rozporzadzeniu dot. nadzorowania
| 0dpaddw urzadzen elektrycznychi elek-

tronjcznych wydanym przez
Ministerstwo Srodowiska i Urbanizadji.

Urzadzenie jest zgodne zdyrektywa WEEE.
Ninigjsze urzadzenie wyprodukowano z wyso-
kiej jakosci elementow i materiatow, ktore nadaja
sie do recyklingu i ponownego wykorzystania. W
zwigzku z tym po zakoAczeniu uzytkowania nie
nalezy usuwac urzadzenia razem z odpadami ko-
munalnymi lub innymi odpadami. Nalezy przeka-
zac je do punktu zbiorki urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Informacje olokalizacji takich
punktéw zbidrki mozna uzyska¢ od wiadz lokal-
nych. Oddajac zuzyte wyroby do punktéw zbidrki
surowcow wtdrnych, przyczyniasz sie do ochrony
srodowiska i zasobdw naturalnych.

1.2 Informacje o opakowaniu

Yy, Opakqwapie urqudzenia vyykonano z
® @ /| materiatdw nadajacych sie do recy-
W@ | klinguzgodnie z przepisami krajowy-
mi. Nie nalezy wyrzuca¢ materiatow
opakowaniowych do $mieci wraz z innymi odpad-
kami domowymi. Nalezy je oddac¢ do jednego z wy-
znaczonych przez wiadze lokalne punktéw zbidrki
materiatéw opakowaniowych.,

1.3 Zgodnosc¢ z dyrektywa
RoHS

Zakupione urzadzenie jest zqodne z dyrektywa
RoHS UE (2011/65/UE). Nie zawiera niebezpiecz-
nych ani zakazanych materiatéw wyszczegélnio-
nych w tej dyrektywie.
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Frytkownica
2.1 Opis ogélny

11

Oznaczenia na urzadzeniu oraz wartosci wskazane w innych dokumentach dostarczonych z urzadzeniem zostaty
uzyskane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z wiasciwymi normami. Wartosci te moga roznic sie w zaleznosci od
zastosowania urzadzenia i warunkéw atoczenia. Wartosci mocy zostaty przetestowane przy 230 V.
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Frytkownica

1. Wziernik 2.2 Dane techniczne

2. Pokrywa , Zasilanie 220-240V~,50-60 Hz
3. Suwakna uchwycie Zuzycie energii  [1800W

4. Uchwytkoszyka Pojemnoscoleju | 2,51

5. Przefacznik otwierania pokrywy Regulowana 130-190°C

6. Licznik czasu temperatura

7. Termostati przycisk wi./wyt, oleju

8. Wylot pary

9. Koszyk

10. Wyjmowany pojemnik wewnetrzny
11. Filtr (wewnatrz)
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B Obstuga

3.1 Pierwsze uzycie

Wyregulowac czas gotowania zgod-
nie z tabelka. Zywnos¢ podgotowa-
na wymaga wyzszych temperatur i
krotszego czasu gotowania.

A\

o Usunac opakowanie urzadzenia i wyczysci¢ cze-
Sci(patrz 4.1).

3.2 Obstuga

1. Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej i stabilnej
powierzchni,

2. Delikatnie  nacisng¢  przetacznik  otwarcia
pokrywy (5), aby otworzy¢ pokrywe (2)
urzadzenia.

3. Podnies¢ uchwyt (4).

- Upewnicsie, ze jest on catkowicie podniesiony.
Rozlegnie sie klikniecie.

4, Rozpoczynajac od uchwytu (4), wyjac koszyk (9)
z wewnetrznego pojemnika.

5. Wlac okoto 2-2,5 litra wody do wewnetrznego
pojemnika i upewnic sie, ze poziom oleju znaj-
duje sie miedzy wartoscia minimalng a maksy-
malna.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli po-
jemnik do gotowania nie jest wiozo-
ny lub jezeli nie ma oleju w pojemni-
ku do gotowania.

Uzywac tylko oleju dobrej jakosci.
Nie zaleca sie stosowania masta,
margaryny, oliwy z oliwek lub ole-
jow/tuszczéw zwierzecych,

A\

6. Podfaczyc urzadzenie do zasilania,

7. Ustawic termostat i przycisk wh/wyt. (7) na z3-
dana temperature.

Wyregulowac czas gotowania zgod-
nie z tabelka. Zywnos¢ podgotowa-
na wymaga wyzszych temperatur i
krotszego czasu gotowania.

- Kiedy zgasnie biaty Swiatto termostatu,
nalezy rozpoczac smazenie.

8. Wtozy¢ sucha zywnos¢ do koszyka (9).

9. Wiozyc¢ koszyk (9) do urzadzenia i zamknac
pokrywe (2). Przesuna¢ w dét suwak na
uchwycie koszyka (4).

- Zanurzyc¢ koszyk w oleju.

10. Po zakoriczeniu smazenia nalezy otworzyc
pokrywe (2) urzadzenia, lekko naciskajac
przefacznik otwierajacy (5).

11. Przytrzymac uchwyt (4) i podniesc koszyk.

12. Wyja¢ koszyk z pojemnika wewnetrznego,
pOCiggajac za uchwyt (4).

Nie obcigza¢ nadmiernie koszyka

(9)

Nie wlewac do koszyka (S) wody ani
nie wkfadac do niego wilgotnej zyw-
nosci.

3.3 Ustawianie licznika czasu

Obrdci¢ pokretto, aby ustawic licznik czasu (6) na
zadana warto$¢ (maksymalnie 30 minut).
- Urzadzenie wylaczy sie, kiedy uptynie
ustawiony czas.

Zresetowac licznik czasu (6) przed
nastepnym uzyciem.

A\

3.4 Zalecenia dotyczace
gotowania

* W przypadku smazenia wiecej niz jednego typu
Zywnosci nalezy najpierw smazyc¢ zywnosc wy-
Magajaca nizszeqo poziomu temperatury, a na-
stepnie usmazy¢ zywnos¢ wymagajaca wyzsze]
temperatury.

o W przypadku smazenia tego samego typu
Zywnosci wiecej niz raz réznica czasu miedzy
pierwszym procesem smazenia a drugim musi
wynosi¢ od 3 do 5 minut. Biaty wskaznik zgasnie
PO ponownym osiggnieciu temperatury.

Frytkownica / Instrukcja obstugi

59/PL



B Obstuga

¢ |ezeli smazona zywnos¢ jest podgotowana, na-
lezy stosowac wyzsze temperatury. Ponadto
podgotowana zywnos¢ wymaga krétszego
(zasu gotowania w poréwnaniu z zywnoscig
catkowicie surowa.

W przypadku smazenia ziemniakow, zwtaszcza
Swiezych lub zamrozonych (zawierajacych wie-
cejwody), nalezy powoli obniza¢ automatycznie

Nie mieszac réznych typéw oleju do
smazenia.

(]

* Do smazenia nalezy uzywac tylko dobrej jakosci

oleju, np. czysteqo oleju kukurydzianego lub lek-
kiej oliwy z oliwek. Nie zalecamy stosowania ole-
jow/ttuszczbw, ktore moga sie szybko zepsuc,
np. oleju z pestek stonecznika, oleju ze smalcu

podnoszony koszyk. W przeciwnym razie olej  lub oleju rektyfikowanego.
moze sie wylac.
Nigdy nie napetnia¢ automatycznie podno-
szonego koszyka do 1/2 zywnosci (najlepsza
warto$¢ to zakres od 1/4 do 1/2). Inaczej tem-
peratura oleju spadnie ponizej temperatury
smazenia i zywno$¢ nie bedzie tak lekka lub
chrupigca jak powinna byc,
3.5 Instrukcje gotowania
o (zas smazenia podany w tej tabeli jest tylko
orientacyjny i nalezy go dostosowywac do ilosci
Smazonej zywnosci.
Artykuty spo- Temperatura Masa (w gra- Przyblizony czas gotowania
zywcze oleju°C mach) (w minutach)
krewetki 130 300 3~5
cebula 140 200 3~4
arzyby 140 250 6~8
filet z ryby 150 350 5~6
panierowany filet | 150 350 6~8
zryby
kotlety rybnelub | 150 350 6~8
kulkirybne
plastry miesa 170 350 7~10
stek 170 350 7~10
kawatki kurczaka | 180 500 7~10
frytki cienko 190 600 g~10
krojone
frytkigrubo 190 700 10~12
krojone
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n Czyszczenie i konserwacja

4.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nie wol-
no uzywac benzyny, rozpuszczalni-
kow, szorstkich srodkdéw czyszcza-
cych, przedmiotow metalowych ani
twardych szczotek.

A\

1. Wylgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z
gniazdka.

2. Zaczekac, az urzadzenie catkiem ostygnie.,

3. Uzyc przycisku otwierania (5), aby otworzyc¢
pokrywe (2) urzadzenia.

4, Przytrzymac uchwyt (4), aby podnies¢ koszyk i
wyja¢ go z pojemnika wewnetrznego.

A uzyc lub kiedy olej znajduje sie w po-
jemniku przez 2 tygodnie.

5. Zdja¢ pojemnik do gotowania i wyla¢ z niego
olej.

A\

6. Wyczysci¢ pojemnik wewnetrzny i koszyk
letnia woda z mydlinami. Nastepnie catkowicie
jewysuszyc,

7. Zdja¢ filtr (11), delikatnie przesuwajgc do
przodu zaczep otwierajacy i wyjac filtr. Mozna
zmywac w zmywarce.

8. Wyczysci¢ zewnetrzne czesci Urzadzenia
wilgotna szmatka. Dokfadnie wytrze¢ do
sucha powierzchnie zewnetrzne.

Zawsze nalezy trzymac podstawe

Zaleca sie wymiane oleju co 5-6

Przefiltrowac olej po kazdym uzyciu.

pojemnika do gotowania oraz ptyty
grzewczej, aby nie dopuscic do na-
gromadzenia materiatéw obcych. W
przeciwnym razie wydajnos¢ fryt-
kownicy zmniejszy sie oraz skréci sie
okres uzytkowania.

9. W pozycjiwtaczonejnalezy delikatnie podnies¢
pokrywe (2) urzadzenia i zdjacja.

10. Wyczyscic letnig woda, niewielka iloscig ptynu
do zmywania naczyn i optukac.

11. Wtozy¢ pokrywe (2) w szczeliny i zamontowac,

4.2 Przechowywanie

o |edli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuz-
szy (zas, nalezy je bezpiecznie przechowywac,

* Przed rozpoczeciem przechowywania odfaczy¢
urzadzenie od pradu i zaczekac, az ostygnie.

o Przechowywac urzadzenie w chtodnymisuchym
miejscu.

o Urzadzenie i przewod nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci,

4.3 Przenoszenie i transport

¢ Urzadzenie nalezy przenosi¢ i transportowac
w oryginalnym opakowaniu. Zabezpiecza ono
urzadzenie przed fizycznymi uszkodzeniami,

o Nie wolno umieszczac ciezkich przedmiotéw na
urzadzeniu lub opakowaniu, Moze to spowodo-
wac uszkodzenie urzadzenia.

¢ Upuszczenie urzadzenia moze spowodowac
jego awarie lub trwate uszkodzenie.

Frytkownica / Instrukcja obstugi
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Warunki gwarancji Beko S.A- (mate urzadzenia AGD)

BEKO spétka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366,
wpisana do rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st.
Warszawy w Warszawie, XIII Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego,
pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela gwarancji jakosci (dalej:
,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski
produkty marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty
(,Uzytkownik™) na nastepujacych warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od
wad produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w
tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktére ujawnig sie w ciggu terminu
okreslonego w czesci II. niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego,
zostanie ona usunieta na koszt BEKO w sposob uzalezniony od wiasciwosci
wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych Warunkach
Gwarancji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej
naprawy lub wymiany Urzadzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na
podstawie niniejszych Warunkdéw Gwarancji zostanie rozpoznana w inny
sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

II. CZAS TRWANIA GWARANCII.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiqce liczac od daty zakupu Urzadzenia
przez pierwszego Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajagcym z punktu 2
ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pézniej niz 36
miesiecy liczac od daty produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym
znajdujacym sie na tabliczce znamionowej Urzadzenia.



III. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYINEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod
warunkiem przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego
Urzadzenia zawierajacego oznaczenia niezbedne do jego identyfikacji ( model,
date zakupu).

2. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga byc¢
zrealizowane przez Uzytkownika wytacznie w Autoryzowanych Punktach
Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu zgtoszenia na
Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 62 766 77 70. Lista wszystkich lokalizacji
Serwisu dostepna jest na stronie internetowej BEKO www.beko.pl

3. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez
Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy
przez Uzytkownika lub Sprzedawce w sposdb umozliwiajacy przystgpienie do
jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia bedg usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na
Infolinii BEKO.

6. Jezeli czes¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z
niniejszych Warunkéw Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy,
termin naprawy, o ktorym mowa w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu
jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady
na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada
nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie
terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajacym. Informacje o
spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO pod numerem
62 766 77 70.

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt
BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotaczong do tego
Urzadzenia i jego przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednie
czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;



uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
Urzadzenie nie jest uzywane do celéw prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej Ilub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w
szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci  hoteli, restauracji i
innych obiektow turystyczno-rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

. brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

brak ingerencji w tabliczke znamionowg 2z numerem seryjnym
Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a.
b.

wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest Uzytkownik Urzadzenia we wilasnym zakresie i na
swdj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia.

usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego Iub niewtasciwego
uzytkowania, niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia,
nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian,
ktére majg wptyw na niewfasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére
naprawiane byty przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji
niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione
w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych
uszkodzen spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika
lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza
sie w szczegdlnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia,
wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej,
itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub
ciat obcych do Urzadzenia.

. zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢ przeprowadzany

zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich $rodkow
czyszczacych)
elementow ze szkia, plastiku oraz porcelany;

. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w
zabudowie meblowej, niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub
innymi  wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie
meblowej okreslonymi przez Producenta;



i. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania
Urzadzenia w warunkach, ktére sg niezgodne z normalnymi warunkami
domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia
25.12.2014 r. Gwarant o$wiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana
Uzytkownikowi dodatkowo i nie wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na
podstawie Kodeksu cywilnego.



Litfen 6nce bu kilavuzu okuyun!

Dederli Misterimiz,

Bir Beko drlinG tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yilksek kalite ve teknoloji ile re-
tilmis olan drtintindziin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, Griind kul-
lanmadan once bu kilavuzun tamamini ve verilen dider belgeleri dikkatlice okuyun ve
ileride basvurmak tizere saklayin. Urlinii baska birisine verirseniz, kullanim kilavuzunu
da birlikte verin. Kullanim kilavuzunda yer alan tiim uyarilari ve bilgileri dikkate alin.

Sembollerin anlamlari
Bu kullanim kilavuzunun cesitli boltimlerinde asagidaki semboller kullaniimaktadir:

m Kullanimla ilgili 6nemli bilgiler ve ya-
rarliipuclari.

UYARI: Can ve mal glivenligiyle ilgili
tehlikeli durumlara iliskin uyarilar.

& Sicak yizeylerle ilgili uyari.
Wt

Gidalara temas etmesi uygundur.,

¥
W Cihazi suya daldirmayin.

Bu drtin, cevre dostu modern tesislerde, dogaya hicbir zarar vermeksizin tretilmistir.

Bu rlin AEEE yGnetmelidine uygundur. c € Bu lirlin PCBicermez.




Onemli glivenlik ve cevre talimatlari

* Cihazin Uzerinde belirtilen gerili- ¢ Pisirme cihazlari, (varsa) tutamak-
min, evinizdeki sebeke gerilimiyle  larini sicak sivilarin dokdlmesini
aynioldugundan emin olun. engelleyecek sekilde konumlandi-

» Bu cihaz sadece evde kullanilmak ~ 11n ve sabit olarak yerlestirin,
ve yiyecek hazirlamak icin tasar- « Cihazi toprakli prizde kullanin.
lanmistir, profesyonel kullanim « Cihazi uzatma kablosuyla kullan-
icin uygun degildir. mayin.

* Bu cihaz 0-8 yas arasi cocuklar « Cihazinizi firin ve ocak gibi 1si kay-

tarafindan kullanilamaz. Cihaz,  naklarinin iizerine veya yakinina
yalnizca strekli gozetim altinda  yerlestirmeyin,

olmalari kosuluyla 8 vef Uzeri . Elektrik kablosunun hasar qor-
yaslardaki cocuklar tarafindan — ecini splemek icin sikismasin,

kuU|e1n|Iab|I|r. Bu qu\az, depetmlq kivrilmasini veya keskin kenarlara
salanmasi veya cihazin givenli  giirtiinmesini engelleyin.

birsekiide kullanimast ve karsilasi: « Cihazin fisini cikartirken kablosun-
lan tehlikelerin anlasiimasi ile ilgili 2
’ dan cekmeyin.

bilgi verilmesi durumunda, fiziksel, ™ ,
isitsel veya akli yetileri sinirl veya * Cihazi veya elektrik kablosunu
tecriibe ve bilgi eksikligi olan kisi- ~ suya daldirmayn.

ler tarafindan kullanilabilir. Urtinli  * Cihazi elektrik fisine bagliyken go-
ve (rlin kablosunu 8 yasindan  zetimsiz birakmayin.

kiicuk cocuklarin erisemeyecedi « Cihazi parcalarina ayirmayin.
bir yerde saklayin. Temizleme ve . sadece orijinal parcalari veya tre-

kullanicr bakimi cocuklar tarafin- tici tarafindan tavsiye edilen par-
dan yapiimamaldir, calarrkullanin,

* Temizleme ve kullanici bakimi 8-, ¢iha7 temizlemeden 8nce fisini
yasindan blyuk ve gozetimaltinda 7 den cekin ve temizlik sonra-
olmadik¢a cocuklar tarafindanya- - ¢,nd3 tiim parcalarini tamamen
piimamalidir, kurutun. '

* Cihaz ve kablosunu 8 yasindan . (inaz Temizlik ve Bakim bolii-

klctk cocuklarin erisemeyecedi  mindeki talimatlara uyqun olarak
sekilde saklayin. temizleyin.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

* Yangin tehlikesinden dolayi cihaza
blytk parcaliyiyecekler koymayin.

* Elleriniz nemli veya islakken, ciha-
zin fisine dokunmayin.

* Cihazi veya elektrik kablosunu
suya daldirmayin.

+ Cihazi nemli ortamlarda kullanma-

yin.
» (Cihazi uzatma kablosuyla kullan-
mayin.

* Cihazi, kullanimda ve icerisindeki
yag sicakken hareket ettirmeyin.

* Cihazi elektrik fisine bagliyken go-
zetimsiz birakmayin.

« (ihazi patlayici veya yanici ortam-
larin ve maddelerin bulundugu
yerde veya yakininda kullanmayin.

* Yanma riskini 6nlemek icin sicak
ylzeylere temas etmeyin.

* Sadece orijinal parcalari veya tre-
tici tarafindan tavsiye edilen par-
calarr kullanin,

* Cihazi cocuklarin ulasamayacad
glivenli bir yerde sogumaya bira-
kin,

* Cihaz kullanimdayken (zerine
edilmeyin. Kullanim sirasinda ci-
hazdan sicak hava yukselir!

* Cihaz kullanim sirasinda 1sinir.
Yanma riskini onlemek icin sicak
ylzeylere temas etmeyin,

« Kullanim sirasinda odanin yeterli
havalandiridigina emin olun.

* Yangin cikmasi durumunda cihazin
fisini prizden cekin.

* Elektrik carpma tehlikesinden
otdrd cihazin Uzerine su dokme-
yin,

» Cihazi harici bir zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda siste-
miyle calistirmayin.

» Doldurulan yag seviyesi belirtilen
maksimum ve minimum seviyeleri
arasinda olmalidir.

* Cihaz ile birlikte sadece saplari ya-
litimlr metal mutfak esyalari kulla-
nin.

* Ambalaj malzemelerini sakliyorsa-

niz cocuklarin ulasamayacadi bir
yerde muhafaza edin.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

1.1 AEEE Y6netmeligine
Uygunluk ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Bu rlin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlgi
E tarafindan yayimlanan “Atik elektrikli ve
Elektronik esyalarin Kontroli

B | Yonetmeliginde belirtilen zararli ve ya-
sakll maddeleri icermez.

AEEE Yénetmeligine uygundur. Bu Urlin, geri do-
nistmld ve tekrar kullanilabilir nitelikteki yiiksek
kaliteli parca ve malzemelerden Gretilmistir. Bu
nedenle, Urlind, hizmet émriiniin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontstimd icin bir top-
lama noktasina gotlirin. Bu toplama noktalarini
bélgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullanilmis
trlinleri geri kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun,

1.2 Ambalaj bilgileri

Sy Uriiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz
® @/ geredi geri dondstirClebilir malze-
W@ | melerden lretilmistir. Ambalaj atigini
evsel veya dider atiklarla birlikte at-
mayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama
noktalarina atin.

1.3 RoHS Direktifine Uygunluk

Satin almis oldugunuz trtin, ABRoHS Yénergesine
(2011/65/EU) uygundur. Yonergede belirtilen
tehlikeli ve yasaklanmis malzemeleri icermez.

Fritoz / Kullanim Kilavuzu
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Fritéziiniiz
2.1 Genel Bakis

11

Cihazin Uzerindeki isaretler veya Urlinle birlikte verilen diger belgelerde belirtilen dederler, ilgili standartlara uygun
olarak laboratuvar kosullarinda elde edilmistir. Bu dederler, cihazin kullanimina ve ortam kosullarina gdre degisiklik
gbsterebilir. Giic degerleri 230 V gerilimde test edilmistir.
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. Fritoziiniz

Cam goriis penceresi 2.2 Teknik veriler

Kok o Gii kaynags 220-240V~,50-60 Hz
Tutamak stirgust G tiketimi | 1800 W

Sepet tutamad

Yag kapasitesi 251

O LNV AW e

Kapak agma yeri Ayarlanabiliryag |130°C-190°C
Zamanlayici sicakligi

Termostat ve acma/kapama diigmesi

Buhar cikis penceresi

. Sepet

10 Cikanilabilir ic kap
11. Filtre (iceride)
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B Kullanim

3.1ilk kullanim

Pisirme sCresini bulunan cizelgeye
gbre ayarlayin. Onceden pisirilmis yi-
yecekler icin daha ytiksek sicaklik ve
daha kisa pisirme stresi gereklidir,

8. Kuru yiyecekleri sepete (9) koyun.

A Sepeti (9) cok fazla doldurmayin.

| Sepete (9) su ya da islak yiyecek

koymayin.

o (ihazin ambalaj malzemeleri sékiin ve parcala-
rini temizleyin (bkz.4.1).

3.2 Calistirma

1. Cihazi diiz ve sabit bir yuzeye yerlestirin.

2. Kapakacmayerine (5) hafifce bastirarak, cihazin
kapagini (2) acin.

3. Cihazin tutamadini yukari (4) dogru kaldirin,

- Tam olarak kalktigina emin olun. Tik sesi
duyulur.
4, Tutamagindan (4) yukar dodru kaldirarak kulla-
narak sepetini (9) ic kabindan cikartin,
5. ¢ kabin icerisine minimum ve maksimum seviye
gostergeleri arasinda kalacak sekilde, yaklasik
2-2,5yag doldurun.

A\
A

Uriini pisirme kabi yerinde degilken
ve pisirme kabinin icerisinde yad
yokken kullanmayin.

Yalnizca iyi kalitede sivi yag kullanin.
Tereyad), margarin, zeytinyadi veya
hayvansal yag kullanimi 6nerilmez.

9. Sepeti(9)cihazayerlestirinve cihazinkapagini
(2) kapatin. Sepet tutamadinda (4) bulunan
surglyl cekerek asagi dogru indirin.

- Sepet yada daldirilir,

10. Kizartma islemi tamamlandiinda cihazin
kapagini (2) acma yerine (5) hafifce bastirarak
acin.

11. Tutamadindan (4) sepeti kaldirin,

12. Tutamaktan (4) yukari dodru cekerek sepetiic
hazneden ¢ikartin,

3.3 Zamanlayicinin
ayarlanmasi

Dudmeyi cevirerek, zamanlayiciyr (6) maksimum
30 dakika olmak Uizere istedidiniz stireye ayarlayin.

- Ayarlanan sire doldugunda cihaz kapanir.

Zamanlayiciyr (6) kullanacadiniz bir
sonraki sefer icin sifirlayin.

A\

6. Cihazin fisini prize takin.

7. Termostat ve acma/kapama diigmesini (7) iste-
diginiz sicakliga ayarlayin.

Pisirme sCresini bulunan cizelgeye
gbre ayarlayin. Onceden pisirilmis yi-
yecekler icin daha ytiksek sicaklik ve
daha kisa pisirme stresi gereklidir,

- Beyaz termostat 15141 sondlidlinde kizartma
islemine baslayin.

3.4 Pisirme onerileri

* Birden fazla cesit yiyecek kizartirken, 6ncelikle
daha dUstik sicaklik gereken yiyecedi, ardindan
daha yiiksek sicaklik gerektiren yiyecegi kizartin.

¢ Birden fazla kez ayni cesit yiyecedi kizartirken,
ilk kizartma islemiyle ikinci kizartma islemi ara-
sindaki stire 3-5 dakika olmalidir. Sicaklida yeni-
den ulasildiginda beyaz gdsterge sGner.
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B Calistirma

¢ Kizartmakta oldugunuz yiyecekler énceden pi-
sirilmisse daha yiiksek sicaklik kullanmaniz ge-
rekir, /-\yr|ca, onceden pisirilmis yiyecekler icin,
tamamen cig olan yiyeceklere kiyasla daha kisa
pisirme stiresi gerekir,

Patates kizartmasi yaparken, dzellikle de taze
veya dondurulmus patates (bunlarda daha fazla
su bulunur) kullaniyorsaniz otomatik kaldirmali
sepeti yavasca indirin. Aksi takdirde yag tasabi-
lir.

Otomatik kaldirmali sepeti asla yemegin 1/2'si
kadar olacak sekilde doldurmayin (1/4 ile 1/2
arasi en iyi orandir); aksi takdirde yagin sicaklid
optimum kizartma sicakliginin altina diiser ve yi-
yecekler olmalari gerektidi gibi hafif ya da citir
olmaz.

3.5 Pisirme rehberi

o Bu ¢izelgede verilen kizartma slreleri yalnizca
bir rehber nitelidindedir ve kizartilan yiyecegin
miktarina gore ayarlanmalidir.

Kizartma icin farkli yag tlrlerini ka-
ristirmayin.

(]

o Kizartma icin yalnizca kaliteli sivi yag; saf misir

yadiveya hafif zeytinyadi kullanin. Aycicedi yad,
domuz yagi veya damitma yag gibi hizla bozulan
yadlarrkullanmanizi tavsiye etmiyoruz.

Yiyecek Yagsicakhgi °C | Adgirhik (Gram Yaklasik pisirme siiresi
cinsinden) (Dakika cinsinden)
Karides 130 300 3~5
Sogan 140 200 3~4
Mantar 140 250 6~8
Balik Fileto 150 350 5~6
PaneliBalik Fileto | 150 350 6~8
Balik koftesiveya | 150 350 6~8
balik toplari
Etdilimleri 170 350 7~10
Biftek 170 350 7~10
Tavuk seritleri 180 500 7~10
Ince dilim patates | 190 600 8~10
kizartmasl
Kalindilim patates | 190 700 10~12
kizartmasi

Fritoz / Kullanim Kilavuzu
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n Temizlik ve bakim

4.1 Temizlik

Cihazi temizlemek icin kesinlikle
benzin, solvent, asindirci temizleyi-
ciler, metal nesneler veya sert firca-

lar kullanmayin.

1. Cihazi kapall (OFF) konumuna getirin ve fisini
prizden cekin.

2. Cihazin tamamen sogumasini bekleyin.
3. Acmadidmesi (5) ile cihazin kapagini (2) acin.
4, Sepeti tutamadi (4) kaldirarak yukariya dogru

cekin ve ic kabindan cikartin,
Yadi her 5 - 6 kullanimdan sonra
veya kabin icerisinde 2 hafta bekle-

A tildiise dedistirmenizi Gneririz.

5. Pisirme kabini cikartin ve icindeki yadi dokdin.

Cihazda kullandidiniz yagr her kulla-
nimdan sonra stiz(in.

A\

6. Ic kabi ve sepeti sabunlu ilik su ile temizleyin
ve sonrasinda tamamen kurutun.

7. Cihazin filtresini (11), Uzerinde bulunan acma
mandalini hafifce ileriye dogru iterek acin ve
icinden filtreyi cikarin. Bulasik makinesinde

yikayabilirsiniz,
8. (Cihazin dis yiizeyini temizlemek icin nemli bir
bez kullanin. Cihazin disini tamamen kurutun.
Yabanci maddelerin birikimini 6nle-
mek icin pisirme kabinin tabanini ve
G] Isitma plakasini daima temiz tutun.
Aksi takdirde fritdzin verimliligi du-
serve 6mrl azalr.
9. Chazin kapagimi (2) (acik konumdayken)
hafifce yukari dogru cekerek cikartin,
10. Ik su ve biraz bulasik deterjani ile yikayip,
durulayin,
11. Kapadi (2) yukaridan tekrar yuvalarina dogru
yerlestirerek yerine takin,

4.2 Saklama
o (ihazi uzun stire kullanmay diistinmiyorsaniz,
dikkatli bir sekilde saklayin.

¢ (ihazi kaldirmadan &nce fisini cekin ve sogu-
maya birakin,

o (ihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.

o (ihazi ve kablosunu, cocuklarin ulasamayacad
bir yerde muhafaza edin.

4.3 Tasima ve nakliye

o Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal am-
balajt ile birlikte tastyin. Cihazin ambalajl, cihazi
fiziksel hasarlara karsi koruyacaktir,

¢ (ihazin veya ambalajinin tzerine agir cisimler
koymayin. Cihaz zarar gorebilir,

o (ihazin dlsUrilmesi durumunda cihaz calisma-
yabilir veya kalicr hasar olusabilir.
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