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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.




1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa

A1 3
6e3begHoOCT

* an/IKJ'Iy‘-IeTe ro npon3soaoT BO

3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte
TEXOK NnpegMeT Bp3 kabenot
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3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBaw€e He Tpeba aga ce
BUTKA, TMEYN 1 a goara BO
KOHTaKT Cco Koj 61no n3eop Ha
TONsIMHa.

3agHaTa noBpLuKHA Ha
pepHaTa ce 3arpeBa npwu
ynotpeba. Kabnute 3a
HanojyBake He cMearT a ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLunHa,
NpuKny4youmTe MoXe aa ce
owTeTar.

He 3arnaByBajte v
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospwunHN. Bo cnpoTuneHo,
n3onaumjata Ha kabenot 6u
MoXena Aa ce pactonu n ga
npeanssrKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTeTe UCEeYEHU Unu
owTeTeHn Kabnum nnm
cpeavLHn Kabnu.

Hokonky kabenoT 3a
HanojyBak€ € OLTETEH, TOj
Mopa Aa ce 3aMeHu of
Npon3BOAMUTENOT, OBIlacTeH
cepBuc Unu nuue Koe Tpeba
[a ro Haseze KomMnaHujaTa
YBO3HVK 3a Aa ce crnpeyar
MOXXHUTE ONaCHOCTMW.
NMPEOYMNPEQYBAME: Mpea
[a ja 3aMeHuTe cBeTuskaTta Ha
pepHaTa, norpmwkeTe ce ga ro
NCKIy4nTe NponsBoaoT Of
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga



n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuyeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMK UCKyYeTEe
ro ocurypyBadoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBake 1 LUITEKEP:

* He npukny4yysajTe ro
NPOM3BOLOT BO MPUKMYYOK LUTO
e nabas, naneseH o,
LUTEKepPOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWITO
MOXe [a UcTeuve o LUaHKoT).

* He gonupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
NCKINYYyBajTe ro CO Brieyerwe
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejKu ro
MPUKY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEeKepoT Ha
npoun3eoaoT e 6e3begHoO
BKIy4YeH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1.4 Be3begHocT npu
TpaHcnopT

* icknyyeTe ro npomnssodoT of
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BoaoT e TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
UNn paykaTa 3a TpaHCcnopT

UM NPeMecTyBah€e Ha
Npon3BoaoT.

« He cTaBajte gpyru npeametu m

Ha NPOM3BOLOT N HOCETE o
ncnpaseHo.

» Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoM3BOAoT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. [NpuuBpcreTe ro
Npon3BOAO0T LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeynTe oWTeTyBake
Ha OTCTPaHNUBUTE UMK
NOABWMKHUTE OENOBU Ha
npoun3BoaoT 1 NPON3BOAOT.

* [poBepeTe ro LUenokynHuoT
narnea Ha Npon3BogoT 3a
KakBa OMNo wTeTa LWTO MOXe
Aa ce criyumna 3a BpemMe Ha
TpaHCNopTOoT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe gann Npon3esoaoT
e owteTeH. [loKonky
NPoOn3BOAO0T € OLUTETEH, HE IO
WHCTanupajTe.

* He nHcranupajte ro
npon3sogoT BO OnNnanHa Ha
N3BOPU Ha TONNMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

» ONKpyXyBat€TO Ha cuUTe
BEHTUALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.

» 3a pa ce cnpeyn nperpeeatse,
npoun3sogoT He Tpeba fa ce
WHCTanupa 3ag ykpacHu
BpaTu.
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ALS Be3begHocT npu

ynotpeba

* [poBepeTe ganu nponssonoT
€ VCKINyYeHu no cekoja
ynoTtpeba.

 [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPon3Boa0T
noAonro Bpeme, NUCKNyyeTe ro
NN UCKITyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujata co
oCurypyBauu.

* He pakyBajTe co HeucnpaBeH
WNKN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKOnKy v uma, ucknyyeTte rm
npuKnyyoumTe 3a cTpyja/ rac
Ha NPOM3BOAOT U NOBMKAjTE rO
OBJ1AaCTEHMOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT
ako CTaknoTo Ha npeagHaTta
BpaTa e u3BageHo nnm
HanykHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BOAOT 3a a godatute
HeLITO 1M nopagm Koja émno
apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT
Kora BalueTo pacygyBare unm
KoopAuHauuMja e HapyLUeHO Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnu
apora.

« 3ananueuTe npegMeT LWTo ce
YyyBaaT BO obracTa KajlwTo ce

roTBM MoXxe ga ce 3ananart. He

4yyBajTe 3ananueu NpeameTu
BO obriacTa KajLTo ce roTBu.
» PaukaTta Ha pepHaTa He e
cylwanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOPUCTUTE NMPOU3BOAOT, He

3aKauyBajTe Kpnu, pakaBuLm m

UMW CANYEH TEKCTUN Ha
paykaTa.

* LLlapknuTe Ha BpaTaTa Ha
NpOM3BOAOT Ce NnomecTyBaat
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-€
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpame/
3aTBOpar-€ Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa
3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAME:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NpPoOM3BOA0T Ke BuaaT XeLKu
3a BpeMe Ha ynoTtpebarTa.
Tpeba oa ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npou3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.
He cTtaBajTe 3ananuswu/
€KCMNI03nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha Npon3BOAOT,
buaejkn paboBuTe Cce XeLKu
poneka pabotu.

[pxeTe ce HacTpaHa goaeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHata, bugejkn moxe aga ce
ncnywTun napea. Napeata
MoOXe fa Bu ja nsropum pakara,
nuueTo N/unn ouuTe.

3a Bpeme Ha paboTaTa,
Npon3BOAOT MOXe Aa CTaHe
Xexok. Tpeba na ce BHMMaBa
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Aa ce nsberHe gornpamwe Ha
Xewkunte aenosun, BHaTpe BO

pepHaTa u rpejHNTe eneMeHTu.

» Cekorall KopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTNOPHM Ha TONSIMHA
[AOA€eKa ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa nnu ja sBagute
XpaHaTa of XellkaTta pepHa
UTH.

ALS YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa n
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XuyeHuTte nonuuu. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe Bo AenoT
»ynotpeba Ha gogaroumn®.

» [logaTounTe Moxe ga ro
owiTeTaT CTakNoTo Ha BpaTaTa
npu 3aTBopaw-€ Ha BpaTaTa Ha
npounssogoT. Cekoralu
TypKajTe rv gogatoumte oo
KpajoT Ha MecTOTO KajlTo ce
roTBW.

f 1.9 bBe36egHocT npu
rotBewe

* Bupete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankoxosiHu
nujanoun Bo BawwwnTte jagemra.
AnKoxonoT ucrnapysa Ha
BMCOKN TEMMNepaTypu N MOXe
Aa npegussuka noxap éuaejkm
MOXe [a ce 3ananm Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELUKN
NMOBPLLVHN.

« OTnagoum of xpaHa, Macro,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.

» OnacHocCT oA Tpyehse co

XpaHa: He gossonyBajte

XpaHaTta a CTom BO pepHaTa

noeeke of 1 4ac npeg unu no

roTeBeweT10. Bo cnpoTtnBHO

MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere

CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU

KOH3EpPBW N CTaKNeHn Ternun Bo

pepHata. [MpuTUcoKkoT WwTo 6un

ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/

Ternata Moxe ga npeansBuka

Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO caf 3a rotBehe Unm Ha

A0AaTOKOT Ha pepHaTa

(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa

M Crl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe rn npekymepHuTe

napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo

BMCaT 04 4OAATOKOT Unn

cafoT 3a fa nsberHeTe pu3smnk

oA Aonupawe Ha rpejHute
enemMeHTn Ha pepHara. He

KopucTeTe MpCHa xapTuja Ha

TemnepaTypa Ha pepHaTta

NMoBMCOKa 04 MakcumanHarta

TemnepaTtypa 3a ynotpeba

HaBedeHa Ha MpcHaTa xapTuja

LWITO ja KopucTtute. He ctaBajte

MpCHa XapTuja Ha OcHoBaTa

Ha pepHara.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

» 3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyewETO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXe [a
npeansBukaaT nsropeHmum!

« XpaHaTta LITO He e norogHa 3a
nevyere cosgasa OnacHoOCT oA
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CuUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NoCcTaByBajTe ja
XpaHaTta npeMHory garneky Bo
3a4HWOT gen Ha ckapata. Oea
€ Ha)KeLKOTO MecTo U
MpCHaTa XxpaHa MoXe fa ce
3ananu.

1.10 Be36epgHocT npu
oaapxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaoOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Aa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacTaa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasvBHM cpeacTBa 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
XM4YHa BOMHA MW BapuKMHa 3a
YncTewe Ha HagBOPELLHOTO
CTakno oA BpartaTa Ha
pepHaTa / (QOKOMKy uma)
CTaKnoTo of ropHaTta BpaTa Ha
pepHaTa. OBne matepujanu
MOXaT Aa npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTaKfeHnTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogp>kyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucra u
cyBa. Mokpa 1 BankaHa
noBpLUNHA MOXe fa
npegmssuka npobnemu BoO
paboTaTa Ha yHKUMnTE.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 WHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MatepujanuTe oa nakyBaweTO Ha
NpOn3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN Of,
mMaTepwujanu 3a peumknipame Bo
COrNacHOCT CO HaWWTe APXaBHU
perynaTvieu 3a xvuBoTHaTa cpeamHa. He
dpnajte ro oTNaAoT 04 NaKkyBakeTO CO
0oTNafoT o4 AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BoAoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepnHuse npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja neyere.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecysaaT TonnuHara.

* AKO e HaBeZeHO BO peLenToT unu
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYyexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyerse Npu AONrOTPaAjHU Neveksa.
MoxeTte pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynyHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TOnnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA eqHo
janere ncToBpeMeHo BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CTaBah€ [Be TeHLIepMHa Ha pelueTkaTa.
OcBeH T0a, ako 1 rotsute obpounte
e[leH Nno Apyr, Ke 3awwTteguTe eHepruja
Ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

»
=
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BEHEEERH
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220° 200" 180°

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

= =
2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBate

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

o o W N -

Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT

©

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *
: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
Iil' : CmBon 3a 3aknydyBake co Knyy

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

LUTO MOXe [a ce nocTasar 3a OBue
dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

. . nponseona.
HaJBUCOKNTE N HaJHUCKNTE TemnepaTypu
Cumbon o
2a ncer Ha
. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj c)
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA Jofy.
3arpesatbe Ha IHOTO U * [MorogeH 3a konayu, neyvea Unu Konaym u Yopom Bo kananu
Ha nnacpoHoT
— 3a neyete. Ce roTeBuM CO efeH nnex.
| S—
— BknyyeHo e camo NOHMCKOTO rpeetse. [orodeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha agHoTo. OBaa yHKumja Tpeba
+ \\'l/ [la ce KOpPUCTY 1 3a JIECHO YUCTeHe CO napea.
|
3arpeBame Ha gHOTO/ TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co ropHUTE U AOSHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLL * rpejauun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUnaTopoT. Ce roTBM CO efeH nnex.
wwWwW

Llena ckapa

Pa6otu ronemarta peLleTka 3a Ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
CoopBeTHa e 3a neyerbe ronemMm KorMunHu Ha Ckapa.

%

[onHa ckapa co noMmoLu
Ha BeHTUnaTop

Tonon Bo3gyx LUTO Ce 3arpesa co Marnarta ckapa 6p3o ce
ancTpubyunpa Bo pepHaTa co BeHTunaTtoport. MorogeH e 3a
neyer-e noMani KonmymHU Ha ckapa.

A

Bp3o 3arpesate

CuTe rpejaun Ha pepHaTa pabotaT. OBaa paboTHa yHKUMja
ce kopucTu 3a Bp30 AoBeayBake Ha pepHaTta [o cakaHaTa
Temnepatypa (npeasarpeBatse). He kopucTeTe ro 3a roteete

* BawwmoT npon3Boa paboTu BO
TEMNepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha

Kon4yeTo

3a TeMnepartypa.

3.4 OopaToum Ha Nnpou3BOAOT

MocTojaT pasnuyHn gogatoum Bo Bawwmot
npounseoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha goaatouuTe 1 onuncun 3a npaBuiiHa

yn0Tpe6a. Bo 3aBuCHOCT o MOenoT Ha

NPOM3BOAOT, MCMOPaYaHNOT JOAaTOK
Bapvpa. CvTe fJofaTouy onuLiaHu Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JocTanHu 3a BawuoT npouseog.

CapoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha
anapaTtoT MoXe Aa ce
aedopmupaat kako pesyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
yHKUMOHaNHoCcTa.
HedopmaumjaTta ncyesHyBa kora
cafoT ke ce usnagu.

XpaHa.

CraHpapaeH cag

Ce kopucTy 3a neurBa, 3amMp3HaTa xpaHa u
3a NpXKeHse rofieMu napyumtsa.
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Onabok can

Ce KOpUCTHM 3a NeunBa, NpxKeke rornemMu
nap4unkba, CoMHa XpaHa Unu 3a cobuparse
Ha UCTEeYHM Macna npuv nedere Ha ckapa.

XXunyeHa ckapa
Ce KOpUCTM 3a NpXeHe 1nu cTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba fa ce neve, NpXxu u
OVHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.
Ha mopgenu co xxu4eHun nonuum :
2

Ha mogenu 6e3 XuyeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtouuTe Ha
npon3BoAoT

Monuvuu 3a rotBeke

Wma 5 HMBOa Ha No3vumm Ha nonuuaTta Bo
JenoT 3a rotBewse. PefocnenoT Ha
nonmumTe MoXxeTe Aa ro BuauTe u Bo
BpojknTe Ha NpegHaTa pamka Ha pepHaTa.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

~N

=N who

Ha mopenu 6e3 X1u4eHu nonuum :

5
= ~u 2
- ~ ]

MocTaByBawe Ha MeTaneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roTBewe

Ha mogenu co Xu4eHu nonuum :

BaxxHo e npaBunHo ga ja nocraBuTe
XMYyeHaTa peLleTka Ha XXudeHuTe
cTpaHnyHK nonuum. ogeka ja
nocTaByBaTe XudeHaTta peLueTka Ha
rnocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa buae Hanpen. 3a nogobpo
roTBEH-E, XKNYeHaTa peLleTka Mopa aa
Ovae npyuBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a
3anupare Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
[ja NOMMHe MpeKy TouKaTa 3a 3anupame 3a
[a [ojoe 0o Jonvp Co 3agHWOT Sy Ha
pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :
Ba)kHo e npaBuWHO Aa ro nocraBuTe
METanHUOT PaXXeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MeTanHuoT paxeH uva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuvuaTa.
[opeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpen.
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MocTaByBake Ha NNEXOT Ha NonuuuTe
3a roteemwe

Ha moaenu co XXuyeHu nonvum :
VcTo Taka, BaXXHO € MpaBuiHO Aa rm
NMoCcTaBUTE MIEXOBUTE Ha XUYEHUTE
CTpaHu4HKu nonvuu. logeka ro
nocTaByBaTe MMexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeroBaTa CTpaHa HameHeTa 3a
Opxere Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo roTBewe, NNEXOT Mopa Aa ce
NpULBPCTM Ha BANabHaTmMHaTa 3a
3anunpame Ha xuveHaTta nonuua. He cmee
4a nomuvHe npeky BrnagbHaTuHaTta 3a
3anvpame 3a Aa ojae Ao Jonup co
3aHNOT SMA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONMLUM :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
nocTaBuUTE MIEX0BUTE HA CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoTt MMa egHa Hacoka Kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuara. [joaeka ro
nocTaByBaTe MMexoT Ha nocakyBaHaTa
ronuua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa ga buge Hanpea.

®dyHKUMja 3a 3anMpare Ha MeTarHuoT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpare 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa uanese of,
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHkuMja
MoXeTe rnecHo u 6e36eaHO Aa ja usBaguTe
xpaHaTa. [logeka ja otcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noeredvete
Hanpepn goaeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anupane. Mopa ga ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTOCHO [a ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anuparse Ha nne - Ha
MoZAenu co XXUYeHU NoNULn

Mma n dyHKumja 3a 3anupare 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa nuanese of xudeHata
nonvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe Nnexor,
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ocnobopaeTe ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupake 1 noeneveTe
ro KoH cebe gogeka He CTUrHe 0
npegHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BAnabHaTvHa 3a 3anvpare 3a
LileNOCHO [ia ro oTCTpaHuTe.

—
WcnpaBHO nocTaByBawe Ha MeTanHUoOT
paxxeH 1 TaBYETO Ha TEeNIeKCONCKUTe
wuHu-Ha mogenu co xunveHn nonuum n
TerlecKomncka LmHa
BnarogapeHve Ha TeNecKONCKMUTE LIWHW,
NAEeXoBUTE UMW METAMHNOT PaXXeH MOXe
necHo da ce noctaeat v nssagar. Kora
KOPUCTWTE NMNEeXOBU N MeTarnHu paXKH! co
TeneckonckaTa LwuHa, Tpeba aa ce
BHVMMaBa WIMWYKUTE Ha nNpegHaTta u
3agHaTa cTpaHa Ha TenecKONCKUTe LUMHN
Aa ce noTnupaar Ha pabosuTe Ha paXeHoT
M NNexoT (npvkaXkaHun Ha crnvkara).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 24

Tun Ha pepHa PepHa CO NMOMOLL Ha BEeHTUnaTop

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 14]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBakeTO Ha pepHaTa ce BkIlyyyBa
kora pepHara Ke noyHe Aa neyve. Kaj Hekou
MOJEenun OCBETNYBaHETO € BKIy4EHO 33
BpPeMe Ha neyvereTo, fofeKa Kaj HeKou
MoZEenu ce UckryyyBa rno oapeaeHo
BpeMme.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep
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Konue 3a anapm
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Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe
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Konue 3a nokavysare
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5 Konye 3a noctaBku

6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cnmbon 3a Bpeme Ha neyewe

©

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BPeMe Ha nevete *

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

: Cnmbon 3a TemnepaTtypa

=[P @O

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

BknyuyyBaHw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepete yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpkarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmrte pepHaTa Ha ToOj
Hau4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartyparta v dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

Mo>xeTe ga roTBuTE CO TOa LUTO ke
HanpaBsuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBEeHE CO U3bnpame Ha
TemnepartypaTa 1 yHKumjata Ha
paboTene cooaBeTHa 3a xpaHarta.

P , °C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
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OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
I
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BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonot § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

5.3 MNMocTtaBku

AKTUBMpaHE Ha 3aKIlyuyyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMUPYBaH-E.

1. [onpeTe ro KONYeTo Aofeka He ce
nojasu cMMBONOT (3] HA EKPAHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT, a oabpojyBaweTo oa 3-2-1 ke
3ano4yHe. 3akny4yyBaHheTo Ha KoM4Ynka
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4e oTKako ke ce NnocTasu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4yMHba, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

[loKoIKy ro OTNyLUTUTE KOMYETOo

@ npes Aa 3aBpLUM 0AGPOjyBaH-EeTo,
3aKny4yBaH-€TO Ha KOMYUH-a Hema
[a ce akTusupa.

Konuukwata 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo

3aKIyyyBaHETO Ha KON4Yunksa.

3aknyyyBarheTO Ha KON4MHa Hema

Oa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa
1MMa NPEKVH Ha cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKny4yyBaHeTo

1. JonpeTe ro kon4yeTo gogeka He ro
cHema cMBONOT (3 0 eKpaHoT.

= Cum6onoT 3] ke ncyesHe of, eKkpaHoT, a
3aKryyyBarETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe UCTo Taka a ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unu noTceTyBame, LWTO
He e MoBP3aHo CO neyewe. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NpeaynpeayBakse.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CBpTuTe
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XpaHaTa BO pepHaTa BO ogpeneHo Bpeme. AKo cakaTe foa ro oTkaxeTe anapmor;

LLITom ke nOMnHEe BpEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npeaynpenysawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cUMBOrOT L) Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

1.

[onpeTe ro konueto L\ Aoaeka He ce
nojaev cumMBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

McTo Taka, MoxeTe a ro otkaxeTte
anapMoT Co gonnpaxle Ha TacTtepoT Q
Oonro spemMe.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha
INARIN 3ByKOT

Q ey 1.

JonpeTe ro konyeTo {6 foaeka He ce
nojasu cumbonoT «Jy Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konumwata /IO .

__1 1@
1
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2\ [ 2

MocTaBeTe ro nocakyBaHOTO HUBO CO
konunkwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)

4

= OTKaKo Ke ro noctaBmTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, @ BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa

__[J®
[y e

oo o o @
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Ha ekpaHoT. [lokonky BpeMeTo Ha
anapmoT ¥ BpeMeTo 3a Neyetbe ce
NOCTaBeHW Ha UCTO BpeMe,
MOKYCOTO BpemMe Cce MNpuKaxysa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 BM daBa
3BYYHO NpenynpenyBatse. 1.

Wckny4yyBake Ha anapmMmoT

3. [onpeTe ro konyeTo $¢& 3a NoTBpAA UK

novekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HEKoe BpeMme.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

[OonpeTe ro konyeTo $ foaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylua aBe

I U
(I

MUHYHTW. JonpeTe Kkoj 6uno Tactep 3a
[la ro npekvHeTe ayauo
npeaynpenyBameTo.

oo o0 o @& @

4

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke 2.
npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
noKaxe YaCoBHWKOT.
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3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro

aKTuBupaTte noneTto 3a MUHYTU.

S 7.

oo o ‘

3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBame Ha yacoT

3a [a ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro NocTaBure Ha pepHara:

1. Jonperte ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.
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5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTun nHcpopmMaLmm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npon3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyexe BO pepHarTa

» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpEME Ha NevyereTo MOoXe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha
pepHarta n Ha ropHuTe OeroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

« TemnepaTypaTta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeH-Ee AafEHN 3a
XpaHaTa MoXe [ia ce pa3nvkyBaaT BO
3aBMCHOCT Of} PELIENTOT U KONMYMHaTa.
Mopaamn oBaa npuymHa, oBME BPEAHOCTU
ce AafeHun Kako orncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HenCKopUCTeHUTEe AofaToLM Of pepHaTa
npea Aa 3ano4HeTe CO roTBekse.
JopatoumTte WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roTsu
CO NpaBWUnHUTE BPEAHOCTY.

+ 3a xpaHa WTOo Ke ja rotBute cnopes Bau
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuMKaTe Ha CrnMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTeekse.

 KopucTereTo Ha f06veHnTe aogaToLm

rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 3a HAABOPELLUHUTE
Cca/loBU 3a roTBeH:e LITO Ke
KOpUCTUTE.
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MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetoT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja WTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

3a 0obpun nepdopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

onwTH nHdopmaumm

MpenopayyBame kopuCTEHE Ha
AofatouuTe Ha Npou3BooT 3a Jobpu
nepcgopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CafoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBex U OTNOPHW Ha TOMMHA.

Ako ce npenopadyBa NPeTXOAHO
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelueTtka, a He
BO G6nM3MHa Ha 3agHMOT sua.

CwvTe maTtepujanu WTo ce KopucTaT 3a
npaeete nevrsa Tpeba Aa Guaar ceexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4nHaTa
Ha xpaHa U1 roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
roTBeH-e.

MeTanHuTe, kKepaMnyKNTE U CTaKNeHnTe
Karanuv ro npoAoKyBaaTt BPEMETO Ha
roTBEHE, a AONHNTE MOBPLUNHU Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexu mano 3aTemMHyBare Ha
JornHaTta noBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyaumja, moxebun ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTE rotTBereTo NpubnmxHo 10
MUHYTK.

BpepHocTuTe HaBeaeHu Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oApeayBaar Kako pesynrar
Ha TECTOBMWTE M3BPLLEHM BO HALLMTE

nabopatopuu. BpegHocTuTe WTO Ce
norogHu 3a Bac moxe fa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMU.
CrtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
roteewe. [onnua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTa nonvua Ha pepHaTa.

loTBeTe rM npenopavaHuTe 06poLM BO
TabenaTa 3a roTBeHe CO efeH Mnex.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOryY CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtyparta 3a 10°C u ckpaTeTe ro
BPEMETO Ha MNeyveH-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopucteTe mana
KOMNMMYMHA TEYHOCT UNn HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO ropHMOT Aen Of KOMayvoT € U3TOpEH,
cTaBeTe ro Ha JgornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeyeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KOpUCTETEe NoOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € NMPEMHOryY CyBO,
3ronemerTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MelLaBnHa o4 MIeko, Macro,
jajua u jorypr.

AKO Ne4MBOTO Mnorneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUIE Aa He u3nese of
nnexor.

AKO Ne4mBOTO Ce 3aTEMHU Ha
NoBpLUMHATA, HO AHOTO HE € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KONMyMHaTa Ha coc LTO ja
KOpWCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha AHOTO Ha neunBoTo. 3a
pamMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoTt
Mery KOpUTe 1 NeYnBoTO.

MeyeTe ro neynsoTo BO Nonoxoba n
Temnepartypa cooABeTHa Ha TabenaTta 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[AOBOJIHO 3aTEMHETO, CTaBeTe o Ha
JonHaTa nonuua 3a cnegHoTo roTBeH-E.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBare Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan  [Ha Xu4eHa ckapa |AHOTO M Ha 2 180 30 ... 40
** nnagoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
CWTHM Konaun . AapQl A OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH cap |AHoTo/nnagokHoT 3 150 20...30
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjameTap o 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnax cm co 3aTeOpaY OHOTO U Ha 2 160 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
MaHauwnan OvjameTap og 26 |aHoTo/nmnadgpoHoT 2 160 20 ... 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a KW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaH,u,ap,qu can |AHoTto/nnadgoHoT 2 200 35 45
CO MOMOLL Ha
BeHTUnaTop
3arpeBame Ha
3emunyka ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, Aaph A [OHOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBare Ha
Nazamn npasoarosneH caj |4HOTO M Ha 2vnn 3 200 30...40
Ha XuyeHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTaRAAPACH CaA | 1y ioTo u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

» Tpeba noa npecmeTtarte okony 4 1o 5
MWHYTV BpEME 3a FOTBEHE MO
caHTUMeTap of AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBeEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacnopefyBa Ha MPXXeHOTO MeCo U He
n3rneryBa Kora ce ce4ye MecoTo.
Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHO MMM HUCKO HUBO BO YMHUja
OTMOPHa Ha TONMMHa.
» [oTBeTe r NpenopavaHuTe ob6poun BO
TabenaTa 3a rotBere CO €AeH Mrex.

6.1.2 Meco, pu6a 1 kuBuHa

Knyu4Hu ToYkM 3a neyere Ha ckapa

* 3a4MHyBaH-E€TO CO COK O FIUMOH U .
6ubep npen Aa ce roTeu LENOTO
NUneLIKo, MUcUpKa 1 ronemMuTe nap4imkwba
MecCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha
roTBeH-ETO.

» 3a meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTV NoBeke 3a fia Ce 3roTBY OTKOIKY
PUNeTo Co NpXekse.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nuneLwkKko

XpaHa [Oopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
N — e
(uena) / BucpTex |, TarAAPAcH Can 1A 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBarse Ha
JarHewku 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
M 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NOMOLL Ha makc, nocne 170
BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa * 3arpesatbe Ha
MpXeHo NUNeLWKo |Cragerte enex [nHoTo/nnadoHoT 15 MuHyTU 250/
a 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha makc, nocrne 190
nonmua. BEHTURaTop
CraHpapaeH ca, ssggfj:;;?blgim 25 muryTi 250/
Mucupka (5.5 kg) |, arAapAeH can 1A 1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTMNaTop v
YKunuyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
Pu6a Crasete epen  [AHOTO/MNAhOHOT |5 200 20...30
cap Ha noHucka | CO NMOMOLU Ha
nonuua. BEHTURaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMMpHULA.

*OBwue Jogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwe fodaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipseHoTo mMeco, pubaTta u MecoTo of,

KonbacuTte, Kako 1 COYHUOT 3eMeHYYK
(momatu, kpomua, UTH.) ce ocobeHo
MorofHu 3a neyere Ha ckapa.

XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce rnede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
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OnwTHn npeagynpeayBakba .

+ XpaHarta LITO He e NoroJHa 3a nevyerwe
co3faBa onacHocT of noxap. lNevete Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MorofHa 3a
CuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja xpaHaTa NpemMHory y
[aneky BO 3aJHUOT fen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLLUKOTO MECTO M MpCHaTa xpaHa
MOXe [ja ce 3ananm.

» 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta 3a °
BpemMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaar M3r0peHVIL|VI!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTa co CriM4Ha
,qe6env|Ha N TEeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

TabGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

CrtaBeTe M napumkata wto Tpeba aa ce
neyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTta pelueTka
WIN XKUYEHNOT NNex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rv pacnpegenute 6e3 oa rv
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT o aebenvHaTa Ha
napyunkaTa WwTo Tpeba aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMEeTO 3a roTBeH-e JaeHO BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

JlnsHeTe ja xmyeHaTa pelweTtka unu
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBMUTE Ha XMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro NAexoT Ha pepHaTa 4o gonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
fonemyHaTa Ha NNexoT of pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uae Takea WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
ncnopayaH co npounssogot. CtaBeTte
MarsiKy Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNECHO YNCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Kopucrar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapuuma nunewko  [XKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Jarveuwxa XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemeranna - XuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuymkba meco)

Teneuwika

KpemeHaana YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyyk rpatuH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTH 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBM Ha ckapa.

roTBeHwe Ha CKkapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

nonuua.

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BEHTUNaTop
[onHa ckapa co
Ejﬁ:ﬁ;’; XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
K(1)(21)Te (reneuwiko) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konmunHa
BEHTUNaTop
YKunueHa ckapa -
Kpemeranna CraBeTe eaeH Honxa ckapa co 15 muHyTM 250
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 'an 190 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) BeHTMNaTop

He rv 3arpeBajTe npeTxo4Ho cafoBuTe nperiopadaHu Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

6.1.4 TectTupame Ha xpaHa

» XpaHata Bo oBaa Tabena 3a roteewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NPoOn3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTposa.

Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum

» [oTBETE IV NpenopavyaHnTe 06poLMn BO

Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6oTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBame Ha
Konauu CranAapAeH Can | \uioro i wa 3 140 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
CuTHM konaum . AapAy A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBare Ha
CuWTHM Konaun *CTaHuapneH can | AHoTo/nnacgoHot 3 150 20 ...30
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
njameTap og 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A p [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha
MaHanwna avjameTtap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a XuU4eHa ckapa |BeHTunaTop
Kpy>xeH LpH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLUa.

*OBue godatoumn Moxebn He ce BKIy4YeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
Kopucrar

Kodre (renewuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Cce roTBU Ha ckapa.

I'IpeBpTeTe ' napymkebata xpaHa no 1/2 op, BKYMNHOTO BpeMe Ha rotBew-e€ Ha ckapa.

7 OppxyBare U YncTewe

7.1 OnwTn uHcpopmaumm 3a
Yyuctemwe

OnwTHn npepynpenyBama
* [MoyekajTe npom3BOJOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA .
MOXe [a npeav3BmkaaT uaropeHmum!
* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu noBpLnHu. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU JaMKu.
* lMpownsBonoT Tpeba TeMenHo aa ce
NCYUCTM 1 UCYLLN MO Cekoe paboTemne.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
NCYMCTaT U ke Ce CNpeYn HUBHOTO
ropewe Kora Npon3BoAoT NogoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTtu. Taka,
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paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaoskyBa 1 NpobnemuTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaaT Ke ce Hamanar.

He kopucTteTe cpeacTea 3a YiCTeHE CO
napea.

Hekon pnetepreHTn nnm cpeacrtea 3a
4YNCTeH€ MOXe Ja npean3BukaaTt
olwTeTyBaHe Ha MOBpPLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YACTEHE KO
coapxaTt amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpefcTsa 3a OTCTpaHyBaHbe
6urop, oTCTpaHyBa4n Ha AaMKku 1 'pra,
abpa3svBHU NPON3BOAM 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LTo



rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHE
LUTO CoApXaT HEYUCTOTHja U ocTaToLm
Of, LeTeprexT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynotpeba. NcuncreTe ro anapartoT co
OEeTEepreHT 3a M1ere cagoBu, Tomnna
BOZ@ M MeKa Kpna uUnu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
BeHaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY edeH cocTaBeH Aen Ha
anapaTtoT BO MalUMHa 32 MUeHE CafoBU.

MHoKC - He'pfocyBayky NOBPLUMHUA

* He kopucTteTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHEe Ha He'procyBaYvky - MHOKC
MOBPLUMHU U padKku.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja NnpoMeHn GojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. 1o cekoe
paboTere, ncuncTeTe co geTepreHT
norofeH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eiHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe r gamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MIeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNTEe 1 MHOKC MOBPLUMHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [Jamkute moxe
Aa 'procaar no Jonr BpeMEeHCKU nepvog.

» CpepncrBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CcpeacTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa nNpeausBukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHu

* [lo cekoja ynotpeba, ncumcreTte rm
emMajnupaHnTe NOBPLUNHK CO AETEePreHT
3a Mviere cafoBu, Tonna Boaa u Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTe rvm co cysa
Kpna.

» Axo BawwoT npon3Bof uma yHkLmja 3a
NIECHO YNCTEHE CO Napea, MoXeTe Aa
HanpaBuTe NecHO YMCTeHE CO napea 3a

necHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bupoete BO “IlecHo 4ncTere co napea
[» 331")

+ 3a TelKn AaMKu MOXe Aa ro Kopuctute
CPEACTBOTO 3a YMNCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopa4vyBa Beb-CcTpaHuLaTa Ha
BalumoT npounssoa 1 cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOpPUCTUTE CPeaCcTBO 3a YUCTEHE Ha
Ha[BOpELUHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

» PepHaTa mopa ga ce uanagm npepg ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBeHe.
UncTereTo Ha XKeLUK NOBPLUNHK ke
co3gaje 1 onacHoOCT Of noxap 1
owTeTyBare Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHa.

KatanuTtuiku noBpLUUHU

» CTpaHunyHWTE suaoBm BO obnacTa 3a
roTBeHwe MoXxart fa buaat nokpueHu
CaMO CO eMajNMPaHN UMK KaTanmMTUYKK
svposu. Bapupa Bo 3aBucHoOCT of
MOAenoT.

* Katanutnykurte SUOoBU MaarT JfiecHa
MaT 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
Katanutnyknte smaoBm Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce yucTar.

+ Karanutuuknte noBpLunHu ancopbupaat
macno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTa
rnopo3Ha CTPyKTypa v novHysaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macrio, BO OBOj CNny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHar genosure.

CTakneHu noBpLUNHMU

» Kora uncrtute ctakrneHu noBpLUMHU, He
KopucTeTe TBPAN MeTanHu CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakrneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUere cagoBu, Tonna Boaa 1
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTakIeHV NOBPLUMHM U UCYLLETE IO CO
cyBa MuKpodunbep kpna.

* AKO MMa ocTaTOK Off AETEPreHTOT No
yncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa W UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
MUKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT MoXe a ja owTeTun
CTakrneHarta noBpLUMHA CNeaHnOT nar.
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* Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce uncTn
UCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakneHaTa
noBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBW, XnU4eHa
BOJTHA NN CNWYHW anaTku 3a rpeberse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe oj
Kanuuym (>konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLuujarnHo A0CTanHOTO
CPeAcTBO 3a OTCTPaHyBawe 6urop, co
CPeACTBO 3a OTCTPaHyBake BUrop Kako
OLeT MM COK Of, NIMMOH.

+ AKO noBpLUMHATa € MHOTY U3BarkaHa,
HaHeceTe ro cpeCcTBOTO 3a YMCTEHE Ha
AamMKaTa Co CyHrep 1 noyekajte nogomnro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BraXxkHa Kpna.

* lMpomeHaTa Ha GojaTa n Jamk1Te Ha
CTakfieHaTa noBpLUMHA Ce HOPMaIlHU U
He ce gedekTu.

MnacTru4HmM penoBu u 060eHn

NOBPLUNHU

* YncreTe rm nnacTmyHUTE OENOBU U
060eHnTe NOBPLUMHK CO AeTEepreHT 3a
MUew€e caaoBu, Tonna Boga U Meka Kpna
UINN CyHI'ep 1 UcyLlleTe rm co cyBa kpna.

* He KOopucTteTe TBpAuv MeTarnHu cTpyrankm
1 abpasmBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[AEenoBu Ha NPou3BOAO0T Aa He buaat
OCTaB€HM BNaXXHU U CO AeTepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [a HacTaHe Kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 [Oopartoumn 3a YnMcTeme

He cTaBajte rm gogarouute Ha NpousBoaoT
BO MalLMHA 3@ MVEHE CafoBU1, OCBEH aKo
He e NoMHaKy HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba.

7.3 Yncrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuwiete rn Tabnute un
TpKanuarta co BraxHa Meka kpna un
ucyleTe i co cysa Kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3nTe
noA HUB 3a Aa ja ucymcTuTe Tabnarta.
KoHTponHaTa Tabna v Tpkanuata moxe
Aa ce owrTeTar.

 [ogeka rm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucTeTe
cpefcTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. NokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuLiat.

* YucreTte rm KOHTPONHUTE Tabnm Ha
OONUp CO BriaXkHa MeKa Kpna u ucyliete
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
MMa yHKLMja 3a 3aKknydyBare Ha
KOM4YuMkba, MOCTaBETE 0 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja uictute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cry4n HENPaBUIHO OTKPUBaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo Aenot ,,OnwTn nHdopmanmm
3a YncTewe” cnopes TMNoBUTE Ha
noBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU HA
pepHaTta

CTpaHu4HMTe sugoBm Bo obnacTa 3a
roteere MoxaT Aa buaaTt nokpueHu camo
CO eMajnMpaHn nnu KaTanuTU4kn SOoBMU.
Bapwvpa BO 3aBMCHOCT o MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTudki sua, BUaeTe BO
aenot ,Katanutuyku noBpnHn® 3a
MHopmaLmn.

Ako BawwmoT nponssog e Moaen co xuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe ' XXU4YEeHUTE Nonunum
npea Aa ' YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUEeTe o YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo genot ,,OnwTn nHopmMalmm
3a yMcTee" cropen TUNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT SKA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEeHU nonuuum:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBrekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. loBrieyeTe ja XunyeHata nonuua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonuuuTe, NOCTankuTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OoTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NnoBTopaT o
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTuMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[AOIro) Koja e oMeKkHaTa of napeara BO
pepHaTa v of Kankute BoAa KOHAEH3MpaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn BOAa BO NnexoT u
CcTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

3. lMocTtaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtun 15 MmuHyTK Ha 100°C.

BegHaw oTBopeTe ja BpataTa 1

n3bpuileTe ja BHaTpPELLIHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxkeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpUTE BpaTaTa ke ce UCMyLLTK napea.

OBa Moxe fa npeTcTaByBa pu3unK of
usropeHuumn. bugete npetnasnueu kora ja
oTBOpaTe BpaTarta.

3a TBpZornaBa HeuncToTHja, UcUMCTEeTE o
NPOW3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE
cafoBu, ToMna Boda U Meka Kpna unu
CyHrf'ep ¥ UcyLLeTe ro co cyBa kpna.

Bo dyHKumjaTa 3a NeCHO Ynctere

@ CO napea, ce ovekyBa AofaneHarta
BOAa Aa ucnapu 1 KOHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a aa ja
OMEKHaT fecHaTa HeuucToTuja
hopmupaHa Bo pepHaTa.
KonpeHsauujaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe Aa kKane
HaoKoIy Kora Ke ce 0TBOpU
BpaTaTa Ha pepHaTta. N3bpuweTe
ja KoHAeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHarta.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f MOAENOT
Ha npoussogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalumoT mogen.) o koHaeH3auwnjaTta Bo
pepHaTa, MOXxe Aa ce MnojaBu BUpYe Wnm
Bara BO KaHanoT Ha 6as3eHoT nofa
pepHaTa. N36puiieTe ro oBoj kaHan Ha
6a3eHoT co BraXxHa Kpna 1 notoa ncyluete

ro.
_ [ _ : l _

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv usBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ HejavHUTe cTakna 3a aa v
ucumctuTe. Kako ga ce nssagar Bpatute u
nposopunte e o6jacHeTo BO AernosuTe
»Baferwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
»Baferwe Ha BHaTpeLwHUTe CcTakra Ha
Bparara‘“. OTkako ke rv n3BaguTe
BHaTPELLUHNTE CTakna Ha BpaTara,
NCUYNCTETE T CO AETEPreHT 3a MUEHEe
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cafoBu, TOMMa Boda U Meka kpra unu
CyHrep v UcyLleTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaToum ol Bap LUTO MOXe Ja ce
dhopmmpaat Ha CTaKNoTo Of pepHaTa,
136puLLIeTE ro CTaKMNoTo CO OLET U1
ucnnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBaA 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, Xnu4eHa BosiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH:€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTakrnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha npefHaTa BpaTa 4ecHO U1
NEBO CO TypKake HafoMy KaKo LUTO &
NpUKaXxaHo Ha crivkara.

3. BuposuTe Ha wapku ce pasnvkysaat
kako (A), (B), (C) Tmnoswu cropeg
MoZenoT Ha npou3BoaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT KaKko Aa ce OTBOpU
CEKOj TUM Ha LUapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTtanHa BO
HOpMarHu TUNOBKU Ha BpaTK.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e goctanHa Bo
TMNOBMW Ha BpaTy CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. LWapkata og tmn (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBOpatbe.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

8. lNoBneuveTe ja 3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboaute o
JecHaTa 1 neBaTa Lapka u nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT Of KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewse Ha BHaTPELUHOTO
CTaKIro Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha MPOM3BOAOT MOXe [ia Ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen u n3BagerTe ja.
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3. Kako WwTo e npukaxaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NoAWrHeTe ro HajBHaTPELLHOTO
ctakro (1) koH ,A“ n notoa n3Bagete ro
CO NoBreKyBah-e KoH ,B“.

1 HajBHaTpewHo 2*
cTakmno

BraTpeluHo cTakno
(mMoxe fa He e
gocTanHo 3a BawwoTt
mozen)

4. Ako BawmoT nponssog nma BHaTpeLUHo
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTUoT
npouec 3a Aa ro otkadute (2).

5. TpBMOT Yekop Ha nperpynupare Ha
BpaTaTta e NMoBTOPHO Aa ro ckronute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKOCeHMOT pab Ha cTakrnoTo Aa ce
CpeTHe co 3akoceHMoT pab Ha
nnactTu4HnoT oTteop. (Jokonky BawwnoT
MPOM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge

NpUKayYeHo Ha NnacTUYHMOT OTBOP
HajbrnMcky 4O HajBHATPELLHOTO CTaKMo
(1).

6. [ooeka NOBTOPHO ro ckrornysaTte
HajBHaTpeLlHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHMWe [a ja nocTaBute
ucnevyaTeHaTa CTpaHa Ha CTaknoTo Ha
BHaTpeLLHOTO cTakno. Of KnyyHo
3HayeHe e Aa rm nocTaBnTe AONHNTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakso (1) 3a
[4a ' UcnomnHyBaaT AOMHUTE MacTUYHU
OTBOpPW.

7. TlpuTucCHETE ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[€en KOH pamkaTa JofeKa He ce CrnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cumjanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha cBeTurkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a rotBewe; ucyncTeTe co
OEeTEpPreHT 3a MUer-e cagoBu, Tonna Boaa
1N MeKa Kpra Unn CyHrep 1 ucylueTte co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTuUIKaTa Ha pepHaTa, MoXeTe Aa ja
3aMeHuUTe cBeTuUrkaTa Ha pepHaTa
cnepejku rm genosuTe WTO crneaar.
3ameHyBaH€ Ha CBeTUIKaTa Ha pepHaTta
OnwTu npegynpenyBaka

» 3a ga nsberHeTe pusmnk of enekTpuyeH
yaap npej Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkara
Ha pepHaTa, UCKITy4YeTe ro NnponsBoaoT 1
rnoyekajte pepHaTta Aa ce onagu.
TonnuTe NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa Co eneKkTpuyHa
CBETUIIKA CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
OnjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
G9 npukIyyoum CO MOKHOCT nomarna oz
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
pabota Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTarnHu Kaj
OBRacTeHU CepPBUCU UMK NULEHLMPaHK
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBeTUIKa of eHepreTcka knaca G.

* [Monoxb6aTta Ha cBeTUNKaTa MoXe fa ce
pasnukyBa oA OHaa MpukaxaHa Ha
cnukara.
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« CBeTurkarta LTo Ce KOPUCTH BO OBOj 4. TIOBTOPHO HAMECTETE o CTaKINEHNOT m

npou3Bo4 He e norogHa 3a ynotpeba npu Kanak.
OCBEeTNyBak€ Ha fjoMallHN NPoCTOopUN. [Jokonky Bawarta pepHa uma KkBagpaTHa
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga my cBeTUrKa,
NMOMOrHe Ha KOPUCHMKOT Aa v Buam 1. VicknydeTe ro NpoussoaoT oA CTpyja.
npexpaHbeHnTe NpoM3BOAM.

+ CBETUIKUTE LUTO Ce KOPUCTaT BO OBOj 2. OTcTpaHeTe rm Xu4eHuTe nonmum
NpOoV3BOA MOpa Aa U3apXaT eKCTPEMHU crnopep onucoT.

hM3NYKN YCIOBU KaKo LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.
[okonky Bawarta pepHa nma okpyrna
cBeTuIKa,

1. WUckny4yeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKMN rO CMPOTUBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHMKOT.

~ W
- 3. MNogurHeTe ro 3alWTUTHUOT CTakmneH
Kanak Ha cBeTurkaTa co Lupaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
e 3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUMKa BO
— BaLLKOT NPON3BO,.
4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
3. Ako cBeTurnkarta Bo pepHaTta e of TUnoT (A) NpvkaxkaHa Ha crivkaTa nogony,
(A) NpukaxxkaHa Ha crvkaTa noaony, 3aBpTeTe ja cBeTUNKAaTa Ha pepHaTa
3aBpTETE Ja CBETUIIKATa Ha pepHaTta KaKo LUTO € MPUKaXKaHo Ha cnvikaTta u
KaKO LITO € MPUKaXaHO Ha crikara u 3aMeHeTe ja co HoBa. AKO & Mofen of
3aMeHeTe ja Co HoBa. AKO € MOAEeN oA TvnoT (B), n3BageTe ja KaKko WTo e
Tunot (B), n3sapeTe ja kako wtoe NpYKaXxaHo Ha crvkaTa 1 3ameHeTe ja
MPUKaXkaHo Ha crivkata 1 3ameHeTe ja €O HOBA.

CO HOBa.

(A

5. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak v XXn4eHunTte nonumun.
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8 PewaBawe npo6nemu

AKO NpoBrIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTeaTa BO OBOj [iefl, KOHTaKTupajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasuTe
NpOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa gogeka pa6ortu

pepHarTa.

» HopmarnHo e goa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaar Kanku Boaa 3a Bpeme Ha

roTtBewbeTo

* NapeaTa LWTO Ce co3faBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHOEH3Mpa kora ke fojae
BO KOHTaKT CO JlagHu NoBpLUMHU HaaBoOp
oJ Npou3BoAOT U Moxe Aa hopmMupa
Kankv Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnyuwaaTt MeTasriHu 3Byuu gogeka

npoun3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe 4enoBu MOXe fa ce
npowmpart n Aa ncnywtaaTt 3ByUmn Kora
ce 3arpeBaarT. >>> OBa He e rpeLuka.

MpouzBogoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> NpoBepeTe
ocurypyBaumTe BO KyTujata co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHo nnu BKIy4YeTe MM NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MoXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> poBepeTe
Aanuv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawmoT anapar)
Konunhata Ha koHTpornHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npoussog
MMa 3aKnyvyBare Ha Konyuka, Moxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKry4yyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKiy4yBaHeTo.

CBeTNnoTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkaTta Ha pepHaTta MoXxe Aa e
HeucnpaeHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHarTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpnyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe r'M ocUrypyBaunte Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHeTe rm
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NnoTpebHo unm
BKIlyYeTe M1 NoBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTa moxe ga He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roTBere n/unm
Temneparypa. >>> [locTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuuMja 3a
roTBeH€ U/unu TemnepaTypa.

» 3a mopgenu co Tajvep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtn u
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKITy4eTe r'1 MOBTOPHO.

(3a mopgenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cum6onort 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* imano npekvH Ha cTpyja npeTxogHo.
>>> [MocTtaBeTe ro BpemeTo / Ncknyyete
M KOHTPOMHWTE TpKanua Ha Npou3Bo4oT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe MM Ha
rnocakyBaHaTa nonoxba.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

Uredaj povezite na uzemljenu
utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika€ povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utic¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.
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1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

+ Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostec¢enja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

SR/ 43

isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili

ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su

uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da

biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod

kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se



zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Upozorenja o

A"
temperaturi

UPOZORENJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/

eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i m

pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanije hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A.I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domadinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emaijlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Isklju¢ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada moZete ustedeti do 20%
elektriCne energije upotrebom preostale
toplote.
Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

P
8 _
- - HEEEEERE
Z, L O 0 6 £« &
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L 4 4
1 2

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.

Dugme za temperaturu

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

A L g
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

oA W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol temperature

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrsi na jednoj posudi.
| —
— Ukljuéen je samo donji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
e Donji grejac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscenje.
| S
v L Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim grejacima rasporeduje
Gornji i doniji grejac + ) . ; o
ventilator * se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
— samo jednom plehu.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L g
velikih koli¢ina.
ho 4 Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ Pojaciva¢ - brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanije). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
opsegu navedenom na dugmetu za Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
temperaturu. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Duboki pleh
Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce

@ Plehovi unutar vaseg uredaja se tokom grilovanja.

mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.
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Ziéani gril rezultate spremanja hrane, zica za gril mora

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane biti pricvrS¢ena granicnikom na zicanoj

hrane koja ée se pedi, prziti ili kuvati u polici. Ne sme mimoici taj granicnik i m
kaserolama na Zeljenu policu. dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Kljuéno je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
s . . Dok postavljate zicu za gril na policuy,
3.5 Koriscenje dodataka uredaja otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
Police za pripremu hrane e > z -

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru 2
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

= Z 4
-
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~
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Na modelima sa zi¢anim policama :

~N

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

) Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
) rerne.

=N who

Na modelima bez Zi¢anih polica :

=N wpkrO

— e

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boc¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
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Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne granic¢nik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

=S
s

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne

dosegne prednja strana. Morate prec¢i preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

G =i

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

Z=
r 4

\%‘
i
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,4

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz

SR/ 53



4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00“ i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

o

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i rerna neée poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tatno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacho
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
ta¢no vreme bude ,,12:00¢. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podeS$avanja taénog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 48]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiS¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢Ciscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Uklju¢uje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuc¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moZze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tano vreme se ne
mozZe podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

=]

© Ooom @
o CIOOO

O o0 ® &

TR 2
3 4 5

Taster za alarm

_14_-D D
oD P

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeSavanje

o Ul A W N =

Taster za zaklju¢avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim Spremanje hrane podesSavanjem vremena

dugmetom za temperaturu, rerna pocinje spremanja hrane:
da radi. Rernu mozZete automatski iskljuciti po
Iskljuéivanje rerne isteku vremena odabirom temperature i
Rernu mozete iskljugiti okretanjem radnevfunkcije specifi¢ne za vasu hranu i
okruglog dugmeta za izbor funkcija i pode_savanjem vremena spremanja hrane
okruglog dugmeta za temperature u polozaj ~ Natajmeru.
Lsisklju¢eno” (gore). 1. Izaberite funkciju rada za spremanje
Manuelno spremanje hrane za izbor hrane.
temperature i funkcije rada rerne 2. Dodirnite taster & dok se na ekranu ne
Mozete spremati hranu tako Sto cete pojavi simbol (& za vreme spremanja
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom hrane.
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i O M-
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu. NN
P / C o 0 ® & &
o / [ ‘

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu
2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da tastera ®/Q.

spremate hranu s okruglim dugmetom

za temperaturu.

/ @ Nakon Sto podesite funkciju rada i

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a O M.l
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu. IS
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol § Q @ @ R {6} @l
nestaje. Rerna se ne iskljucuje ‘
automatski jer se ru¢no spremanje - -
hrane obavlja bez podesavanja vreme spremanja hrane povecava
vremena za spremanje hrane. Morate se za 1 minut u prvih 15 minuta,
sami kontrolisati spremanje hrane i nakon 15 minuta povecava se za 5

iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane minuta.

zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem 4. Stavite hranu u rernu i podesite
okruglog dugmeta za odabir funkcije i temperaturu pomoéu okruglog dugmeta
okruglog dugmeta za temperaturu u za temperaturu.

olozaj ,isklju¢eno” (gore). N i _
P J ! (gore) = Vas$a rerna ¢e odmah poceti da

radi na izabranoj funkciji i

temperaturi. Podeseno vreme

spremanja hrane pocinje

odbrojavati i simbol § pojavljuje
SR/ 56



se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,,Kraj*, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvu¢nim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje

tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0“ (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koriséenjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol {3

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeSeno
zakljuavanje tastera, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera 0.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

o didll
500 0 g e

Ako otpustite taster pre kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

4

= Nakon pode$avanja vremena
alarma, simbol £ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zZeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘ @

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje jaCine

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivnho nakon
nekog vremena.

Promena tachog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster €O ili $ da biste
aktivirali polje za minute.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
|

Ao o0 @ & &

4
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5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 5.

6 Opste informacije o pecenju

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane mozZze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vreme kuvanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primetiti

malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu Saveti za pecivo
vama odgovarale mogu se razlikovati od « Ako je pecivo previ$e suvo, povecajte

tih vrednosti. temperaturu za 10°C i skratite vreme ﬂ

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
koja se preporucuje u tabeli za spremanje od mleka, ulja, jaja i jogurta.
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne. « Ako se pecivo predugo pece, vodite

* Kuvajte preporucena jela prema tabeli za racuna da debljina testa ne bude veca od
spremanje hrane sa jednim plehom. dubine pleha.

Saveti za pecenje kolac¢a + Ako povr$ina peciva potamni, ali donji

» Ako je kolag previse suv, povecajte deo nije pecen, vodite racuna da ne
temperaturu za 10°C i skratite vreme koristite veliku kolicinu preliva na dnu
pecenja. peciva. Probajte da ravnomerno

- Ako je kola& nepecen, koristite malu rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu preko povrsine peciva da biste postigli
za 10°C. ravnomerno tamnu boju peciva.

- Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na + Pecite testo u polozaju i na temperaturi
donju policu, smanjite temperaturu i prema vrednostima datim u tabeli. Ako
produzite vreme pecenja. dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

- Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a na donju policu prilikom narednog
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti, pecenja.
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * GO i donji 3 180 30.. 40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . .
Torta u kalupu torte na zicanom Gr(;r.gjé' donji 2 180 30..40
grilu** *k g J

Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35

grejac

Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji. 150 20..30

grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! ) 2 160 30..40
oix ) grejac
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii

Biskvit torta cm sa stezaljkom ! " 160 20..30

six ) grejac + ventilator
na zi¢anom grilu
*%

Keksici Plehzatesta*  |COMI T donii 3 170 25..35

grejac

Peciva Standardni pleh * Gor.njvl : donj|. 200 35..45

grejac + ventilator

Lepinja Standardni pleh * GOl T donji 2 200 20..30

grejac
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Hrana

Dodaci koje

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C)

Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..40
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gorniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejaé
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * Gor.njvl i donji 2 200 ... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

grejac + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. . . " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * GOT”L' : donJ'A 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeéa plec¢ka . » |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 9 15 min. 250/max, | o4
1,8-2 ki i rejaC + ventilator nakon 190
( g posudu na donju  |9€}
policu.
. . Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * grejat + ventilator 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila
+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine

Sto je viSe mogucée za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
E”f.tf' (teletina) - 12 |5 i i 4 250 20..30
oli¢ina
Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak-(meso 155 o 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zicani gri Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zigani gril Niski gril + 4 250 25 .35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

Stek (celi) / Przeni Zefgslrj“ gggl;jl}i";‘e Niski gril + 5 15 min. 250, 90110

(1kg) J p ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Zi€anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * GO i donji 3 160 25 .35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji. 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé / 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are]
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom it / i 160 20..30
na Ziganom grilu grejac + ventilator
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gomniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac¢

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20....30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciS¢éenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno oCistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociS¢enje za
CiS¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljivac, proizvodi za cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iSc¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za CiS¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocidéenje [» 66]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciscéenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka

deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i

osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za m
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
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zakljucavanje tastera pre Cisc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zicane police:
1. Uklonite prednji deo ZiCane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slu¢aju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdZzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
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rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

e .

7.6 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSéenje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto Cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

2

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto c¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vraéate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanija, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.
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7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
¢iscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrs¢en na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,,B“.

1  Staklena ploca sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakos$eni ugao na plasti¢cnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploce s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plastiCne proreze.

7. Gurnite plastic¢ni deo prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U sluéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snhage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
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ovlascenih servisa ili licenciranih 4. Vratite zastitno staklo.
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu Ako vas$a rerna ima kockastu sijalicu,
energetske klase G.
+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici. 2. Uklonite zicane police kao sto je
+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu opisano.
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo

Pr—
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
i vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
- 4 sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A) na slici i zamenite je novom.
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon sto ste Para se emituje dok rerna radi.

slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se + Normalno je da se stvara para tokom
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada rada. >>> Ovo nije greska.

nemojte sami da pokusSavate da popravite

proizvod.
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Tokom spremanjahrane pojavljuju se (Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

kapljice vode treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.
+ Para nastala tokom spremanja hrane + Ranije je bilo nestanka struje. >>>
kondenzuje se kada dode u kontakt sa Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
hladnim povrSinama izvan proizvoda i funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo na zeljeni polozaj.
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da i je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zaklju¢avanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

« Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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