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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

A\

* [1aHHbIM YCTPONCTBOM MOTYT

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

1.2 bBe3onacHocTb ge-
Tewn, yA3BUMbIX Jlto-
Aen N AOMaLLHUX Xn-
BOTHbIX

nonb3oBaTbCA AETU B BO3-
pacTe OT 8 neT u cTaplue, a
TakKe nuua ¢ orpaHnYeHHbIMM
pr3nYEeCKUMU, CEHCOPHBLIMU
UNY YMCTBEHHBIMM CMOCOBHO-
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CTSIMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NMpU yCrioBUn
Hagnexawlero Hagsopa v no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no bes-
OnacHOMY UCMOMb30BaHMUIO
yCcTponucTBaa.

[leTn He AOMKHbI Urpathb C
ycTponcteom. [leTsim 3anpe-
LLIEHO oYULLaTb U 0BCNyXK-
BaTb YCTPOMCTBO, 32 UCKIIOYe-
HUEeM geTen nog Hag3opoMm
B3POCHbIX.

[laHHOe yCTpONCTBO He Npes-
Ha3HayeH A58 Nofb30BaHUSA
noabMn ¢ orpaHNYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
MW YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
cTamu (BKntovasa geten), ecnm
OHW He HaxogsaTcs nog Habnto-
AEHVEM NN He nony4yaroT
HeobXo04MMbIX NHCTPYKLUA.

He paspeluante getam urpatb
C YCTPOWUCTBOM.
AnekTponpubopbl npeacTas-
NSAT ONacHOCTb ANd AeTeNn.
[eTn n gomallHWe XUBOTHbIEe
He OOSMKHbI urpaTth, B3bupatb-
CSl UN BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.
He nomelwanTte Ha yCTpOMUCTBO
npeameTbl, KOTOpble MOryT [O-
cTaTtb geTu.

lNoBopauuBanTe pyyky Ka-
CTPHOSib Y CKOBOPOAOK Briy6b
paboyen NOBEPXHOCTU, YTOOLI
AETW HE MO CXBaTUTb UX U
obxeybcs.

RU/S

HUA.
A1 3
HOCTb

* [MogknoyunTe yCTPOUCTBO K 3a-

* MPEAYNPEXAEHUE: Bo

BpeMs 3KcnnyaTauum, 4oCTyn-
Hbl€ MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue oT YCTPOWCTBA.
XpaHuTe yrnakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CyliectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbSI.
Mepen yTnnusaumen n3HoLleH-
HbIX M HEMCNOJSb3YEMbIX U3ae-
nnn:

OTcoenuHnTe BUNKY OT poO-

3ETKMW.

CpexbTe kabenb NuTaHma n

OTCOeaAnHUTE ero oT usge-

nms.

MpumuTe Mepbl NpegocTo-

POXXHOCTU, YTOObLI NpenoT-

BpaTUTb NonagaHne OeTen B

nsgenuve.

He nossonsante oetsam ur-

paTb C U3genuem, korga oHo

HaXOAUTCS B PEXMME OXnaa-

AneKkTpobesonac-

3eMIIeHHOM po3eTKe, 3alu-
LLIeHHOW NpefoxpaHuTenem,
KOTOpPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMfieHne JOSMKHO BbIMOr-
HATLCA KBaNUULMPOBaAHHbLIM
anekTpukom. He ncnonbsynte



YyCTPOMCTBO 6€e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHanbHLIMU NpPaBUIaMmu.
Bunka vnun anektpunyeckoe co-
efavHeHne npnbopa JOSMKHbI
HaxoAMTbCA B NErkogocTyn-
HoM mecTe. Ecnu 310 HEBO3-
MOXHO, JOMKEH ObITb Mexa-
HU3M (NpedoxpaHuTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) HA 3NEeKTPUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKIYEHO
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
ANEKTPUYECKMMN NpaBuiamm,
N OTCOEANHAIOLWNI BCE NOMI0-
ca oT ceTw.

Mepea pemoHTOM, 06CnyxmBa-
HUEM N OYUCTKOWN OTKIIOUUTE
n3genue oT ceTu UNK BbIKIHO-
YynTe NpeaoxpaHuTErb.
MoakntoyunTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHMSM HaMNpPsXKEHNSA U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabens ceTeBOro NUTaHUs, uc-
NoNb3ynTe TONbKO COeauHU-
TenbHbIA Kabenb, yKa3aHHbIN B
pasgene «TexHuyeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBante WHyp nu-
TaHus Nog u3genuem n nosagu
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHyp nuTaHms He OOMmKeH
ObITb COrHyT, pa3gaBreH 1 co-
npukacaTtbcs ¢ nobbIM NCTOY-
HWKOM Tenna.
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* Heobxoaumo, 4Tobbl kKabernb

nUTaHus He 3acTpesan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MEeCTO
YCTPONCTBA Nocfe MoHTaxa
NGO OYUCTKMN.

Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnonb-
3ynTte obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonbsynte yonuHuUTenb
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ u3genuem.
O6paTtuTtecb B aBTOPM3OBaH-
HbIW CEPBUCHbIN LIEHTP UNK K
nmnopTepy, 4Tobbl NCNONBL30-
BaTb 0400pEeHHLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxogu-
MO MCnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (4na umeto-
LLLerocsi Tuna BUIKu).

Ecnv anuHa nuHun nutaHms
HefocTaTovHa, obpaTuTech K
nMnopTepPy U1 B aBTOPM30-
BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOoCHbIE NCTOYHWUKM NUTa-
HUSA NN TPOMHUKN MOTYT nepe-
rpeTbcs u 3aropeTbea. [depxu-
T€ TPONHUKM 1 NOPTaTUBHbIE
WCTOYHMKM NUTaHNA Noganblue
OT yCTpoOUcCTBa.

Ecnu wHyp nutaHna nospe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HWSA BO3HUKHOBEHUS OMaCHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.




Ecnu Baw npoaykT umeeT Ka-
0enb NUTaHNAa N WTENCENbHYO
BUJSIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsnte BUIKY
n3nennsa B CITIOMaHHYHo,
pacLlaTaHHY UM po3eTky
U BHE pO3eTkn. YbeauTecs,
YTO BWUIIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
cnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbcs 1 Bbl3BaTb MO-
xap.

* N3Gerante BCTaBKM YCTPOWN-
CTBa B 3arnyLlkn, KOTopble 9B-
NAKTCA XUPHBIMWU, HEYUCTLIMA
WM MOTyT NoABepraTbCH BO3-
AEeNCcTBUIO BOAbI (Hanpumep,
PALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BblTekaTb Boga). B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLLeCTBY-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblkaHUS
N NOPaXKEHUS ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMW pykamu!

* Vi3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopryc, a He
TSIHYB 3a LLHYP.

A1 .4 be3onacHoCTb npu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPONCTBO OT Ce-
TN Nnepe TPaHCNOPTUPOBKOW.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKoBOK1
NAEHKOM UMW NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero

neHTon. HagexHo 3akpenute
ABWKYLLIMECS YaCTW U3genus,
4yTOObI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* Mepepn ycTaHOBKOW yCTpPOK-
CTBa 1 Nocre TpaHCNopTUPOB-
K/ MpOBEpPbTE ero Ha Hanu4ne
nospexaeHnn. B cnyyae no-
BpexaeHnsa obpatmtechb K M-
nopTepy nnn B aBTOPU3oBaH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

A CTU BO BPEMSA MOHTa-

xa

* [Nlepen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NMMHUIO NMUTaHUSA, K
KoTopon ByaeT NoaKmto4eHO
nsgenuve, BbIKM4YmB
npenoxpaHuTensb.

» Bcerna HageBanTe 3alUTHbIE
nepYaTkv Npyu TPaHCNOPTUPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK MOSyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpOMn-
CTBa NpoBepbTE €ro Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBanTe u3genve, ecnm
OHO MOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
MNoBbIX TEMNON30NALMOHHBIX
MaTepuanos A58 NOKpbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANs1 YCTaHOBKWN.

* [MpAMblEe COMNMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHUMKKN TENna, Takme Kak
3NEeKTpUYEecKme unm rasosble

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
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HarpeBaTenu, He OOMKHbI Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HE, e ycra-
HOBIEHO n3agenue.

[epXuTte OTKPbITON OKpY>Kato-
LLYIO cpeay BCEX BEHTUNALMN-
OHHbIX KaHanoB NpPoAyKTa.

He ycTtaHaBnuBante ycTpon-
CTBO BO35e okHa. CywiecTByeT
PWUCK TOrO, YTO Nnams Bapoy-
HOW NaHenu BocnnameHuT
LUTOPbI U NIErKOBOCMSIaMEHS0-
Lmeca maTepuanbsl BOKpYr Ba-
po4HOM NaHenu. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsYyas nocy-
Aa MOXET OMNPOKMHYTLCS.

He ycTtaHaBnueaunTte ycTpou-
CTBO BO31e OkHa. Ecnu Bbl
OTKpOETe OKHO, ropsyas nocy-
Aa MOXET ONPOKMHYTLCS.
Ecnu 3a mecTtom, rge bynet
yCTaHOBEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTCcsa HU C PO3ETKON,
HW C BUJTKOW, NOAKMKOYEHHON K
po3seTke.

Co cTopoHbI 3agHen unmn 6oko-
BOW CTEHKM MeCTa yCTaHOBKMU
n3genusa He JOSMKHO ObITb ra-
30BOrO LWJiaHra, niacTMKOBOM
BOAOMNPOBOAHON TPYObI U po-
3eTkn. B npotuBHOM cnyyae
OHW MOryT AecopMmnpoBaThCs
noA BO3AenCTBMEM Ternna npu
paboTe BapO4YHOW NaHenm un
MOryT co3gaTtb yrpoay 6es-
ONacHOCTMW.

1.6 Be3onacHoOCTb uC- m

noib3oBaHuA

» Yb6eguTechb, YTO Nocre Kaxno-
ro ucnonb3oBaHus byaeT ms-
Aenuve BbIKITYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPONCTBO B TeYeHue gnm-
TENbHOro BPEMEHW, OTKITHYK-
Te ero nmbo oTcoeanHUTE Nun-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ncnonesyinte nsgenwve,

ecrnn OHO CrnomManochb Unu no-

BpeAnnocb BO BpeMsi UCNOJb-

3o0BaHug. OTKNYMTE n3genve

OT anekTpudecTa. B cnyyae

noBpexaeHnsa obpaTtuTech K

nMnopTepPy U1 B aBTOPU30-

BaHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP.

NPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

NOBEPXHOCTb BapOYHOM NaHe-

N TPecCHyna, OTKNio4nTE 13-

jenue ot cetu, YTobbl n3de-

XaTb pucka nopaxxeHns anek-

TPUYECKNUM TOKOM.

NMPEOAYNPEXOEHUE: Ecnu

CTEKIiHHasA NOBEPXHOCTb Ba-

pPOYHOM NaHenu pasbuTta:

BblkntounTe BCe rasoBble U

(ecnv NnpMMeHnMO) anekTpuye-

Ckne KoHopku. OTKIOUYUTE U3-

Aenuve oT anekTpu4ecTBaa.

He npukacanTecb K NOBEPXHO-

cTn npubopa.

He ncnonbayite npubop.

* Hu B KOEM crniy4ae He HacTy-
nante Ha npubop.
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* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, ecniv Balla paccyau-
TENbHOCTb UNN KOOpANHALNS
yxyaLwatTcs u3-3a ynotpeb-
neHnst ankorons u / unu Hap-
KOTMKOB.

« 3anpeLuaeTcs XpaHUTb Nerko-
BOCMNamMeHswLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBIEHUS NK-
LLIN 1 BOKPYr Hee. B npoTue-
HOM Crly4ae 3TO MOXET npuse-
CTU K Nnoxapy.

 [laHHOE YCTPOMCTBO HEe NoaXo-
AWUT ANS UCNonb30BaHUA C
NyfbTOM OUCTaHUMOHHOIO
yrnpasreHus nMbo BHELLIHUMU
Yacamu.

A1 .7 MNpepynpexaeHus
O TemMmnepartype

 NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BPEMS UCNONb30BaHNA n3ae-
nne 1 ero AOCTYMHbIE YacTn
OyayT ropaummun. Ctapantech
He nNpukKacaTbCs K U3AENUIO U
HarpeBaTeslbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTun B BO3pacTte 0 8 neT He
AOJDKHbI HAXOOUTLCA PSAO0OM C
n3gennem, ecnu OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBbIM Ha-
onogeHnem.

* He pasmelante nerkosocnna-
MeHsiLwmecs / BapbiBoonac-
Hble MaTepuanbsl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThl
ropsyme.

- MIPEAYNPEXOEHUE: Onac-
HOCTb BO3ropaHus: He xpaHu-

Te npegmMmeTbl Ha BapOYHbIX MO-

BEPXHOCTSAX.

1.8 Be3onacHocTb BO
BpemMs npuroToBne-

HUA

* TIPEQYNPEXOEHUE: Mpo-
LeccC NpUroToBNeHNsa JOSMKEH
Haxo4MTbCsA MO KOHTPOMEM.
KpaTkocpoyHble npoLeccol
NPUrOTOBIIEHUS OOSTKHbI NO-
CTOS\HHO HabnaaTbes.

* MIPEQYNPEXOEHUE: Mpwu
NPUroTOBIIEHNN TBEPAOrO NN
XMOKoro macra onacHo octaB-
NATb BAPOYHYHO NOBEPXHOCTb
6e3 npucmoTpa, YTO MOXET
npuBecTu K noxapy. HA-
KOI'A He nbiTanTech noTy-
LWUMTb OrOHb Bogon. OTkmoun-
Te YCTPOWCTBO OT CETH, a 3a-
TeM 3aKpownTe nnams KpbILLKOW
NN NPOTUBOMNOXXaPHON TKa-
HbtO (M T. 1.).

» ByabTe oCTOPOXHbI NpK O-
©aBneHun B 6noga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNMpT ucnaps-
eTCs Npw BbICOKMX TeMneparty-
pax u MOXeT Bbi3BaTb noxap,
MOCKOSbKY OH MOXeT Bocnna-
MEHUTBLCHA NPU KOHTaKTe C ro-
PAYMMU MOBEPXHOCTSAMMU.

A1 9 WHaykuma

* ONeKTponpuBogHbIE 30HbI Ba-
Len BapoO4YHOW NaHenn ocHa-
LLleHbl NepeoBOM TEXHOSOIM-
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en «MHaykuma». Ha nHaykum-
OHHBbIX NNNTax, 9KOHOMSLLME
BPEMS 1 3HEpPruto, crneayeT uc-
nonb3oBaTb nocyay, noaxoas-
LLYIO ONS MHOYKUMOHHOW Bap-
K. B npOTMBHOM Ccry4ae KOH-
dopka He bygeT paboTaTb.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Boibop
KaCTpronmy.

MockonbKy MHAYKUMOHHAsA
nnuTa cosgaeT MarHUTHoe no-
ne, oHa MOXeT OKa3blBaTb
BpeaHOe BO3enCcTBmne Ha Jio-
AeWN, KOTOpble NCNONb3YIT Ta-
Kne yCTpOMCTBA, Kak Kapano-
CTUMYNATOPbI N UHCYNNHOBbIE
NOMMbl.

Mocne ncnonb3oBaHus you-
panTe KOHOPKY U3 naHenu
yrnpaeneHus, He crnegyeT no-
naratbCs Ha JaTyvK Ang Ka-
CTpronu.

MeTannu4yeckve npeameThl,
Takue Kak HOXM, BUITKW, NTOXKN
N KPbILIKW, HE AOMMKHbI MOMe-
LaTbCs Ha KOH(OPKY, Tak Kak
OHW HarpeBaloTCA.

He xpaHuTe meTannuyeckmne
npeameTsbl B ALWKUKax nog Ba-
pOYHOM NaHenblo. Bo Bpems

OINNTENbHOINO N UHTEHCUBHOIO m

NCNosib3oBaHUsA aTM MaTtepua-
nbl 34eCb MOTYT NneperpeTbCes.

* He pasmeluanTe aneKkTpoHHbIe
nNpoayKTbl, Takne Kak Mobunb-
Hble TenedOoHbI, NNaHLWWeThI,
KOMMbIOTEPDI, HA NHOYKLNOH-
HOM Bapo4HOW naHenu. Bos-
MOXXHO noBpexaeHne npunbo-
pa.

1.10 Bbe3onacHOCTb npwu

A BbIMNOSIHEHUU TEXHU-

yeckoro obcnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

* [Mogoxante, Noka yCTpONCTBO
OCTbIHET 4O Ha4ana O4YUCTKH.
"opAYMe NoBEpPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NN HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CylwiecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKUM TOKOM!

* He ncnonbsynte napooymcTu-
Tenu anga ouncTtku npubopa,
Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHue 3reKTpUYEeCKNMm
TOKOM.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* WcnonbayiTe kacTprony / CKOBOPOAKU C
pasmepamMu 1 KpbILLKOW, NOAXOOALLMMUN
Anst koHdpopku. Beerga BeiGupanTte npa-
BWUIbHbIV pa3mep KacTplonu Anst Balmnx
6nioa. na KoHTenHepoB HenoaxoasLe-
ro pasamepa Heobxoaumo Gonblue aHep-
rmu.

* [lepXute KOHOPKM M OCHOBAHUSA Ka-
CTPHOMb YNCTbIMU. [[PA3b CHWXKAET Tenno-
obMeH mexay 30HOW NPUroTOBMNEHUA U
OCHOBaHMEM KaCTPHIN.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

5 6
A 4
T ) t

v v

3 4
1 CreknsaHHas Bapo4yHas NOBEPXHOCTb 2 HwxHui kopnyc
3 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 4 VHAoyKuMoHHas BapoyHas 30Ha
5 WHaykumoHHasa BapoyHasi 30Ha 6 VHaykumoHHas BapoyHas 30Ha
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3.2 TexHMYecCKue xapaKTepUCTUKU

O6LWwye TexHMYeckme ycnosus

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u-

52 /590 /520 *
Ha)
MoHTaxHble pa3aMepbl NUTHI (LLNpUHa/rnybuHa) (M) 560 (+2) /490 (+2)
HanpsixxeHne/qacToTta 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Tun v ceyeHune kabensi, UCNosnbayemble / NoaxoasLimne

019 UCNONb30BaHUA B NPOAYKTE M. HOBV2V2-F 5 x 2,5 mm2

O6was notpebnsemas MoLHOCTb (KBT) makc. 7,2 kW

Bapoquble 30HbI

MepenHss nesas WHAYyKUMOHHasA BapoyHasi 30Ha
Pasmepsbl 180 mm

MuTaHve 2000 Bt/ Byctep 2300 BT
MepenHss npasast WHAYKUMOHHasA BapoyHasi 30Ha
Pasmepsbl 145 mm

MuTaHne 1600 BTt/ Byctep 1800 BT
3agHsasa nesas WHAYyKUMOHHasA BapoyHasi 30Ha
Pasmepsbl 180 mm

MuTaHne 2000 Bt/ byctep 2300 BT
3apgHsasa npasasi MHAYKUMOHHasA BapoyHasi 30Ha
Pasmepsbl 210 mm

MuTaHne 2000 Bt/ byctep 2300 BT

Knacc sawuthbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

* BbicoTa BapoYHOW naHenu, yKasaHHas B TEXHWUYECKOW Tabnuue, COOTBETCTBYET BbICOTE HUXKHEW KPbILLKM U3aenuns.

TexHnyeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbl 6e3 NpeaBapuTENbHOro yBe-
[OMIIEHNs ANA yrnyylWeHns kayecTBa yCTPOMCTBA.

PUCyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SABMAKTCS CXEMATUYHBIMU U MOTYT HEe MOSIHOCTbIO
COOTBETCTBOBATbL BallemMy yCTpOVICTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT yCNOBUWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHNst MOTyT BapbUpOBaTb.

@ 3HaueHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKEeTKax yCTpOVICTBa Mnn B COMPOBOAUTENBHOM OOKy-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 TepBUYHaAA oYMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarbi.

2. TMpoTpuTe NOBEPXHOCTN AYXOBKY BaX-
HOW TKaHbIO UNK ryBKoi, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motowme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
NnoBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTSALWME NOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS1 YUCTKM.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosib30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTYT NOSIBNATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MasbHO, U BaM MPOCTO HyXKHa XopoLuasi
BEHTUNAUWS, YTOGbI yaanuTb ero. Usbe-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLmMxcst AbiMa 1 3anaxos.

5 MpaBuna aknnyaTauum BapoO4HOW NaHenm

5.1 O6was nHcpopmaumsa no muc-
NoJfib30BaHUIO BapoO4HOM No-
BEePXHOCTH

MpeapynpexpeHus obLiero xapakrepa

* He nossonsante HUKakum npegmeTtam na-
AaTb Ha Bapo4Hyto naHens. [laxe He-
6onbLuve npegmeThbl, HanpUMep COMNOH-
Ka, MOryT NoBpeanTb BApO4HYIO NaHerb.
He ncnonb3ayite BapoyHble NOBEPXHOCTU
¢ TpewmHamn. Boga MoxeT NpocovmnTbes
Yyepes 3TN TPeLLMHbI 1 Bbi3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue. Ecnmn noBepxHOCTb Kaknm-
nn6o obpasom noBpexaeHa (Hanpumep,
BMOVIMbIE TPELLUVMHbI), CHavana BbIKIo4M-
Te nNpefoxpaHnTerb, a 3aTem No3BOHUTE
B aBTOPM30BAHHbLIN CEPBUCHbLIN LIEHTP,
4YTOObI OTKNIOYNTL U3OENNe OT CETU, YTO-
Obl CHWU3WTb PUCK NMOPAXKEHUS ANEKTPUYe-
CKMM TOKOM.

* He cTtaBbTe Ha Bapo4Hyto naHenb Hecba-
NaHCUPOBaHHbIE M NErko HaKMOHsoLWMe-
CS KaCTPIONN/CKOBOPOAHI.

+ He HarpeBaiiTe kacTpronn/ckoBOpoabl My-

cTbiMu. Mocyaa n ycTpocTBO MOryT
ObITb NOBPEXAEHbI.

» Bcerga BbikntoyanTe KOHGOOPKN Bapou-
HOW MaHenu nocre Kaxaoro Ucrnonb3oBa-
HUS.

* Bbl MmoxeTe noBpeanTb npubop, ecnu Gy-

Oete UCnoJib3oBaTb BapO4YHbI€ 30HbI 6e3
KacTpoSib N1 CKOBOPOAOK. Beceraa Bbl-
KnovanTe BapO4HYIO NaHesb Nocre Kax-
[A0ro ncnosib3oBaHuA.

* [Mocne kaxgoro UCnonb3oBaHWst BapoY-
Hasi NMOBEPXHOCTb OyAeT ropsiyein, noaTo-
My He CTaBbTe MMacTUKOBbIE KacTponu /
CKOBOPOZbl HAa BApPOYHYO NMOBEPXHOCTb.
HemeaneHHo ybepuTe Takon matepuan c
NMOBEPXHOCTMW.

» Peskve nepenaabl TemnepaTtypbl Ha
CTEKNAAHHOW BapO4HOW NOBEPXHOCTU MO-
ryT Bbl3BaTb NoOBpexaeHue, byabte ocTo-
POXHbI, YTOObLI HE MPONUTL XONOAHbIE
XKMOKOCTW BO BPEMsi MPUrOTOBIEHUSI.

» KnaguTe poctaTtoyHoe KOnmMyecTBO efbl
B KaCTPHONN 1 CkoBOpOAbl. Takum 06-
pa3omM, Bbl NpeaoTBpaTHTe BbiIMBaHWE
NULLM U3 KaCTPHONb/CKOBOPOAOK, 1 BaM
He HY>XHO ByaeT ux YmcTutb 6e3 Heobxo-
OMMOCTH.

* He cTaBbTe KpbILLKM KacTprorb U CKOBO-
pPOAOK Ha KOHAOPKW/30HbI.

» Paamelarite kacTpronu, LEHTPUpys nx
Ha KoHdopkax/3oHax. Ecnu Bbl xoTute
NOCTaBUTb KACTPIOMIO Ha APYryH KOH-
OopKy/30HY, HE ABUranTe ee no Harnpas-
TIEHUIO K XKEeraeMon 30He, fydlle cHava-
na nogHUMuTE ee, a 3aTem MONoXMTe Ha
OpYryto KOHOpKY.

MpuHUMN pa6oTbl MHOYKUMOHHOW Ba-

POYHOM NaHenu

MHAOyKUMOHHas nnnTa noxoxa Ha pa3om-

KHYTYt0 Lenb. Cxema 3ambikaeTcs, korga

Ha Hee CTaBAT KacTptonuv / CKOBOPOAbI,

nogxopsawmne Ans MHOAYKLMOHHOIO Npuro-

TOBMEHWS, 1 3NEKTPOHHasi cucteMa nog, rno-

BEPXHOCTbIO CTEKINA reHepUpyeT MarHuT-
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Hoe none. MeTannunyeckoe oCHoBaHWe Ka-
CTptonb / CKOBOPOAOK HarpeBaeTcs 3a cyeT
3HEeprum 3TOro MarHUTHOro nonsi. Takum
obpasom, Tenno BbIAENAETCA He Ha MNo-
BEPXHOCTN BApOYHOW NaHenu, a Henocpepa-
CTBEHHO Ha KacTponsx/cKoBopoakax Haj,
Heln. CTekngHHas NOBEPXHOCTb HarpeBaeT-
CS TENIOM KacTpHOrb/CKOBOPOLOK.
MpenmyLiecTBa NPUrOTOBNEHUA Ha UH-
AyKuum

WHayKuMOHHblE NNnThl 06nagatoT HEKOTO-

pbIMU MPerMyLLeCTBaMM, Tak Kak Tenno

nepegaeTcst HENOCPeACTBEHHO K KacTpto-
nsim/ckoBopoam.

* MNvwa, koTopas nepenuBaeTcsi BO Bpemsi
NPUroTOBIEHUS], HE NpuropaeT BbICTPo,
MOCKOIbKY CTEKMNsAHHas BapoyHas no-
BEPXHOCTb He HarpeBaeTCcst HanpsMyto.
OHa umnctuTcs nerve.

* [MpuroTosnexue nuwm ByaeT NPoncxo-
AVTb BbICTpee, Tak Kak Tenno BblaenseT-
€Sl HENOCPEeACTBEHHO Ha KacTPHNAX/CKO-
Bopogax. Takum obpa3oM, 3TO SKOHOMUT
BPEMS 1 SHEPIUI0 MO CPaBHEHUIO C ApY-
TIMU TUMaMKW NAnT.

« [NockonbKy Tenno nepegaeTcs Heno-
CpeACTBEHHO KacTptonsim/cCkoBopoaam,
noTepu Tenna oTCyTCTBYIOT, K 3TO obec-
neuynBaeT 6onee ahheKTUBHOE MPUro-
TOBMEHME MULLN.

» ToT hakT, 4TO Nepepada Tenna npekpa-
LLaeTCsa U NOBEPXHOCTb A NpUroToBne-
HUS MUY He HarpeBaeTCcs HanpsMyto,
Korga KacTptonn/ckoBopoAbl CHUMaoTCH
C nosepxHocTu, obecneymsaeT bonee
6e3onacHoe ncnonb3oBaHe OT BO3MOX-
HbIX HECYACTHbIX CryYaeB BO BPEMS Mnpu-
rOTOBMEHMS MULLN.

[ns 6e3onacHon aKcnnyaTayuu:

* He BbIGMpaliTe BbICOKME YPOBHM Harpesa
Npn NCMONb30BaHNUN KacTPHONb/CKOBOPO-
AOK C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM, NO-
KPbITbIX HEOOMbLUNM KONMYECTBOM Mac-
na nnu ncnone3yembix 6e3 macna (Te-
cdnoHoBoro TMna).

* He ncnonbayinTe CTEKNAHHYIO BapOYHYto
MOBEPXHOCTb B Ka4ecTBe NOBEPXHOCTH,
Ha KOTOPYH MOXHO YTO-TO MONOXMWTb,
UM B KA4YeCTBE MOBEPXHOCTU AN Pe3Ku.

+ He knaguTe Ha BapoOuHyto NaHemnb Me- m
TannuMyeck1e NpeameThbl, Takue Kak cTo-

noBble NPUOOPbI NN KPbILLIKA OT Ka-
CTPIOfb, Tak Kak OHU MOTYT HarpeTbCes.

* Hukorga He ncnonb3ynTe anioMUHUEBYIO
donbry Ans NnpurotoBnexHns nuwm. Hu-
Korga He KraguTte NpoayKTbl, 3aBepHy-
Tble B antOMUHMEBYIO ONbry, B 30HY UH-
AyKumn.

+ [lepxute MarHUTHblEe NpeaMeTbl, Takue
Kak KpeaWTHble KapTbl UMW MNEHTbI, No-
Janblue OT BapoyHOW NaHenun Bo BpeMsi
ee paboTbl.

» Ecnu nop Bawen BapoyHon naHensto
€CTb yxOBKa 1 oHa paboTaeT, AaTyuku
Ha BapO4HOWN MaHenm mMoryT CHU3UTb ypo-
BEHb HarpeBa Unm BbIKIMOYNTb BAPOYHYHO
NMOBEPXHOCTb.

+ Bala Bapo4Has naHenb OcHalleHa cu-
CTEMOW aBTOMAaTU4ECKOrO OTKITHOUEHNS.
MogpobHast Hpopmauusa o6 aTon cucte-
Me npeAcTaBneHa B CneayoLmx pasae-
nax. OgHako, ecnu Bbl UCMonb3yeTe Ans
NPUrOTOBMEHUS MULLM KAaCTPIOSNN C TOH-
KMM OHOM, 3Tv KacTpronu byayT Harpe-
BaTbCs O4eHb BbICTPO, a AHO KacTpronm
MOXeT pacnnaB1TbCs ¥ NOBPeanTb Ba-
POYHYO NOBEPXHOCTb M Npubop A0 TOoro,
Kak cpaboTaeT cMcTemMa aBToOMaTN4ecKo-
ro OTKITIOYEHNS.

KacTpronu/ckoBopopabl

Bbl 4OMKHBI UCMONb30BaTh PeppoMarHnT-

Hble Ka4eCTBEHHbIEe KacTponn/CKOBOPOAbI C

3TUKETKON U NpeaynpexaeHnemM o ToMm,

YTO OHM MOAXOAAT AN NHOYKLUMOHHOIO

NPUroTOBIEHUSI Ha Ballen MHAYKLMOHHON

noeepxHocTn. Kak npasuno, 4em BbliLLe COo-

OepXaHue xenesa, TeM nyyile 0yayT pa-

©6oTaTtb KacTptonu/ckoBopoabl. JuameTtp

AHa KacTptosb / CKOBOPOAOK AOIMKEH COOT-

BETCTBOBATb MHAYKUMOHHON 30He. [Mpeana-

raemble BUAbI NOCYAbl MEPEeYNCrIeHbl HUXE.

Moaxoaswme kacTpronu/ckoBopoabl:

* YyryHHble KaCcTponn/CKoBOPOAbI

+ KacTtptonu/ckoBopodbl U3 aMannpoBaH-
HOW cTanu

 KacTtptonu/ckoBopodbl U3 cTanu n He-
p>XaBetoLlen cTanm (C 3TUKETKON Unu
npeaynpexgeHmem 0 TOM, YTO OHW COB-
MECTUMbI C MHOYKLMNOHHBIM HarpeBoMm)

Henopxopsiwme kacTpronu/ckoBopoabl:
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AnNOMUHMEBBIE KaCTpONW/CKOBOPOAbI
MepHble kacTptonu/ckoBopoabl
KacTptonu/ckoBopoabl 13 naTyHu
CTeknsHHbIe KacTplonu/ckoBopoabl
MuHsHasa nocyna

Kepamuka n dapcdop

PekomeHaauum:

Vcnonb3ynTe TONbKO KacTPHONN/CKOBOPO-
bl C NNOckum gHoM. He ucnone3ymnTe ka-
CTptonn / CKOBOPOAbI C BbINYKMbIM UMK
BOTHYTbIM JHOM.

v X

Mcnonb3ynTte kacTptonu/CKoBOPOAbI
TONBKO C TONCTbIM 06paboTaHHbIM OHOM.
Ecnu Bbl ucnonb3yeTe KacTpronm ¢ TOH-
KMM OHOM, 3Tu KacTptonu ByayT Harpe-
BaTbCsl 0O4eHb BbICTPO, @ AHO KacTpionm
MOXeT pacnnaBuTbCst 1 NOBPeanTb Ba-
POYHYI0 MOBEPXHOCTb U NpMBOp A0 TOro,
Kak cpaboTtaeT cucTtemMa aBToMaTU4eCKo-
ro oTkntoveHus. OcTpble kpasi MOryT Mno-
LapanaTb NOBEPXHOCTb.

v X

[IHO HEKOTOPbIX KACTPHONb/CKOBOPOOOK
MMeeT MeHbllee heppomMarHuTHoe rore,
YeM MX UCTUHHBIV AnamMeTp. TonbKo aTa
obrnacTb HarpeBaeTcs BapoOYHOii NaHe-
nbto. CnepoBaTensHo, TeNo pacnpeae-
nsieTcs HepaBHOMEPHO, U NPOM3BOAN-
TENbHOCTb NMPUrOTOBMEHUSI CHUXAETCS.
Bonee Toro, Takue kacTpionm/ckoBopoabl
MOTYT HE pacrno3HaBaTbCs GOMbLLIMMM
WNHOYKLUMOHHBIMU BAPOYHbIMI 30HAMM.

TakuM 06pasomM, BapoyHasi 30Ha AOMKHA m
6bITb BbIOpPaHa B COOTBETCTBUM C Be-
NnYnHOM beppoMarHMTHOro nons.

+ HekoTopble kacTptonu/ckoBopoabl MMeT
OCHOBY U3 He heppOMarHUTHbIX MaTepu-
arnos, HaNpUMep antMUHUSA. JTU TUMbI
KaCTpHONb/CKOBOPOAOK MOTYT He Harpe-
BaTbCA OOITKHbIM o6paso|v| nnn moryTt
BOOOLLEe He 0OHapYyXMBaTbCS NHAYKLMOH-
HOW NOBEPXHOCTLIO. B HekoTOpbIX cryya-
X MOXET MOSIBUTLCS NpeaynpexaeHne o
HEeCOBMECTUMOCTU KacTpHonn/CKOBOpPO-
Obl.

PaBHomepHoe pacnpepnereHue no-
@ cyAbl cripaBa 1 crieBa 1 Ha LieH-
TpanbHbIX KOHPOPKaX MONOXK-
TenbHO BNUSAET Ha 3(PPEKTUBHOCTb
NMPUroTOBIEHUSA NPY TOTOBKE

HecKomnbKMX 6o Ha MHAYKLMOH-
HbIX MNOBEPXHOCTAX.

TecT KacTproNb/CKOBOPOAOK
MpoBepbTe, NOAXOAUT 1K BalLa KacTpons
NS NPUrOTOBNEHUS NMULLM HA UHOYKLUMOH-
HOW NOBEPXHOCTU, UCTIONbL3YS CrieaytoLime
meToabl.

1. CoBmecTuMa, ecnu B OCHOBaHUW Ka-
CTPHONIN HAXOOUTCS MarHuT.

2. CoBMecTUMa, ecnv He MuraeT, Koraa
Bbl CTaBUTE KaCTPIOSO HA MHOYKLMOH-
HYIO 30HY M BKMoYaeTe ee.

PekomeHayemble pa3mepbl KACTPHOSbL/CKOBOPOAOK

[nameTp BapoYHOWM 30HbI - mm

[uameTp kacTptonu - mm

145 MuH 100 - makc. 145
180 MuH 100 - make. 180
210 MUH 140 - makc. 210
240 MUH 140 - makc. 240
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[nameTp BapoYHOWM 30HbI - mm

[nameTp kacTptonu - mm

280

MUH 125 - makc. 280

320

MUH 125 - make. 320

KoHdbopka ¢ Lwmpokon (rmbkoit) NoBepXHOCTLIO

wupuHa 230 - gnnHa 390

O6GHapy>xeHne KacTproNb/CKOBOPOAOK MH-
AOYKUMOHHbIMW BapO4YHbIMW NaHenamMmn 3aBu-
CWT OT AnameTpa u matepuana deppomar-
HeTVKa B OCHOBaHWUM KacTporb/CKOBOPOA,.
YTto6bl 06ecneunTb obHapyXeHue ka-
CTpionb/CKOBOPOAOK 1 0becneuntb adpdek-
TMBHOE NPUrOTOBMEHME MWLM, KacTpronu/
CKOBOPOZAbI CriefyeT BbloupaTh B COOTBET-
CTBWM C pa3aMepoM Balliell BapO4HOW naHe-
nu. Pa3amepbl kacTpronb/CKOBOPOAOK, PeKo-
MeHAyeMble ONA pa3MepoB BapOYHOW No-
BEPXHOCTW, YKa3aHbl BbllleE.

Pexum KunsiueHnst MoXeT BapbupoBaThCs
B 3aBMCUMOCTM OT TWMNa KacTptonu, pasme-
pa KacTpronu n pasmepa koHdopku. Ans
©ornee paBHOMEPHOrO KUMEHUS MOXHO UC-
nonib30BaTh 30HY HarpeBa Ha OfHY CTyneHb
6onbLue. Micnonb3oBaHne 6onbLUEl 30HbI

Harpesa He NPUBOAWT K NOTEpe 3Heprn Ha
VIHp,yKLWIOHHbIX nnuTtax, I'IOTOMy YTOo Tensno
CO3/1aeTCs TOMNbKO B COOTBETCTBYIOLLEN 30-
He nocyapl.

KoHdbopka ¢ wmpokon (rmbkoim) nosepx-
HOCTbIO

Balwa BapoyHast noBepxHocTb obopyaosa-
Ha BapOYHbIMV 30HaMU C LUIMPOKMMM NO-
BEpPXHOCTAMY (rMbKMe 30HbI Harpesa). Bbl
MOXeTe MCNOMb30BaTh 3Ty BAPOYHYIO 30HY
Kak oTAernbHble KOHGOPKN HE3aBNCMMO
Opyr OT Apyra Ans Bawmx HebonbLMX Ka-
CTptonb/ckoBOPOAOK. Bbl MOXeTe akTuBM-
poBaTb KOMOMHNPOBaHHY PYHKLMIO ANst
3TUX KOHCPOPOK U NPEBPATUTbL UX B €QUHYHO
BapO4HYt0 MOBEPXHOCTb AN onepaumii no
MPUrOTOBIIEHMNIO C NCMOMb30BaAHNEM BaLLUMX
6onbLUMX KacTprofb.

B Buae AByx He3aBUCUMbIX KOH(OPOK

B Buae ogHom koHopku

UMEKT OBe KOHd)OpKVIZ nepegHow n
3agHiot0. Bbl MoXxeTe ncnonb3osatb

CKOBOPOZAbI, LEeHTpUpyA oTAelbHbIE

KoHhopKM C LLMPOKO NOBEPXHOCTLIO

3TU 30HbI KaK [iBe HE3aBUCKIMblEe KOH-
OpKM AN pasHbIX ypoOBHEN Temnepa-
- | Typbl C ABYMSI pa3HbIMM KacTptonsamu/
ckoBopoakamu. [Momectute kactpronu/

Mpu NPUroToBNEHUN NULLM Ha

6onbLUMX KacTpronsx/ckoBopoaax

pasmeLanTe KacTpionm/ckoBopoabl

_ | TaK, 4Tobbl OHW 3aKpbIBANMN LIEHTPbI

obenx KOHOPOK 1 HAXOAUNNCH MO
LIEHTPY 30HbI.

~ |KOHdOPKU.
i
—
T
x « Ecnu Bbl XO0TUTE rOTOBUTL C UCMOSTb-
( i 30BaHMEM [BYX PasHbIX KacTpronb/
| h CKOBOPOAOK MPU OANHAKOBON TEM-
| [InA NpUroToBnNeHNs C NCMONb30BaHU- < N | nepatype, Bbl MoXeTe 0GbeAnHUTL
‘ €M OZHOI KacTponu/CKkoBOpOAbI Nome- KOHPOPKY C LLUIMPOKOW NOBEPXHO-
CTWUTe ee B LieHTP nepeaHen unm 3ag- CTbt0 (TMOKOM) U FOTOBUTL C UCMOSb-
- } - |Hew KoHdopkK. He cTaBbTe kacTptonu/ 30BaHMEM [BYX PasHbIX KacTpronb/
CKOBOPO/bl B LIEHTP 30HbI. CKOBOPOAOK NPU OAMHAKOBOW TEM-
neparype. YctaHoBuTe KacTtptonwu/
B T I CKOBOPOAbI Tak, YTOBbI LEHTPbI 30H
! CHOBa OKa3amnuch Mo LEHTPY.
~——
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5.2 lMaHenb ynpaBneHus

M O @ @ | o
4 O @ 8|9

—oee—

O nl@ © ® ~

KHonku
@ : Knonka Bkn.(On)/Bbikn.(Off)

@ : KHonka Taiimepa
Afl : KHonka 6bicTporo HarpeBa/kHOMKa HaCTPOWKK

BbICOKOI MOLLHOCTM (BycTep)
{'f’ : KHonka GroKMpOBKM O4UCTKM

|]|] : KHorka ocTaHoBku
@ : KHonka "Yeenuunts"
@ : KHorka "YMeHbLImMTL"

CumBonbI

['] : KoMBGUHMpOBaHHbBI CUMBON BapO4HOW 30HbI
LLIMPOKOW MOBEPXHOCTH *

@ : CmMBON GMOKMPOBKM KHOMOK

* BapbupyeTcsa B 3aBUCUMOCTY OT MOAENK
ycTpovicTBa. MoxeT He ObITb B BalLeM YCTpPOW-

cTBe.
Oucnnen BapoO4YHOW 30HbI

— 2

s+ O ©F—3
NS

[GR— T—
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CBeToavof Touku cpabaTbiBaHUs Talimepa
WHaukaTop Tanmepa
KHonka yBenuyeHus Taimepa

CaeTtoavop paboyert Touku Anst GrokMpoBkn
KHOMOK/GNOKMPOBKK OT AeTen

5 KHonka ymeHbLUeHns Tanmepa

AW N -

O6Lwume npeaynpexapeHUs Ans naHenu

ynpaeneHus

 YnpaBreHve 3TUM u3genvem ocyle-
CTBIISIETCS C MOMOLLIbIO CEHCOPHOWN NaHe-
nv ynpaenenusi. Kaxgas onepauusi, Bbi-
NnofHsieMast Ha CEHCOPHOW NaHenm

Ay O @
1¢¢¢+

ynpaBreHus, NoATBEep)XAaeTCs 3BYKOBbIM
CUrHarnom.

« Cnepute 3a TeMm, 4TOGbI NaHesb ynpae-
neHus Bcerga Gbina YnMcTol U CyxoW, Tak

2 3 4
1 KHonka 6bIcTporo HarpeBa/kHOMKa HaCTPOWKN
BbICOKOI MOLLHOCTM (BycTep)
2 KHonka ymeHbLUeHVsa TeMneparypbl
3 KHonka yBenuueHns TemnepaTypbl
4 VnavkaTop TemnepaTypbl COOTBETCTBYHOLLEN

BapOYHOW 30HbI

Oucnnen Tanmepa

Kak Briara v rpsiab MOryT HapyLUnTb ee
paborTy.

» Ecnu B TedyeHune 10 cekyHA HUKakue oen-
CTBUS HE BbIMNOSHSAOTCH, BapoyHasi na-
Henb aBTOMaTUYECKN NepPENaeT B PEXUM
OXuaaHus.

» Ecnu He npukacaTtbCs kK KHOMKaMm Anu-
TenbHOe BpeMsi, NaHeNb aBTOMaTU4eCcKu
BbIKITFOYMTCS N0 coobpakeHusm 6es-
OMacHOCTW.

BkrnroyeHue BapoYHOW NaHenu:
1. Bapo4Hasa naHenb BKNHOYAETCHA KHOMKOW

O.

= “0” oTobpaxaeTcsi Ha BCeX MHOUKaTO-
pax 30H Harpesa.
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BbikntoyeHue 30HbI HarpeBa:

v AKTVBHYIO 30HY Harpesa MOXHO Bbl-
KMIOYNTb 4 pasnuyHbIMK cnocobamm:

v C nomouwbto kHonku (D; KocHutecs
kronkm (D.

1. MoHuxeHnem Temnepatypbi Ao “0”;
MO>HO BbIKMOYMTE 30HY Harpesa,
YMEHbLUVB TemnepaTtypy 4O YPOBHS
“o!!'

2. Mpw nomowm chbyHKLMN BbIKITHOYEHUSA
no Tanmepy ANA HY>XHOMW 30HbI Harpe-
Ba; o ncre4eHun 3agaHHoOro BpemeHn
TaviMep BbIKIIOYUT COOTBETCTBYHOLLYHO
30HY HarpeBa. Ha cooTBeTCTBYylOLLEM
nHgukatope nosisutcs “0” unm “00”. Mo
UCTEYEHNN 3aaHHOro BPEMEHMW NPO3BY-
YUT 3BYKOBOW CUrHar. OTOT 3BYKOBOW
CUrHarm MOXHO OTKIMYUTb, MPUKOCHYB-
LUMCb K OO0 13 KHOMOK Ha CEHCOPHOM
naHenu ynpasneHus.

3. C nomowbo OAHOBPEMEHHOI0 HaXa-

Tns kHonok /O Ans HYXHOIA 30HbI
HarpeBa; MOXHO BbIKMIOYUTb 30HY Ha-

rpeBa, HaXaB OJHOBPEMEHHO KHomku ()

1o.

Ecnn cumBon unu otobpaxaeTca
@ Ha MHAMKaToOpe 30Hbl Harpesa no-
Crne ee BbIKMIYEHNs, 3Ha4YNUT 30Ha
Harpesa elle ropsayas. He npuka-

canTecb K 30HaM Harpesa.

MuagukaTop ocTaTouyHoro tenna

Ecnu Ha vHamkaTope 30HbI Harpesa BCrbl-
XMBAET CUMBOJ1 , 3TO YKa3bIBAET Ha TO, YTO
OHa elLe ropavas, 1 ee MOXHO UCMonb3o-
BaTb AN nogorpesa HeborbLIOoro Konmnye-
CTBa NPoAyKTOB. ATOT CUMBOI BCKOPE CMe-
HWUTCS CUMBOMOM , 3TO O3HaYaeT, YTo 30Ha
HarpeBa y)xe HeMHOro ocTbina.

[pn BbIKNHOYEHUN MUTAHUSA UHOWKA-
TOp OCTaTO4HOrO Tenna, KOTopPbIN
CNy>XUT npeanynpexageHnem o BbiCo-

KoV TemnepaType 30H Harpeea, no-
racHer.

PerynupoBaHue Temnepartypsbl

1. Bapo4Hasa naHenb BKNHOYAETCHA KHOMKOW

2. YcTaHOBUWTE HYXHYIO TemnepaTypy C no-
MoLLbHo KHoMok (DG,

10 Q 1@@@
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= CooTBeTCTBYIOLAsA 30Ha Harpesa Ha-
yHeT paboTaTb NpW 3a4aHHOM YPOBHE
TemnepaTypbl.

BHelwHAs MHAYKUMOHHAsS 30Ha Ha-
@ rpesa (npu Hanu4unum) 280 Mm Ba-
POYHOW MaHenu BKMoYaeTCst TONb-
KO Mpun yCTaHOBKe Ha Heé Ka-
CTptONu1, AnamMeTp KOTOPON MOKpPbI-

BaeT 30Hy Harpeea, v npv Temne-
paType Ha YpOBHe BblLLe 8.

YcTaHOBKa BbICOKOM MOLLYHOCTHM (yCKO-
PeHHbIN pa3orpes)

[na 6bicTporo HarpeBa MOXHO UCMOMb30-
BaTb (PYHKLIMIO YCKOPEHHOrO pa3orpesa.
OpHako He pekoMeHayeTcs UCMosb30BaTh
3TOT PEXWM AN NPUrOTOBIIEHUSI B TEYEHME
NpPOAOIHKUTENBHOIO BpeMeHu. OyHKUns
YCKOPEHHOrO pa3orpeBa MoxeT paboTtaTtb
He Ha BCex 30Hax Harpesa.

YcraHoBKa BbICOKOM MoLHocTu (YCKO-
PEHHbIU PA3OIPEB):

1. BapoyHas naHernb BKoYaeTcs KHOMKOMN

O.

2. KocHuTeck kHoMkn A} cooTeeTCTRY!O-
LLIEN 30HbI.
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= BbIbpaHHasa 30Ha HarpeBa OyaeT pabo-
TaTb Ha MakCMMarbHON MOLLHOCTU, Ha
MHAMKATOpe 30HbI NOSIBUTCA CUMBOIT
“P”. 3oHa HarpeBa BbIAAET U3 pexnma
YCKOPEHHOrO pa3orpesa 1 NpoaoImHKUT
paboTtaTb Ha ypoBHe “9”.

MpexpeBpeMeHHbIN BbIXOA U3 peXuma
BbICOKOI MowHocTh (YCKOPEHHLIN
PA3O0I'PEB):

/13 pexunma BbICOKON MOLLHOCTN MOXHO
BLITY B NioBOe Bpems, Haxas kHomnky O
nnn 2. 3oHa Harpesa BbINAET U3 pexuMa
YCKOPEHHOro pasorpesa 1 NPOAOIHKAT pa-
6oTtaTtb Ha yposHe 9.

MpuHUMN pa6oTbl ABYX 30H, pacnorsio-
XEHHbIX B OQHOM M TOM Xe BepTuKarb-
HOM HanpaBrieHUM:

Ecrnv ogHa 30Ha ycTaHOBMEHa Ha pexum
YCKOpeHus, a 3aTtem Apyras 3oHa, pacno-
NOXeHHasi B TOM e BepTuKanbHOM
HanpaBneHuu, ycTaHaBNMBaeTCsl Ha ypo-
BeHb bonbLie 6 (7, 8 1 9), To NnepBasi 3oHa
CHWXaeTcsl 4o YPOBHS 9, a Apyrasi 3oHa
MOXeT BbITb YCTaHOBIIEHA Ha YPOBEHb,
npesbiwatowmn 6 (7, 8 n 9). Ecnu BTopas
30Ha YCTaAHOBIIEHA HA PEXUM YCKOPEHUS,
nepBasi 30Ha OMnyCcTUTCS [0 YPOBHS 6.

BknroyeHue GonbLUONM 30HbI HarpeBa

1. KocHuTechb KHOMKM (D 4TOObI BKMIOYNTL
BapOYHYHO NaHerb.

2. YT00bl BKNOYMTL OOMbLLYIO 30HY Harpe-
Ba, yAepXuBanTe OQHOBPEMEHHO KHOM-

kn Af} oBeunx 30H B TeyeHue 3 CEeKyH/.

v v m
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= Ha nHaunkatope neson 3agHen 3o-
Hbl HarpeBa 6yaeT oTobpaxaTbes

undpa “0” , cumson O nosiBuTcs
Ha nHOuKaTope nesou nepegHen
30Hbl HarpeBea, BKIIOYMTCSA
Oornbluasa 30Ha HarpeBa.

3. C nomotubto kHonok (P/O nesoit 3aa-
Hel 30Hbl HarpeBa yCTaHOBUTE TeMre-
paTypy oT ‘0" 10 “9”.

[MNocne BkNto4YeHUst 0OMbLLIOW 30HbI
@ HarpeBa TemnepaTtypy MOXHO ycTa-
HOBUTb C NMOMOLLbHO kHonok (DI
NeBow 3aHel 30HbI Harpesa. He-
BO3MOXXHO YCTaHOBUTb Temnepary-
py, ncnonbays kHonkn /O nesoit
nepeaHen 30HblI Harpesa.

B kayecTtBe npumepa B3ATbI

@ 6onbLUVe neBble 30HbI HarpeBa.
Kpowme TOro, ecnu Ha npaBsomn CTo-
poHe HaxoauTca 6onbLuas 30Ha Ha-

rpeBa, Te e UHCTPYKLMMN NPUMEHSI-
OTCS U K BbILLEYNOMSIHYTOW 30He.

= 30Ha Harpesa Ha4yHeT paboTaTb.

BknroyeHue 6onbLUON 30HbI HarpeBa BO
BpeMsi paboTbl O4HOM UNKn 06eunx neBbIX
30H HarpeBa

v Bo BpeMsi paboTbl 0HOW Unn o6enx
neBbIX 30H HarpeBa Bbl MOXeTe CoBMe-
CTUTb 06€ 30HbI, BKIIOYMB OOMbLLYHD
30HY. Takum o6pasom, Bbl CMOXETE UC-
nonb3oBaTb 6OMbLUYI0 30HY HarpeBa
NnoYTW C TaKUMMK XKe napameTpamu.

! —
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1. YTto6bl BKNOUNTE GONbLUYIO 30HY Harpe-
Ba BO Bpems paboTbl OQHON Unn ABYX
neBbIX 30H HarpeBa, yaepXxvBante oa-
HOBPEMEHHO KHOIMKU Al 0Beunx 30H B
TeyeHue 3 CeKyHA.
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= Ha vHankaTope neBon 3agHewn 30-
Hbl HarpeBa NosIBUTCS 3HaYeHue
Temneparypbl NocrneaHel BolbpaH-
HOW 30HBbI, U BKIIOYNTCA GornbLuas
30Ha HarpeBa.

= CoBMeLLeHHble 30Hbl Harpesa npo-
pormkart pabotaTb CO 3Ha4YEeHUAMU
Temnepartypbl 1 Tanmepa (npy Ha-
nnynm) BbIGPaHHOM BaMu NeBom
30HbI Harpesa. 3Ha4YeHve nesown
30HbI HarpeBsa, KoTopas bbina Ha-
CTpOeHa NepBoW Nepef cCoBMeLLe-
HVeM 30H HarpeBa, 6yaeT oTMeHe-
Ho.

1
(O OO0 ®
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= YT106bl U3MEHUTb TEMMEPATYPY,
HaxmuTe kHonkm /O neson zan-
Helh 30HbI HarpeBa n yCTaHOBMTe
HYXXHYIO Temneparypy.

Ecnu Bbl KOCHETECH KHOMKM QE,L ne-
BOW 30HbI HAarpeBa Bo Bpems pabo-
Tbl 6OMbLUON 30HbI HAarpeBa, 30Hbl

HarpeBa OynyT paboTaTb B pexvnmMe
YCKOPEHHOTO pasorpesa.

BbiknoyeHne 60MbLINX 30H HarpeBa

v BonbLUyl 30HY HarpeBa MOXHO Bbl-
KMHOYNTb 4 pasnnyHbIMK cnocobamu:

1. YMeHblUeHNeM yCTaHOBKM Temnepa-
Typbl 8o “0”: Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTD
6onblUyo 30HY Harpesa, yMeHbLLUB
ypoBeHb TemnepaTypbl 4o “0”.

2. Mpu nomowmn chyHKLUMN BbIKITHOYEHUS
no Tammepy Ans 605nbLON 30HbI Ha-
rpeBa: o ucTeyeHnn 3agaHHOro Bpe-
MEHM TanuMep BbIKMYUT BOMbLLYI0 30HY
HarpeBa. Ha nHgmkatope neBoi 30HbI
HarpeBa nosisutca “0”, a Ha nHavKaTope
Tanmepa nosasutcsa “00”.

3. OAHOBPEMGHHI:IM HaXXaTuem KHOMoOK

IO nio6oi U3 NeBLIX 30H HarpeBa:
Mpn 0OHOBPEMEHHOM HaXKaTWM KHOMOK
®/O nioBoit U3 NesbIX 30H Harpesa
NPoOn3oNAET pasfeneHne 1 BbIKINioYe-
HWe 30H Harpesa.

4. C nomMoLwbio 0O4HOBPEMEHHOro Haxa-

THs KHONOK 2} 0Genx 30H Harpesa B
TeyeHue 3 cekyHA: 30HbI HarpeBa Bbl-
KntoyaTcs Npy O4HOBPEMEHHOM Haxa-
TUM Ha kHonku Al B Teuenmne 3 cekyHp.

BrokupoBKa ons YMcTKu

Ecnu Bo Bpems paboTbl Bapo4HoOW naHenu
HY>XHO BbICTPO yAanuTb 3arpA3HeHuns, uc-
nonb3yst 6rIOKMPOBKY AN YACTKU, MOXKHO
Ha 20 cekyHp 3abnokMpoBaTb BCe KHOMKM
naHenu ynpasnexusi. B TeyeHue atoro Bpe-
MeHu nsgenve He Byaet NnoTpebnaTb anek-
TPOIHEPTUIO.

YcTaHoBKa GrIOKMPOBKM ANsi YACTKU
1. Tpwu BKNtoYeHNM NOOON 30HbI Harpesa

HaXXMUTe KHOMKY {m] n He OTI'IyCKaI7ITe,
NnoKa He Npo3By4YUT OAUH 3ByKOBOﬁ
curHan.

2. Ha vHgvkaTope Tavimepa BapO4YHOW na-
Henwn HauyHeTcs obpaTHbI OTCYET ¢ 20.
B 310 Bpems HM ofHa M3 KHOMOK NaHenu
ynpaBneHust He PYHKLNOHUPYET, KpOMe

kronkm (D.

OTMeHa GJIOKMPOBKU Al YACTKMU

[nsa oTMeHbl 6rTOKMPOBKM ANSt YACTKU Ha-
XUMaTb KHOMKW He HY>Ho. Yepes 20 ce-
KyHZ, NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHan, u 6noku-
pOBKa ANS YNCTKM aBTOMAaTUYECKM OTKITHO-
ynTCs.

YTto6bl AOCPOYHO OTMEHUTbL BrOKK-
POBKY 4151 YACTKN, HAXXMUTE U HE
OTnycKanTe KHOMKY {m] , Noka He
npo3By4YaT ABa 3BYKOBbIX CUTHa-

na.

BnokupoBka ot geten Bapbupyetcs B
3aBMCUMOCTHU OT MOZAENM YCTPOMCTBA.
MoxeT He ObITb B BalleM YCTPOMCTBE.
Ha Bpemsi, noka BapoyHas naHesb BbIKMO-
YeHa, Ha Hell MOXHO YCTaHOBUTb 3aluTy
OT Cry4arHOro BKIIOYEHNS 30H Harpesa
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neTbMKn. BknovaTtb 1 BbiKMoYaTh OMoku-
POBKY OT ZieTEl MOXHO TOSbKO NpW BbIKMHO-
YeHHbIX 30Hax Harpesa (B pexume oxuaa-
HUS).

BknroueHue GNOKUPOBKU OT AeTen

1. Korga Bapo4Has naHenb HaxoamTcs B
pexnme oXXnaaHusa, HaXxXMnTe 1 yaepxu-

BanTe OAHOBPEMEHHO ABE KHOMKMN @ n

00, noka He NPO3BYYNT OAMH 3BYKOBOVA
curHan.

= BkntounTca 6riokmposka ot aeten.Ha
MHAMKaTOpax BCEX 30H Harpesa Ha He-
KOTOpOe Bpems nossuTcsa cumeon “L”
N BKIOYNTCA AECATUYHANA TOYKa KHOM-
L3

KM &

2. Bkntouuntcs 6]'IOKVIpOBKa KHOMKU 1 geca-
o

TUYHasi TOYKa KHOMKM (§ nocne BCnbIXu-
BaHUA.

Ecnu HaxaTb nobyto KHOMKY npu
@ aKTUBHOW BrIOKMPOBKE OT AeTeln,

npo3By4YaT ABa 3BYKOBbIX CUrHana,

W HaYHEeT BCMbIXMBaTb HA BCEX UH-

AunKaTopax 30H HarpeBa CMMBOI
“L”-

OTKnoYeHne GNMOKUPOBKM OT AoCTyna
aeten

1. Korpga Ha Bapo4yHOIN nNaHenu BKMOYeHa
GrokMpoBKa OT AeTeln, HaXmuTe 1 yaep-
XVBaNTe OQHOBPEMEHHO [IBE KHOMKM

{mJ n [0, noka He nposeyuyat gBa 3By-
KOBbIX CUrHana.

2. ®yHKuMsi GNOKUPOBKU OT AeTewn OyaeT
BbIKITIOYEHa, @ Ha BCEX MHAMKaTopax
30H HarpeBa OyAeT BCMbIXMBAaTh CUMBOI

-
“L” 1 noracHeT NoJcBeTka KHOMKM (3.

BnokupoBka KHOMok

BrnokupoBka KHOMOK NO3BONSIET NPefoTBpa-

TUTb CryYaHOe N3MEHEHNe HacTPoeK BO

BpeMs paboTbl BapOYHOW NaHenu.

BrnoknpoBaHue KHOMOK ynpaBneHust
@ BO3MOXHO TOMbKO B paboyem pe-

xume. MNpy BKMHOYEHHOW BrTOKMPOB-

Ke KHoMmok byaeTt paboTaTb TOMbKO

kronka (D) . Ecniv KOCHYTbCSt Kakom-
nnbo Apyrow KHOMKKW, HA4YHET Mu-

ratb AecATUYHAs TOYKa KHOMKM I% ,
npegynpexaas 0 ToM, YTO KHOMKM
3abnoknpoBaHbl. Ecrnv BeIKNOYUTL
BapOYHYIO NMaHesnb Npu akTUBHOWN
ONOKMPOBKE KHOMOK, HeobXxoanmo
BbIKITFOYMTb GITOKMPOBKY, YTOObI
MOXHO ObINO BKMOYUTE NaHenb
cHoBa. Ecnu KocHyTbCS kakon-nnubo
APYrow KHOMkn 6e3 BbIKMIYeHUS
GrOKMPOBKM KHOMOK, HAYHET MU~
raTb cumBon “L” Ha Bcex nHauka-
TOpax 30H HarpeBa, O3Ha4aroLLNN,
4YTO GIIOKMPOBKA HE BbIKIIOYEHA.
BbikntounTe 6MOKMPOBKY KHOMOK,
4YTOObI CHOBA BKMHOYUTH BApPOYHYHO

naHenb.

BbriokupoBka knasuLl 6y,u,eT oTme-
HeHa B cly4yae cbost nuTaHus..

BkntoyeHne Gr1IOKMPOBKM KHOMOK
1. HaxmuTte u yoepxusante OfHOBPEMEH-

HO [1BE KHOMKM @ un [0, noka He npo-
3By‘-W|T OoAVH 3ByKOBOﬁ CuUrHan.

Bbiknto4yeHue 6]10KVIpOBKVI KHOMNMOK

1. Korpa Ha Bapo4HOM NaHenu BKMYeHa
GroKnpoBKa OT AeTel, HaxXMUTe oa-

HOBPEMEHHO 1Be KHOMKM {m] n (0, no-
ka He Mpo3ByYaT [Ba 3BYKOBLIX CUrHa-
na.

2. lNopceBeTka KHOMKM é rnoracHert, 1 na-
Henb ynpaeneHusa 6yaeTt pa3bnokmpo-
BaHa.

Tanmep

Vcnonb3oBaHme aTon pyHKUMKn obneryaet

npuroToBneHne nuwwin. He npugetca Ha-

OnogaTh 32 BApOYHOWM NaHenblo B Npouec-

ce npurotoBreHus. Mo OkoOHYaHUW 3aaaH-

HOro neprofa BPEMEHW 30Ha Harpesa Bbl-

KINOYMTCS aBTOMaTUYECKM.

BknioyeHue Taiimepa

1. BkrnouMTe BapoOYHYHO NaHernb, Haxan
kronky (D.

2. YCTaHoBUTE HYXHYL0 TemnepaTypy cC no-
MOLLbIO KHOMOK 30HbI (D/O.
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3. AKTMBMpYWTE TaiMep HaXaTueM KHOMKK
(9. Ha uHgukaTtope Taiimepa 6yaet
BCNbIXnBaTb cumBon “00” 1 gecatnu-
Has To4ka BbIOPAHHOM 30HBbI.

k@@

4. YcTaHOBWTE HY)XHOE Bpems, KacasiCb
KHOMOK Tanmepa @O.

5. Yepes 10 cekyHa HacTpovika BCTynuT B
cuny. Ha nHamkatope Taimepa 6yaet
BCMbIXVMBaTb AECATUYHAsH TOYKA Bbl-
OpaHHOM 30HbI.

6. YT06bI yCTaHOBUTL TaiMepbl ApYyruxX
30H, MOBTOPUTE BbllLEeYyKa3aHHble Aen-
CTBUS.

Ecnu ycTaHOBINEHO HECKOSLKO Mne-

@ pvoaoB Tanmepa Ans pasnuuHbIX
30H, Ha MHOMKaTope Tallmepa oTo6-
paXkaeTcsa TaMep 30Hbl C MUHU-
MarnbHbIM NepUoaOoM, AN 9TON 30-
Hbl BCMbIXMBaET AeCATUYHAsS ToYKa.
[lecaTnyHble TOYKKU OPYIUX 30H ro-
PAT MOCTOSIHHO.

OcTaBLueecst Bpemsl Npurotoene-

@ HMS1 MOXHO YBUAETb, NMPUKOCHYB-
wmch K kHorke €9 no6oi 30HbI Ha-
rpesa. lNpu kaXkgom KacaHun MeHs-
eTCH HacTpoviKa TanmMmepa 30Hbl. B
3aKrnoYeHne cCHoBa oTobpaxaeTcst
MUHMMAarbHOE 3ajlaHHOE BPEMS
TanmMmepa.

OTKNOYeHUe Tanmepa

Mo ncte4eHnn 3agaHHOro BpeMeHy Bapoy-
Hasi NaHenb aBTOMaTUYECKN BbIKIMOYNTCS U
NPO3BY4YUT 3BYKOBOM CUrHam. OTOT 3BYKO-
BOW CUrHasm MOXHO BbIKMHOYUTb, HaXaB Nto-
Oyto kHOMKy. Ecrin He HaxxumaTb KHOMKY,
3BYKOBOW CUrHan npepBeTcs 4Yepes
HECKOJbKO MUHYT.

MpexpeBpeMeHHOe OTKITIYeHUe Tanme-
poB

v' Ecnv oTKNio4YnTb TaMep AOCPOYHO,
Bapoy4Has naHernb OyaeT npogormkatb
paboTy npu 3agaHHOM YpPOBHE TeMmre-
paTypbl 4O BbIKITHOYEHUS BPYYHY!IO.
Tanmep MOXHO JOCPOYHO OTKMYaTb
OByMs cnocobamu:

1. OTknioYeHMe TanMepa COOTBETCTBY-
loLen 30HbI NyTeM YMeHbLUeHUsA 3a-
AaHHoro BpemeHu go “00”: Haxu-

MauTe KHOMKK Tarnmepa @/@ , MOKa Ha
MHOMKaATOPE 30HbI HarpeBa, Tanmep Ko-
TOPOW BKIHOYEH, He NOSIBATCS UMbl
“00”.

= [lecATMyHasi To4ka COOTBETCTBY!O-
LLen 30HbI ByaeT cBeTUTbCSA NOCTOo-
SIHHO, a 3aJaHHOe BpeMsi TaiMepa
OTMEHUTCS.

= OTKM4YeHne Tanmepa cooTBeT-
CTBYHOLLEN 30HblI OAHOBPEMEeH-
HbIM HaxaTueM kHonok D/O):
OAHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK

@/ cooTBETCTBYIOLLE 30HbI.

= [ecsatuyHasa To4Yka COOTBETCTBYHO-
LLiel 30Hbl OyAeT CBETUTBLCS MOCTO-
SHHO, a 3afaHHoe BpeM4d TariMmepa
OTMEHUTCS.

Tanmep HEBO3MOXHO HACTPOUTb,
He BblOpaB 30HY Harpesa 1 ee 3Ha-

YyeHne TemMmnepaTtypbl.

Mocne aToro Temneparypa coot-
BETCTBYHOLLEN 30HbI ByaeT pas-

HATBCSA “0” ¢ ypoBHEM TanmMepa.

Tarimep MOXHO YCTaHOBUTb TOMbLKO
Ans yxe paboTatoLwmx 30H Harpe-

Ba.

May3a

v C nomoLubto 3Toi hpyHKUMK pabouyto
TemnepaTtypy 30H HarpeBa MOXHO
YMEHbLUNTbL A0 MUHUMANbHOIO 3Haye-
HMs (ypoBeHb 1).
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Bo Bpems nay3sbl Bce yCTaHOBMEH-
Hble TaliMepbl 30H Harpeea npo-

AoJnKarT paﬁOTaTb.

1. Bo Bpemsi paboThl Ntobow 30HbI Harpeea
npukocHuTech K kHorke [0.

2. Bce pabouve 30HbI Harpesa byayT pa-
6oTaTb Ha MMHMManbLHOM ypOBHE (Ypo-
BeHb 1). Ha nHgukaTope BKMOYEHHON
30HbI HarpeBa nosiBuTcs cumson .

3. YTtobbl cHoBa BO306HOBUTL paboTy BbI-
KMIOYEHHBIX 30H HarpeBa C NpeabliayLu-
MU HacTpoiikamm, kocHuTech kHonku (0.

DYHKUUA yNpaBrneHUs1 MOLHOCTbLIO

Bawe npnbop ocHaleH yHKUMeR NomnHo-

ro ynpasnieHWst MOLLHOCTbIO. C MOMOLLbIO

3TON (PYHKLMMN Bbl MOXETE U3MEHUTH 06-

LYYt MOLLHOCTb, KOTOPYIO MOXET NoTpeo-

NATb BapoYHas NoBepxHOCTb. [ns dyHK-

LMK yNpaBReHnst MOLLHOCTbLIO AOCTYMHO 8

YPOBHEW.

®DYHKUUA ynpaBreHUsi MOLHOCTLIO - 06-

LyMe YPOBHU MOLLYHOCTU, KOTOPbIe MOX-

HO YCTaHOBUTb

WHavkaTop gucnnest ynpaBneHus nuTaHu-

em O6LWas MOLHOCTb

25 2,5kBT
30 3 kBT

36 3,6 kBT
44 4.4 xBT
54 5,4 kBT
57 5,7 kBT
67 6,7 kBT
72 7,2 kBT

Y106bI U3MEHUTL OGLLYIO MOLYHOCTb;

1. BknitoumTe KOHPOPKY, NPUKOCHYBLUNCH K

kHorke (D . BbIKItounTe BapOUHyto No-
BEPXHOCTb, CHOBA KOCHYBLUNCH KHOMKMA

@.

2. 3aTeM HaxMuTe COOTBETCTBEHHO KHOIM-
ky Al npaBoit NnepeaHeil 30HbI, KHOMKY
(O, kHonky Taitmepa O, kHomky Talime-
pa @ n, B nocneaHiol0 ovepe/b, KHOMKY
Al neBas nepegHsis 30Ha.

12 R
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3. YCcTaHOBNEHHbIN YPOBEHb yNpaBneHns
MOLLIHOCTbIO 0TOBpasnTcsa Ha gucnnee
Tanmepa.

4. Haxumaiite kHonky [l , 4tobbl
nepekioYaTbCs Mexay YPOBHSIMU 1
yCTaHaBnmBaTb 3Ha4YeHve obLLen MOLL-
HOCTM, KOTOPOE Bbl XOTUTE 3aAaTb.

5. lMoaTBepanTe HACTPOWIKY, HaXKaB KHOMKY

(D, v BbIKMIOYMTE BAPOYUHYIO MOBEPX-
HOCTb. YCTaHOBIIEHHOE BaM 3HAYeHue
06LLel MOLHOCTM ByaeT aKTUBMPOBAHO.

YpOBHM TeMnepaTypbl, KOTOPbLIE BbI

@ MOXeTe 3aaaTtb KoOHOopKaM, MoryT
BapbMpOBaTbLCS B 3aBUCUMOCTU OT
YCTaHOBJIEHHOIO YPOBHS 06LLEN
MOLLHOCTM. YPOBEHb TEMMNEPaTypsl,
nopaBaembln Ha KOHDOPKY, aBTo-
MaTUYECKN CHU3NTCH B COOTBET-
CTBUW C HACTPOMKOM MOLLIHOCTM Ba-
POYHOW MOBEPXHOCTU. JTO HE AB-
NSIeTCS HEMCNPaBHOCTHIO.

Ecnv npu nameHeHWn ypoBHs MOLLi-
@ HOCTU HaXXUMaTb KHOMKWU, OTNNY-

Hble OT yKa3aHHOW nocnegosarternb-

HOCTK, HacTponka He GyaeT BbInor-

HeHa. YTobbl BbINOMHWUTL HACTPOW-
Ky, BaM HY>KHO NMOBTOPUTb LIAru ¢

camMoro Ha4ana.

Be3sonacHoe u achchekTBHOE UCNOSb30-
BaHMe MHAYKLMOHHbIX 30H HarpeBa
MpuHumn gencreusa: NHayKUMOHHas Ba-
poyHas naHenb HENOCPeaCTBEHHO Harpe-
BaeT Bapo4Hyto nocyay. Noatomy oHa ume-
€T MHOr0 NPEeMMYyLLIECTB MO CPABHEHUIO C
Apyrumn Tunamu BapodHon naHenn. OHa
paboTtaeT 6onee ahhekTnBHO, a ee no-
BEPXHOCTb MEHbLLIE HarpeBaeTcs.
MHAOYKUMOHHaa BapoYHas NaHenb ocHalle-
Ha BbICOKOKIACCHBbIMY CUCTEMaMK 3aLLMThI,
obecrneymBaOLLMMM MakcMMarnbHO bes-
OMacHyo aKCnnyaTaumio.
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MHOYKUMOHHbIE BapOYHble NaHenm
@ B 3aBMCHMOCTU OT MOZENN MOryT
MMeTb 30HbI HarpeBa uameTpoM
145, 180, 210 n 280 mm. Kaxxgas
30Ha HarpeBa aBTOMaTUYECKN
onpepensieT yCTaHOBIEHHYIO Ha
Hee nocyay, 6narogapsa HOYKUUN.
Tenno obpasyeTcst TONbKO TaM, rae
[OHO MOCyAbl conpukacaeTcs ¢ no-
BEPXHOCTbIO 30HbI HarpeBa, NoaTo-
My NoTpebnseTcs MUHUManbLHoe
KONMMYECTBO 3MEeKTPOIHEPTUN.

MpoayKkT MOXeT 3anyckaTbCs U
OCTaHaBnMBaTbCs, korga oH pabo-
TaeT Ha ypoBHsaX oT 1 Ao 7, oco-

6eHHO ¢ nocyaow HebornbLloro ava-
MeTpa 1 Korga Bodbl Mano. ATo He

ABNAETCA HENCNPABHOCTbLIO.

Cuctema aBTOMaTM4eCcKoro BbiKIo4ve-
HUA

[MaHenb ynpaBneHus Bapo4HOW NOBEPXHO-
CTU OCHaLLeHa CMCTEMOIN aBTOMATUYECKOro
OTKMtoYeHus. Ecrnn ogHa nnm Heckonbko
KOH(POPOK OCTalOTCS BKIKOYEHHBIMU, OHN
Yepes HEKOTOPOE BPeEMSA aBTOMAaTUYECKM
oTkntovatoTcsa (cM. Tabnuuy-1). Ecnv gna
KOH(POPKN Ha3Ha4YeH Tanmep, aKpaH Tanme-
pa TakkKe OTKIMHYMTCS.

Cpok aBTOMaTM4eCKOro BbIKIIOYEHNS 3aBU-
CUT OT BbIODpaHHOrO YPOBHS TeMnepaTypbl.
[Ins aToro ypoBHsi TeMnepaTypbl TPUMEHS-
eTcs MaKkcMMarnbHbI pabounii nepuoa.
[Monb3oBaTenb MOXeT CHOBa ynpaBnsaTh
30HOW KOH(OPKM NOCIe ee aBTomMmaTuye-
CKOrO BbIKITHOYEHMS, KaK OMMCaHO BbILLE.

YpoBeHb TemnepaTypbl

I'Iepmonbl aBTOMATM4YEeCKOro BbIKIMKOYEHUA - Yacbl

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 MUHYT
P (yckopeHHbIli pasorpes) 10 MUHYT (*)

(*) Yepes 10 MMHYT BapoyHas NaHernb NepekIloYnTCs Ha ypoBeHb 9

Tabnuuya 1: Nepvoabl aBTOMaATUYECKOTO

OTKMIOYEHNS

3awmTa oT neperpeBa

BapoyHas naHenb ocHaleHa HeCKOMbKMMU

AaTynkamm 3awwmTbl OT neperpesa. MNpu

neperpese MOXeT NPOU3oWTH criedytoLLee:

+ Pabo4yas 30Ha HarpeBa MOXeT BbIKIO-
YUTbCH.

* BbIGpaHHbIN ypOBEHE MOXET YMEHb-
LWNTbCA ¢ Bonee BbICOKOrO A0 YPOBHS 7.

3awmTa oT 3anuBaHuA

[aHHas Bapo4HaaA naHesb OCHalleHa cu-
CTEMON 3aLunTbl OT 3anMBaHus, KOoTopas
HemMeONeHHO BbIKNM4YaeT NnnuTy 1 oTKI4a-
€T SneKTponnTaHune, ecnn Ha naHesb

ynpaBneHns NponbeTCs XnMakocTb. B Teve-
HWe 3TOro nepuoaa Ha MHAuKaTope nosie-
ngetca npegynpexgatowmnn cumeon “E”.
To4yHasa perynupoBKa MOLLHOCTU
Bnarogaps cBoemy npuHUMNy AeNCTBUSA
WMHAOYKUMOHHasi BApOYHas naHesnb MrHOBEH-
HO pearupyeT Ha KomaHzbl. MoLHOCTb
MOXHO M3MEHUTb AOCTATO4HO ObicTpo. Ta-
KM 06pasom, MOXHO NpeaoTBpaTUTbL
nepenveaHne XuakocTu u3 nocyabl (C Bo-
OOW NN MOMOKOM), AaXe eCIN OHa YXe
NnoAHsNacb 40 CaMoro Kpasi nocyapl.
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Ecnn Ha noBepXHOCTbL CEHCOpPHOM

@ naHenu ynpaeneHusi nonagaet
MHOrO napa, MOXeT MPOU30ATK
MOSTHOE OTKITIOYEHUE CUCTEMBI
ynpaBneHusi, KOTOpoe COnpoBO-
XKOAaeTcsi 3BYKOBbIM CUrHanom
HEenCcrnpaBHOCTH.

Cnegute 3a TeM, YTOObI MOBEPX-
@ HOCTb CEHCOPHOW NaHenu ynpaene-

HUS Oblna YNCTON, TaK Kak 3arpsia-

HeHVs MOTyT HapyLWnTb ee paboTy.

6 O6wana nHcpopmauusa o Bbineuke

B aTom pasgene Bbl HaaeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpPUroToBrNeHUIo NULLA.

6.1 O6wme npeaynpexneHusi o
NPUroToBIEHMU NULLK Ha Ba-
pPOYHON NOBEPXHOCTHU

O6Lwue npeaynpexaneHns o NPUroToB-

JIEHUM NULLM Ha BapO4HOM NOBEPXHOCTHU

* He 3anonHanTe kacTptonto pactutenb-
HbIM Macnom 6onee, 4Yem Ha OOHY TPETb.
Mpu HarpeBaHWK Macna He ocTaBnAnTe
BapO4HYI0 NaHenb 6e3 npucmoTpa.
OcrTeperaritecb BO3ropaHusi packasneH-
Horo macna. He Tywute oroHb Bogon!
[Mpu Bo3ropaHny Macna HakpowTe nocy-
Oy 04esnoM nnv BrnaxHou TkaHbto. 1o
BO3MOXXHOCTU BbIKIOUNTE BAPOUHYHO Na-
Henb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYH Cryx0Oy.

Tabnuua Ans NnpUroToBreHUA

« [epen xapkol NPoayKTOB Bcerga yaa-

nARTe U3NULLKU BOAbl U MEANEHHO Ka-
[AuTe ux B HarpeToe macro. Mepen xap-
Ko ybeamTech, YTO 3aMOPOXEHHbIE MPOo-
OYKTbl Pa3MOpPOXEHbI.

 [Npwn HarpeBaHun macna ybeamTech, 4To

nocyna, KoTopyo Bbl UCMOMb3yeTe, cyxas
N OEPXKUTE ee KPbILLKY OTKPbITON.

* PekomeHgauum no NpuroToBNEHUIO NULLA

B pexunMe aHeprocbepekeHnsi cM. B pas-
aene «MHCTpyKkummM Mo oxpaHe okpyxato-
e cpeabl».

+ 3HayeHus TemnepaTypbl U BpEMEHW Npu-

rOTOBJIEHUA, YKa3aHHble ONnA NPOAYKTOB,
MOryT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTta n konun4yecTtea enbl. o aTon
NnpUynHEe 3T 3Ha4YeHnA npuBeneHbl B
ananasoHax.

Muwa YpoBeHb Temneparypbl Bpewms BbinekaHus (MuH)
(npun6n.)
PactannuBaHnue
PactannveaHune wokonaga (Hanpumep, mapka Dr. 1 20 ... 30
Oetker, TeMHbI LWokonag %55-60, 150 r)
Macno (200 r) 6 5...6
Kunsiuenue, HarpeBaHue, Noanepxka TemnepaTypbl

Bopa 1 11 (Kunsiuenwne) P 3...5
Bopa 3 I1 (Kunsiyerue) P 8...10
Monoko 1 J1 (Kunsiuenune) 6 4...6
Monoko 1 11 (Mopaepxkka TemnepaTypbl) 1-2 18...22
PactutensHoe macno (Harpesaxue) (MoaconHey-

8 3...5
Hoe macno 0,5 1)

Kunsyenue
OuuLLeHHbI kapTodenb KPYNHO U3MenbYeHHbI

9 12...14
(2 wT. 6onbLoro pa3vepa)
dune nococst 8 10...15
Cocwuckn 9 2.4
MakapoHs! (150 r) 8 .12

MNpurotoBneHue, O6xxapuBaHue

Pucosble 6ntoga (200 r puc) |6 8...14
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Muwa YpoBeHb TemnepaTtypbl Bpems BbinekaHusi (MuH)
(npunbn.)
Maanba * 9 15...20
Hoes nyauHr **
Kunsyenne cdaconu - Hyta Kunsvexune
9 5..6
daconu - HyTa - Ans Hoesa nyanHra
Kunsyenne caconu - HyTa npurotosne-
3 10...30
HWe - ana Hoesa nyauHra
Mwenunua Kunsyenne cdaconu - HyTa - 9 2 5
ans Hoesa nyauHra B
MweHwnua npurotoBnexue - Ana Hoesa 3 10...30
nyavHra
Hoes nyauHr -Bce nHrpeameHTbl 8 20...25
[oneHu ¢ oBowamm **
O6GxapuBaHue oBoLLein 9 3...8
3anekaHne 4-5 120 ... 150
Cynbl (Hanpumep, YeueBnuHbiii cyn) 6-7 17 ...20
O6xapka ¢ He60NbLIMM KONIMYeCTBOM Macna
dune MOPCKOro OKyHst 8 3...7
Crelik 6e3 kocten ** (3-5 cm) 8 5...9
Cocwuckn 8 2.5
YKapeHHble anua 7 4..8
XapeHHas kapToLuka
Baypcak 8 13...16
LWHuuens 8 5.7
HarreTchbl 8 4..6

* PekomeHayeTcs CKOBOPOAA BOK.

** PekoMeHayeTCcsa YyryHHas ckoBopoaa/KacTpronsi.

7 TexHuyecKoe obcnyXmBaHue N YMCTKa

7.1 O6was nHcgopmauusa o6
oumncTke

O6wume npeaynpexneHus

* MNopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Havana ouncTku. Mopsyne noBepxHo-

CTW MOTYT Bbl3BaTb oxoru!

* He HaHOCUTEe MotoWme cpeacTBa NpsiMo

Ha ropa4vune noBepxHOCTU. 370 MOXeT

NMPUBECTU K MNOSBIEHUIO CTONKUX NSATEH.
MpoayKT AomkeH BbiTb TWaTeNbHO O4m-
LLIeH 1 BbICYLLEH MOCIE KaXaoro NCcnonb-
30BaHuA. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[OOMXKHbI NTErko OYMLLAaTbLCS, U 3TU ocTaT-
KV He [OIMKHBI mogropatb, korga npubop
CHoBa ByaeT ncnonb3oBaTbes nodxe. Ta-
KMM 06pa3oM NpoAnieBaeTCcsi CPOK Cryx-
661 Nprbopa 1 yMeHbLIaTCA YacTo BO3-
HuKatoLwme npobnemsl.
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He ncnonb3ynte naposble MowLne
cpencTea Anst YACTKU.

HekoTopble MotoLMe 1 YncTswme cpea-
CTBa MOTyT NOBpeXaaTb NOBEPXHOCTb.
HenogxogsawmmMmm YncTawmmMmn cpeacTaa-
MU 9BNSAIOTCA: oTbenuaaTtenb, YucTawme
cpefcTBa, Coaepxalume amMmumak, Kucno-
TY UNu XNopwa, NapoBble YncTawme
cpencTBa, YACTALLME CPeacTBa, cpea-
CTBa AN yAaneHns NATEH U pXKaBYuHbI,
abpasuBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENMW NS CMMBOK, YACTALLME NOPOLL-
KW, YMCTSLLME KpeMbl, abpasuBbl U CKpyo-
Bepbl, NpoBonoka, rybku, yncTaime can-
deTkn, cogepxallme rpasb U ocTaTku
MOOLLUX CPEACTB).

Mpu Kaxxgomn oumcTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue cnewumanbHbIX YUCTSALLNX
mMaTepuanos. Heobxoammo ounatb
npubop € UCMONMb30BaHWEM MOKLLETO




cpencTBa Ans NOCyAbl v TENMon BoAb! C
MOMOLLbI0 MSITKOW TKaHW U rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOW TKaHbHO.
O6s3aTenbHO NOMHOCTLIO BLITPUTE BCIO
OCTaBLUYHOCS XWUAKOCTb MNOCME OYUCTKU U1
HeMe[nNeHHO yaanuTe Bce YacTuubl efbl,
pa3bpbl3rMBaemMble BO BpeEMS NMPUroToB-
neHwus.

He moiiTe kakme-nmbo KOMMOHEHTbI Npu-
6opa B NOCYAOMOEYHOIN MaLLUMHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PYKOBOACTBE MOJ1b30-
BaTens.

[na Bapo4YHbIX NOBEPXHOCTEN:

Kuncnas rpsasb, Takas kak MOoko, TomaT-
Has macTta U macno, MOXeT Bbl3BaTb
CTOWKME NATHA Ha KOHAOPKax n nx
KOMMOHEHTax. YaanuTe BbITeKLMe Xna-
KOCTM cpasy nocne OxnaxaeHus nauThbl,
BbIKITIOYMB €e.

HepxaBerowme noBepxXHOCTH

He ncnonb3yinTe KUCNOTHLIE UIN XJTOPCO-
AepXxaline YncTsawme cpeacTaea npuy
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U py4YekK U3 He-
p>xaBetoLLel cTanu.

[MoBepXHOCTb M3 HEepXaBetoLLen cTanm
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.
3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-
A0V onepaummn oymnLLanTe NOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOILLErO CPeACTBa, NOAXOASA-
LLlero A5 MoBEpPXHOCTEN U3 HEPXKaBEHo-
Len cTanu.

BbinonHsamTe 04NCTKY C MOMOLLBIO MST-
KOW MbISTbHON TKaHW U XXUAKOTO (He Bbl-
3bIBAOLLIErO NOSIBIEHME LiapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarpaBreHuu.

Bcerpa v cpasy yaansiTte Hakunb, Mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepxHocTei. [1sTHa MoryT p>aBeTb B
TeyeHne OnuTenbHbIX NepuoaoB BpemMe-
HW.

OuucTtutenu, pacnblneHHble/HaHeCEeHHbIe
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI OblTb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHble Yn-
CTALLME CPeACcTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO Mo-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

CTeKknsiHHbIe NnOBEepPXHOCTU

* [1pn 0YNCTKE CTEKMSIHHBLIX NOBEPXHOCTEN
He VICFIOJ'IbSyVITe YUCTUKN N3 TBEPOOIo

MeTanna u 66p83MBHbIe YUCcTAWmMe mate-

puanbl. OHX MOTyT NOBPEAUTL CTEKIISIH-
HYIO MOBEPXHOCTb.

* OunwanTte npnbop ¢ NOMOLLbIO Cpea-
CTBa A1 MbITbsl NOCyAbl, TEMNON BOAbI 1
candeTku u3 Mnkpocunbpsl, npegHasHa-
YEHHOW AN CTEKMAHHBIX MOBEPXHOCTEN,
1 BbITUPANTE HacyXo Cyxoi TKaHbto 13
MUKPOUOPLI.

» Ecnu nocne ouncTkm octaHeTcs motoLlee

CpeaCcTBO, HAMOYUTE €ro XOrNoAHON BO-
OOV 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLEro CpeacTsa B CreayoLwnii pas
MOXeT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Huv npu kaknx obcTonaTenbcTBax Hemb3s
cyMLLaTh 3acoXLUMe OCTaTKM Ha CTEeKNsH-
HOW NOBEPXHOCTY 3yByaTbiMu HOXaMM,
NPOBOMOYHON MOYaNKoM Unn Nogo6HbLIMM
LapanatoLmmMmn NHCTPYMEHTaMU.

* MNATHa kanbums (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTM CTEeKNa MOXHO YAanNuTb C No-
MOLLbIO UMEIOLLLErocsi B Npofaxe cpea-
cTBa ANs yAaneHns Hakumu, a Takke ¢

NOMOLLbIKO CpeacTBa Ana yaaneHnsa Haku-

nn, TAKOro Kak YKCYC UIN NMUMOHHbIV COK.

» Ecnuv noBepxHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHecuTe Y1CTsLLEee CpeacTBO Ha NSATHO
C MOMOLLbIO ryOKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTe CTEKISHHYHO NOBEPX-
HOCTb BNa)XHOW TKaHbHO.

* /I3MeHeHus uBeTa 1 NosiBrieHne NsaTeH
Ha NOBEPXHOCTM CTeKra ABNSATCA HOp-
MarnbHbIMU U He cuynTatoTcsa AedeKkTaMu.

MnacTukoBble AeTanu U oKpalleHHble

NOBEPXHOCTH

* Vcnonb3ysi MotoLLee cpeacTso Anst Mbl-
TbSl NOCYAbl, TENMYIO BOAY O4UCTUTE Nna-
CTUKOBbIE iIeTanu 1 OKpaLleHHbIE Mo-
BEPXHOCTU U MSTKYHO TKaHb Unu ryoky, a
3aTeM BbITPUTE UX CYXON TKaHbIO.

* He ncnonb3yiiTe YNCTVKM 13 TBEPOOTO
MeTanna v abpasuBHble YMCTALWME Cpea-
ctBa. OHW MOryT NOBPeAnTb NOBEPXHO-
cTu.
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« CneauTe 3a Tem, YTOBbl CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanucb Brax-
HbIMUW 1 C MOIOLLMM CPeACTBOM. B npo-
TUBHOM CIlyyae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

7.2 OuucTKa BapoO4YHOM NaHenu

CteknsiHHasi Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb
Cnenynte MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE CTEK-
NSIHHbIX MOBEPXHOCTEN, ONUCaHHLIM B pas-
nene «O6was nHpopmaums no 04YNCTKE»
AN OYUCTKM CTEKISIHHOWM BapOYHOM No-
BEPXHOCTU. B 0cobbIX cryyasx Bbl MOXeTe
3aBEpLUNTb OYUCTKY B COOTBETCTBUM C NpK-
BEOEHHOW HXe nHdopmMaumen.
 [poaykTbl HA OCHOBE caxapa, Takune Kak
TEMHbIE CINUBKW, Kpaxmar 1 cupon, crie-
AyeT ounatb HeMeANEeHHOo, He JoXMaa-
SICb, MOKa MOBEPXHOCTb OCTbIHET. B npo-
TMBHOM CIly4ae CTeKNsiHHas BapoyHas
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb 6€3B03BPaTHO
noBpexaeHa.

* He ucnonbayiite ymcTtawme cpeacrea
Ansi orepauuii No 04YMUCTKe, KOTOpbIE Bbl
BbINOJIHSIETE, NOKa NnnTa ropsyas, B
NPOTMBHOM Crly4ae mMoryT obpa3oBaTbCes
CTOMKME NATHA.

8 YctpaHeHue Henonapok

7.3 OuYuCTKa NaHenu ynpaBneHus m

* Npw o4mcTKe NaHenemn ¢ MOBOPOTHLIMU
nepeknivaTeNaMm NPoTpUTe NaHenb 1
nepeknoYaTenm BrnaxHoN Msrkon tka-
HbH U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTe nepekntovatenu u
NPOKNazKku NoA HUMK A1 OYUCTKY NaHe-
nn ynpasnexus. MNaHens ynpaBneHns v
nepeknovaTeny MoryT ObiTe NoBpexae-
Hbl.

* Npw o4ncTKe NaHenen N3 HepXxaBetoLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepekmnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTe YNCTSLLME CPeaACcTBa
[OnNsi NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLEen
cTanu Bokpyr pyyek. MHamMkaTopbl BOKpYr
nepeknoyvaTens MoryT 6biTb CTEpTHI.

* OuncTuTe CEHCOpHbIE NaHeNu ynpaene-
HUSA BRIAXKHOW MSATKOM TKaHbIO 1 BbITPUTE
CyXou TKaHbto. Ecrin Balle ycTponcTBo
nmeeT hyHKUMI0 BNOKMPOBKM KNaBswL, TO
BKIHOUMTE GNOKMPOBKY KNaBuL nepen,
BbIMOMHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
HUsi. B npoTuBHOM crnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLMI 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanochb
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BalleMy npoaas-
Lly UN B aBTOPU3OBAHHYIO MaCTEPCKYHO.
Hwu B koem crnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMPOBaTb M34enne camoCTOATENbHO.

N3penue He paboTaeT.

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unv neperopen. >>> poBepbTe
npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpaHn-
Tenen. MNMpn HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX MW aKTUBUPYWTE NOBTOPHO.

* [Mpnbop mMoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K
(3asemneHHoI) poseTke. >>> [poBepb-
Te, NOAKMoYeH Ny Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Ballem yCTpONCTBe eCTb
Tavimep) KnaBuwim Ha naHenwu ynpasne-
HWSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawwem
nsgenun nmeetcs 6noknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKMYUTE
BrOKMPOBKY KHOMOK.

» Ecnu Bapo4yHas naHenb He BKIOYaeTcH
NPy HAXaTUM KHOMKM BKIMOYEHUS/BBIKIHO-
yeHnsa>>>OTKNYnTe ee 1 NoJoXKanTe
He MeHee 20 cekyHA, npexae YeM BKIo-
UnTb.

* VimeeTcs 3awmTa OT neperpesa. >>>
[avite Bawew oyxoBKke OCTbITb.

» Bo3amoxHO, ncnonb3yeTcs Henoaxoas-
Wwasa nocyana. >>> [MpoBepbTe nocyay.

Ha aucnnee Bapo4HoOM 30HbI MOCTOAHHO

rOpUT 3HAYOK .

 lMocyny Henb3sa pa3mellaTtb Ha paboyen
BapoyHoOM naHenu. >>> [1poBepbTe, Ha-
XOQWTCH NN KacTPLoNs B 30He NpUroTos-
neHus.

+ Bawa nocyaa MoxeT He NoAxoanTb Ans
NMHAYKUMK. >>> [poBepbTe, NOAXOANT NN
Ballia nocyaa Ans MHAYKUMOHHONM Bapoy-
HOW nNaHenwu.

 MNocyaa moxeT ObITb HEMPaBUIBHO LiEH-
TPYPOBaHa B 30HE BapOYHOWN MOBEPXHO-
CTU1, UMW HDKHAS MOBEPXHOCTb Nocyabl
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MOXeET 6blTb HEAOCTAaTOUHO LUMPOKON Typa anekTpoHHoro obopyaoBaHus B Ba-
Ans BblGpaHHOW 30HbI BAPOYHOW NMOBEPX- POYHON NaHenu He ynageT 40 COOTBET-
HoCTW. >>> OTLEHTpUpYIATE Nnocyay, Bbi- CTBYHIOLLENO YPOBHS.

©paB kacTptonto, KoTopas 4OCTaTOYHO LLlyM OT BapoO4YHOM NOBEPXHOCTM BO Bpe-

LUMPOKA Ans 30HbI BAPOYHON NaHenu. MS NPUrOTOBNEHUS

* lMocyaa nnn 3o0Ha KOHAOPKM MOTyT ObITh
CMVLLKOM ropsiymmu. >>> [lante Bawuen
nmuTe OCTbITh.

BbibpaHHasn 30Ha KOH(POPKN BHE3aNHO

OTKIIoYaeTcsi BO BpeMs paboThl.

+ Bpemsi NpUroToBreH1si B BbIGPAHHOM OT-
ceke, BO3MOXHO, UCTeKo. >>> Bbl Mo-

Bo Bpems npouecca npurotToBreHnst Mo-
ryT AOHOCUTBLCS HEKOTOpPbIE 3BYKU U3 Ba-
POYHON NOBEPXHOCTU. [laHHbIE 3BYKU
CBSI3aHbl C COCTaBOM MOCYyAbl. ATW 3BYKM
HOpMaribHble, OHN HE ABMATCS HEeNc-
NPaBHOCTbLIO 1 ABMATCS YaCTbIO NHAOYK-
LIMOHHOW TEXHOMOMMN.

XeTe 3aJaTb HOBOE BpeMA NMpuroToBrie- BoO3MOXHbIe WYMbI U UX MPUYMHBI

HMSA NMMBO 3aKOHYWTL MPUrOTOBIEHNE.

* WmeeTcs 3awmra OT neperpesa. >>>
[aviTe Balwlen gyxoBKe OCTbITb.

» Kakon-nnbo npegmeT MOr 3aKpbITb CEH-
COPHYI0 NaHernb yrnpasnenus. >>> Y6e-
pvTe NpeaMeT C NaHernu.

HecMmoTps Ha To, 4TO KOHhbOpKa BKIIO-

YeHa, KacTpHornsi He HarpeBaeTcsl. .

* lMocyna MoxeT He NoAXOAWTb AN HAOYK-
LLMOHHOWN BapO4YHON naHenu. >>> po-
BepbTe, NOAXOAMT N Balla nocyaa ans
WHAYKUMOHHON BapOYHOWN MaHernu.

 lMocyaa moxeT ObITb HEMPaBUIBHO LieH-
TPUpOBaHa B 30HE BapOYHON NMOBEPXHO-
CTU, UINN HWXKHSAS MOBEPXHOCTb NOCYAbI
MOXeT OblTb HEAOCTAaTOYHO LLUMPOKOW
Ansi BbIOpaHHOM 30HBI BAPOYHOW MOBEPX-
HocTu. >>> OTUEHTPUPYNTE Nocyay, Bbl-
OpaB KacTprorno, KoTopasi 4OCTaTO4YHO .
LUMpOKa Ans 30Hbl BAPOYHON NaHenu.

OxnaxaalLwmin BEeHTUNATOP Npoaoska-

eT paboTaTb, Aaxe eCrnu BapoyHas na-

Henb BbIKMOYEHa.

* OTO He ABNAETCS HEUCMNPABHOCTbIO.
OxnaxgarLwuin BEHTUNSTOP NpoaosiKa-
eT paboTaTb 4O Tex Nop, Noka Temnepa-

RU/ 30

LLym BeHTUNATOpa: BapoyHasa nosepx-
HOCTb OCHaLLlieHa BEHTUNATOPOM, KOTO-
pbIl BKINOYAETCA aBTOMaTUYECKN B 3aBU-
CMMOCTW OT Temneparypsl npubopa. Bek-
TUNATOP MMEET pa3Hble paboyne ypoBHU
1 paboTaeT Ha pasHbIX YPOBHAX B 3aBU-
CMMOCTM OT Temneparypsbl.

Huskoe ryaeHue, Takoe xe, Kak npu
paboTe TpaHccopmaTopa: CBsA3aHo C
CYLLHOCTbIO MHAOYKLUMOHHOW TEXHOMOTNN.
Mockonbky Tenno nepegaeTcs Hemno-
CpeAcCTBEHHO Ha AHO Mocyabl Ans Npuro-
TOBMEHMS MULLKM, Takoro poaa ryasiime
3BYKM MOTYT ObITb CrbILLHbI B 32BUCUMO-
CTW OT MaTepuarna eMKoCTen Ans Npuro-
ToBNEeHNA Nuwu. Takum obpasom, npu
MCMOSIb30BaHNN PasHOW NOCYAbl MOTyT
N3[aBaTbCs PasnuyHble 3BYKU.

3BykuM Tpecka: [puynHa atomy ABnsieT-
€S KOHCTPYKUMS U MaTepuan AHa nocy-
Abl. 3BYK Tpecka MOXeT ObITb ChbILLEH,
€CInn KyXOHHas nocyaa caenaHa us
pasHbIX CMOEB C Pa3HbIMW MaTepuanamm.
CeuctaAwmn wym: CBUCTALLMIA LYM MO-
XeT ObITb CrblLeH, koraa ABe KOHAOPKN
Ha OJHOI CTOPOHE BapO4HON NOBEPXHO-
CTW MCMONb3YTCS ANs NPUrOTOBIIEHNS C
pasHbIMW YPOBHSIMU Harpesa.



Koabi OLIJVIGOK/ﬂpVI‘-IMHbI N BO3MOXHble peLueHus

Koap! owmbok

MpyYnHbl oWNGKK

Bo3MoxHble peLleHus

Bbikntouunte WHOYKUMOHHYHO Bapo4-
HYIO NOBEPXHOCTb M NOAOXAUTE, NoKa

E22 VIHOyKUMOHHasi BapOYHas noBepx- OHa ocTblHeT. Owwnbka gomkHa GbITh
HOCTb neperperta. CcTpaHeHa, korga Temneparypa Ba-
E 26 1
POYHOI NMOBEPXHOCTMW ONyCKaeTCst HU-
K€ YCTaHOBIEHHbIX NPeaenoBs.
OfiHa UM HeCKosbKO KMnaBuLL yaep-
XuBatoTcs HaxaTtbiMu 6onee 10 ce-
kyHA Mpobnema 6yaeT pelueHa, koraa Bbl
YHA ybepeTe pyKy C NAnTbI.
E 46 Ha naHenu ynpaeneHus octancs ka-
9 Mpobnema 6yaeT pelueHa nocne
Kon-nnbo npegmeT, NMMG0 anemMeHT
9 OYMCTKM NaHen ynpasneHus.
ynpaBneHusi NoABEpPrcs BO3AENCTBUIO
napa.
Owwbka gomkHa BbITb ycTpaHeHa
He vncnonbayeTcst kacTptons, npuroa-
E 47 npuv UCNonb30BaHUM Nocyabl, NPUroa-
Hasi Ans MHOYKUMOHHOIO Harpesa. o
HOW ANt UHAYKUMOHHOIO Harpesa.
BbIKNiounTE UHOYKLUMOHHYIO BapoY-
- HYI0 NOBEPXHOCTb U CHOBA BKMOYMTE
Owwnbka cBA3N B UHAYKLMOHHON Ba-
E1-E15 M ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtuTtech B
POYHOI MOBEPXHOCTY. ~ o
oduumanbHbIN ANNEPCKUI LEHTP,
ecnu npobnema BHOBb BO3HUKHET.
BbIkntounTe UHOYKLUMOHHYO BapoY-
HYI0 MOBEPXHOCTb ¥ CHOBA BKIOUMTE
Owwnbka gatynka TeMnepaTtypbl B UH-
E16-E 21 o o ee yepes 30 cekyHa. ObpaTutech B
OYKUMOHHON BapOYHOW MOBEPXHOCTMU. _ °
ouLmanbHbIN AUNEpPCKUn LEHTP,
ecnv npobrnema BHOBb BO3HUKHET.
BbIKNouMTE MHOYKUMOHHYIO BapoY-
E 23 HY0 NOBEPXHOCTb U CHOBA BKMOUMTE
MporpammHas owwmbka UHOYKLMOH-
HOI BADOUHOI TOBEDXHOCTY ee yepes 30 cekyHa. ObpaTutech B
E24 P P . odmumManbHbIi AUNEPCKUA LEHTP,
ecnuv npobnema BHOBb BO3HWKHET.
BbIkntounTe UHOYKUMOHHYO BapoY-
OWnBKa paBoThl BEHTUNSTODA B wi- | HYIC OBEPXHOCTb 1 CHOBA BKIIOUMTE
E 25 pa M P ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtuTtech B
[OYKUMOHHON BapOYHOW MOBEPXHOCTU. ~ °
ocuumanbHbIN ANNEpPCKUn LEHTP,
ecnuv npobrneMa BHOBb BO3HUKHET.
BbIkntounTe MHOYKLUMOHHYIO BapoY-
_ |Hyt0 NOBEPXHOCTL M CHOBAa BKIOUUTE
Owwnbka obopynoBaHNs SMEKTPOHHOM
E31-E45 o ee yepes 30 cekyHa. ObpaTutech B
nnaTbl UHAYKLUOHHON KOHDOPKN. ~ °
ouLmManbHbIN AUNEPCKUI LEHTP,
ecnv npobnema BHOBb BO3HWKHET.
E 48 CeHcopHoe obopynoBaHue JOMKHO
- 6blTb COBMECTUMO C YCMOBUSIMU 3KC-
E 49 Ownbka paTunka NHAYKLMOHHOW Ba- nnyatauuu. OBPaTUTECH B OtULA-
POYHOW MOBEPXHOCTM. yarauuu. oparl
E 51 anbHbIN AUNEPCKUIA LEHTP, ecru
npo6rnema BHOBb BO3HWKHET.
BbIkntounTe UHOYKLUMOHHYO BapoY-
HYI0 MOBEPXHOCTb ¥ MOAOXKAWTE, Noka
oHa ocTbiHeT. Owmnbka aomkHa BbITb
o CcTpaHeHa, Koraa Temneparypa Ba-
Owwubka gaTyvka UHAYKLMOHHOW Ba- yerp o A partyp
E52-E 57 POYHOW NOBEPXHOCTW ONYCTUTCSA HU-

POYHOM MOBEPXHOCTY.

e ycTaHoBIeHHbIX Npeaenos. Obpa-
TUTEChb B 0ULManbHbIN ANNEPCKUiA
LeHTp, ecnu npobnema BHOBb BO3-
HUKHET.
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Warotosutens: «Arcelik A.S.» m
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
Mpown3seaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MeplumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmauumio o cepTudpmkaumm npoaykta Bl MoXeTe yTOUHWUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-
Yyto NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[ata npoun3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIM Ha 9TUKETKe, PacnonoXeHHOM Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Ldpbl CEPUItHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUIN B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH U KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

- Voer geen technische wijzigin-

gen uit aan het product.
A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit pro-
duct mag enkel worden ge-
bruikt om etenswaren te berei-
den. Het mag niet worden ge-
bruikt voor andere doeleinden
zoals het opwarmen van een
ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

* Dit product mag worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, net als personen met
een onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen met
een gebruik aan ervaring en
kennis, op voorwaarde dat zij
onder toezicht staan van of
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zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinde-
ren tenzij ze onder toezicht
staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek, gevoels-
matig of mentaal vermogen
(inclusief kinderen), tenzij zijn
onder toezicht staan of de no-
dige instructies hebben ont-
vangen.

Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om zeker te zijn dat
ze niet spelen met dit product.
Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet spelen met, klim-
men op of binnendringen in het
product.

Plaats geen voorwerpen op het
product binnen het bereik van
kinderen.

Draai de handvatten van pot-
ten en pannen naar de binnen-
zijde van het werkblad zodat
kinderen ze niet kunnen grijpen
en zich verbranden.

+ WAARSCHUWING! De toe-
gankelijke oppervlakken van
het product worden heet tij-

is.
1.3
A heid

dens het gebruik. Houd kinde-
ren uit de buurt van het pro-
duct.

+ Houd het verpakkingsmateri-
aal buiten het bereik van kinde-
ren. Er bestaat een risico van
letsels en verstikking.

* Voordat versleten en nutteloze
producten worden wegge-
gooid:

1. Verwijder de stekker uit het

stopcontact.

2. Knip de voedingskabel eraf

en koppel deze los met de
stekker van het product.

3. Neem de nodige voorzorgs-

maatregelen om te voorko-
men dat kinderen kunnen bin-
nendringen in het product.

4. Sta kinderen niet toe om met

het product te spelen wan-
neer het in inactieve modus

Elektrische veilig-

+ Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.
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+ De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.

Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

« Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

+ Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

+ Gebruik geen verlengsnoer of

multi-stekker om uw product te

bedienen.

* Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.

* Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

+ Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

+ Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen

door een fabrikant, een geauto-

riseerde dienst of een persoon

aangewezen door de importeur

om eventuele schade te voor-
komen.
Als uw product is voorzien van
een netsnoer en stekker:
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* Plaats de productstekker nooit
in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

+ Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Al .4 Veliligheid tijdens
het transport

+ Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

* Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.
De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op

schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A.I .5
installatie

« Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.
Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product

inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

*+ Gebruik geen warmte-isoleren-
de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
Installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.

+ Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
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men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-
len steken. Wanneer u het ven-
ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Wan-
neer u het venster opent kan
heet keukengerei omkantelen.

+ Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

+ Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aanslui-
ting aanwezig zijn op de ach-
terzijde of de zijmuur op de lo-
catie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.

A] .6 Veiligheid tijdens
gebruik
+ Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld na elk gebruik.
+ Als u het product niet gebruikt

gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-

contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.

+ Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische schok-
ken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Als het
glas van de kookplaat is gebar-
sten:

sluit de gastoevoer uit en (indien

van toepassing) schakel de elek-

trische kookplaten uit. Ontkop-
pel het product van het elek-
trisch net.

- Raak het oppervlak van het ap-

paraat niet aan.

- U mag het apparaat niet gebrui-

ken.

+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

* Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.
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+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

« Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

A1 .7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

* Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.

Al .8 Veiligheid tijdens de
bereiding
+ WAARSCHUWING! Het kook-

proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
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kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

+ WAARSCHUWING! Bij berei-

dingen met vaste of vloeibare
olie is het gevaarlijk de oven te
verlaten. Dit kan brand veroor-
zaken. Probeer NOOIT een der-
gelijke brand te blussen met
water maar ontkoppel het pro-
duct van het elektrisch net en
dek de vlam af met een Kle-
ding of een branddeken (etc.).
Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

A1 9 Inductie

* De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” technolo-
gie. Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op kookplaten
moet worden gebruikt op de in-
ductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet zul-
len de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk “Se-
lectie van de potten en pannen.

+ Aangezien de inductiekook-

plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-



fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pace-
makers of insulinepompjes.

+ Sluit de zone na gebruik via het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de kook-
plaat.

+ Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-
ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

2 Milieurichtlijnen

* Plaats geen elektronische pro-
ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de in-
ductiekookplaat. Het apparaat
kan worden beschadigd.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

+ Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!

+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
recycling. Om die reden mag u

het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.
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2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het

product voorzien van informatie over ener-

gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

3 Uw product

De volgende suggesties helpen u het pro-
duct te gebruiken op een ecologische en
energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de kook-
plaat. Selecteer als een pot met de cor-
recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-
plaat en de bodem van de pot.

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookoppervlak
3 Inductie kookzone
5 Inductie kookzone

5 6
A 4
~ %
3 4

2 Onderste behuizing
4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone
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3.2 Technische specificaties

Kookplaat algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/breedte/

diepte)(mm) 52 /590 /520 *

Installatie-afmetingen van de kookplaten (hoogte/breed-

te/diepte) 560 (+2) /490 (+2)

Spanning/Frequentie TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor

het gebruik in het product min. HO3V2V2-F 5x 2,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW) max. 7,2 kW

Kookzones

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster 1800 W
Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W

|* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
@ lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.1 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

5 De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het oppervlak
beschadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-
de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

Algemene waarschuwingen

+ Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat bescha-
digen. Gebruik geen gebarsten kookpla-
ten. Water kan door deze scheuren sijpe-
len en kortsluiting veroorzaken. Als het
oppervlak op enigerlei wijze is bescha-
digd (bijv. zichtbare scheuren), schakel
dan eerst de zekering uit en bel vervol-
gens de geautoriseerde service om het
product los te koppelen om het risico op
elektrische schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de kook-
plaat die geen goed evenwicht hebben of
gemakkelijk kantelen.

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het appa-
raat kunnen beschadigd zijn.

« U moet de branders van de kookplaat uit-
schakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadi-
gen. U moet de kookzones uitschakelen
na elk gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk mate-
riaal onmiddellijk van het oppervlak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid voed-
sel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet
te reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de bran-
ders/zones. Als u een pot op een andere
brander/zone wilt plaatsen, mag u hem
niet verschuiven naar de gewenste kook-
zone; u moet de pot optillen en hem daar-
na op de andere kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de inductie-

kookplaat

De inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Het circuit is voltooid wanneer er

kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het glasopper-
vlak een magnetisch veld opwekt. De meta-
len bodem van de potten / pannen wordt
verwarmd door energie uit dit magnetische
veld te halen. De warmte kan dus niet wor-
den gegenereerd op het oppervlak van de
kookplaat maar rechtstreeks op de potten/
pannen boven het oppervlak. Het glazen
oppervlak wordt opgewarmd met de warm-
te van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
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+ Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. De volgende hoofdstuk-
ken bieden u gedetailleerde informatie

Inductiekookplaten bieden bepaalde voor-
delen omdat de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen.

Voedsel dat overstroomt tijdens de berei-
ding brand niet snel weg want het glazen
kookoppervlak wordt niet rechtstreeks
opgewarmd. Het kan gemakkelijker wor-
den gereinigd.

De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt gegene-
reerd op de kookpotten/pannen. Het be-
spaart dus tijd en energie in vergelijking
met de andere soorten kookplaten.
Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

Het feit dat de warmteoverdracht stopt
en het kookoppervlak niet rechtstreeks
wordt opgewarmd wanneer de kookpot-
ten/pannen worden verwijderd van het
kookoppervlak maakt het gebruik veiliger
tegen mogelijke ongevallen tijdens uw
bereidingen.

Voor een veilige werking:

Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen ge-
bruikt met een kleine hoeveelheid olie of
als u geen olie gebruikt (teflon type).
Gebruik het glazen kookoppervlak niet
als een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-oppervlak.

Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

Gebruik geen aluminiumfolie voor uw be-
reidingen. Plaats nooit etenswaren ge-
wikkeld in aluminiumfolie op de inductie-
zone.

Houd magnetische voorwerpen zoals cre-
ditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.
Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de senso-
ren op de kookplaat het kookniveau verla-
gen of de kookzones uitschakelen.

over dit systeem. Hoewel, als u deze pot-
ten met een dunne bodem gebruikt voor
uw bereiding zullen deze potten heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-
veerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige

kookpotten/pannen gebruiken die voorzien

zijn van een etiket of een waarschuwing dat

compatibel is met inductiekoken met uw in-

ductiekookplaat. Een algemene regel is dat

hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de

kookpotten/pannen zullen presteren. De

bodemdiameter van de kookpotten / pan-

nen moet overeenkomen met de inductie-

zone. De aanbevolen afmetingen worden

hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

* Gietijzeren potten/pannen

+ Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen

+ Aardewerk

+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen potten/
pannen met een concave of convexe bo-

dem.
v X

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel op-
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warmen en de bodem van de pot kan kookpotten/pannen warmen mogelijk on-

smelten en het kookoppervlak en het ap- voldoende op of worden mogelijk hele-
paraat beschadigen voor het automati- maal niet gedetecteerd door de inductie- fXTH
sche uitschakelsysteem wordt geacti- kookplaat. In sommige gevallen kan een
veerd. Scherpe randen kunnen krassen waarschuwing voor slechte kookpotten/
veroorzaken op het oppervlak. pannen verschijnen.

v X

+ De bodems van bepaalde kookpotten/
pannen hebben een kleiner ferromagne- @ Een gelijke distributie van het keu-

tisch veld dan de reéle diameter. Enkel kengerei op de linkse en rechtse en
deze zone wordt opgewarmd door de centrale branders voor de selectie

kookplaat. Om die reden wordt de warm- van de branders heeft een positieve
te niet gelijkmatig verspreid en is het invloed tijdens de bereiding van
kookoppervlak kleiner. Bovendien worden meerdere gerechten op de inductie
dergelijke kookpotten/pannen niet gede- kookplaten.

tecteerd door grote inductiekookplaten.
De kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het ferromag-
netisch veld.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een in-
ductiekookplaat via de onderstaande me-
thoden.

1. Hijis compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2. Hij is compatibel als niet knippert wan-
neer u uw pot op de inductiekookplaat
+ Sommige kookpotten/pannen hebben plaatst en de knop draait.
een bodem die niet-ferromagnetisch ma-
teriaal bevat zoals aluminium. Deze types

Aanbevolen afmetingen van kookpotten/pannen

Kookzone diameter - mm Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

Kookzone met brede (flexi) opperviak breedte 230 - lengte 390

De detectie van kookpotten/pannen door selecteerd op basis van de afmeting van
de inductiekookplaat hangt af van de dia- uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
meter en het ferromagnetisch materiaal in van de kookpotten/pannen voor de kookzo-
de bodem van de potten/pannen. Om zeker  nes worden hierboven vermeld.

te zijn dat de kookpotten/pannen worden Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken, van de pottypes, de grootte van de pan en
moeten de kookpotten/pannen worden ge- de grootte van de kookzone. Voor een ho-
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mogener kookgedrag kan een een stap gro-
tere kookzone worden gebruikt. Het gebruik
van een grotere kookzone leidt niet tot
energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)

Uw kookplaat is uitgerust met kookopper-
vlakken met een breed oppervlak (Flexi op-
pervlakken). U kunt dit kookoppervlak be-

dienen als individuele kookplaat, onafhan-
kelijk van elkaar voor uw kleinere kookpot-
ten/pannen. U kunt de combinatiefunctie
voor deze kookzones inschakelen en ze
omvormen in één enkel kookoppervlak voor
bereidingen met uw brede potten of pan-
nen.

NL

Als twee onafhankelijke kookzones

Als een enkele kookzone

Kookzones met een breed oppervlak
hebben twee kookzones, vooraan en
achteraan. U kunt deze zones gebrui-
ken als twee onafhankelijke kookzones
voor verschillende temperatuurniveaus
- |met twee verschillende kookpotten/
pannen. Plaats de kookpotten/pannen
~ |in het middel van de afzonderlijke
kookzones.

v

—
Voor bereidingen in grote kookpot-
ten/pannen moet u de potten/pan-
nen zodanig plaatsen dat ze het

. |midden van beide kookzones afdek-
ken en dat ze centraal op de kookzo-
~[ne staan.

_:/

—

—_— V Als u wilt koken met twee verschil-
| lende kookpotten/pannen aan het-
| Voor bereidingen met een enkele kook- ' ‘ zelfde temperatuurniveau kunt u de
l pot/pan moet u deze in het middel van ¢ ) - |kookzone met een breed oppervlak

de kookzone vooraan of achteraan (flexibel) combineren en met twee
B - plaatsen. Plaats de kookpotten/pan- B _|verschillende kookpotten/pannen
nen niet in het midden van de kookzo- koken aan dezelfde temperatuur.
ne. Plaats de kookpotten/pannen zodat
- e 3 het midden van de zones opnieuw
! wordt gecentreerd.
~——

5.2 Bedieningspaneel
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Toetsen Al :Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling

(D : Aan/Uit-toets

@ : Timer-toets

(Booster) toets
{Tfj : Reinigingsvergrendeling toets

|]|] : Stop-toets

NL /48




@ : Verhogen toets
@ : Verlagen toets

Symbolen
[:] : Brede kookzone combinatiesymbool *

[% : Toetsvergrendeling symbool

* Het varieert naargelang het model van het pro-
duct. Is mogelijk niet beschikbaar op uw model.

Kookzone scherm

A O @
l l |

v v v v
1 2 3 4

1 Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets

Temperatuur verlagen toets
3 Temperatuur verhogen toets

Temperatuurindicator van de relevante kook-
plaat

Timer scherm

[ 3
s+ O ©F—3
NS

[GR— T—

—>» 4

Werkingspunt LED voor de timer
Timerindicator
Timer verhogen toets

AW N =

Werkingspunt LED voor de toetsenvergrende-
ling.het kinderslot

5 Timer verlagen toets

Algemene waarschuwingen voor het bedie-

ningspaneel

+ Dit product wordt bediend met een aan-
raakcontrolepaneel. Elke actie die u op
uw aanraakcontrolepaneel uitvoert, zal
worden bevestigd met een geluidssig-
naal.

+ Houd het controlepaneel altijd schoon en
droog. Een vochtig en vuil oppervlak kan
problemen bij het functioneren veroorza-
ken.

+ De kookplaat zal automatisch terugkeren
naar de Standby-modus als er geen actie
wordt ondernomen binnen 10 seconden.

+ Het product zal zichzelf uitschakelen van-
wege veiligheidsredenen als er langere
tijd geen toets wordt aangeraakt.

De kookplaat aanschakelen:
1. Schakel de kookplaat aan door het aan-
raken van (D de toets.

= “0” verschijnt op ieder kookzone-
scherm.

Uitschakelen van de kookzone:

v Een actieve kookzone kan op 4 ver-
schillende manieren worden uitgescha-
keld:

v' Door het aanraken van de @ toets;
Raak de (D tusuna dokunun.

1. Door de temperatuur te verlagen tot
stand “0”; U kunt de kookzone uitscha-
kelen door de temperatuurinstelling te
verlagen tot de “0” stand.

2. Door gebruik te maken van de uit-
schakelfunctie op de timer voor de
gewenste kookzone; Wanneer de tijd
voorbij is, zal de timer de daaraan toege-
kende kookzone uitschakelen “0” of “00”
verschijnt op het betreffende scherm.
Wanneer de tijd voorbij is, zal een ge-
luidsalarm klinken. Raak een willekeuri-
ge toets op het controlepaneel aan om
het geluidsalarm uit te zetten.

3. Door het tegelijkertijd aanraken van
de @/O toetsen voor de gewenste
kookzone; U kunt de betreffende kook-
zone uitschakelen door de ®/O) toet-
sen tegelijkertijd aan te raken.
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Als of brandt nadat de kookplaat
@ uitgeschakeld is, betekent dit dat

de kookzone nog steeds warm is.

Raak die kookzones niet aan.

Indicator restwarmte

Als het symbool knippert op het kookzone-
scherm, betekent dit dat de kookplaat nog
warm is en gebruikt kan worden om een
kleine hoeveelheid voedsel warm te hou-
den. Dit symbool verandert snel in het sym-
bool, wat betekent dat de kookzone minder
warm is.

Als de stroom is uitgeschakeld, zal
@ de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker dus

niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Temperatuurniveau aanpassen

1. Schakel de kookplaat in door de (D
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone ®/O toetsen aan te raken.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= De relevante kookzone zal op de inge-
stelde temperatuur gaan werken.

De buitensectie van de inductie-
@ kookzone van 280 mm (indien uw
product uitgerust is met een induc-
tiekookzone van 280 mm) wordt al-
leen geactiveerd als een pan op de
kookzone wordt geplaatst, die
groot genoeg is om de kookzone te
bedekken en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de 8.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de booster-
functie gebruiken. Deze functie is echter
niet aanbevolen voor een lange bereiding.
De boosterfunctie is mogelijk niet beschik-
baar in alle kookzones.

De booster selecteren:

1. Schakel de kookplaat in door de (D
toets aan te raken.

2. Raak de Al toets van de betreffende zo-

I
40 @B |00 ®

O Q0
-

= De geselecteerd kookzone zal op maxi-

maal vermogen werken en het “P”
symbool zal op het kookzonescherm
oplichten. De kookzone schakelt de
booster uit en gaat verder op niveau
“9”,

De booster eerder uitschakelen:

U kunt de boosterfunctie op elk gewenst

moment uitschakelen door de © of 2§

toets aan te raken. De kookzone schakelt

de booster uit en gaat verder op niveau “9”".

Werken met 2 zones die zich in dezelfde
verticale richting bevinden:

Als een zone ingesteld is op het boosterni-
veau en een andere zone die zich in dezelf-
de verticale richting bevindt ingesteld wordt
op een niveau hoger dan 6 (7, 8 en 9), daalt
het niveau van de eerste zone naar 9 en kan
de andere zone worden ingesteld op een ni-
veau hoger dan 6 (7, 8 en 9). Als de tweede
zone wordt ingesteld op boosterniveau,
daalt het niveau van de eerste zone naar 6.

De kookzone met groot oppervlak inscha-
kelen

1. Raak (D aan om de kookplaat in te scha-
kelen.
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2. Om de kookzone met groot oppervlak in
te schakelen, moet u de 2 toetsen van
beide kookzones tegelijkertijd ongeveer
3 seconden ingedrukt houden.

g@ gi— @g@

An@ OF-| 0 2 !

= “0” verschijnt op het scherm van
de kookzone linksachter. verschijnt
op het scherm van de kookzone
linksvoor en de kookzone met
groot oppervlak wordt geactiveerd.

3. Raak de @/O) toetsen van de kookzone
linksachter aan om de temperatuur in te
stellen tussen “0” en “9”.

Als de kookzone met groot opper-

@ vlak eenmaal is geactiveerd, kan de
temperatuur worden ingesteld met
de @/O toetsen van de kookzone
linksachter. U kunt de temperatuur
niet instellen met de ®/O toetsen
van de kookzone linksvoor.

De kookzone met groot oppervlak
@ links wordt uitgelegd bij wijze van

voorbeeld. Als er ook een kookzone

met groot oppervlak is aan de rech-

terkant van het fornuis, gelden voor
deze kookzone dezelfde instruc-

]
Al O OO0 ®
Aﬂ@@i{*’)@uu

]

ties.

= De kookzone gaat in werking.

De kookzone met groot oppervlak aanzet-
ten terwijl één of beide linker kookzones
werkzaam zijn

v' Tijdens de werking van één of beide
kookzones, kunt u beide kookzones
combineren door de kookzone met
groot oppervlak te activeren. U kunt
dus een grotere kookzone gebruiken op
hetzelfde niveau.

1. Als u de kookzone met groot oppervlak
wilt inschakelen als een of beide linker
kookzones actief zijn, moet u de 2 toet-
sen van beide kookzones tegelijkertijd
ongeveer 3 seconden ingedrukt houden.

= De temperatuurwaarde van de
laatst selecteerde kookzone ver-
schijnt op het scherm van de kook-
zone linksachter en de kookzone
met groot oppervlak wordt geacti-
veerd.

= De gecombineerde kookzones blij-
ven werken met de waarde van de
temperatuur en de timer (indien
beschikbaar) die u heeft geselec-
teerd op de linker kookzone. De
waarde van de linker kookzone die
was ingesteld voordat de kookzo-
nes gecombineerd werden, wordt
geannuleerd.

1
(O OO0 ®

*ﬂl@tji"ﬂcDuu

G

= Wilt u de temperatuur wijzigen,
raak dan de ®/@ toetsen van de
kookzone linksachter aan en stel
de gewenste temperatuur in.

Als u de *§ toets van de linker
kookzone aanraakt terwijl de kook-
zone met groot oppervlak actief is,

werken de kookzones op boosterni-
veau.
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De kookzone met groot oppervlak uitscha-
kelen

v De kookzone met groot oppervlak kan
op 4 verschillende manieren worden
uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op “0” te zet-
ten: U kunt de kookzone met groot op-
pervlak uitschakelen door het tempera-
tuurniveau te verlagen naar “0”.

2. Door gebruik te maken van de uit-
schakelfunctie op de timer voor de
kookzone met groot oppervlak: Als de
tijd om is, schakelt de timer de kookzo-
ne met groot oppervlak uit. “0” ver-
schijnt op het scherm van de linker
kookzone en “00” verschijnt op het ti-
merscherm.

3. Door de D/ toetsen van een van
de linker kookzones gelijktijdig aan
te raken: Als u de ®/O toetsen van
een van de linker kookzones gelijktijdig
aanraakt, worden de kookzones ge-
scheiden en uitgeschakeld.

4. Door de }} toetsen van beide zones
gelijktijdig ongeveer 3 seconden in te
drukken: De kookzones schakelen uit
als u de *§ toetsen van beide kookzo-
nes gelijktijdig ongeveer 3 seconden in-
gedrukt houdt.

Schoonmaakvergrendeling

De schoonmaakvergrendeling zorgt ervoor

dat alle toetsen op het bedieningspaneel 20

seconden lang niet op aanraking reageren,

waardoor de gebruiker het paneel schoon
kan maken tijdens het gebruik van de kook-
plaat. Het apparaat staat gedurende deze
periode niet onder stroom.

De schoonmaakvergrendeling activeren

1. Houd de {"’J toets ingedrukt totdat een
enkel geluidssignaal klinkt als een van
de kookzones is ingeschakeld.

= Op het timerscherm van de kookplaat
wordt afgeteld vanaf 20. Gedurende
deze periode zullen geen van de toet-
sen op het bedieningspaneel werken,
met uitzondering van de D toets.

De schoonmaakvergrendeling uitschakelen
U hoeft geen enkele toets aan te raken om
de schoonmaakvergrendeling te deactive-
ren. De kookplaat geeft na 20 seconden
een geluidssignaal en de schoonmaakver-
grendeling schakelt automatisch uit.

Wilt u de schoonmaakvergrendeling
eerder deactiveren, houd dan de

{"] toets ingedrukt totdat twee

geluidssignalen klinken.

Kinderbeveiliging Het varieert naargelang
het model van het product. Is mogelijk
niet beschikbaar op uw model.

Als de kookzones uitgeschakeld zijn, kunt u
de kinderbeveiliging van de kookplaat in-
schakelen om te voorkomen dat kinderen
de kookzones inschakelen. U kunt de kin-
derbeveiliging in- of uitschakelen als de
kookzones uitgeschakeld zijn (in de stand-
by staan).

De kinderbeveiliging activeren

1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de @] en de [l toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

= De kinderbeveiliging is nu actief. “L”
verschijnt tijdelijk op het scherm van al-
le kookzones en het decimale punt van

de é toets wordt ingeschakeld.
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Als er een toets wordt aangeraakt
@ als de kinderbeveiliging actief is,

klinken er twee geluidssignalen en

knippert “L” op het scherm van alle

kookzones.

De kinderbeveiliging deactiveren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by

staat de {mJ en de [l toets tegelijkertijd
ingedrukt totdat twee geluidssignalen
klinken.

2. De kinderbeveiliging wordt uitgescha-
keld. “L” knippert op het scherm van al-
le kookzones en het lampje van de é
toets gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om

te voorkomen dat u of iemand anders per

ongeluk de regelingen verandert als de

kookplaat in werking is.

U kunt de toetsvergrendeling alleen
@ inschakelen als de kookplaat in

werking is. Alleen de D toets rea-

geert nog als de toetsvergrendeling

is geactiveerd. Als u een andere
toets aanraakt, zal het decimale

punt van de |E| toets knipperen om
aan te geven dan de toetsvergren-
deling is geactiveerd. Als u de kook-
plaat uitschakelt terwijl de toetsen
zijn vergrendeld, moet u eerst de
toetsvergrendeling uitschakelen om
de kookplaat weer aan te kunnen
zetten. Als u een toets aanraakt
zonder de toetsvergrendeling uit te
schakelen, knippert “L” op het
scherm van alle kookzones om aan
te geven dat de toetsvergrendeling
actief is. Schakel de toetsvergren-
deling uit om de kookplaat weer in
te schakelen.

Bij stroomuitval wordt de toetsen-
@ blokkering opgeheven.

Activering van de toetsvergrendeling
1. Houd als de kookplaat in de stand-by
staat de {mJ en de [l toets tegelijkertijd

ingedrukt totdat een enkel geluidssig-
naal klinkt.

2. De toetsvergrendeling wordt geactiveerd

en het decimale punt van de é| toets
wordt getoond na eerst te hebben ge-
knipperd.

Deactiveren van de toetsvergrendeling
1. Raak als de toetsvergrendeling is inge-

schakeld de {"? en de [ toets tegelij-
kertijd ingedrukt totdat twee geluids-
signalen klinken.

2. Het lampje van de étoets gaat uit en het
bedieningspaneel wordt ontgrendeld.
Timerfunctie
Deze functie maakt koken voor u eenvoudi-
ger. U hoeft niet meer tijdens de hele berei-
dingsperiode de kookplaat in de gaten te
houden. De kookzone schakelt automa-
tisch uit als de door u ingestelde tijd is af-
gelopen.

De timer instellen
1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door
de zone ®/O toetsen aan te raken.
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3. Activeer de timer door de {5 toets aan
te raken. “00” symbool en de decimale
punt van de geselecteerde zone zullen
knipperen op het timerscherm.

4. Stel de gewenste tijdsduur in door de ti-
mer ®/O toetsen aan te raken.

5. Na 10 seconden wordt de instelling ge-
activeerd. Het decimale punt van de ge-
selecteerde zone zal knipperen op het ti-
merscherm.

6. Herhaal de bovenstaande procedures
voor de andere kookzones waarvoor u
de timer wilt instellen.

Als meer dan één timerwaarde is in-

@ gesteld voor verschillende zones,
wordt de zonetimer met de laagste
waarde weergegeven op het timer-
scherm en knippert de decimale
punt voor die zone. De decimale
punten van de andere zones zijn
continu te zien.

U kunt de resterende bereidingstijd

@ bekijken door de (O toets van alle
kookzones aan te raken. Elke keer
dat u een toets aanraakt, wordt de
timerwaarde van een andere zone
weergegeven. Uiteindelijk wordt de
laagste timerwaarde weer weerge-
geven.

De timer uitschakelen
Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen,

zal de kookplaat automatisch uitschakelen [{B

en een geluidssignaal geven. Raak een wil-
lekeurige toets aan om het geluidssignaal
uit te schakelen. Als u niet op een toets
drukt, zal het geluidssignaal na een paar
minuten stoppen.

De timers eerder uitschakelen

v Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de inge-
stelde temperatuur blijven werken tot
hij wordt uitgeschakeld. U kunt de ti-
mer op twee verschillende manieren
voortijdig uitschakelen:

1. De timer uitschakelen door de waar-
de in te stellen op “00”: Raak de /O
toetsen aan totdat “00” wordt aangege-
ven op het scherm van de kookzone
waarvan de timer geactiveerd is.

= Het decimale punt van de betref-
fende zone gaat uit en de timer
wordt geannuleerd.

= De timer uitschakelen voor de
betreffende zone door de betref-
fende zone /O toetsen tege-
lijkertijd aan te raken: Raak de
betreffende zone @/O) toetsen te-
gelijkertijd aan.

= Het decimale punt van de betref-
fende zone gaat uit en de timer
wordt geannuleerd.

Na deze stap wordt het tempera-
@ tuurniveau van de betreffende zone

“0” en hetzelfde geldt voor de ti-

merwaarde.

De timer kan niet worden ingesteld
@ zonder de kookzone en de tempera-

tuur te selecteren.

De timer kan slechts worden inge-
steld voor de kookzones die in wer-

Stopfunctie

v" Met deze functie kunt u het tempera-
tuurniveau van de kookzones verlagen
naar de laagste stand (niveau 1).

king zijn.

Als de timer is ingesteld voor een
@ bepaalde kookzone zal hij tijldens

de pauze verder lopen.
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1. Raak de [[ toets aan als een van de
kookzones actief is.

2. Alle actieve kookzones werken op mini-
numvermogen (niveau 1). [] symbool
zal verschijnen op het scherm van de
actieve kookzones.

3. Raak de [l toets opnieuw aan om alle
kookzones verder te laten werken met
de vorige instellingen.

Energiebeheerfunctie

Uw apparaat is uitgerust met een energie-

beheerfunctie. U kunt het totale vermogen

dat wordt verbruikt door de kookplaat wijzi-
gen met deze functie. Er zijn 8 niveaus be-
schikbaar voor de energiebeheerfunctie.

Energiebeheerfunctie - Het niveau van

totaal vermogen dat kan worden inge-

steld

Energiebeheer weergave indicator Totaal
vermogen

25 2,5kw

30 3kw

36 3,6 kW

44 44 kW

54 54kwW

57 57kW

67 6,7kW

72 72kW

Het totale vermogen wijzigen;

1. Schakel de oven in door de () toets aan

te raken. Schakel de oven uit door de (D
toets aan te raken.

2. Raak daarna respectievelijk de *§ toets
aan van de rechtse zone vooraan, de {9
toets, de timer O toets, de timer @

knop en, tot slot, de zone linksvoor *§
toets.

12
1o00floo e/ goonx
*m@@.ﬁéﬁ.@@m
£ i 2

3. Het energiebeheer niveau wordt weerge-
geven op het timer-scherm.

4. Raak de [ toets aan om te schakelen
tussen de niveaus en stel de gewenste
totale vermogenswaarde in.

5. Bevestig de instelling door de (D toets
aan te raken en schakel de kookplaat
uit. De totale vermogenswaarde die u
hebt ingesteld, wordt ingeschakeld.

De temperatuurniveaus die u kunt

@ aanwijzen aan de kookplaten kun-
nen variéren naargelang het inge-
stelde totale vermogen. Het tempe-
ratuurniveau van de kookplaat
wordt automatisch verlaagd naar-
gelang de vermogensinstelling die
wordt uitgevoerd door de kook-
plaat. Dit is geen fout.

Als een andere toets dan de opge-
@ geven volgorde wordt aangeraakt

tijdens het wijzigen van het vermo-

gensniveau, kan de instelling niet

worden gemaakt. U moet de stap-
pen vanaf het begin herhalen om de

instelling te maken.

Zones voor inductiekoken veilig en effici-
ént gebruiken

Werkingsprincipes: De inductiekookplaat
verwarmt in principe rechtstreeks de pan.
Dit geeft een hoop voordelen ten opzichte
van andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het oppervlak blijft koeler.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoog-
staande veiligheidssystemen die maximale
gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust
@ met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en 280
mm, afhankelijk van het model. Met
de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan
waar. Er wordt alleen energie gege-
nereerd waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.
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Het product kan starten-stoppen
wanneer het op niveaus van 1 tot 7
werkt, vooral met kookgerei met
een kleine diameter en wanneer wa-

®

ter-olie klein is. Dit is geen fout.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na

een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een ti-
mer is toegewezen aan de kookzone, scha-
kelt het timer-scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische uit-
schakeling hangt af van het geselecteerde
temperatuurniveau. De maximale bedie-
ningsduur wordt toegepast voor dit tempe-
ratuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.

Temperatuurniveau

Automatisch uitschakeling tijdsduur - uur

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

V| o |Nfojlo|dhlwWIN|[=|O

30 min.

P (Booster)

10 min. (*)

(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 10 minuten

Tabel 1: Automatisch uitschakeling tijds-
duur

Oververhittingsbeveiliging

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval

van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De werkende kookzone kan worden uitge-
schakeld.

+ Het gekozen niveau kan van een hoger ni-
veau dalen naar niveau 7.

Veiligheidssysteem tegen overkoken

Uw kookplaat is uitgerust met een beveili-
ging tegen overkoken. Als er iets overloopt
en op het bedieningspaneel terecht komt,
zal het systeem onmiddellijk de stroomver-
binding onderbreken en uw kookplaat uit-
schakelen. Gedurende die tijd wordt een
“E”-waarschuwing weergegeven op de aan-
duiding.

Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de inductiekook-
plaat is dat hij onmiddellijk op commando’s
reageert. De kookplaat kan het vermogen
zeer snel aanpassen. Zo kunt u voorkomen
dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken over-
kookt.

Als het oppervlak van het aanraak-
@ paneel wordt blootgesteld aan dik-
ke damp, kan het hele bedienings-

systeem uitvallen en een foutsig-
naal geven.

Houd het oppervlak van het tip-
@ toetspaneel schoon. Er kan onjuiste

werking worden veroorzaakt.

6 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.
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6.1 Algemene waarschuwingen over ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren

bereidingen met de kookplaat etenswaren worden ontdooid voor u ze

frituurt. NL

+ Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd

Algemene waarschuwingen over bereidin-
gen met de kookplaat

* Vul de de pan nooit voor meer dan een- het deksel open.
derde met olie. Laat de kookplaat nieton- . voor aanbevelingen over bereidingen met
bewaakt achter als u olie verhit. Overver- de energiebesparende functie verwijzen
hitte olie geeft brandgevaar. Probeer een wij u naar het hoofdstuk “Milieurichtlij-
mogelijk vuur nooit te doven met water! nen”.
Bedek olie als het in brand vliegt meteen . pe pereidingstemperatuur en tijdwaarden
branddeken of een vochtige doek. Zet de die worden opgegeven voor de etenswa-
kookplaat, als dit veilig kan, uit en bel de ren kunnen variéren naargelang het re-
brandweer. cept en de hoeveelheid. Om die reden
+ Voor u etenswaren begint te frituren, worden deze waarden vermeld als een
moet u altijd het overtollige water verwij- bereik.
deren en ze langzaam in de hete olie la-
Kooktafel
Etenswaren |Temperatuurniveau |Baktijd (min) (benadering)
Smelten
Chocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, bittere 1 20 .30
chocolade 55-60% cacao,150 g)
Boter (200 g) 6 5.6
Koken, opwarmen, warmhouden
Water 1 L (Koken) P 3.5
Water 3 L (Koken) P 8..10
Melk 1 L (Koken) 6 4.6
Melk 1 L (Warmhouden) 1-2 18..22
Plantaardige olie (Opwarmen) (Zonnebloemzaad-
olie0,5L) 8 3.5
Koken
Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2 Deel
grote maat) 9 12..14
Zalmfilet 8 10..15
Worst 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Koken, stoven
Rijstschotel (200 g rijst) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure **
Bonen-kikkererwt koken Koken - Voor as-
hure 9 5.6
ESrr:een-kikkererwt koken koken - Voor as- 3 10 .30
Graan Koken - Voor ashure 9 2.5
Graan koken - Voor ashure 3 10..30
Ashure -Alle ingrediénten 8 20..25
Schenkels **
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benadering)
Gestoofde groenten 9 3..8
Bakken 4-5 120 .. 150

Soepen (Bijv. linzensoep) 6-7 17..20

Zacht braden

Zeebaarsfilet 8 3.7

Sirloin steak ** (3-5 cm) 8 5..9

Worst 8 2.5

Gebakken ei 7 4.8

Frieten

Boortsog 8 13..16

Schnitzel 8 5.7

Nugget 8 4.6

* Wok is aangeraden

** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

7 Onderhoud en reiniging

de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

+ Eris geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.

+ U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

+ Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Scharnieren voor de kookplaten:

+ Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
van vaak voorkomende problemen. ree en olie kunnen permanente vliekken

+ Gebruik geen stoomreinigers voor de rei- veroorzaken op de kookplaten en onder-
niging. delen van de kookplaat de meervoudige.

- Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid- U moet alle eventuele vloeistofspatten
delen kunnen het oppervlak beschadigen. onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn: plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am- kelen.
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende Roestvrij stalen oppervlakken
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken- * Gebruik geen reinigingsmidde|en met
en roestverwijderaar, schurende reini- zuur of chloor om roestvrij stalen opper-

gingsmiddelen (créme reinigingsmidde- vlakken en handvaten te reinigen.
len, schurend poeder of créeme, schuren-

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

+ Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente viekken ver-
oorzaken.

+ Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
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De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.
Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.
Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-

ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het hoofd-

stuk “Algemene reinigingsinformatie” voor
de reiniging van het glazen kookoppervlak.

U kunt uw reiniging voltooien op basis van

de onderstaande informatie in speciale ge-

vallen.

+ Suikergebaseerde etenswaren zoals don-
kere creme, zetmeel en siroop moeten
onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor rei-
nigingen die u uitvoert wanneer de kook-
plaat heet is want dit kan permanente
vlekken veroorzaken.

7.3 Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.
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+ Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product

8 Probleemoplossing

voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen

voor u het bedieningspaneel begint te rei- JN[#

nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten

op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

+ Als de kookplaat niet aangaat wanneer

de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>> Haal

de stekker uit het stopcontact en wacht
minstens 20 seconden voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

« Er mogen geen geschikte pannen worden
gebruikt. >>> Controleer je potten.

pictogram brandt altijd op het kookzone-

display.

+ Pannen mogen niet op de werkende
kookplaat worden geplaatst. >>> Contro-
leer of er een pan op de kookplaat staat.

« Uw pan is mogelijk niet geschikt voor in-
ductie. >>> Controleer of uw fornuis ge-
schikt is voor de inductiekookplaat.

+ Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de bo-
dem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.

+ De pan of kookplaat kan te heet zijn. >>>
Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaat wordt tijdens

het gebruik plotseling uitgeschakeld.

+ De kooktijd van het geselecteerde com-
partiment is mogelijk verstreken. >>> U
kunt een nieuwe kooktijd instellen of het
koken beéindigen.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Het is mogelijk dat een voorwerp het aan-
raakbedieningspaneel heeft bedekt. >>>
Verwijder het object op het paneel.

Hoewel de kookplaat is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet geschikt voor de
inductiekookplaat. >>> Controleer of uw
fornuis geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de bo-
dem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.
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De koelventilator blijft draaien, ook alisde - Laag zoemend geluid zoals het geluid

kookplaat uitgeschakeld. van een werkende transformator: Dit is

- Dit is geen fout. De koelventilator blijft te wijten aan de aard van de inductietech- JN]H
draaien totdat de elektronische appara- nologie. Naarmate de warmte wordt over-
tuur in de kookplaat de juiste tempera- gedragen naar de basis van de kookpan
tuur heeft bereikt. of -pot kunt u een dergelijk zoemend ge-

Geluid van de kookplaat tijdens de berei- luid horen afhankelijk van het materiaal
ding van de kookpan. U kunt dus verschillende

- Het is mogelijk dat u geluiden hoort van ggluiden horen van verschillend kookge-

M - rei.
de kookplaat tijdens de bereiding. Deze . . .
geluidenpkunnejn worden veroorzgaakt + Kraken geluid: De reden hiervoor is de

door de samenstelling van de kookpan of structuur en het materiaal van de basis
-pot. Deze geluiden zijn normaal en vor- van de kookpan of -pot. Een krakend ge-

men geen defect. Zij maken deel uit van luid kan hoorbaar zijn als de koqkpan of
de inductietechnologie. -pot is gemaakt van lagen van uiteenlo-

. i pend materiaal.
Mogelijke geluiden en hun oorzaken Klaaglijk geluid: U kunt een klagend ge-
* Geluid van de ventilator: De kookplaat luid horen wanneer twee kookzones aan
is uitgerust met een ventilator die auto-

tgeru dezelfde zijkant van de kookplaat worden
matisch inschakelt naargelang de tempe- gebruikt met twee verschillende kookni-
ratuur van het apparaat. De ventilator veaus.

heeft verschillende bedieningsniveaus en
werkt op verschillende niveaus naarge-
lang de temperatuur.

Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

Foutcodes Fouten oorzaken Mogelijke oplossingen
Schakel de inductiekookplaat uit en
E22 wacht tot ze is afgekoeld. De fout
De inductiekookplaat is oververhit. wordt opgelost wanneer de tempera-
E26 tuur van de kookplaat zakt tot onder

de grenswaarden.

Een of meer toetsen worden geduren-
de meer dan 10 seconden ingedrukt
gehouden.

Het probleem wordt opgelost wan-
neer u uw hand verwijderd van de
kookplaat.

ductiekookplaat.

E 46
Er is een voorwerp op het bedienings- |Het probleem wordt opgelost wan-
paneel blijven staan of het is blootge- |neer het bedieningspaneel is gerei-
steld aan waterdamp. nigd.
Er is een pot of pan gebruikt die niet |De fout wordt opgelost wanneer een
E 47 geschikt is voor een inductiekook- pot of pan wordt gebruikt die geschikt
plaat. is voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
N . . opnieuw in na 30 seconden. Neem
Communicatiefout op de inductie- ;
E1-E15 contact op met een geautoriseerde
kookplaat. S
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing op de in- opnieuw in na 30 seconden. Neem
E16 - E21 P 90p contact op met een geautoriseerde

verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
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Foutcodes

Fouten oorzaken

Mogelijke oplossingen

E23
E24

Softwarefout op de inductiekook-
plaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.

E25

Storing in de werking van de ventila-
tor de inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.

E31-E45

Storing in de hardware van het elek-
tronische bord op de inductiekook-
plaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.

E 48
E 49
E 51

Sensor storing op de inductiekook-
plaat.

De sensorapparatuur moet compati-
bel zijn met de omstandigheden
waarin ze wordt gebruikt. Neem con-
tact op met een geautoriseerde ver-
deler als het probleem niet is opge-
lost.

E52-ES57

Hoge temperatuurfout op de inductie-
kookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout
wordt opgelost wanneer de tempera-
tuur van de sensor zakt tot onder de
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het

probleem niet is opgelost.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v8ib pdhjustada tootele véi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

+ HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

A\

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flilsilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all véi kui neid on

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus
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opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
kdikvdimalikud ohud.

Lapsed ei tohiks seadmega
mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.
Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed voiksid katte
saada.

Keerake pottide ja pannide
kaepidemed leti poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pbletada saada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on

seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke kdik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

* Enne kulunud ja kasutute

toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

2. Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

3. Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

4. Arge lubage lastel mangida
tootega, kui see on
tahikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tiilbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
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vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit

juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

* VGtke Ghendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

+ Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lhendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahiju.

+ Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel + Transportimisel ja

juhul on oht, et tekib lihis ja paigaldamisel kandke alati
elektriloogi oht. kaitsekindaid. Vastasel juhul

+ Arge kunagi puudutage pistikut on teravate servade tottu
margade katega! vigastuste oht!

« Tommake pistik pistikupesast  + Enne toote paigaldamist
vdlja, kasutades pigem pistiku kontrollige, kas sel on
korpust kui juhtmest. kahjustusi. Arge paigaldage

A‘ 4 Transpordiohutus seadet, kui see on kahjustada

. saanud.

+ Uhendage toode enne Valtige paigaldatava moobli

transportimist vooluvdrgust sisemuse katmiseks
lahti. soojusisolatsioonimaterjalide
+ Kui teil on vaja toodet kasutamist.
transportida, mahkige see * Toote paigalduspiirkonnas ei
mullikilega vdi paksu papiga tohi olla otsest paikesevalgust
ning teipige see tugevalt kinni. ja soojusallikaid, naiteks
Kinnitage toote liilkuvad osad elektri- voi gaasikiitte, mis on
kindlalt, et valtida kahjustusi. paigaldatud.
* Enne toote paigaldamist + Seadme koigi
kontrollige toodet parast ventilatsioonikanalite
transportimist voimalike Umbruses peab olema
kahjustuste suhtes. Vigastuse piisavalt vaba ruumi.
korral votke (ihendust importija  * Arge paigaldage toodet akna
voi volitatud |lahedusse. On oht, et pliidi leek
teeninduskeskusega. stititab kardinad ja tuleohtlikud

materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna

A] .5 Paigaldamise
ohutus

+ Enne paigaldamise alustamist

lilitage vooluvork, millega ldhedusse. Akna avamisel
toode Uhendatakse, vdivad kuumad kédgindud
vooluvorgust valja, lllitades imber kukkuda.

kaitsme valja.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
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pistikupesaga ega
pistikupessa uihendatud
pistikuga.

* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
llilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

+ HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, Gihendage toode
elektrilodgi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

+ HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime vdi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote lahedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest to60 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.
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1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vodib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Al 9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud téiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

A.I .10

pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.
loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

pliidiplaadi ala vélja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

P o

6
@)
v
4

| N E—
v
3
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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3.2 Tehniline kirjeldus

Pliidi Uldised spetsifikatsioonid

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm) 52 /590 /520 *
Pliidi paigaldamise m&dtmed (laius/stigavus) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Pinge/Sagedus TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

] vdhemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) kuni. 7,2 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 145 mm
Voimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W
Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 210 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Mdned pesu- vai
puhastusvahendid v&ivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vib kil
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused
« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, nditeks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada lihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

- Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

« Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt dra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vdivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tostke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi t66p6himote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline slisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised
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Induktsioonpliidiplaadid pakuvad
moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides.

Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab holpsamalt puhastada.
Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiitipidega vorreldes aega ja
energiat.

Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vbimalike 6nnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

Arge kasutage kérget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma olita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tidpi).

Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi
téotamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lilitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vdahendada voi pliidiplaadi
vilja lilitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle stisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks 6hukese pdhjaga

keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
véljallilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide

pohi 1abimoot peab vastama

induktsioonitsoonile. Soovitatud mé6tmed

on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi hoiatusega,
mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate véi
nogusate alustega keedupotte/panne.

v X

+ Kasutage ainult paksude, to6deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad vdivad pinda kriimustada.

ET/76



v X

+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uhtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvélja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi

induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul vdib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil
@ mitu rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist koogindude

vordne jaotus parema ja vasaku
ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2. See sobib, kui ei hakka vilkuma, kui
panete poti induktsioonpliidiplaadile ja
lilitate pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni labim6dt - mm Poti 1abim6&t - mm

145 vdhemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vdhemalt 140 - kuni 210
240 vahemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vdhemalt 125 - kuni 320

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil s6ltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali |abimdddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdohusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad keedupottide/
pannide suurused on toodud eespool.
Keetmise kditumine voib varieeruda
sOltuvalt potti tiilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema

keetmise jaoks vdib kasutada iihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.

Laiendatud (flexi) kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladega (flexi-pinnad), milledel on
laiendatud pind. Saate seda kuumutusala
kasutada iiksteisest sdltumatute
keedualadena vaiksemate keedupottide/
pannide jaoks. Nende keedualade puhul
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saate aktiveerida (ihendamise funktsiooni
ja muuta need Gheks keedualaks,
kasutamaks suuri keedupotte.

Kahe séltumatu keedualana

Uhe keedualana

Laiendatud pinnaga keedualadel on
kaks keeduala, nii ees kui taga. Voite
kasutada neid alasid kahe séltumatu
keedualana erineva

- |temperatuuritaseme ja kahe erineva
keedupotiga. Asetage keedupotid/

~ |pannid vastavate keedualade keskele.

V

s

Suurtes keedupottides/pannides
toiduvalmistamiseks asetage need
nii, et nad kataksid mélema

~ |keeduala keskpunktid ja asuksid
keeduala keskel.

Uhe keedupoti/panni puhul asetage
see eesmise voi tagumise keeduala
keskele. Arge asetage keedupotte/
panne keeduala keskele.

Kui soovite valmistada toitu kahes
erinevas keedupotis/pannis samal
temperatuuritasemel, voite
ihendada laiendatud pinnaga (flexi)
kuumutusala ja valmistada toitu
kahes erinevas keedupotis/pannis
sama temperatuuri juures. Asetage
keedupotid/pannid nii, et vastavate
keedualade keskosad oleksid jalle
keskel.

D |

5.2 Juhtpaneel
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Klahvid

@ : Toitenupp

@ : Taimeri klahv

k& : Kiirkitteklahv/kérge véimsuse seadistuse
(Booster) klahv

: Puhastusluku klahv
00

®
©

*

: Peatamisklahv
: Suurendamise klahv

: Vdahendamise klahv
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Siimbolid
['] : Laiendatud kuumutusala

kombinatsioonisiimbol *

[E] : Klahvilukustuse siimbol

See varieerub séltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Kuumutusala ekraan




T o of

v v v
1 2 3 4
1 Kiirkitteklahv/kérge voimsuse seadistuse

(Booster) klahv
Temperatuuri véhendamise klahv

3 Temperatuuri suurendamise klahv
Asjaomase pliidi temperatuuriindikaator

Taimeri ekraan

] —

5 O O @H—s
NOIN

;ﬁ#

———>4

Aktiveeritud taimeri LED-margutuli
Taimerindidik
Taimeri suurendamise klahv

Aktiveeritud klahviluku/lapseluku LED-
margutuli

AW N =

5 Taimeri vahendamise klahv

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral véivad
pliidi t60s tekkida torked.

+ Kui 10 sekundi jooksul ei tehta ihtki
toimingut, ltlitub pliit automaatselt
ootereziimile.

Kui tihtegi klahvi pole pikka aega
puudutatud, lilitub toode ohutuse
huvides automaatselt vélja.

Pliidi sisseliilitamine:

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

O.

= KOoigi keedualade naidikul kuvatakse
tahis “0”.

.
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Keeduala valjaliilitamine:

v Keeduala viljalilitamiseks on 4
jargmist voimalust:

v Klahvi (D puudutamine; Puudutage
klahvi D.

1. Temperatuuritaseme vihendamine
nullini “0”; Saate keeduala
véljalilitamiseks reguleerida
temperatuuritaseme tasemele “0”.

2. Vastava keeduala taimeri
valjaliilitusfunktsiooni kasutamine;
Kui aeg on labi, lilitab taimer vastava
keeduala vdlja. Vastavale naidikutele
ilmub tahis “0” voi “00”. Kui aeg on labi,
kolab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage juhtpaneelil
suvalist klahvi.

3. Korraga soovitud keeduala ala klahve

@ ja © puudutades; Seotud keeduala
saate valja lulitada, kui puudutate

korraga klahve @ ja ©.

Kui parast keeduala valjallilitamist
@ on naidikul tahis voi tdhendab see,

et keeduala on ikka veel kuum.

Arge puudutage keedualasid.

Jadksoojuse nait

Kui keeduala naidikul vilgub tahis ,
tahendab see, et pliit on ikka veel kuum ja
sellel saab soojas hoida vaikest kogust
toitu. Peagi asendub see tahisega, mis
nditab vaiksemat kuumust.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
tuli ei siitti ega hoiata kasutajat

kuuma keeduala eest.
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Temperatuuritaseme reguleerimine
1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi
@.

2. Soovitud temperatuuritaseme
masramiseks puudutage ala klahvi @

véi ©.
40 @ 1@ Do
;ﬂ_J

= Valitud keeduala hakkab t66le
maaratud temperatuuritasemel.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kdrgem kui
tase 8.

Suure voimsuse (voimenduse) site
Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni. Seda funktsiooni
ei ole soovitatav kasutada pikaajalisel
kuumutamisel. Véimenduse funktsioon ei
pruugi téotada koigil keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse) satte
valimine:

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

O.

2. Puudutage seotud ala klahvi A§.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Valitud keeduala hakkab todle
maksimumvdimsusel ja keeduala
naidikule kuvatakse tahis “P”.
Keeduala véimendus liilitub vélja ja t60
jatkub temperatuuritasemel “9”.

Suure voimsuse (voimenduse) sitte
viljaliilitamine enne aja loppemist:

Suure véimsuse (voimenduse) satte saate
alati valja lulitada, puudutades klahvi O voi
. Keeduala v8imendus liilitub vélja ja 166
jatkub temperatuuritasemel 9.

Samas vertikaalsuunas asuva 2 ala
toopohimaote:

Kui alale on maéaratud taseme véimendus
ja seejarel maaratakse teisele, samas
vertikaalsuunas asuvale alale 6. kdrgem
tase (7, 8 v6i 9), siis langeb esimene ala 9.
tasemele ja teisele alale saab maarata 6.
kdrgema taseme (7, 8 vGi 9). Kui teisele
alale maéaratakse taseme voimendus, siis
langeb esimene ala 6. tasemele.

Laia keeduala sisseliilitamine

1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi
0)

2. Laia keeduala sisseliilitamiseks hoidke
3 sekundit korraga all mélema keeduala
klahvi A§.

g@gi—@

An@ OF-|

]
O ®

;ﬂg
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= Tagumise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse tahis “0” .
Eesmise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse @ ja lai
keeduala ldlitub sisse.

3. Temperatuuri muutmiseks vaartuste ©

“0" @ ja “9” vahel puudutage tagumise
vasakpoolse keeduala klahve voi.

Kui lai keeduala on sisse liilitatud,
saab temperatuuri maarata
tagumise vasakpoolse keeduala

klahviga @® v8i ©. Temperatuuri ei
saa maarata eesmise vasakpoolse

keeduala klahviga @ véi ©.

Naitena kirjeldatakse laia
@ vasakpoolset keeduala. Kui ka pliidi
parempoolsel kiiljel on lai keeduala,

kehtivad mainitud keeduala kohta
samad juhised.

= Uhendatud keedualad té6tavad
edasi vastavalt valitud
vasakpoolse keeduala
temperatuuri ja taimeri (kui on
sisse programmeeritud)
vaartustele. Vasakpoolse keeduala
vaartus, mis oli enne keedualade
tihendamist valitud, tiihistatakse.

=
OO0 @

'li"ﬂ@uu

G

a[ﬂ@
xm@

r
M
L

= Temperatuuri muutmiseks
puudutage tagumise vasakpoolse
keeduala klahvi @ v&i O ja
maarake soovitud temperatuur.

= Keeduala hakkab toole.

Laia keeduala sisseliilitamine, kui
vahemalt iiks vasakpoolsetest
keedualadest tootab

v’ Kui véhemalt (iks vasakpoolsetest
keedualadest tootab, saate kaks
keeduala Gihendada, liilitades sisse laia
keeduala. Laiemat keeduala saate
kasutada tépselt samal tasemel.

! —
@@@i@@@
Aﬂ@@‘@')@uu
4

(G

1. Laia keeduala sisseliilitamiseks ajal, mil
liks vOi kaks vasakpoolset keeduala on
sisse lilitatud, hoidke 3 sekundit

korraga all m&lema keeduala klahvi A§.

= Tagumise vasakpoolse keeduala
naidikul kuvatakse viimati valitud
keeduala temperatuur ja lai
keeduala lilitub sisse.

Kui puudutate laia keeduala
@ tootamise ajal tihe voi teise
vasakpoolse keeduala klahvi #§,

siis keedualad to6tavad suurima
vOimsuse tasemel.

Laia keeduala valjaliilitamine

v’ Laia keeduala viljalilitamiseks on neli
jargmist voimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine
nullini “0”: Laia keeduala
véljalllitamiseks vdib vahendada
temperatuuritaseme nullini “0”.

2. Laia keeduala taimeri
valjaliilitusfunktsiooni kasutamine:
Kui aeg on labi, lilitab taimer laia
keeduala vdlja. Vasakpoolse keeduala
naidikule ilmub “0” ja taimeri ndidikule
“00".

3. Mis tahes vasakpoolse keeduala
klahvide @ ja © korraga

puudutamine: Kui puudutate korraga
mis tahes vasakpoolse keeduala klahve

®ja @, eraldatakse keedualad ja
lilitatakse need vilja.
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4. Mélema keeduala klahvi 2§ korraga
vajutamine umbes 3 sekundit:
Keedualad lilituvad vélja, kui vajutate
korraga mdlema keeduala klahvi A8
umbes 3 sekundit.

Puhastuslukk

Puhastuslukk blokeerib sisseliilitatud pliidi

kdigi juhtpaneeli klahvide t66 20 sekundiks,

et kasutaja saaks pliiti veidi puhastada.

Toode ei tarbi selle aja jooksul voolu.

Puhastusluku sisseliilitamine

1. Kui mis tahes keeduala on sisse

ltlitatud, hoidke s6rme pikalt klahvil {mJ ,
kuni kuulete tihekordset helisignaali.

= Taimeri naidikul algab sekundite

loendamine 20-st allapoole. Selle aja
jooksul ei to6ta ikski juhtpaneeli klahv,
vilja arvatud OD.

Puhastusluku valjaliilitamine

Puhastusluku véljalilitamiseks pole vaja

puudutada Ghtki klahvi. 20 sekundi

moddumisel toob pliit kuuldavale

helisignaali ja puhastuslukk lilitub

automaatselt vilja.

Lapseluku sisseliilitamine

1. Puudutage pikalt korraga klahve {"? ja
00, kuni kuulete Gihekordset
helisignaali, kui pliit on ootereziimis.
= Lapselukk lilitatakse sisse.Kdigi
keedualade naidikul kuvatakse veidi

aega tahis “L” ja sisse lilitub klahvi |E|
komakoht.

Kui péarast lapseluku sisseliilitamist
@ puudutatakse mdnda klahvi, kostab

kahekordne helisignaal ja kdigi

keedualade naidikul vilgub tahis

“L”.

Kui soovite puhastusluku vilja
lilitada varem, puudutage pikalt

klahvi {"] , kuni kuulete
kahekordset helisignaali.

Lapseluku viljaliilitamine

1. Puudutage pikalt korraga nii klahvi {m]
kui ka klahvi ([, kuni kuulete lapseluku
sisselilitumisel kahekordset
helisignaali.

2. Lapseluku funktsioon lilitub vélja. Kdigi
keedualade naidikul vilgub tahis “L” ja
klahvi é tuli kustub.

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide

kogemata muutmise pliidi to6tamise ajal,
voite sisse liilitada klahviluku.

Lapselukk See varieerub soltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lilitada, on vdéimalik valjalilitatud
keedualade soovimatu kasutamine
vdlistada. Lapseluku saate sisse voi vélja
lilitada ainult siis, kui keedualad on vélja
[llitatud (ootereZiimis).

Votmelukk tiihistatakse parast
@ elektrikatkestust.

Klahviluku sisseliilitamine

1. Puudutage korraga klahve {"? ja 00,
kuni kuulete tihekordset helisignaali.

2. Klahvilukk lilitub sisse ja klahvi &
komakoht liilitub sisse parast vilkumist.
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Klahviluku saab sisse liilitada ainult
@ tooreziimis. Kui klahvilukk on sisse

llitatud, todtab ainult klahv (D.

Muude klahvide puudutamise korral

hakkab vilkuma klahvi & komakoht,
naidates, et klahvilukk on sisse
|tlitatud. Kui lulitate lukustatud
klahvidega pliidi vélja, peate pliidi
uuesti sisseliilitamiseks klahviluku
vdlja lilitama. Kui puudutate
klahvilukku vélja lilitamata muid
klahve, vilgub koigi keedualade
naidikul tahis “L”, mis naitab, et
klahvilukk on sisse lilitatud. Pliidi
uuesti sisse lulitamiseks lllitage
klahvilukk valja.

3. Lilitage klahvi € puudutamisega sisse
taimer. Taimeri naidikul hakkavad
vilkuma siimbol “00” ja komakoht.

&

Soovitud aja valimiseks puudutage
taimeri klahvi @ vi ©.
Sate aktiveeritakse 10 sekundi pérast.

Taimeri ndidikul hakkab vilkuma
komakoht.

o

o

Kui soovite maarata taimerid teistele
keedualadele, korrake (laltoodud
toiminguid.

Klahviluku valjaliilitamine

1. Puudutage korraga nii klahvi {"] kui ka
klahvi [0, kuni kuulete klahviluku
sissellilitumisel kahekordset
helisignaali.

2. Klahvi |E| tuli kustub ja juhtpaneeli
lukustus avatakse.

Taimerifunktsioon

See funktsioon muudab toiduvalmistamise

lihtsamaks. Te ei pea pliiti

toiduvalmistamise ajal jalgima. Maaratud

aja moodudes lilitub keeduala

automaatselt vélja.

Taimeri sisseliilitamine
1. Pliidi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

O.

2. Soovitud temperatuuritaseme
méasramiseks puudutage ala klahvi @

voi O.
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Kui erinevatele aladele on maaratud
rohkem kui (iks taimeri vaartus,
kuvatakse taimeri naidikul taimeri
minimaalne vaartus ja selle ala
komakoht hakkab vilkuma. Teiste
alade komakohad pdlevad pisivalt.

Jérelejaanud toiduvalmistusaja
kuvamiseks puudutage kogu

keeduala klahvi €9. Iga puudutuse
jaoks kuvatakse erinev taimeri

taimeri minimaalne vaartus.

Taimeri maaramiseks tuleb enne
valida keeduala ja seadistada
temperatuur.

Taimeri saab méaérata ainult
tootavatele keedualadele.

vaartus. Lopuks kuvatakse uuesti

Taimeri valjaliilitamine

Kui maaratud aeg on otsas, lulitub pliit
automaatselt vélja ning sellest annab
marku helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.
Kui te mingit klahvi ei vajuta, lakkab
helisignaal mdne minuti parast.

Taimeri valjaliilitamine enne maaratud aja
Ioppu

v' Kui lilitate taimeri vélja varem, t66tab
pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
vdljalllitamiseni. Taimeri varem
vdljalllitamiseks on kaks véimalust:
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1. Seotud ala jaoks taimeri vaartuse
vahendamine nullini “00”: Puudutage
taimeri klahve ®ja © seni, kuni téctava
taimeriga keeduala naidikule kuvatakse
“00”.

= Seotud ala komakoha siimbol
kustub ja taimer tiihistatakse.

= Seotud ala jaoks taimeri
vdljaliilitamine, puudutades
korraga seotud ala klahve @ja
o Puudutage korraga seotud ala

klahve @ ja ©.

= Seotud ala komakoha siimbol
kustub ja taimer tiihistatakse.

Parast seda toimingut on seotud
ala temperatuuritase “0” ka

taimeritasemel.

Peatamisfunktsioon

v' Selle funktsiooni abil saate véhendada
keedualade t66temperatuuritaset
miinimumtasemeni (tase 1).

Kui mdnele keedualale on
madaratud taimer, jatkab taimer

166d ka seisaku ajal.

1. Puudutage mis tahes keeduala
téétamise ajal klahvi 0.

2. Koik tootavad keedualad tootavad
miinimumtasemel (tase 1).
Sisseliilitatud keedualade naidikul
kuvatakse stimbol [].

3. Koigi keedualade taastodtamiseks
endiste seadistustega puudutage uuesti

klahvi 0.

Toitehalduse funktsioon

Teie seade on varustatud toitehalduse
funktsiooniga. Selle funktsiooni abil saate
muuta koguvéimsust, mida pliidiplaat voib
kasutada. Toitehalduse funktsioonil on
saadaval 8 astet.

Toitehalduse funktsioon - voimalikud
koguvoéimsuse astmed

Toitehalduse naidik Koguvéimsus

25  25kw

30 3kw

36 3,6kw
44 44KW
54 54kW
57 57kw
67 6,7 kW
72 72kW

Koguvoimsuse muutmiseks;

1. Liilitage pliidiplaat klahvi (D
vajutamisega sisse. Pliidiplaadi
véljalilitamiseks vajutage uuesti klahvi
@.

2. Seejarel vajutage vastavalt parema
eesmise ala klahvi 2§, klahvi €9, taimeri
klahvi ©, taimeri klahvi @ ja 16puks
vasak eesmise ala klahvi 2.
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3. Ekraanil kuvatakse satestatud
toitehalduse aste.

4. Astmete vahel liikumiseks ja soovitud
koguvbimsuse vaartuse maaramiseks

vajutage klahvi [0.

5. Kinnitage sate klahvi (D vajutamisega ja
lilitage pliidiplaat vélja. Teie poolt
maaratud koguvdimsuse vaartus
aktiveeritakse.

Teie poolt keeduplaatidele

@ madratud temperatuuritasemed
voivad erineda soltuvalt maaratud
koguvbimsuse astmest.
Keeduplaadi temperatuuritase
langetatakse automaatselt
vastavalt pliidiplaadile kehtivale
koguvbimsuse astmele. See ei ole
viga.
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Kui voimsustaseme muutmisel
@ puudutatakse muud klahvi kui

madratud jarjestus, ei saa

seadistust teha. Seadistuse

tegemiseks peate samme algusest
peale kordama.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

To6pohimotted: Induktsioonpliit
kuumutab pdhimdtteliselt otse
toiduvalmistusndu. Seetdttu on sellel teiste
pliidititpidega vorreldes palju eeliseid. Pliit
t66tab tohusamalt ja selle pind on
jahedam.

Induktsioonpliidil on suurepéarased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist vdivad teie pliidil
@ olla induktsioonkeedualad
labim&oduga 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktsioonpliidil
tuvastavad koik keedualad
automaatselt neile asetatud néu
|abimodddu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus néu on keedualaga
kontaktis, mistottu on energiatarve

Toode voib hakata seisma, kui see
tootab tasemel 1 kuni 7, eriti
vaikese labimdoduga kddgitarvete

korral ja kui vett-6li on vahe. See
pole sidi.

Automaatne valjaliilitussiisteem
Pliidiplaadil on automaatne
valjaliilitusstisteem. Kui Uks voi mitu
pliidiplaadi ala jaetakse sisselilitatuks,
lilitub pliidiplaat mdne aja pérast
automaatselt vélja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
ltlitatakse ka taimeri ekraan valja.
Automaatse vdljaliilituse ajapiirang s6ltub
valitud temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Péarast selle automaatset véljaliilitust saab
kasutaja pliidiplaati eespool kirjeldatud
viisil uuesti kasitseda.

minimaalne.
Temperatuuritase Automaatse valjaliilituse ajavahemikud tundides
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1.5
9 30 min.
P (vGimendus) 10 min. (*)
(*) 10 minuti mé6dumisel lilitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Automaatse valjaliilituse
ajavahemikud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis
kaitsevad seda lilekuumenemise eest.
Ulekuumenemise korral vdib tdheldada
jargmist:

+ Tootav keeduala voib valja lilituda.
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+ Valitud tase vdib kdrgemalt tasemelt
langeda 7. tasemele.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui

llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab

siisteem kohe elektritoite ja lilitab pliidi

vélja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus

“E”'

Voimsuse tapne seadistamine

Oma t66pdhimottest tulenevalt reageerib

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.

Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega

on vdimalik toidu (vesi, piim vms) lle dare

voolamist isegi ennetada.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, voib kogu
juhtimissusteem vélja liilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t606s esineda

torkeid.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
lilekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Liilitage pliit
vilja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

Toiduvalmistamise nouannete tabel

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud olisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

Toit |Temperatuur Kipsetusaeg (min) (umbes)
Sulatamine

§o~kol?adi sulatamine (nt kauquérgi Dr.Oetker, 1 20 .30

mdrusokolaad 55-60% kakaosisaldusega, 150 g)

V5i (200 g) 6 5.6

Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine

Vesi 1| (Keetmine) P 3..5

Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10

Piim 1| (Keetmine) 6 4.6

Piim 1 1 (Soojana hoidmine) 1-2 18..22

I1)'aime6|i (Kuumutamine) (P&evalilleseemnedli 0,5 3 3 5

Keetmine

ET /86




Toit

Temperatuur Kiipsetusaeg (min) (umbes)

Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tikk

suured) 9 12..14
Lohefilee 8 10..15
Vorst 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12

Toiduvalmistamine, passeerimine

Riisiroog (200 g riis) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Asure (puding) **
Ubade-kikerherneste keetmine Ubade-
kikerherneste keetmine - asure (puding) |9 5.6
jaoks
Ubade-kikerherneste keetmine
; ) . “ Lo 3 10..30
toiduvalmistamine - asure (puding) jaoks
Nisu Ubade-kikerherneste keetmine -
« : ) 9 2.5
asure (puding) jaoks
_leu toiduvalmistamine - asure (puding) 3 10 .30
jaoks
Asure (puding) -K&ik koostisosad 8 20..25
Koot kddgiviljadega **
Kodgiviljade passeerimine 9 3..8
Kipsetamine 4-5 120 .. 150
Supid (nt lagtsesupp) 6-7 17 ..20

Praadimine vdhese oliga

Meriahvenafilee 8 3.7
Lihaveise vélisfileesteik ** (3-5 cm) 8 5.9
Vorst 8 2.5
Praemunad 7 4.8
Friikartulid
Baursak 8 13..16
Snitsel 8 5.7
Nagitsad 8 4.6

* Soovitame kasutada wok-panni.

** Soovitame kasutada malmist panni/potti.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pShjustada pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pShjustada pusivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, véltimaks nende jaakide
korbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.

- Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.
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+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiidrimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kitrimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

PI||d|pIaat|de kohta:
+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja dli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele piisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage &ra
tlevoolanud vedelikud kohe parast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad

+ Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele m&eldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.
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« Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes tihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise

kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise |abi viia vastavalt allpool
toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jdddavalt kahjustada
saada.

8 Veaotsing

« Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida pisivad plekid.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib péarast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miiiija v&i volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Gihendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei toota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, vdib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uihendate selle.

+ Sellel on llekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

ikoon poleb pliidiplaadi tsooni ekraanil

alati.

+ Potte ei tohi asetada tdotavale
pliidiplaadile. >>> Kontrollige, kas
pliidiplaadil on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooni jaoks
sobiv. >>> Kontrollige, kas teie pliit sobib
induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

+ PIliit voi pliiditsoon vdib olla liiga kuum.
>>> Oodake, kuni need jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

ootamatult valja.

+ Valitud kambri kiipsetusaeg vdib olla
aegunud. >>> Saate maarata uue
kiipsetusaja voi Idpetada
toiduvalmistamise.
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+ Sellel on tilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Puutetundliku juhtpaneeli vdis katta moni
objekt. >>> Eemaldage paneelil olev
objekt.

Kuigi pliidiplaadi tsoon on sisse liilitatud,
pott ei kuumene.

+ Pott ei pruugi sobida

induktsioonpliidiplaadiga. >>> Kontrollige,

kas teie pliit sobib induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vGi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

Jahutusventilaator tootab ka siis, kui

pliidiplaat on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator to6tab
seni, kuni pliidiplaadi
elektroonikaseadmed langevad sobiva
temperatuurini.

Toiduvalmistamise ajal on kuulda heli

+ Toiduvalmistamise ajal voib tekkida
helisid. Need helid sdltuvad koogindude
koostisest. Need helid on normaalsed
ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Voimalikud helid ja pohjused

+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator,
mis to6tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid
tooastmeid ja see tootab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See
on induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse kédgindu pdhja,
voib see sodltuvalt kodgindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab
erinevate kdogindude puhul kuulda
erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on
koogindude pohi ja materjal. Kui
koogindud on valmistatud erinevatest
kihtidest, mis on valmistatud erinevatest
materjalidest, voib tekkida I6hkemise
heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi
samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal
pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.

Torkekoodid Torke pdhjused Voéimalikud lahendused
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
E22 Induktsioonkeeduplaat on ja oodake, kuni see on jahtunud.
E26 llekuumenenud. Torge kaob, kui keeduplaadi
temperatuur langeb alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi hoitakse all Probleem lahendub kée
£ 16 kauem kui 10 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jdetud méni ese vdi |Probleem lahendub juhtpaneeli
juhtseade puutus kokku auruga. puhastamisel.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
B . - R proovige uuesti 30 sekundi pérast.
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetorge. Térge pusimisel vétke dhendust
volitatud edasimiiijaga.
Liilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E16 - E 21 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi pérast.
Torge pusimisel vtke Gihendust Torge pusimisel votke lihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiiijaga.

ET /90



Torkekoodid

Torke pdhjused

Véimalikud lahendused

Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja

. - . ~ proovige uuesti 30 sekundi parast.
Eos Induktsioonpliidiplaadi tarkvara torge. Térge pusimisel vétke iihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi ventilaatori proovige uuesti 30 sekundi parast.
E 25 < ~ I e
torge. Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E31-E45 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiitjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
. - . o to6tingimustele vastavaga. Torge
E49 Induktsioonpliidiplaadi anduri torge. piisimisel votke Ghendust volitatud
E 51 edasimiijaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
ja oodake, kuni see on jahtunud.
E52-E57 Induktsioonpliidiplaadi tdrge kdrge Torge kaob, kui anduri temperatuur

temperatuuri tottu.

langeb alla piirvaartuse. Térge
pusimisel votke ihendust volitatud

edasimiijaga.
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