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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/stanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
4 5 6
i
1 i ng < D
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~ |4 | °C
I I I
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12 11 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
ot

Installation dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




595

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the

14/EN

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Q|

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Initial use

e |f door is not opened, inner temperature is
optimized to save energy on ECO FAN HEATING
mode and may differ from the display.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a

few minutes before the end of the cooking time.

Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Time setting
1 4 5 6
| i
L T Ut T
0 i god - >
P Ao

I

ON/QFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

Minus key

Adjustment key

Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven () symbol
lights up, touch .~/ ~v keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching 5 symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

O O N O O B~ wWw N =

-
N = o

I i
7

If the current time is not set, time indicator will
tart increasing/moving up from 12:00. &
ymbol will be activated to indicate that the
current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some

etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

> w

oo
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Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 28.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 28

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

o~




E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
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Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.

2. Fan supported bottom/top heating
L
L
L
L
Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.
3. Fan Heatin

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan.

It is suitable for cooking your meals in different
rack levels and preheating is not required in
most cases. Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

4. "3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.
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Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.



10.

11.
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To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

12.

13.

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

3 4 5 6
E—— |
Bl ﬁgg}‘:{ (|
S o B O [ ) dl
Py i
B AR ¢+ 41
Pl O v | ~ | 4 | <
| I | I | |
i | | i i i
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
Function display 9 Plus key
Current time indicator field 10 Minus key
Oven Inner Temperature symbol 11 Adjustment key
Temperature indicator field 12 Return Key to function display

Start/stop cooking key
Temperature setting key
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(e : Cooking Time symbol

* End of Cooking Time symbol
% oo qme mbe
( - u
A : Alarm symbol
o : Clock symbol
. Key lock Symb0| 40220
%] - Open d bol
- Upen door symbo *Tompermtire can be setup fo 310°C 1n models with pyrolvile
= : Booster symbol (rapid pre-heating) Set cleating faction foyiolvss
: Meat Probe symbol
| : Cooking pause symbol
. Cooking starting symbol Maximum adjustable cooking time in modes
xcept warm keeping is limited with 6 hours
ue to safety reasons. Program will be
Function table: cancelled in case of power failure. You must
Function table indicates the functions that can be used reprogram the oven.

in the oven and their respective maximum and
minimum temperatures. Recommended temperature is
displayed when the function is selected.

2

|
f ! N

hile making any adjustment, related symbols
n the clock will flash.

1

Current time cannot be set while the oven is
perating in any function, or if semi-automatic
r full automatic programming is made on the
oven.

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.
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L “ o1 v How to operate the oven
1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
9 8 the oven.
» First operating function appears on display after the
helf positi oven turns on. When the display is in this mode,
Shelf positions cooking time, the end of cooking time and Booster
Top heater

(quick heating) function can be set.

Grill heater o ) o

Boost heater Oven will switch off automatically within 20
econds if no oven setting is made on this

Boost fan creen.

Keep warm

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
[i]Functions vary depending on the product D

Bottom heater
Cleaning position
Operating with fan position

O O N O O B~ wWw N =

touching \./ button to open the oven.

model 2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the
temperature field by touching C button.

F3r suppored boliomiop a0 » C symbol flashes.

heating

Fan assisted cooking 40-280
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4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ® symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \. button to open the oven.
2. Select the operating function by touching the
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
,temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch ™ until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. # symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A\
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch & until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (e symbol will

appear on display continuously.

8. Touch & until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching ./~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, =/ symbol

will appear on display continuously.

23/EN



10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. ¥ symbol appears
on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after|

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannat be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =b key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» b symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =B symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven
Touch \.L/ key to switch off the oven.
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Activating the keylock
You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.
1. Touch & until & symbol appears on display.
» "OFF" will appear on the display.
2. Press .\ to activate the key lock.
» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching ).
Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch & until & symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the s key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.

Confirm by touching (5.
Oven keys are not functional when the Key
lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch £ until ) symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using A / s~ keys.

» £ symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch{® until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.



larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest

ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch( key in short intervals until (- symbol
appears on display.

2. Touch .\ /~ keys to set the hour.

Confirm the setting by touching & symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

w

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of

the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch ( key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press ~/~v keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press (9 key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch () key
in short intervals until 'LP* appears on display.

Cooking level Accessory to Use
number

Cakes in tray Standard tray*

N

Press ./~ keys to set On or ECO option.
Press (& key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding @

and=d keys) the lamp is turned ON and then tumed

OFF after 15 seconds.

Cooking times table

w

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
thickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting
1st rack of the oven is the bottom rack.

Operating Rack Temperature (°C) Cooking time
mode position tappmx. in
min.

I-—

mould

e K N e
-lmn-

3 Standard tray*
W-— _

3 lovels 1 Stndard by
A fashy by’
H-Deep bay
Round springform pan

25 35
30 40
35 .50

Sponge cake One level i 25...35
with a diameter of 26 cm —
on wire grill™

Round sprngfor pan

Dne level } 30 A0
with a dismister ol 26 o
on wire ool

2 levels 1-Round springform pan 35 45
with a diameter of 26 cm
on wire grili**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray™*

i lﬁl-
2 levels 1-Pastry tray*
3-Standard tray”

1 Pashy v
3 Standard ey
bleen ey

-

25 30
30 .40
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SStandardtr

3 levels 1-Pastry tray* 55 .65
3-Standard tray*
5-Deep tray*
3 Standard tray®

3 Jeugls 1Rty oyt 45 55
S-otandaid ey
5 Debp tay?

Leaven One level Standard tray* 35 .45

Do on wire gl

Pizza Standard tray — 200 .. 220 15..20
e
Beef steak Standard tray* m- 25 min. 250/max, 100 .. 120
whole) / Roast then 180 ... 190
Legoilamb Shnta ey m- im0 oW
casseraie fhen 100
One level Standard tray - 25 min, 250/max, 60 ... 80
then 190

Roasten Dne lovel Standard fray L 1o min 250imax 50 .80
cmcken 182 then 180 180

One level Standard tray 15 min. 250/max, 60..80
then180 . 190

e e then 130 S
e then 180 ... 190

SEEETTEEEEE 0 e
e e s

1t i suggested to perlor preheating for all foods
* Thest sccessories may ot supplied with the product
** These arcestories ars not sinnlied with the praduct They are commeroially auallable aressepiae

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Dish Ewking level Accessory o use Bperating Rack position Temperature Cooking time
number mode {approx. in
min.
S BoE _—

3 Pastry tray*

3 levsls 1 Stndard by 25 05
A fashy by’
H-beep bay

Small cakes One level Standard tray” 25 35
— S var _—

3- Standard fra
3 levels 1-Stantard tray 35 S
J:Pasiy tay
E“Beep fayt
e amne S L s
with a diameter of 26 cm

26/EN




Dne jevel

| onwiregril® ]
Round springform pan
with adiameterai 96 cm
on wite gl

2 levels 1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill™
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray™

Apple pie Ong level Round black metal dish
With adiamelerol 20 o
onwire il

One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grill™

2 feyels 1 Round black metal
dish with o diameter of
20 oot onwie grill:
4-Rotnd black mem)
dish with o diampier of
20cmoon pasty by
It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Do not open the door during cooking in the Ecoj
Fan Heating mode. If door is not opened, inner
emperature is optimized to save energy and
may differ from the display.

Cooking level Accessory to Use
nlimber

Small cakes
Dikios

Dough past
Rich pashy
* These accessories may not supplied with the product.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

27/EN



How to operate the grill symbol will be Iit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and

WARNING o recommended tray position appear in the Function
Close oven door during grilling. display
Hot surfaces may cause burns! ' - - . } ”
— - 7. You can finish grilling by touching button
Switching on the grill once again.
1. First operating function appears on display after » The oven finishes grilling and " symbol appears on

touching \.L/ button to open the oven. display.
2. Touch A/~ to select the desired grill function. Switching off the grill

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the 1. Touch the (D) button for approx. 2 seconds to

3 temperature field by touching C button. close the oven.
» C symbol flashes. Foods that are not suitable for grill
. , grilling
4, Egt Sthe desired temperature touching A/~ & carry the risk of fire. Only grill food
yS. ° which is suitable for intensive grilling
5. Confirm the temperature setting by touching C heat.
key. Do not place the food too far in the
6. Touch } ” key to start grilling if temperature and back of the grill. This is the hoﬁest
operating function are appropriate. P symbol area and fatty food may catch fire.
appears on display.

» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

temperature 0" (@pprox. in min;

oestbreal
"depending on thickness

*Preheat for 5 minutes

*4if the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended tempe

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

(approx. in min.

Moalvale el Wie ol 7 5 b

12 pietes

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It Is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods brolling.

28/EN



E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.
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3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth

or sponge to clean the persistent dirt and wipe it

with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.
The lock should look like (4) when it is open.
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Door
Hinge lock(closed position)
Oven

__Hinge lock(open position)

3. Move the front door.to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process

hould be performed in reverse order to install
the door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Soft Open & Soft Close feature

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an
oven door smoothly by bringing it to about 15 cm from
the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is
fully opened; About 9 cm from the fully open position
the damper system kicks in and allows gentle opening.




Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

IS

~

B>

Position of lamp might vary from the figure.

@]

he lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

1S

The lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

&

3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2" Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.
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4. Install the glass cover.

(i)

In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

® Product s not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

B Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
S

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa



SPIS TRESCI

ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska 4
Ogolne zasady bezpieczenstwa
Bezpieczenstwo elekiryCzne............ooveveveveveiiiiiiinns
Zasady zachowania bezpieczenstwa przy uzytkowaniu

B0 WYIODU ... 6
Zamierzong Przeznaczeni€.........coovvveevvereernrrareinnnas 7
BezpieCzenstwo dZIECH. .........vvvervviireecciies 8
Stare urzgdzenia.........cooovveviiniiiniininn, 8
Pozbywanie sig materiatow opakowaniowych........... 8
A Informacie ogélne 9
OpIS Urzgdzenia.......c..vvvvivviiiiiiciiens 9
Zawarto$¢ opakoWaNia. ..............vverrrrerrrnniarnnns 10
Dane teChniCzne ... 11
B Instalacia 12
Przed zainstalowaniem.............ccccocoeeinnnnnnnns
Instalacja i przytgczenie
Przyszly ransport.........c.cccovvvveiviiciiniccinirenns
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



ie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do

pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia
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Panel sterowania
Pétka druciana
Tacka

Uchwyt
Drzwiczki

O 0 N ™

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki

s s . e [
it
ZCt
O
Vo

12
Klawisz ZAk./WY.
Wyswietlacz funkcji
Pole wskaznika czasu biezacego
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulacji

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig si¢ zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.

10/PL

Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Piekarnik glowny Piekarnik wiglofunkcyiny
Oswietlenie wewnetrzne
Zuzyele energii el przez grifl
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




595

min.
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Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg
do scian bocznych.
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e Nie podnos urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

zapewnienia oszczedno$ci energii w trybie ECO
FAN HEATING i moze sie rdzni¢ od wskazan na
wyswietlaczu.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.
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Klawisz ZAt /WY esli biezaca godzina nie jest Ustawiona,
Wyswietlacz funkcji skaznik czasu zacznie rosngé/zmieniad sig od

Pole wskaznika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulaciji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol £2; dotknij Klawiszy A / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu ()i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O O N O O W N —

12:00. Aby wskazac, e biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietl sie symbol (5.
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych

ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkeji i warstwy ochronne.
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(OSTRZEZENIE

"Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego

piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19
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Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 28.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.

Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 28

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyr metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasztyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

A\

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta

zywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
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Grzatki gorna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i

od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,

ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach

do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.

3. Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tying jest

bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w

catym piekarniku przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania potraw na
réznych poziomach potek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego

podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku

blachach naraz.

(Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziatac, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

4. Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg si¢ rownomiemnie i

szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.



10.

11.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, kidre wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

12.

13.

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.
Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje si¢ od
powolnego odtajania mrozonek ziarmnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

tatwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Ta funkcja umozliwia zmiekczenie
zanieczyszczen w piekarniku (jesli nie
pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich tatwe usuniecie.
Informacje na temat tatwego czyszczenia
parowego zawiera czes¢ ,Czyszczenie — tatwe
Czyszczenie parowe”,
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Klawisz ZAk./WY.

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

i
8
Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus
Klawisz minus
Klawisz regulacji
Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

e
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= : Symbol czasu gotowania
- . Symbol korica gotowania
Pt - Numer funkcji

(
) : Symbol alarmu
© . Symbol zegara
. Symbol blokady klawiszy
%] . Symbol otwartych drzwiczek
=l : Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| - Symbol przerwy w gotowaniu
: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i

minimalne. Zalecana temperatura jest wyswietlana po

wybraniu funkcii.
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Pozycje potki

Grzatka gérna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.

OO ~NOOT WwN —

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Tabala funkell Zakres temperatur (0
Grzalki gérna i dolna 40-280

Gizanie dolslgone 2 411280
termanhisgiem

40-280

40280
40-280
40280
40-280
@
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Nagrzewanie z termoobiegiem | 160-220
Eco Fan

Nagrzewanie doing A40:220

Utrzymywanie w cieple 40-100
Woodeleh 2 finkels samocayszezenia pliolilesneco mosne
BASEWIC lempeiatute maksymalne 310°C

e wzgledow bezpieczenstwa maksymalny
zas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

-5

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
dnosne symbole.

)

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

'

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
rzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik
1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij

przycisku \.L/ na ponad 2 sekundy.
» Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wySwietlacz jest w tym trybie,
mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,
oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wyfaczy sie automatycznie po 20

ekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie

ybierze sig zadnych jego ustawien.

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije

odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy A/~ .

Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.
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Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpoczaé pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol .

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we
wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

~N o

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz .

» Piekarnik koficzy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia si¢ symbol "

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytgczyC, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy A/

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funkccji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (), a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
[21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/~ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpoczaé pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol .
» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej
temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny
zakoniczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we
wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Utrzymuije te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.
Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej
zapali sig, kiedy temperatura bedzie sie zblizata do
ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function
[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i
zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na p6zniejsza

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc
czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \L/, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Doiykaj (), az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
121, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/~ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj L2, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow
/N7 i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu kofica czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz , aby
rozpoczaé pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .
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» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
kiedy temperatura bedzie sig zblizata do ustawione;
wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.

esli po ustawieniu chcesz anulowad tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)

Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby
szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem
eco fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasuja sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =B,

» Symbol =4 bedzie wyswietlat sig przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkciji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz s@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika, Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj &, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

»Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].
2. Nacisnij ~, aby aktywowac blokadg przyciskow.
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» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sig ,0n” [Zat], a symbo\l & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (&,

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj {2}, az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz
.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow pojawi sig ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac (.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku

mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub

przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.

Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad

przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w

piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie

nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.

1. Dotykaj £, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
®.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy ~~ / ~v.

» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol a zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli si¢ biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj (, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ~v, az wyswietli sie
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.




Zmiana biezacej godziny

1. Raz po raz dotykaj , a7 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.

2. Dotknij klawiszy A\ / ~~, aby ustawi¢ godzine.

3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu Oi
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (5, a7 na wy$wietlaczu
pojawi sig 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze .~ / ~ ustaw jeden z
dzwigkdw LO, L1 lub L2.

3. Naci$nij klawisz (2 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (2, a7 na wy$wietlaczu
pojawi sie ‘LP".

Potrawa Liczha blach Akcesoria do Symbole
Zastosowania meny
Ciasto w Jedna blacha Standardowa tacka’
ey (e ey B

o bache Fotmy to ciast fna
farence thiset driicianyt
Jedna blacha Standardowa tacka”
Jednabbehs Shndadows ek

3-Standardowa tacka®

3 blchy 1-Standardowa facka’ E 135
S-Foremkndociasa
bH:Forenka glehoka

Clasto
biszkoptowe

Jedna blacha Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany**
Stetnicy 26 emi A
raszt druciany
2 blachy 1-Okragfa tortownica
0 $rednicy 26 cm na
ruszt druciany”*
4-Okragla tortownica
0 Srednicy 26 cm na
foremke do clasta™
B 73
3-Standardowa tacka™
3-Standarlowa ke
5 boramka glelnkn

2. Naciskajgc klawisze A\ /~ wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij klawisz 2 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali si¢ (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,
lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy @oraz%l) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

EPierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.

Pozycia Temperatira Czas pieczenia
potkd { {ok., w min)

1

1

1

'

B

o
e
S
-
s
1 35..45
e
-

2530
30...40
-
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.
80
75
60
150
150
it
60
150
75
80
180

4



b Standardows cka”
200

3-Standardowa tacka*
5-Foremka gleboka®
S A 0 e e R
3-Standardowa tacka®
3 blchy 1-Earemka do ciasta? E 135 190 45 55
S-otandardowa tacka
bH:Forenka glehoka
B e B e
zaczynie
Loz Jednabbehs Srklana/metalows
forma prostokatnana
risdiciany
P

Stek wotowy/ Jedna blacha Standardowa tacka® ]

pieczen 250/max,

wotowa nastepnie
180 ... 190

Udizier Jednablachn Slandadowa backa? i 90

jagniecy 2hbiman

Zapiskanka fastepnip 190

Jedna blacha Standardowa tacka® 3 25 min. 60 ... 80

250/max,
nastepnie 190

Jedna bleche Standardows lacke 15mh 6080
250/max.
nastepnie
180 180

Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min. 60 ... 80
250/max,
nastepnie
180 .. 190

Indyk (5 5 ko) Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min 150 2

2hbiman
fastepnie
180 190

Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 150 .. 210
250/max,
nastepnie
180.. 190

odnabhche Shindadows boka® M
Jedna blacha Standardowa tacka” 20 .. 30

Sugerile sie. aby wslepne nagizewanie stosowar pray wezvstiach pobrawach

* T skoesoria moga e byt dostarczane 2 pradokdem.

16 akcesorla nis 5o dostarcane 2 produkiem. 55 10 akeosatla dostepie komercyine.
Tabela gotowania do sprawdzania positkow

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produktu

Potrawa l.iczba biach Akcesoria do Symbole | Pozycia polki Temperatura Gzas pleczenia
Zastosowania meny {°0) ok, wmin
ustawien
Gdemetra | dmtects | Smoomme [P 13 w0 [0.0 |
.

o
40

— it oo ok
3-Foremka do ciasta*
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-

1 Standardowa tacka’
3 Foremikada clasia®
5-Foreinka glehoka”

Jedna blacha Standardowa tacka®

2 e

25..35

-
35..50

[ e [Seweeste [fol 9|
2 blachy 1-Foremka dociasta® | ¢ 1-3
3-Standardowa tacka®

3 blachy 1 Standardowa ok

- Jboemkadoonsly’
S-Foromka gleboka

Clasto Jedna blacha

biszkoptowe

- b

Okragta tortownica o
. =

Srednicy 26 cm na
Plavek 7 Jedna bl
Jabliam

ruszt druciany™
Dkragh torownica o
Srednicy Z0cnina
fisd diociany
1-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”*
4-Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™
Okragia czama
meaowa forma o
pibczania o sradaicy
20cmna st grille
Jedna blacha Okrggta czarmna
metalowa forma do
pieczenia o rednicy
20 cm na ruszt grifla™
2 blachy 1-Dlvagla czama
metalowa formada
Dletzenia o Sredniey
2Demparsztgilas
4-Ulablaczama
meaowa forma o
pibczania o sradiicy

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem,

** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sa to akeesoria dostepne k

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Akvesoria do
Zzastosowanla

F
180 ab. B0

160 25..35

204

omercyjnie.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
drzwi nie s3 otwarte, wewnetrzna temperatura
jest optymalizowana w celu zapewnienia
oszczednodci energii | moze sie rdznic od
wskazan na wySwietlaczu.

: ok, w min.
Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.
Jedli jest dobrze wypieczone wewngtrz, ale klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.
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Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature

0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
hie dos¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw

ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwag grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Wiaczanie grilla
1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.
2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.
Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym
Potrawa Akoesoria do zastosowania

Ruszt druciany
Seiycle zkurtakn

" zaleznie od grubosci
*Nagrzewa¢ przez 5 minut
**Je$li nie mozna ustawi¢ temperatu
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3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz ’ , aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ’

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz )
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wySwietlaczu
pojawia si¢ symbol "
Wytaczania grilla
1. Aby zamkngC piekarnik, dotknij przycisku @ na
onad 2 sekundy.
Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Pozyeia potki

Zalecana temperatura Czas grillowania

& ok

grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.



Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug sprawdzanie produktu
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

k.. w min.
20

Pieczywo tostowe Ruszt druciany 4 ]980

4

Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potr; g przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

Catki jmij

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
sie wymiang czesci

tatwe czyszczenie para

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktdry nie
czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;
wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewnetrznych powierzchniach.



1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.
2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sie czas trwania czyszczenia,
ktorego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkgji czyszczenia.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera suchg $ciereczkg.

trybie fatwego czyszczenia parowego

oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen

lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu

w komorze piekarnika i po wewnetrznej

stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym

gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawe;j i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wyglgdac (4), gdy jest otwarty.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
Piekarnik

__Blokada zawiasu(otwarta p?;ycja)

1
2
3
4

3. Przesun drzwiczki pfzednie w pot drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gorze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektore modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamknigcie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknietej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatordw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
Podobng funkcje obserwuie sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
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cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajacy delikatne otwieranie.
Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

1 Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek

polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;

(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
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spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone

w szybe wewnetrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
musi by¢ zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrzngj (1).

Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

IS

~

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

e B

Zarwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

&

Zarwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja



wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.

W tym piekarniku stosuje sie zarowke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, $rednicg mniejsza
niz 30 mm lub lampg halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mnigjszej
niz 60 W. Lampy nadajg sig do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna nabyc u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Byab nacka, cnouatky npouuTaiTe nociGHuK kopucTysaual

LLlaHoBHMIA nokyneLp!

[skyemo 3a Te, W0 Hafanw nepesary npoayKuii komnarii «Bekoy. CnogiBaemocs, LU0 Lieih BUCOKOSIKICHMiA BUpIO,
BUrOTOBIEHUI i3 3aCTOCYBAHHSAM HaWCy4aCHILLMX TEXHOMOTiN, JEMOHCTPYBaTUME HalKpallli pesynbTaTi
ekcnnyataujii. [1ns Uboro pekoMeHAyeMO Bam NpoYUTaTH BECh MOCIOHMK KOPUCTYBAYA Ta BCIO CYNPOBIAHY
[OKyMEHTALjto, NepLL HiX KOpUCTyBaTMCS BUPOBOM, | 30eperTi ix Ans MaibyTHEOrO BUKOPUCTaHHS B AOBIKOBMX
Linsx. FKWo BK nepegaeTe kKoMyCh Npurag, nepegarnte i NocibHWK kopucTyBaya. [JoTpumyiTecs BCiX
nonepemkeHb 1 iHopmaLlii, ki MICTATECS B NOCIOHMKY KopucTyBava.

3BepHiTb yBary, WO Liel NOCIBHIK Takox Moxe ByTn AilicHUM Ans iHwmx mogened. Y HeoMy Byae YiTko BkasaHo
PO30XHOCTI Mix MOLENsMA.

MosicHeHHA go cumsonis

Y LibOMy MOCIGHNKY KOpPUCTYBaYA BUKOPUCTAHO Taki CUMBOIM:

Baxnuea iHcpopmaLlis abo kopucHi
nopagm 3 KOpUCTYBaHHS.

IMonepemkeHHs Npo HebeaneyHi
cuTyauii ng XuTTa Ta MaitHa.

TonepeKeHHs MPO ypaxeHHs
€MEeKTPUYHIAM CTPYMOM.

I'Ionepe;pKeHHﬂ Npo puUsnK 3aliMaHHs.

MonepemKkeHHs NPO rapsiyi NoBEPXH.

> B B BB

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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n Baxnusi iIHCTPyKLUii Ta nonepeaXeHHs 3 TexHiku 6e3neku i
OXOPOHM HaBKONULIHBLOTO CepeaoBuiLa

Y oMy po3gini HaBefeHi NpaBuna
TeXHikv Be3neku, ski JONOMOXYTb
YHUKHYTW PU3NKY TPaBMyBaHHS Ta
NOLKOMKEHHS. [pn HeJOTPUMAHHI
WX NPpaBw1 YCi rapaHTinHi
3000B'A3aHHs Byae aHynboBaHo.
3aranbHi npaBuna TexHikv Geaneku
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Ller Bupi6 MoxyTb
eKcnnyartysaTtu AiTu, cTapLui 3a
8 pokiB, i noay 3 o6MexeHNMH
(i3NYHIMM, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBMMM 34i6HOCTAMM, @
TaKOX 0Co6M, L0 HEe MaKTb
[0CTaTHLOTO OCBIAY Ta 3HaHb,
nuwe 3a ymoBw nepebyBaHHs
nig HarnsaaoM ocio,
BignoBiganbHNX 3a ixHio Gesneky,
4u Mig IXHIM KepiBHULTBOM
CTOCOBHO Be3neyHoro
KOPUCTYBaHHS BUPOOOM i
PO3YMiHHSI MOXIMBUX PU3KKIB.
CnigkyiTe 3a TuM, o6 AiTW He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK it 0benyrosyBaTh BUPIO
NWLLIE Mia HArnsaoMm.

[Mpu1CTpii He NOBWHEH
BMKOPUCTOBYBATMCS 0COBamMm
(3okpema AiTbMu) 3
oBMeXeHUMM Di3NYHUMK,
CEHCOPHMMM Y1 PO3YMOBUMY
3aibHocTamm abo 6pakom
[O0CBIZY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMNAAKIB, KOMK BUKOPUCTAHHA

BinbyBaeTbCA Nif
BesnocepeaHim Harnsgom abo
BiANOBIAHO [0 BKA3iBOK.
Harnsagante 3a gitbMu, Wo6
BOHM HE rpasu 3 NpUCTPOEM.

Y Bunagky nepegadi supoba
TpeTin 0cobi ans ocobucToro
BMKOPUCTaHHs abo B Linsx
MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepegaTu
nNocibHWK kopucTyBaya,
Hakneiku BMpoba, a TakoX BCi
NOB’AA3aHi 3 HUM JOKYMEHTM Ta
KOMMOHEHTY.

Pob0T1 3i BCTAHOBNEHHS il
PEMOHTY Mal0Tb BUKOHYBaTH
nuLe NpesCcTaBHUKN
aBTOPM30BaAHOI CEPBICHOI
crnyx6u. BupobHuk He Hece
BigNOBIganbHOCTI 3a LLKoZy,
3anopisiHy BHacnifoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, ki Ha Le He
yNOBHOBaXeHi. Lie Takox moxe
NPM3BECTN [0 aHYIOBAHHS
rapaHTil. [epef BCTaHOBMEHHAM
YBa)XHO NPOYUTaNTE IHCTPYKLUil.
He kopuctyiTecs Bupo6om,
SKLLO BiH HECNPaBHWIA YN Mae
BMANMI O3HaKW NOLIKOZKEHHS.
MepesipsanTe, Wob wopasdy nicns
BMKOPUCTaHHS Nepemmkadi
(YHKL 6YNN BUMKHEHI.



EnektpuyHa 6e3neka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUPOBy
cnig NPUNUHUTY OO
ekcnnyataujto, noku Bupi6 He
Oyae BigpeMOHTOBAHO B
aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY
LieHTpiI. ICHYE PU3NK ypaxeHHs
eneKTpUYHIUM cTpymom!
MigkntouanTe BUpI6 nuwe oo
PO3ETKW/MNIHT i3 3a3eMNEHHSM,
Harpyra Ta piBeHb 3aXuCTy Kol
BiANOBIAATb 3HAYEHHAM,
BKa3aHUM B TabnnLi TEXHIYHMX
XapakTepucTuk. ¥ pasi
BMKOPUCTaHHS 3
TpaHcopMaTopoM um 6e3 Hboro
nepeKoHanTecs y HasiBHOCTI
3a3eMeHHs1, BUKOHAHOro
KBanighikoBaHUM eNTEKTPUKOM.
Halua komnaHist He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
npo6nemu, Lo BUHWKAW
BHACTIZOK BUKOPUCTAHHS BUPOBY
Be3 3a3eMneHHsi, BUKOHAHOro
BiZANOBIAHO A0 MICLIEBMX HOPM i
npasun.

CyBopo 3abopoHeHO NUTH BOAy
Ha BWpi6 nig yac MnTTa! IcHye
PU3NK YPKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

CyBopo 3abopoHEHO TopkaTUCs
LUTencenbHOT BUMK1 BUPoOY
MOKpuMu pykamu! He TarHiTh 3a
kabenb; o6 BigkntounTy BUpIO
Bif po3eTku, bepiTbea 3a
LUTencesbHy BUIIKY.

MMig vac pobiT 3i BCTAHOBNEHHS,
06cnyroByBaHHS, YACTKM il
peMoHTy BUpi6 cnig 060B'a3k0B0O
Bif'€HATW Bif €NeKTpOMEpEXi.
[ins 3ano6iraHHs HeLacHm
BMNAAKaM, SKLLO LUHYP
XKMBMNEHHS NOLUKOMKEHWIA, NOTO
Mae 3aMiHUTN BUPOBHUK, 110ro
crnewianict 3 CepBiCy UM iHLLi
0cobu, KOTpi MaloTb aHanoriyHy
KBanicpikaLio.
[MpucTpin cnig BCTaHOBUTK
TakUM YUHOM, LOB NOro MOXHa
Oyno NOBHICTIO Big'e4HaTV Bif
Mepexi. Bia'eqHaHHs Mae
BMKOHYBATUCA 3@ JONOMOTOK
LUTENCENBHOI BUMKW YK
BMMMKaYa, BOYZOBaHOMO y
CTaLioHapHy enekTpuyHy
MepeXy i3 4OTPUMAHHSAM
BiANOBIAHUX ByAiBENbHAX HOPM |
npasun.
MMig yac BMKOPUCTAHHA 3aHs
NOBEPXHS AYXOBOI Lahu
HarpiBaeTbcs. CTEXTE 3a TUM,
eNEKTPUYHI 4POTU HE TOpKanucs
3aHbOI CTIHKM, OCKINbKM Le
MOXE CMPUYNHUTY IXHE
MOLLKOZKEHHS].
CrexTe 3a TUM, LWo6 LWHYp
KUBEHHS He 6Yno 3aTUCHYTO
MiX pamMoto Ta ABepuaTaMu
OYXOBOI LWau, 1 He
npoknaganTe Moro rapsummu
noBepxHaMu. Y pasi
HeLOTPUMaHHS Ljiel BUMOTH
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i3onauis kabenis moxe
PO3MNABUTUCA | CNPUYNHUATH
MOXEXY B pesynbTati KOPOTKOro
3aMUKaHHs.

Yci poboTn 3 eNeKTpUYHUM
obnafHaHHsIM Ta cucTeMamm
Mae NPOBOAUTM NNLLE
YNOBHOBAXEHWM |
KBanighikoBaHUM nepcoHarn.

Y pasi NOWKOAKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIi i Big'eQHanTe Noro Big
MepexXi eNneKkTponocTayaHHs.
[1nS UbOro BUMKHITb JOMALLHiA
3anoBiKHKK.

lNepekoHanTecs, WO HOMIHASbH
napameTpu 3anobixHuKa
BiANOBIfATL XapakTepucTMkam
BMpOOy.

neka Bmpoby

YBATA: Lle# npunag i oro
30BHILUHI geTani nig Yac poboTy
HarpiBatoTbCsi. byabTe obepexHi
W He TOpKanNTeCs HarpiTux
yacTuH. 3a aitbMn o 8 pokis
Tpeba nocTiNHO HarnsgaT 1 He
[onyckaTu ix 4o npunagy.

He kopuctyiTecs Bupobom nig
BMIMBOM ankorosito i/a6o
nikapcbknx 3acobis, ki
NOripLLyrOTh KMITIIUBICTD |
KoopauHaLlito pyxis.

BynbTe 0bepexHi, konu goaaete
[0 CTPaB ankorosibHi Hanol.
CnupT BMNapoByeTbCA 3a
BMCOKOI TEMNEepaTypu i MOXxe
NPU3BECTU 40 NOXEXI,

3aHSABLLMCD NiCrns KOHTaKTY 3
rapsuMmm NOBEPXHAMM.
MepesipTe, W06 nopyu i3
NpUCTPOEM He Byno
nerko3anmmncTix matepianis,
OCKiflbKM BiYHi NOBEPXHI MOXYTb
CUNbHO HarpiBaTm1CA Mig Yac
poboTu.

Mg Yac BUKOPUCTaHHS NpUCTPIN
HarpiBaeTbcsl. byabte 06epexHi
W He TOpKanNTeCs HarpiTux
YaCTUH BCEPEAWHI OyXOBOI
Lwadm.

Yci BEHTUNALINHI OTBOPU MatoTb
ByTH BigKpWTI.

He HarpiBaiTe B Jyx0Bii Lwadi
3aKpUTi KOHTENHepK Ta CKNSHI
BaHkun. Tuck BCepenHi
KOHTEHepa um 6aHK1 Moxe
Npu3BecTu A0 ix BUBYXaHHs.

He MoxHa CTaBuTK feka Ans
BMMiYKW, Tapinku abo
PO3MiLLyBaTH antoMiHiEBY
chonbry 6esnocepeaHbo Ha
HWXHIN NOBEPXHI AyXOBOI LA
Tenno, L0 aKkyMymoeTbCS, MOXeE
MOLLKOANTN HMKHIO YaCTUHY
OYXOBOI LWawu.

[INs YMLLEHHS CKNSHWUX OBepUAT
LYXOBOI LA He KOPUCTYMTECH
rpybummn abpasneHUMM
3acobamm 4115 YNLLEHHS Y
rOCTPMMM MeTanesumMmn
Lkpebkamm, W06 He nogpsnaT
MOBEPXHIO, LLIO MOXe NPU3BECTH
[0 PYWHYBaHHS CKNa.



He BukopucToByiTe ang
YWLLEHHS napoBi npucTpoi, 60 ue
MOXE NPU3BECTU 40 YPaXeHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.
(3anexuTb Big Mogeni
NpUCTPOI0.)

[MpaBunbHe po3TaLlyBaHHs
peLuiTyacTol Nonuui 1 Jeka Ha
peLLiTYaCTHX HaNpSIMHKX
Baxnu1eo npaBunsHO
BCTAHOBWTY peLLiT4acTy NONLo
n/abo aeko Ha HanpAMHIN.
[MocyHbTe pewwityacTy nonuLto
4K 4EKO MiXK 2 HANPAMHUMM 1,
MepLL HiXX CTaBUTW NPOLYKTH,
nepekoHanTecs y iXHboMy
CTIIKOMY NONOXeHHI (auB.
HaCTYNHUI MasoHOK).

He kopucTyinTecs yxoBOK
wadoto, AKLLO CKMNO nepegHix
LBEPUAT 3HATE UM TPICHYIO.
[Insi BCTAHOBMEHHS 1 BUAMAHHS
CTpaB 3 HarpiTol yX0BOI Ladgw
KopucTyiTecs cnevianbHUMu
TEPMOCTIVKUMM pYKaBULIAMMN.
PoamicTiTb neprameHT ans
BMMIKaHHS y rOpLUMK ANs
NpuUroTyBaHHs i abo Ha
npunagas Ans SyXoBKu
(Hanpuknag, naHiBKky, 4POTSHWNA
rpunb Ta iH.) pa3oMm 3 ixeto Ta
PO3MICTITb BCE Lie Y pOsirpiTin
AyxoBuji. Bupanits sanuwku
neprameHTy Ans BUNIKaHHS 3
npunagas abo ropuimka, Wwob
3MEHLLNTN PUSNK JOTUKY
neprameHTy [0 HarpiBanbHuX
eriemMeHTiB AyxoBku. Hikonu He
BMKOPUCTOBYITE NEPrameHT 3a
TEMMNEpaTypu, O BULLE
BKa3aHOro 3Ha4YeHHs A1
neprameHTy Ans BunikaHHs. He
PO3MILLYWTE NeprameHT 4ns
BMNiKaHHS NPSMO Ha BHYTPILLHIN
MOBEPXHi JyXOBKM.

YBATA: lepeq 3MiHO0 namnu
NEePEeKOHTYMTECS, LLIO LLUHYP
KMBIIEHHS NPUKNaZy BiLOMKHYT
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3Big Mepexu abo Lo nepepueay

Mepexm BiOMKHYTO, W06

YHUKHYTW NOPA3KN ENEKTPUYHOIO

CTPYMOIO.
+ [lpuctpin He cnig

BCTAHOBIIIOBATH 3a

LeKopaTUBHUMK ABEPLATaMY,

OCKIfTbKM Lie MOXeE NPU3BECTU 0

neperpiBaHHs.
[ns 3a6e3neyeHHst NOXeXKHOI
Besnekun Bupoby cnig

A0TPMUMYBaTUCA HMXYE3a3HAYEHNX

BMMOT.

+ [lepekoHaiTecs, Lo
LuTencesbHa BIKa LUinNbHO
BCTaBrieHa B PO3ETKY Ta He
ICKpUTD.

*  He kopucTyntecs noLLKOLKEHUM

4n obpizaHnm kabenem abo
NoZOBXYBaYeM; cnif
BMKOPMCTOBYBATM INLLE
opuriHanbHUi kabenb.

+ [lepekoHainTecs, L0 B pO3eTLj,

[0 SIKOT NigKIHYeHo BMpIO,
HEeMae PigvHM Yn BOSIOTW.

[Mpn3HayeHHs

+ [lpunag npusHayeHnn ons
LOMALLIHbOrO BUKOPUCTAHHS.
BukopucTaHHs 3 KOMEPLiNHO
METOI0 € HEMPUMYCTUMUM.

*  OBEPEXHO: Lien npunag
NPWU3HAYEHUI TiNbKK AN
MPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATW ANS
IHLWKX Linen, Hanpuknag, ans
obirpiy npuMiLLeHHs."
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Mpunag He cnig
BMKOPUCTOBYBATM 3 METOKO
HarpiBaHHs Tapinok nig rpunem,
PO3BILLYBaHHS CEPBETOK i
NOCYZHWX PYLUHUKIB Ha pydKaXx,
CYLLIHHS 1 HarpiBaHHs.
BupobHuk He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
30UTKK, CNPUYNHEHI
HenpaBWITbHUM BUKOPUCTAHHAM
abo nomunkamm ekcnnyaradji.
[lyxoBy wady MoxHa
BMKOPWCTOBYBATW ANS
PO3MOPOXYBaHHS, BUMIYKN Ta
CMaXXeHHS Ha rpuii.

3axucr giten

YBAT'A: JocTynHi yacTuHu
MOXYTb HarpiBaTucs nig yac
BUKOpUCTaHHS. He gonyckante
niTen fo npunagy.

lMakyBanbHi MaTepiany MoXyTb
CTaHOBWTK Hebeaneky Ans Aiten.
36epirainTe nakyBarbHi
MaTepinu y Micusx, HeOCTYMHUX
ANnsa aiten. Bei KOMNOHEHTH
yNaKkoBKu CRig yTunizyBaTu
BiANOBIAHO 40 €KOMNOTIYHMX
CTaHaapTiB.

EnektpuyHe obnagHaHHs
CTaHOBMTb 3arpo3y Ans giten.
Mig yac poboTu npunagy He
[onyckanTte [0 HbOro AiTen Ta
He 403BONANTE AiTAM rpaTucs 3
HUAM.

He 36epirante Hag npunagom
pei, ki MOXyTb JicTaTit 4iT.



* He craBTe Ha Big4MHEHI
[BepLATa BaXKi pedi Ta He
[03BONSIATE AiTAM CigaTv Ha
asepuata. Lle moxe cnpuunHnTy
nepeknaaHHs npunagy abo

NOLUKOAXKEHHA NeTeNb ABEPLAT.

Y1unisauis ctaporo npunaay
BignosigHicTb [upekTusi wopno
BiANPaLboBaHOro €NEKTPUYHOTO 1 eNEKTPOHHOTO
obnapHaHHs (Oupektnea WEEE) 11 ytunisauis
BigxoaiB

Llei Bupib Bignosinae Bumoram Oupextven WEEE
(2012/19/EU). Lieir Bupi6 nosHaueHmit CMBOIIOM
NPUYHANEXHOCTI A0 KaTeropii BiAXOMIB ENeKTPUYHOTO
i enekTpoHHoro obnagHaqHs (WEEE).

Llen B1pi BMrOTOBMEHWI 3 BUCOKOSIKICHWX eTanei
Ta Matepianis, sKi NignNAralTs NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO 11 nepepobuyi. Micns 3akiHueHHs
TEPMiHY ekcnnyaTauii Lien BUpib He MoXHa BUKWAATM
pa3som 3i 3BuuaitHMMKM NoGyToBMMM Biaxoaamu. Moro
cnig 3paTv y BigNOBIgHMIA MyHKT 360py BiaXoais
€EKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 0brnagHaHHs sk
BTOPMHHOI CMPOBMHM. [HchopmaLito npo
MiCLie3HaXOmKeHHs HanbnK4oro MyHKTy 360py
BigX0/iB MOXHa OTPUMATM B MICLIEBUX OpraHax
Bnau.

BignosigHicTb [upekTuBi Wwoao obmexeHHs

BMKOPMCTaHHAM LIKiANMBUX pe4oBuH (RoHS)

Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram [upektneu RoHS

(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LUKIANMBUX Ta iHLLMX

PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIKNX 3a00POHEHO Liieto

[unpekTnsoto.

YTunisauis nakyBanbHuX matepianis

+  [lakyBarbHi MaTepianu CTaHOBIIATL 3arposy
Ans pitei. 3bepiraitte nakyBanbHi Matepiany B
BesneyHoMy i HeQOCTYNHOMY ANS AiTei MiCLy.
[MakyBanbHi Matepianu Ans npunagy
BUrOTOBIEHI 3 MaTepianis, ki NignaraTb
BTOPWHHIN nepepobuj. MpaBunbHO yTunisyite
iX | copTyWTe BignoBigHO [0 BKA3iBOK CTOCOBHO
BiAxogis, ki mignaraioTb nepepobu. He
BMKWAaNTe iX pa3oM 3i 3Bu4aitHUMM
nobyTOBMMM BigXoAaMM.
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E 3aranbHa lHchopmauis
Ornsp

1 [MaHenb ynpasniHHA 6 [BuryH BeHTMNATOpA (32 CTaNeBuM NUCTOM)
2 Monuug-peLwiTka 7 Jlamnouka
3 [Jeko 8 BepxHiit HarpiBanbHUin enemeHT
4 Pyua 9 Tlono)eHHs NonmLb
5 [eepuata
1 3 4 5 6
| S
} BBES | BEA"
® S BEEE | BE d
"Baoad ! arrl
P v I ] | ] °C
| I
1 | i i
12 11 10 8 7
1 Knonka YBIMK./BUMKH. 7 KHonka perynioaHHs TemnepaTtypu
2 BinobpaxeHHs dyHKLii 8 CuvMBON LUBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLis
3 lone iHaMkaTopa NOTOYHOTO Hacy LWBMAKOTO MOMEPEAHBOrO HarpiBaHHs)
4 CUMBOM TEMNEpaTypu BCEPEAMHI yXOBOT 9 KHonka «nriocy
wadpu 10 KHonka «MiHyC»
[Tone iHankaTopa Temnepatypu 11 KHonka HanaluTyBaHHs
6 KHonka noyatky/3ynuHKy1 NpUroTyBaHHs 12 KHonka NOBEPHEHHS 4O AMcnnet (yHKLin
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BwmicT ynakoBku

Kcecyap, Lo BXOAATb 40 KOMMNEKTY
nocTayaHHsi, 3anexatb Bif Mozeni Bupoby.
KomnnekT noctayaHHs BaLLoro Bupoby moxe
MICTUTU He BCi akcecyapu, OnucaHi B LiboMy
NOCGHUKY KOpUCTyBaya.

Moci6HuMK KopucTyBaya

Fnu6oke aeko

[1ns BuNiYKK, CMaXEHHS BENMKMX LIMATKIB
M'sica, NPUroTyBaHHs! COKOBUTMX CTPaB i
30MpaHHst KKpY, WO CTiKae, Ny NPUroTyBaHHi
Ha rpuni.

N —

3. [leko ans conoakoi BUNiYKu
[ins Buniykw, Hanpuknag, 30o6HOro Yy cyxoro
neyvBa.

4. PewityacTuii rpunb
[ns cMaxeHHs!, a TakoxX PO3MILLEHHS NPOAYKTIB
Npu BUNIKaHHi, CMAXEHHI YK NPUrOTYBaHHI
3anikaHoK Ha NoTpibHiN nonmuj.

lMpaBunbHe po3TallyBaHHs pewwiTyacToi
nonuui i Aeka Ha BUCYBHUX HaNPAMHUX
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BucyBHi HanpsMHi 03BONAKOTL 3pyYHO
BCTaHOBMOBATU 1 AiCTaBaTth Aeka i
peLliT4acTy nonuLo.

BukopurcToBYIOUM AEKO 1 peLuiTyacTy nomnuLo 3
BMCYBHMMM HaNpsiIMHUMK, NEpPEKOHaNTeCs, Lo
WTM(TM 3334y BUCYBHOI HANPSIMHOT
po3TalloBaHi HaBNPOTY KpaiB peLLiTYacToi
nonuu i gexa.
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TexHiYHi xapaKTepUcTUKM

BUCOTA/LIMPUHA/TMBNHA

JlamMna BHYTPILLIHLOTO OCBITNIEHHS

EHOprocroXuBanHs puns

#  basose: iHpopmaLjto Ha TabrnyLj 3 eHepreTUYHUMM JaHUMM €NEKTPUYHNX BYXOBUX LWady HaBeAEHO
BignosigHo o ctanaapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lii maHi BU3Ha4eHo 3a yMOBM CTaHLapTHOTO
HaBaHTaXEHHS 3 (DYHKLIMW HUKHBOrO-BEPXHLOTO HarpiBanbHOTO EeMEHTa Y HarpiBaHHs 3a
[O0MOMOTOK BEHTUNATOPA (38 HAsiBHOCTI).
Knac eHepronocTayaHHs BU3HAYEHO BiANOBIAHO 10 TaKOi NPIOPUTETHOCTI 3aNEXHO Bifl HAsIBHOCTI YM
BiACYTHOCTI BiANOBIAHMX CPYHKLN y BUPOGI. 1 — [PUroTyBaHHS 3 BEHTUNSITOPOM — EKOHOMIYHMIA PEXMM, 2
— [NoBinbHe npurotyBaHHs B Typbopexumi, 3 — MpurotyBanHs B Typbopesmmi, 4 — HarpisaHHs 3Bepxy Ta
3HW3Y 3 BEHTUNATOPOM, 5 — HarpiBaHHs 3BepXy Ta 3HU3y.

** [lue. Ycmanoeka, cmop. 13.

3 METO0 Y0CKOHANEHHS SKOCTi NpoayKuji HaueHHs, HaBeaeHi Ha Tabnnykax MaLLnHK

€XHi4Hi XapaKTepUCTUKA Npunagy MOXyTb a B CyNpoBiaHil AOKyMeHTaLi, OTpuMaHi B
6yTn 3miHeHi 6e3 nonepeaHbLOro abopaTopHNX yMOBaX 3rigHo 3
MOBIAOMIEHHS. BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif

- YMOB eKcnyatallii Ta HaBKOMMLLHBOTO

Maniokku B Lpomy nocibHuky e CepE/IOBMLA Lii 3HAYEHHS MOXYTh
[CXeMaTUYHUMK | MOXYTb He BiAnoBinaTH SMHIOBATHCS.

BaLLOMy BUPOGOBI.
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B YcraHoBka

[MpucTpiin Mae BCTaHOBUTY KBarnihikoBaHWi
cneLiarnicT BignoBigHO A0 YMHHWX HOpMaTKBIB. B
iHLLOMY pasi, rapaHTito Oyae aHynboBaHo. BupobHuMk
He Hece BianoBiaanbHOCTI 3a LWKOAY, 3anogisHy
BHACNOK BUKOHaHHS pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
ynoBHOBaxeHi. Lle Moxe Npu3BecTn A0 aHynBaHHS
rapanTil.

[MokyneLp BiANOBiAanbHMIA 3a NiBroToBKY

MICL|3 AN YCTAHOBKM 11 BUKOHAHHA

lenekTpuYHNX 3'eaHaHb.

HEBE3MEYHO:
TMpunag cnig BCTAHOBUTH BiANOBIAHO A0 BCiX

MICLIEBMX HOPM 3 UTaHb ra30Boro i/abo
€MeKTPUYHOro Oﬁﬂa,ﬂ,HaHHﬂ.

/_: HEBE3MEYHO:
TNepen ycTaHOBKOK OrMsIHBTE NPUNaA Ha
HasABHICTb JedeKTiB. FAKLO Taki €, He
BCTAHOBIIONTE 10rO.

[TOoLKOMKEHI NpUnagmn MOXyTb CTaHOBUTH
3arpo3y ans Bawwoi 6eaneku.

Mo noyaTtKy ycTaHOBKM

[Mpunag npuaHayeHnin Ans BCTAHOBNEHHS Y

CTaHAapTHi KyXOHHi Mebri, o € B npogaxy. Mix

NPUCTPOEM i KyXOHHUMM CTiHamMu Ta Mebnsamu cnig

3anuwmTi 6e3neyHy BiacTaHb. [JB. ManioHoK

(3Ha4eHHs B MM).

+  BukopucToByBaHi NOBEPXHi, CUHTETUYHWI
LuapyBaTuii NNacTHK i KNenki pe4oBUHU MaoTb

ByTV TepMOCTiiKUMK (BUTPUMYBATH
Temnepatypy LwoHaiimeHwwe 100 °C).

*  KyxoHHi wadv cnif BUPIBHATW 1 3aKpinuTw.

*  SKwo nig SyXOBKOK po3TalloBaHa BUCYBHA
LyXrsaa, MK Heto Ta JyXOBKOIO Criif
BCTAHOBUTM NOMNLLIO.

*  [pucTpiit MaKOTb NEPEHOCUTM LLIOHANMEHLLE
[ABOE Ntoaen.

«  Tpumaite gyxoBy LWwady 3a 0TBOPK 119
06pobky, siKi po3TalloBaHi 3 ABOX OOKiB, 1106
nepemicTuTy ii.

+  [lepep BCTaHOBNEHHAM NPOAYKTY BUAANITH YCi

marepiani Ta JOKYMEHTH i3 CepeamnHi.

KyxoHHi Mebni noBuHHi BignosigaTy poamipam,

HaBeJEHUM Ha MantoHKy, NpeAcTaBneHoOMy

HWKYe. Y 3a[IHil YaCTUHI KyXOHHUX Mebnis, Ans

3abe3neyeHHst 4OCTATHLOI BEHTUNSALI, OTBIp

NoBMHeH BYTy BUpi3aHUM 3a po3mipamu, ki

HaBeJEeHi Ha MastoHKY HIKYe.

He BCTaHOBMIONTE NPUCTPIi Nopsga 3
ONOAMIBHUKAMM 41 MOPO3MUIbHUKAMN.
€nno, BUNPOMIHIOBAHE NPUCTPOEM, MOXE

NPU3BECTM 10 3pOCTAHHS EHEPrOCNOXNBAHHS

OXOMOAXKYBamNbHOro 06nagHaHHs.

He nigimanTe 1 He nepecysanTe NpucTpin
a ABEPLATA YN PYUKY.
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595

MiH.
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* MiH.

BcTaHOBREHHA Ta NigKNIOYEHHA

. Bwpib cnig BCTaHOBMTY BiNOBIAHO [0 BCiX
MICLIEBMX HOPM LLIOA0 Fa30BOro i eNeKTPUYHOro
obnaaHaHHs.

EnektpuyHe 3'egHaHHA

MigkntoYiTe Npunag [0 po3eTKW/NiHil i3 3a3eMNeHHsM,

3aXULLEHOT MiHIaTIOPHAM BUMMKAYEM BifiNOBIAHOIO

HOMiHany (auB.TabnmMLo TEXHIYHNX XapaKTepPUCTHK).

[Tpyn BUKOpUCTaHHI NpUnagy 3 TPaHCHOPMAaTOPOM YK

6e3 HbOro ioro cnif NigKNKYaTh 40 eneKTPOMEPEXI,

SKa Mae 3a3eMIeHHs, BUKOHaHe KeanidikoBaHum

enekTpukoM. Halla komnaHis He Hece

BiANOBIAANbHOCTI 3@ 36UTKM BHACTIAOK
BMKOpUCTaHHS Npunagy 6e3 3a3emmeHHs,
BWKOHAHOIO BIAMNOBIJHO [0 MICLIEBMX HOPM i NpaBu.

HEBE3MEYHO:

[TigKknioYeHHs NpuCTpoio [0 axepena
€NEeKTPOXMBNEHHS MaE BUKOHYBATY TiMbKu
aBTOPM30BaHN KBanigikoBaHWi nepcoHarn.
["apaHTiitHWit nepios NOYNHAETLCA TiNbKN
nicns NPaBUNLHOTO YCTaHOBKM.

Bupo6Huk He Hece BianosinanbHOCTi 3a
LUKOAY, 3an0gisHY BHACMIA0K BUKOHAHHSA
pobiT ocobamu, Siki Ha Lie He YNOBHOBAXEHI.
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HEBES3MEYHO:

LLIHYp XV1BNEHHs He MOXHa 3aTuckat abo
MHATW; BiH HE MOBUHEH KOHTAKTYBaTy 3

raps4MMK YacTMHaMM NPUCTPOIO.

3aMiHy NOLLUKOKEHOTO LLUHYPA KUBNEHHS Ma€e

BMKOHYBaTM KBanipikoBaHni enektpuk. B

iHLIOMY pa3i iCHYE PU3NK yPaeHHs

€NeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO

3aMUKaHHS 4n NOXexi!

J [MipknioveHHs Mae 3aiNcCHIOBATACA BiANOBIAHO
[0 HaLioHanbHOro 3aKOHO4ABCTBA.
+  [lokasHuKy OO0 Mepei KUBMNEHHS MaK0Th
BiANOBIfATV AaHWM Y NacnopTHIN Tabnuyui
Bupoby. LLob nogmeuTucs Ha Tabnmudky, e
BKa3aHO WM, BIAYMHITL NepeaHi asepuaTa.
Kabernb enekTpoXMBNEHHS BALLOMO NPUCTPOIO
Mag BifnoBIfaTh 3Ha4YeHHAM y Tabnuui
TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHK.

HEBES3MEYHO:

MepLw Hix po3nounHaTv Byab-ski poboTn 3i
CTAHOBKY €MEKTPUYHOTO 06nagHaHHs,

BiAIKMIOYITb BUPIO Big Mepexi

€NEKTPOXMBEHHS.

ICHYE PU3MK ypaxeHHs! eNeKTPUIHIM

cTpymom!

[Micns BCTAHOBMEHHS NPUCTPOIO kabenb
leNeKTPOXMBNEHHS Ma€ ByTH nerko
NOCSKHUM (NpOTE 11070 He cnif,
PO3TaLLOBYBaTH HaL, BapUbHOK NaHENMI0).

[in, yac MOHTaXy enekTPONPOBOAKM CRig,
N0TPUMYBATUCS HaLiOHaMBHUX/MiCLIEBUX
HOPM, IKi CTOCYIOTBCS ENEKTPUYHOMO
obnagHaHHs, | BUKOPUCTOBYBATY BiANOBIAHY
PO3eTKY/NiHilo Ta LTENnCenbHy BIUMKY Ans
DYXOBKW. Y BUNAZKY, AKLIO MakcumanbHa
NOTYXHICTb NPUNaay nepesuLLye
XapaKTePUCTUKN BUNKKM Ta PO3eTKW/MiHiT, crig,
NIAKIIYATM MOTO HaNpAMY O CTaLjiOHapHOI
enekTPUYHOI Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS!

LUTENCENbHOI BUMKKM Ta PO3ETKW/MiHii.

BcraBTe wrencensHy BUnKy kabens

€EKTPOXKMBIIEHHS B PO3ETKY.

BcraHoBneHHs BupobiB

1. 3acyHbTe oyxoBy Wady B KyXOHHY Lwady,
BMPIBHANTE Ta 3aKpiniTh i, cTexaun, wob He
MOLUKOAWTW I HE 3aTUCHYTU LUHYP XMBNEHHS.
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3akpinitb AyxoBy Wwady 2 rBUHTaMK, SK NOKa3aHo Ha
MartoHKy.

Micns BCTaHOBNEHHS BMPODY, NepekoHaiTecs, Lo
LUypynK JOCTaTHLO 3aTAMHYTI, a AyXoBa Lwada He
pyxaetecs. Mig yac ekcnnyarawii gyxoea Lwada
MOXeE NEepeBEPHYTUCS, AKLLO BOHA HE BCTAHOBIEHA
BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLN, | AKLLO Lypynu
HeAO0CTaTHLO 3aTArHYTI.

[ina npucTpoiB 3 0XONomKyBanbHUM
BeHTMNATOpoM . BoHa Moxe GyTu BiAcyTHLOIO Y
Balomy Bupobi.)

1 OxonogaxyBarnbHui BEHTUNATOP
2 [MaHenb ynpasniHHs
3 [eepuata

B6yaoBaHmit 0X0NomKyBaNbHUA BEHTUAATOP
oxonomKye sik BOyaoBaHi Mebni, Tak i nepeaHio
naHenb NPUCTPOLo.



OxonopayBanbHuii BEHTUNATOP
npauoBatume npoTarom 6nussko 20-30
BUIH NICNS BUMKHEHHS AYXOBOI Lwadu.
AKwio BY roTyBanu, 3anporpamysasLum
Taiimep AyXoBOi Wwadwn, BEHTUNATOP
OXONOMXEHHS BUMKHETLCS MO 3aBEPLLEHHI
Yacy NpUroTyBaHHA pa3oMm 3i BCimMa
DYHKLIAMN.

OcTaHHs nepeBipka

1. YBIMKHITb npunag

2. TlepesipTe poboTy dyHKLlA.

Y1unisauis ctaporo npunaay

+  30epexiTb OpuriHanbHy ynakoBKy npunagy i
nepeso3bTe NpUnag y Hin. Jotpumynrecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4Y€HMX Ha ynakosLj. Ao
opuriHanbHa ynakoBka He 3bepernacs,
0BropHiTL MPMCTPIN NyxupyacTum
nonieTuneHoM abo TOBCTUM KapTOHOM i
HaAiNHO 3aKnemTe CTPIYKOL0.

*  LLo6 3anobirti NOLKOAKEHHIO ABEPLAT
peLLiT4acTUM rpurnem i AeKkamu, posMicTiTb
LUMATOK KapTOHY 3 BHYTPILUHBOrO BOKy ABEPLIAT
DYXOBKW HapiBHi 3 Aekamu. MpukpiniTs
ABepLsiTa AyxoBKM A0 6iYHIX CTIHOK KNEekoro
CTpIHKOHO.

*  He nigiimaiiTe 1 He nepecyBanTe npunag 3a
ABEPLSATA YM PYYKY.

He cTaBTe Ha NpUCTPIit KOAHMX NPEAMETIB i
He po3TaLLOBYINTE NOT0 BEPTUKAMbHO.

[lepesipTe 3aranbHUn BUrISAA NPUCTPOIO Ha
MOXIMBI NOLUKOKEHHS Nif vyac
PaHCnopTyBaHHS.
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B MigrotoBka

OBIT'PIBY EKO i moxe BiapisHsaTucs Bif,

Mopaau wWopao 36epexeHHs

eneKkTpoeHeprii

HaBeneHi HX4e nopagn AONOMOXYTb

BUKOPUCTOBYBATH I'IpMCTpWI, He 3aBaatoyu LWKoaun

HaBKOMMLLIHBOMY CepefoBuLLY Ta 3bepiratoumn

eNeKTPOEHeprito:

¢ KOpMCTyFlTeCFI TEMHUM Y1 eMalibOBaAHUM
nocyaoMm: Lie noKpallnTb nepedady Tenna.

+  [ip 4ac npuroTyBaHHs BUKOHYATE NpoLieaypy

po3irpiBaHHs, SKLLO BOHa peKOMeHJoBaHa y
NOCiBHMKY KopucTyBaYa Y peLenTi.

*  Tlig Yac npuroTyBaHHs iXi He BiAYMHsNTE
ABepLisiTa AyxoBoi Wadm 3aHaaTo vacTo.

*  SKwo ABepi He BigYMHEHi, BHYTPILLHA
TemnepaTypa € ONTMMasnbHOK Ans EKOHOMIT
enekTpoereprii B pexumi MPUMYCOBOIO

MoyaToKk BUKOpUCTaHHSA
HanawTyBaHHs yacy

nokasaHoi Ha aucnnei.

FKLLO Lie MOXNWBO, HamaraiTecs rotyaTh B
DYXOBIl LWadi Kinbka CTpaB 0fHOYacHo. Bu
MOXeTe roTyBaTH, pO3MICTUBLLM 1Ba
KOHTEIHEpM 3 MPOJYKTaMM Ha peLuiT4acTomy
rpuni.

[oTyiTe 0aHy CTpaBy 3a iHLLOW, ake AyXoBa
Lwada Bxe posirpita.

[ins ekoHOMii enekTpoeHeprii MOXHa BUMMKaTH
[yxoBy LWadby 3a Kinbka XBUMUH [0
3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs cTpasm. He
BiguMHANTE ABEpLATa JyXOBOI Ladw.
Poamopoxyiite 3amMopoxeHi npoayKTh neper
NPUrOTYBaHHSM.
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3 [Mone iHaMKaTopa NOTOYHOTO Yacy KﬂaBille AN, 106 BCTaHoBUTU roanHn.
4 CUMBOR TeMnepaTypH BCepeamHi ayxosoi 2. TOpKHiTbCH CUMBOMY \) Ta sauexaifte 4 cekyHam,
wacw He HaTuCcKarouM Knagilw, Wwob nigTeepanTy
5 [Mone inankaTopa Temnepatypu HanawTyBanHs.
6 KHonka noyaTky/3ynuHk1 NpuroTyBaHHs /KO MOTOHHMM HaC HE BCTAHOBIEHO,
7 KHonka peryriioBaHHs TemnepaTypw iHAMKaTOp Yacy po3noyHe Bianik 3 12:@. Ha
) ) ucnnei BinobpaxaTUMETbCH CUMBON \9,
8 CuvMBON LUBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLis

LUBM/IKOTO NONEPEAHBOrO HarpiBaHHs)
9 KHonka «nmocy
10 Kuonka «MiHyc»
11 KHonka HanaluTyBaHHs
12 KHonka NOBEPHEHHS 4O AMcnnet (yHKLin
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BKa3YI04H, L0 NOTOYHMIA Yac e He byB
BCTAHOBMEHWN. BiH 3HMKHe nicns
HanawTyBaHHs yacy.




MouaTkoBe ouMLLEHHS BUPOBY

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS MOXYTb MOLUKOAWUTY NOBEPXHIO.
[Mif yac YMLEHHS He BUKOPMCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PiBMHN ANs yuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

1. BwpaniTb BCi nakyBanbHi MaTepian.

2. TpoTpiTb NoBEpPXHi BUPOOY BONOrOK TKAHWUHOK
um ry6koto, a noTiM BUTPITb Hacyxo.

lepue posirpiBaHHA

Harpisaitte npunag npotarom npubnnsto 30 XBUnuH,

a noTiM BUMKHITb /oro. Takim unHom Byae BunaneHo

OyAb-AKi 3anMLLIKN PEYOBWH Nicns BUpoGHULTBa abo

LLIAPY KOHCEPBYIOYMX PEYHOBUH.

MONEPEMKEHHA!

Tapsdi noBepxHi MOXYTb CTaTU NPUYNHOID
nikis!

i yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIit MOXe

HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapsumx

KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH ByXOBOI

Lwadwu, HarpisarbHUX enemeHTis Tolo. He

[JonyckanTe Aiten 40 NPUCTPOLO.

[ns ycTaHoBKM i BUIMAHHS CTPaB 3 HarpiToi

BYX0BOI Wy KOPUCTYNTECH CneLjanbHUMu

TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

EnektpnyHa ayxoBa wada

1. BuTArHITL 3 gyX0BOi LWadm BCi feka i

peLLiTHacTn rpUIb.

3akpuitte gBepusTa JyxoBoi Wwadw.

O6epiTb nonoxenHs Static (Ctatndne).

BubepiTb MakcumanbHe HarpiBaHHs Ans rpuns;

BVB. BukopucmaHHs enekmpuyHoi 0yxosoi

wacpu, cmop. 20.

5. [aite ayxosil wadpi nonpavosati npotsrom 30
XBUIWH.

6. BuMmKHITb AyxoBy Wwady; ave. BukopucmaHHs
enekmpuyHoi 0yxoeoi wagpu, cmop. 20

HyxoBa wacha 3 rpunem

1. BuTArHITL 3 gyX0BOi LWadm BCi feka i
peLLiTHacTn rpUIb.

2. 3akpwiiTe aBepusTa SyXoBoi Wwadm.

3. BubepiTb MakcmanbHe HarpiBaHHs 4ns rpuns;
avB. BukopucmanHs epuns, cmop. 30.

4. [laiite pyxoBin Wwadi nonpawosati npotsrom 15
XBUIWH.

5. BUMKHITb rpunb; auB. BukopucmarHs epuns,
cmop. 30

[licns NepLIoro BMUKaHHS NPOTArOM KinbKox
roAMH MOXYTb 3'ABUTUCA 3anax i gum. Lie
Linkom HopmarnkHo. 3abesneyte AOCTaTHIO
BEHTUNSILLiKO NPUMILLEHHS, LWOB YCYHYTH auM i
3anax. He Bouxaiite oum i 3anaxu, Lo
BUOINAOTLCA.

Bl N
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B BukopucraHHs gyxoBku

3aranbHa iHhopmauif Wwoao 3anikaHHS,
CMaXeHHS Ta NPUroTyBaHHSA Ha rpuni

MONEPEKEHHA!

[Tapayi noBepPXHi MOXYTb CTaTH NPUYMHOI0
nikis!

i yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIit MOXe

HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapsumx

KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH ByXOBOI

Lwadwu, HarpisarbHUX enemeHTis Tolo. He

[JonyckanTe Aiten 40 NPUCTPOLO.

[ns ycTaHoBKM i BUIMAHHS CTPaB 3 HarpiToi

BYX0BOI Wy KOPUCTYNTECH CneLjanbHUMu

TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

HEBESMEYHO:
ByabTe 0bepexHi, BinumHsiioum aBepusTa,

OCKINbKN HA30BHI BUXOLWUTb Napa.
MMapa moxe 06nanuti Bam pyku, 06nnyds
Ta/abo oui.

Mopaau wopo 3anikaHHA

+  BukopucTosyiiTe MeTanesmit nocys 3
NOKPUTTAM, IKE HE NPUropae, anioMiHiesi
€MHOCTIi YW TEPMOCTIIKi CUNIKOHOBI POpMM Ans
BUMIYKY.

+  BukopucTosyiiTe MicLie Ha peLuiTLi
HalnNPOJYKTUBHILLMM YYHOM.

+  BcraHoBitb (hopMy Ang BUNikaHHA nocepeamHi
PeLLiTKu.

+  BubupaiiTe npaBusbHe NONOKEHHS PELLITKN
nepeg YBIMKHEHHAM QyXOBO LUAM UM rpuns.
He 3MiHI0MTE NOMOXEHHS PELLITKN, AKLLIO
JyxoBa Wwadha rapsya.

+  [IBepusATa JyX0OBKM MatOTb BYTH 3a4MHEHI.

Mopaau woao cmaxeHHs

«  Taxi npunpasu, K IMMOHHWI CiK | YOPHWIA
nepeLb, NoKpalLaTb pesynbTaT NPUroTyBaHHs
LiNbHOTO KypyaTH, IHOWYKM Y1 BENUKOTO
LMarka m'sca.

+  [puroTyBaHHs M'Aca 3 kicTkamu TpUBaTUME Ha
15-30 XBUIMH [0BLUE, HiX CMaXeHHs M'aca
aHarnoriyHoro poamipy 6e3 KiCTok.

+  [loTpumyiTtecs pospaxyHky: 4-5 XBUINKMH Ha
CaHTUMETp BUCOTN M'ACa.

+  [licnsa 3aBepLUeHHs Yacy NpUroTyBaHHs
3anuwTe m'aco B ayxosui Ha 10 xaunuH. Cik
KpalLie po3noginuTbCs Mo BCiil NOBEPXHI
CMaXEHWHM Ta He BULINATUMETLCA Nif Yac
pi3aHHs rOTOBOI CTPaBM.

«  Pwuby y BOrHeTpMBKOMY NOCYZi Crifi BCTAHOBUTH
Ha PeLUiTKy Ha CepeaHbOMY YU HU3LKOMY PiBHI.
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Mopaau woao npurotTyBaHHA Ha rpuni

Mig Yac npuroTyBaHHA Ha rpuni M'aco, puba Ta NTuus

LBMAKO HabyBatoTb KOPUYHEBOTO BIATIHKY Ta

3analLHoi CKOpPHHKM 1 BOJHOYAC He MepecyLuyoThCs.

[nocki WMaTku, M'ACO Ha POXHI M COCUCKY, @ TaKoX

OBOMi 3i 3HAYHWUM BMICTOM BOAM (Hanpuknag,

nomigopv 1 Lmubyns) npuaHayeHi came ans

NPUrOTYBaHHS Ha rpurii.

+  PiBHOMIpHO po3noainiTe WMaTk1 AN
NPUrOTYBaHHS Ha rpui Ha peLLiT4acToMy rpuni
YW Ha NigaoHi Ans BUNiKaHHS 3 peLliTyacTim
rpunem, abu BOHM He NEPEBLLYBaN PO3MIpIB
HarpiBarnbHoro enemeHTa.

+  BcraHoBiTb pewuityacTUi rpunb Yu NigAoH Ans
BUNiKaHHS B JyXOBii Wwadi Ha nOTpiBHOMY piBHi.
i yac npuroTyBaHHA Ha peLiTyacTomy rpuni
BCTaHOBITb NiAAOH 41151 BUNIKAHHS HA HIDKHIN
PeLUiTLi 3 MeTOK 3BMpaHHs Kpanernb Xupy.
Hanuitte y NigooH Ans BunikaHHs TPOXKU BOAM
QNS CNPOLLEHHS OYMLLIEHHS.

[poAyKT, HenpuaarTHi Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuii, MOXYTb
CMPUYNHATY 3aiiMaHHs. Ang
CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYHTE
TinbKN By, NpuUsHadeHy ans
CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBM BUCOKOI
Temneparypu.

He poawmiLLyiTe npoaykTh 3aHagTo
6113bKO 10 3a[1HBOI YaCTUHM TPUNS.
Lle Haitrapsuile micLe, i xupHa hxa
MOXeE 3aropiTucs.

BukopucTaHHs enekTpUYHOI AYXOBOI
wacu

BumKHeHH:A enekTpuyHOi AyxoBoi Wwadu
MonoxeHHs pewiTkv (ans moaenen i3 rpunem)
Baxnuneo npaBunbHO BCTAHOBUTM peLLiTYacTuin
rpurb Ha JPOTAHI HanpsAMHI. PewwiTyacTuil rpunb
HeobXiaHO BCTaBUTYM MK APOTAHUMM HaNPSAMHUMM,
SIK 1OKa3aHo Ha MartoHKy.

He fonyckaiite KOHTaKTy peLLiT4acToro rpuns i3
3a4HbOK0 CTIHKOK AyxoBoi Wwadw. LLo6 otpumaTy
rapHi pesynbTaTin NpUroTyBaHHs ixi Ha rpuni,
3CYHbTE HOro 0 NepeaHs0i YacTUHU Wwadm Ta
BCTaHOBITb Y Take MOMOXEHHS, W06 rpunb He
3aBaaB 3aKpuBaTh gBepusTa.

(3anexwTb Big Mogeni NpuUcTpoio.)



Po6oui pexumu
Mopsinok NpeAcTaBneHX pOBOUNX PEXUMIB MOXE

BiAPI3HATICA Bif XapaKTepUCTMK BaLLOTO BUPODY.
1. HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3y

[ka HarpiBaeTbCs OHOYACHO 3rOpK Ta 3HM3Y.
Hanpuknag, ue nigxoauTb Ans KeKCiB, BUMIYKA
abo neunBa Ta 3anikaHok y hopmax ans
BUNiKaHHA. [OTYITE TiNbKA 3 OQHUM AEKOM.

Ha ekpani BinobpaauTbcs BignosigHe
MOMNOXEHHS PELLITKM.

HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3Y 3 064yBaHHAM

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps
BiJ} BEPXHBOIO Ta HMKHBOTO HarpiBanbHNX
€M1eMEHTIB PIBHOMIPHO Ta LUBUAKO
PO3MOBCIOMKYETLCA BCEPEAMHI AYXOBOI LAy
[oTyinTe 3 0QHMM NiAAOHOM.

HarpiBaHHs 3 06ayBaHHAM

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps
Bif HarpiBanbHOMo eneMeHTa PIBHOMIPHO Ta
LUBMAKO PO3MOBCIOMKYETLCS BCEPEANHI AyXOBOI
Lwacwm.

PekomeHgoBaHo 3acTocosysaTi Ans
NPUrOTYBaHHS CTPaB Ha peLuiTKax Ha PisH1X
piBHsX. [onepeaHe poairpiBaHHa 3a3Buyait He

noTpibHe. MigxoauTb Ans NpUroTyBaHHs 3
Kiflbkoma fieKkamu.

Konu geepusTa fyx0BKM BiGYMHEHI, ABUTYH
BEHTUNSTOPA NPUNMHUTL POBOTY, W06
pUMaTH rapsye noBiTps BCEPEaMHi.

Pexum «3D»

[TpaLiioloTh BEPXHIM Ta HUXHIN HarpiBanbHi
efleMeHTH, a Takox BeHTunaTop. Ctpasa
rOTYETbCA LWBWAKO i PIBHOMIPHO 3 YCiX CTOPIH.
[oTyirTe Tinbku 3 OOHWUM JEKOM.

Pexum gns niym

[NpaLtoe HUKHIN HarpiBanbHUA eNeMEHT i
BeHTUNATOp. PekoMeHA0BaHO 3aCTOCOBYBATH
Ans 3anikaHHa niuy.

Typ6orpunsb + 06ayBaHHA

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps

Bl Typborpuns WBKAKO PO3NOBCIOMKYETHCA N0

BCiit OyxOBii Wwadi. PexomeHaoBaHo

3aCTOCOBYBaTH [N NPUTOTYBAHHA Ha rpwni

BENWKOI KiNbKOCTi M'sica.

+  PoamiLyiite Benuki um cepeaHi nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBunbHOMY MOMNOXEHHI Mg
HarpiBa4em rpuns Ans CMaxeHHs Ha rpuni.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KON MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.

Typ6orpunb
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MpaLytoe BENVKMIA rpUIb Yropi AyX0BOi LWwadm. 10.

PekomeHgoBaHo 3acTocosysaTi Ans

NPUrOTYBaHHS Ha rpuri BENMKOI KinbKocTi M'Aca.

+  PoamiLyiite Benuki um cepeaHi nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBUnbHOMY NONOXEHHI Mg
HarpiBa4em rpuns Ans CMaxeHHs Ha rpuni.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KON MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.

Mpunb
L 1.
L
L
C
L
lpaLytoe ManeHbKWiA rpuib Yropi [yxoBoi wadu.
Pexum nigxoauTb Ans CMaxXeHHs Ha rpuni Ta
NPUroTYBaHHS NaHipoBaHNX CTpas.
*  Poamiwyiite HeBenuki v cepeaHi nopuii
Ha nonuLi B NpaBuUbHOMY NOMOXeHH Nif 12
HarpiBa4em rpuns ans NpuroTyBaHHs Ha :
rpuni.
+  [lepeBepHiTb NPOLAYKTH, KOMN MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.
HarpiBaHHA 3 BEHTUNATOPOM Yy EKOHOMHOMY
pexumi
C
L
L
L
13.

[ns 36epexeHHs enekTpoeHeprii
BUKOPUCTOBYMTE Lit0 (DYHKLIIO 3aMIiCTb PexumiB
NpUroTyBaHHs B AianasoHi Temnepatyp 160-
220°C 3 0b6ayBaHHAM. Ane Yac NpuroTyBaHHs
TPOXM 30iNbLUMTLCS.

3HauyeHHs yacy NpuroTyBaHHs Ans Liei PyHKLT
BKa3aHi B Tabnuuj «HarpiBaHHs 3
BEHTUIIATOPOM Y EKOHOMHOMY PEXUMI».
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HarpiBaHHs 3HU3y

CrpaBa HarpiBaeTbCs nue 3Hu3y. Lie
nigxoouTb And niLu Ta Ans nimxapioBaHHs
CTpaBM 3HW3Y B KiHLi NPUrOTYBAHHS.
MigTpnMKa B HarpiTomy cTaHi

3acToCoBYETHCA AN MiATPUMAHHS NPOTSAIOM
TPUMBAIOrO Yacy CTPaBM B HArpiToMy CTaHi,
Konu i MOXHa nogaeaty 1o cTony.

Po6oTta 3 BeHTUNATOPOM

[yxoBka He HarpiBaeTbcs. MpaLlioe nuwe
BEHTUNATOP (Ha 3adHil CTiHL). 3amopoxeHi
rpaHyNboBaHi NPOAYKTH NOBINBHO
PO3MOPOXYOTLCA NPY KIMHATHIA Temnepatypi,
a NpUroToBaHi NPOAYKTI OXONOMKYIOTLCS.
lMpocTe ynLieHHA napoto

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiCYTHbOIO Y BaloMy BUpoDi.)

Lis dyHKuis Ao3Bonsie (nicns HeTpuBanoro
OYiKyBaHHS) NOM'SIKLLIMTY Ta NIErKO O4YUCTUTM
6pya B AyXoBih nevi. [nsa NpocToro YKLLEHHs
napoio AuB. po3gin «YuLleHHs — npocTe
YULLIEHHS NapoIO».



BukopucTaHHs GNoKy ynpaBniHHA AyXOBKH
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1 Kronka YBIMK./BVMKH. 1 2
2 BinobpaxeHHs dyHKLii I
3 [Mone iHAMkaTopa NOTOYHOTO Yacy I | ~
4 CumBon TeMnepaTypy BCEPEaMHi LyXOBOT r, 3
wadu 5 i
5 Mone iHAnkaTopa TemnepaTypu 4 - ) L - S
6 KHomka noyaTky/3ynuHKi NpuroTyBaHHs 3 L / \ .. 5
7 KHonka peryntoBanHs Temnepartypu ) |_
8 CuvMBON LUBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLis 1 |_ 3<3 eoe SSS_ - 6
LUBMAKOrO NONEPEHLOrO HarpiBaHHs) k s 1
9 KHonka «nmioc» 7 7
10 Kuonka «MiHyc»
11 KHonka HanaluTyBaHHs 9 8

12 KHonka NOBEPHEHHS 4O AMcnnet (yHKLin

3 : CMMBON 4acy NpuroTyBaHHs

-] : CMMBON 3aBepLLUEHHS Yacy
MPUrOTYBaHHS

P - Homep cpyHkwji

fa) : CuMBON 3BYKOBOTO CHrHany
o : CMMBON rognHHmMKa
: CumBon 610KyBaHHs KHOMOK
% : CuMBON BIgKPUTUX OBEPLAT
=l : CMMBON LLIBMAKOTO HarpiBaHHs
(dpyHKLis LBKMAKOTO NONEpEeaHLOro
HarpiBaHHsl)
: CmBON 30Haa rOTOBHOCTI M'sica
| : CUMBON nay3au NpuroTyBaHHs
: CUMBON NoYaTky NpUroTyBaHHs
Tabnuus pexumis:
Y 1abnuuj hyHKLiA HaBegeHo nepenik A0CTYMHMX
(YHKL, ByxoBoi LWadw, a Takok MakcumarnbHe Ta
MiHiManbHe 3HaueHHs TeMnepaTypy Ans KOXHOI 3
(yHKLiA. PexomeHaoBaHa Temnepatypa
BigobpaxaeTbcs npy BUOOPI oyHKLT.

[TonoxeHHs nonuLp

BepxHiit HarpiBanbHUin enemeHT
HarpiBanbHui enemeHT rpuns
[MpuckopeHe HarpisaHHs
[MpuckopeHe OXONOAXeHHs
[ligTpumKa B HarpiTomy cTaHi
HwxHii HarpiBanbHWin enemenHT
[TONOXEHHS YNCTKM

[MonoxeHHs po6oTK 3 BEHTUNATOPOM

OO ~NOOOTH, WN =

YHKLi 3anexaTb Big, Mogeni npucTpoto!

Harpisanea stopi 1 simys | 40280

DOAYEARNAM
BUKODUCTaHHAM

BEHTUNATOpa

Be ik touns 3 40:080
BYUKODUCTAUHIM
BOHTUNATOPA
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Eco Fan Heating 160-220
(HarpiBaHHsa+BeHTUNATOP —
EKOHOMIYHI

A0

40-100

3 mipkyBaHb 6e3neku B ycix pexumax, 3a
BUHATKOM PEXMMY MIATPUMKN B HArpiTomy
CTaHi, He MOXHa 3afaTy Yac NPUroTyBaHHs,
sikuit nepesuLLye 6 roguH. Y pasi nepebois
€NEKTPOXMBIEHHS BUKOHAHHS Nporpam
NPUNUHSETLCS. Y LIbOMY pasi HeobXigHO
nepenporpamyBaTi yxoBy wady.

(i 4ac HanaLTyBaHHs Ha FOAUHHUKY
GriumaTMyTh BIiANOBIAHI CMMBOINK.

CNS

He MoxHa BUCTaBNATA NOTOYHMIA Yac, KoMK
yX0Ba Laa BUKOHYE SIKYCb (yHKLK abo
nin yac HaniBaBTOMaTU4YHOrO abo
aBTOMaTUYHOIO NporpamyBaHHst AyX0BOT
wadwm.

HaBiTb AKLO [yXOBKa BUMKHEHA, KOnM ii
BEpLATa BiAUMHEHI, CBITUTBCA Namna
YXOBKM.

CHS]

BukopucraHHa ayxoBoi wadmu
1. TopkHiTbcs knasili \.L/ Ta yTpumyitte
npubnm3Ho 2 cekyHam, Wb BiKPUTY AyXOBKY.
» [licns Toro, sk AyXoBKa YBIMKHETLCS, NEPLUMNA
pexum poboTu Byae BigobpaxeHuii Ha gucnnei.
Konu gucnnei nepebyBae B TakoMy CTaHi, MOXHa
3afiaBaty yac NpUroTyBaHHs, Yac 3aBepLUEHHS
NPUrOTYBaHHS! | BMUKATMW (PYHKLHO LUBMAKOTO
HarpiBaHHs.

Hepes 20 cekyHA AyXOBKa aBTOMATU4HO
BMMKHETbCS, SIKLLO 3a Liei Yac He byae
3p06nEeHO XOAHNX HanaLUTyBaHb.

PyyHi HanawTyBaHHA TemnepaTypu i pobovoro
pexumy

Bu MOXeTe roTyBaTH, HANALLTOBYIOUM TEMMEPATYPY

Ta poboUNi PEXUM BPYYUHY NS KOXHOI CTPaBm, He
BCTaHOB/TIOKY4W TPUBANICTb MPUIOTYBaHHS.

1. TOPKHITbCA KHOMKM \.L/, 0B BiOKpWUTM JyXOBKY,

nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha

anennei.
2. O6epiTb pexumM NpUroTyBaHHs, TOPKaKYMUCh
Knasil AN
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3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
TEMNEpaTypy pexuMy, akTuByiiTe none
Temneparypy, TOPKHYBLUMCh KIaBilLn C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBill AN

5. TliaTBepgiTb TEMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
Knasilum L.

6. TloctaBTe CTpaBy B ByXOBKY.

7. TOPKHITLCA KraBiLLm } , Wob noyatu
NPUroTYBaHHs, SKLLO TeMnepaTypa Ta pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbest cumeon .

» [lyxoBKa NouHe npaLiioBaTii B 06paHoOMy pexumi, a

Temnepartypa BCepeauHi ayXOBKM

30inbLUYyBaTMMETLCA B HANPSIMKY BCTAHOBMEHOTO

3HaueHHs. [1ig yac nigBuLLEHHa TemnepaTypu ao

BCTAHOBEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTopa

TemnepaTypu BCEPeauHi AyXOBKM 3aropaTuMyTbCs.

Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi

aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe

MOMNOXEHHS NiaaoHa.

8. [lyxoBKka He BUMKHETLCS aBTOMATUYHO, OCKINbKM
B PEXMMI PY4YHOro HanalTyBaHHs napameTpis
NPUroTyBaHHs He ByB BCTAHOBNEHWIA Yac
npurotyBakHs. LLo6 3akiHuMTW NpUroTyBaHHs,

HaTUCHITb KnasiLLy
» [lyxoBKa 3aBepLUMTb NPUrOTYBaHHS, Ha avcnnel

3'asutbes cumson I,

9. TopKHITLCA KnaBiLui @ Ta yTpumyiTe
Npubnmn3Ho 2 cekyHaM, OB 3aKpUTH JyXOBKY.

lMpuroTyBaHHsA Yepe3 BCTAHOBMNEHHA Yacy

NPUroTyBaHHs;

Bu MoxeTe BMEBHUTUCD, LLIO JyXOBKa BUMKHETBCS,

HanaLIToBY0uM TeMMepaTypy Ta poboumit pexmm

BPYYHY AMns KOXHOI CTPaBM, BCTAHOBIIHOKOUM

TpUBaniCTb NPUroTyBaHHS, abo po3noyaBLLm

NPUrOTYBaHHS 3 PY4YHUM HanalTyBaHHAM

napameTpiB NPUroTyBaHHs 6e3 BCTaHOBNEHHS Yacy

NPUroTYBaHHS.

1. TOPKHITbCSA KHOMKM @ o6 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb pexumM NpUroTyBaHHs, TOPKaKYMUCh
KnaBill AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyiTe none
TeMNepaTypu, TOPKHYBLLMC KNaBiLLK C.

» Cumeon C 3aGnumac.



4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBill A/~

5. TliaTBepaiTb TeMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
knasium L.

6. Lob BinobpasuTi Ha gucnnei Yac NPUroTYBaHHs,
TopKaiiTech L) AOKW Ha AUCNNET He 3'ABUTLCS
cumeon 21,

7. BcTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUMCh A\
I\ Ta nigTBEPAITL NiATBEPAITL HANALITYBAHHS,
TOPKHYBLUWCh KNaBilumt.>/.

» [1icns BCTAHOBMEHHS Yacy NpUroTyBaHHA Ha

avecnnei BinoBpaxatumeTbes cumeon 4,

8. TloctaBTe CTpaBy B AyXOBKY.

9. TopKHITLCA KnasiLum } , Wob noyatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta Pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbes cumeon .

» [lyxoBKa HarpieTbCs 40 3agaHoi Temnepartypy i

nigTpuMyBaTume ii A0 3aBepLUeHHs 0bpaHoro Yacy

NPUroTYBaHHS.

» [lyxoBKka no4He npaLoBaTit B 06paHOMy pesxumi, a

TemnepaTypa BCepeavHi AyXOBKH

30inbLLyBaTMMETLCS B HANPAIMKY BCTAHOBIEHOTO

3HaveHHs. Lis Temnepatypa Gyae nigTpumyBatics

[OTH, JOKW He HacTaHe Yac 3aKiHYeHHs

npuroTyBaHHs. Iig Yac nigBuLLeHHs TemnepaTypn ao

BCTAHOBIIEHOTO 3HAYEHHS BiAMITKW iHAMKaTopa

TemnepaTypy BCEPEaVHi AyXOBKW 3aropaTuMyThbC.

Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi

aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe

NONOXeHHs MigAoHa.

10. Micns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHs
BigobpaxaeTbcs noBigomnenHs «Endx»(IoToBo) i
NyHae 3BYKOBWIA CUTHa.

11. LLlo6 BMMKHYTK 11010, TOPKHITECA By ab-AKOI
KnasiLLli.

» CurHan byae BUMKHEHO, AyXOBKa aBTOMaTU4HO

3aBEpLLUMTb poboTy.

AKwo BK xo4eTe BiAKNacTh Yac 3aBepLUEHHs

NPUroTyBaHHs;

Bu moxeTe BNEBHUTUCH, LLO JyXoBka Oyae

npaLoBaTh Ta BUMKHETLCS aBTOMATUYHO,

HanaLIToBY0uM TeMMepaTypy Ta poboumit pexmm

BPYYHY AMns KOXHOI CTPaBM, BCTAHOBIIHOKOUM

TPUBaniCTb MPUIOTYBaHHS Ta Yac 3aKiHYEeHHSs

NpUroTyBaHHs, abo po3noyaBLLN NPUrOTYBaHHA 3

PYYHUM HanawuTyBaHHSM NapameTpiB NpUroTyBaHHS

6e3 BCTAHOBMEHHS Yacy NPUroTyBaHHs.

1. TOPKHITbCSA KHOMKM [ , W06 BigKpUTM JyXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb pexuM NpUroTyBaHHS, TOPKAKYMUCH
KnaBill AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyiiTe none
TeMnepaTypu, TOPKHYBLLMC KNaBiLLK C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBil AN

5. TliaTBepaiTb TeMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
Knasilum L.

6. Lob6 BinobpasuTi Ha gucnnei Yac NPUroTYBaHHs,
TopKaitTech () 0KM Ha AUCTINe He 3'SBUTLCS
cumeon 121,

7. BcTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUMCh A\
I\~ Ta nigTBEPAITL NiATBEPAITL HANALTYBAHHS,
TOPKHYBLUKCH KNaBilLnC®,

» MMicns BCTaHOBMEHHS Yacy MpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BipobpaxaTumMeTbCst CUMBON =

8. Lob BinobpasuTi Ha gucnnei Yac NPUroTYBaHHs,
TopKaitTech () 0KM Ha AUCTINe He 3'SBUTLCS
cumeon .

9. BcTaHoBITb Yac NpUroTyBaHHS, TOPKaKUMCh
KnaBill /v Ta NiATBEPAITL NATBEpPLiTH
HanaLLTyBaHHs, TOPKHYBILMCH Knagilur_>.,

» MMicns BCTaHOBMEHHS Yacy MpUroTyBaHHs Ha

avecnnei BinoBpaxatuMeTses cumeon =,

10. TMocTaBTe CTpaBy B JyXOBKY.

11. TOPKHITbCA KNaBiLLu } , Wob noyatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta Pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbes cumeon .

» TaliMep OyXoBOi Wachu aBTOMATUYHO po3paxye

yac noYaTky NPUroTYBaHHS LUNSIXOM BigHIMaHHS Yacy

NPUrOTYBaHHS Bif Yacy 3aBEPLLEHHS NMPUTOTYBaHHS.

Konu HacTaHe yac noyatky npurotyBaHHs, gyxosa

wadha yBiMKHETLCS Y BUOpaHOMY pexumi i

posirpieTbCs A0 3agaHoi Temnepatypy. Lis

Temnepatypa byae niaTpumyBaTUCa JOTH, JOKM He

HacTaHe Yac 3aKiHyeHHs npuroTysaHHs. MMig vac

NiABMLLEHHS TEMNepaTypyn 40 BCTaHOBMEHOTO

3HaYeHHs BIAMITKM iHOMKaTopa TemnepaTtypu

BCepeAvHi AyxoBky 3aropatumyTbcs. Ha gucnnei

pexuMiB BinobpasaTsCs 10AaTKOBI aKTUBHI

HarpiBarbHi efeMeHTH | pPeKOMEHA0BaHe MONOXEHHS

nigooxa.

12. Ticns 3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHs
BigobpaxaeTbcs noBigomnenHs «Endx»(IoToBo) i
NyHae 3BYKOBWIA CUTHa.

13. LLlo6 BMMKHYTM 11010, TOPKHITECA By ab-AKOI
KnasiLLli.

25/UK



» CurHan byae BUMKHEHO, JiyXOBKa aBTOMATUYHO
3aBEPLLUMTH PoBOTY.

AKLLO BI X04eTe ckacyBaTy nuLue Yac
npuroTyBaHHs abo Yac NpUroTyBaHHs Ta yac
3aBEpLUEHHS MPUIOTYBaHHA Nicns iX
BCTAHOBIIEHHS, CKMHLTE Yac NPUroTyBaHHS.

HanawTyBaHHA WBMAKOro nonepeaHLOro

HarpiBaHHs

OyHKLiA WBMAKOTO NonepeHLOro HarpiBaHHa fae

3MOry LUBMLLIE JOCArHyTV NOTPIGHOI TEMNEepaTypu B

JYXOBIl wadi.

pexumax poamopoxysaHHs, Eco Fan

Heating (Harpianhs+BeHTUNATOp —
eKOHOMIYHMIA) , NIATPUMKM B HATPITOMY CTaHi
Ta OYMLLEHHS (DYHKLIS LLIBMAKOTO
nonepesHbOro HarpiBaHHs He npauoe. Y pasi
nepeboiB eNeKTPOXMUBNEHHS NapameTpu
LUBMAKOTO NONEPEAHBOro HarpiBaHHs
CKaCOBYIOTHCS.

1. TOPKHITbCA KNaBiluu =N nicns BcTaHoBNEHHS
Temneparypu, pexumy, 4acy NpUroTyBaHHs Ta
yacy 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS.

» Ha aucnnei BinobpaxaTumeTsest CUMBON Bra

(DYHKLS! LUBWAKOTO NONEPeHLOro HarpiBaHHs Oyae

YBIMKHEHa.

» CUMBON LUBMAKOTO NONEpeaHLOr0 HarpiBaHHs

3HWKaE, LONHO B AYXOBIl LLAMi BCTAHOBUTLCA

noTpibHa Temnepartypa. licns Lporo gyxosa wada
3HOBY NEPEXOANTD Y PEXMUM, Y SKOMY BOHa
nepebysana Ao Lporo.

2. TOopKHiTbCA KnaBiLui =8 NOBTOPHO, 06
BIAMIHWTI (DYHKL|IO LUBMAKOTO NonepeHboro
HarpiBaHHs.

» Ha gucnnei BinobpaxatumeTbcs cUMBON Hra

(DYHKLS! LUBWAKOTO NONEPeHLOro HarpiBaHHs Oyae

BUMKHEHa.

BumKHeHH:A enekTpuyHOi AyxoBoi Wwadu

LLlo6 BUMKHYTM Byx0BY Luadyy, HATUCHITL KHOMKY @

BmukaHHA GnokyBaHHA Knasilu

BukopucTaHHIo krnaBill AyX0BOi LWadm MoxHa

3ano6irTi, yBIMKHYBLUM (YHKL|iK0 BNOKyBaHHS KNaBiLL.

1. TopkaitTech knasilum .- AOKW Ha AUCnnel He
3SBUTLCS CUMBON (2,

» Ha gucnnei BigoBpaautscst «OFF» (BumkHYTO).

2. HatucHiTb KHOMKy (1), OB yBIMKHYTH
6oKyBaHHS Knagilu.

» AKILO yHKLis 6rioKyBaHHS KnaBilll YBIMKHYTa, Ha

pucnnei BinobpaxaeTscst «On» (YBiMKHEHO), a

cvMBON (3 CBITUTLCS. [aTBepaiTb HanawwTyBaHS,

TOpKHyBLLMCH (.
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AKILO YBIMKHYTO (hyHKL{jt0 BrIOKYBaHHS
KnasiLl, KMasilm [yX0BOT Wadn He
npauoTh. Y pasi BAMKHEHHS
€NeKTPOXMBIEHHs DMOKYBaHHS KNasiLu
CckacoBaHo He byge.

LLio6 peakTByBaTH (DYHKLIiHO GNOKYBaHHA

Knasill, TOPKHITLCA

1. TopkaitTech Knasilum (® poku Ha gucnnei He
3SBUTLCS CUMBON (2,

» Ha gucnnei BigoBpaautbes «Ony (YBiMKHEHO).

2. BipkntouiTb 6roKyBaHHS KNaBill, HAaTUCHYBLUM
KHOMKY .

» MMicns BUMKHEHHS pyHKLT 6r10KyBaHHS KnaBill Ha

pucnnei Bigobpaautbes «OFF» (BuMkHyTO).

MATBEPAITS HaNALLTYBAHS, TOPKHYBLLIMCE (.

KLLO YBIMKHYTO (YHKL{to 6rioKkyBaHHS
KnasiLl, Kasilm [yX0BOT Wadn He
npavoTh. Y pasi BAMKHEHHS
€NeKTPOXMBIEHHS BMOKYBaHHS KHOMOK
CckacoBaHo He byge.

HanawTryBaHHsA curHany Taimepa-6yamnbHuka
Taiimep NPMCTPOI0 MOXHA BMKOPUCTOBYBATU ANs
nonepemKeHHs Y1 HaragyBaHHS HE3anexHo Big
nporpamu NpUroTyBaHHs.
Taitmep-6yaunbHUK He BNMBAE Ha DYHKLT AYXOBKU.
BiH BMKOPUCTOBYETLCA AK NONEPeKyBanbHUI
curHan. Hanpuknag, MoxHa BUKOpUCTaTh Tanmep-
OyannbHKK, Wo6 HaragaTi npo HeobXiaHICTb y
NEBHMIA Yac NOBEPHYTM CTPaBY B AyXoBii wadi. Mo
3aKiHyeHHi 3agaHoro yacy 6yae nofaHo 3ByKOBWIA
curHan.
1. TopkaitTech Knasilum £3 fokv Ha avenne He

3sBuTLCA cmaon (O,

MakcmanbHuit MOXITMBIA Yac curHany

OyaunbHUKa CTaHOBUTL 23 roanHmM 59
BUMWH.

2. BcTaHOBiTL TPMBAriCTbL 3BYKOBOTO CUTHary 3a
[O0MOMOTOH0 KNaBiLL AN/~

» AKLLO Yac NoAaHHs 3ByKOBOTO CUrHany

BCTAHOBIEHO, CUMBON L CBITUTUMETBCS, @ Yac

nopaHHs 3BYKOBOTO CUrHary BigobpasuTbes Ha

anennei.

3. Tlo 3aBepLUeHHi Yacy NofaHHs 38yKOBOIO
CUrHany cuMBon £ nouHe Grumaty, Ta
NPO3BYYMTb 3BYKOBMIA CUTHAN.

BumKHeHHs 3BYKOBOro curHany

1. 3BYKOBWI1 CUrHaN NyHae BIPOAOBXK 2 XBUMMH.
LLlo6 BMMKHYTM CUrHan, HaTUCHITL Byfib-sIKy
KHOMKY.



» 3BYKOBWI CurHan Taimepa byae BUMKHEHO, a Ha

avcnnei BinofpasnTbest NOTOYHUA Yac.

Bigmina 3BykoBoOro curHany;

1. LLo6 BigMiHNTV 3BYKOBMIA CUTHar, TOPKaNTECh
knasilum . AoKM Ha gucnnei He 3'SBUTbCS
cvmeon 2,

2. HaTuCHITb 1 yTpUMYHTe KNaBilly v, MOKN He
Bigobpasutbcs «00:00» .

Binobpa3snTbcs Yac nogaHHs curHany

aimepa. Y pasi 0HOYaCHOrO BCTAHOBNEHHS!
[4acy nopanHs curHany TanMepa Ta vacy
NPUroTYBaHHS BiL0OpaxaTUMETbCs MEHLLMIA
yac.

3miHa yacy axs

1. LUBnako TOpKANTECH KNaBILLK ® [10KM Ha
avcnnel He 3'9BUTLCA CUMBON ®,

2. BcTaHOBITb Yac, TOPKAKUMCh KNaBILL AN,

3. TopkHiTbCS CUMBONY (® 1a savexaitre 4 CeKyHau,
He HaTuCcKarouM Knagilw, Wwob nigTeepanTy

HanaluTyBaHHs.
HanalutysaHHst OTO4HOrO Yacy
ckacoBytoTbCS nicns nepebois
lenekTpoXMBeHHs. Ix cnia HanawTysaty
MOBTOPHO. [MOTOYHMI Yac HEe MOXHA 3MIHUTY,
Konm ayxoBa Lada BUKOHYE 3agaHy
nporpamy.

PerynioBaHHs ryqHocTi

1. Konm gyxoBa wwadha 3HaxoauThCs Y Pexumi
OuiKyBaHHS1, 3 KOPOTKMMM iHTepBanamm
TopKaitTech kHonkn (=) 4o nosiBm Ha aucnne
Hanucy «VOL» (FYYH.).

2. HaTucHiTb KHOMKM A/~ Anst BUOOPY 0AHOTO 3
Tvnie curHany LO, L1 1a L2.

3. LWob nigTBEpAMTM HanaLUTYBaHHS, HATUCHITL
kHomky <) abo 3avekalite 4 cekyHau, He
TOPKAKYMCh KHOMOK.

Crpana Kinskicrs

ninnoxiB

TMuporu Ha aewji

Ticteuka

Axcecyap ang
BUKOPUCTEHNA
OpuH nipgod | CranpgapTHe geko®

Kexcw & chopmi Onus ninaos. | GopMa Ang fopTie ba rowis:
petiTkn’
OpvH nipooH | CraHpapTHe aeko®

o=
{2

Bigperyntoite namny ans po6otn B

EkoHOMiYHOMY pexumi.

1. Konm gyxoBa wwadha 3HaxoauThCs Y Pexumi
OYiKyBaHHS, 3 KOPOTKMMM iHTepBanamm
TopKaittech kHonkn () 4o nosiB Ha aucnnei
Hanucy « LP» (MTAMI.).

2. HaTuCHITb KHOMKM AN\ ans BUBOPY thyHKLA
YBiMK. 4n EKOHOMIYHOTO pexumy.

3. o6 nigTBEpAMTH HanaLUTYBaHHS, HATUCHITL
krorky (2 abo 3avekalite 4 cekyHau, He
TOPKAKYMCh KHOMOK.

4. 'Y pasi Bubopy dyHkuii ON (YBIMK.): goku
BiAKpUTI ABEpLATa JyX0BOI Wady, Lo
3HaxXoAmMTLCA Y PEXUMI OYiKYBaHHS, i Mig Yac
ekcnnyartayii namna nocTiitHo YBIMKHEHA.

5. Y pasi Bubopy dyHxuji ECO (EkoH. pexum):
[OKM BigKpuTi 4BEpusATa [yX0BOi Wadw, o
3HaxXoAmMTLCA Y PEXUMI OYiKYBaHHS, i Mig Yac
ekcnnyartayji namna BMUKAETBCA, a notim
BUMUKAETBCA yepes 15 cekyHa.

Y pasi HaT1CHeHHs 6y ab-AKOi KHOMKM N Yac

ekcnnyaradji (okpim KHOI'IOKCD i s@) namna

BMWKAETBCH, a notim BAMUKAETHCA yepes

15 cekyHa.

Tabnuus yacy NpurotyBaHHs

HaueHHs Yacy B Uit Tabnuui cnig BBaxatm

0BiAKOBMMU. BOHI MOXYTb 3MiHIOBaTUCH

anexHo Bif TeMnepaTypu NPOLYKTiB,
TOBLLMHW, BUAY Ta BaLLMX KYNiHAPHMX
ynogobaHs.

3anikaHHA Ta CMaXeHHs

MepLUIoto NONMLEI0 AYXOBKN € HUKHA
nonuus.

Monoxe
HHA
peliiTkn

i

3-CraHpapTHe neko*

3 fignoKa 1-Crannapiie nekg”
3-Jleko anm cononko! sunigm’
5:Fnubioke aexo”

BickBiTHII TOPT Opur nipaon | Kpyrna posbipHa dopma ana
BUNIKAHHA Ha TPUMb-PeLLIiTL
piameTpom 26 cm**

W
ﬁ“

I L e =
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BUMIKEHNS Ha rpwiib-petinil
AMETO0OM 26 0V

2 nipnoxa 1-Kpyrna posbipHa thopma 35 .45
479 BUANIKaHHS Ha rpuitb-
peLuiTLi giametpom 26 cm™*
4-Kpyrna po36ipHa dopma
ANs BUMNIKaHHS Ha Aeky
niameTpom 26 CM“
25 &
3 CraHpaprHe feko”
3 nignova {=Hexn nna cononko! Bunigw” 35 45
3-CrasnapiHe nexo’
5:Fnubioke aexo”
BMHI‘-IKH
GTaHAa (THE fEkaT
3 nigaoHa 1-Oeko anst conoakol Bumivkn® 55 .65
3-CraHpapTHe peko*
5-Tnuboxe eko”
25 E
3 CraHpaprHe feko”
3 nignoHa 1-Lexo nng cononkol BUNG 45 B85
3-CrasnapiHe nexo’
5:Fnubioke aexo”
oo | EEa.
DOPMA ANY BUTIKARES
HATpUL-DathiT l**
T T T B
e L e e

inbHUI)/NeveHs notim 180 ... 190
aanikanks T nonm 190
_@l
n0TiM 190
1828 TDTiv 189
= I'IOTiM 180 .. 190
— notiM 180
= notim 180 .. 190
e e e e
 [Ows [Cowpewe | ] |5 [m [ n.® |

Tl yoix TORIB OPDAVETIE PEKOMEHNOBAND BUKORYBATYA NONEPEARI DO3IIE.
: un akcecyapn MONYTE HE NOCTaMaTICE 3 BUSOBN,
o
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Tabnuus npobHOro NpMroTyBaHHA nonerwmTi KOHTPOSIOOMIN opraHisaLii npouec
CrpaBw, Lo BKoveHi 4o Liei Tabnuui maioTb 6yTn nepeBipKW NPOAYKTY.
npuroToBaHi BignosigHo ao EN 60350-1, o6

Crpana Kinbxicre Axcecyap nns Pobouuik | Tonoxedns Temneparypa
AIAAOHIE BUKOPUCTaHHS peKuM pewiTkn £e) npnroryaaﬂaa
xB.
Croaape e W jaw
Crannaptae nexo’ ?.E} w0

2 nignoxa 1-CraHgapTHe peko* 20 .30
3-[leko ana conoakoi
BUMivKM’

3 niggoHa 1-Cravnpapme geko’ 2535
3-;[{91(0 nnd conppkgl
BTk
5 nuboke

Onmininfon | Cranpapre nexo’ Im- _ 30 40

2 nignoxa 1-Oeko ans conoakoi 1-3 35..50
BUNiYKM®
3-CrangapTHe eko*

T-Crarpaptie nevo. - % 0

3-;[1‘91(0 nnd conppkgl
B
5] nboke neko”
bicksitHui Topt | OAWH NigaoH Kpyrna posGipHa dopma
ana BMﬂiKaHHFI Ha rpurnb-
peluiTyi giameTpom 26
ot
O nignoe & Kpyena boabipha dopma
715 BUDHEHHS, H PG
pediTil niaveTpom 26
«:

-

2 nignoxa 1-Kpyrna posbipHa 1-4

chopma Ans BUMiKaHHS

Ha rpunb-peLuiTyi

[niameTtpom 26 cm**

4-Kpyrna posbipHa

hopma AN BUMIKaHHS

Ha feky piametpom 26

o

Onwdnindos | Kpyrne meraniusg
TApINL ONG BUDIKEHHS KA
TpUrbpelin
Hlamerpom 20 on
Opnu ninaoH Kpyrna metaniyna
Tapinb Ans BUNiKaHHS Ha
TPUNb-PELLITL
niametpom 20 cm.**

2 indona 1-oyina MeTaniung
TApinG [ BUNIKEERS B
Tpans-peimy
Alamerpon 20 o "
4-Kpyra meraniane
Tapin AN BuniaNNg Ha
TIBKG A7 CONORKOT
BUnIEE RameTpom 20
CM.**

[nst ycix TUNiB NpoAYKTIB PEKOMEH0BAHO BUKOHYBATY NONepeaHill posirpis.
* LLI ‘aKCeCyapy MOXyTb He NOCTaYaTUCA 3 BUPOGOM.
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HarpiBaHHA 3 BEHTUNATOPOM Yy EKOHOMHOMY
pexumi

He 3miHIoNTE 3HaYEHHs TemnepaTypu nig yac
NPUroTyBaHHs B pexumi "HarpiBanHs 3
BEHTUNATOPOM Y EKOHOMHOMY PEeXUMI".

Crpasa

Ticto gna
BUNIKIA

* Lli akcecyapu MOXYTb He nocTa4aTucs 3 BUPOboM.

Mopaau wopo BUNiKaHHA KeKCiB i TOpTiB

¢« fkwo TicTo 3acyxe, 36iNbLWiTh TEMNEPATYPY Ha
10 °C i cKOpOTITb Yac NPUroTyBaHHS.

¢ fKwo TicTO BOMOrE, BUKOPUCTOBYITE MEHLLE
pianHyW Ta 3MeHLLiTL Temnepatypy Ha 10°C.

*  fKwo TiCTO 3aTeMHe 3BepXxy, BCTAHOBITL MOT0
Ha HUXYy NOMULLIO, 3MEHLUITL TemnepaTypy Ta
30iNbLLIT Yac NPUrOTYBaHHS.

*  SKwWo TICTO BCepeauHi roToBe, a 30BHi UMKe,
BUKOPUCTOBYMTE MEHLLIE PIAVHM, 3MEHLLITL
Temnepatypy Ta 36iMbLLiTb Yac NPUroTYBaHHSI.

Mopaau woao BunikaHHsA TicTa

¢« fkwo TicTo 3acyxe, 36iNbLWiTh TEMNEPATYPY Ha
10 °C i ckopoTiTb Yac NpUroTyBaHHs. pocouiTh
Luapv TicTa COycoM 3 MOroKa, ofii, sl Ta
norypry.

J AKwwo TiCTo 3anikaeTbCA 3aHAATO NOBIMLHO,
3abesneyTe, o6 Oro TOBLYWHA HE
nepesuLLyBana rmubuHn gexa.

*  fAKwo BepxHs YacTuHa Ticta HabyBae
30110TaBO-KOPUYHEBOTO BIATIHKY, @ HUXHS He
roTOBA, YNEBHITLCA, LLO KiNbKOCTI CoyCy B
HWKHII YacTwHi TicTa He 3abarato.
Po3nopinsiTe coyc nopiBHY Mix Lapamu Ticta
/1 yropi ins piBHOMIPHOTO BUMiKaHHS.

[oTyiTe BMNiYKY BIiBNOBIAHO [O PEXUMY 1

eMnepaTypu, 3a3HadyeHux y Tabnuui
peuenTiB. FKILO HUXHS YacTMHA BCE-TaKM
nigcMaxunacs HefoCTaTHbO, HACTYMHOMO
pasy BCTaHOBITb BUMIYKY HA OAMH PiBEHb
HIXKYe.

Mopaau woao NpUrotTyBaHHsA 0BOYIB

*  fKwo 3 nocyay 3 0BOYaMM BUNAPOBYETLCA CiK,
roTyiTe 0BOMi B NOCYA| 3 KPULLIKOK 3aMiCTb
Aeka. 3akpuTui NocyA He [O3BONATUME COKY
BMMapOBYBATHCS.
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Kinbiicrs nigaonia | Akcecyap ann
BUKOPUCTAHHA

3
| Ondlmdon | Crewporseperst 13 (180 198 %

EEmesmme e s snr e

BB

He BigkpuBaiTe ABepusTa nig yac
NPUroTyBaHHs B pexuMi "HarpisanHs 3
BEHTUNATOPOM Y EKOHOMHOMY pexumi”. FKLLO
[BEpi HEe BiAYMHEHI, BHYTPILLHS TemnepaTypa
€ ONTMMAnbHOIO 1151 KOHOMIT eneKTpPoeHeprii|
i MOXe BIgPI3HATUCA Bif NOKa3aHOi Ha

auennei.
Temneparypa Yac
0 NPUroTyBaNHS
XB.:

Monoxeuns
pewiTkn
s e 1263

45..55

*  fKwo oBo4eBa CTpaBa He [OXOAUTb 10
TOTOBHOCTI, 3BapiTh OBOYI, NPUrOTYITE 38
3pa3koM KOHCEPBOBaHWX NPOAYKTIB i nocTasTe
B JyXOBKY.

BukopuctaHHs rpuns

MONEPEMKEHHA!

3aumHsiiTe ABEpLATa AYXOBKY Mid yac
CMaXEHHs Ha rpuni.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

YBiMKHEHHA rpuns

1. TOPKHITbCSA KHOMKM @ o6 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb HEODXigHWUA PEXMM FPUIHD, TOPKAKUNCH
KnaBil AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyitTe none
TeMnepaTypu, TOPKHYBLLMC KNaBiLLK C.

» Cumon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBil AN

5. TliaTBepaiTb TeMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
Knasilum L.

6. TopKHiTbCA KnaBilum } ” o6 novatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta Pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbes cumeon .
» [lyxoBKa NouHe npaLiioBaTii B 06paHoOMy pexumi, a
Temnepartypa BCepeauHi ayXOBKM
30inbLUYyBaTMMETLCA B HANPSIMKY BCTAHOBMEHOTO
3HayeHHs. [1ig yac nigBuLLEHHa TemnepaTypu oo
BCTAHOBEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTopa
TEMMepaTypu BCEPENHI AYXOBKW 3aropaTuMyThCs.
Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi



aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe MpogykTi, HenpuaaTHi ans

NONOXeHHs MigAoHa. NPUrOTYBaHHS Ha rpuii, MOXYTb
7. o6 3aKiH4MTV NPUrOTYBaHHS, HATUCHITL CNPUYMHATY 3aniMaHHs. [Ans
knasilLty e pas. CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYHTE
» [lyxoBKa 3aBEpLLNTL NPUIOTYBaHHS, Ha Aucnnel TINLKN DKy, NPU3HAUeHy Ana )
R ————| ] CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBW BUCOKOI
Temneparypu.

BUMKHEHHS rpuns TP
; LD 3 He poamiluyiiTe npofykT 3aHaaTo
1. TopkHiTbcs knagiLui \.L/ Ta yTpumyitTe GNM3bKO A0 33aHBOI YaCTMHM TPUNSL.

Npubnmn3Ho 2 cekyHaM, OB 3aKpUTH JyXOBKY. Ll HaifrapsuiLLe Mmicuie, | XupHa ixa
MOXeE 3aropiTucs.

Tabnuus yacy npuroTyBaHHs Ha rpuni
MNpuroTyBaHHs 3a ONOMOrOK eNIEKTPUYHOTO rPUns

Crpaga Axcecyap angs BUKOPUCTaHHS [TonoxkenHa PekomengoBana Yac
petiiTiu 1emneparypa” NPUTOTYBAHHA Ha
rpuni lnputn

2025 *

Bin6usHi 3 M'sca Petityactuit rpuns 250 20...25 x8.
MOMOAOro
GapaHuvka

# 3aneXHO Bif TOBLNHN
*MonepeaHb0 po3irpiiTe NPOTATOM 5 XBUIMH

*gkwo TemMnepaTypy peLliTKv Baloro npoaykTy HEMOXNNBO BiAPerynoBaTy, rpunb byae npauoBaTy Npu pekOMeHA0BaHii

Crpasa Temneparypa [C} Yac
npuraTyBanss
(XB:

| Do | Poibmeowiwns J4 0 fos0 ] L 3NW

4
QprKanensku Pejiituactig ok 4 25 35 Mg
{anoguauHa) - 12

IIMBTOHKAMIA

[MepeBepHiTL cTpaBy nicns 2/3 Bia 3aranbHOTo Yacy Xapku.

irpiB npotArom 5 xBUnuH.
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Eﬂomﬂn i TexHiYHe 06cnyroByBaHHA

3aranbHa iHopmauis

3a yMOBW perynspHOro O4MLLEHHS Mpunagy 1oro
TEPMIH BUKOPUCTaHHS Oyae NOJOBXEHO, @ 4acToTy
BUHUKHEHHA HeCI'IpaBHOCTeVI 3MEHLUEHO.

AKLLO BUPIO OCHALLEHO KHOMKaMW/pyyKamu,

He 3HIManTe pyyKu ynpasriHHA 3 naHeni
MpaBiHHA ANS YNLLEHHS.

Lle moxe noLukoauTi naHenb ynpasniHus!

HEBES3MEYHO:

[TMepLu Hix posnounHaTit poboTy 3
6CryroByBaHHs Ta YULLEHHS!, BIOKMIOYiTb

BUPI6 Big MepeXxi eneKTPOXMBEHHS.

ICHYE PU3MK ypaxeHHs! eNeKTPUIHIM

cTpymom!

HEBES3MEYHO:
Tepen OUMLLEHHSM NPUCTPOIO 3auekaitTe,

MOKM BiH OXOIOHE.
["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

+  PetenbHo ouuLyiiTe npunag micns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS. Lie cnpoLuye BuaanexHs
3anuLkis ixi Ta 3anobirae IXHOMY 3ropaHHIo
nia 4ac HaCTyNHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

«  [Ins yicTkm npunagy cnelianbHi 3acobu ans
MUTTS He NOTPIBHI. BukopucTosyiite Tenny
BOAY 3 PO3YMHEHOIO B Hill PIANHOIO AN MUATTS
Ta LUMaTOK M'SIKOi TKaHUHM Yi ryOKy, a Takox

LUIMaTOK CYXO'I' TKaHWHW Ana BUTUPaHHA Hacyxo.

¢« CnigkyiTe 3a TUM, ab1 NicNst OUMLLEHHS
peTenbHO BUTMPATK HafMLLIOK BOAW YK
yCyBaTH NPONMTI PELLTKM.

He kopucTyiiTecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KWCMOTY YM XIOp, AMNS YUCTKM MOBEPXOHD i3
HepxaBitouoi cTani Ta pyuku. ButupaitTe wj
YaCTUHU M'AKOI0 TKAHWHOLD, 3MOYEHOI0 B
pigkomy 3acobi ans MuTTS (He abpasneHomy),
He 3MIHIOYM HaNPSIMKY.

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS MOXYTb MOLUKOAWUTY NOBEPXHIO.
MMin, yac YMLEHHS He BUKOPMCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PiBMHN ANs yuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

He BUKOPMCTOBYNTE ANS YNLLEHHS NapoBi
npucTpoi, 60 Lie MoXe Npu3BecTn A0
ypaXeHHst ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

OuuwweHHs naHeni ynpaBniHHA
[MpoTpiTh NaHenb ynpasniHHS 1 py4Ki BOIIOrOK0
TKaHWHOI 14 BUTPITb iX HACyXo.
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OuMLLEeHHS BYXOBKU

OuuLeHHs GiYHOI CTiHKK (3anexuTb Big Mogeni
NpuUCTPOIo.)
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)
3HiMiTb NepeaHio YacTHy 6iuHOI CTiikw,
NOTArHYBLUW Y NPOTUNEXHOMY A0 Gi4HOI CTIHKN
HanpsMKy.
2. TIOBHICTIO 3HIMITb BiuHy CTiliKy, NOTArHYBLUN A0

CTiHKM 3 KaTaniTM4HUM NOKPUTTAM

(Lia dbyHkuin — popaTkoBa. BoHa moxe 6yt
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTpiLLHi GiuHi cTiHKW (A) i (4u) 3apHs cTiHka (B)
BaLLOro BUPODY MOXyTb MaTh KataniTuiHe emanese
nokpuTTS. CTiHKM 3 KaTaniTMYHUM NOKPUTTAM MatoTb
CBITNy MaTOBY NOPMCTY NOBEPXHI0. CTiHKN BYXOBKM,
LLO MatoTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, He Crlig YMCTITH.
3aBAsKM CBOII NepdopoBaHil CTPYKTYPI, MOBEPXHI,
LU0 MatoTb KaTaniTuuHe NOKPUTTS, MOMMMHAKOTH XUpP
Ta NoYMHaloTb 6RMWLATI NpK AOTO HAKOMMYEHHI. Y
LibOMY BUNAZKy HeObXiAHO 3aMiHUTM Taki YacTUHM.

ﬁpocre YUILIEHHA Napoto
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)



Lle cnpoluye umnienHs, ockinbkv 6pya (nicns

HETPMBAIOro OYiKyBaHHS) NOM'AKLLYE napa, fka

YTBOPIOETLCS BCEPEAMHI AyXOBKM, Ta Kpansi Boau,

SAKi KOHOEHCYIOTBCS Ha BHYTPILLHIX NMOBEPXHAX

DYXOBKM.

1. BuWTArHiTb 3 AyXOBKW BCE Npunaaas.

2. Hanwitte 500 mn Boaw Ha AEKO AYXOBOI Mevi i
NOMICTITb MOT0 Ha ApYry NOMNLIO Nnevi.

3. BubepiTb GyHKLit0 NPOCTOrO YMLLEHHS NapOIO.
Ha ekpani BigobpasuTbCs TpUBaniCTb YMLLEHHS,
ii He MOXHa 3MiHUTL. Bn MOXeTe BCTaHOBUTH
yac 3aBEPLUEHHS BUKOHAHHS (DYHKLT YNLLEHHS.
4. BipumHiTb ABepLATa Ta NPOTPITh BHYTPILLIHI

I'IOBerHi [OYyXOBKW BONOIow fy6KOIO Y1 TKAHWHOIO.

5. Crinkwii 6pya cnig BUAANST PO34NHOM pigKoro
3acoby aAns MUTTA B TeNnin Boai,
BMKOPUCTOBYHOYN M'SIKY TKaHWHY um rybky, a
NOTiIM BATMPATH HACYXO CYXOH TKAHWHOHK.

Mig yac poboTh y pexumi NpocToro
OuMLLEHHS Napoto, BoAa, o byna
HanuTa y nigHoC 415 PO3M'AKLLEHHS
ocagy/bpyay BCepeanHi LyXOBKH,
BMNApYETLCS Ta KOHAEHCYETHCS
BCEPEAMNHI AYXOBKN Ta BHYTPILLIHIN
MOBEPXHi ABEPLIAT LYXOBKM, TOMY Npy
BiAKPUTTi ABEPLAT MOXE KanaTu BOAA.
BuTpiTb KOHAEHCAT 3pasy nicns
BiKPUTTS ABEPLSAT [IyXOBKM.

OuuLeHHs ABepLAT AYXOBKM

[ins oumLLEeHHs ABEPLAT AyXOBOT Wadv
BUKOPUCTOBYMTE TENNY BOAY 3 PO3UNHEHOIO B Hill
PIAMHOIO 1S MUTTS Ta LIMATOK M'SIKOi TKaHUHM YN
ryOKy, a Takox LLUMaTOK CyXOi TKaHUHW Anst
BUTUPAHHS HACYXO.

S YWLLEHHS ABEPLAT LyXOBOI Wadm He
KOPUCTYITECS KOPCTKUMI abpasnBHUMM
3acobamu abo rocTpumn MeTanesumu
ckpebkamu. BoHn MoxyTb nogpsnatn
NOBEPXHIO Ta MOLUKOANTH CKITO.

[emoHTax ABEpUAT AYXOBOI Wadhm
1. BiguwHiTb nepepHi gsepusrta (1).

Bigkpuiite 3aTickaui Ha kopnyci LapHipa (2) Ha
npagil Ta NiBii CTOPOHaX nepeaHix ABepen,
HaTWUCHYBLLIM Ha ra4okK, K NoKa3aHo Ha MartoHKy.
3amok noBuHeH BUrMSgaTh 5K (4), kKonu BiH

[eepuata
3aMoK Ha LuapHip(3aKpuTe NOMNOXEHHS)
[Hyxosa wada

B w

Tpoxu nocyHbTe NepeaHi ApepusTa.

BuimiTb nepeaHi aBepuATa, NOTArHYBLUW Bropy,
[JO0KW BOHW He 3BiNbHSATLCS 3 NPaBoi Ta NiBoi
netenb.

S BCTAHOBMEHHS ABEPLUAT Ha MicLie cnif
NOBTOPUTY NPOLIEC BUIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsaky. He 3aGyabTe 3akputy ckobm rHisga
ans netni.
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®yHkuia "Soft Open & Soft Close”

[Jesiki Mogeni MoxyTb BkriodaTh dyHkuito "Soft Close
& Soft Open". ®yhkuis Soft Close po3sonsie
KOpWCTYBaYeBi MajKo 3akpuTV BepLsTa ABEpLAT,
npubnm3Ho Jo 15 cM BiA 3aKpUTOrO NOMOXEHHS Ta
0bepexHo HaTuckatouu ii. ABToMaTyHa iemndepHa
cucTema [103Borsie M'siko 3akpuTy asepi. MopitHa
0cobMBICTb CNIOCTEPIraETHCS, KOMM ABEPI AYXOBKM
NOBHICTHO BigKpwTi; MpnBanaHo 9 cM BiA NOBHICTIO
BiAKPMTOrO MOMNOXKEHHS CMCTEMA 3aCHTiHKN
3abesneyye nerke BigkpuTTS.

BuiMaHHA BHYTPIiWHLOrO CKNa ABepuaT
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTPiLLHIO CKNAHY NaHenb ABEPLAT AyXOBOI LWwadm
MOXHa BUIHSTW ANSt YUCTK.

1. BigunHiTb ABepUATa AyXOBOI Wadu.

2. TloTArHiTb Ha cebe Ta BUTAMHITL NNacTMacoBy
HaKnagKy, BCTaHOBNEHY Y BEPXHIll Cekwji
nepegHix aBepusT.

3. Ak noka3aHo Ha MarioHKy, TPOXM MiAHIMITb
HalrnmbLLy cknaHy naHens (1) y Hanpsimky A Ta
BUTATHITL Y Hanpamky B.
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1 Haiirnublua cknsina naHenb
2*  Hairnubuwa cknsHa naHens . Boxa moxe Bytn
BIiCYTHBOI0 Y BaLIOMY BMPODi.)

4. $Kwo npucTpilt Mae cepeaHio CKsHy naHenb(2);
MMoBTOPITH i Aji, W06 3HATY BHYTPILLUHIO CKNAHY
naxerns (2).

5. Tlepuumit Kpok 3i 36MpaHHs ABEpPLSAT —
BCTaHOBMTY BHYTPILLHIO CKISIHY MaHenb (2).
CKoLLeHi kyTn CknsiHOI NaHeni MatoTb 3biratucs 3
hackoio Ha nnacTMacoBomy Tpumaui. (Fkwo
NPUCTPIi Mae CEpeaHI0 CKNSHY NaHerb).
HYTPILLHIO CKMSIHY NaHenb (2) cnig BCTaHOBUTM Y
NNacTUKOBUI TpUMaY NOpsf i3 HaMrMbLLO
CKrsiHoKo naxennio (1).

6. BcraensitTe HalrnmbLLy cknsaHy naHens (1) Tak,
o6 noBepxHs 3 Hanncom byna 3BepHyTa 4o
BHYTPILUHBOI CKNAHOT NaHeni. Baxnueo BCTaBNUTH
HVKHI KyT BHYTPILLHBOI CKMSHOI NaHeni B
HWKHIV NnacTMacoBuit TpuMay.

7. TIpUTUCHITL NNACcTMacoBy Haknazky 40 pamu,
MOKW He NOYYETE KnaLiaHHs.

3amiHa namnu oCBITNEHHA OyXOBOI
wacu

HEBE3MEYHO:
11|06 YHUKHYTW PU3NKY YPaXKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEPLU HiX

3aMiHIOBaTV NAMMOYKY, YNEBHITLCS, LLO
NPUCTPIN BUMKHEHO i BiH OXOIOB.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

Y Uil nevi BUKOPUCTOBYETLCA Namna
PO3XaptoBaHHS MOTYXHICTIO MEHLLE
40 Br, BUCOTOI MeHLLe 60 M,
piameTpom meHLe 30 mm abo
raforeHHa namna 3 po3eTKoio TUny
G9, notyxHicTio MeHLue 60 BT. Jlamnu
npugatHi anst pobotn npu
Temnepartypi Buwwe 300 ° C. llamnu
QNS BYXOBKW MOXHA OTpUMATh y
aBTOPU30BAHNX CEPBICHWX areHTiB

abo TexHika 3 niLeHsieto.




PoaTaluyaHHs namnm MoXe BifpisHATUCA
Bif, 300paxeHHs Ha MamioHKy.

Ilamna, Lo BMKOPUCTOBYETLCA Y LIbOMY
NPUCTPOI, HE MOXE NpaLloBaTh Y AKOCT
OCBITNEHHS XMTNOBIUX NpUMiLLEeHb. Lii namnm
npuaHayeHi, Wob kopucTysay mir
PO3AMBMTICA NPOLYKTU Xap4yBaHHS.

JTamnu, Lo BUKOPUCTOBYIOTLCA Y LIbOMY
NPUCTPOI, NOBMHHI BUTPUMYBATI BaXKi yMOBH
lekcnnyatauii, Hanpuknag TemMnepaTtypu BuLLe
50 °C.

Akwo y Bawin AyxoBiin wadi BcTaHOBNEHa

Kpyrna namna niacsivyyBaHHA:

1. Bip'epHaiTe npunap Big enekTpoMeEpEXi.

2. TloTiM 3HIMITb 3aXMCHe CKIO, NOBEPHYBLLM HOT0
NPOTH FOAMHHIKOBOT CTPIrKM.

3. AKwo namnouka niacsidyBaHHs 4yXOBKM
HanexuTb Jo Tuny (A), Akuit 306paxeHo Ha
MarioHKy HUXYe, BUKpYTITb ii, obepTatoun, sk
MOKa3aHo Ha MastoHKy, Ta 3aMiHiTh iHLLOK. FKLLO
BOHa HanexuTb g0 Tuny (B), NOTAMHITL | BUAMITL
i, SIK NOKa3aHO Ha MartoHKY, Ta 3aMiHiTb iHLLOH).

4. BcTaHOBITb 3aXMCHE CKIO NaMnu Ha MicLe.
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[Mowwyk Ta ycyHeHHst HecnpaBHOCTEN
Tia vac BuKopucTanHs AyxoBa Wwaca BuAINsE Napy

€ He HecnpagHicme.
Tlig 4ac HarpiBaHHA 1 OXOMOMKEHHS HYTHO «MeTaniHHi» 3ByKN,
+  Konum meTaniuHi YaCTVHYW HarpiBatoTLCS, BOHM MOXYThb PO3LUMPIOBATUCS | CTBOPIOBATH LWyM. >>> L]e He

HecnpasHicme.

+  3anoBikHuK HecripaBHuit abo neperopis. >>> [lepesipme 3anobixHuku. 3a HeobxidHocmi
3amiHimb abo 8UMKHIMB iX.
*  TpucTpiit He nig'enHaHo Ao (3a3emneHoi) poseTku. >>> [lepegipme NiOKIIOYEHHS WmMencebHOT

SUJIKU.

+  HecnpasHa namna ayxoBku. >>> 3aMiHimb namny OyXoeKu.
«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lNepegipme
3anobiXHUKU y 6r10ui 3anobikHUKiI8. 3a HeobXiOHoCMi 3aMiHimb abo 8UMKHIMB iX.

+  OyHKujito Ta/abo TemnepaTypy He BCTaHOBNEHO. >>> Hanawmylime hyHKUilo ma memnepamypy
3a donomo2or pyyKu/knasiwi subopy gyHKuil ma/abo memnepamypu.

«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lNepegipme
3an0biKHUKU Y b0 3an0BbiKHUKIS. 3a HE0bXIOHOCMI 3aMiHimb abo 8UMKHIMB iX.

[AKLL0, He3BaX@l0uM Ha 3aCTOCYBaHHS
IHCTPYKLii LbOro po3ainy, HeCnpaBHICTb
[YCYHYTW He BOANOCs, 3BEPHITLCA 0
NpefCcTaBHNKa aBTOPU3OBAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B SKOro BM Npuabanm
npucTpin. He HamarainTecs BipemMoHTyBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPI CaMOTYKKM.

Bupobhuk: “Arcelik A.S.”
“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, Crotntomxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)

OdpiLiHni npeacTaBHuK Ha TepuTopii Ykpaiiu: TOB «beko YkpaiHay,
agpeca: 01021, m. Kuis, Byn. Knoscbkui y3gi3, 6ya. 5 Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMmiH cryx6n JecaTb pokis
IHdopmaLito npo cepTuddikavjito NpoaykTy By moxeTe yTouHMTH, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsady fikito 0-800-
500-4-3-2.
[Jlata BUpoOHWLITBA MICTUTLCS B CEPIHHOMY HOMEPI MPOAYKTY, L0 BKa3aHWi Ha eTUKETL, po3TalloBaHil Ha
NpoAyKTi, a came, NepLui ABi Lndpyn CepiiHoro Homepa No3HayatoTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI [Bi - MiCAL|b.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo NpoayKT BUroToBNEHMiA B TpaeHi 2010 poky.
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