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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

A\

* Este produto pode ser usado

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto

deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

1.2 Seguranga de
criangas, pessoas
vulneraveis e animais
de estimacgao

por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com



falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

As criancas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manuteng¢ao do utilizador ndo
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criangas e os animais de
estimagao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

» Rodar a pega dos recipientes

para o lado da bancada de
modo que as criangas nao as
possam alcancgar dado haver
perigo de se queimarem.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de
alimentagao e remover o
mesmo da tomada.

2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaugdes para
impedir que as criangas
entrem dentro do produto.

4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo.

&1 .3 Seguranga elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
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indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto ndo tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
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cabo de alimentac&o. O cabo

de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.



+ Se o0 cabo de alimentacao .
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha: .

* Nunca colocar a ficha do
produto numa tomada partida,
solta ou fora da tomada.
Assegurar que a ficha esta
totalmente inserida na
tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer
e ocasionar um incéndio.

+ Evitar inserir o dispositivo em
tomadas gordurosas, sujas ou
potencialmente expostas a
agua (como as que estdo junto
a uma bancada onde pode ser
atingida por dgua). Caso
contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos méveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de

calor, como aquecedores

elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde

o produto esta instalado.

+ Manter o espago aberto junto

de todas as condutas de

ventilagdo do produto.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Ha4 um

risco que a chama da placa
incendeie as cortinas e os
materiais inflamaveis em volta

da placa. Quando abrir a

janela, os recipientes quentes

de cozinha podem cair.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Quando

abrir a janela, os recipientes
quentes de cozinha podem
cair.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

* Nao deve haver nenhuma
mangueira de gas, tubo de
agua em plastico e tomada na
parte traseira ou na parede
lateral do local onde o produto

sera instalado. Caso contrario, [33s

podem ficar deformados pelo
efeito do calor quando a placa
esta em funcionamento e pode
criar um risco de seguranca.

A.I .6 Seguranca durante a
utilizacao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizagao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentacao da
caixa do fusivel.

+ Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

- ADVERTENCIA: Se a
superficie estiver rachada,
desligar o produto da
alimentacao elétrica para
evitar o risco de choque
elétrico.

- ADVERTENCIA: Se a
superficie de vidro da placa
estiver partida:

Desligar o gas e (se aplicavel)

as placas elétricas de

aquecimento. Desligar o produto
da eletricidade.
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Nao tocar na superficie do
aparelho.
- Nao utilizar o aparelho.

Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

Este produto ndo é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os

superficies irdo ficar quentes

enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

- ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

Seguranga na

A.I .8
cozedura

- ADVERTENCIA: O processo
de cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura
com o6leo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.
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Al.g Indugao

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao,
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a

indugéo, caso contrario a zena

da placa nao ira funcionar.
Para informagao detalhada,
consultar a secgao “Selegao
de recipiente”.

+ Como a placa de indugao gera

um campo magnético, isso
pode causar efeitos
prejudiciais para as pessoas
que usam dispositivos
médicos, tais como
pacemakers ou bombas de
insulina.

* Fechar a zona a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, ndo deve
depender do sensor do
recipiente.

* Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficardo quentes.

* Nao guardar os objetos
metalicos em gavetas por
baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

* Nao colocar produtos
eletrénicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

1.10 Seguranga da
manutengao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

« Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

P o

6
d)
v
4

| N E—
v
3
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de inducédo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais da placa

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/
profundidade) (mm)

52 /580 /510 *

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/
profundidade)(mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tens&do/Frequéncia

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no
produto

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW)

max. 7,2 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimensao

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

Frontal direita

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

145 mm

Poténcia

1600 W / Acelerador de ventilagdo 1800 W

Traseira esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

180 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

Traseira esquerda

Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo

210 mm

Poténcia

2000 W / Acelerador de ventilagao 2300 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica € a altura da base do produto.

Para modelos que vém com molas de montagem e junta de vedacédo fixada ao
produto, considere as medidas de largura e profundidade como 10 mm a mais do
que essas medidas.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gdes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

®
@
®
®
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4

Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.
1.

1 Limpeza inicial

Remover todos os materiais de
embalagem.

OBSERVACAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Ndo usar detergentes
abrasivos, pds de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagéo, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6

2. Limpar as superficies do produto com ita d b tilacs
um pano ou esponja humedecidos e necessi aE gtunja Ioad\{erl ' a(;a? parfa 0
secar com um pano. remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.
5 Como utilizar a placa
5.1 Informacgao geral acerca da + Mudangas repentinas de temperatura na

utilizagao da placa

Adverténcias gerais

Nao deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos, como
saleiros, podem danificar o fogdo. Ndo
use placas rachadas. A agua pode vazar
por essas rachaduras e causar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por
exemplo, rachaduras visiveis), desligue o
fusivel primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de choque
elétrico.

N&o usar panelas/recipientes
desequilibradas e facilmente inclinaveis
sobre a placa.

Nao aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o aparelho
podem ficar danificados.

Desligar sempre os queimadores da
placa apés cada utilizagao.

Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualquer panela ou panelas/
recipientes. Desligar sempre as placas
apos cada utilizagao.

Apos cada utilizagéo, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de plastico
sobre a superficie de cozedura. Limpar
esse material na superficie
imediatamente.

superficie de cozimento de vidro podem
causar danos, tome cuidado para ndo
derramar liquidos frios durante o
cozimento.

+ Colocar uma quantidade suficiente de
alimentos em panelas e recipientes.
Assim, pode evitar que a comida escorra
das panelas/recipientes e ndo precisara
de limpar desnecessariamente.

+ Néo colocar as tampas dos recipientes e
das panelas sobre os queimadores/
zonas.

+ Colocar as panelas centrando-as sobre
os queimadores/zonas. Se quiser
colocar uma panela num queimador/
zona diferente, ndo a empurre para o
queimador pretendido; em vez disso,
levantar primeiro e depois colocar sobre
o outro queimador.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

A placa de indugé@o é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando uma

panela / frigideira adequada para

cozimento por indugéo é colocada nele e

um sistema eletronico abaixo da superficie

do vidro gera um campo magnético. A base

de metal das panelas / frigideiras é

aquecida retirando energia desse campo

magnético. Portanto, o calor ndo é gerado
na superficie da placa, mas diretamente
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nas panelas/recipientes por cima dela. A
superficie do vidro é aquecida com o calor
das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com inducao

As placas de indugdo oferecem algumas
vantagens, pois o calor é transferido
diretamente para as panelas/recipientes.

Alimentos que transbordem durante a
cozedura ndo queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de vidro
ndo é aquecida diretamente. E limpa
mais facilmente.

Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em relagéo a
outros tipos de placa.

Como o calor é aplicado diretamente nas
panelas/recipientes, ndo ha perda de
calor e proporciona uma cozedura mais
eficiente.

0 facto de a transferéncia de calor parar
e a superficie de cozedura néo ser
aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis acidentes
enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa panelas/
recipientes revestidos anti-aderentes
com pequena quantidade de 6leo ou
usados sem dleo (tipo teflon).

N4&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode colocar
algo sobre ela ou como uma superficie
de corte.

Nao colocar objetos de metal, tais como
talheres ou tampas de panelas, sobre a
placa, pois podem ficar quentes.

Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na zona
de indugéo.

Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravagdes,
afastados do fogédo enquanto estiver a
funcionar.

- Se houver um forno debaixo da placa e
este estiver a funcionar, os sensores da
placa podem reduzir o nivel de cozedura
ou desligar a placa.

+ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas secgdes a
seguir sdo fornecidas informagoes
detalhadas sobre este sistema. No
entanto, se usar panelas de base fina
para cozinhar, estas panelas devem
aquecer muito rapidamente e o fundo da
panela pode derreter e danificar a
superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar

Deve usar panelas/recipientes

ferromagnéticos de qualidade que tenham

uma etiqueta ou aviso de que sdo
compativeis para cozinhar por indugao
apenas com a sua placa de indugéo.

Geralmente, quanto maior o teor de ferro,

melhor sera o desempenho das panelas/

recipientes. O didmetro da base das

panelas / frigideiras deve coincidir com a

zona de indugdo. As dimensdes sugeridas

estao listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

+ Panelas/recipientes de ferro fundido

+ Panelas/recipientes de ago esmaltado

+ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sdo compativeis com
indugéo)

Panelas/recipientes nao adequadas:

+ Panelas/recipientes de aluminio

+ Panelas/recipientes de cobre

+ Panelas/recipientes de latdo

+ Panelas/recipientes de vidro

+ Ceramica

+ Ceramica e porcelana

Recomendacoées:

+ Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases convexas
ou concavas.
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v x - Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.

Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente ou

+ Use apenas panelas/recipientes com podem nem ser detetados pela placa de
bases grossas e tratadas. Se usar indugdo. Em alguns casos, pode
panelas de base fina, estas panelas aparecer um aviso de panelas/
devem aquecer muito rapidamente e o recipientes com defeito.

fundo da panela pode derreter e danificar
a superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado. Rebordos
afiados podem causar riscos na

superficie.
« x A distribuicéo igual dos recipientes
@ de cozinha nos queimadores
direito, esquerdo e central para a
selegdo dos queimadores afeta
positivamente o desempenho de
* As bases de algumas panelas/ cozedura enquanto estiver a
recipientes tém um campo cozinhar vérias refeices nas
ferromagnético menor do que o seu placas de indugdo.

diametro verdadeiro. Apenas esta drea é
aquecida pela placa. Portanto, o calor
nao é distribuida uniformemente e o
desempenho da cozedura é diminuido.
Além disso, tais panelas/recipientes
podem néo ser detetados por grandes 1. E compativel se a base do seu
placas de inducdo. Assim, a placa de recipiente contém um ima.
cozedura deve ser selecionada de acordo
com o tamanho do campo
ferromagnético.

Teste de panelas/recipientes para cozinhar
Teste se 0 seu recipiente é compativel para
cozinhar com placa de indugdo usando os
métodos abaixo.

2. E compativel se ndo piscar quando
coloca o recipiente na placa de indugao

e liga a placa.
Tamanhos de panelas/recipientes recomendados
Diametro da zona de cozedura - mm Diametro do recipiente - mm
145 min. 100 - méx. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - méx. 240
280 min. 125 - méx. 280
320 min. 125 - méx. 320
Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) largura 230 - comprimento 390
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A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de inducao depende do diametro e
do material do ferromagnético no fundo
das panelas/recipientes. Para assegurar a
detegao das panelas/recipientes e
conseguir uma cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho da
sua placa. Os tamanhos de panelas/
recipientes recomendados para os
tamanhos da placa sdo fornecidos acima.
0 comportamento de fervura pode variar
dependendo dos tipos de panela, tamanho
da panela e tamanho da zona de cozinhar.
Para um comportamento de ebuligdo mais
homogéneo, uma zona de cozinhar um
passo maior pode ser usada.

Usar uma zona de cozinhar maior ndo
causa desperdicio de energia nas placas
de indugéao, porque o calor s6 é gerado na
area da panela relevante.

Zona de cozedura com superficie grande
(flexivel)

A sua placa esta equipada com placas de
cozedura com superficies grandes
(superficies flexiveis). Pode utilizar esta
superficie de cozedura como placas
individuais independentes umas das outras
para as suas panelas/recipientes menores.
Pode ativar a fungdo de combinagéo para
estas zonas de cozedura e transforma-las
numa Unica superficie de cozedura para
operagdes de cozedura com as suas
panelas grandes.

Como duas zonas de cozedura independentes

Como uma zona de cozedura individual

As zonas de cozedura com superficie

v

)

grande tém duas zonas de cozedura,
frontal e traseira. Pode usar estas Para cozinhar em panelas/
zonas como duas zonas de cozedura recipientes para cozinhar grandes,
independentes para diferentes niveis colocé-las de forma a cobrir o
N s | |de temperatura com duas panelas/ R . |centro de ambas as zonas de
' recipientes para cozinhar diferentes. cozedura e que fique no centro da
Colocar as panelas/recipientes para ~|zona de cozedura.
-1- |- |cozinhar centrando as zonas de
cozedura separadas. ‘
i S
—
T
x “ Se quiser cozinhar com duas
) panelas/recipientes diferentes com
| h o mesmo nivel de temperatura,
| Para cozinhar com uma unica panela/ . > pode combinar a zona de cozedura
: recipiente, colocar no centro da zona com superficie grande (flexivel) e
de cozedura frontal ou traseira. Ndo cozinhar com duas panelas/
- }- - [colocar as panelas/recipientes no ~ |recipientes diferentes a mesma
centro da zona de cozedura. temperatura. Colocar as panelas/
| T - | recipientes de modo que os centros
! das zonas figuem novamente
! centrados.
~——

PT/17



5.2 Painel de controlo
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@ @ © ©

Teclas
® : Tecla ligar/desligar

@ : Tecla temporizador

Al : Tecla de aquecimento rapido/Definigdo de alta
poténcia (Intensificador)

00
@ : Tecla para aumentar

Tecla para diminuir

Tecla bloqueio de limpeza

: Tecla parar

Simbolos

@71 : Simbolo combinagao da zona de cozedura de
superficie grande *

@ : Simbolo de bloqueio de teclas

*  Variam dependendo do modelo do produto.
Pode néo estar disponiveis no seu produto.

Visor da zona de cozedura

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Tecla de aquecimento rapido/Defini¢ao de alta
poténcia (Intensificador)

Tecla diminuir temperatura
3 Tecla aumentar temperatura

Indicador da temperatura da placa
correspondente

Visor do temporizador

] —

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

1 LED do ponto de funcionamento para o
temporizador

Indicador do temporizador
3 Tecla aumentar temporizador

4 LED do ponto de funcionamento para tecla
de bloqueio/bloqueio para criangas

5 Tecla diminuir temporizador

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagéo
que efetuar no painel de controlo digital
serd confirmada por um sinal audivel.

+ Mantenha sempre o painel de controlo
limpo e seco. Ter uma superficie suja e
humida pode causar problemas nas
funcdes.

+ A placa voltara automaticamente ao
modo standby se nenhuma operacgéo for
realizada no espaco de 10 segundos.

+ O produto ira desligar-se
automaticamente por razdes de
seguranga se nenhuma tecla for
pressionada durante um longo periodo
de tempo.

Ligar a placa:
1. Ligar a placa ao tocar na tecla (.

= “0” aparece no visor de todas as zonas
de cozedura.

PT/18



Q0O

OO0
;‘4

Desligar a zona de cozedura:

v' Uma zona de cozedura ativa pode ser
desligada de 4 maneiras diferentes:

v" Ao pressionar a tecla (D; Pressione a
tecla (D.

1. Ao reduzir a temperatura para nivel
“0”; Pode desligar a zona de cozedura
ao ajustar a definicdo de temperatura
para nivel “0”.

2. Ao utilizar a funcao desligar no
temporizador para a zona de
cozedura pretendida; Decorrido o
tempo, o temporizador desligara a zona
de cozedura que Ihe esta atribuida. “0”
ou “00” irdo aparecer no visor
correspondente. Decorrido o tempo, ird
soar um alarme audivel. Toque em
qualquer tecla no painel de controlo
para silenciar o alarme.

3. Ao tocar simultaneamente nas teclas
@/@ de zona para a zona de
cozedura pretendida; Pode desligar a
zona de cozedura correspondente ao
pressionar simultaneamente as

respetivas teclas ®/0Q.

Quando a eletricidade estiver
@ desligada, o indicador de calor

residual ndo ird acender, nem

avisar o utilizador sobre as zonas

de cozedura quentes.

Ajustar o nivel de temperatura

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.

2. Ajustar o nivel de temperatura

pretendido ao tocar nas teclas @/ de
zona.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= A zona de cozedura correspondente

comecara a funcionar ao nivel de
temperatura definido.

A secgdo exterior da zona de

@ cozinhado de 280 mm da placa de
indugdo (se o seu produto estiver
equipado com uma placa de
indugdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas é
ativada quando é colocada uma
cacarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de cozinhado
e a temperatura esteja definida a
um nivel superior a 8.

Se ou estiver ligado apds a zona de
@ cozedura ser desligada, isso indica

que a zona de cozedura continua

quente. Ndo toque nas zonas de

cozedura.

Indicador de calor residual

Se o simbolo estiver a piscar no visor da
zona de cozedura, este indica que a placa
continua quente e pode ser utilizada para
manter quente uma pequena quantidade de
alimentos. Este simbolo mudara em breve
para o simbolo, o que significa que esta
menos quente.

Definicao de poténcia elevada (BOOSTER)
Pode utilizar a fungdo booster para um
aquecimento rapido. No entanto, esta
fungdo ndo é recomendada para cozinhar
durante muito tempo. A fungao booster
poderd nao estar disponivel em todas as
zonas de cozedura.

Selecionar a defini¢ao de poténcia
elevada:

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.

2. Pressione a tecla A§ da respetiva zona.
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= A zona de cozedura selecionada vai
funcionar com a poténcia maxima e o
simbolo “P” vai aparecer no visor da
zona de cozedura. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a
funcionar no nivel “9”.

Desligar antecipadamente as definigoes de
poténcia elevada (Booster):

Pode desligar a definicdo de poténcia
elevada sempre que quiser ao pressionar a
tecla © ou 2. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a funcionar
no nivel 9.

Principio de funcionamento de 2 zonas
localizadas na mesma diregao vertical:
Se uma zona é ajustada para o nivel
booster e depois a outra zona que se
encontra localizada na mesma diregédo
vertical é ajustada para um nivel superior
ao nivel 6 (7, 8 € 9), a primeira zona baixa
para o nivel 9 e a outra zona pode ser
ajustada para um nivel superior ao nivel 6
(7,8 e9). Se a segunda zona é ajustada
para o nivel booster, a primeira zona baixa
para o nivel 6.

Ligar a zona de cozedura da superficie
ampla

1. Pressionar (D para ligar a placa.

2. Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla, pressione
simultaneamente as teclas *§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

Am@gi@

An@ OF-|

]
O ®

;ﬂg

= “0" vai aparecer no visor da zona
de cozedura da parte traseira
esquerda. O vai aparecer no visor
da zona de cozedura da parte
frontal direita e a zona de
cozedura da superficie ampla sera
ativada.

3. Pressione as teclas @/ na zona de
cozedura da parte traseira esquerda
para definir a temperatura entre “0” e
“gr

Uma vez ativada a zona de
cozedura da superficie ampla, a
temperatura pode ser definida com

as teclas @/ da zona de
cozedura da parte traseira
esquerda. Nao pode definir a

temperatura ao usar as teclas @/

© da zona de cozedura da parte
frontal esquerda.

As zonas de cozedura de superficie

@ ampla da esquerda sao explicadas
como um exemplo. Caso haja uma
zona de cozedura de superficie
ampla também no lado direito da
placa, as mesmas instrugdes
aplicam-se a dita zona de
cozedura.

= A zona de cozedura comega a
funcionar.

Ligar a placa de superficie grande
enquanto um ou ambos os queimadores
esquerdos estao funcionando

v Enquanto uma ou ambas as zonas de
cozedura da parte esquerda estédo a
funcionar pode combinar ambas as
zonas de cozedura ao ativar a zona de
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cozedura da superficie ampla. Assim,
pode utilizar uma zona de cozedura
mais ampla simplesmente ao mesmo
nivel.

]
O @O0 ®

lo]

LAl © @—\(— OO 0
ﬁ /

(G

1. Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla enquanto uma ou
ambas as zonas de cozedura da parte
esquerda estdo ativas, pressione
simultaneamente as teclas 2§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

= 0 valor da temperatura da ultima
zona de cozedura selecionada vai
aparecer no visor da zona de
cozedura da parte traseira
esquerda e a zona de cozedura da
superficie ampla sera ativada.

= As zonas de cozedura combinadas
continuam a funcionar com o valor
da temperatura e do temporizador
(se disponivel) na zona de
cozedura da parte esquerda que
selecionou. O valor da zona de
cozedura da parte esquerda que
foi selecionado antes das zonas
de cozedura combinadas sera
cancelado.

]
[gameciv-l-ecgca
‘0O OFE|a o o

G

= Para alterar a temperatura,

pressione as teclas ®/O da zona
de cozedura da parte traseira
esquerda e defina a temperatura
pretendida.

Se pressionar a tecla A§ da zona de
@ cozedura da parte esquerda

enquanto a zona de cozedura da

superficie ampla estiver ativa, as

zonas de cozedura irdo funcionar
no nivel booster.

Desligar as zonas de cozedura da
superficie ampla

v" A zona de cozedura da superficie
ampla pode ser desligada de 4 modos
diferentes:

1. Ao reduzir a temperatura para o nivel
“0”: Pode desligar a zona de cozedura
da superficie ampla ao reduzir o nivel da
temperatura para “0”".

2. Ao utilizar a funcao desligar no
temporizador para a zona de
cozedura da superficie ampla:
Decorrido o tempo, o temporizador ird
desligar a zona de cozedura da
superficie ampla. “0” aparecera no visor
da zona de cozedura da parte esquerda
e "00” aparecera no visor do
temporizador.

3. Ao pressionar simultaneamente as

teclas @/@ de qualquer uma das
zonas de cozedura da parte
esquerda: Se pressionar

simultaneamente as teclas ®/O de
qualquer uma das zonas de cozedura
da parte esquerda, as zonas de
cozedura sdo separadas e desligadas.

4. Ao pressionar simultaneamente as
teclas *§l de ambas as zonas de
cozedura durante cerca de 3
segundos: As zonas de cozedura irdo
desligar, se pressionar
simultaneamente as teclas 2§ de
ambas as zonas de cozedura durante
cerca de 3 segundos.

Bloqueio para limpeza

0 bloqueio para limpeza impede o

funcionamento de todas as teclas do

painel de controlo durante 20 segundos,
enquanto a placa esta ligada para permitir
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ao utilizador realizar uma pequena limpeza.
0 aparelho nao recebera qualquer poténcia
durante este tempo.

Activar o bloqueio para limpeza

1. Mantenha pressionada a tecla {w? até
ouvir um unico sinal sonoro, quando
qualquer uma das zonas de cozedura
estiver ligada.

2. Uma contagem comega a partir de 20
no visor do temporizador da placa.
Nenhuma das teclas no painel de
controlo estard funcionar durante este
periodo, exceto a tecla .

Desativar o bloqueio para limpeza

N&o tem de pressionar qualquer tecla para
desativar o bloqueio para limpeza. A placa
emitird um sinal sonoro apds 20 segundos
e o bloqueio para limpeza sera
automaticamente desativado.

Se pretender desativar o blogueio
para limpeza mais cedo, mantenha
pressionada a tecla {"] até que
dois sinais sonoros sejam

ouvidos.

Bloqueio para criangas Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.

Quando as zonas de cozedura estiverem
desligadas, pode proteger a placa com o
bloqueio para criangas, para impedir que as
criangas liguem as zonas de cozedura.
Pode ativar ou desativar o bloqueio para
criangas apenas quando as zonas de
cozedura estiverem desligadas (no modo
standby).

Ativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas {"’J e
00 até que um unico sinal sonoro seja
ouvido, quando a placa esta em modo
standby.
= 0 bloqueio para criancas sera
ativado.O simbolo “L” serd exibido no
visor de todas as zonas de cozedura
durante algum tempo e o ponto
o

decimal da tecla @ serd ligado.

Se alguma tecla for pressionada
@ enquanto o bloqueio para criangas

estad ativo, dois sinais sonoros

serdo ouvidos e o simbolo “L” ird

piscar no visor de todas as zonas
de cozedura.

Desativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas @ e
0l até que dois sinais sonoros sejam
ouvidos, quando o bloqueio para
criangas estd ativo.

2. Afuncao de bloqueio para criangas sera
desativada. O simbolo “L” ird piscar no
visor de todas as zonas de cozedura e a
luz da tecla & desliga.

Bloqueio de teclas

Pode ativar o bloqueio de teclas para evitar
mudar as fung¢des por engano quando a
placa estd em funcionamento.

O bloqueio das teclas sera
cancelado em caso de falha de

energia.

Ativar o bloqueio de teclas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas @J e

00 até que um Gnico sinal sonoro seja
ouvido.
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2. 0 bloqueio de teclas sera ativado e o

ponto decimal da tecla ﬁ sera ligado
apds piscar.

Apenas pode ativar o bloqueio de
teclas em modo de funcionamento.

Apenas a tecla (D estara funcional,

)

]

k@@ .

—

quando o bloqueio de teclas esta 3
ativo. Quando pressiona qualquer
outro botéo, o ponto decimal da

tecla é pisca para indicar que o
bloqueio de teclas esta ativo. Se
desliga a placa quando as teclas
estdo bloqueadas, deve desativar o
bloqueio de teclas para poder ligar
novamente a placa. Se pressiona 5.
qualquer outro botao sem desativar
o bloqueio de teclas, o simbolo “L”
ira piscar no visor de todas as
zonas de cozedura, para indicar 6
que o bloqueio de teclas esta ativo.
Desativar o bloqueio de teclas para
ligar novamente a placa.

. Ative o temporizador ao pressionar a

tecla €9. 0 simbolo “00” e o ponto
decimal da zona selecionada ira piscar
no visor do temporizador.

Defina a duragéo pretendida ao

pressionar as teclas ®/O do
temporizador.

Apds 10 segundos, a definigdo sera
ativada. O ponto decimal da zona
selecionada ird piscar no visor do
temporizador.

. Para definir os temporizadores de

outras zonas de cozedura, repita o
processo acima explicado.

Desativar o bloqueio de teclas
1. Pressione simultaneamente ambas as

teclas {w? e 0 até que dois sinais
sonoros sejam ouvidos, quando o
bloqueio de teclas esta ativo.

2. Aluz datecla ﬁ vai desligar e o painel

@ temporizador para diferentes
zonas, o temporizador da zona que

Se definir mais do que um valor no

tiver o valor minimo é exibido no
visor do temporizador e o ponto
decimal pisca para essa zona. Os
pontos decimais de outras zonas
iluminam continuamente.

de controlo sera desbloqueado.

Fungao do temporizador

Esta fungdo ajuda-o a cozinhar mais
facilmente. Nao precisa de vigiar a placa
durante todo o periodo de cozedura. A
zona de cozedura serd automaticamente
desligada no fim do periodo de tempo que
definiu.

Ativar o temporizador

@ cozedura ao pressionar na tecla (9

Pode ver o tempo restante de

de todas as zonas de cozedura. Por
cada toque é exibido o valor do
temporizador para diferentes
zonas. Finalmente, o valor minimo
do temporizador é novamente
exibido.

1. Ligar a placa ao pressionar a tecla (D.

2. Ajuste o nivel de temperatura
pretendido ao pressionar as teclas @/
© da zona.

@

O temporizador ndo pode ser
definido sem selecionar a zona de
cozedura e o respetivo valor da
temperatura.
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O temporizador apenas pode ser
@ ajustado para as zonas de

cozedura em funcionamento.

Desativar o temporizador

Assim que o tempo definido tiver
terminado, a placa ira desligar-se
automaticamente e produzir um sinal
sonoro audivel. Pressione qualquer tecla
para silenciar o sinal sonoro. Se ndo
pressionar qualquer tecla, o sinal sonoro
serd cancelado apds alguns minutos.

Desativar antecipadamente o temporizador

v Se desativar antecipadamente o
temporizador, a placa continuara a
funcionar a temperatura definida até
que seja desligada. Pode desativar
antecipadamente o temporizador de
dois modos diferentes:

1. Desativar o temporizador para a zona
correspondente, ao reduzir o seu
valor para “00”: Pressionar as teclas
®/O do temporizador até aparecer
“00” no visor da zona de cozedura, cujo
temporizador estd ativo.

= O simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
sera cancelado.

= Desativar o temporizador para a
zona correspondente ao
pressionar simultaneamente as
teclas ®/O da zona
correspondente: Pressione
simultaneamente as teclas ®/&
da zona correspondente.

= 0 simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
sera cancelado.

Funcao de paragem

v Pode reduzir o nivel de temperatura de
funcionamento das zonas de cozedura
para um nivel minimo (nivel1) através
desta funcéo.

Se o temporizador estiver ajustado

@ para qualquer zona de cozedura,
continuard a funcionar durante a
paragem.

ApOs este passo, o nivel de
@ temperatura da zona

correspondente serd “0” também

com o nivel do temporizador.

1. Pressione a tecla [l quando qualquer
uma das zonas de cozedura estiver a
funcionar.

2. Todas as zonas de cozedura irdo
funcionar num nivel minimo (nivel 1). O
simbolo |] iré aparecer no visor das
zonas de cozedura ativas.

3. Pressione novamente a tecla [l para
reiniciar todas as zonas de cozedura
com as definigdes anteriores.

Fungao de gestao da poténcia

O seu aparelho esta equipado com uma

funcdo de gestdo da poténcia. Pode alterar

a poténcia total que pode ser consumida

pela placa com esta fungdo. Ha 8 niveis

para a funcdo de gestdo da poténcia.

Funcao de gestao da poténcia - Niveis

de poténcia total que podem ser

definidos

Indicador do visor de gestado de

poténcia Poténcia total

25  25kw
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 KkW
54  54kW
57  57kW
67 6,7kW
72 72kW

Para alterar a poténcia total;

1. Desligar o forno tocando a tecla (D .
Desligar o placa tocando novamente a

tecla @D.
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2. Depois tocar respetivamente a tecla *§
da zona frontal direita, a tecla {9, a tecla
do temporizador (O, atecla do
temporizador @ e finalmente a tecla da
area frontal esquerda #§.

12
1o00floo e/ goonx
*m@@.ﬁéﬁ.@@m
£ i 2

3. O nivel de gestao de poténcia definido é
exibido no visor do temporizador.

4. Tocar atecla [l para alternar entre os
niveis e definir o valor da poténcia total
que pretende definir.

5. Confirmar a definicdo tocando na tecla

(D e desligar a zona da placa. O valor da
poténcia total que definiu deve ser
ativado.

Os niveis de temperatura que pode

@ atribuir as zonas da placa podem
variar de acordo com o nivel de
poténcia total definido. O nivel de
temperatura fornecido a zona da
placa é reduzido automaticamente
de acordo com a definicdo de
poténcia a ser efetuada pela placa.
Isto ndo é um erro.

vdrias vantagens em comparagédo com
outros tipos de placas. Funciona de forma
mais eficiente e a superficie da placa é
mais fria.

A sua placa de indugédo esta equipada com
sistemas superiores de seguranga que lhe
irdo oferecer o maximo de seguranga
durante a utilizagao.

A sua placa pode ser equipada com
@ zonas de cozedura por indugao
com um didmetro de 145, 180, 210
e 280 mm, dependendo do modelo.
Cada zona de cozedura deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma, gragas a
caracteristica de indugéo. A
energia é produzida apenas onde o
recipiente entra em contacto com a
zona de cozedura, e assim é obtido
um consumo minimo de energia.

O produto pode comecar a parar
quando estiver operando em niveis
de 1 a7, especialmente com

utensilios de cozinha de pequeno
diametro e quando o 6leo de agua

é pequeno. Isso ndo é uma falha.

Se uma tecla diferente da

@ sequéncia especificada for tocada
durante a alteragéo do nivel de
poténcia, a configuragédo ndo
podera ser feita. Vocé tem que
repetir os passos desde o inicio

para fazer a configuracao.

Utilizar as zonas de cozedura por indugao
de forma segura e eficiente

Principios de funcionamento: Como
principio de funcionamento, a placa de
indugéo aquece diretamente o recipiente
de cozedura. Consequentemente, tem

Desligamento automatico do sistema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou mais
zonas forem deixadas ligadas, a zona d
aplaca desliga-se automaticamente apos
alguns instantes (Ver a Tabela-1). No caso
de ser atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é também
desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento é aplicado para
este nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.
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Nivel de temperatura

Periodos de desligamento automatico - horas

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.
P (Booster) 10 mins. (*)

(*)A placa descera para o nivel 9 ap6s 10 minutos

Tabela 1: Periodos de desligamento
automatico

Protecao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com alguns

sensores que fornecem protec¢ao contra o

sobreaquecimento. O seguinte deve ser

tido em atencdo em caso de

sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura em funcionamento
pode ser desligada.

+ O nivel selecionado pode baixar para o
nivel 7 a partir de um nivel superior.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um

sistema de seguranga contra derrames. Se

houver qualquer derrame que salpique

sobre o painel de controlo, o sistema

cortara imediatamente a ligacao elétrica e

desligara a sua placa. O aviso “E” aparece

no indicador durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugdo reage imediatamente
aos comandos, como um principio de
funcionamento. Esta altera os ajustes de
poténcia muito rapidamente. Por isso, pode
impedir um derrame (de leite, agua),
mesmo que apenas estivesse préoximo
disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a vapor
intenso, todo o sistema de controlo

pode ficar desativado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de

@ controlo digital limpa. Um
funcionamento incorreto pode ser
detetado.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secc¢ao dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. N&o deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de

incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgual! Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano humido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre 0 excesso de agua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.
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+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa esta seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Para recomendagdes sobre cozinhar
com poupanca de energia, consultar a
seccdo “Instrugcdes ambientais”.

Mesa para cozinhar

+ A temperatura de cozedura e os valores

do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sdo dados como intervalos.

Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min)
(aprox.)
Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 .30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g) 6 5.6
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 3.5
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 6 4..6
Leite 1 L (Manter quente) 1-2 18..22
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
h 8 3.5
girassol 0,5 L)
Ferver
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
9 12..14
tamanho grande)
Filete de salméo 8 10..15
Salsichas 9 2.4
Massa (150 g) 8 8..12
Cozinhar, saltear
Prato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **
Cozer gréo de bico Cozer gréo de bico -
; 9 5.6
para o pudim do Noah
Cozgr grdo de bico cozedura - para o 3 10 .30
pudim do Noah
Trigo Cozer grédo de bico - para o pudim
9 2.5
do Noah
Trigo cozedura - para o pudim do Noah |3 10..30
Pudim do Noah -Todos os ingredientes |8 20..25
Jarretes com legumes **
Saltear legumes 9 3..8
Assar 4-5 120 ... 150
Sopas (Sopas) 6-7 17 ..20
Fritura superficial
Filete de robalo 8 3.7
Bife do lombo ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsichas 8 2.5
Ovo frito 7 4..8
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min)
(aprox.)
Batatas fritas
Baursak 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Recomendado o uso de wok
** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido

7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefecga antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
gueimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgao, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, p6 de
limpeza, creme de limpeza, esfregéo
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

N&o é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagdo. Limpar o produto usando um
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detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permanega depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrdrio no manual
do usuario.

Para as placas:

Sujidade acida como leite, massa de
tomate e de 6leo podem causar manchas
permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagéo, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As



manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

+ Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apo6s a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da proxima
vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcério
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pecgas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos para

as superficies de vidro na secgéo

“Informacao geral de limpeza” para limpeza

das mesmas. Pode completar a limpeza de

acordo com a informagao abaixo para os
casos especiais.

+ Os alimentos a base de agticar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

+ Nao usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrario podem ocorrer manchas
permanentes.

7.3 Limpar o painel de controlo

* Quando limpar os painéis com o botédo
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Ndo remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.
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+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de

8 Solugao de problemas

bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugcOes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

+ (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa néo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protecado contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.

+ Nao podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

UO icone esta sempre aceso no visor da

zona da placa.

+ As panelas ndo podem ser colocadas no
fogdo em funcionamento. >>> Verifique
se ha uma panela na zona do fogéo.

+ Sua panela pode nédo ser adequada para
indugdo. >>> Verifique se o seu fogéo é
adequado para o fogado de indugéo.

+ A panela pode ndo estar centrada
corretamente na zona do fogéo ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
larga o suficiente para o zona de fogao

selecionada. >>> Centralize a zona do
fogao escolhendo uma panela que seja
larga o suficiente para a zona do fogéo.

+ A panela ou a zona do fogdo podem
estar muito quentes. >>> Espere que
esfriem.

A zona da placa selecionada desliga

repentinamente durante o funcionamento.

+ O tempo de cozimento do
compartimento selecionado pode ter
expirado. >>> Vocé pode definir um novo
tempo de cozimento ou terminar o
cozimento.

« Tem protegdo contra superaquecimento.
>>> Aguarde que a placa arrefeca.

+ Um objeto pode ter tapado o painel de
controlo tactil. >>> Remova o objeto do
painel.

Embora a zona da placa esteja ligada, a

panela nao aquece.

+ A panela pode néo ser adequada para o
fogdo de indugdo. >>> Verifique se o seu
fogdo é adequado para o fogéo de
inducgao.

+ A panela pode néo estar centrada
corretamente na zona do fogdo ou a
superficie inferior da panela pode nao ser
larga o suficiente para o zona de fogédo
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogao escolhendo uma panela larga o
suficiente para a zona do fogao.

A ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar mesmo que a placa esteja
desligada.

+ Isso ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
que o equipamento eletrénico da placa
atinja a temperatura adequada.

Ruido da placa durante a cozedura

+ Podem ser ouvidos alguns sons
provenientes da placa durante a
cozedura. Estes sons sdo devidos a
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composicao do recipiente da cozedura.
Estes sons sdo normais, ndo
representam um mau funcionamento e
fazem parte da tecnologia de indugéo.

Ruidos possiveis e os motivos

* Ruido do ventilador: A placa esta
equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a
temperatura do aparelho. O ventilador
tem varios niveis de funcionamento e
opera em niveis diferentes conforme a
temperatura.

+ Uma zumbido baixo como o ruido de
funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de
indugdo. Como o calor é transmitido
diretamente para a base do recipiente de

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

cozedura, os referidos sons de zumbido
podem ser ouvidos de acordo com o
material do recipiente de cozedura.
Portanto, podem ser ouvidos ruidos
diferentes com recipientes de cozinha
diferentes.

Ruido de estalidos: A razao deste ruido
é a estrutura e o material da base do
recipiente de cozedura. Um som de
estalidos pode ser ouvido se o recipiente
de cozedura for feito de varias camadas
com materiais diferentes.

Ruido de lamurio: Um som de lamdrio
pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa séo
usadas com diferentes niveis de
cozedura.

Cédigos de erro Motivos do erro Solugdes possiveis
Desligar a placa de indugéo e
E22 aguardar até que arrefeca. O erro
A placa de indugéo sobreaquece. deve ser resolvido quando a
E 26 temperatura da placa desce abaixo
dos limites.
Uma ou mais teclas sdo mantidas
premidas durante mais de 10 O problema deve ser resolvido
E 6 segundos. quando remover as maos da placa.
E deixado um objeto no painel de O problema deve ser resolvido
controlo ou o controlo é exposto ao  [quando o painel de controlo é limpo.
vapor.
s . - 0 erro deve ser resolvido quando for
N&o é usado um recipiente de -
E 47 . « usado um recipiente adequado para
indugdo adequado. ) ] =
aquecimento por indug&o.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro de comunicagdo na zona da operar novamente ap6s 30 segundos.
E1-E15 : = .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro do sensor da temperatura na operar novamente ap6s 30 segundos.
E16 -E21 ) . .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E23 Erro do software na zona da placa de |operar novamente apés 30 segundos.
E24 induc&o. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro de funcionamento do ventilador |operar novamente ap6s 30 segundos.
E 25 ] = -
na zona da placa de indugdo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
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Cédigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Erro do equipamento eletrénico na

Desligar a zona da placa de indugéo e
operar novamente ap6s 30 segundos.

E31-E45 zona da placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
E 48 0 equipamento do sensor deve ser
Erro do sensor na zona da placa de considerado compativel para as
E 49 ) = condigdes de funcionamento.
inducéo. .
Contactar o revendedor autorizado se
E 51 . .
o problema ficar resolvido.
Desligar a placa de inducéo e
aguardar até que arrefega. O erro
Erro de temperatura elevada na zona deve ser resolvido quando a
E52-ES57 P temperatura do sensor desce abaixo

da placa de indugao.

dos limites. Contactar o revendedor
autorizado se o problema ficar
resolvido.
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NackaBo npocumo!

LlaHoBHMI nokynuto!

Oskyemo, wo Bnbpanu Bupid Beko. baxaemo, o6 BaL BMpiO, BUTOTOBMEHWIA 3a
CTaHgapTamu BUCOKOT SIKOCTi Ta Cy4acHOT TEXHOMOTIi, MpaLoBaB HankpaLliM Ta
HariePeKTUBHILLUM YMHOM. [Nepe NnoYaTkoM BUKOPUCTaHHS BUPOOY pekoMeHayeEMO
YB@XXHO O3HANOMUTUCS 3 LM KEPIBHULITBOM Ta OYy[Ab-sIKOH iHLIOK HagaHO
JOKyMeHTaUi€eto.

Bepitb 40 yBary BCto iHOpMaLito Ta NoNepeKeHHs, HaBedeHi B NOCIGHMKY KOpUCTyBaya.
Y Takui cnocib Bu 3axuctute cebe i CBiM BMPIO Big MOXNMBUX Hebesnek.

36epexiTb NocibHMK kopucTyBaYa. Y pasi nepeadi uboro BUpoOy iHLWin ocobi, nepepainte
il TAKOX Lie KepiBHULITBO KOpUCTyBaYa. Y LibOMY KEePIiBHULITBI HABEAEHO rapaHTiliHi yMOBMU,
npasuna ekcnnyaTtauii Bupoby Ta cnocobu noLuyKy Ta yCyHEHHsi MOro HecnpaBHOCTEN.

CumBonuM Ta ix onuc y nocibHMKy KopuctyBaya

Hebesneka, sika Moxe Npu3BecTn o cMepTi abo TpaBMu.

@ Baxnuea iHdopmaLis abo kopucHi nopaau.

OsHartomTecs 3 iHcbopMaLlieto B NOCIBGHMKY KopucTyBaya.

f 3acTepexxeHHst Woao rapsivoi NoBepxHi.

MPUMITKA Hebesneka, LWo Moxe 3aBaatv maTtepianbHoi WKkoan Bupoby abo HaBKOMULLHBOMY CepefoBHLLLY.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 IHCTpPyKUIii 3 TeXHiKM 6e3nekun

* Llen po3gin MiCTUTb IHCTPYKUIT
3 TEXHiKM Be3nekn, ki
AOMNOMOXYTb 3anobirtu
pu3nkam OTPUMaHHS
ocobuctnx Tpaem abo
MaTtepianbHUX 30UTKIB.
Axwo Bnpid nepepaetbea
iHWIi ocobi ans ocobmucToro
KOpUCTyBaHHA abo sk
YXXUBaHUW NPUCTPIN, cnig,
pa3oM i3 HUM HagaTu NOCIGHMK
KOpMCTyBa4a, eTUKETKM
BMpOOY Ta iHWi BigNOBIAHI
AOKYMEHTW Ta CKNagoB.i
YACTUHM.
* Hawa komnaHia He Hece
BignoBiganbHOCTI 3a 30UTKW,
AAKi MOXYTb BUHUKHYTW B pasi

HeJOTPUMaHHS LNX iIHCTPYKLIN.

* HegoTpuMaHHSA Uux iHCTPYKLin
aHyne 6yab-sKy rapaHTito.

* [10 BUKOHAHHA MOHTa)KHWUX i
PEMOHTHUX POBIT
[0MYyCKatoTbCA TiNbKM
npeacTaBHUKM BUPOOHUKA,
draxiBLi yNOBHOBaXEHOI
cepsicHOI cnyx6un abo ocobwu,
npu3Ha4veHi KoMnaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* [Mpn ubOMY 0O3BONSAETHCA
BUKOPUCTOBYBATU TiflbKN
opuriHanbHi 3an4acTvHu Ta
npunagaas.

» 3a60pOHAETLCS PEMOHTYBATHU
abo 3amiHoBaTK Oyab-AKUA
KOMMOHEHT BUPODBY, SKLLO Le
YiTKO HE 3a3Ha4yeHo B
NocibHUKY KopucTyBa4a.

* He 0o3BONAETLCS BUKOHYBATK
TeXHiYHiI mogudikauii Bupoby.

NepenbavyBaHe

A1 A
BUKOPUCTAHHA

* Llen Bupi6 npmnsHaveHnn ons
AOMaLLUHbLOIro BUKOPUCTaHHS.
BiH He nigxoauTb Ans
KOMepPLiNHOro BUKOPUCTAHHS.

* He BukopuctoBynte BUpi6 y
cagax, Ha 6ankoHax Yum iHLIKX
NPUMILLLEHHAX Ha BIAKPUTOMY
nosiTpi. Llen Bnpi6
npu3HadYeHnn onga
BUKOPUCTaHHS B
AomorocnogapcTeax i Ha
KYXHSIX 49 nepcoHarny B
MarasuHax, ocpicax Ta iHWmnx
pobounx cepenoBuLLAX.

* MOMNEPEOXXEHHA: Llen
BMpIi® cnig BUKOPUCTOBYBATH
nuwe ansi NpuroTyBaHHA Ki.
Woro He cnig
BUKOPUCTOBYBATU A1 IHLLNX
uinen, Hanpuknag ons obirpisy
NPUMILLLEHHS.
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3abeaneunTn, Wob aitn n
AOMalLLHi TBAPMHM He rpanucs
3 BMpOOOM, a TaKkoX He
3anasunu Ha abo BcepeanHy

1.2 bBe3neka giten,
A Bpas3nuBUX Noaen Ta
OOMaLLHIX TBapuH

* Llen Bnpi6 gossonserbca

BUKOPUCTOBYBAaTU AiTAM 8
POKIB | CTapLle, a TakoXx
noasm, isnyHi, ceHcopHi abo
PO3YMOBI HaBUYKN AKNX
HeJOCTaTHbO PO3BUHEHI, a0
TUM, Yy KOro BiCYTHIi JOCBI4
Ta 3HaHH4, TiNbKM 32 YMOBW,
AKLLO TXHI AiT KOHTPONIKTLCS,
ab0 AKLLO BOHW NPOWLLIAN KYpC
HaB4YaHHSA Woao 6e3ne4vyHoro
BMKOPUCTaHHA BUpPOOyY Ta
MOXITMBUX PU3KKIB Mig Yac
NOro BUKOPUCTaHHS.

He po3BonanTte aitam
6aBuTunca 3 Bupobom. He cnig
A0MNyCcKaTh 00 YULLEHHSA Ta
obcnyroByBaHHS BUPOOY
OiTen, KO BOHMU
3anuwatoTbcs 6e3 Harnsay.
Llen Bmpib He cnig
BMKOPUCTOBYBATU JIOASM 3
obmexeHnmMun isnyH1Mu,
CEeHCOopHUMU abo po3yMOBUMMU
MOXIMBOCTSIMU (BKOYAOYM
AiTen), SKLWO BOHU He
3HaxoaAaATbCA Nig HarnNsaom

1.

BMpPODY.

He knagitb Ha Bupi6
npeameTn, 4o SKNX MOXYTb
OOTArHYTUCA OITW.
[MoBepTanTe pyykn KacTpynb i
CKOBOPIAOK Y HAanpsIMKy 10
6i4HOT NOBEPXHi KYXOHHOMO
cTona, wob Aitn He 3Mornu
CXOMUTUCA 3a HUX | 0BneKkTncA.
NONEPEOXEHHA: Mig vac
BUKOPUCTaHHS NErkogoCTYHi
noBepxHi BUpoby
HarpiBaloTbcA. TpumanTe
Aiten nogani Big BupoOy.
36epiranTte nakyBanbHi
MaTepianu B HeOCTYNHOMY
Ansa giren micui. IcHye
HebGea3neka TpaBMm i
3ayLUEeHHS.

[MepL HIXXK BUKMHYTU 3HOLLEHI 1
HenoTpibHi BMpobu, BUKOHaNTe
Taki ail.

BigkntodiTe npucTpin BiA
oKeperna enekTPOXMUBIIEHHS |
BUTAMHITb LUTENCENbHY BUIKY
3 PO3ETKM.

a60 He OTPUMYIOTb 2. BigpiKTe LWHYpP XUBIEHHS i

HeOobXigHMX IHCTPYKLIN. B"D"e'qHaM.Te Noro pasom 13

[iten cnig KoHTponoBaTh Ta BUTIKOIO BIA BMPO6y' .
3. BxwuBiTb 3anobixkHUX 3axoais,

He O03BONATU IM rpaTu 3
BMpOGOM.
EnekTpoTexHiyHi Bupobu €
Hebe3ne4yHumun ana giten i
AOMaLLHiX TBapuH. Tpeba
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AiTen BcepenvHy Bupooy.



4. He possonante Oitam
rpaTucs 3 BUpobom, KOnm BiH
nepebyBae B Hepobo4yomy
peXnMmi.

A1 .3 EnekTtpuyHa
6e3neka

* Migkntoyite BNPI6 0O
3a3eMJs1eHOI PO3eTKH,
3axuLLeHol 3anobiXXKHUKOM, LLIO
BignoBigae nMoToYHUM
HOMiHanam, 3a3Ha4YeHUM Ha
eTukeTui Tuny. MoHTax
3a3eMreHHs Mae byTu
BUKOHaHMI KBasigikoBaHNM
enekTpukom. He
BUKOPUCTOBYMTE BMpPIG 6e3
3a3eMI1eHHs BiANoBigHO A0
MicLieBMX/HaLiOHaNbHNUX HOPM.

* lLItencenbHa Bunka abo
enekTpuyHe 3’egHaHHA
NpUCTPOIO0 Mae ByTn y
nerkogocTynHomy micui. AkuLo
Le HEMOXITMBO, B €NTEKTPUYHIN
CcXeMi, 00 AKOl MiaKnYaeTbecs
BUpi6, HeobXigHO BCTAHOBUTU
NPUCTOCYBaHHSA (3anobiXKHUK,
nepemMukayd Towo) BignoBigHO
A0 eneKkTPUYHMUX HOpM i 3
BiJOKPEMITEHHSAM YCiX MOMCiB
BiZl Mepexi.

* [Mepen BUKOHAHHAM PEMOHTY,
TEXHiIYHOro obcnyroByBaHHs i
YULLEHHS Big’eaHanTe BUPI6
Bif enektpomepexi abo
BUMKHIiTb 3anobiKHUK.
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MigkntoyiTe BUpiG OO po3eTKu,
dKa BignoBigae 3Ha4YeHHto
Hanpyrn Ta 4acToTw,
3a3Ha4YeHOoMY Ha eTUKEeTL
TMny.

Axkwio npuabdaHun supid He
OCHAaLLEHUN LLUHYPOM
XWBMNEHHS, BUKOPUCTOBYMNTE
nuwe BigNOBIAHUN
3'egHyBarnbHUN Kabenb,
onucaHum y poaaini « TexHiyHi
XapaKTEPUCTUKNY.

He 3aTuckyinTte WwHyp
XWUBNEHHSA Nig i 3a Bupobom.
He knagite Baxki npegmeTun Ha
LLUHYP XMBMeEHHS. He
ponyckanTte, Wob WHyp
XWBMNEHHS 3rMHaBCs, NamMmaBcs,
abo KOHTakTyBaB 3 Oyab-KUM
Axepenom tenna.

Micna TpaHcnopTyBaHHSA
BMpPOOBY B MicLe NpU3HaYEHHS
Ta 30MpPaHHA YN OUYULLIEHHS
nepekoHamTech, WO Kabenb
XUBNEHHS He ByB
MOLLKOOXKEHUN.
BukopucroByinte nuwwie
opuriHanbHUn kabenb. He
BUKOPUCTOBYMTE MOpi3aHi um
MOLUKOKEHI LUHYPU
XUBMEHHS.

He BukopucTosynte ans
XUBMNEHHS BUPOby
nogoexysay abo po3eTKoBUi
6nok.

AKwo HeobXxiaHO
BUKOPUCTOBYBATU aganTep-
nepeTBoptoBay (ans
LUTEeNnceribHOI BUIKK),



3BEpHITbCH A0
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIO
LueHTpy abo imnopTepa Wwoao
iHbopMaUil Npo cxBaneHum
apanTep.

» 3BepHiTbCAa Ao imnopTepa abo

aBTOPU30BaHOrO CEPBICHOro
LEHTPY, SKLLO OOBXWUHA NiHIT
XWBMNEHHS € HEQOCTaTHLOIO.
* MopTaTtuBHi pxepena
XMBNEHHS abo po3eTKOBUM
610K MOXYTb NeperpiTuca n
cnanaxHyTtu. Tpumante

PO3eTKOBUIN BOK | NOPTaTUBHI
pKeperna XuUBfeHHs nogani Big

BUPOOY.

* AKLO LWHYP XXMBNEHHSA
NOLUKOIXKEHNN, 3 METOIO
3anobiraHHA MOXIMBUX
Hebeanek noro Tpeba
3aMiHUTW, 3BEPHYBLUNCHL O0
BUPOBHMKA, YNOBHOBaXEHOI
cepBiCHOI cny6u abo ocobw,
3a3HayeHol KoMMaHieto-
iIMAIOPTEPOM.

Axkwo Baw BMpid obnagHaHo

LLIHYPOM XWUBJIEHHSA W

LUTENCENbHOI BUSKOH,

AOTpUMynTECSH

HWKYEeHaBegeHNX NpaBu.

* Hikonu He BcTaBnanTte
LUTEeNncenbHy BUIKY BUPOOY B
3ramaHy, He3akpinneHy abo
Hepobouy po3eTky.
[NepekoHanTecs, WO BUNKa
MOBHICTIO BCTaBrieHa B
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po3eTky. |[Hakwe 3’egHaHHs
MOXYTb NeperpiTuca n
CMPUYNHUTI NOXKEXKY
YHUKanTe BKMOYEHHS
NPUCTPOIO B PO3ETKM 3
XUPHUMU NNSMaMu,
3abpyaHeHi po3eTkn abo Ti,
LLIO NOTEHLINHO niggatoTbco
BMAMBY BOAM (SIK-OT PO3ETKM,
po3aMmiLLeHi 6ins poboyoi
NOBEPXHI, 3BiAKN MOXe CTikaTn
BoAa). IHaKLue icHye pu3unK
KOPOTKOro 3ammkaHHsi abo
YPaXeHHs! eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

Hikonn He TopkanTecsa BUITKK
MOKPUMM pykamu!
Butarynte Bunky 3 poseTku,
BMKOPUCTOBYOYMN KOpMyC
BUSKW, @ HE CaM LUHYpP
XUBMEHHS.

1.4 bBe3neka nig vyac
TpaHCNOPTYBaHHA

Mepen TpaHCNOPTYBaAHHAM
Big’eqHanTe BMPIO Big Mepexi
XUBMEHHS.

Y pasi HeobXigHOCTI
TpaHCNopTyBaHHs BUpPOOy
06EepHITb NOro NakyBanbHUM
OynbbalKkoBM MaTepianom
abo TOBCTUM KapPTOHOM i
WiNbHO 3adpikcynTe Li
MaTtepianu Knemkow CTPIYKOL0.
HapinHo 3akpinntonTte pyxomi
YacTuHu BMpoOy, o6
3anobirTv X NOLWKOOXXEHHIO.



* [MNepen BCTAHOBNEHHAM
BUpODBY cnig nepesipnTn NOro
Ha HasIBHICTb NOLUKOLXEHb,
OTpUMaHuX nig vac
TpaHCnopTyBaHHA. Y pasi
NOLLKOKEHHSA 3BEPHITLCA A0
iMmnopTepa abo
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIO
LEeHTpy.

1.5 bBe3neyHe
BCTAHOBIEHHSA

* [Nepen NOYaTKOM MOHTaXHUX
POBIT 3HECTPYMITb MiHit0
XWBNEHHS, 0O sKoi byae
nigkno4yaTmncs smpio,
BMMKHYBLUWN 3an06bKHUK.

» 3aBXXOu HagaramTe 3axucHi
pYKaBM4KM Nig vyac
TpaHCNopTyBaHHSA Ta
BCTAHOBIMEHHS. IHaKLWe iCHye
PU3NK TPaBMYBaHHSA FOCTPUMMU
Kpasimu.

* [Nepen BCTAHOBMEHHAM
BMpOBY Moro cnig nepesipnTu
Ha NOLUKOKEHHS. He
BCTaHOBIONTE BUPIO y pasi
BUSIBITIEHHS MOLLUKOOKEHD.

* YHUKanNTe BUKOPUCTaHHA Oyab-
SKUX TENMoi3onauinHmnx
Marepianis 4ns NOKpUTTS
BHYTPILLUHBOT YaCcTUHN MebniB,
AKi 3bupaetecs
BCTaAHOBJIOBATM.

* HeobxigHo 3abe3ne4nTu, Wob
Micue BCTaHOBIEHHS BUPOby
He niggaBanocs BNAnBY
NPAMUX COHSAYHUX MPOMEHIB i
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axepen tenna, sik-oT:
eneKkTpmnYHMX abo rasoBmx
oGirpiBauvis.

TpumanTe BigKpUTUM
HaBKOJSMLUHIM NpocTip 6insa BCix
BEHTUNALIMHUX KaHaniB
BMpPODY.

3abopoHseTbeA
BCTaHOBMOBaTK BMUPIO Ging
BikHa. ICHye pu3uK Toro, Lo
3aBicu N Nerko3anMuncTi
mMartepiany HaBKOMO NANTK
3aMMyTbCA Big Nonym’s
BapunbHOT NaHeni. AKLLOo BU
BiAKPUETE BIKHO, rapsyunn
nocyn Moxe nepeknHyTucs.
3abopoHseTbCA
BCTaHOBMOBaTK BMPI6 Bins
BikHa. AKLLO BU BigKpUeETE
BIiKHO, rapsiunn nocyn Moxe
NepeKNHYTUCS.

Axkwio nosagy micus, ae dyge
BCTaAHOBIEHO BUpIO, €
poseTka, HeobXiaHO
nepekoHaTucs, LWo BMpid He
TOPKAETBLCA Hi PO3ETKU, Hi
BWUJIKW, BCTaBMEHOI B PO3eTKY.
HeobxigHo 3abe3neyunTtu, Wwob
Ha 3aaHin abo BiYHIN CTiHUi B
MicLi, Npu3HayeHoMy on4d
BCTaHOBMEHHSA BUPOOY, He
3HaAXOAUNNCS ra3oBUNA LUNAHT,
nnacTnkoBa BOAOMNPOBIAHA
Tpyba 1 poseTka. |[Hakwe BOHU
MOXYTb AedopmMmyBaTUCA Nig
BMNMIMBOM Tenna nig Yyac
po6OTM BapunbHOI NaHeni i
CTBOPUTU PU3UK NOPYLLEHHS
besneku.



1.6 bBe3neka
BUKOPUCTaAHHA

* He 3abyBanTte BuMukaTmu
NPUCTPIN NICNA KOXHOIo
BMKOPUCTaHHS.

Ao Bupi® TpmBanum Yac He
BMKOPUCTOBYETbLCS,
Bid’€AHanTe Moro BiA
enekTpomepexi abo BUMKHITb

* Hi B akomy pasi He HacTynauTte

3anobiXkHUK Ha eNeKTPUYHOMY

LLNTKY.
He BukopuctoByite BMpib,
AKLLO BiH noslamaBcst abo
NOLLKOAMBCSA Nif vac
BUKOPUCTaHHSA. Big'egHante
BMpI6 Big enekTpomepexi.

3BepHiTbCA 40 iMnopTepa abo

aBTOPUN30BaAHOIO CEPBICHOIroO
LUEeHTpy.

NMONEPEOXXEHHA: Axkwo Ha
BapWIbHi NOBEPXHI
yTBOpUnacs TpilmHa,
Bif'eaHanTe Bupid Big,
enekTpomepexi, wob
YHUKHYTU Hebe3nekun
YypaXeHHs1 eNnekTPU4HUM
CTPYMOM.
NONEPEOXXEHHA: Axwo
CKNsiHa NOBEPXHA NANTU
posbunacs, ooTpuMynTecs
Takux npaswun.

BUMKHITb ycCi ra3oBi Ta (SKLLO €)
eneKTPUYHiI KOH(POPKN.
Bin’egHanTe Bupi6 Big
enekTpomepexi.

- He TopkanTecs noBepxHi
NPUCTPOIO.

- He BukopuctoBynTte NpucTpimn.

A1 T

UK/ 41

Ha NpUCTpIN.

3abopoHseTbCA
BUKOpPUCTOBYBaTK BMPIO y pasi,
SIKLLO Ballla 30aTHICTb
po3cyanmBo MipkyBaTtun abo
KoopauHauis pyxiB NopyLUeHi
BHACNIiJOK BXWUBaHHSA
ankoronto Ta/abo HapKOTKKIB.
3abopoHsaeTbea 36epiratn
nerko3amMucTi NpeameT B
30Hi NPUroTyBaHHA Xi Ta
HaBKOMNO Hel. |[Hakwe ue Moxe
NPU3BECTU O0 MOXeXi.

Llen Bnpi6 He nigxoamTb aAns
BUKOPUCTaHHS 3 NMyNbTOM
ANCTaHLIMHOro KepyBaHHsS abo
30BHiLUHIM rOANHHUKOM.

3acTtepexXeHHs
Lwoao Temneparypum

NONEPEOXEHHA: Mig vac
BUKOPUCTaHHS cam BuUpIoO i
NOro NerkoaoCTyMHi YacTUHM
HarpiBarTbCA 4O BUCOKUX
Temnepartyp. Cnig yHukaTtn
TOPKaHHs BUpoOy 1
HarpiBanbHMUX €fleMEHTIB.
Ao aitm Bikom 00 8 pokiB He
3HaxoaAaATbCA Mia NOCTINHUM
Harnsagom, HeobxigHo
3abesneuynTun, WOO BOHU He
Habnmxanuca oo supoody.
3abopoHsieTbes 3bepiratn
nerko 3anmucti abo
BMOyxoHebe3neyHi matepianu
6insa BupoOy, OCKiNbKM NOro



NOBEPXHiI MOXYTb HarpiBaTucs
A0 BUCOKMX Temnepatyp nig
yac poboTu.

* MONEPEOXXEHHA:
Hebesneka 3aropsiHHs. He
3bepirante npeameTn Ha
BapUITbHUX MOBEPXHSAX.

1.8 bBe3neka nig yac
roTyBaHHA

* MONEPEOXXEHHA:
HeobxigHO cTexunTtun 3a
NpoLeCcoM NPUroTyBaHHS.
MoTpibHO NocTiNHO
cnocTepirat 3a NpoLecom
KOPOTKOTPMBAIoro
NPUroTyBaHHS.

* MONEPEOXXEHHA: Nig vac

NPUroTyBaHHSA DKi Ha TBEPAOMY

abo pigkomy xupi HebesneyHo
3anuwaTtn nnuty 6e3 Harnagy,
OCKiNbKKM Lie MOXe CNPUYMHUTK
noxexy. HIKOJIN He
HamaramTecs racuTn BOroHb
BOJOH0; BiAKNIOMITL BUPIO Big
enekTpomepexi, a NoTim
HaKpMIUTE NONYM’St KPULLIKOHO,
NPOTUNOXKEXKHOK TKAHNUHOK
TOLWO.

» ByaobTe obepexHi B pasi
BMKOPUCTaHHSA ankorofibHMX
HanoiB y cTpaBax. CnupTt
BMMNapOBYETLCS NPU BUCOKUX
TemnepaTtypax i Moxe
CMPUYUHUTI NOXKEXKY, OCKINbKU
MOXe cnanaxHyTu nig yac
KOHTaKTy 3 rapa4mmu
NMOBEPXHAMM.
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A1 .9 EnekTtpoiHayKuisn

EnekTpnyHo kepoBaHi 30HM
BapWnbHOT NOBEPXHI OCHALLEHI
nepeaoBok iHAYKLUINHO
TexHonorie. Ha iHayKuinHnx
KOHJhOopKax, siKi 4O3BONSAKTb
€KOHOMMUTN Yac i
eneKkTpoeHeprito, cnig
BUKOPUCTOBYBAaTU MoCyAa,
npuaaTHWM Ans rotyBaHHS Ha
IHOYKUIMHUX NOBEPXHSX; B
iHLWOMY BUNAAKy KOHGOpKa He
npautoBaTume. [letanbHa
iHbopMmauia HaBefeHa y
po3aini «Bubip nocygy ans
NPUroTYBaHHSA».

Ockinbku iHQYKUiNHA BapubHa
NOBEPXHSA CTBOPHOE MArHiTHe
none, Le MoXe MaTu LWKIianBI
Hacnigkn onsa nogen, aKxi
BUKOPUCTOBYIOTb MPUCTPOI, SK-
OT: KapgiocTumynartopu abo
[03aTopu IHCYNiHY.

Micna BukopucTaHHA
BUMMKaNTE KOHJOPKY 3a
AOMNOMOroK0 efieMeHTa naHeni
KepyBaHHS (He BapTo
noknagaTtucsa Ha gaTyuk
HasiBHOCTI nocyay).

He cnig po3miwtyBaTtu
MeTarneBi npeaMeTH, sK-0T:
HOXi, BUOENKN, NOXKM i
KPWULLIKA Ha BapUnbHIK
NOBEPXHi, OCKINTbKN BOHU
HarpitoTbCA 4O BUCOKUX
TemnepaTtyp.



» 3abopoHaeTbcA 36epiratn
MeTanesi npeaMeTu B
Wwyxnagax nig BapunbHOK
nosepxHeto. MaTepianu, ki
3HaXOAATbCA NOpyM i3
NPUCTPOEM BMPOLOBX NOro
IHTEHCUBHOI ekcnnyaTauil,
MOXYTb neperpiBaTucs.

» 3a00pOHAETLCS KNNAacTn Ha
IHOYKUIMHY BapunbHYy
NMOBEPXHIO EMIEKTPOHHI BUpOOH,
AK-0T: MOOINbHI TenedoHu,
nnaHweTwn, Komn'toTepun. Bauwi
BUPOBU MOXKYTb 3a3HaTu
MOLUKOKEHD.

1.10 be3neyHe
o6cnyroByBaHHSA Ta
OYMLLEHHA

* [MepLu HibX YNCTUTK BUPIO,
3a4yeKanTe MOro OXOSTIOAKEHHS.
["aps4i noBepxHi MOXYTb
CMPUYMHUTI OniKn!

* Hikonu He munte BUpI6,
po3nuntoyn abo HanmBa4m
Ha Hboro Boay! IcHye
Hebe3neka ypaxeHHs
eneKkTpPUYHMUM CcTpymom!

* He BukopucToByinTe Ans
YULLIEHHS BUPOBY
NapOOYMNCHUKN, OCKISTbKU Lie
MOX€e NPU3BECTU 0 YpaXeHHS
enekTPUYHUM CTPYMOM.

2 |HCTpPYKLUii OO0 OXOPOHM HAaBKONMULIHLOIO cepenoBMLIA

2.1 OupekTtuBa Wwoao Bigxoais
nakyBanbHUX mMaTepianis

2.1.1 BignoBigHicTb BUMOram
OupekTuBM Wwop[o yTunisawii
BigxopAiB eNieKTpUYHoro Ta
€NeKTPOHHOro obnagHaHHA
(AupekTuen WEEE) Ta
yTunisauii BAKOpUCTaHUX
BUpoGiB

Llein Bupi6 Bignosigae Bumoram AupekTmeu

€C wopno ytunisauii Biaxoais

€MEeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOIo

obnagHanHs (Oupexktnen WEEE) (2012/19/

EU). Llet Bupi6 mae knacudikauinHuni

CYMMBOJ LLIOAO YTuri3auii Bigxoais

€NEeKTPUYHOrO Ta ENEKTPOHHOIO

obnagHanHa (WEEE).

Llen Bupi6 BurotosneHo 3

BUCOKOSIKICHUX AeTanen Ta

Martepianis, ki MOXXHa

BMKOPUCTOBYBaTV NOBTOPHO 1

AKi NpyuaaTHI ons nepepobku.
E Tovy He BUKMaalTe

BMKOPUCTaHWU BMpiO pa3om i3 3BMYanHUMM
nobyToBUMM Ta iHWMMW BigXxodamu nicns
3aKiH4YEHHS 0ro TepMiHy Cryxom.
BigHeciTb oro B nyHKT 36opy
€NeKTPUYHOro Ta eNeKkTPOHHOro
obnagHaHHs ANs noganbLoi nepepobku.
LLlofo po3MmilLleHHst Taknx NyHKTiB 36opy
MO>XXHa Ai3HaTncsa B opraHax MicueBoi
agMiHicTpaudii. Hanexna ytunizadia
npucTpoto gonomarae 3anobirtu
HeraTMBHMUM Hacnigkam Ans
HaBKOMULLUHLOIO CepeoBuLLa Ta 340POB’A
noaen.

BignoBigHicTb BUMoram [iupektuem
woAao0 obMeXXeHHs Hebe3neyHnx
peyoBuH (OupektuBu RoHS).
MprabaHuin BMpIiG BignoBigae BumMoram
Oupektneu €C woano obmexeHHs
Hebe3neyHnx pevoBuH (Oupektuem RoHS)
(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LLKIONNBUX i
3abopoHeHnX MaTepianis, 3a3HavYeHuX y
uin OdvpekTusi.
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2.2 IHdopmauis Woao ynakoBKU

MakyBanbHi maTepianu Bupoby
BUrOTOBIIEHI 3 MaTepianis, WO NigngaratnTb
nepepobui, BiANOBIAHO 4O HALWIMX
HauioHanbHUX NpaBun eKONOriYHOI
Ge3nekun. He BuknaanTe BUKOPUCTaHI
nakyBarnbHi MaTepianu pasom i3
nobyToBUMU Ta iHWIMMW BiAXo4aMu,
BiOHECITb X Y MYHKTW 360py nakyBanbHWX
mMaTepianie, BU3Ha4YeHi MiCLLeBO BNagoko.

2.3 Mopagu wopno
eHeprosbepexeHHsA
BignosigHo go PernameHty (E€C)

Ne 66/2014 iHcpopMaLito npo

eHeproeeKTUBHICTb PO3MILLIEHO Ha YeKy,
KU HaQaeTbCsA pa3oM i3 BUpobom.

3 Mpup6aHun Bupi6

Hwx4yeHaBeeHi pekomeHgauii

OOMNOMOXYTb BaM eKcrniyatyBaTu

npuadaHuin BMpIO i3 4OTpUMaHHAM npaBun

€KOJTOrYHOro  eHeproedeKTUBHOIO

BMKOPUCTaHHS.

* lNepen NnoyaTKOM roTyBaHHs CTpaB i3
3aMOpPOXEHUX NMPOAYKTIB HEOOXIAHO X
pPO3MOPO3UTHK.

» BukopucToByiiTe KacTpyni/cKoBopiaku,
PO3MIp i KPULLIKK SKMX NigX0AaTb Ans
KOHpopkM. 3aBxan BUbupaiTe kacTpyni,
PO3MIp SKMX NigXoAWUTb Ans
npurotyeBaHHs ctpas. o6 npurotysatu
CTpaBy B Nocyfi HeBiANOBIAHOIO PO3Mipy,
noTpiGHO BUTPaTUTK BinbLue eHeprii.

» CrigkynTe 3a YACTOTO 30H rOTyBaHHA
NNUTU A SHWLL, KYXOHHOTO nocyay. bpya
3MeHLUYe Tennosigaavy MK 30HOH
roTyBaHHS 1 OHULLEM KYXOHHOIO nocyay.

3.1 Onuc Bupoby

1 CknsHa noBepxHs NpUroTyBaHHA

3 IHAyKkuUiiHa 30Ha NpUroTyBaHHA
5 IHaykuiiHa 30Ha NpUroTyBaHHA

5 6

4 4
_va v

3 4

2 HwxHsa yacTuHa kopnycy
4 |HOyKUinHa 30Ha NPUroTYBaHHS
6 IHOyKUiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
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3.2 TexHi4YHi XapaKkTepucTuKu

3arasbHi TEXHIYHI XapaKTePUCTVKN BapUIIbHOI MOBEPXHi

30BHiLLHI po3mipu BUpoby (BUcoTa/WwmpuHal/rnubuHa), mm |52 /580 /510 *

[abapuT ycTaHOBKM BapunbHOI NOBEPXHI (LUuMpuHa/

rnméuHa), MM 560 (+2) /490 (+2)

Hanpyra/vactoTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Twvn i nepepis kabento, WO BUKOPUCTOBYETLCA/NIAXOANTD

{51 BUKOPHCTAHHS! Y BUPOG MiH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

3aranbHe eHeprocrnoxvBaHHs, KBT makc. 7,2 kW

30HU NPUroTyBaHHA

Cnepepy nisopy4 IHAYKUiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
Poamipu 180 mm

MoTyXHicTb 2000 Bt/ Byctep 2300 BT
Cnepepy npaBopy4 IHOyKUiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
Poamipu 145 mm

MoTyXHiCTb 1600 BTt/ Byctep 1800 BT
33apy nisopyy IHAYyKUiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
Poamipu 180 mm

MoTyxHiCTb 2000 Bt/ byctep 2300 BT
33aay npasopyu IHayKUiiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
Po3awmipu 210 mm

MoTyXHiCTb 2000 Bt/ byctep 2300 BT

* BucoTa BapunbHOI naHeni, BkadaHa B TEXHIYHi Tabnuui, € BUCOTOK HUXHBOI KPULLKU BUPOOY.

[na mogenei, Wo noctavanTbCst 3 KPINUIbHUMM NPYXXMHAMU Ta YLLiNIbHIOBANbHO
MPOKaAKo0, NMPUKPINNEHUMM 40 BUPOBY, BBaXaiiTe, LLO BUMIPK LUMPUHA Ta
rMnbunHm Ha 10 MM BinbLue, HiX Ui BUMipW.

ONS NOSNWEHHS sIKOCTi BUPODY.

306paxeHHst B LibOMY MOCIOHUKY € CXEMaTUYHUMU | MOXYTb He TOYHO BiAnoBigaT
BaLLoOMy BMPOOY.

3HaveHHs, 3a3HayeHi Ha eTukeTkax BUpoby abo B CynpoBiAHiN AOKyMeHTaLil,
OTPMMYIOTBCA B NabopaTtopHMX ymMoBax 3riAHO 3 BiAMOBIAHMMU CTaHAapTaMu.
3anexHo Bif eKkcnnyaTauifnHUX Ta eKOMOoriYHUX yMOB BUPOOY Lii 3Ha4YEHHS MOXYTb
3MiHIOBaTHCS.

@ TexHiYHi XapakTepMCTUKN MOXYTb OyTV 3MiHEHi 6e3 nonepeaHbOro NonepemKeHHs
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4 Teplie BUKOPUCTaHHA

lMepen noyaTkoM BMKOPUCTaHHSI BUPOOY
peEKOMEeHAYETbCSA BUKOHANTE Aii, BKa3aHi B
HWXXYeHaBeaeHMX po3ainax.

4.1 MNMo4yaTKoBe OYMNLLEHHS

1. 3HimiTb yci nakyBanbHi maTepianu.

2. TMpoTpiTb NOBEPXHI BUpoOy BOMOro
raHdipkoto abo rybkoto Ta BUCYLLITb
TKaHUHOHO.

NOBIOOMNEHHA: Oeski 3acobu ans

MUTTS 1A YULLIEHHS MOXYTb MOLUKOONUTM

nosepxHto. Mg Yac YnLeHHs He

BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi MUIoYi 3acobm,
MOPOLLKM Ta KPEMU AN YNLLEHHS abo
rocTpi npegMeTu.

MOBIAOMIEHHA: MpoTsarom kinbkox
roavH Mif Yac NepLIOro BUKOPUCTAHHS 3
NMPUCTPOIO MOXE MPOCOYYBaATUCH UM i
3anax. Lle HopmanbHa cuTyauis, i noBiTps
OYNCTUTBLCA 3a HAABHOCTI BiANOBigHOT
BeHTUNSAUIT. YHukaTe 6e3nocepeaHboro
BAMXaHHS YTBOPHOBaHMUX AMMY 11 3anaxis.

5 TlpaBuna ekcnnyartauii BapunbHOi naHeni

5.1 3aranbHa iHpopmauis npo
BUKOPUCTAHHS neyi

3aranbHi nonepeaXeHHA

* He posBonsiite Byab -AkMm npegmeTam
nagaTv Ha BapunbHy NOBEPXHIO. HaBiTb
HeBenuKi NpeaMeTH, Taki SIK COMsIHKY,
MO>XYTb MOLUKOAUTU BapUIbHY
NOBEPXHI0. He BUKOPUCTOBYNTE TPICHYTI
BapunbHi NaHeni. Yepes ui TpilmHu
MOXe NPOCOYMTUCS BOAA i BUKIMKATH
KOPOTKE 3aMUKaHHS. SKLLO NOBEPXHSI
Oyab -SKUM YMHOM MOLLKOKEHA
(Hanpuknag, BUAVMI TPILLMHK), CnoYaTKy
BUMKHiTb 3anobiXKHKWK, a NoTimM
3aTenedoHynTe 4O aBTOPU3OBAHOIO
CEpPBICHOTO LIeHTPY, W06 BigknounTn
BUPIO Bia Mepexi, o6 3MEHLUNTU pU3NK
YPa@XKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

* He BukopwucToByiiTe He3banaHcoBaHi Ta
Nerko Haxmuns4vnucs Kactpyni/natensHi
Ha neui.

* He HarpiBanTte kacTtpyni/naTenbHi Ta
KacTpyni nopoxHimun. Kactpyni Ta
npunag MoxyTb OyTV NOLUKOOXKEHI.

» 3aBxau BUMMKaTe KOHOPKK nedi nicns
KO>XHOTO BUKOPUCTAHHS.

* AKWOo BU BUKOPUCTOBYETE Miy 6e3
KacTpynb abo CKOBOPIZOK, BU MOXeETE
NoLLKOAMTU Npunag. 3aBxan BuMukanTe
KOHMPOPKM Medi nicns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* [Micnsa KOXXHOrO BUKOPUCTAHHSA BapuiibHa
noBepxHsA Oyae rapayoto, ToMy He
CTaBTe MIacTMKOBI KacTpyni / kacTpyni Ha
BapurbHY MOBEPXHIO. HeranHo o4ncTiTh
Takun matepian 3 NOBEPXHi.

 Piski nepenagn TemnepaTtypu Ha CKIsHIN
BapUIbHi NOBEPXHI MOXYTb NMPU3BECTU
00 MOLUKOKEHHS, OyabTe 06epexHi,
o6 He NPoNUTN XOMNOAHY pPiAVHY Nig Yac
NPUroTyBaHHS.

* [MoknapfiTb AOCTaTHIO KiNbKiCTb Ki B
KacTpyni i CKOBOPIAKU. TakMM YMHOM, BU
MOXeTe 3anobirTv BUNMMBaHHIO iXi 3
KacTpynb/CKOBOPIAOK, | BaM He MNOTPiOHO
Oyne unctutu niv 6e3 notpedu.

* He po3amilLyiiTe KpuLLIKK KacTpyrb Ta
CKOBOPIAOK Ha KOH(popKax/30Hax Harpisy.

» Poamilynte nocya B LEHTpi Ha
KOH(OOpKax/30Hax HarpiBy. AKLLO BU
Xxo4yeTe Po3MICTUTU MOCY Ha iHLWIN
KOHpOPLIi/30Hi HarpiBy, He nocyBawnTe
1noro Ao GaxkaHoi KOHOPKM; NigHIMITL
MOro crno4vatky, a noTiM NOKNaAiTb Ha
iHLLY KOHPOPKY.

MpuHUMN po60TH IHAYKLIAHOT NOBEPXHi

ONSA roTyBaHHsA

IHOYKUiVHa NAnMTa cxoXa Ha BigKpUTH

KOHTYp. CxeMa 3aBepLUYETLCS, KONW Ha Hel

pO3MiLLYyIOTbCS KacTpyni / kacTpyni,

npuaaTHi 4ns iHOYKUiIMHOrO NPUroTyBaHHS,

a enekTpoHHa cucTeMa nif, CKNAHO

NMOBEPXHEID reHepye MarHiTHe none.

MeTaneBa ocHoBa kacTpyrnb / CKOBOPIAOK

HarpiBaeTbcs, 3abuparoum eHeprito Big

LbOro MarHiTHoro nons. Takum YMHomMm,
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Tenno yTBOPKETLCS HE HA NOBEPXHi NNNTH,
a 6e3nocepeaHbO Ha ropLumkax/
CcKoBOpiakax Hapg Heto. CKrisiHa NoBepXHs
HarpiBaeTbCsa Tennom Kactpyns/
CKOBOPIJOK.

MepeBaru rotyBaHHA 3 iHAYKUIEO

IHOYKUiIMHI naHeni onsi roTyBaHHA MaloTb

OesiKi nepeBaru, OCKifnlbkn Tensno

nepenaeTbcst 6esnocepenHbO y KacTpyni/

CKOBOPIAKW.

+ Txa, sika nepenunBaeTbCs nig Yac
roTyBaHHs, He ropUTb LUBUAKO, OCKiNbKM
CKISIHA MOBEPXHS AN rOTyBaHHA He
HarpiBaeTbcsa 6e3nocepeHbO. BoHa
OYULLIAETLCA NerLue.

* [MpuroTyBaHHs ki Mae ByTu WBMALWNM,
OCKiNbKM TEMIO YTBOPKOETHCSA
6e3nocepenHbO Ha ropLumkax/
CKOBOpIAKax ANl rOTyBaHHs. Takum
YMHOM, Lie 3aoLlapKye Yac Ta eHeprito no
BiJHOLUEHHIO [0 iHLUMX TUMIB MOBEPXOHb
ONS rOTyBaHHS.

» Ockinbkn Tenmno nogaeTbes
©e3nocepeHbO A0 ropLUMKiB/CKOBOPIAOK,
BTpaT Tenna He BiabyBaeTbes, i ue
3abe3nevye Ginblu epekTBHE
NPUroTyBaHHS 1XKi.

» Ockinbku TENNO0OMIH NPUNMHSIETLCS, @
NOBEPXHA AN rOTyBaHHA HE
HarpiBaeTbcs 6e3nocepeaHbO nicns
BMAANEHHS KacTpyni/naTenbHi 3 NOBepXHi
ONs roTyBaHHS, 3abe3nedyeTbcs BinbLu
6e3neyHe BUKOPUCTaHHS Yy pasi
MOXIMBWX BUMAAKIB MiJ Yac rotyBaHHs.

Onsa 6e3ne4HOro BUKOPUCTAHHA:

» He Bubuparite BMCOKi piBHI HarpiBaHHs
Nnpu BUKOPUCTaHHI KacTpyrb/CKOBOPIAOK 3
NOBEPXHEID A0 AKOI HE npununae ixa,
NMOKPUTUX HEBETMKOO KiNbKicTto onii abo
6e3 onii (TechbrnioHoBOrO TUMNY).

* He BMKOPWCTOBYIMTE CKNAHY NOBEPXHIO
ONSA rOTyBaHHSA SIK MicLle, e MOXHa L OCb
noknactu abo K pixky4yy NOBEPXHIO.

* He knagite Ha NaHenb roTyBaHHA
mMeTanesi npeaMeTy (HOXi, NOXKH,
KacTpyni KpULLKaMK Ta iHLLEe) BOHN
MOXYTb CUIbHO HarpiBaTuUCs.

* Hikonu He BUKOpUCTOBYWTE ANA
NPUroTyBaHHA CTPaB antoMiHiEBY
donbry. Hikonu He knagiTe Ha iHOYKUiNHY
30HY NPOAYKTU, 3aropHyTi B antoMiHieBY
donbry.

» TpumanTe nogani Big NANTY MarHiTHi
npegmeTu, Taki 9K KpeauTHI kapTku abo
CTPIiYKK, MOKN BOHA Npauoe.

* SFKLIO nif BaLLOK NAUTOI € AyXOBKa, i
BOHa npavtoe, AaTyvKu Ha naHeni ans
roTyBaHHS MOXYTb 3HU3UTU PiBEHb
NpUroTyBaHHst abo BUMKHYTU NOBEPXHIO
ONs roTyBaHHS.

» Bawa niy mae cucremy aBTOMaTUYHOTrO
BUMKHEHHS1. [leTanbHa iHpopmauist npo
L0 CUCTEeMY HaBe[ieHa B HaCTYMHUX
po3ginax. OgHak, SKLWOo BK
BVMKOPUCTOBYETE FOPLUMKUN ANst
NPUroTyBaHHS 1Ki 3 TOHKOK OCHOBOHO, Ll
rOpLUMKN HarpiBaTbCs Ayxe LWBMOKO, a
OHO KacTpyni Moxe po3nnaBuTUCS i
NMOLLKOANTM NMOBEPXHIO ANs rOTyBaHHA Ta
NPUCTPIN A0 TOro, SiK YBIMKHETbCA
crucTemMa aBTOMaTUYHOTO BUMKHEHHS.

MaTenbHi/ropwukn Ana rotyBaHHA

Bu noBuHHI BUKOpUcTOBYBaTW ANS

NPUroTyBaHHA 1Ki Ha BaLliv iHOYKLiAHINA

NMOBEPXHi TiNbKM hepoMarHiTHi, AKICHI

rOPLUMKWN/CKOBOPIAKN ANst NPUrOTYBaHHS, Ha

AKNX € eTKeTka abo nonepemkeHHsi Npo

Te, L0 BOHW CYMICHi ANs iHAYKLUIAHOIO

NPUroTyBaHHs. K MpaBumno, Yum BuLLEe

BMICT 3ani3a, TM kpalle 6yayTb

npautoBaTtu KacTpyni/ckoBopoau. diameTtp

OCHOBW KacTpyrb / KacTpynb NOBUHEH

BignoBigaTtun 3oHi iHayKuii. NponoHoBaHi

pO3Mipu HaBedeHi HKYe.

BianoBigHi kacTpyni/ropwukn:

* YaByHHi kacTpyni/ckoBOpiaKku

+ EmanboBaHi cTanesi kactpyni/
CKOBOPIAKN

» Cranesi Ta Hepxasitodi ropLumku /
CKOBOPIAKM (3 eTUKeTKot abo
nonepemKeHHAM npo Te, Lo BOHU
CyMiCHI 3 iHAYKUi€)

HenpwupaTHi ropwmku/ckoBopigku:

* ANOMIHIEBI rOpLLMKN/CKOBOPIAKN

* MigHi ropmkm/ckoBopiakm

* JlaTyHHi KacTpyni/ropLumknr

 CKnsiHi ropLumkm/kacTpyni

» Kepamika
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» Kepawmika i nopuensHa

PekomeHpaduii:

* BUKOpPUCTOBYWTE NMLLIE FOPLUMKN/
KacTpyni 3 nnockum gHom. He
BMKOPUCTOBYWTE KacTpyni/CKOBOPIOKM 3
onyknumu abo yBirHyTMMM OCHOBaMMU.

v X

* BurkopucTOBYITE rOpLLMKM/CKOBOPIAKN
TiNbKN 3 TOBCTUMU, 06p0BNEeHnMH
OCHOBaMW. SKLLO BV BUKOPUCTOBYETE
KacTpyni Ha TOHKi OCHOBI, Lii kKacTpyni
OyXe LWBUAKO HarpiBatoTbCs, a AHO
KacTpyni MOXe po3nnaBuTUCA Ta
MOLLKOAWTU MOBEPXHIO ANS rOTyBaHHSA Ta
npunag ao Toro, sik 6yae akTvBoBaHa
cMcTEMa aBTOMATUYHOrO BUMKHEHHS.
[ocTpi KyTM MOXYTb NpU3BeCTN A0
NOAPSNUH Ha NOBEPXHI.

v X

* OCHOBW esKNX ropLLMKiB/CKOBOPIAOK
MalTb MeHLe hepomarHiTHe none, Hix
MOro cnpaexHin giameTp. TinNbku Ust 30Ha
HarpiBaeTbCs NAUMTOK. TOMY Tensno He
PO3MOAINSETLCA PIBHOMIPHO, a
NPOAYKTUBHICTb NPUroTyBaHHSA
3HWXKy€eTbCA. binblue Toro, Taki kactpyni/
CKOBOPIOKN MOXYTb OYTW HE BUSIBNEHI
BEMVKUMMU iHOYKLINHAMW MOBEPXHAMM.
Takum YMHOM, MOBEPXHIO AN rOTyBaHHS
cnig obupaTw BigNoBigHO 4O Po3Mipy
hepomarHiTHOro nons.

* [esiki ropLUMKIN/CKOBOpPIOKM MatoTb
OCHOBY, fiKa MICTUTb HedepoMarHiTHI
Marepianu, Taki gk antoMmiHin. Taki Tunm
rOpLLMKiB/CKOBOPIAOK MOXYTb He
HarpiBaTUCs HaneXxHUM YMHom abo
MOXYTb ByTV He BUSABIEHI iHAYKLiNHOO
nuToK. Y Aesiknx Bunagkax Moxe
3'ABUTUCS NONepeKeHHsi NPo MoraHi
rOpLUMKIN/CKOBOPIOKM.

PiBHuiA po3noain nocyay Ha npasi,
@ NiBi i LEeHTpanbHI BapuUnbHOT
NoBepXHi Ha BMOBIp NO3NTUBHO
BMNNnBae Ha e(PeKTUBHICTb
NpUroTyBaHHS nig vyac
NPUroTYBaHHS KiNlbKOX CTPaB Ha
IHAYKUIHUX BapUITbHUX MOBEPXHSAX.

MepeBipka KyXOHHUX ropLUUKiB/
CKOBOPIiAoK

[MepesipTe, 4n cymicHa Balla kacTpyns 3
NPUroTyBaHHAM 1Xi 3@ 4ONOMOro0
iHOYKUiAHOT NAWUTKX 32 4ONOMOrO
HaBeOEHNX HUXKYe MeTofiB.

1. CymicHa, SKLLIO OCHOBa BaLLOro
ropLimka Tpumae MarHiT.

2. CywmicHa, siKwwo He bnrmae, Konu Bu
CTaBuUTE rOpLUMK Ha iHAYKUiIHY NNuTy Ta
BMUKaAETE MAUTY.

PekomeHaoBaHi po3Mipu KacTpynb/CKOBOPiIAOK

[LiameTp 30HM NPUrOTYBaHHSA - mm

[OiameTp kacTpyni - mm

145 MiH. 100 - makc. 145
180 MiH. 100 - makc. 180
210 MiH. 140 - makc. 210
240 MiH. 140 - makc. 240
280 MiH. 125 - makc. 280
320 MiH. 125 - makc. 320

30Ha NPUroTyBaHHS 3 LUMPOKOIO (THYYKOHK) MOBEPXHED

wupuHa 230 - goxuHa 390
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BusiBneHHs kacTpynb/kacTpyrb
iHOYKUIMHUMKW NaHensaMn Ang roTyBaHHA
3anexuTb Big AiameTpa Ta hepomarHiTHoro
marepiana B OCHOBI KacTpynb. [Ans
3abe3neyeHHs1 BUSIBMEHHSA KYXOHHUX
rOpLUMKIB/CKOBOPIAOK Ta AOCATHEHHS
€(EeKTMBHOIO NPUrOTYBaHHS, KyXOHHI
ropLumkm/ckoBopiaku cnig obmpatu 3a
PO3MipOM MOBEPXHi ANsi FOTYBaHHS.
Po3mipu kacTpynb/ckoBOpigoK,
peKomMeHLOoBaHi 4ns pO3MipiB NOBEPXHi Ans
roTyBaHHsi, HaBeAeHi BuLLe.

IMoBOAXKEHHS MPU KM ATIHHI MOXe
Pi3HUTUCS 3anexHo Bif TUNIB KacTpyni,
po3Mmipy KacTpyni Ta po3mipy KOHOPKMU.
[ns 6inbw ogHOpPIAHOT NOBEAIHKN KUMIHHS
MO>XHa BUKOPUCTOBYBATU 30HY
NPUroTyBaHHs bGinbLue Ha OOUH KPOK.

BukopucTtaHHs GinbLuoi KOHOPKKN He
npusseae 40 BTpaTu eHeprii Ha
iHOYKUiIMHUX NAUTax, OCKiNbKW Tenmno
CTBOPIOETLCS NULLIE Y BIAMOBIAHIN 30Hi

nocyay.

30Ha NpUroTyBaHHSA 3 LUMPOKOIO
(rHyu4koro) noBepxHeto

Bawa nnuta ocHalleHa NnoBepxHAMU Ang
rOTYBaHHS 3 LUMPOKMMMU (THYYKMMM)
noBepxHAMU. Bu moxeTe BMKOPUCTOBYBATH
Lit0 MOBEPXHIO ANSA roTyBaHHS SK OKPEMOIO
MOBEPXHEI0 ANs roTyBaHHS, He3anexHo
ojHa Bif O4HOI Ans BaLUMX Mannx
ropLUMKiB/cKkoBOpIAoK. B moxeTte
aKkTMByBaTW KOMBIHOBaHY OYHKLO AN LKX
30H NPUroTyBaHHSA iXXi Ta NepeTBOpUTH iX
Ha OOHY MOBEPXHIO AN NPUroTYBaHHA iXi Y
BENUKIN KacTpyni.

Ak ABi He3anexHi 30HN NPUroTyBaHHS i

Ak eanHa 30Ha rotyBaHHSA

30HM roTyBaHHS 3 LLMPOKOD
NOBEPXHEID MaOTb ABi 30HU
NPUroTyBaHHA i, NnepeaHs Ta 3agHs.
Bu MoxeTe BMKOPUCTOBYBATH Lji 30HU
SIK ABi He3anexHi 30HU ANs roTyBaHHS

~ |Ha pi3Hux piBHAX TemnepaTypu 3

[BOMa pi3HUMK kacTpynamu/
ckoBopigkamu. Po3micTiTb ropymku/

- |kacTpyni, LeHTpyoUM B OKPeMUX 30HM

ANA roTyBaHHA.

[lns NpuroTyBaHHA CTpaB y BENUKUX
KacTpynsix/ckoBopiakax,
po3miLLyiTe KacTpyni/ckoBopiaku
Tak, 06 BOHM OXOMOBaNu LEeHTpn
060X 30H roTyBaHHs i 6ynu
nocepefeHi 30HV roTyBaHHs.

[ns npurotyBaHHA iXi 3 OgHIED
KacTpynet/CKoBOPIAKO, PO3MICTITh ii
B LEHTpi nepeaHboi abo 3aAHbOT 30HU.

- |He posmillyiiTe kacTpyni/ckoBopigku B

LIEeHTPI 30HU FrOTYBaHHSI.

)« @D

AKLo BM xo4eTe roTyBaTu 3 ABOMa
pi3HUMK KacTpynsimu/ckoBopiakamm
Ha OfHOMY piBHI TemnepaTypw, Bu
MOXeTe noeaHaTn KOHOopKy 3
LUMPOKOIO (THYYKOIO) MOBEPXHEHO i

_|roTyBaTH y ABOX pi3HMX KacTpynsx/

CKOBOpIAKax Npv O HAKOBIM
TemnepaTypi. PoamicTiTe kacTpyni/
CKOBOPIAKM TakK, Wo6 LeHTpK 30H
Oynu 3HOBY BiALEHTPOBAHI.
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5.2 MaHenb ynpaBniHHA
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KHonku
@ : KHomka «YBiMKH./BUMKH.»

@ : KHonka Taiimepa

A : Knonka wBsuakoro HarpiBaHHsi/KHonka
HanalTyBaHHS BUCOKOI NOTYxHoOCTi (Booster)

{'f’ : KHonka 610KyBaHHS OYMLLEHHS
|]|] : KHorMka 3ynuHeHHst

@ : KHonka 36inbLueHHs

@ : KHomMka 3MeHLUEHHs

CumBonun

['] : CumBoOn KOMBiHYBaHHSA 30H MPUroTYBaHHA Ha
LLUMPOKi NOBEPXHi *

@ : CumBOn GrOKyBaHHS KHOMOK

*

BiapisHsieTbea 3anexHo Bia moaeni Bupoby.
Moke He icHyBaTu y Ballomy BUpOGi.

Oucnnen 30HM npuUroTyBaHHA

— 2

s+ O ©F—3
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CsiTnogion poboyoi Touku Ans TanmMepa
IHAnKaTOp Taimepa
KHonka 36inblUeHHs 3Ha4YeHHs1 Taimepa

AW N -

Caitnogion po60o40i TOYKM AN KHOMKN
6noKkyBaHHs/KHONKW GIOKyBaHHS Bif AiTen

5 KHoMka 3MeHLUEHHS 3Ha4YeHHsA Taimepa

3aranbHi 3acTepexxeHHA AnA naHeni

ynpasniHHA

» KepyBaHHS UMM npunagom 34iNCHI0ETLCS
3a 4ONOMOrOK CEHCOPHOI NaHeni
ynpaeniHHs. KoxHa onepadis,

Ay O @
1¢¢¢+

BMKOHYBaHa Ha CEHCOPHIiV naHeni
ynpaBniHHS, MiATBEPOXKYETHCS 3BYKOBUM
CUrHasnom.

* YTpumyiTe naHenb ynpasniHHS YUCTO

2 3 4
1 KHonka wsuakoro HarpiBaHHs/KHonka
HanawTyBaHHS BUCOKOT NoTyxHocTi (Booster)
2 KHonka 3mMeHLLEeHHS TemnepaTypwu
3 Kronka 36inblueHHs TemnepaTypu
4 IHaukaTop TeMnepaTypu BigNoBiAHOI

BapWIbHOI NOBEPXHi

BinobpaxeHHA Tanimepa

Ta cyxot. Bonora Ta 3abpygHeHa
NOBEpPXHS MOXE CMPUYMHUTYU
HEeCnpaBHOCTI.

» BapwunbHa naHenb aBTOMaTU4HO
NepeMKHETbCS B PEXUM OYiKyBaHHS,
sKwo npotarom 10 cekyHa He Oyae
BYMHEHO XXOAHUX AiN.

* FAKLO0 NpOTAroM TPMBANOro Yacy He
TOpKaTUCS XKOAHOI 3 KHOMOK, BapuibHa
naHenb aBTOMaTUYHO BUMKHETbLCS 3
MipKyBaHb 6e3neku.

YBiMKHEHHA BapuInbHOI NaHeni:
1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb,
TOPKHYBLUUCb KHOMKM .

= Ha gucnnesx 30H HarpiBaHHs
BigobpasunTbcs “0”.
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BumMukaHHA 30HU HarpiBaHHS:

v’ YBIMKHEHY 30HY HarpiBaHHsi MOXHa
BUMKHYTU 4 pi3HMMK criocobamu:

1. TopkHyBwuchk kHonku (D; TOpkHiTbCS
kronkm QD).

2. 3HMXEHHAIM piBHA TemnepaTypu Ao
“0”; MoxHa BUMKHYTW 30HY HarpiBaHHs,
BCTaHOBVBLUW piBeHb Temnepatypu “0”.

3. 3acTtocyBaBLM PYHKLiHO BUMKHEHHS
NoTpiObHOI 30HM HarpiBaHHA 3a
Aonomoror Tanmepa; Micna
3aBepLUEHHST BCTAHOBIEHOIO Yacy
Tanmep BMMKHE BiAnoBigHY 30HY
HarpiBaHHs. Ha BignosigHomMy aucnnei
BigobpasunTbes “0” abo “00”. Micnsa
3aBepLUEHHS1 BCTAHOBIEHOro Yacy
nponyHae 3BykoBui curHan. o6
BMMKHYTW Or0O, TOPKHITLCS Byab-aKOi
KHOMKM Ha naHeni ynpasniHHS.

4. OgHOYaCHO TOPKHYBLUUCH KHOMOK
30HM HarpiBanHa B/O noTpi6Hoi
30HU; MoXHa BUMKHYTU BignoBigaHy
30HY HarpiBaHHsi, 04HOYaCHO

TOPKHYBLUUCH KHonok B/O.

Y pasi BUMKHEHHS
€NEeKTPOXUBIIEHHS iHAMKaTOP
3anMLWKOBOrO TeMmna He cnpautoe Ta

He nonepeg)xaTvMe KopucTyBaya
Npo rapsyi 30HN HarpiBaHHS.

Axwo cumeon abo BigobpaxaeTbes
@ Ha gucnnei nicns BUMKHEHHSI
BapuUIbHOI NaHerni, e o3Havae, Wwo
30Ha HarpiBaHH4 Lie rapsda. Y
TakoMmy pasi He TopkanTecst 30H

HarpiBaHHS.

IHAVKaTOp 3anNULIKOBOro Tenna

Akwo cumBon bnumae Ha aucnnei 30Hu
HarpiBaHHs1, Lie 03Ha4ae, Lo BapubHa
naHenb BCe LUe rapsiya Ta Moxe 0yTu
BMKOpUCTaHa Ans NiATPUMKU B Harpitomy
CTaHi He3Ha4HoI KinbKocTi iXi. Lien cumson
3rogom NepeTBOPUTBLCS HA CUMBOIT , KN
O3HaYaTUMeE 3HWKEHHS TeMnepaTypu.

PerynioBaHHsA piBHA Temnepatypu

1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb,
TOPKHYBLUUCb KHOMKM .

2. BigperynioiTe nOTpiGHY TemnepaTypy,
HaTUCHYBLLM KHOMKM 30HM @/@

10 Q 1@@@
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= BignosigHa 30Ha HarpiBaHHsi NOYHe
po60Ty Ha BCTAHOBMNEHOMY PiBHi
Temneparypu.

BO0BHILLUHA CEKLis 30HW HarpiBaHHs

@ iHOYKUIVHOT BapunbHOI naHeni
aiameTpom 280 MM (SIKLLIO BaLL
npoaykT obnagHaHo 30HOK
HarpiBaHHs iHAYKUiIAHOT BapUIbHOI
naHeni giametpom 280 Mm)
aKTUBYETbLCS TiNbKWU TOAI, KONWU Ha
30HY HarpiBaHHsi BCTaHOBINEHO
AO0CTaTHbO BENWKY KacTpynto, Lo
HaKpvBae 30HY MOBHICTIO, a
TemnepaTtypy BCTAHOBIIEHO Ha
nosHauky Bule 8.

HanawTyBaHHA BMCOKOI MOTYXHOCTI
(MPUCKOPEHOI'O PO3ITPIBY)

[nsa wemakoro HarpiBaHHA MOXHa
3acTocyBaTtu (PyHKLi NPUCKOPEHOrO
posirpisy. [1lpoTe He pekoMeHayeTbCs
3acCTOCOBYBaTH L0 GOYHKLitO ANg
NPUroTyBaHHsI BNPOLOBX TPMBAoro Yacy.
DyHKUiA WBMAKOrO po3irpiBy Moxe He ByTun
OOCTYMNHOK AN BCiX 30H HarpiBaHHS.
Bubip HanawTyBaHHA BUCOKOI
notyxHocTti (MTPUCKOPEHOIO
PO3IrPIBY):

1. YBIMKHITb BapunbHy naHensb,
TopkHyBLmck kHomnku (D).
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2. TOpPKHITbCSI KHOMKM A BignosiaHoi 30HM.
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= BwubpaHa 30Ha HarpiBaHHA Oyae
npautoBaTi 3 MakCMarnbHO
NOTYXHICTIO, @ Ha Ancnnei 30Hn
HarpiBaHHs 3’ABUTbCA cumBon “P” .
30Ha HarpiBaHHs BUNAE 3 PEXUMY
LUBMAKOrO PO3irpiBy Ta NPOAOBXUTb
npawtoBaTu Ha piBHi “9”.

MepenyacHe BUMKHEHHSA HanawTyBaHHA
Bucokoi notyxHocti (MTPUCKOPEHOIO
PO3ITPIBY):

MoxHa BUMKHYTU HanawTyBaHHSA BUCOKOI
MOTY>KHOCTI B Oy[b-AKUIA Yac, TOPKHYBLUUCH
KHOTMKM @ a6o *§. 3oHa HarpiBaHHsi BUige
3 PeXMMY LUBMAKOrO posirpisy Ta
NPOJOBXNUTL NpautoBaTh Ha piBHI 9.
MpuHUMN po60TH 2 30H, AKI
po3TaloBaHi B 0o4HOMYy BepTUKaribHOMY
HanpsiMKy:

AKLWO Ana ofHIieT 30HN BCTAHOBMEHO PiBEHb
NPUCKOPEHOrO HarpiBaHHA, a A4ns iHWoi
30HU, pO3TaLLOBaHOI B 0gHOMY
BEPTUKANbHOMY HanpsMKy,
BCTaAHOBMIOETLCS PiBEHb HarpiBaHHs,
BULLMI 3a piBeHb 6 (7, 8 i 9), piBeHb
HarpiBaHHsi NEPLUOI 30HW 3HWXKYETLCS A0
piBHA 9 | ANs IHWOT 30HN MOXHa
BCTaAHOBWTU pPiBEHb, BULLMIA 3a piBeHb 6 (7,
81 9). Axkwo ana opyroi 30HM BCTAHOBIIEHO
piBEeHb MPUCKOPEHOrO Po3irpiBy, piBeHb
HarpiBaHHs NepLUOi 30HW 3HUXKYETLCA A0
piBHSA 6.

YBiMKHEHHA BeNUKOI 30HM HarpiBaHHA

1. TopkHiTbCA D, wob YBIMKHYTK
BapWIIbHY NaHerb.

2. o6 yBiIMKHYTV BEMUKY 30HY

HarpisaHHsi, yTpumyiiTe kHonku Al 06ox
30H HarpiBaHHSA HAaTUCHYTUMMU
O[HOYACHO MPOTAroM 3 CEKyHA,.
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= 3HaquH9| “0” byne Bigobpaxartucs
Ha aucnnei 3agHboT NiBOT 30HU
HarpiBaHHs. CumBon @ 3’ABUTbLCS
Ha aucnnei nepeaHboi MiBoi 30HU
HarpiBaHHs i yBIMKHETbCS Bernmka
30Ha.

3. TopkHiTbes kHonok (DO 3apHboi niBoi
30HU HarpiBaHHs, o6 BCTaHOBUTM
Temnepatypy B iHTepsani Big “0” go “9”.

Opapasy nicnsi BMMKaHHSI BENUKOT
30HM HarpiBaHHA MOXHa
BCTAHOBWTU Temneparypy 3a
ponomoroto kHonok /O 3agHboi
niBOi 30HM HarpiBaHHs. He moxHa
BCTAHOBWTU TemnepaTypy 3a
[onomoroto kHomok B/
nepeaHbLOI NiBOi 30HU HarpiBaHHS.

Benwviki nisi 30HK HarpiBaHHs

@ HaBe[eHi B SKOCTi npuknagy. AKwo
Ha NpaBiil CTOPOHI BapuIbHOT
naHeni po3TalloBaHa Benvka 3oHa
HarpiBaHHs, Lji caMi BKa3iBKU
3aCTOCOBYHOTbCS A0 BKa3aHOi 30HU
HarpiBaHHs.

= 30Ha HarpiBaHHs NoyHe npawoBaTu.

YBiMKHEHHS BeNUKOI 30HM HarpiBaHHA
nig yac po6oTu ogHiei abo 060x niBMx
30H HarpiBaHHA

v' Tig yac po6oTun ogHiei abo 06ox niBmx
30H HarpiBaHHSA B/ MOXETE CMony4uTn
06uaBi 30HU HarpiBaHHS, YBIMKHYBLUN
BENUKY 30HY HarpiBaHHA. Takum
YMHOM, MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
BENVKY 30HYy HarpiBaHHs Mawxe Ha
TOMY X PiBHi.
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1. LLo6 yBiMKHYTU BENWKY 30HY
HarpiBaHHsi, konv ogHa abo ABi niBi
30HW HarpiBaHHSA akTUBHI, yTpUMyInTe
kHonku A} 060x 30H HarpiBaHHs
HaTUCHYTMMW OAHOYACHO NPOTAroMm 3
CeKyHA.

= 3HayeHHHa TemnepaTypu OCTaHHLOI
BMOpaHOi 30HM HarpiBaHHs Gyae
BigoOpaxartucsa Ha aucnnei
3a4HbOI NiBOI 30HN HarpiBaHHS i
YBIMKHETbCS BENMKA 30Ha.

= Cnonyu4eHi 30HM HarpiBy
npoJoBXaTh npautoBaTth 3i
3Ha4YeHHsIMU TemnepaTtypu i
Tanmepa (3a HasiBHOCTI) obpaHoi
BaMM NiBOI 30HN HarpiBaHHS.
3Ha4eHHSA NiBOi 30HM HarpiBaHHS,
siKe nonepenHbo 6yno
BCTAHOBIIEHO Nepes CroNyYeHHsM
30H Harpisy, 6yae ckacoBaHo.

]
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= LWo6 3miHuT Temnepartypy,
TOPKHITbCs KHoMok B/ 3agHboi
NiBOI 30HW HarpiBaHHs Ta
BCTaHOBITb NOTPIGHY
Temneparypy.

Mpu TopkaHHi kHonku A niBoi 30HK
HarpiBaHHs, B TON Yac 5K Benvka
30Ha HarpiBaHHs akTVBHa, 30HK

HarpiBaHHsa ByayTb NpauBaT Ha
PiBHI NPUCKOPEHOro po3irpiBy.

BUMKHEHHS BENIMKUX 30H HarpiBaHHA

v Benuky 30Hy HarpiBaHHsi MOXHa
BMMKHYTU 4 pi3HMMK cnocobamu:

1. 3HMXEHHAM piBHSA TemnepaTtypu Oo
“0”: MoXXHa BUMKHYTW BENUKY 30HY
HarpiBaHHs, 3HM3MBLUM PiBEHb
Temnepatypu go “0”.

2. 3actocyBaBLIM (PYHKLiHO BUMKHEHHS

BeJIMKOI 30HU HarpiBaHHA 3a
paonomoroto Tanmepa: llicns
CMMMBaHHS BM3HAYEHOro 4Yacy TanmMmep
BMMKHE BENUKY 30HY HarpiBaHHs. Ha
aucnnei NiBoi 30HM HarpiBaHHS
3'asutbea “0”, a Ha aucnnei Tanmepa
3'autbes “00”.

3. TopkHYBLIMCb OAHOYACHO KHOMOK @/

@ Oyab-sIKOi 3 NiBMX 30H HarpiBaHHA:
Mpn 0gHOYACHOMY HATMCHEHHi KHOMOK
S Oyab-51KOi 3 NiBMX 30H HarpiBaHHSA
30HMW HarpiBaHHs po3ainAaTbCcs 1
BMMKHYTbCS.

4. HaTtucHyBLIM OQHOYACHO KHOMKU Al

000X 30H HarpiBaHHA NnpoTsrom 3
ceKyHA: 30HM HarpiBaHHs BUMKHYTbCS
npv 0AHOYACHOMY HAaTUCHEHHI KHOMOK
Al 060X 30H HarpiBaHHs NPOTSrOM 3
CeKyH/.

BrnokyBaHHsa Ansa YncTku

BrnokyBaHHs gnis yucTkm 3anobirae

dYHKLIOHYBaHHIO BCiX KHOMOK Ha naHeni

ynpaBniHHst npoTsirom 20 cekyHz, o6

KOPMCTyBay MaB MOXIUBICTb BUKOHATM
LBMAKe NpubupaHHs nig Yac poboTtu
BapunbHOI naHeni. MpoTarom Lboro yacy
npunag He CroXvBaTUMe eHeprito.

BMukaHHA 61oKyBaHHSA ANS YNCTKN

1. Konu Byab-ska 30Ha HarpiBaHHs
YBIMKHEHa, TOPKHITLCH N yTpumynTe

KHOMKY {111] , OKM He NpOo3BYyYnTb
oAMHapPHUM 3BYKOBUW CUrHan.

2. Ha gncnnei BapuibHOI NOBEPXHi
NOYHETbLCA 3BOPOTHMI Bignik Big 20.
MpoTdarom Lboro 4acy Ha naHeni
ynpaeniHHA He yHKUioOHyBaTUMe

xopHa kHorka, kpim (D.
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BumMuKaHHA 61OKyBaHHA ANsl YACTKU
LLlo6 BMMKHYTU BNOKyBaHHSA ANS YUCTKU, HE
noTpibHO HaTMCKaTK XXOA4HOT KHOMKK. Yepes
20 cekyHA NPO3BYYUTb CUrHanM i
6roKyBaHHS AN YACTKM BUMKHETHCS
aBTOMaTMYHO.

AKLLO NOTPIGHO BUMKHYTK
GroKyBaHHS AN YACTKN paHille,
TOPKHITBCS | YTPUMYINTE KHOMKY {m]

, AOK/ HE Npo3By4aTb ABa
CUrHanu.

2. ®yHkuito 6rnokyBaHHS Bif giTen 6yae
BUMKHEHo. Ha aucnnesx 3oH
HarpiBaHHsi No4yHe 6nMMaT CMMBOS

o
“L”, a iHOMKaTop KHOMKM {3 noracHe.

BnOKyBaHHiI KHOMOK

BrnokyBaHHS KHOMOK Jae 3Mory 3anobirtu
BMMNaAKOBIM 3MiHi HanawTyBaHb nig 4ac
po60TK BapunbHOI NaHeni.

Y pasi Bigknto4eHHs
eneKkTpoeHeprii 6r1IoKyBaHHSA KraBilll

Oyne ckacoBaHo.

BnokyBaHHsA Big Aiten BigpisHaeTbea
3anexHo Big moaeni Bupoby. Moxe He
icHyBaTu y BalwlomMy BMpOGi.

Konwu 30HK HarpiBaHHSA BUMKHEHI, BU
MoXkeTe 3abrnokyBaTV BapuilbHy NOBEPXHIO
Big Aiten, wo6 3anobirtu i yBIMKHEHHIO
AiTbMu. MoxHa yBiMKHYTM ab0 BUMKHYTU
OnoKyBaHHSA Bif AiTEN nuwe, Konm 30HM
HarpiBaHHs BUMKHEHI (3HaxoaaTbes y
PEeXnMi OYiKyBaHHS).

BmukaHHsA GriokyBaHHA Big giTen

1. Konw BapunbHa noBepxHs 3HaxXoAuTbCA
Y PEXMMI OYiKyBaHHSA, TOPKHITLCA 1

YTPVUMYITE OAHOYACHO KHOMKM @J i 0,
OOKWN He MPO3BYYUTb OAUHAPHUN
3BYKOBUWW CUrHan.

= YBiMKHeTbCA 6rnokyBaHHS Big aiTen. Ha
ancnnei 30H HarpiBaHHA HEHaJ0Bro
3'aBuTbCA cumBon “L” i yBiMKHETbCS
o

OecsATKoBa Kparka KHOMKM 3.

BmukaHHs 61MOKyBaHHA KHOMOK

1. TOPKHITbCA 1 YTPUMYIWTE OOHOYACHO
KHOMKM {m] i 10, nokun He nposByunTh
oAMHapHUIN 3BYKOBUIW CUTHan.

2. AkTBYyeTbCS GNOKyBaHHS KHOMOK i nicrns
6rnMmaHHs yBIMKHETbCS AecATKoBa
o

Kparka KHOMKM 3.

Akwo B pexxvmi 6rokyBaHHS Bif,
JiTen HaTUCHYTU Byab-AKy KHOMKY,
npo3ByYaTb ABa CUrHamM i Ha

OVCnnesix 30H HarpiBaHHsi NoYHe
onumatn cumson “L”.

BumukaHHA 6noKyBaHHA Big giten

1. Konwu pexvm 6nokyBaHHsi Big Aiten
YBIMKHEHWUI, TOPKHITLCS 1 YyTpUMYyIHTE

OHOYACHO KHOMKM {m] i 00, nokn He
Npo3ByyaTh ABa 3BYKOBUX CUTHANM.

BrnokyBaHHS KHOMOK MOXIMBE
TiNbKN B poboyomy pexumi. Y
pexunmi 61TI0KyBaHHsI KHOMOK

(hyHKLiOHYBaTMMeE nuLIe KHOMKa O)
. Mpy HaTUCKaHHI iHWMX KHOMOK

OEeCATKOBA Kparnka KHOMKM r%
OnMmaTtume, BKasytoum Ha Te, Wo
©nOKyBaHHS KHOMOK YBIMKHEHE.
FAKLLO BUMKHYTW BapuibHy NaHernb
B peXvMi OrOKyBaHHSA KHOMOK, Ans
HaACTYMHOro YBIMKHEHHS BapUibHOI
naHeni uen pexunm noTpioHo
BUMKHYTW. Npy HaTUCKaHHI Byab-
SAKUX KHOMOK 6€3 BUMKHEHHS
©noKyBaHHSA KHOMOK cumBon “L”
OnvmaTtume Ha ycix amcnnesx 30H
HarpiBaHHsi, BKasyroum Ha Te, Lo
6roKyBaHHSA KHOMOK YBIMKHEHE.
BUMKHIiTE 611OKyBaHHS KHOMOK, LLO6
3HOBY YBIMKHYTW BapubHY NaHesb.

BumukaHHsa 6]10KYBaHHF| KHOMOK

1. Konu pexwum 6nokyBaHHs Big giten
YBIMKHEHWI, TOPKHITLCA O HOYaCHO

KHOMOK {m] i 00 , nokn He npossyuaThb
[Ba 3BYKOBUX CUTHarmM.

UK/ 54




2. lHOnKaTop KHOMKK é 3racHe, a naHesnb
ynpaeniHHg 6yae po3bnokoBaHo.
DyHKUiA Tanmepa
Lis dpyHKUiS nonerwwye NnpuroTyBaHHS ixi.
Bam He goBefeTbcsa HarnagaTy 3a
BapUIbHOI NaHens NpoTAroM BCbOro
nepiogy NpUroTyBaHHs. 30Ha HarpiBaHHs
BMMKHETbCS aBTOMaTU4YHO B 3a4aHUN Yac.

BmukaHHA Tanmepa
1. YBIiMKHITb BapuribHy naHenb,
TOPKHYBLUMCb KHOMKM D.

2. Bigperyntonte noTpibHUI piBEHb
TemnepaTtypu, TOPKHYBLUMCb KHOMOK

30nm PIO.
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3. TOPKHITbCA KHOMKM @ , o6 akTmMByBaTK
Tanmep. Ha gncnnei Tanmepa novHe
6numatun cumeon “00” i gecsatkosa
Kpanka B1nbpaHoi 30HW.

4. BcTaHoBITb NOTPIGHY TpUBanicTb,
TOpKatounch KHoNok Tanmepa H/O.

5. Yepes 10 cekyHa HanawTyBaHHs byae
3actocoBaHo. Ha gucnnei Tarimepa
noyHe 6nMMaTy 4ecATKkoBa Kparnka
BUOpaHoOi 30HMN.

6. LLo6 BCTaHOBUTU TaiMepMU iHLLMX 30H
HarpiBaHHs1, BUKOHaNTe npoueaypy,
OonncaHy BULLE.

Yac, Lo 3anvaeTbcsi, MoXHa
@ noGaunTy, HaTcKkaun kHomnky (O
YCiX 30H HarpiBaHHs. [1py KOXXHOMY
HaTUCKaHHi BigobpaxxaTnumeTbCcs
3HAYEHHs1 TaMepa iHLWOI 30HW.

HapeluTi 3HOBY Bifo6pa3utbca
MiHiManbHe 3Ha4YeHHsI Tanmepa.

Tanmep He MOXHa BCTAHOBUTHU, HE
BMOpPaBLLUK 30HY HarpiBaHH4 i ii

3Ha4YeHHA TeMmnepartypu.

Tanmep MOXHa HanawTyBaTu
nuwe Ans 30H HarpiBaHHs, ki

npawuoTh.

AKLo AN pi3HMX 30H BCTAHOBMEHO

@ GinbLUe 0QHOro 3HaYeHHH Tarmepa,
Ha aucnnei Tamepa
BijoOpaxaTumeTbCsa TaiMep 30HU 3
HalMEHLLMM 3Ha4YeHHsAM, a
[ecsTKoBa Kparka 30HK
6numatume. [lecaTKosi Kpanku
iHLUWX 30H CBITUTUMYTbCS MOCTINHO.

BumukaHHa Tanimepa

[Micns 3aBepLUeHHs BCTAHOBMEHOrO Yacy
BapuIibHa NaHernb aBTOMaTU4YHO
BMMKHETbCS Ta MPO3BYYNTb 3BYKOBUM
curHan. LWo6 BUMKHYTK 3BYKOBWIA CUrHan,
HaTUCHITb Oyab-sKy KHOMKY. AKLLLO BU He
HaTUCHETe XOAHOI KHOMKM 3BYKOBUIA
curHan 6yae BigMiHEHO Yepes Aekinbka
XBUMWH.

3aByacHe BUMUKaAHHA TanMepiB

v’ Y BUNagKy 3aB4aCHOrO BUMMKaHHS
TaiMepa BapurbHa naHenb
npoaoBXyBaTMMe npautoBaTh npu
BCTaHOBIEHIN TeMnepaTypi, AOKW He
6yne BMMKHeHa. MoxHa BUMKHYTU
Tanmep 3aBYacHO ABOMA Pi3HUMU
cnocobamu:

1. BuMUKaHHS TaiMepa BignoBigHol
30HM LUSIIXOM 3HUXKEHHS Uoro
3HayeHHA go “00”: Ha gucnnei 30HM
HarpiBaHHsi, TanMep SKOi YBIMKHEHO,
TOpKaiiTecs kHonok Taitmepa /IO ,
OOKM Ha aucnnei He 3'saButbes “00”.

= CurMBON AECATKOBOI Kpanku
BiZMNOBIAHOI 30HN OCTATOYHO
noracHe i Tanvep 0yae ckacoBaHo.

= BuMukaHHA Tamepa
BigNOBiAHOI 30HN OQHOYACHUM
TopkaHHAM kHonok (/O
BignoBigHoi 30HM: OgHo4YacHo
TOPKHITLCSA KHOMOK O
BiOQMOBigHOT 30HW.
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= CuUMBON AECSTKOBOI Kpanku
BigMNOBIAHOI 30HM OCTaTOYHO
noracHe i Tarimep Oyzie ckacoBaHo.

Micna uboro ons piBHSA

@ Temnepartypu BianoBiAHOI 30HM Ta
Tanmepa Oyzie BCTaHOBMNEHO
3Ha4YeHHs “0”.

DYHKLiA 3yNUHKN

v/ 3a gonomoroto Uiei dpyHKLii MoxHa
3MEHLUUTK pPiBEHb TEMMepaTypu
po60oymx 30H HarpiBaHHs A0
MiHiManbHOro 3Ha4eHHs (piBeHb 1).

LLlo6 3MiHUTK 3aranbHy NOTYXHICTb;

1. YBIMKHITb KOHCPOPKY, TOPKHYBLUNCH
KHOMKN (D BUMKHITE niy4, TOPKHYBLUMCb
@ we paa.

2. TloTiM TOPKHITbCS BiANOBIAHO KHOMKM af)
npaBoi NepeaHbOoi 30HU, KHOMKM o,
kHonku © Taiimepa, kHonku @
Tavimepa i, HapeLuTi, KHOMKM A niga
nepegHs 30Ha.

AKLLO 418 NeBHOI 30HM HarpiBaHHSA

@ BCTaAHOBIEHO TanMep, BiH
NPOAOBXNUTL NpautoBaTt i nicna
3YMUHKN.

1. TopkHitees kHonku [ nia vac po6otu
OyAb-AKOT 30HM HarpiBaHHS.

2. Yci 30HM HarpiBaHHsi 6yayTh npautoBaTtu
Ha MiHiMansHoMYy piBHi (piBeHb 1). Ha
aucnnei akTMBHUX 30H BifobpasnTbCa
cumBON HarpisaHHs |_].

3. TopkHiTbea kHorkm [l we pas, wo6
YBIMKHY TN BCi BUMKHEHi 30HU
HarpiBaHHs 3 nonepeaHb0
BCTAHOBMNEHNMW HaNaLUTYBaHHSAMMU.

DyYHKUiA ynpaBriiHHA NOTYXHiCTIO

Bawu npyvnaa ocHalleHun yHKuieto

KepyBaHHS MOTYXHiCTO. 3a JONOMOroto Ljiel

YHKLUIT B MOXXETE 3MiHIOBaTK 3arasnbHy

MOTYXXHICTb, IKy MOXe BUTpayaTtu niv. € 8

PiBHIB NOTY>HOCTI.

PYHKUIA KepyBaHHA

€eHeprocrnoXxWBaHHAM - 3aranbHUN

piBeHb MNOTYXXHOCTI, IKUA MOXHa

BCTaHOBUTHU

I[HAVMKaTOp KepyBaHHSA NOTYXHICTO

3aranbHa NoTYXHiCTb

25 2,5kBT
30 3 kBT

36 3,6 kBT
44 4.4 kBT
54 5,4 kBT
57 5,7 kBT
67 6,7 kBT
72 7,2 kBT

7=
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3. Habip piBHiB KepyBaHHsi MOTY>HICTIO
BijoOpaxkaeTbCcsa Ha gucnnei Tanmepa.

4. TopkHiTbcs kHonkun [0, wo6

nepemMmKaTUCa MiXK piBHAMKU Ta
BCTaHOBMOBaTU HaxaHe 3aranebHe
3HAYEHHS NOTY>XHOCTI.

5. MNigTBEpAbTe HanalTyBaHHS,

TOPKHYBLUUCb KHOMKAU @ Ta BUMKHITb
BapuibHYy NaHenb. 3ararnbHe 3Ha4YeHHs
I'IOTy)KHOCTi, [Ke B/ BCTAHOBUITN, Ma€e
6yTl/1 akTnBoBaHe.

PiBHi Temnepatypu, sKi BU MmoxeTte

@ NpU3HaAYnUTN BapUIbHUM
NMOBEPXHAM, MOXYTb 3MiHIOBaTUCS
BiMOBiAHO A0 3aranbHOro
BCTa@HOBIIEHOTO PiBHSA MOTYXXHOCTI.
PiBeHb TemnepaTypu Ha BapunbHii
naHerni aBTOMaTUYHO 3HWXKYETbCS
BiQNOBIAHO 4O HaNawTyBaHb
NOTY>XHOCTI NnuTu. Lle He €
HeCcnpaBHICTHO.

AKLWOo nig Yac 3MiHW piBHSA

@ NOTY>XHOCTi HATUCHYTW Ha KNasiLly,
BiOMiHHY Bif 3a3Ha4eHoi
NOCNiAOBHOCTI, HanawTyBaHHS
HEMOXI1BO 3pobuTun. Bam
noTpiGHO NOBTOPUTUN KPOKM 3
camMoro novyarky, o6 3pobutn
HanalTyBaHHS.

UK/ 56



Be3ne4yHe Ta e(peKTUBHE BUKOPUCTAHHSA
iHAYKUIMHUX 30H HarpiBaHHA
MpuHUMNKu po6oTu: MpuHuMnom poboTn
iHOYKUiMHOT BapunbHOT naHeni €
6es3nocepenHe HarpiBaHHSA nocyay. Tomy
BOHa Mae GaraTo nepesar y NOpiBHsIHHI 3
HLUMMY TUNaMy BapuibHUX NaHenewn.
IHAyKUiHa BapurbHa naHernb npautoe
edeKTMBHiLLE, a il NOBEPXHS HE
HarpiBaeTbCsl.

Bawa iHgyKuiiHa BapurnibHa naHernb
ocHalleHa HafinHUMK 3amnobiXKHUMIN
cuctemMamu, siki 3abesnevyroTb HanBULLMIA
piBeHb 6e3nekn BUKOPUCTAHHS.

BapunbHa naHens moxe 6yTn
@ OCHalleHa iHAYKUiIMHUMW 30HaMK1
HarpiBaHHsi giameTtpom 145, 180,
210 i 280 MM 3anexHo Big Moaeni.
3aBasiku iHOYKUIAHIA TexHonorii
KOXXHa 30Ha HarpiBaHHsi
aBTOMAaTMYHO BM3Ha4Yae
BCTaAHOBMEHWUI Ha Hil NOCYA.
EHeprisi nogaetbcsa nuwe B Micui
KOHTaKTy nocyay 3 30HOH
HarpiBaHHs, Lo 3abesnevye
MiHiManbHe eHeproCcnoXXMBaHHS.

Bupi6 moxe 3anycTuTuch i
3YMNUHUTUCSA, KON BiH NpaLioe Ha
piBHsIX Big 1 0o 7, ocobnueo 3

nocyaom 3 Manum giaMeTpom i
Konu Boam-onii mano. Lle He BuHa.

Cuctema aBTOMaTU4HOIr0o BUMKHEHHSA
Cuvctema ynpasniHHS NAWMTOK0 BKIOYAe
CUCTEMY aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS. AKLLO
ofaHa abo Kinbka 30H KOHOPKM
3anvwarTbCs YBIMKHEHNMU, 30Ha
KOH(pOpKM Yepes AesKuin Yac aBTOMaTUYHO
BMMUKaEeTbCS (AmB. Tabnuuto-1). Y pasi
BCTaHOBJIEHHSI TaliMepa Ha KOHOPKY
eKpaH TariMepa TaKoX BUMUKAETLCS.
OBMexeHHs Yacy Ans aBTOMaTUYHOro
BMMKHEHHS! 3arexuTb Big 00paHoro piBHS
Temnepatypu. [ns uboro piBHA
TemrnepaTtypu 3aCTOCOBYETLCS
MakcumMarnbHUin pobounii nepioa.
KopucTyBay Moxe 3HOBY kepyBaTy 30HOH
KOHpOpPKK nicna Tl aBTOMaTUYHOro
BMMKHEHHS1, SIK ONCaHO BULLIE.

PiBeHb Temnepatypu [Mepiogn aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHS! - FOAUHU
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 xB

P (MpuckopeHuii posirpis) 10 xB (*)
(*) Yepes 10 xBunvH BapunbHa naHenb nepenae Ha piseHb 9

Tabnuus 1: MNepiogn aBTOMaTUYHOIO
BUMKHEHHSI

3axucT Big neperpiBaHHA

BapunbHa naHenb Mae Kifbka gatyukis, aki

3abe3neyyoTb 3axXUCT Big NeperpisaHHs. Y

pasi neperpiBaHHA MOXyTb BiAbyTUCS Taki

nii:

* [Mpautoroya 30Ha HarpiBaHHS MOXe
BMMKHYTUCS.

» OOGpaHwuii piBeHb HarpiBaHHs MOXe
3HU3UTUCS 3 HANBULLIOrO PiBHS 4O PiBHSA
7.

CucTtema 3axmcTy Bif nepenvMBaHHA
BapunbHa naHenb ocHalleHa CUCTEMOIO
3aXMCTY Bif NnepenvBaHHA. AKLIO Ha
naHenb ynpasriHHA NepenneTbecs pianHa,
cMcTeMa 3axuCTy Bif NepenmBaHHs
HeranHo BUMKHe nofavy eneKkTpoeHeprii Ta
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BapwnbHy naHens. MpoTaromM uporo vacy
Ha iHOMKaTopi BioobOpaXxaeTbcsl
nonepeaxeHHs “E”.

To4He HanawTyBaHHA NOTYXHOCTI
OpHvM i3 NnpuHUMNIB poboTU IHAYKLiINHOT
BapwrbHOI NaHerni € HeranHa peakuis Ha
KomMaHau. BoHa Hag3Bu4amHO WBMOKO
3MiHIOE HanaLuTyBaHHS MOTYXXHOCTi, TOX BU
Ma€eTe MOXMMBICTb 3anobirTu
nepenvBaHHIO PiauHM 3 KacTpyni (Boaum,
MOJIOKa TOLL0) HaBiTb B OCTaHHiIll MOMEHT.

AKLLO NOBEPXHSI CEHCOPHOI NaHeni
@ ynpaBniHHA 3HaxoauTbCs nig,

iHTEHCMBHUM MOTOKOM napw,

cucTema ynpaeniHHS MOXe

BUMKHYTUCS, Ta NPO3BYYUTb CUTHAT
Mpo NOMUIIKY.

[loBepxHs CeHCOpHOI NaHeni

@ ynpaBniHHst mae 6yTu yucToto. B
iHLIOMY pasi Lie MOXe CNPUYUHUTI
NOMWIKK B pPOBOTi.

6 3aranbHa iHhopmauia Wwoao BUNikaHHA

Y ubOMy po3aini HagaTbCs NOpaau LWoao
npoLecy NiagroToBKN 10 rOTYBaHHS i
CaMoro MnpoLecy roTyBaHHs CTpas.

6.1 3aranbHi nonepeaXXeHHA Npo
NPUroTyBaHHA DKi HA NNAUTI

3aranbHi nonepeaXeHHA Npo

NPUroTyBaHHA iXi Ha NAUTI

* He 3anoBHoMTE KacTpymno POCAMHHOK
onieto NnoHag TpeTuHy. lig vac
HarpiBaHHs onii He 3anuwanTe BapuIbHy
naHenb 6e3 Harnsay. MNeperpita onis
MOXe CNPUYMHUTY NOXeXy. He
HamaranTecsi 3aracuTu NoXxexy Boaot!
[Mpw 3anmaHHi onii HakpuiTe nocyn
KOBZPOIO Y1 BOMOrOK TKAHWMHOM. AKLLO
ue 6e3neyvHo, BUMKHITb BapuribHY
naHenb i 3aTenedOoHynTe A0 MNOXEXHOI
cnyxou.

KyxoHHu# cTin

* [Nepen cMaxeHHsIM NPOAYKTIB 3aBXau

BUOANANTE 3 HAX HAOMNWULLKA BOAMW i
NOBINbHO KMaAiTb BcepeauHy posirpitol
onii. NepekoHanTech, WO 3aMOPOXKEHi
NpoaYyKTU PO3MOPOXEHi Nepes
CMaXXEHHSAM.

* Mig 4yac HarpiBaHHA macna

nepekoHamTecs, Lo Ka3aH, KU Bu
BMKOPUCTOBYETE, CyXWI | TpUManTe
KPWLLIKY BiKPUTOLO.

PekomeHaauii Woao npuroTyBaHHA ki 3
eHepro3bepexxeHHAM MOXHa 3HanTH B
po3aini «/HCTPYKLUii 3 OXOPOHM
HaBKOSMULLHBLOrO CEPeoBULLAY.

» TemnepaTypHi Ta YacoBi 3HaYEeHHs Ang

NPUroTYBaHHS Xi MOXYTb OyTU pisHUMUK
B 3aNeXHOCTI Big peuenTy Ta o6’emy. 3
L€l NPUYMHN Li 3HAYEHHS HABOASTBLCS 5K
[aianasoHu.

Txa PiBeHb Temnepatypu Yac Bunivkm (xB)
(npnbnusHo)
MnaBneHHA
MnaBnerHs wokonaay (Hanpvknag, 6peHa 1 20 ... 30
Dr.Oetker, ripkuii wokonag 55-60% kakao, 150 r)
BepLukose macno (200 r ) 6 5...6
Kun'aTiHHA, po3irpiBaHHA, NiATPUMaHHA TeNnuMm
Bopa 1 L (Kun'aTiHHA) P 3...5
Bopa 3 L (Kun'atiHHs) P 8...10
Monoko 1 L (Kun'aTiHHs) 6 4.6
Monoko 1 L (MiaTpumaHHs Tennum) 1-2 18...22
PocnuHHa onis (HarpianHs) (CoHsAwHMKoBa onis
8 3..5
05L)
Kun'atiHusa
HeuwnwweHa kapTonns kpynHo noapibHeHa (2 9 12 14
LLIMaTOYKM BENMKOro po3mipy)
dine nococs 8 10...15
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xa PiBeHb TemnepaTypm Yac Bunivkm (xB)
(npnbnusHo)
Kosbaca 9 2.4
Makaponm (150 r) 8 8...12
MpuroTyBaHHsA iXi, NnacepyBaHHsA
CtpaBa 3 pucy (200 r puc) 6 8...14
Maenbs * 9 15...20
Auwype **
Kun'atiHHa HyTy 3 kBaconeto Knun'aTiHHA - 9 5 6
Ans awype
e g s )
Mwennus Kun'atibxag - ons awype 9 2...5
MweHnus NpUroTyBaHHs - Ans awype 3 10 ... 30
Awwype -Bci iHrpegieHTn 8 20...25
lominku 3 oBoyamu **
MacepyBaHHs 0BOYIB 9 3...8
Bunivka 4-5 120 ... 150
Cynu (Hanpwuknag, cyn 3 coyeBuL) 6-7 17 ... 20
[pi6bHe o6cmaxyBaHHA
®dine MOPCLKOro OKyHs 8 3.7
Crelik 6e3 kicTok ** (3-5 cm) 8 5...9
Kosbaca 8 2.5
CwmaxeHi anus 7 4..8
Kaptonnsa cpi
Baypcak 8 13...16
LUHiuenb 8 5.7
Haretcu 8 4..6
* PekomeHAy€eTbCS CKOBOpIfKa BOK
** PekoMeHOYETbCS UTa KacTpynsa/NMUTUIA Ka3aHoK.

7 TexHiyHe 0GCNyroByBaHHA Ta OUYULLEHHA

7.1 3aranbHa iHpopMauifa wono
OUULLEeHHSA

3aranbHi nonepeaxeHHs

 [lepw HiXX YMCTUTK BUPIO, 3a4ekanTe
MNOro OXONoAXeHHs1. [apsayi NoBepXHi
MOXYTb CMIPUYMHUTK Oniku!

He HaHocbTe Mutoyi 3acobu
©6e3nocepenHbO Ha rapsayi noBepxHi. Lie
MOXe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS CTINKUX
NAsiM.

Bwupi6 cnig petenbHO ounwat in
BMCYLUYBaTW MNICrs KOXXHOTO
BMKOPUCTaHHs. B pe3ynbTaTi uporo
3arMLWKN NPOAYKTIB NErko O4YnLLaThCs, i
Ui 3anuLiKkn He ByayTb 3ropaTy nig vac
HaCTYNHOro BUKOPUCTaHHA BUPOOY.
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3aBasku LbOMY TEPMIH Cryxoum
NPUCTPOIO NOAOBXUTLCS | HE TaK YacTo
OyayTb BMHUKATU Npobremu.

Hikonu He BMKOpUCTOBYWTE 3acobu ang
UYULLIEHHS Napot0.

[esiki 3acobu AN MUTTS 1 YULLLEHHS
3aBAaloTb LUKOAM NOBEPXHI.
HesignosigHnmu 3acobamun ans
YMLLIEHHS BBaXKaloTbCs: BiabintoBaui;
3aco0u Ans YMLEHHS, Lo MICTATb aMiak,
Kncnoty abo xnopug; 3acobu ans
UYULLIEHHS Napoto; 3acobu Ansa BuaaneHHs
Hakuny; 3acobu Anst BUAaneHHs nnsm 1a
ipxi; abpasnBHi 3acobu Ons YNLLEHHS
(kpemonoaibHi 3acobu ANs YMLLEHHS;
MOPOLLKM ANS YALLEHHST; KpeMU Ans
3HEXMPEHHS NOBEPXHi; abpasunBHi



LWKPeOKM, LLIO 3anuLLaTb NOAPAMNUHY;
OPOTSHI LWKPeOKM, a Takox ryoku i
raHJipku, Lo MicTaTb 6pya i 3anuiiku
MUIOYMX 3acobiB).

* Akwo npouenypa OUULLIEHHA
3aCTOCOBYETBCS MICMsi KOXXHOMO
BUKOPWCTaHHS, Bignagae HeobXigHiCTb
3aCTOCYyBaHHS crneuianbHUX MUIYMX
3acobiB. OuuLianTe NpucCTpi 3a
AO0MNoMOror 3acoby Ans MUTTS nocyay,
Tennoi Boau 1 M'skoi TKaHnHU abo rybku,
a noTiM BUCYLLYITE NOro Cyxoto
TKaHUHOIO.

» O6OB’A3KOBO NOBHICTIO BUTUpPanTe Oyab-
AKY piguHy, WO 3anuwunacs nicns
YULLIEHHS, | HEraHO oYuLLLIanTe NPUCTPIN
BiA Oyab-AKOT i, ika po36pU3KyETLCH
nig Yac roTyBaHHs.

* He muiite Byab-siki KOMMOHEHTW Npunagy
B MOCYAOMUIHIV MaLUWHI, KO iHLe He
BKa3aHO B MOCIBGHMKY KOpuCTyBaya.

PekomeHpauii onsa BapunbHUX

NOBEpPXOHb

» 3abpyaHeHHsA pevyoBUHaMuU, WO MICTSTb
KUCINOTY, SIK-OT: MOJIOKOM, TOMAaTHO
nacTow Ta Oflier, MOXYTb CIIPUYMHUTY
NosiBy HE3MUBHUX MM HA BapUIbHUX
NOBEPXHAX | 30HAX KOMMOHEHTIB
BapurbHMX NOBEPXOHb. OunilyinTe 6yab-
SKi NPONUTI pianHM ogpasy nicna
OXOMNOMKEHHSI BUMKHYTOT NANTK.

MoBepxHi 3 HepxkaBito4voi cTani (inox)

* He BukopwucToByiiTe 3acobu ans
YULLLEHHS, LLIO MICTATb KMCMNoTy abo xrop,
ONSA YALLLEHHS NOBEPXOHb i PYYOK i3
Hep)kaBitoyoi cTani (inox).

» [loBepxHs 3 HepxkaBitouoi cTani (inox)
MOXe 3 YacoM 3MiHUTK Konip. Lle
HopMarnbHa cutyauid. [icns KoxHoT
onepav,ii ounLanTe NOBEPXHi MUIOYNM
3acoboM, Npu3HavYeHM A1 NOBEPXOHb
i3 Hepxasito4oi cTani abo crani inox.

* BuikopucToBynTe ANS YMLLEHHS M’SKY
HaMUIeHy TKaHUHY Ta PiaKUA MUIOYUIA
3acib, npusHavYeHun Ansa NoOBEPXOHb 3i
cTani inox (Lo He apsinae NoBEPXHI0),
06epexHO BUTUPAKOYN KOMMOHEHTY B
OOHOMY HanpsiMKy.

* [1lnsamun BanHa, onii, KpoOXmanto, Mosfioka 1
6inka Ha noBepxHi ckna 1 ctani inox
Tpeba BMaanaTn HeramHo, He
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3Bonikatoun. Nnamum, 3anuviieHi Ha
TpUBanui Yac, MOXyTb CMPUYMHATU
nosiBy ipxi.

Micnsa po3nuneHHs/HaHeceHHs 3acobiB
ONS YALLIEHHS cnif HeranHo ovnwaTy Bif
HNX MOBEPXHI0. 3anvLueHi Ha NoOBEPXHi
abpaswuBHi 3acobu npu3BoaATb 40
nobGiniHHA NOBEPXHI.

CKNAHi NnoBepPXHi

Mpu OYMLLIEHHI CKNAHMX NOBEPXOHb HE
BMKOPUCTOBYWTE LLUKPEOKM 3 TBEPANX
mMeTanie Ta abpasvBHi MUtOYi MaTepianu.
BOHU MOXYTb NMOLUKOAWUTU CKMSAHY
NMOBEPXHHO.

OunyriTe NpUCTpIn 3a AOMNOMOTOH
3acoby Ans MuTTa nocyay, Tennoi Boau
1 cepBeTKM 3 Mikpohibpu, npnsHayeHoi
ONs ornagy 3a CKISHUMY NOBEPXHAMMU,
a noTiM BUCYLLYMTE NOro CyXOoH
CEpPBETKO 3 MiKpoibpu.

AKLO NiCAs YULLEHHST HA NOBEPXHi
3anuLLIMBCS MUIOYKIA 3acib, NPOTpPITh Moro
CEepBETKO 3 MIKpOibpK, 3MOUEHOD
XONOAHOK BOAOH, a NOTiM BUCYLLITh
UYMCTO CYyXOH CEPBETKOI 3 MiKpodidpu.
3anuwkn Muo4oro 3acoby MoxyTb
NOLUKOAMTU CKISIHY MNOBEPXHIO
HaCTynHoro paay.

Hi B skomy pasi He cnig ounwaTn
BUCYLLEHI 3aNULLKN Ha CKISHIN NOBEPXHI
3yBG4acTUMy HoXXaMu, MeTarneBo
rybkoto abo noAibHMMM iHCTpyMeHTamu,
LLIO 3aNULLIA0Tb NOAPSINUHN.

Bu moxeTe BuaanvTn nnsiMy KanbLio
(>KOBTI NNSAMM) HA CKNSHINA NOBEPXHI 3a
[OOMOMOro LOCTYMHUX Y MPOAaXY
3acobiB Ans BUAAnNeHHs Hakuny, Lo
MICTATb oLeT abo NMUMOHHUI CiK.

AKLLO NOBEPXHS CUINbHO 3abpyaHeHa,
ryOKoK HaHeCiTb 04YMCHUI 3acib Ha
nnaMy N noyekamtTe 4OCUTb AOBro, Wwob
BiH AaB HeobxigHun edekT. MoTim
OYMCTITb CKISIHY MOBEPXHIO MOKPOIO
raH4ipKoto.

3HebapBreHHs Ta NMsSIMU Ha CKIsHIN
NOBEPXHi € HOPMAIbHUM SIBULLEM i HE
BBaXaeTbCsl AEDEKTOM.



MnacTukoBi getani n nocpapoboBaHi
noBepxHi
o OuuLLyiiTe NNACTUKOBI YacTUHU 1
nocapboBaHi NoBepXHi 3a AONOMOro °
MUIOYOro 3acoby Anga MuTTS nocyay,
TEennoi BoAN N M’SIKOI TKaHUHK abo ryoku,
a NoTiM BMCYLLYWTE iX CYXOH0 raH4ipKoto.
* He BukopucToByiTe TBepai MeTanesi
LWKpebku 1 abpasneHi 3acobm s .
ynLeHHs. Lle moxe nowkoantu
NMOBEPXHIO.
* [lepekoHanTecs, WO B MicusaX 3'eqHaHHSA
KOMMOHEHTIB BUPODOY He 3anmLiaeTbes
BOSOra 1 3anuLikiu MUIYOro 3acoby.
IHaKwWwe Ha umx 3'egHyBanbHUX AeTansix
MOXe YTBOPUTUCH KOPO3isi. .

7.2 YnweHHA NnnTn

CKInsiHa NoBepXHs NPUroTyBaHHA
BukoHaTe KpOKM 3 YNLLIEHHS CKIISIHUX
NMOBEpPXOHb 3a3HayeHi y po3aini «3aranbHi
BIJOMOCTI NPO OYMLLEHHS» MPU YULLEHHI
CKITSIHUX MOBEPXOHb AN roTyBaHHA. Bu
MOXXEeTE BUMKOHATM YULLIEHHS BiAMNOBIAHO A0
HaBe[eHOoI HxYe iHdopmalLii B 0cobnmBmx
BMNagKax.
» [1poayKTU Ha OCHOBI LyKpY, Taki K TEMHI
BEpPLLKKN, KpOXMarb i cnpon, chig HeramHo
oyMLaTh, He Yekarum NoKM NoBEepXHs

7.

OXOmoHe. [HakLe cknsaHa NoBepxHs Ans
roTyBaHHS MOXe OCTaTOYHO
MOLLKOAUTUCS.

He BukopucTOBYIMTE YMCTAYI 32CO6UM NOKK
NOBEPXHA AN rOTyBaHHSA rapsaya, iHakLe
MOXYTb 3’ABUTUCb MNOCTINHI MASAMW.

3 OuuLleHHA naHeni KepyBaHHA

[MaHeni 3 KHONKOBUM KepyBaHHAM Crif,
oynLaT 3a JONOMOro BOJIOroi M’AKOT
raHyipKku 1 BUCYLLYBaTU CyXOlo
raHyipkoto. 3abopoHAETLCS 3HIMaTK
KHOMKM 1 3aXUCHIi NpOKINagky nig HUMu
OIS OYMLLIEHHS NaHeni. |HaKLwe MoXHa
NMOLLKOAUTM NaHENb KePyBaHHS i KHOMKM.
ig yac ounLLLEeHHS NaHenen 3
HEep’KaBitoyoi cTarni 3 KHONKOBUM
KepyBaHHsIM He BUKOPUCTOBYWTE 3acobu
0N YNLLEHHSA HepXKaBitovoi cTani
HaBKOIIO KHOMOK. |HaKLle MOXHa CcTepTu
iHOMKaTOPU HaBKOMO KHOMOK.

CeHcopHy naHenb kepyBaHHS cnig,
ouuLaTy 3a AOMNOMOroK BOMOroi M'SIKOi
raHyipku, a NnoTiM BUCYLLYBaTW CyXOH
raHyipkoto. AKLo Ball BUPIO OCHALLEeHNI
dYHKL e BNOKYBaHHsSI eNeMEeHTIB
KepyBaHHs1, Nnepes NpOBeAEHHAM
OYUULLEHHS1 NaHerni kepyBaHHA cnig
3acTocyBaTy Lo dyHKLi0. [HaKLwe moxe
cTaTucs HenpaBuIlbHE BU3HAYEHHS
KOMaHA KepyBaHHSI.

8 TMolwykK Ta yCyHeHHs1 HecnpaBHOCTeM

Akwo npobnema He 3HMKaE nicns .
BMKOHAHHS IHCTPYKLIM Y LIbOMY po3Aisi,
3BEpHITLCS 10 CBOro nocravarnsHuka abo B
YMOBHOBaXeHY cepBicHy cnyx06y. Hikonu
He HamaramTecsi CaMOCTIIHO
BigpemMoHTyBaTV BUpIO.

Bupi6 He npautoe.

* MoxnunBo, 3an0BiKHMK € HECNPaBHUM
abo neperopis. >>> lNepeBipTe cTaH
3anobixHKKIB y Grioui 3anobixkHuKiB. 3a
noTpebu 3amiHiTb abo NOBTOPHO
aKTuBymTe iX.

* MOXnnBo, WO NPUCTPIN HE NiAKNHYEeHO
A0 3a3eMIeHOI LUTENCenbHOI PO3ETKN.
>>> [lepeBipTe, YM NiAKMNOYEHO NPUCTPIN
[0 LUTENCenbHOI PO3eTKU.
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KHomkun Ha naHeni kepyBaHHSA He
npauoroTh (Bi4HOCUTLCS 40 NPUCTPOIB,
OCHaLLleHMX TanmepoMm). >>> FAKLLO BaLll
BMPIO ocHaLLeHn dyHKuieo 6nokyBaHHS
KHOMOK, MOXIMBO, O YBIMKHEHO
YHKLi0 6NOKyBaHHSA KHOMOK; B TAKOMY
pasi BUMKHIiTb (OYHKLit0 61OKyBaHHS
KHOMOK.

AKWo BapunbHa NOBEPXHS HE
BMMUKAETLCA NICNSA HATUCKAHHSA KHOMKK
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS >>> Big’egHante
MOro Bif Mepexi Ta 3ayekante
npuHanMHi 20 ceKyHA, nepLu Hix
nigaknoyaTu.

BiH mae 3axucT Big neperpiy. >>>
3ayekanTe, NOKM NIINTA OXOSTOHE.

He MOXHa BMKOpUCTOBYBATU BiAMNOBIAHI
KacTpyni. >>> [NepeBsipTe CBOI rOPLUUKU.



Ha gucnnei KOH(opPKKU 3aBXAan

CBiTUTbCS 3HAYOK .

* He moxHa cTtaBuTM KacTpyrni Ha pobody
nnuty. >>> [lepeBipTe, UM € KacTpyng Ha
KOHdpopLi.

* Moxnuso, Balua KacTpyns He MiAXoAnTb
ang inaykuii. >>> MepesipTe, 4n
NigXOAMTb Balla nnuTa Ans iHaYKUinHOT
BapUIbHOI NaHeri.

* MoxnuBo, kKacTpyrnto HenpaBuIbHO
BiAUEHTPOBaHO Ha KOHMOPLi abo HMXKHS
NMOBEPXHS KACTPYNi HEAOCTATHLO LLUMPOKA
Ansi BUOpaHy 30HY KOHDOPKU. >>>
BigueHTpyinTe 30HY KOHOPKY,
BMOpaBLLKN KaCTPymMo JOCTaTHLOI
LLUMPVIHK ANst KOHPOPKM.

» KacTtpyns um 3oHa KOHGOPKM MOXYTb
OyTu 3aHagTo rapsymMmu. >>> 3adekanTe,
MOKW BOHN OXONOHYTb.

BuGpaHa koH(hopka panToBo

BMMUKaETLCA Nifg Yyac poboTu.

* MoxnuBo, Yac NpuUroTyBaHHs y BUOpaHii
Kamepi 3akiHumBcs. >>> Bu moxeTe
BCTAHOBUTM HOBMIN Yac NpPUroTyBaHHS
abo 3aBepLUNTN MPUrOTYBaHHS.

 BiH mae 3axucT Big neperpiBy. >>>
3ayekanTe, JOKM BapuibHa NOBEPXHS
OXOJIOHE.

* MOXnnBO, SKMNCb NpeamMeT 3aKpuB
CEHCOpPHY NaHenb KepyBaHHA. >>>
Bupanite 06’ekT Ha naHeni.

HesBaxaroum Ha Te, WO KoHdOopKa

BKJ1lOYEHa, KacTpyns He HarpiBaeTbCA.

» KacTtpyns moxe He nigxoauTtun o
iHOyKUiviHOT nnnTwn. >>> [epesipTe, 4K
NigXO4WTb Balla nNnuTa Ans iHgyKUinHOT
BapUITbHOI NaHeri.

* MoxnuBo, kacTpyro HenpaBuITbHO
BiQLUEHTPOBaHO Ha KOHOpLi abo HUXKHS
NMOBEPXHSA KaCTpyni HEAOCTaTHLO LUMPOKA
Ansi BUOpaHy 30HY KOHPOpKU. >>>
BigueHTpyinTe 30HY KOHOPKY,
BMOpPaBLLKN KacTPymo JOCTaTHLOI
LLUMPVIHW ANs KOHOPKW.

BeHTUNATOP OXONoAXXeHHsA NPoAOBXY€E
npauloBaTy, HaBiTb AKLWO BapuUibHYy
naHesnlb BUMKHEHO.

* Lle He nomunka. BeHTunatop
OXOMOMXEHHSA NPOAOBXYE NpautoBaTy,
NMOKM eNeKTPoHHE obnagHaHHA Ha
BapPWIbHIl NaHeni He JOCsrHe
BiZNOBIOAHOI TEMNepaTypw.

LWym Big nnuTu nig Yac BapiHHA

* lig Yac roTyBaHHS 3 MUTU MOXYTb
4YyTUCb AesiKi 3ByKW. Lli 3ByKn 3ymoBreHi
CKrnagoM nocyay Ans rotyBaHHs. Ll
3BYKN € HOPMarbHVMU, BOHU HE €
HEeCnpaBHICTIO, | BOHU € YaCTUHO
iHOYKUIHOT TEXHOMOTI.

MoxnuBi Wymu Ta NPUYNHU

» Wym BeHTUNATOpA: [NnuTa ocHalleHa
BEHTUNATOPOM, KU aBTOMAaTUYHO

aKTUBYETLCS BiANOBIAHO A0 TeMnepaTtypu

npunagy. BeHTunatop mae pisHi pobouyi
PiBHI i NpaLoe Ha Pi3HNX PIBHAX
BiAMNOBIAHO A0 TeMnepaTtypu.

* Husbki 3BykM, cxoxi Ha po6oyuni wym
TpaHcdopmaTtopa: Lle nos’azaHo 3
NPUPOAOH0 iHOYKLINHOT TEXHONOTII.
Ockinbku Tenno nepeaaeTbes
6e3nocepeHbLO HA OCHOBY BapunbHOI
NOCYAVHU, TaKi 3BYKOBi CUTHann MOXyTb
YyTUCb BIANOBIAHO 0 MaTepiany nocyny
0N roTyBaHHA. Taknm YMHOM, Pi3Hi
UYMW MOXHa YyTW 3 pi3HOro nocyay.

* Wym po3TpickyBaHHs: [MpuymHot0
LibOro € CTPyKTypa i MmaTepian ocHOBU
nocyay Ansi roTyBaHHs. AKLO KyXOHHa
nocyavHa BUrOTOBMEHA 3 Pi3HMX Liapis 3
Pi3HMMKN MaTepianammn, MOXHa YyTu
3BYKN PO3TPICKYBaHHS.

* LUym HUTTA: 3BYK HUTTS MOXHA MOYyTH,
KONW ABi 30HW rOTYBaHHSA Ha OAHIN
CTOPOHI NNUTU BUKOPUCTOBYHOTLCS AN
NPUroTyBaHHS 1Xi 3 pPi3HUM piBHEM
roTyBaHHS.
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Koaun/npuumMHu noMuUnoK i MOXnuBI pilleHHA

Koan nomunok

MpuynHN nomunok

MoxnuBi pilLeHHs

BUMKHITb iHOYKLiIAHY NAWTY i

E 22 noyekamnTe, NOK1 BOHA OXOSOHE.
IHAyKUiiHa nnuTa neperpiTa. [Momwunka noBuHHa GyTK ycyHeHa,
E 26 Konv TemMnepaTtypa nnuTh 3HU3UTbCS
HIDKYE MeX.
OpHa abo kinbka knas.itu
YTPUMYIOTbCS HAaTUCHYTUMM Ginblue | Mpobnema BUPILLNTLCS, KONu BU
£ 46 10 cekyHA. 3abepeTe pyKy Big NAUTK.
Ha naHeni kepyBaHHSA 3anvLunBCs Mpobnema noBuHHa 6yTun BupilLeHa
npeamet, abo Ha enemeHT nicns oYnLLEHHS NaHeni ynpaemniHHS.
KepyBaHHs BNnvBae napa.
- Momunka noBuHHa ByTn ycyHeHa, y
lopLumk, npugatHuiA ans -
h L A pasi BUKOPUCTaHHS ropLLmMKa,
E 47 iHOYKUINHOrO HarpiBaHHs, He . ™
npuagaTHoro Ans iHAYyKUiiHoro
BUKOPUCTOBYETLCS. B
HarpiBaHHs.
BUMKHITb iHAYKLINHY NAUTY Ta 3HOBY
MOMUNKa 38 A3KY Ha IHAYKUiHI BBIMKHITb ii Yyepes 30 CeKyHA. Axwo
E1-E15 anwTi npobnema He 3HUKHE, 3BEPHITbCA A0
. aBTOPM30BAHOrO ANIIEPCLKOro
LEHTPY.
BWMKHITb iHAYKLiHY NAMTY Ta 3HOBY
MoMUrka AaTUMKa TemnepaTypu Ha BBIMKHITb i Yepe3 30 CeKyH. Axwo
E16-E 21 . e, ) npobnema He 3HUKHE, 3BEPHITbCA A0
IHOYKUINHIA NAuTi.
aBTOPM30BAHOrO AMIEPCLKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHAYKLINHY NAWTY Ta 3HOBY
BBIMKHITb ii Yepe3 30 cekyHa. Akwo
E 23 Momurika nporpamHoro P yHA. 7K
) U . |npobnema He 3HWKHe, 3BEPHITLCS 4O
E 24 3a6e3neyeHHs Ha iHAYKUINHIA NnuTi.
aBTOPM30BAHOrO ANIIEPCLKOro
LEHTPY.
BWMKHITb iHAYKUiAHY NAWTY Ta 3HOBY
BBIMKHITb i Yepes 30 cekyHa. Akwo
Momunka po6oT BeHTUNSITOpa Ha .
E 25 MY KLAHI AT npobnema He 3HUKHe, 3BEPHITLCA A0
Y ’ aBTOPM30BAHOIO AMIEPCLKOTO
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKLiNHY NNUTY Ta 3HOBY
Momunka anapaTHoro 3abe3neyeHHs |BBIMKHITb ii Yepe3 30 cekyHa. AKwo
E31-E45 €reKTPOHHOI NnaTh Ha IHAYKUiNHIA npobnema He 3HUKHe, 3BEPHITLCA A0
nnuTi. aBTOPM30BAHOrO ANINEPCLKOro
LIEHTPY.
E 48 CeHcopHa anapaTypa noBuHHa 6yTu
. o CcyMmicHa 3 ymoBaMu ekcrinyaradii.
Momurika gaTumka Ha iHAYKUiAHIA
E 49 nnwTi Akuio npobnema He 3HUKHe,
E 51 : 3BEPHITbCHA 4O aBTOPM30BAHOIO
[OVNEePCLKOro LeHTpY.
BUMKHITb iHOYKUiIAHY NAWTY i
noyekamnTe, NoK1 BOHA OXOSOHE.
Momunka noBmHHa ByTn ycyHeHa,
E52_E57 [Momwunka BMCOKOI TemnepaTypu Ha KOMu Temnepartypa ceHcopa

IHOYKUINHIA nauTi.

3HU3UTLCS HUKYEe MeX. AKLO
npobnema He 3HUKHE, 3BEpPHITLCA A0
aBTOPK30BAHOIO AUNEPCLKOrO
LeHTpY.
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BupobHuk: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, Ciotntogxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeuunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)

OdiuiviHnin NnpeacTaBHUK Ha TepuTopii Ykpainn: TOB «beko YkpaiHar,

appeca: bisHec Mapk «Esponacax» 01033, m. Kuis, Byn. Cim'i Mpaxosux, 58/10, 1-1 noBepx, Ten/dakc.:
0-800-500-4-3-2:

TepmiH cnyx6u gecatb pokis

IHchopmaLito npo cepTudikaLito npoaykTy Bu MmoxeTe yTouHMTK, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsivy niHito
0-800-500-4-3-2.

[ata BUpOGHMLTBA MICTUTBCS B CEPIiHHOMY HOMEPI MPOAYKTY, L0 BKa3aHUA Ha eTUKETL, po3TalloBaHii Ha
npoAyKTi, a came, nepLui ABi Lndpu cepiitHoro HoMepa No3HavatoTb pik BUPOOHULTBA, a OCTaHHI ABi - MicsLb.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, o npoayKT BUrotoeneHni B TpasHi 2010 poky.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

IT/ 66



Indice

Istruzioni relative alla sicurezza..

68

T UsO previsto....eeeeeecieeeeeeeeee
.2 Sicurezza di bambini, persone di-
sabili e animali domestici.............
Sicurezza elettrica.......ccccceveeenennn.
Sicurezza in fase di trasporto.......
Installazione in sicurezza..............
Utilizzo in sicurezza.......................
Avvertenze sulla temperatura.......
Sicurezza nella cottura..................
INdUZIONE ..o
Manutenzione e pulizia in sicu-

1
1
1

_ A
o0 oo~NOoOuUThW

o

2 Istruzioni relative all’ambiente.....

68
68

69
71
71
72
72
73
73
74

74

2.1 Direttiva sui rifiuti .....c.ccoceeeenenn.
2.1.1  Conformita con la direttiva
WEEE e smaltimento del pro-
dotto di scarto........ccceeeveeeennee.
2.2 Informazioni sull'imballaggio .......
2.3 Consigli per risparmiare energia ..

3 Il prodotto....cccccemririinmmmrrnriiinennnenans

74
74

74
74

75

3.1 Presentazione del prodotto..........
3.2 Specifiche tecniche......................

4  Primo utilizzo.......eeeeeeeeirrrrerrnnnnnnces

75
76

77

4.1 Puliziainiziale..........ccocooeevenennn.
5 Come utilizzare il piano cottura ..

77
77

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura ...........cccvevene.
5.2 Valdymo skydeliis............ccc.c........

6 Informazioni generali sulla cottu-

77

80

6.1 Avvertenze generali sulla cottura
con il piano cottura..........cc..coc......

7 Manutenzione e pulizia .......covununes

89

90

7.1 Informazioni generiche per la pu-

liZia oo
7.2 Pulizia del piano cottura................
7.3 Pulizia del pannello di controllo ...

8 Risoluzione dei problemi..............

91
91

IT/67




A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato

per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ Girare il manico delle pentole e
delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrarle e
scottarsi.

+ AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

+ Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

- Contattare il centro assistenza

autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

f 1.5 Installazione in sicu-
rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

Non devono essere presenti tu-
bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e
costituire un rischio per la sicu-
rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie del piano cottura e crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVWERTENZA: Se la superfi-
cie in vetro del piano cottura
rotta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per

nessun motivo.

Non utilizzare mai il prodotto

quando il vostro giudizio o la

vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol

e/o droghe.

* Non é consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non € adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVWERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

 Le zone azionate elettricamen-

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

« AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

+ AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito e pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e puo causare
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te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la zona dal pannello
di controllo dopo l'uso, non fa-
re affidamento sul sensore del-
la pentola.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.



* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i
contenitori di dimensioni sbagliate & ne-
cessaria piu energia di quella dovuta.

3 Il prodotto

Mantenere pulite le aree di cottura del
piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo
sporco riduce il trasferimento di calore
tra 'area di cottura e il fondo della pento-

3.1 Presentazione del prodotto

1 Superficie di cottura in vetro
3 Fornello a induzione

5 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generali piano cottura

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 52 /580 /510 *

Dimensioni di installazione del piano cottura (larghezza /

profondita) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,2 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster 1800 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W

* L'altezza del piano cottura indicata nella tabella tecnica & l'altezza del rivestimento inferiore del prodotto.

Per i modelli dotati di molle di montaggio e guarnizione di tenuta attaccate al pro-
dotto, considerare le misure di larghezza e profondita come 10 mm in piu rispetto
a queste misure.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

dere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie &€ danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano

cottura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle

.
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

+ Gli alimenti che traboccano durante la

cottura non bruciano rapidamente poiché

il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

+ La cottura & piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

+ Poiché il calore viene dato direttamente

alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-

ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

+ |l fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-

Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-

rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

+ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).

+ Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

+ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

+ Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

+ Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che & compatibile con I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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+ Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pento-
le con fondo sottile, esse si riscaldano
molto rapidamente e il fondo della pento-
la puo sciogliersi e danneggiare la super-
ficie di cottura e I'apparecchio prima che
venga attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono cau-
sare graffi sulla superficie.

v X

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico piu piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene ri-
scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca-
lore non e distribuito in modo uniforme e
le prestazioni di cottura si riducono. Inol-
tre, tali pentole/padelle non possono es-
sere rilevate da grandi piani cottura a in-
duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

+ Alcune pentole/padelle hanno una base
che contiene materiali non ferromagneti-
ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/
padelle possono non riscaldarsi adegua-
tamente o non essere affatto rilevate dal
piano cottura a induzione. In alcuni casi,
potrebbe apparire un avviso di pentole/
padelle difettose.

L'equa distribuzione delle pentole

@ sui piani di cottura a destra e a sini-
stra e al centro per la scelta dei pia-
ni di cottura influisce in modo posi-
tivo sulle prestazioni di cottura du-
rante la cottura di piu pasti sui piani
di cottura a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1. E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

2. E compatibile se non lampeggia quando
si posiziona la pentola sul piano cottura
a induzione e si accende il piano cottu-

ra.
Dimensioni consigliate per pentole e padelle
Diametro fornello - mm Diametro pentola - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Zona di cottura con ampia superficie (flexi) larghezza 230 - lunghezza 390

Il rilevamento di pentole e padelle da parte
dei piani cottura a induzione dipende dal
diametro e dal materiale del ferromagneti-

co alla base delle pentole. Per garantire il ri-

levamento delle pentole/padelle e ottenere
una cottura efficiente, le pentole/padelle

devono essere selezionate in base alle di-
mensioni del piano cottura. Le dimensioni
delle pentole/padelle consigliate per le di-
mensioni del piano cottura sono indicate
sopra.
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Il comportamento di ebollizione pud variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della
zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione pit omogeneo, ¢ possibile utiliz-
zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

Zona di cottura con ampia superficie (flex)
Il piano cottura & dotato di piani cottura con
superfici ampie (superfici flex). E possibile
utilizzare questo piano cottura come piani
cottura individuali indipendenti I'uno dall'al-
tro per pentole/padelle piu piccole. E possi-
bile attivare la funzione combinata per que-
ste zone cottura e trasformarle in un’unica
superficie di cottura per le operazioni di
cottura con pentole di grandi dimensioni.

Come due zone di cottura indipendenti

Come zona di cottura singola

Le zone di cottura con ampia superfi-
cie hanno due zone cottura: anteriore e
posteriore. Si possono utilizzare que-
ste zone come due zone cottura indi-

' | pendenti per diversi livelli di temperatu-
| ra con due diverse pentole/padelle. Po-
sizionare le pentole/padelle centrando
- |le zone di cottura separate.

v

T
Per le operazioni di cottura su gran-
di pentole/padelle, posizionare le
pentole/padelle in modo che copra-
_|no i centri di entrambe le zone di
cottura e che siano centrate sulla
zona cottura.

\ ¥ )
—
T
x v
() Per cucinare con due pentole/padel-
| h le diverse allo stesso livello di tem-
| Per I'operazione di cottura con una so- . > peratura, si pud combinare la zona
‘ la pentola/padella, posizionarla al cen- di cottura con un’ampia superficie
tro della zona cottura anteriore o po- (flex) e cucinare con due pentole/
- ) - |steriore. Non collocare le pentole/pa- " |padelle diverse alla stessa tempera-
delle al centro della zona cottura. tura. Posizionare le pentole/padelle
| = el | in modo che i centri delle zone siano
! di nuovo centrati.
|
i
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Tasti
(D : Tasto On/Off

@ : Tasto del timer

A :Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)

{T', : Tasto di blocco per pulizia

|]|] : Tasto di arresto
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@ : Tasto per gli incrementi
@ : Tasto per i decrementi

Simboli

['] : Simboli combinazione fornello a superficie am-
pia*

@ - Il simbolo blocco tasti

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Display piano cottura

N

M O @
| | |

v v Vv v

1 2 3 4
1 Pulsante di riscaldamento rapido/Pulsante di
regolazione della potenza elevata (Booster)
2 Pulsante di diminuzione della temperatura
Pulsante di aumento della temperatura
4 Indicatore della temperatura del relativo piano
cottura
Timer
. —p 1
00—
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LED punto operativo per il timer
Indicatore del timer
Pulsante di aumento del timer

AW N =

LED punto operativo per il tasto di blocco/
blocco bambini

5 Pulsante di diminuzione del timer

Avvertenze generali per il pannello di con-

trollo

+ Questo prodotto e controllato con un
pannello touch. Ogni operazione effettua-
ta sul pannello di controllo touch sara
confermata da un segnale acustico.

+ Mantenere sempre pulito e asciutto il
pannello di controllo. Una superficie umi-
da e sporca pu0 causare problemi alle
funzioni.

+ |l piano di cottura ritorna automaticamen-
te in modalita Standby se non viene ese-
guita alcuna operazione entro 10 secon-
di.

+ Il prodotto si spegne da solo per motivi di
sicurezza se non viene toccato alcun ta-
sto per un lungo periodo di tempo.

Accensione del piano di cottura:

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

= “0” comparira su tutte le zone di cottu-
ra.

Spegnimento della zona di cottura:

v Una zona di cottura attiva pud essere
spenta in 4 modi diversi:

v Toccando il tasto @; Toccando il ta-
sto D.

1. Abbassando la temperatura al livello
“0”; E possibile spegnere la zona di cot-
tura regolando I'impostazione della tem-
peratura sul livello “0”.

2. Utilizzando la funzione di spegnimen-
to del timer per la zona di cottura de-
siderata; Al termine del tempo, il timer
spegne la zona di cottura ad esso asse-
gnata. “0” o “00” appariranno sul relativo
display. Al termine del tempo, verra
emesso un segnale acustico. Toccare
un tasto qualsiasi del pannello di con-
trollo per disattivare I'allarme acustico.

3. Toccando contemporaneamente i ta-

sti @/ della zona di cottura deside-
rata; E possibile spegnere la relativa zo-
na di cottura toccando contemporanea-

mente i suoi tasti @/O.
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Se 0 sono ancora accesi dopo lo
spegnimento della zona di cottura,
significa che la zona di cottura &

ancora calda. Non toccare le zone
di cottura.

Indicatore di calore residuo

Se lampeggia sul display della zona di cot-
tura, significa che il piano cottura & ancora
caldo e puo essere utilizzato per tenere in
caldo una piccola quantita di cibo. Il simbo-
lo si trasformera presto in che significa che
€ meno caldo.

Quando l'elettricita viene interrotta,
@ I'indicatore di calore residuo non si

accende e non avvisa l'utente relati-

vamente alle zone di cottura calde.

Regolazione del livello di temperatura

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti @/@

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= La zona di cottura interessata inizia a

funzionare al livello di temperatura im-
postato.

La sezione esterna della zona di

@ cottura a induzione da 280 mm (se
il prodotto & dotato di una zona di
cottura a induzione da 280 mm) si
attiva solo quando una pentola &
abbastanza grande da coprire la zo-
na di cottura e viene posizionata
sulla zona di cottura, con tempera-
tura impostata a un livello superio-
reas8.

Impostazione alta potenza (BOOSTER)

E possibile utilizzare la funzione booster
per un riscaldamento rapido. Tuttavia, que-
sta funzione non ¢ consigliata per cucinare
a lungo. La funzione booster potrebbe non
essere disponibile in tutte le zone di cottu-
ra.

Selezione dell'impostazione alta potenza
(BOOSTER):

1. Accendere il piano di cottura premendo
il tasto (D.

2. Toccare il tasto 2§ della relativa zona.

]
O ®
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= La zona di cottura selezionata funzio-
nera con la massima potenza e il sim-
bolo “P” comparira sul display della zo-
na di cottura. La zona di cottura esce
dal booster e continua a funzionare a li-
vello “9”.

Spegnimento prematuro dell'impostazione
di alta potenza (BOOSTER):

E possibile disattivare I'impostazione di al-
ta potenza in qualsiasi momento toccando

il tasto © o 2. La zona di cottura esce dal
booster e continua a funzionare a livello 9.

Principio di funzionamento di 2 zone che si
trovano nella stessa direzione verticale:

Se una zona e impostata su booster e I'al-
tra zona, che si trova nella stessa direzione
verticale € impostata su un valore maggio-
re del livello 6 (7, 8 € 9), la prima zona scen-
de al livello 9 e I'altra zona pu0 essere im-
postata su un valore maggiore del livello 6
(7,8 €9). Se la seconda zona & impostata
su booster, la prima zona scende al livello
6.
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Accensione della zona di cottura a mag-
giore superficie

1. Toccare D per accendere il piano cottu-
ra.

2. Per accendere la zona di cottura dalla
maggiore superficie, tenere premuto il
tasto 2§ di entrambe le zone di cottura
contemporaneamente per circa 3 secon-

di.
B2 —
w30i@®@
C ﬁg

%@@1
= “0” apparira sul display della zona

di cottura posteriore sinistra. “o
apparira sul display della zona di
cottura anteriore-sinistra e la zona
di cottura di maggiore superficie
sara attivata.

3. Toccare i tasti della zona di cottura po-
steriore sinistra per impostare la tempe-

ratura tra ®/O “0” e “9”

Una volta attivata la zona di cottura

@ a maggiore superficie, la tempera-
tura pud essere impostata con i ta-
sti ®/O della zona di cottura po-
steriore sinistra. Non & possibile
impostare la temperatura con i tasti
®/O) della zona di cottura anterio-
re-sinistra.

Le zone di cottura a maggiore su-

@ perficie a sinistra sono illustrate a
titolo di esempio. Nel caso vi sia
una zona di cottura a maggiore su-
perficie anche sul lato destro del
piano di cottura, le stesse istruzioni
valgono per la suddetta zona di cot-
tura.

= La zona di cottura inizia a funzionare.

Accendere la zona di cottura con la mag-
giore superficie mentre una o entrambe le
zone di cottura di sinistra sono in funzione

v" Mentre una o entrambe le zone di cot-
tura sinistra sono in funzione, € possi-
bile combinare entrambe le zone di cot-
tura attivando la zona di cottura a mag-
giore superficie. In questo modo, &
possibile utilizzare una zona di cottura
pit ampia proprio allo stesso livello.

]
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1. Per accendere la zona di cottura dalla
maggiore superficie mentre una o due
delle zone di cottura sulla sinistra sono
attive, tenere premuto il tasto #§ di en-
trambe le zone di cottura contempora-
neamente per circa 3 secondi.

= |l valore della temperatura dell'ulti-
ma zona di cottura selezionata ap-
parira sul display della zona di cot-
tura anteriore-sinistra e la zona di
cottura di maggiore superficie sara
attivata.

= Le zone di cottura combinate con-
tinueranno a funzionare con il valo-
re della temperatura e del timer (se
disponibile) della zona di cottura
sinistra selezionata. Il valore della
zona di cottura sinistra impostato
prima di combinare le zone di cot-
tura verra annullato.

]
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= Per cambiare la temperatura, toc-
care i tasti @/O della zona di cot-
tura posteriore sinistra e impostare
la temperatura desiderata.

Se si tocca il tasto A della zona di
@ cottura sinistra mentre la zona di

cottura dalla superficie maggiore &

attiva, le zone di cottura funzionano

con il booster.

Spegnimento della zona di cottura a mag-
giore superficie

v’ La zona di cottura con la superficie
maggiore puo essere spenta in 4 modi
diversi:

1. Abbassando la temperatura al livello
“0”: E possibile disattivare la zona di
cottura dalla superficie maggiore abbas-
sando il livello di temperatura a “0”.

2. Utilizzando la funzione di spegnimen-
to del timer per la zona di cottura
maggiore: Al termine del tempo, il timer
spegne la zona di cottura dalla maggio-
re superficie. “0” comparita sul display
della zona di cottura sinistra €“00” appa-
rira sul display del timer.

3. Toccando contemporaneamente i ta-
sti ®/O di una qualsiasi delle zone
di cottura di sinistra: Toccando con-
temporaneamente i tasti ®/O diuna
qualsiasi delle zone di cottura di sini-
stra, le zone di cottura vengono separa-
te e spente.

4. Premendo contemporaneamente il
tasto 2§ di entrambe le zone di cottu-
ra per circa 3 secondi: Le zone di cot-
tura si spengono se si premono i tasti
f di entrambe le zone di cottura con-
temporaneamente per circa 3 secondi.

Blocco per pulizia

Il blocco per la pulizia impedisce il funzio-

namento di tutti i tasti del pannello di con-

trollo per 20 secondi mentre il piano cottura
€ acceso per consentire all’'utente di effet-
tuare una breve pulizia. Il prodotto non as-
sorbira energia per tutto questo tempo.

Attivazione del blocco per pulizia

1. Toccare e tenere premuto il tasto {"’ fi-
no a quando non si sente un segnale
acustico quando viene attivata una
qualsiasi zona di cottura.

2. Il conto alla rovescia inizia da 20 sul di-
splay del timer del piano di cottura. Nes-
suno dei tasti del pannello funzionera,
tranne il tasto (D per tutto questo perio-
do.

Disattivazione del blocco per pulizia

Non & necessario premere alcun tasto per
disattivare il blocco per la pulizia. Il piano

cottura emette un segnale acustico dopo

20 secondi e il blocco per la pulizia viene

automaticamente disattivato.

Se si desidera disattivare il blocco
per la pulizia prima, toccare e tene-
re premuto il tasto {"] fino a quan-

do non si sentono due segnali acu-
stici.

Blocco bambini Varia a seconda del mo-
dello di forno. Potrebbe non essere di-
sponibile sul proprio prodotto.

Quando le zone di cottura sono spente,
possibile proteggere il piano di cottura con
il blocco bambini per evitare che i bambini
accendano le zone di cottura. Il blocco
bambini puo essere attivato o disattivato
solo quando le zone di cottura sono spente
(in modalita standby).

Attivazione del blocco bambini

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {m] o [0 finché
non si udira un segnale acustico quan-
do il piano di cottura & in modalita
standby.

= Il blocco bambini sara attivo. “L” verra
visualizzata su tutti i display delle zone
di cottura per un certo tempo e il punto

decimale del tasto i si accendera.
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Se si preme un tasto qualsiasi
qguando la funzione blocco bambini
e attiva, si sentiranno due segnali

acustici e “L” lampeggera sul di-
splay di tutte le zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-

multaneamente i tasti {mJ o [0 finché
non si udira non si sentono due segnali
acustici quando il blocco bambini & atti-
vo.

2. Lafunzione blocco bambini sara disatti-
vata. “L” lampeggera su tutti i display
delle zone di cottura e la luce del tasto (&
si spegnera.

Blocco tasti

E possibile attivare il blocco tasti per evita-

re che le funzioni vengano modificate per

errore durante il funzionamento del piano
cottura.

Il blocco dei tasti verra annullato in
caso di interruzione di corrente.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare e tenere premuti insieme e si-
multaneamente i tasti {m] o [0 finché
un segnale acustico non verra audito.

2. Il blocco tasti verra attivato e il punto

decimale del tasto é si accendera dopo
aver lampeggiato.

Il blocco dei tasti puo essere attiva-
to solo in modalita operativa. Solo il
tasto (D sara funzionante quando il

blocco tasti € attivo. Quando si toc-
ca un qualsiasi altro tasto, il punto

decimale del tasto {ﬂ lampeggia per
indicare che il blocco tasti € attivo.
Se si spegne il piano cottura quan-
do i tasti sono bloccati, & necessa-
rio disattivare il blocco tasti per po-
ter riaccendere il piano cottura. Se
si tocca un tasto qualsiasi senza di-
sattivare il blocco tasti, “L” lampeg-
gia sul display di tutte le zone di
cottura per indicare che il blocco ta-
sti & attivo. Disattivare il blocco ta-
sti per riaccendere il piano di cottu-
ra.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare simultaneamente i tasti {"U o

00 finché non si sentono due segnali
acustici quando il blocco tasti & attivo.

2. Laluce del tasto |§| si spegne e il pannel-
lo di controllo si sblocca.
Funzione timer

Questa funzione rende piu facile cucinare.
Non sara necessario guardare il piano di
cottura per tutto il tempo di cottura. La zo-
na di cottura si spegne automaticamente al
termine del periodo di tempo impostato.

Attivazione del timer

1. Accendere il piano cottura premendo il
tasto (D.

2. Regolare il livello di temperatura deside-
rato toccando i tasti ®/O.

O ®
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3. Attivare il timer premendo il tasto 9.
“00” e il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggeranno sul display.

4. Regolare la durata desiderata del timer
toccando i tasti @/O.

5. Dopo 10 secondi, I'impostazione sara
attiva. Il punto decimale della zona sele-
zionata lampeggera sul display del ti-
mer.

6. Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura descritta
sopra.

Se piu di un timer € impostato su
@ zone diverse, il timer della zona che
ha il valore minimo viene visualizza-
to sul display del timer e il punto
decimale di quella zona lampeggia.
| punti decimali delle altre zone si il-
luminano in maniera continua.

E possibile vedere il tempo di cottu-
@ ra rimanente toccando il tasto €O di
tutte le zone di cottura. Per ogni
tocco viene visualizzato un diverso
valore del timer relativo a una spe-
cifica zona. Infine, viene nuovamen-

te visualizzato il valore minimo del
timer.

Il timer non puo essere impostato
senza selezionare la zona di cottu-

ra e il suo valore di temperatura.

Il timer puo essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

Disattivazione del timer

Una volta terminato il tempo impostato, il
piano cottura si spegne automaticamente e
emette un segnale acustico. Premere un ta-
sto qualsiasi per silenziare il suono del se-
gnale acustico. Se non si preme alcun ta-
sto, il suono del segnale acustico si arresta
dopo alcuni minuti.

Disattivazione precedente dei timer

v’ Se si disattiva precedentemente il ti-
mer, il piano cottura continua a funzio-
nare alla temperatura impostata fino a
quando non viene spento. Il timer pud
essere disattivato precedentemente in
due modi diversi:

1. Disattivare il timer per la zona corre-
lata, abbassando il suo valore a “00”:
Toccare i tasi del timer /O fino a
quando “00” non appare sul display del-
la zona di cottura il cui timer ¢ attivo.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

= Disattivare il timer per la zona
relativa toccando contempora-
neamente i tasti @/@ della zo-
na relativa: Toccare simultanea-
mente i tasti ®/O della relativa
zona.

= |l simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitiva-
mente e il timer viene annullato.

Dopo questo passaggio, il livello di
temperatura della zona relativa sa-

ra “0” anche con il livello del timer.

Funzione stop

v" Con questa funzione & possibile dimi-
nuire il livello di temperatura di eserci-
zio delle zone di cottura al minimo (li-
vello 1).

Se il timer & impostato per una
qualsiasi zona di cottura, continue-

ra a funzionare durante I'arresto.

1. Toccare il tasto [l quando una qualsia-
si delle zone di cottura € in funzione.

= Tutte le zone di cottura funzione-
ranno al livello minimo (livello 1) [
Il simbolo apparira sul display delle
zone di cottura attive.
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= Toccare nuovamente il tasto ([
per far funzionare di nuovo tutte le
zone di cottura con le loro impo-
stazioni precedenti.

Funzione gestione energetica
L'apparecchiatura & dotata di una funzione
di gestione energetica. E possibile modifi-
care la potenza totale che puo essere as-
sorbita dalla cucina con questa funzione.
Sono disponibili 8 livelli per la funzione di ri-
sparmio energetico.

Funzione di risparmio energetico - livelli
di potenza totali che possono essere
impostati

Indicatore di visualizzazione del risparmio

energetico Potenza totale
25  2,5kW

30 3kw

36 36kw

44 44 kW

54 54kwW

57 57kwW

67 6,7kW

72 72kW

Per modificare la potenza totale;

1. Spegnere il fornello toccando il tasto (D
. Spegnere il piano di cottura toccando

di nuovo il tasto (D.

2. Quindi toccare rispettivamente il A§ ta-
sto della zona anteriore destra, il S ta-
sto, il timer O tasto, il timer P tasto, e
infine la zona anteriore sinistra 2§ tasto.

7=
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3. ll'livello di risparmio energetico impo-
stato viene visualizzato sul display del
timer.

4. Tocca l'icona [l per passare da un livel-
lo all'altro e impostare il valore di poten-
za totale che si desidera impostare.

5. Confermare I'impostazione toccando (D
tasto e spegnere il piano di cottura. Il va-
lore di potenza totale impostato deve
essere attivato.

I livelli di temperatura che si posso-

@ no assegnare ai piani possono va-
riare in base al livello di potenza to-
tale impostato. Il livello di tempera-
tura fornito al fornello si abbassa
automaticamente in base al livello
di potenza impostata che deve es-
sere eseguito dal piano di cottura.
Questo non € un errore.

Se si tocca un pulsante diverso dal-
@ la sequenza specificata durante la
modifica del livello di potenza, non
e possibile effettuare I'impostazio-
ne. E necessario ripetere i passaggi

dall'inizio per effettuare I'imposta-
zione.

Utilizzare le zone di cottura a induzione in
modo sicuro ed efficiente

Principi di funzionamento: Il piano di cot-
tura a induzione riscalda direttamente il re-
cipiente di cottura. Pertanto, ha molti van-
taggi rispetto ad altri tipi di piani di cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la super-
ficie del piano di cottura & piu fredda.

Il piano di cottura a induzione & dotato di si-
stemi di sicurezza superiori che garantiran-
no il massimo della sicurezza.

Il piano di cottura pud essere dota-
@ to di zone di cottura a induzione
con un diametro di 145, 180,210 e
280 mm a seconda del modello.
Ogni zona di cottura rileva automa-
ticamente il recipiente posto su di
essa grazie all'induzione. L'energia
viene generata solo nel punto in cui
il recipiente entra in contatto con la
zona di cottura e quindi si ottiene

un consumo minimo di energia.
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Il prodotto puo avviarsi-arrestarsi
con livellida 1 a 7, specialmente
con pentole di piccolo diametro e

quando l'acqua e I'olio sono pochi.
Cio non rappresenta un guasto.

Sistema di spegnimento automatico

Il controllo della cucina dispone di un siste-
ma di spegnimento automatico. Se una o
pil zone del piano cottura vengono lasciate
accese, la zona del piano cottura si spegne
automaticamente dopo un po’ (vedere la ta-

bella 1). In caso di timer assegnato al piano
di cottura, anche lo schermo del timer si
spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento auto-
matico dipende dal livello di temperatura IT
selezionato. A questo livello di temperatura
viene applicato il tempo massimo di funzio-
namento.

La zona di cottura puo essere riattivata
dall’'utente dopo lo spegnimento automati-
co, come descritto sopra.

Livello temperatura Tempo di spegnimento automatico - ore
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (Booster) 10 min. (*)
(*) Il piano cottura scende al livello 9 dopo 10 minuti

Tabella 1: Tempo di spegnimento automa-

tico

Protezione dal surriscaldamento

Il piano cottura e dotato di alcuni sensori

che forniscono protezione dal surriscalda-

mento. In caso di surriscaldamento, fare ri-

ferimento a quanto segue:

+ La zona di cottura in funzione pud essere
disattivata.

+ Il'livello selezionato puo scendere al livel-
lo 7 dal livello superiore.

Sistema di sicurezza di troppopieno

Il piano cottura € dotato di un sistema di si-

curezza di troppopieno. In caso di traboc-

camento sul pannello di controllo, il siste-

ma interrompe immediatamente la connes-

sione all'alimentazione e spegne il piano

cottura Il simbolo di avviso “E” appare co-

me avvertimento in questo caso.

Impostazione precisa della potenza

Il piano cottura a induzione reagisce imme-
diatamente ai comandi come principio di
funzionamento. Esso cambia le imposta-
zioni di potenza molto velocemente. In que-
sto modo si pud evitare che una pentola
(contenente acqua, latte, ecc.) trabocchi
anche se stava per farlo.

Se la superficie del pannello di con-
trollo touch & esposta a un intenso
vapore, l'intero sistema di controllo

puo disattivarsi e dare un segnale
di errore.

Tenere pulita la superficie del pan-

@ nello di controllo touch. E possibili
sia stato adottato un funzionamen-
to errato.
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6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione & possibile trovare consi- .
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.
6.1 Avvertenze generali sulla cottura
con il piano cottura .

Avvertenze generali sulla cottura con il

piano cottura

+ Non riempire mai la padella con olio per
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu-
ra incustodito quando si riscalda I'olio.
L'olio surriscaldato rappresenta un ri-
schio di incendio. Non cercare mai di
spegnere un possibile incendio con l'ac-
qua! Quando I'olio prende fuoco, coprirlo
con una coperta idonea o un panno umi-
do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Tabella di cottura

Prima di friggere gli alimenti, togliere
sempre I'acqua in eccesso e metterli len-
tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-
gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-
no scongelati.

Quando riscaldi I'olio, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il co-
perchio aperto.

Per consigli sulla cottura con risparmio
energetico, consultare la sezione “Istru-
zioni ambientali”.

| valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

IT

Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Scioglimento
Scioglimento cioccolato (ad esempio: brand Dr. 1 20 .30
Oetker, cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200 g) 6 5.6
Ebollizione, riscaldamento, mantenimento del calore
Acqua 1 L (Ebollizione) P 3..5
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 6 4..6
Latte 1 L (Mantenimento del calore) 1-2 18..22
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
8 3..5
rasole 0,5 L)
Ebollizione
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
A L 9 12..14
Pezzo grandi dimensioni)
Filetto di salmone 8 10..15
Salsiccia 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cottura, cibi saltati
Piatto di pesce (200 g riso) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **
Bollitura di fagioli e piselli Ebollizione - 9 5 6
per il budino di Noah
Bollitura di fagioli e piselli cottura - per il
budino di Noah 3 10..30
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Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Grano Ebollizione - per il budino di Noah |9 2.5
Grano cottura - per il budino di Noah 3 10..30
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 8 20..25
Stinchi con verdure **
Verdure saltate 9 3.8
Cottura 4-5 120..150
Zuppe (Ad esempio: zuppa di lenticchie) 6-7 17 ..20
Stinchi con verdure
Filetto di branzino 8 3.7
Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsiccia 8 2.5
Uova fritte 7 4.8
Patatine fritte
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Consigliamo la padella wok.
** Si raccomanda I'uso di pentole/tegami in ghisa.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

zZia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e

togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re 'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
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re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

« Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in

commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
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guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

8 Risoluzione dei problemi

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il

prodotto € dotato di una funzione di bloc-

co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile pud essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

L'icona & sempre accesa sul display della

zona di cottura.

+ Le pentole potrebbero essere mal o non
posizionate sul piano cottura. >>> Con-
trollare se la pentola ¢ sulla zona di cot-
tura.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al-

la cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il pia-
no di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.

+ La pentola o la zona di cottura potrebbe-
ro essere troppo calde. >>> Lasciarle raf-
freddare.

La zona di cottura selezionata si spegne

improvvisamente mentre é in funzione.

+ |l tempo di cottura della zona di cottura
selezionata potrebbe essere scaduto.
>>> Sj puo impostare un nuovo tempo di
cottura o terminare la cottura.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento po-
trebbe essere coperto da qualche ogget-
to. >>> Rimuovere 'oggetto sul pannello.

Anche se la zona cottura é accesa, la pen-

tola non si scalda.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al
piano cottura a induzione. >>> Controlla-
re che la pentola sia compatibile con il
piano di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.
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La ventola di raffreddamento continua a
funzionare anche se il piano cottura e
spento.

+ Questo non e un errore. La ventola di raf-
freddamento continua a funzionare fin-
ché la temperatura dei dispositivi elettro-
nici nel piano cottura non scende alla
temperatura appropriata.

Rumore dal fornello durante la cottura

+ Alcuni suoni possono essere uditi dalla
cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del reci-
piente di cottura. Questi suoni sono nor-
mali, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-
duzione.

Possibili rumori e motivi
+ Rumore della ventola: Il fornello & dota-

to di una ventola che si attiva automati-
camente in funzione della temperatura

Codici di errore/motivi e possibili soluzioni

dell’apparecchiatura. Il ventilatore ha di-
versi livelli di funzionamento e funziona a
diversi livelli in base alla temperatura.
Ronzio inferiore come il rumore di fun-
zionamento di un trasformatore: Cio &
dovuto alla natura della tecnologia ad in-
duzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipiente di
cottura, € possibile udire tali ronzii a se-
conda del materiale del recipiente di cot-
tura. Pertanto, € possibile che si sentano
rumori diversi con pentole diverse.
Rumore di crepe: La ragione di cio ¢ |a
struttura e il materiale della base del reci-
piente di cottura. Se il recipiente di cottu-
ra € costituito da vari strati con materiali
diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.
Rumore lamentoso: Quando due zone di
cottura sullo stesso lato del fornello ven-
gono utilizzate per cucinare con livelli di
cottura diversi, si puo sentire un suono
lamentoso.

Possibili soluzioni

Il fornello a induzione é surriscaldato. |essere risolto quando la temperatura

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve

della cucina scende al di sotto dei li-
miti.

Uno o piu tasti vengono tenuti premu-

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con la
pulizia del pannello di controllo.

Non viene utilizzata una pentola adat-

L'errore deve essere risolto utilizzan-
do una pentola adatta al riscaldamen-
to a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Errore del sensore di temperatura sul

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Codici di errore Motivi di errore

E22

E 26
ti per piu di 10 secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul pannello di
controllo o il controllo & esposto al
vapore.

E47 ta al riscaldamento a induzione.

E1-E15 !Errorg di comunicazione sul piano a
induzione.

E16 -E 21 ] ) .
piano a induzione.

E23

E24

Errore software sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.
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Codici di errore

Motivi di errore

Possibili soluzioni

E25

Errore di funzionamento della ventola
sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E31-E45

Errore hardware scheda elettronica
su piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E 48
E 49
E 51

Errore del sensore sul piano di cottu-
ra a induzione.

L'apparecchiatura dei sensori deve
essere resa compatibile per le condi-
zioni operative. Contattare la conces-
sionaria autorizzata se il problema
viene risolto.

E52-ES57

Errore di alta temperatura sul piano di
cottura a induzione.

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
del sensore scende al di sotto dei li-
miti. Contattare la concessionaria au-
torizzata se il problema viene risolto.
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