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Velkommen!
Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et produkt fra Blomberg. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal
du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der falger med, omhyggeligt,
for du bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. P4 denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen
med. Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejlednin-
gen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Laes brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

* Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge
risikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-for-
mal, skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa fgl-
ge med.

* Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

* Lad altid installations- og re-
parationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

* Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er
angivet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.

A1 .1 Tilsigtet anvendelse

* Dette apparat er konstrueret til
privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.
Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og
personalekgkkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmil-
joer.

« ADVARSEL: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

+ Ovnen kan bruges til at afrime,

bage, stege og grille mad.

Dette produkt ma ikke bruges

til pladevarme, haangende

handklaeder eller tgj pa hand-
taget til tgrring.

1.2 Bgrns, sarbare per-
soners og kaeledyrs
sikkerhed

* Dette produkt kan anvendes af
bern pa 8 ar og derover, og
mennesker, som er under-
udviklet med hensyn til fysi-
ske, sensoriske eller mentale
evner, eller som har mangel pa
erfaring og viden, sa lange de
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er overvaget eller uddannet i
den sikre brug og farerne ved
produktet.

Bgrn bgr ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bgrn, uden at
nogen holder opsyn med dem.
Dette produkt bgr ikke bruges
af mennesker med begraense-
de fysiske, sensoriske eller
mentale evner (herunder bgrn),
med mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

Barn skal vaere under opsyn
for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

* El-produkter er farlige for bgrn

og husdyr. Bgrn og keeledyr
ma ikke lege med, klatre p3, el-
ler komme ind i produktet.

* Anbring ikke genstande, som

bgrn kan na, pa apparatet.

« ADVARSEL: Under brug, er de

tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold bgrn
veek fra produktet.

* Opbevar emballagen utilgaen-

geligt for bgrn. Der er risiko for
personskade og kvaelning.

* Nar dgren er aben, ma du ikke

leegge nogen tung genstand
pa dgren, eller lade bgrn sidde
pa den. Det kan fa ovnen til at
tippe over eller gdelaegge dgr-
haengslerne

* For du bortskaffer slidte og

ubrugelige produkter.

1. Afbryd stikket, og fjern det
fra stikkontakten.

2. Klip strgmkablet af og adskil
det fra produktet.

3. Tag forholdsregler for at for-
hindre bgrniatgaindi
produktet.

4. Lad ikke bgrn lege med
produktet, nar det er i gde-
lagt tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed

* Tilslut produktet til en jordet
stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
stremvaerdier, der er angivet
pa typeskiltet. Fa en korrekt
stikkontakt installeret af en el-
installatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbin-
delse efter lokale/nationale
regler.

« Stikket eller eltilslutningen til
apparatet skal findes pa et let
tilgaengeligt sted. Hvis dette
ikke er muligt, bgr der veere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger,
og som adskiller alle poler til
elnettet.
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« Afbryd kontakten eller sikrin-
gen inden reparation, vedlige-
holdelse og renggring.

+ Saet produktet i en stikkontakt,
der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strgm-
og frekvensveerdier, der er an-
givet pa typeskiltet.

(Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer”.
Bgj ikke stramkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa lednin-
gen. Strgmkablet ma ikke blive
bgjet, mast eller komme i kon-
takt med en varmekilde.

* Sgrg for, at strgmkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering
eller renggring.

* Ovnens bageste overflade bli-
ver varm, nar den er i brug.
Strgmkablerne ma ikke bergre
bagsiden af produktet. Ellers
kan det blive beskadiget.

« Streek ikke forbindelseskabler-
ne til ovnlagen og lad dem ikke
kgre over varme overflader. El-
lers kan kabelisoleringen
smelte og forarsage brand
som fglge af komfurets kort-
slutning.
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» Brug kun det originale kabel. m

Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forleenger-
kabler.

Brug ikke en forlaengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

Kontakt det autoriserede ser-
vicevaerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfeelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.
Kontakt importgren eller det
autoriserede vaerksted, hvis
laeengden af strgmkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller

stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og beaerbare energikilder vaek
fra produktet.

* Hvis stremkablet er beskadi-

get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
vaerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens
virksomhed for at forebygge
mulige farer.

« ADVARSEL: Fgr udskiftning af

ovnlampen, sa veer sikker pa
at afbryde produktet fra lys-
nettet for at undga risiko for
elektrisk sted. Afbryd
produktet eller sluk for sikrin-
gen pa hovedafbryderen.



Hvis dit produkt har en ledning .

og et stik:

« Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, lgs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage .
brand.

« Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa som stik naer et kgkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for
kortslutning eller elektrisk
stad.

* Ror aldrig ved stikket med va-
de haender!

* Traek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

Al .4 Transportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet,
fgr produktet transporteres.

* Produktet er tungt, vaer mindst
to personer om at baere
produktet.

* Brug ikke dgren og/eller hand-
taget til at baere eller flytte ap-
paratet.

* Undlad at placere andre gen-
stande pa apparatet. Beer ap-
paratet lodret.

DA/T

Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det teet. Sgrg for
at sikre produktets bevagelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.

Far produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorise-
rede servicevaerksted, hvis det
er beskadiget.

A1 .5 Installationssik-

kerhed

Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

Far produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadi-
get

Undga at bruge varmeisole-
rende materialer til at deekke
indersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.




* Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

* Hold omgivelser til alle venti-
lationsrgr pa produktet abne.

* For at undga overophedning,
ma produktinstallation ikke
udfgres bag dekorative vaeg-
ge.

« | tilfeelde, hvor en gasslange/-
rgr eller plastikvandrgr findes
bag det angivne installations-
omrade til produktet, er det
ngdvendigt at garantere, at der
ikke er nogen kontakt mellem
produktet og disse brugsfor-
bindelser. Ellers kan slangen/
rgret blive knust.

* Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sik-
res, at produktet ikke kommer i
bergring med stikkontakten el-
ler med det stik, der sidder i
stikkontakten.

1.6 Sikkerhed under
brug

* Sgrg for at produktet er sluk-
ket efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra stremmen. Kontakt
importgren eller det autorise-
rede servicevaerksted.

* Brug ikke apparatet, hvis glas-
doren er fjernet eller brudt. El-
lers er der risiko for per-
sonskade og skade pa miljget.

* Traed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

* Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af
alkohol og/eller narkotika.

 Breendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

« Ovnhandtag er ikke et tgrre-
stativ til viskestykker. Nar du
bruger produktet, sa haeng ik-
ke handklzeder, handsker eller
lignende tekstiler pa hand-
taget.

* Dgrhaengsler pa produktet
flytter sig, nar man abner og
lukker dgren og kan ga i styk-
ker. Nar du abner og lukker
dgren, sa hold ikke i delen med
haengslerne.

AL? Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaenge-
lige dele blive varme. Der skal
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udvises forsigtighed for at
undga at rgre varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med
mindre de er under opsyn.

* Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i naerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

* Hold afstand ved abning af
ovndgren ved afslutning af til-
beredningen. Dampen kan
breende din hand, ansigt og/
eller gjne.

* Under brug er produktet
varmt. Der skal udvises forsig-
tighed for at undga at rgre var-
me dele, indersiden af ovnen
og varmeelementer.

* Beer altid termohandsker til
ovnen, nar du handterer
produktet.

Al .8 Brug af tilbehgr

* Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehor" for detalje-
rede oplysninger.

* Luk ovndgren efter at have
skubbet tilbehgret helt ind i til-
beredningsomradet, ellers kan
de ramme dgrglasset og be-
skadige det.

1.9 Sikkerhed ved tilbe- m

redning

* Pas pa3, nar du bruger alkoholi-

ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
taendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt
med varme overflader.

« Madrester i tilberedningsom-
radet, sa som olie, kan antaen-
des. Fjern disse rester fgr til-
beredning.

* Fare for madforgiftning: Lad
ikke maden sta i ovnen i over
en time far eller efter tilbered-
ning. Ellers kan det forarsage
madforgiftning eller sygdom-
me.

« Opvarm ikke lukkede daser og

glas i ovnen. Trykket, der kan

opbygges i dasen/glasset kan
forarsage at det knaekker.

Placer ikke bageplader, bakker,

tallerkener eller alufolie direkte

pa bunden af ovnen. Den ak-
kumulerede varme kan beska-
dige bunden af ovnen.

Vaer opmaerksom pa fglgende
forholdsregler, nar du bruger
fedtpapir, pergament eller lig-

nende materiale:
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* Placer det fedtteette papir i
kokkentgj eller ovntilbehgr
(bakke, tradrist osv.) med mad
og placer det i den forvarmede
ovn.

For at forebygge risikoen for at
bergre ovnens varmeelemen-
ter og hindre strammen af
varm luft, skal du fjerne over-
skydende stykker af fedttaet
papir, der haenger ud af tilbe-
hor eller beholdere. Brug ikke
fedttaet papir ved hgjere tem-
peraturer, end den maksimale
brugstemperatur specificeret
af producenten. Placer aldrig
fedtteet papir i bunden af ov-
nen.

« Placer det ikke oven pa tilbe-
hgret ved forvarmning.

* Tryk det altid ned med em tal-
lerken eller lignende genstand
for at forhindre materialet i at
flyve rundt pa grund af luftcir-
kulationen inde i ovnen.

* Tildeek kun den ngdvendige
overflade inde i pladen.

« Efter hver brug skal bakken
renses og ethvert fedtteet pa-
pir eller lignende materiale, der
er brugt i pladen, skal udskif-
tes. Ellers kan vaesker, der
drypper pa bakken forarsage
rgg eller endda blive anteendt.
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Der skabes en luftstrem, nar m

produktets lag abnes. Fedttaet
papir kan komme i kontakt
med varmeelementer og an-
taendes.

Nar man bruger et grillstativ til
stegning, bgr der saettes en
plade i det nederste stativ. El-
lers kan madolie og andre
stoffer, der drypper i bunden af
ovnen danne tung rgr og fagre
til flammer.

Luk ovndgren under brug af
grill Varme overflader kan for-
arsage forbreendinger!

« Mad, der er uegnet til grill kan

udggre en brandfare. Grill kun
mad, der kan tale kraftig grill-
ild. Placer heller ikke mad for
langt tilbage i forhold til gril-
len. Dette er det varmeste om-
rade og fedtholdig mad kan
bryde i brand.

A.I .10 Vedligeholdelses og

renggringssikkerhed

Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage for-
breendinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved

at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stgd!

* Brug ikke damprensere til at

rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.



* Brug ikke skrappe skuremidler,
metalskrabere, staluld eller
blegemidler til at rense glasset
i ovnens frontdgr. Disse mate-

2 Miljginstruktioner

rialer kan forarsage at gla-
soverfladen bliver ridset og
knaekker.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og ma-

terialer, som kan genbruges og

er egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
N almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjeelper med
at forhindre potentielle negative konse-
kvenser for miljget og menneskers sund-
hed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/
EU). Det indeholder ikke skadelige eller for-
budte stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de szerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produkt-
kvitteringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en beaeredygtig og

energieffektiv made:

+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ l ovnen vil brug af mgrke eller emaljerede
beholdere overfgre varmen bedre.

+ Hvis det er angivet i opskriften eller
brugervejledningen, sa forvarm altid. Ov-
nen ma ikke dbnes ofte under tilbered-
ningen.

« Sluk for produktet 5 til 10 minutter inden
afslutningen af tilberedningstiden ved
lange tilberedninger. Du kan spare op til
20 % pa el ved at bruge restvarme..

* Prgv at tilberede mere end en ret ad gan-
gen i ovnen. Du kan lave mad pa samme
tid ved at anbringe to komfurer pa stati-
vet. Desuden vil du spare energi, hvis du
tilbereder dine maltider efter hinanden,
fordi ovnen ikke vil miste sin varme.
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3 Dit produkt

3.1 Produktintroduktion
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1 Betjeningspanel 2 Lampe
3 Tradhylder 4 Blaesermotor (bag stalplade)
5 Dgr 6 Handtag
7 Laveste varmer (under stalplade) 8 Hyldepositioner
9 @verste varmelegeme 10 Ventilationshuller
Varierer afhaengigt af produktmodellen. Dit 3.2 Introduktion og brug af produkt-

produkt har muligvis ikke en lampe, eller lampe-
typen og placeringen kan afvige fra illustratio-
nen.

Varierer afhaengigt af produktmodellen. Maske
er dette produkt ikke udstyret med en tradhylde
Pa billedet er et produkt med tradhylde vist som
eksempel.

kontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og
grundlaeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i bille-
der og nogle funktioner afhaengigt af
produkttypen.
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3.2.1 Betjeningspanel
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1 Funktionsvalgsknap
3 Termostatlampe

Hvis der findes handtag til at styre dit
produkt pa nogle modeller, kan disse
handtag veere lavet, sa de kommer ud, nar
man trykker pa dem (skjulte handtag). For
at foretage indstillinger med disse hand-
tag, skal man fgrst skubbe til den relevante
knap og traekke knappen ud. Efter at have
foretaget din justering, sa skub den ind
igen, og saet handtaget pa plads.

3.2.2 Introduktion til ovnens styrepa-
nel

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsveelgerknappen. Drej til ven-
stre/hgjre fra lukket (gverste) position for
at veelge.

Temperatur knap

Du kan veelge den temperatur, du vil tilbe-
rede, med temperaturknappen. Drej med
uret fra den lukkede (@verste) position for
at veelge.

2 Temperaturvalgsknap

Ovn indvendig temperaturindikator

Du kan forsta ovnens indvendige tempera-
tur fra temperaturlampen. Termostatlam-
pen er placeret pa kontrolpanelet.
Termostatlampen teender, nar produktet
begynder at fungere, og termostatlampen
slukker, nar den nar den indstillede tempe-
ratur. Nar temperaturen inde i ovnen falder
til under den indstillede temperatur, taen-
des termostatlampen igen.

3.3 Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen kan de driftsfunktio-
ner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og
laveste temperaturer indstilles til disse
funktioner, vises. Raekkefglgen af de drift-
stilstande, der vises her, kan afvige fra ar-
rangementet pa dit produkt.
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F_unk- Beskrivelse af funk- |Temperatur- .
tions- tion omrade (°C) Beskrivelse og brug
symbol
Tob 04 bund-opvarm- Maden opvarmes fra oven og fra neden pa samme tid. Den er
pog nin P * velegnet til bagvaerk eller kager og gryderetter i bageforme.
— 9 Madlavning sker med en enkelt bakke.
| S
— Der er kun lavere opvarmning pa. Det er velegnet til fedevarer,
— Bundopvarmning * der har brug for bruning i bunden. Denne funktion bgr ogsa
+ .3, bruges til nem damprensning.
| S
s . . Den varme luft, der opvarmes af de gvre og nedre varmeappa-
% b\éﬁzt/llfgoz)aizlrs;f;f; * rater, fordeles ligeligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
— pop 9 Madlavning sker med en enkelt bradepande.
Fuld arill . Den store grill pa ovnloftet virker. Den er velegnet til grillning i
g store maengder.
w Ventilator assisteret Den varme luft, der opvarmes af den lille grill, fordeles hurtigt i
% lav arill * ovnen med blaeseren. Den er velegnet til grillring af mindre
9 maengder.
/\ Alle ovnens varmelegemer virker. Denne betjeningsfunktion
/\ Booster - bruges til hurtigt at bringe ovnen til den gnskede temperatur
(forvarmning). Brug den ikke til tilberedning af mad.

* Dit produkt fungerer i det temperaturom-
rade, der er angivet pa temperaturknappen.

3.4 Produkt tilbehor

Der findes forskelligt tilbehgr i dit produkt.
| dette afsnit er beskrivelsen af tilbehgr og
deres korrekte brug tilgaengelig. Afhaengigt
af produktets model, varierer det medfgl-
gende tilbehgr. Alt tilbehgr beskrevet i
brugervejledningen er maske ikke tilgeen-
geligt i dit produkt.

Bakkerne inde i dit apparat kan bli-
@ ve deformerede af varmeeffekten.

Dette har ingen indflydelse pa

funktionen. Deformationen forsvin-

der, nar bakken afkgles.

Dyb bakke

Det bruges til wienerbrgd, stegning af store
stykker, saftig mad eller opsamling af lg-
bende fedt under grillning.

Wienerbrodsbakke

Det bruges til wienerbrgd som cookies og
smakager.

Grillrist

Bruges til stegning og/eller at placere de
fodevarer, der skal bages, stegte og frosne
fedevarer pa det gnskede stativ.
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Pa modeller med tradhylder :

Pa modeller uden tradhylder :

3.5 Brug af produktets tilbehgr

Tilberedningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i tilbe-
redningsomradet. Du kan ogsa se raekke-
fglgen af hylderne pa ovnens frontramme.

Pa modeller med tradhylder :

=

5

4

3

2

1

>/
Pa modeller uden tradhylder :

— ] 4
| ~—~— 3
4; =~ 2
=~ ]

Placering af tradristen pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt i
ovnen. Under placering af grillristen pa den
onskede hylde, skal det abne afsnit veere
pa fronten. For bedre madlavning skal grill-
risten sikres pa tradhyldens stoppunkt.
Den ma ikke overskride stoppunktet og fa
kontakt med ovnens bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt
pa sidehylderne. Grillristen har en retning,
nar man placerer den pa hylden. Under
placering af grillristen pa den gnskede hyl-
de, skal det abne afsnit veere pa fronten.

Placering af bakken pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere bakkerne pa trad-
hylderne korrekt i ovnen. Under placering
af bakken pa den gnskede hylde, skal det
abne afsnit vaere pa fronten. For bedre
madlavning skal bakken sikres pa
stopklodsen pa tradhylden. Den ma ikke
overskride stopklodsen og fa kontakt med
ovnens bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere bradepanderne pa
tradhylderne korrekt i ovnen. Bradepanden
har en retning, nar man placerer den pa
hylden. Under placering af bakken pa den
onskede hylde, skal det abne afsnit vaere
pa fronten.
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Grillristens stopfunktion

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at grillristen tipper ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du let og sikkert tage
din mad ud. Nar du flytter tradgrillen, kan
du treekke den fremad, indtil den nar stop-
punktet. Du skal overskride dette punkt for
at fjerne den helt.

—_—\ \

Bradepande-stopfunktion - P4 modeller
med tradhylder

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at bakken tipper ud af tradhylden. Nar du
fjerner bakken, sa friggr den fra den bager-
ste stopklods, og traek den frem mod dig
selv, indtil den nar fronten. Du skal over-
skride denne stopklods for at fjerne den
helt.

Korrekt placering af grillristen og bakken
pa teleskopstzengerne-Pa modeller med
tradhylder og teleskop

Takket veere teleskopstaengerne, kan bak-
kerne eller grillristen let installeres og fjer-
nes. Nar du bruger bakker og grillriste med
teleskopsteengerne, skal du sgrge for at
stifterne for og bag pa teleskopstaengerne
hviler pa kanten af grillen og bakken (vist
pa figuren).

Bornelas

Komfuret har et bgrnesikringssystem pa
ovnlagen. For at &bne ovnlagen skal du
skubbe plastikknappen let ned, og treekke i
lagehandtaget. Nar lagen lukkes, lases
bgrneldsen af sig selv.
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3.6 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) 595 /594 /567

(mm)

Ovnens installationsdimensioner (hgjde/bredde/dybde) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Spaending / frekvens 220-240V ~; 50 Hz
Kabeltype af anvendt tveersnit brugt/passende til brug i min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produktet

Samlet effektforbrug (kW) 2,4

Ovntype Blaeserassisteret ovn

Grundlaeggende Oplysninger om energimaerkat pa typen af elovne til hjemmebrug er givet i overensstemmelse
med standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Veerdierne er fastlagt i Top og bund-opvarmning eller (hvis de findes
Ventilator assisteret bund/ top opvarmning funktioner med standardbelastning.

Energieffektivitetsklassen er fastlagt i overensstemmelse med fglgende prioritering, afhaengigt af, om de relevante
funktioner findes pa produktet eller ej. 1-@ko-ventilatoropvarmning, 2-Ventilatoropvarmning , 3-Ventilator assi-
steret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

Tekniske specifikationer kan endres uden forudgaende underretning for at for-
@ bedre produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

opnas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder.
Afhaengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse veerdier
variere.

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfglgende dokumentation
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, an-
befales det at ggre folgende, som er naevnt
i de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger
med produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne made breendes
og renggres rester og lag, der kan veere
tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du vael-
ge den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle varmeelementer
i dit produkt betjener. Se "Ovnens betje-
ningsfunktioner [» 13]. Du kan lzere at
betjene ovnen i det fglgende afsnit.

5 Brug af ovnen

5. Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Tor overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tgr den efter
med en klud.

For du bruger tilbehgret:

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen

med saebevand og en blgd renggrings-

svamp.

BEMZARK: Nogle renggringsmidler kan

beskadige overfladen. Brug ikke slibende

renggringsmidler, skurepulver, rengg-
ringscremer eller skarpe genstande under
renggringen.

BEMARK: Under den fgrste brug kan der

opsta reg og lugt i flere timer. Dette er nor-

malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rég og lugt, der dannes.

5.1 Generelle oplysninger om brug af
ovnen

Kglevifte ( Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengeligt pa dit produkt)

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilato-
ren aktiveres automatisk, nar det er ngd-
vendigt, og afkgler bade fronten pa
produktet og mgblerne. Den deaktiveres
automatisk, nar kgleprocessen er afsluttet.
Der kommer varm luft ud over ovnens dgr.
Tildaek ikke disse ventilationsabninger
med noget. Ellers kan ovnen overophedes.
Koleventilatoren fortsaetter med at arbejde
under ovnens drift eller efter at ovnen er
slukket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver
mad ved at programmere ovntimeren,
slukker kgleventilatoren efter bagetiden
med alle funktioner. Kgleventilatorens
driftstid kan ikke bestemmes af brugeren.
Den teendes og slukkes automatisk. Dette
er ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
bage. P4 nogle modeller er lampen taendt
under bagning, mens den pa nogle model-
ler slukker efter en bestemt tid.

5.2 Betjening af ovnens styreenhed

Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjeelp af funktionsvalgsk-
nappen og indstiller en bestemt temperatur
ved hjaelp af temperaturknappen, begynder
ovnen at fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje funk-

tionsvalgsknappen og temperaturknappen
til slukket (op) position.

Valg af temperatur og ovnens funktion.

Du kan lave mad ved at foretage den ma-
nuelle kontrol (AT din kontrol) ved at veelge
den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad.
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1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil til-
berede med, ved hjaelp af funktions-
valgsknappen.

6 Generelle oplysninger om bagning

2. Indstil temperaturen, du vil tilberede
med, ved hjzelp af temperaturknappen.

= Din ovn starter straks med at virke pa
den valgte funktion og temperatur, og
termostatlampen lyser. Nar tempera-
turen inde i ovnen nar den gnskede
temperatur, slukkes termostatlampen.
Ovnen vil ikke slukke selv after bagnin-
gen. Du skal selv kontrollere bagnin-
gen og slukke for den. Nar din bagning
er faerdig, kan du slukke for ovnen ved
at dreje funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op-)
position.

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fedevarer, der er testet som producenter,
og de mest passende indstillinger for disse
fgdevarer. Passende ovnindstillinger og til-
behgr til disse fadevarer er ogsa angivet.

6.1 Generelle advarsler om bagning i
ovnhen

« Nar man abner dgren under eller efter
bagning, kan der komme braendende
varm damp ud. Dampen kan braende din
hand, ansigt og/eller gjne. Nar du dbner
ovnens dgr, skal du holde dig vaek.

* Intens damp, der genereres under bag-
ning, kan danne kondensvandvanddra-
ber pa det indvendige og udvendige af
ovnen og pa de gverste dele af mgblerne
pa grund af temperaturforskellen. Dette
er en normal og fysisk begivenhed.

* Tilberedningstemperaturen og tidsvaer-
dierne for fadevarer kan variere afhaen-
gigt af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

* Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, in-
den du begynder at lave mad. Tilbehgr,
der forbliver i ovnen, kan forhindre, at din
mad bliver kogt til de korrekte veerdier.

+ For fgdevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du hen-
vise til lignende fgdevarer, der findes i
madlavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer,
at du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger
fra producenten for det eksterne kgkken-
grej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad. Fedtbe-
skyttet papir, der stremmer over fra be-
holderen, kan skabe risiko for forbraen-
dinger og pavirke kvaliteten af din mad-
lavning. Brug det fedtbeskyttede papir,
du bruger i det specificerede temperatur-
omrade.

+ For god bageevne skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.
Skift ikke hyldeposition under tilbered-
ningen.

6.1.1 Bagvaerk og ovhmad

Generelle oplysninger
+ Vianbefaler at bruge produktets tilbehgr

for god kogeevne. Hvis du vil bruge ek-
sternt kgkkentgj, sa foretraek merkt, ikke
klistrende og varmebestadigt vaerkig;.

* Hyvis forvarmning anbefales i tilbered-

ningstabellen, sa s@rg for at seette din
mad i ovnen efter forvarmning.
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* Hvis du tilbereder med kgkkentgj pa
tradristen, sa placer det pa midten af
tradristen, ikke naer bagvaeggen.

+ Alle materialer der bruges til at lave wie-
nerbrgd skal vaere friske og ved stuet-
emperatur.

+ Madens tilberedningsstatus kan variere
afhaengigt af maengden af mad og stgr-
relsen af kgkkentgjet.

+ Metal, keramik og glasforme forleenger
kogetiden og overfladen i bunden af wie-
nerbrgden brunes ikke jeevnt.

* Hvis du bruger bagepapir, kan der ses en
smule bruning pa madens bundover-
flade. | denne situation skal du muligvis
forleenge tilberedningsperioden med ca.
10 minutter.

+ Veerdierne, der er angivet i tilberednings-
tabellerne er et resultat af tests udfert i
vore laboratorier. Vaerdier, der passer til
dig, kan afvige fra disse veerdier.

+ Placer din mad pa en passende hylde
anbefalet i tilberedningstabellen. Vi hen-
viser til ovnens bundhylde som Hylde 1.

+ Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.

Tips til bagning
* Hvis kagen er for tgr, sa forgg tempera-
turen med 10 °C og afkort bagetiden.

Tilberedningstabel til bagvaerk og ovhmad

* Huvis kagen er fugtig, sa brug en lille
smule vaeske eller seenk temperaturen
med 10°C.

+ Huvis kagens top er breendt, sa szt den
pa den nederste hylde, seenk temperatu-
ren og forgg bagetiden.

+ Hvis indersiden af kagen er godt bagt,
men ydersiden er klistret, s& brug mindre
vaeske, seenk temperaturen og forgg
bagetiden.

Tips til bagvaerk

* Hvis bagveerket er for tgrt, sa forgg tem-
peraturen med 10 °C og afkort bageti-
den. Ggr dejstykkerne vade med en blan-
ding bestaende af meelk, olie, a&g og
youghurt.

+ Hvis bagveerk bager langsomt, s& serg
for at tykkelsen af bagvaerket, du har til-
beredt ikke Igber ud over bakken.

* Hvis bagveerket er brunt pa overfladen,
men bunden ikke er bagt, sa sgrg for at
maengden af vaeske, du vil bruge til bag-
veaerket ikke er for stor i bunden af bag-
veerket. For at opna ens bruning, sa prgv
at sprede blandingen jeevnt mellem
bagepapiret og bagvaerket

+ Bag dit bagveerk i en position og tempe-
ratur i henhold til tilberedningstabellen.
Hvis bunden er jeevn og ikke brunet til-
straekkeligt, sa saet den pa en bundhylde
ved naeste tilberedning.

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Kage pa tallerke- | o jardbakke » |1 0P 09 bund-op- | 180 30... 45
nen varmning
Formkage Kageform pa Top og bund-op- |, 180 30 ... 40
tradgrill : varmning
Smakager Standardbakke » |1 oP 09 bund-op- 1, 160 25..35
varmning
Ventilator assi-
Smakager Standardbakke * |[steret bund/top |3 150 20..30
opvarmning
Rund kageform,
Sandkage 26 cmii dlamet?r Top og bund-op- 2 160 30 40
med klemme pa |varmning
tradgrill =
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Mad Tilbeher, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
22 Z?nkfgizfr?g?ér Ventilator assi-
Sandkage . |steretbund/top (2 160 20..30
med klemme pa opvarmnin
tradgrill : P 9
Cookie xV|enerbr¢dsbak- Top og bund-op- 3 170 25 40
ex varmning
Ventilator assi-
Bagvaerk Standardbakke * |[steret bund/top |2 200 30..40
opvarmning
Bolle Standardbakke |1 oP 09 bund-op- 1, 200 20..35
varmning
Hele brgd Standardbakke » |1 0P 09 bund-op- 1, 200 30..45
varmning
Rektangulaer form Top 0g bund-op-
Lasagne af glas / metal pa pog P~ 12eller3 200 30..45
A varmning
tradgrill **
Rund, sort metal-
Ableteerte form, 20,0”] : d!a— Top 09 bund-op- 2 180 50..70
meter pa tradgit- |[varmning
ter:
. Top og bund-op-
Pizza Standardbakke * 2 200 ... 220 10..20

varmning

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

++Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

6.1.2 Kad, fisk og fjerkrae

Hovedpunkter ved grillning

+ Tilseetning af citronsaft og peber, inden
tilberedning af hel kylling, kalkun og sto-
re stykker kgd vil forbedre tilberednings-

evnen.

+ Det tager 15 til 30 minutter mere at tilbe-
rede kgd med ben, end fileter ved steg-

ning.

+ Du bgr beregne ca. 4 til 5 minutters tilbe-
redningstid pr. centimeter kgdtykkelse.

« Efter at tilberedningstiden er udlgbet,
skal du holde kgdet i ovneni ca. 10 mi-
nutter. Saften fra kgdet fordeles bedre i
det stegte kgad og kommer ikke ud, nar
kgdet skaeres.

« Fisk skal placeres pa mellemste eller la-
vere hylder pa en varmebestandig taller-

ken.

+ Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.
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Tilberedningstabel til kad, fisk og fjerkrae

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Ventilator assi- .
Bof (hel) / Steg (1 . 15 min 250/max,
kg) Standardbakke th:evrae:rgL;%dg/ top |3 efter 180 .. 190 60 ... 80
Lammekglle Ventilator assi- 15 min 250/max
Standardbakke * [steret bund/ to 3 " [110..120
(1,5-2 kg) opvarmning P efter 170
Grillrist * Ventil .
. entilator assi- .
Stegt kylling Anbring en bakke |steret bund/ top |2 15 min 250/max, 60 _ 80
(1,8-2 kg) pa en lavere hyl- opvarmning efter 190
de.
Ventilator assi- .
25 min 250/max,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke * (s)t:Vr::rEﬁir;dg/ top |1 ofter 180 . 190 150...210
Grillrist * . .
. Ventilator assi-
Fisk Anbring en bakke |steret bund/ top |3 200 20...30
pa en lavere hyl- |opyarmning
de.

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr felger muligvis ikke med dit produkt.

++Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

6.1.3 Grill

Redt kad, fisk og fjerkrae bliver hurtigt

brunt, nar det grilles, far en smuk skorpe

og tarrer ikke ud. Filetteret mgd, kad pa

spid, pelser, savel som saftige grgntsager

(tomater, lgg osv.) er seerligt egnet til grill-

ning.

Generelle advarsler

+ Mad, der er uegnet til grill kan udggre en
brandfare. Grill kun mad, der kan tale .
kraftig grill-ild. Placer heller ikke mad for
langt tilbage i grillen. Dette er det varme-
ste omrade og mad kan bryde i brand.

* Luk ovnderen under brug af grill Grill
aldrig med aben ovnder. Varme over-
flader kan forarsage forbraendinger!
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Hovedpunkter ved grillning

Tilbered mad af ensartet tykkelse og
veegt i sa hgj grad, som muligt, nar du
griller.

Placer stykkerne,der skal grilles pa grill-
risten ved at fordele dem, uden at ga ud
over varmelegemet.

Afhaengigt af tykkelse af stykkerne, der
skal grilles, kan tilberedningstiden, som
angivet i tabellen, variere.

Kgr tradgrillen eller grillbakken til det gn-
skede niveau i ovnen. Hvis du tilbereder
pa grillristen, sa treek ovnbakken til den
nederste hylde, for at opsamle fedtet.
Den ovnbakke, du vil treekke ned, skal
have en stgrrelse, sa den deekker hele
grillomradet. Denne bakke fglger mulig-
vis ikke med produktet. Heeld lidt vand i
ovnbakken for nem renggring.



Grilltabel

Mad Tilbeher, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges
Fisk Grillrist - 250 20..25
Kyllingestykker Grillrist - 250 25..35
Kodboller (kalvekad) |y 4 250 20..30
- 12 maengde
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (ked i terninger) |Grillrist 4-5 250 25 .. 30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brgd Grillrist 4 250 1..4
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
Ventilator assisteret lav grill
Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Fisk Grillrist Ventilator assi- |, 200 30..35
steret lav grill
. L Ventilator assi-
Kyllingestykker  |Grillrist steret lav grill 250 25..35
Kgdboller (kalve- . -
ked) - 12 meeng- |Grillrist Ventilator assi 250 30.. 40
de steret lav grill
Grillrist - Anbring ’ . .
Bof (hel) / Steg (1 en bakke pa en Ventilator assi 3 15 min 250, efter 90 . 110
kg) steret lav grill 180.. 190
lavere hylde.

Forvam ikke tallerkenerne, der anbefales i dette grill-kort

6.1.4 Testmad

+ Maden i denne tilberedningstabel er til-
beredt i henhold til standarden EN
60350-1 for at lette test af produktet i
kontrollaboratorier.

Tilberedningstabel til testmaltider

+ Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.

Mad Tilbehor, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Smékager (s6d | g1 qardbakke « |1 0P 09 bund-op- | 140 20..30
smakage) varmning
Smakager Standardbakke » |oP 09 bund-op- 1, 160 25..35
varmning
Ventilator assi-
Smakager Standardbakke * |steret bund/ top |3 150 20..30
opvarmning
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Mad Tilbeher, der Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
skal bruges tion (ca.)
Rund kageform,

Sandkage 26 cmii dlamet?r Top og bund-op- 2 160 30 40
med klemme p& |varmning
tradgrill =
gg T:?nkiagizfr%rer?ér Ventilator assi-

Sandkage . |steretbund/top |2 160 20..30
med klemme pa opvarmnin
tradgrill : P 9
Rund, sort metal-

Abletzerte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- |, 180 50..70
meter pa tradgit- |[varmning
ter:

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

++Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

Grill

Mad Tilbeher, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Kodboller (kalvekad) |y iy 4 250 20..30

- 12 maengde

Ristet brgd Grillrist 4 250 1..4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

7 Vedligeholdelse og renggring

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

* Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan forar-
sage forbraendinger!

* Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa .
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

* Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal .
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forleenges
apparatets levetid, og hyppige problemer .
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan
beskadige overfladen. Uegnede rengg-
ringsmidler er: blegemidler, renggrings-
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midler med salmiak, syre eller klor, dam-
prenseprodukter, kalkfjerner, plet- og
rustfjernere, slibende rensemidler (ren-
secreme, skurepulver, slibende og rid-
sende skuresvamp, tradsvamp, rengg-
ringsklude indeholdende snavs og see-
berester).

Der kraeves ikke noget seerligt rengg-
ringsmateriale under rensningen efter
hver brug. Renggr apparatet med opva-
skemiddel, varmt vand og en blgd klud
eller svamp, og tgr den med en tgr klud.
Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.
Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.



Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

* Rustfri eller inox-overflade kan sendre
farve med tiden. Dette er normalt Efter
hver brug skal du renggre det med et
renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og fly-
dende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,

der er egnet til inox-overflader, og pas pa

at tgrre af i en retning.

* Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og prote-
in-pletter pa inox-rustfri og glasover-
flader med det samme uden at vente.
Pletter kan ruste under lange perioder.

+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmg-

res pa overfladen skal renggres omgaen-

de. Slibende rensemidler efterladt pa
overfladen forarsager, at overfladen bli-
ver hvid.

Emaljerede overflader

« Efter hver brug skal du renggre emalje-

fladerne med opvaskemiddel, varmt vand

og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tgr klud.

* Huvis dit produkt har en let damprengg-
ringsfunktion, kan du foretage let dam-
prenggring af let, ikke-permanent snavs.
(Se “Let damprengering [» 26]".)

* Til sveere pletter kan der bruges et ovn-
og grillrensemiddel, der anbefales pa dit
produkts webside, og en ikke-ridsende
skuresvamp. Brug ikke en ekstern ovn-
renser.

+ Ovnen skal kgle af fgr renggring i koge-
omradet. Renggring pa varme overflader
vil skabe bade brandfare og beskadi-
gelse af emaljeoverfladen.

Katalytiske overflader

+ Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske vaegge har en lys mat og
porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bgr ikke renggres.
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+ Katalytiske overflader absorberer olie

takket vaere den porgse struktur og be-
gynder at skinne, nar overfladen er maet-
tet med olie. | dette tilfeelde anbefales
det at udskifte delene.

Glasoverflader

Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og ter med en tgr mi-
krofiberklud.

Hvis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgaengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sdsom eddike eller
citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, skal
du péafgre renggringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente laenge p3, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasover-

fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og ter dem
med en tor klud.

Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beska-
dige overfladerne.

Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.



7.2 Renggringshjalpemidler

Laeg ikke produktets hjeelpemidler i en op-
vaskemaskine, med mindre det er angivet i
brugsanvisningen.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan
veaere beskadiget.

* Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indi-
katorerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, for
du udfgrer renggring af kontrolpanelet.
Ellers kan der forekomme forkert regi-
strering pa tasterne.

7.4 Renggring af ovnens inderside
(tilberedningsomrade)

Felg renggringstrinnene beskrevet i afsnit-
tet "Generelle oplysninger om renggring”
alt efter typen af overflade i din ovn.
Renggring af ovnens sider

Sidevaeggene i kogeomradet kan kun daek-
kes med emalje eller katalytiske vaegge.
Det varierer efter model. Hvis der er en ka-
talytisk vaeg, sa henviser vi til afsnittet
“"Katalytiske overflader” for yderligere op-
lysninger.

Hvis dit produkt er en traddhyldemodel, s&
fiern traddhylderne, inden du renggr side-
vaeggene. Fuldfgr renggringen, som be-
skrevet i afsnittet "Generelle oplysninger
om renggring” alt efter typen af sidevaegge
i din ovn.

Sadan fjerner du tradhylderne i siden.

1. Fjern fronten af traddhylden ved at traek-
ke den pa sidevaeggen i modsat retning.

2. Treek tradhylden mod dig selv for at
fijerne den helt.

- N W B o

3. For at saette hylderne pa igen, skal pro-
cedurerne, der blev anvendt til at tage
dgren af udfgres i omvendt raekkefglge,
fra henholdsvis slut til start.

7.5 Let damprenggring

Dette muligger let renggring af snavs (som
ikke har siddet der leenge) der er blgdgjort

af damp inde i ovnen, og af vanddraber, der
er kondenseret pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehgr inde i ovnen.

2. Tilfgj 500 ml vand i bradepanden og
saet den pa 2. hylde i ovnen.

3. Sat ovnen pa funktionstilstanden let
damprensning og lad den kgre pa 100
°Ci 15 minutter.

Aben straks dgren og tgr indersiden af ov-

nen af med en fugtig svamp eller klud.

Dampen vil blive frigivet, nar dgren abnes.

Dette kan give risiko for forbraending. Veer

forsigtig, nar du abner dgren.

Med hensyn til besvaerlig snavs, renggr

produktet med opvaskemiddel, varmt vand

og en blgd klud eller svamp, og tgr den
med en tgr klud.
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Med den lette damprensningsfunk-

@ tion forventes det, at det tilfgrte
vand fordamper og kondenserer pa
indersiden af ovnen og ovndgren
for at blgdggre let snavs, der er
dannet i din ovn. Kondensvand pa
ovndgren kan dryppe rundt om-
kring, nar ovndgren abnes. Sa du
abner ovndgren, kan du tgrre kon-
densvandet af.

(Det varierer afhaengigt af produktmodel-
len. Det er muligvis ikke tilgaengeligt pa dit
produkt) efter kondensering inde i ovnen,
kan der dannes sma vandpytter eller fugt i
vandkanalen under ovnen. Tgr denne kanal
op med en fugtig klud og tgr den derefter.

|| — 'TJQL
I

7.6 Renggring af ovndgren

Du kan fjerne din ovndegr og dgrglasser for
at renggre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduet er forklaret i kapitlerne ”Fjern
ovndgren” og ”Fjern det inderste glas i
doren". Efter hver brug skal du renggre
emaljefladerne med opvaskemiddel, varmt
vand og en blgd klud eller svamp og tgrre
dem med en tgr klud. Hvis der er dannet
kalkrester pa ovnglasset, sa tgr glasset
med vineddike og rens det.

Brug ikke skrappe skuremidler, me-
@ talskrabere, staluld eller blegemid-
ler til at rense glasset i ovnens

frontdgr og hvis det finde) ovnens
gverste dgrglas.

Fjern ovndgren
1. Abn ovndgren.

2. Aben clipsene i ovndgrens haengsels-
beslag til hgjre og venstre ved at skub-
be dem nedad, som vist pa figuren.

3. Haengselstyper varierer som type (A), m
(B) og (C) afhaengigt af produktmodel-

len. Fglgende figurer viser hvordan man
abner hver type af haengsel.

4. Haengsel af type (A) er tilgeengelige
som normale dgrtyper.

A
/

5. Haengsel af type (B) er tilgaengelige
som dgrtyper, der lukker blgdt.

6. Haengsel af type (C) er tilgaengelige
som dgrtyper, / der abner/lukker blgdt.

8. Traek den fjernede der opad, for at fri-
gere den fra hgjre og venstre hangsler
og fjerne den.
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For at saette dgren pa igen, skal
@ procedurerne, der blev anvendt til
at tage dgren af udfgres i omvendt
reekkefalge, fra henholdsvis slut til
start. Ved installation af dgren, skal

du sgrge for at lukke clips pa
haengselsbeslaget.

7.7 Sadan fjernes det inderste glas i 1
ovndgren

Inderglasset i produktets fordgr kan fjernes
ved renggring. 4

1. Abn ovndgren.

2. Treek plastikkomponenten, der er fast-
gjort til det gverste afsnit af frontdgren 5.
hen imod dig selv, ved at trykke samti-

Inderste glasplade 2+ Inderste glasplade
(den er muligvis ikke
tilgeengeligt pa dit
produkt)

. Hvis dit produkt har en indre glasplade

(2), sa gentag samme process for at
tage den af (2).

Det f@rste trin ved omgruppering af dg-
ren er at genplacere det inderste glas

digt pa trykpunkterne pa begge sider af (2). Placer den affasede kant af glasset
komponenterne og fjerne den. for at mgde den affasede kan af plasti-
kabningen. (hvis dit produkt har en in-
, dre glasplade). Det indre glas (2) skal

fastgeres i plastikdbningen teettest pa
det aller inderste glas (1).

6. Nar du fastger det inderste glas (1), sa
sorg for at placere den trykte side af
glasset pa det inderste glas. Det er vig-
tigt at placere de laveste hjgrner af det
inderste glas (1), sa de mgder de neder-
ste plastikabninger

7. Tryk plastikkomponenten mod rammen
indtil der hgres en "kliklyd".

7.8 Renggring af paeren i ovhen

| det tilfaelde at glasdgren til ovnlampen i

3. Som vist pa figuren, skal du Igfte det in- kogeomradet b[iver snavset, sa rengar den
derste glas (1) mod “A” og derefter med opvaskemiddel, varmt vand og en
traekke det mod “B”. blgd klud eller svamp, og tgr efter med en

tor klud. | tilfaelde af fejl pa ovnlampen, kan
du udskifte ovnlampen ved at fglge de nae-
ste afsnit.

Udskiftning af pzeren i ovhen

Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk stgd,
inden du skifter ovnlampen, sa afbryd
produktet og vent pa at ovnen kgler ned.
Varme overflader kan forarsage for-
braendinger!
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+ Denne ovn er drevet af en glgdelampe pa
mindre end 40 W, under 60 mm hgj og
under 30 mm i diameter, eller en ha-
logenlampe med G9-sokkel pa& mindre
end 60 W. Peerer til drift ved temperatu-
rer pa over 300 °C. Ovnpezerer fas hos au-
toriserede veerksteder eller godkendte
teknikere. Dette produkt indeholder en

peere af energiklasse G. 4. Seet glasdaekslet paigen.
» Paerens position kan afvige fra det, der er ~ Hvis din ovn har en firkantet pzere,
vist pa figuren. 1. Afbryd enheden fra strammen.

+ Peeren, der bruges i dette produkt passer
ikke til belysning af veerelser i hjemmet.
Formalet med denne paere er at hjaelpe
brugeren med at se maden.

+ Peererne, der anvendes i dette apparat
skal kunne modsta ekstreme fysiske for-
hold sasom vibrationer og temperaturer
over 50 °C.

Hvis din ovn har en rund peaere,

2. Fjern tradhylderne ifglge beskrivelsen.

3. Loft lampens beskyttelsesglas med en

1. Afbryd enheden fra strammen. skruetraekker. Fjern skruen forst, hvis
2. Fjern glasdaekset ved at dreje det mod der er en skrue pa den firkantede lampe
uret. i dit produkt.

4. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa

’—\ nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,

— som vist pa figuren og udskift den med

’ en ny. Hvis det er en model af type (B),

/4 sa traek den ud, som vist pa figuren og

P

udskift den med en ny peere.

3. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa
nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,
som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa traek den ud, som vist pa figuren og
udskift den med en ny peere.

5. Seet glasdeekslet og tradhylderne pa.
8 Fejlfinding

Hvis problemet fortszetter efter at have Der kommer vanddraber under tilberednin-
fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du gen

kontakte din leverandgr eller et godkendt « Damp, der dannes under tilberedningen
veerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere kondenseres, nar den kommer i kontakt
dit produkt. med kolde overflader uden for produktet,
Der kommer damp ud, nar ovnen kgrer.. og kan danne vanddraber. >>> Dette er

+ Det er normalt, at der slipper damp ud ikke en fejl.

under drift. >>> Dette er ikke en fejl.
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Der hgres metallyde, mens produktet var-

mer og kgler.

+ Metaldele kan udvide sig og lave lyde,
nar de opvarmes. >>> Dette er ikke en
fejl.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbeheeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Skift dem om ngdven-
digt eller genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

* (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver
tastaturlasen.

Ovnens lys er ikke taendt.

+ Ovnpeeren kan have en fejl. >>> Udskift
ovnpaeren.

* Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnet-
tet virker, og kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift om ngdvendigt sikrin-
gerne eller genaktiver dem.

Ovnen opvarmes ikke.

+ Kan ikke indstilles til en bestemt tilbe-
redningsfunktion og/eller temperatur.
>>> Indstil ovnen til en bestemt tilbered-
ningsfunktion og/eller temperatur.

* Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnet-
tet virker, og kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift om ngdvendigt sikrin-
gerne eller genaktiver dem.

DA /30






Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, etta olet valinnut Blomberg tuotteen. Haluamme, etta korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tdma kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itsedsi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myds tama kayttoohje. Tuotteen takuuehdot, kdytto- ja vianetsintamenetelmat
on esitetty kayttoohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

f Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttdohje.

L[

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistovahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkilovahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkilélle
yksityiskayttoon, on
kayttoohje, tuotetarrat ja muut
olennaiset asiakirjat ja osat

luovutettava tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
l[aiminlyomisesta johtuvista
vaurioista.

* Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jatd asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

« Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

« Ala suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.

1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

* Tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymaloissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistoissa.

+ VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

+ Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen,
ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lautasen lammitykseen, eika
sen kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.
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1.2 Lasten, herkkien - Al4 aseta esineita laitteen

é henkiloiden ja paalle, joihin lapset voivat m
lemmikkieladinten paasta kasiksi.
turvallisuus « VAROITUS: Laitteen

kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

* Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

* Luukun ollessa auki dla aseta
painavia esineita sen paalle tai
anna lasten istua sen paalle.
Tama voi aiheuttaa uunin
kaatumisen, tai luukun saranat
voivat vaurioitua.

* Ennen kuluneen tai
kayttokelvottoman tuotteen
havittamista:

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise virtajohto ja irrota

se pistokkeen kanssa
tuotteesta.

3. Varmista, etta lapset eivat

voi paasta laitteen sisaan.

4. Ala anna lasten leikkia

tuotteella, kun se ei ole
kaytossa.

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkildt, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan
heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

* Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoit3, ellei joku valvo
heita.

« Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

* Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

« Sahkolaitteet ovat vaarallisia A] 3 Sahkoturvallisuus
lapsille ja lemmikkieldimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
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suorittaa valtuutetun
sahkdasentajan toimesta. Al3
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saadosten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkaliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, nappainkytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.
Irrota tuote virransyo6tosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot" kuvattua
johtoa.

Al3 jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al3
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettuy,
puristuksissa tai
kosketuksissa
[ampdlahteisiin.

* Varmista, ettei virtajohto joudu

puristuksiin, kun laite
tyonnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.

* Uunin takapinta kuumenee

kayton aikana. Virtajohdot

eivat saa koskettaa tuotteen
takapintaan. Muutoin ne
voivat vaurioitua.

Al3 jata sahkdjohtoja uunin

luukun valiin tai veda niita

kuumien pintojen paalta.

Kaapelin eristys voi sulaa ja

johtaa oikosulkuun.

+ Kayta vain alkuperaista

johtoa. Ala kdyta haljenneita

tai vaurioituneita johtoja.

Al3 kayta jatkojohtoa tai

haarapistorasiaa tuotteen

kayttamiseksi.

+ Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).

+ Ota yhteys maahantuojaan tai

valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

+ Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja
kannettavat virtalahteet
etaalla tuotteesta.
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« Jos virtajohto on vaurioitunut,

valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten

vaaratilanteiden valttamiseksi.

« VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote

verkkovirrasta tai kytke sulake

pois paalta sulakerasiasta.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

+ Ala koskaan liita pistoketta
vialliseen, loysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
liitanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

+ Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen
(kuten tiskipenkin lahelle,
jossa voi roiskua vetta).
Muutoin olemassa on
oikosulun tai
sahkoiskunvaara.

+ Ala koskaan kosketa
pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus
* Kytke tuote irti sahkodverkosta m

ennen sen kuljettamista.

* Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

- Al3 kayta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
liikuttamiseen.

- Ald aseta mitaan esineita
laitteen paalle. Kanna laitetta
pystysuunnassa.

* Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

* Tarkista laite
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut.

ALS Asennusturvallisuus

* Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on
teravista reunoista johtuva
vaara!
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* Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Al4 asenna
tuotetta, jos se on
vaurioitunut.

* Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

+ Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.

* Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

* Ylikuumenemisen
valttamiseksi ei tuotetta tule
asentaa koristelevyjen taakse.

+ Jos tuotteen asennusalueen
takana on kaasuletkuja/-
putkia tai muoviputkia, on
erittain tarkeaa varmistaa, etta
tuote ei kosketa naihin
kayttolinjoihin. Muutoin letku/
putki voi jaada puristuksiin.

+ Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen
liitettyyn pistokkeeseen.

Al .6 Kayttoturvallisuus

+ Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

+ Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

Al3 kayta tuotetta, jos se on

viallinen tai vaurioituu kayton

aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

Al3 kayta laitetta, jos sen

luukun lasi on irti tai rikki.

Muutoin olemassa on henkil6-

tai omausuusvahingon vaara.

- Al3 astu laitteen paalle
mistaan syysta.

- Ala koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

« Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

+ Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu
pyyhkeiden kuivaamiseen.
Kayttaessasi laitetta ala laita
pyyhkeitd, hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
kahvaan.

* Tuotteen luukun saranat
liikkuvat luukun sulkemisen ja
avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Al3 pida
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kiinni saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

1.7
A Lampotilavaroitukset

VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi..
Varo koskettamista
tuotteeseen ja
[ammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

Al3 aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

Pida riittava etaisyys
laitteeseen, kun uuninluukku
avataan kypsennyksen aikana
tai sen paatyttya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

Tuote on kuuma kayton
aikana. Varo koskettamista
kuumiin osiin, uunin sisatilaan
ja lammitysvastuksiin.

Kayta aina lammonkestavia
kasineita tuotteen kasittelyn
aikana.

1.8 Lisatarvikkeiden
kaytto

* On tarkeas, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta .
”Lisatarvikkeiden kaytto”.

* Sulje uuninluukku, kun
keittovarusteet on tyonnetty
kokonaan kypsennysalueelle,
koska muutoin luukun lasi voi
vaurioitua.

1.9 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampatiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

* Ruokajaamat keittoalueella,
kuten 0ljy, voi syttya. Poista
nama ruokajaamat ennen
keittamista.

- Ruokamyrkytysvaara: Ala pida
ruokaa uunissa yli tuntia
ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi muuten
aiheuttaa ruokamyrkytyksen
tai muita sairauksia.

- Ala kuumenna suljettuja

tolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.
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« Al4 aseta leivontavuokia,
lautasia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Keraantynyt lampo voi
vaurioittaa uunin pohjaa.

Huomioi seuraavat varoitukset,

kun rasvaista leivinpaperia tai

vastaavaa kaytetaan:

* Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja
laita se esilammitettyyn
uuniin.

+ Estaaksesi kosketuksen uunin
[ammitysvastuksiin ja kuuman
ilmavirtauksen estamisen,
poista leivinpaperin
ylimaaraiset osat, jotka
roikkuvat keittoastiasta. Ala
kayta leivinpaperia
suuremmilla lampétiloilla, kuin
mita leivinpaperin valmistaja
on ilmoittanut. Ala koskaan
aseta leivinpaperia uunin
pohjalle.

- Al4 aseta sit4 keittoastian
paalle esilammityksen aikana.

+ Paina sitd aina alas lautasella
tai vastaavalla esineell3, jotta
materiaali ei liikkuisi uunin
ilmavirtauksesta johtuen.

* Peita vain tarvittava alue
pellilla.

* Pelti tulee pesta jokaisen
kayton jalkeen ja leivinpaperi
tai vastaava kaytetty

materiaali vaihtaa. Muutoin
pellille valuvat nesteet voivat
muodostaa savua tai syttya
palamaan.

* llmavirtaus muodostuu, kun
tuotteen kansi avataan.
Leivinpaperi voi paasta
kosketukseen
lammitysvastusten kanssa ja
syttya palamaan.

* Kun grillaustelinetta kaytetaan
paistamiseen, tulee pelti
asettaa alemmalle telineelle.
Muutoin uunin pohjalle valuva
ruokadljy ja muut ainekset
voivat muodostaa savua ja
syttya palamaan.

+ Sulje uunin luukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

* Ruoat, jotka eivat sovellu
grillattavaksi, aiheuttavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle
sopivia ruokia. Ala my6skaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue ja rasvaiset ruoat
voivat syttya palamaan.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

« Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!
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« Al3 pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

+ Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska
tama voi johtaa sahkoiskuun.

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

- Ald kayta hankaavia
puhdistusaineita,
metallikaapimia, terasvillaa tai
valkaisuainetta uunin
etuluukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EV) vaatimukset. Tassa
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kéyttaa uudelleen ja soveltuvat

myos kierratykseen. Ald tasta
I syysta havita tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkdiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja nadista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista materiaaleista,
kansallisten ymparistomaarayksiemme
mukaan. Al3 havita pakkausmateriaaleja
kotitalous- tai muun jatteen mukana, vaan
toimita ne paikallisten viranomaisten
osoittamaan kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot
energiatehokkuudesta Ioytyvat tuotteen
mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
[ampda.

+ Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai

kayttoohjeessa suositellaan tekemaan

niin. Ala avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

Kytke laite pois paalta 5—10 minuutiksi

ennen valmistusajan paattymista

hyddyntéaaksesi jalkilampoa. Voit
sdastaa jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampaoa.

+ Yrita kypsentaa uunissa useampaa kuin
yhta ruokaa kerrallaan. Voit valmistaa
samanaikaisesti asettamalla kaksi
uunipeltia telineeseen. Lisaksi, jos

Fl /41



kypsennat ruokia perdkkain, energiaa
saastyy, koska uuni ei meneta
lampoaan.

3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely
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9« » 2%
> 3**
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8 < >
7 < )
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l |
| |
1 » 6
1 Ohjauspaneeli 2 Valo
3 Ritilatasot 4 Puhallinmoottori (terdslevyn takana)
5 Luukku 6 Kahva
7 Alalammitin (teraslevyn alla) 8 Tasojen asennot
9 Ylalammitin 10 llma-aukot
* Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuotteessa ei 3.2 Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
valttamatta ole lamppua, tai lampun tyyppi ja kavtto
sijainti voi poiketa kuvasta. ayt 0
*+ Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuote ei ehka ole Tasta kappaleesta [6ydat yhteenvedon

varustettu ritilalla. Kuvassa on esitetty tuote

arisiet a laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
ritilélla esimerkkina.

perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
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3.2.1 Ohjauspaneeli
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1 Toiminnon valintanuppi
3 Termostaattilamppu

Jos tuotteessa on nupit sen ohjaamiseen,
voivat nama olla joissakin malleissa
sellaiset, etta ne ponnahtavat ulos, kun
niitd painetaan (upotetut nupit). Jos
asetukset suoritetaan nailla nupeilla, paina
ensin kyseista nuppia ja veda se ulos.
Paina sita uudelleen ja palauta se, sdatojen
suorittamisen jalkeen.

3.2.2 Uunin ohjausyksikon esittely

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin kayttétoiminnot
toimintovalitsimella. Kdéanna vasemmalle/
oikealle suljetusta (yldosasta) valitaksesi.
Lampaotilan nuppi

Voit valita kypsennyslampdétilan Iampdtilan
saatimella. Kdanna myotapaivaan
suljetusta (yld)asennosta valitaksesi.

2 Lampatilan valintanuppi

Uunin sisalampatilan ilmaisin

Voit ymmartaa uunin sisdlampotilan
lampdtilalampusta. Termostaatin lamppu
sijaitsee ohjauspaneelissa.
Termostaattilamppu syttyy, kun tuote
alkaa toimia, ja termostaatin lamppu
sammuy, kun se saavuttaa asetetun
lampatilan. Kun lampétila uunin sisalla
laskee alle asetetun lampdtilan,
termostaatin merkkivalo syttyy uudelleen.

3.3 Uunin kayttotoiminnot

Toimintotaulukossa voidaan asettaa
uunissa kaytettavat toiminnot ja korkein ja
alin lampatila naille toiminnoille naytetaan.
Tassa esitetty kayttotilojen jarjestys voi
erota tuotteesi jarjestyksesta.

Toiminto . Lampétila- .
symboli Toiminnon kuvaus alue (°C) Kuvaus ja kaytto
Ruoka lammitetdan yla- ja alapuolelta samanaikaisesti. Sopii
Yla- ja alalampd * kakuille, leivoksille tai kakuille ja muhennuksille
— leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.
| S—
— Vain alalammitys on kaytéssa. Se sopii ruoille, jotka on
o Alalampo * ruskistettava pohjasta. Tata toimintoa on kaytettava myods
Y héyrypuhdistuksessa.
4
. Yl&- ja alalammittimen lammittama ilma jaetaan tasaisesti ja
Puhallinavustettu ala-/ . " h
R * nopeasti koko uuniin puhaltimella. Kypsennys tapahtuu
ylalampo e L
— yhdella pellilla.
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Taysi grilli

Suuri grilli uunin katossa on kdytéssa. Se sopii suurten
ruokamaarien grillaamiseen.

%

Puhallinavustettu

Pienen grillin lammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
koko uuniin puhaltimella. Se sopii pienten ruokamééarien

alagrilli . .
grillaamiseen.
/\ Kaikki uunin lammittimia kaytetaan. Tata kayttotoimintoa
/\ Tehostin kaytetaan uunin asettamiseksi nopeasti asetettuun

lampétilaan (esilammitys). Al4 kdyta sitd ruoanvalmistukseen,

* Tuotteesi toimii lampotilan saatimessa
madritetylla [ampotila-alueella.

3.4 Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita
lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita
kaytetaan. Mukana toimitetut
lisatarvikkeet vaihtelevat eri malleissa.
Kaikki kayttoohjeessa kuvatut
lisatarvikkeet eivat valttamatta ole
saatavilla laitteeseesi.

Laitteesi pellit voivat vaantya
lampdvaikutuksesta. Talla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen.

Muoto palaa takaisin pellin
jaahtyessa.

Syva pelti

Kaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan oljyn
kerdamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka
Kaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.

Paistoritila

Kaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.

Mallit ritilatasoilla :

Mallit ilman ritilatasoja :

3.5 Laitteen lisatarvikkeiden kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Nadet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.

Mallit ritilatasoilla :

=N who
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Mallit ilman ritilatasoja :

5
4; =~ 2
N 1

Paistoritilan asettaminen paistotasoille

Mallit ritilatasoilla :

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritilaa halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittaa rajoitinta ja osua uunin
takaseindamaan.

Mallit ilman ritilatasoja :

On tarkeaa asettaa paistoritila sivutasoille
oikein. Paistoritila voidaan asettaa tasolle
vain yhdensuuntaisesti. Asetettaessa
paistoritilaa halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa.

Pellin asettaminen paistotasoille

Mallit ritilatasoilla :

On myos tarkeaa asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kadensijan puolen
tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten pelti tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittaa rajoitinta ja osua uunin
takaseinamaan.

Mallit ilman ritildtasoja :

On myos tarkeaa asettaa pellit sivutasoille
oikein. Pelti voidaan asettaa tasolle vain
yhdensuuntaisesti. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kadensijan puolen
tulee olla edessa.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritildssa on rajoitintoiminto, joka
estaa sitd putoamasta ritildtasolta. Taman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita
eteenpain, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetaa sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.

Mallit ritilatasoilla :

Pellin rajoitintoiminto - Mallit ritilatasoilla
Myds pellissa on rajoitintoiminto, joka
estaa peltid putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
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veda sita itseasi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen yli.

Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritila voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettaessa pelteja ja
paistoritiloita teleskooppisilla kiskoilla
tulee olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessa ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).

Lapsilukko

Lieden uuninluukussa on
lapsilukkojarjestelma. Avaa uuninluukku
painamalla muovipainiketta hieman alas ja
vetamalla luukun kahvasta. Kun suljet
luukun, lapsilukko lukittuu itsestaan.
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3.6 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm) 595 /594 /567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Jénnite/taajuus 220-240V ~; 50 Hz
ﬁglykt;tsts;én / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Kokonaisvirrankulutus (kW) 2,4

Uunin tyyppi Kiertoilmauuni

Perustiedot: Kotitalouden sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC 60350-1 -standardien
mukaisesti. Arvot on méaéritetty kohdassa Yla- ja alalamp0 tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/ylalampd
toiminnoissa vakiokuormalla.

Energiatehokkuusluokka méaéritetaan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siita, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinlampd , 2-Puhallinlampé , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1a- ja alalampd.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet tuotteesta.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4. Valitse laitetta kayttdessasi korkein
lampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytossa. Katso "Uunin
toiminnot [» 43]". Voit lukea uunin
kaytosta seuraavasta kappaleesta.

5. Odota, ettd uuni jadhtyy.
5 Uunin kaytto

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet
saippuavedella ja pehmealla pesusienella.
HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa
pintaa. Al4 kaytd hankaavia
puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita tai teravia esineita
puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton
aikana voi esiintya savua ja hajua useiden
tuntien ajan. Tama on normaalia ja vain
hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden
poistamiseen. Valta syntyvan savun tai
hajun hengittamista.

5.1 Yleisia tietoja uunin kaytosta

Jaahdytystuuletin ( Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi. )

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etta sitda ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jaahdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ala peité naita ilma-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytossa ja kun uuni on
kytketty pois p&alta (noin 20—30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaahdytystuuletin kytkeytyy kypsennysajan
lopussa pois paalta kaikkien toimintojen
kanssa. Kayttaja ei voi vaikuttaa
jaahdytystuulettimen kayntiaikaan. Se
kytkeytyy automaattisesti paalle ja pois
paalta. Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

5.2 Uunin ohjausyksikon kaytto

Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampatilan
lampdtilanupilla, uuni kaynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytkea uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampatilan nupin
pois paalta (ylaasento).

Lampatilan ja uunin toiminnon valinta.
Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
lampatilan ja toiminnon.
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1. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

2. Aseta keittolampdtila lampétilanupilla.

= Uuni kdynnistyy valittémasti valitulla
toiminnolla ja lampétilalla ja
termostaatin merkkivalo syttyy. Kun

uunin lampotila saavuttaa asetetun
lampdtilan, termostaatin merkkivalo
sammuu. Uuni ei sammu itsestaan
kypsennyksen paatyttya. Sinun on itse
valvottava keittamista ja
sammutettava uuni. Kun kypsennys on
valmis, voit kytkea uunin pois paalta,
kiertamalla toiminnon valintanupin ja
lampdtilanupin pois paalta
(ylaasento).

6 VYleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisaksi huomaat, etta osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet naille
elintarvikkeille on esitetty.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa
hdyrya, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
Hoyry voi polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

* Runsas ruoan kypsennyksen aikana

muodostuva hdyry voi olla

kondensoitunutta vetts, jota muodostuu
uunin sisa- ja ulkopinnoille seka uunia
ympardiville pinnoille lampdatilaeron
vuoksi. Tama on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut

kypsennyslampatilan ja -ajan arvot

voivat vaihdella reseptin ja ruoan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovaleina.

+ Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa ruokaa
kypsentymasta kunnolla.

+ Jos kypsennat ruokia omalla reseptill3,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

+ Kayttamallda mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

+ Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamaasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittaa astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdatilalle.

+ Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Al5
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

6.1.1 Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

+ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

+ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.
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+ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etdalle takaseinasta.

+ Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampdtilassa.

+ Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian

koosta.

+ Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat
pidentavat keittoaikaa ja leivonnaisten

pohja ei rusketu tasaisesti.

+ Jos leivinpaperia kaytetaan, voidaan
ruoan pohjassa havaita pienta
ruskettumista. Tassa tilanteessa
kypsennysaikaa on ehka pidennettédva
noin 10 minuutilla.

+ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
maaritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota néista

arvoista.

+ Sijoita ruoka keittotaulukossa
ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

+ Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.

Kakkujen leivontavihjeet

+ Jos kakku on liian kuiva, lisaa lampdétilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle

+ Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampdétilaa 10 °C
astetta.

+ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisaa paistoaikaa.

+ Jos kakun sisdosa on kypsentynyt hyvin,
mutta ulkopuoli on tahmea, kayta
vahemman nestetta, laske lampotilaa tai
lisaa kypsennysaikaa.

Vihjeet leivoksille

+ Jos leivos on liian kuiva, lisda lampétilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, oljysta,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

+ Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
etta valmistelemasi leivoksen paksuus ei
levia keittoastian yli.

+ Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittaa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

+ Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampdétilassa. Jos pohja ei
siltikaan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku pellilla Ia"a”'”e” vuoka |y o alalimps |3 180 30..45
Kakku vuoassa |Kakkuvuoka vl o lmps |2 180 30... 40
paistoritilalla **
Pienet kakut Ia"a”'“e“ vuoka |yis_ia alalamps |3 160 25..35
Pienet kakut Tavallinen vuoka Puhalll_r_l:ivusyattu 3 150 20 . 30
* ala-/ylalampdo
Pyorea
kakkuvuoka,
. halkaisija 26 cm, u -
Sokerikakku Kinnitetas Yla- ja alalampo |2 160 30..40
linnitetaan
klipsilla
paistoritilaan **
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Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pyorea
kakkuvuoka,

Sokerikakku halkaisija 26 cm, |Puhallinavustettu 160 20...30
kiinnitetaan ala-/ylalampo
klipsilla
paistoritilaan **

Pikkuleivat Leivosvuoka * Yla- ja alalampd |3 170 25..40

Leivokset Tavallinen vuoka Puhalllﬂiin_vusﬁ_ettu 2 200 30 . 40
* ala-/ylalampo

pulla Tavallinen vuoka |y, iz alalamps |2 200 20..35

R, Tavallinen vuoka .o P

Taysjyvéleipa . Yla- ja alalampé |3 200 30..45
Lasinen/
metallinen

Lasagne suorakulmainen |[Yla- ja alalampd |2 tai 3 200 30..45
astia
paistoritilaan **
Pydrea musta

. metallinen vuoka, . I

Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yla- ja alalampd |2 180 50..70
paistoritilaan **

Pizza Ia"a”'”e” vuoka |y ia alalamps |2 200 ... 220 10..20

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

++Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

6.1.2 Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

+ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestaa 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.
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Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria
kohti.

Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.
Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lammonkestavalle alustalle.

Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.



Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Aseta yksi pelti
alatasolle.

ala-/ylalampo

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)

Pihvi . . .

(kokonainen) / Iavalllnen vuoka zgj7|||'£|%vr:8?tw 3 ]éfikrzéz. 12858/m1a9x6 60 _ 80

paisti (1 kg) y P )

Lampaanpotka Tavallinen vuoka |Puhallinavustettu 3 15 min. 250/max, 110 .. 120

(1,5-2 kg) * ala-/ylalampdo jalkeen 170

) Paistoritila * . .

Paistettu kana . . |Puhallinavustettu 2 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,8-2 kg) Aseta yksipelti  |315-/yl51amp& jalkeen 190
alatasolle.
Tavallinen vuoka |Puhallinavustettu 25 min. 250/max,

Kalkkuna (5,5 kg) ala-/ylalampd ! jalkeen 180 ... 190 150210
Paistoritild * )

Kala Puhallinavustettu 3 200 20 .30

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

+*Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

6.1.3 Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,
lihavartaat, makkarat sekd mehukkaat

Grillauksen avainkohdat
+ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.
+ Sijoita grillattava ruoka grilliritilan tai

vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat

erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

+ Ruoat, jotka eivat sovellu grillattavaksi,
aiheuttavat tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle sopivia
ruokia. Ala mydskain aseta ruokaa liian
syvalle grillin peralle. Tama on kuumin
alue ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

+ Sulje uunin luukku grillauksen aikana.

Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

lankaritilan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,
voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.
Tyonna grilliritila tai lankaritila uuniin
halutulle tasolle. Jos kaytossa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
oljyn keraamiseksi. Kaytettavan
uunivuoan tulee kattaa koko
grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)

Kala Paistoritila 250 20..25

Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25..35

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30

maara
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Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)

Lampaankyljys Paistoritila 4-5 250 20..25

Paisti - (lihakuutiot) |Paistoritild 4-5 250 25..30

Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25..30

Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20..30

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..4

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&anna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Puhallinavustettu alagrilli

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kala Paistoritil Puhallinavustettu |, 200 30..35
alagrilli
Kanapalat Paistoritil Puhallinavustettu | , 250 25 .35
alagrilli
Lihapulla ;
(vasikanliha) - 12 |Paistoritila Puhallinavustettu | , 250 30... 40
o e alagrilli
maara
Pihvi Paistoritild - . .
(kokonainen) / Aseta yksi pelti Puhallinavustettu 3 15 min. 250, 90..110
o alagrilli jalkeen 180 ... 190
paisti (1 kg) alatasolle.
Al3 esilammits tassa grillitaulukossa suositeltuja aterioita.
6.1.4 Ruoan testaus + Kypsenna keittotaulukossa suositellut
. ruoat yhdella pellilla.
* Ruoat tassa kypsennystaulukossa on y P
valmistettu EN 60350-1 standardin
mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.
Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi Tavallinen vuoka
(makea . Yla- ja alalampo |3 140 20..30
pikkuleipad)
Pienet kakut Ia"a”'"e” vuoka |yis_ia alalamps |3 160 25..35
Pienet kakut Tavallinen vuoka Puha”I.I'_l(?l.VuSEettU 3 150 20 . 30
* ala-/ylalampd
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Ruoka Kaytettava Toiminto

lisatarvike

Tason asento

Lampétila (°C) Leipomisaika

(min) (arviolta)

Pyorea
kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm,
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritilaan **

Sokerikakku

N

Yla- ja alalampo

160 30...40

Pyorea
kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm,
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritilaan **

Puhallinavustettu

Sokerikakku PR
ala-/ylalampd

160 20..30

Pyo6rea musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritilaan »»

N

Omenapiirakka Yla- ja alalampo

180 50..70

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

+«Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Grilli

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30

maara

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..4

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet .

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahty3, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

« Ala levita puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
N&in ruokajaamien puhdistaminen on
helppoa ja naiden jadmien palaminen
estetaan, kun tuotetta kdytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.
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Ala kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hdyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).



+ Mitaan erityistd puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienella ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeell.

* Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jélkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Arge peske iihtki seadme komponenti
noudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Inox ja ruostumaton teras
- Al kayti happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.
+ Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi
muuttua ajan myota. Téama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.
Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.
Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittémasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.
Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittdmasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Emalipinnat

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Jos tuotteessa on helppo
hoyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso Helppo hoyrypuhdistus [» 56].)

+ Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatiloihin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussient3,
joka ei naarmuta. Al4 kayta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

+ Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

+ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

+ Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

+ Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltamaan, kun pinta on kostunut
Oljysta. Suosittelemme téssa tilanteessa
osien vaihtamista.

Lasipinnat

« Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jélkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

* Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsella,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja
anna sen vaikuttaa riittavan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.
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Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Varusteiden puhdistus

Al3 aseta tuotteen varusteita
astianpesukoneeseen, ellei kayttéohjeessa
ole niin mainittu.

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmealla
pyyhkeella ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeella. Al irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia voidaan
kayttaa vahingossa.

7.4 Uunin sisapuolen puhdistus
(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot” olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen seing, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset pinnat”.

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sisaseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot” olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:

1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.

2. Veda lankahyllya itsedsi pdin sen
poistamiseksi kokonaan.

- N W B o

3. Hyllyt asennetaan painvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

7.5 Helppo hoyrypuhdistus

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka
ei ole piintynyt) pehmentamalla se hoyrylla
uunin sisalla ja vesitipoilla, jotka tiivistyvat
uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vetta vuokaan ja sijoita
se 2. tasolle uuniin.

3. Aseta uuni helppoon
hdyrypuhdistustilaan ja kayta sita 100
°C lampdotilassa 15 minuuttia.

Avaa luukku valittémasti ja pyyhi uunin

sisapinnat kostealla sienella tai pyyhkeella.

Hoyrya tulee ulos, kun uunin luukku

avataan. Tama voi aiheuttaa palovamman

vaaran. Avaa luukku varovasti.
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Puhdista piintynyt lika tuotteesta
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistuksen aikana

@ odotetaan, etta lisatty vesi haihtuu
ja tiivistyy uunin sisdan ja
luukkuun, uuniin muodostuneen
kevyen lian pehmentamiseksi.
Uuninluukkuun muodostunut
kondensaatio voi valua ulos, kun
uuninluukku avataan. Pyyhi
kondensaatio pois heti, kun
uuninluukku avataan.

(Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.) Kun
kondensaatiota muodostuu uuniin, voi
latakko tai kosteutta esiintya
allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeella ja kuivaa

I

L

7.6 Uuninluukun puhdistus

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus". Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja pehmealla pyyhkeella
tai sienelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeella. Poista mahdolliset
kalkkijaamat uuninlasista viinietikalla ja
huuhtele.

Al kayta hankaavia

@ puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin

puhdistamiseen.

Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.

3. Saranatyypit (A), (B), (C) vaihtelevat
tuotemallin mukaan. Seuraavissa
kuvissa on esitetty kukin saranatyyppi.

4. (A) saranatyyppia kaytetaan
normaaleissa luukkutyypeissa.

A
/

5. (B) saranatyyppia kdytetdaan pehmeasti
sulkeutuvissa luukkutyypeissa.

6. (C) saranatyyppia kdytetaan pehmeasti
avautuvissa/sulkeutuvissa
luukkutyypeissa.

)
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8. Veda irrotettua luukku yléspain sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa

irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

7.7 Uuninluukun sisalasin
poistaminen

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2. Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.

| 4

3. Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinté lasia (1) suuntaan 'A’
jairrota se vetamalla sita suuntaan 'B'.

1  Sisempilasi 2+ Sisélasi (ei

valttamatta kaytossa
laitteessasi)

4. Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5. Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisalasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettava sisinta lasia
(1) lahimpana olevaan muoviuraan.

6. Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisalasiin. On
erittain tarkeaa sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

7.8 Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

Yleiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jaahtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

+ Uunissa on alle 40 W hehkulamppu, joka
on alle 60 mm korkuinen ja alle 30 mm
levyinen, tai halogeenilamppu G9-
littimella ja alle 60 W teholla. Lamput
sopivat kayttoon yli 300 °C
lampédtiloissa. Uunin valot ovat
saatavissa valtuutetusta huollosta tai
teknikoilta. Tuotteessa on G-
energialuokan valo.
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« Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kaytt6on huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Tassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampdtiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1. irrota tuote virransy6tosta.

2. Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

\v‘)

3. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli
on kaytossa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

8 Ongelmanratkaisu

4. Asenna lasisuoja.

Jos uunissa on neliGnmuotoinen
lamppu,

1. irrota tuote virransy6tosta.

2. Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
Irrota ensin ruuvi, jos tuotteesi
nelikulmaisessa lampussa on ruuvi.

>

Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli
on kaytossa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.

Mikali ongelma ei ratkea tassa osiossa

annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta

jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltoliikkeeseen. Al4 koskaan yrita

korjata laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kdyton aikana.

+ Hoyryn muodostuminen kdyton aikana
on normaalia. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kayton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry
tiivistyy kosketuksessa kylmiin pintoihin
tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

+ Metalliosat voivat laajentua ja danta
kuulua lampenemisen aikana. >>> Tama
ei ole toimintahairio.
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Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappaimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu voi olla viallinen. >>>
Vaihda uunin lamppu.

+ Ei sdhkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Uuni ei kuumene.

+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai lampdtilaan. >>>
Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/
tai lampdotilaan.

 Ei sdhkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.
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Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUue 110U €mAEEaTE QUTO TO TTPOIGV Blomberg. ©a BéAaue 10 TTPoidv auTo, TTou
KOTOOKEUAOTNKE PJE UWNARA TTOI0TATA Kal TEXVOAOYia, va 0ag TTpoo@Epel Ta KaAUTepa duvatd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
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KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.
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MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

1.1
A Xenon

A\

MpoBAeTépevn

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

* O poupvog PTTopEi va Xpnol-
MoTTOoINBEI yIa TNV atméwuén, 10
MayeEipepa Kal To YHoIuo ayn-
TOU OTO QOUPVO KAl TN oXApa.

* AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XpnoiJoTrolEiTal yia B€puavon
MATWY, OTEYVWHPA TTETOETWY N
POUXWV PE avapTnNOr TOUG OTN
AaBn.

1.2 Aoc@dAsia Traidiwy,

EUAAWTWY ATOPWV
Kl KATOIKISiwV

* To Tpoidv autd PTTOPES Va
xpnoluotroinBei atrd Taidid 8
XPOVWYV Kal avw Kal atrd atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
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oONTNPIOKEG ] dlAvONTIKEG IKO-
vOTNTEG OEV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU BEV £XOUV
EUTTEIPIO KAI YVWOT], EQOCOV
autd Ta atopa eIRAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV aoQPa-
Al Xprion Tou TTPoIdvTOoG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
AUTO UTTOPEI VA TTAPOUCIACEL.
Ta TTaudia dev Ba TTpETTEl va
TTaifouv e 10 TTPOIdv. O1 epya-
oieg KaBapIouoU Kal ouvTrPENn-
ongG atro Tov XproTn dev
TIPETTEI VA YivovTal atTo TTaidId,
€KTOG av auTd BpiokovTal UTro
ETTIBAEWN.

AuUTO TO TTPOIGV dev TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI ATTO ATOMA JE
TTEPIOPICPEVEG CWHATIKEG, Al-
oBNTNPIOKES 1] BlAvONTIKEG IKO-
vOTNTEG (TTEPIANAUBAVOUEVWV
TTaIdIWV), EKTOC av auTd TTapa-
Mévouv uTTO eTTiBAewn N Aay-
Bavouv TIG atrapaitnTeG odnyi-
€G.

Ta TTaudid TTPETTEl va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE va
eCao@aliCeTal 0TI dgv TTaAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAeKTPIKG TTPOIOGVTA Eival
ETMKiVOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaudId Kal Ta KATOI-
Kidla Ogv TTPETTEI VA TTAICOUV PE
TO TTPOIOV, OUTE Va aveRaivouv
TTAVW TOU A va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotToB¢eTeiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIYEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTabAoouY va Ta
@TAoOoUV Ta TTaIdIA.

* MPOEIAONMOIHZH: KaTtd Tn
OIAPKEIA TNG XPNOoNG, Ol TTPOo-
OTTEAACIUEG ETTIPAVEIEG TOU
TTPoIGVTOG Ba £Xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta al-
QI HaKpPIG aTTO TO TTPOIOV.
Kpatdre 6Aa 1a UAIKG OU-
OKEUQOiag Hakpid atrd Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OMoU Kal TTPOKANONG aoQUEi-
aG.

* O1av n TopTA TOU TTPOIOVTOG
gival avolIxTr], unVv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeipeva TTavw 0TV
TTOPTA KAl YNV ETTITPETTETE O€
TTaidId va KaBioouv TTavw TnG.
AUTO PTTOPEi VA TTPOKOAECEI
QvVaTPOTT) TOU Youpvou N (n-
MIG OTOUG JEVTECEDEG TNG TTOP-
TAG.

* Mpiv TNV amméppiyn eBap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUNO-

TOANYIag Kal apaipECTE TO
atro Tnv Tpica.

2. AtTokOWTE TO KAAWDIO pEUNQ-

TOG KQI QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.

3. NauBdvete TPOPUAAEEIS yIa
va eUTTOdICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.

4. Mnv agrvere TTaidIA va TTai-
Couv JE TO TTPOIOV OTAV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.
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A1 .3  Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU PEUPATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
Mévn TTPiCa TTOU TTPOCTATEUETAI
atrd ao@AAEIQ TNG OVOUACTIKNG
TINAG PEUPATOG TTOU AVAPEPE-
TalI OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B£0Te O¢€ €IOIKEUPEVO NAEKTPO-
AGYO va KAVEl TNV EYKATAOTOON
yeiwong. Mn xpnoiyoTToINoETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwan TToU
OUMMPOPQWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIouOoUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTpETTEl Va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
Aaoipo péEpog. Av auto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKOA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAAU-
Bavel Eva unxaviopo (0TTwg
ao@AAcia, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUM-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON
Kal KaBapIoo.

» 2uvdéaTe TO TTPOIOV o€ TTPila
TTOU CUMHOPQWVETAI UE TIG TI-
MEG TAoNG Kal ouxvoTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

* (Av 1O TTPOIGV dev dIOBETE KO-
AwdI0 pelpaTog BIKTUOU) Xpn-
OIJOTTOINOTE JOVO TO KAAWDIO
ouvOEONG TTOU TTEPIYPAQETAI
oTnV evoTnTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

* Mn o@nvwveTe TO KOAWDIO
PEUNATOG KATW KAl TTIOW aTrd
TO TTPOIGV. MnVv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeipeva TTavw OTO
KAAWOIO peUpaTog. To KaAwdIo
PEUNATOG DEV TIPETTEI VA Eival
AUYIOUEVO, CUMTTIEONEVO OUTE
Va EPXETAI O€ ETTAQPN YE OTTOIA-
onTroTte TNy BepudTNTAC.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUPATOG BEV €ival TPNVWHPEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
0éon Tou peTd aTro TIG dIAdIKA-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
pIoHOU.

* H mmiow em@aveia Tou @oup-
VOU aTTOKTA uWnAn Bepuokpa-
oia kara ™ xpnon. Ta kaAwdia
PEUPATOG DEV TTPETTEI VA €PXO-
VTAl OE ETTOPN ME TNV TTIOW ETTI-
QAVEIQ TOU TTPOIOVTOG. Alagpo-
PETIKA YTTOPEI VA UTTOOTOUV (N-
MId.

* Mn opnvwveTe Ta KAAWDIA
peUPATOG HEOQ OTNV TTOPTA
TOU QOUPVOU KOl PNV Ta TTEP-
VATE TTAVW OTTO KOUTEG ETTI-
@aveieg. ANIWG, PTTopEi va
ANwaoel N yovwon Twv KaAwdi-
WV Kal va TTpoKANBEi pwTid
AOYW BPAXUKUKAWUATOG.
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* XpNOIYOTTOIEITE HOVO YVIOI0
KaAwdlo. Mn xpnolyoTrolite
KaAwdIa TTou gival KOPuEva N
€XOouV utTooTEi {nuId.

* Mn xpnoiyoTroigite KaAwdIo
ETTEKTAONG N TTOAUTTPICO YIa TN
AgiIToupyia Tou TTPOIGVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTNPEVO KEVTPO TEPPIS ) TOV
€I0AYWYEA YIA VA XPNOIUOTIOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OQpUOYEQ O€ TTEPITITWOEIG
OTTOU €ival atrapaitnTn N XpPn-
On VOGS TTPOCAPUOYEA PETO-
TPOTTAG (YIQ TOV TUTTO TOU @IG).

* ETTKOIVWVAOTE PE TOV ElI0ayWw-
yé€a ] T0 €oUCI000TNUEVO
KEVTPO O€pPIC av To PAKOG TOU
KaAwdiou peUupaTog ival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopNTEG TTNYEG PEUMATOG N
Ta TTOAUTTPIO JTTOPOUV va
uTTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAacouv wTId. KpaTtdarte TToAU-
TTPICa KOl POPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JAKPIG aTTO TO TTPOIOV.

* Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
oTei (NUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaBEi atTd TOV KATAOKEUAOTH,
éva gcouaiodoTnuévo o€pPIg N
atrd dropo KaBopiouévo aTrd
TOV €1I00QYWYEQ, YIO TV ATTOQU-
Y EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.

* MPOEIAOMOIHZH: Mpiv avTi-
KATAOTHOETE TOV AQUTITHPA TOU
poupvou, BeBaiwbdeite OTI TO
TTPOIOV £XEI ATTOOUVOEDET aTTO
TO peUpa BIKTUOU, yId VA ATTO-
(PUYETE TOV KivOUVO NAEKTPO-

TTANGiag. ATTOOUVOEDTE TO TTPO-
10V atré TNV TTPICa ) ATTEVEPYO-
TTOINOTE TRV ACPAAEIQ ATTO TOV
TTVOKO QOQAAEIWV.

Av n ouokeur oag dI0BETEl Ka-

AWwdIo peLATOGS KAl PIG:

* [oT€ pun ouvdEoETE TO QIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TIPICA TTOU EXEI
otrdoel, AaokAapel A €xel BYEl
atro TN B€on TnG. BePaiwbeite
OTI TO QIG £XEI EI0aXOEi TTAAPWG
oTnVv Trpi¢a. AIQQOoPETIKA Ol
OUVOEDEIG UTTOPET va UTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEei pw-
TIA.

» ATTOQUYETE TN OUVOEON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPiEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Aadia i GAANeg aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWG AUTEG
TTOU €ival KOVTA O€ ETTIPAVEIQ
epyaciag armd 41rou PTropei va
TTETAXTEN vEPD). AIAPOPETIKA
UTTAPXEI KivOUVOG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIaG.

* [MoT€ pnv ayyilete 10 QIG PEU-
MaToAnyiag ue uypa xépia!

* ApaipéaTe TO QIG OTTO TNV TIPI-
{a TpaBwvTag T0 idI0 TO QIG Kal
OxI TO KaAAwdIO0.

A1 4 Aoc@dAsia Katd Tn
METAQOPG

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO peUua DIKTUOU TTPIV PETA-
QEPETE TO TTPOIOV.

» To rpoidv eival Bapu, heTa-
QEPETE TO TTPOIOV UE TOUAAXI-
oTov dUO ATOoA.

EL /67

EL



* Mn xpnolyoTrolgite TNV TTOPTA
Kal/f] TN AaBA yia Tn ueTagopd
1) TN YETAKIVNON TOU TTPOI-
OvTOG.

* Mnv ToTTOOETEITE KAVEVQ QAVTI-
KEIMEVO YEOQ OTN OUOKEUN.
MeTagépeTe TN OUOKEUN O€ Op-
Bia Béon.

» O1av xpelaleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUAIETE TO JE UAIKO
OUOKEUOOIAg JE QUOOANIDES
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO eEAa@PA WE Tal-
via. 2TEPEWOTE KAAG TA KIVOU-
MeEva PEPN TOU TTPOIGVTOG, YIa
TNV aTroTpoTT {nMIAG.

* Mpiv TNV gykatdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO yIA TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel UTTOOTEI CNMIA, ETTIKOI-
VWVAOTE JE TOV EI0aywyEa A
TO £€£0UCI000TNUEVO KEVTPO
oépPIc.

A1 .5 Aoc@dAsia gyka-

TAOTAONG

* Mpiv apxioete TNV eykaTdoTa-
an, ATTEVEPYOTTOINCTE TN YPA-
M peUUATOG OTNV OTTOIa B
ouvdeBei To TTPoIOV KaTeRAlo-
VTAG TNV ao0QAAEIqQ.

* Mavta va eopdTte TTPOOTATEUTI-
KA yAvTia KAtd Tn JETA®opa
Kal TNV eykatdoTaon. Alagope-
TIK& UTTAPXEI KivOUVOG TPAUUQ-
TIOPOU aTTO QIXUNPEG OKPEC!

* EAEyETe TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTTITPEYETE TNV E£YKO-
TAOTAON AV £XEI UTTOOTEN {NUIQAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUWYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou €TTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TryEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPES N
BepudoTpEG agpiou.

* AlOTNPEITE AVOIKTO TOV XWPO
yUpo a1rdé OAOUG TOUG aywyoug
QEPIOPOU TOU TTPOIOVTOG.

 [Na Tnv atmo@uyn utTEPBEPAvV-
ongG, N oUuoKeun Ogv TIPETTEI VA
eykataoTaBei Tiow arrd diako-
OuNTIKA KOAUPHOTA.

* 2 TTEPITITWOEIG OTTOU TTIOW
atrd TNV KABopIouEvn TTEPIOXN
EYKOTACTOONG YIQ TO TTPOIOV
UTTAPXEl CWAAVOG/EUKAUTITOG
OwANVvag agpiou ) TTAACTIKOG
OwARvag vepou, gival arrapai-
TNTO va JIACPAANICETE OTI DV
UTTAPXEI ETTA@H JETALU TOU
TTPOIGVTOG KOl QUTWY TWV ayw-
YWV KOIVAG w@eAgiag. Alago-
PETIKA uTtTopEi va ouvBOAIBei o
OWANVAG/EUKAUTITOG CWARVAG.

* Av uttdpyel TTpi¢a TTicw atro TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOI-
OVTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIdV dev Ba £pBel o€
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ETTA@H oUTE YE TRV TTPICa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

A1 .6  Aoco@dAsia xprong

* Na BeBaiwveoTe 0TI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI JETA
ato K&Be xpnon.

* Av dgv TTpoKeITal VO XpnOoIJo-
TTOINOETE TO TTPOIOV YIa PHEYAAO
XPOVIKO O14a0TNUA, ATTOCUV-

O€oTe TO ATTO TNV TIPICaA, 1 aTTE-

VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
aTtro ToV TTiVaKA AOQAAEIWV.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN A Cnuid katd
TN XPron Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV ATTO TNV TTAPOXI PEU-
MaTOoG. ETTIKOIVWVAOTE hE TOV
gloaywyéa ) To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO TEPPIGC.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
eqv Exel apaupebei N payioel T0
TCAPI TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAG.
Al0@OpEeTIKA UTTAPXEI KivOUVOG
TPAUMATIOUOU Kal {nUIAg OTO
TTEPIBAANOV.

* Mnv trarare Tavw oTN OU-
OKEUR, YIa OTTOI0VOATTOTE AGYO.

* [MoT€ un XpNOIKMOTTOINCETE TO
TTPOIOV av N Kpion ] 0 ouvToVI-
OMOG 0OG EXEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUUATOG KA/
VOPKWTIKWV.

» Aev TTPETTEI VO QUAGOOOVTOI
EUQPAEKTA QVTIKEIYEVA NECA KAl
yUpw atTd TNV TTEPIOXI MAYEI-
pPEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va Yivouv aItia TTupkayIidg.

* H Aaf3r) Tou poupvou dev gival
OTEYVWTHPIO YIA TTETOETEG.
OTtav XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV
MNV KPEUATE TTETOETEG, YAVTIA )
TTAPOUOIa UQACUATIVA €i0N OTN
AaBn.

* O1 pevTteo€deg oTnV TTOPTA TOU
TTPOIOVTOG KIVOUVTAI KATA TO
AVolyua KOl TO KAEIOIUO TNG
TTOPTAG KAl UTTOPEI VA TTPOKO-
AEoOUV KivOUVo EUTTAOKAG.
Ortav avoiyeTe / KAgiveTE TNV
TTOPTA, KNV TTIAVETE TNV TTEPIO-
XN TWV HEVTECEDWV.

A1 .7 TposgidoTtroInoeIg
0epuokpaciag

* MPOEIAOMNOIHZH: Otav 10
TTpoIdV XpnoiyoTrolEiTal, TO00
TO TTPOIGV 00O Kal TA TTPOOTTE-
Aaoiya pépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Bepuokpaaia. MNpo-
OEXETE VA ATTOPEUYETE va Qyyi-
CETE TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otaoelg Bépuavong. Ta TTadid
NAIKIag KATW Twv 8 TWV
TIPETTEI VA TTAPANEVOUV HOKPIG
aTTd TO TTPOIGV EKTOG av Bpi-
OKOVTQI UTTO ouvexn €TTiBAeyn.

* Mnv TotTOB¢ETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKG KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION Ol ETTIPAVEIEG
Ba cival o€ upnAnf Bepuokpa-
oia Kkata tn AsiToupyia Tou.
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* Kpatdre amméoTaon ac@aAciag
OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TOU
POUpPVOoU KATA TN OIAPKEIA N
oT1o TEAOG Tou payelpéuartog. O
ATHOG PTTOPEI VA KAWEI TA
Xépla, TO TTPOCWTTO Kal/A TA
MATIO 0aG.

« Kara tn Asiroupyia 1o TTpOIdV
BpiokeTal o€ uwnAn Bepuokpa-
oia. MNpETTel va TTPOCEXETE va
ATTOQEUYETE VA ayyiCeTe TA
KAUTA PEPN, TO ECWTEPIKO TOU
(poUpVOU Kal TIG AVTIOTAOEIG
Bépuavong.

* Mavta @opdTe yavTia goupvou
avOeKTIKG o€ BEpUOTNTA KATA
TOUG XEIPIOPOUG TOU TTPOI-
OvTOG.

A1 .8 Xpnon ageocoudp

* Eival onuavTtiké va tommoBeTeite
TN CUPHATIVN OXAPaA KAl TO TA-
Wi owoTd Tadvw oTa cUPUATIVA
paoia. l'a TTepIOCOTEPES TTAN-
POYOPIEG, aVATPELTE OTNV
evotnTa "XpRon ageooudp™.

» KAgiveTe TNV TTOPTA TOU QOUpP-
VOU JOVOV a@oU OTTPWEETE TA
ageoouap TeAEIWG pEoa OTOV
XWPO HaYEIPEPATOGS, OIAPOPETI-
KA TO AgECOUAP MTTOPEI va XTu-
TIOOUV TO YUOAI TNG TTOPTAG
Kl vd TOU TTPO&EVAOOUV CnUId.

A1 9 Aoc@dAsia payel-

PEUATOG

* [pooéxete OTav XpPNOIPOTTOIEI-
T€ AAKOOAOUXQ TTOTA OTO PayEi-
PEMA TOU QaynToU 0ag. To oI-

VOTIVEUNQ ECATHICETAI O€ UYN-
AEC BepUOKPATieEg KAl UTTOPEI
VQ TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

* KatdAoimma Tpo@ipwy oTnv Tre-
pIOXN MAYEIPEUATOG, OTTWG
AGQI, utTopEi va avagpAgyouyv.
KaBapileTe autd Ta KatadAoitra
TIPIV TO YayeEipeua.

* Kivduvog 1po@Ikng dnAnTtnpia-
ong: Mnv kpatare @aynto oTov
POUPVO TTEPICTOTEPO ATTO 1
wpa TTPIV ) HETA TO Payeipepa.
AIQQOPETIKA PTTOPEI va TTPO-
KANBei Tpo@ikr) dnAnTnpiacn
AAAeG aoBEveled.

* Mnv BepuaiveTte péoa oTov
POUPVO KAEIOTA JETAAAIKA KOU-
TIA Kal YuaAiva Baca. H Trieon
TToU Ba dnuioupynBei yéoa oTo
METAAAIKO KOUTI/BACO uTTOpPEI
vVa TO KAVEl va OKAOEL.

* Mnv TOTTOBETEITE diOKOUG KAl
TaWId YnoigaTog, TATa N
QAOUMIVOXOPTO aTTEUBEIOG
TTavw oTtn Bdon Tou Youpvou.
H BepudtnTa TTOU CUCCWPEUE-
TQI JTTOPEi va TTPOKAAEDEI CN-
MI& oTn BAGon Tou poupvou.

NauBAaveTe TIC AKOAOUBEG TTPO-

QUAAGEEIC 6TaV XPNOIKOTIOIEITE

XOPTi Ynoigatog f mapopola

UAIKG:

» TomroBeTAOTE TO XOPTi YNOiuo-
TOG O€ £va PayEIPIKO OKEUOG N
TTAVW OTO A{ECoOUApP POUPVOU
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(Tawi, cupudTivn oxapa KATT.)
Madi ue To @aynTo Kal TOTTo0E-
TAOTE TO CUVOAO PHECQ OTOV
TTPOBEPUATUEVO YOUPVO.

MNa atroguyr Tou KIvOUvou va
ayyi€ouv TIG avTIOTAOEIG TOU
(pOUpPVOU Kal va eUTTOdIoOUV TN
pon Tou KauToU aEpa, apalpei-
TE TQ TUAMATA TOU XOpPTIOU Wn-
oipaTog TTou £€€xouv aTrod Ta
ageooudp A 1o doxeio. Mn xpn-
OIJOTTOIEITE XaPTi YNoiuaTog
o€ Beppokpaaia poupvou uyn-
AOTEPN aTTO TN MEYIOTN BEppo-
Kpaaoia xpriong 1Tmou utrodEl-
KVUETAI OTO XOPTi YnoiuaTog.
[MoT€ unv TOTTOBETACETE XAPTI
Wnaoiyarog armmeudeiag mavw
oTn BAon Tou goUupvou.

Mnv 1o TOTTOBETEITE TTAVW ATTO
ageooudp Katd Tnv TPobEp-
gavon.

Mavra mECeTE TO 0T B€0N TOU
XPNOIUOTTOIWVTAG £Va TTIATO N
TTOPOUOIO AVTIKEIPEVO YIa va
MNV KIVEITAI TO UNIKO aveEEAey-
KTa AOyw TNG KUKAOPOpIag Tou
agpa JECA OTOV POUPVO.
KaAUTITETE OVO TNV ATTAPAITA-
TN EMQPAVEIQ HECA OTO TAWYI.
MeTd a1rd KGBE Xprion, TO TaWi
TTPETTEl va KaBapideTal Kal Tu-
XOV XapTi ynoiyaTog ) ma-
POUOIa UAIKG TTOU XPNOIUOTTOI-
NnBnkav oTo Tawi TTPETTEN va
avTikaBioTaTal. AlaQOpPETIKA, TA
uypa TTou OTACouV TTAvw OTO

TOWi NTTOPEI va TTPOKAAECOUV
dnMIoupyia KATTvoU ) aKOua
KAl avAQAESN.

* Otav avoiyetal To KAAUPPO TOU
TTPOIOVTOG TTAPAYETAI MIA PON
agpa. To xapTi ynoigaTog
MTTOPEI va €pBel o€ eTTA@N UE
QVTIOTACEIG KOl VO OVOQPAEYEI.

» Otav XpnOIYOTTOIEITE OXAPQ
WYNoiuaTog yIa WACIUO, TTPETTE
Va TOTTOBETEITE £va TAWi OTNV
KatwTaTn 6€on. AlaQOpPETIKA TO
AGdI a11d TO PayNnTO KAl AAAEG
ouaieg TTou oTalouv oToV TTUB-
MEVa TOU poUpVOoU PTTOPOUV va
TIPOKAAECOUV dnuIoupyia EvTo-
VOU KOTTVOU Kdal VO £€X0UV Qv
OUVETTEIQ QWTIA.

» KAgiveTe TNV TTOPTA TOU POUpP-
VOU KOTA TO WAOIUO KE YKPIA.
O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG UTTOPOUV
va TTPOKAAEoOUV gykaupaTal

* Ta gayntda 1Tou d¢gv gival Ka-
TAAANAQ yIa YNOIUO OTO YKPIA
TTPOKAAOUV KivOUVO YIa QWTId.
Wrivete 01O YKPIA HOVO TPOOI-
MO TTOU €ival KATAAANAa yia Tnv
IoXupr Bépuavaon oTo YKPIA.
Mnv ToTTOBETEITE TO PAYNTO
TTOAU TTiow 0Tn oXapa. Autn
€ival n TTI0 KAUTH TTEPIOXH Kal
Ta AITTapd& @aynTa PITopEi va
ava@Agyouv.
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A1.10 Ac@dA&ia cuvtipn-
ong Kal Kabapiouou

* MepipéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
16v 1TpIv TOo KaBapioeTe. O1 Kau-
TEG ETTIPAVEIEG UTTOPOUV VA
TTPOoKaAéoOUV gykauuaTal

* [MoT€ unv TTAEVETE TO TTPOIOV
WekalovTag f XxuvovTag vepod
TTavw Tou! YTTdpxel Kivouvog
NAEKTPOTTANEiag!

* Mn xpnoiyoTtrolgite aTpokada-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIOVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEIQ.

* Mn xpnoiyoTrolgite okKAnpd Ka-
BapIoTIKA TTOU Xapddlouv, Je-
TAAANIKEG EUOTPEG, oUPUA TPIYI-
MATOG | AEUKQVTIKA VIO VO KO-
BapioTe TO TCAWI TNG YUTTPOOTI-
VNG TTOPTAG TOU Qoupvou. Autd
TA UAIKG JTTOPET va Xapagouv
TNV EMQEAVEIA TOU YUAAIOU Kal
va TTPOKAaAéoouV Bpalon Tou.

2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia Tepi ammoBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TePi amoBANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICHOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vTOoG 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

AuTé TO TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI JE TV

Odnyia tng EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUpPPBoAo Tagi-

vounong yia ammoBANTa NAEKTPIKOU Kal nAg-

KTpovIKoU e¢oTTAIopou (AHHE).

To TTpoidv auTd £xel KaTa-

OKEUAOTEI UE EapTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kai gival KAaTdAAnAa yia
HE o oxokAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT1o TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
OWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGN NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO CNUEIQ OUA-
Aoyng. H KatdAANAN atmméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avepwTrivn uyeia.

Zuppoppwon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoidV TToU TTPOUNBEUTHKATE CUMHOpP-
ewvetal ue Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev Trepiéxel empBAapn kai
atrayopeupéva UAIKG TTou kaBopifovTal
oatnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia Tn CUCKEUATia

Ta uAik@ cuokeuaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudgovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKA oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaAAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyete Ta dyxpnoTa
UANIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIaKA 1 AA-
Aa améBANTa, aAAG TTapadwaoTe Ta GTA ON-
peio cUANOYAG UNIKWY CUOKEUAOiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APYXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov Kavoviouo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTe OTNV TEKUNPI-
wan Tou TTPOIGVTOG TTou GuVOOEUEl TO TTPOI-
ov.
O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba oag Bon-
Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE OI-
KOAOYIKO Kal EVEPYEIOKA OTTOB0TIKG TPOTTO:
o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.
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* Méoa 01O QOUPVO XPNOIUOTTOIEITE dOoXEIT
OKOUPOU XPWHATOG Kal OTTO EPAyIE, TTOU
£€X0UV KAAUTEPO XAPOKTNPIOTIKA UETAPO-
pAag BepudTNTAG.

Av TTpOBAETTETON OTN CUVTOYN 1) OTO EYXEI-
pidio xpAoTn, TravTa TTpoBepuaiveTe. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU CUXVA
KaTd TN dIdpPKEIa TOU YNOiPaToG.

MNa wnoigo peydAng SIAPKEING, ATTEVEPYO-
TTOIEITE TO TTPOIOV S £wg 10 AeTTTG TTPIV
TNV wpa Aéng Tou wnaoiyatog. ‘ETol pytro-
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peite va e¢oikovopnaeTe €wg kal 20% Tou
PEUPATOG PE XPAON TNG UTTOAEITTOUEVNG
BepuodTNTAG.

MpooTtraBbroTe va payeipeUETe OUY-
XPOVWG TTEPICOOTEPA ATTO £va GaynTd
OTO QOUPVO OTAV aUTO gival EQIKTO. MTTo-
PEITE VO PayeIpeUETE TAUTOXPOVA TOTTOOE-
TWVTOG BUO0 payelpikd okeln TTAVW OTn
oupudrtivn oxdpa. ETimTAéov, av payel-
peveTe @aynTd 10 éva PETA TO GAAO, €€0I-
KOVOUEITE evépyela TTEIBN O POUPVOGS eV
Ba xdoel Tn BepudTNTA TOU.



3 To mpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG
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1 Mivakag eAéyxou 2 NAdauta
3 ZupudTiva pagia 4 Mortép avepioTipa (TTiow ammd Tnv
atgdAivn TTAdKa)
5 MoépTa 6 Aafn
7 Kartw avriotaon (katw atéd Tnv 8 O¢faoeig pagiou
atgdAivn TTAGKa)
9 Mdavw avTioTaon 10 OTrég agpiouou
* Ala@épel avaloya Pe To HovTéAo. To TTpoioV oag 3.2 Eicaywyn oTov Trivaka eAéyxou

uTTopEi va pnv €xel Adutra, i o TUTTog Kai n 6éon

NG AGpTTOG PTTOPET va SIapEPOUV ATTO TNG EI- TOU TTPOIOVTOG Kal Xpnon

Kévag. SNV evOTNTA QUTH Ba BPEITE PIA YEVIKN ETTI-
** - Nlo@épel avaloya Pe To PovTéAo. To Trpoidv TTou oKOTTNON Kal TIc Baoiké AGEIC TOU TTiva-

£xETE EVOEXETAI Va Un BIaBETel oxdpa. ZTnyv €l- KQL 8)\2 T_)U TOUgTTB O'I'éVT%)XPI:]AﬂOg ¢i va

KOVA, EPPAVICETAI WG TTAPADEIYUA £V TTPOIOV PE Ny YX p, G | P

oxdpa. UTTAPXOUV BIOPOPEG OTIG EIKOVES KAl OE OpI-

OMEéveG DUVATOTNTEG, avaAoya g Tov TUTTO
TOU TTPOIOVTOG.
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3.2.1 NMivakag eAéyxou

Z100°

Y 150
220" 200° 180°

1 MepIoTPO@IKG KOUNTTI ETTIAOYAG A€I-
Toupyiag
3 Auyvia BeppooTdTn

Av UTTAPXEl TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI (KOUUTTIC)
YIO TOV XEIPIOPO TOU TTPOIOVTOG 0AG, OE OpI-
OMEVA JOVTEA QUTA TO KOUMTTIG PTTOPET VO
Byaivouv £Ew OTav Ta Tratdre (BuBifoueva
KoupTTId). INa va KAavete pubuioceig ye opl-
OpPéva aTTo auTd Ta TTEPICTPOPIKA KOUUTTIA,
TTPWTA TTPETTEI VA TTIECETE HEOQ TO OXETIKO
TTEPIOTPOPIKO KOUWTTI Kal va TPaRRgeTe £Ew
TO KOUUTTi. AQOU KAVETE TN pUBUICT 0O,
mEOTE TO TTAAI uéga OTn B€on Tou.

3.2.2 Asitoupyia Tou Trivaka gAéyxou
TOU @OoUpVvou

KoupTri emiAoyng Aeitoupyiag

Mrtropeite va eTTIAECETE TIG AEITOUPYIEG AEl-
Toupyiag Tou PoUPVOU PE TO KOUMTTI ETTIAO-
YAG AeiIToupylwv. ZTpipTe apioTepd / Se€id
atré TNV KA€I0TH (TTavw) B€on yia va €TTI-
AECeTE.

KoupTri Ogppokpaciag

Mrtropeite va €TTIAECETE TN BgpPoKpaaia TTou
OEAETE VA PAYEIPEWETE UE TO KOUUTTI BEpUO-
kpacoiag. NupioTe de€i60TPOPO ATTO TNV
KAEIOTA (TTavw) B€on yia va eTTIAEECETE.

v

2 3

2 MepioTpo@ikd KOUuTTi £TMAOYNG Bep-
Hokpaoiag

‘Evdein ecwTepIKAG Beppokpaaiag
@oupvou

Mrtropeite va KaTOAGBETE TNV ECWTEPIKA
Bepuokpaaia Tou eoUpvou aTré Tn Auxvia
Beppokpaaciag. H Auxvia Tou BeppooTdrn
Bpioketal oTov Tivaka eAEyyxou. H Auyvia
Tou BepuooTATN avapel OTav TO TTPOIGV EeKI-
vd va AeItoupyei kai n Auxvia Tou Bepuo-
oTATN OBrvel 6Tav PTACEl OTNV KaBopI-
ouévn Beppokpaaia. Otav n Bepuokpaacia
OTO ECWTEPIKO TOU QOUPVOU TTECEI KATW
atrd Tnv KaBopiouévn Bepuokpaaia, n Au-
XVia Tou BeppooTdTn avdapel Eava.

3.3 Tpotrol AsiToupyiag Tou Qoup-
vou

2TOV TTiVaKa AEITOUPYIWV EPpavifovtal ol
TPOTTOI AEITOUPYIOG TOU POUPVOU OOG Ka-
BWG Kal o1 avWTATEG KAl KOTWTATEG BEPO-
KPOCiEG TTOU UTTOPEITE VO pUBUICETE yIa au-
TOUG. H oeipd Twv TPOTTWV AsIToupyiag TTou
avo@épovTal dw UTTopEi va dlapépel aTTd
N d10pPUBUICN OTO TTPOIOV TTOU KOTEXETE.
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ZopBoAo . . |Neproxn Bep-
AgiToup- Neprypagn Asroupyi Hokpagiag
ag °c)

Mepiypagn ka1 xprion

Méavw kal kETw avri-
aTtaon

To @aynto feoTaiveTal atrd TTavwW Kal KATw Tautoxpova. KatdA-
AnAo yia KEIK, apTOOKEUAOHATA 1 KEIK KOl HOYEIPEUTA OE QOP-
JES wnoiyatog. To payeipepa yivetal Ye éva yévo dioko.

(o4

p—i M6vo n KaTw avTioTaon eival avaupévn. Aerroupyia katdAANAn
— . . " yla @aynTa TTou xpeladovtal pédioua aTo KATW YEPOG. AUTr n
— Karw avriotaon Aermoupyia Ba TTPETTEN va XPNOIUOTTOIEITAl Kal yia €UKOAO KaBa-
AN PIOUG WE aTWO.
| S
= | Kérw/mavw avrioTac O Bepudg aépag TTou BepuaiveTal aTTd TNV TTAVW Kal TRV KATW
% € UTTOBORBRON ave |n . QvTioTao KATAVEETAI OHOIGOP®A Kal YPAYOPa O GAO Tov
H nonon H @oUpVo e Tov aveploTApa. To payeipepa yivetar ye éva pévo
— oTpa Tayi.
ww A . n A . . A
AUVaT6 YKpIA N £ITOUPYEI TO PEYGAO YKPIA GTNV 0po@r} Tou PoUpvou. AeiToup-

yia KatGdAANAN yia WAGIPO 0Tn OXApa JEYGAWY TTOCOTATWY.

XapnAd yKpIA pe utro-
Bori®non avepiothpa

X<

O Bepudg agpag TTou BeppaiveTal aTTd TO MIKPO YKPIA KOTAVEUE-
Tal YPriyopa aTov oUpVo HE TOV avePIoTApa. AgiToupyia Ka-
TAAANAN yIa WAOIUO GTN OXAPA HIKPWY TTOCOTATWV.

Aeiroupyouv 6Aeg o1 avTIoTATEIG TOU oUpvou. AUTEG O TPOTTOG
AeIToupyiag xpnoipoTrolgiTal yia va ¢Bdael o poUpvog ypryopa

Evioyuon 6¢ppavong -

Al

oTnv emBupunTr Bgpuokpaacia (TTpoBépuavan). Mnv xpnaoipo-
TIOIEITE QUTOV TOV TPOTTO AEITOUPYIOG YIa POYEIPEUA.

* To rpoidv cag Asitoupyei aTo £Upog Bep-
Mokpaaiag TTou KaBopileTal OTO KOUMTTI
Bepuokpaaciag.

3.4 Ageooudp TOU TTPOIOVTOG

Ymdpyouv didgpopa afecgoudp YEoa OTO
TTPOIOV 00G. ZTNV evOTNTA AUTH UTTAPXEI N
TTEPIYPAPN TWV ageaoudp Kal N TTEPIypa®n
TNG OWOTAG XPNOoNG Toug. Ta TTapexOueEVa
ageooudp dlapépouv avaloya Pe TO O-
VTEAO TOU TTPOIGVTOG. 2TO TTPOIOV 0OG PTTO-
pei va pnv eival dioBéaipa 6Aa Ta afeooudp
TTOU TTEPIYPAPOVTAl OTO EYXEIPIBIO XPARONG.

Ta Tayid yéoa 010 TTPOIGV UTTOPEI

@ vVa TTaPaPop@wOoUV aTTd TNV ETTi-
dpaaon Tng Bepuokpaciag. Auté dev
£XEI ETTIOPACN OTN AEITOUPYIKOTNTA.
H Tmapapdpewaon mavel va epeavi-
CeTal OTAV KPUWOEI TO TAWI.

Ba0U Tayi

XpNOIUOTTOIEITAl YIA TTITEG, WHOIPO HEYAAWYV
MEPIdWY, @aynTo Pe TTOAAG uypd N yia TN
OUAAOYN TwV UypOV KaTA TO WHOIKWOo OTN
oxdpa.

Tawi yia TTiTeg
XpnoiyoTroigital yia €idn ¢UuNg 6TTwG Kou-
AOUPAKIO KAl PTTIOKOTA.
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ZupHdATIVN oXdpa

XpnaoiyoTrolgital yia WYACIUO ) TOTTOBETNON
TPOYIUWY YIa YACIUO O€ Tawi, 0Tn oxdpa
Kal yia payou oTo €TMIOUUNTO PA@I.

& HOVTEAQ JE CUPUATIVA pA@Ia:

Ze MOVTEAO XWPig oupudTIVO pA@ia:

3.5 XpARon afecoudp TTPoidvTOg
Pagia payeipéparog

YTmapxouv 5 B€0€IG pa@IwV OTOV XWPO Ha-
yeipéparog. Mropeite va &eite Tn o€ipd Twv
PAPIWV Kal aTTé Toug apiBuolg OTo PTTpo-
oTIVO TTAQioI0 Tou PoUpVou.

e JOVTEAQ JE CUPUATIVA pA@Ia:

~N

=N who

>

Ze JOVTEAQ XwpPig CUPHATIVO pa@Ia:

5
4; =~ 2
N 1

TomroBéTnon TNG CUPUATIVNG OXdpa
TAVW OTA PAPIN HAYEIPEPATOG

g MOVTEAO pE CUPMATIVA pA@Ia:

Eivai kpioiung onuaoiag va TotrobeTeite
OWOTA TN CUPMATIVN OXAPa TTAVW OTA GUpP-
MaTIVa TTAEUPIKA pa@ia. OTav TOTToBETEITE
TN CUPMATIVI OXAPa TTAVW OTO ETTIBUPNTO
PA®I, TO AVOIKTO TUNMO TTPETTEI VA €ival OTO

UTTPOOTIVO PEPOG. MNa KAAUTEPO PayEipePQ,
N CUPPATIVA OXApa TTPETTEN va acpalileTal
OTO OTOTT TOU CUPUATIVOU pa@iou. Agv
TIPETTEI VA TTEPVAEI TTAVW ATTG TO OTOTT Kal
va EPXETAI O€ ETTAPH PE TO TTIOW TOIXWHA
TOU QOoUpPVOU.

Zg pOoVTEAO XWpPig oupudTIVO pA@Ia:
Eivai kpioiung onuaciag va TotroBeTeite
OwaoTd TN CUPPATIVI OXAPaA TTAVW OTA
TIAEUPIKA pa@ia. H cupudTivi oxapa EXEl
pOvVOo pia kaTeuBuvon ToTToBETNONG TTAVW
aT1o pdol. Otav TOTTOBETEITE TN GUPUATIVN
oxapa TTavw oTo €mMOUPNTS PAYI, TO AVOI-
KTO THAMO TTPETTEI VA €ival OTO PTTPOOTIVO
uépOG.

TomoBéTnon Tou TawioU TTAvw oTA
pA@Ia HOYEIPEUOTOG

g MOVTEAO PJE CUPUATIVA pA@Ia:

Eival etriong kaipiag onuaciag va totmole-
TEITE CWOTA T TAWIA TTAVW OTA CUPUATIVA
TIAEUPIKA pd@ia. OTav ToTToBETEITE TO TAWI
TTAvwW oTO €mMOUUNTS PAI, N TTAeupd TOou
TTOU €X€l OXEDIAOTEI yIa va TO KPATATE
TIPETTEl VA €ival OTO PTTPOCTIVO PEPOG. MNa
KOAUTEPO Payeipepa, TO TaWi TTPETTEN va
ao@aAileTal Je TNV EYKOTTH) OTOTT TTAVW OTO
OUPUATIVO pa@I. Aev TTPETTEI VO TTEPVAEI
TTAVW OTTO TNV EYKOTTH) OTOTT KAI VO £PXETAI
O€ ETTAQN WE TO TTICW ToiXwua Tou Qoup-
vou.
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Ze JOVTEAQ XWPig CUPHATIVO pa@ia:
Eivai etTiong kaipiag onuaciag va Totrofe-
TEITE CWOTA TA TAWIA TTAVW OTA TTAEUPIKG
pa@ia. To Tawi éxel uOvo Wia Kkateubuvan
TOoTT00£TNONG TTAVW OTO PAYl. OTAV TOTTO-
Beteite TO TAWI TTAVW OTO EMOUPNTO PAGI, N
TTAEUPA TOU TTOU £X€I OXEDIAOTEI yIa va TO
KPaTATE TTPETTEI VA EivVal GTO UTTPOCTIVO
MEPOG.

AgiToupyia OTOTT TNG CUPUATIVNG
oxapag

Ymdpxel pia Asiroupyia oToTT yia va euTTodi-
Ce1 TN OUPMATIVN OXAPO Va YEPVEL EEw aTTO
TO GupudTIvo pd@l. Mg auTr) Tn AeiItoupyia
MTTOPEITE VO BYAAETE £EW TO PAYNTO ME EU-
KoAia kal ac@daAeia. Otav agaipeite TN oup-
MATIVN OXAPa, PTTOPEITE Va TNV TPARAgETE
TTPOG TA EUTTPOG EWG OTOU POACEI TO OTOTT.
Mpétrel va TTepdoeTe QUTO TO ONUEIo yia
TTAAPN agaipeon.

AgiIToupyia oTOTr TOWIOU - € JOVTEA HE
CUPMATIVO pA@Ia

YTrdpxel miong pia AeIToupyia OTOTT yia va
eUTTOdICEI TO TAWI VA yéPVEl £Ew aTTO TO
ouppdrtivo pagl. OTtav agalpeite To TOWi,
eAeUBEPWOTE TO ATTO TNV TTIOW EYKOTTA
OTOTT KOl TPARBAETE TO TTPOG TO PEPOG 0OG
£€W¢ 6TOU POACEl OTNV UTTPOCTIVH TTAEUPA.
Mpétel va TTEPATETE QUTH TNV EYKOTTI) OTOTT
yia TTAfpn agaipeon.

ZWwOoTA TOTTOBETNON TG CUPHATIVNG
oXAPAg KAl TOU TOWIoU TTAVW OTIG TNAE-
OKOTTIKEG PAYEG-ZE MOVTEAO PME CUPMATI-
va pa@ia Kol TNAEOKOTTIKA JOVTEAQ

Xdpn oTIG TNAEOKOTTIKEG PAYEG, TA TOWIA 1 N
OUPUATIVI oX&pPa JTToPOoUV vVa TOTTOBETOU-
VTl KAl va agaipouvtal eukoAa. Otav xpn-
OIUOTTOIEITE TOWIA KOl CUPHUATIVEG OXAPEG PE
TNV TNAECKOTTIK pdya, TTPETTEI VO PPOVTICE-
T€ (WOTE Ol TTEIPOI OTO YTTPOCTIVO KAl OTO TTi-
OWw PEPOG OTIG TNAETKOTTIKEG PAYEG, VO OTN-
piCovTtal 0T AKPa TNG OXAPOG Kal TOU Ta-
wiou (6TTwg Ogixvel n eIkOva).

KAgidwpa TpooTaciag maidiwv

H koudiva d1aB&tel oTnVv TTOPTA TOU POUP-
VOu GUOTNPA KAEIBWPATOG TTPOCTACIAg TTal-
diwv. lMNa va avoifete TNV TTOPTA TOU POUP-
vou, TPaBR&Te To TTAACTIKG KOUUTTT EAapPa
TTPOG Ta TTAvw Kal TpaBnETe TN AaBn TG
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mépTag. OTav KAEIVETE TNV TTOPTA, TO KAEi-
dwya TTpoaTaciog Taidiwy Ba ac@aAioel
auTtépaTa.
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3.6 Texvikég Mpodiaypagpég

[evikég TTpOdIaypaPEG

E€wrtepikég dlaoTaoelg TTpoidvTog (Uyog/ TTAdTog/ BaB0og)
(mm) 595 /594 /567

AlaoTdoeig eykardaTaong Tou gpoupvou (Uyog/ TTAdTog/ g .
BaBog) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tdon /ouxvétnTa 220-240V ~; 50 Hz

TOTTOG KOAWDIOU KAl BIATOUN TTOU XPNaIKoTToloUvVTal / KO-

TGAMNAG yia XPRON GTO TTPOIGY eAay. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

TuvoAikA katavaAwan evépyelag (kW) 24

TUTOG PoUpVvou ®dolpvog pe utroBoRdnaon aveuioTpa

Baaoikd: O1 TTANpo@opieg OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKT GANAVAN NAEKTPIKWY OIKIAKWY QOUPVWYV TTAPEXOVTAI CUPPWVA
pe 1o mpoTuto EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 Tipég mpoadiopifovtal oTig Asitoupyieg Mavw kal KaTw avtiotaon A
(av utrdpxer) Kdtw/mavw avtiotaon pe utroBorndnan avepioTAPa YE TO TUTTOTTOINPEVO QOPTIO.

H kAdon evepyeiakng ammrédoang TTPoadIopifeTal CUMPWVA PE TNV TTIO KATW TTPOTEPAIOTNTA avAAoya av Ol avTioTol-
XEG AeIToupyieg uTTdpyouv aTo TTPOI6V A. 1-OIk. Bépuavan Pe avepioTipa , 2-Oeppog aépag , 3-XapnAo yKpIA pe
uttoBordnon avepiotipa , 4-Mdavw kai KaTw avtioTaon.

O1 TEXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUUEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 eIKOvVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPET VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKPIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TToU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TrepIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va SlagEPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG 1) 0€ AAAQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. AgaipéoTe amd Tov @oUpvo OAa Ta age-
ooudp TTou TTapEXovTal Yadi Ye To TTPOi-
ov.

3. AQNAOTE TO TTPOIOY va AsIToupynoel yia
30 AETTTA KOl KATOTTIV OTTEVEPYOTTOINOTE
10. Me auté Tov TpdTTO, KaTdAOITTa Kal
aTTOB£0EIG TTOU PTTOPET VO €XOUV WEIVEl
oTOV QOUPVO KATA TNV TTAPaywyr ToU
KaiyovTal Kal kaBapifovTal.

4. Otav XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV, ETTIAEYE-
TE TNV UWPNASTEPN BepuoKpaaia Kal Tov
TpoTTO AgiToupyiag 61Tou AsiIToupyouv
6Aeg o1 avTioTdoelg oTo TTPOoIdV. BAéTTE
"TpoTT01 AgiToupyiag Tou poupvou
[» 75]". ZTnv evoTnTa TTOU AKOAOUBEI
MTTOPEITE va HEBETE TTWG va XPNOIUO-
TTOIEITE TOV QOUPVO.

5 Xpnon tou @oUpvou

5. TMepIpEveTE VO KPUWOEI O YOUPVOG.

6. ZKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME €va eEAa@pda uypod TTavi i Geouyyapl
KOl OTEYVWOTE PE Eva GAAO TTaVi.

Mpiv XpNOIMOTIOINCETE TA A§ECOUAP:

KaBapioTe Ta afeooudp TTou agaipéaaTe

atrd Tov PoUpvo e SIGAUUA ATTOPPUTTAVTI-

KOU O€ vePO Kal €va JOAaKO opouyydpl Ka-

Bapiouou.

EMIZHMANZH: Opiopéva ammopputtavTIKa

1l KaBaPIOTIKG PUTTOPOUV VA TTPOEEVHOOUV

{nuIG oTtnv em@dveia. Mn XpnOIUOTTIOIEITE

yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N

OKOVEG/KPEPES KaBapiopoU TTou Xapdlouv,

Il OTTOIOBNTTOTE AIXUNPG AVTIKEIPEVA.

EMIZHMANZH: Kartd tnv TTpwTn xpnon,

UTTOPEI va TTapdyeTal aTHOG Kal ooun yia

QPKETEG WPEG. AuTO gival Qualoloyiké Kal

atrAd xpeialetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-

MAKpUVAOT TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag

€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOl TWV OCHUWY TTOU

oxnuari¢ovTal.

5.1 levikég TAnpo@opieg yia Tn
XPAON TOU QoUpvou

AvepioTRpag wogng ( Alagépel avaAoya
ME To povTéAo Tou TTpoidvTog. MiTopei va
un diati@eTan oTo B1K6 CAG TTPOIOV. )

To 1poidv cag diabéTel avepioTApa Yugng.
O avepioTApag Yuégng evepyoTTOIEITAI QU-
Topara étav xpeladeral, Kal WUxel Kal To
MTTPOCTIVO PHEPOG TOU POUPVOU Kal TO ETTI-
TTAO €VTOIXIOUOU. ATTEVEQYOTTOIEITAI QUTOMA-
Ta 6tav oAokAnpwoei n diadikaaia Wugng.
ATTO TNV TTOPTA TOU POUPVOU EEEPKETAI KOU-
166 aépag. Mnv KOAUTITETE AuTd Ta Avoiyua-
TA 0EPICPOU Pe oTIOATTOTE. AIQQOPETIKA, O
@oUpvog ptropei va utrepBeppavOei. O ave-
MIOTAPAG Wuéng ouvexiCel va AsiToupyei Ka-
TG TN AgIToupyia Tou YoUpPvou Kal aPou
atevepyoTroinBei 0 poupvog (TTEpITTou yia
20-30 AeTr1d). AV POYEIPEUETE UE TTPOYPA-
MOTIOPO TOU XPOVOJIaKOTITN TOU poUpVvou,
OTO TEAOG TOU YNOiUATOG O AVEUIOTHPOG

WUENG atrevepyoTToIEiTal PHE OAEG TIG A€l
Toupyieg. O Xpovog AeiToupyiog Tou avepl-
oThpa Yuéng dev utTopEi va pubuioTei atmo
Tov XpRoTn. EvepyoTroigital kar atrevepyo-
TrolgiTal auTépaTa. Auto dev gival cPAAua.
DwTIONOG TOU POUpPVOU

O QWwTIoOPOG Tou PoUpvou avapel étav apxi-
el TO YNOIPO OTOV POUPVO. Z€ OPIGHEVA
HOVTEAQ, O QWTIOPOG TTAPAPEVE! AVAUPEVOG
KOTA TO WAOIUO, VW o€ AAAa povTéAa OfN-
VEI HETA ATTO KATTOIO XPOVO.

5.2 Asitoupyia Tng Movadag EAgy-
xou ®oUpvou

EvepyoTtroinon Tou goupvou

AQOU ETTIAECETE PE TO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI
€TMAOYNG TTPOYPANMPATOG Evav TPOTTO A€l-
TOUPYIOG PE TOV OTTOI0 BEAETE VO pOyEIpEWE-
TE KAl pUBUICETE pIO BEpUOKPATIia JE TO TTE-
PICTPOPIKO KOUWTTI BEpUOKPATiag, o poup-
VOG apxiCel va AEITOUPYEI.
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ATrevepyoTtroinon Tou goUpvou
MTTopEiTE VO aTTEVEPYOTTOINCETE TOV POUP-
VO YUPICOVTOG TO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI ETTI-
Aoyng AeiToupyiag Kal TO TTEPIOTPOPIKO KOU-

uTTi Beppokpaaiag oTn BEon atrevepyoTroin-

ong (Tmévw).

EmiAoyn Tng Bepuokpaciag Kal Tou
TPOTTOU AgITOUPYiag TOU poupvou.
MrtropeiTe va payeipéWeTe Pe Un autdUATo
€AeyX0 (OnA. pe BIKG 0ag €Aeyx0) ETTIAEYO-
VTOG TN BepUoKPaTia Kal ToV TPOTTO A€l-
Toupyiag TTou XpelddovTal yia To ¢aynTo
aag.

1.

EmAECTE TOV TPOTTO ASITOUPYIOG TTOU
B¢AeTE yIO TO PayEipepa, XpNOIWo-
TTOIWVTAG TO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI ETTI-
Aoyng AeiToupyiag.

ag, puBpioTe TN Beppokpaacia TTou BEAe-
TE YIA TO payeipepa.

= O @oupvog oag Ba apxioel va Asitoup-
yei apuéowg Pe TNV €mmIAeyPévn Aeimoup-
yia ka1 Bepuokpaaia, kai n Auxvia Bep-
pJooTdTn Ba avdawel. Otav n Bepuokpa-
gia yéoa aTov @oupvo QBACEl TNV ETTI-
BupnTn Beppokpaaia, n Auxvia Beppo-
oTdTn Ba ofnoel. O poupvog dev Ba
QTTEVEPYOTTOINOEI QUTOPATA JETA TN
diadikacia ynaoipatog. Mpéter va eAEy-
XETE TO YHOIYO KAI VA ATTEVEPYOTTOINOE-
T€ TO POUpPVO povol oag. OTav oAokAn-
pPwOEi TO YNOIYO, ATTEVEPYOTTOINCTE TOV
@oUpPVO YyupifovTag TO TTEPIOTPOPIKO
KOUMTTI €TTIAOYNG AEITOUPYIOG KAl TO TTE-
PICTPOPIKO KOUWTTI BepPoKpaaiag oTn
0éon atrevepyoTToinong (TTavw).

6 Tlevikég TTAnpoOYoOpiEg yia TO YAOIUO

TNV evOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOINOCTA KAl
TO PAYEIPEUA TWV GAYNTWV CAG.

EmirAéov, n evoTnTa QUTH TTEPIYPAPEI OpPI-
opéva @aynTd TTou SOKINACTNKAY aTTd TOV
KOTAOKEUAOTH Kal TIG TNIO KATAAANAEG pub-
Mioeig yia Ta @aynTa autd. Etriong utrodel-
KvUovTal ol KATAAANAEG puBpioEIg Tou
@oUpvou Kal Ta agegoudp yia Ta eaynTd
auTd.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINCEIG OXETI-
KA ME TO YHOIUO GTOV POUpPVO

» Otav avoiyete TNV TTOPTA TOU YOUPVOU
KaTé TN didpKela A JETA TO YACIUO, PTTO-
pei va Byel KauTdg-CeuaTIoTOG aTUOG. O
aTpéG uTTopEi va Kawel Ta XEpia, To
TPOoWTTO Kai/f Ta patia ogag. OTav avoi-
YETE TNV TTOGPTA TOU QOUPVOU, Va TTapa-
péveTe O0€ amOOTOON ACPAAEIOG.

* O évTOVOG OTUOG TTOU TTOPAYETAI KATA TO
WNOIPO PTTOPEI VO OXNUATIOEI OTAYOVES
OTTO CUNTTUKVWHEVOUG USPATHOUG OTIG
E0WTEPIKEG KAl EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU
@oUpVOoU Kal oTa TTAVW TUAPOTA TOU ETTi-

TTAOU, Adyw TnG BepPOKPATIaKNG dlago-
PAg. AuTO €ival KAVOVIKO KOl UCIOAOYIKO
PAIVOUEVO.

H Beppokpaacia payeipéuartog Kai ol TIHEG
XPOvou TTou divovTal yia Ta TPOQIUA JTTo-
pei va dlagEpouv avaloya e Tn ouvTayn
Kal Tnv mocétnTa. Na 10 Adyo auTto, ol Ti-
MEG QUTEG ava@épovTal aav eUPOG TIPWV.
Mavta va aaipeite Ta Yn XpnNOoIKJOTToIoU-
peEva ageooudp atro Tov GoUupvo TIPIV Op-
xioeTe 1O Payeipepa. Ta ageooudp TTou
Ba TTapaueivouv 6To POUPVO PTTOPET Va
eUTTOdICOUV TO PayeipePa TOU gaynTou WE
TIG OWOTEG OUVONKEG YOYEIPEUATOG.

lNa @aynTd TTou TTPOKEITAI VA POYEIPEWETE
pe OIKr) 00G ouvTayr|, NTTOPEITE va Baci-
OTEITE O€ TTAPOOIa aynTd TTOU ava-
PEPOVTAI OTOUG TTIVOKEG JAYEIPEUATOG.

H xprion Twv TTapexopevwy ageagoudp
eCao@aliCel 6TI Ba aTTOKTATE Ta KAAUTEPQ
arroteAéopaTta payeipépartog. Mavra va
TNPEITE TIG TTPOEIOOTTOINTEIG KAl TIG TTAN-
POPOPIEG TTOU TTAPEXOVTAI OTTO TOV KATA-
OKEUOOTN VIO T PAYEIPIKA OKEUN TPITWV
TTO0U B XPNOIYOTIOINOETE.
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KoBeTe 10 XapTi Wnaoiparog mou Xpnolipo-
TTOIEITE YIO TO YOYEIPEPDA OTIG BIOOTACEIG
TOU OKeUoUG O1Tou Ba yivel To payeipeua.
Ta xapTid ynoiyaTog Tou £&€xouv atmo
TO OKEUOG PTTOPE] VO BNUIOUPYFO0UV Kiv-
OUVO QWTIAG KaIl VO ETTNPEGCOUY TNV
TTOI0TNTA TOU WNOiPATOG. XPNOIYOTIOIEITE
TO XOPTi YNoiuaTog aTnv Tepioxn Bepuo-
KPOOIWYV TToU KaBopileTal aTTd TOV KATA-
OKEUOOTH) TOU.

MNa Ta KoAUTEPA aTTOTEAECUATA YNOiua-
TOG, TOTTOBETEITE TO PaAYNTO OTO CUVI-
OTWHEVO pA®I Tou Goupvou. Mnv aAAGge-
T B€0N pa@Iou KaTd TN BIGPKEID TOU Wn)-
oiparog.

6.1.1 Miteg ka1 @aynTd @oupvou
levikég TAnpoopieg

>UuVIOTOUWE VO XPNOIUOTIOIEITE T O&E-
OOoUdp TOU TTPOIOVTOG, YIa VO EXETE KAAX
atroTeAéopaTta gayeipéuaTog. Av TTPOKEI-
Tal VA XPNOIMOTTOINCETE AAAQ payEIpIKA
okKeun, TTPOTINACTE OKEUN OKOUPOU
XPWHATOG, AVTIKOAANTIKG KOl OVOEKTIKG
oTn BgpuodTnTa.

Av oTOV TTiVOKQ PAYEIPEPATOG CUVIOTATAI
TpoBépuavan, BePaiwbeite va TOTTOBETH-
OETE TO PAyNTO OTOV POUPVO aPoU OAo-
KANpwOEei n TTpobépuavan.

Av TTPOKEITAI VO HAYEIPEWETE XPNOIUO-
TTOIWVTAG PAYEIPIKO OKEUOG TOTTOBETN-
MéVo TTAvw aTn CUPNATIVI OXAPA, TOTTO-
0eTrOTE TO OTO PECOV TNG OXAPAG KAl OXI
KOVTA OTO TTIOW ToiXwua.

‘OAa Ta oUCTATIKA TTOU XPNOIKOTIOIEITE VIa
Va TTOPOOKEVALETE TTITEG TIPETTEI VA gival
PPECKA Kal o€ BepUoKpaaia dwaTiou.
To atmmoTéAeOUa PAYEIPEPOTOG TWV Payn-
TWV UTTOPEI va dia@épel avaloya e TNV
TTO0OTNTA TOU PAyYNTOU Kal TO PEyeBog
TOU OKEUOUG MAYEIPEUATOG.

MeTOAANIKEG, KEPAUIKEG KAl YUAAIVEG QOP-
UEG aUEAVOUV TOV XPOVO PayEIPENATOG
Kal Ol KATW ETTIPAVEIEG OTIG TTITEG BEV PO-
diCouv opoIGuOPYQ.

AV XpnOIMOTIOIEITE XOPTi YNOiPaTOG, PTTO-
pei va TTapatnprioeTe JIKpS pOdIoUa OTnV
KATW ETTIQAVEIQ TWV TPOPIPWV. ETNV TTE-
PITITWON QUTA PTTOPE] VO XPEIOTTEl va TTO-
POTEIVETE TOV XPOVO UOYEIPEPUATOG YIa TTE-
pitrou 10 AeTTTd.

+ O1 TIYEG TTOU avaPEPOVTAI OTOUG TTIVOKEG

HayeIpEPaTOG TTPOCBIOPICOVTAl IE DOKIPEG

TT0U YivovTal oTa epyacTipid pag. O Ti-
MEG TTOU gival KATAAANAEG yia 0OG PTTOPET
va S1IapEPOUV OTTO QUTEG TIG TIPEG.

» TotroBetrOTE TO PAYNTO COG TTAVW OTO
KATAAANAO pd&@I TTOU CUVIGTATAI GTOV TTi-
VOKO JOYEIPEPATOG. OEWPNOTE TO KATW-
KATW pael 010 YoUpPVo WG PAP! 1.

* MayelpéyTe Ta @aynTd TTOU CUVICTWVTAI
OTOV TTVOKO JOYEIPEPATOG PE EvVa HOVO
Tawi.

MpakTikéG CUPPBOUAEG YIo WAOIUO KEIK

* Av 10 KEIK gival TTOAU oTeyvO, auAOTE TN
Bepuokpaacia katd 10 [ Kal JEIWOTE TOV
XPOVO YynaipaTtog.

* Av 10 KEIK gival TTOAU uypod, XPNOIPOTIOIN-

OTE MIKPOTEPN TTOCOTNTA UYPOU I JEIWCTE

TN Beppokpaaia kata 10 °C.

» Av 10 KEIK €ival KOPEVO OTO TTAVW PEPOG,
TOTTOBETAOTE TO O€ XAUNASTEPO PAQI,
MEIWOTE TN BepUOKpATia Kal au¢AOTE TOV
XPOVO Ynaoipartog.

* Av 10 e0WTEPIKO TOU KEIK £XEI YNOEi KaAd,
AAAG €EWTEPIKG KOAAGEI, XpNOIUOTTOINCTE
AlyOTEPO UYPO, UEIWATE TN BepoKpaacia
KAl AugnoTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG.

Ymodeieig yia TiTeg

* Av n miTa gival TToAU oTeyvhA, QUEAOTE TN
Bepuokpaacia katd 10 L Kal JEIWOTE TOV
XPOVo Wnaoipatog. YypAveTe Ta QUAAA PE
odAToa TTou aTroTeAeiTal atrd yaAa, Add,
auy6 Kkai yiooUupTi.

» Av n miTa apyei va yivel, BeBaiwdeite OTI
TO TTaY0G TNG TTITAG TTOU TTAPACKEUAOATE
O¢ev TTepvAEl T0 BABog Tou TawIoU.

* Av n miTa €€l podicel OTNV EMPAVEIQ aA-
A& TO KATW PEPOG BV Eival KOAG wnuévo,
BeBaiwBeite 6TI N TTOGGTNTO CAATOAG TTOU
XPNOIUOTTOIEITE YIa TNV TTiTa &gV gival
UTTEPPBOAIKR OTO KATW PEPOG TNG TTITAG.
Mo opoldpopPo pddioua, TTPOCTTaBEITE
va AaTTAWVETE TN 0AATOO OUOoIOUOPPA
avAapeca ata UAAa Kai Tnv TTiTa.

* YAoTe TNV miTa 0ag oTn B€on kai Beppo-
Kpaaoia TTou gival KaTGAANAN cUp@wva Pe
TOV TTiVOKA payeipéPaTog. Av To KATw
MEPOG Kal TTAAI Bev gival KOAG podIouEvo,
TOTTOBETAOTE TO PaAyNTO O€ £va KATW PAPI
TNV €TTOUEVN QOPA.
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Mivakag payeIpEPATOG YIA TTITEG KAl PAyNTd poUpvou

Paynté A%eooudp pog |Tpotrog AsiToup- |@éon pagiol Oeppokpaoia Xpovog ynoiua-
xenon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TTEPI-
Tou)
Kéik mavw oT0 10+ |y oy i | OV KO kAW 1 180 30...45
wi avrtiotaon
Doppa KEK TAVW | .
Kék ot gopua |oe ouppdmvn | 1OVW KA KATW 180 30-40
P avrtiotaon
oxapa
Mikpd KéIk Kavoviké Tawi * I'Ia\{w kai kaTw 3 160 25-35
avtioTaon
Kértw/mavw avri-
Mikpd K€k Kavoviké Tawi *  |oTaon ye utrofon-|3 150 20-30
Onon avepioTrpa
ZTpOyYUAn @opua
KEIK, BlapETPOU 26 Mévew Kai KaTw
MavrteoTavi cM e 0QIVKTAPa, avrioTaon 2 160 30...40
TIAVW OE CUPUATI-
vn oxdpa **
Z1poyyuAn @opua
KEIK, SlapéTpou 26 |KaTw/médvw avri-
MavteaTavi cm pPE OQIYKTAPA, |oTaon pe utroBon-|2 160 20-30
TTavWw O€ GUPHATI- [BNoN avepioTApa
vn oxdpa **
. . _« |[Méavw kal kaTw
Kouhoupdkia Tawi yia TiTeg avrioTaon 3 170 25...40
Katw/mavw avri-
Miteg Kavoviké Tawi *  |oTaon ye utroon- |2 200 30 ...40
Onon avepioTipa
Ywpdki Kavoviké Tawi * ﬂa\{w kai katw 2 200 20...35
avtioTaon
. . . . MNavw Kal KaTw
OANOkANpo wwpi  |Kavovikd Tayi avrioTaan 3 200 30...45
Tudihivo / ueTalAI-
K6 TETPAYwWVO do- Méve Kai KaTw
Aagavia Xeio Tavw oTn . 213 200 30...45
. . avTtiotaon
OUPHATIVI oXapa
Z1poyyuAn padpn
HETAAAIKA @Oppa, . .
MnAoTmiTa Siapétpou 20 cm, I'I(X\{w kai katw 2 180 50-70
- .’ |avtioTaon
TIAVW OE CUPUATI-
vn oxdpa **
Mitoa Kavoviké Tayi *  |0VW KaIkatw |, 200 - 220 10-20

avriotaon

ZuvioTATal TTPoBEpavaon yia OAa Ta eaynTa.

*AuTd Ta a&eooudp PTTOPET va NV TrepIAaPBAvoVTal UE TO TTPOIOV.

**AuTd Ta agegoudp dev TrepIAapBAvovTal PE TOo TTPoidV. AuTd gival euTTOPIKA diaBéoiya ageaoudp.
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6.1.2 Kpéag, ydpia Kal TTOUAEPIKA * Oa TPETTEl va uTToAOYICETE TTEPIiTTOU 4
. . €WG 5 AeTTTA XPOVO POYEIPEPOTOS aVA

Ta Bac’ma yia 10 yrioio oTo YKPIA ) EKOTOOTO TIAXOUG TOU KPEQTOC.

* H xprion xupou AgpovioU Kai TTITrepIoU .

MeTd 1O payeipepa, aQrioTe TO KPEAG OTO
@oupvo yia Trepitrou 10 AeTrtd. ‘ETo1 n
€0WTEPIKOI (WHOI polpddovTal OPoIOPOp-
@a g€ Ao 1o YNnTO Kai Ogv ATAlOUV OTAV
KOTTEI TO KPEQG.

Ta wapia o okeUog avOEKTIKO O€ Bep-
MOTNTa Ba TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI OTN
peoaia j oTNV KATw B€0n OTIG UTTOBOXEG.
MayelpéwTe Ta CUVICTWHEVA QAYNTA GTOV
TTiVOKa PayeIpEPATOG PE Eva JOVO TaWi.

Mivakag payeipEPaTog yio KpEAG, WAp! Kal TTOUAEPIKA

TIPIV TO JayeipePa, Ba BeATILTEI TNV
atrdédoon PAYEIPEPATOG OTAV PAYEIPEVETE
OAOKANPO KOTOTTOUAO, YOAOTTOUAQ 1] éva
HEYAAO KOUUATI KPEAG.

* To kpé€ag pe KOkaAa xpeidgetal 15 ¢wg 30 .
AETITA TTEPICOOTEPO YIA VO JOYEIPEUTET
atr' OTI TTAPOMOIoU PEYEBOUG KOUUATI XW-
pig KOKaAQ. .

EL

®daynté A%eooudp mpog |Tpotrog AsiToup- |@éon pagiol Ogppokpaocia Xpovog ynaiua-
xenon yiag (°C) 10G (AETIT.) (TrEPI-
Tmou)
MTpIZoAa Kdatw/mavw avri- 15 AetrT. 250/uéy.,
(oA6kAnpn) / Wn16 |Kavovikd Tawi *  |oTaon pe utroBon- |3 perd amd 180 - 60 - 80
(1 kg) Onon avepioTrpa 190
. . Kdatw/mavw avri- .
Karol apvioy Kavoviké Tayi *  |oTaon pe utrofon- |3 15 )fETrT'.ZSOIPW" 110-120
(1,5-2 kg) 9 . JeTE atTé 170
non avepioTAPA
2UpuaTivn oxdpa
Tnyavnté Ko- * Kdatw/mavw avri- .
. . 15 Aemrt. 250/pgy.,
T6TT0UMO (1,8-2 ToToBetroTe éva |OTOON HE unopon— 2 JETA ard 190“ Y- 160 - 80
kg) Tawi o€ éva katw |ONON avepioTipa
pPAQI.
. Kdatw/mavw avri- 25 Aetrt. 250/péy.,
Ea))\orrou)\a 65 Kavoviké Tawi *  |oTaon ye utroBon- |1 peTd atéd 180 - 150 - 210
9 Onon avepioTipa 190
ZUppdTIVh oXapa
* Kdatw/mavw avri-
Yapia TomoBetroTe évar |OTAON pe uTroBor- |3 200 20-30
Tawi ot éva katw |ONON avepioTApa
pPAQI.

ZuvioTATal TTPoBEpavan yia OAa Ta eaynTa.

*AuTd T a&eooudp PTTOPEi va unv TrepIAapBAvovTal JE TO TTPOIGV.

**AuTa Ta ageooudp dev TrepIAapBAvovTal Pe TO TTPOIdV. AuTd gival epTTOpIKA diaBéoiya ageaoudp.

6.1.3 TkpIA

Katd 10 WAoIuo oTo YKPIA, TO KOKKIVO
KpEag, Ta Wapla Kai Ta TTOUAEPIKG Ba podi-
oouv €UKOAQ, Ba éxouv wpaia KpoUaTa Kal
Oev Ba oTEYVWOOUV. Ta QIAETOPICUEVT
KpéaTa, Ta KpéaTa o€ ooURAa, Ta AOUKAVI-
Ka, KaBWg Kal Ta Aaxavikd e uwnAn Trepie-
KTIKOTNTA O€ UYypd (VTOUATEG, KPEPPUSIa
KATT.) €ival 181aiTepa KATAAANAQ yIa WHOoIPO
OTO YKPIA.

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG

* Ta @ayntd 1mou dev gival KatdAAnAa yia
WNOIKO OTO YKPIA TTPOKaAOUV Kivduvo yia
QwTIA. WAvVETE OTO YKPIA HOVO TPOPIUQ
TT0U gival KatdAAnAa yia Tnv 1oxupn B€p-
pavaon oTo YKpIA. ETriong, pnv totmroBertei-
TE TO QayNTO TTOAU oW TTAVW TN
oxapa. AuTr| €ival n MO KQUTA TTEPIOXT
Kal Ta AITrapd @aynTd PTropei va avagAe-
youv.
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* KAgivete TRV TOPTA TOU POUPVOU KATA .
TO YNOIUO Pe YKPIA. MoTé Pnv yRvere
OTO YKPIA ME TNV TTOPTA TOU pOoUpVOU
avoIKTH. OI KAUTEG ETTIQPAVEIEG UTTO-
poUv va TTpokaAéoouv eykavpara! .
Ta BaoiKd yia TO YKPIA
» [poeToipdlete yia 10 YKPIA 600 TO duva-
TOV @aynTd TTAPOMOIoU TTAXOUG Kal
Bapoug.
» Kotaveipere Ta KOYUATIA TTOU TTPOKEITAI
va ynbouv oTn oUupudaTIivn oXdpa i 1o
TOWi YE CUPMATIVN OXAPA HE TETOIO TPOTTO
WOTE va PNV uTtePRaivouv TIG JIOOTATEIG
TNG avTioTaong.

AvdaAoya pe To TTAXOG TWV KOPPATIWV
TToU Ba WNBoUV OTO YKPIA, UTTOPEI Ol
XPOVOI JOYEIPEPATOG VO BIaPEPOUV ATTO
auToUG TTOU ava@EPOVTAl OTOV TTiVaKA.
TommoBeTAOTE TN GUPUATIVN OXAPA 1) TO
TaWi uE oUPUATIVN oXApa OTo €TBUPNTO
€TMITTEd0 OTOV POUPVO. AV PayEIPEUETE
TAvw OTN CUPUATIVI OXAPA, TOTTOBETA-
OTE TO TAWi TOU GOUPVOU OTO XAUNAOTEPO
PAQI yia va cUAAEyel Ta uypd. To Tawi Tou
@OUPVOU TTOU TTPOKEITAI VO TOTTOBETACETE
TIPETTEI VA £XEI HEYEOOG APKETO YIa VA K-
AOTTTEI OAN TRV €mMIPAvEIa TNG OXAPAG.
Autd TO TOWI PTTOPET VO PNV TTEPIAA-
Bavetai pe 10 TPOIGV. NPocBéaTe Aiyo ve-
PO OTO TAWI TOU POUPVOU, YIa Va SIEUKO-
AUveTe TOV KABAPIOWO TOU.

Mivakag MkpiA

®daynto Aeooudp Tpog Oéon pagiol O¢eppokpacia (°C) Xpoévog ynaoiparog
xenon (AerrT.) (Trepitrou)
Yapia ZUpudATIVN OXApa 4-5 250 20-25
gg""c’“"o OE HEP- | 5y ppdmvn oxépa 4-5 250 25-35
MmTékia (Bodivo) - . . B
12 TooéTTa 2upudTivn oxapa 4 250 20-30
Apvioia Taiddkia 2UpudTIVh OXapa 4-5 250 20-25
MpigoAa - (kpéag o€ . . R R
KUBoUC) ZupudTivn oxapa 4-5 250 25-30
Moaoxapioia aiddkia | ZupudTivn oxdpa 4-5 250 25-30
Aayaviké oykpaTév 2UpudTivn oxapa 4-5 220 20-30
Ywpi TooT ZuUpudTIvh oXapa 4 250 1-4
ZuvIOTATal TTPOBEPUAvVON yia 5 AETITA yia OAa Ta @ayNTA TTOU WHVOVTAI OTO YKPIA.
[upioTe Ta KOPPATIO TOU @aynToU PETA atrd 1/2 Tou GuVOAIKOU XpOVOoU WNaiNaTOG GTO YKPIA.
XaunAo ykpIA e utrofondnon aveuioThpa
®daynto Ageooudp Tpog |Tpotrog AsiToup- |@€on pagiou O¢gppokpaocia Xpovog ynaiua-
XpAon yiag (°C) T0G (A£TrT.) (TrEPI-
TTou)
XapnAod YKpIA pe
Yapia ZuppdTivn oxapa |utroporBnon ave- |4 200 30-35
HIoTAPA
. _ XapnAd ykpIA pe
K%TEONOUAO Ot pE SuppdTivn oxapa [utroforibnon ave- (4 250 25-35
pIoES HIoTAPa
. XapnAoS ykpIA pe
MmgTékia (BodI- . . .
v6) - 12 Too6TTa ZuppdaTivn oxapa uno@oneqan ave- |4 250 30-40
yioThpa
. ZUppdaTivn oxapa .
?ggmﬁ) | Wpro | TomoBeTaTE fﬁﬁgﬁﬁevﬁé’?é’fe 3 15 herr. 250, pe- g4 _ 449
£va Tayi o€ éva X 16 amd 180 - 190
(1kg) KATW PAQPI. Hiomea
Mnv TTpoBeppaiveTe Ta aynTé TTOU CUVIOTATAI € AUTOV TOV TTIVAKA WNOidaTog.
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* MayelpéwTe Ta @aynTd TTOU CUVICTWVTAI
OTOV TTVOKO JOYEIPEPATOG PE Eva HOVO

6.1.4 ®ayntd SokIpnAg
* Ta @ayntd o€ auTtdv TOV TTiVOKA PayeEl-

. . P Tawi.
PEMUATOG EXOUV TTAPAOKEUAOTEI CUUPWVA v
pe 1o TTpdTUTTO EN 60350-1 yIa digu-
KOAuvon Tng BOKIUAG TOU TTPOIGVTOG Yia
IVOTITOUTO EAEYXOU.
Mivakag payeipEPaATog yia @aynTd SOKIHWV
®Paynto Aeooudp TTpog | TpoTrog AciToup- |@€on pagiou Ogppokpacia Xpovog ynoiua-
xenon yiag (°C) TOG (AeTrT.) (TTEPI-
1ToUu)
TPIPTOKOUAOUPO |y 6 i | MOV KAIKATW 5 140 20 - 30
(YAUKO pTTiokdTO) avTtiotaon
Mikp& KEIK Kavoviké Tayi *  |OVW KaIKaTw |4 160 25-35
avTioTaon
Katw/mavw avri-
Mikpd Kéik Kavoviké Tayi *  |oTaon pe utrofon- |3 150 20-30
Onon avepioTipa
ZTPOYYUAR @bpua
KEIK, OIaPETPOU 26 | - . .
MavreaTavi cm pe opiyKTipa, | 1OVW KA1 KATW ) 160 30...40
. .’ |avrioTaon
Tavw o€ oUPPATI-
vn oxdpa **
ZTpoyYUAn @opua
KEIK, BlapéTpou 26 |KaTw/mavw avri-
Mavreamavi cm PE OQIYKTAPA, |oTaon e uttoBon-|2 160 20-30
Tavw o€ GUPPATI- [BNON avepIoTAPa
vn oxdpa **
Z1poyyuAn padpn
METAAAIKA @Oppa, . .
MnAdTTTa Siapérpou 20 cm, | 10VW Kal KGTw |, 180 50 - 70
. .. |avrioTaon
Tavw o€ TUPHATI-
vn oxdpa **

ZuvioTaTal TTpoBépuavan yia OAa Ta eaynTa.

*AUTd T agegoUdp PTTOPE] va PNV TTEPIAQPBAVOVTAl UE TO TTPOIOV.

**AuTtd Ta ageaoudp dev TrepIAapBdavovTal ue To TIPOIGV. AuTd gival EUTTOPIKG SlaBEéaipa ageooudp.

FkpIA

®daynto

xenon

Aeooudp Tpog

Oéon pagiol

O¢eppokpacia (°C)

Xpoévog ynaoiparog
(AeTrT.) (Trepitrou)

MmigTékia (3odIvo) -

12 mogdTNTA

ZUpudaTIVN oXapa 4

250

20-30

Ywui TooT

ZUpMATIVN oXApa 4

250

1-4

ZuvioTaTal TTpoBEppavan yia 5 AeTTTd yia OAa Ta gaynTd TTOU WrVOVTal OTO YKPIA.

[upioTe Ta KOPPATIO TOU aynTOU PETE aTTd 1/2 Tou CUVOAIKOU XPOVOU YNGIUATOG GTO YKPIA.
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7 ZuvTipnon Kai Kafapiopog

7.1 Tevikég TAnpo@opieg Kabapi-
ouou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

 TepIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKOAETOUV eykauuaTal!

* Mnv TrepvdTe Ta ATTOPPUTTAVTIKE aTTeUBEi-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideg.

* Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va KaBapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou 6a
KaBapifovtal eUkoAa kal dev Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To TTpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KOl TA GUVABN gu@avi-
Copeva TTPORAANATA PEIWVOVTAL.

* Mn XpnoIYOTIOIEITE ATUOKOBAPIOTEG YIa
TOV KaBapIouo.

* Opiopéva amoppuUTTavTIKA 1) KaBapIoTIKG
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNUIG OTNV
EM@PAVEIA. ZTa AKATAAANAG KOBaPIOTIKA
ouykaTtaA€yovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapioPoU PE aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTwV, KNAIdBwV Kal okoupidg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpEPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUQ TPIWiPa-
TOG, €idn yIa TpiyIpo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPaTOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
Oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).

» Aev xpeiaetai €101k6 KaBapIOTIKO yia TOV
KaBapiopo petd amd k&be xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
€va HaAakKO TTavi j aeouyydpl, Kal Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povrTifeTe OTTWOOATTIOTE VO OKOUTTICE-
T KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPO PETA TOV Ka-
Bapiouo Kal va KabapileTe apéowg
OTTOI00ATTOTE PayNTA TTOIAICovVTal KATA
TO Payeipepa.

* Mnv AéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV, EKTOG
€AV ava@EPETal SIAPOPETIKA GTO EYXEIPI-
dio xpriong.
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Emi@adveieg Inox - avogeidwreg

Mn xpnoiyoTToIEiTE KABAPIOTIKA TTPOIOVTA

TT0U TTEPIEXOUV 0L 1 XxAwplo yia va kaba- 8

pioeTe avogeidwTeG ETPAvVEIEG Kal AaBEG.
To XpWUa TwV avOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEl va aAAGEEl pe TNV TTAPodo
TOU Xpodvou. AuTo gival uoIoAoyikO. Me-
Td a1 KABE Xprion, kaBapileTe ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avoEeidw-
N ) inox eTIQAveIa.

KaBapieTe e éva pahako Travi ge oatmw-
vOOIGAUNA Kal Uypo aTTopPUTTAVTIKG (TTOU
Oev xapdder), KATGAANAO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ Jia kaTewBuvon.

A@aipeiTe auECTWGS Kal Xwpig KabuaTépn-
on o110 TIG YUAAIVEG KAl iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAideG UTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUPIA PE TNV TTAP0dO Tou Xpodvou.

Ta KaBapIoTIKA TToU WekaovTal/e@ap-
pOZovTal oTnVv £TTIPAvela Ba TTPETTEN va
KaBapifovTal dueca. Av TTOPAUEIVOUV Ka-
BapiaTiKG TTOU Xapdlouv TTavw OTNV ETTI-
@Avela, UTTopEi va TTpoKaAéoouv aAhayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAS TTPOG TO
AEUKO.

Epayié emedveieg

MeTd amd kdbe xpron, kabapieTe TIg
EPAYIE ETTIPAVEIEG XPNOILOTTOIWVTAG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
£€va JaAako TTavi fp o@ouyydapl, Kal Ko-
TOTTIV OTEYVWVETE TIG JE £vA OTEYVO TTAVI.
Av n ouokeur| oag diaBéTel Aeitoupyia e0-
KOAOU KaBapIoPOU g aTUO, ITTOPEITE va
XPNOIUOTIOINCETE AUTH TN AEITOUpYyia yia
MN MovIES akaBapaies. (AgiTe TO TUAUQ
"EUkoAog kaBapiopdg pe atuo [» 90]".)
MNa emmipoveg KNAIBEG, puTTOpEiTE Va XpNnol-
MOTTOIAOETE TO KOBAPIOTIKO ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU KaI OXAPWYV TTOU GUVICTATAI
OTOV IGTOTOTTO TNG MAPKAG TOU TTPOIOVTOG
0ag Kal €va KaBaploTIKO Travi TTou dev
Xapadel. Mn xpnoIuoTToIEiTE KABAPIOTIKO
€EWTEPIKWV ETTIPAVEIWV POUPVWV.



O @oUpvog TIPETTEl VA KPUWOEI TTPIV TOV
KaBapioud aTov XWPo payelipéuatog. O
KaBaPIOPOG KOUTWY ETTIPAVEIWY Ba TTpo-
KaAEael Kal KivOuvo QwTIAg Kal {nuId
aTnVv gpayié Em@Aveia.

KaTaAuTIKEG ETTIQAVEIEG

Ta TTAEUPIKA TOIXWHATA OTOV XWPO PayEl-
pEépaTog pTTopei va gival KAAUpPEva povo
ME gpayI€ A HE KOTAAUTIKA TOIXWHATA. Au-
16 Sla@Eépel avaAoya PE TO JOVTEAO.

Ta KATAAUTIKA TOIXWHATA £XOUV EAAPPA
MaT Kal TTopwdn eTTIQAvEId. Ta KATAAUTI-
K@ TOIXWHATO TOU QOUPVOU BEV TTPETTEI VA
KaBapicovTal.

O1 KATAAUTIKEG ETTIQAVEIEG ATTOPPOPOUV
A&d1 x@pn oTnv TTopwdn TOUG SO Kal
apxiCouv va yuaAiouv étav n em@aveia
€X€l KOPEDTEI e AADI, OTTOTE GUVIOTATAI
Va avTIKaBIoTATE Ta £EQPTANATA QUTA.

FudAiveg emi@dveieg

‘O1av kabapilete YUAAIVEG ETTIQAVEIES, N
XPNOIUOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIoTIKG TTou Xapadouv.
AuTd ptropouv va Trpogevrioouv ¢nuid
oTn YUGAIVN ETTIQAVEIQ.

KaBapilete TN GuoKeUr XPNOIUOTTOILVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£va TTavi MIKPOoivWV KATAAANAO yia YUdAI-
VEG ETTIPAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV HE EVa
OTEYVO TTAVI UIKPOIVWV.

Av UTTApXOUV KaTAAOITTA ATTOPPUTTAVTI-
KOU JETA TOV KABAPIOKO, OKOUTTIOTE TA [E
KpUO vePOS Kal OTEYVWOTE PE £vVa HAAAKO
Kal oTeyvo TTavi. Ta Kat@AoITra atroppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviiaouv nuId
aTn YUAAIVN ETTIQAVEIQ OTNV ETTOUEVN
XPron Tou TTPOIGVTOG.

Aev TTPETTEl O€ KApia TTEPITITWON va EUoe-
TE T KATAAOITTA TTOU €X0OUV EEPaBEi TTavVW
oTnNV YUAAIvn €m@AveIa ue 0dOVTWTA Ha-
xaipia, cuppa TPIYINATOG ) TTapOOoIa
uéoa TToU Xapddlouv.

Mrtropeite va agaipeite Tig KNAideg aoPe-
oTiou (KiTpIveG KNAIGEG) aTTd TN YUdAIvn
EMQAVEIQ PE EPTTOPIKA DIABETIUO UAIKO
agaipeong aAdTwy, f Ye Eva UAIKG agai-
peaNGg oAGTWY OTTWG {UdI A XUPO Agpo-
vioU.

* Av n emi@avela €xel €vtovn puTravon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW aTNV KNAida
ME €éva o@Oouyydpl KAl TTEPIPEVETE TTOAAN
wpa yia va dpdoel. Katotiv kabapioTe Tn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ PE Eva UYPO TTAVI.

* ANOIWOEIG XPWHATOG KaI KNAIBEG TTAVW
oTn YUAAIvn €M@AveIa €ival KavovIKO ¢al-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTIKG e§apTAMATA KOl BAPMEVEG ETTI-

PAvEIEG

» KaBapieTe Ta TTAACTIKG ECOPTHAMATA KAl
TIG BAPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-

TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIopd

vePO Kal €va JaAako TTavi i opouyydpl,
KO KOTOTTIV OTEYVWVETE UE £vVA OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipgoTroleite OKANPEG METOAAIKEG
&00TPEG Kal KABAPIOTIKA TTOU XaPAouV.
AuTa Ta €idN PTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV
CNUIA OTIG ETTIPAVEIEG.

* BeBaiwBeite OTI 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME aTTOPPUTTAVTIKO. AANIWG PUTTOPET Va
TTpoKUWEl dIABPWaon OTIG EVWOEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopog Twv agecoudp

Mnv TTAéveTe Ta aeaoudp Tou TTPOIOGVTOG
o€ TTAUVTHPIO TTIATWYV €KTOG av auTtd ava-
@épeTal pnté 0TO £YXEIPIBIO XProNG.

7.3 KaBapiopog Tou mrivaka eAéy-
Xou

» Otav kabapileTe ToV TTivaka EAEYXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVAKA KAl TO
KOUMTTI& pE éva eAappd uypd HOAAKO TTa-
Vi KO OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeiTe T KOUPTTIA KAl TO OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atréd KATw
6Tav KaBapidete Tov TTivaka. Mropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTIVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUMTTIA.

» Evw kaBapifete ivakeg eEAEyxou TUTTOU
iNOX Y€ KOUNTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIaTIKA ETTIPAVEIWYV iINOX YUPW OTTO TO
KOUWTTi. MTTOpEi VO 0BNCTOUV 01 €VOEILEIg
yUpw a1Td TO KOUWTTI.

» O1 TivaKkeg EAEyXOU aQnG TTPETTEN VA K-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo PoAakd
TTavi Kal va OTEYVWVOVTal hE Eva OTEYVO
TTavi. Av 10 TTpoidv aag dlaBETel AsiToup-
yia KAEIOWPATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
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OTE TO KAEIdWPA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TrivaKka eAEyXoU. AlAQOPETI-
K@, uTTopEi va TTpokUwel AavBacouévn avi-
XVEUON OTA TTARKTPA.

7.4 KaBapioudg Tou ECWTEPIKOU
TOU QOUpPVOU (XWPEOU HayEl-
péparog)

AkoAoubroTe Ta BApaTta kabapiopou TTou

TTEPIYPAPOVTAI OTNV £vOTNTA "TEVIKEG TTAN-

pogopieg kKabapiouou" cUPEWVa e ToV TU-

TTO TWV ETTIPAVEIWY PHETA OTOV YOUPVO OAG.

KaBapiop6g Twv TTAEUPIKWYV TOIXW-

HATWYV TOU Qoupvou

Ta TTAEUPIKE TOIXWUATA OTOV XWEO PAYEl-

pépaTog PTTopEi va gival KaAUppéva uévo

ME EMaYIE A UE KATOAUTIKG ToIXwuaTa. AuTo

dla@Epel avaloya pe 10 ovtédo. Av uttdp-

XEI KOTOAUTIKO TOiXWHA, avaTpESTE yia TTAN-

poopieg aTnv evoTnTa "KaTaAuTIKEG ETTI-

@aveieg”.

Av TO TTPOIOV 0ag £XEl CUPUATIVO PAPIA,

aQaIPEDTE TA CUPMATIVA pdgia TTPIV KaBapi-

O€TE TA TTAEUPIKG ToIXWHOTA. Katotmiv oAo-

KANPWaTE TOV KABAPIoHS OTTWG TTEPIYPAPE-

Tal oTNV evoTNTa "MEVIKEG TTANPOYOPIES KO-

Bapiopol” oclpewva pe Tov TUTTO TNG ETTI-

QAVEIAG TWV TTAEUPIKWV TOIXWHATWV.

Mo va a@aipéoeTe TA TTAEUPIKA CUPHATI-

va pdg@ia:
1. AQaip€aTe TO HTTPOCTIVO PEPOG TOU OUP-
MATIVOU pa@IoU TPARWVTAG HAKPIA aTTO
TO TTAEUPIKO TOIXWHA.

2. TpaBngTe To CUPUATIVO PAPI TTPOG TO
MEPOG 0AG VIO VA TO APAIPETETE TEAEIWG.

- N W B o

3. T va emavacuvdéoeTe Ta pagia, ol dia-
dIKaagieg TTOU XPNoIPoTTOINONKav KaTd
TNV aQaipeon TTPETTEI va ETTAVOANPOOUV
atrd 10 TEAOG TTPOG TNV apXH, OIadOXIKA.

7.5 EUKoOAOG KaBapIouOG HE aTHO

AUTOG eITPETTEI TOV EUKOAO KABAPIOHS TwV
akaBapaoiwv (TTou dev EXouv TTOPAMEIVEL yia
MEYAAO XPOVIKO dIGCTNUA) Ol OTTOIEG HAAQ-
KWVOUV aTTO TOV aTPO JEoA OTO QOUPVO Kal
atrd Ta oTayovidla CUPTTUKVWHPATOG VEPOU
OTIG EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU.

1. ApaipéoTe 6Aa Ta ageaoudp aTTd péoa
aTtro 10 YoUpVo.
2. MpooBéaTte 500 ml vepd oTO TOWI POUP-

VOU KalI TOTTOBETAOTE TO OTO 20 PAPI OTO
@oupvo.

3. PubBuioTe TOoV oUpvo 0TNn AciToupyia €0-
KOAOU KOBapIGHOU JE aTPo Kal aQroTe
Tov va Aeitoupynoel otoug 100 °C yia 15
AETTTA.

AvoitTe auéowg TNV TTOPTA TOU PoUPVOU Kal

OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU PE Eva uypod

ogouyydp! A Tavi. OTav avoifeTe TNV TOPTA

Ba eAeuBepwBei aTpdg. AuTdg PTTOpPES Va

atToTeAETEl KivOuvo eykaupdaTwy. MNpooéxe-

T€ OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG.

MNa emipyoveg akaBapaieg, kaBapileTe TO

TTPOIOV XPNOIYOTTOIVTAG ATTOPPUTTAVTIKO

TATWYV, XAIapd vePO Kal £va HaAako TTavi i

O@OUYYApI, KOl KATOTTIV OTEYVWVETE TO PE

£€va aTEYVO TTAVI.
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>1n Agitoupyia eUkoAou kabapi-
@ OPoU PE OTPO, AVOUEVETAI TTWG TO
TPOOTIOEPEVO VEPOS €CATUICETAI KAl
OUUTTUKVWVETAI OTO ECWTEPIKO TOU
@oUpVou Kal TNG TTOPTAG TOU GoUp-
VOU YIO VO JOAOKWOEI TIG EAAPPES
aKaBapaoieg TTOU £€X0UV OXNUATIOTE
OTO QOUPVO 0ag. To vepd atrd au-
MTTUKVWON TTOU oXNUATICETal TTAVW
oTnNV TTOPTA TOU QOUPVOU PTTOPEI VO
oTagel KATW OTAV AVOILETE TNV TTOP-
Ta TOU YoUpvou. MOAIG avoiteTe TRV
TTOPTA TOU POUPVOU OKOUTTIOTE TO
vEPO TTOU OXNUATIOTNKE ATTO GU-

MTTOKVWON.

(Alo@épel avaAoya Pe TO HOVTEANO TOU TTPOI-
6vrog. Mtropei va pn diatiBetal 1o SIKO
0ag TTPOIOV.) MeTA TN CUUTTUKVWON PECT
OTO POUPVO, UTTOPEI va TTPOKUWEI OUC-
owpeuon vepou r) uypaaciag oTo KavaAl Tng
KOIANOTNTAG KATW aTTO TOV Poupvo. MeTd Tn
Xpron, okouTtrioTe autd To KavaAl TnG Kol-
AOTNTAG pE Eva eEAa@pd uypo TTavi Kal oTe-

|LL. IJ' , l
-

7.6 KaBapioudg Tng mépTag TOU
@oupvou

Mrtropeite va a@aip€ceTe TNV TTOPTA TOU
@ouUpvou Kai Ta TCAPIa TOU GOoUPVOoU YIa va
Ta kKaBapioete. O TPOTTOG APAIPEONS TNG
TOPTAG Kal TWV TCAMIWV EENYEITAI OTIG
evotnTeg "AQaipeon Tng TOPTAG TOU
@oupvou" kal "AQaipeon TWV ECWTEPI-
KWV T{apIwV TNG TopTag”. AQou apai-
PECETE TA EOWTEPIKA TCAMIA TNG TTOPTAG, KO-
BapioTe TA PYE ATTOPPUTTAVTIKS TIATWY, XAIO-
PO vePO Kal Eva JOAOKO TTavi i agouyydpl,
KOl OTEYVWATE Ta PE Eva aTeyvo Travi. [Na
TOV KaBapIoud KATaAOITTWV AAdTWY TTOU
MTTOPEI v OXNUATIOTOUV TTAVW OTO TCAMI
TOU @OUPVOU, OKOUTTIOTE TO T¢AUI PE EUAI
Kal EETTAUVETE.

Mn xpnoiuoTrolgite okAnpd Kabapl-
@ OTIKG TTOU XapAouv, HETOAAIKEG EU-

OTpPEG, oUPHA TPIYWIMATOG 1) AEUKQ-

VTIKA IO va KaBapioTe TNV TOpTA

Kal TO T¢AuI TOU QOUpPVOU.

A@aipgon Tng TTOPTAG TOU POUPVOU
1. Avoite TNV TTOPTO TOU GOUPVOU.

2. AvoiTe Ta KAITT OTNV UTTOB0XI HEVTEDE
TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAG OTa OCIG Kal
apIoTEPA WOBWVTAG TA TTPOG TA KATW
OTTwg deixvel n eIKOva.

3. Mrmropei ol pevrecédeg va gival Tou TUTTOU
(A), (B) i (C), avaloya pe 1o JOVTEAO
TOU TTPOIOVTOG. O €IKOVEG TTOU OKOAOU-
BouUv deixvouv TTWG va avoiyeTe KABe
£€vav atd Toug TUTTOUG PEVTEDE.

4. O pevreaég TUTTOU (A) UTTAPXEI OE KAVO-
VIKOUG TUTTOUG TTOPTAG.

e

5. O pevreoég TUTToU (B) uTt@pXEel o€ TU-
TTOUG TTOPTAG ATTAAOU KAEIGINATOG.

6. O pevreaég TUTTOU (C) UTTGPXEI O€ TU-
TTOUG TTOPTAG OTTAAOU OVOiyYUOTOG/KAEIT-
MOTOG.

7. OEpTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU OTN MI-
advoixtn 6éon.
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8. Tpafnrgte Tnv TOPTA TTOU APAIPEONKE
TTPOG TA TTAVW YIa VO TNV EAEUBEPWOTETE
o116 TOUG PEVTETEDEG DECIA Kal aploTEPd
KOl 0QaIpETTE TNV.

Mo va eTavacuvoEseTe TNV TTOPTA,
@ o1 S1adIKagieg TTOU XPNoIPoTToINeN-
Kav Katd TNV apaipeon TTEETTEl va
eTTavaAngBouv a1 To TEAOG TTPOG
TNV apxn, diadoxikd. Otav eykadi-
OTATE TNV TTOPTA, PPOVTICETE OTTA-
paiTnTa va KAEIVETE Ta KAITT TRV
UTTOOOXI| TWV UEVTETEDWV.

7.7 A@aipeon Tou ecwTEPIKOU T{A-

M10U TNG TTOPTAG TOU POUPVOU 4
To eowTePIKO TCAWI TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAG '
TOU TTPOIOVTOG UTTOPEI va agalpeBei yia Ka-
Bapiguo.

1. Avoite TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

2. Tpapngre To TTAACTIKG €§APTNUA TTOU €i-
val ouvOEDEUEVO OTO TTAVW TUAKA TNG
MTTPOCTIVAG TTOPTAG TTPOG TO PJEPOG GAG
EVW TAUTOXPOVa wOeiTe Ta anueia TTie-
ong kai aTig dUo TTAEUPEG TOU €EAPTAUO-
TOG, KOI 0QaIPETTE TO £EAPTNUA.

| 4

6.
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O1wg d¢eiyvel n €IKOVA, avUYWOTE TTPO-
OEKTIKA TO TEAEIWG ETWTEPIKO TCAMI (1)
TTpog 10 "A" KaI KATOTTIV APAIPEDTE TO
TpaBwvTag 1o TTpog 10 "B".

TeAeiwg eowTEPIKO 2*  Eowrtepikd T¢AMI

TCAMI (MTTopei va pn diaTi-
BeTal aTo OIKG oag
TTPOI6V)

Av TO TTPOIOV 0aG £XEI EOWTEPIKO YUOAT

(2), eravaAdaBete Tnv idia diadikaoia yia

Va TO OTTOOUVOETETE (2).

To TTpwTO BANA YIO TNV ETTAVOGUVAPHO-
Aoynon Tng TéPTAG Eival va ETTAVATOTTO-
OeTr|oeTE TO E0WTEPIKOG TCAI (2). ToTro-
BetroTe TN AogoTunuévn TTAsUpd Tou
T¢opIoU WOTE VO oUVAVTAOEl TN AOEOTUN-
pévn TTAEUPA TNG TTAACTIKNG UTTOBOXNAG.
(Av TO TTPOIOV 0OG £XEI ECWTEPIKO TCAMI).
To eowTePIKO TCAMI (2) TTPETTEI VA TOTTO-
B0eTnBei péoa oTnv TTAACTIKN UTTOdOXNA
TTOU €ival N TTI0 KOVTIVA OTO TEAEIWG
EOWTEPIKO TCAMI (1).

O1av eTavatoTrobeTeiTe TO TEALIWG EOW-

TEPIKO T¢AMI (1), BePaiwBeite 6T N TUTTW-
Mévn TTAEUPd TOU TEapIoU ival oTPap-
MéVN TTPOG TO ECWTEPIKO T¢AI. Eival kpi-
OIJO VO TOTTOBETHOETE TIG KATW YWViEG
TOU TeAEiWG eowTEPIKOU T¢apIou (1)
WOoTE va edpAOOUV O€E ETTAPN UE TIG
KATW TTAOOTIKEG UTTOOOXEG.

Q0noTe 10 TTAACTIKG EEAPTNUA TTPOG TO
TTAdiol0 éwg 6Tou akouoTel AX0G "KAIK".




7.8 KaBapiopdg Tng AduIrag Tou
@oupvou

>¢ TepITITwon TTou AepwBei n yudAivn TTop-
T TNG AQUTTAG TOU GOUPVOU PECT GTOV
XWPO PayeipéuaTog, KabapioTe TNV xpnol-
HOTTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIa-
PO vepd Kal Eva JaAako TTavi N o@ouyydapl
KOl OTEYVWOTE TN YE £va OTEYVO TTavi. 2€
TepimTwon BA&GBNG Tou AauTITHPA TOU
PoUPVOU, UTTOPEITE VO AVTIKATAOTACETE TOV

2. A@aip€oTe TO YUAAIVO KAAUPUQ TTEPI-

OTPEPOVTAG TO APIOTEPOCTPOYA.

.

N

4/

~"

3. Av o AapTITripag Tou goupvou gival Tou

AQUTTTAPa TOU GOUPVOU GUPPWVA WE TIG
€VOTNTEG TTOU aKOAOUBOUV.

AvVTIKOTACTOON TOU AQUTITAPO TOU QOUpP-
vou

levikég TpoeISoTToINOEIg

MNa va atro@uyeTe TOV KivOUVO NAEKTPO-
TANgiag, TTpIV avTIKATOOTACETE TOV Aa-
TITAPA TOU POUPVOU ATTOCUVOEDTE TO
TTPOIGV aTTd TO PEUMA KOl TTEPIUEVETE Va
Kpuwaoel 0 eoUpvog. OI KaUTEG ETTIQAVEIEG
UTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV eykaupaTal
AuTOG 0 POUPVOG GWTICETAI ATTO £vav
AQUTITAPO TTUPOKTWOEWS IGXUOG MIKPOTE-
png Twv 40 W, Uyoug pikpdTEPOU Twv 60
mm, dIAPETPOU PIKPOTEPNG TwV 30 mm )
AapmrTipa aAoydvou pe utrodoyxég G9 kal
10U pIkpOTEPN Twv 60 W. O1 AauTTrpEg
gival katdAAnAol yia Aeiroupyia o€ Beppo-
Kpaoieg dvw Twyv 300 °C. O1 AauTTrpEg
@oupvou gival dlabéaipol atrd Ta E¢ou-
aglodotnuéva o€pPIG 1 adeioUXoug TEXVI-
KOUG. AuTS TO TTPOIOV TTEPIEXEI Evav Aap-
TITAPQ evepyelakng kKAdong G.

H 8¢on Tou AQuTITAPO PTTOPET VO JIaQEPE!
aTtrd auTr TToU BEiXVEl N EIKOVA.

O AQuTITAPAG TTOU XPNOIYOTTOIEITAI OTO
TTPOIOV auTd eV gival KATAAANAOG yia
XPon @WTICKOU TWV XWPWV TOU OTITIOU.
O oKkoTT6g auToU Tou AauTITAPA gival va
OIEUKOAUVEI TOV XpAOTN va BAETTEI TO Qa-
ynto.

O1 AauTITAPEG TTOU XpnaipoTToiolvTal 0T
TTPOIGV QUTO TTPETTEI VO £XOUV QVTOXI O€
QKPAiEG QUOIKEG OUVONKEG OTTWG Beppo-
Kpaoieg mavw atd 50 °C.

Av o @oupvog oag £xel OTPOYYUAR
AdpTtra,

1. ATToouvoEoTE TO TTPOIGV ATTO TNV TTAPO-

XN PEUPOTOG.

TUTTOU (A) TTOU QaiVETAI TNV TTAPAKATW
€IKOVA, TTEPIOTPEYTE TOV AQUTTITAPA TOU
@oUpVvouU OTTWG BEiXVEI N EIKOVA KOl avVTI-
KATOOTHOTE TOV WE Kalvoupyla. Av TO [o-
vTého gival TUtTou (B), Tpafrgte Tov Aap-
TITAPa £Ew OTTWG BEiXVEl N EIKOVA Kal
QVTIKATAOTHOTE TOV JE KAIVOUPYIO.

4. EmavatomroBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.

Av 0 @oUpVvog oag £Xel TETPAYwVN

AapTra,

1. AtroouvdéaTe TO TTPOIdV aTrd TNV TTAPO-
XN PEUMATOG.

2. AQaipéaTe Ta GUPUATIVO PAPIA GUPPW-
va PE TNV TTEPIYPAPN.

3. AvuywaoTe TO TTPOCTATEUTIKO YUAAIVO
KGAUPPQ TOU AQUTTITAPQ XPNOIUO-
ToIVTag £va katoaBidl. ApaipéaTe
TpwTa TN Bida, €dv uttdpxel Bida oTnv
TETPAYWVN AGUTTO TOU TTPOIOVTOG OAG.

4. Av o AauTITipag Tou @oUpvou gival Tou
TUTTOU (A) TTOU QaiVETAI TNV TTAPAKATW
€IKOVA, TTEPIOTPEYTE TOV AQUTTITAPA TOU
@oUpVvou OTTWG BEiXVEl N EIKOVA KOl AvVTI-
KATOOTHOTE TOV WE Kalvoupyla. Av TO [o-
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vTéNo gival TUTTou (B), TpaBngTe Tov Aap-
TTAPa £Ew OTTWG BeixVvel N eIKOVA Kal
QVTIKATAOTAOTE TOV JE KaIvoUpyio.

8 EmriAuon mTpoBAnpdaTwyv

5. ETmavatotroBeTAaTE TO YUGAIVO KGAUUUO
KOl Ta oUuppdaTIva pdgia.

Av 10 TTPOBANUA eTTIPEVEI apOU akoAouBn-
o€eTE TIG 0Onyieg TNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV TOTTIKO 0AG EUTTOPO 1) JE
éva E€ouaiodotnuévo Z€pBIig. MNoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

E&épxeTal aTtudg KaTd Tn AgIToupyia Tou

@oupvou.

» Eival puoioAoyiko va @aivetal atpédg katd
TNV SIAPKEID TNG AsIToupyiag. >>> Auto
O¢ev gival oQAaAua.

Epgavifovral otayovidia vepoU Katd To

Hayegipgpa

* O aTpdG TTOU TTOPAYETOI KATA TO payeipe-
MO OUPTTUKVWVETOI OTAV €PXETAI O€ ETTO-
@r] ME KPUEG ETTIPAVEIEG EEWTEPIKA TOU
TTPOIOVTOG Kal UTTOPEi va oXnuaTilel oTa-
yovidia vepou. >>> Autd dev gival OQAA-
ya.

AkouUyovTal peTtaAAikoi Yol Katd Tn 0p-

pjavon Kail TRV yugn Tou TTPoiovTog.

* MeTaAAIKG pépn TOU TTPOIGVTOG PTTOPET VO
dlacTéAovTal Kal va TTapdyouv AXoug
oétav Bepuaivovtal. >>> AuTto dev givai
o@aAua.

To poidv dev AcITOUpyEi.

* H ao@dAeia ptropei va gival EAATTWHATIKA
1 KOPPEVN. >>> EAEYETE TIC AOPAAEIEG
oToV TTivaka ao@aleiwv. AAAGETE Tig av
XPEIAZETAI 1] EVEPYOTTOINATE TIG TTAAIL.

* ‘lowg n ouokeun dev éxel cuvOeDEi 0N
(yelwpévn) mpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
oKeun £xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdpyel XpovodIOKOTITNG OTN CU-
okeun oag) Ta TTAAKTpa oToV TTivaKa
eAEyxou dev Aeitoupyouv. >>> Av 10 TTpo-
i0v oag d1abéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG

TIAAKTPWY, JTTOPEI va gival evepyoTToin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAR-
KTPWV.

O @WTIONOG TOU POUPVOU dev avafel.

» Evdexopevn BAGBRN Tou AauTrtripa Tou
@ouUpvou. >>> AVTIKATAOTACTE TOV Ad-
TITHPA TOU POUPVOU.

» Aev utTdpxEl NAEKTPIKO pelpa. >>> EAEy-
&te 671 TO OiKTUO PEUPATOG Eival AeIToupyI-
KO Kal EAEYETE TIG ATPAAEIEG OTOV TTIVOKO
ao@aAeIV. ANAGETE TIG aOPAAEIEG Qv
XPEIAZETAI /| EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAL

O @oupvog dev BeppaiveTal.

* O @oupvog iowg dev €xel pubuioTei o€
OUYKEKPIYEVN AEITOUPYia PHAYEIPEUATOG
Kai/f Beppokpaaia. >>> PuBuioTte Tov
@oUPVO O€ OUYKEKPIPEVN AsiToupyia pa-
YEIPEUATOG Kai/f) Bepuokpaaia.

» Aev uttdpxel NAEKTPIKO pelpa. >>> EAEy-
&Te 671 TO OiKTUO PEUPATOG Eival AeIToupyI-
KO Kal EAEYETE TIG ATPAAEIEG OTOV TTIVOKO
ac@aAelwv. ANNGETE TIG aoQAAEIEg av
XPEIGZETAI ] EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL
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