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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um lhnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie deswegen dieses Handbuch und alle anderen mitge-
lieferten Dokumentationen sorgfiltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heiRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die
Sicherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produkteti-
ketten und andere relevante
Dokumente und Teile mitzu-
geben.

« Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, tibernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche
Garantie.

 Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autori-
sierten Kundendienst oder ei-
ner vom Importeur zu benen-
nenden Person durchfiihren.

« Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.

* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen
Veranderungen am Produkt
Vor.

A1 .1 Verwendungszweck

* Dieses Produkt wurde fiir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AuRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fiir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeit-
sumgebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln verwendet wer-
den.

* Dieses Produkt; sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern oder zum Trocknen
von Handtiichern oder Klei-
dung am Griff verwendet wer-
den.
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1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

+ Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Ein-
schrankungen leiden, bedient
werden, wenn diese zuvor
griindlich tiber die mdglichen
Gefahren des Gerates und
einen sicheren Umgang damit
aufgeklart wurden. Dies gilt
natdrlich auch fiir samtliche
sonstigen Leute, die sich mit
solchen Geraten noch nicht
auskennen.

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reini-
gungs- und leichte Wartungs-
tatigkeiten diirfen nur dann
von Kindern erledigt werden,
wenn sie dabei stets unter
Aufsicht stehen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt natiirlich auch fiir Kinder.

« Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere diirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

+ Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Geréat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

+ WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil’ bis sehr heil®
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der geoffne-
ten Backofentiir ab, lassen Sie
Kinder nicht darauf sitzen. Der
Backofen kann umkippen, die
Tiirscharniere konnen bescha-
digt werden.

« Schneiden Sie den Netzste-
cker ab, sorgen Sie dafiir, dass
das Gerat keinesfalls im Be-
trieb genommen werden kann,
bevor Sie das Gerat entsorgen.
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Und vergessen Sie dabei nicht,
dass Kinder oft auRerst erfin-
derisch sein konnen!

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ SchlielRen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises
zu den Angaben auf dem Ty-
penschild des Gerates passt.
Lassen Sie die Erdung von ei-
nem qualifizierten Elektriker
erledigen. Benutzen Sie das
Gerat nicht ohne ordnungsge-
male Erdung gemal nationa-
len Richtlinien.

Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates sollten
stets gut erreichbar sein und
bleiben (wo es nicht von der
Flamme des Kochfelds beein-
flusst wird). Falls Netzstecker
oder elektrischer Anschluss
nicht an stets erreichbarer
Stelle moglich sind, sollte ein
allpoliger Trennschalter (Si-
cherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert wer-
den, der den elektrotechni-
schen Vorgaben entspricht
und natiirlich gut erreichbar
sein sollte.

« Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim Umstel-
len/Verriicken nicht mit der
Stromversorgung verbunden
sein.

« SchlielRen Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.

« Verfiigt Ihr Produkt Gber kein
Netzkabel, verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische
Daten" beschriebene Netzka-
bel.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, diirfen keine hei-
Ren Stellen berthren.

* Die Riickseite des Backofens
wird heil3, wenn er in Betrieb
ist. Netzkabel diirfen daher
nicht die Riickwand beriihren;
die Isolierung kann schmelzen,
Kurzschliisse oder Strom-
schlage sind in diesem Fall
vorprogrammiert.

« Achten Sie darauf, dass Ver-
sorgungskabel nicht in der
Ofentiir eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht tber
heille Stellen. Andernfalls
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kann die Kabelisolierung
schmelzen und als Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

* Verwenden Sie nur Originalka-
bel. Verwenden Sie keine ge-
kiirzten, beschadigten oder
Verlangerungskabel.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

+ WARNUNG:Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln. An-
dernfalls besteht Strom-
schlaggefahr. Ziehen Sie den
Netzstecker oder schalten Sie
die zugehorige Sicherung ab.

Wenn |hr Produkt iiber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfligt:

+ SchlielRen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei de-
nen Kabel oder Beschadigun-
gen zu sehen sind, auch ver-
schmutzte, verolte Steckdosen
sowie Steckdosen, die in Kon-
takt mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten kommen konnen

— zum Beispiel durch Wasser, ﬂ

das von der Arbeitsplatte
tropft.

* Beriihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen! Niemals
durch Ziehen am Kabel den
Stecker ziehen, immer am Ste-
cker festhalten.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer vollstandig
in die Steckdose eingesteckt
ist. Andernfalls konnen Fun-
ken Uberschlagen, es besteht
Brandgefahr.

1.4 Sicherheit beim
Transport

* Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung, auch wenn es nur liber
sehr kurze Strecken transpor-
tiert, also nur umgesetzt wird.

* Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

* Verwenden Sie die Tiir und/
oder den Griff nicht zum
Transport oder zur Bewegung
des Produkts.

* Legen Sie keine anderen Ge-
genstande auf das Produkt
und tragen Sie das Produkt
aufrecht.

* Hiillen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpols-
terfolie (die mit den kleinen
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Blasen) oder kraftigem Karton
ein, anschlieBend mit Klebe-
band fixieren. Fixieren Sie
auch entnehmbare oder be-
wegliche Teile des Gerates
groRziigig mit Klebeband, da-
mit nichts beschadigt wird.

* Priifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Falls Sie Be-
schadigungen feststellen soll-
ten, installieren Sie das Gerat
nicht.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizodfen und
dergleichen) auf.

* Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

* Verzichten Sie auf eine Auf-
stellung hinter Dekotiiren, da
Uberhitzung droht.

Al .6 Sicher bedienen

+ Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

* Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder schalten
die Sicherung ab.

* Benutzen Sie das Gerat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die Strom-
versorgung/Gaszufuhr des
Gerates und wenden sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

« Benutzen Sie das Produkt
nicht wenn die Vordertirglas-
scheibe, falls die Scheibe ent-
fernt oder beschadigt ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

* Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder lhre Koordination
durch den Konsum von Alko-
hol und/oder Drogen beein-
trachtigt wird.

* Brennbare Gegenstande im
Garraum konnen Feuer fan-
gen. Bewahren Sie niemals
brennbare Gegenstande im
Ofen auf.

* Der Backofengriff mag dazu
verfiihren, ist aber dennoch
keinesfalls ein Handtuchtrock-
ner. Hangen Sie keine Handti-
cher, Handschuhe oder dhnli-
che Dinge an den Griff.
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* Die Scharniere der Geratetiir
bewegen sich beim Offnen und
Schliefen der Tir und kénnen
sich verklemmen. Fassen Sie
die Tiir beim Offnen oder
SchlieBen nicht am Teil mit
den Scharnieren.

1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

* WARNUNG: Die zuganglichen
Teile des Gerats werden wah-
rend des Gebrauchs heil3. Es
ist darauf zu achten, das Pro-
dukt und die Heizelemente
nicht zu bertihren. Kinder un-
ter 8 Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
die Nahe des eingeschalteten
Gerates gelassen werden.
Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven Gegen-
stande in der Nahe des Gera-
tes ab — auch an den Seiten
des Gerates kann es im Be-
trieb heil® werden.

Halten Sie beim Offnen der
Ofentiir Abstand, da heilRer
Dampf aus der Tir austritt.
Der Dampf kann Hande, Ge-
sicht und Augen verbriihen.
Wahrend des Betriebs kann
das Produkt hei werden.
Achten Sie darauf, heilRe Teile,
das Innere des Ofens und die
Heizelemente nicht beriihren.

- Verwenden Sie immer hitzebe- ﬂ

standige Backofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den
heiRen Backofen geben oder
aus dem heilRen Ofen nehmen

usw.
A.I .8 Verwendung von Zu-
behor

* Achten Sie darauf, Grill und
Bleche richtig auf den Rost zu
stellen. Mehr dazu finden Sie
im Abschnitt ,,Zubehor ver-
wenden®.

« Zubehor im Garraum kann das
Glas der Ofentiir beim Schlie-
Ren beschadigen, wenn es
nicht richtig sitzt. Schieben
Sie Zubehorteile immmer kom-
plett in den Garraum.

1.9 Sicherheit beim Ko-
chen

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in lhren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempe-
raturen und kann Feuer verur-
sachen, da er sich bei Kontakt
mit heillen Oberflachen ent-
ziinden kann.

- Speisereste, Ol, Fett und ande-
re brennbare Dinge im Gar-
raum und in unmittelbarer Na-
he kdnnen Feuer fangen. Ent-

DE/9



fernen Sie solche Verunreini-
gungen vor der nachsten Nut-
zung.
Lebensmittelvergiftungsge-
fahr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa 1 Stunde vor
und nach der Zubereitung im
Backofen. Manche Lebensmit-
tel verderben sehr schnell; und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

Erhitzen Sie geschlossene Do-
sen und Glaser nicht im Back-
ofen. Der Druck, der sich in der
Dose/dem Glas aufbauen wiir-
de, kdnnte sie zum Platzen
bringen.

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech etc.)
mit Backpapier aus, geben Sie
die Speisen dazu, stellen Sie
dann alles in den bereits vor-
geheizten Ofen. Entfernen Sie
Uberschiissiges Backpapier,
das uber den Rost, das Blech
oder den Behalter hinausragt,
damit das Backpapier nicht an
die Heizelemente gerat. Ver-
wenden Sie Backpapier nie-
mals bei Ofentemperaturen,
fur die das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit Back-
papier aus!
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+ Stellen Sie Bleche, Teller, Be-

halter und dergleichen nicht
direkt auf den Ofenboden, be-
decken Sie den Ofenboden
nicht mit Alufolie. Andernfalls
kann sich ein Hitzestau bilden,
der den Ofenboden und die
Teile darunter beschadigen
kann.

Halten Sie die Ofentiir beim
Grillen geschlossen. Heille
Oberflachen verursachen Ver-
brennungen!

Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, konnen sich
entziinden und Brande verur-
sachen. Grillen Sie nur Spei-
sen, denen die hohen Grilltem-
peraturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen ge-
wissen Abstand der Speisen
zur Riickwand des Ofens. Dort
entsteht die grof3te Hitze, da-
her kénnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

1.10 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt

abgekiihlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. Heil3e Ober-
flachen verursachen Verbren-
nungen!



+ Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

* Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

* Verzichten Sie beim Reinigen
der Backofentiir und der Tiir-
scheibe auf scharfe Scheuer-

2 Hinweise zum Umweltschutz

mittel, Metallschaber, Stahl- ﬂ

wolle sowie Bleichmittel. Sol-
che Dinge konnen die Glasfla-
chen zerkratzen und ander-
weitig beschadigen.

+ Halten Sie das Bedienfeld im-
mer sauber und trocken. Eine
Miillkippe und eine ver-
schmutzte Oberflache konnen
zu Problemen bei der Bedie-
nung der Funktionen fiihren.

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und zuriickge-
nommen werden. Es darf somit nicht in
den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z.B. bei einer kommunalen Sammel-
stelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe
unten zu deren Riicknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fiir alle Bauteile, Unterbau-
gruppen und Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
miissen alle Altbatterien und Altakkumula-
toren vom Altgerat getrennt werden, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden kon-

nen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir
verantwortlich, personenbezogene Daten
auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind.

Entsorgen Sie solche Materialien, insbe-
sondere Verpackungen, nicht im Hausmidill,
sondern iber die bereitgestellten Recy-
clingbehalter oder die entsprechenden ort-
lichen Sammelsysteme. Recyceln Sie zum

Umwelt - und Gesundheitsschutz elektri-
sche und elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsfla-
che Elektro- und Elektronikgerate vertreibt
oder diese gewerblich an Endnutzer abgibt,
ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Gerates, ein Altgerat des Endnutzers der
gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Ge-
rat erfiillt, am Ort der Abgabe oder in un-
mittelbarer Nahe, unentgeltlich zuriickzu-
nehmen. Das gilt auch fiir Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufs-
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flache von mindestens 800 m?, die mehr-
mals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elek-
tro- und Elektronikgerate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des Endnut-
zers Altgerate, die in keiner daufReren Ab-
messung groRer als 25 cm sind, (kleine
Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unent-
geltlich zurickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht an den Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates verkniipft,
kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haus-
halt, wenn das neue Elektro- oder Elektro-
nikgerat dorthin geliefert wird; in diesem
Fall ist die Abholung des Altgerates fiir den
Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertrei-
ber Lager- und Versandflachen fiir Elektro-
und Elektronikgerate bzw. Gesamtlager
und Versandflachen fiir Lebensmittel bein-
halten, die den oben genannten Verkaufs-
flachen entsprechen. Die unentgeltliche
Abholung von Elektro- und Elektronikgera-
ten ist dann aber auf Warmedibertrager
(z.B. Kiihlschrank), Bildschirme, Monitore
und Geréate, die Bildschirme mit einer Ober-
flache von mehr als 100 cm? enthalten und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens
eine der daufReren Abmessungen mehr als
50 cm betragt. Fiir alle tbrigen Elektro-
und Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemdglichkeiten in zu-
mutbarer Entfernung zum jeweiligen End-
nutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnut-
zer zurlickgeben mochte, ohne ein neues
Gerat zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthélt keine in der Di-
rektive angegebenen gefahrlichen und un-
zulassigen Materialien.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts
werden gemaR unseren nationalen Um-
weltvorschriften aus recycelbaren Materia-
lien hergestellt. Entsorgen Sie den Verpa-
ckungsabfall nicht mit dem Hausmiill oder
anderen Abfallen, sondern bringen Sie ihn
zu den von den ortlichen Behérden vorge-
sehenen Sammelstellen fiir Verpackungs-
material.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energlesparend zu benutzen.
+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Backen auf.

+ Benutzen Sie im Ofen méglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Wenn im Rezept oder der Bedienungsan-
leitung angegeben, immer vorheizen.
Verzichten Sie auf haufiges Offnen der
Ofentdir.

+ Schalten Sie das Produkt bei langeren
Backzeiten 5 bis 10 Minuten vor Ende
des Backvorgangs aus. Durch die Nut-
zung der Restwarme kdnnen Sie bis zu
20 % Strom einsparen.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere Ge-
richte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Sie kdnnen zwei Topfe gleichzeitig auf
den Rost stellen. Obendrein: Wenn Sie
zwei Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natirlich auch Energie, da der
Ofen seine Warme nicht verliert.
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3 Ihr neues Geriat

3.1 Produkteinfiihrung

*k

— 3 1
10 «¢ 5]
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9« p 2*
> 3**
4
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g = > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Bedienfeld 2 Lampe
3 Drahtregale 4 Liftermotor (hinter Stahlplatte)
5 Durch 6 Handhabung
7 Untere Heizung (unter der Stahlplat- 8 Regal-Positionen

te)
9 Obere Heizung

Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist magli-
cherweise nicht mit einer Lampe ausgestattet,
oder der Typ und die Position der Lampe wei-
chen von der Abbildung ab.

Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist magli-
cherweise nicht mit einem Drahtgestell ausge-
stattet. In der Abbildung ist ein Produkt mit
Drahtgestell als Beispiel dargestellt.

10 Beliiftungséffnungen

3.2

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche
Funktionen das Bedienfeld lhres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbil-
dungen und einige Funktionen kdnnen je

Bedienfeld und Bedienung

nach Produktmodell etwas unterschiedlich

ausfallen.
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3.2.1 Bedienfeld

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Funktionsauswahl-Knopf
3 Temperaturauswahl-Knopf

Wenn Ihr Produkt mit einem oder mehreren
Kndpfen ausgestattet ist, kann es sein,
dass diese bei einigen Modellen so ange-
bracht sind, dass sie beim Drlicken her-
auskommen (versenkte Knopfe). Fiir Ein-
stellungen, die mit den Kndpfen vorgenom-
men werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf hinein und ziehen
Sie ihn dann heraus. Nachdem Sie lhre Ein-
stellung vorgenommen haben, driicken Sie
ihn wieder hinein und setzen Sie den Knopf
wieder ein.

3.2.2 Einfiihrung des Ofenbedienfelds

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kdnnen Sie
die Betriebsfunktionen des Ofens auswah-
len. Drehen Sie von der Aus- (oberen) Po-
sition aus nach links/rechts, um auszu-
wahlen.

Temperature knob

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie die
Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der
Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeiger-
sinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kdnnen Sie anhand des Temperatur-
symbols auf dem Display ablesen. Das
Temperatur Symbol erscheint auf dem Dis-
play, wenn der Garvorgang beginnt, und
das Temperatursymbol verschwindet,

I
2

2 Timer

wenn eingestellte Temperatur erreicht ist.
Wenn die Temperatur im Inneren des Ofens
unter die eingestellte Temperatur fallt, er-
scheint wieder das Temperatur symbol.

Timer

Bl

O Qoom <@
D L g

© ® &

v v v
3 4 5

a
£

v
?

Alarm-Taste

NR =)
oD P

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Erhéhen-Taste

Taste Einstellungen

[ IS L B N T

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

O
S

: Backzeit-Symbol

: Symbol fiir das Ende der Backzeit *
: Alarm-Symbol
: Helligkeits-Symbol

: Schliissel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol
: Volumenstand-Symbol

A\
>
&
8
Q)

*Sie variiert je nach Produktmodell. Mdglicherweise
ist es auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.

: Turschloss-Symbol *
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3.3 Ofenfunktionen zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht
zwingend mit der Reihenfolge an lhrem
Gerat Uibereinstimmen.

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unter-
schiedlichen Funktionen lhres Ofens, zu-
satzlich Minimal- und Maximaltemperatur

Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fiir
Speisen, die unten schon gebraunt werden oder eine knuspri-
ge Kruste erhalten sollen. Diese Funktion empfiehlt sich auch
bei der Dampfreinigung.

Funkdi- Funktionsbechrei- Temperatur-

onssym- |- p oC Beschreibung und Verwendung

bol ung bereich (°C)
Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart

) . (Oberheizung/Unterheizung). Geeignet fiir Kuchen, Geback
Ober-/Unterhitze * oder Kuchen und Eintopfe in Backformen. Beim Garen wird nur

ein einziges Blech verwendet.

—r

Unterhitze *

+
Y

| S
Die Hitze der oberen und unteren Heizelemente wird durch
% Umluft * den Lufter schnell und gleichmaBig im Ofen verteilt. Beim Ga-
— ren wird nur ein einziges Blech verwendet.
. . Das groRe Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Gril-
GoRflachengrill * " -
len gréRerer Portionen.
o4 Die Hitze des kleinen Grillelementes wird durch den Liifter
% Grill + Umluft * schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Zum Grillen kleiner
Mengen.
A Samtliche Heizelemente im Ofen werden aktiv. Mit dieser
Yo\ Schnellheizen ) Funktion bringen Sie den Ofen schnell auf die gewiinschte
Temperatur (Vorheizen). Nicht zum Garen von Speisen geeig-
net.
* lhr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten Die Schalen im Inneren lhres Ge-
Temperatur. @ rats konnen durch die Hitzeeinwir-
3.4 Produktzubehor ku.ng Ver.formt werde_n. Dies h.at .
o . o keinen Einfluss auf die Funktionali-
Es gibt eine Vielzahl an unterschiedlichem tat. Die Verformung verschwindet,
Zubehor fir Ihr Gerat. In diesem Abschnitt wenn das Tablett abgekiihlt ist.

erfahren Sie etwas liber dieses Zubehor
und wie man es richtig benutzt. Je nach S_t_andalj.d-TabIett

Geratemodell wird unterschiedliches Zube-  FUr Geback, Gefrorenes und zum Braten
hér angeboten. Eventuell ist nicht samtli- oder Backen groBer Teile.

ches in dieser Anleitung beschriebene Zu-

behor fiir Ihr Gerat erhiltlich.
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Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Draht-Grill

Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Bei Modellen ohne Drahtregale :

Drahtgrill auf die Garroste stellen

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Es ist wichtig, den Drahtgrill richtig auf die
Seitengestelle zu stellen. Beim Platzieren
des Drahtgrills auf dem gewiinschten Ein-
legeboden muss sich der offene Abschnitt

3.5 Verwendung von Produktzubehor vorne befinden. Um ein besseres Garen zu
ermdglichen, muss der Drahtrost am An-

Kochregale . . schlag des Gitterrostes befestigt werden.
Im Kochbereich gibt es 5 Regalbebenen. Er darf nicht liber den Anschlagpunkt hin-
Die Reihenfolge der Regale kdnnen Sie ausgehen und die Riickwand des Ofens
auch den Nummern am vorderen Rahmen beriihren.

des Backofens entnehmen.
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Bei Modellen ohne Drahtregale :

Es ist wichtig, den Drahtgrill richtig auf die
Seitengestelle zu stellen. Der Drahtgrill hat
eine Richtung, wenn er auf das Regal ge-
stellt wird. Beim Platzieren des Drahtgrills
auf dem gewiinschten Einlegeboden muss
sich der offene Abschnitt vorne befinden.

—

=L

%

=

~L

~—L

=
75

=

Tablett auf die Garroste stellen

Bei Modellen mit Drahtfachbdden :

Es ist auch wichtig, die Tabletts richtig auf
die Seitengestelle zu stellen. Beim Platzie-
ren des Tabletts auf dem gewlinschten Re-
gal muss die zum Halten vorgesehene Sei-
te vorne liegen. Um ein besseres Garen zu
gewahrleisten, muss das Blech auf dem
Anschlagsockel des Gitterrostes befestigt
werden. Er darf nicht tiber den Anschlag-
punkt hinausgehen und die Riickwand des
Ofens beriihren.

Bei Modellen ohne Drahtregale :

Es ist auch wichtig, die Tabletts richtig auf
die Seitengestelle zu stellen. Das Tablett
hat eine Richtung, wenn er auf das Regal
gestellt wird. Beim Platzieren des Tabletts
auf dem gewliinschten Regal muss die zum
Halten vorgesehene Seite vorne liegen.

Stopperfunktion des Drahtgrills

Damit der Drahtgrill nicht aus dem Rost
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Mit die-
ser Funktion kdnnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Beim Abnehmen
des Drahtgitters konnen Sie es bis zum
Anschlag nach vorne ziehen. Sie miissen
diesen Punkt tiberfahren, um ihn vollstan-
dig zu entfernen.

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Funktion zum Anhalten des Tabletts - Bei
Modellen mit Drahtfachboden

Damit das Tablett nicht aus dem Rost
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Losen
Sie das Tablett beim Herausnehmen aus
der hinteren Arretierung und ziehen Sie es
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zu sich heran, bis es die Vorderseite er-
reicht. Um das Tablett vollstandig zu ent-
fernen, miissen Sie {iber diesen Anschlag
fahren.

Richtige Platzierung des Drahtgitters und
der Ablage auf den Teleskopschienen - Bei
Modellen mit Drahtfachbéden und Tele-
skopmodellen

Dank Teleskopschienen lassen sich Ta-
bletts oder der Drahtgrill einfach montieren
und demontieren. Bei der Verwendung von
Blechen und Drahtgrills mit der Teleskop-
schiene ist darauf zu achten, dass die Stif-
te an Vorder- und Riickseite der Teleskop-
schienen an den Kanten des Grills und des
Tabletts anliegen (siehe Abbildung).
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3.6 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) (595 /594 /567

Einbaumale des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spannung / Frequenz 220-240V ~; 50 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt ge-

eignet fiir die Verwendung im Produkt Min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) 2,4

Ofentyp Ofen mit Geblédse

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen fiir den Hausgebrauch werden gemaR der
Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Die Werte werden in Ober-/Unterhitze oder (falls vorhanden)Umluft
Funktionen mit der Standardlast ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gem&R der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob die relevanten Funk-
tionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft , 3-Grill + Umluft, 4-Ober-/Unter-
hitze.

Technische Spezifikationen konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert wer-
@ den, um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen magli-
@ cherweise nicht genau Ihrem Produkt.

te werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlégigen
Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts
kdnnen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Wer-
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird

empfohlen, die in den folgenden Abschnit-

ten aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erste Timer-Einstellung

bevor Sie lhren Ofen benutzen.

®

nen Sie in einigen Ofen-Modellen
nicht kochen.

Stellen Sie immer die Tageszeit ein,

Wenn Sie ihn nicht einstellen, kon-

1. Wenn der Ofen ersten Mal eingeschaltet

wird, blinken das Stundenfeld fiir

,»12:00“ und das Symbol ( auf der An-

zeige.

2. Stellen Sie die Tageszeit mit durch
Driicken der Tasten ®/O ein.

@

Wenn das erste Mal nicht einge-
stellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, miissen Sie die Ta-
geszeit bestatigen, indem Sie die
Tageszeit einstellen oder die Taste
€O bertihren, wenn sie auf "12:00"
steht. Sie kdnnen die Einstellung
der Tageszeit spater andern, wie
im Abschnitt ,,Einstellungen® be-
schrieben.

@

Im Falle eines Stromausfalls wer-
den die Tageszeit-Einstellungen
aufgehoben. Sie sollte erneut ein-
gestellt werden.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

1.

3. Beriihren Sie die Taste €O oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

|l
m
A R © ® & &

o

4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

© |:|"{|:|‘ =
=
N i

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Tas-

te (O oder {5

= Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol O verschwindet auf dem Bild-

schirm.

DE/ 20

4.2 Erstreinigung

Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

Holen Sie das mitgelieferte Zubehdr aus
dem Ofen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
laufen, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstande
und Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es et-
was riechen.

Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
iberzeugen Sie sich davon, dass samt-
liche Heizelemente lhres Gerates richtig
arbeiten. Schauen Sie sich den Ab-
schnitt ,Ofenfunktionen [» 15]" an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren neuen Ofen bedienen.

Warten Sie ab, bis der Ofen abgekiihlt
ist.

Wischen Sie die AufRenflachen des Ge-
rates mit einem feuchten Tuch oder

Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.



Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas Geschirrspiil-
mittel und einem weichen Schwamm.
HINWEIS: Einige Detergenzien oder Reini-
gungsmittel kdnnen die Oberflache be-
schadigen. Verwenden Sie bei der Reini-

5 Benutzung des Backofens

gung keine scheuernden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist
normal, und Sie brauchen nur eine gute
Beliiftung, um es zu entfernen. Vermeiden
Sie das direkte Einatmen von Rauch und
Geriichen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Backofens

Kiihlgeblase ( Sie variiert je nach Pro-
duktmodell. Moglicherweise ist es auf
lhrem Produkt nicht verfiigbar. )

Ihr Gerat ist mit einem Kihlgeblase ausge-
stattet. Das Kiihlgeblase schaltet sich bei
Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das Ge-
rat und die Mobel in unmittelbarer Nahe.
Das Geblase schaltet sich automatisch ab,
sobald seine Arbeit erledigt ist. Uber der
Tir stromt heile Luft aus dem Ofen. De-
cken Sie diese Beliiftungsoffnungen mit
nichts ab. Andernfalls kann sich der Ofen
Uiberhitzen. Das Kiihlgeblase lauft, wah-
rend der Ofen arbeitet, kann nach dem Ab-
schalten noch etwa 20 — 30 Minuten lang
nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit Timer
programmieren, schaltet sich das Kiihlge-
blase zum Ablauf der Backzeit zusammen
mit allen anderen Funktionen ab. Das
Kiihlgeblase lasst sich nicht manuell ein-
und ausschalten. Er schaltet sich bei Be-
darf automatisch ein und aus. Dies ist kein
Fehler, dies ist so gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an, so-
bald der Ofen mit dem Backen anfangt. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuch-
tung wahrend des gesamten Backens, bei
anderen Modellen schaltet sie sich nach
einer bestimmten Zeit ab.

5.2 Bedienung der Backofensteuerge-
rates

Allgemeine Warnhinweise fiir die

Steuereinheit des Ofens

+ Die maximale Zeit, die fiir den Backpro-
zess eingestellt werden kann, betragt 5
Stunden 59 Minuten. Im Falle eines
Stromausfalls wird das Programm abge-
brochen. Sie miissen neu programmie-
ren.

« Wahrend Sie Einstellungen vornehmen,
blinken die entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze Zeit ge-
wartet werden, bis die Einstellungen ge-
speichert sind.

+ Wenn eine Kocheinstellung vorgenom-
men wurde, kann die Tageszeit nicht ein-
gestellt werden.

+ Wenn die Garzeit bei Garbeginn einge-
stellt wird, wird die verbleibende Zeit auf
dem Bildschirm angezeigt.

+ In Fallen, in denen eine Garzeit oder Ga-
rendezeit eingestellt ist, kdnnen Sie
durch langes Beriihren der Taste (9 au-
tomatisch abbrechen.

Timer

&)

OO0 @

I
© ® &
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o
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1 Alarm-Taste
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Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen

o g~ WN

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

©

: Backzeit-Symbol

: Symbol fiir das Ende der Backzeit *
[\ : Alarm-Symbol
(D : Helligkeits-Symbol

: Schliissel Schloss-Symbol

i :Temperatur-Symbol
) : Volumenstand-Symbol
: Tuirschloss-Symbol

*Sie variiert je nach Produktmodell. M&glicherweise
ist es auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf ei-
ne Betriebsfunktion auswahlen, die Sie ko-
chen mochten, und mit dem Temperatur-
knopf eine bestimmte Temperatur einstel-
len, beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kénnen den Ofen ausschalten, indem
Sie den Funktionsauswahl Knopf und den
Temperaturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der Tempe-
ratur und der Betriebsfunktion des Ofens
Sie kdnnen durch eine manuelle Steuerung
(auf Ihre eigene Kontrolle) kochen, ohne
die Kochzeit durch die Wahl der Tempera-
tur und der Betriebsfunktion, die fiir hr Le-
bensmittel spezifisch sind, einzustellen.

2. Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mdchten, mit dem Temperatur-
knopf ein.

= lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten

Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und das Symbol § er-
scheint auf dem Bildschirm. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § . Der Ofen
schaltet sich nicht automatisch ab, da
manuell gebacken wird, ohne die Gar-
zeit einzustellen. Sie miissen das Ba-
cken kontrollieren und selbst aus-
schalten. Wenn der Garvorgang abge-
schlossen ist, schalten Sie den Ofen
aus, indem Sie den Funktionswahl-
knopf und den Temperaturknopf in die
Stellung Aus (oben) drehen.

Kochen durch Einstellen der Kochzeit:

Sie konnen den Ofen am Ende der Zeit au-

tomatisch ausschalten lassen, indem Sie

die Temperatur und die Betriebsfunktion

speziell fiir hr Lebensmittel wahlen und

die Garzeit am Timer einstellen.

1. Wahlen Sie die Betriebsfunktion fiir das
Kochen.

2. Berihren Sie die Taste (O bis das Sym-
bol  fiir die Garzeit auf dem Display
erscheint.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

7

1. Wahlen Sie mit dem Funktionswahl-
knopf die Betriebsfunktion, die Sie ko-
chen wollen.

Nach der Einstellung der Betriebs-
@ funktion und der Temperatur kon-
nen Sie durch direktes Beriihren
der Taste @ die Garzeit fiir 30 Mi-
nuten einstellen und mit den Tas-

ten ®/O die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten ®
/O ein.
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1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
@ auf dem Bildschirm erscheint.

Die Kochzeit erhoht sich in den
@ ersten 15 Minuten um 1 Minute,

nach 15 Minuten um 5 Minuten.

| &
Q)

Q@@@@‘

4. Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.

= |hr Ofen wird sofort mit der ge-
wahlten Funktion und Temperatur
in Betrieb genommen. Die einge-
stellte Backzeit beginnt riickwarts
zu zéhlen und das Symbol § er-
scheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens
die eingestellte Temperatur er-
reicht hat, verschwindet das Sym-
bol § .

5. Nach Ablauf der eingestellten Backzeit
erscheint auf dem Display "End", das
Symbol O blinkt und der Timer piept.

6. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die Warnung
stoppt und die Tageszeit erscheint auf
dem Display.

= Das Symbol & wird auf dem Display
angezeigt und der 3-2-1-Countdown
beginnt. Die Tastensperre wird nach
Ablauf des Countdowns aktiviert.
Wenn bei eingestellter Tasten sperre
eine beliebige Taste beriihrt wird, er-
tont ein akustisches Signal und das
symbol @ blinkt.

Wenn Sie die Taste vor dem Ende
@ des Countdowns loslassen, wird

die Tastensperre nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten konnen nicht
verwendet werden, wenn die Tas-
ten sperre eingeschaltet ist. Die

Tastensperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Wenn am Ende der akustischen
@ Warnung eine beliebige Taste ge-
driickt wird, beginnt der Ofen wie-
der zu arbeiten. Um zu verhindern,
dass der Backofen nach dem Ende
der Warnung wieder in Betrieb
geht, schalten Sie den Backofen
aus, indem Sie den Temperatur-
und den Funktionsknopf auf die
Position “0” (aus) stellen.

5.3 Einstellungen

Aktivieren der Tastensperre

Mit Hilfe der Tastensperre kdnnen Sie den
Timer vor Storungen schiitzen.

Deaktivieren der Tasten sperre

1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
& vom Bildschirm verschwindet.

= Symbol & verschwindet von der Anzei-
ge und die Tastensperre ist deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts auch
fuir alle Warnungen oder Erinnerungen au-
Rer zum Backen verwenden. Der Wecker
hat keinen Einfluss auf die Betriebsfunktio-
nen des Ofen. Es wird zu Warnzwecken
verwendet. Beispielsweise kdnnen Sie den
Wecker verwenden, wenn Sie das Essen zu
einer bestimmten Zeit im Ofen wenden
wollen. Sobald die von Ihnen eingestellte
Timer abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein
akustisches Warnsignal.

Die maximale Alarmzeit darf 23
@ Stunden 59 Minuten betragen.
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1.

Beriihren Sie die Taste 2\ bis das Sym-
bol 2 auf der Anzeige erscheint.

101010
Q ey

4

a0 0 0 & &

2. Stellen Sie die Weckzeit mit den Tasten

®/O ein.

10 1
2\ [

NG
4

= Nach der Einstellung der Alarmzeit
bleibt das symbol £\ weiterhin be-
leuchtet und die Alarmzeit startet
den Countdown der Anzeige.
Wenn die Weckzeit und die Back-
zeit zur gleichen Zeit eingestellt
werden, wird die kiirzere Zeit auf
der Anzeige angezeigt.

3. Nachdem die Alarmzeit abgelaufen ist,

beginnt das Symbol 2 zu blinken und
gibt Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1.

Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton fiir zwei Minuten. Berlihren Sie
eine beliebige Taste, um die akustische
Warnung zu stoppen.

= Die Warnung stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen mochten;

1.

Beriihren Sie die Taste 2\ bis das Sym-
bol 2\ auf der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. Beriihren Sie
die Taste ©, bis das Symbol ,,00:00*
auf dem Bildschirm erscheint.

Sie konnen den Alarm auch abbrechen,
indem Sie die Taste 2\ langere Zeit be-
rihren.

Einstellen der Lautstirke

1. Beriihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol » auf dem Bildschirm erscheint.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Stellen Sie die gewiinschte Ebene mit
den Tasten /O ein. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Beriihren Sie die Taste 4 zur Bestati-
gung oder warten Sie, ohne eine Taste
zu beriihren. Die eingestellte Lautstarke
wird nach einer Weile aktiv.

Einstellung der Bildschirmhelligkeit

1. Beriihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol (P auf dem Bildschirm erscheint.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit
mit den Tasten ®/O ein. (d-01-d-02-
d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Beriihren Sie die Taste 4 zur Bestati-
gung oder warten Sie, ohne eine Taste
zu beriihren. Die eingestellte Helligkeit
wird nach einiger Zeit aktiv.

Andern der Tageszeit
An lhrem Ofen zum Andern der zuvor ein-
gestellten Tageszeit:
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1. Beriihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol {9 auf dem Bildschirm erscheint.

2. Stellen Sie die Tageszeit mit durch
Driicken der Tasten ®/O ein.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Beriihren Sie die Taste €O oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

6 Allgemeine Hinweise zum Backen

4. Beriihren Sie die Tasten @/O, um die

Minuten einzustellen.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Tas-

te (© oder 4%

= Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol ( verschwindet auf dem Bild-
schirm.

In diesem Abschnitt finden Sie Tipps zur
Zubereitung und Backen lhrer Speisen.
Aulerdem werden in diesem Abschnitt ei-
nige der Lebensmittel beschrieben, die als
Hersteller getestet wurden, sowie die am
besten geeigneten Einstellungen fiir diese
Lebensmittel. Zusatzlich geben wir auch
an, welches Zubehor sich am besten eig-
net.

6.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Backen im Ofen

» Beim Offnen der Ofentiir kann beim Ba-
cken und auch noch eine Weile spater
heiBer Dampf entweichen. Es ist mog-
lich, dass der Dampf lhre Hand, lhr Ge-
sicht und/oder Ihre Augen verbrennt.
Halten Sie beim Offnen der Ofentiir also
etwas Abstand.

+ Beim Backen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und Auenflachen des Ofens
niederschlagen. Dies ist vollig normal
und kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen dndern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes

Zubehor aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unndtiges
Zubehor im Ofen kann bewirken, dass Ih-
re Speisen nicht richtig gelingen.

+ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen Re-

zepten kochen, kdnnen Sie sich grob an
den Tabellenangaben fiir dhnliche Spei-
sen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell

fuir Ihr Gerat gefertigt und sorgt gewohn-
lich fiir eine besonders gute Garleistung.
Beachten Sie grundsatzlich samtliche
Informationen und Warnungen des Her-
stellers, wenn Sie Zubehdr oder Kochge-
schirr anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die

jeweilige GroRe des Kochgeschirrs zu.
Fettdichtes Papier, das aus dem Behalter
iberlauft, kann zu Verbrennungsgefahr
fiihren und die Qualitat Ihres Backwerks
beeintrachtigen. Verwenden Sie Backpa-
pier niemals bei einer Betriebstempera-
tur, welche die fiir das Backpapier ange-
gebenen Werte libersteigt.

+ Um ein gutes Backergebnis zu erzielen,

stellen Sie Ihre Speisen auf die empfoh-
lene Einschubebene. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Backen.
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6.1.1 Backwaren und andere Ofenge-

richte

Allgemeine Hinweise

Wir empfehlen das Originalzubehdr zu
nutzen, damit lhr Gerat immer seine bes-
te Leistung erbringt. Wenn Sie ein exter-
nes Kochgeschirr verwenden, bevorzu-
gen Sie dunkles, antihaftbeschichtetes
und hitzebestandiges Geschirr.

Sofern Vorheizen in der Zubereitungsta-
belle empfohlen wird, sollten Sie sich
daran halten.

Wenn Sie Kochgeschirr auf dem Draht-
grill verwenden, stellen Sie es in die Mitte
des Drahtgrills, nicht in die Nahe der
Riickwand.

Samtliche Zutaten sollten frisch sein und
mdglichst Zimmertemperatur haben.

Die Garzeiten der Speisen héangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von der
GroRe des Kochgeschirrs ab.

Metall-, Keramik- und Glasformen ver-
langern die Backzeit und die Unterseite
von Backwaren wird nicht gleichmaRig
braun.

Wenn Sie Backpapier verwenden, kann
sich auf der Unterseite der Speisen eine
leichte Braunung zeigen. In diesem Fall
miissen Sie die Garzeit moglicherweise
um etwa 10 Minuten verlangern.

Die Angaben in der Zubereitungstabelle
wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den An-gaben bei der Zubereitung bei
Ihnen zu Hause maglich.

Wabhlen Sie den in der Zubereitungsta-
belle empfohlenen Einschub fiir die Spei-
sen. Dabei betrachten wir den untersten
Einschub des Ofens als Einschub Num-
mer 1.

Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf
dem Kochtisch mit einem einzigen
Blech.
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Tipps zum Kuchenbacken
+ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen

Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kiirzer.

Wenn Kuchen beim Anschneiden innen
noch feucht ist, verwenden Sie etwas
weniger Flissigkeit oder vermindern die
Temperatur um 10 °C.

+ Falls die Oberseite des Kuchens ver-

brennt, wahlen Sie einen niedrigeren Ein-
schub, vermindern die Temperatur ein
wenig und gleichen dies mit einer etwas
langeren Backzeit aus.

+ Wenn der Kuchen innen gut durchgeba-

cken, aber aulRen klebrig ist, weniger
Flissigkeit verwenden, die Temperatur
senken und die Backzeit verlangern.

Tipps fiir das Geback
+ Falls Geback zu trocken wird, vermindern

Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer. Bestreichen Sie den Teig
mit einer Mischung aus Milch, O, Ei und
etwas Joghurt.

Falls Geback sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu tiberladen.

Falls Geback an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig durch-
gebacken wird, achten Sie darauf, den
Boden nicht oder nur wenig mit Fliissig-
keit zu bestreichen. Achten Sie zur
gleichmaRigen Braunung darauf, die
Flissigkeit oder Glasur moglichst gleich-
mafig aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des rich-
tigen Einschubs und der passenden
Temperatur an die Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte, ent-
scheiden Sie sich beim nachsten Mal fiir
einen Einschub weiter unten.



Kochtisch fiir Geback und Backofen

*

Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- | Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Kuchen auf dem |Standard-Tablett Ober-/Unterhitze |3 180 30 . 40
Tablett *
. Kuchenform auf .
Torte in der Form . Ober-/Unterhitze |2 180 30...40
Drahtgrill **
Kleine Kuchen ftandard-Tablett Ober-/Unterhitze |3 160 25..35
Kleine Kuchen ftandard-Tablett Umluft 3 150 20...30
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 160 30..40
Klemme auf
Drahtgrill **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit [Umluft 2 160 20..30
Klemme auf
Drahtgrill **
Keks Gebéack-Tablett * [Ober-/Unterhitze |3 170 25..35
Gebick Standard-Tablett | ;..\ 2 200 35 .. 45
Brotchen Standard-Tablett | o /unterhitze |2 200 20 .. 30
Ganzes Brot Standard-Tablett | oo /ynterhitze |3 200 30... 40
Rechteckiger Be-
halter aus Glas/ :
Lasagne Metall auf Draht- Ober-/Unterhitze |2 oder 3 200 30..40
grill. ==
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm Ober-/Unterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Drahtgrill **
Pizza Standard-Tablett |50 /nterhitze |2 200 ... 220 10..20

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

*+Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

6.1.2 Fleisch, Fisch und Gefliigel

Wichtiges zum Grillen

+ Das Wiirzen mit Zitronensaft und Pfeffer
vor dem Garen ganzer Hahnchen, Puten
und grofRer Fleischstiicke erhoht die Gar-

leistung.

+ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 —
30 Minuten langer zum Garen als Fleisch
ohne Knochen.

+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke
etwa 4 — 5 Minuten Garzeit an.

+ Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie das
Fleisch noch etwa 10 Minuten im Ofen.
So verteilt sich der Fleischsaft besser im
Fleisch, lauft auch beim spateren
Schneiden nicht in Stromen aus.
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+ Der Fisch sollte auf der mittleren oder
niedrigen Ebene in einer hitzebestandi-
gen Platte gegart werden.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf
dem Kochtisch mit einem einzigen

Blech.

Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Steak (ganz) / Standard-Tablett 15 Min. 250/max,
Braten (1 kg) * Umluft 3 nach 180 .. 190 60 .80
Lammhaxe (1,5-2 |Standard-Tablett Umluft 3 15 Min. 250/max, 110 . 120
kg) * nach 170
Draht-Grill *
Brathéhnchen Stellen Sie ein Ta- 15 Min. 250/max,
Umluft 2 60 ... 80
(1,8-2kg) blett auf ein unte- nach 190
res Regal.
Standard-Tablett 25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |} Umluft 1 nach 180 .. 190 150.. 210
Draht-Grill *
Fisch Stellen Sie ein Ta- | ymuft 3 200 20 .. 30
blett auf ein unte-
res Regal.

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

*+Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

6.1.3 Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefliigelfleisch
wird beim Grillen schnell braun, erhalt eine
schone Kruste und trocknet nicht aus. Ins-
besondere flache Stiicke, Fleischspielle,
Wiirstchen sowie saftiges Gemiise (wie
Tomaten, Zwiebeln und dergleichen) eig-
nen sich besonders gut zum Grillen.
Allgemeine Warnungen

+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eig-
nen, konnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen, de-
nen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen
gewissen Abstand der Speisen zur Riick-
wand des Ofens. Dort entsteht die gréite
Hitze, daher kénnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen ge-
schlossen. Grillen Sie niemals mit ge-
offneter Ofentiir. HeiRe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!
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Wichtiges zum Grillen
+ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass Di-

cke und Gewicht moglichst dhnlich sind.
Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder
den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie
die Speisen moglichst gleichmaRig, ohne
dabei den Rost zu Uberladen.

Die in der Tabelle angegebenen Garzei-
ten konnen anhand der Menge und Dicke
des Grillgutes etwas variieren.

Schieben Sie den Rost oder den Rost mit
Blech darunter in den passenden Ein-
schub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum Auffan-
gen von Fett und anderen Fliissigkeiten
in den unteren Einschub. Das Backblech,
das Sie einschieben, sollte so grof sein,
dass es die gesamte Grillflache abdeckt.
Dieses Fach ist moglicherweise nicht im
Lieferumfang des Produkts enthalten.
Geben Sie ein wenig Wasser in das
Blech, damit es sich spater leichter reini-
gen lasst.



Grilltabelle

Lebensmittel Zu verwendendes Position des Regals |Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
Zubehor
Fisch Draht-Grill 250 20..25
Hahnchen-Stiicke Draht-Grill - 250 25..35
FleischkloB (Kalb- .
fleisch) - 12 Menge Draht-Grill 4 250 20..30
Lammbkotelett Draht-Grill 4-5 250 20..25
f;‘)*ak - (Fleischwiir- 15 il 4-5 250 25..30
Kalbskotelett Draht-Grill 4-5 250 25..30
Gemdusegratin Draht-Grill 4-5 220 20..30
Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Grill + Umluft

Lebensmittel

Zu verwenden-

Funktion der Be-

Position des Re-

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)

Braten (1 kg)

auf ein unteres
Regal.

180..190

des Zubehor dienung gals (ca.)
Fisch Draht-Grill Grill + Umluft 4 200 30..35
Hahnchen-Stiicke | Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 25..35
FleischkloR (Kalb-
fleisch) - 12 Men- | Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 30..40
ge

Draht-Grill - Stel-
Steak (ganz) / len Sie ein Tablett Grill + Umluft 3 15 Min. 250, nach 90 . 110

Heizen Sie die in dieser Grilltabelle empfohlenen Gerichte nicht vor.

6.1.4 Testspeisen

+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabel-
le wurden gemafR der Norm EN 60350-1
zur Geratepriifung durch Prifinstitute

zubereitet.

Kiichentisch fiir Testessen

+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf
dem Kochtisch mit einem einzigen

Blech.

Lebensmittel

Zu verwenden-
des Zubehor

Funktion der Be-
dienung

Position des Re-
gals

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

Mrbegeback | Standard-Tablett | 5o, nternitze |3 140 20... 30
(stiRer Keks) *

Kleine Kuchen | Standard-Tablett |op o nterpitze (3 160 25..35
Kleine Kuchen | Standard-Tablett ;. 3 150 20 ..30
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Lebensmittel

Zu verwenden-
des Zubehor

Funktion der Be-
dienung

Position des Re- [Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
gals (ca.)

Runde Kuchen-
form, 26 cm

Biskuitkuchen
Klemme auf
Drahtgrill **

Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze

160 30...40

Runde Kuchen-
form, 26 cm

Durchmesser mit [Umluft
Klemme auf
Drahtgrill **

Biskuitkuchen

160 20..30

Runde schwarze
Metallform, 20 cm
Durchmesser auf
Drahtgrill **

Apfelkuchen

Ober-/Unterhitze

180 50..70

Vorwarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

++Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

Grillen

Lebensmittel Zu verwendendes Position des Regals |Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
Zubehor

FleischkloB (Kalb- .

fleisch) - 12 Menge Draht-Grill 4 250 20..30

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1..4

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen
+ Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt

ist, bevor Sie das Produkt reinigen. Heil3e

Oberflachen verursachen Verbrennun-
gen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heilRen Oberflachen auf. Dies

kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

+ Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spater wieder verwendet
wird. Deshalb verlangert sich die Le-
bensdauer des Gerats und haufig auftre-
tende Probleme werden verringert.
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+ Verwenden Sie zur Reinigung keine

Dampf Reinigungsmittel.

Einige Detergenzien oder Reinigungsmit-
tel konnen die Oberflache beschadigen.
Ungeeignete Reinigungsmittel sind:
Bleichmittel, ammoniak-, saure- oder
chloridhaltige Reinigungsmittel,
Dampfreiniger, Entkalker, Flecken- und
Rostentferner, scheuernde Reinigungs-
mittel (Cremereiniger, Scheuerpulver,
Scheuercreme, Scheuer- und Kratzbirs-
ten, Draht, Schwamme, Reinigungstii-
cher mit Schmutz- und Waschmittel-
riickstanden).

Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt Reinigen Sie das Gerat mit
Spilmittel, warmem Wasser und einem




weichen Tuch oder Schwamm. Anschlie-
Rend trocknen Sie alles mit einem tro-
ckenen Tuch gut ab.

+ Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Fliissigkeit im Ofeninneren zu-
riickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.

+ Waschen Sie keine Bestandteile lhres
Gerates in der Spilmaschine.

Inox - Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine saure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl-Inox zu
reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl-Inox kénnen
mit der Zeit ihre Farbe andern. Das ist
normal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb
mit einem Reinigungsmittel, das fiir
Oberflachen aus Edelstahl oder Inox ge-
eignet ist.

*+ Reinigen Sie sie mit einem weichen Sei-
fentuch und einem fliissigen (nicht krat-
zenden) Reinigungsmittel, das fiir Inox-
Oberflachen geeignet ist, und wischen
Sie sie in eine Richtung ab.

« Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Proteinflecken auf den Glas- und In-
oxoberflachen, umgehend ohne zu war-
ten. Bestimmte Flecken kdnnen bei lan-
gerer Einwirkzeit Rost verursachen.

+ Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten
sofort gereinigt werden. Abrasive Reini-
ger, die auf der Oberflache verbleiben,
lassen die Oberflache weill werden.

Oberfldchen

+ Reinigen Sie die Emailoberflachen nach
jedem Gebrauch mit Spiilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit ei-
nem trockenen Tuch ab

« Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung"“-Funktion ausgestattet
ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Siehe
“Einfache Dampfreinigung [» 33]".)

+ Bei hartnackigen Flecken konnen Sie
einen auf der Website lhrer Produktmar-
ke empfohlenen Ofen- und Grillreiniger

und einen nicht kratzenden Scheuer-
schwamm verwenden. Verwenden Sie
keine minderwertigen Reinigungsmittel.

+ Der Backofen muss abkiihlen, bevor Sie
den Kochbereich reinigen. Die Reinigung
auf heilBen Flachen birgt Brandgefahr
und beschadigt die emaillierte Oberfla-
che.

Katalytische Oberflachen

+ Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalyti-
schen Schicht versehen. Sie variiert je
nach Modell.

+ Katalytische Wande erkennen Sie an ei-
ner matten, leicht porosen Oberflache.
Katalytische Wande sollten nicht gerei-
nigt werden.

+ Die katalytischen Flachen nehmen dank
ihrer porésen Oberflache im Laufe der
Zeit Fett auf. Wenn diese zu glanzen be-
ginnen, ist die Oberflache mit Fett gesat-
tigt. Wir empfehlen, diese Teile auszut-
auschen.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glas-
flachen auf Metallschaber und Scheuer-
mittel. Solche Hilfsmittel konnen das
Glas zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fur Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Riickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese mit
kaltem Wasser ab, anschlieBend trock-
nen Sie mit einem sauberen trockenen
Mikrofasertuch nach. Reinigungsmittel-
riickstande kénnen das Glas beim
nachsten Einsatz beschadigen.

« Versuchen Sie unter keinen Umstanden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wel-
lenschliffmessern, Stahlwolle, Metall-
schabern oder dhnlichen Werkzeugen zu
reinigen.
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+ Kalkflecken (gewdhnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delsiiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberflache stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie lange, bis er richtig funktio-
niert. AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

* Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spiilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRfend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

* Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie konnen die Oberfla-
chen Schaden nehmen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belas-
sen werden. Andernfalls kann es zu Kor-
rosion an diesen Verbindungen kommen.

7.2 Reinigung des Zubehors

Stellen Sie das Produktzubehor nicht in die
Spiilmaschine, sofern in der Bedienungs-
anleitung nicht anders angegeben.

7.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Kndpfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem tro-
ckenen Tuch. Entfernen Sie nicht die
darunter liegenden Knépfe und Dichtun-
gen, um die Platte zu reinigen. Das Bedi-
enfeld und die Knopfe konnen bescha-
digt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Inox-
Bedienfelder mit Knopfregler keine Inox-
Reinigungsmittel um die Knopfe. Die An-
zeigen um den Drehknopf kénnen ge-
I6scht werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit ei-
nem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem tro-
ckenen Tuch gut nach. Wenn lhr Gerat
mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, stellen Sie diese vor dem Reinigen
des Bedienfeldes ein. Andernfalls kann
es zum ungewollten Auslosen verschie-
dener Funktionen kommen.

7.4 Reinigung der Innenseite des
Ofens (Kochbereich)

Befolgen Sie die im Abschnitt ,Allgemeine
Informationen zur Reinigung" beschriebe-
nen Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in Ihrem Ofen.
Reinigung der Seitenwande des Ofens

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Sie variiert je nach Mo-
dell. Wenn eine katalytische Wand vorhan-
den ist, finden Sie Informationen im Ab-
schnitt ,Katalytische Oberflachen" .

Wenn lhr Produkt ein Drahtregalmodell ist,
entfernen Sie die Drahtregale, bevor Sie die
Seitenwande reinigen. Fiihren Sie dann die
Reinigung, wie im Abschnitt ,Allgemeine
Informationen zur Reinigung" beschrieben,
entsprechend der Art der Seitenwandflache
durch.

Zum Entfernen der seitlichen Draht-
ablagen:

1. Entfernen Sie die Vorderseite des
Drahtregals, indem Sie es an der Sei-
tenwand in die entgegengesetzte Rich-
tung ziehen.

2. Ziehen Sie die Drahtablage zu sich her-
an, um sie vollstandig zu entfernen.
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3. Um die Einlegeboden wieder anzubrin-
gen, miissen die Verfahren, die beim
Entfernen der Einlegeboden angewen-
det wurden, jeweils vom Ende bis zum
Anfang wiederholt werden.

7.5 Einfache Dampfreinigung

Auf diese Weise lasst sich der (nicht lange
verbleibende) Schmutz, der durch den
Dampf im Inneren des Backofens und
durch die an den Innenflachen des Back-
ofens kondensierten Wassertropfchen auf-
geweicht wird, leicht reinigen.

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen.

2. Fiillen Sie 500 ml Wasser in das Blech
und stellen Sie sie auf die zweite Schie-
ne des Backofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf die Be-
triebsart leichte Dampfreinigung und
betreiben Sie ihn 15 Minuten lang bei
100°C.

Offnen Sie sofort die Tiir und wischen Sie
das Innere des Ofens mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch ab. Beim Offnen der
Tur wird Dampf freigesetzt. Dies kann zu
Verbrennungen fiihren. Offnen Sie die Tiir
nur sehr vorsichtig.

Bei hartnackiger Verschmutzung reinigen
Sie das Produkt mit Spiilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen es mit einem tro-
ckenen Tuch ab.

Bei der einfachen Dampfreinigung
@ wird erwartet, dass das zugegebe-
ne Wasser verdampft und auf der
Innenseite des Backofens und der
Backofenttir kondensiert, um den
leichten Schmutz in Threm Back-
ofen aufzuweichen. Das an der
Backofentiir gebildete Kondens-
wasser kann beim Offnen der
Backofentiir heruntertropfen. Wi-
schen Sie das Kondenswasser ab,

sobald Sie die Ofenttir 6ffnen.

(Sie variiert je nach Produktmodell. Mogli-
cherweise ist es auf lhrem Produkt nicht
verfiigbar.) Nach der Kondenswasserbil-
dung im Inneren des Backofens kann es zu
einer Pfuitze oder Feuchtigkeit in der Be-
ckenrinne unter dem Backofen kommen.
Wischen Sie diese Beckenrinne nach Ge-
brauch mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn anschliefend ab.

cen S e

7.6 Reinigung der Ofentiir

Sie kdnnen die Ofentiir und das Tirglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das Entfer-
nen der Tiiren und Fenster wird in den Ab-
schnitten "Entfernen der Ofentiir" und
"Entfernen der Innenscheiben der Tiir"
erklart. Reinigen Sie die Tirinnenscheiben

DE/ 33



nach dem Entfernen mit einem Geschirr-
spllmittel, warmem Wasser und einem
weichen Tuch oder Schwamm und trock-
nen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.
Bei Kalkriickstanden, die sich auf dem
Ofenglas bilden kénnen, wischen Sie das
Glas mit Essig ab und spiilen Sie es ab.

Verwenden Sie zur Reinigung der
@ Ofentiir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel, Metallab-

streifer, Drahtwolle oder Bleichmit-
tel.

Entfernen der Ofentiir
1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Offnen Sie die Clips in der Scharnierauf-
nahme der Vordertiir rechts und links,
indem Sie wie in der Abbildung gezeigt
nach unten driicken.

3. Die Scharniertypen unterscheiden sich
je nach Produktmodell als (A), (B), (C)
Typen. Die folgenden Abbildungen zei-
gen, wie die einzelnen Scharniertypen
zu 6ffnen sind.

4. Der Scharniertyp (A) ist fir normale
Tirtypen verfligbar.

sl

5. Das Scharnier des Typs (B) ist fiir sanft
schlielende Tiiren erhaltlich.

6. Das Scharnier des Typs (C) ist fiir sanft
offnende und schlieRende Tiiren erhalt-
lich.

7. Bringen Sie die Ofentir in eine halb ge-
offnete Position.

8. Ziehen Sie die entfernte Tir nach oben,
um sie aus dem rechten und linken
Scharnier zu |6sen und zu entfernen.

Um die Tir wieder anzubringen,

@ missen die Verfahren, die beim
Entfernen der Tiir angewendet
wurden, jeweils vom Ende bis zum
Anfang wiederholt werden. Achten
Sie beim Einbau der Tir darauf,
dass die Clips an der Scharnier-
buchse geschlossen sind.

7.7 Entfernen des inneren Glases der
Backofentiir

Das Innenglas der Vordertiir des Produkts
kann zur Reinigung entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Ziehen Sie das am Oberteil der Vorder-
tur befestigte Kunststoffteil zu sich, in-
dem Sie gleichzeitig auf die Druckpunk-
te auf beiden Seiten des Bauteils
driicken und entfernen Sie es.
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3. Heben Sie, wie in der Abbildung gezeigt,
das innerste Glas (1) vorsichtig in Rich-
tung ,,A“ an und entfernen Sie es dann,
indem Sie es in Richtung ,,B*“ ziehen.

1 Innerste Glasscheibe 2+ Innenglas (magli-
cherweise ist es fiir
Ihr Produkt nicht ver-
fugbar)

4. Wenn lhr Produkt ein Innenglas (2) hat,
wiederholen Sie den gleichen Vorgang,
um es zu entfernen (2).

5. Der erste Schritt zum Neugruppieren
der Tur besteht darin, das Innenglas (2)
wieder zusammenzubauen. Platzieren
Sie die abgeschragte Kante des Glases
so, dass sie auf die abgeschragte Kante
des Plastikschlitzes trifft. (Wenn lhr
Produkt tiber ein Innenglas verfligt).

Das Innenglas (2) muss an dem Kunst-
stoffschlitz befestigt werden, der dem
innersten Glas (1) am nachsten liegt.

6. Achten Sie beim Zusammenbau des in-
nersten Glases (1) darauf, dass die be-
druckte Seite des Glases auf dem inne-
ren Glas liegt. Es ist wichtig, die unteren
Ecken des innersten Glases (1) so zu
platzieren, dass sie auf die unteren
Kunststoffschlitze treffen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil in Rich-
tung Rahmen, bis ein "Klick"-Gerausch
zu horen ist.

7.8 Reinigen der Backofenlampe

Wenn die Glasabdeckung der Ofenbeleuch-
tung mit der Zeit verschmutzt, beseitigen
Sie die Verschmutzung mit einem weichen
Tuch oder Schwamm, warmem Wasser
und etwas Spiilmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
griindlich trocken. Falls die Ofenbeleuch-
tung einmal ausfallen sollte, konnen Sie
das Leuchtmittel anhand der nachstehen-
den Schritte selbst auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

Allgemeine Warnungen

« Um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden, sollten Sie vor dem Aus-
wechseln der Backofenlampe das Gerat
ausschalten und warten, bis der Back-
ofen abgekiihlt ist. HeiBe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!

+ Dieser Ofen wird mit einer Gliihlampe mit
weniger als 40 W, einer Hohe von weni-
ger als 60 mm und einem Durchmesser
von weniger als 30 mm oder einer Halo-
genlampe mit G9-Fassung mit weniger
als 60 W Leistung betrieben. Die Lampen
sind fiir den Betrieb bei Temperaturen
iber 300 °C geeignet. Backofenlampen
sind bei autorisierten Diensten oder li-
zenzierten Technikern erhéltlich. Dieses
Produkt enthalt eine Lampe der Energie-
klasse G.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
libereinstimmen.
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+ Das in lhrem Gerat verwendete Leucht- Wenn lhr Ofen mit einer viereckigen Be-
mittel eignet sich nicht zur regularen leuchtung ausgestattet ist:

Zimmerbeleuchtung. Der Zweck dieser 1

Lampe besteht einzig und allein darin, '

dass Sie beim Garen sehen kdnnen, was

im Inneren des Ofens geschieht. 2.
+ Die mit Ihrem Gerat verwendeten

Leuchtmittel miissen hohe Temperatu-

ren tber 50 °C aushalten konnen.
Wenn lhr Ofen mit einer runden Be-
leuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstdndig von
der Stromversorgung.

2. Losen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

P,

W

., 3.

&

3

3. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A 4,
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

e

Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem Schraubendre-
her an. Entfernen Sie zuerst die Schrau-
be, wenn in Threm Produkt eine Schrau-
be an der quadratischen Lampe vor-
handen ist.

Wenn Ihre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

(B

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder 5.
an.
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8 Fehlerbehebung

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren cherungskasten. Tauschen Sie bei Be-

der hier gegebenen Anweisungen fortbe- darf die Sicherungen aus oder aktivieren

stehen, wenden Sie sich bitte an den Kun- Sie diese wieder.

dendienst oder den Fachhandler. Versu- Der Backofen heizt nicht auf.

chen .S'e niemals ihr Gerat selbstandig zu + Der Backofen ist moglicherweise nicht

reparieren. auf eine bestimmte Kochfunktion und/

Wahrend des Betriebs des Backofens tritt oder Temperatur eingestellt. >>> Stellen

Dampf aus. Sie den Backofen auf eine bestimmte

+ Esist normal, wahrend des Betriebs Garfunktion und/oder Temperatur ein.
Dampf zu sehen. >>> Dies ist kein Fehler.  + Bei den Modellen mit Timer wird die Zeit

Beim Garen treten Wassertropfchen auf nicht eingestellt. >>> Stellen Sie die Zeit

ein.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uiberpriifen Sie die Sicherungen im Si-
cherungskasten. Tauschen Sie bei Be-
darf die Sicherungen aus oder aktivieren
Sie diese wieder.

(Bei Modellen mit Timer) Die Timer-Anzei-
ge blinkt oder das Timer-Symbol bleibt of-
fen.
e ; + Es hat zuvor einen Stromausfall gege-
D t kein Fehler.

es istkein e -er- ] ben. >>> Stellen Sie die Zeit ein / Schal-
Das Produkt funktioniert nicht. ten Sie die Funktionskndpfe des Gerits

* Sicherung ist méglicherweise defekt aus und stellen Sie sie wieder auf die ge-
oder durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie wiinschte Position.

die Sicherungen im Sicherungskasten.
Falls notig, ersetzen oder reaktivieren Sie
sie.

+ Das Gerat darf nicht an eine (geerdete)
Steckdose angeschlossen werden. >>>
Priifen Sie, ob das Gerat an der Steckdo-
se angeschlossen ist.

« (Falls Ihr Gerat Uiber eine Zeitschaltuhr
verfiigt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Pro-
dukt Uber eine Tastensperre verfiigt, ist
die Tastensperre moglicherweise akti-
viert, deaktivieren Sie die Tastensperre.

Ofenlicht ist nicht an.

+ Die Ofenlampe ist moglicherweise de-
fekt. >>> Backofenlampe ersetzen.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberprifen Sie die Sicherungen im Si-

+ Der beim Garen erzeugte Dampf konden-
siert, wenn er mit kalten Oberflachen au-
Rerhalb des Produkts in Beriihrung
kommt, und kann Wassertrépfchen bil-
den. >>> Dies ist kein Fehler.

Wihrend des Aufwarmens und Abkiihlens

des Produkts sind metallische Gerausche

zu horen.

+ Metallteile konnen sich beim Erhitzen
ausdehnen und Gerdusche machen. >>>
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybér urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie przeczy-
taé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktére moga wy-
stgpié.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb
uzytkowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogqg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytgcz-

nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,

smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.
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1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
$ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywacé
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawia¢
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotow, do ktérych mo-
gq dosiegngc¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi s otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotow ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocic
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

+ Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzgdzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

* Urzadzenie podtgczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowia-
dajgcym pragdowi wskazane-
mu na tabliczce znamionowe;.
Instalacje uziemienia nalezy
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zleci¢ wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac pro-
duktu bez uziemienia zgodnie
z lokalnymi/krajowymi przepi-
sami.

Wtyczka lub ztgcze elektrycz-
ne urzgdzenia powinny znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalac;ji
elektryczne), do ktorej urzg-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

* Urzadzenia nie wolno podtg-
czac do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transpor-
tu.

* Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktére spetnia warto-
sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowej.

+ Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel zasilajacy,
uzywaj wytgcznie kabla zasi-
lajgcego opisanego w rozdzia-
le ,Specyfikacje techniczne".

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
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przedmiotéw na kablu zasila-
jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz moga zostac uszkodzo-
ne.

Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich
nad gorgcymi powierzchniami.
W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.

+ Uzywac tylko oryginalnego ka-

bla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli lub kabli posrednich.

* W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-

ng zarowki piekarnika nalezy
odtaczyc produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie
lub wytgcz bezpiecznik.



Jesli urzagdzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest ze-
psute, brudne, oleiste, istnieje
ryzyko kontaktu z wodg (na
przyktad woda, ktéra moze
Sciekac z blatu).

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nigdy nie
odtgczaj urzgdzenia, ciggnac
za przewod, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknqé wytadowania tukowe-

Al .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktasc na urzadze-
niu innych przedmiotow ani
przenosi¢ go w pozycji piono-
wej.

+ Jesli urzadzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owing¢ je
folig bgbelkowg lub grubym

kartonem i szczelnie zaklei¢
tasma. Urzgdzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
mocg tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych
lub ruchomych czesci urzg-
dzenia oraz samego urzadze-
nia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogolny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

A1 .5 Bezpieczenstwo

montazu

* Przed zamontowaniem urzga-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzadzenia w po-
blizu Zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

« Wszystkie kanaty wentylacyj-
ne urzadzenia powinny by¢
otwarte.

+ Aby zapobiec przegrzaniuy,
urzadzenia nie nalezy monto-
wac za dekoracyjnymi drzwia-

Al .6 Bezpieczenstwo
uzytkowania
« Upewnij sig, ze urzgdzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
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« Jesli nie bedziesz uzywacé
urzgdzenia przez dtuzszy
czas, odtgcz go lub wytgcz
bezpiecznik ze skrzynki bez-
piecznikow.

* Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczyc je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegng¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg za-
burzone przez spozycie alko-
holu i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie piecze-
nia moggq sie zapali¢. Nigdy
wolno przechowywac przed-
miotow tatwopalnych w strefie
pieczenia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i mogg
sie zacig¢. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania dostepne czesci
urzadzenia bedg gorace. Nale-
zy zachowac¢ ostroznos¢ i uni-
kac dotykania urzgdzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie po-
winny zbliza¢ sie do urzadze-
nia bez nadzoru osoby doro-
stej.

* Nie wolno umieszczac tatwo-
palnych/wybuchowych mate-
riatow w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie wy-
dostawac podczas pieczenia,
nalezy uwazac podczas otwie-
rania drzwiczek piekarnika.
Para moze poparzy¢ dton,
twarz i/ lub oczy.

* Podczas pracy urzadzenie
moze sie nagrzewac. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac gora-
cych czesci, wnetrza piekarni-
ka i elementow grzejnych.
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* Podczas wktadania jedzenia
do goracego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-
cego piekarnika, itp. nalezy
zawsze uzywac rekawic od-
pornych na wysokg tempera-
ture.

A1 .8 Uzywanie akceso-

riow

+ Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe infor-
macje znajdujg sie w rozdziale
»Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria mogg uszkodzié¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesung¢
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

Bezpieczenstwo pie-

1.9
A czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowacé pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujace sie w strefie pie-
czenia moga sie zapalic.
Przed pieczeniem usuna¢ za-
nieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

« Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umies$¢ potra-
we | wtoz do rozgrzanego pie-
karnika. Usung¢ zbedne ka-
watki papieru ttuszczoodpor-
nego wystajgce z akcesorium
lub pojemnika, aby unikng¢ ry-
zyka dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru ttuszczo-
odpornego w temperaturze
piekarnika wyzszej niz maksy-
malna temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie wol-
no ktas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
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piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy rowniez umieszczac je-
dzenia za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moggq sie zapalic.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.

Gorgce powierzchnie mogg
powodowac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

* Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczgcych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gornych drzwi piekarnika.
Srodki te mogg powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien
by¢ zawsze czysty i suchy.
Wilgotna i brudna powierzch-
nia moze powodowac proble-
my w dziataniu funkcji.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyroéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodu-
kowane z wysokiej jakosci
czesci i materiatow, ktére mo-
gq by¢ ponownie uzyte i nada-
jg sie do recyklingu. Dlatego
LIS nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakonczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzgdzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
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Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiega¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z

materiatéw nadajgcych sie do recyklingu

zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalezé na

paragonie produktu dotaczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazdéwki pomoga uzywac pro-
duktu w sposob ekologiczny i energoosz-
czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-
towaniem.

« W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-
tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
koncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzi¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu

*k

— 3 1
10 «¢ 5]
© i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < \ )
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
’ ) 1 » 6
1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zalezno$ci od modelu. Twoje urzg- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie byé wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze réznic sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie byé wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

5 SHEHET 2
2000 & 8

2

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Pokretto wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujgce, w niektérych modelach po-
kretta te moga wysuwac sie po nacisnigciu
(pokretta zakopane). Aby dokonaé usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej),
aby wybrac.

Pokretto temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna
odczytac z symbolu temperatury na wy-
Swietlaczu timera. Symbol temperatury
pojawia sie na wyswietlaczu po rozpocze-
ciu gotowania, a symbol temperatury zni-
ka, gdy urzadzenie osiggnie ustawiong
temperature. Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika spadnie ponizej ustawionej
temperatury, ponownie pojawi sie symbol
temperatury.

2 Timer
Timer
SOooQag e @

g I I

AR &
£ O QO © & &

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

O oA W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia pieczenia *

£\ :Symbol alarmu

(D : Symbol jasnosci

IE' : Symbol wigczonej blokady

§ : Symbol temperatury

@ : Symbol poziomu gtosnosci

: Symbol blokady drzwi *

*Rozni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje ob-
stugi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekar-
niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
tura, jakg mozna ustawic dla tych funkc;ji.
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Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybow pra-

cy moze rézni¢ sie od kolejnosci w urzg-

dzeniu.
Symbol . " Zakres tempe- I
funkgji Opis funkcji ratury (°C) Opis i uzycie
Gére i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu.
nie 9 * Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do
— pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
|
— Wtgczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
e Dolne ogrzewanie * wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
4+ ;8, niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.
| S
—| bolne/gorne ogrzewa- Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie ws goma a?\e wen- . przez gérne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réw-
fylato?em nomiernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej bla-
sze.
Duzy arill . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Y9 nia wiekszych kawatkdow.
w Wentylator wspomaga- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
% n ymal m prillemg * przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
Y ymg daje sie do grillowania mniejszych kawatkdow.
/\ Wszystkie grzatki piekarnika dziatajg. Ta funkcja stuzy do
/\ Booster - szybkiego doprowadzenia piekarnika do zgdanej temperatury
(nagrzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-

tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkdéw.

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na
funkcjonalnos¢. Deformacja znika

®

po schtodzeniu blachy.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.
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W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez poétek drucianych :

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, cze$¢é otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi byé
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzié przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, cze$¢é
otwarta musi znajdowac sie z przodu.
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Umieszczenie tacki na péotkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
rgczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskac lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac do gniazda zatrzymujacego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez

gniazdo zatrzymujgce, aby stykac¢ sie z tyl-

ng sciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
ragczka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggng¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z potkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.
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Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowa, nalezy uwazac, aby
kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymlarx %ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$¢/ 595 /594 /567

gtebokosc¢) (mm)

Wy,n'nary montazowe piekarnika (wysokos$¢ / szero- 590-600 /560 /min. 550

kos¢ / gteboko$¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekrdj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2

dzenia ) !

Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Rodzaj piekarnika Piekarnik z wentylatorem wspomagajacym

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylato-
rem, 3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i mogg nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ 10 ,,12:00” i symbol (O bedg nadal
migac, a piekarnik nie uruchomi
sie. Aby piekarnik uruchomit sie
nalezy ustawi¢ godzine lub naci-
snac (©, gdy pokazuje godzine
,»12:00”. Mozesz pdzniej zmienic
ustawienie godziny, w sposdb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00" i sym-
bol (.

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskow

®/IO.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Nacisnij © lub i, aby podswietli¢ pole
minut.

o

jupRin)
m
Q N O ® & &

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potwierdz, naciskajgc € lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol (3
zniknie.

W przypadku awarii zasilania usta-
wienia godziny zostang anulowa-

ne. Powinien zostaé¢ ponownie

ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzagdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposdb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozostaé¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzgdzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka [» 49]". W dalszej czesci dowiesz sie,
jak obstugiwacé piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkéw
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
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usuniecia wystarczy dobra wentylacja.
Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktore sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrzac¢. Wenty-
lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzgcy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-
wi¢ czasu pracy wentylatora chtodzgcego.
Wiacza sie i wytacza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas
pieczenia, w niektorych wytgcza sie po
pewnym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpo-
wiednie symbole na wyswietlaczu miga-
ja. Nalezy odczeka¢ chwile, az ustawie-
nia zostang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien

pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony na

samym poczatku, pozostaty czas jest

wyswietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowac usta-
wienie, naciskajac dtugo Q.

Timer

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Przycisk alarmu

oD P

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o g b W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu
(D : symbol jasnosci
@' : Symbol wtaczonej blokady
§ :Symbol temperatury
(» : Symbol poziomu gtognosci
: Symbol blokady drzwi *

*R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
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Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomocg
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomoca pokre-
tta temperatury, piekarnik zaczyna dziataé.
Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytaczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawi¢ pieczenie (pod
wtasng kontrolg) bez ustawiania czasu,
wybierajgc temperature i funkcje pracy od-
powiednig dla potrawy.

1. Wybierz funkcje za pomocga pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomocg
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wac na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong tempe-
rature, symbol § znika. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytacz piekarnik, przekrecajac po-
kretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wylaczenia (w
gore).

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:

Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program odpo-

wiednig do potrawy i ustawiajac czas pie-

czenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku (O, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (O oznaczajacy
czas pieczenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Po ustawieniu programu i tempe-
@ ratury mozna ustawic czas piecze-
nia na 30 minut, naciskajgc @
mozna ustawié czas pieczenia, a
naciskajgc ®/© mozna zmienié¢
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca przy-

ciskow @/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Czas pieczenia zwieksza sieo 1
@ minute w ciggu pierwszych 15 mi-

nut, a po 15 minutach zwieksza sie

0 5 minut.

4. Wit6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i
temperatury. Ustawiony czas pie-
czenia zaczyna by¢ odliczany, a
na wyswietlaczu pojawia sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu
pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,,Koniec”, symbol {5 zacznie mi-
gac i rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy ti-
mera.
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6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Naci$nij dowolny przycisk, aby go
wytgczyé. Ostrzezenie zatrzyma sig, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.

Jesli po zakonczeniu ostrzezenia

@ dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik za-
cznie dziata¢ ponownie. Aby zapo-
biec ponownemu uruchomieniu
piekarnika po zakonczeniu ostrze-
Zenia, nalezy go wytaczyé, obraca-
jac pokretto temperatury i pokretto
funkcyjne do pozycji "0" (wytgczo-
ne).

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskow,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 3.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol (3 i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Blo-
kada przyciskow aktywuje sie po za-
konczeniu odliczania. Po nacisnieciu
dowolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol & zamiga.

Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskow
jest wigczona. Blokada przyciskow

nie wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol .

= Symbol & znika z wyswietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.

Ustawienie alarmu
Mozesz réwniez uzy¢ timera urzadzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytgczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony
czas, timer wyemituje ostrzezenie dZzwie-
kowe.

Maksymalny czas alarmu moze
@ wynosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Naciskaj L), az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku 2.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Ustaw czas alarmu za pomocg przyci-

skow @/O .
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L\ pozostaje zapalony, a na
wyswietlaczu zaczyna sie odlicza-
nie czasu alarmu. Jesli czas alar-
mu i czas pieczenia sg ustawione
jednoczesnie, na wyswietlaczu
wyswietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.
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Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢.

= Ostrzezenie zatrzyma sig, a ha wy-
$wietlaczu pojawi sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1. Naciskaj przycisk 23, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol 2, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj ©, az na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol
,00:00”.

2. Alarm mozna réwniez anulowagé, naci-
skajac dhuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol s .

2. Ustaw zadang jasnos$¢ za pomocg
przyciskow @/© . (d-01-d-02-d-03)

1T U
I R I

L0 0 @ & @
4

3. Nacisnij przycisk ¢ w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Nacisnij &, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol .

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskow

@/O.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Ustaw zadany poziom za pomocg przy-
ciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

O 1210
AT

200 @ & 6
|

3. Nacisnij © lub 42, aby podswietli¢ pole
minut.

__ <
Iy

oo o o @
‘@

3. Nacisnij przycisk & w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gtosnosci staje
sie po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (J .

| d

|
&

-
s
o o o0

*

S sininl
| L

m
Q‘QGD@@

4. Nacis$nij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

O |1TJCcol
| 20

Ao o0 @ & &

4

5. Potwierdz, naciskajgc © lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.
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6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki doty-
czace przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa rowniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakonczeniu piecze-
nia moze pojawic sie gorgca para. Para
moze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjg¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktdére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
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do foremki. Papier ttuszczoodporny, kté-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-
zyko poparzenia i wptywac na jakos$¢
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.

Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ poto-
zenia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-
taczonych do urzadzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wtasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajgce i od-
porne na ciepto naczynia.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie
na ruszcie, umiesé jg na srodku, a niew
poblizu tylnej Sciany.

Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w tempera-
turze pokojowej.

Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg usta-
lane w wyniku testéw przeprowadzonych
w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie warto$ci mogg sie rézni¢ od
podanych.



+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na potka piekarnika to péotka numer 1.

* Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10°C i skré¢ czas piecze-
nia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umiesc¢ je na dolnej pétce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skro¢ czas piecze-
nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzic¢
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze |>tandardowata- 1Géme i dolne 3 180 30..40
cax ogrzewanie
Forma do ciasta Géme i dolne
Ciasto w formie [na ruszcie drucia- f 2 180 30..40
ogrzewanie
nym #x
Ciasteczka Standardowa ta- [Gornei do_Ine 3 160 25 35
ca* ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 . 30
cax wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- | Jc"o =~ . Gorne i dolne 2 160 30 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgia ff)rr(rjma_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- clasta o srednicy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we . . |wspomagane
skiem na ruszcie
druci wentylatorem
rucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gome i do.lne 3 170 25..35
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa ta- |ogrzewanie 2 200 35 45
cax wspomagane
wentylatorem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Bulka Standardowa ta- [Gérnei dqlne 2 200 20 .30
ca* ogrzewanie
Chleb w calosci | Standardowata- |Gorneidolne | 200 30...40
ca* ogrzewanie
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na . 2lub 3 200 30..40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym *k
Pizza Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 2 200 . 220 1020
cax ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

=+Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkéw miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

* Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

*+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-
sa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z miesa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.
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Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) | Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max, 60 .80
czen (1 kg) ca* wspomagane po 180 .. 190
wentylatorem
Dolne/gorne
Podudzie jagnie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max, 110 . 120
ce (1,5-2 kg) ca* wspomagane po 170
wentylatorem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymijes¢ jedng ta- |09rzewanie 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pot- |Wspomagane po 190
ce. wentylatorem
Dolne/gérne
Standardowa ta- |ogrzewanie 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) ca* wspomagane po 180 .. 190 150210
wentylatorem
Rusztdogrilla* |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedng ta- |09rzewanie 200 20.. 30
ce na dolnej pot- |Wspomagane
ce. wentylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

«+Akcesoria te nie sg dotgczone do urzgdzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowieja,
majg piekna skorke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

« Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tyl-
ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy rowniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapali¢.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!

Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci
i wadze.

Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jac je bez przekraczania wymiaréw rusz-
tu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc
tace na dolnej pétce, aby zebraé ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-
mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzgdze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.
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Tabela grillowania

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla - 250 25..35

Klopsik (cielecina) - | o\t 4o grilla 4 250 20..30

12 ilos¢

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Stek - (migso w kost- g\t o grilla 4-5 250 25..30

kach)

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Wentylator wspomagany matym grillem

ce.

grillem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Wentylator wspo-
Ryby Ruszt do grilla magany matym |4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-
Kawatki kurczaka |Ruszt do grilla magany matym (4 250 25..35
grillem
S . Wentylator wspo-
Klopsik (.C'e,k?c' Ruszt do grilla magany matym (4 250 30..40
na) - 12 ilos¢ :
grillem
Ruszt do grilla - Wentylator wspo-
Stek (caty)/Pie-  |Umies¢ jedng ta- magany matvm |13 15 min. 250, po 90 . 110
czen (1kg) ce na dolnej pot- gany maty 180 .. 190

Nie nalezy podgrzewac potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.

6.1.4 Test zywnosci

* Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.
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Tabela pieczenia positkow testowych

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche ciastecz- Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 3 140 20 . 30
ka (herbatnik) ca* ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 3 160 25 35
cax ogrzewanie
Dolne/gorne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 . 30
cax wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- | Jo"o =~ o Gorne i dolne 2 160 30 . 40
we ] . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqg’:a f'orma_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- ciasta o Srednicy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we . . |wspomagane
skiem na ruszcie
druci wentylatorem
rucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill
Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | o\t 4o grilla 4 250 20..30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace + Po kazdym uzyciu urzgdzenie powinno
czyszczenia by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-

ne. W ten sposéb mozna fatwo usungc

Ostrzezenia ogdlne resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-

* Przed CZYSZf:zeniem_produktu nalezy niu podczas p6zniejszego uzycia urza-
pc_>czekac_, az ostygnie. GOF&!CF po- dzenia. W ten sposéb wydtuza sie okres
wierzchnie mogg powodowac oparzenia! eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na czesto wystepujacych probleméw.
gorace powierzchnie. Moze to spowodo- . Do czyszczenia nie nalezy uzywaé $rod-
wac trwate plamy. kéw do czyszczenia parg wodna.
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* Niektore detergenty lub $srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawiera-
jgce amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, $rodki do
usuwania kamienia, Srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach Sciernych (srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak $cierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczace
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne Zadne specjalne $rodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic pty-
nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekkg sciereczka lub gabka i osuszyé
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-
zostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnej czesci urzgdzenia w
zmywarce.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze

z czasem zmieni¢ kolor. Jest to normal-

ne. Po kazdej pracy wyczysc¢ je deter-

gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

Czys$¢ miekka sciereczka z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem

odpowiednim do powierzchni ze stali

nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w

jednym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

+ Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usunac. Pozostawione na powierzchni
$cierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie parg [» 68]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujgcej
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego srodka do czyszczenia pie-
karnikow.

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czysz-
czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

« Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi $cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $sciany majg lekkg matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wiecic, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych skroba-
czek ani sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.
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+ Wyczys$¢ urzadzenie uzywajac detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i $cie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je sucha s$ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i

osusz czystg i suchg $ciereczkg z mikro-

fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ W Zzadnym wypadku zaschnietej pozo-
stato$ci na powierzchni szkta nie nalezy
czysci¢ zabkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.

 Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomocg
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanies na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-

wierzchni sg normalne i nie sg uznawane

za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, Ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba Ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrzec panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac¢
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta moga
ulec uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac srodkow
czyszczacych inox wokot pokretet.
Wskazniki wokét pokretta mogag zostaé
wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-
czgce czyszczenia" w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne" .
Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
potka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem Scian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni $cianek bocznych.
Aby wyjaé boczne pétki druciane:
1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac
ja na bocznej Scianie w przeciwnym
kierunku.
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2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
jg catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowac potki, na-
lezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale
od konca do poczatku.

7.5 Latwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktory jest zmiek-
czany przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarni-
ka.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
jg na drugiej pétce piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czysz-
czenia parg i temperature 100°C na 15
minut.

Natychmiast otw6rz drzwi i wytrzyj wne-

trze piekarnika wilgotng ggbka lub $cie-

reczka. Para zostanie uwolniona po otwar-

ciu drzwi. Moze to stwarzac ryzyko popa-
rzenia. Nalezy zachowac ostroznos$¢ pod-
czas otwierania drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen
urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do my-
cia naczyn, cieptg wodga i miekka $cierecz-
ka lub gabka i osuszyé suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia pa-

@ rg oczekuje sie, ze dodana woda
odparuje i skropli sie po wewnetrz-
nej stronie piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmiekczy¢ lekkie
zabrudzenia powstate w piekarni-
ku. Skropliny powstajgce na
drzwiach piekarnika moga skapy-
wac po otwarciu drzwiczek piekar-
nika. Po otwarciu drzwiczek pie-
karnika, wytrzyj skropliny.

(Rozni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekar-
nika w kanale basenu pod piekarnikiem
moze pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po
uzyciu wytrzyj kanat basenu wilgotng
szmatka i wysusz.

e B

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié¢. Jak zdemontowacé drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za
pomoca ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. W przypadku osa-
doéw wapiennych, ktére moga tworzy¢ sie
na szkle piekarnika, przetrzyj szkto octem i
sptucz.

PL/ 68



Nie uzywaj szorstkich srodkow
@ $ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw wybielajg-

cych do czyszczenia drzwi piekar-
nika i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwodrz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dét, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw roznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak
otworzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w nor-
malnych typach drzwi.

8K

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-

sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu za-

trzaskow w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi pro-
duktu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciska-
jac punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.
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. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
,»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,,B”.

Szyba wewnetrzna 2+ Szyba wewnetrzna

(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze $cietg
krawedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzgdzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢ przy-
mocowana do prowadnicy jak najblizej
wewnetrznej szyby (1).

. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
.klikniecie".

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc¢ jg za pomo-
ca ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazowkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogodlne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac¢ oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka Zaro-
wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso-
kosci mniejszej niz 60 mm i Srednicy
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-
nowg z gniazdami G9 o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma
pomoc zobaczyé potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.
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3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obr6¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku
wymien na nowy.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
i mocg Srubokreta. Najpierw wykrec¢ Sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane pétki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-

ne potki.
8 Rozwiazywanie problemow
Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in- Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki
strukcji podanych w tym rozdziale, skon- wody

taktuj sie ze sprzedawcg lub autoryzowa-

nym serwisem. Nigdy nie prébuj samo-

dzielnie naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, Ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe mogg sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.
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Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtagczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najbolj$So ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka pozorno preberite ta prirocnik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.
Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski prirocnik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabnigki priroénik. Ce izdelek izroéite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila. Ta prirocnik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine
odpravljanja tezav za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski priro¢nik.

L[

f Opozorilo za vro¢o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske skode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

*+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
Skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil
razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,
pooblascéeni serviser ali oseba,
ki jo dolo¢i uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

A1 .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

Izdelka ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.
OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene, npr.
za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanje, peko, cvrtje in
pecenje na zaru.

Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obesanje brisac na rocaje ali
susenje perila.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

* Otroci, stari 8 let ali vec, in
osebe z zmanjsanimi fiziénimi,
senzoricnimi ali dusevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkuSnjami in znanja lahko
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uporabljajo ta izdelek, Ce jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne smejo
Cistiti in vzdrzevati, razen Ce
so pod nadzorom odrasle
osebe.

* Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjsSanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.
Elektricni aparati so nevarni za
otroke in domace zivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetoy, ki jih lahko
dosezejo otroci.

OPOZORILO: Med uporabo
so povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroce. Otroci naj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

* Ko so vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njih. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaji.

* Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti odrezite vtic€ in
poskrbite, da naprava ne bo
vec delovala.

A1 .3 Elektricha varnost

* Napravo prikljucite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

* Vtic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
vpliva plamenov Stedilnika).
Ce to ni mogoce, mora biti v
elektricno instalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo,
stikalo na klju¢ ipd.) za izklop
naprave v skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.
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Med namesc¢anjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljucena na
elektricno omrezje.

Vtic priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno na
tipski ploscici.

Ce vas izdelek nima
elektricnega kabla, uporabite
elektriéni napajalni kabel,
opisan v razdelku »Tehnic¢ni
podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel
ne postavljajte tezkih

+ Uporabljajte samo originalen

kabel. Ne uporabljajte
posSkodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

OPOZORILO: Pred zamenjavo
zarnice v pecic odklopite
napravo od elektrichega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljucite
varovalko.

predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vrocimi

Ce ima izdelek napajalni kabel
in vtic:
* Naprave ne prikljucujte v

povrsinami.

Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje. Kabel se
ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduje.

Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce tega ne
upostevate, se lahko izolacija
kablov stopi, kar lahko
povzrocCi pozar zaradi kratkega
stika.
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razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano, mastno
vti¢nico ali vti¢nico, ki lahko
pride v stik z vodo (npr. e
voda kaplja z delovne
povrsine).

Ne dotikajte se vtica z mokrimi
rokami! 1zdelka ne odklapljajte
z vleCenjem kabla. Pri
odklapljanju vedno drzite vtic.
Viti¢ mora biti trdno vstavljen v
vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.



Al .4 Varnost pri * Okolica vseh rez za
transportu prezraCevanje naj bo vedno
prosta.
* Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se lahko
v nasprotnem pregreje.

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga

prenasata najmanj dve osebi. A1 .6 Varnost pri uporabi
+ Za prenasanje ali premikanje

aparata ne uporabljajte vrat * Poskrbite, da izdelek po vsaki
in/ali roCaja. uporabi izkljucite.
* Med prena$anjem ne *+ Ce naprave dalj casa ne boste

uporabljali, izvlecite vti€ iz
vticnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

* Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne in
plinske povezave in pokliCite
pooblasceni servis.

- Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

* Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje

postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte aparat
v pokoncni legi.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Izdelek
tesno ovijte z lepilnim trakom,
da zascitite odstranljive ali
premicne dele izdelka in
izdelek pred poskodbami.

* Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med

transportom. .
) postavljene predmete.
A"s Varnost pri « Nikoli ne uporabljajte izdelka,
namestitvi ¢e zaradi alkohola ali mamil

* Pred namestitvijo aparata niste prisebni ali imate

preverite, ali je neposkodovan. oslabljeno koordinacijo

Ce je aparat poskodovan, ga gibanja.

ne namescajte. * V kuhinji ne hranite vnetljivih
+ Aparata ne postavljajte poleg snovi, saj lahko pride do

virov toplote (radiatorjev, peci pozara. V kuhinji ne shranjujte

itd.). vnetljivih snovi.
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* Rocaj pecice ni susilnik za
brisacCe. Pri uporabi naprave
na rocaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

* TecCaji naprave se med
odpiranjem in zapiranjem
vratc premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje tecajev.

A1 .7 Opozorila glede
temperature

* OPOZORILO: Dostopni deli

aparata so med uporabo vroci.

Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

+ V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih
snovi, saj so povrSine aparata
med delovanjem vroce.

* Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vrocCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroci
opekline dlani, obraza in oc¢i.

* Med uporabo se aparat lahko
segreje. Pazite, da se ne
dotikate vrocih delov,

notranjosti pecice in grelnikov.

* Pri vstavljanju jedi v vroco
pecico ali jemanju iz nje vedno
nosite rokavice za zascito
pred visokimi temperaturami.

A1 .8 Uporaba dodatkov

* Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace pravilno
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

* Dodatki lahko med zapiranjem
vratc poskodujejo steklena
vratca. Dodatke vedno
potisnite v pecico do konca.

A1 .9 Varnost pri peki

* Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

* V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

* Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici vec kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.
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* V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzroci
eksplozijo.

* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna resetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi ¢ez robove pekaca
ali posode, da se ne more
dotikati sten pecice in
grelnikov. Ne uporabljajte
papirja za peko, ¢e pecete pri
vi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

* Ne polagajte pekacey,
kroznikov ali aluminijaste
folije neposredno na dno
pecice. Nakopicena toplota
lahko poskoduje dno pecice.

* Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko

temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred ¢iscenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CisCenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to

privede do elektricnega udara.

+ Za CiS€enje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

* Upravljalna plosca naj bo
vselej Gista in suha. Ce je
povrsina vlazna ali umazana,
bo upravljanje otezeno.
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2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO
(2012/19/EUV). Ta izdelek ima
klasifikacijski simbol za odpadno
elektricno in elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz
visokokakovostnih delov in
materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so
primerni za recikliranje. Izdelka
I . ob koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odlozite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte
ga na zbirno mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. Za
informacije o teh zbirnih mestih se lahko
obrnete na lokalno upravo. S pravilnim
odlaganjem aparata pomagate prepreciti
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.

Odpadne embalaZe ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih dolocijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na priloZzenem racunu za
izdelek.

Naslednji predlogi vam bodo v pomo¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

+ Ce recept ali uporabnigki priroénik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

+ Poskusajte pripravljati vec jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na resetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se
vroca.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka

_ 1
10 «¢ 5]
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1 » 6
1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno
plosco)
5 Vratca 6 Rocaj
7 Spodnji grelnik (pod jekleno plosco) 8 Polozaji polic
9 Zgornji grelnik 10 Luknjice ventilatorja
* 0dvisno od modela naprave. Va$ aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plo§ée in

nima lucke, ali pa se tip in mesto lucke
razlikujeta od slike.

*+ Odvisno od modela naprave. Va$ izdelek morda Ta razdelek vsebuje opis upravljalne
ni opremljen z Zi€nimi policami. Na sliki je za ploéée in osnovne nacéine njene uporabe. \Y;
primer prikazan model z Zi¢nimi policami. . . .
odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.

njena uporaba
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3.2.1 Upravljalna plosca

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Gumb za izbiro funkcije
3 Gumb za izbiro temperature

Za upravljanje izdelka se uporabljajo
gumbi, ki so lahko tudi skriti in je nanje
treba pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne plosce
pecice
Gumb za izbiro funkcije
Funkcije delovanja pecice lahko izbirate z
gumbom za izbiro funkcij. Za izbiro zavrtite
levo/desno iz zaprtega (zgornjega)
polozaja.
Gumb za temperaturo
Z gumbom za temperaturo lahko izberete
temperaturo, ki jo Zelite kuhati. Obrnite v
desno od zaprtega (zgornjega) polozaja, da
izberete.
Indikator notranje temperature pecice
Notranjo temperaturo pecice lahko
razberete iz simbola temperature na
prikazovalniku ¢asovnika. Simbol
temperature se prikaze na zaslonu, ko se
kuhanje za¢ne, simbol temperature pa
izgine, ko aparat doseze nastavljeno
temperaturo. Ko temperatura v notranjosti
pecice pade pod nastavljeno temperaturo,
se ponovno prikaze simbol temperature.

I
2

2 Casovnik

Casovnik

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve

O oA W N =

Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

©

: Simbol za ¢asa peke

"y
)

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm
: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za raven glasnosti

Pl & =[b @ ¢

: Simbol za zaklepanje vrat *
*0dvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

3.3 Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
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ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Simbol . . Temperaturno L
funkeije Opis funkcije obmogje (°C) Opis in uporaba
—— Zgornii in spodnii Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
9 Jrelecp ) * torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
— g samo enem pekacu.
|
— Vkljucen je samo spodnji grelec. Primerno za hrano, ki se jo
e Spodniji grelec * zapece spodaj. To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
4+ ;8, ciscenje s paro.
| S
Zgornji in spodniji Vro¢€ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s
% grelec s podporo * pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici.
— ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.
Poln 3ar . Deluje vedji zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
peko na Zaru vecjih koli¢in hrane.
wW Delni 3ar s podoro Vro¢ zrak, ki ga segreva manjsi zar grelec, se s pomocjo
% ventilatr:)r'ap * ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici. Primerno za
) peko na zaru manjsih koli¢in hrane.
/\ Booster (hitro Delujejo vsi grelci pecice. Ta funkcija se uporablja za hitro
/\ redgrevanie) - segrevanje pecice na Zeleno temperaturo (predgrevanje). Te
predg ) funkcije ne uporabljajte za pripravo jedi.
* Vas izdelek deluje v temperaturnem Standardni pekac
obmodju, dolocenem na temperaturnem Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
gumbu. cvrtje vedjih kosov.

3.4 Dodatki za izdelek

Vasa naprava ima lahko razlicne dodatke.
V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov
je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda
za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekaéi znotraj Ziéna rgéetka . o
@ aparata lahko deformirajo. Vendar Uporablja se za peko ali postavljanje
pa to ne vpliva na njihovo uporabo. posode za peko ali kuhanje na Zeleno

Ko se pekaé ohladi, se znova vrnev|  ViSino reSetke.
osnovno obliko.
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Na modelih z Ziénimi policami :

Na modelih brez zi¢nih polic :

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

Na modelih z ziénimi policami :

Na modelih brez ziénih polic :

Postavitev Zicne resetke na police

Na modelih z Zzi€énimi policami :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pe€ico. Ko postavljate reSetko
na Zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno tocko na Zi¢ni polici. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v stik
s hrbtno steno pecice.

Na modelih brez Zi¢nih polic :
Pomembno je, da resSetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju reSetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
reSetko na Zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj.

~
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Postavitev pekaca na police

Na modelih z Ziénimi policami :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite v
pecico. Ko postavljate pekac na zeleno
polico, mora biti del z rocajem spredaj.
Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
Zicno polico. Ne sme se premakaniti ¢ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Na modelih brez zi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac¢ na Zeleno polico, mora
biti del z roajem spredaj.

Delovanje zaustavljala Zicne resetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi zicna reSetka zdrsnila z
Ziéne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecCice lazje in varnejSe. Ko
odstranjujete Zicno resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Na modelih z Ziénimi policami :

Na modelih brez zi¢nih polic :

Z
A,

=

Funkcija zaustavitve pekaca - Na modelih
z ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z Zicne
police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti
sebi, dokler ne doseZe zaustavljala. Da ga
v celoti odstranite, ga povlecite cez
zaustavljalo.
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Pravilna postavitev Zicne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z ziénimi policami in teleskopskimi
vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali Zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatici na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih resetke
ali pekaca (glejte sliko).
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3.6 Tehnicni podatki

Splos$ni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/Sirina/globina) (mm) 595 /594 /567
Vgradne mere pecice (viSina x $irina x globina) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napetost/frekvenca 220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
uporabo z aparatom

Skupna poraba energije (kW) 2,4

Vrsta pecice Pecica s pomoznim ventilatorjem

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolo¢ene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (¢e obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obicajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je dolocen glede na to, ali je doloc¢ena funkcija vgrajena v izdelek ali. 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja, 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejsSnjega obvestila zaradi
@ izboljsanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporocamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice nastavite ¢as.

@ Ce ga ne nastavite, nekaterih
modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

Ce Gasa ne nastavite, bosta prikaz

@ ¢asa »12:00« in simbol (3 utripala
in pecice ne bo mogoce
uporabljati. Ce Zelite prigeti
uporabljati pecico, nastavite ¢as ali
se dotaknite tipke (3, ko je
prikazani ¢as »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

1. Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00« in
simbol (.

2. Nastavite ¢as s tipkama @/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite (O ali {c.

o
R

4. Pritisnite tipki /G, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potrdite nastavitev z dotikom na (© ali
4c%.

= Zdaj je Cas nastavljen in simbol O na
zaslonu izgine.

Ce pride do izpada elektrike, se
@ nastavljeni ¢as ponastavi.

Nastaviti ga bo treba znova.

4.2 Prvo ciScenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. Iz pecice odstranite vse prilozene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica oCisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuceni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
Funkcije delovanja pecice [» 84]. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravljate pecico.

5. Pocakajte, da se pecica ohladi.

6. ObriSite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obriSite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz peCice, z

raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna

sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med

¢is€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, ¢istilnih past
ali ostrih predmetov.
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OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj
ur iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj.
To je normalno in za odstranjevanja
potrebujete le dobro prezracevanje. Ne
vdihavajte dima in vonja iz pecice.

5 Uporaba pecice

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu. )

Vas aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
Vroc¢ zrak izstopa nad vratci pecice. Teh
odprtin za prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20—30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izkljuci ob koncu
peke z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne
more nastavljati Casa delovanja
ventilatorja za hlajenje. Ta se izkljuci
samodejno. To ni napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite
grelce. Pri nekaterih modelih lu¢ka med
peko ves Cas sveti, pri drugih pa po
dolo¢enem ¢asu ugasne.

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Splosna opozorila za upravljalno plosco

pecice

+ Najdaljsi ¢as, ki ga lahko nastavite za
peko, je 5 ur in 59 minut. Ce pride do
izpada elektrike, se program preklice.
Treba bo znova nastaviti program.

* Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo. Pocakajte
trenutek, da se nastavitev shrani.

+ Ce ste izvedli katero od nastavitev peke,
ure ni mogoce prilagoditi.

+ Ce je ob zagetku peke nastavljen ¢as
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
cas.

+ Ko je nastavljen ¢as peke ali kon¢ni ¢as
peke, lahko preklicete nastavitev, tako da
pritisnete in za nekaj ¢asa zadrzite tipko

o.

Casovnik

Bl

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjsSevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje

W oo wWwN =

imbol na zaslonu

©

: Simbol za ¢asa peke

"y
)

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm

: Simbol za svetlost

P @ D

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

L2 e

: Simbol za raven glasnosti

: Simbol za zaklepanje vrat *

*O(vjvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiro funkcije izberete
Zeleno funkcijo peke in z gumbom za

temperaturo nastavite dolo¢eno
temperaturo, zac¢ne pecica delovati.
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Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Rocna nastavitev temperature in nacina
delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vas$o jed, in
pri tem ne uporabite programske ure.

1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite
Zeleni nacin delovanja.

2. Z gumbom za temperaturo nastavite
Zeleno temperaturo peke.

= Pecica takoj zacne delovati pri izbrani
funkciji in temperaturi, na zaslonu pa
se prikaze simbol [ . Ko temperatura v
pecici dosezZe nastavljeno vrednost,
simbol § izgine. Pecica se ne izkljuci
samodejno, saj pri ro¢ni nastavitvi ne
vnesete ¢asa peke. Sami morate
nadzorovati peko in izklopiti pecico.
Ko je hrana pecena, gumb za izbiro
funkcije in gumb za temperaturo
zavrtite v polozaj za izklop (navzgor).

Peka z nastavitvijo casa peke:

Izberite temperaturo, nacin delovanja in na
programski uri nastavite ¢as peke. PecCica

se bo po izteCenem ¢asu peke samodejno

izkljucila.

1. Izberite Zeleni nacin delovanja.

2. Drzite tipko (©, dokler se na zaslonu ne
prikaZze simbol (O za Cas peke.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30

minut, nato pa s tipkama ®/©
natancneje nastavite Cas peke.

3. Stipkama @/© nastavite Cas peke.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

V prvih 15 minutah ¢as peke

@ narasc¢a v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4. Vstavite hrano v pecico in zgumbom za
nastavitev temperature nastavite
Zeleno temperaturo.

= Takoj ko nastavite nacin delovanja
in temperaturo, se pecica pricne
segrevati. Nastavljeni Cas peke se
zacne odStevati in na zaslonu se
prikaze simbol § . Ko temperatura
v pecici doseZe nastavljeno
vrednost, simbol § izgine.

5. Po izteku nastavljenega casa peke se
na zaslonu prikaZe napis »End«
(Konec), utripa simbol (O in piska
casovnik.

6. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
Cas.
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Ce ob koncu zvoénega opozorila

@ pritisnete katero koli tipko, pecica
znova zacne delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,

izklopite pecico tako, da obrnete
gumb za temperaturo in gumb za

delovanje pecice. Uporablja se za
opozorila. Na primer, lahko nastavite
opomnik, da je treba po dolo¢enem ¢asu
obrniti meso v pecici. Ko nastavljeni
casovnik potece, se oglasi zvo¢no
opozorilo.

funkcijo v polozaj »0« (izklop).

5.3 Nastavitve

Aktiviranje zaklepanja tipk
Z uporabo funkcije varovala tipk lahko
programsko uro zascitite pred motnjami.

1. Drzite tipko, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol .

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na zaslonu se prikaze simbol & in
zacne se odstevanje 3-2-1. Ko se
odstevanje konca, se aktivira
zaklepanije tipk. Ce se dotaknete katere
koli tipke, ko je nastavljeno zaklepanje
tipk, ¢asovnik odda zvocni signal in
utripa simbol .

Najdaljsi ¢as alarma, ki ga lahko
@ nastavite, je 23 ur in 59 minut.

Ce tipko spustite pred koncem
@ odstevanja, se zaklepanje tipk ne

aktivira.

Ko je vklopljeno zaklepanije tipk, ni
@ mogoce uporabljati tipk ¢asovnika.
Varovalo tipk v primeru izpada

elektri¢ne energije ne bo
preklicano.

Deaktiviranje zaklepanja tipk

1. Drzite tipko dokler simbol ) ne izgine z
zaslona.

= Simbol & izgine z zaslona in
zaklepanije tipk je onemogoceno.
Nastavitev alarma

Casovnik izdelka lahko uporabljate tudi za
razliéna opozorila ali opomnike, ne samo
za peko. Programska ura nima vpliva na

1. Drzite tipko £}, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol Q.

I
_‘(9@@@@

2. S tipkama @®/O nastavite ¢as
opozorila.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Ko nastavite ¢as alarma, simbol QA
ostane osvetljen in na zaslonu se
zaéne odstevati ¢as alarma. Ce
hkrati nastavite ¢as opozorila in
Cas peke bo na zaslonu prikazan
Cas, ki je krajsi.

3. Po kon¢anem ¢asu alarma, zacne
simbol 2\ utripati in vas opozori z
zvokom.

Izklop opozorila

1. Po koncu alarma zvo¢no opozorilo traja
dve minuti. Z dotikom katere koli tipke
ustavite zvocno opozorilo.

= Opozorilni zvok se utiS$a in na zaslonu
se prikaze trenutni ¢as.
Preklic opozorila
1. Drzite tipko £}, dokler se na zaslonu ne
prikaZe simbol QA za ponastavitev casa

alarma. Drzite tipko &, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 00:00.
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2. Alarm lahko preklicete tudi tako, da dalj
Casa drzite tipke Q.

Prilagoditev glasnosti

1. Drzite tipko %%, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol «.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. S tipkama @/© nastavite glasnost.
(b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotaknite se tipke % za potrditev ali
pocakajte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj éasa postane
nastavljena glasnost aktivna.

Nastavitev svetlosti zaslona

1. Drzite tipko %%, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. S tipkama @®/© nastavite svetlost.
(d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Splosne informacije o peki

3. Dotaknite se tipke ¢ za potrditev ali
pocakajte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj casa postane
nastavljena svetlost aktivna.

Nastavitev casa

Spreminjanje nastavljene ure na pecici:

1. Drzite tipko %, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol (.

2. Nastavite ¢as s tipkama ®/O.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite (S ali 4.

=
Q‘QGD@@

4. Pritisnite tipki ®/O, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
4%,

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol O na
zaslonu izgine.

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejSe
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.
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6.1 Splosna opozorila glede peke v

pecici

+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,

iz nje uhaja vroca para. Para lahko

povzroci opekline dlani, obraza in o¢i. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.

Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,

lahko v notranjosti in izven pecice ter na

delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

« Temperatura in ¢as peke sta odvisna od

vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato

so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

Pred pricetkom peke iz pecice vedno

odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.

Ce v pedici pustite dodatke, jed morda ne

bo pripravljena pravilno.

+ Zajedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olaj$ali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki
jih podaja proizvajalec posode.

* Papir za peko odrezite na primerno

velikost glede na velikost posode, v

kateri ga boste uporabili. Papir za peko,

ki visi ¢ez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.

Papir za peko uporabljajte samo v zanj

dolo¢enem temperaturnem obmocju.

Za pravilno pripravo jedi polozite posodo

na priporoceno visino police. Med peko

ne spreminjajte visine police.

6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi

Splosne informacije

+ Za najboljse rezultate peke priporoéamo
uporabo aparatu priloZenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje
in na visoko temperaturo.

+ Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanje, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.
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Ce boste uporabili posodo na ziéni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

Kovinski, keramicni in stekleni pekaci
podaljSajo ¢as peke in spodnja povrsina
peciva se ne zapece enakomerno.

Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podaljsati ¢as peke za priblizno 10
minut.

Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloc¢ene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoCa tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Nasveti za peko tort

Ce je torta presuha, poviajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocine ali zniZajte temperaturo
za 10 °C.

Ce je zgornja povrsina torte zaZgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite man;
tekocine za testo, zniZajte temperaturo
in podaljSajte cas peke.

Nasveti za pecivo

Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
peke. Testo navlazite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki peejo poéasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz
pekaca.



+ Ce je zgornja povrsina jedi zapegena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo

enakomerno.

+ Pekovske izdelke pecite v polozZaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj ¢asa na
spodnjo polico.

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici

Hrana

Uporabljen
pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Zgornji in spodnji

*

grelec

Pecivo na pekacu Standardni pekac 3 180 30..40
* grelec
Pecivo v modelu MO?EI za torto za Zgornjiin spodnji 2 180 30..40
na ziéno polico ** grelec
drobno pecivo Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 3 160 25 35
* grelec
. . |Zgornji in spodnji
drobno pecivo *Standardnl pekac grelec s podporo |3 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodnji 2 160 30 .. 40
cm, s sponko za |grelec
Ziéno polico **
Okrogli model za Zgornii in spodnii
Biskvit torto, premera 25 | grelec s podporo |2 160 20...30
€m, S Spo ventilatorja
Ziéno polico **
Pigkoti Pekaé za pecivo » | £30Ti in spodnji |4 170 25..35
grelec
. - |Zgornji in spodnji
Keksi ftandardm pekac grelec s podporo |2 200 35..45
ventilatorja
Kruhek Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 2 200 20 . 30
* grelec
Cel kruh Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 3 200 30 . 40
* grelec
Steklena/
kovinska Zgornji in spodnji
Lazanja pravokotna gorny PodnIt 15 ali 3 200 30..40
<.« . |grelec
posoda na ziéni
polici **
Crni okrogli
kovinski model Zqomii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, rgelecJ podnit 1, 180 50..70
za na zi¢no polico g
Pica Standardni pekaé¢ |Zgornji in spodnji 2 200 . 220 1020

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

++Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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6.1.2 Meso, ribe in perutnina
Pomembno glede peke na zaru

Ce piséanca, purana ali veéje kose mesa
pred peko zacinite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.
Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje socno in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.
Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. - |Zgornji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) *Standardnl pekac grelec s podporo maks., po 180 .. |60 .. 80
ventilatorja 190
T N . . |Zgornji in spodnji .
jagnjecjakraca  |Standardni pekac grelec s podporo 15 minut 250/ 110 . 120
(1,5-2 kg) * - . maks, po 170
ventilatorja
Zi¢na reetka * Jeomii dni
) . gornji in spodnji .
gcglftzplls;:anec Postavite pekac | grelec s podporo :nSarknslnu(t) ?gg/ 60 ... 80
g 9 na _SPOdnJO ventilatorja P
polico.
. - |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ?tandardm pekal grelec s podporo maks., po 180.. |150..210
ventilatorja 190
Zitna reetka . .
. _|Zgornji in spodnji
Ribe Postavite pekaC | grelec s podporo 200 20..30
na spodnjo ventilatorja
polico.

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

++Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar

Pri peki na zZaru se rdece meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusSijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so¢na
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila

Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru,
predstavljajo nevarnost pozara. Na Zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primerne. Hrane prav
tako ne postavljajte preblizu grelca za
Zar. To je najbolj vroce podrocje v pecici
in mascobe se lahko vhamejo.
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Med peko na zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na zaru
z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

Pripravite kose jedi s podobno debelino
in tezo.

Kose jedi, ki jih Zelite peci na zaru,
polozite na zic¢no reSetko ali pladenj z
zicno resetko ter jih porazdelite tako, da
bodo v obmocju velikosti grelca za zar.
Cas peke na Zaru je odvisen od debeline
kosov hrane.

Polozite resetko ali pladenj z reSetko na
7eleno visino police. Ce pecete na
reSetki, na najnizjo polico polozite pekac



za zbiranje mascob. Pekac naj pokriva
celotno obmocje grelca za Zar. Ta pekac
vas$i napravi morda ni priloZen. Za lazje
¢iSCenje v pekac nalijte nekaj vode.
Tabela peke na Zaru

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zitna redetka 250 20..25

piséandji kosi Zi¢na resetka - 250 25..35
z;i:i:)r?qllgioliéina Ziéna resetka 4 250 20..30
jagnjegje zarebrnice |Ziéna resetka 4-5 250 20..25

i;iieel; - (mesne Ziéna resetka 4-5 250 25 ..30

Telecje zarebrnice Ziéna resetka 4-5 250 25..30
Gratinirana zelenjava |Ziéna redetka 4-5 220 20..30

Toast Ziéna resetka 4 250 1.4

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Za pripravo hrane na zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Delni zar s podporo ventilatorja

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. Delni zar s
Ribe Zi¢na reSetka podporo 4 200 30..35
ventilatorja
3 Delni zar s
pisc¢ancji kosi Zi¢na reSetka podporo 4 250 25..35
ventilatorja
mesne kroglice ; Delni zar s
(teletina) - 12 Zicna reSetka podporo 4 250 30..40
koli¢ina ventilatorja
Ziéna resetka - Delni 7ar s
. Postavite pekac 15 minut 250, po
Pecenka (1 kg) na spodnjo podporo _ 3 180 . 190 90..110
; ventilatorja
polico.

Ne predgrevajte posode, priporocene v tej tabeli peke.

6.1.4 Jedi za preizkus

+ Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki dolo¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.

+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.
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Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Piskoti Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 3 140 20 . 30
shortbread * grelec
drobno pecivo Standardni pekaé¢ |Zgornji in spodnji 3 160 25 35
* grelec
. . |Zgornji in spodnji
drobno pecivo ?tandardnl pekac grelec s podporo |3 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodnji 2 160 30 . 40
cm, s sponko za |grelec
Ziéno polico **
Okrogli model za Zgornji in spodnji
Biskvit torto, premera 26 grelec s podporo |2 160 20..30
cm, s sponko za - .
oix p ventilatorja
Ziéno polico **
Crni okrogli
kovinski model Zaornii in spodnii
Jabol¢na pita premera 20 cm, rgelecJ podnit 15 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*k

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

++Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice . .

(teletina) - 12 koligina Zicna resetka 4 250 20..30

Toast Ziéna redetka 4 250 1.4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

7 Vzdrzevanje in ciScenje

7.1 Splosne informacije o ciScenju

Splosna opozorila
+ Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo

opekline!

+ Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrogi trajne

madeze.

+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Ciséenje
sveZe umazanije je laZje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
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pri naslednji uporabi. S tem se
Zivljenjska doba aparata podaljsa in
zmanjsa se pogostost obicajnih tezav.
Za CiScenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢iS¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje
vodnega kamna, Cistila za
odstranjevanje madezev in rje, abrazivna
Cistila (abrazivne kreme, praski, ostre in



hrapave gobice, Zicne gobice, krpe za
CisCenje, ki vsebujejo umazanijo in
ostanke detergenta).

- Ce aparat oéistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Cistil. Aparat
oCistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obriSite s
suho krpo.

+ Po ¢iscenju temeljito obriSite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj oCistite
madeZe od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

+ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

+ Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin
ali Cistil, ki vsebujejo klor.

+ PovrsSine iz nerjavecega jekla lahko
sCasoma spremenijo barvo. To je
obic¢ajno. Po vsaki uporabi oCistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine
iz nerjavecega jekla.

+ Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

« Cim prej odstranite vodni kamen, olje,

Skrob, mleko in madeze od beljakovin s

steklenih povrsin in povrsin iz

nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj

Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na

povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.

Ostanki abrazivnih cistil na povrsini

lahko pobelijo povrsino.

Emajlirane povrsine

+ Po vsaki uporabi oCistite emajlirane
povrsine aparata z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obrisite s
suho krpo.

+ Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo

enostavnega CiScenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno ¢iScenje
svezih madezev. (Glejte Enostavno
¢iscenje s paro [» 101].)

Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zZar, ki ga priporoca
spletna stran vase blagovne znamke, in
Cistilno gobico, ki ne povzroc¢a prask. Ne
uporabljajte zunanjih Cistilnikov.

Pred ¢isCenjem se mora pecica celoti
ohladiti. Ciséenje vroéih povrsin
predstavlja nevarnost pozara in
nastanek poskodb na emajliranih
povrsinah.

Elektroforeticno lakirane povrsine
+ Stranske stene pecice so lahko

zascitene z emajlom ali elektroforeticnim
lakom. To je odvisno od modela.
PovrSine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsin ni treba Cistiti.
Zahvaljujoc svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zascitene z elektroforeti¢nim
lakom, vpijajo olja in se pric¢nejo svetiti,
ko so nasiCene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsSine.

Aparat ocCistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obriSite s suho krpo
iz mikrovlaken.

Ostanke cistila obrisSite s krpo,
namoceno v ¢isto, hladno vodo, nato pa
jih obriSite s suho krpo iz mikrovlaken.
Ostanki cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

Za CisCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.
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+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

. Ceje povrsina mocno umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite
stekleno povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

+ Po uporabi ocistite plasticne dele in

barvane povrsine aparata z obi¢ajnim

Cistilom za pomivanje posode, toplo

vodo in mehko krpo ali gobico, nato pa

jih obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in

abrazivnih Cistil. S tem lahko

poskodujete povrsine.

Preverite, da spoji komponent aparata

niso vlazniin da v njih ni Cistila. V

nasprotnem lahko v teh spojih pride do

korozije.

7.2 Ciséenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen e je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

7.3 Ciscenje upravljalne plosce

gumbov obrisite plos¢o in gumbe z
mehko, vlazno krpo in nato Se s suho
odstranjujte gumbov in tesnil. S tem
lahko poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.
gumbi ne uporabljajte Cistila za
nerjavece jeklo v podroc¢ju ob gumbih.
Oznake okrog gumbov se lahko izbrisejo.
+ Upravljalno plosco ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred

¢iscenjem upravljalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sproZenja katere od tipk.

7.4 Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
Upostevajte korake ¢is¢enja, opisane v

razdelku »Splo$ne informacije o ¢iScenju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si
oglejte razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.

Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
¢iS¢enjem sten odstranite. Nato
dokoncajte Ciscenje, kot je opisano v
razdelku »Splosne informacije o CiSCenju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Odstranjevanje stranskih zi¢nih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Enostavno CiScenje s paro

S tem nacinom ¢is¢enja lahko
odstranjujete svezo umazanijo, ki jo
zmehca para v pecici in kondenzorane
vodne kapljice na stenah pecice.
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1. 1z pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.

p

AN

3. Nastavite pecico na enostavno ¢iscenje
s paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Nemudoma odprite vratca in obriSite
notranje povrsine pecice z mokro krpo ali
gobico. Pri odpiranju vratc bo iz pecice
uhajala para. Ta lahko povzroci opekline.
Pri odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Za trdovratno umazanijo ocistite aparat z
obicajnim cistilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

I B

7.6 Ciscenje vratc pecice

Za cisc¢enje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih nDemontaza
vratc pecéice« in »Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja
stekla vratc, jih ocistite s Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obriSite s suho
krpo. Da odstranite vodni kamen s stekla
vratc, uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CiSCenje vratc in stekla pecCice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Pri funkciji enostavnega ¢iSéenja s

@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehca
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obriSite
kondenz.

(Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.) Po kondenzaciji v
pecici se lahko v kanalu korita pod pecico
pojavi luzica ali vlaga. Po uporabi ocCistite
kanal korita z vlazno krpo in ga nato
posusite.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
tecaja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razlicni tipi teCajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razli¢nih tipov tecajev.

4. Tecaj tipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih

vratih.
A

=&y
/

5. Tecaj tipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.
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6. Tecaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.

3. Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
postopek v obratnem vrstnem

. 5 . 1  Prvanotranja 2+ Notranje steklo
redu. F_)n montazi vratc rje pozvab_lte steklena plosca (morda ni za voljo pri
zapreti sponk na podnozjih tecajev. vasem aparatu)

7.7 Demontaza notranjega stekla 4. Ceima va$ aparat notranje steklo (2),
vratc pecice ponovite isti postopek in ga

i . . montirajte (2).
Za ¢iscenje lahko demontirate notranje demontirajte (2)

steklo vratc aparata. 5. Prvi korak demontaZze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite posevni

1. Odprite vrata pecice. rob stekla na posevni rob plasti¢nega

2. Povlecite plasti¢ni del, pritrjen na utora. (Ce ima va$ aparat notranje
zgornji del vratc, proti sebi, tako da steklo.) Notranje steklo (2) mora biti
pritisnete na pritisne tocke na obeh vstavljeno v plasti¢ni utor, najblizji
straneh dela, in ga nato odstranite. prvemu notranjemu steklu (1).
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6. Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodnji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnjih plasti¢nih utorih.

7. Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«.

7.8 Ciscenje luéi v peéici

Ce se stekelce lugi v peéici umaze, ga

ocCistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in

mehko krpo ali gobico, nato ga obrisite s
suho krpo. Ce je treba zamenjati Zarnico,
sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pecici

Splosna opozorila
+ Da preprecite elektricni udar pri menjavi

Zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in poc¢akajte, da se ohladi. Vroce

povrsine lahko povzrocijo opekline!
+ Vto pecico je vgrajena obicajna Zarnica
z mocjo manj kot 40 W, viSino manj kot

60 mm in premerom manj kot 30 mm, ali

halogenska zarnica s podnozjem G9 z
mod&jo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pecice lahko dobite
pri pooblascenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektricarjih. Ta izdelek
vsebuje Zarnico energijskega razreda G.

*+ Polozaj zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

« Zarnica za pecico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te Zarnice je osvetljevati prostor
v pecici.

« Zarnica za pegico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pecica okroglo luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega

napajanja.

2. Odstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.
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. Ce va$a Zarnica ustreza tipu A na

spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce je
vasSa Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno lué¢ko

1. Odklopite aparat iz elektricnega

napajanja.

2. Odstranite Zicne resetke v skladu z

opisom.

3. Zizvijacem privzdignite zascitno

stekelce. Najprej odstranite vijak, Ce je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.



4. Ce va$a zarnica ustreza tipu A na
spodnji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce je
vas$a Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

8 Odpravljanje tezav

5. Znova namestite zasc¢itno stekelce in
Zicne reSetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka

nikoli ne poskusajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

* Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunanji strani

aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se slisijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>> To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektriéno vti¢nico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vti¢nico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

* Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte Zarnico v pecici.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

+ Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>>
Nastavite ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

* Pri modelih s ¢asovnikom, ¢as ni
nastavljen. >>> Nastavite ¢as.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezZje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

(Pri modelih s ¢éasovnikom) Prikaz
casovnika utripa ali pa je simbol casovnika
odprt.

* Vmes je prislo do izpada elektricnega
napajanja. >>> Nastavite Cas. Izkljucite
gumbe aparata in jih znova prestavite v
Zelene polozaje.
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