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Basta kund,

Las den har manualen noggrant innan produkten anvands.

Beko tack for att du valt den har produkten. Vi vill att din produkt, som tillverkas med hog
kvalitet och teknik, ska ge dig basta mojliga effektivitet. For att gora detta ska du noggrant
I&sa den har manualen och all annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och spara den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvédndaren. Folj instruktionerna och ta hansyn till all information och
alla varningar som anges i anvdandarmanualen.

Beakta all information och alla varningar i anvandarmanualen. Pa sa satt skyddar du dig sjélv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Spara den hér anvandarmanualen. Om du ger produkten till ndgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvandaren.

Anvandarmanualen innehaller féljande symboler:

A Risk som kan leda till dodsfall eller skador.
0OBS! Risk som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Risk som kan leda till brannskador vid kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandningsrad.

@ Las anvdandarmanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Sakerhetsanvisningar

- Det héar avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overlats till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras
tilsammans med produkten.
. Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa
anvisningar inte foljs.

- Om dessa anvisningar inte
foljs, upphor all garanti att
galla.

- A L3t alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en av
importdren angiven person
utfdra installations- och
reparationsarbeten.

- A Anvand endast
originalreservdelar och -
tillbehor.

- AFOorsok inte att reparera
eller byta ut ndgon del av
produkten om det inte tydligt
anges i anvandarmanualen.
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- A GOringa tekniska
andringar pa produkten.

ASyftet med anvandningen
- Den har produkten ar avsedd
for hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt

bruk.

- Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkdk i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING: Produkten far
endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika @ndamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

ASi:ikerhet for barn, utsatta

personer och husdjur
- Denna produkt kan
anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de
Overvakas eller instrueras
betraffande saker



anvandning och faror med
produkten.

- Barn far inte leka med
produkten. Rengoring och
anvandarunderhall boér inte
utféras av barn om det inte
finns nagon som Overvakar
dem.

- Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.

- Barn bér 6vervakas sa att de
inte leker med produkten.

- Elektriska produkter ar
farliga for barn och husdjur.
Barn och husdjur far inte
leka med, klattra pa eller ga
in i produkten.

- Placera inte féremal som
barn kan na pa produkten.

- Vand handtaget pa kastruller
och stekpannor mot sidan
av arbetsbénken sa att barn
inte kan ta tag i dem och
branna sig.

- VARNING: Under
anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
alltid barn borta fran
produkten.

- Forvara
forpackningsmaterialet
utom rackhall for barn. Det

finns risk for skador och
kvavning.

- (Det ar inte alla produkter

som levereras med en
stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)
For barnens sakerhet ska du
koppla ur stromkontakten
och gora produkten
obrukbar innan produkten
kasseras.

A Elsakerhet

- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
lokala/nationella
bestammelser.

- Produktens stickkontakt

eller elanslutning ska vara
placerad pa ett lattillgangligt
stélle (dar den inte paverkas
av spisens laga). Om detta
inte ar mojligt ska det finnas
en mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
bestammelserna och som
skiljer alla poler fran natet.
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- Produkten far inte anslutas
till eluttaget under
installation, reparation och
transport.

- Anslut produkten till ett
uttag som uppfyller de
spannings- och
frekvensvarden som anges
pa typskylten.

- (Det ar inte alla produkter

som levereras med en sladd,

sa om din produkt INTE har
en sladd) Anvand endast
den anslutningskabel som
anges i avsnittet "Tekniska
specifikationer".

- Klam inte fast natsladden
under och bakom produkten.
Placera inga tunga foremal
pa sladden. Stromsladden
far inte bojas, krossas eller
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Anvand enbart
originalkabeln. Anvand inte
avklippta eller skadade
kablar eller
forlangningskablar.

- Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
anges av importforetaget for

att forhindra eventuella faror.

stickpropp, sa om din produkt

HAR en stickpropp)

- Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har
lossnat ur sitt uttag, ar
trasigt, smutsigt, oljigt, med
risk for vattenkontakt (t.ex.
vatten som kan lacka fran
banken).

- Vidror aldrig kontakten med
vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
kontakten, utan alltid i sjalva
kontakten.

- Se till att produktkontakten
ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsi:ikerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du
transporterar den.

- Nar du ska transportera
produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens
|6stagbara eller rorliga delar
eller produkten skadas.

- Kontrollera produktens
overgripande utseende for

(Det ar inte alla produkter
som levereras med en

att upptacka eventuella
skador som kan ha uppstatt
under transporten.
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ASi:ikerhet vid installation

- Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den
inte ar skadad. Installera inte

produkten om den ar skadad.

- Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

- Hall alla ventilationskanaler
oppna runt produkten.

ASi:iker anvandning

- Se till att produkten stangs
av efter varje anvandning.

- Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
eller stdnga av sakringen
fran sakringsfacket.

- Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
forekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och
kontakta auktoriserad
service.

- VARNING: Om ytan ar
sprucken ska du stanga av
apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar.

- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, till exempel

om du tar droger och/eller
dricker alkohol.

- Brandfarliga foremal som

forvaras i
matlagningsomradet kan
bdrja brinna. Forvara aldrig
brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

- Gjutjarn, aluminium eller

kokkarl med skadad eller
grov botten kan leda till att
glasytan repas. Nar du byter
ut kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

- Angtryck som byggs upp pa

grund av fukt pa kokplattans
yta eller i grytans botten kan
fa kokkarlet att flytta sig. Se

darfor till att kokplattan och

botten pa kokkarlen alltid &r

torra.

- Den har produkten ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en
extern klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING: Nar produkten ar

i drift kommer de
exponerade delarna att bli
varma. Vidror inte produkten
och varmeelementen. Barn
under 8 ar bor inte befinna
sig i narheten av produkten
utan en vuxen.

7/SV



- Placerainte
brannbara/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
kanterna blir varma nar den
ar i drift.

- VARNING: Risk for brand:
Forvara inte foremal pa
tillagningsytorna.

AAnvi:indning av tillbehor

- VARNING: Anvand endast
hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av
koksapparaten eller som
tillverkaren av apparaten har
angett i bruksanvisningen
som lampliga eller hallskydd

som ar inbyggda i apparaten.

Anvandning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.

ASi:ikerhet vid matlagning

- VARNING:
Tillagningsprocessen maste
Overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt dvervakas.

- VARNING: Obevakad
matlagning pa en kokplatta
med fett eller olja kan vara

farligt och kan leda till brand.

Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten, utan
stang av apparaten och tack
sedan lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.
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- Var forsiktig nar du

anvander alkohol i maten.
Alkohol férangas vid hdga
temperaturer och kan fatta
eld nar den utsatts for heta
ytor, vilket kan orsaka en
brand.

A Induktion

- Plattorna ar utrustade med

induktionsteknik.
Induktionshéllen som bade
sparar tid och pengar maste
anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns
i avsnittet "Pot selection”.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan fér manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

. Stang varmeplattan fran

kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

- Metallféremal som knivar,

gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

- Metallféremal som lagras i

lador under hallen kan bli
mycket heta under lang och



intensiv anvandning. Forvara
inte metallforemal i Iador
under hallen.

- Lagg inte elektroniska
produkter som
mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.

Din produkt kan vara skadad.

AUnderh:‘;’\lls- och

rengoringssakerhet

- Vanta tills produkten har
svalnat innan du rengor den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten

genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

- Rengor inte produkten med

angrengorare eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Salt- och sockerrester pa

botten av kdksredskapet
eller sddana partiklar pa
glasytan kan leda till att
glaset repas och spricker. Se
till att botten &r ren innan du
placerar ut kokkarlet. Hall
glaskeramikytan ren.
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B Miljganvisningar

Avfallsforordning
| enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller under
EU WEEE-direktivet
mmm | (2012/19/EU). Den har produkten
ar férsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan

&teranvandas och atervinnas. Produkten far

inte sldngas i hushallssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om nérmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och
manniskors hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller forbjudna
material som anges i direktiven.
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Forpackningsinformation

+ Produktens forpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med véra nationella
miljobestdmmelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfall eller annat avfall. Ta dem
till de insamlingsstallen for
férpackningsmaterial som utsetts av de
lokala myndigheterna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfoljer produkten. Foljande rad hjalper

dig att anvanda din produkt pa ett
ekologiskt och energieffektivt satt:

+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

+ Sténg av produkten 5-10 minuter fére
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till 20 %
el genom att anvanda varme.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som &r lampliga for tillagningsytan.
Valj alltid ratt storlek pa kérlet for dina
maltider. For kérl av fel storlek kravs mer
energi an nodvandigt.

+ Hall kokplattor och kérl rena. Smuts
minskar varmedverforingen mellan
kokomradet och kérlets botten.



E] Din produkt
Produktintroduktion

1 Matlagningsyta av glas 4 Zon for induktionsmatlagning
2 Nedre holje 5 Zon for induktionsmatlagning
3 Zon for induktionsmatlagning 6 Zon for induktionsmatlagning

Introduktion och anvandning av produktens kontrollpanel

| det har avsnittet hittar du en 6versikt ver och grundldggande anvéndningsomraden for
produktens kontrollpanel. Skillnader kan férekomma i bilder och vissa funktioner beroende
pa produkttyp.

Kontroll av kokplattan

B o
E| 0.3 s.. 24 B g oa Bl li A B o a5

He s _:o.24 aon 4 % N

Knappar och symboler i
: Lampan som visar att den aktuella -1 0O 3 6 9 2
knappen &r aktiverad. lob 2 e o o e e o e e [B
@ :Pa-/av-knapp l | I
@ :Knapp fér knapplas 1 2 3
o Kombinationsknapp for Visning av tillagningszon
* matlagningszon med bred yta 1 Temperaturindikator for den aktuella
A : Snabbvérmeknapp/Knapp fér hog matlagningszonen

effektinstéllning (booster) 2
il :Knapp for rengéringslas

(O :Knapp for timer

-+ :Knapp for tidsokning

~ : Knapp for tidsminskning

“% :Knapp for anslutning av hallhuv *

* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgéngligt pa din
produkt.

Installningsomrade fér temperaturniva

3 Snabbvarmeknapp/Knapp for hog
effektinstalining (booster)

11/SV



6 5

|

O

— s +
Odde — ©

| |

1 2 3 4
Timerdisplay

Timerindikator

Knapp for tidsminskning
Knapp for timer

Knapp for tidsékning
Timersymbol

Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

Allman information om kokplattan

g WN =

1 2
I

5 4 3

1 Bakre vanster - Zon for
induktionsmatlagning

2 Bakre hdger - Zon for induktionsmatlagning

3 Framre hoger - Zon for
induktionsmatlagning

4 Mitten - Zon for induktionsmatlagning

5 Framre vanster - Zon for
induktionsmatlagning
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Din spis ar utrustad med kokplattor med
breda ytor (Flexi -ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvdndas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen for
dessa matlagningszoner och forvandla
dem till en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvéndning av passande
kastruller for dessa matlagningszoner och
kombinationsfunktioner &r beskrivna i
sektionen “Anvandning av kokplattan”.



Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (h6jd/bredd/djup)

48,2 mm*/780 mm/520 mm

Matt for installation av hallen (bredd/djup)

750 (+2)mm /490 (+2)mm

Spanning/frekvens

TN~220-240 V/2N~380-415 V;50/60 Hz

Kabeltyp och tvéarsnitt som anvéands / lampar
sig for anvandning i produkten

min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Total stromforbrukning

max. 7,4 kW

Bakre vanster

Zon for induktionsmatlagning

Matt 180 mm

Effekt 1500 W / Booster: 2000 W
Framre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 1500 W / Booster: 2000 W
Framre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 145 mm

Effekt 1500 W / Booster: 2200 W
Bakre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 210 mm

Effekt 2400 W / Booster: 3700 W
Mitten Zon for induktionsmatlagning
Matt 190x210mm

Effekt 2400W/ Booster: 3600 W

* Hojden pa kokplattan som anges i den tekniska tabellen &r héjden pa produktens basplat.

produktens kvalitet.

overens med din produkt.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregaende meddelande for att forbattra
Bilderna i den hdr manualen &@r schematiska och stammer kanske inte exakt

De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som medféljer
produkten har tagits fram under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta

standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa

varden variera.
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Bl Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas att du gor foljande i
féljande avsnitt.

Forsta rengoringen

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2.Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka torrt med en
trasa.
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OBS!

OBS!

Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengoringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller négra vassa
féremal under rengéring.

Doft och rok kan utvecklas under ett
par timmar vid forsta anvandningen.
Detta ar normalt. Se till att rummet
ar vélventilerat sa att rok och lukt
férsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.



B Sa har anvénder du héllen

Allman information om anvandning

av kokplattan

Allmanna varningar -

+ Lat inga foremal falla ner pa hallen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna hallar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stdnga av
sdkringen och sedan kontakta en
auktoriserad service for att dra ut
kontakten for att minska risken for
elchock.

+ Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sdna som kan
vélta latt.

« Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Sténg alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

« Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Pl6tsliga temperaturférandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. Pa detta satt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengdring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brénnare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad 6ver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan bréannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshéllen dr som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfélt. Krukorna

/ kokkarlens metallbotten varms upp

genom att ta energi fran detta magnetfalt.

Pa detta séatt genereras inte varmen i

kokplattans yta, utan direkt pa

kastrullen/pannan pa den. Glasytan vdrms
upp fran varmen fran kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshéllar erbjuder nagra fordelar da

varmen overfors direkt till

kastrullen/pannan.

+ Mat som kokar &ver brénns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
lattare.

+ Tillagningen &r snabbare, da vdarmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

+ Da véarmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

+ Det faktum att vdrmeoverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt
nar kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot mdojliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

+ Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock pa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.

+ Hall magnetiska féremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

« Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stédnga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information
om detta system finns i foljande kapitel.
Om emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas
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upp shabbt och dess botten kan smalta
och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kastruller/pannor
Man ska anvénda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som &r
utrustade med etikett eller varning, om att
den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor béattre

prestation. Kokkarlens / kokkérlens

basdiameter ska matcha induktionszonen.
Foreslagna storlekar ar presenterade nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

+ Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med markning eller varning om
lamplighet for induktionsmatlagning).

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor

« Kopparkastruller/-pannor

+ Madssingskastruller/-pannor

+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

« Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt

botten. Anvand inte kastruller/pannor
med konvex eller konkav botten.

matlagningseffekten forsamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan véljas enligt den

ferromagnetiska faltets storlek.

Y

e

Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
sa som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshéllen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig
kastrullers/pannors visas.

Jamn fordelning av kokkérlen pa
hdéger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nar flera ratter
lagas pa induktionshéllen.

botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smaélta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med tunt

=V

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt 4n dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
dérmed inte jdmnt och
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Test av kastruller/pannor
Testa om kastrullen Iampar sig for
anvandning med induktionshall pa féljande
satt.
1.Den ar kompatibel, om kastrullens botten
kan halla en magnet. -
J

2.Den ar kompatibel, om L__l och "=" eller
"V inte blinkar n&r kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas pa.
Rekommendationer for kastrull-
/pannstorlek

145 . 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Maﬂfgg";‘tgs(ﬁ’er;i’)“ed bredd 230 - lingd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att
forsakra kastrullens/pannans detektering
och uppna effektiv matlagning, ska
kastrull/panna véljas enligt kokplattans
storlek. Kastrull-/pannstorlek som
rekommenderas for kokplattans storlek har
presenterats ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshallar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.

Automatisk detektering av kastrul-
ler/pannor

Nér en for induktionsmatlagning lamplig
kastrull/panna placeras pa kokplattan,
ké@nner den automatiskt igen pa vilken
kokplatta kastrullen/pannan har placerats
pa och visar instruktioner pa
kontrollpanelen.

Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvdandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra
for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Matlagningszonerna med
bred yta har tva
matlagningszoner, framre
och bakre. Du kan
anvanda dessa zoner som
tvé oberoende
matlagningszoner for
olika temperaturer med
tva olika
kastruller/pannor. Placera
kastrullen/pannan i mitten
av de separata
matlagningszonerna.

Placera for matlagning
med en kastrull/panna
den i mitten av framre
eller bakre
matlagningszon. Placera
inte kastrullen/pannani
mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med storre
kastruller/pannor, placera
dessa s3, att de tacker
mitten av bada
matlagningszonerna och
ar centrerade dver
matlagningszonen.
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Kontrollpanel

El OB S Al 5

Knappar och symboler

: Lampan som visar att den
aktuella knappen &r aktiverad.

: P&-/av-knapp

: Knapp fér knapplas

: Kombinationsknapp for
matlagningszon med bred yta

: Snabbvarmeknapp/Knapp for
hog effektinstéllning (booster)

: Knapp fér reng6ringslas

: Knapp for timer

: Knapp for tidsokning

: Knapp for tidsminskning

: Knapp for anslutning av hallhuv *
* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgéngligt pa din
rodukt.

o 2O |

o= &

Sl

HEH:- © +

|
1 2 3

10 3 e Al

Visning av tillagningszon

1 Temperaturindikator for den aktuella
matlagningszonen

2 Instéllningsomrade fér temperaturniva

3 Snabbvarmeknapp/Knapp for hog

effektinstallning (booster)

il .
Vo,
I
e B +
Obde — O
| |
1 2 3 4
Timerdisplay

Timerindikator

Knapp for tidsminskning

Knapp for timer

Knapp for tidsokning

Timersymbol

Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

ocabhwN =
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Generella varningar for kontrollpanelen
Denna apparat kontrolleras med en
touch-kontrollpanel. Varje utford

atgérd i kontrollpanelen konfirmeras
med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder till
problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergar automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utférs under 20 sekunder.

Pa apparaten visas “FF” varning pga.
sdkerhetsorsaker, om nagon knapp
(B knapp) trycks in en ang tid.

—lampan i aktiverad eller vald knapp
tands.

Att starta hallen

1.Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.

» Hallen &r redo att anvéndas.

Att stanga av hallen

1.Tryck pa ( knappen i kontrollpanelen.

» Hallen stdngs av och atergar till standby-
lage.

Indikator for restvirme

| kontrollpanelen finns en vdarmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator visar,
att hallen ar @&nnu varm nar den &r avstangd.
Ror inte i motsvarande kokplatta, innan
restvarmeindikatorn har slocknat.

H Hog temperatur

h Lag temperatur

Vid stromavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och varnar inte
for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna (matlagningszon)

Too o ez




1.Sl4 pa kokplattan genom att trycka pa O
knappen.

» pa “0” symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sla p3,
tryck pa installningsomradet eller dra
med fingret pa omradet for att stélla
temperaturnivan mellan “0” och "9" .

Nar temperaturnivan kar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9. iandra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa 2

olika satt:

1. Genom att stalla in temperaturen till "0 "
Hallen kan stdngas av genom att sénka
temperatur installningen till “0” .

2.Genom att anvanda timeravstangning av
onskad matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern
kokplattan som &r ansluten till den. Ala
skarmar visar “0” eller "00" . €Y symbolen
i kokplattans skarm forsvinner.
Installning av timer for 6nskad
matlagningszon har beskrivits i féljande
kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta finns i

din hall).

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa ®
knappen

2.Tryck pa {al knappen.

» Skdrmen pa den vanstra

matlagnlngszonen visar 0 och— lampan i

ls knappen tands.

9 e lmmes A

H (5) /3 e e . o 0

3. Tryck pa installningsomradet eller dr:
med fingret pa omradet for att stélla
temperaturnivan mellan 0 och 9 .

Nar temperaturnivan kar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9. iandra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

véljs eller ingen atgéard utfors under 10

sekunder, slocknar = lampan i [} knappen.

Kokplattorna med den breda ytan till
vanster har anvants som exempel.
Om hallens kokplattor med bred yta
ligger till hoger, géller samma
instruktioner dessa.

Kombinationen av matlagningszoner
med bred yta (flexi) nér en eller bada
kokplattorna till vinster anvands (om
matlagningszoner med bred yta finns i
din hall).

Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera dessa
genom att aktivera kokplatta med bred yta.
Pa detta satt kan du anvanda storre

[}

_._._.—-—--- "ﬂ]

:W_a__g--z o N0
1.Nar en eller bada matlagningszonerna till
vénster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta (¢!
knapp.
» P& bada matlagningszonernas display
visas matlagningszonen med lagre grad
och = lampan i le] knappen tands.
» Kombinerade matlagningszoner fortséatter
att fungera pa matlagningszonen med den
lagre temperaturen och om installd, med
timer-instaliningsvarde. Matlagningszonens,
som hade hogre temperaturvarde innan
kombinationen, temperatur- och timer-
varden avbryts.

53

_l...o..___a..__..-i AT

NG

» For att andra temperaturvardet efterat,
stall in 6nskad temperaturvarde fran
instéllningsomradet.

Avstangning av matlagningszoner
med bred yta (om matlagningszoner
med bred yta finns i din hall).

Du kan separera matlagningszonerna och
stdnga av dem genom att trycka pa [¢!
knappen

Hog effektinstéllning (BOOSTER)

Du kan anvénda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte
att denna anvéands under langa perioder.
Hog effektinstéllning finns kanske inte i alla
hallar. Nar tiden for hog effektinstalining

E{_Q__i__i--i ~
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(se anvandningsperiodernas gréanstabell)
rinner ut, stangs matlagningszonen av.
Val av hog effektinstillning (booster)
direkt:

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa ©
knappen.

2. Tryck pa hallens 2B knapp, som du vill
anvanda.

Vald matlagningszon fungerar med max.

effekt och 3 lampor blinkar pa respektive

matlagningszons skarm.

Nar tiden for hog effektinstéllning (se

anvandningsperiodernas grédnstabell) rinner

ut, fortsatter kokplattan med den hogsta
temperaturen att fungera.

Val av hog effektinstillning (booster)

nar matlagningszonen ar aktiverad:

1. Tryck pa A8 knappen, nar hallen &r p& och
motsvarande matlagningszon &r pa
specificerad niva.

2.Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm. Nar tiden for
hog effektinstallning rinner ut, fortsatter
kokplattan med den hogsta temperaturen
att fungera.

Avstangning av hog effektinstillning

(BOOSTER) innan den slutar:

Du kan stdnga av hog effektinstallning nar

som helst genom att trycka pa 28 knappen.

Matlagningszonen fortsétter att fungera pa

hégsta temperatur. Stall till 0 genom att

trycka pa den aktiva matlagningszonens
instéllningsomrade eller dra med fingret pa
omradet for att stdnga av.

Rengoringslas

Med rengoringslaset kan anvandaren

rengora under en kort period genom att

férhindra anvandning av alla

kontrollpanelens knappar under 20

sekunder, nér hallen ar pa. Apparaten

anvander ingen strém under denna tid.

Aktivering av rengoringslas

D10 3B Al W @

1.Hall il knappen nedtryckt nar hallen ar pa.

» [ ljuset tands. "C" symbolen tands i
matlagningszonernas skarmar. Endast
knappen kan anvandas under denna period.
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Avaktivering av rengoringslas

Hall I knappen nedtryckt for att stinga av

rengoringslaset. Il ljuset slocknat och

rengoringslaset avaktiveras.

Nyckellas

Nat hallen ar av eller pa,kan knapplas

aktiveras, for att forhindra éndring av

funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.For att aktivera knapplaset, tryck pa &
knappen tills en signal hors.

~~lampan i (i} knappen blinkar och alla

matlagningszoner blir Iasta.

Bara (U knappen fungerar, nar
knapplaset ar aktiverat. Om annan
knapp trycks, = blinkar lampan i
knappen och visar, att knapplaset ar
aktiverad.

Om hallen stangs av nar knapparna
ar lasta, avaktiveras knapplaset, for
att sla pa héllen igen.

For att avaktivera knapplaset:

1. Hall @1 knappen nedtryckt tills en signal
hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal. Lampan =i @ knappen slacks
och knappléset avaktiveras.

Timerfunktion

Denna funktion underlattar matlagningen.

Hallen behover inte 6vervakas under

matlagningen. Matlagningszonen stangs av

automatiskt efter att vald tid slutar.

Att aktivera timern

00 -

knappen.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sla p3,
tryck pa installningsomradet eller dra
med fingret pa omradet for att stélla in
o6nskad temperaturniva.

3. Aktivera timern genom att trycka pa &
knappen.

pa "00" tinds och £ symbolen borjar blinka.

4. Det finns 4 LED-lampor runt “00” som
visas pa timer-displayen. Tryck i
matlagningszonen pa {Y knappen déar
timern ska stéllas in och valj
matlagningszonens sida.

5. Stall in 6nskad tid med /= knapparna.
-+ Du kan stilla in tiden snabbare, genom
att halla =+ eller — knappen intryckt.



(Osymbolen tinds efter att ha blinkat i
matlagningszonens skarm under en
specificerad tid. Nar (Y symbolen har tants,
ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvédndas bara pa
kokplattor som anvéands.

Repetera proceduren for andra
kokplattor, for vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
vélja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Na&r timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timemn

Hallen stangs av automatiskt och

varningssignal hors, nér den instéllda tiden

slutar.

Tryck pa nagon knapp for att sténga av

varningssignalen.

Att stdnga av timern i fortid.

Om timern sténgs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Avstangning genom at sanka

timerinstallningen till "00" niva:

1. Valj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pa (Y knappen.

2.Vanta tills "00" symbolen visas pa
timerskarmen genom att trycka pa —
knappen for att sdnka vardet. Du kan
stélla in tiden snabbare, genom att halla
= knappen intryckt.

@symbolen blinkar en specificerad tid pa

matlagningszonens skdarm och slocknar

sedan helt och timern sténgs av.

Stopp-funktion

Med denna funktion kan alla hallens

funktioner stangas av (forutom timern) till

1. nivan for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter timern
att fungera under stopp-funktionen.

Om Il knappen trycks nar den
automatiska matlagningsfunktionen
ar aktiverad pa den mellersta
matlagningszonen, avaktiveras den
automatiska matlagningsfunktionen.

1. Tryck pa [ knappen nar hallen &r pa.

Alla kokplattor som anvands fortsatter att

fungera pa 1 nivan.

2.Tryck pa il knappen igen for att anvanda
alla stoppade matlagningszoner med
deras foregaende instéllningar.

Instillningar

Med denna funktion kan effekthanteringen,

matlagningens slutsignaltid och hall-flakt

anslutningarna stéllas in.

cFl Effekthanteringsinstillning

cF o Matlagningens slutsignaltid

cF 3 Hall-flakt anslutningsinstalining

1 - Effekthanteringsinstilining (=F)

Du kan stélla in hallens totaleffekt med

denna funktion.

1.Sl4 pa hillen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa (U knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stingts av pa O/ £/
knapparna.

» P& timerskarmen F] , pa bakre vanster

kokplattans display, “9” visas.

3. Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
effektnivan mellan (se Tabell -
Effekthanteringsniva) “1” och "9" .

4. Bekrafta vald niva genom att trycka pa @
knappen.

» Hallen stdngs av och borjar fungera med

totaleffektinstallning pa vald niva.

"Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivaer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

5,7 kW

6,7 kW

(Lol [ee] RN Fo)} [4,] BN [46] §S] B

7,4 kW

Totaleffektsvardet for
effekthanteringsniva 5, 6,7, 8, 9 ar
3,6 kW i produkter, vars max.
totaleffektforbrukning ar 3,6 kW.
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2 - Matlagningens slutsignaltid (-Fc)
Med denna funktion kan du stélla in
matlagningens slutsignaltid for dnskad
kokplatta.

1.Sla pa hillen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stingts av pa O/ 11/l
knapparna.

» Standardinstiliningen cF| visas pa timer-

displayen.

3.For instéllning av matlagningens
slutsignal, tryck pa lil knappen en gang.

» Pa timerskarmen ci-c', pa bakre vanstra

kokplattans display, “2” visas.

4.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
signaltiden mellan (se Tabell -
Matlagningens slutsignaltid) “0” och "3" .

5. Bekréfta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka pa (U knappen.

» Hallen stédngs av och borjar fungera med

signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstallning for
matlagningens slutsignaltid &r niva
2.

Tabell - Instéllning av matlagningens
slutsignaltid

0 15 sekunder

Tabell - Flaktens effektniva

1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minuter
3 - Hall-flakt anslutningsinstallning

cF)

Med denna funktion kan du ansluta hallen

och flakten och anvanda dom automatiskt

tillsammans.

1.Sla pa hallen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa (U knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stingts av pa /81 /0,1
knapparna.

» Standardinstiliningen cF!| visas pa timer-

displayen.

3. Tryck tva ganger pa Il knappen for att
stalla in hall-flakt anslutningen.

» P& timerskarmen cf 3 , pa bakre vanstra

kokplattans display, “4” visas.

4.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
flaktens effektniva mellan (se Tabell -
Flaktens effektniva) “0" och "7".

5.Tryck pa D knappen for att bekrafta hill-
flakt anslutningens instéllning.

» Hallen stdngs av och borjar fungera med

hallen pa vald niva.

0 av av av av
1 ljus av av av
2 ljus av L1 L1
3 ljus L1 L1 L1
4 ljus L1 L1 L2
5 ljus L1 L2 L2
6 ljus L1 L2 L3
7 ljus L2 L2 L3

Instillning av fliktens effektniva over

héllen

Med denna instéllning kan fléaktens

effektniva dver hallen stallas in.

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa O
knappen.

2.Tryck pa “% knappen i ca. 3 sekunder.

» = lampan i % knappen slacks.
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3.Tryck pa % knappen tills 6nskad
effektniva for flakten uppnas.

Att anvanda induktionshallar sakert

och effektivt

Funktionsprincip: Induktionshall varmer

kokkarlet direkt enligt dess funktionsprincip.

Darfor har den flera fordelar jamfoért med

andra hélltyper. Den fungerar effektivare

och héllens yta &r svalare.



Din induktionshall &r utrustad med en
overlagsen sadkerhetssystem, som
garanterar anvandning med maximal
sékerhet.

Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin overfors bara till kokkérlets
botten, och darfor anvands endast
miniminiva av energi.
Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner &r p3, sténgs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om matlagningszonen
har en timer, stdngs dven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.
Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

(le] [ee] N1 Fo)} [3,] BN [46] 1 S) B
el N NS BN B2 [921 (4] [e)] Ke))

Snabbvarmning 10 minuter

Nar temperaturnivan kar som 1,2,3...19 pa
vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...
9. iandra modeller. Detta varierar enligt
produktmodell.

Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med nagra sensorer,
som garanterar skydd mot 6verhettning.
Observera foljande om dverhettning sker:

+ Matlagningszonen kan stangas av.

+ Vald niva kan sénkas. Detta visas dock

__ inte pa skérmen.
Overkokningsskyddsystem

Hallen &r utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar 6ver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stdnga av héllen. | detta fall visas "F"
symbolen visas pa skdarmen.

Precis effektinstallning
Induktionshallen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstéllningarna &ndras mycket snabbt.
Pa detta séatt kan du undvika att maten
(vatten, mjolk) kokar Gver genom att sténga
av apparaten omedelbart.
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E Allman information om matlagning

Det har avsnittet beskriver tips om + Ta bort 6verflodigt vatten fran maten och

beredning och tillagning av din mat. I&gg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

Allmanna varningar om matlagning . Nér du varmer olja, se till att krukan du
pa kokplattan anvander ar torr och hall locket &ppet.
+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en + Se rekommendationer om matlagning
tredjedel. Lémna inte héllen obevakad nar och energibesparing i sektionen
du varmer upp olja. Overhettade oljor “Miljdinstruktioner”.
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka + Tillagningstemperatur- och tidsvardena
en eld med vatten! Om oljan fattar eld for livsmedel kan variera beroende pa
ska du tacka over den med en eldfilt eller recept och mangd. Darfor anges dessa
fuktig trasa. SIa av héllen om det &r varden som intervall.
sdkert att gora det och kontakta
brandkaren.
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Skotsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengoringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvéndning. Matrester
ska darfor vara latta att rengora och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvénds igen senare. P4 sa
satt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengoringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengéringen.

Det behdvs inget sarskilt
rengdringsmedel for rengdring efter varje
anvandning. Rengor apparaten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka med en torr
mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengoring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengor inte nagon del av apparatenien
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjo6lk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
bréannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
sténga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor

Anvand inte sura eller klorhaltiga
rengdringsmedel for att rengora rostfritt
stal eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta dr normalt. Efter
varje anvandning ska du rengéra med ett
rengdringsmedel som &r [dmpligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengoringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, stéarkelse-, mjolk- och
proteinflackar pa rostfria ytor och
glasytor omedelbart utan att vanta.
Flackar kan rosta under lang tid.

Glasytor

+ Nar du rengor glasytor far du inte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengéringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som &r
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengéringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av
rengoringsmedel kan skada glasytan
nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar)
pa glasytan med ett kommersiellt
tillgéngligt avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vindger eller
citronsaft.

+ Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flicken med en
svamp och vénta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengor déarefter glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan &r
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och méalade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengoringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Settill att leder till apparatens
komponenter inte ldmnas fuktiga och
med rengodringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.
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Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allman rengoéringsinformation” sektionen
for rengoring av kokplattans glasyta. |
speciella fall kan du folja
rengoringsinstruktionerna nedan.

Sockerbaserad mat, s som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan glasmatlagningsytan
skadas permanent.

Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan &r het, annars
kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av kontrollpanelen

Vid reng0ring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk
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trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengora
kontrollpanelen. Kontrollpanelen och
vredena kan da skadas.

Anvand inte rengéringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nér du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan férsvinna.

Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengor
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.



B Felsokning

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den aterférséljare dér du
kopte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du har f6ljt instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt sjalv.

+ Natsakringen ar defekt eller har 16st ut. >>> Kontrollera sékringarna i sékringsskapet. Byt
om n6dvéndigt ut eller terstéll dem.

+ Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt &r utrustad med
kanpplasfunktion kan knapplaset vara aktiverat. Avaktivera det.

+ Om displayen inte lyser nar du slar pa hallen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vénta minst 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L4t spishallen svalna.

+ Tillagningskarlet passar inte. >>> Kontrollera ditt karl.

+ Du har inte placerat kérlet pa den aktiva tillagningszonen. >>> Kontrollera om det finns
ett kokkarl pa tillagningszonen.

+ Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet &ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt eller sa ar kérlets bottenyta inte tillrackligt bred
for tillagningszonen. >>> Vdlj ett tillréckligt brett kokkérl och placera det rétt i mitten av
tillagningszonen.

« Karlet eller tillagni

gning g
tillagningstid eller avsluta tillagningen.
+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> Lat spishéllen svalna.
+ Ett foremal kan técka pekkontrollpanelen. >>> Avldgsna féremalet fran panelen.

+ Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet &ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt eller sa ar kérlets bottenyta inte tillrackligt bred
for tillagningszonen. >>> Vdlj ett tillréckligt brett kokkérl och placera det rétt i mitten av
tillagningszonen.

+ Detta innebar inget fel. Kylflakten fortsatter att fungera tills elektroniken i hallen svalnar
till en ldmplig temperatur.
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Vissa ljud kan hoéras fran spisen under tillagningen. Dessa ljud beror pa kokkarlets
sammansattning. Dessa ljud ar normala, de ar inte ett fel och de &r en del av
induktionstekniken.

Mojliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen &r utrustad med en flakt som aktiveras automatiskt beroende pa
temperaturen i apparaten. Flakten har olika driftsnivaer och arbetar pa olika nivaer
beroende pa temperaturen.

+ Lagre brummande som en transformators driftsljud: Detta beror pa induktionstekniken.
Eftersom varmen overfors direkt till botten av kokkérlet kan sddana brummande ljud
horas beroende pa kokkérlets material. Darfor kan olika ljud horas med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets botten. Om
matlagningskarlet bestar av flera lager av olika material kan det uppsta ett kndppande

ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnallande ljud kan horas nér tva tillagningszoner pa samma sida av
spisen anvands for att laga mat med olika matlagningsnivaer.

Felkoder/orsaker och mdjliga lIosningar - For vred

g
tills den har svalnat. Felet ska I6sas nar

E22 . . _—
E 26 Induktionshallen ar Gverhettad. kokplattans temperatur sjunker under
gransvardena.
En eller flera knappar halls
intryckta i mer &@n 10 sekunder. Problemet ska I6sas nér du tar bort
Ett foremal har [dmnats pa handen fran héllen.

E 46 . .
kontrollpanelen eller Problemet ska I6sas nar
kontrollpanelen har utsatts for kontrollpanelen rengérs.
anga.

Ett kokkarl som lampar sig for Felet ska Iosas nar ett kokkarl som

E 47 induktionsuppvarmning anvands lampar sig for induktionsuppvarmning
inte. anvands.

Stang av induktionshéllen och séatt

E1-E15 Kommunikationsfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. den auktoriserade aterforsaljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och séatt

E16-E 21 Temperatursensorfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. den auktoriserade aterforsaljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och séatt

E 23 Programvarufel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E24 induktionshallen. den auktoriserade aterforsaljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och séatt
E 25 Flaktdriftfel p& induktionshallen, 9919 igen efter 30 sekunder. Kontakta

den auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
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Fel i elektronikkretsen pa

Stang av induktionshéllen och séatt
igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E3T-E45 induktionshallen. den auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
Sensorutrustningen ska vara
E 48 ; P o
- . .. kompatibel for driftsférhallandena.
E 49 Sensorfel pa induktionshallen. )
Kontakta den auktoriserade
E 51 P .
aterforsaljaren om problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och vanta
tills den har svalnat. Felet ska l6sas nar
E52-E57 Hog temperatur-fel pa sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta den
auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
Ett sensorfel/hdg temperatur-fel ~ Sténg av induktionshéllen och I&t den
E 58 -E 59 har intréffat i det automatiska svalna. Om felet kvarstar, kontakta
tillagningslaget. auktoriserad serviceverkstad.
Nagon av knapparna kan ha Nar en knapp berordes for lange
berdrts lange. stannade den,
FF Ett kokkarl kan ha kommit éver ~ Nar kokkarlet dver styrenheten lyfts

kontrollenheten.

upp,

Det kan finnas mat/véatska som
har spillts 6ver kontrollenheten.

Felet forsvinner nar resterna av mat och
vatska har avldgsnats.
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