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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.
5/DE



« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von

autorisierten und qualifizierten

Personen ausgefuhrt werden.

« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt

6/DE

mit heiBen Oberflachen Feuer

verursachen.

Keine brennbaren Materialien

in der Nahe des Produktes

aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

» Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den



Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berUhren! Gerat nicht
benutzen.

» Kochfeld nach dem Einsatz
Uber den Regler abschalten
und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

» Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden,
da sie heil3 werden konnen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an

der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.
Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Siehe.

Allgemeine Hinweise zum Kochen,
Seite 18 , Kochgeschirrauswanhl.
Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
Stellen Sie keine
elektronischen Gerate wie
Mobiltelefone, Tabletten,
Computer auf den Kocher.
lhre Gerate kdnnen
beschadigt sein.
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« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
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entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

« Der Hersteller haftet nicht far
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heiB.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.
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H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht

4 3
1 Induktions-Zusatzkochzone
2 Induktionskochplatte

Technische Daten

3 Glaskeramikkochfeld
4 Basisabdeckung

Spannung/Frequenz

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

max. 7400 W

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe)

55 mm/770 mm/510 mm

Einbaumale (Breite/Tiefe)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Kochzonen
Links I-1I-11I-IV Induktionskochplatte
Abmessungen 92,7 x 200 mm
Leistung 900/1800 W
Mitte I-1I Induktions-Zusatzkochzone
Abmessungen 92,7 x 200 mm
Leistung 900/1800 W
Rechts I-lI-1ll-IV Induktionskochplatte
Abmessungen 92,7 x 200 mm
Leistung 900/1800 W
Im Zuge der Angaben am Produkt oder in der

Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
VorankUndigung andern.

Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.
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begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bertcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.




K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren

lassen. Andemfalls erlischt die Garantie.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erldéschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fur den Einbau in eine

handelstbliche Kuchenarbeitsplatte

vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kichenwanden und -

mdbeln muss ein Sicherheitsabstand

verbleiben. Siehe Abbildung auf der

nachsten Seite (Angaben in mm).

¢ Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

¢ \Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Herd installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GréBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.

¢ Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

¢ Oberflachen, Kunststoffbelage und
verwendete Kleber missen
hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

¢ Die Klchenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und fixiert
sein.

¢ Die Klchenarbeitsplatte entsprechend
den EinbaumaBen ausschneiden.
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O0mm min

S5mm min

90mm
+2IMM) e

*

Minimale Abzugshéhe geméaB
Empfehlungen der zugehdrigen
Anleitung. Wenn dies in der
Bedienungsanleitung der Haube
nicht empfohlen wird, sollte diese
Hohe mindestens min.650 mm
betragen.

Minimaler Abstand zu Mébeln muss
der Breite des Kochfeldes
entsprechen

Einbauen und AnschlieBen

¢ Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht
in der Nahe von scharfen Ecken
oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei
unsachgemaBer Handhabung
brechen!

*%
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Z50ma {s2mm) 60mm min

Elektrischer Anschluss
SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.



Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Geréteteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemai
nationalen Richtlinien erfolgen.

¢ Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich bleiben, das
Netzkabel darf jedoch nicht Uber das
Gerat hinweg verlegt werden.

¢ VVerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,, Technische
Daten” entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der
Elektroinstallation muissen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls der Netzanschluss nicht

vollstandig getrennt werden kann,
muss ein Trennschalter (Sicherung,

Netzschalter oder dergleichen) mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften
(in Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Betriebsstérungen und zum
Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche

Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

o0 OE
[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

*  (Esist bei Inrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden.)

2.Bei Einphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:

¢ Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

¢ Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)

¢ Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

3.Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:

¢ Braunes Kabel = L1 oder L2 (Phase 1
oder Phase 2)

e Schwarzes Kabel = L2 oder L1 (Phase
2 oder Phase 1)

¢ Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder
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e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e Graues Kabel = L2 (Phase 2)

¢ Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)
¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)
Gerat installieren

Wenn sich der Ofen darunter befindet:

e
o

A Minimum 5 mm

B Minimum 2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:
Beachten Sie eine Beltftungsoffnung im
hinteren Bereich des Mdbels (vgl.
nachstehende Abbildung).

*

Minimum
Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld
wahrend der Installation parallel zur

Installationsflache. Tragen Sie zudem die
Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte berthren (vgl.

nachstehende Beschreibung); dadurch

verhindern Sie, dass Flussigkeiten

zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1.Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeitsplatte wie abgebildet vor.
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2.Drehen Sie das Kochfeld herum;
platzieren Sie es auf einem flachen
Untergrund.

3.Bringen Sie bei Installation des
Kochfeldes wie abgebildet die
mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen
Abstand von 1 bis 2 mm von der

Innenseite des GlasauBBenrandes

4.Befestigen Sie die Montagefedern,
stecken Sie sie wie abgebildet durch
die Lécher am unteren Gehause und
chrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte Ihr
Produkt mit bereits angebrachten
Montagefedemn geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an
lhrem Produkt variiert je nach
Produktmodell.

5.Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

6.Wenn das Kochfeld auf der
Arbeitsplatte platziert wird, lasst es
sich problemlos mit den Klemmen



befestigen. Wenn die Installation mit
diesen Klemmen nicht fur Ihr
Arbeitsplatte geeignet ist, kdnnen
weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt
befestigt werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes
in einem Mobel muss ein
Einlegeboden installiert werden,
damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung
oben). Dies ist bei der Installation
eines integrierten Ofens nicht
erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des
Produktes berthren kénnen, da dieses
Uber einer Schublade installiert ist, muss
dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

A Minimum 5 mm
B Minimum 2 mm

Beachten Sie eine
BelGftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren
Bereich des Mdbels (vgl.
nachstehende Abbildung). siehe
Gerat installieren.

Rulckansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend
abgebildeten Verbindungslécher
sind schematisch und kénnen je
nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend
den Verbindungsléchern an lhrem
Produkt.

ki

A Der Anschluss Uber mehrere
Offnungen sollte vermieden
werden, da es unter Umstanden
zu Beschadigungen des Gas- und
elektrischen Systems kommen
kann.
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Endkontrolle

A Das Kochfeld enthélt 1.Betrieb des Gerats.
Komponenten, die mit Gas und 2.Prufen Sie die Funktion.
Strom arbeiten. Aus diesem Transport
Grund darf das Kochfeld nur * Bewahren Sie den Originalkarton auf,
durch die Befestigungslocher falls Sie das Gerét kiinftig
unter ausschlieBlichem Einsatz transportieren mussen. Halten Sie sich
der mitgelieferten an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Befestigungselemente und Sie den Originalkarton nicht mehr
Schrauben und entsprechend den besitzen sollten, verpacken Sie das
Anweisungen in der Anleitung an Gerat in Luftpolsterfolie oder starken
der Arbeitsplatte befestigt Karton, anschlieBend gut mit
werden. Andernfalls besteht eine Klebeband sichern.
Gefahr fUr Leib, Leben und Uberpriifen Sie das Gerat nach
Eigentum. dem Transport genau,
Die Anzahl Montagefedern an Uberzeugen Sie sich davon, dass
Ihrem Produkt variiert je nach es nicht zu Beschadigungen
Produktmodell. gekommen ist.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie
lhr Gerat umweltbewusst und
energiesparend:
¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.
¢ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.
Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise konnen

Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie séamtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Gerétes
erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Rucksténde solcher Materialien sofort
von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieB3lich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

¢ Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik
nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



Uberlaufende
Speisen konnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewolbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroBe des Topfes sowie GroBe der
Kochzone variieren. FUr ein
gleichmaBigeres Kochverhalten sollte
eine etwas groBere Kochzone als der
Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer groBeren Kochzone
hat bei Induktionskochfeldern keine

Auswirkungen auf den Energieverbrauch,

da die Hitze nur im Topfboden generiert

wird.

Verwenden Sie bei Induktionsherden

nur Kochgeschirr, das zum Kochen

mit Induktion geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methoden,

ob Ihr Kochgeschirr mit dem

Induktionskochfeld kompatibel ist.

1.lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn
an dessen Unterseite ein Magnet
haften bleibt.

2.Inr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn

"2 und ':‘ oder """ nicht blinkt,
sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld
einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl,
Teflon oder Emaille mit spezieller
magnetischer Unterseite verwenden, an
denen sich Angaben befinden, die
darauf hinweisen, dass das
Kochgeschirr zum Kochen mit Induktion
eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Tépfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne
magnetische Unterseite kdnnen nicht
verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem
Beim Kochen mit Induktion wird nur der
Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch das
Kochgeschirr abgedeckt ist. Die
Unterseite des Kochgeschirrs wird vom
System erkannt; ausschlieBlich dieser
Bereich wird automatisch erhitzt. Die
Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone
heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das Enl

und "==" oder "=""-Symbol blinken
abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen
Temperaturenstufen, wenn Sie ein
antihaftbeschichtetes (Teflon)
Kochgeschirr ohne bzw. mit nur wenig
Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen
Gegenstande, wie z. B. Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgeschirr auf der
Kochstelle; andemfalls werden diese
erhitzt.

Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.
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Falls sich unter Inrem Kochfeld ein
Ofen befindet und dieser in
Betrieb ist, kdnnen die Sensoren
des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld
ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit
magnetischen Eigenschaften (z.

B. Kreditkarten oder Kassetten)
vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Beleuchtete Kochzonen(Es ist bei
Ilhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

Die Kochzonen am Kochfeld werden
beleuchtet. Die Kochzonen werden nicht
beleuchtet, wenn das Kochfeld
abgeschaltet oder im
Bereitschaftsmodus ist. Wenn Sie das
Kochfeld einschalten, sollte die

Beleuchtung der Kochzonen aufleuchten.

Kochgeschirr auf der groBen
Kochzone verwenden

Das Kochgeschirr sollte beide Zentren
der groBen Kochzone abdecken.
Verwenden Sie die Kochzone nicht auf
andere Weise. Fur Kochgeschirr mit
groBem Durchmesser kdnnen die eine
groBe Kochzone verwenden, indem Sie
Kochzonen kombinieren. Sie kénnen die
groBe Kochzone auf zwei verschiedene
Weisen verwenden und zwar die linke
hintere und die linke vordere Zone.
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Kochfeld verwenden

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.



Bedienfeld
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Technische Daten 1 2 3

/7" Einstellbereich i : |

Yo (Temperaturregelung) P . © I
Ein-/Austaste % E
Tastensperre-Taste @ ®
Timer-aktivieren/deaktivieren- 00 |15
Taste 7 I

Schnellheiztaste/Hochleistungsei ! ' '
nstelltaste (Turboheizen) 4 5 6

TJ Automatisches-Garen-Taste : :

[lﬂ_ Stopptaste 1 Einstellbereich

[0  Breitkochzone-Auswahltaste * 2 Timer-Taste
Timer-erhdhen-Taste 3 Kochzonenanzeige
Timer-verringem-Taste 4 Kochzongnsymbol ()

EI\[E Aktive Kochfeldanzeige 5 Schnellheiztaste

ot Funktionssymbol ,Move* 6 Automatisches-Garen-Taste

N Hob & Hood Symbol * * (Variiert je nach Produktmodell.)
= WLAN-Symbol *

(Dleses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung.
Das Aussehen lhres Kochfeldes
kann je nach Modell etwas
abweichen.

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder BerUhrung der Sensortasten
hdren Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann
Funktionsstorungen verursachen.

Kochfeld einschalten
1.Bertihren Sie die "O"-Taste am
Bedienfeld.

Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.
Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.
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Wenn langere Zeit keine Tasten
("®"-Taste) betatigt werden,
schaltet sich das Geréat aus

Sicherheitsgriinden von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1.Bertihren Sie die "O"-Taste am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und

wechselt in den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol "H" oder "h"
nach dem Abschalten in der
Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jeweilige
Kochzone noch heif3 ist.
Kochzonen nicht berdhren!

Restwiarmeanzeige

Wenn das Symbol "H" in der
Kochzonenanzeige leuchtet, signalisiert
dies, dass die jeweilige Kochstelle noch
heiB3 ist und zum Warmhalten kleinerer
Speisen verwendet werden kann. Beim

Abkuhlen verwandelt sich das Symbol in

ein kleines "h".

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiBen
Kochzonen.

Kochzonen einschalten

voe; U
g'-o 15-' Q

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "W" ein.

» ,,Q“-Symbol in Kochzonenanzeigen.

2.Berlhren Sie den Einstellbereich der
Kochzone, die Sie einschalten
maochten, und wischen Sie mit lhrem
Finger Uber den Bereich.
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Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Berthren des Einstellbereiches
und indem Sie mit dem Finger dartber
streichen, wahlen Sie eine

Temperaturstufe zwischen ,,0% und
,15%.

Zusatzkochzonen kénnen
selbststéandig kochen. Dazu muss
fur die linke Zusatzkochzone die
Temperaturstufe fur die linke
hintere Kochzone eingestellt
werden; fur die rechte
Zusatzkochzone muss die
Temperaturstufe fUr die rechte
hintere Kochzone eingestellt
werden.

Kochzonen abschalten:
Eine ausgewahlte Kochzone lasst sich
auf zwei unterschiedliche Weisen
abschalten:
1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0“:
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten,
indem Sie deren Temperaturstufe auf

O einstellen.

2.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone:
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm
zugewiesene Kochzone selbsttatig ab.

Der Wert ,,0% oder ,,00“ erscheint auf
allen Anzeigen. Das Symbol "®"
verschwindet aus dem Display.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons berthren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.



Breitkochzone einschalten (Dieses

Merkmal ist optional. Es ist bei

Ilhrem Modell moglicherweise

nicht vorhanden.)

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "®" ein.

2.BerUhren Sie die Breitkochzone-
Auswahltaste

» 0 wird im Display der Kochzone vorne

links angezeigt und im 9_Ie|chen Display

erschelnt das Symbol "L

3 Durch BerUhren des Einstellbereiches
und indem Sie mit dem Finger dartiber
streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und 15.

» Sie kénnen die Temperaturstufe im

Einstellbereich beider Kochzonen

andem.

Beispielhaft wird dies anhand der
linken breiten Kochzonen
erlautert. Wenn sich auf der
rechten Seite des Kochfeldes
ebenfalls eine Breitkochzone
befindet, gelten die Anweisungen
auch fur die besagte Kochzone.

Breitkochzone einschalten, wenn
eine oder beide der linken
Kochzonen arbeitet (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei
Ilhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

Wenn eine oder beide linke Kochzonen
arbeiten, kdnnen Sie beide Kochzonen
durch Einschalten der Breitkochzone
kombinieren. Auf diese Weise kénnen
Sie eine breitere Kochzone mit
denselben Werten nutzen.

00 1 @ ;o

1.BerUhren Sie die Auswahltaste der
Breitkochzone, wenn eine oder beide
der linken Kochzonen arbeitet.
» Der geringere Temperaturwert der
zuvor gewahlten Kochzonen erscheint
im Display der Kochzone vorne links.
Wenn eine Timer-Dauer angegeben ist,
erscheint der Timer-Wert der Kochzone
mit dem nledrlgeren Wert im D|splay

.. O® o ©
@ @ @ 2 é;@ @} L3

go 5 O g0 1o
» Sie kénnen den Temperaturwert
anschlieBend andern, indem Sie die
gewUnschte Temperatur im
Einstellbereich beider Kochzonen
festlegen.

Wenn Sie die Taste der
Breitkochzone berthren, wahrend
die Breitkochzone aktiv ist,
werden die Kochzonen wieder
getrennt und abgeschaltet.

Breitkochzone abschalten: (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei
Ilhrem Modell moéglicherweise
nicht vorhanden.)
Die Breitkochzone lasst sich auf drei
unterschiedliche Weisen abschalten:
1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0“:
Sie kénnen die Breitkochzone
abschalten, indem Sie deren
Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.
2.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der Breitkochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die Breitkochzone
selbsttatig ab. 0 erscheint in der linken
Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der
Timeranzeige. Die Leuchte der "®"-
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Taste in der hinteren linken
Kochzonenanzeige erlischt.
3.Durch 3 Sekunden langes Berihren
des Breitkochzone-Symbols
Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3
Sekunden lang berthrt halten, wird die
Kochzone abgeschaltet.
"Autoflexi"-Modus (Aktivieren der
automatischen GroBflachen-
Kochzone)
Wenn der Topf wie unten gezeigt auf
mehrere Kochstellen gestellt wird, wird
der Modus "flexi" (GroBflachen-
Kochzone) automatisch aktiviert.
Driicken Sie einmal auf "0", um diesen
Modus zu verlassen.

Modelle mit beleuchteten
Kochzonen: (Es ist bei lhrem
Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)

A B
r 1 r 0
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Wenn die beiden separaten
Kochzonen (Abb. A) zu einer
GroBflachen-Kochzone verbunden
werden (Abb. B) schaltet sich die
mittlere Beleuchtung ab. Wenn
die GroBflachen-Kochzone wieder
in zwei separate Kochzonen
unterteilt wird, schaltet sich die
mittlere Beleuchtung wieder ein.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)
Mit der Turboheizen-Funktion kénnen
Sie bei maximaler Leistung erhitzen. Wir
raten davon ab, diese Funktion langere
Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei
samtlichen Kochzonen genutzt werden.
Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle
der Betriebszeitgrenzen) abgelaufen ist,
schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen direkt auswahlen:
1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "@©" ein.
2. Bertihren Sie die Taste "@".
Die Kochzone, die aktiviert wurde,
arbeitet mit maximaler Leistung und das
animierte Turboheizen-Symbol "X
erscheint im Display der Kochzone.
» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl.
Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die
Kochzone ab.
Turboheizen bei aktiver Kochzone
auswahlen:
1.Bertihren Sie ,"@"*, wahrend das
Kochfeld eingeschaltet und die
entsprechende Kochzone aktiv ist.



Der Booster kann nur fUr eine der
Zonen auf derselben Seite (links
oder rechts) aktiviert werden. Falls
eine der Kochzonen auf derselben
Seite bei einer bestimmten
Temperaturstufe arbeitet, kann
der Booster nicht fUr die andere
Kochzone auf derselben Seite
eingestellt werden. Wenn die
groBe Kochzone aktiv ist, kann
der Booster nicht fur diese
Kochzonen eingestellt werden.

2.Die ausgewahlte Kochzone arbeitet
nun mit maximaler Leistung, 3
Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der
Turboheizen-Zeit schaltet die
Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurtick, die
ausgewahlte Temperaturstufe wird
angezeigt.

Hochleistungseinstellung

(Turboheizen) vorzeitig

ausschalten:

Durch Bertihren der "@"-Taste l4sst

sich die Turboheizen-Einstellung

jederzeit abschalten.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen

unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1.Beriihren Sie "®" zum Sperren des
Bedienfelds 3 Sekunden lang.

Falls bei aktiver Tastensperre Tasten

betatigt werden, blinkt die

Anzeigeleuchte der Taste "®".

Die Tastensperre lasst sich nurim
Betrieb einschalten. Bei aktiver
Tastensperre reagiert das
Kochfeld nur noch auf die Taste
"@". Falls andere Tasten bertirt
werden, blinkt die Anzeigeleuchte
der Taste "®" und zeigt damit an,
dass die Tastensperre aktiv ist.
Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre abschalten, missen
Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes
wieder autheben.

Tastensperre abschalten

1.Halten Sie die Taste "8" 3 Sekunden
lang gedruckt.

Ein Signalton erklingt zur Bestatigung.

Die Anzeigeleuchte der Taste "®" erlischt,

das Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen.

Sie mussen bei der Zubereitung nicht

standig in der Nahe des Kochfeldes

bleiben. Die Kochzone schaltet sich am

Ende der von lhnen ausgewdhlten Zeit

automatisch aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "W" ein.

2.,0“ erscheint in den
Kochzonenanzeigen.

3.Erhéhen Sie die Stufe der Kochzone,
die Sie einschalten mochten.

4.BerUhren Sie zum Aktivieren des
Timers die Taste "®".

,00“ erscheint im Display der jeweiligen
Kochzone.
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5.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten "®" und "@" ein.

» Bertihren Sie "®" zum Bestétigen der

Einstellung. Wenn Sie "®" nicht

berdhren, wird die Einstellung nach

einigen Sekunden automatisch

abgebrochen.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Wiederholen Sie die obigen

Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen, flr die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mdchten.

Der Timer kann erst dann
eingestellt werden, wenn zuvor
Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit

schaltet sich das Kochfeld automatisch

ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch

BerUhren einer beliebigen Taste

abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers

arbeitet das Kochfeld mit der zuvor

eingestellten Temperaturstufe bis zum

Abschalten weiter.

Der Timer lasst sich auf zwei

unterschiedliche Weisen vorzeitig

abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit auf

,00“ abschalten:

1.Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mochten.

2.Wahlen Sie den Timer der Kochzone
durch Beriihren der Taste "®".

26/DE

3.Verringern Sie den Wert durch
Berlhrung der Tasten "®" und ",
bis ,,00“ im Display der relevanten
Kochzone angezeigt wird.

2-Timer abschalten, indem Sie seine

Taste etwa 3 Sekunden berthren:

1.Berlihren Sie die Taste "®" der
relevanten Kochzone 3 Sekunden lang;
"®" erlischt vollstandig und der Timer
wird abgebrochen.

Automatische Garfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie schnell

bei 3 verschiedenen Stufen garen.

1.Warmhalten

2.Sieden

3.Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "O" ein.

2.Bertihren Sie die Taste ,"0" der
Kochzone, an der Sie die
automatische Garfunktion aktivieren
mochten.

3.Die entsprechende Kochzone wird
nach der ersten Berthrung bei der
Warmbhalten-Stufe aktiviert. Das
Symbol " P "und "LJ" wird angezeigt.

4.Die entsprechende Kochzone wird
nach der zweiten Berdhrung bei der
Sieden-Stufe aktiviert. Das Symbol " P
"und" U wird angezeigt.

5.Die entsprechende Kochzone wird
nach der dritten BerUhrung bei der
Braten-Stufe aktiviert. Das Symbol " P
"und" " wird angezeigt.

» Die Kochzone arbeitet bei der

Automatisches-Garen-Stufe.

Automatische Garfunktion durch

Timereinstellung

1.Wahlen Sie die gewlnschte
Automatisches-Garen-Stufe durch
Bertihren der ,"C3"“-Taste der
entsprechenden Kochzone.



2.Beruhren Sie zum Akltivieren des
Timers die Taste "®".
» Die Symbole ,00* und "®" leuchten
an der Kochzonenanzeige.
3.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten "©®" / "®" ein.
» Die Kochzone arbeitet nun mit der
zuvor ausgewahlten Automatisches-
Garen-Stufe weiter, bis der Timer ablauft.
» Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab, ein Signalton erklingt. Den Signalton
koénnen Sie durch BerUhren einer
beliebigen Taste abschalten.
Automatische Garfunktion
abschalten
1.Sie kdnnen die entsprechende
Kochzone komplett abschalten, indem
Sie zum Abbrechen der
automatischen Garfunktion die Taste
"D« drticken.
2.Wenn die Kochzone bei einer
bestimmten Stufe arbeitet und die
automatische Garfunktion
abgeschaltet werden soll, stellen Sie
durch Berthrung der Tasten @/ ®
" die gewlnschte Temperatur ein. Die
Kochzone arbeitet nun mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe weiter.
Falls der Timer zuvor eingestellt wurde,
wird die eingestellte Garzeit nicht
abgebrochen und das Gerat lauft bei
der eingestellten Temperatur weiter.
Verschieben-Funktion verwenden
Diese Funktion vereinfacht den schnellen
Wechsel zwischen verschiedenen
Kochstufen durch Verschieben des
Kochgeschirrs, ohne dass Sie auf das
Bedienfeld zugreifen missen. Dadurch
mussen Sie die Temperatur nicht jedes
Mal erhéhen oder verringern.

Zur Aktivierung der Verschieben-
Funktion darf das Kochgeschirr
nur eine oder zwei Kochzonen
abdecken.

So aktivieren Sie die

sVerschieben“-Funktion:

1.Beruhren Sie "®©" zum Einschalten
des Kochfeldes.

2.Stellen Sie Ihr Kochgeschirr
entsprechend der gewlnschten
Anfangsstufe auf die linke oder rechte
Kochzone. Stellen Sie sicher, dass es
beide Kochzonen abdeckt.

3.Bertihren Sie zweimal "O".

» "0 und "=I" schalten sich ein, was

anzeigt, dass die ,Verschieben*-

Funktion aktiviert wurde. Jetzt brauchen

Sie fur die gewinschte Kochstufe das

Kochgeschirr nur auf die andere

Kochzone zu schieben. Diese Funktion

ermdglicht Ihnen einen schnellen

Wechsel zwischen 3 Kochzonen:

e Stufe 3 (Warmhalten): Wenn Sie lhr
Kochgeschirr auf den hintersten
beiden Kochzonen der linken und
rechten Kochzone platzieren, arbeitet
das Kochfeld bei Stufe 3.

Stufe 3

¢ Stufe 8 (Sieden): Wenn Sie |hr
Kochgeschirr auf den mittleren beiden
Kochzonen der linken und rechten
Kochzone platzieren, arbeitet das
Kochfeld bei Stufe 9.

27/DE



Stufe 8

e Stufe 15 (Braten): Wenn Sie |hr
Kochgeschirr auf den vorderen beiden
Kochzonen der linken und rechten
Kochzone platzieren, arbeitet das
Kochfeld bei Stufe 15.

Stufe 15

Bei Verwendung der
,verschieben“-Funktion kann der
Timer fur die Kochzonen nicht
Genutzt werden.

Befindet sich eine Pfanne auf der
jeweiligen Zusatzkochzone, kann
die Funktion ,Bewegen* nicht
genutzt werden.

Falls das Kochgeschirr drei
Kochzonen abdeckt, wird die
»Verschieben“-Funktion
abgebrochen.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie alle an
einem Kochfeld aktiven Funktionen (mit
Ausnahme des Timers) stoppen.

Falls Timer gestartet wurden,
laufen diese auch beim Stopp
unbeeinflusst weiter.

0)

1.BerUhren Sie im laufenden Betrieb die
Taste "lII".
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Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei

minimaler Stufe weiter.

2.Durch erneutes BerUhren der Taste "II"
werden sadmtliche abgeschalteten
Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei
erhalten.

Wenn die Stopptaste gedriickt
wird, erscheint das Symbol " in
den Displays der Kochzonen, die
vor Betéatigung dieser Taste aktiv
waren.

Energieverwaltungs funktion

lhr Gerat verfugt Uber eine
Energieverwaltungs funktion. Mit dieser
Funktion kénnen Sie die
Gesamtleistungseinstellung andern, die
der Walzfraser ziehen wird. Es gibt 9
verschiedene Ebenen fur die
Energieverwaltungs funktion.
Energieverwaltungsfunktion -
einstellbare Gesamtleistungspegel

P ,

P2 2,4 kKW
P3 3 KW
P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Mit den Kochzone Ausschaltposition,

1.Bertihren Sie die Taste "®" um das
Kochfeld einzuschalten.

2.Berlhren Sie die linke hintere
Kochzone "®", dann die linke vordere
Kochzone "®" und schlieBlich die "I" -
Taste, ohne den Finger zu heben. Der
Ton ertodnt, wenn jede Taste berthrt
wird.



3.Die auf der linken hinteren
Kochzonenanzeige eingestellte
Leistungsmanagement-Ebene und der
Gesamtleistungswert dieser Ebene
erscheinen auf der linken vorderen
Kochzonenanzeige. Horen Sie auf, die
3 Tasten zu berthren, nachdem die
Werte erscheinen.

4.Wechseln Sie zwischen den Stufen
durch Berthren der Taste "II' und
stellen Sie den Gesamtleistungswert
ein, den Sie einstellen méchten.

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste "O" und schalten
Sie den Brenner aus. Der von lhnen
eingestellte Gesamtleistungswert wird
aktiviert.

Je nach eingestellter
Gesamitleistungsstufe kdnnen die
Temperaturstufen, die Sie den
Kochzonen geben kénnen,
variieren. Abhangig von der
Leistungseinstellung des
Kochfeldes kann das den
Kochzonen zugeordnete
Temperaturniveau automatisch
sinken. Dies ist kein Fehler.

Induktionskochzonen sicher und
effektiv einsetzen

Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das Kochgeschirr
selbst. Daher bietet es im Vergleich zu
anderen Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich
nicht.

Ihr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird
automatisch erkannt, auf welcher
Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort
erzeugt, wo das Kochgeschirr mit
der Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewdhrleistet.

Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet.
Wenn Sie bei einer oder mehreren
Kochzonen das Abschalten vergessen
sollten, werden die Kochzonen nach
Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe
Tabelle 1) automatisch abgeschaltet.
Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperaturstufe
abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe
angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese
Weise abgeschaltet wurde, kann sie
natUrlich auch wieder eingeschaltet
werden.
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Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 4

7 3

8 3

9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Schnellaufheizu | 10 Minuten
ng

P1 6
P2 1,5
P3 1
Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz

gegen Uberhitzung bieten. Folgendes

gilt bei Uberhitzung:

¢ Aktive Kochzonen kdnnen
abgeschaltet werden.

¢ Die Temperaturstufe kann verringert
werden. Dies wird allerdings nicht

angezeigt.
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Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.
Falls Uberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System
sofort die Stromversorgung; das
Kochfeld schaltet sich aus.
Waéhrenddessen erscheint "E" oder "F"
auf der Anzeige.

Prazise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist,
dass das Induktionskochfeld umgehend
auf die Befehle reagiert. Es andert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindem, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.

Gerauschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb

Gerausche aus. Diese Gerausche sind

normal und beim Kochen mit Induktion

typisch.

¢ Je héher die Temperatur, desto
markanter das Gerausch.

¢ Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

¢ Aufgrund der Funktionsweise wird bei
geringen Stufen ein reguléares
Gerausch beim Ein-/Ausschalten
ausgegeben.

¢ \Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt
wird, kann dies Gerdusche
verursachen. Sobald Sie Wasser oder
Lebensmittel hineingeben,
verschwindet auch das Gerausch.

¢ Der Lufter, der die Elektronik kihlt,
gibt Gerausche aus.



Fehlercodes/Griinde und mogliche Losungen

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er

E 22 . - . abgekuhlt ist. Der Fehler muss

E 26 Induktionsherd ist Uberhitzt. behoben sein, wenn die
Temperatur des Herdes unter die

Grenzwerte fallt.

Eine oder mehrere Tasten
werden langer als 10

Sekunden gedfiickt Das Problem wird behoben, wenn

Sie |hre Hand vom Herd nehmen.

gehalten. .
£ 46 Ein Objekt bleibt auf dem D2 Pg’b'eé“ g“”islgeh‘)b?r.‘ ein
Bedienfeld oder die wenn cas Bedienteld gereinig
, wird.
Steuerung ist Dampf
ausgesetzt.
Ein fUr die Induktionsheizung Der Fehler ist zu beheben, wenn
E 47 geeigneter Topf wird nicht ein fur die Induktionsheizung
verwendet. geeigneter Topf verwendet wird.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E1-E15 Kommunikationsfehler am  betreiben Sie es nach 30
Induktionskochfeld. Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E16-E 21 Temperatursensorfehler am  betreiben Sie es nach 30
Induktionskochfeld. Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E 23 Softwarefehler am betreiben Sie es nach 30
E 24 Induktionskochfeld. Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E o5 LUfterbetriebsfehler am betreiben Sie es nach 30
Induktionskochfeld. Sekunden wieder. Wenden Sie

sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
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Hardwarefehler der
E31-E45 elektronischen Platine am
Induktionskochfeld.

Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E 48
E 49
E 51

Sensorfehler am

Induktionskochfeld.

Sensorausrustung muss fur die
Betriebsbedingungen kompatibel
gemacht werden. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem emeut auftritt.

Eb2-Eb57

Hochtemperaturfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er
abgekuhlt ist. Der Fehler muss
behoben sein, wenn die
Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte fallt. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem erneut auftritt.

Falls die Oberflache des

Sensorbedienfeldes Wasserdampf
ausgesetzt ist, wird das gesamte

Kontrollsystem deaktiviert; ein

Signalton wird ausgegeben und E

blinkt im Display.
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Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber.
Moglicherweise die Warmnmung einer
Funktionsstorung ausgegeben.

Kochgeschirr darf nicht auf dem
Sensorbedienfeld platziert
werden.



B Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlckbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riuckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwolle und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.
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Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.
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Problemlésungen

¢ \Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus odé?
ziehen sich zusammen — dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
oder Sicherung abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschlieBend wieder
anschlieBen.

¢ Der Uberhltzungsschutz ist aktiv. >>> [assen Sie das Kochfe/d abkdhlen.
¢ Das Koch

¢ Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>>
Prifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prufen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

» Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkuhlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

* Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

* Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den

stérenden Gegenstand vom Bedienfeld herunter

eingeschaltet ist

e |hr Kochgeschlrr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prufen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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