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Komr kenminis!

KypMmeTTi TyThIHYIIBI,

Beko enimin TanaranbiHp3Fa paxMeT. bi3 oHIMIHI3IIH )KOFapsl camaia JKIHe 03bIK
TEXHOJIOTHSIMEH JKacajia OTHIPHII, Ci3Te ¢H KAaKChl OHIM/IUIIKTI KAMTaMachl3 €TKCHIH KaJlaiiMBbI3.
CoHJIBIKTaH OHIM/II TTaliiaaHap albIHIa, OChl HYCKAYJIBIKTHI )KOHE OCpIIreH Ke3 KelreH 6acka
KY)KaTThl MYKHUSIT OKBII IIBIFBIHBI3.

Ocpl maiigananymsl HYCKAYJIBIFBIHIA KOPCETUITeH OapibIK aKmapar MeH eCKepTyJIep i eciHizne
cakTasp3. Ockliaiia, 031Hi3/1 )KoHEe OHIMIHI3I OPBIH aTybl MYMKIH KayiNTepIeH KOPFaiChI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFBIH CaKTaHbI3. OHIMII Oacka Oipeyre OepceHi3, OHbI HYCKAYJIbIKIICH
Oipre OepiHi3. By HycKayJIbIKTa OHIMIHI3AIH KeNUIAIK MIapTTaphl, aliaanaHy jKoHe aKayap/ bl
JKOI0 dficTepi OepiireH.

Ocsbl naiigagaHynIbl HYCKayJIbIFBIHAAFBI Gerijep “koHe 0JIapAbIH CHIIATTAMAIAPBI:

©umimre HeMece KapakaTka cebern 60Tybl MyMKiH Kayil.

@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
E

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeriM KeKe JkapakaT HeMece
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH

KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece

aybICTBIPMaHbI3.

® OHIMIe elKaHAal TEXHUKAIBIK
e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

® byJ1 eHIM YiiJie KoJIJaHyFa
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.

® OHiMI Oakmanap/a,

OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK

xepiiepae nangananoanpiz. by

OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE

TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka

J1a KYMBIC OeMenepineri

YKYMBICKEpJIEp acyHniHe

nanganaHyFa apHaJFaH.

ECKEPTY: byx eHimMai Tex

TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa

narganany kepek. OHbl OeIMeH1

KBUIBITY CHSKTHI Oacka

MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa

0OoJIMaiibI.

e [lemri Tarammapasl xki0it, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

® byJ1 OHIM/II JKaiIbl JKBUIBITY,
BIIBICTHI KBUIBITY, CYIATUICPIl
HEeMece KUIMIepAl TYTKAChIHA 1Ty
apKBUIBI KENTIpy YIIH KOJJIaHyFa
OoJIMaiiabI.
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1.2  Baaanap, auci3
aJaMap KoHe Y
JKAHyapJapbl
Kayincizairi

A\

® by enimJi 8 HeMece o1aH
JKOFaphI sKacTarbl Oananap xoHe
(bU3HUKAIBIK, CEHCOPJIBIK HEMECE
aKpLI-0M KaOlJaeTTepi JaMbIMaFraH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKETKUTIKCI3 agamaap Oakpliayia
OonraH xaragaiga HeMece
Kayirci3 nanjaaiaHy jKoHe
KayirnrTep TypaJibl HYCKAYJIbIK
JKYPTi3UIreH Karaaiga
rarmagaHa ajajibl.

¢ bananap eHIMMEH OWHaMaybl
kepek. KanaranalTelH agam
OonMaca, Oanaap Tazaay JKOHE
TEXHUKAJIBIK KbI3MET KOpPCETy
JKYMBICTApbIH kKacamaybl THIC.

¢ bakpliayma ycraamaca HeMece
KKETTI HYCKayJapabl aiMaca
oW1 eHIMII (PU3HKAIIBIK,
CEHCOPJIBIK HEMeCe aKbLI-Oi
KaOlIeTi meKTeysi agaMaap
(conbry iminae Gamamap)
naiganandaysl Kepek.

¢ bananapabsiH OHIMMEH
OlfHaMaybIH Kajarajiay KaKer.

® DyIeKTp OHIMAepi Oananap MeH YH
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMaybl, OFaH MiHYyi
HeMece iIIiHe KipMeyi THic.

¢ bananap KoJ *KeTKi3e ajJaThlH
3aTTapjbl OHIMIe KOMMaHbI3.

e ECKEPTY: Ilatiganmanran xe3ze,

OHIMHIH KOJDKETIMI1 OeTTepi
KbI3aJIpl. bamanapaer eHiMre
KiOepMeHi3.

¢ Kanrama marepuaigapbiH
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xepae cakraHpl3. JKapakar amy
KOHE TYHIIBIFY Kaymi Oap.

® Ecik ambsIK 00JIFaH Ke3Je OraH
ayblp 3aTTapAbl KOMMaHBI3 )KOHE
OananapIbIH OTBIPYBIHA JKOJI
O0epmeHi3. by memrin
ayJlapblIybIlHa HEMECe €CIKTIH
UIMEKTepiHEe 3aKbIM KeNTipyl
MYMKIH.

® bananapapIH Kayinci3airi yiiH
OHIM/II KAJIBIPY/IBIH alAbIHIA
KyaT allbIpbIH a)KBIPATHII, OHIM/I1
KYMBIC ICTEMEWUTIH Kyiire
KENTIpiHi3.

A1 .3 DuekTp Kayincizmiri

® OHIM/II dJIeTTEr] TaKTaNIIa[a
KOPCETUITeH HOMUHAJIIBI TOKKA
colikec KeleTiH
CaKTaHBIPFBILIIICH KOPFaJIFaH
JKepre KOChUIFaH pO3eTKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOH/IBIPFBICHIH OUTIKTI
AJIEKTPILITre TANCHIPHIHBI3.
XKeprinikti / YATTBIK epexernepre
coiikec eHIM/II xKepre
TYHMBIKTaYChI3 MalijanaHOaHbI3.

® OHIMHIH IIAHBIIIKBICKI HEMECe
3JIEKTP KOCHUIBIMBI OHAM
KOJDKETIM/I JKepae 00Tybl Kepek
(oHIa TUIMTAHBIH KAJBIHBI OJIApPFa
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ocep ermeiini). Erep Oyi1 MymkiH
Oonmaca, eHIM KOCBUIFaH JIEKTP
KOHJIBIPFBICHIH/IA
AIIEKTPTEXHUKAJIBIK HOpMaJapFa
colikec KeNeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
QXKbIPAaTaThIH MEXaHU3M
(caKTaHIBIPFBII, KOCKBIIII,
HepHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIII
koHE T.0.) 0OJTyBI KepeK.
OpHatkaH, )KeHJETeH KoHe
TacbIMaJIIaraH Ke3HIE OHIM
po3eTKara KOChIIMayhl Kepex.
OHIMII oeTTerl TaKTanmaga
KOPCETUITeH KepHEY MEH KUK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

Erep enimze Kyat xabeni
0onmaca, Tek «TeXHUKaIbIK
cunarramanap» OemiMiHze
KOPCETUITeH KyaT KabemiH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat ka0eniH eHIMHIH acThIHA
YKOHE apThIHA KaObICTBIPMaHbI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. KyaT xabeni
MaibIciaybl, MBDKBIIMAYBI JKOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.
ITaliganagpln xaTKaH Ke31e,

® DnekTp KalOenbaepiH NeITiH

ecirine KpICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap/ibl BICTHIK OETTEPAiIH
YCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
0o1maca, KbICKa TYUBIKTATYBI
HOTHXKECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpbI, 6pTKe
OKeJyl MYMKIH.

Tex TynHycka kabenbai
nalananelHb3. Kecliren Hemece
3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
HEMece apajblK Kabenbaep/ii
naygananOaHbI3.

Erep kyat xaOeni 3aKbIMIaNFaH
00J1ca, OHBI BIKTUMAJ KayinTiH
aJIJIbIH aJly YIIH eHAIpYIIi,
YOKIJIETT1 KbI3MET HEMece
UMIIOPTTAYIITBI KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYbI
KepekK.

ECKEPTY: IlewmriH mameia
aybICTBIpMac OYpbIH, JIIEKTP
TOTBIHBIH COFY KayIiH
OonapipMay YLIIH ©HIM/I1 3JIEKTp
KEJTICIHEH aXbIpaTyIbl
YMBITIIAHbI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaH CYBIPHII ANBIHBI3
HEMECe CaKTaHAbIPFBIII
KOpaObIHAH CaKTaHIBIPFBIIITHI
eI PiHI3.

TUTMTAHBIH aCTHIHFHI O€Ti /e
Kb13a/1b1. Kyart ceiMaapsl
ACTBIHFBI OETKE THII KeTIeyi
KEpEeK, KOChUIbICTAp 3aKbIMIATybI
MYMKIH.

Erep ci3ain eHiMiHI3Ae KyaT Kabei

Me€H IITerceb Ooica:

® OHiM/1 OocaThIIFaH, YsIaH
IIBIKKAH, CBIHFaH, JIac,
MaiinaHraH, CyMeH (MBICAJIB,
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JKUHAKTAYBIIITAH aFbIIl KeTYyl
MYMKIH Cy) jKaHacy Kayi 6ap
pO3eTKara KOCIMaHbI3.

® AiBIpAbI €IIKAIIAH CY KOJIMEH
ycramaHbi3! Emkamian amanbt
CBIMBIHAH TApPTHIN CYbIPMaHBI3,
OHBI OpKAIllaH alllaHbIH 0achlH
YCTaIl CYBIPBIHBI3.

e Jlora maiina Goamaysl YIIiH
OHIMHIH alllachl po3eTKara
MBIKTAIl )KaJIFaHFaHbIHA KO3
JKETKI31HI3.

A1 4 Taceimananay

Kayincizairi

® OHIM/II TaChIMaJIIayIbIH
QIJIBIH/Ia OHBI KyaT KO31HCH
QXKBIPATHIHBI3.

® OHIM aybIp, OHIM/II KEMIHJIE €Kl
ajiaM OOJIBII TaChIMAaJIIaHbI3.

® OHIM/II TackIMaJliay HEMece
KBUDKBITY YIIIH €CIKTi KoHe/
HEMece TYTKAHBI Tai1aaHOaHbI3.

® OHIMHIH YCTIHE €Il Hopce
KOMMaHBI3 JKoHE OHIMJ1 TIrHEH
TachIMaJITaHbI3.

® OHIM/II TachIMaJIIay KEepeK
OoJsrraH/Ia, OHBI KOMIPIIIK
OpAyBIIIIEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OPaHBI3 KOHE
YKAKChUIAIl CKOTYIICH TapTHITT
OpaHbI3. AJIBIHATHIH HEMECe
KUMBUIJTAUTBIH OOJIICKTEPTIH
YKOHE OHIMHIH 3aKbIMIaHYbIHBIH
aJIJIBIH ajly YIIiH OHIMII
YKAKChUIAIl CKOTYIICH TapTHITI
OpaHBbI3.

® OHIM TacbIMal1ay Ke3iHze
3aKbIM/IaHaHOaFaHbIH TEKCEPY
YILiH CBIPTHIH JKaKChUIaN Kapam
IIBIFBIHBI3.

A1 .5 Opnuary ke3ingeri
Kayincizaik

® OHIM/II OPHATY/IBIH aJIbIHIA
OHBIH 3aKbIMJIAHYBIH TEKCEPIHI3.
Erep enim 3akpimaanran Ooiica,
OHBI OpPHATIAHBI3.

® OHIM/II KBUTY KO37epiHe
(pagmaTopinap, memrep xoHe T.0.)
YKaKbIH KOMMAaHBI3.

® OHIMHIH OapJIbIK XKEJIJETKIII
apHaJIapbIH aIlbIK YCTaHbI3.

® KbI3BIIT KETIeC YIIiH KYPBUTFBIHBI
COHJIIK €CIKTEp/IiH apThIHA
opHaTyra OoIMaibl.

Haiipnanany

é 1.6
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KEeiH OHIMHIH
OIIIPIITCHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® Erep ci3 KYPBUIFBIHBI Y3aK YaKbIT
nargananoacaHbI3, albIpPbIH
PO3eTKaaH CYBIPHII aJIbIHBI3
HEMEeCE CaKTaHIbIPFBIII
KOpaObIHAH CaKTaHIbIPFBIIITHI
OIIIPiHI3.

® Axayibl HEeMece 3aKbIMIaJIFaH
eHIM/II nanganan6anp3. by
Karaaiaa eHiMHIH 3JeKTp / ra3
KOCBUTBIMJIAPBIH a)KbIPAThIHBI3
YKOHE YOKUIETTI KbI3METKE
KOHBIpAY IIaJIbIHBI3.
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® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKaPBUIBII KETCE, KYPhLIFbIHBI
maniajganOaHbI3.

® Bip Hopcere KoJI KeTKi3y YIIiH
Hemece Oacka cebenTepMeH
OHIMIe MiHOCH]I3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
’KOHE/HeMece eCipTKiHI KOJaaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKamnaf mnaigananOanb3

® [licipy ailMaFbIHIAFbl KaHFBIII
3aTTap OpPTEHIN KeTyl MYMKIH.
Etrkarian y»aHFbIll 3aTTap Ibl
micipy aiiMarbIH/a CAaKTaMaHbI3.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
allIKaH/1a JKOHE JKalKaH1a
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: OnimHuig
KOJDKETIM1 OeiKTepi
nanmagsadraH Ke3J€e bICTHIK
0omanpl. OHIMIE JKOHE KbI3JIBIPY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

JeiiHri Oananap eHiMre
epeceKTepAiH KaJaralayblHChI3
KaKbIH/IaMaybl KepEK.

® JKanFbilin / KapbUTFBILI
MaTepuanaapabl OHIMHIH KaHbIHA
KOIMaHbI3, OTKEH1 OHBIH KYMBIC
icTen TYpFaH Ke3ze ImeTTepi
BICTBIK OOJIaIbI.

® by HIBIFyBl MYMKiH
0OOoJIFaHABIKTaH, [EIITIH eCIirlH
ammanei3. By Komabl, 6eTTi KoHe/
HeMece K3/ KyHIipyl MyMKiH.

® JKympbIc icTen TypraH Ke3/ie eHiM
KBI3BIN KeTyl MYMKiH. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® ABBIK-TYJIKTI BICTHIK TEIITKE
cajraH, TaFraMJIbl bICTBIK IICIITECH
aJFaH Ke3JIe JKOHE T.C.C.,
OpKalllaH BICTBIKKA TO31M/Ii Tl
KOJIFarTapblH KOJIJIAaHBIHBI3,

A1 .8  Kepek-xkapakrapabl
nagajany

® ['pusnb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM cepeliepre ayphic
OpHAaJIaCThIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmapatrTel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» O6eyiMiHeH KapaHBbI3.

¢ Kepek-xapakrap KYpbUIFBIHBIH
€cCiri )KaObUIFaH Ke3JI€ €CIKTIH
OIHEeT1H 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.
OpKallaH KepeK-KapaKTrapbl
nicipy OeTiHIH HIeTIHE KOWBIHBI3.
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A‘I .9 Iicipy ke3ingeri
Kayincizaik
® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK
CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.
[Ticipy aliMaFbIHIaFbI TaMaK,
KaJIbIKTapblHAH, MalIaH jKoHE
T.C.C. ©pPT HWILIFybI MYMKIiH. [licipy
aNJIbIH/Ia OCBIHAN YIIKEeH
JaCTaHYAbl KOUBIHBI3.
Tamakran ynany kaymi: [Ticipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl memrte 1 cararTan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.
[TemmTe x&aOBIK KOHCEPBIIEP MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThifa maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.
Maii oTKI30€elTiH Kara3abl JKoHE
a3blO-TYJIKTI bIIBICKA HEMECE
TMENIKe apHaJFaH KYPbUIFbIFa
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KOHE
T.0.) OPHATACTHIPHII, AJIJIBIH aja
KBI3JIBIPBLIFAH TMENIKe CaIbIHBI3.
[TemTiH KpI3ABIPY JIEMEHTTEPIHE
THII KeTy KayIiH OonapipMay
YILIiH KepeK-)KapaKTap/iaH HeMece
KOHTEHHEpIeH WIbIFbIN TYpPFaH
Mal ©TKI30eHTiH KaFra3bIH apThIK

OOJIIKTEPIH aJIBIT TACTAHbI3.
KK /9

[Naligana"gaTelH Mail ©TKI30EUTIH
Karas/ia KepceTuIreH
MaKCHMaJJIbl anjanany
TeMIIepaTypachbiHaH KOFAPHI
0OJIATBIH MEIIT
TEMIIEpaTypPachbIHIa Maii
OTKI30EHUTIH Kara3anl €IIKAIaH
naigananoans3. Emkaman
NemTiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTiH
Kara3 KOoMMaHBbI3.

TabakTap/sl, BIABICTAPIBI HEMECE
ATFOMUHHNA (OJTBTaHbI TEIITIH
TYOiHE TiKesel KOMMaHBbI3.
JKvHakTanraH KbLTy TEIITIH
TYOiH 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.
['punbai sxacaraH Ke3Je MelTiH
eciriH ka0bIHbI3. bIcThIK OeTTep
KYHiKTepre oKeixyi MyMKiH!
['punbre xapaMchbI3 Taramaap epT
KaymiH TyabIpaasl. [ punsae Tex
TPUJIBAIH BICTBIK OTHIHA COMKEC
KeJIeTIH TaFraMIapAbl MiCipiHi3.
ConbiMeH Oipre TaramJbl THIM
aJIbIC, TPUJIB/IIH aPTKBI )KaFbIHA
KOMMaHbI3. byJl €H BICTBIK aiiMak,
COHJIBIKTaH MaMIIbl TaFaMaap
OPTEHII KTyl MYMKiH.

1.10 TexHHMKAJBIK KbI3MET
KOpPCeTy JKoHe Ta3ajiay
Kayinci3airi

® OHiMAI Ta3anamac OypbIH

OHIMHIH CaJIKbIHAAYBIH KYTiHI3.
blcthik O6eTTep KyHikTepre okenyi
MYMKiH!



® OHimI cybl ce0y HeMece Tery
apKBUIBI SIIKAIIaH )KyMaHbI3!
DJeKTp TOFBIHBIH COFY Kaymi Oap!

® OHiml Tazanay yuIiH Oy
Ta3aJarbIIITAP/IbI
naiianan6anp3, ce6ebdi Oy
AIIEKTP TOTHIHBIH COFYbIHA OKEIy1
MYMKIH.

e TyMmarnemTiH eciriniy olHerin/
(6ap Gosica) TyMIaneImTiH
JKOFapFhI €CITiHIH OWHEeT1H
Ta3anay YUIiH KaTTbl a0pa3uBTi

Ta3apTKBIIITAP/Ibl, METAII
KBIPFBIIITAP/IbI, METAIT
KBIPFBIIITAP/IbI HEMECE aFapTKbIII
MaTepHanAapAbl NaiananoaHbI3.
byn Marepuannap mbIHbI
OeTTepre chi3aT TYCyiHE JKOHE
CBIHYBIHA QKEJyl MYMKIiH.

® backapy maHesiH opKallaH Tasa
YKOHE KYpraK ycTaHbl3. bliranasl
XKoHe Jac oetrtep
(byHKUMSTApABIH )KYMbBICHIHA
Mocene TyAbIPYbl MYMKiH.

2 KopiuaraH OpTara KaThbICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap TypaJjibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTuBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHE
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Ka/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK xababik (WEEE)
KIaccuUKanusACHIHBIH Oenrici 6ap.

Byn eniM kalita maiigananyra

0OJIaTHIH JKOHE JKOIOFa KeJIeTiH

JKOFapHI camnajbl OeNIIeKTep MeH

MaTepHaIapiaH KacaFaH.

Oiirce 1e, KpI3MeT Mep3iMi

L AsKTaIFaH/1a, OHIM KaJIbIFbIH

yiizeri koimMri Hemece 6acka KajaIbIKTapMeH
Oipre TacramaHb3. OHBI AJIEKTP JKOHE
UIEKTPOHIBIK JKaOBIKTHI )KOSTHIH KHHAY
ITyHKTiHE aibln O6apeiHbI3. JKuHay myHKTiNEpi
TypaJjbl aKIapaTThl XKEePriTiKTi SKIMIIITIKTeH
cypaHpI3. KypbUIFBIHEI THICTI TYp/e KOKBICKA
JIAKTBIPY KOpIIAFaH OpTara jKOHE aJaMaapbIH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJI TePIC calgapIsl
OOJIIBIPMAITTBI.

ROHS nupexTuBachIHbIN TadaNTAPHIHA
calikecTiK:

Ci3 catein anrad eniv EU RoHS
nupekruBacbiabid (201 1/65/EU) Tanantapsina
caif. bBys1 qupeKkTHBaaa KOpCEeTIAreH 3UsHIbI
JKOHE THIMbIM CaJIbIHFaH MaTepUaIap bl
KaMTBIMaiIbl.

2.2 Kanrama TypaJjibl aKknapar

OHIMHIH KanTama MaTepHaliapbl YITTHIK
KOpIIaraH opTa Typajibl epekenepre cail KaiTta
eHzeyre OOIaThIH MaTepuanAapAaH KacalFaH.
Kanrama KanabIKTapslH TYPMBICTHIK HEMECe
0acka KalasIKTapMeH Oipre TacTaMaHbI3, OHBI
JKePriTiKTI OMITiK OenrijereH KanTaMma
MaTepHaNIapbIH )KUHAY OPBIHAAPHIHA
amapbIHBI3.

2.3 DHeprusiHbl YHem/ey 0OMbIHIIA
YCBIHBICTAP

EO 66/2014 colikec sHeprust THIMILTIT]

Typabl aKHapaT eHiMre Koca OepiireH 4eKTe

KaMThBUIFaH.

Temenpaeri HycKaynap eHIM/i 3KOJIOTHSIIBIK

Ta3a JKOJIMEH IMailallaHyFa JKOHe KyaTTbl

YHEMEYre KOMEKTeCesi:

® My3aaTelIFaH TaFaM/bl Micipep alIblHAa
K101 TIHIZ.

o [lemTe XbUTY bl KAKCHI OTKI3ETIH KapaHFbI
HEeMece IMaIIbJAHFaH bIIBICTAP/IbI
KOJIJAHBIHBI3.
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e Erep Oy perentre HeMece Maliaaaanybl °
HYCKAyJIBIFbIH/IA KOPCETilICe, OpKalllaH
QIIBIH ajia KBI3ABIPBI OTHIPBIHEI3. Llicipy
OappICBhIHIA TICHITIH €CIriH KaliTa-KaiiTa ama
OepMeHis.

® ¥Y3aK micipreH Kes3zie oHIMI micipy
asikranradra geiin 5-10 MumayT OypbiH
emripiHi3. KanasIk *Kbuty1p! naliganany
apKpuTB! 25ekTp Kyarsin 20%-Fa meitin
yHemzaeyre 0omnasl
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[lemre Gip yakbITTa OipHEIIEe TaFram

JabIHAYFa THIPBICHIHBI3. EXi TaFraMabl CbIM
TOpFa KOMbII, Oip yakpITTa micipyre 0osiaabl.
CoHBIMEH KaTap, erep ci3 TaraMaapasl 0ip-
OipJen maiibIHAACAHBI3, OYJI 3JEKTP KyaThIH
YHEMIeW i, OMTKeH] el KbLTybIH
JKOFaJITIIANIbI.



3 Omniminis

3.1 Ouim akmapaTbl

*k

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Backapy Takracel

3 Coim cepernep

5 Ecik

7 TeMeHTIi *KbUIBITKbIII (00J1aT TA0AKTHIH
ACTHIH/IA)

9 JKorapFbl KBUIBITKBILI

Yiricine GaiinanplcTbl ©3repil oThIpajibl. OHIMIHI3IE
maM GosiMaybl MyMKiH HeMece IIaMHbIH TYPi MeH
OpHaJIaCybl CypeTTerifieH o3rele 6oIybl MYMKiH.

Yuricine GaiinansicTbl 3repin otbipajbl. Cizztin
eHIMiHi3/ie CbIM copeci Gonmaysl MymKin. Cyperre
MbICaJl PeTiHe ChIM copeci 6ap OHIM KOPCETiIreH.

10
3.2

[lam

Kenmerkimn Ko3raaTKbIIb (Goaar
TaKTaHbIH apTHIH/IA)

Tyrtka

Cepe nenreiinepi

XKennery tecikrepi

Omnimuin 0ackapy Takracsl Kipicne
JKIHe Manfajany

Byn Genimzae eniMHIH O6acKapy TaKTachIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETi3r1 MaiiananyaapbiH Tada
anacel3. OHIM TypiHe OaliTaHBICTBI KECKIHAED
MeH KelOip MYMKIHAIKTepe
aNBIPMAIIBIIBIKTap OOMYBI MYMKIH.
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3.2.1 Control Panel

2 o MOme @
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1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl 2 Taiimep
3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri
Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap Taiimep

(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBIN AIBIHBI3. PeTTeyIeH KelliH OHBbI
KalTajaH uTepill, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIbIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

DyHKUHUS TAHAAY TYTKACHI

Mewurriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QyHKIHS
TaHAAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJAayFa O0Ia/ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TemnepaTypa TYTKachl

TemmepaTypa TETiri apKbUIbI MICIPriHi3 KEICTiH
TeMIepaTypansl TaHayra 6onanpl. Tannay
Y1LIiH 5Ka0bIK (KOFapFbI) KYIHICH carar TiliMeH
OYpaHbI3.

Hemwrrin imki TeMnepaTypacbIHbIH
HHIHKATOPBI

[MemrTiy imKi TeMepaTypachiH Taiimep
TVICIUICHIHIIETI TeMIlepaTypa OenriciHeH
tycinyre 6onansrl. [licipy Gacranranma
IVICIUICIIe TeMIiepaTypa Oenrici maiaa
0oJtazibl, al KYPBUIFBI OPHATBUIFAH
TeMIlepaTypara KeTKeH/Ie TeMIlepaTypa Oenrici
Koranaspl. [lemTiy inmiHaeri Temmeparypa
OpHATBUIFAaH TEeMIepaTypasaH TOMEH TYCKEH/IE,
Temreparypa Oenrici Kaiita maiiaa 6omassl.

O Qoom <@
g I I

© ® &

v

4D D El
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

JlaGbu1 epHeci

VaxpITTBI OpHATY MepHeci
Asaiity nepneci
ApTTBIpY IIEpHECi

Tapamerpiiep nepueci

o O~ W N =

TlepHenep KyJimbl iepHeci
Tanbanapabl Kepcery

@ : Han micipy yaksiter Tan6acs! ([Ticipy yakpITbIHBIH
TaHOachl)

a1 .. . .. .
(\9 : Han micipyai asikray yaksrtsl Tan6acsr * (Ilicipymig
AsAKTaly YaKbIThIHBIH TaH6aC},I)

Q : Jlabb11 TanGack (Jlabbu1 TanGackI)
O 1 Kaprikreik TanOack! (JKapbIKThIK TaHOACHI)

: Iepuenep kysmsl TanGacs! ([leprenep Kyimbl
Tanbackl)

8

E(I’) : p10bic penreii Tanbace ([pIObIC AeHreili TanOackl)

: Temnieparypa tanbacsl (Temmeparypa TaHOackI)

: Ecik kysmsl Tan6acet * (Ecik Kysimbl TaHGachI)

*Oun eHiM yaricine GaitaHbICTBI ©3repir 0ThIpaisl. O
oHiMiHi3e KoimkeTiMai GoMaysl MymKiH. (Mozenbre
GailIaHBICTBI)
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3.3 Mewrin KymbIic QyHKIUMSIIAPBI

OyHKUMsIap KeCTeciH/e neuire naigananyra

0OJIATBIH )KYMBIC (DYHKIHSIAPHI XKSHE OCHI
(byHKUMsIIAp YIIiH OpHATYyFa 0O0JIaThIH €H

JKOFaphl )KOHE €H TOMEHT] TeMIieparypaap
KepceTinreH. MyH/1a KOpCETUIreH )KYMBIC
PEKUMIICPIHIH peTi OHIMIHI3IeT1 opHalacyAaH
Oackarra 60JIybl MYMKiH.

DyHKIHSA Temmnepartypa
.. DyHKIHSA CHNIATTAMACHI o | CHIIATTaMAa KIHE KOJIaHY
Geurrici ananasonsi (°C)
— Taram Gip yaKbITTa )KOFapbIIaH )KOHE TOMEHHEH KbI3bIPbLIA/IbI.
YCTiHri KOHE aCTBIHFBI N Toprrapra, KOHAUTEPIIK OHIMIEPre HEMece HaH Iicipyre apHaFaH
HKBUIBITY KaJIbINTapJaFbl TOPTTAp MEH OYKTBIPBUIFaH TaFaMaapra KONailisl.
ITicipy Gip Haya apKbljibl JKacaabl.
0
T
— .
Tek ToMeHTi KbI3bIpy KOCYJIbl. O aCTBIHFBI JKAFbIH KbI3apTy bl
— ToMeHT1 KbUIBITY * Ka)KeT eTEeTiH TaramJapra )apamabl. by GyHKuMsHbI OHail OymeH
p— ; o
FYR\] Tazajay YUIiH Jie naijagaHy Kepek.
| .
—
JKengerkii kemeriMen YcTiHri %oHe aCTBIHFBI XKBUIBITKBIIITAPMEH KbI3IBIPBUIFAH BICTBIK
% ACTBIHFBI/YCTIHTT * aya yKeJJeTKiueH 6ipre nemriy 6oibiHa Oipael jKaHe KbLIgaMm
— SKBUIBITY Tapanazsl. Ilicipy 6ip Haya apKbLIbl JKacanasl.
Tlewrriy ToOeciHaeri yIKeH Ipuilb xKyMbIC icteiiai. On ken
ToNbIK IPUiIh * Y 'p ¥
MOJILIEp/Ie TPUIIb JKacay YIIiH yKapamibl.
wW . . KinkeHe rpuitb apKbLIbI KbI3ABIPBUIFAH BICTBIK aya XKeJIISTKIIIIeH
Kengerkim kemeriMen N )
remnike Te3 Tapanazasl. Ol a3 MeJep e TPrITh jkacay YITiH
TOMEH TPHIIb -
KOJIAIBI.
A Ilenrrin GapibIK KBUIBITKBIIITAPBI JKYMBIC icTeiui. by sxymbic
N\ Kymeiirim (YHKUMSCHI HEIITI KAKETTi TeMrepaTypara (aJljiblH aja KbI3/bIpy)
Y JKBULIAM JKETKI3y YIIiH naiaanansuiaasl. OHbI TaraMm JalbIHIAY
YIIH naiifasaHbansI3.

* OHIM TemIiepaTypa TYTKAaChIH/a KOPCETIIreH
TeMIlepaTypa Auara3oHbIH A XKYMbIC ICTeiIi.

3.4 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbl

OHiMIIe opTYPIIi Kepek-Kkapakrap 0ap. by
GesiMzie KepeK-)KapaKTap/IblH CHIIATTaMachl
JKOHE JIYpPBIC Mali/lallaHy CUlaTTamaiapsl 6ap.
OHiM yiriciHe OallIaHBICTHI KETKI31ICTIH
Kepek-kapak e3repesi. [lainananyst
HYCKAyJIBIFbIH/IA CHIIATTAIIFAH OapiIbIK KepekK-
JKapakTap eHiMiHi3ae 00JIMaybl MyMKiH.

CraHaapTThl Haya

O KOHIUTEPITIK OHIMIEP/i, My3/1aThlIFaH
TaraMJap/ibl )KOHE YIIKEH KeCeKTep/i KybIpy
YLIH KOJIaHBIIaIbI.

KypbUIFbIHBIH iLTiHAETT Hayaap

KbI3Y/IbIH acepiHeH JaedopMarusuiaHybl

MYMKiH. Byl QpyHKIMOHAIIBUTBIKKA
acep erneiini. Haya cankpinnaran
Ke3zie nehopMarus Koraaasl.

I'puib TOpBI

Ou micipineTiH, KybIPBUIATHIH KOHE
OYKTBIPBUIATBHIH TaFaM/Ibl KybIpyFa HemMece
KaJlaFaH cepere KOIFa apHaJFaH.
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CpbIM cepesiepi 0ap yJariaepe :

ChbIM copeiepi oK yJrijiepe :

3.5 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbIH
naganany

Micipyre apnaJjran cepeiiep

[Ticipy alimMarbIHaa coOpe OPHBIHBIH 5 JIeHr el
Oap. CoHjaii-aK, NEIITIH aJIbIHFbI
JKAKTaybIHJIAFbl CAaHAPAaH COPEICPIiH PETiH
Kepyre 00Jabl.

CpIM copetepi 6ap yJarinepae :

CpIM copeJiepi KoK yJriiepje :

CpbIM TOpABI Micipy copesepine Ko

CrpIM copeJiepi 6ap yarizepae :

ChIM TOpBI CHIMHBIH OYIHipItik cepernepine
JIYpBIC OpHAJIACTHIPY ©6Te MaHBI3AbI. ChIM
TOpPJIBI KaJlaFaH copere KOWFaH/a, aliblK 0eltik
QIIIBIHFBI XKaFbIHAA 00IyBl Kepek. JKaKkchIpak
TICipy YIIiH CBIM TOPABI CHIM COPEHIH TOKTAy
HYKTeciHze Oexity kepek. O IemTiy apTKb
KaObIpFachlHa JKaHacy YIIH TOKTay HYKTECIHEH
oTIeyi Kepek.

CpIM cepeJiepi KoK yJariiepae :

ChIM TOp/IBI OYHIPIIK copernepre aypbic
OpHAJACTBIPY ©T€ MaHbI3bl. CHIMIBI TOPJIBIH
cepere Koiranaa 6ip 6arbIThl 6ap. ChIM TOPBI
KaJlaraH cepere KoWFaHza, amblK Oenik
QIJIBIHFBI XKaFbIHIA 00Tyl KEepeK.




Hayamns! nicipy cepesepine Koo

CpIM cepesiepi 0ap yJarijaepe :

Hayanapsl CbIMHBIH OYifipitik cepernepine
JIYPBIC OPHAJIACTBIPY Ja ©T€ MaHbI3/bl. HayaHbl
KaJlaFaH cepere KOWFaH/a, OHbIH YCTayFa
apHaJIFaH KaFbl AJIbIHFBI JKarbIH/a O0JTYbI
kepek. JKakcbIpak micipy YIIiH HayaHbI CBIM
COpeZeri TOKTATKBIII Po3eTKara OeKiTy Kepek.
Ou mewTiH apTKbl KaObIpFachIHa JKaHACY YILiH
TOKTATKbILI PO3ETKAIaH OTIECYi KepeK.

ChIM copeJiepi oK yJrizepsae :
Hayamaps! Oyitipitik cepenepre qypbic
OpHAJIACTBIPY J1a 6T¢ MaHbI3/1bl. HayaHbl
cepere KoiraHaa Oip OarbIT Oonaznpl. HayaHsr
KaJlaFaH cepere KOWFaH/a, OHbIH yCTayFa
apHAJIFaH )Karbl aJlJIbIHFBI JKarbIH/Ia O0JTYbI
Kepex.

CpIM TOPBIHBIH TOKTATY (YHKIHSICHI

CBIM TOPBIHBIH CHIM COPEICH LIBIFBII KETYiHEe
KOJI OepMey YIIiH TOKTaTy (QYHKIMACH Oap.
Byn GpyHKIUSIHBIH KOMETriMEeH TaraMIbl OHAi
JKQHE Kayirci3 mbirapyra 0omansl. ChIMIbI
TOPJIBI AJIBII XKATKAH/A, OHBI TOKTAY HYKTECiHe
JKETKEHIIIe ajiFa Kapail Taptyra 0oxaabl. OHbI
TOJIBIFBIMEH JKOIO YIIiH OCBI HYKTEJIeH OTY
Kepex.

CpIM copeJiepi 6ap yJariaepae :

ChIM coepeiiepi KoK yJrijiepae :

T >

Hayanbl TokTaTy QyHKIHUACH - ChIM
cepeJiepi 6ap yarinepae

HayanbIH CbIM Cope/ieH MIBIFBIN KETyiHe 5KOT
Oepmey YIIiH TOKTaTy (pyHKIHACH Aa Oap.
Hayans! anbin jkaTKaHa, OHBI apTKbI
po3eTkagaH 00CaThIM, aIgbIHFBI KaFbIHA
JKeTKEHIIIE ©31Hi3re Kapail TapThIHbI3. OHBI
TOJIBIFBIMEH AJIbIN TACTAY YIIIH OCBHI TOKTATy
PO3ETKACHIHAH 6Ty KepeK.
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ChbIM TOp MeH HayaHbl TeJIeCKONMUSJIBIK
pesberepre aAypbic opHaiacTbipy-ChbiM
copeJiepi KdHe TeJIeCKONTHIK pesbcei dap
yiarinepae

TeneckoHsIIbIK PeIbCTEP/IiH apKachIH/Ia
Hayayap HeMece ChIM TOp/Ibl OHail OpHaTyFa
JKOHE anyra 0omaasl. TeaecKOMUsIbIK PenbCeTi
Hayayap MEH ChIM TOpJIap/bl i jananran
Ke3/1¢ TeJICCKONMUSIBIK PEJIbCTEPIIH aJIbIHFbI
JKOHE apTKbI JKaFbIH/AFbl TYHpEyiTepais
IPHJIb MEH HayaHBIH LHICTTEPiHE TipeayiH
KaJjiarajiay Kepek (Cyperre KopCeTireH).
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3.6 TexHMKAJBIK CHIIATTAMAJIAP

JKanme! cunarramanap

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 595 /594 /567
TTewrri opHaty euemzepi (OikTiK/eHi/Teperiri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/sxuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIIaHBUIATHIH/KOJIaHyFa KapaM/Ibl KabesbIiH Typi

muH. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2
MEH KHMAChI

JKanmer TyTHIHBLUIATHIH KyaT (KBT) 2,4

ITenr Typi KenaeTkin KeMeKTeCETiH mem

Herizaepi: TYpMBICTBIK TYpAETi 3JIEKTp IEIITEPiH SHEPreTHKaIbIK Tanbanay Typanst akmapar EN 60350-1 / [EC 60350-1
CTaHJapThIHA ColiKec KeTipiireH. MoHAEp CTaHIapTTHI )KYKTeMe Ke3iHae Y CTiHTi )oHe aCTBIHFBI XKBUIBITY HeMmece (6ap
6osica) JKengeTkinr koMeriMeH acThIHFBI/YCTIHTT KBUTBITY QYHKLMSUTAPbIHAA AHBIKTATA/bL.

DHeprusuIblK THIMILTIK Ki1ackl OyiibiMIa THICTI (yHKIMsIIAp/AbIH O0ybIHA HeMece OoaMaybiHa GallIaHBICThI Kesecl
GaceIMIbIKTap Genrinenyine coiikec alKbIHAAMAAbL. 1-DKO KeIAeTKILI KbUIbITY , 2-)Kennerkiun sxpuibiTy , 3-JKenaerkiur
KOMeriMeH TOMEeH Ipuiib , 4-Y CTiHT1 JKOHE aCTHIHFBI KBUIBITY.

TexHuKaNbIK CHIIATTaMa OHIMHIH CallachlH KaKcapTy YIIIH aJJbIH ajla eCKepTyci3
©3repTillyl MYMKIH.

OCBI HYCKaYJIBIKTaFbl CypeTTep cxeMa Ky3iHzae OepiiireH skoHe OHIMMEH Typa ColKec
KeJIMeyl MyMKiH.

OHIM KalceIpMachkIHIa HeMece Oipre jKYpeTiH Ky)KaTTa KOpCeTiIreH MOH/Iep KaThICTh
CTaH/apTTapFa ColiKec 3epTXaHAIBIK MapTTap/Aa ajJblHFaH. OHIMHIH NaiganaHy jkoHe
KOpIlIaFaH OpTa KaF/jaiaapbiHa GaiiaHbICTBI OYJI MOHJEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Taiimepai Gipinmi per opHaty

ITeruTi KoagAHAP AJIBIH/A OpKAIIaH
KYHHIH yakbIThIH OenrineHis. Erep ci3
OHBI OPHATIIACAHBI3, MEITIH KeHOip
Yarinepinzae micipe anmManch3.

1. Tlewrri ajFam KOCKaH Ke3je AUCILICH e
«12:00» xone (O TanOack
JKBITBUTBIKTAMIBI .

2. ®/© nepuenepin TypTy apKbUIbl TIYIIK
YaKbITBIH OPHATHIHBI3.

Erep GipiHmi TaliMep opHaThUIMaFaH
6omca, «12:00» xone (O TaHOACH
JKBITBUTBIKTAMIBI, aJ MeI
KocbuiMaiael. [lemTin yMmbIC icTeyi
YILiH TOYJIK YaKbITBIH Oenriiney
Hemece mucrueiine «12:00» 6onran
ke3/te O MepHECiH TYPTY apKbUIBI
TOYJIK yaKBITBIH PACTAYBIHBI3 KEPEK.
KyHHIH yakpIT mapameTpin
«[lapameTpJep» OemiMiHzae
CUMAaTTAJFaHIAl KeHiHIpeK e3repTyre
Gomasl.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

DneKTp KyaThl OILIKEH Karaia,
TOYJIK YaKBbITBIH PETTEY TOKTATHUIAIBI.

OHblI KaiiTa OpHATy Kepek.

3.  Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MHHYT 5KONAFbIH iCKe KOCBIHBI3.

° 300
Q N © ® & &

4. MunyTThl OpHaty yiin ®/C nepuenepin
TYPTIHI3.

o |1JCo
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5. (O nemece $6% nepHecin 6acy apKbUTBI
TaHJAYbl PACTAHbBI3 HEMECE .

= ToymiK yaKbITEI OPHATHUIBII, AUCILICH IS
(S TarbAaCHI KOFATIAJIBL.

4.2 BacTtanksl Tazanay

1. BapibIk opay MaTepHaapbiH ajbII
TacCTaHBbI3.

2. Bapibik eHiMMeH Oipre KelareH Kepek-
JKapaKTap/Ibl TEIITeH abIHbI3.

3. Onimai 30 MHHYTKa KOCBIN KOWBIHBI3,
coJaH KeliH oHbl emripini3. Ocpliaiia,
JKYMBIC ICTEIl TYpFaH Ke3/e, TEIITe KalFaH
KaJIBIKTap MEH KabaTTap sKaHblIl,
Ta3apThLIAIbI.

4, OuiMai nalganaHraH Ke3ae, OHIMHIH
0apJIbIK JKBUIBITKBIITAPHI XKYMBIC ICTEHTIH
€H JKOFapbl TEMIIepaTypa MeH KYMBIC
(byHKUMSACHIH TaHAaHbI3. «[IerTiH KyMbIC
dyukumsuiapsr» [P 14] GeniMin KapaHbi3.
[Mewnen xyMBIC icTey jKOHIHJE Ci3 Keneci
GeuiMHeH Oijie anachi3.

5. Tlewr canmkpIHIaFaHIIA KYTiHI3.

6. OuimHiH GeTTepiH ABIMKBUT IIyOepeKeH
HEMece BICKBIIINEH CYPTil, ITyOepeKIeH
KYPFaTbIHBI3.

Kepexk-kapakrapabl KOJJIaHAP aJIbIH/IA:

ITewTen aJbIHFaH KePEK-KapaKTapabl CyMeH

JKOHE JKYFBIII 3aTIIECH XKOHE JKYMCaK Ta3apTKbILI

BICKBIIITIEH Ta3aJlaHbI3.

ECKEPTIIE: Keii6ip xy¥bI 3aTTap HEMece

Ta3aJIarbIlI 3aTTap OeTKe 3aKbIM KeNTipyi

MyMKiH. Ta3zanay ke3injge abpa3uBTi KyFBIII
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3aTTap/pl, Tazajuay YHTAKTapblH, Ta3apTKBILI
KpeMJIepAi Hemece OTKip 3aTTapabl
naligananOaHsI3.

ECKEPTIIE: Anramks! pet naiijananran
Ke3Jie TYTiH MeH Hic OipHerie caraT OOUbI
maiiia 60mysl MyMKiH. By KanbInTel xarmait
JKOHE OJIApAbI KETipy YLIIH KaKChI KEIACTY
Kaxert. [laiina OonFaH TYTiH MEH HiCTEPMEH

5 TymnanemTi KoJgany

TiKeJel TBHIHBIC adyAaH ayiaK OOJBIHbI3.

5.1 TymnamemTi KOJIJaHy TypaJbl
JKAJINBI aKnapaT

Cankpinaaty xeanerkimi Qg enim yJaricine

OaiiJiaHbICTBI 63repin oThIpaabl. O
OHIMiHi31e KoJkeTiMAl 00JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3/Ie CAIKBIHATY KEJJIeTKIMI Oap.
CaJKpIHAATY KEIIETKINI KaKeT OoNFaHIa
aBTOMATTHI TYPJE ICKEe KOCHIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIbIHFEI KaFbIH 14, kuha3abel 1a
cankpHataasl. CankplHaaTy nporeci
asKTaJIFaHHaH KeHIH OJ1 aBTOMATTHI TypJie
emresi. bIcThIK aya TymImanemrTiy ecirinexn
meIFaasl. Byl skenpeTkimrep caHbuIayIapbIH
CIITEHEMEH JKalMaHbI3. OifTiece, Oy1
TYMIAMENITIH KBI3BIT KeTyiHe oKeTyl MyMKiH.
CanKpIHAATY JKeIISTKIII TYMITAIe KyMBIC
ICTeN TypraH Ke3J/ie HeMece OHBI OIIIPreHHEeH
keifid (mamamen 20-30 MuHyTTaH KeifiH)
JKYMBICBIH JKalFacTeIpassl. Erep ci3
TYMIAIENITiH TaiiMepiH Oarmapiamanay
apKBUIBI aC 931pIIeCeHi3, MiCipy YaKbITHI
asKTaFaHHAH KeHiH CalKBIHIATY JKEJIISTKIIT
MeH 0apibIK GyHKIsIIap Oipre emeTin
Ooanpl. CalmKpIHAATY KEIACTKIMIIHIH )KYMBIC
YaKBITBIH Taiilaanyisl 6ackapa anManb.
OIIIT-KOCELTYBI aBTOMATTHI TYPJIE XKy3ere
acanpl. byn xanmait na 6ip xarernik emec.
Tymnaneun xKapbIfbl

Tymnanemre ac micipine 6acTaraH Ke3ae

TYMITAIEI JKapbIFbl icKke KochuTapl. Keibip
MOJIENBICP/IC JKAPHIK MiCipy Ke3iHe

KOCBUIA/IbI, aJl KeHOip MoJenbaepae o1 Oenriii

0ip yaKbITTaH KeHiH eIemi.
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5.2 TymnamnemrTi 6ackapy 0,10rbIHBIH

KYMBICbI

Tymnanemri 6ackapy 6J10rbl TypaJjibl
JKaJIIIBI eCKepTyJiep

[icipy ymin opraTyra OOJaTHIH €H Kol
yakbIT — 5 carar, 59 munyt. Kyar ke3imMen
akay Oonranza, 6araapiaMa TOKTaThITAb.
Kaiira 6armapiamanaybIHbI3 KepeK O0Tazbl.
Kes kenren perreyiep xacay Ke3iHae
JCIUIeliie KaThICTH Oenrimernap
KBIBUIBIKTAH B [lapameTprepain
CaKTaTYBIH KBICKA YaKBIT OOMBI KYTY KepeK.
Erep xanmait na 6ip micipy mapamerpi
TaHJaJICca, TOYIIK YaKbITHIH ©3TePTy MYMKIH
GoyMalbI.

Erep Taram micipy Oactairan ke3fe micipy
YaKbITBI OPHATHLICA, TUCILICH e KanFaH
YaKbIT KOpCeTiIeTi.

Taram micipy yakbITH HeMece MiCIpyaiH
asIKTaJTy yaKbITBl OPHATBIIFaH JKaraaiapa;
(O nepHeciH y3aK yakbIT 6achIl Typy
apKBIIBI aBTOMATTEI TYPJE TOKTAaTyFa

GoJta bl

Taiimep
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Jlabb1n nepreci

VakpITTBI OpHATY HEpHEC]
Asaiity nepueci
ApTTBIpY TIepHECi
Tlapamerpiep nepreci

TepHenep Kyinbl nepHeci

Tanbanapanl Kepcery



@ . Haw micipy yaksiTsl Tan6acsl (ITicipy yakbITbIHBIH,
TaHbackl)

(i:\) . Han micipyai asikray yaksitel TanO6acs! * (Ilicipyais
asIKTaJly YaKbIThIHBIH TaHOACHI)

Q . [labbu1 Tar6acse! ([1abbL1 TaHGACH)

O : KapbIkTbIK TanOachl (JKapbIKThIK TaHOACHI)
: Iepuenep Kyimel Tandack! ([leprenep Kysimbt
TaHbachl)

&1 . Temneparypa taubacs (Temmeparypa Tanbachr)
D:|)) : JIpiGbIc senreiti TanGace (JpIObIc aeHreii TanGacs)
: Ecix kyimet Tan6acer * (Ecik Kyirbr TaHOaCkI)

*Ou eHiM yJiriciHe OaillIaHbICTBI ©3repin oTbipagbl. O
OHIMIHI3/Ie KOJDKETIMI 6oaMaybl MyMKiH. (Mogenbre
GaiisTaHbICThI)

Tymnanemri Kocy

OyHKIUSHBI TAHAAY TYTKACHI apKBLIBI
HiCIPTriHi3 KeJIeTiH )KYMbIC (yHKIUACHIH
TaHJaFaH/a KOHE TEMIIePATYPaHbl peTTey
TYTKAChI apKbUIBI Oenrini 6ip TeMnepaTypaHsl
OpHAaTKaH/a, TYMIIAIeNl )KYMbIC icTeil
Oacraiisibl.

Tymnanewmri emipy

[Ticipy askranraHHaH KeHiH (YHKIUSHBI
TaHJay TYTKAChIH jKOHE TeMIIepaTypa TYTKachlH
ewripyJIi ()KOFap¥bI) KyiliHe Oyparl, TyMmanenrri
OIIIPIHI3.

TeMnepaTypaHbl sk9He TYMIANELITiH
JKYMBIC (DYHKIMACBIH TaHJAay YLIiH KOJIMEH
nicipy

Ci3 TaraMBIHBI3Fa calf TemMIiepaTypa MeH
JKYMBIC (DYHKIVSICBIH TaHIAY apKbUIbI MiCipy
YaKbITBIH OPHATIACTAaH KOJIMEH OacKapy
apKbUIBI (03 0ACKAPYBIHBI30EH) TTiCipe anachis.

P , °C
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1. OyHKUMSHBI TAHAAY TYTKACBIH MaliIaIaHbII
HicCipriHi3 KeJeTiH KYMbIC (QYHKIHMSCHIH
TaHIaHbI3.

2. TemmepaTypa TYTKAChIH apKbUIBI 93ipIiey
YIIiH KQKET TYMITANemITiH ikl
TEeMITepaTyPaChlH OPHATHIHBI3.

= Ci3aiH TyMNarneridi3 Tangaarad QyHKIMsI

MEH TeMmrepaTypana Oip/ieH *KyMbIC icTei
GacTaii/ipl JKoHe AUCILIeine colikec [
Genrinreci maitna 6omnaael. Tyminanemrin
iHIiHIeTi TeMIepaTypa OpHaThUIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHze, § Oenrimeci
xoraazasl. Tymmanenr aBTOMaTThl TYpJe
OLITIeH i, OWTKEeHI MicCipy yaKbIThI
OpHATBUIMaFaH, COH/IBIKTaH KOJIMEH
perreneni. [Ticipy mpouecin e3iHi3
Gackapblll, OHBI o1IipyiHi3 Kepek. [licipy
asiKTaIFaHa, QYHKIMUSHBI TaHIAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
elipysti ()KOFaprbl) KyiiHe Oyparl,
TYMIIANeUITi emipiHi3.

ITicipy yakbITBIH OPHATY apKbLIbI HicCipy

TaraMbIHBI3Fa Cail TeMIIepaTypa MEH )KYMbIC

(YHKIMACHIH TaHaay KoHe OacKapy OJorbIHIa

HiCipy YaKbITBIH OpPHATY apKbLIbI TYMITAIeIIT]

YaKbIT asIKTaJIFaH/Ia aBTOMATThI TYPJIC O1ipe

anachI3.

1. Tlicipy YIIiH )KYMbIC (QYHKIHSCHIH
TaH/IaHBbI3.

2. Ticipy yakpIThl yiuin auciieie O
Genrimeci naiina 6onranima (OnepHecin
0achlII TYPHIHbI3
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il
KyMmbIc QYHKIHMSCHIH XKOHE
@ TeMIIepaTypaHbl OPHATKAHHAH KeHiH
micipy yaKbITBIH XbUIJAM OpHATY YIIiH
(@ nepHeciH TiKeneit TYpTy apKbLIbl
30 MuHyTKa 93ipIiey yaKbIThbIH
opHaryra xkoHe (/O nepuenepi
ApPKBUIBI YaKBITTBI ©3repTyre 00Ia/Ibl.

3. Ticipy yaxeitein /O nepuenepimen
OpHATBIHbI3.
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1. Hucnneiine 6enrimeci kopinrexiue (3
MEPHECIH TYPTIHI3.

[Ticipy yaxpIThI anFamkel 15 MuHyTTa
1 munyTKa, 15 MuHYyTTaH Keitin 5
MHHYTKa apTajibl.

4. Taram/ibl TYMIIAIICIIKE CABIHbI3 KOHE
TEMITepaTyPaHbl PETTETIIITIH KOMETIMEH
TeMIIepaTypaHbl OPHATHIHBI3.

= Ci3iH TyMIIaneiti3 Taniairan
(dyHKIMST MEH Temiiepatypaza OipaeH
KyMBIC icTeii 6actaiinpl. OpHATHUIFAH
micipy yakbIThI Kepi caHaii 6actaiibl
KoHe muciuieiine § Genrimreci
kepineai. Tymimanemr iy irmingeri
TeMIepaTypa OpHAThIIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHse,
Gesrimeci KoFaapl.

5. bBesnrineHreH micipy yakbIThI asKTalFraHHAH
Keitin auciuieiine «End» xxasysl naiina
Gomanel, (O Genrimeci KbIMBUIBIKTAHIbI
JKOHE TaWMEP/IiH JBIOBICTHIK CUTHAIIBI
OMHANTELIH 00IaIbL.

6. JIBIOBICTHIK €CKEpPTy €Ki MHHYT OOMBI
ecrineni. Eckepryni TokTary yuiH ke3
KeJreH MepHeHi TypTiHi3. Eckepty TokTar,
JIMCTUICHIE TOYIIK yaKbIThI Maiia 6oabl.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Jlucnueiine (@) Genrimeci naiina 6omas1
)koHe 3-2-1 Kepi caHarbl OacTanajbl.
IlepHe Kyl Kepi caHaK asiKTaJFaHHAH
KeliiH icke Kochutajpl. [lepHenep KyJImbt
OpHATYJIBI Ke37Ie K3 KEeITeH MepHEeH1
TYPTKEHJIE, TaiiMep MBIOBICTHIK CUTHAI
HIbIFapaibl XkKoHe [7) Genrimeci
JKBITTBLTBIKTATBI.

Erep ci3 kepi caHak asKranraHra Jeiin
nepHeciH 60caTCaHpI3, MEpPHE KYJIIbI
KOCBUIMaMIbI.

Kymnbinray Kocynel ke3zie Taitmep
NepHeNepiH Maiiianany MyMKiH eMec.
Kyar emipinren >xarnaiiga nepHenep

Erep ci3 qBIOBICTHIK €CKepTy
asKTaJIFaH COH Ke3-KeJreH MepHeHi
OaccaHpI3, TYMIaIen KaiTaaaH icke
KochlIazbl. Eckepry askranraHHaH
KeiiH TyMIarnemTiH KaiTa KoChblIMaybl
YLIIH TeMIepaTypa peTTerinl MeH
GbyHKIMOHA Bl TYTKaHbI «O»
(ewipysti) ky#ine Oypy apKbUIBI TIEIITI
OIIIPIHI3.

5.3 Ilapamerpaep

IlepHesiep KyJNbIH icke Kocy

[lepuenep Kyinsl GYHKIUSCHIH NaiianaHy
apKBLIbI Ci3 TallMep/i KeJeprijiep/ieH Kopraii
anachi3.

KYJITIBI aIllbIMaJIbI.

ITepHesiep KyJnbIH oUIipY

1. Jlucruieitnen Genriieci sxoranFania (1)
HePHECiH TYPTiHi3.

= Jucnneiine (3 Genrimeci sxoibLIabI kKoHe
TIepHeNIep KYJIITbI OIIipiei.

J1a0bL1ABI OpHATY
Conpaii-ak, eHIMHIH TaliMepiH micipyneH 0acka
Ke3 KeNTeH eCKepTy HeMece €CKe CaJFBIII YIIiH
naiinananyra 6omansl. OATKBIII caFaT
TYMITATIEIITIH )KYMBICBIHA OCep €TIeH/Ii.
Eckepry mMakcaTTapbiHaa naiiganaHbliajibl.
MBpicansl, ci3 6enrimi 6ip yakbITTa
TYMITaNeNITeTi TaFaM/Ibl aHATIBIPFBIHBI3
KeJice, osITap caraTThl maiiianana anace3. Ci3
OpHATKaH YaKbIT asKTaJFaHHAH KeHiH TaliMep
ci3re OBIOBICTBIK €CKEpTy Oepeti.

J1aObU1IbIH MaKCUMAIIBI YaKbITH 23
carar, 59 MUHYT 00JyBl MYMKiH.

1. Hucmneiine [\ Genrimeci kopinrenure [\
MepHECiH OACHIN TYPHIHBI3.
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2. Osrkpin yakeitein (/O neprenepiven 2.

OPHAaTbIHBI3.

/O nepuenepi apKbUIb KaXKeTTi JAeHrei i

opHathiHbi3. (b-01-b-02-b-03)
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= JlaObL1 yaKbITHIH OpHATKAHHAH KSWHiH 3.

L) Geurineci KaHbII TYpaJIbl JKIHE
JMCIUIeiie 1abbuT yaKkbITHIHBIH Kepi
caHarbl Oactanansl. Erep ma0put
YaKbITHl MEH IIICIPYy YaKbITHI Oip
yaKbITTa OPHATBUICA, TUCIUICHIC

KBICKapaK YaKbIT KOPCETLIe/. 1.

3. J1aObL1 yakbIThl assKTaIFAHHAH KeifiH 0

Pacray yuiin 6% epHecid TypTiHi3 Hemece
CIIKaH/Ial TepHeH] Oacmaii KyTe TYpBIHbI3
JIpI0bIC neHreiii Oipa3 yaKbITTaH KeHiH
OenceHmipinesni.

Jucnieii xapbIKTBIFbIH OPHATY

JNucnneiine 6% 6enrimeci kopinrenie (P
HepHeciH 0achI TYPBIHBI3.

OeJrimieci KbIMbUIBIKTal 0acTal/Ibl )KOHE
cisre AbIOBICTBIK ECKEPTY Oepei.

Ja0bL1asb1 ewipy

1. JlaObL1 Ke3eHI asKTallFaHHAH KEHiH ecKepTy

I U
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€Ki MUHYT OOWBI ecTinie/i. J{bIOBICThIK
€CKepTYZi TOKTATy YIIiH Ke3 KEeJIreH
TIepHEH] TYPTiHi3.

= Eckepry TOKTam, TUCIUICHIE TOYIIK

®/O nepuenepi apKbLIbl KAKETTi
KapBIKTHIKTHI opHaThIHbI3. (d-01-d-02-
d-03)

YaKpITHI Naiia 60Iabl.

Erep ci3 1aébuiaan 6ac TapTKbIHBI3 KeJice;

1. Jabbl1 yakbIThl KaJIIbIHA KEATIPY YIIiH
nucreiine L 6enrimeci naitna GosFaxma
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L) mepHecin 6achIn TyphiHbI3 Jucnneiine
«00:00» Genrimeci kopinrenme ©
HepHECiH 0achlN TYPBIHbI3.

2. Comnpaii-ax, ci3 y3aK yakbIT 60ibI L)
TIepHECIH TYPTY apKbUIbI a0bUIIaH Oac
Tapra anachl3.

JpI0bIc 1eHreliin peTTey

1. HMucnueiine 6 6enrimeci kopinrene ©) y
TIEpHECiH OACHI TYPHIHBI3. '

2.
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Pacray yurin 6% nepHeciH TypTiHi3 HeMece
eIIKaH/al MepHeHi Oacail KyTe TYpBIHBI3
JKapbIKTBIK Oipa3 yakbITTaH KeiiH
Gencenpipineni.

KyH yakbITBIH 03repTy
Bypsin opHaTKaH KYHHIH yaKBITBIH ©3TepTy
YILIIH TYMIIamermTe:

Hucnneiine 6% 6enrimeci kopinrene ()
MIEPHECIH TYPTIHI3.

(®/© nepHenepin TYPTY apKbLUIbl TIYJIIK
YaKBITBIH OPHATBIHbI3.
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4. MuHyTTHI OpHaTy YInin (B/O nepuenepin
TYPTIHI3.
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3. © Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MUHYT XKOJIAFbIH iCKe KOCHIHBI3.
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5. (O memece 46 nepHecin 6acy apKbUTBI
TAHJAY/IbI PACTAHBI3 HEMECE .

= Toymik yakbIThl OPHATBLIBII, TUCIIICHIC
€O 6Genrimeci >xoranasl.

6 Ilemrre micipy Typajasl Kajanbl aknapar

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK KOHE TaMaK
o3ipiey OoibIHIIa KeHecTep Taba anachl3.
CoHBIMEH KaTap, OyJ1 OeimMe oHAiIpyIIiaep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMIEPTe CH KOJIAIIBI TapamMmeTpiep
cunattasrad. OCbl TaraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITIH TUICTI apameTpiepi MeH
aKceccyapliaphbl 1a KOPCETiIreH.

6.1 TIlewrre micipy Typajsl Kajmbl
ecKepTyJiep

® [licipy OGapbIChIHIIa HEMECE OJIaH KeHiH
MEIITIH eCiriH alKaHaa, bICTBIK KYHAipTinT
Oy HIbIFybl MyMKiH. By Kombl, 6eTTi x)oHe/
Hemece K3/ Kyhaipyi MyMkiH. [lemTin
€CIriH amKaHaa, MeTTeN TYPhIHBI3.

e [licipren xe3ze naiaa 00IaThIH KapKbIHIBI
Oy Temreparypa ailblpMalIblIbIFbIHA
0alTaHBICTBHI TEUITIH 1IIKi KOHE CBHIPTKBI
OeTiH/e )KOHE KOPITYCHIHBIH KOFaPFbI
JKaFbIH/Ia KOH/ICHCAIMS TaMIIbUIAPBIH
TYABIPYbI MYMKiH. ByJ KaJbInThI %KoHE
(hU3UKAITBIK KYOBUIBIC.

e Taramra apHaIFaH TeMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKBITBIHBIH MOHJIEPI PELENT MeH MoJIIIepre
OaiimaHbICTBI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi

OyJ1 MOHIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.

e [licipyai GacTayIpIH alibIHAA dPKALIaH
MENITEeH Nai1anaHbUIMaiTBIH KepeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeia
KepeK->kapaKkTap TaramAapAbl KaxKeTTi
MeJIepae JalbIHAayFa Keepri KenTipyi
MYMKIiH.

o Ci3 e3iHI3/iH penenTiHi3 OoibIHITa
JANBIHIANTEIH TaFaMap YLIiH Micipy
KecTelepiH/ie KeNTIpUIreH YKcac TaFraMIapab
KOJIJaHyFa Ooabl.

o JKuHakka KipeTiH KepeK-)KapaKTapIbl
naianany eH KaKChl Micipy camachblH
KaMTaMachl3 eTe/li. OpKallaH ci3
KOJIIAHATBIH CHIPTKBI BIIBIC-AsIK YIIiH
OHIIpYIIi OEpreH ecKepTyIep MEeH
aKMapaTThl OPBIHIAHBI3.

o [licipy GappIChIHIA KOJIAHBUIATHIH Mait
OTKI30EHTIH KaFa3/bl Ci3 MalaaTaHaThIH
KOHTEIHepre ColKec KeJeTiH MoJIIepae
keciHi3. KoHTelHepIeH MIBIFBIT TYPaThIH
Mail eTKI30eHTIH Kara3 TyTaHy KayIliH
TYIBIPYBI XKOHE TiCipy camachblHa dcep eTyi
MYMKiH. Maii oTKi30€HTiH KaFra3/pl
KOPCETIITeH TeMIepaTypa ayKbIMbIHA
naiaJaHbIHbI3.

o [licipymin »aKchl camachl YIIiH TaFaMIbl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KOWBIHBIZ. [licipy
OapBICHIH/IA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Han Taramaapsl ;koHe memre
JKACAJIFAH TAFaAMIap

Kaimel mastiverrep

e Taramjap/s! canajbl MiCipy YIIiH OHIMHIK
KepeK-)KapaKTapbIH Iaiianany st
yceiHaMbI3. Erep ci3 6acka bIABICTap b
KOJIJIAaHCAHBI3, KApaHFHI, KaOBICTIAHTHIH JKOHE
BICTBIKKA TO3IM/II BIABICTAPFA APTHIKIIBUIBIK
OepiHi3.
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Erep micipy xecreciHae ajIbH ana KeI3AbIPY
YCBIHBUICA, BIABICTAP/IBI MEIIKE alABIH ala
KBI3/IBIPBII KOIOABI YMBITIIAHbI3.

Erep ci3 BIIBICTBI TPUIIB TOPIIACEIHA KOSTHIH
0oJIcaHbI3, MCIPTeH Ke3/1¢ BIABICTHI aPTKbI
KaObIpFara JKaKbIHIATIA, TPHIIh
TOPIIACHIHBIH OPTaChIHA KOMBIHBI3.

Han rarammapsd micipy yiriH
KOJIAaHBUIATBIH OapIIbIK MaTepHangap
OanFbIH KoHE O6IMe TeMIepaTypachlHIa
0O0ITyBI KEpeK.

TaraMHBIH JalbIHAATY KYWi TaFaMHBIH
KeJIeMiHe YKOHE bIIBIC-asSKTHIH MeIIIepiHe
0alTaHBICTHI ©3repyi MYMKIH.

Merasu1, KepaMHUKa KOHE IIBIHBI KAIBIITap
TCipy YaKbITBIH Y3apTabl, aj KOHAUTEPIIIK
OHIMAEP/IIH TOMEHT1 OeTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKIH.

Erep ci3 micipyre apHanran Kara3abl
KOJITaHCAHBI3, BIABICTHIH TOMEHT] OeTiHIE
azfan Kel3apy naiiga 00aysl MyMKiH. by
JKaFmaiiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MUHYTKA Y3apTy KaKeT OO0Iybl MYMKiH.
ITicipy xecrenepinae KopceTiireH MOHAED
01371iH 3epTXaHanapaa KYpri3iireH
CBHIHAKTap/IbIH HOTI)KECIHAE aHBIKTaTabl.
Cisre colikec KeIeTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEp/CH o3ree 00Iybl MyMKiH.
Taramaapap! micipy KecTeCiHAe YCHIHBUIFaH
THICTI copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHri
cepeci 1-cepe nen atanaipl.

ITicipy xecreciHae YCHIHBUIFAH TaraMIapabl
Oip Hayaza micipiHi3.

® Erep TOpT ABIMKBLUI 00JICa, CYHBIKTHIKTHIH a3
MeJIIepiH KONIAHBIHBI3 HEMece
temneparypaubl 10°C neifin ToMEHAETIHI3.

® Erep TOPTTHIH JKOFapFhI JKarbl KYHin Oapa
JKaTca, OHBI TOMEHT1 copere KOMBIHBI3,
TeMIIepaTypaHbl TOMEHICTIHI3 JKOHE MiCipy
YaKbITBIH YIIFaHTBIHBI3.

® Erep TOPTTHIH il )KaKChl JaWbIHAANbIIN,
Oipak CBIPTHI KaOBICKaK 00JICa, CYHBIKTBIKTHI
a3 KOJIJJaHBIHbBI3, TEMIIEPaTypPaHbl
TOMEH/ICTIHI3 JKOHE MICipy YaKbITHIH
YIFAUTBIHBI3.

KonaurepJik enimaepai aaiibiaaay

OoiibIHIIA KeHecTep

® Erep KOHIMTEPIIK OHIM THIM KypFak 0oJca,
temneparypaubl 10 °C kertepi, micipy
YaKBITBIH KbICKapThIHbI3. KoHauTepiik
OHIMHIH OSTTepiH CYT, Maii, )KYMBIPTKA JKOHE
HOTYpPT KOCIIACBIMEH CYJIaHbI3.

e Erep KOHAMUTEPIIIK 6HIM Oasty micipince,
TiCipifIeTiH KOHIUTEPIIiK OHIMHIH
KaJIBIHJIBIFbl HAyaHbIH LIETIHEH acChIIl
KeTIeyiH KaJaralam OThIPBIHBI3.

e Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH O€Ti KbI3aphli,
Gipak TYOi micrieren 6oiica, KaMbIpra
KOJIJAHBUIATBIH KOCIIaHBIH MeJIepi
KOHIMTEPIIiK OHIMHIH TYOiH/Ie ThIM KOI
GosmaraHbIH TeKcepiHi3. Bipkenki KpI3apy
YLIiH KOCIaHbI KaMbIp OeTTepi MeH
KaMBIP/IBIH apachklHa OipKesKi TapaTyra
TBIPBICBIHBI3.

e KonaurtepIik OHIMII Mmicipy KecTeciHe
COMKec KyHe )KoHe TeMIeparypaaa

TopT nicipyre apHajiran keHecrep

® Erep TOpT ThIM KypFak 0oJca,
temneparypanbl 10°C-ka keTepin, micipy
YaKBITBIH KbICKapPTBIHBI3.

micipini3. Erep Ty0i oni ae KeTKiTiKTi
KbI3apbaraH 0oJica, OHBI api Kapail micipy
YLIiH TOMEHTI copere KOMbIHBI3.

KonaurepJiik eHiMaep MeH nemre 33ipJieHeTiH TaFaMIapFa apHaJIFaH d3ipJey kecreci

Tamak Maiixanansuiatel | Kymbic CeopeniH Temmneparypa (°C) |Hawu nicipy
H aKceccyap (yHKuIHsICHI opHaIacybl YaKBITBI (MHH.)
(mamamen)
Hayana micipinerin |Crangaprtsl Haya |YCTiHID KoHE 180 30... 40
TOPT *(CraHaapTThl Haya) | aCTBIHFBI HKBUIBITY
T'puitb TOPBIHAAFBI
TOPT KAIbIOBI YcriHri xKoHe
Kanpinrarst Topt |, pT K H 180 30... 40
(ChIM TOPBIHAFBI |ACTBIHFBI KBUIBITY
TOPT KAJBIOBI)
. . CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE
Kiukenraii kexcrep |, Hap Y H 160 25...35
(CranmapTThl Haya) |aCTBIHFbI KBUIBITY
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKkceccyap dynxumsico opHasacysl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Kennerkinr
. . CraHaapTThl Haya |KeMeriMeH
Kimkenraii kexcrep |, Aap Y - 3 150 20... 30
(CrannapTThl Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHT
KBUIBITY
Jnamerpi 26 cm
JIOHTENEeK TOPT
KaJIBIOBI, TPHITb
TOPBIH/IA KBICKBIIIB -
. Ycrinri xkone
BucKkBHT Gap **(Inametpi 26 T KOM 2 160 30... 40
oM JOHreneK TOpT ACTBIHFBI XKBUIBITY
KaJIBIOBI, TPHITb
TOPBIH/IA KBICKBIIIB
0ap)
Jnametpi 26 cm
JIOHTENEeK TOPT
AIIBIOBI, TPUIIB .
N P Kennerkimn
TOPBIH/A KBICKBIIIBT | o\ o
buckBHT Gap **(Inametpi 26 .2 160 20... 30
oM TOHTEICK TOpT ACTBIHFBI/YCTIHIT
SKBUIBITY
KaJIbIObI, TPHITb
TOPBIH/IA KBICKBIIIB
0ap)
Konpurepiik Haya .
. YcriHri sxoHe
Ieuyenbe *(Konaurepiik TLHEL IO 3 170 25...35
waya) ACTBIHFBI XKBUIBITY
Kenperkim
. . CraHfapTThl Haya |KeMeriMeH
Kenurepiik oHiM |, Aap Y L. 2 200 35... 45
(CranmapTTs! Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHT
JKBUIBITY
CrangapTTsl Haya | YCTIiHTI jKoHE
Toxamr 2 200 20... 30
TAH/APTThI HAya) | ACTHIHFBI KbLIBIT!
* “(Cranmap y y
CrangaprTsl Haya | YCTiHTI *%oHe
Tyrac HaH 3 200 30... 40
¥ *(CranapTThl Haya) | ACTBIHFBI KBUIBITY
I'punb TOpBIHAAFBI
LIBIHBL/ METaJLT
TOPTOYPHILITHI
Koueiiiiep YcriHri xkoHe
Jlazanps “(Cpus am;m |2 Hevece 3 200 30... 40
TOPBIHIAFbI IIBIHBL/ Ty
MeTaui
TOPTOYPHILITHI
KaJIbIr)
I'puiib TOPBIHIAFBI
nametpi 20 cm
JIOHTeIIeK Kapa
METaLT Kasbil YcriHri xaHe
Anma Goini **(Mnametpi 26 cm H 2 180 50... 70
JloHreeK TopT QACTBIHFBI XKBUIBITY
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
Gap)
CrannapTTsl Haya | YCTiHTi XkoHe
Muua Aap A ! 2 200... 220 10... 20

*(CrangaptTsl Haya)

ACTBIHFBI XKBUIBITY
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bapiibIK TaFamap YIIiH aljibIH ajia KbI3JbIPY YCHIHBLIAIBI.

*Byan akceccyapiap oHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (byJr kepex-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHiMiHizre kipmeiini. Onap carsuibiMzaa 6ap akceccyapiap 0oibin Tabbutazsl. (““Byir kepek-kapakrap
ci3nin eHiMiHi3AiH jKeTKi3iniMinge xok. Onap caynana KOIKETIMIi Kepek-Kapakrap.)

6.1.2 ET, 6aabIK KoHe KYC eTi

I'puiibae d3ipiiereH ke3jeri MaHbI3AbI CATTEP

e Tyracrail TayblK, KypKeTaybIK €TiH jKOHE
YJIKEH eT KeCeKTepiH MicipMec OypbIH, OHBI

JIMMOH HIBIPBIHBI MEH 6¥pLIH_I1'[eH Z[QML[eHiS -

OyJ1 micipy THIMIUTITIH apTThIPAIBI.
e Cyiferi 6ap eTTi micipy OH eTTi KybIpyFa
Kaparanaa 15-30 MUHYTKa y3aFrbIpakK yaKbIT

ajajpl.

ET, 6asbIK K9He Kyc eTiH 33ipaey kecreci

® ET KaJbIHIBIFBIHBIH 9P CAHTUMETPI YIIiH
mramamer 4-5 MUHYT Ticipy yaKbITBIH
ecenTey Kepek.

® [licipy yakpITHI assKTalFaHHaH KeHiH eTTi
nemrre maMamed 10 munyT ycransi3. ET

LIBIPBIHBI KYBIPBUTFAaH €TKE KaKChl O6TiHe a1

JKOHE €T KECUIreH Ke3/e IIbIKManb!
® BanbIKTHI BICTHIKKA TO31MIII TabaKKa opTa
HEeMece TOMEHT1 copere KO Kepek.

® [licipy KecTeciH/ie YCHIHBUIFaH TaFaMAap/bl

0ip Hayaza micipiHi3.

Tamak Maiinananbuiatel | AKymbic Ceopenin Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKkceccyap dyHKumsCH opHajacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Creiik (ryrac)/ CraugapTTsl Haya K{iﬁ?;ﬁf 15w 250/
¥ rannap Y N Maxkc., keitin 180 |60... 80
KysIpy (1 k1) (CranpapTTsl Haya) | aCTBIHFBI/YCTIHT 190
JKBUIBITY
. Kengerkim
Kot CHPAFLl (15-2 CraHaapTThl Haya |KeMeriMmeH 15 mun. 250/
kr) (Koit cupars! h . 3 o 110... 120
(1,5-2 xr)) (CrangapTTsl Haya) |aCTHIHFBL/YCTIHIT Mmaxc., keitin 170
’ SKBUIBITY
KybipbUIFan Taybik |1 PHIIB TOPBI * Kenperkiun
eri (1,8-2 kr) Bip nayamer KoMeriMer |, 15 muH. %50/ 60... 80
(KyBIpBUTFaH TaybIK |ovenri copere ACTBIHFBI/YCTIHI Makc., keiiin 190
(1,8-2 k1) KOMBIHBI3. KBUIBITY
Kypkeraysik (5.5 Cranantie Haya zéi:eiei:/{];;u 25 mun. 250/
K1) (Kypreraybik |, onHap Y Nt Makc., keitin 180 |150... 210
(CranmapTTsl Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHI
(5,5 k1)) ... 190
KBUIBITY
I'puinb Topst * Kenmerxin
Barik Bip nayaut I 200 20...30
ToMeHri copere ACTBIHFBI/YCTIHTT
KOMBIHBI3. IKBLIBITY

BapibIk TaraMaap YIIiH ajijIbiH ajna KbI3AbIPY YChIHBLIAIbL.

*Byt akceccyaprap eHiMiHi3re kipmeyi MymkiH. (Byst kepek-xkapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec KenMeyi MyMKiH.)

**Byn akceccyapiap eHimiHisre kipmeiai. Onap catbuibivaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“Byi kepek-kapakrap
ci3in eHIMIHI3AIH KeTKi3iniMinge oK. Onap caynana KOKETIMII KepeK-Kapakrap.)

6.1.3 T'puasb

KpI3b01 €T, OaNbIK jKOHE KYC €Ti TPIIIBIC TE3
KOHBIP TYCKE M€ OOJIbIN, 97IeMi KbIPTHICTBI
cakTaiipl )koHe Keyin kerneiiai. JKoH e,

icrapazarsl T, LYXKbIKTap, COHai-aK
IIBIPBIH/IBI KOKOHICTED (KBI3aHAK, MMHS3 JKIHE
T.0.) rpuiIbIe 93ipieyre oTe KOJaiisl.
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Kannbl eckepry.ep
® ['puibre »apaMmchbl3 TaFaMaap epT KaymiH
TyIbIpasl. I puibae TeK TPUITbIIH BICTBIK

OTBIHA COWKEC KEJICTIH TaFraMIap/bl MiCipiHi3.

CoHbIMeH 0ipre TaraMIpl THIM aJIbIC,
TPUJIBJIH apTKbI JKarblHa KOWMaHBI3. by ex
BICTBIK aliMaK, COH/IBIKTaH MalJIbl Taramaap
OPTEHIN KeTyl MYMKiH.

® I'puabai :kacaraH Ke3/e NeWTiH ecirin
:ka0bIHbI3. ElKaman rpuibai nemriy
eciri ampin Koiblin, 33ipaemenis. blcTbik
GerTep KyilikTepre akenyi MyMKiH!

I'puabai a3ipJieren Keseri MaHbI3Abl CATTEP

e ['pusib/ic MYMKIH/ITIHIIIE KATBIHIBIFBI MCH
canmarsl Oip/ieii O0IaThIH TaFaMaapIbl
JadbIHIaHbI3.

I'puanb kecrecii

® ['punbre apHajIFaH TaFaMAAp/bl TPUIIBTE
HEeMece TPUIIb TOPHIHBIH HayachlHA CaJIbIHBI3,
oJIapbl TEMITIH OIIeMIePiHeH achIT
KETIeCTeH yIeCTipiHi3.

o KybIpputran 0eTiKTepiH KaIbIHABIFbIHA
0aifiJTaHBICTBI KECTEAE KOPCETIITEH MiCipy
YaKBITBI OPTYPIIi OOTYBl MYMKIH.

® ['puib TOPBIH HEMECE TPUIIb HAyachIH MEITe
KaXETTi eHreire KousHbI3. Erep ci3 rpuis
TOPBIH/IA MICIPiN JKaTCaHbI3, Mail KHHAY
YIIiH HEMTiH HayachlH TOMEHTI copere
KOMBIHBI3. ACThIHA KOWBLIATHIH Haya
TPWIBAIH OYKiT ayMarbIHa KETCTiH
Medepze 00ysl kKepek. MyHiait Haya
KYpPBUIFBIMEH Oipre jKeTKi3iimMeyi MyMKiH.
OHaiif Ta3anay YIIiH rem TabarblHa a3/an cy
KYHBIHBI3.

Tamak MaiixananbLIaTBIH Copenin opnanacyst | Temneparypa (°C) Hau nicipy yaksITbI
akceccyap (Mun.) (mamamen)

Banbik T'puib TOpBI 4-5 250 20... 25

TaysIk Gemikrepi T'puib TOpBI 4 - 250 25...35

EH penrerent (§¥Say I'puitb TOpsI 4 250 20... 30

eti) - 12 kenemi

JKanmbuiran Koi

CTiHEH JKacalFaH T'puitb TOpBI 4-5 250 20...25

KOTJIET

Creiik - (et Tekmmenepi) |[puib TOpsI 4-5 250 25... 30

JKaumsurran Oysay

eTiHEH JKacalFaH T'puns TopeI 4-5 250 25...30

KOTJIET

Kexenic rpareni T'punb Tope! 4-5 220 20... 30

KysbIpbuiFan HaH T'puib TOpEI 4 250 1...4

Bapibik rpuibae o3ipaeHeTiH TaraMaap YIriH 5 MUHYT OO¥bl a/IblH ana KbI3AbIPY YChIHBIIABI.

['puutb sKacayIblH KAaNIbl yaKbITHIHBIH 1/2-iHeH Keifin TaraM GOJiKTepiH aliHaNIbIPBIHbI3.
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Kennerkim kemeriMeH TOMeH rpuJib

Kybipy (1 xr)

cepere KOMbIHbI3.

Ipuith

180 ... 190

Tamak Maiinanansuiarer | XKymbic CepeniH Temneparypa (°C) |Hau nicipy
H aKceccyap (yHKIHSICBI OpHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
Kennerkimr
bansik I'puitb TOpBI KOMeTiMeH ToMeH |4 200 30... 35
IpHIIb
Kennerkim
TaysIk Gemikrepi  |['puib TOpsI KoMmeriveHn Tomen |4 250 25...35
IpHIIb
En nenreneri Kennerkimn
(6y3ay eri) - 12 I'puib TOpsI KoMmeriven Tomen |4 250 30... 40
KojeMi IpUITh
Creiix (ryrac)/ I'puat Topui - B.l p Xenﬂ?TKlm 15 mun. 250, keiiin
HayaHbl TOMEHT1 KoMeriMeHn TomMex |3 90... 110

Ocbl rpuJib KECTECIH/IE YChIHBUIFAH bIIBICTAP/IbI AJBIH ajla KbI3/IbIPMaHbI3.

6.1.4 Coinak Taramaapbl

e Byi acmasapIK KecTeaeri Taramaap Oakpuiay
MHCTUTYTTApBI YIIH TaFaMIap/bl ChIHAY IbI
sxeniaery yurin EN 60350-1 crannaprsiaa
colikec TaibIHaaIa bl

e Jlicipy KecTeciH/ie YChIHBIIFaH TaraMIap/bl
0ip Hayaza micipiHi3.

CrpIHAK TaFraMIapblHA apHAJIFAH J3ipJey kecreci

Tamak Maiinananbiaatel | JKymbic Cepenin Temmneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap dyHkuusice opHaIacybl YaKBITBI (MHH.)
(amamen)
YrinMeni kysmre CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE 3 140 20... 30
(rotTi HEYeHbe) *(CraHgapTTh Haya) | aCTBIHFBI XKBUIBITY
. . CrangapTTel Haya | YCTIHTI JKoHE
Kiukenrait kexcrep |, Aap 4 H 3 160 25...35
(CranmapTTh! Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
Kennerkim
. . CraHgapTThl Haya |KoMeriMeH
Kimkenrait kexcrep |, Aap Y L 3 150 20... 30
(Crannaprrsl Haya) |acTBIHFBI/YCTIHT]
JKBLIBITY

KK/ 29




Tamak

MaiinananpiaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yHkuusicel

Cepenin
OpHaJIACYBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Bucksut

Jnamerpi 26 cm
JIOHTeIICK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
Gap **(lnamerpi 26
CM JIOHTEJICK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
Gap)

YcriHri xKaHe
ACTBIHFbBI JKbUIBITY

160

30... 40

Bucksut

Jnamerpi 26 cm
JIOHTeIIeK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
6ap **(Inametpi 26
CM JIOHTJICK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
0ap)

Kenperkim
KeMeriMeH
ACTBIHFBI/YCTIHTT
JKBUIBITY

160

20... 30

Anwma Gamimi

T'pHIb TOPBIHIAFBI
qmametpi 20 cm
JIOHTENEK Kapa
MeTayuT KaJlblI
**(Mnametpi 26 cm
JIOHTeIIeK TOPT
KaJIbIObI, TPHITb
TOPBIHA KBICKBIIIBI
0ap)

Yecrinri sxkoue
ACTBIHFbBI KBUIBITY

180

50... 70

bapiibIK TaFaMaap YIIiH anjblH aaa KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Bya akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJ1 kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiiai. Omap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap 6ol Tabbutasl. (“byr kepek-xapakrap
ci3ain eHiMiHI3AIH KeTKi3imiMiHae xOK. Onap cayana KOKeTIMAI KepeK-KapakTap.)

I'puab

Tamak

akceccyap

TaiinananpLIaThiH

CepeHiH opHAJIaCyBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy yakpIThI
(Mun.) (mamamen)

EH newrereri (0y3ay
eri) - 12 kenemi

I'puite TOpEL

4

250

20...30

KysIpsliran HaH

T'punsb Tope!

4

250

1...4

Bapiblk TpuiIbe 93ipIaeHeTiH TaraMaap YIIiH 5 MUHYT OO¥fbl aIIblH aa KbI3AbIPY YChIHBIIAJBI.

I'puuib skacay/iblH JKajllbl yaKbITHIHBIH 1/2-iHeH Keiiin Taram GOIiKTepiH ailHaJbIPbIHBI3.

7 TexHUKAIBIK KbI3MeT KOPCETY JKaHe Tazajiay

7.1 Ta3ajay TypaJibl Kajlbl aKIaApaT

7Kaunsl eckepryJiep

® OHiMJI Ta3zamamac OypbIH OHIMHIH
CaJIKbIHAYbIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
KyHikTepre okeinyi MyMKiH!

® JKyrpIm 3aTTap/asl TikeNei BICTBIK OeTTepre
KOJIZIaHOaHbI3. ByJT KeTHEeUTIH TaKTapabiH
naiiia 0oJybsIHa 9Keyl MyMKiH

® OHiMIi op onepanusaaH KeHiH MyKHUST
Tazanain, Kenrtipy kepek. Ocpuaiima, Tamax
KaJIZIBIKTapbl OHAl QJIBIHBIIN TaCTANA (bl JKOHE
Oy KaJABIKTap OHIMII KeHiHHEeH
naiananFad Ke3/e OpTTiH alIblH ay YIIiH
TazanaHysl THic. OcbUTaiiia, KypbUIFBIHBIH
KBI3MET €Ty Mep3iMi apTazpl )KOHE KU1
KE3/IeCeTiH Macesenep a3aspl.
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Tazanay yuriH OyMeH Tazanay KypaigapbiH
naiananOaHbI3.

Keiibip >kyFpIl 3aTTap HEMECE Ta3alaFbIll
3arTap OeTke 3aKpIM KenTipeai. Kapamcriz
Ta3apTKBIIITAp: aFapTKBIII, KYPAMBIHIA
aMMHaK, KBIIIKBIT HEMece XJIopua 6ap
Ta3apTKeIITap, OyMEeH Ta3apTKBIITAP,
KaKTaH Ta3apTKBIITAP, JAK MEH TOT
KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIILITAP
(kpemai Ta3apTKBIITap, Ta3apTKAIII YHTAK,
Ta3apTKBIII KpeM, a0pa3uBTIi KOHE ChI3aT
KBIPFBIII, CBIM, BICKBIIITAP, KYPaMBIH/IA Kip
MEH XKYFBIII 3aTTapAbIH KaJIBIKTaphl 0ap
Ta3apTKbILI MaHIIBIKTap).

Op KOJJaHFaHHAH KeWiH Ta3anay Ke3iHe
apHaibl Tazanay Kypangapbl KaKeT eMec.
AcCTIanThI BIABIC JKYFBINI 3aTTHI, KBUIBI CY/IBI
JKOHE KYMCAK ITYOepeKTi HeMece COPFBIILTHI
TalJanaHbI Ta3ajam, Kyprak IyoepeKnexn
KYPFaTBIHBI3.

Ta3anaraHHaH KeHiH KalfaH CYWBIKTBIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIill, MiCipreH Ke3ae
IIAMIBIPaFaH TaFaMbl JIepey Ta3alaHbl3.
blapbic xKyFbI MalIMHa A KYPhUIFbIHBIH
KOMIIOHEHTTEPIH KyyFa O0IManabl.

INOX — ToT GacnaiiThiH GeTTep

INOX TOT GacnaiiTeiH GosaTTaH KacalFaH
GeTTep MEH TyTKaJap/sl Ta3apTy YIIiH
KBILIKBLT HeMece XJIOp 6ap Ta3apTKIITAp/IbI
KOJI1aHOaHbI3.

Tor OacnaiiTeiH GonaTTaH xacajraH Oer
YaKpIT ©Te KeJle TYCiH e3repTe anaisl. by
KaJIBIITHL. Op MaiiananyjaH Keilid 6eTTi ToT
GacraliThIH HeMece INOX OeTiHe colikec
KEJICTiH JKYFBILI 3aTIIEH Ta3aJIaHbI3.

Bip GarbITTHIK CYpTYyIi Kagaraiai OTBIPHII,
JKyMcakK caObIHABI HIyOepeKIeH xaHe iNOX
OeTTepiHe ColiKec KeJeTiH CYIMbIK
(KBIpMaMTHIH) XKYFbILI 3aTIICH Ta3aJlaHbI3.
[Ibrbl xKaHE INOX OeTTepiHaeri Kak, Mai,
KpaxMall, CyT JKOHE aKybl3 JaKTapblH
KYTIIECTEH Jepey aibll TacTaHb3. Jlakrap
y3aK yaKpIT CaKTauca, TOT 6acybl MYMKIiH.
[Ticipy maHeniHe UIAIBIPAThUIFAH/ KaFbIIFaH
Ta3apTKBILITAPABI JEPEy AJIbII TACTAy KepeK.
berinze xanran abpa3uBTi Ta3apTKBILITAP
OeTTiH arapybIHa OKeJe/i.
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OMaJjibIaHFaH deTTep

Op KOoJIJaHFaHHAH KeWiH 3MalbIaHFaH
OeTTepAl bIIBIC JKYFBILI 3aTIICH, JKBLIBI
CYMEH JKOHE JKyMcakK MyOepeKneH Hemece
BICKBILIIICH Ta3aJall, KYpraK IyOepeKneH
CYPTIHI3.

Erep cizaiH KypbUIFbIHBI3/IA )KEHLT OyMeH
Tazanay MYMKIHZIr OoJica, KEHIJ, TYpaKThl
eMec KipAi KeTipy YIIiH KeHi1 OyMeH
Tazanayasl OpbiHAayFa Gonansl. («<Bymen
oHail Tazanay [» 33]» («<bymen oHaii
Taszanay») GeniMiH KapaHsI3.)

Kertipy KUbIH JaKTapasl KETipy YIIiH
OHIMIHI31H BeO-CalThIHIA YCHIHBUIFAH TEIT
HeH TPUJIbAI Ta3aPTKBIITHI )KOHE ChI3AT
TYCIPMEHTIH KBIPFBILTHI TaliaadanyFa
Oomazpl. IlemTin CHIPTHIH Ta3anayra
apHaJIFaH KypaJliap/ibl Naiaanan0aHsIs.
[Ticipy Getin Ta3amamac OypbIH memt
casKbIHaays! Kepek. blcTeik Getrepai
Tasajay epT KayIiH TYAbIPaJIbl )KOHE HMaJIb
OeTiHe 3aKbIM KENTipesi.

Karanutukanbix 0errep

[Ticipy aymarbIHaarsl OyHipiik
KaObIprayap/pl TeK SMalibJaliFaH HeMece
KaTaJIUTHKAIBIK KaObIpranapMeH jxadyra
Gonazel. Byt Mozenbre Kapaii e3repin
TYpaJpl.

KaTanuTukanslk KaObIpragap/IbIH alllbIK
KYHTIPT jkoHe KeyekTi 0eTi 6onan. [TemTin
KaTaINTHKAIBIK KaObIpFajapblH Ta3anayra
GoJIMa 1B,

KaTanuTtukanslk 6eTTep KeyeKTi
KYPBUTBIMBIHBIH apPKaChIHIa Mai/Ibl CiHIpe i
KaHe OeTi MaiiMeH KaHBIKKaH Ke3/1e
JKBUITBIpa OacTtaiiapl, Oy xKaraaiiia
GeutteKTepi aybICTBIPY YChIHBLUIA b

I biab1 6eTTEp

[IbrHbI GeTTepi Ta3anaraH Ke3/1e KaTThl
MEeTaJUT KBIPFBIIITAp MeH a0pa3uBTi Tazanay
MaTepHaIIapbH naiganan6anes. Omap
IIBIHBI O€TiH 3aKbIM/Aaybl MYMKIH.
KyYpBUIFBIHBI BIABIC JKYFBIII 3aTIEH, JKBUIBI
CYMEH KoHE IIBIHBI OeTTepre apHalFaH
MHKpoGHOpa MaTaMeH Ta3aar, KypraK
MHKpo(pHOpa MaTaMeH CYPTiHI3.



Erep tazanaynan keifiH >KyFbIII 3aTTHIH
KaJIABIKTaphl KAJICa, OJAP/Ibl CYBIK CyMEeH
CYPTim, Ta3a ’KoHE KYPFaK MUKPOTAJIIBIKTHI
ryOepexIeH KypraThlHbI3. JKyFBIII 3aTTHIH
KaJIBIKTaphl KeJeci JKOJbI IIBIHBI OeTiHe
3aKBIM KENTipyi MYMKiH.

Emrkanmait sxarmaiina oifHexTin OeTinzmeri
KENTIpUIreH KaJaIbIKTap/bl Ky31 KeTUIreH
TIBIIIAKTAPMEH, CBHIM BICKBIIINIEH HEMece
YKcac KBIPFBIII KypaijapMeH Ta3alaMaHbI3.
[IbiHbl GeTiHmeri Kaabluil JakTapbiH (Capbl
JaKTap/pl) cipke Cybl HeMece JTHMOH
IIBIPBIHBI CHSKTHI KAKTaH Ta3apTKBIIIICH
aIIbIK cayaana KOJDKETIMII KaK
Ta3apTKBILIIEH KeTipyre 0omabl.

Erep Ger karThl 1acranran Oomca,
Ta3apPTKBIIITHI JAKKA BICKBIIIIEH KAFBIHBI3
JKOHE OHBIH OPEKET €TyiH Oipa3 KyTiHi3.
CoaH KeliH diHEKTIH OeTiH ABIMKBUT
myOepeKIieH CYpTiHi3.

LIerHBI OETTEpACTI TYCCI3ACHY MEH TaKTap
KaJIBINTHI KYOBIIBIC )KOHE aKayJIap eMec.

[nacTuk 0eJimekTep MeH 0osiiFaH OeTTep

[Tnactuk GemniiekTep MeH OosUIFaH OeTTepai
BIZIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIbI CY/Ibl )KOHE
JKYMCAK IYOepEeKTi HeMece BICTBIKIIBI
Haii/laaHbll Ta3ajal, Kyprak myoepekneH
KYPFaTBIHBI3.

KaTTel MeTasu1 KpIpFhIlITap MeH abpa3uBTi
Ta3apTKeIIITAapasl KoanaHOaHs13. Onap
OeTTepai 3aKbIMIaybl MYMKIH.

OHiMHIH Kypamzac 0enikTepiHiH OyblHIapbI
JBIMKBUI OOJIMAHTBIHBIHA YKOHE OHJA JKYFBIII
3aTTHIH KaJIMAHTHIHBIHA KO3 JKETKI31Hi3.
Oiitnece, OyJ1 KOCBIIBICTAp/a KOPPO3Hs
naiiaa 00Jybl MyMKiH.

7.2 Kepek-xapaKTapibl Ta3ajay

[Naiinananymisl HycKayIbIFpIHIA OacKama
KepceTimece, OYIBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIJIBIC XKYFBIII MAIINHAFA CaJIMaHBI3.

7.3 Backapy TakTachIH Ta3ajiay

Backapy TyTKanmapsl 6ap maHenbaepIi
Ta3aJaraH Ke3jie, MaHeJIb MCH TYTKaJIap bl
JIBIMKBLJI, )KYMCaK IIyOepeKIeH CYPTill,
KYpFaK [yOepeKIeH KypraThiHbI3. [lanenb i
Tazayay YIIiH acThIHIAFbI TYTKaJIap MCH

TBIFBI3/IaFBIIITAP/BI AJIBINT TACTAMAHBI3.
Backapy TakTacsl MeH TyTKamap

3aKBIMIAITYbl MYMKIH.

Backapy TyTkamapsl 6ap iNOX maHenbaepin

Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aiHaTaChIHIaFbI

iNOX Ta3aJarbIITaPbIH MaiiiaaHOaHbI3.

TyTKaHbIH aliHaTaCcbIHAAFbl HHAMKATOPIAP

OIIIPiTyl MYMKIH.

® CeHCOpIBIK OacKapy TaKTaJlapbIH ABIMKBLI,
JKyMcak IyOepeKIeH Tazanan, KypraK
mryoepekIieH cypTiHi3. Erep KypbUIFbI KinTTi
KYIBINTay QYHKIMSCHIMEH jKa0JbIKTaFaH
Oosca, 6ackapy TaKTachlH Tazajiamac OYphIH
KUIT KYIIBIH OPHATBHIHBI3. OHTIIECE,
MIepHeNepe KaTe aHbIKTay OPBIH aTybl
MYMKIH.

7.4 Mewrrin imin Tazanay (micipy
ayMarbI)

Ilemreri 6et Typnepine caiikec «Tazanay
TypaJIbl XKaJIbI aKmapaT>» OexiMiHIe
CHITaTTaJFaH Ta3anay KaJaMIapblH
OPBIHIAHBI3.

Tymnanemrin Oyifipaik KadbIpFatapsIH
Tazanay

Ticipy aymarprHIarsl OYHipIiK KaObIpFamapIsl
TEK HMaJIbJAJIFaH HEMeCe KaTATHUTHKAIIBIK
KaObIpFamapMeH xalyra 0omaasl. by
MoJieNbre Kapai e3repin Typaasl. Erep
KaTaIUTHKAJIBIK KaObIpFa OoJica, aKmapar amy
yiiH «Karanurukansik 6errep» O6emimMin
KapaHpbI3.

Erep eniMm cbIM ceperni Mozens Gosca, Oyitipiik
KaObIpFaap/ sl TazaamMac OypbIH, CBIM
copenepai anbiHpI3. Coman Keiin OyHipiik
KaObIpra OeTiHiH TypiHe coiikec «Tazamay
TYypaJIbl XKaJIbI aKmapaT» OexiMiHIe
CHUIaTTaJFaHai Tazauay/bl OPbIHAAHbI3.
Byiiipaik cbiM coepesiepai ay yuin:

1. CbIM CopeHiH alIbIHFbI )KaFbIH OYHipITiK

KaObIpFaa Kapama-Kapchl OarbITTa TapTy
APKBUIBI AJIBIHBI3.

2. TonbIFbIMEH ally YIIiH ChIM COpPEeHi ©3iHi3re
Kapail TapThIHbI3.
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3. Cepernepai KaiiTa OeKiTy YIIiH any Ke3iHae
KOJIJaHBUIFaH TpOLELypaaapIbl
ColiKeciHIle COHbIHAH OachlHa JIeHiH
KaliTamay Kepek.

7.5 BymeH oHaii Tazanay

By nemTiy imriaAeri Oy MeH MelTiH imKi
OeTTepiH/e KOHICHCANNSIIaHFaH CY
TaMIIBLUIAPBIHBIH OCEPIHEH KYMCAPAThIH Kip/i
(y3aK yakpIT OOMBI KAIMANTHIH) OHAll TazapTyFa
MYMKIHIIK Oeperi.

1. Teur imringeri 6apibIK akceccyapriapabl
QJIBIHBI3.

2. Tlewrriy Hayaceina 500 M1 cy KYHBIHBI3 /14,
HayaHBI TYMIIAICIITIH eKiHIIi copecine
KOMBIHBI3.

/

Q

3. «ByMeH KeHiI Tazanay» pexuMin
opHatsiHbI3 xoHe memrri 100°C
Temrneparypazna 15 MHHYTKa KOCBIHBI3.

Ecikti nepey amibin, HemTiy imki 6eTTepin

JIBIMKBLT BICKBIIITICH HEMece IYOepeKeH

cyprini3. Ecikri amkan xe3ne Oy mbiransl. by

KYHiIl Kajly KayIiH TyIsIpybl MyMKiH. EcikTi

allIKaH/a caK OOJIBIHBI3.

KarTsl kipai keTipy ymIiH, eHiMIi BIABIC
JKYFBIL 3aTThI, KbIIbI CY/IbI JKOHE KYMCAK
my0epeKTi HeMece COPFBILTHI aliaaTaHbIIl
Tazanar, Kyprak ny0epeKneH KypraTbIHbI3.

Bymen sxenin Tazanay MyMKiHAITH
naijagaHrad Ke3Je, MelTe mnaiaa
0OJIFaH KEHLT KOCIaIap bl dKYMCapTy
YILIH KOCBUIFaH Cy OyJIaHBII, MEIITiH
1mKi OeTiHAe kKoHe MEeTIH eciringe
KOHJICHCAIMSIIAHAIBI JICT KYTLTy e,
Tlewrriy ecirinje maiijga 6oyran
KOHICHCALIM TEIITIH eCirl allblK
0oJIFaH Ke3Jle TaMIbLIaybl MYMKIH.
TyMmnanemT iy ecirid alkaHHaH KeHiH
KOHJIGHCATTBI CYPTIHI3.

(O eniM yirricine GaillaHbICTHI ©3repil
oteipansl. O eHIMIHI3AE KOJDKETIMIII O0IMayBbI
MyMkiH. (Yoricine 6aiinansicter) [lemrrin
1IIiHAe KOHIEHCAT Maiga OoJiraHHaH KeiiH,
BIJIBIC APHACHIH/A TEMITIH acThIHAa Oipa3 cy
HEMece bUTFall Maiaa 00Iybl MYMKIH.
[Maiinananynan keiin OYJ1 bIBIC apHACHIH
IIBIMKBLT ITYOCpPEKIICH Ta3ajar, KeiHiH OHbI
KYpPFaThIHBI3.

S

7.6 Memwrin ecirin Tazanay

Ilemriy eciri MeH ecik OHEKTEpiH Ta3aiay
yIIiH amyra 6omanpl. Ecikrep MeH oifHeKTepIi
KaJaif anbi tacrayra 6onansl, «IlemTiy ecirin
memrin amxy» xxone «EcikTiH imki olinerin
memim axy» OemiMIepiHIe CUITaTTaIFaH.
EcikTiH iK1 ofHEKTEepiH aJFaHHAH KeHiH BIIBIC
JKYFBIL 3aT, XKBUIBI CY KOHE )KYMCAK
ryGepeKIieH HeMece BICKBIIIIIEH Ta3alarl,
KYpFaK IyoepexneH KypraTeiHpi3. IlermTiy
JlfHeriHze maiina 00ybl MyMKIH KaK
KaJIBIKTapbIH KETipy YIIiH OIHEKTI Cipke
CYBIMEH CYPTIll, [IAHBIHBI3.
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TyMmnanemriy eciri MeH olHeTiH
Tasanay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
Ta3apTKBILITAP/IbI, METAII
KBIPFBILITAP/IbI, CHIM BICKBIIITHI
HeMece aFapTKBIII MaTepHAIIAP/IbI
naligananOaHbI3.

IewTin ecirin axy
1. Ilewr ecirin ambIHBI3.

2. ANIBIHFBI CCIKTIH 1IMEK YSICHIHIAFbI
OCKITKIIITEPIi CypeTTe KOPCEeTIIreHICH
TOMEH CBIPFBITY apKbUIBI OH )KOHE COJI
JKaKKa allbIHBI3.

3. Inmek Typsiepi HiM yaricine GainaHbICThI

(A), (B), (C) Typnepi perinzme epekuieneHesi.

Keneci cypertepae op TUITET! iIMeKTepAi
KaJaii anryra OOJaThIH/BIFBI KOPCETUITeH.

4. (A) TanTi iIMeKTep 9eTTer ecik Typiepi
YIIiH KOJDKETIM/II.

s

) ToTICa Typi Teric KaOBUTATHIH eCiKTep
YH.IIH KOJDKETIMI.

6. (C) TurrTi inMexTep Teric ambuIaThiH/
JKaOBUIaTBIH €CIKTEp YIIiH KOIDKETIMIII.

7. TyMmnamnemTiH ecirit )apThlIai aIibiK
KYHre jKeTKi3iHi3.

8. AnbIHFaH eCIKTi OH XSHE COJI TomcanapaaH
Gocarty YILiH )KOFaphl Kapail TapTHIHBI3
JKOHE LIS aJTbIHBI3.

EcikTi KaiiTa OekiTy YIIiH €CiKTi amy
Ke3iH/e KOJIaHBUIFaH IpoLielypaap
ColiKeciHIlle COHbIHAH OachIHa JAeiiH
KaliTanaHybl Kepek. Ecikti opHaTy
Ke3iHJIe, TOIca YSIIBIFbIH/aFbl
KBICTBIPFBIIITAP/IBI JKa0y 1Bl

¥MBITIIaHBI3.

7.7 Tleuw ecirinin imki ofiHerin aixy

Tazanay yuIiH eHIMHIH aJJIbIHFbI €CIT1HIH 1IIKi
SifHeTiH anbIn Tactayra 0oJasbl.

1. Tlewr ecirid ambIHbI3.

2. AnBIHFBI €CIKTIH XKOFapFbI )KaFbIHA
OEKITUINeH TJIACTHK KOMITOHEHTTI ©31Hi3Te
Kapail TapThIHbI3, COHBIMEH Oipre
KOMITOHEHTTIH €Ki )KarbIHIaFbl KbICHIM
HYKTENEepiH OachlIll, OHBI UIBIFAPBII AJIBIHBI3.
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1

Cyperre kepcerinrenei, imki oiHekTi (1)
«A» GarbITBIH/IA AKBIPBIH KOTEPIHI3, CO/IaH
KeiiiH oHbI «B» GarpIThiHA Kapail TapThII
QJIBIHBI3.

Tuiki oftHek (cizain
OHIMIHI3 yLIiH 01
GonMaybl MyMKiH)

Tuiki oitHek 2%

Erep ci3nin eHimiHi3ae ilIKi ofiHeK Gosica
(2), oHBI @XbIpaTy YLIIH COJ IPOLIELYPAHBI
Kaifranansi3 (2).

EcikTi KaiiTa Kypy/IblH aJFaiiKsl KaJaMmbl —
iKi oliHeKTi )KuHay (2). OUHEKTIH KUFaILl
JKMETIH IUIACTUK OMBIKTHIH KUFAL KHETriHe
ColiKec KeneTiH eTin opHaTbiHbI3. (Erep
CI31H OHIMIHI3 1IIKI diHEKIIEeH

a0 pIKTasFan 0osca). lki siiHek (2) imki
OMHEKKE CH aKbIH [IIACTHK OUBIKKA
Gekirinyi kepex (1).

Tuki oiiHeKTi KypacTeipran kesje (1)
OifHEKTiH OAaChIN MIBIFAPBUTFaH JKaFbl 1IIKi

OWHEKTEe OpHaJIaCKaHbIHA Ha3ap aydapbIHbI3.

Tk oiiHexTiH (1) ToMeHTi OypHIITAPhI
TOMEHT IUIACTHK OMBIKTApFa CoMKec Kemyi
OTe MaHBI3/IBI.

[lmacTuk 57€MeHTTI )KaKTayFa Kapan
«IIEePTY» IBIOBICHI IIBIKKAHIIA OACBIHBI3.

7.8 Iewr mampIH Tazajay

[Ticipy ayMarbIHIaFbl TYMIIAIeNI IaMbIHBIH

IIBIHBI €CITl JIACTaHFaH JKaFaiia; bIIbIC

JKYFBIL 3aTThI, XKbUIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK

myO0epeKTi HeMece BICKBIIITHI TaiijanaHbIn

Tazanar, Kyprak myOepekreH KypraTbIHbI3.

TyMIranemr iy mamMbl iCTeH MIBIKKaH

JKarFmaiiaa, Keneci 6emimMaepaeri HycKayiapbl

OpBIH/IAY aPKBUIbI TYMIAMEIITIH [aMbIH

aybICTBIpyFa O0JIabI.

TymMnanemriH IaMbIH aybICTBIPY

Kannsl eckepryJiep

® DJIeKTp TOTHIHBIH COFY KayIiH 00JsIpMay
YILIH, HeNITiH OIaMBIH aybICTEIpMAac OyphIH,
KYPBUIFBIHBI PO3ETKaaH aXKbIPAThII, MEIITiH
CYBIFaHBIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
Ky#HikTepre okeayi MyMKiH!

® By nemri Kyartanaslpy yiiH Kyats! 40 Br-

TaH a3, ouikriri 60 Mm-neH a3, quametpi 30

MM-JICH a3 KbI3/IBIPY [IaMbl HEMECe KyaTbl

60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap raJoreHaik mam

KoJIaHbLIa bl [len maMaapeiH yoKineTTi

KbI3METTEep/IeH HeMeCe JINIEH3HACH Oap

TEXHHUKTEP/ICH caThIN axyra Oonansl. by

eHimMzae G KyaT KJachIHbIH [IaMBbI

OpHATBUIFaH.

[ITaMHBIH OpPHEI CYypeTTe KOPCEeTiNreHHEH

e3remie OOJIybl MYMKIH.

® By eHiMJIe MalijaaHbUIaTEIH IaM Y
OeJIMerIepiH JKapBIKTaHABIPY/Ia Maiiananyra
»apaMchI3. byst maMHBIH MakcaTbl —
nalganaHyIIbFa TaMaK eHIMIepiH Kepyre
KOMEKTECY.

® By eHiMJIe KOJIIaHBUIATHIH [IaMIap
9KCTpeMaIbl (PU3NKAIIBIK JKaFaaiinapra
ToTen Oepyi KepeK, MBICAIIBI, TEMITepaTypa
50 °C-raH x)0Fapsl.

Erep TymMnaneire JeHresex mam oosica,

1. OHIMII ANIEKTP JKETICIHEH aXKbIPAThIHBI3.

2. 1lIbIHBI KAKMAKTHI CaFaT TiTIHE Kapchl Oyparn
AJTBIHBI3.
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3. Erep TyMnamnenitiy mambl TOMEH/IET1
cyperTe KepcetinareH (A) Typre xarca,
TYMITAMCIITIH IIAMBIH CYpeTTe
KepceTinrenaeit erin OypaHbI3 jKoHe
JKaHaChIHA aybICTHIPBIHBI3. Erep Oy (B)
THITI MOZeTIb GOJICa, OHBI CYpeTTe
KOPCETUITeHeH WIBIFAPBII, KaHACBIMCH

3. IIaMHBIH KOPFaHBIII OiHEK KAKIaFbIH
OypayslIIIIeH KoTepiHi3. OHiMiHI3aer
TOPTOYPHIITHI IamMza Oypanja 6oJca,
alIbIMEH OypaH/IaHbl aJbIHbI3.

aYBICTBIPBIHBI3. 4. Erep TyMmmnarnemriH maMbl TOMEH/ET1
cypeTre Kepceriired (A) Typre katca,
TYMIAMNeITiH [MaMbIH CypeTTe
KOpCETIIreH Ieil eTin OypaHbI3 KOHE
JKaHACBIHA ayBICTHIPBIHBI3. Erep Oy (B)
THUITI MOJIETb OOJICa, OHBI CYpeTTe
KOPCETIIreHCH MIBIFAPbII, )KaHACBIMEH
AYBICTBIPBIHBI3.

4. 1lIpIHBI KaKIaKThl KaliTa OPHATBIHBI3.
Erep Tymnanemre mapisl mam 0oJca,

1. OHIMAI IEKTp KeTiCIHEH aXXbIPATHIHBI3.

2. CbIM cepernep/ii cunarramara coikec
QITBIHBI3.

5. 1lIbIHBI KAKMAKTHI )KOHE CBIM Copenepai
KaiiTa OpHaTBIHBI3.

8 AkayJbIK ce0ediH i3ey koHe Ty3eTy

Ocpl Gemimzieri HycKayap/ibpl OpbIHaFaHHAH Ilicipy ke3inge cy TamiubL1apbl naiiga
KeWiH Macelie KoMbIMaca, caTylbiFa HeMece 0oJ1a]1b1

YOKLIETTI KbI3METKE Xabapiachipl3. Emkaman e [Ticipy ke3inze naiina 0onateiH Oy OHIMHIH
OHIMJIi ©31Hi3 JKOHICYTE THIPBICTIAHBI3. CBIPTBIHIIAFEI CYBIK GETTEpre THTEH Ke3/1e
Iew skymbic icTen Typranaa 0y IWIbIFA/bI. KOHICHCAWSIAHAbI JKOHE CYy TaMINbLIAPhI

o JKymbic Ke3iHze Gy/Ibl Kopy KanblTbl naiiaa 60Jysl MyMKiH. >>> Byt kare emec.

JKarjail. >>> byn karte emec. OHiM KbI3BIN, CYBIFAH Ke3/1e MeTaJLl
JIbIOBICTAPHI ecTileni.
® Merayut GemeKTep KbI3FaH Ke3Je KeHeHir,
IIBIOBIC IIBIFAPYBI MYMKIiH. >>> byt kate
eMec.

KK/ 36



OHiMm KyMbIC icTeMeliai.

CakraH/IBIPFBILI aKayJIbl HEMECE JKapblIFaH
00yBl MYMKiH. >>> CaKTaHIBIPFBIII
KOPaOBIHAFbl CAKTAH/IBIPFBILITAP/IBI
TekcepiHi3. Kaxer Oosca, omapabpl e3repTiHi3
HeMece KalTa iCKe KOCBIHBI3.

KypbUIFbIHBI (3kepre KOChUIFaH) pO3eTKara
KocyFa Oosnmaiiasl. >>> KypbUIFbIHBIH
poO3eTKara KOCBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.
(KypbuirbiHbI3a Taiimep 6osca) backapy
MaHEeTIH/CT] TIepHeIep KYMBIC icTeMei.
>>> OHIMJIE KINT Kbl 060iica, mepHe
KYJIIBI KOCYJIBI OOTyBl MYMKiH, KiIT KYJIITBIH
OLIIPIHI3.

Hewin KapbIFbI KaHOAM DI,

IMewr mrampl akaysbl OOIYbl MYMKIH. >>>
I[Mewtiy nIaMbIH ayBICTBIPBIHBIZ.

DJeKTp KOK. >>> JKemiHiH )KYMbIC icTer
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/BIPFBILI KOPAObIH/IAFbI
CaKTaHBIPFBIIITAP/Ibl TeKcepini3. Kaxer
6oJica caKTaHBIPFBILITAP/IbI AYBICTBIPBIHBI3
HeMece KaiTa KOChIHBI3.

Ilem KbI30aiibI.

e Genrini Gip micipy QyHKUUsICHIHA KIHE/
HEMece TeMIepaTypara OpHATBUIMAYbI
MYMKiH. >>> [lemTi apHaiisl micipy
(byHKIISCHIHA JKIHE/HEMECe TeMIepaTypara
OPHATBIHBI3.

Taiimepi Oap yirinep yuIiH yaksIT
OpHATBUIMaFaH. >>> YaKbITTl OPHATHIHBI3.
DIEKTp KOK. >>> JKemiHiH KYMBIC icTen
TypFaHBbIHA KO3 KETKI31HI3 JKOHE
CaKTaH/BIPFBIII KOPAOBIHIAFbI
CaKTaHJBIPFBIITAPABI TeKcepiHi3. Kaxer
6oJica caKTaHIBIPFBIIITAPABI AYBICTHIPBIHBI3
HeMece KaiTa KOCHIHBI3.

(Taiimepi 6ap ysrisep yurin) Taiimep
JUCIUIeH] AKbIIBLIBIKTANRABI HeMece TaliMep
TaHOACHI AIIBIK KAJIaJbl.

ByraH zeifiH s1eKkTp KyaThbl y3iireH. >>>
VakpITThl OpHATY / OHIM ()YHKIHSICHIHBIH
TYTKaJIapbIH OIIipil, OHbI KaWTalaH KaKeTTi
KYHTe aybICTHIPBIHBI3.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 SUtllice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the right for
making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1.1 Zamyslané pouzitie m

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na vykurovanie, ohrev
tanierov, susenie zavesenych
uterakov alebo oblecCenia na
rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento produkt m6zu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zrucnosti,
alebo ktori nemaju dostatok
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skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
$plhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

« VYSTRAHA: Pocas pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

1.3
A nost

+ Ked su dvere otvorené, na
dvere neumiestniujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. Mozete
sposobit prevratenie rury alebo
poskodenie zavesov dvierok.

+ V zaujme bezpecnosti deti
pred likvidaciou vyrobku odrez-
te sietovl zastréku a znefunkc-
nite vyrobok.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka vyrobku musi byt na
lahko pristupnom mieste (kde
nebude ovplyvnena plamenom
varnej dosky). Ak to nie je moz-
né, na elektrickej instalacii, ku
ktorej je vyrobok pripojeny,
musi byt mechanizmus (poist-
ka, vypinac, klu¢ovy spinac
atd.) v sulade s elektrickymi
predpismi a oddelujuci vSetky
poly od siete.
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« Vyrobok nesmie byt pocas in-
stalacie, opravy a prepravy za-
pojeny do zasuvky.

* Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom Stitku.

+ Ak vas produkt nema napajaci
kabel, pouzite iba napajaci ka-
bel popisany v ¢asti ,Technic-
ké Specifikacie”.

* Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

+ Zadny povrch rury sa pocCas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu, mohlo by déjst k
poskodeniu spojov.

* Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

* Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prerezané alebo
poskodené kable alebo
medzikable.

+ Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis

alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo m
moznému nebezpecenstvu.

« VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rary sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Vyrobok nezapajajte do zasuv-
ky, ktora je uvolnena, vypadla
zo zasuvky, je poskoden3,
Spinava, mastna, s rizikom
kontaktu s vodou (napriklad
voda, ktora moze vytekat z pul-
tu).

+ Nikdy sa nedotykajte zastrcky

mokrymi rukami! Nikdy neod-

pdjajte tahanim za kabel, vzdy
vytahujte drzanim za zastréku.

Uistite sa, Ze zastrcka vyrobku

je bezpecne zapojena do

zasuvky, aby ste predisli vzniku
elektrického obluka.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.
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* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

* Na vyrobok nekladte iné pred-
mety a noste ho vo zvislej
polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte.
Produkt pevne zaistite paskou,
aby ste zabranili poskodeniu
odnimatelnych alebo pohybli-
vych Casti produktu a samot-
ného produktu.

+ Skontrolujte celkovy vzhlad
produktu, Ci sa pocas prepravy
neposkodil.

AI .5 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je vyrobok poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Vyrobok neinstalujte v blizkosti
zdrojov tepla (radiatory, kachle
atd.).

+ Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorene.

+ Aby ste zabranili prehriatiu, vy-
robok by nemal byt instalovany
za dekorativnymi dverami.
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1.6
A vania

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as

pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte chybné alebo po-

Skodené produkty. V pripade
potreby odpojte elektrické/ply-
noveé pripojky vyrobku a zavo-
lajte autorizovany servis.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-

lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté.

* Nelezte na vyrobok, aby ste na

nieco dosiahli alebo z akého-
kolvek iného dovodu.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak

je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.
Horl'avé predmety ulozené v
priestore na varenie sa mozu
vznietit. Nikdy neukladajte hor-
lavé predmety v priestore na
varenie.

Rukovat rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.



« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte Cast s pantmi.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty
+ VYSTRAHA: Pristupné ¢asti
vyrobku budu pocas pouziva-
nia horuce. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali vyrobku a vy-
kurovacich telies. Deti mladsie
ako 8 rokov sa nesmu priblizo-
vat k vyrobku bez sprievodu
dospelej osoby.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze okraje budu po-
Cas prevadzky horuce.

+ KedZe moze dojst k vydycho-
vaniu pary, pocas otvarania
dvierok rury sa drzte dalej. Pa-
ra moze popalit ruky, tvar a/
alebo oci.

« Pocas prevadzky moze byt vy-

robok horuci. Dbajte na to, aby

ste sa nedotykali horucich ¢as-
ti, vnutra rary a vykurovacich
telies.

Pri vkladani jedla do horucej

rury alebo vyberani jedla z

horucej rury a pod. vzdy pouzi-

vajte ziaruvzdorné rukavice.

A.I .8 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je délezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Prislusenstvo méze pri zatva-
rani dvierok vyrobku poskodit
sklo dvierok. Prislusenstvo
vzdy zasuvajte na koniec var-
ného priestoru.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poZiar, pretoZe sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

+ Potravinovy odpad, olej a pod.
v priestore na varenie sa mézu
vznietit. Pred varenim takéto
hrubé necistoty odstrante.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
mbze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

SK/ 44



Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

VloZte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury. Odstrante
vSetky prebytocné kusy mast-
ného papiera visiace z pri-
slusenstva alebo nadoby, aby
ste predisli riziku dotyku s vy-
hrevnymi telesami rary. Nikdy
nepouzivajte mastny papier pri
teplote rury vyssej, ako je maxi-
malna teplota pouzitia uve-
dena na pouzitom mastnom
papieri. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.
Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
skodit dno rury.

Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mo6zu spdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-

ny ohen z grilu. Potraviny tiez
neumiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Hortce po-
vrchy mézu spbsobt popdaleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

Na cCistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rary / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cis-
tiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétenu vinu alebo
bieliace materialy. Tieto mate-
rialy mozu sposobit poskriaba-
nie a rozbitie sklenenych povr-
chov.

* Ovladaci panel udrziavajte

vzdy Cisty a suchy. Vlhky a zne-
¢isteny povrch méze sposobit
problémy pri ovladani funkcii.
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2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
§imi ndrodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
uréené miestnymi dradmi.

2.3 Odportiicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujlce odpordcania vdm pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

* Pred peéenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rdre pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. PocCas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rary.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 mindt pred koncom pecenia. VyuZzitim
zvyskového tepla mézete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

- SnaZzte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. Mozete piect su¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, u$etrite energiu, preto-
Ze rdra nestrati teplo.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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Ovladaci panel
Drotené police

Dvere

Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou do-
skou)

Horny ohrievac

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-

musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-

nenie lampy moze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10
3.2

Svietidlo

Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)

Rukovét
Polohy polic

Ventilacné otvory

Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné

spOsoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-

ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézu

vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych

funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

5 SHEHET 2
2000 & 8

2

1 Gombik volby funkcii
3 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moéze byt tento/tieto
gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-

cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-

¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty rury

Teplotu vo vndtri rdry mozete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked' teplota vo vnutri rary klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

2 Casovaé

Casovaé

SOooog e @
S UL 30 &
© © = o

v Vv Vv v
3 4 5 6

~ D I E
NR =)

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo zniZenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

oA W N =

Tlagidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

€O :Symbol gasu pegenia

D : Symbol &asu ukon&enia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D :Symboljasu

§ :Symbol teploty

«» : Symbol trovne hlasitosti

: Symbol zdmku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvyssia a najnizsia teplota, ktoru
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mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol . . Teplotny roz- . .
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
P . Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola su¢asne. Vhodné na koléace, za-
Horné a spodné PN . .
. ; * kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
ohrievanie L . ) .
— Cenie sa vykonava s jednym plechom.
| —
— Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
e , Spodné ohrievanie * trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
4+ Y na jednoduché Cistenie parou.
| S
Spodné / horné Hordci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
% ohrievanie pomocou * mocou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
. . Funguije velky gril na strope rdry. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno * . M
velkom mnozZstve.
ho 4 - . Hortci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventildtora
Slabé grilovanie pomo- . . . M . . . o
s rychlo rozvadza do rdry. Je vhodny na grilovanie mensich
cou ventilatora o
mnozstiev.

Zosilhovaé -

Al

Funguju vSetky ohrevné telesa riry. Tato prevadzkova funkcia
sluzi na rychle nastavenie rury na pozadovanu teplotu (pred-
hriatie). NepouZivajte ju na varenie potravin.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu
uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-
slusenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
@ ¢a sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to Ziadny vplyv na funké-

nost. Deformdcia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

Standardny plech
Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Drétené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-
pradzanie a dusenie na pozadovanu policku.
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Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drotenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

¢islach na prednom radme rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené bocné police. Pri umiestio-
vani droteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt droteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestiovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorena ¢ast na predne;j
strane.
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Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
, branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
7 nej police. Vdaka tejto funkcii mézete Iah-

-

~

~~~~~~~~~ ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
7o nia dréteného grilu ho mozZete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
= bod.
Umiestnenie plechu na varné police Pri modeloch s drétenymi policami :
Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boc¢né police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu. Na lepSie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zésuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-
ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na drza-
nie vpredu.

=

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Gplne vybrat, musite prejst cez td-
to zastavovaciu zasuvku.
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Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétend mriezku I'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kol'ajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/irka/hibka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vyska / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,4

Typ rary Rura s ventilatorom

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventildtorom , 2-Ohrievanie ventilatorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mbézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentélnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rary nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (©.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/0.
O 1amM
=g
L © o @ &
' 0

3. Dotknite sa tlacidla (© alebo ¢, aby ste
aktivovali pole mindt.

I_Vj Il

Q ? O ® £ &

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tlacidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol (© .

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ 12:00" a symbol © budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného Casu
alebo dotykom tlacidla O, ked' je
na displeji "12:00". Neskor mbzete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

P

nia.

V pripade vypadku prudu sa na-
@ stavenie denného Casu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 mindt a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spélia a
vycistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rury [» 48]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.
UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
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nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5 Pouzivanie rury

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vaSom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade méze
déjst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 minut).
Ak peciete naprogramovanim ¢asovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
lator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventilatora nemoze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie riry
Osvetlenie rary sa zapne, ked rira zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur€itom Case vypne.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

« Maximalny cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 mindt.
V pripade vypadku pradu sa program zru-
§i. Budete musiet preprogramovat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na uloZenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny ¢as vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; moézete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla(® .

Casovaé

© Ooom @
o CIOOO

O o0 ® &

TR 2
3 4 5

Tlacidlo alarmu

=]

_14_-D D
oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo zniZenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o Ul A W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

£\ :Symbol alarmu

(D : Symboljasu

@, : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ :Symbol teploty

©(» : Symbol Grovne hlasitosti

: Symbol zamku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.
Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort cheete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zac¢ne pracovat.
Vypnutie riry

Raru mozete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnute;j
(hornej) polohy.
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Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rdra zacne pracovat okamzite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim ¢asu varenia;

Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla 9, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-

L0 0 @
4

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlZzuje o 1 mindtu, po 15 mindtach

sa predlZuje o 5 minut.

& ®

4. VlozZte jedlo do riry a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia zaCne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec),
blika symbol (© a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny cCas.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funk¢ného gombika do (vypnutej)
polohy "0".
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5.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rugenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji sa zobrazi symbol [ a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zdmok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napdjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol 3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mdZete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mé-
Zete pouzit alarm, ked' chcete v urcitom
¢ase otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi na-
staveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

1. Dotykajte sa £} , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2 .

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23
@ hodin 59 minut.

101010
Q ey

~ _
‘G@@@@l

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

@ /0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2\ a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené stucéasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol £ a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny Cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete Cas
alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym
sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00”.

2. Mbzete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dlhi dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .
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b-01°
oo o Q & &
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2. Nastavte pozadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla 6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo {¢, aZ kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

6 Vseobecné informacie o peceni

3. Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného ¢asu

Na rure mdzete zmenit ¢as dna, ktory ste

predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (9.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo 4% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto ¢asti nédjdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

6.1 VSeobecné upozornenia tykajiice
sa pecenia v rare

+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat horlca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ocCiach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.
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Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
moze v dosledku rozdielu tepl6t vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rury
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, mdze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mézu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. PouZivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PoCas pecCenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rire

VsSeobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prisluenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drotenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
it v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecCenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hribka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.
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+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie .
je upecené, uistite sa, ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne

Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-

cesta prilis velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovhomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rare

Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kola¢ na plechu ftandardny plech gﬁrrizsaanisep()dne 3 180 30..40
Kolé& vo forme |Forma na tortu na Homé a spodné |, 180 30..40
droétenom grile ** |ohrievanie
Kolgiky Standardny plech gr‘]’rrizsaamsg"d”e 3 160 25..35
& . Spodné / horné
Kolaciky ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 150 20..30
cou ventilatora
Okruhla tortova
forma s prieme- |, spodné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievanie 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |Spodné / horné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na dréte- |cou ventilatora
nom grile **
Kolgiky Plech na peéivo * gr?r'i’;ﬁ:msep"d“e 3 170 25..35
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 200 35..45
cou ventilatora
Buchta ftandardny plech gr?rrir;saamsgodne 9 200 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gﬁrrigsaams?d“e 3 200 30..40
Sklenend / kovova
obdlZnikova nado- |Horné a spodné
Lasagne ba na drotenom  |ohrievanie 2alebo3 200 80 .40
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, jHorné a spodné |, 180 50....70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Pizza Standardny plech g*r?rrizsaanisg‘)d”e 2 200 ... 220 10..20

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre miso, ryby a hydinu

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v

rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu

alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia

pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. <& . Spodné / horné 15 minuty 250/
f;ﬁlfla( E?ekl)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 60 ... 80
9 cou ventildtora 190
Jahnacie kolienko |Standardny plech Spqdne / horné 15 minuaty 250/
ohrievanie pomo- 110..120
(1,5-2 kg) * " max, po 170
cou ventilatora
Drétené mreze * Spodné / homé
P podné / horné -
z{lygf;zl(al;e kura Jeden plech ohrievanie pomo- ;Saxmm(;n‘]ngOSO/ 60 ... 80
Bekg P?|°ZT?V Ir:a spod- | cou ventilatora P
nu policku.
o & . Spodné / horné 25 minaty 250/
ﬂ/lc))rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 150 ..210
9 cou ventilatora 190
Drétené mreze * i .
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- 200 20..30
polozte na spod-  |coy ventilatora
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odportc¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri

grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu kor-

ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-

zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,

ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré su vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestrujte

prilis daleko do zadnej Casti grilu. Ide o
najhorucejsiu oblast a mastné potraviny
sa mOzu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rury. Hortce povrchy moézu spo6-
sobt popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, Ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.
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+ V zavislosti od hrubky grilovanych kuaskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke moé-
Zu lisit.

+ Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-

zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby

re. Ak peciete na drotenom grile, posunte sa dal l'ahko Cistit.
plech do rary na spodnu policku, aby sa

Grilovaci stol

Potraviny Prislusenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 250 20..25
Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35
Fasirka (tefacie ma- | 41006 mreze 4 250 20..30
s0) - 12 Ciastka
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky mé&sa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30
Telacie kotlety Drétené mreze 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4
U v8etkych grilovanych jedal sa odpordéa predhriat riru na 5 mindt.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.
Slabé grilovanie pomocou ventilatora
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Slabé grilovanie
Ryby Drétené mreze pomocou ventila- (4 200 30..35
tora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drétené mreze pomocou ventila- |4 250 25..35
tora
Fasirka (telacie Slabé grilovanie
mé&so) - 12 Ciast- | Drotené mreze pomocou ventila- |4 250 30..40
ka tora
Droteneé mreze - g1 s grilovanie
Steak (cely) / Ros- |Jeden plech omogou ventilé- |13 15 minuty 250, po 90 . 110
tenka (1 kg ) poloZte na spod- '?ora 180 ... 190
nu policku.
Misy odportcané v tejto tabulke grilovania nepredhrievajte.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

6.1.4 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabul'ke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ul'ahgilo testovanie vyrobku pre kontrolné
Ustavy.
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Tabulka na varenie testovacich jedal

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehke’ pecivo Standardny plech HOfne a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Kolétiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
& . Spodné / horné
Kolaciky ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 150 20..30
cou ventilatora
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ 4 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..40
. ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme-  [Spodné / horné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na drote- |cou ventilatora
nom grile **
Okruhla cierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - |Horné a spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (tefacie ma- |1, o106 mreze 4 250 20 .30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

U vSetkych grilovanych jedal sa odporica predhriat riru na 5 minat.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia
+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt

popaleniny!

« Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. M6Ze to sposobit

trvalé Skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti

produktu. Tym sa predlZuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné ¢istiace
prostriedky su: bielidl3, Cistiace prostried-
ky obsahujtice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
fna, prostriedky na odstrafnovanie Skvin a
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hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

Neumyvajte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox - nerezové povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

Nerezovy-inoxovy povrch mbze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handrikou a
tekutym (neskrabajdcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mlieCne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
§pongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete I'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
[» 66]".)

+ V pripade pretrvavajucich skvin mézete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku ¢Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Katalytické povrchy
+ BocCné steny v oblasti varenia mozu byt

pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-

kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny riry sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportca vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6zZu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebic¢ odistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mézu nabuduce po-
Skodit povrch skla.
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+ Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (zIté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vlhkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy odisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
Skodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opac¢nom pripade mdZe na tychto
spojoch dojst ku kordzii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v ndavode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladacée vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovlddaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informécie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred ¢istenim bo¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouZité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.
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7.5 Easy Steam Cistenie

Umoznuje I'ahké ¢istenie necistot (ktoré

nezostdvaju dlhy ¢as), ktoré st zmakcéené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rdry.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rary.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C poc¢as 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To m6ze pred-
stavovat riziko popdlenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handri¢kou.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenz&cii vo vnutri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rirou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste
ho.

I B

7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rury, utrite octom a oplachnite sklo.

Na cCistenie dvierok a skla rary ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace

prostriedky, kovové Skrabky, drote-

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa ocakava, ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach riry méze po otvo-
reni dvierok rdry kvapkat do okolia.
Hned po otvoreni dvierok konden-
z4ciu utrite.

nu vinu ani bieliace materidly.

Odstranenie dvierok rary
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlac¢enim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.
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5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-
té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-
te zatvorit svorky na zédsuvke zéave-

Su.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri

rary
Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa
moZe z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sucasnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

1 Vnutorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre

vas vyrobok)
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4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opatovnej montazi najvnutornejSieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vndtorné
sklo. Je velmi dblezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy riry

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handric¢kou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich Casti.

Vymena lampy rary

Vseobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
pridom, pred vymenou lampy rury odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rdra vychlad-
ne. Horuce povrchy mozu spésobt popa-
leniny!

« Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani doma-
cich miestnosti. Uelom tejto lampy je
poméct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdam nad 50 °C.

Ak ma vasa rira na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otocenim proti
smeru hodinovych ruciciek.

’—\
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3. Ak je lampa rary typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu riry podla
obrdzka a vymeiite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymente ju za novu.

4. Nasadte spét skleneny kryt.
Ak ma vasa rura stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante drotené police podla popisu.

SK/ 68



3. Skrutkova¢om nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

8 Riesenie problémov

4. Ak je lampa rary typu (A) znazornenda na

obrazku nizsie, otocCte lampu riry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

5. Opét nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokus$ajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové Casti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka riry moze byt chybnd. >>> Vy-
mente lampu rary.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rira sa nezahrieva.

+ Rara nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte raru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asova¢om nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.
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(Pre modely s casovacom) Displej casova-
ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane
otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
pradu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanjem
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako



su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i guSenja.
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« Kada su vrata otvorena tada ne

postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcajte proizvod u

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mijestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguraé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.




* Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne smije
biti ukop¢an u strujnu uticnicu.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo strujni kabel
opisan u odjeljku , Tehnicke
specifikacije”

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

+ Tijekom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruéa. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele ni dodatne
kabele.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju

je odredio uvoznik kako bi se m

sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. IskopcCajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masnaiili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske radne
povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama! Nikada ne iskljucujte
utika¢ povlacenjem za kabel,
uvijek ga izvucite drzeci utikac.

* Pobrinite se da utika¢ uredaja
bude ispravno uklju¢en u
strujnu uti¢nicu i tako
izbjegnite iskrenje.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.
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* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte stvari na proizvod
i nosite proizvod tako da bude
uspravan.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijecCite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda i
ostecenje proizvoda.
Provjerite opéi izgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima li
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

Al .5 Sigurna instalacija

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga instalirati.

* Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, pe¢i,
itd.).

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Radi sprjeCavanja pregrijavanja
proizvod se ne smije
postavljati iza ukrasnih
pregrada.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

« Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

* Ne koristite osteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite elektricne/
plinske prikljucke proizvoda i
nazovite ovlasteni servis.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

* Ne penjite se na proizvod kako
biste nesto dohvatili te ni iz
drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti koji se drze
u prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
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proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili sli¢ne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio

sa Sarkama.
f 1.7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Dostupni
dijelovi proizvoda bit ¢e vruci
tijekom upotrebe. Trebate
izbjegavati dodirivanje
proizovda i grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne
smije se priblizavati proizvodu
ako uz njih nije odrasla osoba.
Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada otvarate
vrata peénice. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili oci.
Tijekom rada, proizvod se
zagrijava. Trebate izbjegavati
dodirivanje vruéih dijelova,
unutrasnjosti pec¢nice i grijacih
elemenata.

Uvijek koristite rukavice za
pecénicu koje su otporne na
toplinu kada stavljate u vruéu
pecnicu ili je vadite iz nje, itd.
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A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zZicana reSetka

rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,,Upotreba
pribora“.

 Pribor moze ostetiti staklena

vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek gurnite
do kraja podrucja za pripremu
hrane.

Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrsinama.

* Ostaci hrane, ulje, itd. na

prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

+ Opasnost od trovanja hranom:

Ne drzite hranu u pecnici viSe
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doc¢i do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene

limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.



* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecénice (protvan, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu. Uklonite
sav visak masnog papira koji
visi s pribora ili posude i tako
izbjegnite opasnost od
kontakta s grijacima pecnice.
Nikad ne koristite masni papir
u pecnici kada je temperatura
veca od maksimalne
temperature navedene na
masnom papiru kojeg koristite.
Masni papir nikad ne
postavljajte na dno pecnice.

* Protvan za pecenje, posude ili
aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Takoder, hranu ne stavljajte
previSe daleko na zadniji kraj

rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A1.10 Sigurno odrzavanje i m
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivacCe za CiS¢enje
prednjih staklenih vrata
peénice/gornjih staklenih vrata
pecnice (ako postoje). Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

* Uvijek odrzavajte upravljacku
plocu Cistom i suhom. Vlaznai
prljava povrsina moze izazvati
probleme prilikom upravljanja
funkcijama.
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2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni

materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski uéinkovit

nacin.

+ Prije pec¢enja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecénicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecénice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecénici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ée ustedjeti energiju,
jer pec¢nica nece izgubiti toplinu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zi¢anom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pecnice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
zaslonu tajmera. Simbol temperature
pojavljuje se na zaslonu kada po¢ne
kuhanje, a simbol temperature nestaje kada
uredaj postigne zadanu temperaturu. Kada
temperatura unutar pec¢nice padne ispod
postavljene temperature, ponovno se
pojavljuje simbol temperature.

I
2

2 MijeraC vremena

Mjerac vremena

O Qoom <@
A L g

O o0 ® &

®
&
i

v VvV VYV Vv v
1 2 3 4 5 6
Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena

Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

"y
)

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol svjetline

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol razine glasnoce

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
y Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
funkcije cc)
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ * kolacCe, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
— jednoj posudi.
| —
—— Ukljuéen je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
= Donji grijac¢ * potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
R jednostavno &iséenje parom.
| S
Donji/gornji grijac s Vruéi zrak k(?jEQ zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
- * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora. Pece
ventilatorom ) : ]
— se samo u jednoj posudi.
Ciieli rostili . Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za peéenje na
! ! rostilju velikih koli¢ina hrane.
ho 4 I~ Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravhomjerno je
Donji rostilj s . -
% ; * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora.
ventilatorom ) R il ) e
Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
/\ Rade svi grijaci pe¢nice. Ova radna funkcija koristi se za brzo
/\ Pojacivac - zagrijavanje pecnice na Zeljenu temperaturu (zagrijavanje). Ne
koristite za pe€enje hrane.
* Vas$ proizvod radi u temperaturnom Standardni pladanj
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
temperature. przenje velikih komada.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Zi¢ana resetka za rostilj

Posude u vagem proizvodu mogu Koristite je za przenje ili za postavljanje
@ se izobli¢iti zbog utjecaja topline. hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
To, medutim, ne utjece na rad zeljenoj polici peénice.

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se
posuda ohladi.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda
Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti

prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Stavite zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da zicanu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja ziCene reSetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
zi¢ana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zi¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom peénice.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Ziéana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.
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Stavljanje posude na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa Zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema

naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora

ucvrstiti zatvaracem za zi¢anu policu. Ne

smije preci dalje od utora zatvaraca i do¢i u

kontakt sa straznjom stijenkom pec¢nice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane resetke rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu

reSetku rostilja da padne sa Zicane police.

Pomocu ove funkcije mozZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite Zi¢anu m
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne

dode do zatvaraCa. Morate preci preko

zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeava
posudu da padne sa ziCane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.
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Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
ziéanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zi¢ana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) 2,4

Tip pecnice Pec¢nica koja radi uz pomo¢ ventilatorom

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereé¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,
4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjerac vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol (&
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Kako bi peénica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb (O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ¢e treperiti simbol (.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

inln

fuiny
m

Q‘@@@rﬁ

4. Dodirnite gumbe @/ i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4.

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toéno
vrijeme Ce se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice
[» 82]“. U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati peénicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve oStre predmete za
CiScenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecénice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljuCuje se
sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se uklju¢uje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo peénice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju nestanka struje
program se ponistava. Trebat ¢ete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podeSavanja, na zaslonu
¢e treperiti odgovarajuci simboli. Trebate
kratko pricekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slucajevima kada je podeseno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih moZete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjera¢ vremena

=]

O QpOom e @
o CIOOO

O o0 ® &

TR 2
2 3 4 5

Tipka alarma

—_ 4—-D D
o «1[b |FP

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *

: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

Q
(D : Simbol svjetline

§§ :Simbol temperature
(] : Simbol razine glasnoce
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.
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Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u poloZzaj iskljuteno
(gore).

Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

7

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah

na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje simbol § . Kada temperatura
unutar pecnice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol § .
Pecnica se neée automatski iskljuciti
jer je u nacinu ruéno podesenog
pecenja bez podesenog vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u poloZzaj isklju¢eno
(gore).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja:

Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko

iskljuCivanje na kraju vremena odabirom

temperature i radne funkcije peénice

karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme

pecenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite (O klju¢ dok se ne pojavi
simbol € na zaslonu za vrijeme
kuhanja.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

temperature mozete podesiti
vrijeme pecenja na 30 minuta
izravnim dodirom gumba @ za brzo
podesSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomoc¢u gumba

@/O.

@ Nakon podes$avanja radne funkcije i

3. Vrijeme pecenja podesite pomocu

gumba @®/O.
O MMM

L0 0 @
4

& ®

Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povec¢ava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomoéu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Pocinje
odbrojavanje podeSenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol § . Kada temperatura
unutar pe¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol
.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.
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6. Zacut Ce se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijeCili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije na
“0” (iskljucen) polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite tajmer od smetniji.

1. Dodirnite gumb dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 3.

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zaklju¢avanje gumba tajmer e se
oglasiti zvucnim signalom, a simbol &
Ce treperiti.

s

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol ) nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozZete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije peénice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada zelite okrenuti hranu u pecnici
nakon nekog vremena. Cim istekne vrijeme
koje podesili mjerac vremena ¢e vas na to
upozoriti zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

Ako otpustite gumb prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba

se ne aktivira.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je uklju¢eno zaklju¢avanje
gumba. U slucaju nestanka struje

zaklju¢avanje gumba nece se
ponistiti.

4

2. Vrijeme alarma podesite pomoc¢u

gumba ®/O.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon podeS$avanja vremena
alarma simbol £} i dalje svijetli, a
na zaslonu zapocinje odbrojavanje.
Ako je vrijeme alarma i vrijeme
pecenja podeseno na isto vrijeme
tada ¢e se krace vrijeme prikazati
na zaslonu.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol 2\
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.
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Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite gumb £} dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2 i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZe vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol «.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
@/©. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
N (A

3. Dodirnite gumb {t za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasno¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (p.

e

(3

oo

)
®

*

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite gumb %% za potvrdu ili
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tocénhog vremena
Na peénici, za promjenu to¢nog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb {¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

S 1amn
cud

200 @ & 6
|

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb QO ili 2.
[CHN Y ainl

|
R |

© ® & 6

4. Dodirnite gumbe @/Q@ i podesite
minute.

o |1JCo
|

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4¢%.

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

HR /92




6 Opce informacije o pecenju
Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporuc¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme

hrane u peéhnici.

Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze doc¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.
Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji
ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.
Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sliéne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.
Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.
Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

Opce informacije

+ Preporucujemo koriStenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost peCenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pecnicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veliCini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i doniji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnijeti.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

+ Pripremite jela preporuc¢ena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.
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Savjeti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme

pecenja.

+ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu

za10°C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s

mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,

jajaijogurta.
+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.
+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da

nadjev kojeg ste koristili nema previse na

dnu slastice. Kako bi ravhomjerno

potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti

nadjev izmedu listova tijesta.
+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici

vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije

dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa}rdm Gg.rny i donji 3 180 30..40
pladanj * grijac¢
Kolag ukalupy  |Kalup zatorte na |Gornjii donji 2 180 30..40
Zicanoj resetki: [grijac
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Kola&iéi Standa'rdni Donjl/gornjl grijac 3 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na zeljeznoj ot
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gomit grij 160 20..30
o - s ventilatorom
na zeljeznoj
resetki :
Keksi fladanj za peciva Gq‘rny i donji 3 170 25 35
grijac¢
Kola&i Standa'rdm Donjl/gornjl grijac |, 200 35 45
pladanj * s ventilatorom
Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..30
pladanj * grijac¢
Cjelov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30.. 40
pladanj * grijac¢
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
na zicanoj grijac
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :
Pizza Standardni Gornji i donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad
Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju
+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenije fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pec¢eno meso i nece izaéi kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

s ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " L .
(cjelovit) / pegen S;(a(rj‘nda}rijnl Donjl/%ornjl grijac |4 15r|r)_|n.1%%0/r213>8 60 . 80
(1 kg) pladanj s ventilatorom poslije
Janjeca koljenica |Standardni Donji/gornji grijac 3 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zitana reSetka za
rostilj *
Przena piletina o Donji/gornji grijac 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Stavitejedan |5 ventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grija¢ 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom L poslije 180 ... 190 150..210
Zitana resetka za
rostilj * o
Riba Donji/gornji grijac 200 20..30
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj Kljuéne tocke rostilja m
Crveno meso, riba i perad brzo ¢e * Narostilju pripremajte hranu sto je
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat ée moguce viSe slicne debljine i tezine.

hrskavu kozicu i neée se osusiti. Fileti * Komade koje ¢ete pripremati na rostilju

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no

povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je najvruée

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruce povrsine
mogu izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

postavite na Zi¢anu resetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se

pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili

protvanom zicane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane resetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileci komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuftvg (teletina) - 12 Ziga'qa resetka za 2 250 20 . 30
koli¢ina rostilj
Janjedi kotlet ZiCanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zi¢ana reéetka za
narezano na il 4-5 250 25..30
L rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée Zlcfa.n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlga.n.a resetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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Doniji rostilj s ventilatorom

(1kg)

jedan protvan na
donju policu.

ventilatorom

poslije 180 ... 190

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Riba Z|cv:a_n_a reSetka za DOnj‘I rostilj s 4 200 30 .35
rostilj ventilatorom
Pile¢i komadi Z'(fa.n.a resetka za Donj.' rostilj s 4 250 25..35
rostilj ventilatorom
Cufta Q(_eletlna) - Z|(5aﬂa reSetka za DOI’]J.I rostilj s 2 250 30 . 40
12 koli¢ina rostilj ventilatorom
Odrezak Zitana resetka za
(cjelovit) / pegen rostilj - Stavite Donji rostilj s 3 15 min. 250, 90 . 110

Ne zagrijavajte jela preporu¢ena u ovoj tablici pe€enja na rostilju.

6.1.4 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje

kvalitete.

Stol za kuhanje testnih jela

+ Pripremite jela preporuc¢ena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 3 140 2030
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac¢
Kolagici Standa'rdnl Donjl/gornjl grijac |4 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na zeljeznoj ol
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donji/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji gri 2 160 20..30
o - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Rostilj

Hrana Dodaci koji se Polozaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

rostilj

koriste (min) (priblizno)
Cuftve_z (teletina) - 12 Zlga.n.a reSetka za 4 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Prepecen kruh ZItana re3etka za 4 250 1..4

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju .
Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro ocCistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

Za CisS¢enje nemojte koristiti proizvode za
CiS¢enje parom.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ciScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za CiScenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
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Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiScenje koja sadrze klor za CiSc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen Ciséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.



+ Ako vas prozvod ima funkciju + Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj

jednostavnog parnog CiS¢enja tada povrsini uklonite s komercijalno

laganu netvrdokornu ¢istocu mozete dostupnim sredstvima za uklanjanje
jednostavno ocistiti parnim ciS¢enjem. vodenog kamenca, sa sredstvima za

(Pogledajte “Jednostavno Giscenje parom uklanjanje vodenog kamenca poput octa m
[» 100]".) ili soka od limuna.

+ Zatvrdokorne mrlje, mozete koristiti + Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
koje je preporuceno na internetskim pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
stranicama proizvoda i zicu za ribanje Zatim ocistite staklenu povrsinu s
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite vlaznom krpom.
vanjske Cistace pecnice. + Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini

* Pecnica se mora ohladiti prije CiScenja su uobiCajeni i ne predstavljaju gresku.
dijela za pecenje. Ciscenje vrucih Plastiéni dijelovi i obojene povrsine
povrsina moze izazvati opasnost od .

Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine

poZzara i ostetiti povrsinu od emajla. odistite pomodu deterdZenta za pranje

Kataliticke povrsine suda, mlakom vodom i mekanom krpom

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
mogu biti emajlirane ili kataliticke + Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
povrSine. To se razlikuje ovisno o abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. One
modelu. mogu osStetiti povrSine.

+ KatalitiCke stijenke imaju lagano + Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke ostanu vlazni i da na njima nema
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti. deterdZena. U protivhom, na spojevima

- KatalitiCke povrSine upijaju ulje zbog moze nastati korozija.

svoje porozne povrsine i po€inju sjajiti

kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom

slu€aju preporucuje se zamijeniti ih. Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu
Staklene povrSine posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom priruc¢niku.

7.2 Pribor za ¢iScéenje

+ Prilikom CiS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i 7.3 éiééenje upravljacke ploce
abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon ¢is¢enja ostalo deterdZzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

* Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiS¢enja upravljacke ploc¢e. Upravljacka
ploc¢a i kotaCi¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iséenja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotaciéa.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu oéistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iS¢enja
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upravljacke ploce. U protivnom, moze 7.5 Jednostavno ciScenje parom

dodéi do neispravnog prepoznavanja na - . .
P g prep ! Ovo omogucuje lako omeksSavanje

gumbima. A . . N 5
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
7.4 CiSéenje unutrasnjosti peénice vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama m
(podrucje pecenja) voqle‘kondenziranim na unutarnjoj povrsini
Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u pecnice.
dijelu ,Opée informacije o ¢i$éenju” u 1. Izvadite sav pribor iz pecnice.
skladu s vrstom povrsine pecnice. 2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pegenije i
Ciséenje boénih stijenki peénice postavite ga na poloZzaj 2. police u
Boéne stijenke podruéja za kuhanje mogu pecnici.

biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine”.

Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iSéenja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢is¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opée informacije o
¢iSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih zi¢anih reSetki:

1. Uklonite prednju dio zicane reSetke tako

da ga povucete na bo¢nu stijenku u 3. Podesite pecnicu na nacin jednostavnog

obrnutom smjeru. CiS¢enja parom i pustite neka radi 15
2. Povucite zi¢anu reSetku prema sebi i minuta na 100°C.

potpuno je uklonite. Odmah otvorite vrata i obri$ite unutradnjost
pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada
se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata peénice.
Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite
pomocu deterdZenta za pranje posuda,
mlakom vodom i mekanom krpom ili
spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢iséenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pec¢nice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pecnici.
Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

3. Za ponovno pri¢vrééivanje ZiCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.
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(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

it .

7.6 Ciscéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiSéenje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivace za Cisc¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

et

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrs¢ivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.
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7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cis¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

1 Zadnje unutarnje
staklo

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
za vas$ proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
9a (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pri¢vrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu¢aju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opc¢a upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa Zaruljom sa
Zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom Zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu manju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
o onog prikazanog na slici.
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+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

(B

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

8 Rjesavanje problema

Ako vasa pecénica ima kvadratno svjetlo,

1.

tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

Uklonite zi¢anu resetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla

pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

. Ako je svjetlo vase pec¢nice vrste (A)

prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.
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Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj moZzda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu utiénicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcéan u zidnu utiénicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zakljuéavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

* Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne mozZe se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite pe¢nicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

« Za modele s mjeractem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

+ Prije je doslo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u zeljeni polozaj.
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