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Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosing a Beko product. We want you to get the most out of this appliance which has
been manufactured with state of the art technology. Please make sure you read and understand this
guide and supplementary documentation fully before use and keep it as a reference. If you give the appli-
ance to someone else, give them this user manual as well. Observe all warnings and information in this
guide and follow the instructions.

Keep in mind that this user guide may apply to several product models. The guide clearly indicates any
variations of different models.

Symbols and their meanings
The following symbols are used throughout this guide:

m Important information and useful tips regarding the usage of the device.

ﬁ WARNING: Warnings regarding hazardous
situations related to life and property safety.

QII
f Food-grade appliance.

/%« Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other liquids.

& WARNING: Warning about hot surfaces.

PAPER
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Important safety and environmental instructions

This section contains safety
Instructions to prevent hazards
that can result in injury or prop-
erty damage.

Failure to follow these instruc-
tions will void any warranty.

1.1 General safety

* This appliance complies with
international safety stand-
ards.

« This appliance is intended
for use at home and in
applications such as;

- In the staff kitchens of the
stores, offices and other work-
Ing environments;

- in farm houses,

- by customers in hotels, mo-
tels or other accommodation
facilities,

- in bed and breakfast type lo-

cations.

* This appliance cannot be
used by children between the
ages 0-8. The appliance can
only be used by children at
and above age of 8 under su-
pervision. This appliance may
be used by people who have
limited physical, auditory or
mental skills, or lack of expe-
rience and knowledge, if they
are provided with supervision

or information about the safe
use and hazards encountered.

* Cleaning and user mainte-

nance should not be carried
out by children unless they
are over 8 years of age and
under supervision.

* Even if they are under super-

vision, do not allow children to
play with the appliance.

+ Keep the appliance and its

power cord out of the reach
of children under the age of 8.

« Position the handles of the

cooking appliances (if any)
so that hot liquids do not spill
and place them securely.

- Make sure that the voltage

indicated on the appliance is
the same as the mains volt-
age in your home.

« Use the appliance with an

earthed plug.

* Do not use the appliance with

an extension cord.

« Do not place your appliance

on or near heat sources such
as ovens and stoves.

* To avoid damage to the power

cord, prevent it from being
pinched, crimped or rubbed
against sharp edges.

Do not unplug the appliance
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n Important safety and environmental instructions

by pulling on the cord.

+ Do not immerse the appliance
or its power cord in water.

* Do not leave the appliance
unattended while itis plugged
in.

* Do not disassemble the appli-
ance.

* Use only original parts or
parts recommended by the
manufacturer.

« Unplug the appliance before
cleaning and dry all parts
completely after cleaning.

* Clean the appliance in accord-
ance with the instructions
in the Cleaning and Mainte-
nance section.

* Do not put large pieces of
food in the appliance as it
may cause a fire.

* Do not touch the plug of the
appliance while your hands
are damp or wet.

* Do not use the appliance in
humid environments.

« Do not move the appliance
while itis in use and the oil in-
side is hot.

* Do not use the appliance in
or near explosive or flamma-
ble environments and sub-
stances.

« To avoid the risk of burns, do

not touch hot surfaces.

» Let the appliance cool down in

a safe place out of the reach
of children.

« Do not block the air inlet and

air outlet openings while the
appliance is operating.

Do not lean over while the ap-
pliance is in use. Hot air rises
from the appliance during
usel!

The appliance becomes hot
during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot
surfaces.

- Make sure that the room is

adequately ventilated during
use.

In case of fire, unplug the ap-
pliance.

- Do not pour water on the ap-

pliance, as it may cause elec-
tric shock hazard.

Do not operate the appliance

with an external timer or a
separate remote control sys-
tem.

* Only use metal kitchenware

with insulated handles with
the appliance.

* Do not put anything on the

appliance while it is operating
or hot.

Less Qil Cooker / Instructions for use
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Important safety and environmental instructions

* To disconnect, turn the timer
dial and temperature dial to
the off position. Then unplug
the appliance.

« If you keep the packaging ma-
terials, keep them out of the
reach of children.

* If the power cord is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons to avoid potential
hazards.

1.2 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EV). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbol indicates that this product
shall not be disposed with other house-
hold wastes at the end of its service life.

Used device must be returned to offical

I | collection point for recycling of electri-
cal and electronic devices. To find these

collection systems please contact to your local au-
thorities or retailer where the product was pu-
chased. Each household performs important role
in recovering and recycling of old appliance.
Appropriate disposal of used appliance helps pre-
vent potential negative consequences for the envi-
ronment and human health.

1.3 Compliance with RoHS
Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.4 Package information

0y Packaging materials of the product are
® © | manufactured from recyclable materials
W@ | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dis-

pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

1.5 Important points for saving
energy
Comply with the times recommended by the

manual while using the appliance. Unplug the
appliance after each use.
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P4l Your Less Oil Cooker

Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the product have
been obtained under laboratory conditions in accordance with the related standards. The values may

vary based on use of the appliance and ambient conditions. Power values have been tested in the voltage
of 230 V.

Less 0il Cooker / Instructions for use 7/EN



Digital control panel
Chamber separator
Removable cooking chamber
Cooking Monitoring Window
Grill Accessories

Cooking rack

Dryer

Power cable

Air outlet

© © N o oA WD

Technical data

Power supply 220-240V ~ 50-60 Hz

Power consumption | 2000-2400W (1200W + 1200W)

Chamber Capacity 9,5 Liters (4,75 L+ 4,75 L)




Operation

3.1 Intended use

The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use.

o When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission of smoke. This
is normal.

3.2 Preparing the appliance for use
e Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-slip surface.

Before using the appliance for the
first time, remove the packaging
material and place the appliance
on a flat, clean work surface.

To access the removable cook- Remove the cookingaccessories
ing tray, firmly grip the handles from the cooking chamber.

and then pull the chambers out

of their slots.

Clean the detachable cooking
trays and cooking accessories
using warm soapy water. Then
dry the outside of the appliance
and the parts you washed com-
pletely.

Place the accessories that you Once all components are
want to use cleaned, connect the cooking
into the cooking tray. tray
and the accessory to the
appliance. The appliance is
ready for use.

For first time use, set the appliance to "M" mode, set it to the highest temperature and let it run
for 10 minutes without adding any ingredients.

Less 0il Cooker / Instructions for use

9/EN



Operation

3.3 Control panel and LED display:

Created for general use. The manual program allows you to prepare your
Manual food outside the set programs.

) This program is specially designed for poultry. You can also cook seafood
Chicken using this program.

This program is specially designed for vegetables. You can use this program
Vegetables to fry potatoes and all kinds of vegetables.

This program is specially designed for baked goods such as cakes and
Oven/Cake bread.

D& | Q| X

This program is specially designed for reheating.

<) | Heating
) This program is specially designed program for defrosting.
#‘O Defrosting

This program is specially designed for grilling. It is used together with the

grill accessories. Provides high performance in red meat and fish.

@ Grill (In the grill mode there is a "preheating" option. When you start the program,
'preheating’ starts first and the grill accessory must be in the chamber during

this process. When the "preheating” is completed, the appliance will warn you

to add the food.)
N You can utilize this program specifically tailored for recipes like chicken
%, | Skewer skewers or kebabs.
« ) Specially designed program for drying food. It is used together with the
©” | Air Dryer drying accessories.
Left Tray Oven/ Defrosting Right Tray Start /
Start / Pause Chicken Cake Air Dryer Pause
Vegetables / | Smart |
Child Lock Manual Potatoes Finishing Grill Skewer
‘ ‘ Heating ‘ ‘
|

On / Off

Cooking Tray
Lighting

 —
Left Tray Gril TenDﬁper?Iure ‘ Right Tray
Mode Preheating Left Tray Fault / Duration Synchro- Right Tray Grill Mode
Indicator Increase and Preheatin
Indicator nizing Fault Indicator 9
Decrease Trays Indicator
Left Tray Duration Temperature Right Tray Temperature
Selection Setting Adjustment: Selection Maintenance

10/ EN Less Oil Cooker / Instructions for use



Operation

3.4 Warnings before first use

¢ When the appliance is in operation, and the removable cooking tray is pulled out, hot steam
will be released from the air outlet and the top of the basket. Therefore, be cautious to avoid
burning yourself with the hot steam.

¢ When using the cooking trays at high temperatures, be careful to avoid direct contact.

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack.
It is recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts,
unless the use of another accessory is recommended.

3.5 Operation

e While the device is plugged in or cooking, pressing and holding the lock symbol for “&IS"”S
seconds activates the device's child lock, and the lock symbol @,a lights up in red.

o |f the child lock is active other buttons on the screen will not work. Press and hold the lock
symbol for \Ele 3 seconds to turn off the child lock.

3.5.1 Chamber separator attachment installed (both cooking trays are being used)

Remove the cooking tray and place it on a flat surface. Insert the chamber sep-
arator attachment into the slots on the cooking tray. Next, attach the cooking
tray to the appliance and follow the steps outlined in the "3.5.3 Selecting and
starting a program” section.

3.5.2 Chamber separator attachment is not installed.

Remove the cooking tray and place it on a flat surface. Remove the chamber separator attachment
from its place. Next, attach the cooking tray to the appliance and follow the steps outlined in the "3.5.3
Selecting and starting a program” section.

3.5.3 Selecting and starting a program

"Start/Stop” key or the " Select Tray " key for 3 seconds. Then select the desired program by

If you want to switch to another program after starting the appliance, press and hold the
selecting the tray again.

e The display shows the automatically set temperatures and times according to the selected
cooking functions. You can change these temperatures and times as desired.

e To cancel the cooking process, press and hold the "Start/Stop" key or the "Select chamber”
key for 3 seconds. The cooking program you have selected will be cancelled.

Less 0il Cooker / Instructions for use 11 /EN
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Plug in the appliance and press
the on/off button "@". After the
tray lights come on, select the
desired tray "&1" . If the cham-
ber separator is not installed, the
appliance will automatically indi-
cate the entire chamber as se-
lected. After selecting the tray,
select the desired program from
the Programs menu according to
what you wish to cook.

After selecting the desired pro-
gram, the selected program will
light up in bright light. If you
want to change the program,
you can select one of the dim-
ly lit programs.

3.5.4 Temperature and time setting

After selecting the program,
you can set the temperature
and cooking time by press-
ing the temperature and time
icons.

Start the cooking process by
pressing the start icon. When
wishing to cook in the other
chamber,

repeat the process by select-
ing a tray.

Press the °C’ or'® buttons to set the temperature or time. The "E”symbol

is activated. Set the temperature and time to the desired value using the E symbol.

¢ The silicone of the cooking accessories is made of high temperature resistant food grade
material. It prevents scratching of the chamber coating. Therefore, make sure that it does

A\

not come off during cooking.

e When pulling out the cooking tray, be careful of the hot steam inside and do not touch it
with your hands as it is extremely hot.

¢ When removing cooked food, use a tool (tongs, etc.) that will not damage the inner surface

of the appliance.

3.5.5 Function settings

3.5.5.1 Smart finishing D=

The 'Smart Finish' function allows you to start and finish 2 different foods simultaneously at different
temperatures, cooking times and cooking modes. Make sure to install the chamber separator attachment

to utilize the smart finishing function.

1. Prepare the cooking settings for the left tray of the appliance as described in section 3.5.1.
2. Then select the right tray and adjust the cooking settings.
3. Select the 'Smart Finishing' function on the appliance.

4. Start the cooking process by pressing one of the start buttons. The appliance will start the cooking
process to finish both trays simultaneously.

12/EN
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Operation

f To select the "Smart Finish @:’. <@ function, the cooking process must not have started

in either tray. If cooking has already started in at least one tray, the "Smart Finish” function
cannot be selected.

3.5.5.2 Keeping warm 78,

The 'Keep Warm' feature allows you to keep your food warm when it is finished cooking.
1. Prepare the desired tray for cooking as described in 3.5.1. Then press the 'Start’ button to start cooking.

2. Once cooking has started, press the 'Keep Warm' icon. (You can also press the 'Keep warm'icon before
you start cooking.)

3. After the cooking process is complete, the appliance will maintain the temperature of your food.

o ® The keep warm function will remain active for approximately 60 minutes.
e You can also select the "Keep warm” function before starting the cooking process.

3.5.5.3 Tray Matching

With the synchronize cooking function, you can easily match the trays when you cook the same food
in both trays. In order to make use of the tray matching function, ensure that the chamber separator
attachment is installed.

1. Prepare the left or right tray of the appliance as described in 3.5.1.

2. Then select the right chamber of the appliance and press the "Synchronize cooking” icon.

3. All temperatures and operating times are synchronized in both trays.

4. If you press the "Start" icon, you can perform the same cooking process in two separate trays.

After activating the "Synchronize cooking" function, all changes you make in one tray are trans-
ferred to the other.

3.6 Cooking

Before placing your food into the cooking chamber, mix it with a small amount of oil using a
measuring spoon. Alternatively, you can achieve better results by brushing oil onto your food.

A Do not touch the removable cooking trays when they are hot, except for the handles.

Less 0il Cooker / Instructions for use 13/EN
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Remove the cooking tray and
place it on a flat, clean surface.
Place the matching accesso-
ries for your dish in the cook-
ing tray. See 3.7 for detailed in-
formation about accessories.
See 3.5 for detailed information
about the chamber's double and
single use.

Place the food in the cooking
tray. Then insert the chamber
into the appliance and ensure it
is securely in place.

Plug your appliance in and se-
lect the desired cooking pro-
gram. Then start the cooking
process.

J

When the selected cooking time
elapses, a warning tone will
sound and the appliance will au-
tomatically stop cooking.

Remove the tray and check if
the food is fully cooked. If it re-
quires additional cooking time,
you can prolong the cooking
time a little bit more.

When the process is complete,
transfer the cooked food to a
bowl or plate.

o To ensure even cooking, carefully remove and shake the cooking tray
midway through the cooking process, or use tongs to turn the cooking food so
as not to scratch the tray.

° Do this procedure more often if you are doing a long cooking cycle or if
you want crispier results.

14 /EN
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Avoid contact of the cooking basket with the outer surface of the
appliance, since surface of the cooking tray (3) will be hot during
and after cooking.

e et the food rest for 5 to 10 seconds before removing it from the removable cooking
chamber (3).

e Use tongs to remove coarse or soft food from the cooking tray without damaging the inner
surface of the appliance.

¢ \When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another batch.

¢ Do not place the product on your worktop in such a way that it blocks the air outlet channels.

¢ Note that the appliance can become very hot during the turning process.
A ¢ Do not place any other product on the appliance.

3.7 Accessories

o For best results, it is recommended to use the accessories.

Cooking Rack

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack. It is
recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts, unless the use
of another accessory is recommended.

Grill Accessories

Itis an accessory specially created for you to get the best results on your grills. It
helps you get better cooking results for red meat and fish. It is recommended to
use the grill mode with the Grill Accessory.

Dryer

It helps you to dry all kinds of vegetables and fruits with its perforated and mul-
ti-layer structure for the best results. Drying mode is recommended to be used
with the Dryer accessory.

Less 0il Cooker / Instructions for use 15/EN



n Cooking time

The default temperature and time settings of the programs of the appliance are set automatically.

The following table gives an overview of cooking times for different foods. Cooking times depend on
the thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be
regarded as approximate.

Program Food Temperature Duration
Drumstick (4 pieces) 180°C 24-30min
Chicken Chicken Breast (2 * 200 g7) 180°C 24-30 min
Wing (8 pieces) 180 degrees 180°C 22-26min
Fresh potato 200 g 200°C 20-25min
Fresh potato 500 g 200°C 24 - 30 min
Frozen potato 500 g 200°C 20- 27 min
Vegetables Frozen potato 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Potato - Carrot Cubes Side Dish (250-500 grams) 190°C 15 - 20 min
Onion Ring 190°C 10-15min
Zucchini and Eggplant (cut into rings - 1 piece) 180°C 20-25min
Oven/cake Muffins (4-6 pieces) 160°C 15-19min
Defrosting Minced meat, chicken, meatballs, etc. 35-50°C 15 - 30 min
Rib eye Steak (2 slices, 200-250 grams) 200°C 12-18min
Sirloin Steak (2 slices, 200-250 grams) 200°C 8-12min
Eggplant, zucchini, peppers, mushrooms 190°C 8-15min
Grill Meatball (4-8 pieces) 200°C 6-10min
Salmon (2 fillet slices) 200°C 7-12min
Jumbo Shrimp (12-16 pieces) 200°C 10- 14 min
Sea Bass (1 whole or 2 fillets) 200°C 11-18min
Chops (3-4 pieces, 350-450 grams) 200°C 5-8min
Skewer Chicken skewers 200°C 10-14 min
Meat skewers 200°C 11-15min
Tomato (2-3 mm thick) 55°C 7-9hours
Apple (2-3 mm thick) 55°C 7-8hours
Air Dryer Banana (2-3 mm thick) 60°C 7-9hours
Eggplant (2-3 mm thick) 55°C 7-8hours
Mushroom (3-4 mm thick) 60°C 6-8hours
Pineapple (4-5 mm thick) 60°C 6-8hours

16/EN Less Qil Cooker / Instructions for use



Cleaning and care

5.1 Cleaning

o Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

J
Switch off the appliance and dis-  Allow the appliance to cool  Remove the removable
connect it from the power supply.  down completely. cooking basket (5) from the
drawer.
o Remove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to cool down more quickly.
4 N 4 N )

Remove the cooking accessory  You can wash the cooking tray  Clean the outside of the appli-

inside the cooking tray. and the cooking accessories  ance with a damp cloth. Dry
in warm soapy water or in the  the outside of the appliance
dishwasher. completely.

o Always keep the bottom of the cooking chamber clean to avoid the accumulation of foreign
objects.

Less 0il Cooker / Instructions for use 17/ EN



Cleaning and care

5.2 Storage
e |f you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it carefully.
e Unplug the appliance and let it cool down before putting it away.
e Store the appliance in a cool and dry place.
e Keep the appliance and the cable out of the reach of children.

5.3 Transportation and handling

e Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. The packaging
protects the appliance from physical damage.

¢ Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance may get damaged.
e If the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may occur.

18 /EN Less Qil Cooker / Instructions for use



n Troubleshooting

The problem

Cause

Solution

1 Product does not work

Power outages

No power or poor contact at the
power outlet

The power supply voltage of the
product

Check the power supply and
make sure there is power

The food is
2 | insufficiently cooked/
burnt

The cooking time is not correct

Combine recipes and your
personal experience to adjust
preparation and timing

3 | Smoke during first use

Anti-rust grease
on the heater of the product

When using for the first

time, set the temperature to
maximum and preheat for
10-15 minutes to remove the
anti-rust oil on the heater of the
product

4 | Strange smell

Cooking tray, tray drawer,
Foreign body on the heater

Remove the foreign object

The display shows E1
5 | and the product does
not work any more

The left cooking tray sensor is
open circuit.

The display shows E2
6 | andthe product no
longer works

The left cooking tray sensor is
short-circuited.

The display shows E3
7 | and the product has
stopped working

The right cooking tray sensor is
open circuit.

The screen shows E4
8 | and the product has
stopped working

The right cooking tray sensor is
short-circuited

The screen shows E7
9 | and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

The screen shows E8
10 | and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

Send to service for repair

Less Qil Cooker / Instructions for use
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Bitte lesen Sie zuerst diesen Benutzerhandbuch!

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Beko-Produkt entschieden haben. Wir mochten, dass Sie mit diesem
Gerat, das nach dem neuesten Stand der Technik hergestellt wurde, die beste Leistung erreichen. Bitte
stellen Sie sicher, dass Sie diesen Leitfaden und die erganzende Dokumentation vor der Verwendung vol-
Istandig gelesen und verstanden haben, und bewahren Sie ihn als Referenz auf. Wenn Sie das Gerat einer
anderen Person geben, geben Sie auch das Benutzerhandbuch mit. Beachten Sie alle in dieser Anleitung
enthaltenen Warnungen und Informationen und befolgen Sie die Anweisungen.

Denken Sie daran, dass dieses Benutzerhandbuch fiir mehrere Produktmodelle gelten kann. Der Leit-
faden zeigt deutlich alle Variationen der verschiedenen Modelle auf.

Symbole und ihre Bedeutungen
Folgende Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung verwendet:

E Wichtige Informationen und niitzliche Ratschldge zum Gebrauch des Geriéts.

WARNUNG: Warnungen bezlglich gefahrli-
A cher Situationen, die die Sicherheit von Leben
und Eigentum betreffen.

|
F ?f Lebensmittelgeeignetes Gerat.

A * . Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in Wasser oder andere

FlUssigkeiten.

& WARNUNG: Warnung vor heillen Oberflachen.

RECYCELTES und

(S:A RECYCELBARES
(C) PAPIER



Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser  Abschnitt  enthalt
Sicherheitshinweise zur
Vermeidung von  Gefahren,
die zu Verletzungen oder
Sachschaden fiihren konnen.

Die  Nichtbeachtung dieser
Sicherheitsvorschriften hat den
Verlust der Garantie zur Folge.

1.1 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat entspricht den
internationalen Sicherheits-
standards.

* Dieses Gerat ist flr den Ge-
brauch zu Hause und fur
folgende Anwendungen besg
timmt;

- In den Personalkiichen der
Geschéafte, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- In Bauernhausern,

- von Kunden in Hotels, Motels
oder andere Wohneinheiten,

- In Bett und Fruhstick ahnli-
chen Standorten.
 Dieses Gerat kann nicht von
Kindern im Alter von 0-8
Jahren verwendet werden.
Das Gerat darf von Kindern
ab 8 Jahren nur unter Auf-
sicht benutzt werden. Dieses
Gerat kann von Personen
mit eingeschrankten physis-
chen, auditiven oder mentalen

Fahigkeiten oder mit mangel-
nder Erfahrung und Kenntnis-
sen verwendet werden, wenn
sie unter Aufsicht oder mit In-
formationen Uber die sichere
Verwendung und die Ge-
fahren, die sich daraus erge-
ben, versorgt werden.

* Reinigung und Wartung soll-

ten nicht von Kindern durch-
gefiihrt werden, es sei denn,
sie sind Uber 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt.

- Auch wenn sie unter Aufsicht

sind, dirfen Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.

- Bewahren Sie das Gerat und

sein Netzkabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

- Positionieren Sie die Griffe

der Kichengerate (falls
vorhanden) so, dass keine
heiRen FlUssigkeiten ver-
schuttet werden, und legen
Sie sie sicher ab.

* Vergewissern Sie sich, dass

die auf dem Gerat angege-
bene Spannung mit der
Netzspannung in Ihrem Haus
Ubereinstimmt.

Verwenden Sie das Gerat nur
mit einer geerdeten Schutzs-
tecker.

HeiRluftfritteuse / Anleitungen zur Verwendung
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n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

das
einem

Sie
mit

- Verwenden
Gerat nicht

Verlangerungskabel.

« Stellen Sie Ihr Gerat nicht auf
oder in die Nahe von Warm-
equellen wie Ofen und Herde.

« Um eine Beschadigung des
Netzkabels zu vermeiden,
missen Sie darauf achten,
dass es nicht eingeklemmt,
gequetscht oder an scharfen
Kanten gerieben wird.

« Ziehen Sie den Netzstecker
des Gerats nicht durch Ziehen
am Kabel aus.

« Tauchen Sie das Gerat, oder
sein Stromkabel nicht im
Wasser fur Reinigung, ein.

« Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wahrend es
eingesteckt ist.

« Zerlegen Sie das Gerat nicht.

 Verwenden Sie nur Original-
teile oder Teile, die durch den
Hersteller empfohlen werden.

« Ziehen Sie vor der Reinigung
den Netzstecker und trocknen
Sie alle Teile nach der Reini-
gung vollstandig ab.

* Reinigen Sie das Gerat geman
den Anweisungen im Ab-
schnitt Reinigung und War-
tung.

* Legen Sie keine groRen

Stucke von Lebensmitteln in
das Gerat, da dies zu einem
Brand fuhren kann.

Beriihren Sie den Stecker des
Gerats nicht, solange lhre
Hande feucht oder nass sind.

- Verwenden Sie das Gerat

nicht in feuchten Umgebun-
gen.

* Bewegen Sie das Gerat nicht,

wenn es in Betrieb ist und das
Ol'im Inneren heifd ist.

- Verwenden Sie das Gerat nicht

in oder in der Nahe von explo-
siven oder entflammbaren
Umgebungen und Substan-
zen.

Um die Gefahr von Ver-
brennungen zu vermeiden,
berihren Sie keine heillen
Oberflachen.

Lassen Sie das Gerat an
einem sicheren Ort aulRerhalb
der Reichweite von Kindern
abkuhlen.

- Blockieren Sie die Lufteinlass-

und Luftauslass Offnungen
nicht, wahrend das Gerat in
Betrieb ist.

* Beugen Sie sich nicht vor,

wahrend das Gerat in Betrieb
Ist. Wahrend der Benutzung
steigt heile Luft aus dem
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Gerat auf!

« Das Gerat wird wahrend des
Gebrauchs heiR. Um die Ge-
fahr von Verbrennungen zu
vermeiden, berthren Sie keine
heiRen Oberflachen.

« Stellen Sie sicher, dass der
Raum wahrend der Benutzung
ausreichend bellftet wird.

- Ziehen Sie im Falle eines
Brandes den Netzstecker.

« GieRen Sie kein Wasser auf
das Gerat, da dies die Gefahr
eines Stromschlags birgt.

* Betreiben Sie das Gerat
nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem sep-
araten Fernbedienungssys-
tem.

« Verwenden Sie mit dem Gerat
nur Klchengerate aus Metall
mit isolierten Griffen.

* Legen Sie keine Gegenstande
auf das Gerat, wahrend es in
Betrieb oder heil} ist.

« Um die Verbindung zu tren-
nen, drehen Sie den Timer-
und Temperaturregler auf
die Position "Aus". Ziehen Sie
dann den Netzstecker des
Gerats heraus.

« Wenn Sie die Verpackung der

Materialien behalten, lagern
Sie diese aus dem Reichweite

von Kindern.

« Sollte das Netzkabel bes-
chadigt sein, muss es durch
den Hersteller, seinen Kun-
dendienst oder ahnlich qual-
ifizierte Personen ersetzt
werden, um mogliche Ge-
fahren zu vermeiden.

Informationen zur Entsorgung

1.2 lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/ EU). Das
Produkt wurde mit einem

Klassifizierungssymbol fiir elektrische
B Und elektronische Altgerdte (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern gek-
ennzeichnet. Das Gerét darf deshalb nur getrennt
vom unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden. Es darf somit nicht in
den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat kann
z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder
ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland) abgegeben
werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen
und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, mus-
sen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerat getrennt werden, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind. Das gleiche gilt fir Lampen,
die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden konnen. Der Endnutzer ist zudem selbst
dafir verantwortlich, personenbezogene Daten auf
dem Altgerat zu I6schen.

Die ordnungsgemaRe Entsorgung gebrauchter
Gerate tragt dazu bei, mogliche negative Folgen
fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

HeiRluftfritteuse / Anleitungen zur Verwendung
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n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

1.3 Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recy-
celn, die mit diesem Symbol gekenn-
zeichnet sind. Entsorgen Sie solche
Materialien, insbesondere
Verpackungen, nicht im Hausmiill,
sondern Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter
oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

9y
O

Recyceln Siezum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.

1.4 Riicknahmepflichten der
Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder diese
gewerblich an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet,
bei Abgabe eines neuen Gerates, ein Altgerat
des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue
Gerat erflllt, am Ort der Abgabe oder in unmittel-
barer Nahe, unentgeltlich zurlickzunehmen. Das
gilt auch fir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber miissen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner
duReren Abmessung grofer als 25 cm sind, (kleine
Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschéft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzu-
nehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht
an den Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
verkniipft, kann aber auf drei Altgerdte pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerdt dorthin
geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden  Pflichten gelten auch
fir den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber

Lager- und Versandflachen fiir Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager und
Versandflachen fir Lebensmittel beinhalten,

die den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z.B. Kihlschrank), Bildschirme,
Monitore und Gerate, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten und

Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm betragt.
Fir alle Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer
gewahrleisten; das gilt auch fiir kleine Elektrogeréate
(s.0.), die der Endnutzer zurlickgeben mochte, ohne
ein neues Gerat zu erwerben.

1.5 Einhaltung von RoHS-
Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es
enthalt keine in der Direktive angegebenen gefahr-
lichen und unzulassigen Materialien.

24/ DE
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lhre HeiBluftfritteuse

Die auf dem Gerat angebrachten Zeichen und die in den mitgelieferten Unterlagen angegebenen Werte
wurden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den entsprechenden Normen ermittelt.
Die Werte konnen je nach Verwendung des Gerats und den Umgebungsbedingungen variieren. Die
Leistungswerte wurden mit einer Spannung von 230 V getestet.
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Digitales Bedienfeld

Kammerabscheider

Herausnehmbarer Garraum

Fenster zur Uberwachung des Garvorgangs
Grill-Zubehor

Grillrost

Trockner

Netzkabel

Luftauslass

© © N o oA WD

Technische Daten

Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz

Stromverbrauch 2000-2400W (1200W + 1200W)

Kammerkapazitit 95L(475L+475L)




Bedienung

3.1 Vorgesehene Verwendung

Dieses Gerét ist flir den Hausgebrauch bestimmt und nicht fiir den professionellen Einsatz geeignet.

kommen. Das ist normal.

o Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, kann es zu einer leichten Rauchentwicklung

3.2 Vorbereiten des Gerats fiir den Gebrauch

e \Verwenden Sie das Gerat in aufrechter Position auf einer stabilen, ebenen, sauberen, trockenen und
rutschfesten Oberflache.

Bevor Sie das Gerat zum ersten
Mal benutzen, entfernen Sie das
Verpackungsmaterial und stellen
Sie das Gerat an einem flachen
und sauberen Oberflache auf.

Um an den herausnehmbaren
Garbehélter zu gelangen, fas-
sen Sie die Griffe fest an und
ziehen Sie die Kammern aus
ihren Schlitzen.

Nehmen Sie das Garzubehor
aus dem Garraum.

Reinigen Sie die abnehmbaren Gar-
behdlter und das Kochzubehor mit
warmem  Seifenwasser. Trocknen Sie
anschlieRend die AuBenseite des Geréats
und die gewaschenen Teile vollstan-
dig ab.

Legen Sie das Zubehor, das Sie
verwenden mdéchten, in den
Garbehalter.

Sobald alle  Komponenten
gereinigt sind, schlieRen Sie den
Garbehélter und das Zubehor
an das Gerat an. Das Gerat ist
einsatzbereit.

Stellen Sie das Gerat bei der ersten Inbetriebnahme auf die Betriebsart "M", stellen Sie die
hochste Temperatur ein und lassen Sie es 10 Minuten lang laufen, ohne Zutaten hinzuzuftigen.

HeiRluftfritteuse / Anleitungen zur Verwendung
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Bedienung

3.3 Bedienfeld und LED-Anzeige:

] Zur allgemeinen Nutzung erstellt. Das manuelle Programm ermdglicht Ihnen,
M Anleitung Ihre Speise aulierhalb der eingestellten Programme zuzubereiten.
i Dieses Programm ist speziell fur Geflligel konzipiert. Sie konnen mit diesem
@& | Hahnchen Programm auch Meeresfriichte zubereiten.
Dieses Programm wurde speziell fiir Gemise entwickelt. Sie kdnnen
gy Gemiise dieses Programm zum Braten von Kartoffeln und allen Arten von Gemuse
verwenden.
o Backofen/ Dieses Programm ist speziell flir Backwaren wie Kuchen und Brot geeignet.
Kuchen
. Dieses Programm ist speziell fir das Wiederaufwarmen gedacht.
<) | Aufwarmen
Dieses Programm wurde speziell fiir Abtauen entwickelt.
#0 Auftauen
Dieses Programm wurde speziell fiir Gemiise entwickelt. Es wird zusammen mit
dem Grillzubehdr verwendet. Bietet eine hohe Leistung bei rotem Fleisch und Fisch.
% Grillen (Im Grillmodus gibt es eine Option "Vorheizen". Wenn Sie das Programm starten,
beginnt zuerst das "Vorheizen’, und das Grillzubehér muss sich wahrend dieses
Vorgangs in der Kammer befinden. Wenn das "Vorheizen" abgeschlossen ist, weist
das Gerat Sie darauf hin, das Grillgut einzulegen).
N } Sie konnen dieses Programm speziell flir Rezepte wie Hahnchenspielte oder
%Q Spiefte Spiele verwenden.
« Speziell entwickeltes Programm zum Trocknen von Lebensmitteln. Es wird
” | Lufttrockner | zusammen mit dem Trocknen verwendet.

Kindersicherung

Ein/ Aus

Beleuchtung des
Garbehélters

Linkes Fach Start/ Backofen Auftauen Rechtes Fach Start/
Pause Hahnchen  /Kuchen Lufttrockner  Pause
Gemise / Smart
Anleitung | Kartoffeln Finishing Grillen Spiele

‘ ‘ Aufwarmen ‘ ‘

& O #

@,

Temperatur /

Linkes Fach o hsh Rechtes Fach
Grillmodus Vorhei- srung- auer erhoher ) Grillmodus
Storung ] und verringern Bleche Stérungsan- Vorh N
zanzeige sanzeige flir synchroni- zeige fur rech- orheizan
linkes Fach sieren tes Fach zeige
Auswahl des Rechte Schale Tempera- Auswahl des rech-  Temperatur-
linken Blechs Grillmodus Vor- tureinstel- ten Blechs haltung
heizen lung
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Bedienung

3.4 Warnungen vor dem ersten Gebrauch

*\Wenn das Gerat in Betrieb ist und der herausnehmbare Garbehélter herausgezogen wird, tritt
heilter Dampf aus dem Luftauslass und oben aus dem Korb aus. Seien Sie daher vorsichtig,
damit Sie sich nicht an dem heiRen Dampf verbrennen.

e Achten Sie darauf, dass Sie bei hohen Temperaturen nicht direkt mit dem Garbehélter in
Bertihrung kommen.

Die beste Braunung und das beste Garen wird in der Regel auf dem Rost
erreicht. Es wird empfohlen, den Bratrost fir alle Rezepte und Braten zu
verwenden, es sei denn, die Verwendung eines anderen Zubehdrs wird
empfohlen.

3.5 Bedienung

eWenn Sie bei eingestecktem Gerat oder wahrend des Kochens das Sperrsymbol IEIS 3
Sekunden lang_gedriickt halten, wird die Kindersicherung des Gerats aktiviert, und das
Sperrsymbol ,[1]g" leuchtet rot auf.

¢ Wenn die Kindersicherung aktiviert ist, funktionieren andere Tasten auf dem Bildschirm nicht.
Halten Sie das Sperrsymbol fiir @3 3 Sekunden lang gedriickt, um die Kindersicherung zu
deaktivieren.

3.5.1 Kammerabscheideraufsatz installiert (beide Garbehalter werden benutzt)

Nehmen Sie den Garbehalter heraus und stellen Sie es auf eine ebene Flache.
Setzen Sie den Kammerabscheideraufsatz in die Schlitze des Garbehalters
ein. Bringen Sie dann den Garbehalter am Gerat an und befolgen Sie die im
Abschnitt "3.5.3 Ein Programm auswahlen und starten” beschriebenen Schritte.

3.5.2 Der Kammerabscheideraufsatz ist nicht installiert.

Nehmen Sie den Garbehélter heraus und stellen Sie es auf eine ebene Flache. Entfernen Sie den
Kammerabscheideraufsatz von seinem Platz. Bringen Sie dann den Garbehélter am Geréat an und befol-

gen Sie die im Abschnitt "3.56.3 Ein Programm auswahlen und starten” beschriebenen Schritte.

3.5.3 Auswahlen und Starten eines Programms

en, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder die Taste "Blech wahlen" 3 Sekunden lang gedrickt.

Wenn Sie nach dem Einschalten des Geréats zu einem anderen Programm wechseln mécht-
Wahlen Sie dann das gewtinschte Programm, indem Sie das Fach erneut auswahlen.
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Bedienung

¢ Auf dem Display werden die automatisch eingestellten Temperaturen und Zeiten entsprechend den
gewdhlten Garfunktionen angezeigt. Sie kénnen diese Temperaturen und Zeiten nach Belieben dndern.

e Um den Garvorgang abzubrechen, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder die Taste "Garraum wahlen"
3 Sekunden lang gedriickt. Das von lhnen gewahlte Kochprogramm wird abgebrochen.

N 4 N R
) = —
O —
AN J
SchlieBen Sie das Gerat an und Nachdem Sie das gewilin- Nachdem Sie das Programm

driicken Sie die Ein/Aus-Taste "

". Wahlen Sie nach dem Au-
fleuchten  der  Fachbeleuch-
tung das gewiinschte Fach "
" . Wenn der Kammerabsc-
heider nicht installiert ist, zeigt
das Gerat automatisch die ge-
samte Kammer als ausgewahit
an. Nach der Auswahl des Fachs
wahlen Sie das gewlinschte Pro-
gramm aus dem Menl Pro-
gramme, je nachdem, was Sie
zubereiten mdochten.

schte Programm ausgewahlt
haben, leuchtet das gewahlte
Programm in hellem Licht auf.
Wenn Sie das Programm &n-
dern mdchten, kdnnen Sie eines
der schwach beleuchteten Pro-
gramme wahlen.

3.5.4 Temperatur- und Zeiteinstellung

ausgewahlt haben, kénnen Sie
die

Temperatur und die Garzeit
durch Driicken der Tempera-
tur- und Zeitsymbole einstel-
len.

Starten Sie den Garvorgang,
indem Sie auf das Startsymbol
driicken. Wenn Sie in der an-
deren Kammer garen mocht-
en, wiederholen

Sie den Vorgang, indem Sie ein
Fach auswahlen.

Driicken Sie die Tasten °C' oder '@’, um die Temperatur oder die Zeit einzustellen. Das Symbol E

" wird

aktiviert. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit Hilfe des Symbols E auf den gewlinschten

Wert ein.

¢ Das Silikon des Kochgeschirrs ist aus hochtemperaturbestandigem, lebensmittelechtem
Material hergestellt. It prevents scratching of the chamber coating. Achten Sie deshalb

A\

darauf, dass es sich wahrend des Kochens nicht I6st.

e Achten Sie beim Herausziehen des Backblechs auf den heiBen Dampf im Inneren und
berlihren Sie es nicht mit den Handen, da es extrem heild ist.

¢ \Verwenden Sie zum Herausnehmen der gegarten Speisen ein Werkzeug (Zange usw.), das
die Innenflache des Gerats nicht beschadigt.
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Bedienung

3.5.5 Funktionseinstellungen

3.5.5.1 Intelligentes Fertigstellen =@

Mit der Funktion "Smart Finish” kénnen Sie 2 verschiedene Speisen gleichzeitig bei unterschiedli-
chen Temperaturen, Garzeiten und Garmodi starten und fertigstellen. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Kammerabscheideraufsatz installieren, um die Smart-Finishing-Funktion nutzen zu kénnen.

1. Nehmen Sie die Einstellungen fur den linken Einschub des Geréats wie in Abschnitt 3.5.1 beschrieben
vor.

2. Wahlen Sie dann den rechten Einschub und passen Sie die Einstellungen fir den Garvorgang an.
3. Wahlen Sie am Gerat die Funktion "Smart Finishing".

4. Starten Sie den Garvorgang durch Driicken einer der Starttasten. Das Gerat startet den Garvorgang,
um beide Bleche gleichzeitig fertig zu stellen.

den Einschiibe begonnen haben. Wenn der Garvorgang in mindestens einem Blech bereits

f Um die Funktion "Smart Finish @:’ < zu wahlen, darf der Garvorgang in keinem der bei-
begonnen hat, kann die Funktion "Smart Finish" nicht ausgewahlt werden.

3.5.5.2 Warmhalten Z8,

Mit der Funktion "Warmhalten" kdnnen Sie lhre Speisen nach dem Garen warmhalten.

1. Bereiten Sie das gewtnschte Blech zum Garen vor, wie unter 3.5.1 beschrieben. Driicken Sie dann die
Taste "Start”, um den Garvorgang zu starten.

2. Sobald der Garvorgang begonnen hat, driicken Sie das Symbol "Warmhalten”. (Sie kdnnen das Symbol
"Warmhalten" auch driicken, bevor Sie mit dem Garen beginnen).

3. Nach Abschluss des Garvorgangs hélt das Geréat die Temperatur lhrer Speisen aufrecht.

ﬂ e Die Warmhaltefunktion bleibt fiir ca. 60 Minuten aktiv.

e Nach dem Aktivieren der Funktion "Garen synchronisieren” werden alle Anderungen, die Sie
auf einem Blech vornehmen, auf das andere tbertragen.

3.5.5.3 Einschubanpassung

Mit der Funktion Synchrongaren konnen Sie die Einschiibe einfach aufeinander abstimmen, wenn Sie
auf beiden Einschiiben die gleichen Speisen garen. Um die Funktion der Einschubanpassung nutzen zu
kénnen, missen Sie sicherstellen, dass der Kammerabscheideraufsatz installiert ist.

1. Bereiten Sie den linken oder rechten Einschub des Gerats wie in 3.5.1 beschrieben vor.

2. Wahlen Sie dann den rechten Garraum des Gerdts und dricken Sie auf das Symbol "Garen
synchronisieren”.

3. Alle Temperaturen und Betriebszeiten werden in beiden Schachten synchronisiert.

4. Wenn Sie auf das Symbol "Start” drlicken, konnen Sie denselben Garvorgang in zwei getrennten
Schéchten durchfihren.

Bessere Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Gargut mit einem Messloffel mit einer kleinen
Menge Ol vermischen oder das Gargut mit Ol bepinseln, bevor Sie es in den Garbehélter geben.
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Bevor Sie Ihr Gargut in den Garraum geben, mischen Sie es mit einem Messloffel mit einer
kleinen Menge Ol. Alternativ konnen Sie bessere Ergebnisse erzielen, indem Sie Ihr Essen mit

Ol einpinseln.

Lassen Sie das Gargut 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie es aus dem herausnehmbaren
Garbehalter nehmen (2).

Va

Nehmen Sie das Garblech her-
aus und stellen Sie es auf eine
ebene, saubere Flache. Legen
Sie das passende Zubehor fir Ihr
Gericht in den Garbehélter. Siehe
3.7 fir detaillierte Informationen
tber das Zubehdr. Siehe 3.5 fiir
detaillierte Informationen Uber
die doppelte und einmalige Ver-
wendung des Raums.

Geben Sie die Speisen in den
Garbehalter. Setzen Sie dann
die Kammer in das Gerat ein
und vergewissern Sie sich, dass
sie fest sitzt.

Schliefen Sie Ihr Gerat an und
wahlen Sie das gewinschte
Garprogramm. Dann starten
Sie den Garvorgang.

J

Nach Ablauf der
Garzeit ertont ein Warnton und
das Gerat beendet den Garvor-
gang automatisch.

gewahlten

Nehmen Sie das Blech her-
aus und priifen Sie, ob das Es-
sen vollstéandig gegart ist. Wenn
es eine zusatzliche Garzeit
bendtigt, kdnnen Sie die Garzeit
etwas verlangern.

Wenn der Vorgang abge-
schlossen ist, geben Sie die
gegarten Speisen in eine
Schiissel oder auf einen Teller.
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o Um ein gleichméRiges Garen zu gewahrleisten, nehmen Sie das Backblech
nach der Halfte des Garvorgangs vorsichtig heraus und schiitteln Sie es, oder
wenden Sie das Gargut mit einer Zange, um das Blech nicht zu zerkratzen.

° Fihren Sie diesen Vorgang &fter durch, wenn Sie einen langen Garvorgang
durchfiihren oder wenn Sie knusprigere Ergebnisse wiinschen.

Vermeiden Sie den Kontakt des Garkorbs mit der AuRenflache
des Geréts, da die Oberflache des Garbehalters (3) wahrend und
nach dem Garen heiB ist.

e assen Sie die Speisen 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie sie aus dem herausnehmbaren
Garraum (3) nehmen.

o e\erwenden Sie eine Zange, um grobe oder weiche Speisen aus dem Garbehalter zu

nehmen, ohne die Innenflache des Geréats zu beschadigen.
e Wenn eine Charge fertig ist, ist das Gerat sofort fiir eine weitere Charge bereit.

e Beachten Sie, dass das Gerét wahrend des Wendevorgangs sehr hei werden kann.
e Stellen Sie das Gerat nicht so auf die Arbeitsplatte, dass es die Luftauslasskanale blockiert.
e Stellen Sie keine anderen Produkte auf das Gerét.

3.7 Zubehor

0 Um optimale Ergebnisse zu erzielen, wird die Verwendung des Zubehors empfohlen.
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Bedienung

Grillrost

Die beste Braunung und das beste Garen wird in der Regel auf dem Rost erreicht.
Es wird empfohlen, den Bratrost fiir alle Rezepte und Braten zu verwenden, es sei
denn, die Verwendung eines anderen Zubehdrs wird empfohlen.

Grill-Zubehor

Es ist ein Zubehdrteil, das speziell fur Sie entwickelt wurde, damit Sie die besten
Ergebnisse auf lhren Grills erzielen. Es hilft Ihnen, bessere Garergebnisse fur
rotes Fleisch und Fisch zu erzielen. Es wird empfohlen, den Grillmodus mit dem
Grill-Zubehdr zu verwenden.

Trockner

Mit seiner perforierten und mehrschichtigen Struktur hilft er Ihnen, alle Arten von
Gemuse und Obst zu trocknen, um beste Ergebnisse zu erzielen. Es wird emp-
fohlen, den Trocknungsmodus zusammen mit dem Zubehdr Trockner zu ver-
wenden.
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n Kochzeit

Die Standard-Temperatur- und Zeiteinstellungen der Programme des Geréats werden automatisch eingestellt.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick {iber die Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel. Die Garzeiten
hangen von der Dicke, der Marke und der Konsistenz der Lebensmittel ab. Die empfohlenen Zeiten und
Mengen sind als Richtwerte zu betrachten.

Programm Lebensmittel Temperatur Dauer
Hahnchenschenkel (4 Stiick) 180°C 24 - 30 min
Hahnchen Hahnchenbrust (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Fliigel (8 Stiick) 180 Grad 180°C 22-26min
Frische Kartoffeln 200 g 200°C 20-25min
Frische Kartoffeln 500 g 200°C 24-30 min
Tiefgefrorene Kartoffel 500 g 200°C 20- 27 min
Gemuse Tiefgefrorene Kartoffel 1000 g 200°C 42 - 48 min
Kartoffel-Karotten-Wiirfel als Beilage (250-500 Gramm) 190°C 15-20min
Zwiebelring 190°C 10-15min
Zucchini und Aubergine (in Ringe geschnitten - 1 Stiick) 180°C 20-25min
Backofen/Kuchen Muffins (4- 6 Stiick) 160°C 15-19 min
Auftauen Hackfleisch, Hahnchen, Frikadellen, etc. 35-50°C 15-30min
Rib-Eye-Steak (2 Scheiben, 200-250 g) 200°C 12-18min
Lendensteak (2 Scheiben, 200-250 g) 200°C 8-12min
Auberginen, Zucchini, Paprika, Pilze 190°C 8-15min
Grillen Fleischkldfichen (4-8 Stiick) 200°C 6-10min
Lachs (2 Filetscheiben) 200°C 7-12min
Jumbo-Garnelen (12-16 Stiick) 200°C 10- 14 min
Wolfsbarsch (1 ganzes Stiick oder 2 Filets) 200°C 11-18min
Koteletts (3-4 Stiicke, 350-450 g) 200°C 5-8min
Spiefie Hahnchenspiele 200°C 10-14min
Fleischspiele 200°C 11-15min
Tomate (2-3 mm dick) 55°C 7-9 Stunden
Apfel (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Lufttrockner Banane (2-3 mm dick) 60°C 7-9 Stunden
Aubergine (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Pilze (3-4 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
Ananas (4-5 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
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Reinigung und Pflege

5.1 Reinigung

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats niemals Benzin, Losungsmittel, Scheuermittel,
Metallgegenstande oder harte Birsten.

Schalten Sie das Gerat aus und  Lassen Siedas Geratvollstandig ~ Nehmen Sie den
trennen Sie es vom Stromnetz. abkihlen. herausnehmbaren Garkorb (5)
aus der Schublade.

o Nehmen Sie die Backbleche aus dem Gerat, damit das Gerat schneller abkihlen kann.

. N 4 A )

Nehmen Sie das Garzubehor im  Sie kénnen den Garkorb und  Reinigen Sie die AuBenseite

Inneren des Garkorbs heraus. das Garzubehor in warmem des Gerats mit einem feuchten
Seifenwasser oder in der  Tuch. Trocknen Sie die Aulten-
Spilmaschine waschen. seite des Gerats vollstandig ab.

o Halten Sie den Boden des raums sauber, um die Ansammlung von Fremdkdrpern zu vermei-
den.
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Reinigung und Pflege

5.2 Lagerung

e \Wenn Sie das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen wollen, bewahren Sie es sorgfaltig
auf.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkthlen, bevor Sie es wegstellen.
e agern Sie das Gerat an einem kiihlen und trockenen Ort.
e Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

5.3 Transport und Handhabung
e Transportieren Sie das Gerdt wahrend der Handhabung und des Transports in seiner
Originalverpackung. Die Verpackung schiitzt das Geréat vor physischen Schaden.

e Platzieren Sie keine schweren Gegenstande auf das Geré&t oder seine Verpackung. Das Gerat kann
beschéadigt werden.

e \Wenn das Gerat fallen gelassen wird, kann es aufhoren zu funktionieren, oder es konnen dauerhafte
Schéaden entstehen.
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n Problembehandlung

Das Problem Ursache Losung
Stromausfalle
Das Produkt Kein Strom oder schlechter Prifen Sie die Stromversorgung
1 as Froduxt Kontakt an der Steckdose und stellen Sie sicher, dass
funktioniert nicht Strom vorhanden ist
Die Stromversorgungsspannung om vorhanden 1st.
des Produkts
2 unéurelcthend gegart/ | Die Garzeit ist nicht korrekt um die Zubereitung und den
gebrann Zeitpunkt anzupassen.
Bei der ersten Verwendung
die Temperatur auf Maximum
3 Rauch beim ersten Rostschutzfett stellen und 10-15 Minuten
Gebrauch auf der Heizung des Produkts vorheizen, um das Rostschutzdl
auf dem Heizelement des
Produkts zu entfernen.
Kochtopf, Schublade, . .
4 | Seltsamer Geruch Fremdkrper auf der Heizung Entfernen Sie den Fremdkorper
Das Display zeigt E1 Der linke Garbehalterfihler hat
5 | anund das Produkt . .
S . einen offenen Stromkreis.
funktioniert nicht mehr
Auf dem Display
6 erscheint E2 und das Der linke Garbehélterfiihler hat
Produkt funktioniert einen Kurzschluss.
nicht mehr
Auf dem Display
7 erscheint E3 und das Der rechte Garbehalterfuhler hat
Gerat funktioniert nicht | einen offenen Stromkreis.
mehr
- - Zur Reparatur an den
Das Display zeigt E4 Kundendienst schicken
g |an und das Produkt Der rechte Garbehalterfuhler hat
hat aufgehért zu einen Kurzschluss
funktionieren
Auf dem Bildschirm
9 wird E7 angezeigt und | Problem mit der Leistungsplatine
das Gerat funktioniert | (Anschlussproblem)
nicht mehr
Auf dem Bildschirm
10 wird E8 angezeigt und | Problem mit der Leistungsplatine
das Gerat funktioniert | (Anschlussproblem)
nicht mehr
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Informationen

Service und Ersatzteile

Unsere Gerate werden nach den neuesten technischen Erkenntnissen entwickelt, produziert und ge-
prift. Sollte trotzdem eine Storung auftreten, so bitten wir Sie, sich mit Ihrem Fachhandler bzw. mit der
Verkaufsstelle in Verbindung zu setzen. Sollte dies nicht mdglich sein, wenden Sie sich bitte an das Beko
Germany Service-Center unter folgenden Kontaktdaten:

Telefon: 0911 / 590 597 29

(Montag bis Freitag von 08.00 bis 18.00 Uhr)
E-Mail: service.de@beko.com

Homepage: www.grundig.com/de-de/support
(Elektrokleingerate)

Unter den obengenannten Kontaktdaten erhalten Sie ebenfalls Auskunft Uiber den Bezug madglicher
Ersatz- und Zubehorteile.

BEKO GERMANY Kundenberatungszentrum

Montag bis Freitag von 8.00 bis 18.00 Uhr
Deutschland : 0911 / 590 597 30
Osterreich ;: 0820 / 220 33 22 *

* geblhrenpflichtig (0,145 €/Min. aus dem
Festnetz, Mobilfunk: max. 0,20 €/Min.)

Haben Sie Fragen?
Unser Kundenberatungszentrum steht Ihnen werktags stets von 8.00 — 18.00 Uhr zur Verfligung.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kaufer eines Haushaltskleingerates der Marke Beko stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleis-
tungsrechte (Nachbesserung und Nacherfiillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahrleistung er-
folgt fiir die Fehlerfreiheit bei Geréatelibergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber
die Gewahrleistung hinaus raumt Ihnen der Hersteller eine Garantie ein, diese schrankt die gesetz-
liche Gewahrleistung — die fir 24 Monate ab dem Kaufdatum gilt - nicht ein. Garantiert wird die Man-
gelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des Herstellers.

Sollte eine Storung an lhrem Gerét auftreten:

Wenden Sie sich bitte an lhren Fachhandler bzw. den Verkaufer. Dieser wird vor Ort das Gerat
prifen und den Kundenservice durchfiihren. Auch soweit Anspriiche aus der Herstellergarantie be-
stehen, werden diese nur durch den Verkaufer abgewickelt.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Geréat ist nur mit Original-Zubehor und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwahnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entspre-

chend ausgefiihrt worden.

Das Gerat wurde nicht geéffnet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschleill unterliegen, fallen nicht unter die Garantie

Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgeméafe Installation, z.B.

Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgemaRe Aufstellung, z.B. Nichtbeachtung der

Einbau- oder Installationsvorschriften; auere Einwirkung, z.B. Transportschaden, Beschadi-

gung durch Sto3 oder Schlag, Schaden durch Witterungseinflisse, unsachgemale Bedienung

oder Beanspruchung, z.B. Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Eine gewerbliche oder gleichzustellende Nutzung, z.B. in Hotels, Pensionen, Gaststatten, Arzt-
praxen oder Gemeinschaftsanlagen, gilt als eine nicht bestimmungsgemafe Benutzung, die
die Garantie ausschlief3t.

9. Die Mangelbeseitigung verlangert die urspriingliche Garantiezeit nicht.

10. Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf Vorsatz
oder grober Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

11. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkaufer zu und erlischt bei Weiterverkauf
des Produktes durch den Erstkunden.

12. Die Garantie gilt fur neue Produkte und nicht fir Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft
worden sind und nicht fir B-Ware.

13. Die Garantie ist nicht tbertragbar.

Nooks

Diese Garantiezusage ist nur giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland

Garantiebedingungen - Beko — Version Marz 2024

Beko Germany GmbH, Rahmannstrasse 3, 65760 Eschborn



Veuillez d'abord lire ce manuel !

Cher/Chere client(e),

Merci d'avoir choisi un produit Beko. Nous souhaitons que vous tiriez le meilleur parti de cet appareil, qui
a été fabrigqué a l'aide d'une technologie de pointe. Veillez a lire et & comprendre entiérement ce guide
et la documentation supplémentaire avant toute utilisation et conservez-les comme référence. Si vous
donnez I'appareil a une autre personne, donnez-lui également ce manuel d'utilisation. Respectez tous les
avertissements et informations contenus dans ce guide et suivez les instructions.

Veuillez noter que ce manuel d'utilisation peut se rapporter a plusieurs modéles de cet appareil. Le ma-
nuel indique clairement toutes les différences entre les modeles.

Symboles et leurs significations
Les symboles suivants sont utilisés tout au long de ce guide :

m Informations importantes et conseils utiles concernant I'utilisation de I'appareil.

AVERTISSEMENT: Avertissements concer-
A nant les situations dangereuses liees a la vie
et a la sécurité des biens.

! llll
f Appareil de qualité alimentaire.

) * . Neplongez jamais I'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche dans de I'eau ou dans tout

autre liquide.

& AVERTISSEMENT: Avertissement relatif aux
surfaces chaudes.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

fairad

Points de coll Sur www.q dechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PAPIER

@ RECYCLE ET

RECYCLABLE




Consignes de sécurité et d'environnement importantes

Cette section contient des in-
structions de sécurité visant a
prévenir les dangers qui peu-
vent entrainer des blessures ou
des dommages matériels.

Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

1.1 Sécurité générale

« Cet appareil est conforme aux
normes internationales de
sécurité.

* Cet apparell est destiné a étre
utilisé a la maison et dans des
applications telles que;

- Dans les cuisines du person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements de tra-
vail

- les maisons de campagne ;

- par les clients dans les hotels,
les motels ou d'autres installa-
tions d'hébergement ;

- les chambres d'hotes.

* Cet appareil ne peut pas étre
utilisé par des enfants ages
de 0 a 8 ans. L'appareil ne
peut étre utilisé que par des
enfants de 8 ans et plus sous
surveillance. Cet appareil peut
étre utilisé par des personnes
dont les capacités physiques,
auditives ou mentales sont
limitées, ou qui manquent

d'expérience et de connais-
sances, si elles bénéficient
d'une supervision ou d'infor-
mations sur |'utilisation en
toute sécurité et les dangers
rencontreés.

* Le nettoyage et l'entretien de
I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par les enfants,
sauf s'ils ont plus de 8 ans et
sous surveillance.

« Méme s'ils sont sous surveil-
lance, ne laissez pas les en-
fants jouer avec I'appareil.

* Gardez I'appareil et son cor-
don d'alimentation hors de
portée des enfants de moins
de 8 ans.

* Positionnez les poignées des
appareils de cuisson (s'il y en
a) de maniere a ce que les lig-
uides chauds ne se répandent
pas et placez-les de maniere
sUre.

 Assurez-vous que la tension
iIndiquée sur l'apparell est la
méme que celle du réseau
électrique de votre domicile.

« Utilisez l'appareil uniqguement
avec une prise de courant
mise a la terre.

* N'utilisez pas l'appareil avec
une rallonge.

42 /FR
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

* Ne placez pas votre appar-
eill sur ou pres de sources de
chaleur telles que les fours et
les cuisinieres.

« Pour éviter d'endommager le
cordon d'alimentation, évitez
qu'il soit pincé, serti ou frotté
contre des arétes vives.

* Ne débranchez pas l'apparell
en tirant sur le cordon.

* N'immergez pas l'appareil ou
son cordon d'alimentation
dans I'eau.

* Ne laissez pas l|'appareil
sans surveillance lorsqu'il est
branché.

* Ne démontez pas I'appareil.

» Utilisez uniquement les pieces
d'origine ou celles recom-
mandées par le fabricant.

« Débranchez l'appareil avant
de le nettoyer et séchez com-
pletement toutes les pieces
apres le nettoyage.

* Nettoyez 'appareil conformeé-
ment aux instructions de la
section Nettoyage et entre-
tien.

* Ne mettez pas de gros
morceaux d'aliments dans
I'appareil car cela pourrait
provoquer un incendie.

* Ne touchez pas la fiche de
I'appareil lorsque vos mains

sont humides ou mouillées.

N'utilisez pas I'appareil dans
des environnements humides.

Ne déplacez pas l'appareil
lorsqu'il est en service et que
I'huile a I'intérieur est chaude.

N'utilisez pas 'appareil dans
ou a proximité d'environne-
ments et de substances ex-
plosives ou inflammables.

Pour éviter tout risque de
brilure, ne touchez pas les
surfaces chaudes.

Laissez l'appareil refroidir
dans un endroit sUr, hors de
portée des enfants.

Ne bloquez pas les ouvertures
d'entrée et de sortie d'air pen-
dant que I'appareil fonctionne.

Ne vous penchez pas pendant
I'utilisation de l'appareil. De
I'air chaud s'éleve de l'apparell
pendant son utilisation !
L'appareil devient chaud pen-
dant son utilisation. Pour
éviter tout risque de bralure,
ne touchez pas les surfaces
chaudes.

* Veillez a ce que la piece soit

suffisamment ventilée pen-
dant l'utilisation.

- En cas d'incendie, débranchez

I'appareil.

Cuiseur avec moins d'huile / Mode d'emploi
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Consignes de sécurité et d'environnement importantes

* Ne versez pas d'eau sur
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un risque de choc
électrique.

* Ne faites pas fonctionner
I'appareil avec une minute-
rie externe ou un systeme de
téléecommande séparé.

« Utilisez uniquement des us-
tensiles de cuisine en métal
avec des poignées isolées
avec l'appareil.

* Ne posez rien sur |'appar-
eil lorsqu'il est en marche ou
chaud.

« Pour déconnecter, tournez
les cadrans de la minuterie et
de la température en position
d'arrét. Ensuite, débranchez
I'appareil.

+ Si vous conservez les matér-
laux d'emballage, gardez-les
hors de portée des enfants.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son agent de service ou toute
autre personne qualifiée afin
d'éviter les risques potentiels.

1.2 Conformité avec la directive
DEEE et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne. Ce produit

porte un symbole de classification pour la mise
au rebut des équipements électriques et électron-
iques (DEEE).
Ce symbole indique que ce produit ne
doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers a la fin de sa vie utile. Les ap-
pareils usagés doivent étre retournés au
I | point de collecte officiel destiné au re-
cyclage des appareils électriques et
électroniques. Pour trouver ces systemes de col-
lecte, veuillez contacter les autorités locales ou le
détaillant auprés duquel vous avez acheté le pro-
duit. Chaque ménage joue un réle important dans
la récupération et le recyclage des appareils
meénagers usagés. L'élimination appropriée des
appareils usagés aide a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la
santé humaine.

1.3 Conformité avec la directive
LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme
a la directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union eu-
ropéenne. Il ne comporte pas les matériels dan-
gereux et interdits mentionnés dans la directive.

1.4 Information sur I'emballage

L'emballage du produit est composé de
"“ matériaux recyclables, conformément a
@ | notre réglementation nationale. Ne jetez
pas les éléments d'emballage avec les

déchets domestiques et autres déchets.
Déposez-les dans un des points de collecte d'élé-
ments d'emballage que vous indiquera l'autorité
locale dont vous dépendez.

1.5 Points importants pour
économiser |'énergie
Respectez les temps recommandés par le manuel

lors de [utilisation de I'appareil. Débranchez
I'appareil apres chaque utilisation.
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Votre cuisiniere a faible consommation d’huile

Les signes sur I'appareil et les valeurs spécifiées par les documents fournis avec I'appareil ont été ob-
tenus dans des conditions de laboratoire, conformément aux normes correspondantes. Les valeurs peu-

vent varier en fonction de I'utilisation de I'appareil et des conditions ambiantes. Les valeurs de puissance
ont été testées sous une tension de 230 V.
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Panneau de commande numérique
Séparateur a chambre
Compartiment de cuisson amovible
Fenétre de surveillance de la cuisson
Accessoires pour grillades

Grille de cuisson

Séchoir

Cable d'alimentation

Bouche de sortie d'air

© © N o oA WD

Données techniques

Alimentation 220-240 V ~ 50-60 Hz

Consommation d’énergie | 2000 a2 400 W (1 200 W + 1 200 W)

Capacité de chambre 9,5 litres (4,75 1+ 4,751)




Fonctionnement

3.1 Utilisation prévue

'appareil est destiné a un usage domestique uniquement, et il n'est pas adapté a un usage professionnel.

o

3.2 Préparation de I'appareil pour son utilisation
e Utilisez I'appareil en position verticale (sur une surface stable, de niveau, propre et non inclinée).

fumeée. C'est normal.

Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiere fois, il peut y avoir une légere émission de

Avant d'utiliser I'appareil pour la
premiere fois, retirez le matériel
d'emballage et placez I'appareil
sur une surface de travail plane
et propre.

Pour accéder au plateau de cui-
sson amovible, saisissez ferme-
ment les poignées, puis tirez sur
les bacs pour les faire sortir de
leur logement.

Retirez les accessoires de
cuisson de I'enceinte de cuisson.

J

Nettoyez les plateaux de cuisson
amovibles et les accessoires de
cuisson a l'eau chaude savon-
neuse. Ensuite, séchez com-
pletement I'extérieur de l'appa-
reil et les parties que vous avez
lavées.

o

Placez les accessoires que vous
souhaitez utiliser
dans le plateau de cuisson.

Une fois tous les composants
nettoyés, connectez le plateau
de cuisson

et l'accessoire a l'appareil.
['appareil est prét a étre utilisé.

Pour la premiére utilisation, mettez l'appareil en mode "M", réglez-le sur la température la plus
élevée et laissez-le fonctionner pendant 10 minutes sans ajouter d'ingrédients.

Cuiseur avec moins d'huile / Mode d'emploi
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Fonctionnement

3.3 Panneau de commande et affichage a LED :

Créé pour un usage général. Le programme manuel vous permet de préparer

M |Menuel vos aliments en dehors des programmes définis.
Ce programme est spécialement congu pour les volailles. Vous pouvez

@' Poulet également cuisiner des fruits de mer a I'aide de ce programme.
Ce programme est spécialement congu pour les Iégumes. Vous pouvez

ﬂ Légumes utiliser ce programme pour faire frire des pommes de terre et toutes sortes
de légumes.
Ce programme est spécialement congu pour les produits de boulangerie tels

& |Four/Gateau | que les gateaux et le pain.
Ce programme est spécialement congu pour le réchauffage.

&) | Chauffage

Décongélation

Ce programme est spécialement congu pour le dégivrage.

Ce programme est spécialement congu pour les grillades. Il s'utilise avec les
accessoires du gril. Fournit de hautes performances dans la viande rouge et le
poisson.

@ Gril (En mode gril, il existe une option de « préchauffage ». Lorsque vous démarrez
le programme, le « préchauffage » commence d'abord et I'accessoire pour
grillades doit se trouver dans le compartiment pendant ce processus. Lorsque
le « préchauffage » est terminé, I'appareil vous avertit d'ajouter les aliments).

N Vous pouvez utiliser ce programme spécifiquement adapté a des recettes

QQ Brochettes comme les brochettes de poulet ou les kebabs.

Sécheur d'air

Programme spécialement congu pour le séchage des aliments. Il s'utilise
avec les accessoires de séchage.

Marche / Arrét

Eclairage du pla-
teau de cuisson

Sécurité enfant

Indicateur de

Démarrage/Pause Four/ Décon- Démarrage/Pause
du plateau gauche Poulet Gateau gélation Sécheur d'air du plateau droit
Légumes / Finition in-
Manuel Pommes telligente Gril Brochettes

Chauffage

Indicateur de

‘ Augmentation
et diminution

p défaut du pla ture / duree Sation des défaut du pla-
teau gauche teau gauche plateaux teau droit plateau droit
Sélection du pla- Réglage de Réglage de Sélection du plateau Maintien de
teau gauche la durée la tempéra- droit la tempéra-
ture ture
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Fonctionnement

3.4 Avertissements avant la premieére utilisation

e orsque I'appareil fonctionne et que le plateau de cuisson amovible est retiré, de la vapeur
chaude s'échappe de la sortie d'air et de la partie supérieure du panier. Vous devez donc
faire attention a ne pas vous braler avec la vapeur chaude.

e Lorsque vous utilisez les plateaux de cuisson a haute température, veillez a éviter tout
contact direct.

Le meilleur brunissement et la meilleure cuisson sont généralement ob-
tenus sur la grille de cuisson. Il est recommandé d'utiliser la grille de
cuisson pour toutes les recettes et les rétis, a moins que l'utilisation d'un
autre accessoire ne soit recommandée.

3.5 Fonctionnement

e orsque 'appareil est branché ou en cours deﬁuisson, si vous appuyez sur le symbole de
verrouillage et le maintenez enfoncé pendant « 113" »3 secondes, cela vous permet d'activer la
0 sécurité enfant de I'appareil, et le symbole de verrouillage « [Ela" » s'allume en rouge.

¢ Sila sécurité enfants est active, les autres boutons de I'écran ne fonctionneront pas. Appuyez
sur le symbole de verrouillage et maintenez-le enfoncé pendant « I%IS" » 3 secondes pour
désactiver la sécurité enfant.

3.5.1 Installation d'un séparateur a chambre (les deux plateaux de cuisson sont
utilisés)

Retirez le plateau de cuisson et posez-le sur une surface plane. Insérez le
séparateur a chambre dans les fentes du plateau de cuisson. Ensuite, fixez

le plateau de cuisson a l'appareil et suivez les étapes décrites dans la section
« 3.5.3 Sélection et démarrage d'un programme ».

3.5.2 Le séparateur a chambre n'est pas installé.

Retirez le plateau de cuisson et posez-le sur une surface plane. Retirez I'accessoire du séparateur a
chambre de son emplacement. Ensuite, fixez le plateau de cuisson a I'appareil et suivez les étapes dé-
crites dans la section « 3.5.3 Sélection et démarrage d'un programme ».

3.5.3 Sélection et démarrage d'un programme

pendant 3 secondes sur la touche « Commencer/Arrét » ou sur la touche « Sélectionner pla-

Si vous voulez passer a un autre programme apres avoir mis I'appareil en marche, appuyez
teau ». Sélectionnez ensuite le programme souhaité en sélectionnant a nouveau le plateau.

e 'écran affiche les températures et les temps réglés automatiquement en fonction des fonctions de
cuisson sélectionnées. Vous pouvez modifier ces températures et ces durées a votre guise.

e Pour annuler le processus de cuisson, appuyez pendant 3 secondes sur la touche « Marche/Arrét » ou
sur la touche « Sélectionner chambre ». Le programme de cuisson que vous avez sélectionné est annulé.
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Branchez I'appareil et appuyez
sur le bouton marche/arrét «

» Une fois les voyants du plateau
allumés, sélectionnez le plateau
souhaité «» Si le sépara-
teur a chambre n'est pas installé,
I'appareil indiquera automatique-
ment la chambre entiere comme
sélectionnée. Apres avoir choisi
le plateau, sélectionnez le pro-
gramme souhaité dans le menu
Programmes en fonction de ce
que vous souhaitez cuisiner.

Aprés avoir sélectionné le pro-
gramme souhaité, le pro-
gramme sélectionné s'allume
en lumiére vive. Si vous voulez
changer de programme, vous
pouvez sélectionner l'un des
programmes a faible luminos-
ité.

3.5.4 Réglage de la température et de I'heure

Aprés avoir sélectionné le pro-
gramme,

vous pouvez régler la tempéra-
ture et le temps de cuisson
en appuyant sur les icones de
température et de temps.
Démarrez le processus de cui-
sson en appuyant sur l'icéne
de démarrage. Si vous sou-
haitez cuisiner dans [lautre
chambre,

répétez le processus en sélec-
tionnant un plateau.

Appuyez sur le symbole « °C » ou « O pour régler la température et I'heure. Le symbole « E »

est activé. Réglez la température et le temps sur la valeur souhaitée a I'aide du symbole <<E»

e e silicone des accessoires de cuisson est fabriqué dans un matériau de qualité alimentaire
résistant aux hautes températures. Il évite de rayer le revétement de la chambre. Veillez

A\

donc a ce qu'il ne se détache pas pendant la cuisson.

e Lorsque vous retirez le plateau de cuisson, faites attention a la vapeur chaude qui se trouve
a l'intérieur et ne le touchez pas avec vos mains car il est extrémement chaud.

e Pour retirer les aliments cuits, utilisez un outil (pinces, etc.) qui n'endommagera pas la

surface intérieure de I'appareil.

3.5.5 Parametres des fonctions

3.5.5.1 Smart Finish @.::@

La fonction « Smart Finish » vous permet de commencer et de terminer simultanément la cuisson de
2 aliments différents a des températures, des temps de cuisson et des modes de cuisson différents.
Veillez a installer le séparateur a chambre pour utiliser la fonction de finition intelligente.

1. Préparez les réglages de cuisson pour le plateau de gauche de I'appareil comme décrit au paragraphe 3.5.1.
2. Sélectionnez ensuite le bon plateau et réglez les parametres de cuisson.
3. Sélectionnez la fonction « Smart Finishing » sur l'appareil.
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Fonctionnement

4. Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur I'un des boutons de démarrage. L'appareil
commencera le processus de cuisson pour terminer les deux plateaux simultanément.

avoir commencé dans I'un des deux plateaux. Sila cuisson a déja commencé dans au moins
un plateau, la fonction "Smart Finish" ne peut pas étre sélectionnée.

f Pour sélectionner la fonction "Smart Finish”@: @, le processus de cuisson ne doit pas

3.5.5.2 Garder la chaleur 28

La fonction « Maintien au chaud » vous permet de garder vos aliments au chaud une fois la cuisson
terminée.

1. Préparez le plateau souhaité pour la cuisson comme décrit au point 3.5.1. Appuyez ensuite sur le
bouton « Démarrer » pour lancer la cuisson.

2. Une fois la cuisson commencée, appuyez sur I'icone « Maintien au chaud ». (Vous pouvez également
appuyer sur I'icone « Maintien au chaud » avant de commencer la cuisson).

3. Une fois le processus de cuisson terminé, I'appareil maintient la température de vos aliments.

o ¢ La fonction Maintien au chaud reste activée pendant 60 minutes.

e\/ous pouvez également sélectionner la fonction "Maintien au chaud” avant de commencer
la cuisson.

3.5.5.3 Assortiment de plateaux

Grace a la fonction de synchronisation de la cuisson, vous pouvez facilement faire correspondre les
plateaux lorsque vous faites cuire le méme aliment dans les deux plateaux. Pour utiliser la fonction
Assortiment de plateaux, vous devez vous assurer que I'accessoire de séparation a chambres est installé.

1. Préparez le plateau gauche ou droit de I'appareil comme décrit au point 3.5.1.
2. Sélectionnez ensuite la chambre de droite de I'appareil et appuyez sur l'icdne « Synchroniser la cuisson

»

3. Toutes les températures et les temps de fonctionnement sont synchronisés dans les deux plateaux.

4. Si vous appuyez sur l'icobne « Commencer », vous pouvez effectuer le méme processus de cuisson
dans deux plateaux séparés.

Aprés avoir activé la fonction "Synchronisation de la cuisson”, toutes les modifications effec-
tuées dans un plateau sont transférées dans l'autre.

3.6 Cuisson

Avant de placer vos aliments dans la chambre de cuisson, mélangez-les avec une petite quan-
tité d'huile a I'aide d'une cuillére a mesurer. Alternativement, vous pouvez obtenir de meilleurs
résultats en brossant I'huile sur vos aliments.

ff} Ne touchez pas les plaques de cuisson amovibles lorsqu'elles sont chaudes, a I'exception

des poignées.
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Retirez le plateau de cuisson et
posez-le sur une surface plane
et propre. Placez les accessoires
correspondants a votre plat dans
le plateau de cuisson. Consult-
ez la section 3.7 pour des infor-
mations détaillées sur les acces-
soires. Consultez la section 3.5
pour des informations détaillées
sur 'utilisation double ou simple
de la chambre.

Placez les aliments sur le pla-
teau de cuisson. Insérez en-
suite la chambre dans I'appareil
et assurez-vous gu'elle est bien
en place.

Branchez votre appareil et
sélectionnez le programme
de cuisson souhaité. Ensuite
commencez la cuisson.

J

Lorsque le temps de cuisson
sélectionné est écoulé, un signal
sonore retentit et I'appareil s'ar-
réte automatiquement.

Retirez le plateau et vérifiez si
les aliments sont entierement
cuits. Si un temps de cuisson
supplémentaire est nécessaire,
vous pouvez prolonger un peu
plus le temps de cuisson.

Lorsque le processus est ter-
miné, transférez les aliments
cuits dans un bol ou une as-
siette.

° Pour assurer une cuisson uniforme, retirez et secouez soigneusement
le plateau de cuisson a mi-chemin de la cuisson, ou utilisez des pinces pour
retourner les aliments a cuire afin de ne pas rayer le plateau.

. Effectuez cette procédure plus souvent si vous effectuez un cycle de
cuisson long ou si vous souhaitez obtenir des résultats plus croustillants.
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Evitez tout contact du panier de cuisson avec la surface ex-
térieure de l'appareil, car la surface du plateau de cuisson (3)
sera chaude pendant et aprés la cuisson.

e Laissez les aliments reposer pendant 5 a 10 secondes avant de les sortir de la chambre
de cuisson amovible (3).

e Utilisez des pinces pour retirer les aliments grossiers ou mous du plateau de cuisson sans
endommager la surface intérieure de I'appareil.

e orsqu'un lot d'aliments est prét, I'appareil est instantanément prét pour un autre lot.

¢ Ne posez pas le produit sur votre plan de travail de maniére a bloquer les canaux de sortie d'air.

¢ Notez que I'appareil peut devenir trés chaud pendant le processus de tournage.
A ¢ Ne placez aucun objet sur I'appareil.

3.7 Accessoires

o Pour de meilleurs résultats, il est recommandé d'utiliser les accessoires.

Grille de cuisson

Le meilleur brunissement et la meilleure cuisson sont généralement obtenus sur
la grille de cuisson. Il est recommandé d'utiliser la grille de cuisson pour toutes
les recettes et les rotis, a moins que I'utilisation d'un autre accessoire ne soit
recommandée.

Accessoires pour grillades

C'est un accessoire spécialement créé pour vous permettre d'obtenir les meil-
leurs résultats sur vos grils. Il vous aide a obtenir de meilleurs résultats de cui-
sson pour la viande rouge et le poisson. | est recommandé d'utiliser le mode gril
avec l'accessoire gril.

Séchoir

Il vous aide a sécher toutes sortes de légumes et de fruits grace a sa structure
perforée et multicouche pour les meilleurs résultats. Il est recommandé d'utiliser
le mode de séchage avec I'accessoire Séchoir
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n Temps de cuisson

La température et I'heure par défaut des programmes de 'appareil sont réglées automatiquement.

Le tableau suivant donne un apergu des temps de cuisson de différents aliments. Les temps de cuisson
dépendent de I'épaisseur, de la marque et de la consistance des aliments. Les durées et les quantités
recommandées doivent étre considérées comme approximatives.

Programme Aliment Température Durée
Pilon (4 pieces) 180°C 24- 30 min
Poulet Poitrine de poulet (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Aile (8 pieces) 180 degrés 180°C 22-26min
Pomme de terre fraiche 200 g 200°C 20-25min
Pomme de terre fraiche 500 g 200°C 24-30min
Pommes de terre congelées 500 g 200°C 20- 27 min
Pommes de terre congelées 1000 gr 200°C 42 - 48 min

Légumes Cubes de pommes de terre et de carottes en ac- . :
compagnement (250 a 500 grammes) 190°C 15-20min
Anneau d'oignon 190°C 10-15min
Courgettes et aubergingg (coupées en rondelles - 1 180°C 20- 25 min

piece)

Four/gateau Muffins (4 4 6 pieces) 160°C 15-19min
Décongélation Viande hachée, poulet, boulettes de viande, etc. 35-50°C 15-30min
Entrecéte (2 tranches, 200 a 250 grammes) 200°C 12-18min

Entrecdte (2 tranches de 200 a 250 grammes) 200°C 8-12min

Aubergines, courgettes, poivrons, champignons 190°C 8-15min

Gril Boulette (4 a 8 pieces) 200°C 6-10min
Saumon (2 tranches de filet) 200°C 7-12min
Crevettes géantes (12 a 16 pieces) 200°C 10- 14 min
Loup de mer (1 entier ou 2 filets) 200°C 11-18min

Cotelettes (3 a 4 pieces, 350 a 450 grammes) 200°C 5-8min
Brochettes Brochettes de poulet 200°C 10-14min
Brochettes de viande 200°C 11-15min
Tomate (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 9 heures
Pomme (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Sécheur d'air Banane (2-3 mm d'épaisseur) 60°C 7- 9 heures
Aubergine (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Champignon (3-4 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
Ananas (4-5 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
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Nettoyage et entretien

5.1 Nettoyage

N'utilisez jamais d'essence, de solvants, de nettoyants abrasifs, d'objets métalliques ou de
brosses dures pour nettoyer I'appareil.

J
Eteignez I'appareil et Laissez  l'appareil  refroidir  Sortez le panier de cuisson
débranchez-le de l'alimentation ~ completement. amovible (5) du tiroir.
électrique.

Retirez les plaques de cuisson de l'appareil pour permettre a l'appareil de refroidir plus
rapidement.

Retirez l'accessoire de cuisson a ~ Vous pouvez laver le plateau  Nettoyez I'extérieur de l'appa-
I'intérieur du plateau de cuisson. de cuisson et les accessoires  reil avec un chiffon humide.
de cuisson a l'eau chaude  Séchez completement I'ex-
savonneuse ou au lave-  térieur de l'appareil.
vaisselle.

Maintenez toujours le fond de la chambre de cuisson propre pour éviter I'accumulation de
corps étrangers.
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Nettoyage et entretien

5.2 Stockage

e Si vous n'avez pas l'intention d'utiliser I'appareil pendant une plus longue période, rangez-le
soigneusement.

e Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le ranger.
e Conservez I'appareil dans un endroit frais et sec.
e Gardez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants.

5.3 Transport et manipulation

e Transportez I'appareil dans son emballage d'origine pendant la manutention et le transport.
'emballage le protege des dommages physiques.

e Ne posez pas d'objets lourds sur I'appareil ou son emballage. L'appareil peut étre endommagé.
e Si l'appareil tombe, il peut s'arréter de fonctionner ou subir des dommages permanents.
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n Dépannage

fonctionne pas

Le probleme Cause Solution
Coupures de courant
. , Pas de courant ou mauvais Vérifiez I'alimentation électrique
L'appareil ne

contact sur la prise de courant

La tension d'alimentation du
produit

et assurez-vous qu'ily a du
courant.

Les aliments ne sont
2 | pas suffisamment
cuits/bralés

Le temps de cuisson n'est pas
correct

Combinez les recettes et votre
expérience personnelle pour
ajuster la préparation et le
temps.

Fumée lors de la
premiére utilisation

Graisse antirouille
sur le chauffage du produit

Lors de la premiére utilisation,
réglez la température au
maximum et préchauffez
pendant 10 a 15 minutes afin
d'éliminer 'huile antirouille sur
le radiateur du produit.

4 | Odeur étrange

Plateau de cuisson, tiroir a
plateau,

Corps étranger sur I'appareil de
chauffage

Retirez le corps étranger

L'écran affiche E1 et le
5 | produit ne fonctionne
plus

Le capteur du plateau de cuisson
gauche est en circuit ouvert.

L'écran affiche E2 et le
6 produit ne fonctionne
plus.

Le capteur du plateau de cuisson
gauche est court-circuité.

L'écran affiche E3 et le
7 | produit ne fonctionne
plus.

Le capteur du plateau de cuisson
droit est en circuit ouvert.

L'écran affiche E4 et le
8 | produit ne fonctionne
plus.

Le capteur du plateau de cuisson
droit est court-circuité

L'écran affiche E7 et le
9 produit ne fonctionne
plus.

Probleme avec le PCB
d'alimentation (probléme de
connexion)

L'écran affiche E8 et |e
10 | produit ne fonctionne
plus.

Probléme avec le PCB
d'alimentation (probleme de
connexion)

Envoyez-le a un service agréé
pour réparation
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jPor favor, lea esta guia primero!

Estimado cliente,

Gracias por elegir un producto Beko. Deseamos que aproveche al méaximo este aparato fabricado con
la tecnologia mas avanzada. Por favor, asegurese de leer y entender completamente esta guia y la doc-
umentacion complementaria antes de usarla y guardela como referencia. Si entrega el producto a otra
persona, entregue también el manual de usuario. Observe todas las advertencias e informacion conteni-
das en este manual y siga las instrucciones.

Tenga en cuenta que esta guia del usuario se puede aplicar a varios modelos de aparato. La guia indica
claramente las posibles variaciones de los diferentes modelos.

Simbolos y sus significados
Los siguientes simbolos se utilizan a lo largo de esta guia:

m Informacion importante y consejos Utiles sobre el uso del aparato.

ADVERTENCIA: Advertencias sobre situa-
A ciones peligrosas relacionadas con la segu-
ridad de |la vida y la propiedad.

! .lll
f Aparato de uso alimentario.

) * . No coloque el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua corriente ni en otros

liquidos.

& ADVERTENCIA: Advertencia sobre superfi-
cies calientes.

\ PAPEL RECICLADO &

\6 RECICLABLE



Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

Esta seccion contiene instruc-
ciones de seguridad para evitar
peligros que puedan provocar
lesiones o dafios materiales.

El incumplimiento de estas in-
strucciones anulara cualquier
garantia.

1.1 Seguridad general

* Este aparato cumple con las
normas de seguridad inter-
nacionales.

* Este aparato esta destinado
al uso doméstico y a las
siguientes aplicaciones;

- En las cocinas del personal
de las tiendas, oficinas y otros
ambientes de trabajo;

- en casas rurales,

- por los clientes en hoteles,
moteles u otros alojamientos,

- en locaciones de hospedaje
en régimen de alojamiento vy
desayuno.

* Este aparato no se puede uti-
lizar por ninos de entre 0y 8
anos. El aparato puede ser uti-
lizado por nifios mayores de
8 anos bajo supervision. Las
personas con capacidades
fisicas, auditivas o mentales
limitadas, o con falta de ex-
periencia y conocimientos,
pueden utilizar este aparato

si se les proporciona super-
vision o informacion sobre el
uso seguro y sobre los posi-
bles peligros.

La limpieza y el manten-
imiento por el usuario no de-
bera ser realizado por nifios a
menos que sean mayores de
8y estén bajo supervision.

No permita que los nifos jue-
guen con el aparato, aunque
estén vigilados.

Mantenga el aparato y el
cable de potencia fuera del
alcance de los nifios menores
de 8 anos.

Posicione los mangos de los
aparatos de coccion (si ex-
isten) de forma que no se der-
ramen los liquidos calientes y
cologuelos de forma segura.

Compruebe que la tension
iIndicada en el aparato es la
misma que la tension de la
red eléctrica de su casa.

Utilice el aparato solo con un
enchufe con toma a tierra.

No utilice este aparato con un
cable alargador.

* No situe su aparato sobre

o cerca de fuentes de calor
tales como hornos y estufas.

 Para evitar que se dane el
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

cable de corriente, evite que
se pellizque, raje o roce contra
bordes afilados.

* No desenchufe el aparato ti-
rando del cable.

* No sumerja el aparato ni su
cable en agua.

* No deje el aparato sin super-
vision mientras esté enchu-
fado.

+ No desmonte el aparato.

« Utilice unicamente las piezas
originales o las recomenda-
das por el fabricante.

* Antes de limpiar el aparato,
desenchufelo y, después de
la limpieza, seque completa-
mente todas las piezas.

* Realice la limpieza del aparato
conforme a las instrucciones
de la seccion de Limpieza y
Mantenimiento.

* No introduzca trozos grandes
de comida en el aparato, ya
que podria provocar un incen-
dio.

* No toque el enchufe del
aparato con las manos hume-
das o mojadas.

* No utilice el aparato en ambi-
entes humedos.

* No mueva el aparato mien-

tras esté en uso y con aceite
caliente en su interior.

No utilice el aparato en o
cerca de ambientes y sustan-
cias explosivas o inflamables.

No toque las superficies cali-
entes para evitar el riesgo de
guemaduras.

Permita que el aparato se en-
frie en un lugar sequro y fuera
del alcance de los nifos.

Mientras el aparato funciona,
no obstruya las aberturas de
entrada y salida de aire.

Cuando el aparato esta en
uso, no se incline sobre el
mismo. Durante el uso sale
aire caliente del aparato.

El aparato se calienta durante
el uso. No toque las superfi-
cies calientes para evitar el
riesgo de quemaduras.

Asegurese la ventilacion ade-
cuada de la habitacion du-
rante su uso.

En caso de incendio, desen-
chufe el aparato.

No vierta agua sobre el
aparato, puesto que esto po-
dria provocar una descarga
eléctrica.

No utilice el aparato con un
temporizador externo o un
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

sistema de control remoto in-
dependiente.

« Utilice Unicamente utensilios
de cocina metalicos con asas
aisladas con el aparato.

* No ponga nada sobre el
aparato mientras esté en fun-
cionamiento o caliente.

A fin de desconectar el
aparato, gire el dial del tempo-
rizador y el de la temperatura
a la posicion de apagado. A
continuacion, desenchufe el
aparato.

+ Si guarda el material de em-
balaje, manténgalo fuera del
alcance de los ninos.

* Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reem-
plazado por el fabricante o su
agente de servicio 0 por una
persona cualificada similar
para evitar riesgos poten-
ciales.

1.2 Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electroni-
cos (WEEE) (2012/19/UE). Este producto incor-
pora el simbolo de la clasificacion selectiva para
los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos

(WEEE).
I | punto de recogida oficial para el recicla-
je de los dispositivos eléctricos y elec-
trénicos. Para encontrar estos sistemas de recogi-
da, por favor, péngase en contacto con las autori-
dades locales o con el distribuidor donde se com-
pré el producto. Cada hogar desempefia un papel
importante en la recuperacion y el reciclaje de los
aparatos antiguos. La eliminacion adecuada de los
aparatos usados ayuda a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y
la salud humana.

Este simbolo indica que este producto
no debe eliminarse con otros desechos
domésticos al final de su vida util. El
dispositivo usado debe ser devuelto al

1.3 Cumplimiento de la directiva
RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustan-
cias peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o prohibidos es-
pecificados en la directiva.

1.4 Informacion de embalaje

El embalaje del producto esté fabricado

"“ con material reciclable de acuerdo con
@ | las normativas nacionales sobre medio
ambiente. No se deshaga del material

de embalaje ni de los desechos
domésticos o de otro tipo. LIévelos a los puntos de
recogida de material de embalaje designados por
las autoridades locales.

1.5 Puntos importantes para
ahorrar energia
Al utilizar el aparato respete los tiempos

recomendados por el manual. Desenchufe el
aparato después de cada uso.

Cocina con Menos Aceite / Instrucciones de uso

61/ES



Su Cocina con Menos Aceite

Los simbolos que aparecen en el aparato vy los valores especificados en los documentos suministrados
junto con el producto se han obtenido en condiciones de laboratorio conforme a las normas correspon-
dientes. Los valores pueden variar en funcion del uso del aparato y de las condiciones ambientales. Los
valores de potencia han sido probados en la tension de 230 V.
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Panel de Control Digital
Separador de camara

Camara de coccion extraible
Pantalla de Control de Coccion
Accesorios de Rejilla

Estante de coccidn

Secadora

Cable de potencia

Salida de aire

© © N o oA WD

Datos técnicos

Suministro eléctrico | 220-240V ~ 50-60 Hz

Consumo de energia | 2000-2400W (1200W + 1200W)

Capacidad de Camara | 9,5 Litros (4,75 L + 4,75 L)




Funcionamiento

3.1 Uso previsto

Este aparato esté diseflado exclusivamente para uso doméstico, no es adecuado para uso profesional.

normal.

o Al utilizar el aparato por primera vez, puede producir una ligera emision de humo. Esto es

3.2 Preparar el aparato para su uso
e Utilice el aparato en posicion vertical sobre una superficie estable, plana, limpia, seca y antideslizante.

Antes de utilizar el aparato por
primera vez, quite el material de
embalaje y coloque el aparato en
un lugar de trabajo limpio.

Para acceder a la bandeja de
coccion extraible, agarre firme-
mente las asas y, a continu-
acion, extraiga las camaras de
sus ranuras.

Retire los accesorios de coccion
de la camara de coccion.

J

Limpie las bandejas de coccion
desmontables y los accesori-
os de coccion con agua tibia y
jabon. Luego, seque completa-
mente el exterior del aparato y
las piezas que haya lavado.

Coloque los accesorios que
desee utilizar
en la bandeja de coccion.

Tras  limpiar  todos los
componentes,  conecte la
bandeja de coccion

y el accesorio al aparato. El
aparato estd listo para ser
utilizado.

Para utilizar el aparato por primera vez, pongalo en modo "M", ajustelo a la temperatura mas
alta y déjelo funcionar durante 10 minutos sin afiadir ninguin ingrediente.
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Funcionamiento

3.3 Panel de control y pantalla LED:

Creado para uso general. El programa manual le permite preparar su
Manual comida fuera de los programas establecidos.

Este programa esté especialmente disefiado para aves de corral. También
Pollo puede cocinar marisco utilizando este programa.

Este programa esta especialmente disefiado para vegetales. Puede utilizar
Vegetales este programa para freir patatas y todo tipo de verduras.

Este programa esta especialmente disefiado para productos horneados
Horno/Pastel | como pasteles y pan.

D& | Q| X

Este programa esta especialmente disefado para recalentamiento

<) | Calentamiento
Este programa esta especialmente disefiado para descongelar.
#‘O Descongelar

Este programa esta especialmente disefiado para parrilla. Se utiliza junto con

accesorios de parrilla. Proporciona alto rendimiento en carne rojo y pescado.

@ Parrilla (En el modo parrilla hay una opcion de "precalentamiento”. Aliniciar el
programa, comienza primero el 'precalentamiento’ y el accesorio de

parrilla debe estar en la cdmara durante este proceso. Cuando finalice el

"precalentamiento”, el aparato le avisara para que ponga los alimentos).

N ) Puede utilizar este programa adaptado especificamente para recetas como
%ﬁ, Pincho brochetas de pollo o kebab.
« | Secador de Programa especialmente disefiado para el secado de alimentos. Se utiliza

@ Aire junto con accesorios de secado.

Inicio/Pausa de Horno / Descon- Inicio / Pausa de

Bandeja Izquierda Pollo Pastel gelar i‘er(;ador de Bandeja Derecha

Verduras / Terminacion
Bloqueo Infantil Manual Patatas Inteligente Parrilla Pincho

‘ ‘ Calentamiento ‘ ‘

Encendido / Apagado

lluminacion
de Bandeja de

Coccion
 —

Bandeja Izquierda Temperatura ‘ Bandeja Derecha

Modo Parrilla Indicador de /gumemar Sin- Indicador de Modo Parrilla

Indicador de Pre- Fallo en Bandeja yDu‘fargI\gw cronizacion | Fallo en Bandeja | Indicador de Pre-

calentamiento Izquierda de Bandejas Derecha calentamiento
Seleccion de Ajuste de Ajuste de Seleccién de Manten-
Bandeja Izquierda Duracién Temper- Bandeja Derecha imiento de

atura: Temperatura
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Funcionamiento

3.4 Advertencias antes del primer uso

e Mientras el aparato esté en funcionamiento y la bandeja de coccidn extraible esté sacada,
saldra vapor caliente por la salida de aire y la parte superior de la cesta. Por lo tanto, tenga
cuidado para evitar quemarse con el vapor caliente.

e Al utilizar las bandejas de coccion a altas temperaturas, tenga cuidado de evitar el
contacto directo.

El mejor dorado y coccidn se consigue normalmente en estante de coc-
cion. Es recomendable utilizar el estante de coccidn para todas las re-
cetas y asados, a menos que se recomiende el uso de otro accesorio.

3.5 Funcionamiento

-Péi'entras el aparato esta enchufado o en coccidn, al mantener pulsado el simbolo del candado durante *
3""3 segundos se activa el blogueo para nifios del aparato, y el simbolo del candado [Ela se ilumina
o en rojo.

¢ Si el blogueo para nifios estd activado, los demas botones de la pantalla no funcionaran. Pulse y mantenga
pulsado el simbolo de blogueo durante [Ela 3 segundos para desactivar el bloqueo para nifios.

3.5.1 Accesorio separador de camaras instalado (se utilizan las dos bandejas de coccion)

Retire la bandeja de coccion y coldquela sobre una superficie plana. Introduzca
el accesorio separador de camaras en las ranuras de la bandeja de coccion.
LLuego, coloque la bandeja de coccion en el aparato y siga los pasos descritos
en la seccion "3.5.3 Seleccion e inicio de un programa”.

3.5.2 El accesorio separador de camaras no esta instalado.

Retire la bandeja de coccidn y coléquela sobre una superficie plana. Retire el accesorio separador de la
camara de su lugar. Luego, coloque la bandeja de coccion en el aparato y siga los pasos descritos en la
seccion "3.5.3 Seleccidn e inicio de un programa’”.

3.5.3 Seleccionar e iniciar un programa

pulsada la tecla "Inicio/Parada” o la tecla "Seleccionar Bandeja" durante 3 segundos. Luego

En caso de desear cambiar de programa después de poner en marcha el aparato, mantenga
seleccione el programa deseado seleccionando de nuevo la bandeja.

¢ En la pantalla se muestran las temperaturas y tiempos ajustados automaticamente segun las funciones
de coccion seleccionadas. Es posible modificar estas temperaturas y tiempos segun se desee.

¢ Si desea anular el proceso de coccion, mantenga pulsada la tecla "Inicio/Parada’ o la tecla "Seleccionar
camara’ durante 3 sequndos. Se cancelara el programa de coccion seleccionado.
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Enchufe el aparato y pulse el botdn
de encendido/apagado ‘@', Una
vez que se iluminen las luces de la
bandeja, seleccione la bandeja de-
seada "I7" . Si el separador de cé-
mara no esta instalado, el apara-
to indicard de forma automaética
toda la camara como selecciona-
da. Tras seleccionar la bandeja, se-
leccione el programa deseado en el
menu Programas segun lo que de-
see cocinar.

Una vez seleccionado, el pro-
grama seleccionado se ilumi-
naré con luz brillante. Si desea
cambiar el programa, puede se-
leccionar uno de los programas
con luz tenue.

3.5.4 Ajuste de temperatura y tiempo

Después de seleccionar el pro-
grama puede ajustar la tem-
peratura y el tiempo de coc-
cion pulsando los iconos de
temperatura y tiempo.

Inicie el proceso de coccion
pulsando el icono de inicio.
Cuando desee cocinar en la
otra cdmara repita el proceso
seleccionando una bandeja.

Pulse el botén °C' o0 ‘® para ajustar la temperatura y la hora. El simbolo E

se activa. Ajuste la temperatura y el tiempo al valor deseado mediante el simbolo E

e Lasilicona de los accesorios de coccion esta fabricada con material de calidad alimentaria
resistente a altas temperaturas. Impide que se raye el revestimiento de la camara.

A\

Asegurese, por tanto, de que no se desprenda durante la coccion.

o Al retirar la bandeja de coccidn, tenga cuidado con el vapor caliente del interior y no la
toque con las manos, ya que esta extremadamente caliente.

o Al retirar los alimentos cocinados, utilice un utensilio (pinzas, etc.) que no dafie la superficie

interior del aparato.

3.5.5 Ajustes de Funcion

3.5.5.1 Smart finishing )= @

La funcion "Smart Finish” le permite iniciar y finalizar 2 alimentos diferentes en mismo tiempo a difer-
entes temperaturas, tiempos de coccion y modos de coccidn. Asegurese de instalar el accesorio separa-
dor de cdmaras para utilizar la funcién de acabado inteligente.

1. Prepare los ajustes de cocciodn para la bandeja izquierda del aparato como se describe en la seccion
3.5.17.

2. A continuacion, seleccione la bandeja derecha y ajuste los parametros de coccion.
3. Seleccione la funcién "Smart Finishing” en el aparato.
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Funcionamiento

4. Inicie el proceso de coccion pulsando uno de los botones de inicio. El aparato iniciard el proceso de
coccidn para terminar ambas bandejas simultdneamente.

Para que la funcion "Smart Finish @Z’. & pueda ser seleccionada, el proceso de coccion
no debe haber comenzado en ninguna de las bandejas. Siya se ha iniciado la coccién en al
menos una bandeja, no podra seleccionarse la funcion "Smart Finish”.

3.5.5.2 Mantener caliente Z-8.

La funcion "Mantener caliente” le permite mantener caliente la comida cuando haya terminado de coci-
narla.

1. Prepare la bandeja deseada para la coccion como se describe en el apartado 3.5.1. A continuacion,
pulse el botén "Inicio” para iniciar la coccion.

2. Una vez iniciada la coccidén, pulse el icono "Mantener caliente”. (También puede pulsar el icono
'Mantener caliente’ antes de iniciar la coccion).

3. Una vez finalizado el proceso de coccion, el aparato mantendra la temperatura de sus alimentos.

o ¢ La funcion de mantener caliente permanecera activa durante aproximadamente 60 minutos.

e También puede seleccionar la funcién "Mantener caliente” antes de iniciar el proceso de
coccion.

3.5.5.3 Combinacion de Bandejas

Con la funcion de sincronizacién de coccion, podrd emparejar facilmente las bandejas cuando cocine el
mismo alimento en ambas bandejas. A fin de utilizar la funcién de combinacion de bandejas, asegurese
de que esté instalado el accesorio separador de camaras.

1. Prepare la bandeja izquierda o derecha del aparato como se describe en 3.5.1.

2. Luego, seleccione la bandeja derecha del aparato y pulse el icono "Sincronizar coccion”.
3. Todas las temperaturas y tiempos de funcionamiento se sincronizan en ambas bandejas.
4. Si pulsa el icono "Iniciar”, podra realizar el mismo proceso de coccién en dos bandejas separadas.

Tras activar la funcién "Sincronizar coccion’, todos los cambios que realice en una bandeja se
transferirdn a la otra.

3.6 Coccion

quefia cantidad de aceite utilizando una cuchara dosificadora. Alternativamente, puede con-

0 Antes de colocar los alimentos en la camara de coccién, mezcle los alimentos con una pe-
seguir mejores resultados pincelando los alimentos con aceite.

No toque las bandejas de coccion extraibles cuando estén calientes, excepto por los mangos.
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Retire la bandeja de coccion y
coléquela sobre una superficie
planay limpia. Coloque los acce-
sorios adecuados para su plato
en la bandeja de coccion. Véase
el apartado 3.7 para obtener in-
formacion detallada sobre los
accesorios. Véase el apartado
3.5 para obtener informacion de-
tallada sobre el uso doble e indi-
vidual de la camara.

Coloque los alimentos en la
bandeja de coccion. Luego in-
troduzca la cadmara en el apara-
to y asegurese de que esta bien
colocada.

Enchufe su aparato y selec-
cione el programa de coccion
deseado. A continuacion inicie
el proceso de coccion.

J

Cuando termine el tiempo de
coccién seleccionado, sonara un
tono de aviso y el aparato se de-
tendréd automaticamente la coc-
cion.

Retire la bandeja y compru-
ebe si los alimentos estan to-
talmente cocinados. En caso de
necesitar mas tiempo de coc-
cién, puede prolongar el tiempo
de coccidn un poco mas.

Una vez finalizado el proceso,
transfiera los alimentos coci-
nados a un bol o plato.

° A fin de asegurar la coccion uniforme, retire y agite con cuidado la bandeja
de coccion a mitad del proceso de coccion, o utilice unas pinzas para girar los
alimentos para no rayar la bandeja.

o Si estd realizando un ciclo de coccién largo o si desea obtener resultados
mas crujientes repita este proceso mas a menudo.
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X3 Funcionamiento

Evite que la cesta de coccidn entre en contacto con la superficie
exterior del aparato, ya que la superficie de la bandeja de coc-
cion (3) estara caliente durante y después de la coccion.

¢ Deje reposar los alimentos de 5 a 10 segundos antes de sacarlos de la camara de coccion
extraible (3).

¢ Pararetirar los alimentos gruesos o blandos de la bandeja de coccion sin dafiar la superficie
interior del aparato, utilice unas pinzas.

e Cuando un lote esté listo, el aparato estara inmediatamente listo para otro lote.

*No ponga el producto sobre la encimera de manera que bloquee los canales de salida de aire.

f e Recuerde que el aparato puede estar muy caliente durante el proceso de giro.

¢ No ponga ningun otro producto sobre el aparato.

3.7 Accesorios

o Para conseguir los mejores resultados, se recomienda utilizar los accesorios.

Estante de Coccion

El mejor dorado y coccidn se consigue normalmente en estante de coccion. Es
recomendable utilizar el estante de coccion para todas las recetas y asados, a
menos que se recomiende el uso de otro accesorio.

Accesorios de Rejilla

Se trata de un accesorio especialmente creado para que obtenga los mejores
resultados en sus parrillas. Le permite conseguir mejores resultados en la coc-
cion de carnes rojas y pescados. Se recomienda utilizar el modo parrilla con el
Accesorio Parrilla.

Secadora

Le permite secar todo tipo de verduras y frutas gracias a su estructura perfora-
day multicapa para obtener los mejores resultados. Es recomendable utilizar el
modo de secado con el accesorio Secador.
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n Tiempo de coccion

La temperatura y el tiempo por defecto de los programas del aparato se ajustan automaticamente.

La siguiente tabla ofrece un resumen de los tiempos de coccion para diferentes alimentos. Los tiempos
de coccion dependen del grosor, la marca y la consistencia de los alimentos. Los tiempos y cantidades
recomendados deben considerarse como aproximados.

Programa Alimento Temperatura | Duracion
Baquetas (4 piezas) 180°C 24 - 30 min
Pollo Pechuga de pollo (2 * 200 gr) 180°C 24-30min
Alitas (8 piezas) 180 grados 180°C 22-26min
Patata fresca 200 g 200°C 20-25min
Patata fresca 500 g 200°C 24-30 min
Patata congelada 500 g 200°C 20- 27 min
Vegetales Patata congelada 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Cubos de Patata - Zanahoria Guarnicion (250-500 gramos) 190°C 15-20min
Aros de Cebolla 190°C 10-15min
Calabacin y Berenjena (cortados en aros - 1 pieza) 180°C 20-25min
Horno/Pastel Panecillos (4-6 Piezas) 160°C 15-19min
Descongelar Carne picada, pollo, albdndigas, etc. 35-50°C 15-30min
Filete de Costilla (2 cortes, 200-250 gramos) 200°C 12-18min
Filete de Solomillo (2 cortes, 200-250 gramos) 200°C 8-12min
Berenjena, calabacin, pimientos, champifiones 190°C 8-15min
Parrilla Albéndigas (4-8 Piezas) 200°C 6-10min
Salman (2 cortes de filete) 200°C 7-12min
Gambas Jumbo (12-16 piezas) 200°C 10- 14 min
Lubina (1 entera o 2 filetes) 200°C 11-18min
Chuletas (3-4 piezas, 350-450 gramos) 200°C 5-8min
Pincho Pollo en pinchos 200°C 10-14min
Carne en pinchos 200°C 11-15min
Tomato (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 9 horas
Manzana (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Secador de Platano (2-3 mm de grosor) 60°C 7-9horas
Alire Berenjena (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Setas (3-4 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
Pifia (4-5 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
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Limpieza y cuidado

5.1 Limpieza

No utilice nunca gasolina, disolvente, limpiadores abrasivos, objetos metélicos o cepillos duros
para limpiar el aparato.

~

J
Apague y desconecte el aparato  Espere a que el aparato seenfrie  Saque la cesta de coccion
de la toma de corriente. completamente. extraible (5) del cajon.
0 Retire las bandejas de coccion del aparato para que éste se enfrie mas rapidamente.
4 N N N

Retire los accesorios de coccion Puede lavar la bandeja de  Limpie el exterior del aparato

de la bandeja de coccion. coccion y los accesorios de  con un pafio humedo. Seque
cocina en agua tibia jabonosa o completamente el exterior del
en el lavavajillas. aparato.

Mantenga limpio siempre el fondo de la cdmara de coccidn para evitar la acumulacion de
objetos extrafios.
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Limpieza y cuidado

5.2 Almacenamiento
¢ Sinova a utilizar el aparato durante un periodo prolongado de tiempo, guardelo cuidadosamente.
e Desenchufe el aparato y deje que se enfrie antes de almacenarlo.
e Guarde el aparato en un lugar fresco y seco.
e Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

5.3 Transporte y manipulacion

e Transporte el aparato en su embalaje original durante su manipulacién y transporte. El embalaje
protegera el aparato contra dafios fisicos.

¢ No coloque objetos pesados sobre el aparato o su embalaje. El aparato puede dafiarse.
¢ Si el aparato se cae, es posible que deje de funcionar o que se produzcan dafios permanentes.
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n Solucion de problemas

Problema Causa Solucion

Cortes de electricidad

No hay corriente o hay mal

contacto en la toma de corriente Controle suministro eléctrico y

asegurese que exista energia

El producto no
funciona

La tension de suministro eléctrico
del producto

Combine las recetas y su
experiencia personal para
ajustar la preparacion y los
tiempos

La comida esta
2 insuficientemente
cocinada/quemada

El tiempo de coccidn no es
correcto

Cuando se utilice por primera
vez, ajuste la temperatura al
maéaximo y precaliéntelo durante
10-15 minutos para eliminar

Grasa antioxidante en

8 Humo en el primer uso
P el calentador del producto

el aceite antioxidante del
calentador del producto

Bandeja de coccion, cajon de la

su funcion

(Problema de conexion)

4 | Olor raro bandeja, Retire el cuerpo extrafio
Cuerpo extrafo en el calentador
5 :E? paerrtarlcl)adumctigsggaa El sensor de bandeja de coccion
yep ) izquierda estd en circuito abierto.
de funcionar
6 ly_aelpSrrgSﬂit?r%SS;iﬁuEez El sensor de bandeja de coccion
su funcion izquierdo esta cortocircuitado.
La pantalla muestra E3 . -
El sensor de bandeja de coccién
Ty elfprodycto detuvo derecha esté en circuito abierto. . L
sutuncion Enviar al servicio técnico para
] B reparacion
8 Lifi?gﬂggg;fj@“ El sensor de bandeja de coccion
y €l prod derecha esta cortocircuitado.
su funcion
9 ly_aelpSrrgSﬂit?ggtSJL&(‘)EY Problema con PCB de potencia
U funcion (Problema de conexion)
La pantalla muestra E8 .
10 | y el producto detuvo Problema con PCB de potencia
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beko Contacto para asistencia técnica:

902 877 665 / 932 992 581

CONDICIONES DE GARANTIA - ESPANA

El presente certificado cubre la garantia de reparacion de su electrodoméstico de gama blanca y PAE (*) durante el periodo
de garantia legal previsto en la ley, a partir de la fecha de venta, contra todo defecto de funcionamiento proveniente de
fabricacion o materiales; o de sustitucion del aparato, salvo que una de estas opciones resulte imposible o desproporcionada
respecto de la otra. Cuando usted detecte un defecto o anomalia en el aparato contacte de forma inmediata con nosotros
para informarnos de la falta de conformidad. Los pequefios electrodomésticos (PAE) deberan ser entregados en el taller del
servicio oficial de la marca para su revision.

La presente garantia sélo sera valida si se presenta factura, ticket de compra o el albarén de entrega correspondiente a la
adquisicion del producto. La presente garantia es valida en el territorio espafiol y portugués para los aparatos distribuidos por
Beko Electronics Espafia S.L.. La garantia sélo tendra validez sobre el primer comprador o adquiriente del producto. La
garantia serd valida para aquellos aparatos cuya instalacion sea correcta y estén ubicados en condiciones climéaticas y
medioambientales adecuadas para su correcto funcionamiento.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
El coste de la reparacion sera a cargo del usuario en los siguientes casos:

Los aparatos utilizados para uso profesional o no exclusivamente doméstico.

Los aparatos desmontados o manipulados por personas ajenas a los servicios técnicos expresamente autorizados.

Las instalaciones, transporte, sustitucion de aparatos, puestas en marcha, cambio de sentido de puertas.

Intervenciones de mantenimiento o de informacién sobre el uso de los aparatos.

Cambio de inyectores en aparatos de gas.

Las averias provocadas por falta de mantenimiento o limpieza o aquellas provocadas por un uso indebido, sobrecarga,

abandono o de manera no conforme a las instrucciones de uso o de instalacién de los aparatos.

e Las averias producidas por causas fortuitas, siniestros de fuerza mayor o derivados de instalacién incorrecta y en
general, averias por causas ajenas al propio aparato.

e Las averias provocadas por conexiones que puedan presentar fluctuaciones, irregularidades o falta de uniformidad
en el suministro, por ejemplo: suministro de agua impulsado por grupos de presion, energia solar, energia edlica,
generadores eléctricos, u otro tipo de suministro no normalizado.

e  La sustitucion de materiales rotos o deteriorados por desgaste o uso no normal del aparato, o materiales consumibles
tales como: juntas, plasticos, gomas, correas, cristales, escobillas, bombillas, asas, tiradores, tapas de quemadores,
filtros, rejillas, anodos de sacrificio (magnesio o similares) de calentadores o calderas, etc.

e Los aparatos que presenten oxidacion, o dafios por corrosién en esmaltes o pinturas, que puedan ser provocados
por efectos quimicos o electroquimicos del agua o cualquier otra sustancia, o aceleradas por circunstancias
ambientales o climaticas no propicias.

o  Defectos estéticos en serigrafia o pintura.

e Los dafios de transporte o manipulacién, golpes, etc.

e  Los aparatos deben instalarse de forma accesible para su reparacion, debiendo asumir el usuario los costes necesarios

para el acceso al aparato para su reparacion y sustitucion.

La presente garantia no afecta a los derechos de que dispone el consumidor conforme a lo previsto en la legislacién vigente.
El Servicio Oficial de Asistencia Técnica resolvera cualquier incidencia que pudiera precisar su electrodoméstico siempre que
el aparato esté instalado de forma accesible.

Para asegurarse que su electrodoméstico va a ser intervenido por un técnico oficial autorizado, rogamos solicite el carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electrodomésticos) a nuestros técnicos.

Las marcas BEKO y GRUNDIG se distribuyen por Beko Electronics Espafia S.L.
DATOS APARATO (a rellenar por el Distribuidor):

Titular: Sello Establecimiento:
Modelo: NUm. serie:
Establecimiento: Fecha de compra:

El garante e importador de su electrodoméstico es: BEKO ELECTRONICS ESPANA S.L. Calle Provenza n° 388
3° Barcelona 08025, Espaia.

Condzcanos mejor en nuestra pagina: www.beko.com Conserve este documento, es importante para usted.

(*) Se consideran electrodomésticos de gama blanca, los aparatos de gran tamafio de cocina, limpieza, refrigeracién y ventilacion y el pequefio aparato electrodoméstico (PAE) aquellos aparatos de
higiene personal, mantenimiento del hogar y preparacion de alimentos.
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EKO Contacte a assisténcia técnica:
707 014 192 / 215 557 319

CONDIGOES DE GARANTIA - PORTUGAL

Este certificado cobre a garantia de reparagdo do seu eletrodoméstico da linha branca e pequeno eletrodoméstico (*) durante
o periodo de garantia legal determinado pela legislagdo em vigor a contar da data de compra, contra defeitos de
funcionamento provenientes do fabrico ou dos materiais; ou de substituigdo do aparelho, a menos que uma dessas opgdes
seja impossivel ou desproporcionada em relagdo a outra. Quando detetar um defeito ou anomalia no aparelho entre
imediatamente em contacto connosco para nos informar da ndo conformidade. Os pequenos eletrodomésticos devem ser
entregues na oficina de servigo oficial da marca para a sua revisdo.

Esta garantia s6 sera vélida se for apresentada a fatura, o recibo de compra, ou a nota de entrega correspondente a aquisigdo
do produto. Esta garantia é valida em territdrio espanhol e portugués para aparelhos distribuido pela Beko Home Appliances
Portugal, Unipessoal, Lda. A garantia s6 é valida para o primeiro comprador ou adquirente do produto. A garantia sera valida
para os aparelhos cuja instalagdo esteja correta e que estejam localizados em condigBes climaticas e ambientais adequadas
para o seu correto funcionamento.

EXCLUSOES DA GARANTIA
O custo da reparacdo serd pago pelo utilizador nos seguintes casos:

Aparelhos utilizados para uso profissional ou ndo exclusivamente doméstico.

« Os equipamentos desmontados ou manuseados por outras pessoas que ndo 0s servigos técnicos expressamente

autorizados.

Instalagdes, transporte, substituigdo de equipamento, colocagdo em funcionamento, alteragdo do sentido das portas.

Intervengdes de manutengdo ou informagdes sobre a utilizagdo dos aparelhos.

Alteragdo de injetores em aparelhos a gas.

As avarias causadas pela falta de manutengdo ou limpeza, ou aquelas causadas por um uso inadequado, sobrecarga,

abandono ou de uma forma a ndo respeitar as instrugdes de uso ou instalagédo dos aparelhos.

e As avarias provocadas por causas acidentais, sinistros de forga maior ou resultantes de instalagdo inadequada e em
geral, avarias por razdes ndo relacionadas com o produto.

e As avarias causadas por ligagdes que podem apresentar flutuagdes, irregularidades ou falta de uniformidade no
fornecimento, por exemplo: abastecimento de agua impulsionado por grupos de pressdo, energia solar, energia
edlica, geradores de energia elétrica ou outro tipo de fornecimento n&o-padréo.

e A substituigdo de materiais quebrados ou danificados por desgaste ou uso ndo normal do aparelho, ou consumiveis
tais como: juntas, plasticos, borracha, correias, vidros, pincéis, ldmpadas, asas, puxadores, tampas de queimadores,
filtros, grelhas, anodos de sacrificio (magnésio ou similares) de aquecedores ou caldeiras, etc.

e Os aparelhos que apresentem oxidacdo, ou danos por corrosdo nos esmaltes ou na pintura, que possam ter sido
causados por efeitos quimicos ou eletroquimicos da agua ou de qualquer outra substéncia, ou acelerados por
circunstancias ambientais ou climaticas desfavoraveis.

o Defeitos estéticos em serigrafia ou pintura.

e  Os danos causados por transporte ou manuseio, colisdes, etc.

e  Os aparelhos devem ser instalados de forma acessivel em caso de reparagéo, devendo o utilizador assumir os custos
necessarios para aceder ao aparelho para reparagdo e substituigdo.

e o o o

A presente garantia ndo afeta os direitos de que o consumidor dispde conforme o previsto na legislacdo em vigor.

0 Servigo Oficial de Assisténcia Técnica resolvera qualquer incidente que o seu aparelho possa necessitar, desde que o
aparelho seja instalado de forma acessivel.

As marcas BEKO e GRUNDIG sao distribuidas por Beko Home Appliances Portugal, Unipessoal, Lda

DADOS DO APARELHO (a ser preenchido pelo Distribuidor):

Detentor: Carimbo do estabelecimento:
Modelo: NO série:
Estabelecimento: Data de compra:

O fiador e o importador do seu eletrodoméstico é: Beko Home Appliances Portugal, Unipessoal, Lda; Edificio
Amoreiras Square; Rua Carlos Alberto da Mota Pinto, n® 17, 3°A, Amoreiras 1070-313, Lisboa, Portugal.

Conhega-nos melhor na nossa pagina: www.beko.com Conserve este documento, é importante para si.

(*) Séo considerados eletrodomésticos da linha branca, os aparelhos de cozinha, limpeza, refrigeracéo e ventilagdo de tamanho grande e pequenos eletrodomésticos, os de higiene pessoal,
manutencéo do lar e preparacéo de alimentos.
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Va rugam citi i mai intai acest ghid!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales un produs BEKO. Dorim sa profita i la maximum de acest aparat care a fost fab-
ricat cu tehnologie de ultima genera ie. Va rugadm sa citi i si sa in elege i integral acest ghid si documen-
taia suplimentara inainte de utilizare si sa il pastrai ca referin &. Daca da i aparatul altcuiva, inmana i-i
si acest manual de utilizare. Respecta i toate avertismentele si informa iile din acest document si urma i
instruc iunile.

Re ine i ca instruc iunile din acest manual se pot aplica si altor modele de produse. Acest manual pre-
cizeaza cu exactitate toate modificérile diferitelor modele.

Simboluri si semnifica iile lor
Tn acest ghid sunt utilizate urméatoarele simboluri:

m Informa i importante si sfaturi utile privind utilizarea dispozitivului.

AVERTIZARE: Avertizari cu privire la situ-
A a il periculoase legate de sigurana vieii si a
bunurilor.

! .lll
f Aparat de uz alimentar.

) * . Nuimersa i aparatul, cablul de alimentare sau stecherul de alimentare in apa sau in alte

lichide.

& AVERTIZARE: Avertisment privind suprafe ele
flerbin i.

@ HARTIE RECICLATA &

\@ RECICLABILA



Instruc iuni importante privind siguran a si mediul

Aceasta seciune conine in-
struc iuni de siguran a pentru
prevenirea pericolelor care pot
cauza vatamari corporale sau
daune materiale.

Nerespectarea acestor in-
struc iuni va avea ca efect an-
ularea garan iel.

1.1 Siguran a generala

« Acest aparat este conform cu
standardele interna ionale de
siguran a.

« Acest aparat este destinat uti-
lizarii la domiciliu siin aplicaii
cum ar fi;

- Bucatarii de personal din

magazine, birouri si alte medii

de lucru;

-in ferme,

- de catre clienii din hoteluri,
moteluri sau alte facilitai de
cazare,

- loca 1 de tip pensiune.

« Acest aparat nu poate fi utili-
zat de copii cu varste cuprinse
intre O si 8 ani. Aparatul poate
fi utilizat numai de copii cu
varsta de 8 ani si peste, sub
supraveghere. Acest aparat
poate fi utilizat de persoane
cu capacita i fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau care
nu au experien a si cunostin e

despre produs, cu condiia
sa fie supravegheate sau in-
struite cu privire la utilizarea
in siguran a a produsului si
la riscurile pe care le implica
acesta.

« Cura area si intre inerea de
catre utilizator nu trebuie
efectuate de catre copii, cu
excep la cazului in care aces-
tia au peste 8 ani si se afla
sub supraveghere.

» Chiar daca se afla sub su-
praveghere, nu permite |
copiilor sa se joace cu
aparatul.

* Nu lasa I aparatul si cablul sau
de alimentare la indeméana
copiilor sub 8 ani.

* Pozi iona | manerele aparate-
lor de gatit (daca exista) astfel
incat lichidele fierbini sa nu
curga si sa le aseza i in sigu-
ran a.

» Asigura i-va ca tensiunea in-
dicata pe aparat este aceeasi
cu tensiunea de alimentare de
la priza.

« Utiliza I aparatul cu o priza cu
impamantare.

* Nu utiliza | aparatul cu un
prelungitor.

* Nu aseza | aparatul pe sau
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n Instruc iuni importante privind siguran a si mediul

langa surse de caldura, pre-
cum cuptoare si sobe.

Pentru a evita deteriorarea
cablului de alimentare, evita i
prinderea, indoirea sau fre-
carea acestuia de margini as-
cu ite.

Nu deconecta | aparatul prin
tragerea de cablu.

Nu imersa | aparatul sau ca-
blul acestuia in apa pentru
cura are.

Nu lasai aparatul nesu-
pravegheat in timp ce este
conectat la priza.

Nu dezasambla i aparatul.

Utiliza 1 doar componente
originale sau componente
recomandate de catre pro-
ducator.

Scoate | aparatul din priza
inainte de a curaa si usca
complet toate componentele
dupa cura are.

Cura ai aparatul conform
instruc iunilor din sec iunea
Cura area si intre inerea.

Nu introduce | buca i mari de
alimente in aparat, deoarece
pot provoca un incendiu.

Nu atinge i stecherul aparat-
ului daca ave i mainile umede
sau ude.

Nu utiliza i aparatul in medii
umede.

Nu deplasa i aparatul in tim-
pul utilizarii si daca uleiul din
interior este fierbinte.

Nu utiliza i aparatul in medii
si substan e explozive sau
inflamabile sau in apropierea
acestora.

Pentru a evita riscul de ar-
suri, nu atinge i suprafe ele
flerbin i.

Lasa i aparatul sa seraceasca
intr-un loc sigur, inaccesibil
copiilor.

Nu bloca i orificiile de admi-
sie si de evacuare a aerului in
timpul func ionarii aparatului.

Nu va aplecai deasupra
aparatului in timp ce acesta
este in uz. In timpul utilizarii,
din aparat iese aer fierbinte!
Aparatul se incalzeste in tim-
pul utilizarii. Pentru a evita
riscul de arsuri, nu atinge |
suprafe ele fierbin I.

Asigura i-va caincaperea este
ventilata corespunzator in
timpul utilizarii.

In caz de incendiu, scoate i
aparatul din priza.

Nu turna | apa pe aparat, de-
oarece poate provoca pericol

Aparat de gatit cu mai pu in ulei / Instruc iuni de utilizare
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Instruc iuni importante privind siguran a si mediul

de electrocutare.

* Nu utiliza 1 aparatul cu un
cronometru extern sau cu un
sistem de telecomanda sep-
arat.

 Pentru acest aparat, utiliza i
numai articole de bucatarie
metalice cu manere izolate.

* Nu punei nimic pe aparat
in timpul funcionarii sau
incalziril.

* Pentru a deconecta, roti i se-
lectorul de timp si selecto-
rul de temperatura in poziia
oprit. Apoi scoate | aparatul
din priza.

« Daca pastra | materialele de
ambalare, depozita i-le in lo-
curi inaccesibile copiilor.

« In cazul in care cablul de al-
Imentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre
agentul sau de service sau
de catre persoane calificate
in mod similar pentru a evita
poten ialele pericole.

1.2 Conformitate cu Directiva
WEEE si depozitarea la deseuri a
produsului uzat:

Acest produs respectd Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol
de clasificare pentru deseuri electrice si electronice

(WEEE).
I | la punctul special de reciclare de dis-
pozitive electrice si electronice. Pentru a
gasi aceste sisteme de colectare contactai au-
torita ile locale sau distribuitorul de la care a fost
achiziionat produsul. Fiecare gospodarie are un rol
important in recuperarea si reciclarea electro-
casnicelor vechi. Eliminarea corespunzatoare a
electrocasnicelor utilizate ajuta la prevenirea posi-
bilelor consecin e negative pentru mediu si sanata-
tea umana.

Acest simbol indica faptul ca produsul
nu trebuie eliminat cu alte deseuri
menajere la finalul perioadei de utilizare.
Dispozitivele utilizate trebuie returnate

1.3 Conformitate cu Directiva
RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine

materiale ddunatoare si interzise specificate in
Directiva.

1.4 Informatii despre ambalaj

= Ambalajul produsului este fabricat din
" % materiale reciclabile conform Legislatiei
@ | Nationale. Ambalajele nu trebuie arun-
cate Tmpreuna cu gunoiul menajer sau

alt tip. Duceti-le la punctele de colectare

destinate ambalajelor amenajate de catre au-

toritatile locale.

1.5 Aspecte importante pentru
economisirea energiei
In timpul utiliz&rii aparatului, respectati timpii

recomandati in manual. Scoate i din priza aparatul
dupa fiecare utilizare.
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Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Semnele de pe aparat si valorile specificate in documentele furnizate impreuna cu produsul au fost ob in-
ute in condi i de laborator in conformitate cu standardele aferente. Valorile pot varia in func ie de utiliza-
rea aparatului si de condi iile ambientale. Valorile de alimentare au fost testate la o tensiune de 230 V.
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Panou digital control

Separator de camera

Camera de gdtit detasabild
Fereastra de monitorizare a gatitului
Accesorii pentru gratar

Gratar de gatit

Uscator

Cablu de alimentare

Evacuare aer

© © N o oA WD

Date tehnice

Sursa de alimentare |220-240V ~ 50-60 Hz

Consum electric 2000-2400W (1200W + 1200W)

Capacitatea camerei | 9,5 Litri (4,75L+4751)




Func ionarea

3.1. Domeniul de utilizare

Aparatul este destinat numai pentru uzul casnic si nu este adecvat pentru uzul profesional.

Atunci cand utiliza i aparatul pentru prima data, este posibil sa existe o usoara emisie de fum.
Acesta este un lucru normal.

3.2 Pregatirea aparatului pentru utilizare
e Folosi i aparatul in pozi ie verticald, pe o suprafa a stabild, plana, curata, uscata si antiderapanta.

Inainte de a utliza aparatul  Pentru a accesa tava de gatit Scoate i accesoriile de gétit din
pentru prima datd, indepartai  detasabild, prindei ferm ma- camera de gatit.

materialul de ambalare siasezai  nerele si apoi scoate i camerele

aparatul pe o suprafa d de lucru  din fantele lor.

plana si curata.

J

Curdai tavile de gatit detasa-  Asezaiaccesoriile pe caredorii  Dupa ce toate componentele

bile si accesoriile de gatit fo-  sadleutilizai sunt cura ate, conecta i tava de
losind apa calda cu sapun. Apoi  in tava de gatit. gatit

usca i complet partea exterioara si accesoriul la aparat. Aparatul
a aparatului si par ile pe care le- este gata de utilizare.

a i spalat.

La prima utilizare, seta i aparatul in modul "M", seta i-l la cea mai mare temperatura si lasa i-|
sa func ioneze timp de 10 minute fard a adduga vreun ingredient.
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Func ionarea

3.3 Panoul de control si afisajul cu LED-uri:

Conceput pentru uz general. Programul manual va permite sa va pregati i
Manual mancarea in afara programelor setate.

) Acest program este special conceput pentru carne de pasare. De asemenea,
Pui folosind acest program pute i gati fructe de mare.

Acest program este special conceput pentru legume. Pute i folosi acest
Legume program pentru a praji cartofi si orice fel de legume.

Cuptor/ Acest program este special conceput pentru produse de patiserie, cum ar fi
Prajituri prajiturile si painea.

D& | Q| X

——_— Acest program este special conceput pentru reincalzire.
Incalzire

$§%
—,
Acest program este special conceput pentru decongelare.
#‘O Decongelare

Acest program este special conceput pentru gratar. Este utilizat impreuna cu
accesoriile pentru gratar. Asigurd performan e ridicate pentru carne si peste.
@ Gratar (In modul g[étar este diﬁspp_nibiléﬁ 0 gp_iune de "preincalzire". Cand ppmi i

programul, incepe mai intai "preincalzirea’, iar accesoriul pentru gratar
trebuie sa se afle in camera in timpul acestui proces. Cand "preincalzirea”
este finalizata, aparatul va va avertiza sa adauga i alimentele).

N L Pute i utiliza acest program special conceput pentru re ete precum frigaruile
%ﬁ, Frigarui de pui sau kebab-urile.

« | Uscator cu Program special conceput pentru dehidratarea alimentelor. Este utilizat
@ aer impreuna cu accesoriile pentru dehidratare.

Start / Pauza tava Cuptor/ Deconge- Tava din dreapta
stangé Pui Préjituri lare Uscator cu aer  Pornire / Pauza
Legume / Finalizare
Blocare pentru Manual Cartofi inteligent Gratar Frigarui

copii -
P Incalzire

& § o 9 #H
Pornire / Oprire ®:)-.
o 203

lluminarea tavii
de gatit

Indicator de Cresterea/ ‘ Indicator de

preincélzire in Indicator de scaderea Sincroniza- \r&dlfcator de preincélzire in
modul grill pentru defec iune a tavii len:jperatnum/ on tavilor aete“?vci\‘ud:f modul grill pentru
tava stanga 3 uratel tava din dreapta
9 din stanga dreapta JD
Selectarea Setarea Reglarea Selectarea tavii Men inerea
tavii stangi duratei temperaturii drepte temperaturii
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Func ionarea

3.4 Avertizari inainte de prima utilizare

e Atunci cand aparatul este in func iune, iar tava de gatit detasabila este scoasa, aburul
fierbinte va fi eliberat prin iesirea de aer si prin partea superioara a cosului. Prin urmare,
ave i grija sa nu va opariti cu aburul fierbinte.

e Atunci cand folosi i tavile de gatit la temperaturi ridicate, ave i grija sa evita i contactul
direct.

Cea mai buna rumenire si gatire se ob ine, de obicei, pe gratarul de gatit.
Se recomanda utilizarea gratarului de gatit pentru toate re etele si frip-
turile, cu excep ia cazului in care se recomanda utilizarea unui alt acce-
soriu.

3.5 Functionarea

«In timp ce dispozitivul este conectat la priz& sau in timpul g&titului, apasarea si men inerea
apasata a simbolului de blocare timp de "[113""3 secunde activeaza blocarea pentru copii a

o dispozitivului, iar simbolul de blocare Ifla se aprinde in rosu.

e Daca blocarea pentru copii este activa, celelalte butoane de pe ecran nu vor func iona.
Apasa i si men ine i apasat simbolul de blocare pentru &,3 3 secunde pentru a dezactiva
blocarea pentru copii.

3.5.1 Accesoriul separator de camere instalat (se utilizeaza
ambele tavi de gatit)

Scoate i tava de gatit si aseza i-o pe o suprafa a plana. Introduce i accesoriul
separator de camere in fantele de pe tava de gatit. Apoi, fixa i tava de gatit pe
aparat si urma i pasii descrisi in sec iunea "3.5.3 Selectarea si pornirea unui
program”.

3.5.2 Accesoriul separator de camera nu este instalat.

Scoate i tava de gétit si aseza i-o pe o suprafa & plana. Indepéarta i accesoriul separatorului de camera
de la locul sau. Apoi, fixa i tava de gatit pe aparat si urma i pasii descrisi in sec iunea "3.5.3 Selectarea si

pornirea unui program’”.

3.5.3 Selectarea si pornirea unui program

tasta "Start/Stop” sau tasta "Select Tray" (Selectare tava) timp de 3 secunde. Selecta i apoi

Daca dori i sa trece i la un alt program dupa pornirea aparatului, apasa i simen ine i apasata
programul dorit prin selectarea din nou a tavii.

Aparat de gatit cu mai pu in ulei / Instruc iuni de utilizare 85 /RO



Func ionarea

e Afisajul indica temperaturile si timpii seta i automat in func ie de func iile de gatit selectate.

Pute i modifica aceste temperaturi si timpi dupa cum dori i.

e Pentru a anula procesul de gatit, apasa i si men ine i apasata tasta "Start/Stop" sau tasta
"Select chamber” (Selectare camerd) timp de 3 secunde. Programul de gatit pe care |-a i

selectat va fi anulat.

~

4 )

J

4 )

G J

Introduce i aparatul in priza si
apasa i butonul de pornire/opri-

re " Dupa ce luminile tavii se
aprind, selectai tava doritd "“I]
" . Dacéa separatorul de camere
nu este instalat, aparatul va ind-
ica automat intreaga camera ca
fiind selectata. Dupa selectarea
tavii, selecta i programul dorit din
meniul Programs (Programe) in
func ie de ceea ce dori i sa gati i.

Dupa selectarea programului
dorit, programul selectat se va
aprinde cu o lumina puternica.
Daca dori i sa schimba i progra-
mul, putei selecta unul dintre
programele slab iluminate.

3.5.4 Setarea temperaturii si a timpului
Apasa i butoanele °C' sau © pentru a seta temperatura sau ora. Simbolul E

Dupa selectarea programului,
pute i seta temperatura si tim-
pul de gatire prin apasarea pic-
togramelor de temperatura si
timp.

Incepei procesul de gatire
prin apasarea pictogramei de
pornire. Cand dorii sa gatiiin
cealalta camerg,

repetai procesul selectand o
tava.

este activat. Setati temperatura si timpul la valoarea dorita cu ajutorul simbolului E

e Siliconul accesoriilor de gatit este fabricat din material de calitate rezistent la temperaturi
ridicate. Aceasta previne zgarierea interiorului camerei. Prin urmare, asigura i-va ca nu se

A\

desprinde in timpul gatitului.

e Cand scoate i tava de gatit, ave i grija la aburii fierbin i din interior si nu o atinge i cu mainile,
deoarece este extrem de fierbinte.

e Cand scoate i mancarea gatita, folosi i un instrument (cleste etc.) care nu va deteriora
suprafa a interioara a aparatului.
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Func ionarea

3.5.5 Setarile func iilor

3.5.5.1 Finalizarea inteligenta =

Func ia "Smart Finish” (Finalizare inteligentd) va permite sa incepe i si sa termina i simultan 2 mancaruri
distincte la temperaturi, timpi si moduri de gatire diferite. Asigura i-va ca instala i accesoriul separator de
camera pentru a utiliza func ia de finalizare inteligenta.

1. Pregati i setarile de gatit pentru tava stanga a aparatului, asa cum este descris in sec iunea 3.5.1.

2. Selecta i apoi tava potrivita si regla i setéarile de gatire.

3. Selecta i func ia "Smart Finishing" (Finalizare inteligentd) de pe aparat.

4. Tncepe i procesul de gatire apdsand unul dintre butoanele de pornire. Aparatul va incepe procesul de
gatire astfel incat ambele tavi sé fie terminate simultan.

nu trebuie sa fi inceput in niciuna dintre tavi. Dacéa gatitul a inceput deja in cel puin o tava,
func ia "Smart Finish" (Finalizare inteligenta) nu poate fi selectata.

f Pentru a selecta funcia "Smart Finish @3 O (Finalizare inteligentd), procesul de gatit

3.5.5.2 Pastrarea la cald 28,

Func ia "Keep Warm" (Pastrare la cald) va permite sa pastra i mancarea calda atunci cand gatitul s-a

finalizat.

1. Pregati i tava dorita pentru gatit asa cum este descris la punctul 3.5.1. Apoi apasa i butonul "Start"
pentru a incepe gatitul.

2. Dupa ce a inceput gatitul, apasa i pictograma "Keep Warm" (Pastrare la cald). (Pute i, de asemenea, sa
apéasa i pictograma "Pastrare la cald” inainte de a incepe sé& gati i.)

3. Dupa ce procesul de gatit este finalizat, aparatul va men ine temperatura alimentelor.

e Func ia de pastrare la cald va ramane activata timp de aproximativ 60 minute.
¢ De asemenea, pute i selecta func ia "Pastrare la cald” inainte de a incepe procesul de gatit.

3.5.5.5.3 Potrivirea tavilor

Cu func ia de sincronizare a gatitului, pute i potrivi cu usurin a tavile atunci cand gati i aceeasi mancare in

ambele tavi. Pentru a utiliza func ia de potrivire a tavilor, asigura i-va ca este instalat accesoriul separator

de camere.

1. Pregati i tava stanga sau dreapta a aparatului asa cum este descris la punctul 3.5.1.

2. Selectai apoi camera din dreapta a aparatului si apadsai pictograma "Synchronize cooking"
(Sincronizare gatit).

3. Toate temperaturile si timpii de func ionare sunt sincronizate in ambele tavi.

4. Dacd apasa i pictograma "Start”, pute i efectua acelasi proces de gatit in doua tavi separate.

Dupa activarea func iei "Sincronizare gatit", toate modificarile pe care le face i intr-o tava sunt
transferate in cealalta.
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Func ionarea

3.6. Gatitul

losind o lingura de masurat. Alternativ, pute i ob ine rezultate mai bune prin ungerea alimentelor

0 Inainte de a pune alimentele in camera de gétit, amesteca i-le cu o cantitate mica de ulei fo-

cu ulei.

A Nu atinge i tavile de gatit detasabile atunci cand sunt fierbin i, cu excep ia manerelor.

Va

Scoate i tava de gatit si aseza i-o
pe o suprafad pland si curata.
Asezai in tava de gatit acce-
soriile potrivite pentru vasul pe
care il utilizati. Consulta i punctul
3.7 pentru informa ii detaliate de-
spre accesorii. A se vedea punc-
tul 3.5 pentru informa ii detaliate
despre utilizarea dubla si unica a
camerei.

Asezai alimentele in tava de

gatit. Apoi introducei camera

in aparat si asigura i-va ca este

bine fixata.

Conecta i aparatul la sursa si
selectai programul de gatit
dorit. Apoi incepeti procesul de
gatit.

J

Cand timpul de gatire selectat se
scurge, se va auzi un semnal so-
nor de avertizare si aparatul va
opri automat gatitul.

Scoatei tava si verificai daca
mancarea este complet gatita.
Dacd este necesar un timp
suplimentar de gatire, putei
prelungi timpul de gatire puin
mai mult.

Cand procesul este complet,
transfera i mancarea gatita in-
tr-un castron sau pe o farfurie.
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o Pentru a asigura un gatit uniform, scoate i cu grija si scutura i tava de gatit
la jumatatea procesului de gatit sau folosi i un cleste pentru a intoarce alimentele
pentru a nu zgaria tava.

o Efectua i aceastd procedurd mai des daca efectua i un ciclu lung de gatit
sau daca dori i ca mancarea sa fie mai crocanta.

Evitai contactul cosului de gatit cu suprafaa exterioara a
aparatului, deoarece suprafa a tavii de gatit (3) va fi fierbinte atat
in timpul cat si dupa gatit.

e dsa i mancarea sa se odihneasca timp de 5 pana la 10 secunde inainte de a le scoate din
camera de gatit detasabila (3).

0 e Folosii un cleste pentru a indeparta alimentele grosiere sau moi din tava de gatit fara a

deteriora suprafa a interioara a aparatului.
e Cand o parte este gata, aparatul este imediat pregatit pentru o alta parte.

*Reine i ca aparatul poate deveni foarte fierbinte in timpul procesului de rotire.
e Nu aseza i produsul pe blatul de lucru in asa fel incét sa blocheze canalele de iesire a aerului.
e Nu plasa i niciun alt produs pe aparat.

3.7 Accesorii
0 Pentru rezultate optime, se recomanda utilizarea accesoriilor.

Gratar de gatit

Cea mai buna rumenire si gatire se ob ine, de obicei, pe gratarul de gatit. Se recoman-
da utilizarea gratarului de gatit pentru toate re etele si fripturile, cu excep ia cazului in
care se recomanda utilizarea unui alt accesoriu.

Accesorii pentru gratar

Este un accesoriu creat special pentru a ob ine cele mai bune rezultate pe gratarele
dumneavoastra. Va ajuta sa ob ine i rezultate mai bune la gatitul carnii si a pestelui.
Se recomanda sa utiliza i modul gratar cu accesoriul gratar.

Uscator

Va ajuta sa dehidratati cu cele mai bune rezultate toate tipurile de legume si fructe cu
ajutorul structurii sale perforate si multistrat. Modul de dehidratare este recomandat
pentru a fi utilizat cu accesoriul Uscator.

Aparat de gatit cu mai pu in ulei / Instruc iuni de utilizare 89 /RO



n Timpul de gatit

Setarile implicite de temperatura si timp ale programelor aparatului sunt setate automat.

Tabelul urmétor oferd o prezentare generald a timpilor de gétire pentru diferite alimente. Timpii de gatit
depind de grosimea, marca si consisten a alimentelor. Timpii si cantita ile recomandate trebuie consid-
erate ca fiind aproximative.

Program Aliment Temperatura Durata
Copane (4 bucd i) 180°C 24.-30 min
Pui Piept de pui (2 * 200 gr) 180°C 24-30min
Aripioare (8 bucati) 180 de grade 180°C 22-26min
Cartofi proaspeti 200 g 200°C 20-25min
Cartofi proaspeti 500 g 200°C 24-30min
Cartofi congelati 500 g 200°C 20- 27 min
Legume Cartofi congelati 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Cartofi - cuburi de morcovi - garniturd (250-500 190°C 15-20 min
grame)

Inele de ceapa 190°C 10-15min
Dovlecei si vinete (tdiate in inele - 1 bucata) 180°C 20-25min

Cuptor/ ! .. .
Prajituri Briose (4-6 buca i) 160°C 15-19min
Decongelare Carne tocatd, pui, chiftelu e, etc. 35-50°C 15-30min
Friptura Rib eye (2 felii, 200-250 de grame) 200°C 12-18min

Friptura de muschi file (2 felii, 200-250 grame) 200°C 8-12min

Vinete, dovlecei, ardei, ciuperci 190°C 8-15min

Gratar Chiftele (4-8 bucd i) 200°C 6-10min
Somon (2 felii de fileu) 200°C 7-12min
Creve i Jumbo (12-16 bucé i) 200°C 10- 14 min
Biban de mare (1 intreg sau 2 fileuri) 200°C 11-18min

Cotlete (3-4 buca i, 350-450 grame) 200°C 5-8min
Frigarui de pui 200°C 10-14min

Frigarui

Frigarui de carne 200°C 11-15min

Rosii (2-3 mm grosime) 55°C 7-9ore

Mere (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore

Uscétor cu aer Banane (2-3 mm grosime) 60°C 7-9ore

Vinete (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore

Ciuperci (3-4 mm grosime) 60°C 6-8ore

Ananas (4-5 mm grosime) 60°C 6-8ore
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Cura area si intre inerea

5.1 Cura area

Nu utiliza i benzind, solven i, agen i abrazivi de cura are, obiecte metalice sau perii dure pentru
acura a aparatul.

J
Opri i aparatul si deconecta i-lde  Lasai aparatul sa se raceasca  Scoate i cosul de gatit
la sursa de alimentare. complet. detasabil (5) din sertar.
0 Scoate i tavile de gatit din aparat pentru a permite aparatului sa se rdceasca mai repede.
4 N N N

Scoatei accesoriul de gatit din  Putei spala tava de gatit si  Curaai partea exterioara a

interiorul tavii de gatit. accesoriile de gatit in apa calda  aparatului cu o carpa umeda.
cu sapun sau in masina de  Uscai complet exteriorul
spalat vase. aparatului.

Pastra i intotdeauna curata partea inferioard a camerei de gatit pentru a evita acumularea de
corpuri straine.
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Cura area si intre inerea

5.2 Depozitarea
e Daca nu dori i sa utiliza i aparatul pentru o perioada mai lunga de timp, depozita i-I cu grija.
e Scoate i aparatul din priza si ldsa i-| sa se raceasca inainte de a-| pune deoparte.
e Depozita i aparatul intr-un loc uscat si rece.
e Pastra i aparatul si cablul intr-un loc inaccesibil copiilor.

5.3 Transportul si manipularea

e Transporta i aparatul in ambalajul sdu original in timpul manipularii si transportului. Ambalajul
protejeaza aparatul impotriva deteriorarii fizice.

¢ Nu puneti obiecte grele pe produs sau pe ambalajul acestuia. Produsul se poate deteriora.
e Dacd aparatul este scapat, este posibil s& nu mai func ioneze sau sa se produca daune permanente.
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n Depanare

func ioneaza

curent sau contactul este slab

Tensiunea de alimentare a
produsului

Problema Cauza Solu ie
Intreruperi de curent
La priza de alimentare nu este . . .
Produsul nu Verifica i sursa de alimentare si

asigura i-va ca este curent

Mancarea este
insuficient gatita/arsa

Timpul de gatit nu este corect

Combina i re etele si experien a
dvs. personala pentru a regla
gatitul si timpul necesar

Fum [in timpul primei
utilizari

Unsoare anticoroziva
pe incalzitorul produsului

La prima utilizare, seta i
temperatura la maxim si
preincalziitimp de 10-15
minute pentru a indepérta
unsoarea anticoroziva de pe
dispozitivul de incalzire al
produsului.

4 Miros ciudat

Tava de gatit, sertar tava,
Corp strain pe incalzitor

Indeparta i obiectul strain

Afisajul indica E1
5 | siprodusul nu mai
func ioneaza

Senzorul tavii de gatit din stanga
este in circuit deschis.

Afisajul indica E2
6 | siprodusul numai
func ioneaza

Senzorul din stanga al tavii de
gatit este scurtcircuitat.

Afisajul indica E3 si
produsul produsul
aincetat sa mai
func ioneze

Senzorul din dreapta al tavii de
gatit este in circuit deschis.

Afisajul indica E4 si
8 | produsul aincetat sa
mai func ioneze

Senzorul din dreapta al tavii de
gatit este scurtcircuitat

Afisajul indica E7 si
produsul produsul

Problema cu PCB de alimentare

aincetat sa mai
func ioneze

) aincetat sa mai (problema conexiune)
func ioneze
Afisajul indica E8 si
10 produsul produsul Problema cu PCB de alimentare

(problema conexiune)

Trimite i aparatul la un service
pentru repara ie
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventd: 220-240V~, 50-60 Hz
Importator: Beko Romania SA, Gdesti, str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, email: office.ro@beko.com

TIP: [ Electrocasnice mici de bucitirie ] Cuptor cu microunde

MOAEI 7 ST uvvvvisissisissssssiesssssisss s s 1101

VANZATOR
[ = o (= OO (D] 7= SN

VaANZAtor (iIrmMa, [0CAITATEA): w0

CUMPARATOR

Nume....

Str. ...

Judet v TRIEFON

S-a efectuat proba de uncnonareaaparatulw s-a prezentat modul de folosire, s-au predat instructiunile de utilizare
sitoate accesoriile. Am primit aparatul in perfectd stare de functionare.

Stimati clienti,

La cumpdrare vd recomanddm sd solicitati efectuarea probei de functionare si sd verificati
existenta instructiunilor de utilizare si a accesoriilor.

Pentru a putea beneficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugdm:

- sd cititi cu atentie si sd respectati recomanddrile prezentate in “Instructiunile de utilizare”.

- sd pdstrati cu grijd acest certificat pentru a-1 putea prezenta (impreund cu documentul fiscal de
achizitie), personalului Service, la orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Vd multumim cd ati optat pentru cumpdrarea unui produs Beko!

Garantia legala de conformitate

Durata medie de utilizare a produsului este de 5 ani!

Perioada de garantie a produsului este de 3 ani de la livrarea produsului*.

Perioada de 3 ani garantie se compune din garantia Ie?alé de conformitate de 2 (doi)
ani la care se adauga garantia comeruala de durabilitate de 1 (un) an. Acordarea
garantiei comerciale de durabilitate se acorda in aceleasi conditii in care se acorda
garantia legala de conformitate.

*prin ,produs” se intelege ,.bun” conform OUG nr, 140/2021*

Perioada de garantie legala de conformitate pentru continutul digital sau serviciul digital in cazul
bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare-cumparare prevede furnizarea
continud de continut digital sau a serviciului digital pe duratd determinata este de:

a) 2 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
de5 aniéart. 9 (3)din OUG nr. 140/2021);

b) 5 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
mai mare de 5 ani (art. 9 (3) din OUG nr. 140/2021);

) Pe tot parcursul perioadei de furnizare a continutului / serviciului digital - pentru furnizare
ag‘?%gla) continutului / serviciului digital pe o perioadd mai mare de 5 ani (art. 9 (4) din OUG nr.

10rdonantd de urgentd 140/2021 privind anumite aspecte referitoare la contractele de vanzare de bunuri

beko Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, * *9010 * www.beko.ro * e-mail:
service.ro@beko.com < Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00
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Remedii incluse in garantia legala de conformitate conform OUG nr. 140/2021
(vd rugdm sd avetiin vedere prevederile de mai jos)

Beko Romania S.A. garanteaza toate drepturile legale prevazute de OUG
nr. 140/2021 in beneficiul consumatorilor cu privire la garantia legala de
conformitate. Dispozitiile prezentului certificat de garantie legala de
conformitate se completeaza, in mod corespunzator, cu dispozitiile OUG
nr.140/2021.

n caz de neconformitate, consumatorul are dreptul de a beneficia de aducereain conformitate a
bunurilor, de a beneficia de o reducere proportionald a pretului sau de a obtine Tncetarea
contractului, in conditiile legii - art. 11 (1).

Consumatorii beneficiazd de inlocuirea bunurilor Tn cazul in care neconformitatea acestora este
constatatad la scurt timp dupd livrare, fdrd a depdsi 30 de zile calendaristice. Art.11(7)

Pentru ca bunurile sd fie aduse Th conformitate, consumatorul poate opta Tntre reparatie si
Tnlocuire, cu exceptia cazuluiin care mdsura corectivd aleasd ar fi imposibild sau, in comparatie cu
cealaltd mdsurd corectiva disponibild, ar impune vanzdtorului costuri care ar fi disproportionate,
luand Tn considerare toate circumstantele (ex. valoarea bunurilor Tn cazul in care nu ar fi existat
neconformitatea, gravitatea neconformitdtii sau dacd mdsura corectivd alternativa ar putea fi
executatd fdra vreun inconvenient semnificativ pentru consumator) - art. 11 (2).

Instalarea incorecta a bunurilor (art. 7).
Orice neconformitate cauzatd de instalarea incorectda a bunurilor este consideratd ca
reprezentand o neconformitate a bunurilor, in oricare din urmdtoarele situatii:

a) instalarea face parte din contractul de vanzare si a fost realizatd de vanzator sau sub
rdspunderea vanzdtorului;

b) instalarea, destinata sd fie realizatd de consumator, a fost realizatd de acesta si instalarea
incorectd s-a datorat unor deficiente in instructiunile de instalare furnizate de vanzdtor sau, in
cazul bunurilor cu elemente digitale, de catre vanzdtorul sau furnizorul continutului digital sau al
serviciului digital.

Proba neconformitatii.

Orice neconformitate care este constatatd in termen de un an de la data la care bunurile (inclusiv
cele cu elemente digitale) au fost livrate este prezumatd a fi existat deja Th momentul
livrdrii bunurilor panad la proba contrarie sau cu exceptia cazuluiin care aceastd prezumtie este
incompatibild cu natura bunurilor sau cu natura neconformitdtii - art. 10 (1).

n cazul bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare prevede furnizarea
continud de continut digital sau de servicii digitale pentru o anumitd perioadd, sarcina probei cu
privire la conformitatea continutului digital sau a serviciului digital pe parcursul perioadelor
de garantie legald 1i revine vanzatorului in cazul unei neconformitdti care este constatatd pe
parcursul acestei perioade - art. 10 (3).

Remediere prin reparatie.

In cazul in care neconformitatea este remediatd prin reparatie, termenele de garantie legald se
prelungesc cu timpul de nefunctionare a bunului, din momentul la care a fost adusd la cunostinta
vanzatorului lipsa de conformitate pand la predarea efectivd a bunului in stare de utilizare
normald catre consumator - art. 12 (6).



Remediere prininlocuire.

In cazul in care neconformitatea este remediatd prin Tnlocuire, pentru bunurile care inlocuiesc
bunurile neconforme, termenele legale de garantie pentru produsul inlocuit incep sd curgd de la
datanlocuirii cu noul produs - art. 12 (7).

Reducerea pretului si incetarea contractului.

Consumatorul are dreptul fie sa obtind o reducere proportionald a pretului in conformitate cu
legea, fie sa obtind Tncetarea contractului de vanzare in conditiile legii, in oricare dintre
urmatoarele cazuri - art. 11(4):

a) vanzatorul nu a finalizat reparatia sau inlocuirea sau, dupd caz, nu a finalizat reparatia sau
nlocuirea potrivit prevederilor legii sau vanzdtorul a refuzat sd aduca n conformitate bunurile
potrivit prevederilor legii;

b) se constatd o neconformitate, in pofida eforturilor vanzatorului de a o remedia;

) neconformitatea este de 0 asemenea gravitate incat justificd o reducere de pret sau dreptul
laTncetarea imediatd a contractului de vanzare;

d) vanzdtorul a declarat cd nu va aduce bunurile Tn conformitate intr-un termen rezonabil
sau fard inconveniente semnificative pentru consumator ori acest lucru reiese clar din
circumstantele cazului.

Consumatorul are dreptul de a suspenda plata unei parti restante din pretul bunurilor sau a
unei parti a acesteia pana in momentul in care vanzatorul Tsi va fi indeplinit obligatiile care fi
revin Tn temeiul legii - art. 11(6). Reducerea de pret este proportionala cu diminuarea valorii
bunurilor primite de consumator Tn comparatie cu valoarea pe care bunurile ar avea-o dacd ar fi
in conformitate - art.13.

incetarea contractului:

a) nu poate fi solicitatd dacd vanzdtorul dovedeste cd neconformitatea este minord;

b) poate fi solicitatd pentru totalitatea bunurilor achizitionate si livrate, desi motivul de ncetare
vizeazd doar anumite bunuri, in cazul in care consumatorului nu i se poate pretinde in mod
rezonabil sd accepte sd pdstreze numai bunurile conforme;

c) determind obligatia consumatorului de a returna vanzdtorului bunurile, pe cheltuiala
vanzdtorului;

d) determind obligatia vanzdtorului de a rambursa consumatorului pretul platit pentru bunurila
primirea bunurilor sau a unei dovezi prezentate de consumator cd bunurile au fost returnate;
vanzatorul va folosi aceleasi modalitdti de platd ca si cele folosite de consumator pentru
tranzactia initiald, cu exceptia cazuluin care consumatorul a fost de acord cu o altd modalitate
de plata si cu conditia de a nu cddea in sarcina consumatorului plata de comisioane Th urma
rambursdrii.

Garantia legala pentru viciu ascuns este aplicabild n conditiile leqii, conform OG nr. 21/1992
(revizia 2) privind protectia consumatorului, OUG nr. 140/2021 si Codului Civil. Viciul ascuns
reprezintd deficienta calitativd a unui produs livrat sau a unui serviciu prestat care nu a fost
cunoscutd si nici nu putea fi cunoscutd de cdtre consumator prin mijloacele obisnuite de
verificare.

bEKo Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, * *3010 * www.beko.ro « e-mail:

service.ro@beko.com ¢ Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00
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Si prega di leggere questa guida prima dell'uso!

Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto un prodotto BEKO. Vogliamo che da questo elettrodomestico, realizzato con tecno-
logia all'avanguardia, possa ottenere il massimo. Prima dell'uso assicurati di aver letto e compreso a fon-
do questa guida e la documentazione supplementare e conservale come riferimento. Nel caso cedessi
l'elettrodomestico ad un'altra persona, fai un modo che riceva anche questo manuale d'uso. Osservare
tutte le avvertenze e le informazioni contenute in questa guida e seguire le istruzioni.

Tieni presente che questa guida per I'utente puo essere applicata a diversi modelli dello stesso prodotto.
La guida indichera chiaramente le variazioni dei diversi modelli.

Simboli e loro significati
In tutta questa guida sono utilizzati i seguenti simboli:

m Informazioni importanti e consigli utili sull'uso del dispositivo.

AVVERTENZA: Avvertenze su situazioni di
A pericolo relative alla sicurezza della vita delle
persone e delle cose.

! .lll
f Elettrodomestico per uso alimentare.

) * . Non immergere I'elettrodomestico, il cavo di alimentazione o la spina nell'acqua o in altri

liquidi.

& AVVERTENZA: Attenzione alle superfici calde.

CARTA RICICLATA

@ E RICICLABILE



Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza per prevenire
pericoli che possono provocare
lesioni o danni materiali.

Il mancato rispetto di queste
Istruzioni invalidera qualsiasi
garanzia.

1.1 Sicurezza generale

* Questa apparecchiatura e
conforme alle norme di si-
curezza internazionali.

* Questa apparecchiatura e
destinata all'uso domestico
e alle applicazioni quali ad
esempio;

- Nelle cucine del personale dei
negozi, negli uffici e in altri am-
bienti di lavoro;
- nelle fattorie,

- dai clienti di alberghi, motel o
altre strutture ricettive,

- in contesti tipo bed and break-

fast.

* Questa apparecchiatura non
puo essere utilizzata da bam-
bini di eta compresatraOe 8
anni. L'apparecchiatura puo
essere utilizzata solo da bam-
bini di eta pari o0 superiore a
8 anni, sotto supervisione.
Questa apparecchiatura puo
essere utilizzata da persone
con capacita fisiche, uditive o

mentali limitate, oppure prive
di esperienza e conoscenza,
se sono dotate di supervi-
sione o informazioni sull'uso
sicuro e sui rischi incontrati.

* Le operazioni di pulizia e
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseqguite da bambini, a meno
che non abbiano piu di 8 anni
e siano sotto controllo.

+ Anche se sono sotto super-
visione, non permettere ai
bambini di giocare con l'ap-
parecchiatura.

* Tenere |'apparecchiatura e |l
cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

* Posizionare le impugnature
degli apparecchi di cottura
(ove presenti) in modo che i
liquidi caldi non fuoriescano.
Collocare gli apparecchi di
cottura in posizioni sicure.

« Assicurarsi che la tensione
indicata sull'apparecchiatura
corrisponda alla tensione di
rete della propria abitazione.

« Utilizzare |'apparecchia-
tura con una presa dotata di
messa a terra.

* Non usare |'apparecchiatura
con una prolunga.
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

* Non posizionare l'apparec- -
chiatura sopra o vicino a fonti
di calore quali ad esempio
forni e stufe.

Perché il cavo di alimentazi-
one non venga danneggiato,
evitare che venga schiacciato,
piegato o sfregato su bordi
taglienti.

Non scollegare I'apparecchia-
tura tirandola per il cavo.

Non immergere |'apparec-
chiatura o il suo cavo di ali-
mentazione in acqua.

Non lasciare l'apparecchia-
tura incustodita mentre e col-
legata alla rete elettrica.

Non smontare I'apparecchia-
tura.

Servirsi unicamente di ri-
cambi originali o consigliati
dal produttore.

Scollegare |'apparecchiatura
prima della pulizia e asciugare
completamente tutte le sue
parti dopo la pulizia.

Pulire l'apparecchiatura at-
tenendosi alle istruzioni nella
sezione Pulizia e manutenzi-
one.

Non inserire grandi pezzi di
cibo nell’apparecchiatura in
guanto cio potrebbe provo-
care un incendio.

Non toccare la spina dell'ap-
parecchiatura con le mani
umide o bagnate.

Non utilizzare I'apparecchia-
tura in ambienti umidi.

Non spostare |'apparecchia-
tura mentre € in uso e l'olio al
suo interno e caldo.

Non utilizzare I'apparecchia-
tura in ambienti e sostanze
esplosive o infliammabili
nelle loro vicinanze.

Al fine di evitare il rischio di
ustioni, non toccare le super-
fici calde.

Far raffreddare I'apparecchia-
tura in un luogo sicuro, fuori
dalla portata dei bambini.

Non ostruire le aperture di
Ingresso e uscita dell'aria
mentre I'apparecchiatura e in
funzione.

Non sporgersi mentre l'appar-
ecchiatura e in uso. Durante
l'uso fuoriesce aria calda
dall'apparecchiatural!

'apparecchiatura si scalda
durante l'uso. Al fine di evitare
Il rischio di ustioni, non toc-
care le superfici calde.

Accertarsi che durante 'uso

la stanza sia adeguatamente
ventilata.
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

* In caso diincendio, scollegare
I'apparecchiatura.

* Non versare acqua sull'ap-
parecchiatura, dato che cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

» Non utilizzare I'apparecchia-
tura con un timer esterno o un
sistema di controllo remoto
separato.

« Servirsi unicamente di
stoviglie in metallo con manici
Isolati con I'apparecchiatura.

+ Non appoggiare nulla sull'ap-
parecchiatura mentre € in
funzione oppure & calda.

« Per disconnettersi, ruotare Il
quadrante del timer e il quad-
rante della temperatura in po-
sizione off. Quindi, procedere
allo scollegamento dell'ap-
parecchiatura.

« Se si conserva il materiale
d'imballaggio, tenerlo fuori dal
portata dei bambini.

+ Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un agente dell'assistenza o da
una persona qualificata per
evitare situazioni di pericolo.

1.2 Conformita alla direttiva WEEE
e allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il
simbolo di classificazione per i rifiuti delle apparec-
chiature elettriche ed elettroniche (WEEE).
| portato a un punto di raccolta ufficiale
per il riciclaggio di dispositivi elettrici ed
elettronici. Per individuare questi punti di raccolta,
contattare le proprie autorita locali oppure il riven-
ditore presso cui e stato acquistato il prodotto.
Ciascuna famiglia ha un ruolo importante nel recu-
pero e riciclaggio di vecchi apparecchi. Lo smalti-
mento appropriato degli apparecchi usati aiuta a

prevenire potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.

Questo simbolo indica che questo pro-
dotto non deve essere smaltito con altri
rifiuti domestici al termine della sua vita
utile. I dispositivo usato deve essere

1.3 Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato e conforme alla Direttiva
UE RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali
pericolosi o proibiti specificati nella Direttiva.

1.4 Informazioni di imballaggio

L'imballaggio del prodotto e fatto di ma-
"“ teriali riciclabili in conformita con la nor-
- mativa nazionale. Non smaltire i materi-
ali di imballaggio con i rifiuti domestici o
altririfiuti. Portarli ai punti di raccolta per
materiali di imballaggio previsti dalle autorita locali.

1.5 Punti importanti per il risparmio
energetico
Rispettare i tempi consigliati dal manuale

durante I'utilizzo dell'apparecchiatura. Scollegare
|'elettrodomestico dopo ogni uso.

Pentola Less Oil - La pentola che consuma meno olio / Istruzioni per I'uso

101 /1T



La tua Pentola Less Oil - La pentola che consuma meno olio

Le indicazioni sull'apparecchiatura oltre che i valori indicati nei documenti forniti in dotazione con il pro-
dotto sono stati ottenuti in condizioni di laboratorio secondo le relative norme. | valori possono variare

in base all'uso dell'apparecchiatura e alle condizioni ambientali. | valori di potenza sono stati testati nella
tensione di 230 V.
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Pannello di controllo digitale
Separatore camera

Camera di cottura rimovibile
Finestra di monitoraggio cottura
Accessori per grigliare

Griglia di cottura

Essiccatore

Cavo di alimentazione

Uscita dell’aria

© © N o oA WD

Dati tecnici

Alimentazione 220-240 V ~ 50-60 Hz

Consumo energetico | 2000-2400W (1200W + 1200W)

Capacita della camera | 9.5 litri (4,75 L+4,75 L)




Funzionamento

3.1 Uso previsto

'apparecchiatura é destinata esclusivamente all'uso domestico e non € adatta per un uso professionale.

Quando si utilizza I'elettrodomestico per la prima volta, potrebbe esserci una leggera emissione
di fumo. Non si tratta di un'anomalia di funzionamento.

3.2 Preparazione dell'elettrodomestico per l'uso

e Utilizzare I'elettrodomestico in posizione verticale su una superficie stabile, piana, pulita, asciutta e
non scivolosa.

Prima di iniziare a utilizzare
I'elettrodomestico, rimuovere
i materiali di imballaggio e
posizionarlo su una superficie
piana e pulita.

Per accedere al vassoio di cot-
tura rimovibile, afferrare sal-
damente le maniglie e quin-
di estrarre le camere dalle loro
fessure.

Rimuovere gli accessori di
cottura dalla camera di cottura.

Pulire i vassoi di cottura rimovibili e
gli accessori di cottura con acqua
calda e sapone. Quindi asciugare
completamente l'esterno dell'ap-
parecchiatura e le parti lavate.

Posizionare gli accessori che si
desidera utilizzare
nel vassoio di cottura.

Unavoltapulitituttiicomponenti,
collegare il vassoio di cottura e

I'accessorio  all'apparecchio.
['elettrodomestico & pronto
all'uso.

Per il primo utilizzo, impostare I'elettrodomestico sulla modalita “M", configurarlo alla temper-
atura piu alta e farlo funzionare per 10 minuti senza aggiungere altri ingredienti.
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Funzionamento

3.3 Pannello di controllo e display LED:

Creato per uso generale. Il programma manuale consente di preparare |l

M Manuale cibo oltre ai programmi pre-impostati.

Questo programma € ideato appositamente per il pollame. E' possibile
% |Pollo anche cucinare pesce usando questo programma.

Questo programma ¢ ideato appositamente per la verdura. E' possibile
qﬂ? Verdure utilizzare questo programma per patate fritte e tutte le tipologie di verdure.

Questo programma & appositamente ideato per prodotti da forno come
&> | Forno/Torte torte e pane.

Riscaldamento

(=

Questo programma ¢ ideato appositamente per riscaldare.

#‘O Scongelamento

Questo programma ¢ ideato appositamente per lo scongelamento.

& | Gril

Questo programma ¢ ideato appositamente per grigliare. Viene utilizzato
insieme agli accessori per grigliare. Fornisce elevate prestazioni con carne
rossa e pesce.

(Nella modalita grill c'e un'opzione relativa al "pre-riscaldamento”. Quando
si avvia il programma, inizia prima il "preriscaldamento” e l'accessorio grill
deve trovarsi nella camera durante questo processo. Al completamento del
"pre-riscaldamento”, I'elettrodomestico avvertira di aggiungere I'alimento.)

E%J Spiedino

E possibile utilizzare questo programma specifico per ricette come spiedini
di pollo o kebab.

Ogg Essiccatore
¢ d'aria

Programma appositamente ideato per essiccare il cibo. Viene utilizzato
insieme agli accessori per essiccare.

Blocco bambini

On / Off

llluminazione del
vassoio di cottura

Vassoio sinistro Temperatura / Vassoio destro

Awvio/pausa Forno / Scongela- Essiccatore  Avvio/pausa vas-
vassoio sinistro Pollo Torta mento d'aria soio destro

Verdure /
Patate

Smart
Finishing

Manuale Grill Spiedino

Durata Aumento e

Modamda gril |ﬂd“’ Indicatore diminuzione della Sincroniz- Indicatore mgiﬂ;gg:‘
gatore i preriscal- guasto vas- temperatura zazione guasto vas- pre-riscaldamento
amento S0i0 sinistro vassoi soio destro
Selezione vas- Impostazione Regolazione Selezione vassoio Manteni-
s0io sinistro durata della tem- destro mento della

peratura: temperatura
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Funzionamento

3.4 Avvertenze prima di iniziare a usare |'apparecchiatura

e Quando l'apparecchio & in funzione e si estrae il vassoio di cottura estraibile, il vapore caldo
fuoriesce dall'uscita dell'aria e dalla parte superiore del vassoio. Prestare quindi attenzione
per evitare di scottarsi con il vapore caldo.

e Quando si utilizzano i vassoi di cottura a temperature elevate, fare attenzione ad evitare
il contatto diretto.

La doratura e la cottura migliori si ottengono generalmente sulla griglia
di cottura. Si consiglia di utilizzare la griglia di cottura per tutte le ricette
e gli arrosti, a meno che non sia consigliato I'uso di un altro accessorio.

3.5 Funzionamento

-Mentﬁ il dispositivo & collegato o sta cucinando, tenendo premuto il simbolo del lucchetto
per "[1]3"'3 secondi si attiva il blocco bambini del dispositivo e il simbolo del lucchetto [Ela
o "si illumina di rosso.

e Se il blocco bambini & attivo, gli altri pulsanti sullo schermo non funzionano Premere e tenere
premuto il simbolo di blocco per @3 3 secondi per disattivare il blocco bambini.

3.5.1 Dispositivo di separazione delle camere installato (si utilizzano entrambi i
vassoi di cottura)

Rimuovere il vassoio di cottura e posizionarlo su una superficie piana. Inserire
il dispositivo di separazione delle camere nelle fessure del vassoio di cottura.
Quindi, fissare il vassoio di cottura all'apparecchio e seguire i passaggi indicati
nel paragrafo "3.5.3 Selezione e avvio del programma”.

3.5.2 L'accessorio per la separazione della camera non e installato.
Rimuovere il vassoio di cottura e posizionarlo su una superficie piana. Rimuovere l'accessorio per la
separazione della camera dalla sua sede. Quindi, fissare il vassoio di cottura all'apparecchio e seguire i
passaggi indicati nel paragrafo "3.5.3 Selezione e avvio del programma’.

3.5.3 Selezionare e avviare un programma

premuto il tasto "Avvio/Stop” o il tasto "Seleziona vassoio” per 3 secondi. Quindi scegliere il

Se si desidera passare ad un altro programma dopo aver avviato 'elettrodomestico, tenere
programma desiderato selezionando nuovamente il vassoio di cottura.

el display mostra le temperature e i tempi impostati automaticamente in base alle funzioni
di cottura selezionate. E possibile modificare queste temperature e tempi come desiderato.

e Per annullare il processo di cottura, tenere premuto il tasto "Start/Stop” o il tasto "Seleziona
camera" per 3 secondi. Il programma di cottura selezionato verra annullato.
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J

G J

I'elettrodomestico__ e

Collegare
premere il pulsante on/off "@".
Dopo che le luci del vassoio si
accendono, selezionare il vas-
soio desiderato ‘I1" . Se l'ac-
cessorio per la separazione della
camera non ¢ installato, I'appar-

ecchio indichera automatica-
mente l'intera camera come se-
lezionata. Dopo aver selezionato
la teglia, selezionare dal menu
Programmi il programma desid-
erato in base a cio che si desid-
era cucinare.

Dopo aver selezionato il pro-
gramma desiderato, il program-
ma selezionato siilluminera con
una luce intensa. Se si desidera
modificare il programma, & pos-
sibile selezionare uno dei pro-
grammi meno illuminati.

3.5.4 Impostazione della temperatura e dell'ora

Dopo aver selezionato il pro-
gramma,

& possibile impostare la tem-
peratura e il tempo di cottura
premendo le icone di temper-
atura e tempo.

Awviare il processo di cottu-
ra premendo l'icona di avvio.
Quando si desidera cucinare
nell'altra camera,

ripetere il processo selezion-
ando un vassoio.

Premere i pulsanti °C' o © per impostare la temperatura o il tempo. Il simbolo E

si attiva. Impostare temperatura e tempo al valore desiderato utilizzando il simbolo E .

e || silicone degli accessori da cottura e realizzato in materiale alimentare resistente alle alte
temperature. Impedisce di graffiare il rivestimento della camera. Pertanto, assicurarsi che
non si stacchi durante la cottura.

A\

e Quando si estrae il vassoio di cottura, prestare attenzione al vapore caldo all'interno e non
toccarlo con le mani perché & estremamente caldo.

e Quando si rimuovono cibi cotti, utilizzare un utensile (pinze, ecc.) che non danneggi la
superficie interna dell'elettrodomestico.

3.5.5 Impostazioni della funzione

3.5.5.1 Smart finishing )= @

La funzione 'Smart Finish’ consente di avviare e terminare 2 cibi diversi contemporaneamente a tem-
perature, tempi e modalita di cottura diversi. Accertarsi di installare I'accessorio per la separazione della
camera per utilizzare la funzione di finitura intelligente.
1. Preparare le impostazioni di cottura per il vassoio sinistro dell'apparecchio come descritto nella

sezione 3.5.1.

2. Quindi selezionare il vassoio giusto e regolare le impostazioni di cottura.
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Funzionamento

3. Selezionare la funzione 'Smart Finishing' sull'elettrodomestico.

4. Avviare il processo di cottura premendo uno dei pulsanti di avvio. L'elettrodomestico avviera il processo
di cottura per terminarla in entrambi i vassoi contemporaneamente.

iniziato in nessuno dei due vassoi. Se la cottura € gia iniziata in almeno un vassoio, non &

f Per selezionare la funzione "Smart Finish” @3 oz il processo di cottura non deve essere
possibile selezionare la funzione "Smart Finish".

3.5.5.2 Keep warm (Tenere al caldo) 78

La funzione "Keep Warm" consente di mantenere il cibo caldo al termine della cottura.

1. Preparare la teglia desiderata per la cottura come descritto in 3.5.1. Quindi premere il pulsante di
“Avvio" per iniziare la cottura.

2. Una volta iniziata la cottura, premere l'icona "Keep warm". (E' possibile anche premere I'icona "Keep
warm" prima di iniziare a cucinare.)

3. Al completamento del processo di cottura, I'elettrodomestico manterra la temperatura del cibo.

o e | a funzione di mantenimento in caldo rimarra attiva per circa 60 minuti

o E inoltre possibile selezionare la funzione "Mantenimento in caldo” prima di iniziare il
processo di cottura.

3.5.5.3 Associazione dei vassoi

Con la funzione di cottura sincronizzata, &€ possibile abbinare facilmente i vassoi quando si cucina lo
stesso cibo in entrambi i vassoi. Per utilizzare la funzione di abbinamento dei vassoi, accertarsi che I'ac-
cessorio per la separazione della camera sia installato.

1. Preparare il vassoio sinistro o destro dell'elettrodomestico come descritto in 3.5.1.

2. Selezionare quindi la camera destra dell'elettrodomestico e premere I'icona "Sincronizza cottura”.
3. Tutte le temperature e i tempi di funzionamento sono sincronizzati in entrambi i vassoi.
4. Se si preme I'icona "Start", e possibile eseguire lo stesso processo di cottura in due vassoi separati.

Dopo aver attivato la funzione "Sincronizza cottura’, tutte le modifiche apportate in un vassoio
vengono trasferite nell'altro.

3.6 Cottura

Prima di inserire gli alimenti nella camera di cottura, mescolarli con una piccola quantita di olio
utilizzando un cucchiaio dosatore.In alternativa, € possibile ottenere risultati migliori spennellando
I'olio sugli alimenti. In alternativa, si possono ottenere risultati migliori spennellando I'olio sui cibi.

A Non toccare i vassoi di cottura estraibili quando sono caldi, ad eccezione dei manici.
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X3 Funzionamento

?ﬂ[li

J

Rimuovere il vassoio di cottura e
posizionarlo su una superficie pi-
atta e pulita. Posizionare gli ac-
cessori adatti al piatto nel vas-
soio di cottura. Per informazioni
dettagliate sugli accessori, cfr.
3.7. Per informazioni dettagliate
sull'uso doppio e singolo dell'ap-
parecchio, cfr. 3.5

Mettere il cibo nel vassoio di
cottura. Quindi, inserire la cam-
era nell'apparecchio e accer-
tarsi che sia saldamente in po-
sizione.

Collegare la propria apparec-
chiatura e selezionare il pro-
gramma di cottura desidera-
to. Quindi avviare il processo
di cottura.

J

Quando il tempo di cottura se-
lezionato e scaduto, verra emes-
so un segnale acustico e I'elet-
trodomestico interrompera
automaticamente la cottura.

Rimuovere il vassoio e contr-
ollare che il cibo sia complet-
amente cotto. Se necessita di
un tempo di cottura aggiuntivo,
& possibile prolungare un po' di
piu il tempo di cottura.

Quando il processo & comple-
to, trasferire il cibo cotto in una
ciotola o in un piatto.

° Per garantire una cottura uniforme, rimuovere con cura e scuotere |l
vassoio di cottura a meta del processo di cottura, oppure utilizzare delle pinze
per girare il cibo in cottura in modo da non graffiare il vassoio.

. Eseguire questa procedura piu spesso se si esegue un ciclo di cottura
lungo o se si desidera ottenere cibi piu croccanti.
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XM Funzionamento

Evitare il contatto del vassoio di cottura con la superficie esterna
dell'apparecchiatura, in quanto la superficie del vassoio di cottu-
ra (3) sara calda durante e dopo la fase di cottura.

e | asciare riposare il cibo per 5-10 secondi prima di toglierlo dalla camera di cottura estraibile

3).

e Utilizzare le pinze per rimuovere gli alimenti grossolani o morbidi dal vassoio di cottura
senza danneggiare la superficie interna dell'elettrodomestico.

e Quando il cibo & pronto, I'elettrodomestico &€ immediatamente pronto per altro cibo.

rotazione.

i ¢ Si noti che I'apparecchiatura puo surriscaldarsi in modo significativo durante il processo di

¢ Non posizionare il prodotto sul piano di lavoro in modo tale da ostruire i canali di uscita dell'aria.
e Non posizionare nessun altro prodotto sull'elettrodomestico.

3.7 Accessori

o Per risultati migliori, si consiglia di utilizzare gli accessori.

Griglia di cottura

La doratura e la cottura migliori si ottengono generalmente sulla griglia di cot-
tura. Si consiglia di utilizzare la griglia di cottura per tutte le ricette e gli arrosti, a
meno che non sia consigliato I'uso di un altro accessorio.

Accessori per grigliare

E un accessorio creato appositamente per te per ottenere i migliori risultati sulle
tue griglie. Aiuta ad ottenere migliori risultati di cottura per carne rossa e pesce.
Si consiglia di utilizzare la modalita grill con I'accessorio per grigliare.

Essiccatore

Aiuta ad essiccare tutte le tipologie di verdure e frutta tramite la struttura per-
forata e multistrato per risultati migliori. Si consigli di utilizzare la modalita di
essiccazione con gli accessori dell'essiccatore.
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n Tempo di cottura

Le impostazioni predefinite di temperatura e tempo dei programmi dell'elettrodomestico vengono im-
postate automaticamente.

La tabella seguente fornisce una panoramica dei tempi di cottura per diversi alimenti. | tempi di cottura dipendono dallo
spessore, dalla marca e dalla consistenza del cibo. | tempi e le quantita consigliate sono da considerarsi indicativi.

Programma Alimento Temperatura Durata
Bacchette (4 pezzi) 180°C 24 - 30 min
Pollo Petto di Pollo (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Alette (8 pezzi) 180° 180°C 22-26min
Patate fresche 200 g 200°C 20-25min
Patate fresche 500 g 200°C 24-30 min
Patate surgelate 500 g 200°C 20- 27 min
Verdure Patate surgelate 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Patate - Carote a cubetti Contorno (250-500 grammi) 190°C 15-20min
Anellidicipolla 190°C 10-15min
Zucchine e Melanzane (tagliate in anelli - 1 pezzi) 180°C 20-25min
Forno/Torte Muffin (4-6 pezzi) 160°C 15-19min
Scongelamento Carne macinata, pollo, polpette, ecc. 35-50°C 15-30min
Costata (2 fette, 200-250 grammi) 200°C 12-18min
Controfiletto (2 fette, 200-250 grammi) 200°C 8-12min
Melanzane, zucchine, peperoni, funghi 190°C 8-15min
Grill Polpetta (4-8 pezzi) 200°C 6-10min
Salmone (2 fette di filetto) 200°C 7-12min
Gamberi Jumbo (12-16 pezzi) 200°C 10- 14 min
Branzino (1 intero o 2 filetti) 200°C 11-18min
Costata (3-4 pezzi, 350-450 grammi) 200°C 5-8min
Spiedino Spiedini di pollo 200°C 10-14min
Spiedini di carne 200°C 11-15min
Pomodoro (spessore 2-3 mm) 55°C 7-9ore
Mela (spessore 2-3 mm) 55°C 7-8ore
Essiccatore Banana (spesso 2-3 mm) 60°C 7-9ore
daria Melanzana (spessore 2-3 mm) 55°C 7-8ore
Fungo (spesso 3-4 mm) 60°C 6- 8 ore
Ananas (spessore 4-5 mm) 60°C 6- 8 ore
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Pulizia e cura

5.1 Pulizia

Non utilizzare benzina, solventi, detergenti abrasivi, oggetti metallici o spazzole dure per pulire
I'apparecchiatura.

J
Spegnere l'elettrodomestico e  Lasciare raffreddare Estrarre il vassoio di cottura
staccare l'alimentazione. completamente estraibile (5) dal cassetto.
I'elettrodomestico.
o Rimuovere i vassoi di cottura dall'elettrodomestico per farlo raffreddare piu velocemente.
4 N 4 N N

Rimuovere gli accessori di  Sara possibile lavare il vassoio  Pulire l'esterno dell'elettrodo-

cottura all'interno del vassoio di  di cottura e gli accessori in  mestico un panno umido. As-

cottura. acqua saponata tiepida o in  ciugare completamente l'es-
lavastoviglie. terno dell'apparecchiatura.

o Mantenere sempre pulito il fondo della camera di cottura per evitare I'accumulo di corpi es-
tranei.
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Pulizia e cura

5.2 Conservazione
¢ Se non si intende utilizzare I'elettrodomestico per un lungo periodo di tempo, conservarlo con cura.
e Scollegare I'elettrodomestico e lasciarla raffreddare prima di riporlo.
e Conservare |'elettrodomestico in un luogo fresco e asciutto.
e Conservare I'elettrodomestico e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

5.3 Trasporto e manipolazione

e Trasportare I'elettrodomestico nel suo imballo originale durante la movimentazione e il trasporto.
L'imballaggio protegge I'apparecchiatura da danni fisici.

¢ Non appoggiare oggetti pesanti sull'apparecchiatura o sull'imballaggio. L'apparecchiatura potrebbe
danneggiarsi.

¢ n caso di caduta, I'elettrodomestico potrebbe non funzionare o subire danni permanenti.
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n Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Interruzioni di corrente
Mancanza di alimentazione o Controllare I'ali tazi
. Il prodotto non scarso contatto alla presa di e(;r;sri?:uar;ersiaclfgeg :élone
funziona corrente ; .
alimentazione
La tensione di alimentazione del
prodotto
Il cibo non & Combina le ricette e la tua
g . . esperienza personale per
2 iugm/fntergfnte [l tempo di cottura non e corretto regolare la preparazione e i
otto/bruciato tempi
Quando si utilizza per la prima
volta, impostare la temperatura
3 Emissione di fumo al Grasso antiruggine al massimo e preriscaldare per
primo utilizzo sul riscaldatore del prodotto 10-15 minuti per rimuovere
I'olio antiruggine sul riscaldatore
del prodotto
Vassoio di cottura, cassetto
4 | Strano odore vassoio. Rimuovere I'oggetto estraneo
Corpo estraneo sul riscaldatore
| dlsplay visualizza Il sensore del vassoio di cottura
5 | E1 eil prodotto non e .
. N sinistro & aperto.
funziona piu
Il display mostra E2 e i Il sensore del vassoio di cottura
6 | prodotto non funziona e N o
pit sinistro e in cortocircuito.
Il display mostra E3 e il o
7 | prodotto ha smesso di gsensqre del vassoio di cottura
funzionare estra e aperto. . )
u Inviare il prodotto ad un centro
. ; autorizzato per la riparazione
8 Ilrcélggl?g r:g?]SftLigérfa” Il sensore del vassoio di cottura
Eiu destra e in cortocircuito
9 g%'gg{?g Lgossgr:gslzszed'il Problema con alimentazione PCB
funzionare (Problema di connessione)
Il display mostra E8 e il . .
1| prodoto ha smesso i | FoHema con almeniaione P
funzionare
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia convenzionale descrive le condizioni di garanzia offerte da BEKO Italy S.r.l.(“Beko") con
riferimento ai propri prodotti. La presente garanzia convenzionale si intende come aggiuntiva e non
sostitutiva della garanzia legale, di cui e responsabile il venditore, e non pregiudica qualsiasi altro diritto di
cui gode il consumatore ai sensi del D.lgs. 206/05 (“Codice del Consumo”).

Per consumatore si intende esclusivamente colui che utilizza il prodotto per scopi estranei all’attivita
imprenditoriale o professionale eventualmente svolta e che quindi ne fa un uso domestico/privato

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E valido e operante solo se conservato assieme
allo scontrino fiscale o altro documento di acquisto fiscalmente obbligatorio.

Condizioni di Garanzia

1. BEKO garantisce il prodotto in relazione a difetti di fabbricazione per un periodo di 24 mesi dalla data di
acquisto (in caso di acquisto da parte di consumatori) e di 12 mesi dalla data di acquisto (in caso di acquisto
da parte di professionisti con fattura).

2. La garanzia é valida esclusivamente per prodotti venduti e installati sul territorio italiano, o sul territorio
della Repubblica di San Marino e della Citta del Vaticano, e deve essere comprovata da scontrino fiscale o
fattura, che riporti il nominativo del venditore, la data di acquisto del prodotto nonché gli estremi
identificativi dello stesso (tipo e modello).

3. Beko effettuera a sua scelta la riparazione o sostituzione gratuita dei componenti difettosi o la sostituzione
gratuita del prodotto con un prodotto uguale o con caratteristiche equivalenti o migliori. La gratuita degli
interventi riguarda sia la manodopera sia i componenti di ricambio. La sostituzione del prodotto sara
effettuata solo in caso la riparazione risulti impossibile o eccessivamente onerosa.

4. Uintervento di riparazione sara effettuato al domicilio dell’utente, fatto salvo i casi d’impossibilita
oggettiva o di forza maggiore.

5. La riparazione o sostituzione dei componenti e la sostituzione del prodotto stesso non estendono la durata
della garanzia, che rimane quindi di 24 o 12 mesi dalla data di acquisto del prodotto originale.

6. Non sono coperti dalla presente garanzia: manopole, lampade, parti in vetro e in plastica, tubazioni e
accessori, tutte le parti asportarli, tutte le parti estetiche e tutti i materiali soggetti ad usura (quali, ad
esempio, guarnizioni in gomma, cinghie, manicotti ecc.).

7. BEKO declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano derivare, direttamente od
indirettamente, a persone e cose come conseguenza del mancato rispetto da parte dell’utente delle istruzioni
incluse nell’apposito manuale allegato a ciascun prodotto ed in particolar modo delle istruzioni relative alla
installazione, all’'uso ed alla manutenzione del prodotto stesso.

8. La garanzia non & operativa e conseguentemente gli interventi di assistenza saranno effettuati a
pagamento da parte dell’utente nei seguenti casi:

a. Danni al prodotto dovuti al trasporto o alla movimentazione del prodotto stesso.

b. Interventi di installazione e montaggio e tutte le eventuali regolazioni, come la registrazione delle porte
nei frigoriferi e/o I'inversione dell’apertura, il livellamento dei prodotti, I'eliminazione delle staffe di fissaggio
vasca, la sostituzione degli ugelli e la regolazione del minimo su cucine e piani cottura.

¢. Malfunzionamenti derivanti da installazione errata, imperfetta o incompleta del prodotto, incluse I'errata
connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione e la mancanza di allacciamento alla presa di terra.



d. Interventi da effettuarsi in spazi eccessivamente ristretti per poter operare sui prodotti, in luoghi con
eccessiva o scarsa temperatura dell’ambiente, o su prodotti installati ad oltre mt. 2,50 da un piano di lavoro
stabile, o in posizioni disagiate e pericolose, che non possano garantire I'incolumita dell’operatore come
stabilito dalle norme di legge sulla sicurezza sul lavoro.

e. Danni al prodotto causati da agenti atmosferici (fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.) o da circostanze
esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione del prodotto.

f. Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o comunque
per cause non dipendenti dal prodotto.

g. Mancanza dei documenti fiscali di acquisto del prodotto, oppure se gli stessi risultano contraffatti o non
inerenti al prodotto, o se il numero di matricola del prodotto risulta asportato, cancellato o manomesso.

h. Uso improprio del prodotto o uso diverso da quanto stabilito dal produttore.

i. Guasti e malfunzionamenti dovuti a uso improprio del prodotto e/o a mancanza di regolare manutenzione,
incuria e negligenza (ad esempio, mancata pulizia batterie condensanti, fori di drenaggio, filtri di scarico e
filtri di entrata acqua, mancata eliminazione corpi estranei, insufficiente pulizia dei piani di cottura, ecc.) e in
generale tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione del prodotto.

Beko si riserva la facolta di addebitare all’utente il costo dell’intervento di assistenza nei casi in cui non sia
stato riscontrato il difetto lamentato dall’utente, o nei casi di generici problemi di funzionamento correlati a
errata impressione dell’'utente (problemi di asciugatura, rumorosita, difetti di lavaggio, eccessiva formazione
di schiuma, nonché problemi di centrifuga, di raffreddamento, di riscaldamento, ecc.).

Nei casi sopra citati in cui la garanzia non é operativa, si intendono a pagamento anche tutti gli eventuali
trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi di assistenza.

Il Servizio Assistenza di BEKO é l'unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO sulla base della
presente garanzia convenzionale.

Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza
autorizzati. Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella vostra zona chiamate il
numero unico per I'ltalia:

02.03.03 per i prodotti a marchio Eﬂ(.g

02.06.06 per i prodotti a marchio GRUNDIG

Prima di contattare I'assistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avere a
portata di mano il modello del prodotto e il documento fiscale di acquisto.



Prosze najpierw przeczytac ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu Beko. Chcemy, aby Pariistwo jak najlepiej wykorzystali to urzadzenie, ktére
zostato wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Przed uzyciem nalezy doktadnie
przeczytac i zrozumie¢ ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz zachowaé go do wyko-
rzystania w przysztosci. Jesli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie, nalezy jej rowniez przekazac
niniejszg instrukcje obstugi. Nalezy przestrzega¢ wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w ninie-
jszym podreczniku i postepowac zgodnie z instrukcjami.

Nalezy pamietac, ze ta instrukcja obstugi moze sie odnosi¢ do kilku modeli produktu. W instrukcji zostaty
wyraznie okreslone réznice miedzy modelami.

Symbole i ich znaczenie
W niniejszej instrukeji uzywane sg nastepujgce symbole;

E Wazne informacje i przydatne wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Ostrzezenia dotyczace nie-
A bezpiecznych sytuacji zwigzanych z bezpiec-
zenstwem zycia | mienia.

[
F ? f Urzadzenie przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w innych ciec-
; ’ < zach.

& OSTRZEZENIE: Ostrzezenie dotyczgce gorg-
cych powierzchni.

PAPIER MAKULATUROWY I

'\ NADAJACY SIE DO WTOR-
27 NEGO PRZETWORZENIA



LBl Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje
bezpieczenstwa, aby zapo-
biec zagrozeniom, ktére mogg
spowodowac obrazenia ciata
lub uszkodzenie mienia.

Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji uniewaznia wszystkie
gwarancje.

1.1 Ogolne zasady
bezpieczenstwa

« Urzadzenie jest zgodne z
miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa.

*To urzagdzenie  jest
przeznaczone do uzytku
domowego |1 w takich
zastosowaniach, jak

- w kuchniach pracowniczych
w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy;

- w gospodarstwach wiejskich;

- dla klientow w hotelach,
motelach lub innych migjscach,

- w hotelach ekonomicznych;

« Z tego urzgdzenia nie mogg
korzystac dzieci w wieku od
0 do 8 lat. Urzgdzenie moze
by¢ uzywane wytgcznie przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat
pod nadzorem dorostych.
Urzadzenie moze by¢ uzy-
wane przez osoby, ktére maja
ograniczone zdolnosci fizy-

czne, stuchowe lub umystowe,
lub nie majg doswiadczenia |
wiedzy, jesli sg nadzorowane
lub informowane o bezpiec-
znym uzytkowaniu i napot-
kanych zagrozeniach.

» Czyszczenie i konserwacja

nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg
wiecej niz 8 lat | wykonujg te
czynnosci pod nadzorem dor-
ostych.

* Nawet jesli dzieci sg pod na-

dzorem, nie nalezy pozwalac
Im na zabavve urzgdzeniem.

» Urzadzenie i kabel zasilajgcy

nalezy przechowywac w mie-
jscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

« Uchwyty urzgdzen kuchen-

nych (jesli sg) nalezy ustawic
bezpiecznie, tak aby nie prys-
katy na nie gorgce ptyny.

- Nalezy upewnic sig, ze napie-

cie podane na urzgdzeniu jest
takie samo jak napiecie sie-
ciowe w domu.

* Nalezy uzywac urzadzenia z

uziemiong wtyczka.

* Nie uzywaj przedtuzaczy.
* Nie stawiaj urzgdzenia na

zrodtach ciepta, takich jak
piekarniki I piece, ani w ich
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

poblizu.

« Aby unikng¢ uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, nie
nalezy go sciskac, zaciskac
ani ocierac o ostre krawedzie.

* Nie wyciggaj wtyczki z gnia-
zdka ciggnac za przewaod.

- Podczas czyszczenia nie
wolno zanurzac¢ urzadzenia
ani przewodu zasilajgcego w
wodzie.

* Nie pozostawiaj urzgdze-
nia bez nadzoru, gdy jest
podtgczone.

* Nie demontuj urzgdzenia.

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne lub zalecane przez
producenta czesci zamienne.

» Urzadzenie nalezy odtgczyc od
zasilania przed czyszczeniem
| doktadnie wysusz wszystkie
czescl po czyszczeniu.

 Urzgdzenie nalezy wyczyscic
zgodnie z instrukcjami w
rozdziale Czyszczenie i kon-
serwacja.

* Do urzgdzenia nie nalezy
wktada¢ duzych kawatkow
jedzenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzadze-
nia mokrymi lub wilgotnymi
rekami.

* Nie uzywaj urzadzenia w wil-

gotnym pomieszczeniu.

* Nie przenos$ urzgdzenia, gdy

jest w uzyciu, a olej w srodku
jest gorgcy.

* Nie uzywaj urzadzenia w

otoczeniu lub w poblizu ma-
teriatow wybuchowych lub
tatwopalnych.

* Aby unikng¢ ryzyka poparze-

nia, nie dotykaj gorgcych
powierzchni.

Urzadzeme powinno ostyg-
ng¢ w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Nie nalezy blokowac otwordw
wlotowych i wylotowych pow-
letrza podczas pracy urzgdze-
nia.

Nie nalezy pochylac sie nad
urzgdzeniem, jest w uzyciu.
Gorgce powietrze unosi sie
z urzgdzenia podczas uzyt-
kowanial!

« Urzgdzenie nagrzewa sie

podczas uzytkowania. Aby
unikng¢ ryzyka poparzenia,
nie dotykaj gorgcych powier-
zchni.

Nalezy upewni¢ sie, ze
pomieszczenie jest odpow-
lednio wentylowane podczas
uzytkowania.

Kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju / Instrukcje uzytkowania

119 /PL



LBl Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

Srodowiska

* W przypadku pozaru odtgcz
urzgdzenie od sieci.

Nie nalezy nalewac¢ wody do
urzadzenia, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pragdem.

Nie nalezy uzywac urzadzenia
z zewnetrznym zegarem lub
oddzielnym systemem zdal-
nego sterowania.

* Do urzadzenia nalezy uzywac
wytgcznie metalowych na-
czyn kuchennych z uchwyt-
ami.

Nie nalezy ktas¢ niczego na
pracujgcym lub gorgcym
urzadzeniu.

Aby wytgczyc, ustaw pokretto
programatora i pokretto tem-
peratury w pozycji wytgczone;.
Nastepnie odtgcz urzgdzenie
od sieci.

* Opakowanie urzadzenia na-
lezy przechowywac poza
zasiegiem dziecl.

Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zostac wy-
mieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwis-
owego lub podobnie wykwal-
iflkowane osoby, aby unikngc
potencjalnych zagrozen.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Wyréb ten jest zgodny z dyrektywa WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE). Wyrob ten jest
oznaczony symbolem klasyfikacyjnym dla zuzyte-
go sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
I | urzadzenie nalezy oddac¢ do specjalne-
go punktu zbidrki zuzytego sprzetu ele-
ktrycznego i elektronicznego w celu utylizacji. Aby
uzyskac¢ informacje o punktach zbiorki w swojej
okolicy nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnymi
wtadzami lub punktem sprzedazy tego produktu.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
zuzytego sprzetu. Odpowiednie postepowanie ze
zuzytym sprzetem zapobiega potencjalnym negat-

ywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalne-
go i ludzkiego zdrowia.

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie
moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami gospodarstwa domowego
po okresie jego uzytkowania. Zuzyte

1.3 Zgodnosc¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z  dyrekty-
wg Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i zakaza-
nych materiatow, podanych w tej dyrektywie.

1.4 Informacje o opakowaniu

Opakowanie tego wyrobu wykonano z
"“ materiatéw nadajacych sie do recyklin-
- | o zgodnie z naszym ustawodawst-
wem krajowym. Nie wyrzucaj mate-
riatéw opakowaniowych do Smieci wraz
z innymi odpadkami domowymi. Oddaj je w jed-
nym z wyznaczonych przez wtadze lokalne punk-
téw zbidrki materiatdw opakowaniowych.

1.5 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii

Podczas  uzytkowania  urzadzenia  nalezy
przestrzega¢ czaséw zalecanych przez te
instrukcje. Po uzyciu odtagcz urzadzenie od
zasilania.

120 /PL

Kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju / Instrukcje uzytkowania



Twoja kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty
uzyskane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Wartosci moga sie rézni¢ w

zaleznosci od sposobu uzytkowania urzadzenia i warunkéw otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetes-
towane w napieciu 230 V.
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Cyfrowy panel sterowania
Separator komorowy
Zdejmowana komora gotowania
Okno monitorowania pieczenia
Akcesoria do grilla

Stojak do pieczenia

Suszarka

Kabel zasilania

Wylot powietrza

© © N o oA WD

Dane techniczne

Zasilanie 220-240V ~ 50-60 Hz

Zuzycie energii 2000-2400 W (1200 W + 1200 W)

Pojemnos¢ komory |95 litra (4,751 +4,751)




Obstuga

3.1 Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalnego.

o Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze wystagpic¢ niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

e Urzadzenia nalezy uzywac w pozycji pionowej na stabilnej, réwnej, czystej, suchej i antyposlizgowe;]
powierzchni.

Przed  pierwszym  uzyciem  Aby uzyska¢ dostep do wy- Wyjmij akcesoria do pieczenia z
urzadzenia  nalezy  usung¢  jmowanej tacy do pieczenia, komory.

materiat opakowaniowy i mocno chwy¢ uchwyty, a nas-
umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej,  tepnie wyciggnij komory z ich
czystej powierzchni robocze). szczelin.

Wyczys$c¢ odtgczanetacedopiec-  Umies¢é  akcesoria,  ktérych  Po  wyczyszczeniu  wszystkich

zenia i akcesoria kuchenne cie-  chcesz uzywac elementow podtgcz  tace do
pta wodg z mydtem. Nastepnie  w tacy do pieczenia. pieczenia

wysusz catkowicie zewnetrzng i akcesorium do urzadzenia.
strone urzadzenia i umyte czesci. Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Przy pierwszym uzyciu ustaw urzadzenie w trybie ,M", ustaw na najwyzszg temperature i po-
zwol mu pracowac przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Stworzony do ogdlnego uzytku. Program reczny pozwala na przygotowanie

M Instrukcja A awi : '
obstugi potraw poza ustawionymi programami.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu. Za pomoca tego
% |Kurczak programu mozesz rowniez przyrzadza¢ owoce morza.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw. Mozesz uzyc¢ tego
Qﬂ? Warzywa programu do smazenia ziemniakow i wszystkich rodzajow warzyw.
@ Piekarnik/ Tﬁln Erogram jest specjalnie zaprojektowany dla wypiekow takich jak ciasta i

Ciasto chieb.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do ponownego podgrzewania.

<) | Grzanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do rozmrazania.
#‘O Rozmrazanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do grillowania. Stosuje sie

go razem z akcesoriami do grillowania. Zapewnia wysoka wydajnosc dla
czerwonego miesa i ryb.

@ Grill (W trybie grillowania istnieje opcja ,rozgrzewania". Gdy uruchamiasz
program, najpierw rozpoczyna sie ,wstepne nagrzewanie", a akcesorium
grilla musi znajdowac sie w komorze podczas tego procesu. Po zakoriczeniu
,rozgrzewania" urzgdzenie ostrzeze o koniecznosci dodania potrawy.)

N Mozesz wykorzystac ten program specjalnie dostosowany do takich
E%J Szasztyk przepisow jak szasztyki z kurczaka lub kebaby.

« | Osuszacz Specjalnie zaprojektowany program do suszenia zywnosci. Stosuje sie go
@ powietrza razem z akcesoriami do suszenia.

Prawa taca Start
/ Pauza

Lewa taca Start / Piekarnik/ Rozm-

. Osuszacz
Pauza Kurczak Ciasto razanie

powietrza

Warzywa / Inteligentne
Ziemniaki zakoriczenie Grill Szasziyk

Blokada rodzicielska

Grzanie

& O #

Wiacznik/Wytgcznik ®=)3

Oswietlenie tacy do
pieczenia

Wzrosti
spadek tem-
peratury /

Prawa taca
Tryb grillowa-

Lewa taca Tryb
grillowania

Wskaznik Synchro- Wskaznik

Rozgrzewanie awarii lewej c7asu trwania NiZacja tac awarii prawej nia Rozgrze-
tacy tacy wanie
Wybor lewej Czas trwania Regulacja Wybor prawej tacy  Utrzymanie
tacy Ustawienie temperatury: temperatury
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3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

¢ Gdy urzadzenie pracuje, a wyjmowana taca do pieczenia jest wyciagnieta, gorgca para
bedzie uwalniana z wylotu powietrza i goérnej czesci kosza. Dlatego zachowaj ostroznosc,
aby uniknaé poparzenia goraca para.

e Podczas korzystania z tac do pieczenia w wysokich temperaturach uwazaj, aby unikngé
bezposredniego kontaktu.

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywa-
jac stojaka do pieczenia. Zaleca sie uzywanie stojaka do pieczenia do
wszystkich przepiséw i pieczeni, chyba ze zalecane jest uzycie innego
sprzetu.

3.5 Obstuga

e(Gdy urzadzenie jest podtgczonedo zasilania lub podczas pieczenia, nacisniecie i
przytrzymanie symbolu blokady ,[113" przez '3 sekundy aktywuje blokade rodzicielskg
o urzadzenia, a symbol blokady 1]+ zaswieci sie na czerwono.

o Jesli blokada rodzicielska jest aktywna, inne przyciski na ekranie nie bedg dziata¢. Nacisnij
i przytrzymaj symbol blokady Ifla przez 3 sekundy, aby wytgczyc¢ blokade rodzicielska.

3.5.1 Zainstalowany separator komorowy (uzywane s3 obie komory)

Wyjmij tace do pieczenia i umiesc¢ jg na ptaskiej powierzchni. Wtéz nasadke
separatora komor do szczelin na tacy do gotowania. Nastepnie przymocuj
tace do urzadzenia i wykonaj czynnosci opisane w sekcji ,3.5.3 Wybor i uru-
chomienie programu”.

3.5.2 Przystawka separatora komorowego nie jest zainstalowana.

Wyjmij tace do pieczenia i umiesc¢ jg na ptaskiej powierzchni. Zdejmij przystawke separatora komor z jej
miejsca. Nastepnie przymocuj tace do urzadzenia i wykonaj czynnosci opisane w sekcji ,3.5.3 Wybor i
uruchomienie programu”.

3.5.3 Wybor i uruchomienie programu

maj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop” lub przycisk ,Wybierz tace". Nastepnie wybierz

Jesli po uruchomieniu urzgdzenia chcesz przetgczyc sie na inny program, nacisnij i przytrzy-
zadany program, wybierajac ponownie tace.

*Na wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmieniac te temperatury i czasy.

¢ Aby anulowac proces pieczenia, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”
lub przycisk ,Wybierz komore". Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.
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AN J
Podtacz urzadzenie do prgdu  Po wybraniu zadanego progra- ~ Po wybraniu programu
i nacisnij przycisk witgczania/  mu, wybrany program zaswie-  mozesz ustawi¢ temperature
wytgczania "', Po zapale-  ci sie jasnym $wiattem. Je$- | czas pieczenia, naciskajgc
niu sie kontrolek tac, wybierz i chcesz zmieni¢ program, ikony temperatury i czasu.
zgdang tace 'M1" . Jedli separa-  mozesz wybrac¢ jeden z przy-  Rozpocznij proces gotowania,
tor komor nie jest zainstalowa-  ciemnionych programow. naciskajgc ikone startu. Jesli
ny, urzadzenie automatycznie chcesz piec w drugiej komorze,
wskaze catg komore jako wy- powtdérz proces, wybierajgc
brana. Po wybraniu tacy, wybierz tace.

z menu Programy zgdany pro-
gram w zaleznosci od tego, co
chcesz upiec.

3.5.4 Ustawienie temperatury i czasu
Nacisnij przycisk °C' lub ® aby ustawi¢ temperature lub czas. Symbol E
jest aktywowany. Ustaw temperature i czas na zadang wartos¢ za pomocg symbolu E

e Silikon akcesoriow kuchennych wykonany jest z odpornego na wysokie temperatury
tworzywa spozywczego. Zapobiega zarysowaniu powtoki komory. Dlatego nalezy zadbac

o to, aby nie odkleita sie podczas pieczenia.
e Podczas wyciggania tacki do pieczenia nalezy uwazaé na gorgca pare znajdujaca sie
wewnatrz i nie dotykac jej rekami, poniewaz jest bardzo goraca.

e Podczas usuwania upieczonych potraw nalezy uzywac narzedzia (szczypce itp.), ktore nie
uszkodzi wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

3.5.5 Ustawienia funkcji

3.5.5.1 Inteligentne zakonczenie ORI

Funkcja .Inteligentne zakonczenie" umozliwia jednoczesne rozpoczecie i zakonczenie pieczenia 2
roznych potraw w réznych temperaturach, czasach pieczenia i trybach pieczenia. Aby korzystac¢ z funkcji
inteligentnego wykanczania, zainstaluj przystawke separatora komor.

1. Przygotuj ustawienia pieczenia dla lewej tacy urzagdzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz odpowiednig tace i dostosuj ustawienia pieczenia.

3. Wybierz na urzadzeniu funkcje ,Inteligentne zakonczenie".
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4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac jeden z przyciskéw startowych. Urzadzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukonczy¢ dla obu tac jednoczesnie.

rozpoczety w zadnej z tac. Jesli pieczenie zostato juz rozpoczete w co najmniej jednej tacy,

f Aby wybrac¢ funkcje ,Inteligentne zakonczenie @3@ proces pieczenia nie moze byé
nie mozna wybrac funkcji "Inteligentne zakonczenie".

3.5.5.2 Utrzymywanie ciepta 78,

Funkcja ,Utrzymywanie ciepta” pozwala na utrzymanie ciepta potraw po zakonczeniu pieczenia.

1. Przygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1. Nastepnie nacisnij przycisk
,Start", aby rozpoczaé pieczenie.

2. Po rozpoczeciu pieczenia nacisnij ikonke ,Utrzymywanie ciepta”. (Mozesz réwniez nacisngc¢ ikone
,Utrzymywanie ciepta” przed rozpoczeciem pieczenia)

3. Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie bedzie utrzymywac temperature Twojej potrawy.

0 e Funkcja utrzymywania ciepta pozostanie aktywna przez okoto 60 minut.
¢ Przed rozpoczeciem pieczenia mozna rowniez wybrac funkcje ,Utrzymywanie ciepta”.

3.5.5.3 Dopasowywanie tacek

Dzieki funkgcji synchronizacji pieczenia mozesz tatwo dopasowac tace, gdy na obu tacach pieczesz te
samg potrawe. Aby korzysta¢ z funkcji dopasowywania tacek, upewnij sie, ze zainstalowany jest sep-
arator komar.

1. Przygotuj lewa lub prawa tace urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.
2. Nastepnie wybierz prawg komore urzadzenia i nacisnij ikonke ,Synchronizacja pieczenia”.
3. Wszystkie temperatury i czasy pracy beda zsynchronizowane dla obu tac.

4. Po nacisnieciu ikonki ,Start" mozna przeprowadzi¢ ten sam proces pieczenia w dwdch oddzielnych
tacach.

Po aktywacji funkeji ,Synchronizacja pieczenia” wszystkie zmiany dokonane w jednej tacy sg
przenoszone na druga.

3.6 Pieczenie

Przed umieszczeniem zywnosci w komorze gotowania wymieszaj jg z niewielka iloscig oleju
za pomoca miarki. Alternatywnie, mozesz osiggnac¢ lepsze rezultaty naktadajac olej na jedzenie
za pomocag pedzla.

A Nie nalezy dotyka¢ wyjmowanych tac do pieczenia, gdy sg gorace, za wyjatkiem uchwytéw.
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Wyjmij tace do pieczenia i um-
ies¢ jg na ptaskiej, czystej powi-
erzchni. Umies¢ odpowiednie ak-
cesoria do swojego dania w tacy
do pieczenia. Szczegdtowe infor-
macje na temat akcesoridow zna-
jduja sie w punkcie 3.7. Zobacz
3.5, aby uzyska¢ szczegodtowe
informacje na temat podwaojnego
i pojedynczego uzycia komory.

Umiesc jedzenie w tacy do piec-
zenia. Nastepnie wtoz komore
do urzadzenia i upewnij sie, ze
jest dobrze zamocowana.

Podtacz urzadzenie do pradu i
wybierz zadany program got-
owania. Nastepnie rozpocznij
proces pieczenia.

e
|

Po uptywie wybranego czasu
gotowania rozlegnie sie sygnat
ostrzegawczy i urzadzenie au-
tomatycznie przerwie gotowanie.

Wyjmij tace i sprawdzi¢, czy po-
trawa jest w petni upieczona.
Jesli jedzenie wymaga dodat-
kowego czasu gotowania, moz-
na nieco go wydtuzyé.

Po  zakonczeniu  procesu
przetéz upieczong potrawe do
miski lub na talerz.

o Aby zapewnic rownomierne pieczenie, nalezy ostroznie wyjac¢ i wstrzgsngc
tacg w potowie procesu pieczenia lub uzyé szczypiec do obracania pieczonych
potraw tak, aby nie porysowac tacy.
o Wykonuj te czynnos¢ czesciej, jesli cykl pieczenia jest dtugi lub jesli
chcesz uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.
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Unikaj kontaktu koszyka z zewngtrzng powierzchnig urzadzenia,
poniewaz powierzchnia tacy (3) bedzie goraca podczas got-
owania i po jego zakonczeniu.

e Pozwol potrawom odpoczaé przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej
komory do pieczenia (3).

e Uzyj szczypiec, aby usungé szorstkg lub miekkg zywnosc z tacy do pieczenia bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

¢ Gdy jedna partia jest gotowa, urzgdzenie jest natychmiast gotowe na kolejna partie.

¢ Nie nalezy umieszczac produktdw na blacie kuchennym w taki sposéb, aby blokowat on kanaty
wylotu powietrza.

¢ Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktow.

i ¢ Nalezy pamietac, ze podczas procesu pieczenia urzgdzenie moze sie bardzo nagrzewac.

3.7 Akcesoria

o Dla uzyskania najlepszych efektow zaleca sie stosowanie akcesoriow.

Stojak do pieczenia

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywajac stojaka
do pieczenia. Zaleca sie uzywanie stojaka do pieczenia do wszystkich przepisow
i pieczeni, chyba Ze zalecane jest uzycie innego sprzetu.

Akcesoria do grilla

Jest to akcesorium stworzone specjalnie dla Ciebie, aby mozna uzyskac jak
najlepsze efekty na swoich grillach. Pomaga uzyskaé lepsze wyniki pieczenia
czerwonego miesa i ryb. Zaleca sie uzywanie trybu grillowania z akcesoriami do
grillowania.

Suszarka

Pomaga w suszeniu wszystkich rodzajow warzyw i owocow dzieki swojej per-
forowanej i wielowarstwowej strukturze dla najlepszych rezultatow. Tryb susze-
nia jest zalecany do stosowania z akcesoriami do suszenia.
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n Czas pieczenia

Domyslne ustawienia temperatury i czasu programow urzgdzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla réznych potraw. Czas pieczenia zalezy od
grubosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowacé jako przyblizone.

. Tempera-
Program Zywnos¢ tura kolorow | Czas trwania
Podudzie (4 sztuki) 180°C 24-30min
Kurczak Piers z kurczaka (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Skrzydetko (8 sztuk) 180 stopni 180°C 22-26min
Swiezy ziemniak 200 g 200°C 20-25min
Swiezy ziemniak 500 g 200°C 24- 30 min
Mrozony ziemniak 500 g 200°C 20-27min
Warzywa Mrozony ziemniak 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Przystawka ziemniaczano-marchewkowa (250-500 gramow) 190°C 15-20 min
Krazek cebuli 190°C 10-15min
Cukinia i baktazan (pokrojone w krazki - 1 szt.) 180°C 20-25min
Piekarnik/ciasto Muffiny (4-6 sztuk) 160°C 15-19 min
Rozmrazanie Mieso mielone, kurczak, klopsiki itp. 35-50°C 15-30 min
Stek z zeberka (2 plastry, 200-250 graméw) 200°C 12-18min
Stek z poledwicy wotowej (2 plastry, 200-250 gramow) 200°C 8-12min
Baktazan, cukinia, papryka, pieczarki 190°C 8-15min
Grill Klopsiki (4-8 sztuk) 200°C 6-10min
tosos (2 plastry fileta) 200°C 7-12min
Krewetki Jumbo (12-16 sztuk) 200°C 10-14min
Okory morski (1 caty lub 2 filety) 200°C 11-18min
Kotlety (3-4 sztuki, 350-450 gramow) 200°C 5-8min
Szaszlyk Szasztyki z kurczaka 200°C 10-14min
Szasztyki miesne 200°C 11-15min
Pomidor (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-9godzin
Jabtko (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-8godzin
Osuszacz Banan (o grubosci 2-3 mm) 60°C 7-9godzin
powietrza Baktazan (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-8godzin
Pieczarka (0 grubosci 3-4 mm) 60°C 6 - 8 godzin
Ananas (0 grubosci 4-5 mm) 60°C 6 - 8 godzin
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

o

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikéw, sciernych srodkow
czyszczacych, metalowych przedmiotow ani twardych szczotek.

~N

4 )

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od
zasilania.

Pozostaw urzgdzenie do
catkowitego ostygniecia.

Wyjmij z szuflady wyjmowany
kosz do pieczenia (5).

0 Wyjmij tace do pieczenia z urzadzenia, aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

(" R

J

Wyjmij akcesoria do pieczenia z
tacy do pieczenia.

Tace do pieczenia i akcesoria
do pieczenia mozna myé¢ w
cieptej wodzie z mydtem lub w
zmywarce.

Wyczys¢ zewnetrzng strone
urzagdzenia wilgotng szmatka.
Doktadnie wysusz obudowe
urzadzenia.

0 Dno komory nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, aby unikng¢ gromadzenia sie ciat obcych.
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Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie
e Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.
e Odtgcz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé przed odstawieniem.
e Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
e Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i obstuga

ePodczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.

eNie nalezy umieszczaé ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

e W przypadku upuszczenia urzadzenia moze ono przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w S 47 zasilacz | .
1 | Urzadzenie nie dziata | gniazdku sieciowym Zggggt zzzﬁ;?ecz Iupewnij sie,
Napiecie zasilania produktu
Potrawysa Czas pieczenia nie jest Pofacvz przepisy i swoje osob|stg
2 | niedostatecznie rawidtow doswiadczenia, aby dostosowacd
upieczone/spalone P Y przygotowanie i czas
Przy pierwszym uzyciu
nalezy ustawi¢ temperature
3 Dym podczas Smar antykorozyjny na maksimum i podgrzewac
pierwszego uzycia na grzejniku urzadzenia przez 10-15 minut, aby usung¢
olej antykorozyjny z grzatki
urzadzenia
Taca do pieczenia, szuflada na
4 | Dziwny zapach tace, Usun obey przedmiot
Ciato obce na grzejniku
Wyswietlacz pokazuje L . o
; Czujnik lewej tacy znajduje sie w
5 E1 i produkt przestat obvjodzie ot\JNartgm Jauje sie
dziata¢ )
Na wyswietlaczu
6 | pojawia sie E2 i Czujnik lewej tacy jest zwarty.
urzadzenie nie dziata
Na wyswietlaczu . - .
pojawia sie E3 | Obwad czujnika prawej tacy
7 urzadzenie przestato znajduje sie w obwodzie
dziatac otwartym. Wyslij do serwisu w celu
. naprawy
Na ekranie pojawia
8 | sie E4iurzadzenie Czujnik prawej tacy jest zwarty
przestato dziata¢
9 sNé E%SE;&%E Problem z ptytkg zasilajgcg PCB
przestato dziatac (problem z potgczeniem)
10 Sng Eg?ﬂg;&gxf Problem z ptytka zasilajacg PCB
orzestato dziatac (problem z potgczeniem)
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzgdzenia beda stuzy¢ przez
lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancii.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnia sie w
ciaggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na koszt
BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpatrzona w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiegj.

1. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

1Il. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio
zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.
Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z ninigjszych Warunkéw Gwaranciji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze
ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii
BEKO. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolini BEKO pod numerem
22 250 14 14. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwaranciji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest uzywane do
celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w



szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci  hoteli, restauracji i innych obiektéw turystyczno-
rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; brak
ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowa z
numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry, zaréwki, szczotki,
itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wplyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacii niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzern spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktdrych
zalicza sie w szczegodlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi byc¢
przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkéw czyszczacych) elementow
ze szkia, plastiku oraz porcelany; odbarwiers Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sag
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzgdzen zakupionych od dnia 01.03.2019 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



Najpre procitajte ovaj prirucnik!

Postovani kupci, }

Zahvaljujemo vam s$to ste odabrali proizvod kompanije Beko. Zelimo da izvucete maksimum iz ovog
uredaja koji je proizveden uz pomoc najsavremenije tehnologije. Obavezno je procitati i potpuno razumeti
ovaj vodic¢ i dodatnu dokumentaciju pre upotrebe, i isti cuvati za naknadne upute. Ako date uredaj nekom
drugom, dajte mu i ovo uputstvo za upotrebu. Obratite paznju na sva upozorenja i informacije u ovom
vodicu i sledite uputstva.

Imajte na umu da ovo uputstvo moze da se primeni na nekoliko modela proizvoda. Uputstva jasno uka-
zuju na varijacije kod razlicitih modela.

Simboli i njihova znacenja
U ovom vodicu se koriste sledeci simboli:

m Vazne informacije i korisni saveti u vezi s koris¢enjem uredaja.

UPOZORENJE: Upozorenja 0 opasnim situ-
A acijama vezanim za bezbednost Zivota i im-
ovine.

! .lll
f Aparat za hranu.

%\ Uredaj, kabl za napajanje ili utika¢ ne potapajte u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

& UPOZORENJE: Upozorenje na tople povrsine.

@ RECIKLIRANI | RE-
\g CIKLABILNI PAPIR




Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom zivotne

sredine

Ovaj odeljak sadrzi bezbed-
nosna uputstva za sprecavanje
opasnosti koje mogu dovesti
do povreda ili materijalne Stete.

Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

1.1 OpSta bezbednost

« Ova) aparat je uskladen sa
medunarodnim standardima
bezbednosti.

+ Ovaj uredaj je namenjen za
kucnu upotrebu i u sledec¢im
okruzenjima:

- u kuhinjama zaposlenih u
prodavnicama, kancelarijama i
ostalim radnim okruzenjima,

- U seoskim kuc¢ama,

- za goste u hotelima, moteli-
ma | ostalim slicnim vrstama
smestajnih objekata,

- u objektima koji nude nocenje

| dorucak.

* Ovaj aparat ne smeju da ko-
riste deca uzrasta od 0 do 8
godina. Aparat mogu koris-
titi samo deca starija od 8
godina pod nadzorom. Ovaj
aparat mogu koristiti osobe
koje imaju ogranicene fizicke,
culne ilimentalne sposobnosti
Il nemaju iskustvo | znanje,
ako im je obezbeden nadzor ili
informacije o bezbednoj upo-

trebi | opasnostima sa kojima
se mogu Suociti.

- Cis6enje i odrzavanje od

strane korisnika ne bi trebalo
da obavljaju deca osim ako
su starija od 8 godina i ako su
pod nadzorom.

» Cak i ako su pod nadzorom,

ne dozvolite deci da se igraju
sa uredajem.

« Uredaj i njegov kabl drzite van

domasaja dece mlade od 8
godina.

« Postavite rucke uredaja za

kuvanje (ako ih ima) tako da
se vrele teCnosti ne prolivaju |
postavite ih na sigurno.

 Vodite racuna da je napon

naveden na uredaju isti kao |
napon u vasoj kuci.

« Koristite uredaj sa uzemljenim

utikacem.

« Nemojte koristiti aparat s pro-

duznim kablom.

* Ne postavljajte aparat na ili

u blizini izvora toplote, poput
pecnica i Sporeta.

« Da biste sprecili oStecenje

kabla za napajanje, vodite
racuna da isti nije pritisnut,
uvrnut ili nategnut preko
ostrih ivica.

* Ne iskljucujte aparat na uti-

kacu povlacenjem kabla.
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Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom zivotne

sredine

* Nemojte uranjati aparat ili
njegov kabl za napajanje u
vodu.

* Ne ostavljajte aparat bez nad-
zora dok je ukljucen.

* Nemojte rasklapati
aparat.

* Koristite samo originalne
delove ili delove koje je pre-
porucio proizvodac.

* IskljuCite aparat sa napajanja

pre CisCenja i potpuno osusite
sve delove nakon ciscenja.

- OCistite aparat u skladu sa
uputstvima u odeljku Cid¢enje
| odrzavanje.

Ne stavljajte velike komade
hrane u aparat jer to moze
izazvati pozar.

* Ne dodirujte utika¢ uredaja
dok su vam ruke vlazne ili
mokre.

* Ne koristite aparat u okruzen-
jima sa velikom vlaznoscu
vazduha.

* Ne pomerajte aparat dok je u
upotrebi i dok je ulje vruce.
Ne koristite aparat u ek-
splozivnom ili zapaljivom
okruzenju ili u blizini istog.

* Da biste izbegli rizik od ope-
kotina, ne dodirujte vruce
povrsine.

ovaj

» Ostavite aparat da se ohladi

na bezbednom mestu van do-
masaja dece.

* Ne blokirajte otvore za ulaz |

izlaz vazduha dok aparat radi.

* Ne naginjite se preko uredaja

dok je u upotrebi. 1z uredaja
tokom upotrebe izlazi vruc
vazduh!

« Uredaj postaje vruc¢ tokom

upotrebe. Da biste izbegli rizik
od opekotina, ne dodirujte
vruce povrsine.

« Vodite racuna da je prostorija

tokom upotrebe adekvatno
provetrena.

* U slucaju pozara, iskljucite

aparat sa napajanja.

* Ne sipajte vodu na aparat jer

to moze prouzrokovati opas-
nost od strujnog udara.

* Ne koristite aparat sa spol-

jnim tajmerom ili posebnim
sistemom daljinskog upravl-
janja.

+ Sa uredajem koristite samo

metalno kuhinjsko posude sa
izolovanim ruckama.

 Ne stavljajte niSta na aparat

dok radi ili je vruc.

Da biste prekinuli napajanje,
okrenite regulator tajmera
| regulator temperature u

138/ SR

Kuvanje sa manje ulja / Uputstva za upotrebu



Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom zivotne

sredine

polozaj za iskljucivanje. Zatim
IskljucCite aparat sa napajanja.

« Ako Cuvate ambalazu, Cuvajte
je van domasaja dece.

« Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov serviser i
slicno kvalifikovano lice kako
bi se izbegla opasnost.

1.2 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE Direktivom
Evropske unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod sadrzi

oznaku klasifikacije za odlaganje elektricne i elek-
tronske opreme u otpad (WEEE).

X

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proiz-
vod ne sme odlagati zajedno s ostalim
kuénim otpadom na kraju njegovog rad-
nog veka. Koris¢eni uredaj mora se vra-
titi na sluzbeno mesto za sakupljanje za
recikliranje elektricnih i elektronskih
uredaja. Da biste pronasli ove sisteme za sakupl-
janje, obratite se lokalnim vlastima ili prodavcu gde
je proizvod kupljen. Svako domacinstvo ima vaznu
ulogu u vraéanju i recikliranju starih uredaja.
Odgovarajuc¢e odlaganje iskoris¢enog aparata
pomaze u sprecavanju potencijalnih negativnih
posledica po zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

1.3 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske unije (2011/65/EU). On ne

sadrzi Stetne i zabranjene materijale navedene u
direktivi.

1.4 Informacije o pakovanju

Y Ambalazni materijali ovog proizvoda su
® @ | napravljeni od materijala koji mogu da
W@ | se recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
AmbalaZzne materijale ne odlagati zajedno sa
kucnim ili drugim otpadom. Odnesite ih na mesta

za prikupljanje ambalaznog materijala odredena
od strane lokalne vlasti.

1.5 Vazne tacke za ustedu energije
PridrZavajte se vremena preporuc¢enog u priruc¢niku

dok koristite aparat. Nakon svake upotrebe
iskopc&ajte aparat iz struje.

Kuvanje sa manje ulja / Uputstva za upotrebu
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Vas aparat za spremanje hrane sa manje ulja

Znakovi na uredaju i vrednosti navedene u dokumentima priloZzenim uz proizvod su dobijeni u labora-
torijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima. Vrednosti se mogu razlikovati u zavisnosti od
upotrebe uredaja i uslova okoline. Vrednosti snage su testirane na naponu od 230 V.
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Digitalna kontrolna tabla
Pregrada u komori

Uklonjiva komora za kuvanje
Prozor za nadgledanje kuvanja
Pribor za roétilj

Stalak za kuvanje

Susilo

Kabl za napajanje

Izlaz za vazduh

© © N o oA WD

Tehnicki podaci

Napajanje 220-240 V ~ 50-60 Hz

Potrosnja elektricne | 2000-2400W (1200W + 1200W)
energije

Kapacitet komore 9,5 litara (4,75 1+ 4,75 1)




Rad

3.1 Predvidena upotreba

Aparat je namenjen iskljucivo za kuénu upotrebu i nije pogodan za profesionalnu upotrebu.

o Kada prvi put koristite uredaj, moze doc¢i do blagog ispustanja dima. To je normalno.

3.2 Priprema uredaja za upotrebu
¢ Aparat koristite u uspravnom poloZaju na stabilnoj, ravnoj, €istoj, suvoj i neklizajucoj povrsini.

Pre prve upotrebe aparata, Da biste pristupili uklonjivom Uklonite pribor za kuvanje iz

uklonite ambalazni materijal i plehu za kuvanje, ¢vrsto uh- komore za kuvanje.
stavite uredaj na ravnu, Cistu  vatite rucke, a zatim izvucite ko-
radnu povrsinu. more kroz njihove otvore.

Ocistite uklonjive plehove za ku-  Postavite pribor koji Zelite da  Nakon §to su svidelovi ocisceni,

vanje i pribor za kuvanje toplom  koristite povezite pleh za kuvanje
vodom sa deterdzentom. Za-  upleh za kuvanje. i pribor za kuvanje sa uredajem.
tim potpuno osusite spoljni deo Aparat je spreman za upotrebu.

uredaja i delove koje ste oprali.

Za prvu upotrebu, postavite aparat na "M" mod, postavite ga na najviSu temperaturu i ostavite
da radi 10 minuta bez dodavanja sastojaka.
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Rad

3.3 Kontrolna tabla i LED displej:

) Napravljen za op$tu upotrebu. Ruéni program omogucava da pripremite
Manuelni hranu van podesenih programa.

o Ovaj program je posebno namenjen za perad. Pomocéu ovog programa
Piletina moZete kuvati i morske plodove.

) Ovaj program je posebno namenjen za povrce. Ovaj program moze da se
Povrce koristi za przenje krompira i svih vrsta povrca.

o Ovaj program je posebno namenjen za peciva kao §to su kolaci i hljeb.
Pecnica/torta

D& | Q| X

Ovaj program je posebno namenjen za ponovno zagrevanje.

<) | Grejanje
] Ovaj program je posebno namenjen program za odmrzavanje.
#‘O Odmrzavanje

Ovaj program je posebno namenjen za rostiljanje. Koristi se zajedno sa
priborom za rostiljanje. Postize visoke performanse u crvenom mesu i ribi.
. . (U modu za rostiljanje postoji opcija "zagrevanje”. Kada zapoc¢nete program,
@ Grilovanje PP oo i i .
prvo zapocinje "zagrevanje” i pribor za rostilj mora biti u komori tokom ovog
procesa. Kada se "zagrevanje" zavrsi, uredaj ¢e vas upozoriti da dodate

hranu.)
N Aparat za Mozete koristiti ovaj program posebno prilagoden za recepte kao $to su
@R | ramice pileci raznjici ili éevapi.

« | Susac Posebno namenjen program za susenje hrane. Koristi se sa priborom za
C vazduha susenje.

Pocetak/pauza Pecnica/ Odmrzavanje Pocetak/Pauza
levog pleha Piletina torta Susac vazduha desnog pleha
Povrée / pametna za- Grilovanje | Aparat za
Blokada za decu Manuelni Krompir vr$na obrada rapinpée

‘ ‘ Grejanje ‘

® #H ' &

Iskljuceno/ukl-
juceno

Osvetljenje pleha
za kuvanje

 —
Indikator zagre- Povecanje i Indikator zagre-
smanjenje
vanja levog pleha u Indikator Iemperja{ujre/ Sinhronizacija Indikator | Vanja desnog
modu za rostiljanje greske levog plehova greske desnog p\evha umodu za
pleha trajanja pleha rostiljanje
Odabir levog Podesavanje Prilagodavanje Odabir desnog Odrzavanje
pleha trajanja temperature: pleha temperature
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3.4 Upozorenja pre prve upotrebe

osloboditi iz otvora za vazduh i vrha korpe. Zato pazite da se ne opecete vru¢om parom.

f eKada je uredaj u funkciji, a uklonjivi pleh za kuvanje (2) je izvucen, vruca para ¢e se
e Kada koristite plehove za kuvanje na visokim temperaturama, izbegnite direktan kontakt.

Najbolje pecenje i kuvanje se obi¢no postizu na stalak za kuvanje.
Preporucljivo je koristiti reSetku za kuvanje za sve recepte i pecenja ako
se ne preporucuje upotreba drugog pribora.

3,5 Rad

e Dok je uredaj ukljucen ili kuva, pritiskom i drzanjem simbola zaklju¢avanja @Ia 3 sekunde
aktivira se blokada uredaja za decu, a simbol zaklju¢avanja I%la svetli crveno.

e Ako je blokada za decu aktivna, ostali tasteri na ekranu nece raditi. Pritisnite i drzite simbol
zaklju¢avanja @,3 3 sekunde da iskljucite blokadu za decu.

3.5.1 Instalacija pregrade u komori (koriste se oba pleha za kuvanje)

Uklonite pleh za kuvanje i stavite ga na ravnu povrsinu. Ubacite dodatak pre-
grade u komori u otvore na plehu za kuvanje. Zatim, pri¢vrstite pleh za kuvanje
na uredaj i pratite korake navedene u odeljku ,3.5.3 Izbor i pokretanje progra-
ma“.

3.5.2 Pregrada u komori nije instalirana.

Uklonite pleh za kuvanje i stavite ga na ravnu povrsinu. Uklonite pregradu u komori sa njenog mesta.
Zatim, pricvrstite pleh za kuvanje na uredaj i pratite korake navedene u odeljku ,3.5.3 Izbor i pokretanje
programa”.

3.5.3 Odabir i pokretanje programa

"Start/Stop” ilidugme "Select Tray" 3 sekunde. Zatim izaberite Zeljeni program tako da pono-

Ako Zelite da predete na drugi program nakon pokretanja uredaja, pritisnite i drzite dugme
A vo izaberete pleh.

e Displej prikazuje automatski podesene temperature i vremena prema odabranim funkcijama
kuvanja. Ove temperature i vremena mozete promeniti po Zelji.

¢ Da biste otkazali proces kuvanja, pritisnite i drZite dugme "Start/Stop” ili dugme "Odaberi
komoru" 3 sekunde. Program kuvanja koji ste odabrali se otkazuje.
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Ukljucite uredaj i pritisnite dugme
za ukljugivanje/iskljucivanje "@".
Nakon §to se upali lampica za
pleh, odaberite Zeljeni pleh ‘1"
. Ako pregrada u komori nije in-
stalirana, uredaj ¢e automat-
ski oznaciti celu komoru kao

izabranu. Nakon odabira ple-
ha, odaberite Zeljeni program
iz menija Programi zavisno od
hrane koju kuvate.

Nakon odabira Zeljenog progra-
ma, odabrani program ¢e jako
zasvetliti. Ako Zelite promeniti
program, moZete odabrati jedan
od slabo osvetljenih programa.

3.5.4 Podesavanje temperature i vremena

Nakon odabira programa,
mozete podesiti temperaturu
i vreme kuvanja pritiskom na
ikone temperature i vremena.
Zapocnite  proces  kuvanja
pritiskom na ikonu za pocetak.
Kada Zelite da kuvate u drugoj
komori,

ponovite postupak odabirom
pleha.

pritisnite dugme °Cili O za podeSavanje temperature ili viemena. Simbol E

je aktiviran. Podesite temperaturu i vreme na Zeljenu vrednost simbolom E

e Silikon pribora za kuvanje je napravljen od materijala otpornog na visoke temperature.
Sprecava grebanje premaza komore. Zato pazite da se ne odlepi tokom kuvanja.

vruéa.

A\

uredaja.

3.5.5 Podesavanja funkcije

3.5.5.1 Pametna zavréna obrada ®)= &

Funkcija 'Pametna zavréna obrada’ vam omogucéava da zapocnete i zavrsSite 2 razlicite namirnice is-
tovremeno na razli¢itim temperaturama, vremenu kuvanja i modovima kuvanja. Obavezno instalirajte
pregradu u komori da biste koristili funkciju pametnog zavrsetka.
1. Pripremite podes$avanja kuvanja za levi pleh uredaja kako je opisano u odeljku 3.5.1.

2. Zatim odaberite odgovarajuci pleh i prilagodite podesavanja kuvanja.

3. Odaberite funkciju 'Pametna zavréna obrada' na uredaju.

4. Zapocnite proces kuvanja pritiskom na jedno dugme za pokretanje. Aparat ¢e zapoceti proces kuvanja
kako bi istovremeno zavrsio oba pleha.

e Kada izvlacite pleh za kuvanje, pazite na vrelu paru unutra i ne dirajte je rukama jer je vrlo

e Kada vadite kuvanu hranu, koristite alat (klesta i sl.) koji nece ostetiti unutrasnju povrsinu

Kuvanje sa manje ulja / Uputstva za upotrebu
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f Da biste odabrali "Smart Finish @:’ @", proces kuvanja ne sme zapoceti u nijednom ple-

hu. Ako je kuvanje ve¢ pocelo u barem jednom plehu, funkcija "Smart Finish” se ne moze
odabrati.

3.5.5.2 Odrzavanje toplote 7%,

Funkcija 'Podgrevanje’ vam omogucéava da hranu odrzite toplom kada kuvanje zavrsi.

1. Pripremite Zeljeni pleh za kuvanje kako je opisano u 3.5.1. Zatim pritisnite dugme 'Start' za pocetak
kuvanja.

2. Kada je kuvanje pocelo, pritisnite ikonu 'Podgrevanje’. (Takode mozete pritisnuti ikonu 'Podgrevanje’
pre nego $to pocnete kuvati.)

3. Nakon zavrsetka procesa kuvanja, uredaj ¢e odrzavati temperaturu vase hrane.

ﬂ e Funkcija odrzavanja toplote ostace aktivirana otprilike 60 minuta.
¢ Takode mozete odabrati funkciju "Odrzavanje toplote" pre pocetka kuvanja.

3.5.5.3 Uskladivanje plehova

Pomocu funkcije sinhronizovanog kuvanja mozete lako usaglastiti plehove kada kuvate istu hranu u oba
pleha. Da biste koristili funkciju uskladivanja plehova, osigurajte da je pregrada u komori instalirana.
1. Pripremite levi i desni pleh uredaja kako je opisano u 3.5.1.

2. Zatim odaberite desnu komoru uredaja i pritisnite ikonu "Sinhronizuj kuvanje”.
3. Sve temperature i radna vremena su sinhronizovani u oba pleha.
4. Ako pritisnete ikonu "Start”, moZete izvrsiti isti proces kuvanja u dva odvojena pleha.

Nakon aktiviranja funkcije "Sinhronizuj kuvanje’, sve promene koje napravite u jednom plehu
se prenose na drugi.

3.6 Kuvanje

Pre nego Sto stavite hranu u komoru za kuvanje, pomesajte je sa malom koli¢inom ulja koris-
te¢i mericu. U suprotnom, moZzete posticéi bolje rezultate premazivanjem hrane uljem.

A Ne dirajte uklonjive plehove za kuvanje kada su vruéi, osim rucki.
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Uklonite pleh za kuvanje i stavite
ga na ravnu, Cistu povrsinu.
Stavite odgovarajuci pribor za
vase jelo u pleh za kuvanje. Po-
gledajte u odeljku 3.7 detal-
jne informacije o dodacima. Po-
gledajte u odeljku 3.5 detaljne
informacije o dvostrukoj i jed-
nostrukoj upotrebi komore.

Stavite hranu u pleh za kuvanje.
Zatim ubacite komoru u uredaj i
osigurajte da je sigurno postav-
liena.

Ukljucite svoj aparat i izaberite
Zeljeni program kuvanja. Zatim
zapocnite proces kuvanja.

J

Kada istekne odabrano vreme
kuvanja, Cuje se ton upozoren-
ja i uredaj automatski zaustavl-
ja kuvanje.

Uklonite pleh i proverite da i je
hrana potpuno skuvana. Ako je
potrebno dodatno vreme ku-
vanja, mozete jos malo produzi-
ti vreme kuvanja.

Kada je proces zavrsen, skuva-
nu hranu prebacite u posudu ili
tanjir.

o Kako biste osigurali ravnomerno kuvanje, paZzljivo izvadite i protresite
pleh za kuvanje usred procesa kuvanja ili upotrebite kleSta za okretanje hrane
prilikom kuvanja kako ne biste izgrebali pleh.

° Radite to CeSc¢e ako imate dugi ciklus kuvanja ili ako zelite hrskaviju hranu.

Kuvanje sa manje ulja / Uputstva za upotrebu
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Izbegavajte kontakt korpe za kuvanje sa spoljasnjom povrsinom
uredaja, jer ¢e povrsina pleha za kuvanje (3) biti vruc¢a tokom i
nakon kuvanja.

¢ Ostavite hranu da odstoji 5 do 10 sekundi pre nego $to je izvadite iz uklonjive komore za
kuvanje (3).

e Upotrebite hvataljke za uklanjanje grube ili meke hrane iz pleha za kuvanje bez ostecenja
unutrasnje povrsine uredaja.

e Kada je jedna serija spremna, uredaj je odmah spreman za drugu seriju.

¢ Imajte na umu da se uredaj moZe jako zagrejati tokom okretanja.
A ¢ Ne stavljajte proizvod na radnu ploéu tako da blokira izlazne kanale vazduha.

¢ Ne stavljajte nikakve druge proizvode na ureda;.

3.7 Dodatna oprema

o Za najbolje rezultate preporucuje se koriséenje pribora.

Stalak za kuvanje

Najbolje pecenje i kuvanje se obi¢no postiZzu na stalak za kuvanje. Preporucljivo
je koristiti reSetku za kuvanje za sve recepte i pecenja ako se ne preporucuje
upotreba drugog pribora.

Pribor za rostilj

To je dodatak posebno kreiran za vas kako biste postigli najbolje rezultate rostil-
janja. Pomaze vam da postignete bolje rezultate kuvanja crvenog mesa i ribe.
Preporucuje se koristiti mod za rostiljanje sa priborom za rostilj.

Susilo
Pomaze vam da susite sve vrste povréa i voc¢a sa svojom perforiranom i viseslo-

jnom strukturom za najbolje rezultate. Mod su$enja preporucuje se da se koristi
sa dodatkom za susenje.
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n Vreme kuvanja

Zadata podesavanja temperature i vremena u programima uredaja se postavljaju automatski.

Sledeca tabela daje pregled vremena kuvanja razli¢itih namirnica. Vreme kuvanja zavisi od debljine,
marke i konzistencije hrane. Preporu¢ena vremena i koli¢ine treba smatrati pribliznim vrednostima.

Program Hrana Temperatura Trajanje
Batak (4 komada) 180°C 24 - 30 min
Piletina Pileca prsa (2 x 200 g) 180°C 24-30 min
Krilo (8 komada) 180 stepeni 180°C 22-26min
SveZi krompir 200 g 200°C 20-25min
SveZi krompir 500 g 200°C 24 - 30 min
Smrznuti krompir 500 g 200°C 20- 27 min
Povrce Smrznuti krompir 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Prilog od kackica krompira - Sargarepe (250-500 grama) 190°C 15 - 20 min
Koluti¢i luka 190°C 10-15min
Tikvice i patlidZan (narezan na kolutiée - 1 komad) 180°C 20-25min
Pecnica/torta Mafini (4- 6 komada) 160°C 15-19 min
Odmrzavanje Mleveno meso, piletina, Cufte itd. 35-50°C 15 -30min
Rib-eye odrezak (2 kriske, 200-250 grama) 200°C 12-18min
Odrezak pecenice (2 kriske, 200-250 grama) 200°C 8-12min
Patlidzan, tikvice, paprika, pecurke 190°C 8-15min
Grilovanje Cufte (4- 8 komada) 200°C 6-10min
Losos (2 fileta) 200°C 7-12min
Velike Skampe (12-16 komada) 200°C 10 - 14 min
Brancin (1 celi ili 2 fileta) 200°C 11-18min
Kotleti (3-4 komada, 350-450 grama) 200°C 5-8min
?Eafat Pileci raznjici 200°C 10-14 min
raznjice Mesni raznjici 200°C 11-15min
Paradajz (debljine 2-3 mm) 55°C 7-9sati
Jabuka (2-3 mm debljine) 55°C 7-8sati
Susac Banana (2-3 mm debljine) 60°C 7-9sati
vazduha PatlidZan (2-3 mm debljine) 55°C 7-8sati
Pecurke (3-4 mm debljine) 60°C 6 - 8 sati
Ananas (debljine 4-5 mm) 60°C 6 - 8 sati
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Ciséenje i odrzavanje

5.1 Ciséenje

Nikada ne koristite benzin, otapala, abrazivna sredstva za ¢isc¢enje, metalne predmete ili tvrde
Cetke za ¢iSc¢enje uredaja.

J
Iskljucite uredaj i iskopcajte gaiz ~ Pustite da se aparat potpuno  lzvadite uklonjivu korpu za
elektricne mreze. ohladi. kuvanje (5) iz fioke.
0 Uklonite plehove za kuvanje iz uredaja kako biste omogudili da se uredaj brze ohladi.
4 N N N

J

Uklonite pribor za kuvanje unutar ~ Pleh za kuvanje i pribor za  Ocistite spoljni deo ureda-

pleha za kuvanje. kuvanje mozete prati u toploj ja vlaznom krpom. Potpuno
sapunici ili masini za pranje  osuSite aparat spolja.
suda.

0 Uvek odrzavajte dno komore za kuvanje ¢isto da biste izbegli razne taloge.
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Ciséenje i odrzavanje

5.2 Skladistenje

¢ Ako uredaj ne nameravate koristiti duze vreme, pazljivo ga uskladistite.
e |skopCajte uredaj i pustite ga da se ohladi pre nego ga uskladistite.

e Postavite uredaj na hladno i suvo mesto.

e Drzite uredaj i kabl van domasaja dece.

5.3 Transport i rukovanje
e Prevozite uredaj u originalnoj ambalazi tokom rukovanja i transporta. Ambalaza stiti uredaj od
fizickih ostecenja.
¢ Ne stavljajte teSke predmete na uredaj ili njegovu ambalaZu. Uredaj se moZe ostetiti.
e Ako aparat padne, moZe prestati raditi ili moZe doc¢i do trajnog ostecenja.
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n Rjesavanje problema

Problem Uzrok Resenje
Prekidi struje
Nema napajanja ili je slab kontakt P i o i
1 Proizvod ne radi na uticnici roverite napajanje i proverite
da liima struje
Napon napajanja proizvoda
. . Kombinujte recepte i svoje
2 Erana J/e. ned0\|/o|Jno Vreme kuvanja nije odgovarajuée | iskustvo da biste prilagodili
uvana/izgorela pripremu i vreme
Kada koristite prvi put, podesite
o . temperaturu na maksimalnu i
3 llj)lrgtllggllkom prve r’:AaaSEeP;%E'JV rr%(iezvoda zagrevajte 10-15 minuta kako
P 9re P biste uklonili ulje protiv hrde na
grejacu proizvoda
= - PLeh za kuvanje, fioka za plehove, . .
4 | Cudan miris Strano telo na grejacu Uklonite strani predmet
Na displeju se o
B rikazuic E1 i proizvod Senzor levog pleha za kuvanje je
. . otvorenog kola.
viSe ne radi
Na displeju se .
B orikazuie E2 i proizvod Eelnzsr Itekvog pleha za kuvanje je
vise ne radi ola kratkog spoja.
Na displeju se :
7 | prikazuje E3 i proizvod iegtz\/%rrgr?(s)nokgguplzha za kuvanje
je prestao da radi ) g Kruga. : !
— Poslati serviseru na popravku
Na displeju se Senzor desnog pleha za kuvanje
8 | prikazuje E4iproizvod | : 9p )
! : je otvorenog kruga
je prestao da radi
Na displeju se Problem ssa zastitnim
9 | prikazuje E7 i proizvod | prekidacem napajanja (problem
je prestao da radi sa prikljuckom)
Na displeju se Problem ssa zastitnim
10 | prikazuje E8 i proizvod | prekidacem napajanja (problem
je prestao da radi sa prikljuckom)
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Molimo, prvo procitajte ove upute!

Postovani korisnice, 3

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda tvrtke Beko. Zelimo posti¢i optimalnu ucinkovitost ovog uredaja koji
je proizveden primjenom najmodernije tehnologije. Svakako s razumijevanjem procitajte ove upute i do-
datnu dokumentaciju prije upotrebe i sacuvajte ih za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti
nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj priru¢nik. Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u ovom
prirucniku i slijedite upute.

Upamtite kako se ovaj korisnicki priruc¢nik moZe primijeniti na nekoliko modela proizvoda. U uputama su
jasno naznacene razlike izmedu razli¢itih modela.

Simboli i njihovo znacenje
Ovi simboli se koriste u uputama:

m Vazne informacije i korisni savjeti u vezi s koristenjem uredaja.

UPOZORENJE: Upozorenja na opasne situ-
A acije povezane sa zastitom ljudskih zivota |
sigurnoscu Imovine.

! .lll
f Uredaj koji moze doci u dodir s namirnicama.

%\ Ne uranjajte uredaj, strujni kabel ili utika¢ u vodu ili druge tekucine.

& UPOZORENJE: Upozorenje za vruce povrsine.

@ RECIKLIRANI PAPIR | PAPIR

\g KOJI SE MOZE RECIKLIRATI




Vazne upute za sigurnost i ocuvanje okolisa

Ovaj dio sadrzi sigurnosne up-
ute kako bi se sprijecile opas-
nosti koje mogu rezultirati ozl-
jedom ili oStecenjem imovine.
Ne pridrzavanje ovih uputa
ponistava sva jamstva.

1.1 Opcenite sigurnosne in-
formacije

* Ovaj uredaj sukladan je s
medunarodnim sigurnosnim
standardima.

« Ovaj uredaj namijenjen je
primjenu u kucanstvu te za
primjenu u prostorima poput:

- kuhinja za osoblje u trgovina-
ma, uredima | drugim radnim
okruzenjima,

- seoskih gospodarstava,

- hotela, motela i drugih oblika

smjestaja za goste,

- usluznim objektima poput

pansiona.

* Ovim uredajem ne smiju ru-
kovati djeca starosti od 0 do
8 godina. Uredaj smiju ko-
ristiti samo djeca starija od
8 godina | to pod nadzorom.
Ovim uredajem smiju ruk-
ovati osobe sa smanjenim
fizickim, mentalnim | osjetil-
nim sposobnostima ili osobe
s nedostatnim iskustvom |
znanjem ako su pod nadzo-

rom ili ako su dobili potrebne
upute o sigurnom rukovanju i
mogucim opasnostima.

* Djeca ne smiju obavljati

ciscenje ili korisnicko odrza-
vanje uredaja ako su starija
od 8 godina i ako su pod na-
dzorom.

» Cak i kada su pod nadzorom,

ne dozvolite djeci igranje s
uredajem.
Uredaj | njegov kabel drzite
Izvan dohvata djece mlade od
8 godina.

« Postavite rucke uredaja za

pripremu hrane (ako postoje)
tako da se vruce tekucine ne
prolijevaju I pricvrstite ih.

Provjerite odgovara li napon
naveden na uredaju naponu
strujne mreze u vasem domui.

» Uredaj koristite samo s uzem-

ljlenim utikacem.

« Uredaj ne koristite s pro-

duznim kabelom.

* Ne postavljajte uredaj na ili

pored izvora topline, poput
pecnica ili Stednjaka.

* Izbjegnite oStecenje strujnog

kabela i pripazite da ga se ne
gnjecCi, zavrce te da se ne trlja
0 oStre rubove.

* Ne iskopcCavajte utikaC pov-
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n Vazne upute za sigurnost i ocuvanje okolisa

lacenjem strujnog kabela.

« Ne uranjajte uredaj ili strujni
kabel u vodu.

* Ne ostavljajte uredaj bez nad-
zora kada je ukopcCan u stru-
Jnu uticnicu.

* Ne rastavljajte ureda.

* Koristite samo originalne di-
Jelove ili dijelove koje je pre-
porucio proizvodac.

* IskopCajte uredaj iz stru-
jne uticnice prije CiScenja, a
nakon ciséenja svi dijelovi se
trebaju dobro osusiti.

« Uredaj ocistite u skladu s
uputama u dijelu ciscenje |
odrzavanje.

* Ne stavljajte velike komade

hrane u uredaj, jer to moze

izazvati pozar.

Ne dirajte utikaC uredaja s

mokrim ili vlaznim rukama.

* Ne koristite uredaj u vlaznim

okruzenjima.

Ne pomicite uredaj dok radi,

jer je ulje u njemu vruce.

* Ne koristite uredaj u ili blizu
eksplozivne ili zapaljive oko-
line ili tvari.

* Izbjegnite opasnost od opek-
lina i ne dirajte vruce povrsine.

* Pustite neka se uredaj ohladi
na sigurno mjestu, izvan

dosega djece.

* Ne blokirajte otvore za ulaz i

izlaz zraka dok uredaj radi.

 Ne naginjite se iznad uredaja

dok uredaj radi. Vruci zrak
Izlazi iz uredaja tijekom rada!

* Tijekom upotrebe uredaj

postaje vruc. I1zbjegnite opas-
nost od opeklina i ne dirajte
vruce povrsine.

* Pripazite je |i prostorija dobro

prozracena tijekom upotrebe.

U slucaju pozara, iskopcajte
uredaj iz strujne uticnice.

* Ne prolijevajte vodu na uredaj,

jer to moze izazvati opasnost
od strujnog udara.

* Ne rukujte uredajem pomocu

vanjskog mjeraca vremena ili
odvojenog sustava daljinskog
upravljanja.

« S uredajem koristite samo

metalni kuhinjski pribor s
Izoliranim ruckama.

* Dok uredaj radi ili je vruc ne

- /a

stavljajte niSta u njega.
odspajanje, okrenite
okretni gumb mjeraca vre-
mena | okretni gumb tem-
perature u polozaj iskljuceno.
Zatim iskopcCajte uredaj iz
strujne uticnice.

« Ako Cuvate ambalazni ma-

Uredaj za pripremu hrane s manje ulja / upute za upotrebu
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Vazne upute za sigurnost i ocuvanje okolisa

terijal, tada ga drzite izvan
dohvata djece.

« Ako je strujni kabel ostecen,
mora ga zamijeniti proiz-
vodac, ovlasteni serviser ili
slicna kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla moguca
opasnost.

1.2 Uskladenost s Direktivom
o elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EV). Ovaj proizvod nosi klasifikacijsku
oznaku za elektri¢ni i elektronski otpad (WEEE).
B | \ratiti na sluzbeno sabirno mjesto za
recikliranje elektricnih i elektronickih
uredaja. Da biste pronasli te sustave za prikupljan-
je, obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu gdje
je proizvod kupljen. Svako kucanstvo igra vaznu
ulogu u uporabi i recikliranju starih uredaja.
Odgovaraju¢e odlaganje iskoristenog aparata

pomaze u sprecavanju mogucih negativnih posl-
jedica za okoli$ i ljudsko zdravlje.

Ovaj simbol oznac¢ava da se ovaj proiz-
vod ne smije odlagati zajedno s ostalim
kucanskim otpadom na kraju njegovog
radnog vijeka. Rabljeni uredaj mora se

1.3 Uskladenost s Direktivom o
zabrani uporabe odredenih opasnih
tvari u elektricnoj i elektronickoj
opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom

RoHs (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

1.4 Informacije o pakiranju

Ambalaza proizvoda izradena je od

"“ materijala koji se mogu reciklirati u
a4 | skladu s nacionalnim zakonodavstvom.
Nemojte odlagati ambalazu zajedno s

kucanskim ili ostalim otpadom.
Odnesite ih na odlagalista za ambalazu koja je
odredilo lokalno zakonodavstvo.

1.5 Vazne tocke za ustedu energije
Pridrzavajte vremena preporucenih u priru¢niku

kada koristite uredaj. Nakon svake uporabe
iskljucite uredaj iz strujne uticnice.
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Uredaj za pripremu hrane s manje ulja

Znakovi na uredaju i vrijednosti navedene u dokumentima dostavljenim s proizvodom dobiveni su u lab-
oratorijskim uvjetima u skladu s vazec¢im standardima. Vrijednosti se mogu razlikovati ovisno o upotrebi
uredaja i uvjetima u okruzenju. Vrijednosti struje testirane su za napon od 230 V.
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Digitalna upravljacka ploca
Odijelnik komora

Odvojiva komora za kuhanje
Prozor za nadzor kuhanja
Pribor za roétilj

ReSetka za pripremu hrane
Dehidrator

Strujni kabel

Otvor za zrak

© © N o oA WD

Tehnicki podaci

Napajanje 220-240 V ~ 50-60 Hz

PotroSnja energije 2000-2400W (1200W + 1200W)

Kapacitet komore 9,5 litara (4,75 1+ 4,75 1)




Rukovanje

3.1 Namjena

Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kué¢anstvu te nije prikladan za profesionalnu uporabu.

o Kada uredaj koristite prvi put, moze ispustati blagi dim. To je uobicajeno.

3.2 Priprema uredaja za upotrebu
e Uredaj koristite u uspravnom poloZaju na stabilnoj, ravnoj, ¢istoj, suhoj povrsini koja se ne klize.

Prije prve upotrebe uredaja  Za pristup odvojivoj posudi za Izvadite pribor za kuhanje iz iz
uklonite ambalazuistaviteuredaj  kuhanje, ¢vrsto uhvatite rucke i komore za pripremu hrane.
na ravnu i ¢istu radnu povrsinu. izvucite komore iz utora.

Operite odvojive posude za ku-  Stavite pribor koji koje Zelite Kada su svi dijelovi ocisceni,
hanje hrane i kuhinjski pribor  koristiti pricvrstite posudu za kuhanje
s vodom i deterdZzentom. Za-  uposudu za kuhanje. i pribor na uredaj. Uredaj je
tim potpuno osusite vanjski dio spreman za uporabu.

uredaja i dijelove koje ste oprali.

Prilikom prve upotrebe, podesiti uredaj na nacin kuhanja ,M" podesite na najvisu temperaturu i
pustite ga neka radi 10 minuta bez dodavanja namirnica.
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Rukovanje

3.3 Upravljacka ploca i LED zaslon:

oo Namijenjeno opcenitoj upotrebi. Ru¢ni program omogucuje vam pripremu
M Prirucnik hrane na nacin koji nije obuhvacen podesenim programima.
o Ovaj program posebno je namijenjen za perad. S ovim programom moZzete
¢S | Piletina pripremati i plodove mora.
) Ovaj program posebno je namijenjen za povrce. Ovaj program mozete
Qﬂ? Povrce koristiti za pripremu przenih krumpira i svih vrsta povrca.
Pecnica/ Ovaj program posebno je namijenjen za pecCenje kolaca i kruha.
@ kolagi
) ) Ovaj program posebno je namijenjen za podgrijavanje.
<) | Zagrijavanje
] Ovaj program posebno je namijenjen za odmrzavanije.
#‘O Odmrzavanje
Ovaj program posebno je namijenjen za rostilj. Koristi se zajedno s priborom
za rostilj. Osigurava veliku ucinkovitost prilikom pripreme crvenog mesa i ribe.
@ Rostili (U nacinu rada rostilja, postoji opcija ,zagrijavanja“. Kada pokrenete program,
. ,zagrijavanje" se prvo pokrece, a tijekom ovog postupka pribor za rostilj mora
biti u komori. Kada ,zagrijavanje" zavrsi, uredaj ¢e vas upozoriti da dodate
hranu.
N o MozZete koristiti ovaj program koji je posebno osmisljen za recepte poput
%ﬁ, Razanj piletine na raznju ili kebaba.
Program za Posebno osmisljen program za isusivanje hrane. Koristi se zajedno s
@SS isusivanje priborom za susenje.
hrane.

Lijeva posuda Start Pecnica / Odmrza- Programza  pespa posuda Start
/ pauza Piletina kolaci vanje \hsuswanje / pauza
rane
Povrée / Pametno
Blokada za zastitu djece  |Priruénik krumpiri dovrgavanje Rostilj Razanj

Ukljucivanje / iskl-
jucivanje

Svjetlo posude za
kuhanje

Pokazatelj zagri-

‘ ‘ Zagrijavanje ‘ ‘

Povecavanje

Pokazatelj zagri-

& i smanjenje &
avanja nacina avanja nacina
Jrada #oét\Ua lijeve Pokazatel temperature /  SInk- Pokazatel Jrada #oém a
kvara lijeve trajanja  ronizacija kvara desne .
posude posude posuda posude desne posude
Odabir lijeve Postavka Podesavanje Odabir desne Odrzavanje
posude trajanja tempera- posude temperature

ture:
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Rukovanje

3.4 Upozorenja prije prve upotrebe

eKada uredaj radi, a uklonjiva posuda za kuhanje je izvucena, iz otvora za zrak i iz vrha
ffi koSare izlazi vruéa para. Stoga, budite oprezni kako vas vruca para ne bi opekla.

e Kada koristite posude za kuhanje na visokim temperaturama, pazite i izbjegavajte izravan
kontakt.

Najbolje pecenje i kuhanje ostvaruje se na resSetki za pripremu hrane.
Preporucuje se koristiti reSetku za kuhanje za sve recepte i pecenja, osim
ako nije preporucena upotreba drugog pribora.

3,5 Rukovanje

e Dok je uredaj ukopcan u strujnu utiénicu ili dok kuha, pritisnite i drzite gumb lokota IEIB 3 sekunde
za aktiviranje blokade za zastitu djece, simbol lokota @,s zasvijetlit ¢e crvenim svjetlom.

¢ Ako je blokada za djecu je aktivirana, drugi gumbi na zaslonu nece raditi. Pritisnite i drzite simbol
lokota @,3 3 sekunde i iskljucite blokadu za zastitu djece.

3.5.1 Postavljen nastavak za odvajanje komore (koriste se obje posude za kuhanje)

Izvadite posudu za kuhanje i stavite je na ravnu povrsinu. Umetnite nasta-
vak za odvajanje komore u utore na posudi za kuhanje. Zatim, pricvrstite po-
sudu za kuhanje na uredaj i slijedite korake navedene u dijelu ,3.5.3 Odabir i
pokretanje programa".

3.5.2 Nastavak za odvajanje komore nije instaliran.

Izvadite posudu za kuhanje i stavite je na ravnu povrsinu. Uklonite nastavak za odvajanje komore s mjes-
ta na kojem se nalazi. Zatim, pric¢vrstite posudu za kuhanje na uredaj i slijedite korake navedene u dijelu
,3.5.3 Odabir i pokretanje programa"”.

3.5.3 Odabir i pokretanje programa

,Start/Stop" ili gumb ,Select Tray" (odaberi posudu) 3 sekunde. Zatim odaberite Zeljeni pro-

Ako Zelite prebaciti na drugi program nakon pokretanja uredaja, pritisnite i drzite gumb
A gram ponovnim odabirom posude.

eNa zaslonu se prikazuje automatski podesena temperatura i vrijeme u skladu s odabranim
funkcijama pripreme hrane. Ove temperature i vremena moZete promijeniti po Zelji.

e Ako Zelite ponistiti postupak pripreme hrane, pritisnite i drzite gumb ,Start/Stop" ili gumb ,Select
chamber" (odabir komore) 3sekunde. Ponistit ée se program pripreme hrane kojeg ste odabrali.
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Ukopcajte uredaj u  strujnu
utiénicu i i pritisnite gumb
". Kada zasvijetli svjetlo posude,
odaberite Zeljenu posudu <]
". Ako odjelnik komore nije in-
staliran, uredaj c¢e automatski
oznaciti kako je odabrana cije-
la komora. Nakon odabira po-
sude, odaberite Zeljeni program
iz izbornika programa u skladu s
hranom koju Zelite skuhati.

Nakon odabira Zeljenog progra-
ma, zasvijetlit ¢e jasno svijetlo
odabranog programa. Ako Zelite
promijeniti  program, mozete
odabrati jedan od onih ¢ije je
svijetlo priguseno.

3.5.4 Postavka temperature i vremena

Nakon odabira programa,
mozete podesiti temperaturu
i vrijeme kuhanja pritiskom na
ikone temperature i vremena.
Postupak pripreme zapocnite
pritiskom na ikonu. Kada zelite
kuhati u drugoj komori,
ponovit postupak s odab-
ranom posudom.

Pritisnite gumb LCli ® i podesite temperaturu ili vrijeme. Aktivira se simbol E

. Podesite temperaturu i vrijeme na Zeljenu vrijednost pomocu simbola E

e Silikon pribora za kuhanje izraden je od materijala otpornog na visoke temperature koji
smije doci u dodir s hranom. On sprjecava grebanje premaza komore. Stoga, pripazite da

A\

se spadne prilikom pripreme hrane.

e Kada izvlacite posudu za pripremu hrane pripazite na vruc¢u paru u komori i ne dirajte je
rukama jer je iznimno vruca.

e Kada vadite pripremljenu hranu koristite kuhinjski pribor (hvataljke i sl.) koji nece ostetiti
unutarnju povrsinu uredaja.

3.5.5 Postavke funkcija

3.5.5.1 Pametno dovrsavanje )=

Funkcija ,Smart Finish" (pametno dovrSavanje) omogudéuje vam zapocinjanje i zavrSetak 2 razli¢ita jela
istovremeno i na razli¢itim temperaturama, vremenima kuhanja i nac¢inima kuhanja. Svakako postavite
nastavak za odjeljivanje komora i koristite funkciju pametnog dovrsavanja.

1. Pripremite postavke kuhanja za lijevu posudu uredaja, $to je opisano u dijelu 3.5.1.

2. Zatim odaberite desnu posudu i podesite postavke kuhanja.
3. Na uredaju odaberite funkciju ,Smart Finishing" (pametno dovrsavanje).

4. Pokrenite postupak priprema pritiskom na jedan od gumba za pokretanje. Uredaj ¢e zapoceti s
postupkom kuhanja kako bi se jela u obje posude istovremeno dovrsila.
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Rukovanje

f Ako Zelite odabrati funkciju ,Smart Finish" @.:@ (pametno dovrsavanje), postupak ku-

hanja ne smije zapoceti ni u jednoj posudi. Ako je kuhanje ve¢ zapocelo barem u jednoj
posudu, tada se funkcija ,Smart Finish" (pametno dovr§avanje) ne moze odabrati.

3.5.5.2 Odrzavanje topline 78,

Funkcija ,Keep Warm" (odrzavanja topline) omogucuje vam odrZati hranu toplom kada se kuhanje dovrsi.
1. Pripremite Zeljenu posudu za kuhanje kako je opisano u dijelu 3.5.7. Zatim pritisnite gumb ,Start" kako
bi kuhanje zapocelo.

2. Kada kuhanje zapocne, pritisnite ikonu ,Keep Warm" (odrzavanje topline). (lkonu ,Keep Warm"
(odrzavanje topline) mozete pritisnuti i prije pocetka kuhanja.)

3. Kada zavrsi postupak kuhanja, uredaj ¢e odrzavati temperaturu hrane,

ﬂ e Funkcija odrzavanja topline ostat ¢e aktivna priblizno 60 minuta.
e Funkciju ,Keep Warm" (odrzavanja topline) mozete odabrati i prije postupka kuhanja.

3.5.5.3 Uskladivanje posuda

Zahvaljujuci funkciji sinkroniziranog kuhanja mozete lako uskladiti posude kada kuhate istu hranu u obje
posude. Kako biste koristili funkciju uskladivanja posuda, pripazite i instalirajte odjelnik komora.
1. Pripremite lijevu ili desnu posudu uredaja kako je opisano u dijelu 3.5.1.

2. Zatim odaberite desnu komoru uredaja i pritisnite ikonu ,Synchronize cooking” (sinkronizirano kuhanje).
3. Sve temperature i vremena kuhanja sinkronizirani su u obje posude.
4. Ako pritisnete ikonu ,Start", tada isti postupak kuhanja moZze obaviti u dvije zasebne posude.

Nakon aktiviranja funkcije ,Synchronize cooking" (sinkronizirano kuhanje), sve promjene koje
napraviti za jednu posudu prebacit ¢e se i na drugu.

3.6 Kuhanje

Prije nego sto stavite hranu u komoru za kuhanje, promijesajte je s malom koli¢inom ulja, pri
tome koristite mjernu Zlicu. Ili, bolje rezultate moZete posti¢i ako hranu premazete s uljem.

A Ne dirajte uklonjive posude za kuhanje kada su vruce, drzite ih samo za rucke.
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K Rukovanje

?ﬂ[li

J

Izvadite posudu za kuhanje i
stavite je na ravnu, Gistu pov-
rSinu. Stavite odgovarajuci pri-
bor za jelo u posudu za ku-
hanje. Detaljne informacije o
priboru pogledajte u dijelu 3.7.
Detaljne informacije o pojedi-
nacnoj i dvostrukoj upotrebi ko-
more pogledajte u dijelu 3.5.

Stavite hranu u posudu za ku-
hanje. Zatim komoru umetnite
u uredaj i pripazite je li dobro
postavljena.

Ukopcajte uredaj u strujnu
utiénicu i odaberite Zeljeni pro-
gram pripreme hrane. Zatim
pokrenite postupak pripreme
hrane.

J

Kada istekne odabrano vrijeme
pripreme hrane, oglasit ¢e se
zvuéno upozorenje i uredaj ce
automatski prestati kuhanjem.

Uklonite posudu i provjerite je
li hrana dobro skuhana. Ako je
potrebno dodatno vrijeme za
pripremu hrane, moZete malo
produziti  vrijeme  pripreme
hrane.

Kada postupak zavrsi, skuha-
nu hranu prebacite u zdjelu ili
pladan;.

° Kako bi se osiguralo ravnomjerno kuhanje, pazljivo uklonite i protresite
posudu za kuhanje kada prode polovica vremena kuhanja ili koristite hvataljke i
okrenite hranu koja se kuha, pri tome pazite da ne ogrebete posudu.

. Cesto ponovite ovaj postupak ako koristite duzi ciklus pripreme hrane il
ako Zelite da hrana bude hrskava..
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KM Rukovanje

Izbjegavajte kontakt koSare za pripremu hrane s vanjskim pov-
rSinama uredaja, jer ¢e povrsina koSare za pripremu hrane (3)
biti vruca tijekom i nakon pripreme hrane.

¢ Neka hrana odstoji 5-10 sekundi prije nego $to je izvadite iz odvojive komore za pripremu
hrane (3).

¢ Koristite hvataljke i uklonite grubu ili mekanu hranu iz posude za pripremu hrane bez da
ostetite unutarnju povrsinu uredaja.

e Kada je jedna koli¢ina hrane gotova, uredaj je odmah spreman za drugu.

* Ne stavljajte uredaj na radnu kuhinjsku povrsinu tako da se blokiraju prolazi otvora za izlaz zraka.

e Upamtite kako uredaj moZe postati jako vrué tijekom postupka okretanja.
A ¢ Na uredaj ne stavljajte drugi proizvod.

3.7 Pribor

o Za najbolje rezultate, preporucujemo koristiti pribor.

Resetka za pripremu hrane

Najbolje pecenje i kuhanje ostvaruje se na reSetki za pripremu hrane. Preporucuje
se koristiti reSetku za kuhanje za sve recepte i pecenja, osim ako nije preporuce-
na upotreba drugog pribora.

Pribor za rostilj

To je pribor posebno izraden za postizanje najboljih rezultata pripreme hrane na
rostilju. On vam pomaze postic¢i bolje rezultate pripreme crvenog mesa i ribe. S
priborom za rostilj preporucuje se koristiti nacin pripreme hrane na rostilju.

Dehidrator

On pomaze osusiti bilo koju vrstu voca i povréa zahvaljujuéi svojoj perforiranoj
i slojevitoj strukturi koja omogucuje postizanje najboljih rezultata. S priborom
dehidratora preporucuje se koristiti nacin susenja hrane.
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n Vrijeme pripreme hrane

Zadane postavke temperature i vremena programu uredaja su podesene automatski.

Sljedeca tablica predstavlja pregled vremena pripreme hrane za razlicite vrste namirnica. Vrijeme
pripreme hrane ovisi o debljini, vrsti i konzistenciji hrane. Preporu¢ena vremena i koli¢ine trebaju se
smatrati pribliznim vrijednostima.

Program Hrana Temperatura | Trajanje
Pileci bataci (4 komada) 180°C 24 - 30 min
Piletina Pileca prsa (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Pile¢a krilca (8 komada) 180 stupnjeva 180°C 22 -26:min
SvjeZi krumpir 200 g 200°C 20-25min
SvjeZi krumpir 500 g 200°C 24-30 min
Smrznuti krumpir 500 g 200°C 20- 27 min
Povrce Smrznuti krumpir 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Prilog - krumpir i mrkva izrezana na kockice (250-500 grama) 190°C 15-20min
Kolutici luka 190°C 10-15min
Tikvice i patlidZani (narezani na kolutice - T komad) 180°C 20-25min
Pecnica/kolaci Muffini (4- 6 komada) 160°C 15-19 min
Odmrzavanje Mijeveno meso, piletina, mesne okruglice, itd. 35-50°C 15-30min
Okostani odrezak (2 komada, 200-250 grama) 200°C 12-18min
Ramstek (2 komada, 200-250 grama) 200°C 8-12min
PatlidZan, tikvice, paprika, gljive 190°C 8-15min
Rostil Mesne okruglice (4- 8 komada) 200°C 6-10min
Losos (2 komada fileta) 200°C 7-12min
Velike Skampe (12- 16 komada) 200°C 10- 14 min
Lubin (1 cijeliili 2 fileta) 200°C 11-18min
Kotleti (3-4 komada, 350-450 grama) 200°C 5-8min
Razan] Pile na raznju 200°C 10- 14 min
Raznjici 200°C 11-15min
Raj¢ica (debljina 2-3 mm) 55°C 7- 9 sati
Jabuka (debljina 2-3 mm) 55°C 7- 8 sati
!:;E)égi\r/zrr:]eza Banana (debljina 2-3 mm) 60°C 7-9 sati
hrane. PatlidZan (debljina 2-3 mm) 55°C 7- 8 sati
Gljive (debljina 3-4 mm) 60°C 6- 8 sati
Ananas (debljina 4-5 mm) 60°C 6- 8 sati
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Ciséenje i odrzavanje

5.1 Ciséenje

Za ¢iscenje uredaja nikad ne koristite benzin, otapala, abrazivna sredstva za ¢is¢enje, metalne
predmete i tvrde Cetke.

J
Iskljucite uredaj i odspojite ga iz~ Pustite neka se uredaj potpuno  Uklonite uklonjivu koSaru za
strujne uti¢nice. ohladi. pripremu hrane (5) iz ladice.
0 Izvadite posude za kuhanje iz uredaja, tako ¢e se uredaj brze ohladiti.
4 N N N

J
lzvadite pribor za kuhanje iz Posudu za pripremu hrane i  Ocistite vanjski dio ureda-
posude za pripremu hrane. pribor za kuhanje moZete oprati  ja vlaznom krpom. Potpuno

toplom vodom i deterdzentomili ~ osucite vanjski dio uredaja.

u perilici posuda.

Donji dio komore za pripremu hrane uvijek odrzavajte ¢istim i tako izbjegnite nakupljanje
stranih predmeta.
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Ciséenje i odrzavanje

5.2 Pohrana

¢ Ako uredaj ne namjeravate koristiti duze vrijeme, pazljivo ga pohranite.

e |skopcCajte uredaj iz strujne utiénice i pustite ga neka se ohladi prije spremanja.
e Uredaj Cuvajte na hladnom i suhom mjestu.

e Uredaj i njegov kabel drZite izvan dohvata djece.

5.3 Prijevoz i postupanje s proizvodom
e Tijekom rukovanja i transporta uredaj transportirajte u originalnom pakiranju. Pakiranje &titi uredaj
od fizickih ostecenja.
* Ne stavljajte teSke predmeta na uredaj ili na njegovo pakiranje. Uredaj se moZe ostetiti.
¢ Ako uredaj padne, tada moze prestati raditi ili moZe doci do trajnog ostecenja.
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n Rjesavanje problema

Problem Uzrok Rjesenje
Nestanak struje
Nema struje ili je kontakt sa Provieri e iz elekiric
1 Proizvod ne radi strujnom uti¢nicom slab rov;er.lte napajanje iz elextricne
mreZe i provjerite ima li struje
Elektricni napon uredaja
Hrana nije dovoljno Vriieme prioreme hrane niie Kombinirajte recepte i svoje
2 | pripremljena/zagorjela is Jravnop P ) vlastito iskustvo za podeSavanje
je P pripreme i vremena
Prilikom prve upotrebe, podesite
. o ) . temperaturu na maksimum i
3 Dim se pojavijuje Ant|k9rc32|vna.mast zagrite uredaj 10-15 minuta
prilikom prve upotrebe | na grijacu proizvoda kako bi su uklonilo ulie protiv
hrde na grijacu proizvoda
; Posuda za kuhanje, ladica posude
4 | Cudan miris za kuhanje, Uklonite strani predmet
strano tijelo u grijacu
Na zaslonu se s li d KUhanie
5 | prikazuje £1 | proizvod enzor lijeve posude za kuhanje je
vide ne radi otvoreni strujni krug.
6 Nraikzaazsd.oengzsie roizvod Kratki spoj senzora lijeve posude
prt JeE21p za kuhanije.
viSe ne radi
Na zaslonu se .
. . A Senzor desne posude za kuhanje
7 JpenpljraezsutfoEsgrla%rgrlﬁVOd je otvoreni strujni krug.
Odnesite u servis na popravak
8 grziakéazsdjoengélsieproizvod Kratki spoj senzora desne posude
je prestao s radom za kuhanje.
Na zaslonu se - :
B ikazuie £7 | proizvod Problem s napajanjem tiskane
je prestao s radom plocice (problem s priklju¢kom)
Na zaslonuse Problem s napajanjem tiskane
10 J'penpljraezsutfoEfrla%rgrlﬁVOd plo¢ice (problem s prikljuckom)
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Ju lutemi lexoni né fillim kété udhézues!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur njé produkt Beko. Ne déshirojmé gé té pérfitoni sa mé shumé nga kjo pa-
jisje, e cila éshté prodhuar me teknologjiné mé té fundit. Ju lutemi qé para se ta pérdorni kété pajisje, ta
lexoni dhe ta kuptoni plotésisht kété udhézues dhe dokumentet shogéruese dhe t'i ruani pér t'iu referuar
né té ardhmen. Nése ia jepni pajisjen dikujt tjetér, jepini edhe kété manual pérdorimi. Kushtojuni vémendje
té gjitha paralajmérimeve dhe informacioneve qé ndodhen né kété udhézues dhe ndigni udhézimet.

Mos harroni se ky udhézues pérdorimi mund té jeté i vlefshém pér disa modele té produktit. Udhézuesi
tregon né meényré té garté ¢do ndryshim té modeleve té ndryshme.

Simbolet dhe kuptimi i tyre

Gjaté gjithé kétij udhézuesi jané pérdorur simbolet e méposhtme:

m Informacione té réndésishme dhe késhilla té dobishme né lidhje me pérdorimin e pajisjes.

PARALAJMERIM: Paralajmérime pér situata
A té rrezikshme @gé lidhen me siguriné e jetés
dhe pronés.

! .lll
f Pajisje e kategorisé ushgimore.

%\ Mos e zhytni pajisjen, kordonin elektrik ose prizén né ujé a né ndonjé Iéng tjetér.

& PARALAJMERIM: Paralajmérim pér sipérfage
té nxehta.

<472\ LETE E RICIKLUAR
@ DHE E RICIKLUESHME



Udhézime té réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

Kjo pjesé pérmban udhézime
pér siguriné pér té parandaluar
rreziget g€ mund té shkaktojné
léndime ose démtime té pasur-
ISE.

Mosrespektimi i kétyre udhézi-
meve do té béjé té pavlefshme
té gjitha garancité.

1.1 Siguria e pérgjithshme

* Kjo pajisje éshté né pérputhje
me standardet ndérkom-
bétare té sigurise.

* Kjo pajisje éshté planifikuar
pér pérdorim né shtépi dhe né
aktivitete si mé poshté;

- Né kuzhinat e personelit né
dygane, zyra dhe ambiente té
tjera pune;

- né shtépi né ferma,

- nga klientét né hotele, motele
dhe struktura té tjera akomo-
duese,

- né ambiente té tipit té hotel-

eve me mengjes.
* Kjo pajisje nuk mund té pér-
doret nga fémijét e moshés
0-8 vjec¢. Kjo pajisje mund té
pérdoret vetém nga fémijét 8
vjeg e sipér nén mbikéqyrje.
Kjo pajisje mund té pérdoret
nga njeréz gé kané aftési té
kufizuara fizike, dégjimore
ose mendore, 0se mungesé

- Edhe

pérvoje dhe njohurish, nése
u sigurohet mbikéqyrje ose
informacion né lidhje me pér-
dorimin e sigurt dhe rreziget e
pérfshira.

« Pastrimi dhe mirémbajtja

nga pérdoruesi nuk duhet té
kryhen nga fémijét, pérvegse
nése jané mbi 8 vje¢ dhe nén
mbikéqyrje.

nése jané nén
mbikéqyrje, mos i lejoni fém-
J€t t€ luajné me pajisjen.

* Mbajeni pajisjen dhe kordonin

e saj elektrik larg fémijéve nén
moshén 8 vjeg.

« Vendosni dorezat e pajisjeve

té gatimit (nése ka) né ményré
gé léngjet e nxehta té mos
derdhen dhe vendosini ato
Mmiré.

Sigurohuni gé tensioni i tre-
guar né pajisje té jeté i njé-
Jté me tensionin e rrjetit né
shtépiné tuaj.

Pérdoreni pajisjen vetém me
njé prizé me tokézim.

* Mos e pérdorni pajisjen me

njé kabéll zgjatues.

Mos e vendosni pajisjen tuaj
mbi ose prané burimeve té
nxehtésisé si furra dhe soba.

« Pér té shmangur démtimin

Tenxhere me pak vaj / Udhézimet pér pérdorimin
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n Udhézime té réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

e kordonit elektrik, paran-
daloni kapjen, shtréngimin
ose férkimin e tij me skajet e
mprehta.

* Mos e higni pajisjen nga priza
duke térhequr kabllon.

* Mos e zhytni né ujé pajisjen
ose kordonin e saj elektrik.

*Mos e lini pajisjen pa
mbikeqyrje kur éshté né prizé.

* Mos e cmontoni pajisjen.

« Pérdorni vetém pjesé orig-
jinale ose pjesé té rekoman-
duara nga prodhuesi.

* Higeni pajisjen nga priza pér-
para se ta pastroni dhe thajini
plotésisht té gjitha pjesét pas
pastrimit.

* Pastroni pajisjen né pérputhje
me udhézimet né seksionin
Pastrimi dhe mirémbajtja.

* Mos vendosni copa té médha
ushgimi né pajisje pasi mund
té shkaktohet zjarr.

+ Mos e prekni spinén e pajisjes
nése i keni duart té njoma ose
té lagura.

* Mos e pérdorni pajisjen né
mjedise me lagéshti.

* Mos e lévizni pajisjen kur
éshté né pérdorim dhe vaji
brenda saj éshté i nxehté.

- Mos e pérdorni pajisjen

brenda ose afér mjediseve
dhe substancave shpérthyese
ose té ndezshme.

* Pér té shmangur rrezikun e dj-

egies, mos prekni sipérfaget e
nxehta.

» Léreni pajisjen té ftohet né njé

vend té sigurt larg féemijéve.

* Mos bllokoni vrimat e hyrjes

dhe daljes sé ajrit kur pajisja
éshté né puneé.

* Mos u pérkulni mbi té kur pa-

Jisja éshté né pérdorim. Ajri |
nxehté del nga pajisja gjaté
péerdorimit!

 Pajisja nxehet gjaté pér-

dorimit. Pér té shmangur
rrezikun e djegies, mos prekni
sipérfaget e nxehta.

» Sigurohuni gé dhoma té jeté

e ajrosur si¢ duhet gjaté pér-
dorimit.

 N€é rast zjarri, higeni pajisjen

nga priza.

* Mos derdhni ujé mbi pajisjen,

pasi mund té shkaktojé rrezik
pér goditje elektrike.

* Mos e pérdorni pajisjen me

njé kohématés té jashtém ose
njé sistem té vecanté teleko-
mandimi.

« Pérdorni vetém ené gatimi

metalike me doreza té izolu-
ara me pajisjen.

172/S8Q

Tenxhere me pak vaj / Udhézimet pér pérdorimin



n Udhézime té réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

* Mos vendosni asgjé mbi pa-
Jisjen kur éshté né puné ose
éshté e nxehté.

- Pér ta shképutur, kthejeni
celésin e kohématésit dhe
celésin e temperaturés né po-
zicionin joaktiv. Mé pas higeni
pajisjen nga priza.

* Nése | mbani materialet e pa-
ketimit, ruajini ato né njé vend
larg fémijéve.

* Nése kordoni elektrik éshté
| démtuar, ai duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i shérbimit ose per-
sona té ngjashém té kualifi-
kuar pér té shmangur rreziget
e mundshme.

1.2 Pajtueshméria me direktivén
WEEE dhe hedhja e mbetjeve:

Ky produkt i pérmbahet Direktives WEEE té BE
(2012/19/EV). Ky produkt mbart njé simbol klasifi-

kimi pér mbetjet e pajisjeve elektrike dhe elektron-
ike (WEEE).

X

Ky produkt éshté prodhuar me pjesé
dhe materiale me cilési té larté té cilat
mund té ripérdoren dhe jané té pérsh-
tatshme pér riciklim. Mos e hidhni pro-
duktin bashké me mbeturinat shtépiake
ose mbeturinat e tjera né fund té jetés
sé tij. Cojeni né njé gendér grumbullimi pér riciklim-
in e pajisjeve elektrike dhe elektronike. Ju lutem
konsultohuni me autoritetet lokale pér té mésuar
mé shumé rreth kétyre gendrave té grumbullimit.

1.3 Pajtimi me direktivén RoHS

Produkti gé keni bleré i pérmbahet Direktivés
RoHS té BE (2011/65/EU). Nuk pérmban materi-
ale té démshme dhe té ndaluara té pércaktuara né
Direktive.

1.4 Informacione pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar prej materialesh té
riciklueshme sipas rregullave tona kom-
bétare pér mjedisin. Mos i hidhni materi-
alet e paketimit bashké me mbeturinat
familjare ose té tjera. Cojini ato né pikat e grumbul-
limit t& materialeve té paketimit té caktuara nga
autoritetet vendase.

9y,
LY

1.5 Pika té réndésishme pér
kursimin e energjisé
Ndigni kohét e rekomanduara nga manuali gjaté

pérdorimit té pajisjes. Higni pajisjen nga priza pas
¢do pérdorimi.

Tenxhere me pak vaj / Udhézimet pér pérdorimin
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Tenxherja juaj me pak vaj

Shenjat né pajisje dhe vlerat e specifikuara né dokumentet e dhéna bashké me produktin jané marré né
kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Vlerat mund té ndryshojné né varési té pér-
dorimit té pajisjes dhe kushteve té ambientit. Vlerat e energjisé elektrike jané testuar me tension 230 V.
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Paneli dixhital i kontrollit
Ndarési i dhomézés

Dhoméza e Iévizshme e gatimit
Dritarja e monitorimit t& gatimit
Aksesorét e skarés

Rafti i gatimit

Tharésja

Kablloja elektrike

Dalja e ajrit

© © N o oA WD

Té dhénat teknike

Furnizimi me energji | 220-240 V ~ 50-60 Hz

Konsumi i energjisé | 2000-2400 W (1200 W + 1200 W)

Kapacitetiidhomézés | 9.5 litra (4,75 L+ 4,75 L)




Pérdorimi

3.1 Pérdorimi i synuar

Pajisja éshté projektuar vetém pér pérdorim né shtépi dhe nuk éshté e pérshtatshme pér pérdorim pro-
fesional.

ﬂ Kur e pérdorni pajisjen pér heré té paré, mund té shfaget pak tym. Kjo éshté normale.

3.2 Pérgatitja e pajisjes pér pérdorim

e Pérdoreni pajisjen né njé pozicion vertikal né njé sipérfage té géndrueshme, né nivel, té pastér, té
thaté dhe jorréshgitése.

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pérheré  Pér té arritur te tava e lévizshme  Higni aksesorét e gatimit nga
té paré, higni materialet e paketimit dhe e gatimit, kapni fort dorezat dhe  dhoméza e gatimit.

vendoseni pajisjen né njé sipérfage t¢ ~ mé pas nxirrni dhomézat nga

sheshté dhe té pastér pune. vendet e tyre.

Pastroni tavat e lévizshme té gatim-  Vendosniaksesorét gé déshironi  Pasi té jené pastruar té gjitha

it dhe aksesorét e gatimit duke pér-  té pérdorni pjesét, vendosni tavén e gatimit
dorur ujé té ngrohté me sapun. Mé  né tavén e gatimit. dhe aksesorin e pajisjes. Pajisja
pas thani pjesén e jashtme té pajis- éshté gati pér pérdorim.

jes dhe pjesét gé keni laré plotésisht.

Pér pérdorimin pér heré té paré, vendoseni pajisjen né modalitetin "M", caktojeni né temper-
aturén me té larté dhe Iéreni té punojé pér 10 minuta pa shtuar asnjé pérbéres.
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Pérdorimi

3.3 Paneli i kontrollit dhe ekrani LED:

Krijuar pér pérdorim té pérgjithshém. Programi manual ju lejon té pérgatisni
M Manual ushgimet jashté programeve té pércaktuara.
Ky program éshté krijuar posagérisht pér mishin e shpendéve. Mund té
3 |pule gatuani edhe ushgime deti duke pérdorur kété program.
_ Ky program éshté krijuar posagérisht pér perimet. Mund ta pérdorni kété
Qﬂ? Perime program pér té skuqur patate dhe té gjitha llojet e perimeve.
Ky program éshté krijuar posagérisht pér produktet e pjekura si émbélsira dhe
& | Furré/kek buké.
Ky program éshté krijuar posagérisht pér ringrohje.
<) [Ngrohja
Ky program éshté krijuar posagérisht pér shkrirje.
| shkrirje
Ky program éshté krijuar posagérisht pér skaré. Ai pérdoret bashké me
aksesorét e skarés. Ofron performancé té larté pér mishin e kug dhe peshkun.
@ Skaré (Né modalitetin e skarés ka njé opsion pér "ngrohje paraprake”. Kur filloni
programin, fillimisht fillon "ngrohja paraprake” dhe aksesori i skarés duhet
té jeté te dhoméza gjaté kétij procesi. Kur té pérfundojé "ngrohja paraprake’,
pajisja do t'ju paralajmérojé té shtoni ushgimet.)
N Mund ta pérdorni kété program té pérshtatur posageérisht pér receta si
%Q Hell shishgebap pule ose gebap.
Tharése me Program i krijuar posagérisht pér tharjen e ushgimeve. Ai pérdoret bashké me
@SS ajér aksesorét e tharjes.

Ndezja / fikja

Ndrigimi i tavés sé
gatimit

Kygi pér fémijét

Nisja / pauza pér Furré/kek Shkrirje Nisja / pauza pér
tavén e majté Pule Tharése me ajér tavén e djathté
Perime / Pérfundimi
Manual patate inteligjent Skaré Hell

Treguesi i ngrohjes R”Ua_‘dh,e Treguesi i ngrohjes|
paraprake té mo- Treguesi i ga- O & Tavatesink-| Treguesi | gabimit paraprake 8 mo
dalitetit té skarés né bimit 1 tavén temperaturés 9 9 dalitetit té skarés

tavén e majté

ronizuara

. / kohézgjatjes né tavén e djathté | ng tavén e djathté
e majté

Rregullimi i
temperaturés:

Zgjedhja e tavés
sé majté

Zgjedhja e tavés sé
djathté

Cilesimi i
kohézgjatjes

Mirémbajtja e
temperaturés

Tenxhere me pak vaj / Udhézimet pér pérdorimin
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Pérdorimi

3.4 Paralajmérime pérpara pérdorimit té paré

e Kur pajisja éshté né puné dhe nxirret tava e lIévizshme e gatimit, avulli i nxehté do té dalé nga
dalja e ajrit dhe pjesa e sipérme e shportés. Pér kété arsye, tregoni kujdes pér té shmangur
djegien nga avullii nxehté.

o Kur pérdorni tavat e gatimit né temperatura té larta, kini kujdes gé té shmangni kontaktin
e drejtpérdrejté.

Gatimi dhe pjekja mé e miré zakonisht arrihet né raftin e gatimit.
Rekomandohet pérdorimi i raftit t& gatimit pér té gjitha recetat dhe pjek-
jet, pérvegse nése rekomandohet pérdorimi i njé aksesori tjetér.

3.5 Pérdorimi

-%r pajisja éshté né prizé ose duke gatuar, duke shtypur dhe mbajtur simbolin e kygjes pér
"l1l3" '3 sekonda aktivizohet kygja pér fémijét né pajisje dhe simbolin e kygjes ﬁlg ndizet
o né ngjyré té kuge.

e Nése kygja pér fémijét éshté aktive, butonat e tjeré né ekran nuk do té funksionojné. Mbani
shtypur simbolin e kygjes pér @3 3 sekonda pér té gaktivizuar kygjen pér fémijét.

3.5.1 Aksesori i instaluar i ndarésit té dhomézés (pérdoren té dyja tavat e gatimit)

Higeni tavén e gatimit dhe vendoseni né njé sipérfaqge té sheshté. Futni akse-
sorin ndarés té dhomézés te foleté né tavén e gatimit. Mé pas vendosni tavén
e gatimit né pajisje dhe ndigni hapat e pérshkruar né seksionin "3.5.3 Zgjedhja
dhe nisja e njé programi”.

3.5.2 Aksesori ndarés i dhomézés nuk éshté e instaluar.

Higeni tavén e gatimit dhe vendoseni né njé sipérfage té sheshté. Higni aksesorin ndarés té dhomézés
nga vendi i tij. Mé pas vendosni tavén e gatimit né pajisje dhe ndigni hapat e pérshkruar né seksionin
"3.5.3 Zgjedhja dhe nisja e njé programi”.

3.5.3 Zgjedhja dhe fillimi i njé programi

"Filloni/ndaloni” ose butonin "Zgjidhni tavén" pér 3 sekonda. Mé pas zgjidhni programin e

Nése déshironi té kaloni né njé program tjetér pas ndezjes sé pajisjes, mbani shtypur butonin
déshiruar duke zgjedhur sérish tavén.

eEkrani tregon temperaturat dhe kohét e caktuara automatikisht sipas funksioneve té
o zgjedhura té gatimit. Mund t'i ndryshoni kéto temperatura dhe kohé sipas déshirés.

e P&r té anuluar procesin e gatimit, mbani shtypur butonin "Filloni/ndaloni” ose butonin
"Zgjidhni dhomézén" pér 3 sekonda. Programi i gatimit qé keni zgjedhur do té anulohet.
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Futni pajisjen né prizé dhe shtyp-
ni butonin e ndezjes/fikjes "

". Pasi té ndizen dritat e taveés,
zgjidhni tavén e déshiruar "]

. Nése ndarési i dhomés nuk
éshté i instaluar, pajisja do té
tregojé automatikisht té gjithé
dhomézeén si té zgjedhur. Pasi té
keni zgjedhur tavén, zgjidhni pro-
gramin e déshiruar nga menyja e
Programeve sipas asaj qé déshi-
roni té gatuani.

Pas zgjedhjes sé programit té
déshiruar, programi i zgjedhur
do té ndizet me drité té forté.
Nése déshironi té ndrysho-
ni programin, mund té zgjidhni
njé nga programet me ndrigim
té dobét.

3.5.4 Rregullimi i temperaturés dhe kohés
Shtypni butonat "°C" ose Qr pér té caktuar temperaturén ose kohén. Simboli E

Pas zgjedhjes sé programit,
mund té caktoni temperaturén
dhe kohén e gatimit duke shty-
pur ikonat e temperaturés dhe
kohés.

Filloni  procesin e gatim-
it duke shtypur ikonén e nis-
jes. Kur déshironi té gatuani né
dhomézén tjetér,

pérsérisni procesin duke zg-
jedhur njé tave.

éshté i aktivizuar. Caktoni temperaturén dhe kohén né vlerén e déshiruar duke pérdorur simbolin E

o Silikoni i aksesoréve té gatimit éshté prej materiali rezistent ndaj temperaturés sé larté
pér kategoriné e ushgimeve. Ai parandalon gérvishtjen e veshjes sé dhomézés. Prandaj,

A\

sigurohuni gé té mos higet gjaté gatimit.

o Kur térhigni tavén e gatimit, kini kujdes nga avulli i nxehté brenda dhe mos e prekni me duar
pasi éshté jashtézakonisht e nxehté.

o Kur higni ushgimet e gatuara, pérdorni njé mjet (kapése etj.) gé nuk e démton sipérfagen

e brendshme t€ pajisjes.

3.5.5 Cilesimet e funksionit

3.5.5.1 Pérfundimi inteligjent &)= @

Funksioni "Pérfundimi inteligjent’ju lejon té filloni dhe té pérfundoni gatimin pér 2 ushgime té ndryshme
njékohésisht né temperatura, kohé gatimi dhe ményra té ndryshme gatimi. Sigurohuni gé té instaloni
aksesorin ndarés té dhomézés pér té pérdorur funksionin e pérfundimit inteligjent.

1. Pérgatitni cilésimet e gatimit pér tavén e majté té pajisjes si¢ pérshkruhet né seksionin 3.5.1.

2. M€ pas zgjidhni tavén e duhur dhe rregulloni cilésimet e gatimit.

3. Zgjidhni funksionin "Pérfundimi inteligjent” né pajisje.
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Pérdorimi

4. Filloni procesin e gatimit duke shtypur njé nga butonat e nisjes. Pajisja do té nisé procesin e gatimit pér

keté filluar né asnjé nga tavat. Nése gatimi ka filluar tashmé né té paktén njé tave, funksioni

f Pér té zgjedhur funksionin "Pérfundimi inteligjent @3 @ procesi i gatimit nuk duhet té
"Pérfundimi inteligjent” nuk mund té zgjidhet.

3.5.5.2 Mbajtja té ngrohta 78,

Vegoria "Mbani té ngrohta” ju lejon t'i mbani ushgimet tuaja té ngrohta kur té pérfundojé gatimi.

1. Pérgatitni tavén e déshiruar pér gatim si¢ pérshkruhet né 3.5.1. Mé pas shtypni butonin "Filloni" pér té
filluar gatimin.

2. Pasi té keté filluar gatimi, shtypni ikonén "Mbani té ngrohta”. (Mund té shtypni gjithashtu ikonén "Mbani
té ngrohta" pérpara se té filloni gatimin.)

3. Pas pérfundimit té procesit té gatimit, pajisja do té ruajé temperaturén e ushgimeve tuaja.

ﬂ e Funksioni i mbajtjes té ngrohta do té mbetet aktiv pér rreth 60 minuta.

e Mund té zgjidhni gjithashtu funksionin "Mbani té€ ngrohta" pérpara se té filloni procesin e
gatimit.

3.5.5.3 Pérputhja e tavave

Me funksionin e sinkronizimit té gatimit, mund t'i pérshtatni me lehtési tavat kur gatuani té njéjtat ush-
gime né té dyja tavat. Pér té pérdorur funksionin e pérputhjes sé tavave, sigurohuni gé té jeté instaluar
aksesori ndarés i dhomézés.

1. Pérgatitni tavén e majté ose té djathté t€ pajisjes si¢ pérshkruhet né seksionin 3.5.1.

2. ME pas zgjidhni dhomézeén e djathté té pajisjes dhe shtypni ikonén "Sinkronizoni gatimin”.
3. Té gjitha temperaturat dhe kohét e funksionimit sinkronizohen né té dyja tavat.
4. Nése shtypni ikonén "Filloni", mund té kryeni té njéjtin proces gatimi né dy tava té veganta.

Pas aktivizimit té funksionit "Sinkrononi gatimin”, té gjitha ndryshimet gé béni né njé tavé trans-
ferohen te tjetra.

3.6 Gatimi

Pérpara se té vendosni ushgimet né dhomézén e gatimit, pérziejeni até me njé sasi té vogél vaji
duke pérdorur njé lugé matése. Si alternativé, mund té arrini rezultate mé té mira duke i lyer me
vaj ushgimet tuaja.

A Mos i prekni tavat e Iévizshme té gatimit kur jané t€ nxehta, pérvegse me doreza.
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Higeni tavén e gatimit dhe ven-
doseni né njé sipérfage té
sheshté dhe té pastér. Vendosni
aksesorét qé pérputhen pér ush-
gimet né tavén e gatimit. Shikoni
seksionin 3.7 pér informacione té
detajuara pér aksesorét. Shikoni
seksionin 3.5 pér informacione
té detajuara pér pérdorimin e njé
dhe dy dhomézave.

Vendosini ushgimet né tav-
én e gatimit. Mé pas futeni
dhomézen né pajisje dhe sig-
urohuni gé té jeté vendosur
miré.

Futni pajisjen né prizé dhe zg-
jidhni programin e déshiruar té
gatimit. Mé pas filloni proces-
in e gatimit.

e
|

Kur té kalojé koha e zgjedhur e
gatimit, do té dégjohet njé ton
paralajmérues dhe pajisja do té
ndalojé automatikisht gatimin.

Higeni tavén dhe kontrollo-
ni nése ushgimet jané gatu-
ar plotésisht. Nése duhet mé
shumé kohé pér gatimin, mund
ta zgjasni edhe pak kohén e ga-
timit.

Kur procesi té pérfundojé, ka-
loni ushgimet e gatuara né njé
kupé ose pjaté.

° Pér té siguruar gatim té njétrajtshém, higeni dhe tundeni me kujdes tavén
e gatimit né mes té procesit té gatimit ose pérdorni kapése pér té rrotulluar
ushgimet né ményré qé té mos gérvishtni tavén.

o Béjeni kété proceduré mé shpesh nése jeni duke béré njé cikél té gjaté
gatimi ose nése déshironi rezultate mé krokante.
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Shmangni kontaktin e koshit té gatimit me sipérfagen e jashtme
té pajisjes, pasi sipérfagja e tavés sé gatimit (3) do té jeté e nxe-
hté gjaté dhe pas gatimit.

e érini ushgimet té ftohen pér 5 deri né 10 sekonda pérpara se t'i higni nga dhoméza e
|évizshme e gatimit (3).

e Pérdorni kapése pér té hequr ushgimet e forta ose té buta nga tava e gatimit pa démtuar
sipérfagen e brendshme té pajisjes.

o Kur njé grup té jeté gati, pajisja €shté menjéheré gati pér njé grup tjetér.

* Mos e vendosni produktin mbi banak né ményré té tillé gé té bllokojé kanalet e daljes sé ajrit.

f e Kini parasysh se pajisja mund té nxehet shumé gjaté procesit té rrotullimit.

¢ Mos vendosni asnjé objekt tjetér mbi pajisje.

3.7 Aksesorét

o Pér rezultate mé té mira, rekomandohet pérdorimi i aksesoréve.

Rafti i gatimit
Gatimi dhe pjekja mé e miré zakonisht arrihet né raftin e gatimit. Rekomandohet

pérdorimi i raftit té gatimit pér té gjitha recetat dhe pjekjet, pérvegse nése reko-
mandohet pérdorimi i njé aksesori tjetér.

Aksesorét e skarés

Ai éshté njé aksesor i krijuar posageérisht pér ju gé té siguroni rezultatet mé té
mira né gatimet tuaja né skaré. Ai ju ndihmon té merrni rezultatet mé té mira té
gatimi pér mishin e kug dhe peshkun. Rekomandohet pérdorimi i modalitetit té
skarés me aksesorin e skarés.

Tharésja

Ju ndihmon té thani té gjitha llojet e perimeve dhe frutave me strukturén e saj
me vrima dhe me shumé shtresa pér rezultatet mé té mira. Modaliteti i tharjes
rekomandohet té pérdoret me aksesorin e tharéses.

182/S8Q
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n Koha e gatimit

Cilésimet e paracaktuara té temperaturés dhe kohés sé programeve té pajisjes vendosen automatikisht.

Tabela e méposhtme jep njé pérmbledhje té kohés sé gatimit pér ushgime té ndryshme. Koha e gatimit
varet nga trashésia, marka dhe konsistenca e ushgimit. Kohét dhe sasité e rekomanduara duhet té kon-

siderohen té péraférta.

Programi Ushgimi Temperatura | Kohézgjatja
Kofshé pule (4 copé) 180°C 24-30min
pulé Gjoks pule (2 * 200 g) 180°C 24-30 min
Krah (8 copé) 180 gradé 180°C 22 - 26 min
Patate té freskéta 200 g 200°C 20-25min
Patate té freskéta 500 g 200°C 24 - 30 min
Patate té ngrira 500 g 200°C 20- 27 min
Perime Patate té ngrira 1000 g 200°C 42 - 48 min
Patate dhe karota né kuba pér antipasté (250-500 gramé) 190°C 15 - 20 min
Rrathé gepe 190°C 10-15min
Kungull i njomé dhe patéllxhan (preré né rrathé - 1 copé) 180°C 20-25min
Furré/kek Kifle (4-6 copé) 160°C 15-19 min
Shkrirje Mish i grire, pulé, qofte et]. 35-50°C 15- 30 min
Bérxollé (2 copg, 200-250 gramé) 200°C 12-18min
Biftek (2 copé, 200-250 gramé) 200°C 8-12min
Patéllxhan, kungull i njomé, speca, kérpudha 190°C 8-15min
Skard Qofte (4-8 copé) 200°C 6-10 min
Salmon (2 fileto) 200°C 7-12min
Karkaleca té médhenj (12-16 copé) 200°C 10- 14 min
Levrek (11 ploté ose 2 fileto) 200°C 11-18min
Bérxolla (3-4 copg, 350-450 gramé) 200°C 5-8min
Hell Shishgebap pule 200°C 10 - 14 min
Shishgebap mishi 200°C 11-15min
Domate (me trashési 2-3 mm) 55°C 7-9oré
Mollé (me trashési 2-3 mm) 55°C 7-8oré
Tharése me Banane (me trashési 2-3 mm) 60°C 7-9oré
ajer Patéllxhan (me trashési 2-3 mm) 55°C 7-8oré
Kérpudha (me trashési 3-4 mm) 60°C 6-8oré
Ananas (me trashési 4-5 mm) 60°C 6-8oré
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Pastrimi dhe kujdesi

5.1 Pastrimi

Kurré mos pérdorni benzing, hollues, pastrues gérryes, objekte metalike ose furga té forta pér
té pastruar pajisjen.

J
Fikeni pajisjen dhe shképuteni Léreni  pajisjen té ftohet  Hignikoshin e lévizshém té
nga burimi i energjisé elektrike. plotésisht. gatimit (5) nga sirtari.
0 Higni tavat e gatimit nga pajisja pér té lejuar qé pajisja té ftohet mé shpeijt.
4 N [ N A

J

Higni aksesorin e gatimit nga  Tavén e gatimit dhe aksesorét  Fshijeni pjesén e jashtme

tava e gatimit. e gatimit mund t'i lani né ujé  té pajisjes me njé peceté té
té ngrohté me sapun ose né  njomé. Thajeni plotésisht
lavastovilje. pjesén e jashtme té pajisjes.

Mbani gjithmoné té pastér pjesén e poshtme té dhomézés sé gatimit pér té shmangur grum-
bullimin e objekteve té huaja.
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Pastrimi dhe kujdesi

5.2 Ruajtja
e Nése nuk planifikoni ta pérdorni pajisjen pér njé kohé té gjaté, ruajeni me kujdes.
e Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet pérpara se ta largoni.
e Ruajeni pajisjen né njé vend té freskét dhe té thaté.
e Mbajeni pajisjen dhe kabllon larg fémijéve.

5.3 Transporti dhe lévizja

e Transportojeni pajisjen né paketimin e saj origjinal gjaté manovrimit dhe transportit té€ saj. Paketimi
e mbron pajisjen nga démtimet fizike.

* Mos vendosni objekte té rénda mbi pajisje ose mbi paketimin e saj. Pajisja mund té démtohet.
e Nése pajisja bie, ajo mund té mos funksionojé ose mund té ndodhé njé démtim i pérhershém.
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n Zgjidhja e problemeve

Problemi Shkaku Zgjidhja
Ndérprerjet e energjisé elektrike
Nuk ka energji ose kontakt té Kontrolloni furnizimin me
1 | Produkti nuk punon dobét né prizé energji elektrike dhe sigurohuni
Tensioni i furnizimit me energji té g€ ka energj
produktit
Ushgimet nuk Kombinoni recetat dhe pérvojén
2 | jané gatuar/pjekur Koha e gatimit nuk éshté e sakté | tuaj personale pér té rregulluar
mjaftueshém pérgatitjen dhe kohén
Kur e pérdorni pajisjen pér heré
té paré, vendoseni temperaturén
3 Tym gjaté pérdorimit Yndyré kundér ndryshkut n:rr;]argii?ﬁmsrh]eo??go:ﬁgtta
pEr heré té paré né ngrohésin e produktit parap pel .
pér té hequr vajin kundér
ndryshkut né ngrohésin e
produktit.
. . Tava e gatimit, rafti i tavés, o .
4 | Eré e guditshme Objekt i huaj né ngrohés Higni objektin e huaj
5 gﬁganlrggeuglg?ni1k Sensori i tavés sé majté té gatimit
funkZionon més éshté né qark té hapur.
. Eﬁreamrézjeuglg?nii Sensori i tavés sé majté té gatimit
funkzionon mé éshté né gark té mbyllur.
7 El:g?jralkttriek%or? dﬁu%rr]esé Sensori i tavés sé djathté té
Eunuari gatimit éshté né gark té hapur.
- Dérgojeni te servisi pér riparim
8 Etg?jzlkiriekgor?dg?ui?ié Sensori i tavés sé djathté té
Eunuari gatimit éshté né gark té mbyllur.
Ekrani tregon E7 dhe .. I
: .. | Problem me PCB-né e energjisé
’ g[ﬁgﬁ' kandaluar s& | oblemi lidhjes)
Ekrani tregon E8 dhe . I
10 | produkti kga ndaluar sé Problem me PCB-né e energjisé
punuari (problemi i lidhjes)
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Najprej preberite ta vodic.

Spostovana stranka, 3

hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Zelimo vam zagotoviti optimalno uporabo tega aparata, ki je izdelan z
najsodobnejso tehnologijo. Pred uporabo v celoti preberite ta vodic in dodatno dokumentacijo in se ga
potrudite razumeti ter jo shranite za poznej$o uporabo. Ce aparat izrocite drugi osebi, morate priloziti tudi
ta uporabniski priro¢nik. Upostevajte vsa opozorila, informacije in navodila v tem priro¢niku.

Pomnite, da lahko ta navodila veljajo za ve¢ modelov izdelka. Ta vodi¢ jasno prikazuje razlike med
posameznimi modeli.

Simboli in njihov pomen
V priro¢niku so uporabljeni naslednji simboli:

E Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo naprave.

OPOZORILO: Opozorila o nevarnih situacijah,
povezanih z varnostjo Zivljenja in premozen-
ja.

[
F ? f Aparat je primeren za uporabo z Zivili.

/‘%& Naprave, napajalnega kabla ali vtica ne potopite v vodo ali v druge tekocine.

& OPOZORILO: Opozorilo o vrocCih povrsin.

€72\ RECIKLIRANI PAPIR in
\@ PAPIR ZA RECIKLIRANJE



Pomembna varnostna in okoljska navodila

To poglavje vsebuje varnost-
na navodila za preprecevanje
nevarnosti, ki lahko povzrocijo
telesne poskodbe ali material-
no skodo.

Ce teh navodil ne upostevate, je
garancija neveljavna.

1.1 Splosna varnost

* Naprava ustreza mednarod-
nim varnostnim standardom.

+ Ta naprava je namenjena za
uporabo doma inv aplikacijah,
kot so;

— kuhinje za osebje v trgovinah,
pisarne in druga delovna okolja;
— kmetijska poslopja;

— s strani strank v hotelih,

motelih in drugih namestit-

venih objektih;

— na lokacijah tipa nocitev z

zajtrkom.

+ Te naprave ne smejo upora-
bljati otroci, stari od 0 do 8
let. Napravo lahko uporabljajo
otroci, stari 8 let ali ve¢, samo
pod nadzorom. To napravo
lahko uporabljajo osebe z
omejenimi fizicnimi, slusnimi
ali umskimi sposobnostmi ali
s pomanjkljivimi izkusnjami
In znanjem, ¢e imajo zagot-
ovljen nadzor ali informacije o
varni uporabi in nevarnostih, s

katerimi se srecujejo.

« CiSCenje Iin wuporabnisko
vzdrzevanje ne smejo opravl-
jati otroci, razen Ce so starejSi
od 8 let in pod nadzorom.

* Tudi Ce so pod nadzorom,
otrokom ne dovolite, da se ig-
rajo z napravo.

* Napravo in njen napajalni
kabel hranite zunaj dosega
otrok, mlajsih od 8 let.

* Rocaje kuhinjskih aparatov
(Ce obstajajo) namestite tako,
da se vroce tekocCine ne razli-
jejo, in jih varno namestite.

* Prepricajte se, da je napetost,
navedena na napravi, enaka
omrezni napetosti v vasem
domu.

 Napravo uporabljajte z ozem-
ljenim vticem.

* Naprave ne uporabljajte s po-
daljskom.

* Naprave ne postavljajte na
vire toplote, kot so pecice in
Stedilniki, ali v njihovo blizino.

* Napajalni kabel ne sme biti
stisnjen, upognjen ali v stiku
z ostrimi robovi, da se ne
poskoduje.

* Naprave nikoli ne izkljucite
tako, da vlecCete kabel.

* Naprave ali napajalnega kabla

188/ SL

Kuhalnik z malo mascobe / Navodila za uporabo



n Pomembna varnostna in okoljska navodila

ne potopite v vodo.

* Ko je naprava vkljuc¢ena v na-
pajanje, je ne pusCajte brez
nadzora.

* Naprave ne razstavljajte.

« Uporabljajte le originalne
dele ali dele, ki jih je priporocil
proizvajalec.

* Pred cCiscenjem izkljucite
napravo iz elektricnega om-
rezja in po cis¢enju popol-
noma posusite vse dele.

* Napravo ocCistite v skladu z
navodili v poglavju Ciscenje in
vzdrzevanje.

+ V aparat ne vstavljajte vecjih
kosov hrane, saj lahko povz-
roCijo pozar.

* Ne dotikajte se vtica naprave
z vlaznimi ali mokrimi rokami.

* Naprave ne uporabljajte v
vlaznih okoljih.

* Ne premikajte naprave, ko je v
uporabi in je olje v njej vroce.

* Naprave ne uporabljajte v ek-
splozivnih ali vnetljivih okoljih
in snoveh ali v njihovi blizini.

* Da bi se izognili nevarnosti
opeklin, se ne dotikajte vrocih
povrsin.

* Napravo pustite, da se ohladi
na varnem mestu izven
dosega otrok.

* Med delovanjem naprave ne

zapirajte odprtin za dovod in
odvod zraka.

* Med uporabo naprave se ne

nagibajte. Med uporabo se iz
naprave dviga vroc zrak!

* Naprava se med uporabo

segreje. Da bi se izognili ne-
varnosti opeklin, se ne dotika-
jte vrocCih povrsin.

* Poskrbite, da bo prostor med

uporabo ustrezno prezracen.
V primeru pozara izkljucite
napravo iz elektricnega om-
rezja.

Naprave ne polivajte z vodo,
saj lahko povzroci nevarnost
elektricnega udara.

* Naprave ne uporabljajte z

zunanjim casovnikom ali
locenim sistemom daljins-
kega upravljanja.

« Z napravo uporabljajte samo

kovinsko kuhinjsko posodo z
Izoliranimi rocaji.

* Na delujoco ali vroco napravo

ne polagajte nobenih pred-
metov.

- Za odklop obrnite kolesce

casovnika in temperature v
polozaj za izklop. Nato aparat
izkljuCite iz elektricnega om-
rezja.
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Pomembna varnostna in okoljska navodila

 V primeru shranjevanja em-
balaze, jo shranjujte izven
dosega otrok.

» Ce je napajalni kabel posko-
dovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegov servisni
zastopnik ali podobno uspos-
obljena oseba, da se izognete
morebitnim nevarnostim.

1.2 Skladnost z direktivo OEEO
in odstranjevanjem odpadnih
izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/
EU). Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne

elektricne in elektronske opreme (OEEQ).
B | \rniti v pooblaSceni zbirni center za re-
ciklazo elektricnih in  elektronskih

naprav. Ve¢ o zbirnih sistemih lahko najdete, ¢e
kontaktirate vase lokalne oblasti ali distributerje od
katerih ste nakupili vas izdelek. Vsako gospodinjst-
vo igra pomembno vlogo v prenovi in reciklazi stare
naprave. Ustrezno odlaganje uporabljene naprave
pomaga pri varstvu pred morebitnimi negativnimi
vplivi na okoljevarstvo in zdravje ¢loveka.

Ta simbol oznacuje, da ta izdelek ne
sme biti odlozen skupaj z ostalimi
gospodinjskimi odpadki po poteku roka
trajanja. Uporabljeno napravo je treba

1.3 Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU
RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje skodljivih in pre-
povedanih materialov, ki so navedeni v direktivi.

1.4 Podatki o embalazi

. Embalaza izdelka je izdelan iz materiala,
" * ki ga je mogoce reciklirati, v skladu z
@ | nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.

EmbalaZnega materiala ne odlagajte

skupaj z gospodinjskimi ali drugimi
odpadki. Odnesite ga na zbirna mesta za
embalazni material, ki so jih dolocile lokalne
oblasti.

1.5 Pomembne tocke za varcevanje
Z energijo
Pri uporabi naprave upoStevajte cas, ki je

priporocen v prirocniku. Po vsaki uporabi izkljucite
napravo iz napajanja.
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Vas kuhalnik z manj olja

Znaki na napravi in vrednosti, navedene v dokumentih, priloZenih izdelku, so bili pridobljeni v laboratori-
jskih pogojih v skladu z ustreznimi standardi. Vrednosti se lahko razlikujejo glede na uporabo naprave in
okoliske razmere. Vrednosti moci so bile preizkusene pri napetosti 230 V.

Kuhalnik z malo mascobe / Navodila za uporabo 191 /SL



Digitalna nadzorna plo$¢a
Komorni separator
Odstranljiva kuhalna komora
Okno za spremljanje kuhanja
Dodatki za Zar

Stojalo za kuhanje

Susilni stroj

Napajalni kabel

Izhod za zrak

© © N o oA WD

Tehnicni podatki

ElektriCno napajanje | 220-240V ~ 50-60 Hz

Nazivna moc¢ 2000-2400 W (1200 W + 1200 W)

Zmogljivost komore |951(475L+4,75L)




Delovanje

3.1 Predvidena uporaba

Naprava je namenjena samo za domace gospodinjstvo in ni primerna za profesionalno uporabo.

o Ob prvi uporabi naprave se lahko pojavi rahlo oddajanje dima. To je obicajno.

3.2 Priprava naprave za uporabo
e Napravo uporabljajte v pokonénem poloZaju na stabilni, ravni, suhi in nedrseci povrsini.

Pred prvo uporabo aparata  Ce Zelite dostopati do odstranl-  Odstranite pribor za kuhanje iz
odstranite embalazo in aparat  jivega pladnja za kuhanje, trdno  kuhalne komore.

postavite na ravno in Cisto  primite ro¢aja in nato izvlecite

delovno povrsino. komore iz rez.

Snemljive pladnje in pribor za  Postavite dodatke, ki jih Zelite Ko so vse komponente

kuhanje ocistite s toplo milnico.  uporabiti ociscene, prikljucite pladenj za

Nato popolnoma posusite zu- v pekac. kuhanje

nanjost naprave in oprane dele. in dodatnega pribora na aparat.
Naprava je pripravljena za
uporabo.

Pri prvi uporabi aparat nastavite na katerikoli nacin "M", nastavite najvisjo temperaturo in ga
pustite delovati 10 minut, ne da bi dodali kakrsne koli sestavine.
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Delovanje

3.3 Nadzorna plosca in prikazovalnik LED:

Lo Ustvarjeno za splo$no uporabo. Ro¢ni program vam omogoca, da hrano
Prirocnik pripravite zunaj nastavljenih programov.

. Ta program je zasnovan posebej za perutnino. S tem programom lahko
Piscanec pripravite tudi morske sadeZe.

) Ta program je zasnovan posebej za zelenjavo. S tem programom lahko
Zelenjava ocvrete krompir in vse vrste zelenjave.

B Ta program je posebej zasnovan za pecivo, kot sta pecivo in kruh.
Pecica/torta

D& | Q| X

Ta program je posebej zasnovan za segrevanje.

<) | Ogrevanje
Ta program je posebej zasnovan za odmrzovanje.
#‘O Odmrzovanje

Ta program je zasnovan posebej za peko na Zaru. Uporablja se skupaj z

dodatki za zar. Zagotavlja visoko ucinkovitost v rde¢em mesu in ribah.

@ > (V nacinu za peko na Zaru je na voljo moznost "predgretja’. Ko zaZenete
program, se najprej zacne "predgrevanje”’, med katerim mora biti pribor za zar

v komori. Ko se "predgrevanje” konca, vas aparat opozori, da morate dodati

hrano.)
N . Ta program lahko uporabite posebej prilagojen za recepte, kot so pis¢ancja
C@Q Sodisce nabodala ali kebabi.

« o Posebej zasnovan program za susenje hrane. Uporablja se skupaj z dodatki
@ Susilnik zraka | za sugenje.

Levi pladen;j Zacetek Pecica / Odmr- Desni pladen
/ pavza Piscanec torta zovanje Susilnik zraka Zacetek / pavza
Zelenjava/ | Pametna
Otroska kljucavnica Prirocnik krompir dodelava Zar Sodisce

Vklopljeno / izk-
loplieno

Razsvetljava plad-
nja za kuhanje

o —
Levi pladenj Indika- ‘ Povecanje in Desni pladenj
Gina 3 zmanjsanje
tor nacina zara za Indikator 1emperjaturje /Sinhronizacija  Indikator na- Indikator
predgrevanje napake levega ajania pladnjev pake desnega nacina zara za|
pladnja | pladnja predgrevanje
Izbira levega Nastavitev Prilagoditev Izbira desnega Vzdrzevanje
pladnja trajanja tempera- pladnja temperature

ture:
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Delovanje

3.4 Opozorila pred prvo uporabo

¢ Ko aparat deluje in izvlecete odstranljivo posodo za kuhanje, se iz odprtine za zrak in zgornjega
ffi dela kosare sproscéa vroca para. Zato bodite previdni, da se ne opecete z vro¢o paro.

e Pri uporabi kuhalnih pladnjev pri visokih temperaturah pazite, da ne pride do neposrednega
stika.

Najboljso porjavelost in peko obi¢ajno dosezemo na stojalu za peko. Za
vse recepte in pecenke je priporocljivo uporabljati resetko za pecenje,
razen Ce je priporo¢ena uporaba druge dodatne opreme.

3.5 Delovanje

¢ Ko je naprava prikljuceqa na elektricno omrezje ali se kuha, pritisnite in 3 sekunde drzite
simbol za zaklepanje "Lt]3", se aktivira otroska klju¢avnica naprave, simbol za zaklepanje "
o 3+ pa zasvetirdece.

o Ce je otroska kljugavnica aktivna, drugi gumbi na zaslonu ne delujejo. Pritisnite in pridrzite
simbol za zaklepanje za Ifls 3 sekunde, da izklopite otrosko kljuc¢avnico.

3.5.1 Namescen nastavek za locevanje komor (uporabljata se obe kuhalni plosci)

Odstranite pladenj in ga postavite na ravno povrsino. Nastavek za locevanje
komor vstavite v reze na pladnju za kuhanje. Nato pritrdite kuhalno plos¢o na
aparat in sledite korakom, opisanim v poglavju "3.5.3 Izbira in zagon progra-
ma".

3.5.2 Prikljucek za locevanje komor ni namescen.

Odstranite pladenj in ga postavite na ravno povrsino. Odstranite nastavek za locevanje komore z njegov-
ega mesta. Nato pritrdite kuhalno plos¢o na aparat in sledite korakom, opisanim v poglavju "3.5.3 Izbira
in zagon programa’”.

3.5.3 Izbira in zagon programa

"Start/Stop” ali tipko "Izberite pladen]". Nato izberite Zeleni program tako, da ponovno izbe-

Ce Zelite po zagonu aparata preklopiti na drug program, pritisnite in 3 sekunde drZite tipko
A rete pladen].

¢ Na zaslonu se prikazejo samodejno nastavljene temperature in ¢asi glede na izbrane funkcije
kuhanja. Te temperature in ¢ase lahko poljubno spreminjate.

* Ce Zelite preklicati postopek kuhanja, pritisnite in 3 sekunde drzite tipko "Start/Stop” ali tipko
"|lzberite komoro". Izbrani program kuhanja se preklice.

Kuhalnik z malo mascobe / Navodila za uporabo 195/ SL



J

G J

Prikljucite aparat in pritisnite
gumb za vklop/izklop "@". Ko
se prizgejo luci pladnja, izberite
Zeleni pladenj "' . Ce loCeval-
na komora ni namescena, nap-
rava samodejno oznaci celotno
komoro kot izbrano. Ko izberete
pladenj, v meniju Programi iz-
berite Zeleni program glede na to,
kaj Zelite kuhati.

Ko izberete Zeleni program, se
izbrani program prizge s svet-
lo svetlobo. Ce Zelite spremen-
iti program, lahko izberete ene-
ga od zatemnjenih programov.

3.5.4 Nastavitev temperature in casa
Pritisnite gumba “°C' ali @ da nastavite temperaturo ali ¢as. Simbol E

Po izbiri programa,
temperaturo in ¢as kuhanja
lahko nastavite s pritiskom na
ikoni temperature in Casa.

S pritiskom na ikono za zacetek
zazenite postopek kuhanja. Ce
Zelite kuhati v drugi komori,
postopek ponovite tako, da iz-
berete pladen;.

je aktiviran. Temperaturo in ¢as nastavite na Zeleno vrednost s simbolom E

e Silikon pribora za kuhanje je izdelan iz visoko temperaturno odpornega materiala za Zivila.
Preprecuje opraskanje premaza komore. Zato poskrbite, da se med kuhanjem ne odlepi.

VroC.

A\

povrsine aparata.

3.5.5 Nastavitve funkcij

3.5.5.1 Pametna dodelava =@

Funkcija "Smart Finish" omogoca hkratni zacetek in konec kuhanja dveh razli¢nih jedi pri razli¢nih tem-
peraturah, ¢asih in nacinih kuhanja. Za uporabo funkcije pametnega zaklju¢evanja se prepricajte, da ste
namestili nastavek za locevanje komor.
1. Pripravite nastavitve kuhanja za levi pladenj aparata, kot je opisano v poglavju 3.5.1.
2. Nato izberite pravi pladenj in prilagodite nastavitve za peko.
3. Na aparatu izberite funkcijo "Pametna dodelava”.

4. S pritiskom na enega od gumbov za zagon zaZenite postopek kuhanja. Naprava bo zacela postopek
kuhanja, da bi konc¢ala oba pladnja hkrati.

e Ko izvleCete pekac, pazite na vroCo paro v njem in se ga ne dotikajte z rokami, saj je zelo

¢ Pri odstranjevanju kuhane hrane uporabljajte orodje (kleSce itd.), ki ne poskoduje notranje

196/ SL

Kuhalnik z malo mascobe / Navodila za uporabo



Delovanje

f Ce zelite izbrati funkcijo "Smart Finish @Z @”, se kuhanje ne sme zaceti v nobenem od

pladnjev. Ce se je kuhanje Ze zacelo v vsaj enem pladnju, funkcije "Smart Finish" ni mogoce
izbrati.

3.5.5.2 Ohranjanje toplote 778,

Funkcija "Keep Warm" (Ohranjanje toplote) vam omogoca, da hrano po konc¢anem kuhanju ohranite toplo.

1. Zeleni pladenj pripravite za kuhanje, kot je opisano v poglavju 3.5.1. Nato pritisnite gumb "Start", da
zacnete kuhati.

2. Ko se je kuhanje zacelo, pritisnite ikono "Ohranjanje toplote”. (Pred zacetkom kuhanja lahko pritisnete
tudi ikono "Ohranjanje toplote".)

3. Po kon¢anem kuhanju naprava ohranja temperaturo hrane.

ﬂ e Funkcija ohranjanja toplote bo aktivna priblizno 60 minut.
¢ Pred zacetkom kuhanja lahko izberete tudi funkcijo "Ohranjanje toplote”.

3.5.5.3 Ujemanje pladnjev

S funkcijo sinhronizacije kuhanja lahko enostavno uskladite pladnja, ko v obeh pladnjih kuhate isto hrano.
Ce Zelite uporabljati funkcijo usklajevanja pladnjev, se prepricajte, da je namescen nastavek za locevanje
komor.

1. Pripravite levi ali desni pladenj naprave, kot je opisano v poglavju 3.5.1.

2. Nato izberite desno komoro aparata in pritisnite ikono "Sinhroniziraj kuhanje”.

3. Vse temperature in delovni ¢asi so sinhronizirani v obeh pladnjih.

4. Ce pritisnete ikono "Start”, lahko isti postopek kuhanja izvedete v dveh locenih pladnjih.

Ko aktivirate funkcijo "Sinhronizacija kuhanja’, se vse spremembe, ki jih opravite v enem plad-
nju, prenesejo v drugega.

3.6 Kuhanje

Preden hrano vstavite v kuhalno komoro, jo z merilno Zlico zme$ajte z majhno koli¢ino olja.
BoljSe rezultate lahko doseZete tudi tako, da hrano namazete z oljem.

A Vroc¢ih odstranljivih kuhalnih pladnjev se ne dotikajte, razen rocajev.
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X Delovanje

?ﬂ[li

J

Odstranite pladenj za peko in ga
postavite na ravno, Cisto povrsi-
no. V posodo za kuhanje vstavite
ustrezen pribor za posodo. Za
podrobne informacije o dodatni
opremi glejte poglavje 3.7. Pod-
robne informacije o dvojni in en-
kratni uporabi komore najdete v
poglavju 3.5.

Zivila polozite v posodo za ku-
hanje. Nato vstavite komoro v
aparat in se prepricajte, da je
varno namescena.

Prikljucite aparat in izberite
Zeleni program kuhanja. Nato
zacnite s kuhanjem.

J

Ko se iztece izbrani ¢as kuhanja,
se oglasi opozorilni ton in aparat
samodejno preneha kuhati.

Odstranite pladenj in preverite,
ali je hrana popolnoma kuhana.
Ce je za kuhanje potreben do-
daten cas, ga lahko e malo po-
daljsate.

Po konc¢anem postopku ku-
hano hrano prenesite v skledo
ali na kroznik.

o Da bi zagotovili enakomerno kuhanje, sredi postopka kuhanja previdno
odstranite in stresite pladenj za kuhanje ali pa s kleS¢ami obrnite hrano, da ne
opraskate pladnja.

o Ta postopek izvajajte pogosteje, Ce gre za daljsi cikel kuhanja ali ¢e Zelite
bolj hrustljave rezultate.
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X Delovanje

Izogibajte se stiku koSare za kuhanje z zunanjo povrsino apara-
ta, saj bo povrsina pladnja za kuhanje (3) med kuhanjem in po
njem vroca.

e Hrano pustite pocivati 5 do 10 sekund, preden jo vzamete iz odstranljive kuhalne komore
@)

oS kles¢ami odstranite grobo ali mehko hrano s pladnja, ne da bi poskodovali notranjo
povrsino aparata.

¢ Ko je ena serija pripravljena, je aparat takoj pripravljen za drugo serijo.

¢ |zdelka ne postavljajte na delovno povrsino tako, da bi blokiral kanale za odvajanje zraka.

e Upostevajte, da se lahko naprava med obrac¢anjem mocno segreje.
A ¢ Na napravo ne postavljajte drugih izdelkov.

3.7 Dodatki

o Za najboljse rezultate je priporocljivo uporabljati dodatno opremo.

Stojalo za kuhanje

NajboljSo porjavelost in peko obi¢ajno dosezemo na stojalu za peko. Za vse re-
cepte in pecenke je priporocljivo uporabljati reSetko za pecenje, razen ce je pri-
poro¢ena uporaba druge dodatne opreme.

Dodatki za zar

To je pripomocek, ki je bil ustvarjen posebej za vas, da boste na Zaru dosegli na-
jboljse rezultate. Pomaga vam doseci boljse rezultate pri kuhanju rdecega mesa
in rib. Nacin za peko na Zaru je priporocljivo uporabljati z dodatkom za peko na
Zaru.

Susilni stroj

S perforirano in vecplastno strukturo omogoc¢a susenje vseh vrst zelenjave in
sadja za najboljse rezultate. Nacin susenja je priporocljivo uporabljati z dodat-
kom za susenje.
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n Cas kuhanja

Privzete nastavitve temperature in ¢asa programov aparata se nastavijo samodejno.

V spodnji preglednici so navedeni ¢asi kuhanja za razliéna zivila. Cas kuhanja je odvisen od debeline,
blagovne znamke in konsistence Zivila. Priporocene ¢ase in koli¢ine je treba obravnavati kot priblizne.

Program Hrana Temperatura Trajanje
Palicka (4 kosi) 180°C 24 - 30 min
Piscanec Piggandje prsi (2 + 200 g) 180°C 24 - 30 min
Krila (8 kosov) 180 stopinj 180°C 22-26min
SveZi krompir 200 g 200°C 20-25min
SveZi krompir 500 g 200°C 24 - 30 min
Zamrznjen krompir 500 g 200°C 20- 27 min
Zelenjava Zamrznjen krompir 1000 g 200°C 42 - 48 min
Krompirjeve in korenckove kocke kot priloga (250-500 g) 190°C 15 - 20 min
Cebulni obro¢ 190°C 10-15min
Bucke in jajcevci (narezani na kolobarje - 1 kos) 180°C 20-25min
Pecica/torta Keksi (4-6 kosov) 160°C 15-19 min
Odmrzovanje Mleto meso, pis¢anec, mesne kroglice itd. 35-50°C 15 -30min
Steak iz rebrca (2 rezini, 200-250 g) 200°C 12-18min
Steak iz svinjske ribice (2 rezini, 200-250 g) 200°C 8-12min
Jajcevei, bucke, paprika, gobe 190°C 8-15min
Sar Mesne kroglice (4-8 kosov) 200°C 6-10min
Losos (2 rezini fileja) 200°C 7-12min
Jumbo kozice (12-16 kosov) 200°C 10- 14 min
Morski brancin (1 cel ali 2 fileta) 200°C 11-18min
Kotleti (3-4 kosi, 350-450 gramov) 200°C 5-8min
Sodisge Piscancje nabodalo 200°C 10 - 14 min
Mesna nabodala 200°C 11-15min
Paradiznik (debeline 2-3 mm) 55°C 7-9ur
Jabolko (debeline 2-3 mm) 55°C 7-8ur
Susilnik zraka Banana (debeline 2-3 mm) 60°C 7-9ur
Jajcevec (debeline 2-3 mm) 55°C 7-8ur
Gobe (3-4 mm debele) 60°C 6-8ur
Ananas (debeline 4-5 mm) 60°C 6-8ur
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Ciscenje in nega

5.1 Ciséenje

o Za ¢iscenje ne uporabljajte bencina, topil, abrazivnih ¢istil, kovinskih predmetov ali trdih krtac.

Izklopite napravo in jo izkljuCite iz~ PocCakajte, da se naprava Iz predala odstranite
elektricnega omrezja. popolnoma ohladi. odstranljivo kosaro za kuhanje

(5).

o Odstranite posode za kuhanje iz aparata, da se aparat hitreje ohladi.

. N 4 A )

Odstranite pribor za kuhanje v Pladenj za kuhanje in pribor za ~ Zunanjost  naprave  oCis-
posodi za kuhanje. kuhanje lahko operete v topli  tite z vlazno krpo. Zunanjost
milnici ali v pomivalnem stroju. naprave popolnoma posusite.

0 Dno kuhalne komore naj bo vedno Cisto, da se na njem ne bi nabirali tujki.
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Ciscenje in nega

5.2 Shranjevanje
» Ce naprave ne nameravate uporabljati dlje ¢asa, jo skrbno shranite.
¢ Odklopite aparat iz elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi, preden ga odloZite.
e Napravo shranjujte na hladnem in suhem prostoru.
e Napravo in njen kabel hranite izven dosega otrok.

5.3 Transport in prenasanje
¢ Med rokovanjem in prevozom napravo prevazajte v originalni embalazi. Embalaza $¢iti napravo pred
fizicnimi poskodbami.
¢ Na napravo ali njeno embalazo ne postavljajte tezkih predmetov. Naprava se lahko poskoduje.
o Ce aparat pade, lahko preneha delovati ali se trajno poskoduije.
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n Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

1 Izdelek ne deluje

Izpadi elektricne energije

Brez napajanja ali slab stik v
vticnici

Napetost napajanja izdelka

Preverite napajanje in se
prepricajte, da je napajanje
zagotovljeno

Hrana je premalo
kuhana/specena

Cas kuhanja ni pravilen

Zdruzite recepte in osebne
izkusnje, da prilagodite pripravo
in cas

3 Dim med prvo uporabo

Protikorozijska mast
na grelniku izdelka

Pri prvi uporabi nastavite
najvisjo temperaturo in jo
segrevajte 10-15 minut, da
odstranite olje proti rjavenju na
grelniku izdelka

4 | Nenavaden vonj

Pladenj za kuhanje, predal za
pladenj,
Tuje telo na grelniku

Odstranitev tujega predmeta

Na zaslonu se prikaze
5 E1 in izdelek ne deluje
vec

Senzor levega pladnja za kuhanje
je odprt.

Na zaslonu se prikaze
6 | E2inizdelek ne deluje
vec

Senzor levega pladnja za kuhanje
je kratek stik.

Na zaslonu se prikaze
7 E3in izdelek preneha
delovati

Senzor desnega pladnja za
kuhanje je odprt.

Na zaslonu se prikaze
8 | E4inizdelek preneha
delovati

Senzor desnega kuhalnega
pladnja je kratek stik

Na zaslonu se prikaze
9 E7 in izdelek preneha
delovati

TeZava z napajalnim tiskanim
vezjem (teZava s povezavo)

Na zaslonu se prikaze
10 | E8inizdelek preneha
delovati

TeZava z napajalnim tiskanim
vezjem (teZava s povezavo)

Posljite na servis v popravilo
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Mons, npoyerteTe NbPBO TOBA p'bKOBOACTBO!

YBaxxaemm KIMeHTH,

bnarogapum Bu, ye n3bpaxte npofdyKT Ha Beko. Mickame na m3Bnedyete mMakcumyma OT TO3M ypeq,
KOWTO e Npou3Be[eH C Hal-CbBpeMeHHa TexHonorusa. Mons, yeepeTe ce, Ye cTe npodenu 1 pasdpanm
TOBa PbKOBOACTBO M [OMbIHUTENHATa AOKYMeHTauus npeav ynotpeba v rv 3anaseTe 3a crpaBka B
6baelle. AKo fafeTe ypefa Ha HSKOW Apyr, faTe My 1 ToBa pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba. Cna3gainTe
BCWYKM NpenynpexneHns n nidopmMaums B ToBa pbKOBOCTBO 1 CliefBaiiTe MHCTPYKUMNTE.

MmaiiTe npenBua, Ye ToBa PbKOBOACTBO MOXe [a Ce Mpuiara 3a HAKOMKO MOAena Ha NpoaykTa.
PBKOBOLCTBOTO AACHO NMOKAa3Ba BCAKAKBW U3MEHEHWS Ha Pas3nYHUTE MOLESIN.

CUMBOJIN U TEXHUTE 3HAYEHUA
B ToBa pbKOBOACTBO Ce U3MOS3BaT CEeHNTE CUMBOM:

m BaxxHa nHdopmaLma 1 NonesHu CbBETU OTHOCHO M3M0SI3BAHETO Ha YCTPOMCTBOTO.

NPEAYNPEXOEHUE: [MpenynpexaeHns
3a onacHm  cuTyauuu, CBBbP3aHM C
0e30MacHOCTTa Ha XMBOTa M MMYLLECTBOTO.

Knac Ha xpaHuTeneH ypeq.

%\ He notananTe ypena, 3axpaHBallna Kaben unu wercena BbB BOAa U B APYr TEYHOCTU.

NPEOYNPEXOEHUE: TlpenynpexneHne 3a
rOpeLLn MOBBLPXHOCTMU.

@ PELIUKJIMPAHA n

\g PELMKJIMPYEMA XAPTUSA



LBl BaXXHU MHCTPYKLMK 3a 6e30MacHOCT M orna3BaHe Ha OKoJIHaTa

cpena
Toan pasfgen  cbObpXka OT Xopa C OrpaHnyeHu
MHCTPYKUMM 3a 6e30MacHOCT  OU3MYECKM, CNYyXOBM WK
3a npegoTBpaTsaBaHe  HaA  YMCTBEHWM YMEHMSA UK

OMacHoCTW, KOUTO MoraT fda
noBefat OO HapaHaABaHe Wnn
MaTepuanHn LWeTw.
Hecna3BaHeTo Ha Tesu
MHCTPYKLWW BOAM OO OTNagaHe
Ha rapaHumaTa.

1.1 O6wm npaBuna 3a
6e3onacHocT

« Tosn ypen oTroBapa Ha
MeXayHapoaHUTe CTaH4apTu
3a 6e30MacHOCT.

« To3n ypeq e npeaHasHa4yeH
3a M3MoJji3BaHe y Joma 1 B
MPUNOXEHNA KATO;

- B KyxHW1Te 3a nepcoHana
Ha MarasuHuTe, opucuTe u
Opyrn paboTHK cpeaw,

- B cenckocTomnaHcku crpau,

- OT KIIMEHTW B XOTENW,
MOTEeNV UNn apyru
CbOPbBbXEHMS 3@ HaCTaHABaHE,

- PasNYHM BULOOBE
HacTaHABaHe C HOLIYBKa CbC
3aKycka.

« To3n ypen He MoOxe fa
ce un3nonsea OT fela Ha
Bb3pacT Mexay 0 un 8
roonHu. YpeobT MOXe fa ce
M3Mon3Ba OT fAela Ha W Haf
8-rognviiHa Bb3pacT camo
nog HabnwogeHue. Toawu
ypen Moxe fa ce U3noss3ea

MNca Ha ONUT M NO3HaHMS,
ako M Obae OCUrypen
Hag30p WM MHMOpPMaLMS
3a 6esonacHaTa ynoTpeba
M OMacHOCTUTE, KOUTO ce
cpeLuar.

*[loyncrTBaHeTO n
notTpebutenckarTa
nogapbXKa He TpsbBa ga ce
M3BbPLUBAT OT [feLa, OCBEH
aKo Te He ca Ha Bb3pacT Haf
8 roanHmn 1 He ca NoAa Haa3op.

- He no3BonaBanTe Ha geuaTta
a cn urpadaT ¢ ypeda, gopwu
aKko ca nof HabnrogeHve.

* CbxpaHsaBanTe ypena WU
3axpaHBalmna My kaben Ha
MSACTO, He[OCTBMHO 3a Aela
Ha Bb3pacT nof 8 roanHu.

« Pasnonoxete OpbXKUTE Ha
ypeauTe 3a rotBeHe (ako nma
TakvBa) Taka, 4ye ropelnTe
TEYHOCTU [la He ce pasnmeaTt
N I NocTaBeTe CTabuHoO.

* YBepeTe ce, Ye HarnpexeHneTo,
noco4yeHo Ha ypefna, e
CbLLUOTO KaTO HamnpexeHneTo
Ha eflekTpuyeckaTa Mpexa
BbB Balung gom.

- lanonsBanTe ypega Ccbe
3a3eMeH Lencerl.

* He mnsnonseante ypena c
yOBbIDKUTENEH Kaber.

* He noctaBanTe ypena BbpXy

roTBapcka neyka ¢ no-masnko MasHuHa / VIHCTpyKumm 3a ynotpeba
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Bl BaXXHW MHCTPYKLMK 3a 6e30NacHOCT U Ona3BaHe Ha OKOMHaTa

cpena

unn 61130 OO U3TOYHMLM Ha * He mnanonssanTe ypena BbB

TOMMHA KaTO CPYPHN 1 MEYKM.

« 3a Oa uw3berHeTe noBpefa
Ha 3axpaHBawua Kaben,
He no3BoNgBanTe fga ce
NpULLIXNBA, MPUTUCKA UK Tpue
B OCTpY pbOOBE.

* He umskntouBanTe ypega oT
KOHTaKTa, KaTo nabpnaTe
kabena.

* He noTtansante ypena wnu
3axpaHBaLUns My Kaben BbB
BOAA.

* He ocTaBsaiTe ypena 6e3
HaO30p, 4OKAaTO € BKIIKOYEH B
enekTpmyeckaTa Mpexa.

* He pasrnobseaiite ypefa.

‘ManonsBanTe caMo
OPUTMHANHM  YacTu  WUIn
yacTu, npenopbyaHu oOT
NpON3BOANTENS

- M3knto4yeTe ypepa  oOT
KOHTaKTa npeau no4ynmcTBaHe
V NMOACYLLETE HAMbIHO BCUYKMN
4acTW CNnef NoYncTBaHe.

* [lodyncreTe ypefna B
CbOTBETCTBUE C UHCTPYKUMNTE
B pasgen [lloyncrtBaHe U
nooapbXKa.

- He nocTaBanTe ronemMmu
napyeTa xpaHa B ypefa, Tbit
KaTo TOBa MOXe Aa NMpUYnHM
noxap.

* He gokocBaunTe Lencena Ha

ypena, 4oKaTo pbLETE BM ca
BIAYKHW I MOKPW.

BJ1aXXHa cpefa.

He mecTeTe ypena, JokaTo ce
M3MON3Ba 1 Mac/ioTo BbTPE €
FOPELLO.

He nsnonseanTe ypena B e
ONN30CT A0 EKCMIO3UBHU UM
3ananMmm cpeam 1 BeLLECTBa.

3a fga n3berHeTe onacHocTTa
OT U3rapsiHus, He JOKOCBanTe
ropeLIV MOBBbPXHOCTY,

OcTaBeTe ypena [a M3CTUHe
Ha ©0e30MmacHO MACTO,
HeJOCTbMHO 3a AeLa.

He 6nokupante oTBOpUTE
3a BXO[ M M3X0[ 3a Bb3AyX,
OKaTo ypeabT paboTu.

He ce HaBex[OanTe Haf ypena,
gokato ce wusnonsea. [lo
BpemMe Ha ynoTtpeba oT ypena
ce n3aura ropeLl Bbagyx!

YpeobT ce HaropewsBa Mo
BpeMe Ha ynoTtpeba. 3a [aa
n3berHeTe omnacHocTTa OT
N3rapsHng, He [OKOCBanTe
FOpELLI MOBBPXHOCTM.

YBepeTe ce, 4Ye NOMELLEHUNETO
e NoaxoOsALO MPOBETPEHO MO
BpeMe Ha yrnoTpeba.

B crnyyait Ha noxap usksodeTe
ypefa OT KOHTaKTa.

He wnanuBanTe BOOA BBPXY
ypena, Tbil KaTo TOBa MOXe [a
MNPUYMHM ONACHOCT OT TOKOB
YAap.

He wnsnonssante ypena cC

206/ BG

[oTBapcKa neyka ¢ No-Masnko MasHuHa / IHCTpykummn 3a ynotpeba



Bl BaXXHW MHCTPYKLMK 3a 6e30NacHOCT U Ona3BaHe Ha OKOMHaTa

cpena

BbHLUEH TaVIMep Wi oTAes1Ha
cnctemMa 3a AgnctaHyMoHHO
yrpaB/ieHne.

* I3non3sanTe camMmo MeTasHu
KYXHEHCKM cbaoBe C
M30MMpaHn OPBbXKK C ypesa.

* He noctaBanTe HUWO BBPXY
ypena, gokato pabotn uam e
ropetLu.

* 3a [la NpeKkbCHeTe BPb3KaTa,
3aBbpTETE AMCKa Ha TarMepa
M [MCKa 3a TemrepaTypaTa Ha
N3KIKOYEHO nosoxeHue. Cren
TOBa W3K/KOYeTe ypena oT
KOHTaKTa.

+ CbXpaHsBanTe ONakoBbYHNTE
MaTepuani Ha He[JOCTbMHO 3a
neLia MACTO.

+ AKO 3axpaHBalIMAT Kaben e
noBpeaeH, ToM Tpsibea fa bbae
3aMeHeH OT MpoM3BOAMTENS,
Heroeuq cepBuU3eH
npeacTaBuUTeN UK OT NnLa C
nogobHa kBanudukaums, 3a
Ja ce nsberHaT NoTeHynanHm
OMacHOCTW.

1.2 CbemecTumocT ¢ WEEE
JupeKkTuBa 3a MXBbpsIHE Ha
oTNagbyHU NPOAYKTH:

MpogykTbT OTroBaps Ha M3NCKBaHMSATa Ha
pvpekTtuBata Ha EC 3a uxebpnsHe Ha 0TnagbyHm
npoaykt (2012/19/EU). To3n npogykT Hocw
KnacuukaLmMoHeH CUMBON 3@  OTMAAbYHO
€NeKTPUYECKO U enekTpoHHO — obopyaBaHe
(WEEE).

Tosn cumBon nokasea, Ye NPOAYKTHT
He 6uBa Ja ce M3XBLPNA C Apyra
HecopTu/paHa buToBa CMeT B Kpasi Ha

| "O71E3HNA CUKVBOT. W3nonasaHusT
ypen TpsbBa fOa ce BbpHe B

OTOpU3MpaH MyHKT 32  peuuKIvpaHe Ha

eNeKTPUYECKM W eNeKTPOHHU ypean. 3a gda

OTKpWETE Tean NyHKTOBE 3a CbOupaHe, mons

0ObpHETE Ce KbM MECTHWSI OpraH Ha pefa unu

TbProBeLbT, OT KOWTO € 3aKymeH NpomyKTbT.

Bcako JOMaKMHCTBO M3MbMHSBA BaXHa pons B

CbOMpaHeTo 1 PeuMKIMpaHeTo Ha U3Non3BaHu

ypeaw. MpaBunHOTO U3XBBPSHE Ha U3NON3BaHM

ypeau cnomara 3a npefoTBpaTABAHETO Ha

MOTEHUMANHN HEraTMBHW NOCMEAULM  BBbPXY

OKOmHaTa cpefja W HOBELLKOTO 34paBe.

1.3 CbBMeCTUMOCT C AUpeKTUBaTa
3a orpaHM4yaBaHe Ha ynortpebara
Ha ornpefeneHu onacHu BeLL,ecTea

3aKyneHusT OT Bac MpOMyKT OTroBaps Ha
M3NCKBaAHNATA HA AMPeKTBaTa 3a OrpaHn4aBaHe
Ha ynoTpebata Ha OnpeaeneHu omnacHu
BellecTBa Ha EC (2011/65/EU). Toit He cbabpxa
HUKOW OT BPEAHWUTE M 3abpaHeHu maTepuany,
onucanu B [inpekTusata.

1.4 Uucpbopmanuumsa 3a onakoBKaTa

OrakoBkaTa Ha MpoayKTa e 13roTeeHa
'0“ OT TMOANEXalWM Ha peuuknupaHe
N4 | MaTepuanM B CbOTBETCTBME C
HaLMOHAIHO- TO HU 3aKOHOAATENCTBO.
He naxebp- NsiiiTe OMaKkoBbYHUTE MaTEpPUany C
Ou- ToBM nrm apyrv otnagbun. OTHeceTe 1 B
LUeHTbp 3a cbbupaHe Ha OMako- BbYHM
matepuani, NOCOYeH OT MECT- HUTE BNacTM.

1.5 Ba)kHM TOYKU 3a nNecTeHe Ha
eHeprus

CnasBaiite BpPeMeTO, npenopbyaHo B
PLKOBOACTBOTO, [A0OKATO WM3nona3sate ypeaa.
M3kntouBaiTe ypefa OT KOHTaKTa cefl BCska
ynoTtpeba.

roTBapcka neyka ¢ no-masnko MasHuHa / VIHCTpyKumm 3a ynotpeba
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BawuaTt Myntukyksp c lNo-manko Macno

3HauuTe BbpXy ypeaa U CTOMHOCTUTE, MOCOYeHW B JOKYMEHTUTE, NpefoCTaBeHn 3aefHo C NpoayKTa, ca
nofly4eHy B 1abOpaTOPHM YCOBKA B CbOTBETCTBME CbC CHOTBETHUTE CTaHAapTU. CTOMHOCTUTE MOXe
[la BapupaT B 3aBMCMMOCT OT ynoTpebaTa Ha ypefa v yCnoBusaTa Ha okofiHaTa cpefa. CTOMHOCTUTe Ha
MOLLIHOCTTa Ca TecTBaHu nNpu HanpexeHue 230 V.
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1. Lindppos KoHTpONEeH naxHen
2. Paspenuten Ha kamepw

3. [NoaBWXHa KamMepa 3a roteeHe

4. Mposopel} 3a HaGOAEHWe Ha TOTBEHETO

(@)l

. Akcecoapu 3a ckapa
. CTenax 3a roteeHe
. CywmnHa

. 3axpaHBall kaben

O 00 ~N O

. M3xon 3a Bb3aOyxX

TexHUYecKU fgaHHU

3axpaHBaHe

220-240V ~ 50-60 Hz

KoHcymauusa Ha eHeprus

2000-2400W (1200W + 1200W)

KanauuteT Ha KamepaTa

9,5 Jiutpa (4,75 n+ 4,75 n)




®YyHKLMOHUpPaHe

3,1 NMpepHa3HayeHne

YpeqbT e npefHasHadeH caMmo 3a fjomalliHa ynotpeba, He e NoaxoasLl 3a npodecroHanHa ynotpeda.

o Korato nanonsearte ypena 3a NbpBM MNbT, MOXe Aa MMa NNEK ANM. ToBae HOpMaJiHo.

3.2 NMoproToBKa Ha ypepna 3a ynotpeba

e |/I3non3BanTe ypena B N3rnpaBeHO MNOJIOXEHNE BbPXY cTabwnHa, paBHa, YMCTa, CyXa 1 Herb3ralla
Ce NoBBbPXHOCT.

Mpeon na w3nonseate ypeda
3a MbpBM MbT, OTCTpaHeTe
OMaKOBBbYHWUTE MaTepuanm U
nocTaBeTe ypefa BbpXy paBHa,
ymcTa paboTHa MOBBPXHOCT.

3a [ocTbn A0 noABuKHATA
TaBa 3a TOTBEHe XBaHeTe
30paBo OPBXKUTE 1 Crea Tosa
nsobpnante  Kamepute  OT
TEXHUTE CIOTOBE.

isBajeTe akcecoapute  3a
roTBeHe OT KamepaTa 3a
roTeeHe.

J

MoyncTeTe MOABUXHUTE TaBw
3a roTBEHE W aKkcecoapuTe 3a
roTBeHe ¢ ToMna canyHeHa Boja.
Cnepn ToBa NOJACYLUETE HAMBIHO
BbHWHATa 4acT Ha ypeda W
NB3MUTUTE YacTy.

i

[ocTaBeTe akcecoapuTe, KOUTO
MCKaTe fa na3nonseate
B TaBaTa 3a rotBeHe.

Cﬂe,ﬂl KaTO BCUYKN KOMIMOHEHTU

ca  MOYMCTEHW,  CBbpXKeTe
TaBaTa 3a roTBeHe
M akcecoapa KbM ypega.

YpeabT e rotoB 3a yrnoTpeba.

3a MbpBM MbT HACTPOWTE ypeda Ha pexum "M", HacTpoKrTe ro Ha Hal-B1COKa TeMnepaTtypa v
ro octaBeTe Aa paboTu 10 MuHyTK, 6e3 fa [oOaBsTe HUKAKBM CbCTaBKM.
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®yHKLMOHMpPaHe

3.3 KoHTponeH naHen u LED gucnnen:

Cb3pafeH 3a o6Lo nonseaHe. PryHaTa rnporpama B1 no3BosifaBa fa

M PbkoBOACTBO NPUroTBATE XpaHaTa CU 3BBH 3a[afeHNTe NPorpamu.
Tasu nporpama e crewuvanHo paspaboTeHa 3a JoMallHu nTuyu. C Tasu
3 |Nune nporpamMa MOoXeTe ChLUO Aa FoTBUTE MOPCKM JapoBe.
Tasu nporpama e crieyyanHo paspaboTeHa 3a seneHdyumn. Moxete
qﬂ 3eneHdyun [la V3Mnon3BaTe Tasu Nporpama 3a MbpXeHe Ha kapToy 1 BCAKAKBY
3eNeHYyLM.
Tasu nporpama e crneuvanHo NPpoeKTUpaHa 3a neyrBa, KaTo CnaakuLLIv 1
&S | dypHa/TopTa xnsi6.
m Tasu nporpama e cneuvanHo paspaboTeHa 3a NpeTonsHe.
<) |OTonneHve
Tasu nporpama e creumanHo paspaboTeHa nporpama 3a pasmpasaBaHe.
#0 PasmpassBaHe porp 4 pasp porp pasmp

@ Mown

Tasu nporpama e crneunasnHo Cb3fafeHa 3a neyeHe Ha ckapa. Vsnonsea
ce 3ae[HO C NpUHagNexXHoCTHTe 3a ckapa. Ocurypsaea BMCOKa
edeKTUBHOCT NpK YePBEHO MECO 1 prba.

(B pexxum ckapa vmMa onuus "npensapuTenHo sarpasaHe”. Korato
cTapTupaTe nporpamaTa, MbpBO 3anoysa ,MpefBapuTenHOTO 3arpssaHe”
1 akcecoapbT 3a ckapa TpAbsa Aa e B kamepaTa no BpeMe Ha TO3U
npouec. Korato ,npeasapuTenHoTO 3arpaBaHe” NpuKIoYy, ypeabT Lie BU
npefynpeav fa fobasuTe xpaHaTa.)

e
Qﬁ_zb LLnwyeta

MoxeTe fa n3nosaBaTte Ta3u Nporpama, cneymnanHo npurogeHa sa
peuenTn KaTo NUNewKn WnHeTa namn kebanyeTa.

Ogg M3cywmTen Ha
¢ Bb3ayxa

CneupanHo paspaboTeHa Nporpama 3a cyllieHe Ha xpaHa. Manonaea ce
3ae[]HO C akcecoapwTe 3a CylleHe.

Bkn./Makn

OceeTsieHue Ha
TaBaTa 3a roTeeHe

PoanTtencku KOHTpon

MHankaTop 3a

dypHa,
NaBa TaBa CTapT e Tg;?m/ Vacywuten Ha /Ll;g;zaTBBa Crapt
/Naysa PasmpasssaHe Bb3Ayxa
| 3eneHuyus | MuTenurenTHo
PBKoBOACTBO | / KapTodm | gosbpiusaHe Mpvn Wuwyeta

OtonneHve

YBsenuyasaHe 1 MHankaTop 3a
HamansiBaxe Ha npefBapuTenHo

npeAsapuTenHo MHavkaTtop TemnepaTtypata/ WHankaTtop 3a
3arpsiBaHe B pexum 3a noepesa s NPOABKUTENHOCTTA nospefa Ha sarpseare 5
'pun Ha nABa TaBa nsBaTa TaBa Perynupare Ha nAcHaTa TaBa pexim Ipun Ha
Temneparypata AsicHaTa TaBa
W36op Ha HacTtpoiika Ha CunHxpoHnanpare M360op Ha asicHa MogabpxaHe Ha

nABa TaBa NPOABIKMTENHOCTTA Ha Tasu TaBa Temnepatyparta

[oTBapcka neyka ¢ No-mManko MasHuHa / VIHCTpyKymmn 3a ynoTpeba 211/BG
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3.4 NpepynpexaeHusa npegy nbpea ynotpeba

° Korato ypeabT pa6OTI/I M noaBMXHaTa TaBa 3a roTBeEHE € U3AbpraHa, ropella napa e
M311n3a OT N3Xoda 3a Bb3AyX M ropHaTa 4acCT Ha KollHKMLaTa. 3aToBa BHMMaBalnTe fja He ce
N3ropuTe C ropetlaTa napa.

° KoraTo n3nonsearte TaBuTe 3a roTBeHe npn BUCOKK TemMnepaTtypwu, BHMMaBanTe na
n3berHete OUNPEKTEeH KOHTaKT.

Hait-0obpoTo nokadheHsBaHe v roTBeHe 0OMKHOBEHO Ce MOCTUra BbpXy
peleTKaTa 3a roTeeHe. MpenopbynTenHo e fa U3nonssaTe pelleTkaTta
3a roTBEHE 3a BCUYKM PELIENnTW 1 NeYeHn, OCBeH ako He ce npenopbysa
13MON3BAHETO Ha ApYr akcecoap.

3.5 JeictBue

e [lokaTo YCTPOVCTBOTO € BK/IIOYEHO B eNIEKTPUQECKaTa Mpexa v rotsu, HaTUCKaHETO U
3abpPXKaHeTo Ha CMMBOSIa 3a 3akstouBaHe 3a "L13"" 3 cekyHOW akTuBKpa 6okMpoBKaTa 3a
0 fielja Ha yCTPOVCTBOTO 1 CUMBONLT 3a 3aK/touBaHe [Tz’ CBeTBa B YepBeHo.

e AKO POOMTENCKMUA KOHTPOS € aKTWBeH, ApyruTe 6yTOHW Ha eKkpaHa HsiMa fa paboTaT.
HaTucHeTe 1 3agpbXTe CMMBOJIA 3a 3akJIoYBaHe 3a [E]a 3 CekyHau, 3a fa U3KIYnTe
POAMTENCKMA KOHTPOJT.

3.5.1 MoHTMpaHa NpucTaBKa 3a pa3fienuTen Ha Kamepata (M3Mnon3Bear ce U fjBeTe
TaBM 3a roTBeHe)

] L i3BajeTe TaBaTa 3a roTBeHe W A MOCTaBeTE BbPXYy paBHa MOBBPXHOCT.
lNocTaBeTe NpucTaBkaTa 3a pa3fdensHe Ha KaMepuTe B MpOpe3nTe Ha TaBaTa
3aroteeHe. Criefi TOBa NpyVIKpeneTe TaBaTa 3a roTBEHe KbM ypeaa v creasaite
CTBMNKKTE, ONncaHn B pasfena "3.5.3 136op 1 cTapTupaHe Ha nporpama’.

3.5.2 lNpuctaBKaTa 3a pa3genuTesn Ha KaMmepaTta He € MOHTUpaHa.

i3BafeTe TaBaTa 3a roTBeHe u s NOCTaBeTe BbpXy paBHa NOBBPXHOCT. OTCTpaHeTe npucTaBKaTa Ha
pasgennTena Ha KamepaTta OT MACTOTO MY. Cnep ToBa NnpuKpeneTe TaBaTa 3a roTBeHE KbM ypena um

crefBaiiTe CTbMNKUTE, onvcaHn B pasfena "3.5.3 136op 1 cTapTypaHe Ha nporpama’.

3.5.3 U360p 1 cTapTUpaHe Ha NporpamMa

1 3afpbxTe OyToHa "CTapT/CTon" nnm 6yToHa "1360p Ha TaBa" 3a 3 cekyHaw. Cnef ToBa

AKO UcKaTe fla NPeBKOYNTE Ha Apyra nporpama cnef ctapTupaHe Ha ypeaa, HaTucHeTe
n3bepeTe xenaHaTa nporpama, kaTo nsbepeTe TaBaTa OTHOBO.
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¢ [lycnnedT nokasBa aBTOMATWYHO 3afafeHuTe TemnepaTypu 1 BpemeHa crnopef 13bpaHuTe
dpyHKUMM 3a roTBeHe. MoxeTe fja NPOMEHNTE Te3n TemMnepaTypu U BpemeHa no Xenaxue.

*3a fla OTMeHWTe MnpoLieca Ha roTBeHe, HaTUCHETE W 3aapbxTe OyToHa "CTapT/CTon" unu 6yToHa
"1360p Ha kamepa" 3a 3 cekyHau. [porpamaTta 3a roTBeHe, KOSITO CTe M36panu, Lie 6bae OTMeHeHa.

N\ 4 N\ 7 2
. _J _ _J
N /L J
BkntoyeTe ypena B KoHTakTa  Cnepn u3bupaHe Ha xenaHaTa  Cnef KaTo n3bepete
MW HaTucHeTe  OyToHa 3a  nporpama, n3bpaHata  mporpamarta,
BKJIKOUBaHe/M3KItOUBaHe " nporpamMa Lwe CBeTHe C fApka MoXeTe na 3afagete
". Cnep KaTo NnaMmnuykMtTe Ha  CBeT/MHA. AKO uckaTe fAa  TemnepaTtypata W BPEMETO
TaBaTa  CBeTHaT, u30epeTe  MpOMeHUTe nporpamMarta,  3a rOTBEHe, KaTO HaTWCHeTe
xenaHata Taea ‘K Ako MoxeTe fa n3bepeTe efHa oT MKOHWTE 3a TemnepaTypa U
pasgennTensT Ha KamepaTa  cnabo OCBETEeHUTe Mporpamu. Bpeme.
He e WHCTanupaH, ypeabT CrapTvpaiiTe npoueca Ha
aBTOMATUYHO e nokaxe roTBeHe, KaTo HaTUCHeTe
usnaTa kamepa KaTo u3bpaHa. nKkoHaTa 3a cTapT. KoraTo

Cnen KaTo un3bepeTe TaBaTa,
n3bepeTe XenaHata nporpama
OT MeH [lporpamu cnopeg
TOBa, KOETO XefaeTe fa
roTBuTE.

3.5.4 HacTpoiika Ha TeMnepaTypa u Bpeme

XenaeTe fla roTBMTE B ApyraTa
Kamepa,

noBTOpeTe  mpoueca,
n3bepeTe TaBa.

KaTo

HaTucHete 6yTorute “°C' nan 'O, 3a ga sagageTe TemnepaTypaTa wiv BpemeTo. CUMBOBT E

e aKTMBMpaH. 3afaiiTe TeMnepaTypaTta v BpEMETO Ha XeflaHaTa CTOVHOCT, KaTo U3nosssaTe CMBONa

S

© CUIMKOHBT Ha aKcecoapuTe 3a roTeBeHe e l/l3pa6OTeH oT yCTOl;NI/lB Ha BMCOKa
TeMnepaTtypa Matepman 3a XpaHUTENTHN Lenn. Ta npefoTepaTdABa HagpackBaHETO Ha
NMOKPUTKETO Ha KaMepaTa. 3atoBa ce yBepeTe, 4Ye T4 He Ce OTAeNA NOo BPpeMe Ha roTBeHE.

e KoraTo nsgbprneaTe TaBaTa 3a roTBeHe, BHMMaBanTe 3a ropeluarta napa BbTpe v He f
[loKOCBaWTe C pbuUe, Tbih KaTo € U3KKYUTENHO ropeuua.

e KoraTo n3BaxjaTe NpUroTBeHaTa XpaHa, M3nonasanTe MHCTPYMEHT (LUMMKKU 1 p.), KOUTO
HAMa [a noBpeau BbTpellHaTa MOBBPXHOCT Ha ypeaa.
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5.5.3 HacTpouiku Ha pyHKUMUTE

3.5.5.1 UHTenureHTHO fOBBpLIBaHE @:@

OyHKUMATA "VIHTENIMreHTHO OOBbPLUBaHE" BM MO3BOMABA Aa 3arnovHETE W 3aBbpLUMTE 2 Pas/vyHu

XpaHW eJHOBPEMEHHO MpW PasfIMyHK TeMMepaTypy, BpPEMeHa 1 PeXrMN Ha roTBeHe. YBepeTe ce, ve

CTe WHCTanvpanu npucTaBkaTa 3a pasfenuTen Ha KamepaTa, 3a [a uanonseate yHKUMATa 3a

WHTENUreHTHO AOBBbPLUBAHE.

1. MoaroTeBeTe HACTPOVKUTE 3a FOTBEHE 3a NsiBaTa TaBa Ha ypeaa, KakTo e onucaHo B pa3gen 3.5.1.

2. Cnepn ToBa n3bepeTe NpaBunHaTa TaBa 1 perynupanTe HacTPOMKMTe 3a roTBEHe.

3. 36epeTe hyHKUMATA MHTENMIEHTHO JOBBbPLWBAHE" Ha ypefa.

4. CTapTupaiTe npoueca Ha roTBeHe, KaTo HaTUCHETe eAnH OT BYTOHUTE 3a CTapTupaHe. YpefbT e
3anoYHe npoLeca Ha roTBeHe, 3a Aa 3aBbpLUM U iBETE TaBU eHOBPEMEHHO.

3a fa n3bepete yHKUMATA "VIHTENUIEHTHO NOBbPLUBaHE @:’. @ npoLecHT Ha roTBeHe
He TpsiGBa fa e 3anoYHan B HUTO efjHa TaBa. AKO FOTBEHETO BeYe e 3aroyHaso B NoHe efHa
TaBa, pyHKUMATa "VIHTEeNUreHTHO AoBbpLIBaHe" He MOXe fa Obae n3bpaHa.

3.5.5.2 MoaabpxaHe Tono 7.8,

dyHkumaTa [ogabpxaHe TONIO" BM NO3BOSABA Aa NoA4bpXKaTe XxpaHaTa C/ TOMNNa, KOrato NpUKIoYm

C FOTBEHETO.

1. MoaroTeeTe xenaHaTa TaBa 3a roTBeHe, KakTo e onvcaHo B 3.5.1. Cnen ToBa HaTuUcHeTe ByToHa
"CTapT’, 3a [ia 3ano4HeTe roTBEHETO.

2.Cnen KaTo rOTBEHETO 3anoyHe, HaTUCHeTe MkoHaTa ,[MloaabpxaHe Tonno". (MoxeTe cblwo fAa
HaTUCHeTe MKoHaTa ,[lofabpxKaHe TOM/0", Npeau fa 3anoyYHeTe aa roTeBuTe.)

3. Cnen NPUKKO4YBaHE Ha NpoLeca Ha roTeeHe ypeabT LWe nogabpxXXa TeMnepaTtypaTta Ha BalllaTa XpaHa.

°beHKLLl/IﬂTa 3a nogabpXxaHe Ha TonJinHaTa LWe OCTaHe akTMBHa 3a OKOJ10 60 MWUHYTW.

* MoxeTe cblIO Taka fa nsbepeTe dyHKUMsATa "MogabpkaHe Tonno", Npeay Aa 3anovHeTe
npoueca Ha rotTeeHe.

3.5.5.3 CbBnafeHune Ha TaBm

C hyHKUMSATa 3@ CUHXPOHM3MPaHe Ha FOTBEHETO MOXETE JIECHO a CbyeTaeTe TaBuTe, KOraTo roTeBuTe

eflHa 1 Cblla XxpaHa v B ABETe TaBW. 3a fja M3nonssaTe OyHKUMATA 3a CbNOCTaBAHE Ha TaBW, yBepeTe

ce, Ye MpUCTaBKaTa 3a pasfensHe Ha KaMepuTe e MHCTanmpaHa.

1. MogroTeeTe aBaTa WK AssCHaTa TaBa Ha ypefa, KakTo e onuncaHo B 3.5.1.

2.Cnen ToBa M3bepeTe [AsiCHaTa Kamepa Ha ypefa W HaTUCHeTe WMKOHaTa "CUHXPOHW3MpaHe Ha
rOTBEHETO".

3. Bcuykm TemnepaTypu U paboTHY BpeMEHa Ca CUHXPOHW3VPaHW B ABETE TaBW.

4. AKO HaTucHeTe nkoHaTa "CTapT’, MoXeTe [a M3BbPLUNTE edVH 1 CbLU MPOLEC Ha roTBeHe B ABe
OTOENHM TaBw.

Cnepn akTvBMpaHe Ha OyHKUMATA "CUHXPOHUBMPAHE Ha TOTBEHETO" BCUYKM MPOMEHM, KOUTO
npaBuUTe B eHa TaBa, Ce NPexXBbPAT B ApyraTa.
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3.6 loTBeHe

Macsio C NoMoLTa Ha MepuUTenHa NbxXunua. KaTto afiTepHaTBa MoXeTe fa NOoCTUrHeTe no-

0 Mpean fa nocTaBuTE XpaHaTa CU B KaMepaTta 3a roTBeHe, CMeceTe s C Masiko KOIMYeCTBO

ﬂ,06pl/l pe3yntaTn, Kato HaMaxeTe XpaHaTta C/ C Mac/lo.

He pokocBaiiTe MOABWXHWTE TaBW 3a rOTBeHe, KOraTo ca ropewu, ¢ U3KIYeHue Ha
OPBXKNTE.

Va

l3BafleTe TaBaTa 3a roTBeHe
M A nocTaBeTe BbPXy paBHa,
ynucTa MoBbPXHOCT. locTaBeTe
noaxonawuTe akcecoapw
3a BalleTo fAcTve B TagaTa
3a rorBeHe. Buxrte 3.7 3a
noapobHa nHdopmMaLms
OTHOCHO aKcecoapuTe. BuxTe
3.5 3a nogpobHa MHopmaLms

OTHOCHO ,EI,BOI;IHaTa n
eVHN4YHaTa yr|0Tpe6a Ha
KamMepaTta.

MocTaBeTe xpaHaTa B TaBaTta
3a roTeeHe. Cnen TOBa
NoCTaBeTe KamMepaTa B ypeda
n ce yBepeTte, 4e € 34paBo
3aKperneHa.

Bkntovete ypeda B KOHTaKTa
n |/|36epeTe XeaHaTa
nporpamMa 3a roTBeHE. Cregn
TOBa 3alo4YHeTe rpoueca Ha
roTBeHe.

roTBapcka neyka ¢ no-masnko MasHuHa / VIHCTpyKumm 3a ynotpeba
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Korato u3bpaHoTO Bpeme 3a  VI3BageTe TaBaTa u nposepeTe  Korato npouy
roTBeHe M3Tede, Lie MPO3BYYM  JanuM XpaHaTa e HambfHO  npexBbpreTte
npeaynpenuTeneH curHan UM CroTBeHa. AKO e HeobXxoaMMo  Kymna WUam YnH
ypeabT aBTOMATUYHO Lie cnpe  JOMbJHUTENHO  BpeMe  3a

FOTBEHETO. roTBeHe, MOXeTe Aa yOobJ/xKnTe
BpeMeTo 3a TroTBeHe oOule
MaJiko.

° 3a fa oCcurypuTe paBHOMEpPHO roTBeHe, BHMMATE/HO M3Bafete u
paskfnaTeTe TaBaTa 3a roTBeHe Mo cpefata Ha npoueca Ha rotseHe unm MN3MON3BanTe WWMKK, 3a
na o6preTe XpaHaTa, 3a Aa He HaJpacKaTe TaBaTa.

° I'IpaBeTe 4.poLeaypa no-4ecTo, ako npaBuTe Ob/iblr UMKDBJT Ha rOTBEHE WK ako UcKaTe no-

N36areaiiTe KOHTAKT Ha KOLUHMLATA 3@ rOTBEHE C BbHWHATA
NOBBPXHOCT Ha ypea, Thil KaTo NMOBbPXHOCTTA Ha KOLWHMLaTa
3a roteeHe (3) Wwe 6be ropeLua rno Bpeme 1 cref roTBeHe.

e OcTaBeTe xpaHaTa fa nouvHe 3a 5 4o 10 cekyHaw, Npeau Aa st u3BaauTe OT NoABMKHaTa
Kamepa 3a roteeHe (3).

® /13non3BanTe WINKK, 3a fa OTCTPaHWUTe rpyou UM MeKM XpaHu OT TaBaTa 3a roTeeHe, 6e3
[la noBpeuTe BbTPellHaTa NoBbPXHOCT Ha ypefa.

e KoraTo efiHa NapTuia e roToBa, ypeLbT BefjHara e rotos 3a Apyra naptuja.

o /ImaiiTe npeasun, 4e ypeabt MOXe fia CTaHe MHOIO ropeLl no Bpeme Ha npoueca Ha BbpTeHE.

* He nocTaBsliTe npofykTa BbpXy paboTHUSA C1 MNOT MO TaKbB HauMH, Ye fa 6110KMpa KaHannTe
3a M3X0[ Ha Bb3AYX.

> e P>

* He nocTassiiTe fpyrvi NpooyKTu BbpXy ypeaa.

3.7 Akcecoapu

3a Hall-[o6pw pe3ynTaTy e NpenopbyUnTesNHO Aa U3Mon3BaTe akcecoapuTe.
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echT Mpr——

CroTBag
NA.

CTenax 3a rotBeHe

Haln-nobpoTo nokadeHsiBaHe M roTBeHe OOWKHOBEHO Ce MocTura BbpXy
pelleTkaTa 3a roTeeHe. [IPEMopbuMTENHO € f[a W3Mon3BaTe pelleTkaTta
3a roTBEHEe 3@ BCMYKM PELenTM W MeyeHn, OCBEH ako He ce npernopbysa
13MON3BAHETO Ha ApYr akcecoap.

AKcecoapu 3a cKapa

ToBa e akcecoap, creuumanHo cb3fdafieH 3a Bac, 3a fa nofyunte Hain-fobpu
pesynTaTy Ha BalMTe ckapw. Nomara BM fia NoCTUrHeTe Nno-aoopu pesyntati
npu roTBeHe Ha YepBeHo Meco v puba. MpenopbynMTeNnHo e fa nanonaeate rpun
PeXVM C rpun akcecoapa.

Cywmnus

Tolt BM NMomara fja UscyLumnTe BCUUKM BUOBE 3eM1eHYyLM 1 NIOA0BE ChC CBOATA
nepdhoprpaHa U MHOTOCIIOHa CTPYKTYpa 3a Hall-0o6pu peaynTtatn. PexXuMbT
Ha CyLLEeHe ce npenopbyBa [ja Ce U3MoM3Ba C akcecoapa 3a CyLUEHe.
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n Bpeme 3a roreeHe

HacTpoiikiTe no nogpas6upaHe Ha TemnepaTypaTa v BpeMeTo Ha MporpamuTe Ha ypefia ce 3afaBaT aBToMaTUYHo.

CrnepgallaTta TaﬁJ'IVlLLa LaBa obw npernef Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 3a PA3/INYHI XPaHN. BpeMeTo 3aroteeHe
3aBuCKn oT ,ue6en|/1HaTa, Mapkara 1 KOHCUCTEHLMATA Ha XpaHaTa. [penopbyBaHuTe BpEMeHa U KONNYecTsa
TDQGBa [a ce cymTaT 3a ﬂpl/l@)'ll/lSI/lTeJ'IHI/I.

Mporpama XpaHa TemnepaTtypa | lpoabmxuTenHocT
ByTyera (4 6pos) 180°C 24 - 30 MUH
fnne Mvnewkn rupa (2 + 200 rp.) 180°C 24 - 30 MUH
Kpnnua (8 6post) 180 rpapyca 180°C 22 - 26 MVH
MpecHu kapTochn 200 rp 200°C 20 - 25 MuH
MpecHu kapTochn 500 rp 200°C 24 - 30 MuH
3ampaseru kaptochu 500 rp 200°C 20 - 27 MuH
3ampaseHn kapTochu 1000 rp 200°C 42 - 48 MvH
Seneriyu KapTodeHo-MopkoBeHa rapH1Typa Ha 190°C 1520 MrH
ky6yeta (250-500 rpama)
Jlyyenn Kpbryeta 190°C 10 - 15 MuH
TukBMYKa T(gﬁ;gja%a]%(pﬂ?pﬂsaw Ha 180°C 20 - 25 WH
®ypHa/TopTa Mbcutv (4-6 Gpos) 160°C 15-19 MK
PasmpassBaHe Kaiima, nuneLuko, KrodoTeTa 1 fip. 35-50°C 15 - 30 MuH
Pubait cTex (2 connmitkn, 200-250 rpama) 200°C 12-18 MuH
Tosex o dune (2 connuitky, 200-250 rpama) 200°C 8-12 MuH
MaTnamxaH, TUKBUYKa, YyLLUKa, rbou 190°C 8-15MuH
Mown KiodpreTa (4-8 6p.) 200°C 6-10 MuH
Cbomra (2 peseHa dune) 200°C 7-12 MuH
[xwm60 ckapuan (12-16 6pos) 200°C 10 - 14 MuH
Naspak (1 usina puba nmm 2 uneta) 200°C 11 -18 MuH
Kotnetu (3-4 Bpos, 350-450 rpama) 200°C 5 -8 MH
Winwaeta MuneLwku Wwuwyeta 200°C 10 - 14 muH
LLnwyera ot Meco 200°C 17 -15 MuH
[lomar (2-3 mm ebennta) 55°C 7-9yaca
A6bnka (2-3 MM febenrHa) 55°C 7-8yaca
MacywmTen Ha BaHaH (2-3 MM febennHa) 60°C 7-9yaca
Bbsfyxa MatnapxaH (2-3 Mm febennHa) 55°C 7- 8 yaca
b0a (nebenrHa 3-4 Mm) 60°C 6- 8 yaca
AHaHac (nebennHa 4-5 mwv) 60°C 6- 8 yaca
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MouucTBaHe U NogApPBKKA

5.1 MouucTBaHe

o

Hvkora He uanonseanTe GeH3WH, pa3TBoOpUTENN, a6p83VIBHl/I noymncTBalln npenapaTu,
MeTanHn npeaMeTn nnam TBbpan HeTKM 3a NoYNCTBaHe Ha ypeaa.

~N

4 )

J
MskmodeTe ypega u ro  OcTaseTe ypeda Aa MsCTuHe — M3BapgeTe nogsuxHata
UBKKOYETE OT 3axpaHBaHeTo. HaMbJIIHO. KoLHMLa 3a roTeeHe (5) oT
YeKMEPKETO.
o /I3BafeTe TaBUTe 3a rOTBEHE OT ypeaa, 3a [a No3BoiuTe Ha ypeda fa ce oxJiaam no-6bpso.
4 N\ ( N\ 4 N

3Bagete aKcecoapa3aroreeHe
BbTpe B TaBaTa 3a roTBeHe.

Ha Yy>Xaum Tena.

i

MoxeTe [fOa W3MMWeTe TaBaTta
3a roTBeHe M akcecoapuTe 3a
rotBeHe B TOMMNa CanyHeHa
Boda wn B CbOOMUANHa
MallnHa.

MouucTeTe BbHLIHATa
CTpaHa Ha ypefa C BraxHa
Kbprna. MWacywere HambiHO
BbHLIHATA 4acT Ha ype,qa.

BuHaru I'IO,D,,D,'bp)KElI;ITe OBbHOTO Ha KamMepaTa 3aroTseHe YMCTo, 3a Aa n3berHeTe HaTpynBaHETO

roTBapcka neyka ¢ no-masnko MasHuHa / VIHCTpyKumm 3a ynotpeba
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MouucTBaHe U NogApPbBKKA

5.2 CbxpaHeHue

® AKO He Bb3HamMepsiBaTe [ja M3Nof3BaTe ypeda 3a No-AbAbl NepUo OT BpeEME, CbhXpaHsiBaiTe ro
BHVUMAaTENHO.

e [/I3kHoYeTE ypeda OT KOHTaKTa v ro ocTaBeTe fia U3CTUHE, Npean fa ro npuoepere.
* CbXxpaHsBaiTe ypefja Ha XJ1afiHO U CyXO MSICTO.
e MazeTe ypena v kabena ganey oT Aeua.

5.3 TpaHcnopTupaHe U 06paboTka
e TpaHcrnopTupalTe ypeaa B opuruHanHaTa My OorfakoBka Mo BpemMe Ha paboTa M TpaHCnopT.
OnakoBKaTa npeanasea ypeaa oT domamydecka nospeaa.

e He nocTaBaAnTe TeXKM npeamMeTn Bbpxy ypeda nnan HeroBaTa OnakoBKa. ype,ﬂ,'b'l' MOXe fa ce
nospenun.

* AKO ypeabT Objie M3MycHaT, Toi Moxe Aa cripe Aa paboTu UK Aa HacTbNY TpaiiHa nospeja.
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n OTCTpaHﬂBaHe Ha Hen3npaBHOCTHU

Mpo6nembT

MpuyuHa

Pelwuenune

MpoayKTbT He paboTu

[MpekbCcBaHUs Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeToO

Hama 3axpaHBaHe UM siolla
BPb3Ka Ha eNeKTpn4eckna
KOHTaKT

3aXpaHBaLLIOTO HanpexeHne Ha
npoaykTa

MpoBepeTe 3axpaHBaHEeTo 1 ce
yBEpeTe, Ye MMa 3axpaHBaHe

KomburHupainTe peuenTm

paboTn

XpaHaTa e
BpemeTo 3a roteeHe He e N JINYHUSA CY OMKUT, 3a Aa
2 HefoCTaTb4yHO
CroTBEHA/MBropANa npasuIHO Kopurmpare nofgroToskarta u
BpeMEeTo
KoraTo nsnonseaTte 3a MbpsK
MbT, HACTPOWTE TeMnepaTypaTa
Myww npy nbpea Cmaska cpelly ppxja Ha MaKCMyM 11 3arpenTe
8 y P P pewly prxA npensaputenHo 3a 10-15
ynotpeba BbPXY HarpeBaTensd Ha NpoAyKTa
MUWHYTW, 3a ja NpemMaxHeTe
MacnoTo NPOTUB PbXAa BbpPXY
HarpeBaTend Ha NpPoAyKTa
TaBa 3a roTBeHe, YekKMexe 3a
4 | CtpaHHa Mypr3mMa TaBa, OTcTpaHeTe YyxXava npeameT
Yy [0 TANO BbPXY Harpesatens
[vcnneat nokasea
CeH30pbT Ha NsBaTa TaBa 3a
® E1 v npogyKTbLT He
roTBeHe e OTBOpeHa Bepwra.
paboTu noBeye
AncnnesT nokassa E2 CeH30pbT Ha nsBaTa TaBa 3a
6| MMPOAYKTET Bede He rOTBEHE VMa KbCO ChefnHeHne
paboTn A ’
nennesaT nokasea E
Hnenne oKassa E3 CeH30pbT Ha AecHud bl 3a
7 | W NpofyKT®LT e cnpsan
5 roTBeHe e C OTBOpeHa Bepwra.
na padoTn M3npaTteTe Ha cepBu3 3a
EkpaHbT Nokassa E4 1 PEMOHT
CeH30pbT Ha AAcHaTa TaBa 3a
8 NPOAYKTHT e crnpsan fa
roTBeHe VMa KbCO CbefnHeHne
paboTn
EkpaHbT nokasea E7 u
9 | nponyKkTLT e cpsin aa Mpobnem cbe 3axpaHBallaTa
nnatka (Mpobsem ¢ Bpb3KarT,
paBOTH atka (Mpobnem ¢ Bpb3kaTa)
EkpaHbT nokasea E8 u
pa oKassa E8 Mpobnem cbe 3axpaHBallaTa
10 | NpodyKTHT e cnpsn ga

nnatka (Mpobnem ¢ Bpb3KaTa)

roTBapcka neyka ¢ no-masnko MasHuHa / VIHCTpyKumm 3a ynotpeba
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