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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103 Beko npoaykT. Vickame BalwmUSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

/N\1.1

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

NMpepHa3HavyeHne

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

1.2 bBe3onacHOCT Ha
Aeua, yasBMMmum nuua
M OMALLHUN NOoMLUN

» To3aun npoayKT Moxe aa ce
n3nonsea OT Aeua Ha Bb3pacT
Hazg 8 roanHu n xopa ¢
Hegopa3BUTU PU3NYECKN,
CETUBHU UNN YMCTBEHU
YMEHUS UK C Nunca Ha onuT n
Nno3HaHus, cTura ga ca noj
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HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
ONacHOCTUTE Ha nNpoaykTa.
[euaTa He TpsibBa aa cu
UrpasiT c NpoAayKTa.
NoyncrBaHeTo n
notpebuTtenckara noaapbXka
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLla, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rv
Habntopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce
N3non3Ba oT Xxopa C
orpaHnyeHmn omsnyecku,
CEH30PHU UIN YMCTBEHM
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHne nnu He ca
nony4nnun Heobxogmmmnte
NHCTPYKLUUW.

HeuaTa Tpsbea ga 6vaat
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTmpa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

EnexTpunyecknute npoayktn ca
ornacHu 3a geua 1 AoMallHu
nobumun. deuata n
AoMallHUTE nbumum He
TpsibBa ga cv urpaqr, ga ce
KaTepaT unu ga Bnu3aT B
npoaykra.

He nocrtaBsnte BbpXy
npoAaykTa npeameTn, 4o KOUTO
Jeuara moraT Aa OOoCTUrHar.

» 3aBbpTETE ApbXKKATA Ha
TEHOXKEPUTE U TUraHUTE
OTCTPaHW Ha NNioTa, Taka 4Ye
jeuaTta Ja He moraTt Aa rm
XBaHaT 1 ga ce nU3ropsr.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbNHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbXxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobluecTByBa OonacHocCT OT
HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.

* Mpeauv ga n3xebvpnurte
NM3HOCeHUTe 1 6e3nonesHn
NpoAaYKTH:

1. U3knto4veTe wencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. [NpekbCHeTe 3axpaHBalma
Kaben un ro nsknw4yeTe ¢
Lencena oT npogykra.

3. BsemeTe npennasHu mepku,
3a ga npegoTepatuTe
BNM3aHeTO Ha aeua B
npoaykTa.

4. He no3BongaBanTe Ha geua
Aa cu urpasT c npoaykTa,
KoraTo € B HeakTUBEH
PEXUM.

é 1.3 Enektpu4yecka
Oe3onacHocCT

» BknioyeTe npoaykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3allUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTukeTa
Ha Tuna. HctanaumsaTta 3a
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3a3emsaBaHe TpsibBa ga ce
N3BBPLUM OT KBaNnuduumnpaH
enekTpoTexHuk. He
n3nonaeanTe npoaykrta 6e3
3a3emMsBaHe B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTe/HaunoHanHuTe
pasnopenow.

UencensTt nnu
€eneKkTPU4ecKoTo CBbpP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa ga e Ha
NEeCHO JOCTBLMNHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctanaums,
KbM KOATO € CBbp3aH
NPOAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
n oa pasgens BCUYKM Nosiocu
OT Mpexara.

M3kntoyeTe npoaykTa ot
KOHTaKTa Unun nuskniovete
npeanasvTenst npean PeMOHT,
noaapbXKa 1 MOYNCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
MOCOYEHM Ha TUMNOBUS ETUKET.
(AKO BalLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBalLL kaben)
n3nonssanTte camo
CcBbp3Bawms kaben, onnucaH B
pasgena "TexHunyecku
cneuundukaumm”.

* He 6nokupainite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsanTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa aa ce orobBa, CMaykBa
W Oa BNM3a B KOHTAKT C
M3TOYHUK Ha TOMSINHA.

* YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalLnaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAYKTa Ha
MSICTOTO My crieq, crnobsiBaHe
NN NOYNCTBAHeE.

* /I3non3BanTe camo
opurMHanex kaben. He
n3nonssanTe cps3aHun unm
noBpeneHn kabenu.

* He nsnonssaunTte
yabImkuTeneH kaben unm
MHOroyHKLNOHanNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAaYKT.

+ CBbpXeTe ce C 0TOpU3nNpaHus
CEPBU3EH LEHTHP Unu
BHOCUTENS, 3a Aa uanonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyvanTe, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

» CBbpxeTe ce C BHOCUTENS
UM OTOPU3NPaHUS CEPBU3,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

* [peHoCcMMKN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenun Mmorat aa nperpesT u
Aa ce 3ananat. dpbxTe
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MHOXECTBO LLEeNcenn u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe garned ot
npoaykra.

» AKO 3axpaHBaWuAT Kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT
npouns3BoauTens, oTopuanpaH
CepBU3 NN nuue, NOCOYEHO
oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTW.

AKO BaLLMAT NPOAYKT uma

3axpaHBall, kaben u wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npoaykTa B
CYyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa Lencern.
YBeperTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpan B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4an BPb3KUTE
MOXe Aa nperpear u ga
NPUYNHAT Noxap.

» I3bsareanTte ga nocrtaeate
YCTPONCTBOTO B LLErncenu,
KOWTO ca Ma3HW, HEYUCTN Unn
NoTEeHUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nmn3o ao
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotueeH
Cllydan CblUecTByBa PUCK OT
KbCO CbeVHEHME N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBaunTe
Lencenia ¢ Mokpu pbue!

* Iagbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo nanona3sarte
TANOTO Ha LWencena, a He
camus kabern.

A1 4 bBe3onacHoCT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
enekTpuyeckata mpexa,
npeau ga ro TpaHcnopTuparTe.
KoraTto TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUWTE IO C ONaKOBBbYEH
MaTepuarn ¢ mexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3apaBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWMXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a ga
npenoTeBpaTuTe noepeaa.

* Mpeaw ga nHctanupate
npoaykra, npoBepeTe
npoaykTa 3a noBpeau cneg
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS Unu
OTOPM3MpPaHNA CEPBU3EH
LEHTBbP, ako € NOBPEeaeH.

BesonacHocT npwm

A1 D
MOHTaXxa

* lNpean ga 3anoyHeTe
WMHCTanauyusTa, nskno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOMTO Lie 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMLM NO BpeME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
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NPOTMBEH Cry4an nva
OMacHOCT OT HapaHsaBaHe oOT
ocTpu pbbose!

Mpean na moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe
npoaykTa 3a nospean. Ako
NPOAYKTHT € NOBPEAEH HE o
MOHTUpanTe.

N3b6areanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMMON30SIaUNOHHN
MaTtepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTpPELLUHOCTTa Ha mebenuTe,
KOWUTO e 6baaT MOHTUPaHMW.
B 3oHaTa, kbaeTo € MOHTMpaH
NpoAyKTHLT, HE TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHULUM Ha TOMMMHA, KaTo
€MNeKTPUYECKN NN ra3oBU
HarpeBaTesnu.

[pbXXTE OKONTHOCTUTE OKOJIO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npogykrta
OTBOPEHM.

He mMoHTupanTe npoaykra
6130 oo nposopeL.
CoblyecTByBa pUCK NIIAMbKbT
Ha nfioyaTa fa 3ananu 3aBecu
1 3ananMMmmn matepmanu OKomno
nnoyara. Korato otBopute
nposopeLa, ropeLumte cbaoBe
3a roTBeHe Moxe ga ce
06bpHar.

He MoHTUpanTe npoaykra
6nm30 go nposopey. KoraTo
OTBOpMUTE NpPO30opeLa,
ropewuTe CbAoBe 3a roTBEHE
MOXe ga ce obbpHaT.

* AKO MMa KOHTaKT 3aJ MSACTOTO,
KbAeTo we 6bae MoHTMpaH
npoaykTuT, TpsbBa Aa ce
rapaHTmpa, Ye nNpoaykTbT He
BIiM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
WM C LLiencena, BKMAYEH B
KOHTaKTa.

* He Tpsabea ga nma rasos
MapKyd, nnactMmacosa
BogonpoBogHa Tpbba n
rHe3ado Ha 3agHarta unm
CTpaHM4HaTa CTeHa Ha
MSICTOTO, KbETO Lie Obae
MOHTUPaH NPoAYKTHLT. B
NPOTMBEH Cry4an Te morar ga
ce gecdopmMmmpat OT TOMSIMHHUSA
edekKT, KoraTo NioTbT paboTn
N MOXe Oda Cb3gaje puck 3a
©e3onacHocTTa.

A1 .6 be3sonacHocT npu

ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KOYEH cnepg Bcsika
ynotpeba.

* AKO HsAMa aa nanonseaTte
npoaykTa AbNro Bpeme,
N3KIoYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KNYeTe 3axpaHBaHETO OT
KyTuaTa ¢ npeanasvrtenm.

* He nsnonseanTte npoaykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynoTtpeba. N3knoveTte
npoaykra ot
enekTpn4ecTBoTo. CBbpXKETE

ce C BHocuUTena unm
oTopunsnpaHmna cepsus.
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* BHUMAHMUE: Ako
NOBBPXHOCTTA Ha nfoTa e
HanykaHa, usknoJyete
NpoAayKTa OT enekTpuyeckarta
Mpexa, 3a fa nsberHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NsioTa e
cyyneHa:

N3knioveTe BCUYKM ra3oBu n

(ako nma) enekTpmyeckm

KOTNoHU. N3krntoyeTe npoaykTa

OT eNeKTpNYecTBoTO.

- He pokoceante noBbpxXHOCTTA

Ha ypeaa.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaTo M Aa € NpuyunHa.

* Hukora He nanonssante
npoaykKTa, Korato BawaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLlleHu oT ynotpebaTa
Ha ankoxon u/unm HapKoTULM.

« 3ananumu npeagmMeTn He
TpsibBa Oa ce AbpXxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteseHe. B
NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe
Aa nosefe Ao noxap.

» To3n NpoayKT He e NoAxoasLL
3a 1M3nonseaHe c
ANCTaHUNOHHO ynpasneHune
NN BbHLUEH YaCOBHMUK.

AL? MNMpeaynpexaeHus
3a TeMnepartypara
« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTBT Ce M3MNoN3Ba, TOW U
OOCTBMHUTE MY YacTu Lie
O6baaT ropewn. Tpsabea ga ce

BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTU.
Heua noa 8-roguwHa Bb3pact
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NPOAYKTa, OCBEH aKo He ca
noA NOCTOSAHHO HabnaeHwe.
* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMo3nBHN MaTepmanu
6nm130 Oo NpoaykTa, Thil KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baar
ropeLyu, gokato paboTu.
BHUMAHMWE: OnacHocT oT
noxap: He cbxpaHsBaunTe
npeamMmeTn Bbpxy
NOBBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

é 1.8 be3onacHocT npu
roTBeHe

* BHUMAHMUE: NMpouecstT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce crnassa.
TpsibBa NOCTOAHHO Aa ce
HabngaBaT KpaTKOCPOUYHUTE
NnpoLiecn Ha roTBeHe.

* BHUMAHMUE: lpwn rotBeHe C
TBbPAO WU TEYHO ONMO €
OnacHo [a ocTaBsATe KOTMOHa
6e3 Haa3op, KOeTo Moxe aa
npuynHn noxap. HUKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute orbHs
C BOAa; U3KNoYeTe NpoayKTa
OT enekTpuyeckaTa mMpexa u
cnep ToBa NOKpUnTe
nnambuuTe C NOKPMBANo unu
NpoTUBONOXapHa kbpna (u
T.H.).

* bbaeTte BHUMaTenHu, koraTo
n3nonssare ankoxonHu
HaNUTKN B ACTUHATA CW.
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AnKOXofbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMNepaTypu U Moxe
[a npeaunsBurKa noxap, Tbi
kaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brie3e B KOHTaKT C
ropeLym NoBbpPXHOCTMW.

A1 .9 BwvBegeHue

* Enektpuyecku ynpasnssaHuTte
30HM Ha BaLKMs KOTIIOH ca
obopyaBaHu ¢
YyCbBbpLLUEHCTBaHA
,MHOYKUNOHHA® TEXHOMOINA.
Ha nHayKuMoHHUTE 30HM 3a
roTBEHe, KOUTO crnecTtaBar
Bpeme 1 eHeprug, Tpsbsa oa
Ce 13non3eaT CbAoBe,
noaxoasn 3a MHAYKLUMOHHO
roTBeHe; B NPOTMBEH Cry4van
30HaTa 3a roTBEHE HAMa Aa
paboTtun. 3a nogpobHa
MHJ OpMaLnA BUXTe pasgena
,1360p Ha cba”.

* T KaTO MHOYKUNOHHUAT NSOT
Cb3daBa MarHMTHO none, Toea
MOXe [ia Ma BpeaHU eekTn
3a xopa, KOUTo nu3nonsear
yCTpOWUCTBa KaTo
NencMenKbpm nnu
WHCYSIMHOBM NOMMMN.

» 3aTBopeTe KOTNoHa oT
KOHTPOSHUSA naHen cnea
ynotpeba, He pa3unTanTe Ha
CEH30pa 3a CbAa.

* MeTanHm npegmMmeT KkaTo
HOXXOBE, BUNULIN, MBXNLN U
Kanauu He TpsibBa ga ce
NoCTaBAT BbpPXY NOBbPXHOCTTA
Ha KOTNOHAa, Tb KaTo Te Lie
Ce HaropeLaT.

* He cbxpaHaBanTe meTtanHu
npegMeTn B YEKMeLKeTa nog
nnota. [Npu npoabmKMTENHA U
WHTEeH3nBHa ynoTpeba
mMaTepuanuTe Tyk morat ga
nperpest.

* He nocraBsanTe enekTpoHHN
NPOAYKTM KaTO MOBUIHN
TenedgoHun, TabneTy,
KOMMNIOTPU BbPXY
WHOYKUMOHHUA NNnoT. BawmaT
ypen Moxe aa ce nospeaw.

1.10 be3onacHocT npu

A noaapbLXKa U

noyncrtBaHe

* Mi3yakanTe npoayKkTbLT Aa ce

oxnaaw, npeav ga ro
noynctuTe. MNopewmTe
NOBBPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT n3rapsiHms!

* Hukora He mnnTe npoaykra

4ypes nNnpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
CtbLuecTByBa onacHocCT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonssante

napoyncTayky 3a noYncTBaHe
Ha NpoAyKTa, Tbi KaTo ToBa
MOXXe [ja MPUYMHKN TOKOB yaap.
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2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonasaTt NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOpMarnHu 6UToBK 1 Apyru
oTnaabLM B Kpasi Ha ekcnnoaTauyoHHNS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ peLMKIMpaHe Ha enekTPpUYecko 1
enekTpoHHO obopyAsaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETE KbM MeCcTHaTa aAMUHNCTPaLMS
3a noseye MHopMaLMsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBUNHOTO
M3XBBPIISHE Ha ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauun 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemun
MaTepuanu, KOMTO CbOTBETCTBAT C
HaUMOHANHNTE eKONMOrMYHN HOPMM Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnante
OMNakoBbYHMTE OTMAAbLU C HOPMArHU
O1TOBM 1 Opyrv oTNaabLUn, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 32 OMAaKOBBYHM
mMaTepuanu, onpeaeneHn ot MECTHUTE
BNacTu.

2.3 Mpenopbku 3a necteHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdopmauums 3a
eHepruHaTa epekTUBHOCT MOXe Aa Obae
HamepeHa Ha eTUKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepHute npeanoxeHus we Bu nomorHat

Aa usnonsearte Bawmsa npoaykT no

€KOJI0rMyeH N eHeprmnHo edpekTUBEH

HaYUH:

» PasmpaseTe 3ampaseHaTa xpaHa npeau
neyeHe.

* Vsnonseante TeHoKepw/TuraHu ¢
pasmep 1 Kanak, noaxoasiim 3a 3oHaTa
Ha KOTnoHa. BuHaru nsbupaiTe cbaa ¢
noaxopasiy pasvep 3a Bawara xpaHa. 3a
Cb[0BE C HenpaBuUIleH pa3mep e
Heobxoanma noBeye eHeprus.

» [NlogaobpkanTe 30HUTE 3a NeYeHe Ha
KOTMOHUTE U AbHATa Ha TeHOKepuTe
unctn. MpbcoTuaTa HamarnsBa npeHoca
Ha TONNMHA MeXay 30HaTa 3a NeyeHe u
OBHOTO Ha cbaa.
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3 BawwusAT npoaykKT m

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa
6
4

.
e

v

3
1 CTbkneHa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE 2 [oneH kopnyc
3 WHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 4 VHAykumoHHa 30Ha 3a roTBeHe
5 WMHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 6 WHaykumoHHa 3oHa 3a rotBeHe
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3.2 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal

AbnGounHa) (Mm) 52 /590 /520

MoHTaxHu pa3mepu Ha nnota (LwmpuHa / AbnbounHa)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Hanpexenne/Yectota 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a

MuH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
13MonaBaHe B NpoaykTa

O6Lwa koHcyMaumst Ha eHeprus (kW) makc. 7,2 kW

30HM 3a roTBEHEe

MpeneH nas VIHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
MpeneH peceH VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
Pasmep 145 mm

3axpaHBaHe 1600 W / Cnomaray 1800 W
3ageH nsB VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
3ageH geceH MHOyKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
Pasmep 210 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W

* BucoumHaTa Ha nnota, nocoveHa B TexHuyeckata Tabnuua, e gonHarta BUCOUMHA Ha Kopnyca Ha npoaykTta.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHu 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha KA4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

q)VIprVITe B TOBA PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HN N MOXe Ada He OTroBapAT TOYHO Ha
Ballnda NpoayKT.

[JOKyMeHTaLMs, ca nony4eHy B NabopaTopHM YCroBUs B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWUTE CTaHAapTU. B 3aBMCUMOCT OT ycrnoBusiTa Ha paboTa 1 okonHaTa
cpefa Ha NpoAyKTa, Te3n CTOMHOCTU MOXe Aa Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpenwn pa 3anoyHeTe Aa u3nonsearte 3ABEJEXKA: Hakon npenapatu nnm
Balumnsa npoaykT, ce npenopbyBa Aa noyncTBaLly nNpenapaT MoraT aa
HanpaBuTe CregHOTO, MNOCOYEHO noBpeasaT NoBbPXHOCTTA. He nanonseavite
CbOTBETHO B criefsaliuTe pasgenu. abpasvBHM NpenapaTu, NoYMcTBaLLM

4.1 MbpBOHa4YanHoO NoYMCTBaHe

npaxose, NO4YNCTBALLN KpemMoBe Ui OCTpu
npeaMeTu no BpemMe Ha novncreaHe.

1. OTcTpaHeTe BCUYKM OMNaKoBbYHU 3ABENNEXKA: No Bpeme Ha nbpBaTa
marepuanu. ynotpe6a Moxe Aa ce nosiBu AuM v

2. N36bpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpna unm reba u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

MUpU3Ma 3a HSIKONKO Yaca. ToBa e
HOpMaIiHO U MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha

obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

5 Kak pa pabotute c KOTnoHa

5.1 O6wa nHdopmauus 3a
M3MNONI3BaHETO Ha KOTIIOHUTe

06u.w| npepynpexaeHusi .
He nosBonsiBanTe HMKaKkBu NnpegmeT aa
nagat Bbpxy nnota. Jopu manku
npegmMeTn KaTo CONMHMLM mMoraT Aa
noBpeadaT nnota. He nsnonseante
HanykaHu KoTrnoHu. BogaTta moxe aa
NPOHUKHE Npe3 Te3n NyKHaTUHU 1 Aa
NPUYMHU KbCO CbeauHeHne. Ako
NOBBPXHOCTTA € NOBPEeAEeHa MO HAKaKbB
HaYvH (Hampumep BUOUMW NMyKHATUHN),
NMbpPBO M3KMYETE NpeanasuTens, cneg
KoeTo ce obageTe B 0TOPU3MPaHUS
cepBu3, 3a Aa U3KIIoYNTE NpoayKTa, 3a
[a HamanuTe pucka OT TOKOB yaap.

* He nsnonssante HebanaHcmpaHu n
NECHO HaKMaHsALWM ce TeHmKepN / TUraHu
BBbPXY KOTMOHA.

* He 3arpsiBaiTe cbaoBeTe / TuraHuTe un
TeHaXepuTte npasHu. TeHgxepuTe 1
ypenbT MOXe [a ce NoBpeasT.

* BuHaru uskntouBanTe KOTNOHUTE crieq
BCsika ynotpeba.

* MoxeTe ga noBpeauTe ypeaa, ako
nsnonaeare KOTNoHUTe 6e3 TeHaxepa
unu TeHmxepu / Turann. BuHarm
U3KMoYBaNTe KOTNOHUTE crnep Besika

TUraHU BbpXY NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.
MouncreTte He3abaBHO TO3M MaTepuan
OT NOBBPXHOCTTA.

BHe3anHuTe TemnepaTypH/ NPOMEHU
BbpXY CTbKIeHaTa MOBbPXHOCT 3a
roTBEHe MoraT Ja noBpeasr,
BHMMaBaWTe [a He pasneeTe CTyAeHU
TEYHOCTM MO BPEME Ha rOTBEHE.
MocTaBeTe AOCTaTbYHO KOMUYECTBO
XpaHa B TeHaepuTe 1 Turanute. Mo
TO3U HauYMH MOXeTe Aa npeJoTBpaTuTe
NpenvBaHeTO Ha XpaHa OT TeHKepUTe U
HAIMa Aa e HeobxoauMo Aa noyncTeaTte
M3MULLHO.

He noctaBsainTe kanauute Ha
TEeHXXepUTe N TUraHNTe BbPXY
KOTNOHUTE / 30HUTE.

MocTaBeTe TeHAXepuTe, KaTo
LeHTpUpaTe BbPXY KOTNOHUTE / 30HUTE.
AKO uckaTte fa nocTtaBuTe TeHAXepa Ha
pasnunyeH KOTNOH / 30Ha, He ro
NNb3ranTe KbM XXenaHust KOTIOH; MNo-
CKOPO o NOBAWIHETE MbPBO M Cref ToBa
ro nocraBeTe Ha ApYrns KOTOH.

MpuHUMN Ha pencTBue Ha
VMHAYKLUMOHHUSA KOTINOH

MHAYKUMOHHUAT KOTIIOH € KaTo OTBOpeHa
Bepwura. BepuraTa 3aBbpLuBa, KOrato BbpXY

HeA ce NoCTaBAT Cb0Be 3a N0TBEHE,

onepauus.

+ Cneq Bcsika yrnoTpeba NoBbpXHOCTTa 3a
roteeHe Wie 6bae ropetla, Taka ye He
rnocTassaTe nnacTMacoBuTe cbaose /

NoaXOAALN 33 MHAYKLMOHHO FOTBEHE U
eNeKTPOHHa cucTeMa nof CTbkrneHaTa
NMOBBPXHOCT reHepupa MarHUTHO norne.
MeTanHaTa ocHOBa Ha TeHaxepuTe /

TUraHnTe ce 3arpsBa 4pes3 noemaHe Ha
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€eHeprusi oT ToBa MarH1THo none. Mo T03n

Hau4vH TONNMHaTa He ce reHepupa Bbpxy

NMOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHA, a AMPEKTHO

BbPXY TEHOXepuTe / TUraHuTe Hag Hesl.

CTtbkneHaTa NOBbPXHOCT Ce 3arpsiea ype3

TOMNSIMHATA Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE.

NMpeaumMmcTBa Ha roTBEHeTO 4Ype3

MHAYKUUS

VHOYKUMOHHUTE KOTINIOHU Npeanarat HAKou

npeavMcTBa, Tbil kKaTo TonNnuHaTa ce

npefaBa AMPEKTHO KbM CbAoBETE 3a
roTBEHE.

» XpaHuTe, KOMTO MpenueaT Nno Bpeme Ha
roTBeHe, He n3rapat 6bP30, Tbi KaTo
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT 3a roTBEHE He
ce 3arpsiBa AmpekTHo. Nounctea ce no-
necHo.

» [oTBeHeTO TpsibBa Aa e no-6b1p30, Tbi
KaTo ToMnMHaTa ce reHepupa AUPEKTHO
BbpXYy CbAoOBeTE 3a roteeHe. 1o To3u
Ha4YMH CNecTsiBa BPEME 1 eHeprus no
OTHOLLEHME Ha ApYr BUOOBE KOTITOHW.

* Tbi KaTo TONNMHAaTa ce nogasa
OVIPEKTHO KbM CbZOBETE 3a rOTBEHE,
HsiMa 3aryba Ha TonnuHa 1 ocurypsiea
no-eEeKTNBHO rOTBEHE.

* ®aKkTbT, Ye NPEHOCHLT Ha TOMMMHA cnupa
1 NMOBBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE He ce
3arpsiBa AUPEKTHO, KOraTo CbA0OBETE 3a
roTBeHe ca OTCTPaHEHU OT
NMOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE, OCUTypsiBa
no-6e3onacHo n3nonseaHe cpeLly
Bb3MOXHWN MHUMAEHTN NPpU rOTBEHE.

3a 6e3onacHa pabora:

* He n3buparite BUCOKM HMBA Ha
HarpsiBaHe, koraTo n3nonssare
Hesanensally cbAoBe / TUraHu 3a
roTBEHE, MOKPUTU C Marko KOrnmM4ecTBo
onuo unu n3nonasaHu 6e3 onuno
(TecprioHoB TUN).

* He nsnonseante cTbKneHa NOBbLPXHOCT
32 roTBEHE KaTO NMOBBPXHOCT, KbAETO
MOXeTe [a NOCTaBUTE HELLO BbPXY Hes
UNN KaTo pexeLla NOBBbPXHOCT.

* He nocTaBsiiTe BbpXy KOTIOHA MeTasHu

npeameTy Kato NpuGopu 3a XpaHeHe Unu

Kanaum, Tbil KaTto Te moraT Aa ce
HaropeLsT.

* Hwukora He n3nonaeawnTe anymMmH1MeBO
¢onuo 3a rotBeHe. Hukora He
NnocTaBsANTe xpaHa, yBuTa B anyMnHUEBO
¢onuno, Bbpxy MHAYKLUMOHHATA 30Ha.

* [pbXTe MarHUTHU NpegMeTu KaTo
KPEAWUTHU KapTu UNx NEHTU aaney ot
KOTMOHA, AoKaTo paboTu.

* AKO noj BaLums nfoT uma goypHa 1 T4
paboTn, ceH3opuTe Ha KOTNIOHa MorarT Aa
HaMarnsaT HUBOTO Ha roTBEHE WUInu Aa
M3KIYaT KOTIoHa.

* BawwuaTt koTnoH uma cructema 3a
aBTOMaTM4HO M3kntouBaHe. MNogpobHa
MHdOpMaLus 3a Tasn cuctema e
npegocTaBeHa B CrieABallnTe pasgenu.
Ako obaye nsnonassaTe TEHIKEPU C
TbHKa OCHOBa 3a rOTBEHE, Te3n
TEHXepw ce 3arpsiBaT MHOro 6bP30 1
OBHOTO Ha TUraHa Moxe a ce cTonu u
[a noBpeaun NOBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHE U
ypeaa, npeau aa ce aktueupa
cucTemara 3a aBTOMaTtu4yHoO
N3KIMYBaHe.

TeHpxepwu [ TUraHu 3a rotBeHe

TpsibBa oa v3nonasate PepoMarHUTHY,

KayeCTBEHN CbAOBE 3a rOTBEHE, KOUTO

HOCSIT €TUKET UNU NpeaynpexaeHue, Ye e

CbBMECTUMO 32 UHAYKLMOHHO roTBEHE

CcaMo C BalLMs MHAYKLMOHEH KOTMNOH. KaTo

LAN10, KOJIKOTO MO-BMCOKO € ChAbpXKaHNETO

Ha Kensi30, TonkoBa nNo-gobpw we 6bvaar

TeHOXXepwTe / TUraHnTe 3a roTBEHe.

OCHOBHUAT AvamMeTbp Ha CbaoOBETE 3a

roTBeHe TpsibBa Ja CbOTBETCTBA HA

WHOYKUMOHHAaTa 30Ha. MNpeanoxeHuTe

pasmMepu ca n3bpoeHu no-aony.

Moaxoasawm TeHaxepu / TUraHu:

* YyryHeHu TeHgKepu / TuraHu

* EmannupaHu ctomaHeHu Tengxepn /
TUraHm

* TeHpxepu / TUraHn OT CTOMaHa u
HepbXgaema cTomaHa (C eTUKeT unm
npeaynpexaeHune, nokaseawy, ye e
CbBMECTUM C MHAOYKLMATA)

Henoaxopsauwm Tenaxepwm [ TuraHu:

* AnymvHueBW TeHaxepw / TuraHu

* MegHu TeHaxepu / TUraHm

* MecuHroBu TeHOXepu / TuraHm

» CTbKNeHun TeHaxepw / TUraHm

» Kepamuka

» Kepamwka v nopuenaH
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MpenopbKku:

* M3nonaBanTe camo TeHmkepu / TUraHu ¢
nnocko AbHO. He nanonseante
TeHDKepW / TUraHu ¢ U3NbKHaNM unu
BOTbOHATN OCHOBW.

v

* M3anonssanTte TeHOXepn / TUraHu 3a
rotBeHe camo ¢ gebenu, obpaboTeHn
OCHOBW. AKO n3nonssarte TeHaXepnu ¢
TbHKa OCHOBa, Te Ce HarpsBaT MHOro
6bpP30 1 ABHOTO Ha TUraHa Moxe Ada ce
cTonu 1 Aa NoBpeAun NOBbPXHOCTTA 3a
roTBeHe v ypeaa, Npeamw Aa ce akTuempa
cucTemara 3a aBTOMaTU4HO
nskntousaHe. OctpuTe pbboBe morat aa

NPUYNHAT PACKOTUHU NO NOBBPXHOCTTA.

v X

» OCHOBWTE Ha HAKOM CbAOBE 3a rOTBEHE
nmMmat no-marliko (bepOMarHI/ITHO none ot
UCTUHCKMA My anameTbp. Camo Tasn
30Ha ce 3arpsiBa OT KOTJIOHa.
CnepoBaTenHo TonnuHaTa He ce
pasnpenensi paBHOMEPHO "
eeKTMBHOCTTa Ha roTBEHE ce
Hamansasa. OcBeH ToBa TakMBa CbAoBe
3a rotBeHe / TUraHn Moxe aa He 6baar
aonosvMu o1 ronemMn MHOYKUMOHHN
KOTNOHW. [0 TO3M Ha4YUH KOTIOHBT 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6bvae n3bpaH B
3aBMCUMOCT OT pasmMepa Ha
(bepomMarHUTHOTO none.

* Hsakou TeHOepu 3a roTBeHe umat
OCHOBAa, KOSITO CbabpXKa
HedbepomMarHUTHU MaTepuann kaTo
anymuHui. To3u Tun cbaoBe 3a roTBeHe
MOXe [a He Ce 3arpeaT afekBaTHO Unm
1306110 oa He 6baaT OTKpUTU OT
WHAOYKUMOHHUS KOTIOH. B Hsikon criyyam
MOXe [a ce NosiBv NpeaynpexaeHne 3a
TNOLUN TEHIXEPW / TUraHW.

PaBHOMepHOTO pasnpefeneHne Ha
@ CcbAoBeTe 3a rOTBEHE OTASICHO U
OTNSABO U LieHTpanHu paboTHu
MecTa 3a u3bop Ha paboTHM mecTa
BNNSE MOMNOXUTENHO BbPXY
epekTMBHOCTTa Ha roTBEHE Npu
rOTBEHE HA MHOXECTBO SICTUA Ha
WHAYKLUMOHHUTE KOTMOHM.

TecT 3a cbAoBe 3a rotBeHe / TUraHu

MpoBepeTe Aanu BallaTa TeHaKepa e

CbBMECTUMA C FOTBEHE C UHAYKLMOHEH

KOTIIOH, KaTo M3MNon3BaTe MeToamTe Mno-

nony.

1. CbBMecTUMa €, ako ocHoBaTa Ha
TeH[pKepaTa BU Cbbpxa MarHuT.

2. CbBMecTuMa e, ako =l e mura, korato
MocTaBMTE CbAa Cu BLPXY
VHOYKUMOHHWS KOTIOH U BKITIOUUTE
KOTIIOHA.

MpenopbyuTenHU pa3amepu Ha TeHZKepu |/ TUraHu

[vnameTbp Ha 30HaTa 3a roTBEHE - MM

[vameTbp Ha TeHgXepaTa - MM

145 MuH. 100 - makcumym 145
180 MuH. 100 - makcumym 180
210 MuH. 140 - makcumym 210
240 MWUH. 140 - makcumym 240
280 MUH. 125 - makcumym 280
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,Elmamepr Ha 30HaTa 3a rotBeHe - MM

[OvnameTbp Ha TeHOXepaTa - MM

320

MWUH. 125 - makcumym 320

2 x (92,7 x 200)

MuH. 100 - makcumym 180

30Ha 3a roTeeHe C Lmpoka (MbBKaBa) NOBbPXHOCT

wupwuHa 230 - gbmkmHa 390

OTKpMBaHETO Ha TEHOKEpPW 3a roTBEHE OT
WHOYKUMOHHUTE KOTMOHM 3aBUCK OT
AvameTbpa U matepuana Ha doepomarHuTa
B OCHOBAaTa Ha TeHgxepute / Turanute. 3a
[ia ce ocurypu oTKpUBaHETO Ha CbaoBeTe
3a roTBeHe 1 fa ce NocTurHe ePeKTMBHO
roTBeHe, TeHOXepuTe / CboBETE 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6baaT n3bpaHu cnopen,
pa3mMepa Ha koTnoHa. Pasamvepute Ha
cbaoBeTe / TUraHuTe 3a roTBeHe,
npenopbyYaHn 3a pa3mMepuTe Ha KOTIOHa,
ca fJafeHu no-rope.

5.2 MaHen 3a ynpaBneHue
o

© & 83 [O1l2]SS
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ByToHM :
@ ByToH 3a BKroYBaHe/U3KIoYBaHe

@

@ ByToH Ha Taiimepa
@ ByToH 3a yBennuasaHe
@ ByToH 3a HamansBaHe

CumBonum :
I% CumBon 3a kntoyanka

EyTOH 3a VISGOP Ha 30Ha 3a roTBeHe :

gg 3apeH nsB 6yToH 3a 136op Ha 30Ha 3a roTBeHe
00
[ Je]

[eXe]
(o] J

oo
oo

MpeneH nsiB 6yToH 3a 136op Ha 30Ha 3a roTBeHe

MpeneH geceH 6yToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a
rotBeHe

3apeH geceH GyToH 3a M36op Ha 30Ha 3a
roTeeHe

O6wWu npeaynpexaeHusi 3a KOHTPOJTHUA

naHen

* [paduknte n curypmte ca camo C
UHdOpPMaUMoHHa uen. PeanHuar Bua Ha
avicnnest n yHKLMNTEe MoXe Aa Bapupar
B 3aBMCUMOCT OT MOZ€ENa Ha neykaTta.

[MoBeaeHMEeTo Npu KUNeHe MoXe aa Bapupa
B 3aBMCUMOCT OT BMJa Ha TeHaKepaTa,
pasmMepa Ha TeHpkepaTa U pasmepa Ha
30HaTa 3a roteeHe. 3a No-XoMoreHHo
noseaeHne npu KMneHe mMoxe ga ce
M3Mon3Ba efHa CTbMKa No-ronsma 3oHa 3a
roTBeHe.

M3non3BaHeTo Ha no-rofnsiMa 3oHa 3a
roTBEHe He BoAM A0 3aryba Ha eHeprusi Ha
WHAYKLUMOHHUTE KOTMOHW, ThI KaTo
TOMNMMHaTa ce cb3aasa camo B
CbOTBETHaTa 30Ha Ha cbaa.

» To3u ypen ce KOHTpOnMpa OT KOHTPOSEH
naHen ¢ egHo gokocBaHe. Besko
OeNCcTBMe, KOETO M3BBHPLLBATE BbPXY
naHena 3a KOHTPO C €4HO JOKOCBaHe,
ce NoTBbPXKAaBa OT 3BYKOB CUrHar.

* [logabpkanTe KOHTPOMHUS naHen
BMHaru 4Y1cT u cyx. BnaxHaTa un
3aMbpceHa NoBbPXHOCT MOXe Aa
nosefe 0o npobrnemu BbB
YHKLMOHUPAHETO.

BknouBaHe Ha KOTNIOHUTe

1. DokocHeTe komnue (D Ha KOHTPOMHUS
nawen.

= Cumeon “0” ce nosiBsiBa Ha BCUYKU
OUCNIen Ha 30HUTE 3a rOTBEHeE.

© o83

@

Ako B pamkuTe Ha 20 cekyHan He
Obae N3BbPLUIEHO HUKAKBO
JencTeune, KOTNOHUTE aBTOMaTUYHO

npeM1MHaBaT B PEXUM Ha
FOTOBHOCT.
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U3kniouBaHe Ha KOTNOHUTE

1. [okocHete konde (D Ha KOHTPOMHUS
naHen.

= KoTnoHuTe ce n3kno4ysar 1 ce BpbLWAT
B P€XXUM Ha rOTOBHOCT.

HacTtpoiika Ha TeMnepaTypHOTO HUBO

[okocHeTe konveta @ unu © 3a ga
HacTpouTe TemnepaTypaTa Ha HUBO Mexay
551” M “9,, MnM “9,, M“1”

Cumon “H” vnu “h”, nosasasalim
ce BbpXy AMCNIes Ha 3oHaTa 3a
roTBeHe obo3Ha4aBaT, Ye 3oHaTa

3a rotBeHe e BCe oLle ropetla. He
[OKOCBaWTe 30HUTE 3a NOTBEHE.

MHoumkaTop Ha ocTaTb4HaTa TOMMMHA
Cumson “H” nosiBun ce Ha gucnnes Ha
30HaTa 3a rotBeHeob03Ha4vaBa, ye
nrnoyaTta € Bce oLle ropella nu Moxe aa ce
M3Mor3Ba 3a NoOAAbPXKAHE Ha Marnko
KONMM4ecTBO XpaHa Tonna. CUMBOMbLT
CKOpO npemuHaBa BbB “h”, KoeTo
00o3HavyaBa no-crnaba HaropeLLeHoCT.

Ha HuBa ot 1 go 7, Bogata unu

@ MacrnoTo B CbJia MOXe [a Bapu unu
Aaa cnpe. ToBa MOXe fa Hakapa
notpebutens ga cmsaTa, ye
NPOAYKTBLT Ce BKMOYBA U U3KITHOYBA
nepnogun4yHo. B TakbB criyyan,
ocobeHo koraTo BoaaTa unm
MacnoTo ca Marku KonmMyecTsa,
TOBa He e NoBpeaa; ToBa e NPoCcTo
HAYMHBT, N0 KOWTO paboTun
NPOAYKTBT.

Mpu NpekbcBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
MHAOMKATOPBT Ha OCTaTbyHaTa
TOMMMHA He CBETU U He

npepynpexaaea 3a HaropeLleHu
30HU 3a roTBEHE.

BknroyBaHe Ha 30HUTE 3a roTBEHe

BbHwHaTa yacT Ha 280

@ MUIIMMETPOBUS UHAYKUMOHEH MIoT
3a roTBEHE (aKo BaLLMAT NPOAYKT €
o6opyasaH ¢ 280 MunumeTpoB
WHAOYKUMOHEH NAOT 3a roTBEHe) ce
aKTMBMpa camo, Korato ce noctaBsu
OOCTaTbYHO ronsM, 3a Aa nokpue
30HaTa 3a r0TBEHE Cb[, BbPXY
30HaTa 3a roTBeHe , a
TemnepartypaTta e HacTpoeHa Ha

HMBO MO-BUCOKO OT 8.

oo fE0s ©
@ es[]l]ss ©

1. [okocHeTe Konye @ 3a Aa BKrnk4uTte
KOTINOHUTE.

2. [lokocHeTe Kon4yeTo 3a M3bop Ha
XenaHaTa oT Bac 30Ha.

= Cumon “0” ce nosiBABa Ha gucnnes
Ha 30HaTa 3a roTBeHe U CbOTBETHUSA
Ovcnnei ceeTsa no-sipKko.

Ako B pamkute Ha 20 cekyHOu He
6bAe U3BbPLLEHO HMKAKBO
nencTeune, KOTNoHNTE aBTOMaTUYHO

npemMmnHaBaT B PeXM Ha
FOTOBHOCT.

W3knouBaHe Ha 30HUTe 3a roTBEHe:
[aneHa 3oHa 3a rotBeHe Moxe fa 6bae
N3KIOYEHa MO 3 pasnuyHN HavMHa:

1. Ypes noHukaBaHe Ha
TemnepaTtypHOTO HUBO fo “0”: Moxe
[a 3KMioYuTe 3oHaTa 3a rotBeHe yYpes
NMOHWXaBaHe Ha TeMNepaTypHOTO HUBO
no “0”.

2. C pokocBaHe Ha CUMBOI Ha
CbOTBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe 3a
onpeperieH nepvop ot Bpeme:
BkntoyeTe 30HaTa 3a rotBeHe C
HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUS CUMBOJ 3a
onpeneneH nepvog oT Bpeme 3a aa
NOHWXMTE TeMmnepartypaTa o “0”.

3. UYpes usnonssaHe Ha Tanmep
onuusTa 3a U3KIrYBaHe Ha
»enaHaTta 30Ha 3a roTBeHe: Cnez
U3TUYaHe Ha BPEMETO, TaNMepPbT Le
W3KIOYN 30HaTa 3a rOTBEHE, 3a KOATO
€ HacTpoeH. Ha cboTBeTHUA aucnnen
ce nosieaea “0” unu “00”. Cneg
n3TM4YaHe Ha BPeMETO Ce YyBa 3BYKOB
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curHan. [JokocHeTe Koe Aa e Konye Ha
KOHTPOJIHUA NaHen 3a ga U3KIn4vnTe
3BYKOBUA CUTHaI.

CunHo HarpsiBaHe (BycTtbp) Bapupa B
3aBUCUMOCT OT MoAena Ha npoaykra.
Bb3moOXHO e Aa He e Hanu4eH 3a Bawws
NPOAYKT.

Moxe ga uanonssarte 6ycTbp PyHKUMATA
“P” 3a 6bp30 HarpsaBaHe. Tasun yHKUMA
obaue He ce npenopbyBa 3a
NPOOBIDKUTENHO rotBeHe. PyHKUMA BycTbp
MOXE [a He e HanvM4yHa BbB BCUYKU 30HM 3a
roTBEHe.

BkntoyBaHe Ha CUJITHOTO HarpsiBaHe
(BycTtbp):

1. Dokockete konue (D 3a pa Bknounte
KOTIIOHUTE.

2. UsbeperTe xenaHarta 30Ha 3a roTBeHe C
[OKOCBaHe Ha kon4yeTaTa 3a nsbop Ha
30Ha.

3. Hatucnrete konye @ unn O 3a aa
[OCTUIHETE HMBO “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

o s300s

[ Je) (o] )
4. KoraTo 30HaTa 3a roTBEHE € Ha HMBO
“9”, NOKOCHeTe Kon4ye @ 3a ja

HacTpouTe TemnepaTtypaTta Ha 3oHaTa
3a rotBeHe Ha “P”.

U3knioyBaHe Ha CUNHOTO HarpsiBaHe

(Byctbp):

» 3a ga geaktuBmpaTte dyHKums byctbp,
pokocHete O u HacTpoiiTe
TemnepartypaTa Ha cteneH “9”. 3oHaTa
3a rOTBEHE U3n13a OT PexunmM OyCcTbp U
npoabmkaBa ga pabotu Ha cTeneH “9”.

* MoxeTe Ja NOHWXKUTE HUBOTO Ha
TemnepaTypaTa ¢ JokocBaHe Ha O unu
KaTo M3KMYMTe 30HaTa 3a roTBEHE
HaMbIHO C MOHWXaBaHe Ha HMBOTO Ha
Temneparypata o “0”.

&
S

3aknoyBaHe Ha 6yToHUTE

MoxeTe fa akTuBupaTe 3aKnioyYBaHeTo Ha
KnaBuaTtypaTa 3a Aa s 3almTuTe ot
HeBOMHa NPOMsiHa Ha PYHKLMUTE Npu
BKITOYEH KOTIOH.

AKTMBMpPaHe Ha 3aKrno4YBaHeTo Ha
oyToHUTE

1. Dokocrete konue (D 3a ga sknounte
KOTTOHUTE.

2. [okocHeTe egHoBpeMeHHo konyeTa {9

(e}
n 80 3a Aa aKTuBumpaTte 3aKn4yBaHETO
Ha Kon4yeTtarta.

@

©

= 3aknoyBaHeTo ce akTUBUpa, a ToYkaTa
Ha cumBon (3] ceeTBa.

AKO M3KIIOYMTE KOTNOHa Npu

@ aKTMBMPaHO 3akroYBaHe Ha
naHena, TO 3aKMYBaHETO Lue ce
aKkTMBMpa OTHOBO Mpu CrieaBaLloTo
BKIIIOYBaHE Ha KoTroHa. 3a aa
paboTuTe Cc KOTNoHUTe TpsibBa Aa
[eaKTUBMpaTe 3aKn4BaHeTo Ha
naHena.

HeakTMBMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
OyTOHUTE

1. lMpwn aKTMBMpPaAHO 3aknoYBaHe,

[IOKOCHETe eJHOBPeMeHHO komnueta ()

[ Jel
Noo-

= 3akrn4yBaHeTo ce akTBUpa, a ToukaTa
Ha cumBon (3] u3uesBa.

3awuTa ot geua
Moxxe ga 3awmuTuTe KOTNOHUTE OT
HeyMULLeHo 13nosn3BaHe 3a aa
npegnasunte AelaTa oT BKIOYBaHe Ha
30HaTa 3a rotTeBeHe. 3awumTaTa oT geua
MOXE [a Ce aKTUBMpa 1 JeaKkTuBMpa caMmo
B PEXMM Ha rOTOBHOCT.
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AKO nma npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHETO, 3aKMto4YBaHETO Lie

6bae 0OTMEHEHO MHOro 6bp30..

AKTUBMpaHe Ha 3awuTaTa 3a geua

1. Dokocterte konue (D 3a pa Bknounte
KOTIIOHUTE.

2. [lokocHeTe eHOBPeMeHHo konyeta &

n @ . Cnep kaTo uyeTe Gunkare, @® 3a
[a aKTUBMpaTe 3aluMTaTa oT AeLa.

© o SIS @
O 3[LIss ©

= 3awmuTaTta 3a geua ce akTMBupa, a
cumBon “L” ce nosiBaABa Ha gucnnes
Ha BCUYKM 30HM 3a rOTBEHE.
[eakTnBMpaHe Ha 3awWuTaTa 3a geua

1. Mpwn akTuBMpaHa 3awmTa 3a geua,

nokocHeTte konue (D 3a na BrtoumTe
KOTITIOHUTE.

2. [loKoCHeTe eaHOBpEMeHHo konyeTa (O
n @. Cnieq kaTo uyeTe 6unkaHe,

nokocHeTe O 3a ga akTuBMpaTe
3awmTaTa oT geua.

= 3awuTarta 3a geua ce feakTMBupa, a
cumBon “L” ns4yessa o1 gucnnes Ha
BCUYKM 30HM 3a rOTBEHE.

Tanmep dyHKUMA

Tasun yHKLUMS B YNEeCHsIBa rOTBEHETO.
Hama Hyxxga fa HarnexaaTe nedkaTa npes
Luenusa nepuoA Ha rotBeHeTo. 3oHaTa 3a
roTBEHE Ce U3KMoYBa aBTOMaTUYHO B Kpast
Ha n3bpaHns nepuopg oT BpeMe.

AKTMBMpaHe Ha Tanmepa
1. Dokoctete konue (D 3a ga Bkntounte
KOTTOHMTE.

2. V|36epeTe XenaHaTa 30Ha 3a rotBeHe C
AOKOCBaHe Ha Kon4yeTaTa 3a VI360p Ha
30Ha.

©eee[se &
_|_
@ @.D ©

3. OokocHeTe konye @ v O 3a pa
HaCTpouTE XenaHaTa CTeneH Ha
Temnepartypara.

4. [okocHete konye (O 3a ga BrntounTe
Tanmepa.

= CumBon “00” ceBeTBa BbpXy
aucnnes Ha Tanmepa, a
AeceTn4HaTa TouKa ce nosiBsiBa
BBbPXY ANUCNnes Ha nsbpaHata

30Ha 3a roTBeHe.
@

£3 7le%
’. L2 (00

(oXo)
@0

ce ©

[dvcnnenTe Ha 3agHaTa ascHa u
3ajHaTa nsiBa 30Ha 3a roTBeEHe

n3rpasitT ponsita Ha Aucnnen Ha
Talimepa KoraTo TOW € aKTUBEH.

& o
®
®

5. [okocHeTe konveta @ v O 3a pa
HaCTPOUTE KENAHOTO BpEME.

TanvepbT moxe aa 6bae
HaCTPOEH camo 3a 30HWTE 3a
roTBeHe, KOUTO BeYe ce Mon3sar.

XenaeTe faHacTpoute Tanmep.

TanmepbT He MOXe fa obae
perynmpaH OCBEH aKo He ca
n3bpaHn 3oHaTa 3a roTBeHe 1

MoBTOpeTe ropHUTE Npoueaypw u
3a cTaHanuTe 30HW, 3aKOUTO

TeMnepartypHaTta CTOWMHOCT 3a Hes.
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KoraTo 3oHaTa 3a roteeHe, 3a
KOSITO € HacTpOeH Tanmepa, e
n3bpaHa, MOXeTe aa BuauTe

OCTaBallOTO BpemMe C NOBTOPHO
AOKOCBaHe Ha Kon4ye @

[eakTuBMpaHe Ha Tanmepa

Cnep v3TuyaHe Ha 3agafeHns Nnepyog, ot
BpPeMe, KOTIIOHUTE Ce M3KIoYBaT
aBTOMaTW4YHO ¥ 13daBaT 3BYKOB CUrHarl.
HatucHeTe koe fa e konye 3a fa cnpete
ayamo curHana.

W3kniouBaHe Ha TailimepuTe NO-paHo

v AKO M3KMoYMTe TariMepa no-paHo,
KOTNMOHBT Npoabxasa Aa paboTtun cbe
3aafieHarta Temrnepartypa 4okaTo He
ObAae U3KITYEH.

1. VI36epeTe 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO
Xenaete aa U3Krn4uTe.

2. Ookocherte konue (O 3a ga BknounTe
Tanmepa.

3. [JokaTto Ha ekpaHa Ha Tanmepa ce

nosien “00”, HaTuckainTe O 3a ga
HacTpouTe CTOMHOCTTa Ha “00”.

= TouykoBMAHAaTa CBETNMHA Ha aucnnes
Ha cbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBeHe e
n3racHe HanmbJIHO cref KaTo
npemuraea n3BecTHO Bpeme 1
TanmepbT ObAe OTKasaH.

®DyHKLMA 32 ynpaBrneHue Ha
3axpaHBaHeTo

Bawmat npogykT nma yHKUmMS 3a
ynpasneHune Ha mowHocTTa. C nomowyta
Ha Ta3u pyHKUMA MOXeTe Aa NPOMeEHUTe
obLara HacTpomnka Ha MOLLHOCTTA, KOATO
KOTMOHBT LLe U3Ternu.

YnpaBneHeTo Ha MOLLHOCTTa

@ MOXe [a Ce M3BbPLLM CaMo KoraTo
NPOAYKTBLT € UHCTanMpaH 3a MbpBY
MbT M € 3axXpaHeH 3a MbPBU NbT.
MoxeTe aa 3aBbpLumTe
HacTpolikaTa, kaTo criegsaTe
CTBIKUTE MO - AOMY B PaMKUTE Ha
30 cekyHau, korato NPoAyKTbT €
3apefeH 3a MbpBY MbT.

®DyHKUMA 32 ynpaBreHue Ha MOLWHOCTTa
- Perynupyemu o6m HMBa Ha MOLLHOCT

MHavkaTop Ha Aucnnes 3a ynpaereHve Ha
3axpaH O6La MoLHOCT

25 25kW
30  3kwW

36 3.6 kW
44 44 kW
54 54 kW
57  5.7kW
67 6.7 kW
72 7.2kW

Ako obLLaTa MOLLHOCT Ha Baluusi
@ NpoayKT e nof enaHata
MOLLLHOCT, BaLLUMAT NPOAYKT LLie
paboTu npu 06LLOTO HMBO Ha
MOLLLHOCT, NMOCOY€EHO B
TexHu4yeckaTta Tabnuua.
(TexHuuecku cneumndpmkauum [» 13])

[a npomeHs o6LiaTa MOLIHOCT;

1. KoraTo npoAyKkTbT € 3apefeH 3a Mbpau

MbT, AoKocHeTe ByToHnTe/IOI@IQ)!
(DB pamkuTe Ha 30 cekyHau.

2. Ha gncnnes Ha Tanmepa ce nokasea
HacTpoKKaTa Ha HMBOTO Ha yrnpaBfieHne
Ha MOLLHOCTTa.

3. JokocHeTe P kntou 3a npeskntouBaHe
MeXay HuBaTa v 3agaBaHe Ha obliata
CTOMHOCT Ha MOLLHOCTTAa, KOATO MUcKaTe
Oa 3agapgerTe.

4. lNMoTBbpOETEe HAcCTponkaTta, KaTo
pokocHete (D knioy 1 nskniovete
koTnoHa. ObLiaTta CTOMHOCT Ha
MOLLIHOCTTa, KOSITO CTe 3aganu, Tpsibea
Oa 6be akTuBMpaHa

TemnepaTypHUTE HUBA, KOUTO

@ MOXeTe [Aa 3afjageTe Ha
KOTNOHMTE, MoraT Aa BapuparT B
3aBMCUMOCT OT 3aafeHoTo 06LL0o
HMBO Ha MOLLHOCT.
TemnepaTypHOTO HUBO,
npegocTaBeHo Ha nroTa, ce
Hamansea aBTOMaTMYHO criopes
HacTporiKkaTa Ha MOLLHOCTTa, KOATO
TpsAbBa Aa ce M3BbpLIM OT noTa.
ToBa He e rpeLuka.
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AKO ce [OKOCHE KnaBuLL, pasnnyeH

@ OT NnocoYyeHaTta nocrnegoBaTenHoCT,
[0KaTo ce MPOMEHS! HUBOTO Ha
MOLLIHOCT, HacTpoKrkaTa He Moxe
na 6bae HanpaBeHa. Tpsabea aa
MOBTOPUTE CTHLMKUTE OT CAMOTO
Hayano, 3a Ja HanpaBsuTe
HacTponkara.

Be3sonacHo u eheKTUBHO u3non3saHe
Ha MHAYKTUBHUTE 30HM 3a rOTBEHEe
OnepaTnMBHM NPUHLMNK: VIHOYKTUBHUTE
KOTIIOHW AMPEKTHO 3arpsiaT roTBapckus
CbA KaTo YacT OT onepaTuBHUTE CK
npuHumnu. ETo 3awo Te nputexasat
peavua npeuMyLlecTsa npej octaHanuTe
BMAOBE KOTNOHW. Te paboTaT no-
eeKT1BHO, a MOBBbPXHOCTTA Ha KOTIIOHUTE
He ce HarpsiBa. VIHOYKTUBHUTE KOTMOHU ca
obopyaBaHn C Han-MOAEPHN 3aLLUTHU
CUCTEMWU, KOUTO BU
ocurypsisaTMakcmMmanHa 6e3onacHocT npu
ynotpeba.

KoTnoHuTe BKU mraT aa 6baat
@ 0o6opyaBaHN C MHOYKLMOHHU 30HM
3a rotBeHe ¢ gnametbp 145, 180,
210-280 MM B 3aBUCMMOCT OT
mogena. NMpn nHAYKUMOHHOTO
roTBeHe, BCsika 30Ha 3a rOTBEHE
cama pasno3HaBa cbAa, NoCTaBeH
BbpXY Hesl. EHeprusiTa ce
akymynvpa camo rno mecrara,
KOUTO ca B KOHTaKT CbC CbAa, KaTo
no TO3W HauMH ce pa3xoaBa
MUHUMAIHO KOMM4ecTBO
eneKkTpoeHeprusi.

OrpaHuYeHusi Ha onepaTUBHOTO Bpeme
KoTrnoHute ca obopyasaHu ¢ orpaHuymTen
Ha onepaTuBHOTO BpemMe. KoraTo egHa unu
noBeYe 30HU 3a FOTBEHE Ca OCTaBEHM
BKITHOYEHM, TO TE aBTOMATUYHO ce
U3KnioYBaT crep onpeaeneH nepuog ot
Bpeme (Bmx Tabnuua 1). AKo KbM 30HaTa
3a roTBeHe e 3afjafeH Tanmep, AucnnesT
Ha Talimepa e ce U3KMoYM NO-KbCHO.
OrpaHu4eHneTo Ha ornepaT1BHOTO BpeMe
3aBuUCK OT N3BPaHOTO HMBO Ha
TemnepaTtypara. 3a ToBa TeMnepaTypHo
HMBO Ce Mnpunara MakcuMarHo Bpeme Ha
paboTa. 3oHaTa 3a rotBeHe Moxe Jabbae
pectapTvpaHa oTnoTpebutens cneq kato
ce e M3KIYuna aBToMaTUyHO No
onu1caHusi Mo-rope HauuH.

HuBo Ha Temnepartypara JIumuT Ha onepaTMBHOTO BpemMe - yaca
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 MuHYTH
P (Byctbp) 5-10 MUHYTK *
(*) KoTnoHuTe npemmHaBaT Ha HMBO 9 cref 5 MUHYTU

Tabnuuya 1: Tabnuua 1: OrpaHuyeHus Ha
onepaTMBHOTO Bpeme

3awmTa oT nperpsiBaHe

KoTnonute ca o6opyaBaHu CbC CEH30PM,
KOMTO I 3aLmTaBar oT nperpsisaHe. B
cnyyain Ha nperpsiBaHe, TpsibBa aa ce
B3eMe npeasua CnegHoTo:
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« AKTMBHaTa 30Ha 3a roTBeHe MOXe [a ce
€ usKnunna.

* N3BpaHoTO TEMNepaTypHO HNBO MOXeE
[a e noHmxeHo Toea, obaye, He ce
oTbensasBa BbpXy UHAMKaTopa.

3awmTHa cucTema cpelly npenvBaHe
KoTnoHuTe ca obopyaBaHn CbC 3almTHa
cucTema cpely npenveaHe. Ako npu
norly4YeHo npenuBaHe uma pasnsTa
TEYHOCT BbPXY KOHTPOSHMSA NaHen,
cucTemara BefHara npekbcea
enekTposaxpaHBaHeTO U U3KNoYBa
koTnoHuTe. lNpe3 To3un nepunog oT Bpeme Ha
Avcnnes ce nosiBsiBa npegynpexaeHvne
“F”-

Mpeum3Ha HacTpomka Ha
eNeKTpoeHeprusaTa

|/|H,D,yKLl,I/IOHHI/ITe KOTITIOHU NPOMEHAT
KOMaHauTe He3abaBHO, KOETO € euH OT
onepaTtuBHUTE UM NMPUHLUNN. Te NPOMEHAT

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

HacTpoWikaTta Ha eneKkTpoeHeprusaTa MHOro
6bp30. o TO3K HaUYMH MoXe aa
npeanasute TeHmxkepa (C Boga, MIsko 1
[p.) OT NpenvBaHe, fopv U Aa e buna Ha
NbT Aa npenee.

AKO NOBBbPXHOCTTa Ha

@ KOHTPOINMHUANaHen e n3rnoXxeHa Ha
CUIHa napa, € Bb3MOXXHO udanata
KOHTPOJIHA cuctema ga ce

AeakTvBupa 1 ga gage cbobuieHve
3a rpeLuka.

OpbXTe NOBbPXHOCTTA Ha
@ KOHTPOMHWS NaHen ¢ egHo
JokocBaHe BUHarun ynicta. B
NPOTMBEH Crly4an Moxe Aa ce
HabntogaeaT rpeluku B pabotarta

My.

MoxeTe a HamepuUTe CbBETM 3a
NPUroTBSIHE M FOTBEHE Ha BallaTta xpaHa B
TO31 pasgen.

6.1 O6wmM npenynpexpeHus 3a
rotBeHe C KOTIIOHUTe

O6wm npeaynpexpeHns 3a roTBEHe €

KOTNOHUTe

+ Hukora He MbnHeTe TUraHa ¢ onNuo Hapg,
1/3 ot obema my. He ocTtaBsaiiTe KOTNoHa
6e3 HabnogeHve KoraTo HarpsiBate
onvo. MpeHarpsiTata MasHMHa Boau 4o
puck oT noxap. Hukora He onuTBaiTe
Aa noTyluTe eBeHTyarnHo Bb3HUKHanN
noxap ¢ Boga! Ako onuoT ce nognanu,
ro NOKpUiTE C MPOTUBONOXAPHO ofearno
unu BnaxeH napuan.. Naknoyete
KOTIOHa ako ToBa He NpeACTaBnsBa
onacHocCT 1 ce obageTe B noxapHarta..

Maca 3a roTBeHe

* MNpeau pa NbpxuTe XpaHu, BUHarun
OTCTpaHsiBanTe u3nuiiHaTa Boga v rv
nocraesanTe 6aBHO B 3arpaTOTO OMKO.
YBepeTe ce, Ye 3aMmpaseHnTe XpaHu ca
pa3mpaseHu npeaun mbpxeHe.

 Korato 3arpsBate macno, yBepeTe ce, 4ye
TeHaxepara, KOSiTO M3Mon3BaTe, e cyxa u
OPBbXTe Kanaka CuM OTBOPEH.

+ 3a npenopbku 3a roTBEHE C
eHeprocnecTsiBaHe BUXTe pa3gena
LVIHCTpyKUMM 3a ona3BaHe Ha oKonHaTa
cpepa“.

+ CTOMHOCTWTE Ha TemnepartypaTa u
BPEMETO 3a roTBEHe, AaeHMN 3a XpaHu,
MorarT a BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
peuenTtaTa u konnyectsoTo. Nopaaun
Tasu NpuU4MHa Te3n CTOMHOCTU ca
Oa[leHn KaTo Anana3oHu.

XpaHa HuBo Ha TemneparypaTa Bpeme 3a neyeHe (MUH)
(npunbn.)
PasTtonsasaHe
ToneHe Ha wokonag (Hanp. mapka Dr. Oetker, 1 20 ...30
ropuue wokonag 55-60% kakao, 150 rp)
Macno (200 rp ) 6 5..6

KuneHe, 3aTonnsiHe, noagabpxaHe Tonmno
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XpaHa

HuBo Ha TemnepatypaTa

Bpeme 3a neyeHe (MuH)
(npunbn.)

Boaa 1 1 (Kunere) P 3...5
Bopa 3 I1 (Kunere) P 8...10
Mnsiko 1 J1 (Kunexe) 6 4.6
Mnsko 1 J1 (Mogabpxante Tonmno) 1-2 18...22
PactutenHo macno (3atonnsHe) 8 3. .5
(CnbHuorneaoso macno 0,5 J1)
Kunene
O6eneH kapTod rpybo cmnsiH (2 napye ronsimM 9 12 14
pasmep)
dune ot cbomra 8 10 ... 15
Hapenuua 9 2.4
Macra (150 rp) 8 8...12
FoTBeHe, coTupaHe
Actne ¢ opus (200 rp opus) 6 8..14
Maens * 9 15...20
Auwype **
BapeHe Ha 606-HaxyT BapeHe Ha 606- 9 5 6
HaxyT - roTBeHe Ha
S:peHe Ha 606-HaxyT allype - roTBeHe 3 10 .30
MweHnua BapeHe Ha 606-HaxyT - 9 > 5
rotBeHe Ha
MweHunua awype - roTBeHe Ha 3 10 ... 30
Awwype -Bcuykn cbeTaBku 8 20...25
[xonaHu cbC 3eneHuyumn **
CoTupaHe Ha 3eneHuyumn 9 3...8
Mevene 4-5 120 ... 150
Cynu (Hanp. cyna oT newa) 6-7 17 ... 20
MnuTko NbpxKeHe
®dune ot naepak 8 3...7
Tenewka nbpxona ** (3-5 cm) 8 5...9
HapeHnuua 8 2...5
MbpxeHo Anue 7 4..8
nbpXeHu kapTocdu
BopTcor 8 13...16
LWHuuen 8 5.7
Xanku 8 4.6

* MNpenopbYBa ce Yok TUraH.

** MNpenopbyBa ce YyryHeH TUraH/TeHgxepa.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakaiTe NpooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXYy ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyLUaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBAaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
narapsiHe, Korato NPOAYKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
HaYvH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[ia 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktu 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hsakou npenapaTtv nnv noynmcTealim
npenapartu yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxoasawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYnCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKaLM aMOHSIK, KUCeNMHA Unun
xrnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTN (KPEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL npax,
no4yncTeaLl Kpem, abpasvBHU 1
nouyncTBaly npenapaTu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rou, Nno4ncTealLm
Kbpnu, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTm).

* He e HeobOxoaum cneyunaneH no4mcTaaly,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcsika
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapat
3a MVEeHe Ha CboBe, ToMnna Boaa 1 Mmeka
Kbpra unu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe UITPUITU HaMbITHO
ocTaHanaTa TEYHOCT cref NoYnucTBaHe U
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMOHEHTU Ha
BalLNA ypen B CbAOMUSAIIHA MaLUWHa,
OCBEH aKo He € MOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

3a KoTnoHuTre:

* KucenuHHm 3aMbpcABaHNA, KaTO MITAKO,
JOMaTeHo Mope U onvo, Morart aa
NPUYMHST TpalHW NeTHa Mo KOTIIOHUTE U
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTIOHUTE,
NnoYncTeTe BCUYKM Npernenm Te4HOCTH
BeJHara crief Kato oxriaguTe nrnoTa,
KaTo ro n3knw4unTe.

WHOKC - HepBbXkAaeMu NOBBHLPXHOCTHU

* He nsnonseante nouncream
npenapartu, CbObpXally KUCEeNMHa Unm
XJ10p, 3@ NMOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTM U
OPBXKA OT HEPBXOAEM UHOKC.

* [NoBBPXHOCTTA OT HEPBXAAEM MHOKC
MOXe [Ja NPOMEHH LiBETa C/ C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crnep Bcsika
onepauus novncTBanTe ¢ npenapar,
NoAXoAsiL, 32 HepbXaaema unu
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

 MNouucTBariTe C MeKka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackealy) npenapar,
NOAXOASALL, 38 MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa ObplueTe B egHa
nocoka.

» OTcTpaHeTe nNeTHa oT BapoOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBKINEHU U MHOKCOBMW NMOBBPXHOCTU
BeaHara, 6e3 aa vakare. lNeTHaTa moraT
0a pbXasaceaT crned Abnrv nepuoam ot
Bpeme.

* MNMouucTBawmTe Npenapartu, HanpbCKaHw/
HaHeceHM BbpPXY NOBBbPXHOCTTA, TpAOBa
Aa ce novmcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXy NOBBLPXHOCTTa abpasnBHM
noyncTealyn npenapaTu npuynHaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.
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CTbKIeHU NOBBbPXHOCTH

» Korato noyncTtBaTte CTbKNEHU
NMOBBPXHOCTU, HE U3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbprasnku n abpasmBHu
noyucTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasiT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.

» [NouncteTe ypena c npenapar 3a M1ueHe
Ha cbaoBe, Tonna Boaa u
MUKpOgUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTBKIIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponOBbPHa Kbpna.

* AKo MMa ocTaTblM OT Npenapart cnes
noyncTBaHe, M3bbpLUETE M CbC CTYAEHa
BOJa M NoAcyLleTe C YicTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OctaTbumTe OT
npenapart MoXxe [a NoBpeasT
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT crieasalmns
nbT.

 [Npu HMKaKBM obCcTOSATENCTBA
3acbxHanMTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce noyuncTteaT ¢ Has3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unu NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe oa npeMaxHeTe neTHa oT
Kanuuii (KbnTy NeTHa) no CTbKreHara
NMOBBPXHOCT C HaNU4HUSA B TbproBckaTa
MpeXa npenapaT 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEH KaMbK, ¢ npenaparT 3a
npemaxBaHe Ha KOTIEeH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYUCTBALLMS NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba n nsyakamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencTtea nobpe. Cnepg
TOBa MOYMCTETE CTbKIleHaTa NoBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

* ObOe3uBeTABaHETO K NeTHaTa no
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT ca HopMarHu, a
He oedeKTu.

MnacTtmacoBu YacTu n 6oaanMcaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouyncTeTe nnacTMacoBuTe YacTu 1
0osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Meka
Kbpra unu reba 1 rv noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonseaiTte TBbpAU MeTanHu
CTbpranku n abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa noBpeaar
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBeperTe ce, Ye CbeANHeHusITa Ha m
KOMMOHEHTUTE Ha NPoayKTa He ca

OCTaBeHM BriaXkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Cry4aln MOXe Aa Ce NosiBu
KOpO3Msi Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 MNMouyucTBaHe Ha KOTNOHUTE

CTbKIeHa NOBBLPXHOCT 3a roTBeHe
CnepnBaniTe CTbMNKUTE 3a NOYUCTBAHE,
OnuncaHu 3a CTbKIIeHNTE NOBBbPXHOCTYU B
pasgena &quot;O6La nHhopmauus 3a
nouyncteaHe&quot; 3a NoyncTBaHe Ha
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE.
MoxxeTe oa 3aBbpLUMTE NOYMCTBAHETO CU
CbracHo MHopmaumsTa no-4ony 3a
crneuyanHu crnyyaw.

» XpaHuTe Ha ocHOBaTa Ha 3axap kaTo
TbMEH KpeM, HULEeCTe 1 cupon TpsibBa
[a ce novncTBaTt He3abasHo, 6e3 aa ce
134akBa NoBbPXHOCTTa Aa ce oxnaau. B
NPOTUBEH Cryyal CTbKreHaTa
NMOBBPXHOCT 3a roTBEHE MOXe Aa 6bae
TparHO NoBpeAeHa.

* He n3nonaeaiTe noyncTBalLm npenapaTtu
3a No4YUCTBALLM onepaumm, KoUTo
M3BBbPLUBATE, JOKATO KOTIIOHBLT € ropelL,
B NPOTUBEH Cryyan MoXe [ia ce nonyyat
TparHu neTHa.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naden

» Korato nouuctBate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpasreHune, n3dbbpLueTe naHena u
OyTOHUTE C BriaXkHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa u
YNMbTHEHUSATA OTAONY, 3a Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTpONHUST naHen u
KonyeTaTta MoOxe Ja ca NoBpeaeHMU.

» [lokaTo nouyncTBaTe MHOKCOBUTE MaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBsneHue, He 13non3sante
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaT OKOso
kon4yeTo. VMiHaukaTopute OKomno Kon4yeto
moraT Aa ce U3TpusT.

¢ lNouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v r
NoACyLIEeTe CbC Cyxa Kbpra. AKO BaWMNAT
NPOAYKT UMa (PyHKLUSA 3a 3aknoyBaHe
Ha KnaBuLLUTe, 3aJanTe 3aKyYBaHETO
Ha KnaBuwunTe, Npean Aa U3BbpLUnTe
NoYNCTBaHe Ha KOHTPONHMA naHen. B
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npoTUBEH cnyanl MOXe Oa Bb3HUKHE
HenpaBWITHO pa3no3HaBaHe Ha
KInro4oBeTe.

8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef Karto
crieaBaTte MHCTPYyKLMUTE B TO3M pasgen,
cBbpXeTe ce ¢ Bawwma goctaBymk nnm
oTopu3npaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBalnTe caMmu Aa peMoHTupaTe
npoayKTa cu.

MpoAyKTLT He paGoTu.

MpeanasutenaT Moxe Aa e noespeadeH
unu naropsn. >>> NposepeTte
npeanasuTenuTe B KyTusita c
npeanasutenu. NMpomeHeTe ru, ako e
HeobXxoanMo, Unv M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa Obae BKIHOYEH B
(3a3eMeH) koHTakT. >>> [poBepeTe ganu
ypenbT € BKIYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawws ypen)
ByTOHMTE Ha KOHTPOMNHWS NaHern He
paboTaT. >>> AKO BalMAT NPOAYKT Mma
3aKkIo4YBaHe Ha KraBULLIKTE,
3aKII0YBAHETO Ha KNaBULLIMTE MOXe Aa e
aKTUBUPAHO, JeaKTUBMpanTe
3aKIYBAHETO Ha KnaBuLLUTE.

AKO KOTIOHBT He ce BKIHo4M Npu
HaTuckaHe Ha OyToHa 3a BknoYBaHe/
n3Kno4vBaHe >>> [3kntoyeTe ro ot
KOHTaKTa u nsyakante noHe 20 cekyHau,
npeav ga ro BKIoUnTe.

Mma 3awmTta oT nperpsieaHe. >>>
MN3yakanTe KOTNoOHa Aa U3CTUHE.

He morat aa ce uanonssaTt noaxoasLim
cakcuu. >>> [MpoBepeTe cakcumTe cu.

|:| UKOHaATa BUHarm cBeTtu Ha gucnrnes Ha
30HaTa 3a roTBeHe.

TeHmpKepuTe He Morart [a ce NocTaBAT
BbpXY paboTelusa nnot. >>> MNpoBepeTe
Jlanu Ha 30HaTa Ha KOTMoHa 1Ma Cb.
BalwmsaT cba MOXe Aa He e Noaxoasil 3a
nHayKums. >>> [MpoBepeTe Januv Bawiarta
neyka e noaxoasiua 3a MHOYKLUMOHEH
KOTIOH.

TeHmpKepaTa MOXe [a He e LieHTprpaHa
MPaBuWIIHO CMPSIMO 30HaTa Ha KOTMOHA
WM ONHaTa NOBbPXHOCT Ha Cbla MOXe
[la He e JOCTaTbyHO LIMpPOoKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTMoHa. >>>

LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTOHa, KaTo
n3bepeTe CbA, KOUTO € OCTaTbYHO
LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOToHa.

» TeHmxepaTta Unu KOTIIOHLT MOXe Aa ca
TBbpAE ropeLun. >>> Mayakante ga
M3CTUHAT.

M36paHaTa 30Ha 3a roTBeHe BHe3arnHo

ce U3KI4Ba, 4oKaTo paboTu.

* BpemeTo 3a rotBeHe Ha n3bpaHoTO
oTaeneHne Moxe aa e u3Tekno. >>>
MoxeTe oa 3agafeTe HOBO BpeMe 3a
roTBEHe U fa 3aBbpLUMTE FTOTBEHETO.

* Vima 3awmra o1 nperpsieaHe. >>>
M3yakanTe KOTNoHa Aa U3CTUHe.

» MpegMeT MoXe Aa € NOKPUI CeH30pHUS
KOHTPONEH naHen. >>> OTcTpaHeTe
obekTa oT naHena.

Bbnpeku 4ye KOTNOHBT € BKIHOYEH,

CbAObLT He 3arpsiBa.

» TeHpxepaTa MOXe Aa He e noaxoasiua
32 UHAYKUMOHHUS KOTIOH. >>>
lMpoBepeTe ganu Balwlarta nevka e
NoAxoAsLa 3a NHAYKLUMOHEH KOTIIOH.

» TeHpxepaTa MOXe [a He e LieHTpupaHa
NpaBWITHO CNPSIMO 30HaTa Ha KOTNoHa
U [ONHaTa NOBBPXHOCT Ha Cbaa MOXe
[a He e JoCTaTb4YHO LUMPOKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTnoHa. >>>
LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTMOHa, KaTo
n3bepeTe Cb, KOUTO € 4OCTAaTbYHO
LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOTIOoHa.

OxnaxaawmaT BeHTUnaTop
npoagbikaBa ga paboTu, BbMNpeKu ve
KOTIIOHBT € U3KITHOYEH.

» ToBa He e rpewka. OxnaxgawmsT
BEHTMNaToOp NpoAdbiikasa aa paboTw,
JoKaTo eneKkTPOHHOTO obopyaBaHe B
nrnoyarta AocTUrHe nogxogsiiara
Temneparypa.

LIJyM OT NneYykKkaTta no BpemMe Ha rotBeHe

* [lo Bpeme Ha roTBeHe OT neykaTa Moxe
[a ce YyaT HsKou 3ByLM. Tesum 3Byum ce
ObIDKaT Ha CbCTaBa Ha CbAa 3a roTBEHe.
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Tesn 3ByLM Ca HOpMarliHu, He ca
HEeWn3npaBHOCT U Ca 4acCT OT
MHOYKUMOHHATa TEXHONOrnA.

Bb3MOXHM LWIyMOBe M MPUYUHU

* llym ot BeHTMNnaTop: lNeykaTa e
cHabaeHa ¢ BeHTUNaTop, KOMTo ce
aKTMBMpa aBTOMaTU4HO cnopes
TemnepartypaTa Ha ypeaa.
BeHTMnaTopbT nma pasnuyHm paboTHU
HMBa 1 paboTn Ha pasnu4yHU HMBa
cnopep TemneparyparTa.

* [loneH wyM KaTo paboTHUA WyM Ha
TpaHcdopmaTop: ToBa ce AbiKN Ha
€CTEeCTBOTO Ha MHAYKUMOHHATa
TexHornorus. Tbi KaTo TonnuHaTta ce
npeagaBa AMPEKTHO KbM OCHOBaTa Ha

cbAa 3a roTBeHe, MoXe da ce 4yaT
nopo6HM 3ByUW criopef, matepuana Ha
cbAa 3a roTBeHe. 1o To3n HaunH morat
[a ce vyBaT pasnunyHu LIyMoBe C
pasnu4YHN CbO0BE 3a rOTBEHE.
Hanyksauwy wym: MNprymHata 3a ToBa e
CTpyKTypaTta u MatepuanbT Ha OCHOBaTa
Ha cbaa 3a rotBeHe. Moxe ga ce vye
nykaLl 3BYyK, aKO CbAbT 3a rOTBEHE €
HanpaseH OT pa3nu4yHu Crioese ¢
pasnuyHn MaTepuanu.

XneHuew, wym: Moxe ga ce uye
XMeHYeL WyM, KoraTto ABe 30HM 3a
roTBeHe OT efHaTa cTpaHa Ha
roTBapckara neyka ce U3nonssar 3a
roTBEHEe C PasfnyHN HUBA Ha roTBEHE.

KopoBe/npuunHu 3a rpewiku n Bb3MOXHM pellueHus

Kopose 3a rpetuku MpyynHK 3a rpeLukn Bb3MOXHM peLLeHns
M3kntoyeTe MHAOYKUMOHHaTa neyka n
n3yakamnTe, okaTo ce oxnaau.

E 22 IpelwkaTa TpsibBa Aa 6bae

MHaykumnoHHaTa neyka e nperpsina.

E 26 OoTCTpaHeHa, koraTo Temnepartypata
Ha roTBapckaTta nevka cnagHe nog
rpaHuuuTe.

MpobnembT We 6bae paspeLueH,
EavH nnn noseye 6yToHa ce abpxat P u AC pasp

KoraTo n3BaguTe pbkata cu oT
HaTucHaTtu noseye ot 10 cekyHau.

rotTBapckaTa neyka.

E 46 Ha KOHTponHWA naHen e ocTaBeH

MpobnembT We 6bae paspeLueH,
06EKT UM KOHTPOSTHNA NaHen e
KOraTo KOHTPOSHUAT naHen 6bae
N3MOXeH Ha napa.
MOYUCTEH.
IpelukaTa Lwe 6bae oTcTpaHeHa,
He ce nsnonsea cba, noaxoasty 3a
E 47 KoraTo ce U3rnorna3Ba Cb/, NOAXOoAsL
MHOYKUMOHHO HarpsiBaHe.
3a MHAYKUMOHHO HarpsiaHe.
M3krntoueTe MHOYKLMOHHMS KOTIIOH U
E1-E15 KomyHukaLmoHHa rpeLuka Ha BKItoYeTe oTHOBO cnef 30 cekyHaun.
MHOYKUMOHHUS KOTIOH. CBbpxeTe ce C 0TopU3npaHus
OVnbp, ako Npo6nemMbT NPOABITKU.
M3krtoueTe MHOYKLMOHHMS KOTIIOH U
E16—E 21 [pelLka Ha TemnepaTypHUst CeH30p | BkIoYeTe oTHOBO cnefd 30 cekyHan.
Ha VHAYKUMOHHMWS KOTIIOH. CBbpxeTe ce C 0TopU3MpaHus
OVnbp, ako NPpo6nemMbT NPOABITKU.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMSA KOTIIOH U

E23 CodpTyepHa rpeLuka Ha BKntoyeTe oTHOBO cnep 30 cekyHau.

E 24 MNHOYKUMOHHUS KOTIOH. CBbpXKeTe ce C 0TOpU3MpaHus
OVnbp, ako NPo6neMbT NPOABITKU.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMS KOTIIOH U

E 25 Ipeluka B paboTaTa Ha BeHTMNaTopa |BkoyeTe oTHOBO cred 30 cekyHau.

Ha VHAYKUMOHHMWS KOTIIOH. CBbpXKeTe ce C 0OTOpU3npaHus
OVnbp, ako NPo6neMbT NPOABITKU.
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Kopose 3a rpeLuku

MpuunHn 3a rpeLuxu

Bb3MOXHM pelueHns

[peluka B xapayepa Ha

M3kntoyeTe MHOYKUMOHHNS KOTIIOH U
BKNtoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.

E31-E45 enekTpoHHaTa nnatka Ha
CBbpXKeTe ce C 0OTOpU3MpaHus
MNHOYKUMOHHUS KOTIOH.
OWnbp, ako NPpo6neMbT NPOABITKU.
E 48 CeH3opHoTo obopyasaHe TpsibBa Aa
CcTaHe CbBMECTMMO C YCroBUsiTa Ha
[peluka Ha ceH3opa Ha
E 49 pa6ota. CBbpxeTe ce ¢
MNHOYKUMOHHUS KOTIOH.
E 51 OTOpPU3MpaHNS OUMbP, ako
npo6nemMbT NPOABLITKU.
M3krntoueTe MHOYKLMOHHaTa neyka u
n3yakainTe, jokaTo ce oxnaau.
Ipewkara TpsibBa fa 6bae
Ipeluka npu BUCOKa TeMnepaTypa Ha
E 52 -E 57 OTCTpaHeHa, Korato Temneparypara

WHAYKUWMOHHUA KOTJIOH.

Ha ceH3opa najHe noj rpaHuLmTe.
CBbpXKeTe ce C 0TopU3npaHus
OVITbP, ako NPo6nemMbT NPOABLITKU.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.
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* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel for-
no.

* Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

+ Girare il manico delle pentole e
delle padelle verso il lato del
bancone in modo che i bambi-
ni non possano afferrarle e
scottarsi.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

 Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-

zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-

pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do e nella modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

* La spina o il collegamento elet-

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
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ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-

to nei casi in cui sia necessario

l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).

+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.
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* Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

* Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

f 1.5 Installazione in sicu-
rezza

« Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

+ Prima di installare il prodotto,

controllare che non sia dan-

neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Evitare l'uso di materiali ter-

moisolanti per rivestire l'inter-

no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. C'¢ il ri-
schio che la fiamma del piano
di cottura incendi le tende e i
materiali inflammabili attorno
al piano di cottura. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.
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* Non installare il prodotto ac-
canto alla finestra. Alla sua
apertura, le pentole calde po-
trebbero ribaltarsi.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

* Non devono essere presenti tu-

bi del gas, tubi dell'acqua in
plastica e prese sulla parete
posteriore o laterale del luogo
in cui verra installato il prodot-
to. In caso contrario, potrebbe-
ro deformarsi a causa dell'ef-
fetto del calore durante il fun-
zionamento del piano cottura e

costituire un rischio per la sicu-

rezza.

AI .6 Utilizzo in sicurezza

+ Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.

« AVVERTENZA: Se la superficie
del piano cottura é crepata,
scollegare il prodotto dalla rete
elettrica per evitare il rischio di
scosse elettriche.

« AVVERTENZA: Se la superficie
in vetro del piano cottura e rot-
ta:

Spegnere tutte le piastre agas e

(se applicabile) elettriche. Scol-

legare il prodotto dalla rete elet-

trica.

- Non toccare la superficie

dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

+ Non é consentito tenere ogget-
ti infiammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

* Questo prodotto non e adatto
all'uso con un telecomando o
un orologio esterno.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
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non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

+ AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: Non conservare ogget-
ti sulle superfici di cottura.

1.8 Sicurezza nella cot-
tura

* AVVERTENZA: Deve essere ri-
spettato il processo di cottura.
| processi di cottura a breve
termine devono essere costan-
temente osservati.

« AVVERTENZA: In caso di cot-
tura con olio solido o liquido,
lasciare il piano cottura incu-
stodito & pericoloso per rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con l'ac-
qua; scollegare il prodotto dal-
la rete elettrica, quindi coprire
le fiamme con un coperchio o
una copertura antincendio
(ecc.).

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pud causare
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incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

A1 .9 Induzione

Le zone azionate elettricamen-
te del piano cottura sono dota-
te di tecnologia “ad induzione”
avanzata. Nelle aree delle pia-
stre a induzione, che consento-
no di risparmiare tempo ed
energia, devono essere utiliz-
zate pentole adatte alla cottura
a induzione, altrimenti il piano
cottura non funziona. Per infor-
mazioni dettagliate consultare
la sezione “Scelta della pento-
la”.

Poiché il piano cottura a indu-
zione crea un campo magneti-
co, puo avere effetti dannosi
per le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

Chiudere la piastra di cottura
dal suo pannello di controllo
dopo l'uso, non fare affidamen-
to sul sensore del potenziome-
tro.

Oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati
sulla superficie del piano di
cottura poiché si surriscalda-
no.



* Non riporre oggetti metallici
nei cassetti sotto il piano cot-
tura. Durante un uso prolunga-
to e intensivo, i materiali po-
trebbero surriscaldarsi.

* Non appoggiare prodotti elet-
tronici come telefoni cellulari,
tablet, computer sul piano di
cottura a induzione. L'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

2 Istruzioni relative all'ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Utilizzare pentole/padelle con dimensioni
e coperchio adatti alla zona del piano
cottura. Scegliere sempre la pentola della
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misura corretta per i propri piatti. Per i + Mantenere pulite le aree di cottura del

contenitori di dimensioni sbagliate & ne- piano di cottura e i fondi delle pentole. Lo

cessaria piu energia di quella dovuta. sporco riduce il trasferimento di calore IT
tra 'area di cottura e il fondo della pento-

5
=

3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

.
e

v

3
1 Superficie di cottura in vetro 2 Alloggiamento inferiore
3 Fornello a induzione 4 Fornello a induzione
5 Fornello a induzione 6 Fornello a induzione
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3.2 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 52 /590 /520 *

Dimensioni di installazione del piano cottura (larghezza /

profondita) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensione/Frequenza TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) max. 7,2 kW

Fornelli

Anteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Anteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster 1800 W
Posteriore sinistro Fornello a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W
Posteriore destro Fornello a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster 2300 W

|* L'altezza del piano cottura indicata nella tabella tecnica & l'altezza del rivestimento inferiore del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

5 Come utilizzare il piano cottura

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generiche sull'uso
del piano cottura

Avvertenze generali

+ Non far cadere alcun oggetto sul piano
cottura. Anche piccoli oggetti come la sa-
liera possono danneggiare il piano cottu-
ra. Non utilizzare piani cottura incrinati.
L'acqua potrebbe filtrare attraverso que-
ste fessure e causare un cortocircuito. Se
la superficie € danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili), spegne-
re prima il fusibile, quindi chiamare il ser-
vizio autorizzato per scollegare il prodot-
to per ridurre il rischio di scosse elettri-
che.

+ Non utilizzare pentole e padelle sbilancia-
te e facilmente inclinabili sul piano cottu-
ra.

+ Non riscaldare pentole e padelle vuote.
Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

+ Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

+ Se si utilizza il piano cottura senza pento-
le o padelle, si danneggera I'apparecchio.
Spegnere sempre i bruciatori dopo ogni
utilizzo.

+ Dopo ogni utilizzo la superficie di cottura
sara calda, quindi non appoggiare le pen-
tole / padelle di plastica sulla superficie
di cottura. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie.

+ Gli sbalzi di temperatura sul piano di cot-
tura in vetro possono causare danni, fare
attenzione a non versare liquidi freddi du-
rante la cottura.

+ Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole e non sara necessario pulire inu-
tilmente.

+ Non posizionare i coperchi delle pentole

e delle padelle su bruciatori o zone cottu-

ra.

Posizionate le pentole centrandole sui

bruciatori/zone cottura. Se si desidera

posizionare una pentola su un bruciato-
re/zona cottura diversa, non farla scorre-
re verso il bruciatore desiderato, ma sol-
levarla prima e poi metterla sull'altro bru-
ciatore.

Principio di funzionamento del piano cot-

tura ad induzione

Il piano cottura a induzione & come un cir-

cuito aperto. Il circuito si completa quando

su di essa vengono posizionate pentole /

padelle adatte alla cottura ad induzione e

un sistema elettronico posto al di sotto del

piano in vetro genera un campo magnetico.

La base metallica delle pentole / padelle

viene riscaldata prendendo energia da que-

sto campo magnetico. In questo modo, il

calore non viene generato sulla superficie

del piano cottura, ma direttamente sulle
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pentole/padelle sopra di esso. La superfi-
cie in vetro viene riscaldata con il calore
delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono alcuni
vantaggi in quanto il calore viene trasferito
direttamente alle pentole/padelle.

Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non bruciano rapidamente poiché
il piano cottura in vetro non viene riscal-
dato direttamente. Si pulisce piu facil-
mente.

La cottura € piu veloce in quanto il calore
viene generato direttamente sulle pento-
le/padelle. In questo modo si risparmia
tempo ed energia rispetto ad altri tipi di
piani cottura.

Poiché il calore viene dato direttamente
alle pentole/padelle, non c’e alcuna perdi-
ta di calore, e cio fornisce una cottura piu
efficiente.

Il fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura non
venga riscaldata direttamente quando le
pentole/padelle vengono rimosse dalla
superficie di cottura garantisce un utiliz-
Zo piu sicuro contro possibili incidenti du-
rante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano pentole/pa-
delle anti aderenti e con poca quantita di
olio o utilizzate senza olio (tipo teflon).
Non utilizzare la superficie in vetro come
superficie su cui posizionare qualcosa o
come superficie di taglio.

Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero surriscal-
dare.

Non usate mai fogli di alluminio per cuci-
nare. Non mettere mai il cibo avvolto in
un foglio di alluminio sulla zona di indu-
zione.

Tenere gli oggetti magnetici come carte
di credito o nastri adesivi lontano dal pia-
no cottura mentre & in funzione.

+ Se sotto il piano cottura c’e un forno e
questo & in funzione, i sensori sul piano
cottura possono ridurre il livello di cottu-
ra o spegnere il piano cottura.

« |l piano cottura € dotato di un sistema di
spegnimento automatico. Informazioni
dettagliate su questo sistema sono forni-
te nelle seguenti sezioni. Tuttavia, se si
utilizzano pentole con fondo sottile per la
cottura, esse si riscaldano molto rapida-
mente e il fondo della pentola puo scio-
gliersi e danneggiare la superficie di cot-
tura e I'apparecchio prima che venga atti-
vato il sistema di spegnimento automati-
co.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle ferromagneti-

che di qualita che recano un’etichetta o

un’avvertenza di compatibilita con la cottu-

ra a induzione solo sul piano cottura a indu-
zione. Generalmente, piu alto € il contenuto

di ferro, migliore sara il rendimento delle

pentole e delle padelle. Il diametro della ba-

se delle pentole / padelle deve corrisponde-
re alla zona di induzione. Le dimensioni
suggerite sono elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

+ Pentole/padelle in ghisa

+ Pentole e padelle in acciaio smaltato

+ Pentole/padelle in acciaio e acciaio inos-
sidabile (con etichetta o avvertenza che
indica che e compatibile con l'induzione)

Pentole e padelle non adatte:

+ Pentole e padelle in alluminio

+ Pentole e padelle in rame

+ Pentole e padelle in ottone

+ Pentole e padelle in vetro

+ Coccio

+ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

« Utilizzare solo pentole e padelle a fondo
piatto. Non utilizzare pentole/padelle con
basi convesse o concave.

v X
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+ Utilizzare solo pentole/padelle con fondo
spesso e lavorato. Se si utilizzano pento-
le con fondo sottile, esse si riscaldano
molto rapidamente e il fondo della pento-
la puo sciogliersi e danneggiare la super-
ficie di cottura e I'apparecchio prima che
venga attivato il sistema di spegnimento
automatico. | bordi affilati possono cau-
sare graffi sulla superficie.

v

+ Le basi di alcune pentole/padelle hanno
un campo ferromagnetico piu piccolo del
diametro reale. Solo questa zona viene ri-
scaldata dal piano cottura. Pertanto, il ca-
lore non e distribuito in modo uniforme e
le prestazioni di cottura si riducono. Inol-
tre, tali pentole/padelle non possono es-
sere rilevate da grandi piani cottura a in-
duzione. Pertanto, il piano cottura deve
essere selezionato in base alle dimensio-
ni del campo ferromagnetico.

Dimensioni consigliate per pentole e padelle

Alcune pentole/padelle hanno una base

che contiene materiali non ferromagneti-

ci come l'alluminio. Questi tipi di pentole/ gy
padelle possono non riscaldarsi adegua-
tamente o non essere affatto rilevate dal
piano cottura a induzione. In alcuni casi,
potrebbe apparire un avviso di pentole/
padelle difettose.

@

L'equa distribuzione delle pentole
sui piani di cottura a destra e a sini-
stra e al centro per la scelta dei pia-
ni di cottura influisce in modo posi-
tivo sulle prestazioni di cottura du-
rante la cottura di piu pasti sui piani
di cottura a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con la
cottura con piano cottura a induzione utiliz-
zando i metodi sotto indicati.

1.

E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

E compatibile se =l non lampeggia
quando si posiziona la pentola sul piano
cottura a induzione e si accende il piano
cottura.

Diametro fornello - mm Diametro pentola - mm

145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona di cottura con ampia superficie (flexi) larghezza 230 - lunghezza 390

Il rilevamento di pentole e padelle da parte
dei piani cottura a induzione dipende dal
diametro e dal materiale del ferromagneti-
co alla base delle pentole. Per garantire il ri-
levamento delle pentole/padelle e ottenere

una cottura efficiente, le pentole/padelle
devono essere selezionate in base alle di-
mensioni del piano cottura. Le dimensioni
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delle pentole/padelle consigliate per le di-
mensioni del piano cottura sono indicate
sopra.

Il comportamento di ebollizione puo variare
a seconda dei tipi di pentola, delle dimen-
sioni della pentola e delle dimensioni della

5.2 Valdymo skydeliis

o
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Tasti:
@ Tasto On/Off

@

@ Tasto del timer
@ Tasto per gli incrementi
@ Tasto per i decrementi

Simboli :
@ Il simbolo blocco tasti

Tasti di selezione fornello :
[ Ye)

oo
00
[ Jo)
00
fe] )

o] J
oo

Tasto di selezione fornello posteriore sinistro
Tasto di selezione fornello anteriore sinistro
Tasto di selezione fornello anteriore destro

Tasto di selezione fornello posteriore destro

Avvertenze generali per il pannello di con-

trollo

+ Grafici e figure hanno solo uno scopo in-
formativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello
del piano cottura.

+ Questo apparecchio & controllato da un
pannello touch control. Ciascuna opera-
zione eseguita sul pannello touch control
sara confermata da un segnale sonoro.

+ Tenere sempre il pannello di controllo pu-
lito e asciutto. Superfici bagnate e spor-
che possono provocare problemi nel fun-
zionamento.

zona di cottura. Per un comportamento di
ebollizione pit omogeneo, € possibile utiliz-
zare una zona di cottura piu grande di un
gradino. Utilizzare una zona di cottura piu
grande non causa sprechi di energia ai pia-
ni a induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto (D sul pannello di con-
trollo.
= L'icona “0” compare sui display di tutte
le zone di cottura.

osgepde @
:.y.o. .
Q eclfllfilce ©

Se non viene eseguita alcuna ope-

@ razione entro 20 secondi, il piano
cottura torna automaticamente in
modalita standby.

Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto (D sul pannello di con-
trollo.

= |l piano cottura si spegne e torna alla
modalita standby.

“H” 0 “h” che compaiono sul di-
@ splay della zona di cottura indicano

che la zona di cottura & ancora cal-

da. Non toccare le zone di cottura.

Indicatore calore residuo

“H” che compare sul display della zona di
cottura indica che il piano cottura € ancora
caldo e pu0 essere usato per tenere in cal-
do una piccola quantita di cibo. Questo
simbolo diventa presto “h” e quindi il calore
e diminuito.
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Quando l'alimentazione é tagliata,

@ I'indicatore del calore residuo non
si accende e non avvisa l'utente
delle zone di cottura calde.

Accensione delle zone di cottura

O 6
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1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Toccare il tasto di selezione della zona
di cottura che si desidera accendere.

= Il simbolo “0” compare sul display del-
la zona di cottura e il display relativo si
accende in modo piu luminoso.

Se non viene eseguita alcuna ope-
razione entro 20 secondi, il piano

cottura torna automaticamente in

modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura

Toccare i tasti ® o O per impostare il livel-
lo di temperatura tra “1” e “9” 0 “9” e “1".

Dai livellida 1 a 7, I'acqua o l'olio

@ nella padella possono bollire o in-
terrompere I'ebollizione. Questo
puo portare I'utilizzatore a pensare
che l'apparecchio si accenda o si
spenga in modo intermittente. Que-
sto caso, osservato soprattutto
quando acqua o olio sono scarsi,
non rappresenta un guasto; € solo
la modalita di funzionamento

dell’'apparecchio.

La sezione esterna della zona del

@ piano cottura a induzione di 280
mm (se |'apparecchio & dotato di
una zona di 280 mm per il piano
cottura a induzione) si attiva solo
quando una padella abbastanza lar-
ga da coprire la zona di cottura
posizionata sulla zona di cottura e
la temperatura € impostata a un li-
vello superiore a 8.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata pud essere

disattivata in 3 modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura
fino a “0”: Si puo spegnere la zona di
cottura facendo calare la regolazione
della temperatura fino a “0”.

2. Toccando il simbolo della zona di cot-
tura pertinente per un determinato pe-
riodo di tempo: Accendere la zona di
cottura premendo il simbolo relativo
per un determinato periodo di tempo
facendo calare il valore della tempera-
turaa “0”.

3. Usando lo spegnimento mediante I'op-
zione timer per la zona di cottura desi-
derata: Quando il tempo e finito, il ti-
mer disattiva la zona di cottura asse-
gnata ad esso. “0” o “00” compaiono
sui relativi display. Quando il tempo &
finito, suona un allarme sonoro. Tocca-
re un tasto sul pannello di controllo per
azzerare l'allarme sonoro.

Alta potenza (Booster) Varia a seconda del
modello di forno. Potrebbe non essere di-
sponibile sul proprio prodotto.

Per il riscaldamento rapido, si puo usare la
funzione Booster “P” . Questa funzione, pe-
ro, non e consigliata per un tempo di cottu-
ra lungo. La funzione Booster potrebbe non
essere disponibile per tutte le zone di cottu-
ra.

Attivazione ad alta potenza (Booster):

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.
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2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-
na di cottura.

3. Toccare il tasto @ o © per prima cosa
per raggiungere il livello “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

(o) o) (o) o)
O LI ©
4. Quando la zona di cottura & sul livello
“9”, toccare il tasto @ una volta per im-

postare la temperatura della zona di cot-
tura su “P”".

Disattivazione ad alta potenza (Booster):

+ Per disattivare la funzione Booster, toc-
care © e impostare la temperatura a li-
vello “9”. La zona di cottura lascia la fun-
zione Booster e continua a funzionare sul
livello “9”.

+ Si puo diminuire il livello di temperatura
toccando O o si puo spegnere completa-
mente la zona di cottura portando il livel-
lo di temperatura a “0”.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di
cambiare le funzioni per errore quando il
piano cottura e in funzione.

Attivazione del blocco tasti

é_

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Toccare i tasti €9 e 83 contemporanea-
mente per attivare il blocco tasti.
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= Il blocco tasti si attiva e il punto sul
simbolo (§ siillumina.

Se si disattiva il piano cottura quan-

@ do i tasti sono bloccati, il blocco ta-
sti sara attivato alla successiva ac-
censione del piano cottura. Il bloc-
co tasti deve essere disattivato per
essere in grado di azionare il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Quando il blocco tasti & attivo, toccare i
tasti €O e 35 contemporaneamente.

= Il blocco tasti si disattiva e il punto sul
simbolo (3] scompare.

Blocco bambini Varia a seconda del mo-
dello di forno. Potrebbe non essere dispo-
nibile sul proprio prodotto.

Si pud proteggere il piano cottura da azioni
accidentali per evitare che i bambini accen-
dano la zona di cottura. Il blocco bambini
puo essere attivato e disattivato solo in
modalita standby.

Il blocco bambini viene annullato in
caso di interruzione di corrente..

Attivazione del blocco bambini

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Toccare i tasti @ e @ contemporanea-

mente; dopo il segnale “bip”, toccare ®
per attivare il blocco bambini.
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= |l blocco bambini sara attivato e il sim-
bolo “L” compare sul display di tutte le
zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini

1. Quando il blocco tasti & attivo, toccare il
tasto (D per accendere il piano cottura.

2. Toccare i tasti © e @ contemporanea-
mente; dopo il segnale “bip”, toccare S
per disattivare il blocco bambini.

= Il blocco bambini sara disattivato e il
simbolo “L” scompare dal display di
tutte le zone di cottura.

Funzione timer

Questa funzione facilita la cottura. Non sa-

ra necessario supervisionare il piano cottu-

ra per l'intero periodo di cottura. La zona di

cottura sara spenta automaticamente alla

fine del tempo selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto (D per accendere il pia-
no cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desidera-
ta toccando i tasti di selezione della zo-

na di cottura.
cete[0se &
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3. Toccare i tasti @ o © per impostare il
livello di temperatura desiderato.

4. Toccare il tasto (9 per attivare il timer.

= Il simbolo “00” si accende sul di-
splay del timer e il punto decimale
compare sul display della zona di
cottura selezionata.
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| display della zona di cottura po-
steriore destra e posteriore sinistra
fungono da display del timer quan-

©) | o

do il timer ¢ attivo.

5. Toccare i tasti @ o © per impostare
I'orario desiderato.

Il timer pu0 essere impostato solo
per le zone di cottura gia in uso.

Ripetere le procedure sopra per le
altre zone di cottura per cui si desi-
dera impostare il timer.

Il timer non pud essere regolato a
meno che la zona di cottura e il va-
lore di temperatura per la zona di
cottura siano selezionati.

Quando viene selezionata la zona
di cottura per la quale e stato impo-
stato un timer, si puo vedere il tem-
po rimanente toccando di nuovo il

tasto (O.

© 00

Disattivazione del timer

Quando il tempo impostato é finito, il piano
cottura si spegne automaticamente con un
segnale sonoro. Premere un pulsante qual-
siasi per azzerare il segnale sonoro.
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Disattivazione anticipata dei timer

v’ Se si disattiva il timer in anticipo, il pia-
no cottura continua a funzionare alla
temperatura impostata finché si spe-
gne.

1. Selezionare la zona di cottura che si de-
sidera spegnere.

2. Toccare il tasto €9 per attivare il timer.

3. Finché “00” compare sullo schermo del

timer, toccare © per impostare il valore
su “00”.

= Il punto di luce sul relativo display della
zona di cottura si spegne completa-
mente dopo aver lampeggiato per un
certo periodo di tempo e il timer si an-
nulla.

Funzione di gestione dell'alimentazione

Il prodotto dispone di una funzione di ge-
stione dell'alimentazione. Con l'aiuto di
questa funzione, & possibile modificare
I'impostazione della potenza totale assorbi-
ta dal piano cottura.

Se la potenza totale del prodotto &
@ inferiore alla potenza desiderata, il

prodotto funzionera al livello di po-

tenza totale indicato nella tabella

tecnica. (Specifiche tecniche [P 40])

La gestione dell'alimentazione puo

@ essere eseguita solo quando il pro-
dotto viene installato e alimentato
per la prima volta. E possibile com-
pletare I'impostazione seguendo i
passaggi seguenti entro 30 secondi
dalla prima accensione del prodot-
to.

Funzione di gestione dell'alimentazione -
Livelli di potenza totale regolabili
Indicatore del display per la gestione
dell'alimentazione Potenza totale

25 25kW
30 3kw

36 3.6kW
44 4.4KkW
54  5.4kWwW
57 57kw
67 6.7kW
72 7.2kW

Per modificare la potenza totale;

1. Quando il prodotto viene alimentato per
la prima volta, toccare i tasti®/Q/@®/
O/@entro 30 secondi.

2. lllivello di gestione dell'alimentazione
impostato viene visualizzato sul display
del timer.

3. Tocca il @ tasto per passare da un livel-
lo all'altro e impostare il valore di poten-
za totale che si desidera impostare.

4. Confermare I'impostazione toccando D
chiave e spegnere il piano cottura. Il va-
lore di potenza totale impostato deve
essere attivato

I livelli di temperatura che € possibi-
@ le assegnare ai piani cottura posso-
no variare in base al livello di poten-
za totale impostato. Il livello di tem-
peratura fornito al piano cottura
viene ridotto automaticamente in
base all'impostazione di potenza
che deve essere eseguita dal piano
cottura. Questo non ¢ un errore.

Se si preme un tasto diverso dalla
@ sequenza specificata mentre si mo-
difica il livello di potenza, l'imposta-
zione non pud essere effettuata. E
necessario ripetere i passaggi

dall'inizio per effettuare l'imposta-
zione.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cot-
tura ad induzione

Principi operativi: Il piano cottura ad indu-
zione riscalda direttamente il recipiente per
la cottura come caratteristica dei suoi prin-
cipi operativi. Pertanto ha vari vantaggi ri-
spetto ad altri tipi di piani cottura. Funziona
in modo piu efficiente e la superficie del
piano cottura non si riscalda. Il piano cottu-
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ra ad induzione ¢ dotato di sistemi di sicu-
rezza superiori che garantiscono una sicu-
rezza d'uso estrema.

Il piano cottura pud essere dotato

@ di zone di cottura ad induzione con
un diametro di 145, 180, 210-280
mm a seconda del modello. Con la
funzione ad induzione, ogni zona di
cottura rileva ciascun contenitore
posto sulla stessa. L'energia si for-
ma solo nel punto in cui il recipien-
te entra in contatto con la zona di
cottura e cosi si ottiene un consu-
mo minimo di energia.

Limiti del tempo di funzionamento
Il piano di cottura e dotato di un limite del

tempo di funzionamento. Quando una o pit §g

zone di cottura restano accese, la zona di
cottura si disattiva automaticamente dopo
un certo periodo di tempo (vedere la tabella
1). Se c’'é un timer assegnato alla zona di
cottura, anche il display del timer si spegne
in seguito. Il limite del tempo di funziona-
mento dipende dal livello di temperatura
selezionato. Il tempo massimo di funziona-
mento e applicato a questo livello di tempe-
ratura. La zona di cottura puo essere riav-
viata dall’'utente dopo che si € spenta auto-
maticamente come descritto sopra.

Livello di temperatura

Limite del tempo di funzionamento - ore

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 minuto

P (Booster)

5-10 minuto *

(*)I piano cottura scende fino al livello 9 dopo 5 minuti

Tabella 1: Tabella-1: Limiti del tempo di
funzionamento

Protezione da surriscaldamento

Il piano cottura & dotato di alcuni sensori

che assicurano protezione contro il surri-

scaldamento. Quanto segue deve essere ri-
spettato in caso di surriscaldamento:

+ La zona di cottura attiva pud spegnersi.

« Il livello selezionato potrebbe scendere.
Questa condizione, comunque, non puo
essere vista sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

Il piano cottura e dotato di sistema di sicu-

rezza da traboccamento. In caso di traboc-

camento che schizza contro il pannello di

controllo, il sistema taglia immediatamente

I'alimentazione e spegne il piano cottura.

L'avvertenza “F” compare sul display du-

rante questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

Il piano cottura ad induzione reagisce im-
mediatamente ai comandi come funzione
dei suoi principi operativi. Cambia le impo-
stazioni di potenza in modo molto rapido.
Cosi si puo impedire ad una pentola (conte-
nente acqua, latte, ecc.) di traboccare an-
che se stava proprio per traboccare.

Se la superficie del pannello touch
@ control & esposta a vapore intenso,

I'intero sistema di controllo puo di-

sattivarsi e dare segnale di errore.

Tenere pulita la superficie del pan-
nello touch control. Si puod osserva-

re un funzionamento errato.
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6 Informazioni generali sulla cottura

In questa sezione & possibile trovare consi-  + Prima di friggere gli alimenti, togliere
gli su come preparare e cucinare gli alimen- sempre |'acqua in eccesso e metterli len- |l
1i. tamente nell’olio riscaldato. Prima di frig-

gere, assicurarsi che i cibi congelati sia-

6.1 Avvertenze generali sulla cottura no scongelati.

con il piano cottura » Quando riscaldi I'olio, assicurati che la

Avvertenze generali sulla cottura con il pentola che usi sia asciutta e tieni il co-

piano cottura perchio aperto.

- Non riempire mai la padella con olio per + Per consigli sulla cottura con risparmio
oltre un terzo. Non lasciare il piano cottu- energetico, consultare la sezione “Istru-
ra incustodito quando si riscalda I'olio. Zioni émblenta“ . '

L'olio surriscaldato rappresenta un ri- + | valori di temperatura e tempo di cottura
schio di incendio. Non cercare mai di indicati per i cibi potrebbero variare a se-
spegnere un possibile incendio con I'ac- conda della ricetta e della quantita. Per
qua! Quando I'olio prende fuoco, coprirlo questo motivo, tali valori sono indicati co-
con una coperta idonea o un panno umi- me intervalli.

do. Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.

Tabella di cottura

Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Scioglimento
Scioglimento cioccolato (ad esempio: brand Dr. 1 20 .30
Oetker, cioccolato amaro 55-60% cacao,150 g)
Burro (200 g) 6 5.6
Ebollizione, riscaldamento, mantenimento del calore
Acqua 1 L (Ebollizione) P 3..5
Acqua 3 L (Ebollizione) P 8..10
Latte 1 L (Ebollizione) 6 4.6
Latte 1 L (Mantenimento del calore) 1-2 18..22
Olio vegetale (Riscaldamento) (Olio di semi di gi-
8 3.5
rasole 0,5L)
Ebollizione
Patata non sbucciata tritato grossolanamente (2
. - 9 12..14
Pezzo grandi dimensioni)
Filetto di salmone 8 10..15
Salsiccia 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cottura, cibi saltati
Piatto di pesce (200 g riso) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budino di Noah **
Bollitura di fagioli e piselli Ebollizione - 9 5. 6
per il budino di Noah
Bollitura di fagioli e piselli cottura - per il
budino di Noah 8 10..30
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Alimento Livello temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
prossimativ.)
Grano Ebollizione - per il budino di Noah |9 2.5
Grano cottura - per il budino di Noah 3 10..30
Budino di Noah -Tutti gli ingredienti 8 20..25
Stinchi con verdure **
Verdure saltate 9 3.8
Cottura 4-5 120..150
Zuppe (Ad esempio: zuppa di lenticchie) 6-7 17 ..20
Stinchi con verdure
Filetto di branzino 8 3.7
Bistecca di controfiletto ** (3-5 cm) 8 5..9
Salsiccia 8 2.5
Uova fritte 7 4.8
Patatine fritte
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Consigliamo la padella wok.
** Si raccomanda l'uso di pentole/tegami in ghisa.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e

togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

* Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Per i piani cottura:

+ Lo sporco acido come il latte, il concen-
trato di pomodoro e I'olio potrebbero cau-
sare macchie permanenti sui fornelli e
sui componenti delle zone di cottura, puli-
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re i liquidi fuoriusciti immediatamente
dopo aver raffreddato il piano cottura
spegnendolo.

Superfici in acciaio inossidabile

« Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

« Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in

commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro, seguire

le fasi di pulizia descritte nella sezione “In-

formazioni generiche per la pulizia”. Per ca-
si particolari, completare la pulizia secondo
le informazioni riportate di seguito.

+ Gli alimenti a base di zucchero come cre-
me, amido e sciroppo devono essere puli-
ti immediatamente, senza aspettare che
la superficie si raffreddi. Altrimenti il pia-
no di cottura in vetro potrebbe danneg-
giarsi in modo permanente.

+ Non utilizzare detergenti per le operazio-
ni di pulizia con piano di cottura caldo, al-
trimenti possono presentarsi macchie
permanenti.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
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guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

8 Risoluzione dei problemi

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto € dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Il prodotto non funziona.

« |l fusibile pud essere difettoso o bruciato.

>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se l'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

+ Se il piano cottura non si accende quan-
do si preme il tasto on/off >>> Scollegar-
lo e aspettare almeno 20 secondi prima
di ricollegarlo.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Le pentole non possono essere utilizzate.

>>> Verificare che si stiano usando le
pentole adatte.

L'icona |-l @ sempre accesa sul display del-

la zona di cottura.

+ Le pentole potrebbero essere mal o non
posizionate sul piano cottura. >>> Con-
trollare se la pentola ¢ sulla zona di cot-
tura.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al-

la cottura a induzione. >>> Controllare
che la pentola sia compatibile con il pia-
no di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.

+ La pentola o la zona di cottura potrebbe-
ro essere troppo calde. >>> Lasciarle raf-
freddare.

La zona di cottura selezionata si spegne

improvvisamente mentre é in funzione.

+ |l tempo di cottura della zona di cottura
selezionata potrebbe essere scaduto.
>>> Sj puo impostare un nuovo tempo di
cottura o terminare la cottura.

+ Ha una protezione contro il surriscalda-
mento. >>> Lasciar raffreddare il piano
cottura.

+ Il pannello di controllo a sfioramento po-
trebbe essere coperto da qualche ogget-
to. >>> Rimuovere 'oggetto sul pannello.

Anche se la zona cottura é accesa, la pen-

tola non si scalda.

+ La pentola potrebbe non essere adatta al
piano cottura a induzione. >>> Controlla-
re che la pentola sia compatibile con il
piano di cottura a induzione.

+ La pentola potrebbe non essere centrata
correttamente sulla zona di cottura o la
superficie inferiore della pentola potreb-
be non essere abbastanza larga per la
zona di cottura selezionata. >>> Centrare
la zona di cottura scegliendo una pentola
abbastanza larga per la zona di cottura.
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La ventola di raffreddamento continua a dell'apparecchiatura. Il ventilatore ha di-

funzionare anche se il piano cottura e versi livelli di funzionamento e funziona a
spento. diversi livelli in base alla temperatura. IT
« Questo non & un errore. La ventola di raf- + Ronzio inferiore come il rumore di fun-
freddamento continua a funzionare fin- zionamento di un trasformatore: Cio e
ché la temperatura dei dispositivi elettro- dovuto alla natura della tecnologia ad in-
nici nel piano cottura non scende alla duzione. Poiché il calore viene trasmesso
temperatura appropriata. direttamente alla base del recipiente di

cottura, & possibile udire tali ronzii a se-
conda del materiale del recipiente di cot-
tura. Pertanto, & possibile che si sentano
rumori diversi con pentole diverse.

+ Rumore di crepe: La ragione di cio & la
struttura e il materiale della base del reci-
piente di cottura. Se il recipiente di cottu-
ra € costituito da vari strati con materiali

Rumore dal fornello durante la cottura

+ Alcuni suoni possono essere uditi dalla
cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del reci-
piente di cottura. Questi suoni sono nor-
mali, non rappresentano un malfunziona-
mento e fanno parte della tecnologia a in-

duzione. . T ) .

o . o diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.
Possibili rumori e motivi + Rumore lamentoso: Quando due zone di
+ Rumore della ventola: Il fornello & dotato cottura sullo stesso lato del fornello ven-

di una ventola che si attiva automatica- gono utilizzate per cucinare con livelli di
mente in funzione della temperatura cottura diversi, si puo sentire un suono
lamentoso.
Codici di errore/motivi e possibili soluzioni
Codici di errore Motivi di errore Possibili soluzioni
Spegnere il fornello a induzione e at-
E22 tendere che si raffreddi. L'errore deve
Il fornello a induzione ¢ surriscaldato. |essere risolto quando la temperatura
E26 della cucina scende al di sotto dei li-
miti.

Uno o piu tasti vengono tenuti premu-

ti per piu di 10 secondi. Il problema sara risolto togliendo la

mano dal fornello.

E46 Un oggetto & rimasto sul pannello di .
. N Il problema deve essere risolto con la
controllo o il controllo & esposto al . :
vapore pulizia del pannello di controllo.

L'errore deve essere risolto utilizzan-
do una pentola adatta al riscaldamen-
to a induzione.

Non viene utilizzata una pentola adat-

E47 ta al riscaldamento a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Errore di comunicazione sul piano a

E1-E15 B -
induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

Errore del sensore di temperatura sul

E16 - E21 ] ) .
piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
E23 e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
Errore software sul piano a induzione. |condi. Contattare la concessionaria
E24 autorizzata se il problema viene risol-
to.
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Codici di errore

Motivi di errore

Possibili soluzioni

E25

Errore di funzionamento della ventola
sul piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E31-E45

Errore hardware scheda elettronica
su piano a induzione.

Spegnere il piano cottura a induzione
e rimetterlo in funzione dopo 30 se-
condi. Contattare la concessionaria
autorizzata se il problema viene risol-
to.

E 48
E 49
E 51

Errore del sensore sul piano di cottu-
ra a induzione.

L'apparecchiatura dei sensori deve
essere resa compatibile per le condi-
zioni operative. Contattare la conces-
sionaria autorizzata se il problema
viene risolto.

E52-ES57

Errore di alta temperatura sul piano di
cottura a induzione.

Spegnere il fornello a induzione e at-
tendere che si raffreddi. L'errore deve
essere risolto quando la temperatura
del sensore scende al di sotto dei li-
miti. Contattare la concessionaria au-
torizzata se il problema viene risolto.
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