beko

oo

Built-in Hob

User Manual

Table de cuisson encastrable
Manuel d'utilisation

BrpaaeH KOTnoH
PbKoBOACTBO 3a ynoTpeba

s
%

HIl 64720 UF2T

EN/FR/BG @ RECYCLED &
\ 6 RECYCLABLE PAPER
185.9298.55/R.AB/14.03.2024/4-1
7757188686



Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Beko thank you for choosing the product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully read this manual
and any other documentation provided before using the product and keep it as a reference. If
you give the product to someone else, give the manual with it. Follow the instructions, taking
into account all the information and warnings stated in the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself and
your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
ﬂ Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Safety instructions

- This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.
- If the product is transferred
to another person or used
second hand, the operating
manual, product labels,
other relevant documents
and accessories should be
delivered with the product.

- Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply
with these instructions.

- Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

- A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the
authorized service or a
person specified by the
importer.

- A Use genuine spare parts
and accessories only.

- A Do not attempt to repair
or replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.
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- A Do not perform technical
modifications on the
product.

APurpose of usage

- This product is designed for
home use. It is not suitable
for commercial use.

- Do not use the product in
gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

- WARNING: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

AChild vulnerable person

and pet safety
- This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they
are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.



- Children should not play with
the product. Cleaning and
user maintenance should
not be performed by children
unless there is someone
overseeing them.

- This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.

- Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

- Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

- Do not put objects that
children may reach on the
product.

- Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
workbench so that children
can not grab and burn.

- WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

- Keep the packaging
materials out of the reach of

children. There is a hazard
of injury and suffocation.

- (Not all products are

supplied with a plug, so if
your product DOES have a
plug) For the safety of
children, disconnect the
power plug and make the
product inoperable before
disposing of the product.

A Electrical safety

- Connect the productinto a

grounded outlet protected
by a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance
with local / national
regulations.

- The plug or the electrical

connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it
will not be affected by the
flame of the stove). If this is
not possible, there should be
a mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
compliance with the
electrical regulations and
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separating all poles from the
network.
- The product must not be

(Not all products are supplied
with a plug, so if your product
DOES have a plug)

connected into the outlet
during installation, repair,
and transportation.

- Connect the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

- (Not all products are
supplied with a supply cord,
so if your product DOES
NOT have a supply cord)
Use only the connecting
cable specified in the
"Technical specifications”
section.

- Do not jam the power cord
under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.
The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

- Use original cable only. Do
not use cut or damaged
cables or extension leads.

- If the power cord is
damaged, it must be
replaced by a manufacturer,
an authorized service or a
person to be specified by the
importer company in order
to prevent possible dangers.
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- Do not plug the product into
an outlet that is loose, has
come out of its socket, is
broken, dirty, oily, with risk of
water contact (for example,
water that may leak from the
counter).

- Never touch the plug with

wet hands! To unplug, do not
hold the cord, always hold
the plug.

- Make sure that the product

plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

ATransportation safety
- Disconnect the product from

the mains before
transporting the product.

- When you need to transport

the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure
the product tightly with tape
to prevent the removable or
moving parts of the product
and the product from
damage.

- Check the overall

appearance of the product
for any damage that may



have occurred during
transportation.

A Installation safety

- Before the product is
installed, check the product
for any damage. If the
product is damaged, do not
install it.

- Do not install the product
near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

- Keep all ventilation ducts
open around the product.

ASafety of use

- Make sure that the product
is turned off after each use.

- If you do not use the product
for a long time, disconnect it
or turn off the fuse from the
fuse box.

- Do not operate defective or
damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

- WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- Do not climb on the product
to reach anything or for any
other reason.

- Do not use the product in
situations that may affect

your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

- Flammable objects kept in

the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.

. Cast iron, aluminum or

cookware with damaged /
rough bottom parts may
lead to scratching the glass
surface. When replacing
cookware, always raise the
containers, do not slide on
the surface.

- Vapour pressure that build

up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can cause
the pot to move. Therefore,
make sure that the hob
surface and bottom of the
pots are always dry.

- This product is not suitable

for use with a remote control
or an external clock.

ATemperature warnings
- WARNING: While the

product is operating,
exposed parts will be hot. Do
not touch the product and
heating elements. Children
under the age of 8 should
not be brought close to the
product without an adult.

- Do not place flammable /

explosive materials near the
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product, as the edges will be
hot while it is operating.

- WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

AAccessory use

- WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

ACooklng safety
- WARNING: The cooking
process must be observed.
Short-term cooking
processes must be
constantly observed.

- WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
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temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.

A Induction

- Hotplates are equipped with

"Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money
savings must be used with
pots suitable for induction
cooking; otherwise hotplates
will not operate. For detailed
information, see the section
"Pot selection”.

. As induction hobs create a

magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices
such as insulin pump or
pacemaker.

- Close the hotplate from its

control panel after use, do
not rely on the pot sensor.

- Metal objects such as knives,

forks, spoons and lids
should not be placed in the
hotplate as they will get hot.

- Metal items stored in

drawers under the hob may
become very hot during long
and intensive use. Do not
store metal objects in
drawers under the hob.

- Do not put electronic

products such as mobile
phones, tablets, computers



on the induction hob. Your
product may be damaged.

AMaintenance and

cleaning safety

- Wait for the product to cool
before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

- Never wash the product by
spraying or pouring water on
it! There is an electric shock
hazard!

- Do not clean the product

with steam cleaners as this
may cause electric shock.

- Salt, sugar residues on the

bottom of the cookware or
such particles on the glass
surface can cause the glass
to scratch and crack. Make
sure that the bottom is clean
before placing the cookware.
Keep the glass ceramic
surface clean.
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Environmental Instructions

Waste regulation

Compliance with the WEEE Directive and

Disposing of the Waste Product
electrical and electronic

equipment (WEEE).

This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
consequences for the environment and
human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU).
This product bears a
classification symbol for waste
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Package information
« Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.

Recommendations for energy

saving

Information on energy efficiency according

to EU 66/2014 can be found on the product

fiche given with the product. The following
suggestions will help you use your product
in an ecological and energy-efficient way:

+ Defrost frozen food before cooking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save up
to 20% electricity by using heat.

+ Use pots / pans with a size and lid
suitable for the hotplate. Always choose
the right size pot for your meals. More
than necessary energy is needed for
containers of the wrong size.

+ Keep hob cooking surfaces and pot
bases clean. Dirt reduces the heat
transfer between the cooking area and
the pot base.



E Your product

Product introduction

1 Glass cooking surface
2 Lower housing

3 Induction cooking zone
4 Induction cooking zone

Product control panel introduction and usage
In this section, you can find the overview and basic uses of the product's control panel.
There may be differences in images and some features depending on the type of product.

Hob control
Ho_ 3 _secza @
Ho > _soo2s g

Keys and symbols

: The light indicating that the
relevant key is operated

O] : On/Off key

& : Key lock key

o : Wide surface cooking zone

o combination key

Al : Quick Heating key/High power
setting (booster) key

1] : Cleaning lock key

O : Timer key

-+ : Timer increase key

o : Timer decrease key

2 : Hob-Hood connection key *

* |t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.

1 2

Cooking zone display

1 Temperature indicator of the relevant
cooking zone

2  Setting area for temperature level

3 Quick Heating key/High power setting

(booster) key

I A
|
3
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Timer display

Timer indicator
Timer decrease key
Timer key

Timer increase key
Timer symbol

Timer activity LED of the relevant cooking
zone

o g WN =
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General information on hob

1 2

4 3

Rear left - Induction cooking zone

Rear right - Induction cooking zone

Front right - Induction cooking zone

Front left - Induction cooking zone

Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi
surfaces). You may operate this cooking
surface as individual hobs independent
from each other. You may activate the
combination function for these cooking
zones and transform them to a single
cooking surface for cooking operations
with your large cooking pots. Using proper
pots for these cooking zones and the
combination function are described in the
“How to use the hob” section.

A OWDN =



Technical specifications

Product external dimensions
(height/width/depth)

48,2 mm*/590 mm/520 mm

Hob installation dimensions (width/depth)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltage / frequency

TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;,50/60 Hz

Cable type and cross section used / suitable
for use in the product

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Total power consumption

max. 7,4 kW

Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W

*  The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the

product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the

quality of the product.

ﬂ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

o

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards.

Depending on operational and environmental conditions of the product, these

values may vary.
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B First use

Before you start using your product, it is NOTICE Smoke and smell may emit for a
recommended to do the following in the couple of hours during the initial
following sections. operation. This is quite normal.

. . Ensure that the room is well
First CIeanmg . . ventilated to remove the smoke
1.Remove all packaging materials. and smell. Avoid directly inhaling
2. Wipe the surfaces of the product with a the smoke and the smell that

wet cloth or sponge and dry with a cloth. emits.

NOTICE The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials. Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.
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E How to use the hob

General information on hob usage

General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g.
visible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob's burners after
each use.

+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or
pots/pans. Always turn off the hobs after
each operation.

« After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic
pots/pans on the cooking surface. Clean

such material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause
damage, be careful not to spill cold
liquids during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction
hob

Induction hob is like an open circuit. The
circuit completes when a cooking
pots/pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system below
the glass surface generates a magnetic

field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the
pots/pans above it. Glass surface is heated
with the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction
Induction hobs offer some advantages as
the heat is transferred directly to the
cooklng pots/pans.
+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking
surface is not heated directly. It is
cleaned more easily.

« Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking
pots/pans. Thus, it saves time and energy
with respect to other hob types.

« As the heat is given directly to the
cooking pots/pans, there is no heat loss,
and it provides a more efficient cooking.

+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans

coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

« Do not place metal objects such as
cutlery or pot lids on your hob as they
may get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

« If there is an oven under your hob and it is
being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.
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+ Your hob has an automatic shut-off
system. Detailed information about this
system is provided in the following
sections. However, if you use thin based
pots for your cooking, these pots shall
heat up very quickly and the bottom of
the pan may melt and damage the
cooking surface and the appliance before
the automatic shut-off system is
activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality
cooking pots/pans which bear a label or
warning that it is compatible for induction
cooking only with your induction hob.
Generally, the higher the iron content, the
better the cooking pots/pans shall perform.
The base diameter of the cooking
pots/pans shall match the induction zone.
Suggested dimensions are listed below.

Suitable pots/pans:

+ Castiron pots/pans

« Enamelled steel pots/pans

+ Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is
induction compatible)

Unsultable pots/pans:
+ Aluminium pots/pans
+ Copper pots/pans
+ Brass pots/pans
+ Glass pots/pans
+ Pottery
+ Ceramic and porcelain

Recommendations:

+ Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

+ Use cooking pots/pans with thick,
processed bases only. If you use thin
based pots, these pots shall heat up very
quickly and the bottom of the pan may
melt and damage the cooking surface
and the appliance before the automatic
shut-off system is activated. Sharp edges
may cause scratches on the surface.
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+ The bases of some cooking pots/pans

have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking
performance is decreased. Moreover,
such cooking pots/pans may not be
detected by large induction hobs. Thus,
the cooking hob shall be selected
according to the size of the
ferromagnetic field.

« Some cooking pots/pans have a base

that contains non-ferromagnetic
materials such as aluminium. These
types of cooking pots/pans may not heat
adequately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Equal distribution of the cookware
on the right and left and center hobs
for the selection of hobs affects the
cooking performance positively
while cooking multiple meals on the
induction hobs.



Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with

cooking with an induction hob using the

methods below.

1.t is compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2.1t is compatible if £V and .:' or "=
does not flash when you place your pot

on the induction hob and turn on the hob.

Recommended cooking pots/pans
sizes

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Cooking zone with .

wide (flgxi) surface | Width 230-length 390

The detection of cooking pots/pans by the

the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be
selected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger
cooking zone does not cause wasting of
energy at induction hobs, because the heat
is only created in the relevant pot area.
Automatic detection of the cooking
pots/pans

When you place any cooking pots/pans
compatible with induction on your hob, your
hob automatically detects which hob the
cooking pots/pans is placed on and
provides directions on the control panel.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi
surfaces). You may operate this cooking
surface as individual hobs independent
from each other for your smaller cooking
pots/pans. You may activate the
combination function for these cooking
zones and transform them to a single
cooking surface for cooking operations
with your large cooking pots.

induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
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Cooking zones with
wide surface have
two cooking zones,
as front and rear.
You may use these
zones as two
independent
cooking zones for
different
temperature levels
with two different
cooking pots/pans.
Place the cooking
pots/pans by
centering the
separate cooking

zones.
Control panel
HHEH.
Hoo2itmuzn &
Ho 2 _soczn & u

Keys and symbols

: The light indicating that the
relevant key is operated

O) : On/Off key

& : Key lock key

o : Wide surface cooking zone
lel combination key

R : Quick Heating key/High power
A setting (booster) key

it : Cleaning lock key

o : Timer key

-+ : Timer increase key

o : Timer decrease key

2 : Hob-Hood connection key *

* |t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.
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For cooking
operation with a
single cooking
pot/pan, place it in
the centre of the
front or rear cooking
zone. Do not place
the cooking pot/pan
at the centre of the
cooking zone.

For cooking
operations on large
cooking pots/pans,
place the pots/pans
so that it covers the
centres of both
cooking zones and
that it is centred on
the cooking zone.

E| o 3 s34 &
He 5 _:..24

Cooking zone display

1

2
3

Temperature indicator of the relevant
cooking zone

Setting area for temperature level

Quick Heating key/High power setting
(booster) key
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Timer display
Timer indicator
Timer decrease key
Timer key
Timer increase key
Timer symbol

Timer activity LED of the relevant cooking
zone

General warnings for the control panel

o g WN =

This appliance is controlled with a
touch control panel. Each operation
performed in the touch control panel
is confirmed with an audible signal.

Always keep the control panel clean
and dry. A damp and dirty surface
may cause problems in operating the
functions.

The hob automatically returns to
stand-by mode if no operation is
performed within 20 seconds.

The appliance will display “FF” alert
due to safety reasons if any key (&
key) is touched for a long period.

The = light on the activated or
selected keys are illuminated.

Turning the hob on
1. Touch the ® key on the control panel.
» The hob is ready to use.

Turning the hob off

1.Touch the @ key on the control panel.

» The hob turns off and returns to stand-by
mode.

Remaining heat indicator

There is a heat indicator for each hob zone
on the control panel. This indicator
indicates that the hob is still hot when it is
turned off. Do not touch the relevant hob(s)

until the remaining heat indicator
disappears.

H High temperature

h Low temperature

In case of a power failure, the
remaining heat indicator does not
illuminate and warn the user against
hot hobs.

Turning the hobs on (cooking zone)
and setting the temperature level

‘e >
e 3 Smmd
Qo 1%

1. Turn the hob on by touching the D key.

» The “0” symbol appears on the hob zone

displays.

2.Depending on the are you want to turn on,
by touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level between “0” and "9" .

While the temperature level is increased as

1,2,3...19 on some models, it may be

increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other

models. This varies as per product model.

Turning off the hobs:

A selected hob zone may be turned off in 2

different ways:

1. By setting the temperature as "0 "
You may turn off the hob by reducing the
temperature setting to “0” .

2.Using the timer off function for the
desired hob zone
When the time is off, the timer turns off
the hob connected to it. All displays
indicate “0” or "00" . The &© symbol on
the hob display disappears.
The setting of the timer for the hob zone
is described in the following chapters.

Combination of the hob zones with
wide surface (flexi) (if hob zones with
wide surfaces are available on your
hob)

1. Turn the hob on by touching the O key.
2. Touch the (¢! key.
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» The display of the Ieft hob zone displays 0
and — light of the s key W|II be |IIum|nated

higher temperature value before combining
will be cancelled.

LIQ_ 2 e e . o o i
- ﬁ?

3. By touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level between 0 and 9 .

While the temperature level is increased as

1,2,3...19 on some models, it may be

increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other
models. This varies as per product model.

» The hob starts to operate. If another hob

is selected or if you wait for 10 seconds

without any operation, the — light of the [3]

key will fade.

The hobs with wide surface on the
left are described as an example. If
the hobs on the right have wide
surfaces on your appliance, the
same apply for the hobs on the right.

Combination of the hobs with wide
surface (flexi) while one or both of the
hobs on the left are operating (if hobs
with wide surfaces are available on
your hob)

While one or both of the hobs on the left are
operating separately, you may combine
both hobs by activating the hob with wide
surface. In this way, you may operate a
wider hob surface with the same values.

1. While one or both of the hob zones on the
left are operating, touch the [} key.
» On both of the hob zone displays, the hob
zone with the lower degree WI|| be
displayed and — light of the 8] key will
illuminate.
» Combined hobs resume to operate with
the temperature of the hob zone which
have a lower degree and, if applicable, with
the timer setting value. Temperature and
timer values of the hob zone that had a
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» To change the temperature value
afterwards, set the desired temperature
level from the setting area.

Turning the cooking zones with wide
surface off (if hobs with wide surfaces
are available on your hob)

You may separate and turn off the cooking
zones by touching the {3l key

High power setting (BOOSTER)

You may use the booster to heat with
maximum power. However, we do not
recommend cooking for a long period at
this position. High power setting may not
be available on all hobs. When the period
for High power setting (See Operating
period limits table) has expired, the hob
zone is turned off.

Selecting high power setting
(BOOSTER) directly:

1. Turn the hob on by touching the O key.
2. Touch the #8 key of the hob you want.
The selected hob zone operates with
maximum power and 3 lights flash on the
hob zone display respectively.

When the period for High power setting
(See Operating period limits table) has
expired, hob will continue operating on the
highest temperature level.

Selecting high power setting
(BOOSTER) while the hob zone is
active:

1. Touch the *8 key when the hob is on and
the relevant hob zone is operating at a
specific level.

2.The selected hob zone operates with
maximum power and 3 lights flash on the
hob zone display respectively. When the
period for High power setting has expired,
hob will continue operating on the
highest temperature level.




Turning the high power setting
(BOOSTER) off before its expiration:
You may turn the high power setting off
whenever you desire by touching the 28 key.
The hob zone continues to operate at the
highest temperature value. Bring to 0 by
touching active hob zone setting area or
sliding your finger on the area to turn off.

Cleaning lock

Cleaning lock allows the user to clean for a
short period of time by preventing the
operation of all keys on the control panel
while the hob is on. The appliance does not
draw power during this period.

Activating the cleaning lock

£10 3 Sl A I
10 3 Smmd @W“ ®

1. Touch and hold on the [l key when the
hob is on.

» I light will illuminate. The "X symbol

will be displayed on the displays of the hob

zones. No key other than the D key may be

operated during this period.

Deactivating the cleaning lock

Touch and hold on the Il key to disable
cleaning lock. [l light will fade and cleaning
lock will be disabled.

Key Lock

While the hob is on or off,you may activate
the key lock to prevent changing of
functions inadvertently.

Activating the key lock

1.To activate the key lock, touch the (& key
until one signal is heard.

The — light of the (&1 key shall flash and all

cooking zones shall be locked.

Only the @ key operates while the
key lock is active. When you touch
any other key, the — light of the (&
key flashes to indicate that the key
lock is active.

If you turn off the hob while the keys
are locked, the key lock shall be
deactivated to turn the hob on again.

Deactivating the key lock

1. Touch and hold the & key until one signal
is heard. The operation shall be
confirmed with an audible signal. The —
light of fikey will fade and the key lock
will be deactivated.

Timer function

This function facilitates cooking for you.
You do not need to attend the hob
throughout the cooking period. The hob
zone turns off automatically after the
period you have selected.

Activating the timer
00 -
<~—=> _
He 3/ )tmmsn @
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1. Turn the hob on by touching the 0] key.

2.Depending on the are you want to turn on,
by touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level you want.

3. Activate the timer by touching the & key.

The "00" will illuminate and &2 symbol

starts to blink.

4. There are 4 activity LEDs around the “00”
displayed on the timer display. For the
hob zone to be set a timer, touch the ®
key to select the relevant hob zone side.

5. Set the desired period by touching the +
/— keys. -+ You may also advance the
timer faster by touching the -+ or — key
for a long period of time.

The © symbol illuminates solidly after

flashing on the hob zone display for a

specific period of time. When the {5 symbol

illuminates solidly, this shows that the
function is activated.

0 The timer may only be used for hobs
that are being operated.

Repeat the procedure above for
other hobs that you want to set a
timer for.
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Timer cannot be set without
selecting the hob zone and the
temperature level of the hob zone.

While the timer is active, the time set
for the selected hob zone is
displayed on the timer display.

Turning off the timers

The hob turns off automatically and an
audible warning is given when the set time
has expired.

Touch any key to turn off the audible
warning.

Turning off the timers prematurely

If the timer is turned off prematurely, the

hob continues to operate with the set

temperature until it is turned off.

Turning off by reducing the timer setting to

"00" level:

1. Select the timer of the relevant hob by
touching the O key.

2. Wait until the "00" symbol is displayed on
the timer display by touching the — key
to reduce the value. You may also
advance the timer faster by touching the
— key for a long period of time.

The & symbol flashes for a specific period

of time on the hob zone display, then it

turns off completely and the timer is
cancelled.

Stop function

With this function, you may stop all
functions operating at the hob (excluding
the timer) to the 1st level for a while.

If the timer is set for any hob zone,
the timer resumes to operate during
the stop function.

ﬂ If the [l key is touched while

automatic cooking is active on the
central cooking zone, the automatic
cooking function will be cancelled.

1.Touch the [ key while your hob is on.
All hobs that are being operated continue to
operate at 1st level.
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2. Touch the Il key again to operate all
stopped hob cooking zones with their
previous settings.

Settings

Using this function, you may change power
management, cooking-end audible signal
time, and hob- hood connection settings.
cFl Power management setting

cFc: Cooking-end audible signal time

cF = Hob-Hood connection setting

1- Power management setting (-F/)
You may set the total power of the hob as
you desire with this function.

1. Turn on the hob by touching the O key,
and turn it off by touching @ key again.

2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch © 1 /O/ 1l keys
respectively.

» On the timer display cF|, on left rear hob

display “9” will be displayed.

3. By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
finger on the area, set the power level
between (see Table - Power management
level) “1” and "9" .

4. Confirm the selected level setting by
touching the @ key.

» Your hob will turn off and will start to

operate with the total power setting at the

selected level.

“Power management” includes 9 different

power levels (see Table - Power

management level).

Table - Power management level

1,2 kW

2,4 kW

3 kw

3,6 kW

4,4 kW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 kW

(o] Foo} EN] Ko ¥ K4 ) NN KOVR I G0 E)

7,4 kW




Total power value for the power
management level of 5,6,7,8,9 is
3.6 kW in products that with the
maximum total power consumption
of 3.6 kW.

2- Cooking-end audible signal time
setting (-F2)
Using this function, you may set the
cooking-end signal time of the hob as you
want.
1.Turn on the hob by touching the O key,
and turn it off by touching © key again.
2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch O/ A5/ keys
respectively.
» Default setting cF! will be displayed on
the timer display.
3.For cooking-send audible signal setting,
touch Il key once.
» Oon the timer display cF, on the left rear
hob display “2” will be displayed.
4.By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
finger on the area, set the signal time
setting (see Table - Cooking-end audible
signal time) between “0” and "3" .
5.By touching the O key, confirm the
cooking-end audible signal time setting.
» Your hob will turn off and will start to
operate with the signal time setting at the
selected level.
Factory default value for the
cooking-end audible signal time
setting is standard 2nd level.

Table - Hood operation level

Table - Cooking-end audible signal time
setting

0 15 seconds
1 30 seconds
2 1 minute

3 2 minutes

3- Hob-Hood connection setting (-F3)

Using this function, you may connect hob

and hood to allow them to operate together

automatically.

1.Turn on the hob by touching the O key,
and turn it off by touching @ key again.

2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch O O/l keys
respectively.

» Default setting =F! will be displayed on

the timer display.

3. Touch twice on Il key for the Hob-Hood
connection setting.

» Oon the timer display cF 3, on the left rear

hob display “4” will be displayed.

4.By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
finger on the area, set the hood operation
level (see Table - Hood operation level)
between “0” and "7".

5. By touching the @D key, confirm the hob-
hood connection setting.

» Your hob will turn off and will start to

operate with the selected hob operation

level.

0 off off off off
1 light off off off
2 light off L1 L1

3 light L1 L1 L1

4 light L1 L1 L2
5 light L1 L2 L2
6 light L1 L2 L3
7 light L2 L2 L3

23/EN



Setting hood operation level over the
hob
With this setting, you may set hood
operation level over the hob.
1. Turn the hob on by touching the O key.
2.Touch the % key for 3 seconds.
» The— light of the & key will go off.
3.Touch the® key until the desired
operation level for the hood is reached.
Using induction hobs safely and
effectively
Operating principle: Induction heater heats
the cooking pot directly due to its operating
principle. Thus, it has many advantages
over other hob types. It operates more
efficiently and the hob surface is cooler.
Your induction hob is equipped with
superior safety system that shall ensure
operation with maximum safety.

Your hob may be equipped with hobs
with a diameter of 145, 180, 210 and
280 mm with induction feature
depending on the model. Thanks to
the induction feature, each hob zone
automatically detects the pot placed
on it. Energy occurs on the contact
area of the pot only, and thus
minimum level of power is
consumed.

Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob zone, the timer
display is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off
depends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for
this temperature level.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.
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Table-1: Automatic turning off periods

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Quick Heating 10 minutes

While the temperature level is increased as
1,2,3...19 on some models, it may be
increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other
models. This varies as per product model.

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

that ensure protection against overheating.

You may observe the following in case of

overheating:

« The hob zone that is operating may be
turned off.

+ The selected level may be reduced.
However, this is not reflected on the
display.

Overflow protection system

Your hob is equipped with an overflow

protection system. In case of any overflow

on the control panel for any reason, the
system cuts off the power connection
automatically to turn off your hob. At this
time, "F" symbol appears on the display.

Precise power setting

Induction hob responds to the commands
issued immediately as per its operating
principle. Its power settings are changed
very rapidly. Thus, you may prevent
overflowing of a meal (water, milk) that is
about to overflow by turning the appliance
off immediately.



[ General information about cooking

This section describes tips on preparing
and cooking your food.

General warnings about cooking
with hob

Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never attempt to
extinguish a possible fire with water!
When oil catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the hob if
it is safe to do so and call the fire
department.

« Before frying foods, always remove their

excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot

you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with

power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

+ The cooking temperature and time values

given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.
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Maintenance and care

General cleaning information

A General warnings

« Wait for the product to cool before
cleaning the product. Hot surfaces may
cause burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.

« The appliance shall be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be
prevented from burning when the
appliance is used again later. Thus, the
service life of the appliance extends and

frequently faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents may
damage the surface. Do not use abrasive
detergents, cleaning powders, cleaning
creams, descalers or sharp objects
during cleaning.

+ There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use. Clean
the appliance using dish soap, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry microfiber cloth.

+ Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.

+ Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

For the hob:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the
burners/hotplates, clean any overflown
fluids immediately after cooling down the
hob by turning it off.

Inox and stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless or inox
surfaces and handles.

+ Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After each
operation, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.
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Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the inox-stainless and glass
surfaces immediately without waiting.
Stains may rust under long periods of
time.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after
cleaning, wipe it with cold water and dry
with a clean and dry microfiber cloth.
Residual detergent residue may damage
the glass surface next time.

Under no circumstances should the dried-
up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains
(yellow stains) on the glass surface with
the commercially available descaling
agent, with a descaling agent such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work
properly. Then clean the glass surface
with a wet cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm water
and a soft cloth or sponge and dry them
with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the appliance are not left as damp and



with detergent. Otherwise, corrosion may
occur on these joints.

Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the "General cleaning

information” section for the cleaning of
glass cooking surface. You may complete
your cleaning as per the information below
for special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned
immediately, without waiting for the
surface to cool. Otherwise, the glass
cooking surface may be permanently
damaged.

« Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is

hot, otherwise permanent stains may
occur.

Cleaning the control panel

+ When cleaning the panels with knob
control, wipe the panel and knobss with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets
underneath to clean the control panel.
The control panel and knobs may be
damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knobs. The indicators around
the knobs may be deleted.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect
detection may occur on the keys.
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B Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where you have
purchased the product if you cannot remedy the trouble although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.

« The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

+ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

« Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product equipped
with key lock function,keylock may be enabled. Please disable it.

« If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the
appliance at the circuit breaker. Wait minimum 20 seconds and then reconnect it.

« Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

+ The cooki t is not suitable. >>> Check t

+ You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on
the cooking zone.

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

« The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide

enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the

cooking zone properly.

ou may set a new

g
cooking time or finish cooking.
+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
+ An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

« The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the
cooking zone properly.

« This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob
cools down to a suitable temperature.
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Some sounds may be heard from the cooker while cooking. These sounds are due to the
composition of the cooking vessel. These sounds are normal, they are not a malfunction and
they are a part of induction technology.

Possible noises and reasons

+ Fan noise: The cooker is equipped with a fan that activates automatically according to
the temperature of the appliance. The fan has various operating levels and operates at
different levels as per the temperature.

+ Lower buzz like the operating noise of a transformer: This is due to the nature of the
induction technology. As the heat is transmitted directly to the base of the cooking
vessel, such buzz sounds may be heard as per the material of the cooking vessel. Thus,
different noises may be heard with different cookware.

+ Cracking noise: The reason of this is the structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be heard if the cooking vessel is made of various
layers with different materials.

+ Whining noise: A whining sound may be heard when two cooking zones on the same
side of the cooker are used to cook with different cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions - For hob

Turn the induction cooker off and wait

E22 Induction hob is overheated until it is cooled down. The error shall
E 26 ’ be resolved when temperature of the
hob comes down below the limits.
One or more keys are kept
pressed for more than 10 The problem shall be resolved when
E 46 seconds. you remove your hand from the hob.
An object is left on the control The problem shall be resolved when the
panel or the control is exposed control panel is cleaned.
to vapour.
E 47 A pot suitable for induction The error shall be resolved when a pot
heating is not used. suitable for induction heating is used.
Turn the induction hob off and operate
E1-E15 Communication error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E16-E 21 Temperature sensor error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E 23 . . again after 30 seconds. Contact the
E24 Software error on induction hob. agthorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E 25 Fan operation error on induction  again after 30 seconds. Contact the

hob.

authorized dealership if the issue is
resumed.
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Turn the induction hob off and operate
Electronic board hardware error  again after 30 seconds. Contact the

E31-E45 on induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Sensor equipment shall be rendered
E 48 compatible for the operatin
E 49 Sensor error on induction hob. pa P 9
E 51 condltlor)s..Contgct thg authorized
dealership if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
E52-E57 High temperature error on be resolved when temperature of the
induction hob. sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if the
issue is resumed.
A sensor error / high Turn off the induction hob and wait for
E58-E59 temperature error has occurred it to cool. If the problem persists,
in auto cook mode. contact the authorized service.
Any one of the keys may have When long touching on one of the keys
been touched long. was stopped,
A cooking pot may have come When the cooking pot over the control
FF . S
over the control unit. unit is lifted,
There may be food/liquid poured Error will disappear when the
over the control unit. food/liquid residues are cleaned.
Arcelik A.S.

Karaaga¢ Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <cBEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach
district, Vladimir region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label,
which is located on a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of
manufacture, and last two — the month. For example, "10- 100001-05» indicates that the
product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer
reserves the right for making changes in modification, design and specification of an electric
device.
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d’'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour ce
faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d’utiliser I'appareil et
conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez égale-
ment le manuel. Suivez les instructions en prenant en compte toutes les informations et aver-
tissements figurant dans le manuel d’utilisation.

Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le ma-
nuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dangers qui
peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez éga-
lement le manuel.

Le manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.
REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environ-
nement.

& Danger pouvant entrainer des brilures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d'utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siflice/Istanbul/TURKEY
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Consignes de sécurité

- Cette section comprend les
consignes de sécurité né-
cessaires a la prévention
des risques de blessures
physiques ou de dommage
matériel.

- Sil'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes
de I'appareil, les autres do-
cuments et accessoires per-
tinents doivent étre égale-
ment étre remis.

- Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient
résulter du non-respect de
ces instructions.

- Le non-respect de ces ins-
tructions entraine
I'annulation de toute garan-
tie.

- AFaites toujours effectuer
les travaux d'installation et
de réparation par le fabri-
cant, le service autorisé ou

clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

. AN'’effectuez pas de modi-

fications techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation
- Ce produit est congu pour un

usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

- N'utilisez pas I'appareil dans

les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cui-
sines du ménage et du per-
sonnel dans les magasins,
bureaux et autres environ-
nements de travail.

- AVERTISSEMENT : Cet ap-

pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne
devrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le
chauffage d'une piéece.

ASécurité des enfants, des

personnes vulnérables et des

animaux domestiques

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales

une personne désignée par
I'importateur.

- AUtilisez uniqguement des
pieces et accessoires
d’origine.

- A N'essayez pas de réparer
ou de remplacer les piéces
de I'appareil sauf si cela est
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sont sous-développées, ou
qui manquent d’expérience
et de connaissances, a con-
dition qu'ils soient encadrés
ou formés a I'utilisation sé-
curitaire et aux dangers de
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne
laissez pas les enfants ef-
fectuer le nettoyage et
I'entretien de I'appareil, a
moins qu'ils soient sous
surveillance.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance
ou regoivent les instructions
nécessaires.

- Les enfants doivent étre
surveillés afin de s’assurer
qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

- Les produits électriques
sont dangereux pour les en-
fants et les animaux domes-
tiques. Les enfants et les
animaux domestiques ne
doivent pas jouer avec
I'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus ni
y entrer.

- Ne placez pas d'objets sur

I'appareil de sorte que les
enfants puissent les at-
teindre.

- Tournez la poignée des cas-

seroles et des poéles sur le
coté de I'espace de travail
afin que les enfants ne puis-
sent pas les saisir et se bra-
ler.

- AVERTISSEMENT : Pendant

I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants
a I'écart de l'appareil.

. Tenez les matériaux

d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pour-
raient entrainer des lésions
ou une asphyxie.

- (Si votre produit a une prise)

Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’'alimentation et rendez
I'appareil inutilisable avant
de le mettre au rebut.

A Sécurité électrique

- Branchez 'appareil a un cou-

rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N'utilisez pas I'appareil sans
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prise de terre conformément
aux réglementations locales
/ nationales.

- La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il
ne sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si ce-
la est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, etc.) sur
I'installation électrique a la-
quelle I'appareil est connec-
té, conforme a la réglemen-
tation électrique et séparant
tous les poles du réseau.

- L'appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant l'installation, la répara-
tion et le transport.

- Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

- (Si votre produit n'a pas de
cordon d'alimentation) Utili-
sez uniquement le cable de
raccordement indiqué dans
la section « Spécifications
techniques ».

- Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez
aucun objet lourd sur le cor-
don d'alimentation. Le cor-
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don d’alimentation ne doit
pas étre plié, écrasé, ni en-
trer en contact avec une
source de chaleur.

- Utilisez uniquement des

cables originaux. N'utilisez
pas de cables coupés ou
endommagés ni de ral-
longes.

- Sile cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par un fabricant,
un service autorisé ou une
personne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

(Si votre produit a une prise)

- Ne branchez pas l'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler
du comptoir).

. Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne
tirez pas sur le cordon.

- Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant
pour éviter la formation
d’arcs électriques.



ASécurité des transports

- Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique
avant de porter I'appareil.

- Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec
du ruban adhésif pour éviter
d’endommager l'appareil et
ses pieces amovibles ou
mobiles.

- Vérifiez 'aspect général de
I'appareil afin de détecter
tout dommage qui aurait pu

se produire lors du transport.

ASécurité pendant
l'installation

- Avant d'installer I'appareil,
vérifier qu'il n’est pas en-
dommagé. S'il est endom-
magé, ne l'installez pas.

- Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (ra-
diateurs, cuisiniéres, etc.).

- Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

ASécurité d’utilisation
- Veillez a éteindre I'appareil

apres chaque utilisation.

- Sivous n'utilisez pas

I'appareil pendant une
longue période, débranchez-
le ou coupez le fusible de la
boite a fusibles.

- Ne l'utilisez pas s'il est dé-

fectueux ou endommagé. Le
cas échéant, débranchez
ses raccordements élec-
triques / de gaz et appelez le
service autorisé.

- AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre l'appareil
hors tension pour étre a
I'abri d'une éventuelle élec-
trocution.

- Ne montez pas sur I'appareil

pour atteindre quoi que ce
soit ou pour toute autre rai-
son.

- N'utilisez pas I'appareil dans

des situations qui peuvent
influencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d'alcool.

- Les objets inflammables

conservés dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Ne rangez jamais les objets
inflammables dans la zone
de cuisson.
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- Le fer gorgé, I'aluminium ou
les ustensiles de cuisson
dont les parties inférieures
sont endommageées ou ru-
gueuses peuvent rayer la
surface du verre. Lorsque
vous remplacez des usten-
siles de cuisson, soulevez-
les toujours, ne les glissez
pas sur la surface.

- La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la
table de cuisson ou sur le
bas de la casserole peut dé-
placer cette derniére. Par
conséquent, assurez-vous
que la surface de la table de
cuisson et le fond des cas-
seroles sont toujours secs.

- Cet appareil n'est pas congu
pour étre utilisé avec une té-
|écommande ou une minute-
rie extérieure.

AAIertes de température

- AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieéces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas l'appareil et les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
ne doivent pas s’approcher
de I'appareil sans la pré-
sence d'un adulte.
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- Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives
a proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

- AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conser-
ver sur les surfaces de cuis-
son.

AUtilisation des acces-

soires

- AVERTISSEMENT : Utilisez
uniqguement les dispositifs
protecteurs congus par le
fabricant des appareils de
cuisson, ou ceux indiqués
par ce dernier comme adé-
quats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis
avec l'appareil. L'utilisation
des dispositifs protecteurs
inappropriés peut causer
des accidents.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

- AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de
cuisson. Vous devez cons-
tamment surveiller les pro-
cessus de cuisson a court
terme.

- AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-



tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un in-
cendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutét I'alimen-
tation de l'appareil, puis
couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture
pare-flammes.

- Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L'alcool s’évapore
a des températures élevées
et peut prendre feu lorsqu'il
est exposé a des surfaces
chaudes, provoquant un in-
cendie.

AInduction

- Les plaques de cuisson sont
dotées de la technologie a «
Induction ». Votre table de
cuisson a induction, qui
vous permet de faire des
économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée
avec des casseroles appro-
priées pour la cuisson a in-
duction ou les plaques
chauffantes ne fonctionne-
ront pas. Pour plus
d’'informations, voir la sec-
tion « Sélection de la casse-
role ».

. Les tables de cuisson a in-

duction créant un champ
magnétique, elles peuvent
entrainer de graves dom-
mages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels
qu'une pompe a insuline ou
un pacemaker.

- Arrétez la plaque de cuisson

a partir du panneau de
commande apres utilisation,
ne vous fiez pas au capteur
de casserole.

- Les objets métalliques tels

que les couteaux, les four-
chettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la plaque de
cuisson, car ils deviendront
chauds.

- Les articles métalliques

stockés dans des tiroirs
sous la plaque de cuisson
peuvent devenir treés chauds
pendant une utilisation
longue et intensive. Ne stoc-
kez pas d'objets métalliques
dans des tiroirs sous le la
plague de cuisson.

- Ne placez pas de produits

électroniques tels que télé-
phones portables, tablettes,
ordinateurs sur la plaque a
induction. Votre produit peut
étre endommage.
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provoquer un choc élec-
trique.
- Le sel, les résidus de sucre

ASécurité relative a
I'entretien et au nettoyage

- Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le net-
toyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brllures !
- Ne lavez jamais I'appareil
par pulvérisation ou asper-
sion d'eau ! Il existe un
risque d’électrocution !

- N'utilisez pas de nettoyeurs
a vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
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sur la partie inférieure des
ustensiles de cuisson ou de
telles particules sur la sur-
face en verre peuvent pro-
voquer des rayures et des
fissures sur le verre. Veillez
a ce que la partie inférieure
des ustensiles de cuisson
soit propre avant de la pla-
cer sur la surface en verre.
Gardez la surface en vitroceé-
ramique propre.



Instructions relatives a I'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE et mise
au rebut des déchets
Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE) de

msm | |'Union européenne). Ce produit
porte un symbole de classifica-
tion pour la mise au rebut des
équipements électriques et élec-
troniques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets
a la fin de sa durée de vie. Au contraire,
rendez-vous dans un point de collecte pour
le recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'in-
formations concernant le point de collecte
le plus proche.
L'élimination appropriée des appareils usa-
gés permet d'éviter les conséquences né-
gatives potentielles pour I'environnement et
la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive LdSD (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mention-
nés dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en
lieu sar a I'écart des enfants. Les embal-
lages de l'appareil sont fabriqués a partir
de matériaux recyclés. Eliminez-les de
maniére appropriée et triez-les en fonc-
tion des instructions de recyclage des
déchets. Ne les jetez pas avec les dé-
chets domestiques normaux.

Recommandations pour économi-

ser I'énergie

Des informations sur I'efficacité énergé-

tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-

vées sur la fiche produit fournie avec le
produit. Les recommandations ci-aprés
vous aideront a utiliser votre appareil de
fagon écologique tout en économisant de

I'énergie.

+ Décongelez les aliments congelés avant
de les faire cuire.

+ Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant
la fin de la cuisson pour une cuisson pro-
longée. Vous pouvez désormais écono-
miser jusqu’a 20 % d’électricité en utili-
sant la chaleur.

« Utilisez des casseroles / poéles dont la
taille et le couvercle sont adaptés a la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos plats.
Il faut plus d’énergie que nécessaire pour
les conteneurs de taille différente.

+ Gardez les surfaces de cuisson et les
fonds de casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.
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k] Votre appareil

Présentation de I'appareil

1 Surface en verre
2 Boitier inférieur

3

3 Foyer ainduction
4 Foyer ainduction

Présentation et utilisation du panneau de commande de I'appareil

Dans cette section, vous trouverez I'apergu et les utilisations de base du panneau de commande
de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier selon le type d’appareil.
Bouton de commande de la table de cuisson.

- °

Touches et symbole
: L'éclairage indiquant que la touche
correspondante est actionnée
(© :Touche Marche / Arrét
8 : Touche de verrouillage des com-
mandes
: Touche de combinaison des foyers a
grande surface
: Touche Chauffage rapide/Touche de
réglage de puissance élevée (booster)
0l :Touche de nettoyage des touches
{9 :Touche de minuterie
-+ :Touche d’augmentation du minuteur
-~ Touche de diminution du minuteur

>»
&=

#, . Touche de connexion de la hotte de
& la plaque de cuisson *

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
votre appareil.

) R
0 3 e Al
I

1

el

|
3
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Ecran du foyer

1 Indicateur de température du foyer concer-
né

2 Zone de réglage du niveau de température

3 Touche Chauffage rapide/Touche de ré-
glage de puissance élevée (booster)

6 5
|
OQE! -
Obde 7 © +
| o
1 2 3 4

Affichage de la minuterie

Indicateur de minuterie

Touche de diminution du minuteur
Touche de minuterie

Touche d’augmentation du minuteur
Symbole du minuteur

LED de fonctionnement du minuteur du
foyer concerné

oo wWN =



Informations générales sur la table
de cuisson
1 2

4 3
Arriére gauche - Foyer a induction
Arriére droite - Foyer a induction
Avant droite - Foyer a induction
Avant gauche - Foyer a induction

A OWDN =

Votre table de cuisson est équipée d'un
foyer de cuisson a surfaces larges (sur-
faces Flexi). Vous pouvez faire fonctionner
cette surface de cuisson comme des foyers
de cuisson individuelles indépendantes les
unes des autres. Vous pouvez activer la
fonction de combinaison pour ces foyers et
les transformer en une seule surface de
cuisson pour les cuissons avec vos
grandes casseroles. L'utilisation des casse-
roles adaptées a ces foyers et la fonction
de combinaison sont décrites dans la sec-
tion « Comment utiliser la table de cuis-
son ».
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Caractéristiques techniques

Dimension externe de I'appareil (hau-
teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation de la table de cuisson
(hauteur/largeur/profondeur) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Tension/fréquence TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz
'I,'ypg et section dl:l céble ytlllse / adapté a min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

I'utilisation dans I'appareil

48,2 mm*/590 mm/520 mm

Arriére gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2200 W / Booster: 3100 W
Avant gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2200 W / Booster: 3100 W
Avant droite Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2200 W / Booster: 3100 W
Arriére droite Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2200 W / Booster: 3100 W

*  La hauteur de la plaque de cuisson indiquée dans la table technique est la hauteur du boi-
tier métallique de I'appareil, sans prendre en compte I'épaisseur du verre.
ﬂ Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

ﬂ Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation

ﬂ accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et séchez-
les avec un chiffon.

REMARQUE La surface pourrait étre en-
dommagée par certains
détergents ou produits de
nettoyage. N'utilisez pas de
détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le
nettoyage.

REMARQUE

Une odeur et de la fumée
peuvent se dégager pendant
quelques heures au cours de
la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait
normal. Assurez-vous que la
piéce est bien aérée pour
évacuer l'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.
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B utilisation de la table de cuisson

Informations générales sur

I'utilisation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les saliéres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurés. L'eau peut
s'infiltrer par ces fissures et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissures visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit afin
de réduire le risque de choc électrique.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.

+ Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommagés.

+ Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson apres chaque utilisation.

+ Vous risquez d’'endommager 'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson apres
chaque utilisation.

+ Aprés chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur
la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité
d’aliments dans les casseroles et les
poéles. Ainsi, vous pouvez empécher la
nourriture de sortir des casse-
roles/poéles et vous n'aurez pas besoin
de les nettoyer inutilement.

* Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les bri-
leurs/foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les brileurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre bri-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brileur souhaité, mais soulevez-la
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d’abord et placez-la ensuite sur l'autre
brileur.

Principe de fonctionnement de la table

de cuisson a induction

La table de cuisson a induction est comme

un circuit ouvert. Le circuit se termine lors-

qu'une casserole / casserole adaptée a la
cuisson par induction y est placée et qu'un
systeme électronique sous la surface du
verre génére un champ magnétique. La
base métallique des casseroles / poéles
est chauffée en prenant I'énergie de ce
champ magnétique. Ainsi, la chaleur n’est
pas générée a la surface de la table de
cuisson, mais directement sur les casse-
roles/poéles situées au-dessus. La surface
en verre est chauffée par la chaleur des
casseroles/poéles.

Avantages de la cuisson par induction

Les tables de cuisson a induction offrent

certains avantages, car la chaleur est trans-

férée directement aux casseroles/poéles.

+ Les aliments qui se déversent pendant la
cuisson ne brllent pas rapidement, car la
surface de cuisson en verre n'est pas
chauffée directement. Ainsi, elle est plus
facile a nettoyer.

+ La cuisson est plus rapide, car la chaleur
est générée directement sur les casse-
roles/poéles. Par conséquent, cela per-
met d’économiser du temps et de
I'énergie par rapport aux autres types de
tables de cuisson.

+ La chaleur étant transmise directement
aux casseroles/poéles, aucune perte de
chaleur n'est a déplorer et la cuisson est
plus efficace.

+ Etant donné que le transfert de chaleur
s’arréte et que la surface de cuisson n’est
pas chauffée directement lorsque les
casseroles sont retirées de la surface de
cuisson, 'utilisation est plus sire et per-
met de prévenir les accidents éventuels
lors de la cuisson.

Pour un fonctionnement siir :

+ Ne choisissez pas un niveau de chauf-
fage élevé lorsque vous utilisez des cas-
seroles/poéles antiadhésives recouvertes
d’une faible quantité d’huile ou utilisées
sans huile (type téflon).

+ N'utilisez pas la surface de cuisson en
verre comme une surface sur laquelle



vous pouvez placer quelque chose ou
comme une surface de coupe.

« Ne placez pas d'objets métalliques tels
que des couverts ou des couvercles de
casseroles sur votre table de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

+ N'utilisez jamais de papier d’aluminium
pour cuisiner. Ne placez jamais
d’aliments enveloppés dans du papier
d’aluminium sur la zone d’induction.

+ Gardez les objets magnétiques tels que
les cartes de crédit ou les bandes magné-
tiques loin de la table de cuisson lors de
son fonctionnement.

+ Siun four se trouve sous votre table de
cuisson et qu'il est en cours de fonction-
nement, les capteurs de la table de cuis-
son peuvent réduire le niveau de cuisson
ou arréter la table de cuisson.

+ Votre table de cuisson est équipée d’'un
systeme d’arrét automatique. Des infor-
mations détaillées sur ce systéme sont
fournies dans les sections suivantes. Ce-
pendant, si vous utilisez des casseroles a
fond mince pour votre cuisson, elles doi-
vent chauffer trés rapidement et le fond
de la casserole peut fondre et endomma-
ger la surface de cuisson et I'appareil
avant l'activation du systéme d’arrét au-
tomatique.

Casseroles/poéles

Vous devez utiliser des casseroles ferro-

magnétiques de qualité qui portent une

étiquette ou un avertissement indiquant
gu’elles ne sont compatibles avec votre
table de cuisson a induction que pour la
cuisson par induction. En général, plus la
teneur en fer est élevée, plus les casse-
roles/poéles sont performantes. Le dia-
métre de base des casseroles / poéles doit
correspondre a la zone d'induction. Les
dimensions suggérées sont énumérées ci-
dessous.

Casseroles/poéles appropriées :

+ Casseroles/poéles en fonte

+ Casseroles/poéles en acier émaillé

+ Casseroles/poéles en acier et en acier
inoxydable (avec une étiquette ou un
avertissement indiquant qu’elles sont
compatibles avec I'induction)

Casseroles/poéles inappropriées :

+ Casseroles/poéles en aluminium

+ Casseroles/poéles en cuivre

+ Casseroles/poéles en laiton

+ Casseroles/poéles en verre

+ Poterie

« Céramique et porcelaine

Recommandations :

+ Nutilisez que des casseroles/poéles a
fond plat. N'utilisez pas de casse-
roles/poéles a fond convexe ou concave.

« N'utilisez que des casseroles/poéles a
fond épais et traité. Si vous utilisez des
casseroles a fond mince, elles doivent
chauffer trés rapidement et le fond de la
casserole peut fondre et endommager la
surface de cuisson et I'appareil avant
I'activation du systeme d’arrét automa-
tique. Les bords tranchants peuvent pro-
voquer des rayures sur la surface.

« Le fond de certaines casseroles/poéles a
un champ ferromagnétique plus petit que
son diametre réel. Seule cette zone est
chauffée par la table de cuisson. Par
conséquent, la chaleur n'est pas répartie
uniformément et les performances de
cuisson sont diminuées. En outre, les
grandes tables de cuisson a induction
peuvent ne pas détecter ces casseroles.
Ainsi, la table de cuisson doit étre choisie
en fonction de la taille du champ ferro-
magnétique.

+ Certaines casseroles ont un fond qui
contient des matériaux non ferromagné-
tiques tels que I'aluminium. Ces types de
casseroles peuvent ne pas chauffer suf-
fisamment ou ne pas étre détectés du
tout par la table de cuisson a induction.
Dans certains cas, un mauvais avertis-
sement de casseroles/poéles peut appa-
raitre.
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La répartition équitable des usten-
siles de cuisine sur les tables de
cuisson droites, gauches et cen-
trales pour la sélection des tables de
cuisson affecte positivement la
performance de cuisson lorsque
vous cuisinez plusieurs repas sur les
plaques a induction.

Test de casseroles/poéles

Testez si votre casserole est compatible

avec la cuisson sur une table de cuisson a

induction en utilisant les méthodes ci-

dessous.

1.Elle est compatible si le fond de votre
casserole contient un aimant.

2.Elle est également compatible si Vet

"="ou"=!" ne clignote pas lorsque vous
placez votre casserole sur la table de
cuisson a induction et que vous la mettez
en marche.
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Tailles de casseroles/poéles recom-
mandées

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Foyer a large surface largeur 230 - longueur

(flexi) 390

La détection des casseroles par les tables
de cuisson a induction dépend du diamétre
et du matériau ferromagnétique au fond
des casseroles. Afin de garantir la détec-
tion des casseroles/poéles et de permettre
une cuisson efficace, les casseroles/poéles
doivent étre sélectionnées selon la taille de
la table de cuisson. Les tailles de casse-
roles/poéles recommandées pour les
tables de cuisson sont indiquées ci-dessus.
Le comportement d'ébullition peut varier
selon les types de casseroles, la taille de la
casserole et |a taille de la zone de cuisson.
Pour un comportement d'ébullition plus
homogeéne, une zone de cuisson plus
grande d'une étape peut étre utilisée. L'utili-
sation d'une zone de cuisson plus grande
ne provoque pas de gaspillage d'énergie sur
les plaques a induction, car la chaleur n'est
créée que dans la zone de cuisson appro-
priée.

Détection automatique des casse-
roles/poéles

Lorsque vous posez une casserole/poéle
compatible avec I'induction sur votre table
de cuisson, celle-ci détecte automatique-
ment le foyer sur laquelle la casse-
role/poéle est placée et fournit des indica-
tions sur le panneau de commande.

Foyer a large surface (Flexi)

Votre table de cuisson est équipée de
foyers a large surface (surfaces Flexi).
Vous pouvez utiliser cette surface de cuis-
son comme des foyers individuels indé-
pendants les uns des autres pour vos pe-
tites casseroles/poéles. Vous pouvez acti-
ver la fonction de combinaison pour ces
foyers et les transformer en une seule sur-
face de cuisson pour les cuissons avec vos
grandes casseroles.



Les foyers a grande sur-
face disposent de deux
foyers, I'une a I'avant et
l'autre a l'arriére. Vous
pouvez utiliser ces foyers
comme deux foyers indé-
pendants pour différents
niveaux de température
avec deux casse-
roles/poéles différentes.
Placez les casse-
roles/poéles en centrant
les foyers séparés.

Pour les cuissons avec
une seule casse-
role/poéle, placez-la au
centre du foyer avant ou
arriére. Ne placez pas la
casserole/poéle au centre
du foyer.

Pcsessssessedsenssassessences

Panneau de commande

Touches et symbole
: L'éclairage indiquant que la touche
correspondante est actionnée

@ :Touche Marche / Arrét

8 : Touche de verrouillage des com-
mandes

o Touche de combinaison des foyers a

®' grande surface

: Touche Chauffage rapide/Touche de

A8 réglage de puissance élevée (booster)
il :Touche de nettoyage des touches
{9 :Touche de minuterie

-+ :Touche d’augmentation du minuteur
-~ : Touche de diminution du minuteur
g : Touche de connexion de la hotte de

la plaque de cuisson *

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
votre appareil.

[

|
3

1 2

Pour les cuissons
avec de grandes
casseroles/poéles,
placez la casse-
role/poéle de ma-
niére a ce qu'elle
couvre les centres
des deux foyers et
qu'elles soient cen-
trées sur le foyer.

Ho s :..24 3

Ecran du foyer

1 Indicateur de température du foyer concer-
né

2 Zone de réglage du niveau de température

3 Touche Chauffage rapide/Touche de ré-
alage de puissance élevée (booster)

6 5
|
miu(w]
Obde 7 © +
| I
1 2 3 4

Affichage de la minuterie

Indicateur de minuterie

Touche de diminution du minuteur
Touche de minuterie

Touche d’augmentation du minuteur
Symbole du minuteur

LED de fonctionnement du minuteur du
foyer concerné

oo wWN =

19/FR



Avertissements généraux sur le panneau
de commande.

Cet appareil est commandé par un
panneau de commande tactile.
Chaque opération effectuée sur le
panneau de commande tactile est
confirmée par un signal sonore.

Gardez toujours le panneau de
commande propre et sec. Une sur-
face humide et sale peut entrainer
des dysfonctionnements.

La table de cuisson revient automa-
tiguement en mode veille si aucune
opération n’est effectuée dans les
20 secondes.

L'appareil affichera une alerte « FF »
pour des raisons de sécurité, si vous
appuyez sur une touche ({1 touche)

pendant une longue période.

Le voyant = sur les touches activées
ou sélectionnées s’allume.

Mise en marche de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (U du panneau de
commande.

» Latable de cuisson est préte a

I'utilisation.

Extinction de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (U du panneau de
commande.

» La table de cuisson s’éteint et revient en

mode veille.

Indicateur de chaleur restante

Le panneau de commande comporte un

indicateur de chaleur pour chaque foyer.

Cet indicateur indique que la table de cuis-

son est toujours chaude lorsqu’elle est

éteinte. Ne touchez pas la ou les tables de

cuisson concernées jusqu’a ce que

I'indicateur de chaleur restante disparaisse.

H Température élevée

h Température basse

En cas de panne de courant,
I'indicateur de chaleur restante ne
s’allume pas et met en garde
I'utilisateur contre les tables de cuis-
son chaudes.
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Allumez les tables de cuisson (zone de
cuisson) et réglez le niveau de tempé-
rature

I'll <>
e 3 g

B K

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche @.

» Le symbole « 0 » apparait sur l'affichage

du foyer.

2.En fonction de la zone que vous souhai-
tez allumer, en touchant la zone de ré-
glage ou en faisant glisser votre doigt sur
la zone, réglez le niveau de température
entre«0»et«9».

Alors que le niveau de température atteint

1,2,3...19 sur certains modeéles, il peut at-

teindre des niveaux de température tels que

1,1.,2,2. ... 9. sur d'autres modéles. Cela

varie selon le modéle de produit.

Mise hors tension des tables de cuis-

son:

Une zone du foyer donné peut étre éteinte

de 2 fagons :

1.En réglant la température sur « 0 »
Vous pouvez éteindre la table de cuisson
en réduisant le réglage de la température
a«0».

2. Utilisation de la fonction d’arrét par mi-
nuterie pour le foyer souhaité
Lorsque le temps est écoulé, la minuterie
éteint la table de cuisson qui y est reliée.
Tous les affichages indiquent « 0 » ou
« 00 » . Le symbole & sur I'affichage de
la table de cuisson disparait.

Le réglage de la minuterie pour le foyer
est décrit dans les chapitres suivants.
Combinaison des zones de la table de
cuisson avec une grande surface (flexi)

(si les foyers avec de grandes sur-

faces sont disponibles sur votre table

de cuisson)

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche @.

2. Appuyez sur la touche f3l.

» L'affichage de la partie gauche de la table

de cuisson indique 0 et — le voyant de la

touche [3 sallume.

Ho  gomfmmzd T
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3. Entouchant la zone de réglage ou en
faisant glisser votre doigt sur la zone, ré-
glez le niveau de température entre 0 et
9.

Alors que le niveau de température atteint

1,2,3...19 sur certains modeéles, il peut at-

teindre des niveaux de température tels que
1,1.,2,2. ... 9. sur d'autres modeéles. Cela
varie selon le modele de produit.

» La table de cuisson commence a fonc-

tionner. Si une autre table de cuisson est

sélectionnée ou si vous attendez

10 secondes sans aucun fonctionnement,

le voyant — de la touche ¢} s’éteint.

Les tables de cuisson avec une

ﬂ grande surface sur la gauche sont
décrites comme un exemple. Si les
tables de cuisson sur la droite ont de
larges surfaces sur votre appareil, la
méme chose s’applique pour les
tables de cuisson sur la droite.

Combinaison des tables de cuisson a
large surface (flexi) pendant qu'une ou
les deux tables de cuisson de gauche
fonctionnent (si des tables de cuisson
a large surface sont disponibles sur
votre table de cuisson).

Alors que I'une ou les deux tables de cuis-
son de gauche fonctionnent séparément,
vous pouvez combiner les deux tables de
cuisson en activant la table de cuisson
avec une surface large. De cette fagon,
vous pouvez utiliser une surface de cuisson
plus large avec les mémes valeurs.

0l e
E - N R
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.Pendant que I'une ou les deux zones de
table de cuisson sur la gauche fonction-
nent, appuyez sur la touche {el

» Sur les deux affichages de zone de cuis-

son, la zone de cuisson avec le degré infé-

rleur s'affiche et le voyant — de la touche
1 s'allume.

» Les tables de cuisson combinées recom-

mencent a fonctionner avec la température

du foyer dont le degré est inférieur et, le cas
échéant, avec la valeur de réglage de la
minuterie. Les valeurs de température et de
minuterie du foyer qui avait une valeur de
température plus élevée avant la combinai-
son seront annulées.

do 552 au @

» Pour ensuite modifier la valeur de la tem-
pérature, définissez le niveau de tempéra-
ture désiré a partir de la zone de reglage
Eteignez les zones de cuisson a large
surface (si des tables de cuisson a
large surface sont disponibles sur
votre table de cuisson).

Vous pouvez séparer et éteindre les zones

de cuisson en appuyant sur la touche (¢}

Réglage de puissance élevée

(BOOSTER)

Vous pouvez utiliser le booster pour chauf-

fer avec une puissance maximale. Cepen-

dant, nous ne recommandons pas de cuisi-
ner pendant une longue période a cette
position. Le réglage de puissance élevée
peut ne pas étre disponible sur toutes les
tables de cuisson. Lorsque la période de
réglage de puissance élevée (voir le tableau
des limites de la période de fonctionnement)
est expirée, le foyer s’éteint.

Sélection directe du réglage de puis-

sance élevée (BOOSTER) :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche

2. Appuyez sur la touche *8 de |a table de
cuisson que vous souhaitez.

Le foyer sélectionné fonctionne avec une

puissance maximale et 3 voyants clignotent

respectivement sur I'affichage du foyer.

Lorsque la période de réglage de puissance

élevée (voir le tableau des limites de la

période de fonctionnement) est expirée, la

table de cuisson continue de fonctionner a

la température la plus élevée.

Sélection d’un réglage de puissance

élevée (BOOSTER) lorsque le foyer est

actif :

1. Appuyez sur la touche 28 lorsque la table
de cuisson est allumée et que le foyer
correspondant fonctionne a un niveau
spécifique.

2.Le foyer sélectionné fonctionne avec une
puissance maximale et 3 voyants cligno-
tent respectivement sur I'affichage du
foyer. Lorsque la période de réglage de
puissance élevée est écoulée, la table de
cuisson continue de fonctionner a la
température la plus élevée.
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Désactiver le réglage de puissance
élevée (BOOSTER) avant son expira-
tion :

Vous pouvez désactiver le réglage de puis-
sance élevée quand vous le souhaitez en
appuyant sur la touche 28 . Le foyer conti-
nue a fonctionner a la valeur de tempéra-
ture la plus élevée. Ramenez la température
a 0 en appuyant sur la zone de réglage du
foyer actif ou en faisant glisser votre doigt
sur la zone a éteindre.

Verrouillage de nettoyage

Le verrouillage de nettoyage permet a
I'utilisateur de nettoyer pendant une courte
période en empéchant l'utilisation de toutes
les touches du panneau de commande
lorsque la table de cuisson est allumée.
L'appareil n’est pas alimenté pendant cette
période.

Activation du verrouillage de net-
toyage

10 3 S 7 2 BRO)

Seule la touche (U fonctionne pen-
dant que le verrouillage des touches
est activé. Lorsque vous appuyez sur
une autre touche, le voyant — de la
touche 1 clignote pour indiquer que
le verrouillage des touches est acti-
vé.

Si vous éteignez la table de cuisson
pendant que les touches sont ver-
rouillées, le verrouillage des touches
se désactivera pour allumer a nou-
veau la table de cuisson.

Désactivation du verrouillage de

touches

1. Appuyez et maintenez la touche @ jus-
gu'a ce qu'un signal retentit. L'opération
sera confirmée par un signal sonore. Le
voyant — de la touche is’éteint et le ver-
rouillage des touches se désactive.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Vous

n’étes pas obligé d’assister a la cuisson. Le

foyer s’éteint automatiquement apreés la

durée que vous avez sélectionnée.

Activation de la fonction Minuterie

1. Appuyez sur la touche Il et maintenez-la
enfoncée lorsque la table de cuisson est
allumée.

» Il le voyant s’allume. Le symbole "&"

apparait sur les affichages des foyers.

Aucune autre touche que la touche O ne

peut étre actionnée pendant cette période.

Désactivation du verrouillage de net-

toyage

Appuyez sur la touche Il et maintenez-la

enfoncée pour désactiver le verrouillage de

nettoyage. Il la lumiére s’éteint le verrouil-
lage pour nettoyage se désactive.

Verrouillage des touches

Lorsque la table de cuisson est activée ou

non,vous pouvez activer le verrouillage des

touches pour éviter le changement de fonc-
tions par inadvertance.

Activation du verrouillage de touches

1.Pour activer le verrouillage de touches,
appuyez sur la touche (1 jusqu’a ce qu'un
signal retentit.

Le voyant — de la touche (& clignote et

tous les foyers se verrouillent.
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1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche @.

2.Selon la zone que vous voulez allumer, en
appuyant sur la zone de réglage ou en
faisant glisser votre doigt sur la zone, ré-
glez le niveau de température de votre
choix.

3. Activez la fonction Minuterie en appuyant
sur la touche .

Le symbole « 00 » s'allume et le symbole &5

commence a clignoter.

4.4 DEL sont activées autour de « 00 » Qui
s’affiche sur I'affichage de minuterie.
Pour que le foyer soit réglé sur une minu-
terie, appuyez sur la touche (S pour sé-
lectionner du c6té du foyer concerné.

5.Réglez la période de votre choix en ap-
puyant sur les touches =+/—. =+ Vous
pouvez également faire avancer la minu-
terie plus rapidement en appuyant lon-
guement sur la touche + ou —.

Le £ symbole s’allume en permanence

aprés clignotement sur I'affichage du foyer

pendant un certain temps. Le symbole




s’allume en permanence pour indiquer que
la fonction est activée.

La minuterie ne peut étre utilisée que
pour les tables de cuisson allumées.

Répétez la procédure ci-dessus pour
les autres tables de cuisson pour
lesquels vous devez régler une minu-
terie.

Vous ne pouvez pas régler la minute-
rie sans avoir sélectionné la zone de
cuisson et le niveau de température
de la zone de cuisson.

Lorsque la minuterie est activée,
I'heure réglée pour la zone de cuis-
son sélectionnée s’affiche sur
I'affichage de la minuterie.

Désactivation des minuteries

La table de cuisson s’éteint automatique-
ment et un avertissement sonore est émis
aprés l'expiration de I'heure réglée.
Appuyez sur n'importe quelle touche pour
arréter I'avertissement sonore.
Désactivation anticipée des minuteries
Si la minuterie est éteinte de fagon antici-
pée, la tale de cuisson continue de fonc-
tionner avec la température réglée jusqu’a
I'arrét.

Arrétez en réglant la minuterie sur « 00 » :
1. Sélectionnez la minuterie de la table de
cuisson concernée en appuyant sur la

touche .
2.Patientez jusqu’'a ce que « 00 » s’affiche
sur l'affichage de la minuterie en ap-
puyant sur la touche — pour réduire la
valeur. Vous pouvez également faire
avancer la minuterie plus rapidement en
appuyant longuement sur la touche —.
Le €9 symbole clignote pendant un certain
temps sur I'affichage du foyer, puis s’éteint
complétement et la minuterie s’annule.
Fonction d'arrét
Avec cette fonction, vous pouvez arréter
toutes les fonctions exécutées sur la table
de cuisson (excepté la minuterie) au 1er
niveau pendant un moment.

Si la minuterie est réglée pour
chaque foyer, elle recommence a
fonctionner pendant la fonction
d’arrét.

Si vous touchez la touche Il lorsque
la cuisson automatique est active
sur la zone de cuisson centrale, la
fonction de cuisson automatique est
annulée.

1. Appuyez sur la touche Il lorsque la table
de cuisson est allumée.

Toutes les tables de cuisson utilisées con-

tinuent de fonctionner au 1er niveau.

2. Appuyez sur la touche [l a nouveau pour
allumer tous les foyers éteints de la table
de cuisson avec leurs réglages précé-
dents.

Réglages

A l'aide de cette fonction, vous pouvez

modifier la gestion d’énergie, la durée du

signal sonore de fin de cuisson et les pa-
ramétres de connexion de la table de cuis-
son.

cFl: Réglages de la gestion d’énergie

cF: Durée du signal sonore de fin de cuis-

son

cF = Hotte de connexion de la table de

cuisson

1- Réglages de la gestion d'énergie

(=u))

Avec cette fonction, vous pouvez régler la

puissance totale de la table de cuisson

selon votre choix.

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (U et éteignez-la en ap-
puyant a nouveau sur la touche ©.

2.Dans les 10 secondes suivant I'arrét de
I'appareil, appuyez respectivement sur les
touches O/ 11 A5/01.

» Sur Iaffichage de la minuterie cF, sur

I'affichage de la table de cuisson arriére

gauche « 9 » sera affiché.

3.En appuyant sur la zone de réglage de la
table de cuisson arriere gauche ou en
glissant le doigt sur la zone, réglez le ni-
veau de puissance entre (voir Tableau -
Niveau de gestion d’énergie) « 1 » et
«9».

4.Confirmez le réglage du niveau sélec-
tionné en appuyant sur la touche .

» Votre table de cuisson s’éteindra et dé-

marrera avec le réglage de la puissance

totale au niveau sélectionné.

« Gestion d'énergie » Comprend 9 niveaux

de puissance différents (voir Tableau -

niveau de gestion d’énergie).
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2.4 KW

3kw

3,6 kW

4,4 kW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 kW

(o] [oe] RN Ke)] [4,] B=N [oV] § 8]

7,4 kW

La valeur de la puissance totale pour
le niveau de gestion d’énergie de 5,
6,7,8,9 est de 3,6 kW dans les ap-
pareils dont la consommation élec-
trique totale maximale est de 3,6 kW.

2- Réglage de la durée du signal so-

nore de fin de cuisson (z=Fc')

A l'aide de cette fonction, vous pouvez

régler la durée du signal de fin de cuisson

de la table de cuisson selon votre choix.

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (U et éteignez-la en ap-
puyant a nouveau sur la touche ©.

2.Dans les 10 secondes suivant I'arrét de
I'appareil, appuyez respectivement sur les
touches O/ 1 A5/

» Le réglage par défautcF! s’affichera sur

I'affichage de la minuterie.

3. Pour le réglage du signal sonore de fin de
ﬁﬁlisson, appuyez une fois sur la touche

» Sur l'affichage de la minuteriecFc, sur

I'affichage de la table de cuisson arriére

gauche « 2 » sera affiché.

4.En appuyant sur la zone de réglage de la
table de cuisson arriere gauche ou en
glissant le doigt sur la zone, réglez le la
durée du signal (voir Tableau - Durée du
signal sonore de fin de cuisson) entre
«0»et«3».

5.En appuyant sur la touche O, confirmez
le réglage de la durée du signal sonore de
fin de cuisson.
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» Votre table de cuisson s’éteindra et dé-
marrera avec le réglage de la durée du
signal au niveau sélectionné.

La valeur par défaut d’'usine pour le
réglage de la durée du signal sonore
de fin de cuisson est le second ni-
veau standard.

Tableau - Réglage de la durée du signal
sonore de fin de cuisson

0 15 secondes
1 30 secondes
2 1 minute
3 2 minutes

3- Réglage de la connexion de la hotte

de table de cuisson ()

A I'aide de cette fonction, vous pouvez

connecter la table de cuisson et la hotte

pour qu’elles fonctionnent automatique-
ment ensemble.

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (U et éteignez-la en ap-
puyant a nouveau sur la touche ©.

2.Dans les 10 secondes suivant I'arrét de
I'appareil, appuyez respectivement sur les
touches /11 45/01.

» Le réglage par défaut=F!| s’affichera sur

I'affichage de la minuterie.

3. Appuyez deux fois sur la touche Il pour
connecter la hotte a la table de cuisson.

» Sur l'affichage de la minuterie cF 3, sur

I'affichage de la table de cuisson arriére

gauche « 4 » sera affiché.

4.En touchant la zone de réglage de la table
de cuisson arriere gauche ou en faisant
glisser votre doigt sur cette zone, réglez
le niveau de fonctionnement de la hotte
(voir Tableau - Niveau de fonctionnement
de la hotte) entre « 0 » et « 7 » .

5. Appuyez sur la touche (U pour confirmer
la connexion de hotte a la table de cuis-
son.

» Votre table de cuisson s’éteint et com-

mence a fonctionner avec le niveau de

fonctionnement sélectionné.



Tableau - Niveau de fonctionnement de la hotte

0 arrét arrét
1 léger arrét
2 léger arrét
3 léger L1
4 léger L1
5 léger L1
6 léger L1
7 léger L2

Réglage du niveau de fonctionnement
de la hotte au-dessus de la table de
cuisson

Ce parametre permet de régler le niveau de

fonctionnement de la hotte au-dessus de la

table de cuisson.

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche @.

2. Appuyez sur la touche % pendant
3 secondes.

» Le voyant— de la touche & s’éteint.

3. Appuyez sur la touche % jusqu'a ce que
le niveau de fonctionnement souhaité
pour la hotte soit atteint.

Utilisation sire et efficace des tables

de cuisson a induction

Principe de fonctionnement : Grace a son

principe de fonctionnement, le chauffage

par induction chauffe directement la casse-
role. Il présente donc de nombreux avan-
tages par rapport aux autres types de
tables de cuisson. Elle fonctionne plus
efficacement et la surface de la table de
cuisson est plus froide.

Votre table de cuisson a induction est équi-

pée d'un systeme de protection supérieur

qui garantit un fonctionnement en toute

sécurité.
Votre table de cuisson peut étre
équipée de foyers d’'un diamétre de
145,180, 210 et 280 mm avec fonc-
tion d’induction selon le modéle.
Grace a la fonction d’induction,
chaque foyer détecte automatique-
ment la casserole qui y est placée.
L’énergie ne se repend que sur la
surface de contact de la casserole,
et I'énergie utilisée est donc mini-
male.

Systeme d’arrét automatique

La commande de la table de cuisson est
équipée d’un systeme d'arrét automatique.
Si un ou plusieurs foyers restent allumés, la
table de cuisson s’éteint automatiquement
apres un certain temps (voir le tableau 1).
Si une minuterie est affectée au foyer,
I'affichage de la minuterie est également
désactivé.

La durée de I'arrét automatique dépend du
niveau de température sélectionné. La
durée de fonctionnement maximale
s’applique a ce niveau de température.
L'utilisateur peut rallumer le foyer aprés son
extinction automatique comme décrit ci-
dessus.

Tableau 1 : Période d’extinction automa-

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1

Chauffage

rapide 10 minutes

Alors que le niveau de température atteint
1,2,3...19 sur certains modeéles, il peut at-
teindre des niveaux de température tels que
1,1.,2,2. ... 9. sur d'autres modeéles. Cela
varie selon le modele de produit.
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Protection contre la surchauffe

Votre table de cuisson est équipée de cer-

tains capteurs qui protegent contre la sur-

chauffe. Vous pourriez observer ce qui suit

en cas de surchauffe :

+ Le foyer en cours d'utilisation peut étre
éteint.

+ Le niveau choisi peut étre réduit. Cepen-

dant, cela n’est pas visible sur I'affichage.

Systéme de protection contre les dé-
bordements

Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme de protection contre le déborde-
ment. En cas de débordement du panneau
de commande pour quelque raison que ce
soit, le systéme coupe automatiquement le
céble d’alimentation pour éteindre votre
table de cuisson. A ce moment, Le symbole
« F » apparait sur I'écran du foyer.
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Réglage de la puissance précise

La table de cuisson a induction répond
immédiatement aux commandes émises,
conformément a son principe de fonction-
nement. Ses réglages de puissance sont
modifiés treés rapidement. Ainsi, vous pou-
vez empécher le débordement d'un repas
(eay, lait) qui est sur le point de déborder en
éteignant immédiatement I'appareil.



[ informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la pré-
paration et la cuisson de vos aliments.

Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

* Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un

tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, retirez

toujours leur exces d’eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauffée.
Veillez a ce que les aliments congelés
soient décongelés avant de les faire frire.
Lorsque vous chauffez de I'huile, assurez-
vous que le pot que vous utilisez est sec
et laissez son couvercle ouvert.

Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d’'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage générales

A Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

« N’appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls peu-
vent provoquer des taches permanentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché aprés chaque opération.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de
I'appareil est prolongée et les probléemes
fréquemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage peuvent endommager la surface.
N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
poudres de nettoyage, de crémes de net-

toyage, de détartrants ou d’objets pointus

pendant le nettoyage.
« Il n’est pas nécessaire d’utiliser un pro-
duit de nettoyage spécial pour le net-

toyage aprés chaque utilisation. Nettoyez

I'appareil a I'aide de savon a vaisselle,
d’eau chaude et d'un chiffon doux ou
d’'une éponge et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Assurez-vous d’essuyer complétement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil dans un lave-vaisselle.

Pour les tables de cuisson :

+ Les saletés acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des bri-
leurs/plaques de cuisson, nettoyez tout
liquide débordé immédiatement apres
avoir refroidi la table de cuisson en I'étei-
gnant.
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Surfaces en inox et en acier inoxy-

dable

+ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Aprés chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Retirez immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d’huile, d'amidon,
de lait et de protéine sur les surfaces en
acier-inox et en verre. A la longue, les
taches peuvent causer la rouille.

Surfaces en verre

+ Lors du nettoyage des surfaces en verre,
n’'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager la surface en
verre.

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Sides résidus de détergent restent aprés
le nettoyage, nettoyez-les avec de 'eau
froide et séchez a 'aide d’'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a 'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.



« Sila surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps qu'il
agisse correctement. Nettoyez ensuite la
surface en verre a l'aide d'un chiffon hu-
mide.

+ Les décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces

peintes

+ Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d’'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

« Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
aussi humides et avec du détergent. Au-
trement, ces joints risquent de se corro-
der

Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous

pouvez effectuer votre nettoyage en suivant

les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,

I'amidon et le sirop, sans attendre que la
surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.

« Nutilisez pas d’agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

Nettoyage du panneau de com-

mande

+ Lors du nettoyage des panneaux et du
bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a 'aide d’'un chiffon
doux humide et séchez-les a l'aide d’'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau de commande. Le panneau de
commande et les boutons peuvent étre
endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez pas
d’agents de nettoyage pour inox autour
des boutons. Les indicateurs situés au-
tour des boutons peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a l'aide d’'un chiffon doux humide
et séchez-les a l'aide d’'un chiffon sec. Si
votre appareil dispose d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant d’'effectuer le
nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.
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f] Dépannage
Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les instructions
indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de maintenance agréé ou

le fournisseur auprés duquel vous avez acheté I'appareil. N'essayez jamais de réparer
vous-méme un appareil défectueux.

+ Le fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Veérifiez les fusibles qui se
trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si nécessaire.

+ La fiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la terre). >>>
Vérifiez la fiche de raccordement.

+ Les boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre appareil
est équipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des touches peut
étre activé. Veuillez le désactiver.

+ Sil'écran ne s’allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez
I'appareil au niveau du disjoncteur. Attendez au moins 20 secondes, puis rebranchez-le.

. Ic_la protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroi-

ir.

+ La casserole n'est pas adaptée. >>> Vérifiez votre casserole

+ Vous n’avez pas placé la casserole sur le foyer allumé. >>> Veérifiez si une casserole est
posée sur le foyer.

+ Votre casserole n'est pas appropriée pour la cuisson par induction. >>> Vérifiez si votre
casserole est appropriée pour plaque a induction.

+ La casserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole
n’est pas assez large pour le foyer. >>> Choisissez une casserole assez large et centrez-
la correctement sur le foyer.

+ La casserole ou le foyer sont surchauffés. >>> Laissez-les refroidir.

+ La durée de cuisson pour le foyer sélectionné est peut-étre terminée. >>> Vous pouvez
définir une nouvelle durée de cuisson ou terminer la cuisson.
« La protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroi-

dir.

Un objet peut ir | d

pas appropriee p
casserole est appropriée pour plaque a induction.
+ La casserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole
n’est pas assez large pour le foyer. >>> Choisissez une casserole assez large et centrez-
la correctement sur le foyer.

+ Ce n’est pas un défaut. Le ventilateur de refroidissement continue de fonctionner jus-
gu'a ce que les composants électroniques de la table de cuisson refroidissent a une
température appropriée.
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Il est possible d'entendre certains sons provenant de la cuisiniére pendant la cuisson. Les

bruits sont causés par la composition du récipient de cuisson. Les bruits sont normaux,

ils ne sont pas un dysfonctionnement et ils font partie de la technologie de l'induction.

Bruits et raisons possibles

+ Bruit du ventilateur : La cuisiniére est équipée d'un ventilateur qui s'active automati-
guement en fonction de la température de I'appareil. Le ventilateur a différents niveaux
de fonctionnement et fonctionne a différents niveaux selon la température.

+ Diminuez le bourdonnement comme le bruit de fonctionnement d'un transformateur :
Cela est d0 a la nature de la technologie d'induction. Etant donné que la chaleur est
transmise directement a la base du récipient de cuisson, de tels bourdonnements peu-
vent étre entendus selon le matériau du récipient de cuisson. Ainsi, différents bruits
peuvent étre entendus avec différents ustensiles de cuisine.

+ Bruit de craquement : Le motif en est la structure et le matériau de la base du récipient
de cuisson. Un bruit de craquement peut étre entendu si le récipient de cuisson est
constitué de plusieurs couches de matériaux différents.

+ Bruit de pleurnicher : Il est possible d'entendre un gémissement lorsque deux zones de
cuisson situées du méme c6té de la cuisiniére sont utilisées pour cuisiner avec des ni-
veaux de cuisson différents.

Codes/motifs d'erreur et solutions possibles - Pour table de cuisson

Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez qu'elle refroidisse. L'erreur

E %2 I;srzw::;'fzre 4 induction est en doit étre résolue lorsque la température
’ de la cuisiniére descend en dessous
des limites.
Une ou plusieurs touches sont
maintenues enfoncées pendant  Le probléme doit étre résolu lorsque
plus de 10 secondes. vous retirez votre main de la cuisiniére.
E 46 . By N .
Un objet est laissé sur le pan- Le probléme est résolu lorsque le pan-
neau de commande ou lacom-  neau de contrble est nettoyé.
mande est exposée a la vapeur.
. L'erreur doit étre résolue lorsqu'un pot
E 47 .Un pot. ada[')te au chayffa)ge par adapté au chauffage par induction est
induction n'est pas utilisé. e
utilisé.
Eteignez la plaque a induction et remet-
E1-E15 Erreur de communication surla  tez-la en marche apres 30 secondes.
plaque a induction. Contactez le concessionnaire autorisé
si la question est reprise.
Eteignez la plaque a induction et remet-
Erreur du capteur de tempéra- tez-la en marche aprés 30 secondes.
E16-E21 - . oo "
ture sur la plaque a induction. Contactez le concessionnaire autorisé
si la question est reprise.
Eteignez la plaque a induction et remet-
E 23 Erreur de logiciel sur la plaqgue a  tez-la en marche aprés 30 secondes.
E24 induction. Contactez le concessionnaire autorisé
si la question est reprise.
) Eteignez la plaque & induction et remet-
Erregr de fonctlonnemen'\t (.ju tez-la en marche aprés 30 secondes.
E 25 ventilateur sur la plaque a induc-

tion.

Contactez le concessionnaire autorisé
si la question est reprise.
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E31-E45

Erreur matérielle de la carte
électronique sur la plaque a
induction.

Eteignez la plaque a induction et remet-
tez-la en marche aprés 30 secondes.
Contactez le concessionnaire autorisé
si la question est reprise.

E 48
E 49
E 51

Erreur de capteur sur la plague
de cuisson a induction.

L'équipement des capteurs doit étre
rendu compatible avec les conditions
de fonctionnement. Contactez le con-
cessionnaire autorisé si la question est
reprise.

E52-E57

Erreur de température élevée sur
la plaque a induction.

Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez qu'elle refroidisse. L'erreur est
résolue lorsque la température du
capteur descend en dessous des li-
mites. Contactez le concessionnaire
autorisé si la question est reprise.

E58-E59

Une erreur de capteur/erreur de
température élevée s'est pro-
duite en mode de cuisson auto-
matique.

Turn off the induction hob and wait for
it to cool. If the problem still persists,
contact the authorized service.

FF

L'une des touches peut avoir été
appuyée pendant longtemps.

La pression prolongée sur l'une des
touches est interrompue lorsqu’

une casserole se trouve a proxi-
mité de l'unité de commande.

Lorsque la casserole située au-dessus
de l'unité de commande est soulevée,

de la nourriture/un liquide peut
se verser sur l'unité de com-
mande.

L'erreur disparaitra lorsque les résidus
de nourriture/de liquide seront net-
toyés.

(&
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Cet appareil .
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
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YBa)xaeMu KJIMEeHTMH,

Mons, npoyeTeTe TOBa pbKOBOACTBO, NpeAu Aa Usnonssarte NpPoayKTa.

Beko Bnarogapu Bu, 4e n3bpaxTe T03M NpodyKT. Vickame BalUMAT NPOLYKT, TPOM3BELEH C
BMCOKO Ka4ecTBO 1 TEXHOMOT MW, Aa BM NPeaioXn Hai-nobpaTa edhekTVBHOCT. 3a LenTa
BHMMATESIHO NPOoYeTETE TOBA PbKOBOACTBO M BCAKA Apyra npefocTaBeHa JOKYMEHTaLmA
npeauv aa nsnonseaTe NpoaykTa v ro 3anaseTe 3a 6baella ynotpeba. AKo AafeTe NpoLyKTa
Ha HAKOW [pyr, alTe U PbKOBOACTBOTO C Hero. CreaBanTe MHCTPYKLUMWUTE, KaTo BIEMETE
npensva UanaTa MHpopMaLms v npeaynpexaeHns, NocoYeHy B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpeduTens.

BaemeTe nog BHUMaHWe LanaTa MHdpopMaLma v NpeaynpexaeHna B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebunTens. Mo To3n HaumMH Lie 3anTuTe cebe CU M NPOLdYKTa CU OT ONacHOCTUTE, KOUTO
MoraT [a Bb3HWKHaT.

CbxpaHsaBaiiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. AKo fafeTe NpoayKTa Ha HAKOW Opyr, AanTe 1
PBHKOBOLACTBOTO C HEro.

PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba CbabpKa CleaHnTe CUMBON:

A OnacHOCT, KOATO MOXe [a AoBede A0 CMbPT WK HapaHsaBaHe.
BEJIEXXKA OnacHoCT, KOATO MOXe fia AoBele A0 MaTepuasiHu WeTH BbPXy NpodyKTa uim
oKosnHaTa cpefa.

& OnacHOoCT, KOATO MOXeE [a foBefe A0 M3rapsHMsA nopanm KOHTaKT C ropeLum
NMOBBPXHOCTU.
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[l MucTpykuum 3a GesonacHocT

- To3un pazfesn cbabpxa
MHCTPYKLWN 3a
6e30MacHOCT, KOMTO LUE BU
rnomMorHaT ga
npenoTBpaTUTE BCAKAKBN
PUCKOBE OT TEJIECHM
HapaHsaBaHUs Un
MaTepuasnHu LWeTK.

- AKO MpOAYKTBT Cce
NPexXBbP/IM Ha OPYro fnue
NN Ce N3MNon3Ba BTOpa
ynotpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnaoaTauyms,
eTUKETUTE Ha NPOaYKTa,
OPYrv NoaXoAsLLIn
NOKYMEHTM M akcecoapu
TpsibBa ga 6baat
JOCTaBEHN 3aeHO C
NpoayKTa.

- HallaTta komMnaHus He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LeTH,
KOUTO MOraT fa Bb3HUKHAT
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe
Ha Te3N MHCTPYKLNN.

- HecnasBaHeTO Ha
HaCTOSALLMTE NHCTPYKLMM
BOAM OO HEAENCTBUTENHOCT
Ha rapaHumsaTa.

- A BvHarn MHcTanaunoHHUTe
N PEMOHTHM AENHOCTK fa ce
M3BBLPLIBAT OT
NpOU3BOANTENS,
YMbJIHOMOLLEHUSA CEPBU3
NN OT NNLE, MOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. Al13nonseaiTe camo

OpPUrMHANHN PE3EPBHY
Y4acTW N aKcecoapu.

. A He ce onutsanTe fa

MNnorpaBATeE NN 3aMEHATE
KOMIMOHEHTW Ha NPOOYyKTa,
OCBE€H aKO TOBa He € ACHO
NMOCOYEHO B pbKOBOACTBOTO
3a eKCrJioatTayms.

.- AHe nsBbpluBanTe

TEXHNYECKM MOAMdMKaLINY
Ha NpoyKTa.

ALl,en Ha ynoTpeba
- Tosun ypeq e npefgHasHa4eH
3a JoMallHa ynoTpeba. He e
NOAXOASL 3a M3MO3BaHe C
TbproBcka Lert.

- He n3nonseante npoaykTa B

rpaauHu, 6anKoHN Unn apyra
BbHLUHa cpefa. YpeabT e
NpeaHa3Ha4eH 3a
M3MNON3BAHE B KYXHEHCKM U
JNIOMaKMHCKM KYXHU B
MarasuHun, odoucu n gpyra
paboTHa cpeaa.

- BHUMAHME: Toan npoaykTt

TpsibBa ga ce M3non3Ba
CcaMo 3a roTBeHe. He TpsibBa
Jla ce 13Mnon3Ba 3a
Pa3INYHM LieN, KaTo
3arpsiBaHe Ha cTasaTa.



ABesonacnom 3a geua,
ySI3BUMM XOpa U JOMALLHM
noé6umMmum

- TO3M NPOAYKT MOXe fia ce
M3Mnos3Ba OT Aela Ha
Bb3pacT Hafg 8 roanHU K
Xopa, KOUTO ca CbC cnabo
pasBUTU OM3nYeckH,
CEH30PHM NN YMCTBEHM
YMEHWSA U UM JiuncBaT
OMUT M 3HaHWS, CTUra aa
ObaaT HabngaBaHW UK
oby4eHu 3a 6e3onacHaTa
yrnotpeba 1 onacHOCTUTE Ha
npoayKTa.

- [leuaTa He TpsibBa ga cu
UrpasiT c ypeaa.
[loYncTBaHETO U
noaOpbXkaTa Ha ypeaa He
TpsibBa ga ce 3BbpLUBAT OT
Jlelia, OCBEH aKo He ca nof
HabNrAEHNETO Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoayKT He Tpsbea Aa
Ce 1U3M0os3Ba OT Xopa C
OrpaHnYeHn ranyeckuy,
CETUBHM NIV YMCTBEHM
CMOCOBHOCTM (BKNHOUMTENHO
[leLla), OCBEH aKo He ca nof
Ha[30p UM HE Ca MOSyYUIIN
HEOOXOAMMUTE NHCTPYKLNN.

- [leuaTa Tpsba ga ce
HabntogaBaT 3a fa ce
YBEPUTE, Ye TE HE CU UrpasT

c ypena.

- EnekTpuyeckmnTe npoaykTu

ca onacHu 3a fjeua u
JomMallHn nrodumuu. deuata
N JOMaLLHUTE NOUMUN He
TpsibBa ga urpasT C
NPOAYKTa, fja ce KaTepaT
UNK fa BIM3aT B HEro.

- He nocTaBante npegmMeTn

BbPXY NPOAYKTa, KOUTO
MoraT ga 6baaTt JOCTUrHaTH
oT fela.

- 3aBbpTeTe APbXKUTE Ha

TEHIKEPUTE U TUraHnTe
OTCTPaHM Ha paboTHUS MIOT,
Taka Je feuata fa He morat
[la ' XBaHaT 1 fja ce
N3ropsT.

- BHUMAHME: l'lo Bpeme Ha

ynotpeba gOCTbMHUTE
NMOBBPXHOCTWN Ha MPOAYyKTa
caropewn. [aseTe geuaTta
haney ot NpoaykTa..

- pbXxTe onakoBb4YHUA

MaTepuan gasnaed oT
[ocTbna Ha geua. Mima
OMacHOCT OT HapaHsBaHe U
3aayllaBaHe.

- (AKO BaWMAT NPOAYKT MMa

Lencen) 3a 6esonacHoCTTa
Ha JeuaTa U3ktyeTe
LLencena Ha 3axpaHBaHeTo
M HanpaBeTe NPoayKTa
HepaboTocnocobeH npeam
M3XBbPSHETO Ha MpOAYyKTa.
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AEnel(prquKa

6e3onacHocT

- BrsitoveTe npoaykTa B
3a3eMEeH KOHTAKT, 3allnTeH
OT NnpeanasnTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLLNTE
OLIEHKM, MOCOYEHN Ha TuMna
eTukeT. MIHCcTanaunaTa 3a
3a3emMsBaHe TpsibBa aa
Obae HanpaBeHa OT
KBanudunumpaH
eneKTPpoTEXHNK. He
M3nons3BanTe NpoaykTa 6e3
3a3eMsBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaLMOHaHM pasnopenou.

- WencensT nnu
eneKkTpuyeckaTa Bpb3Ka Ha
NpoaykTa TpsibBa ga 6baat
Ha IECHO AOCTBMHO MSACTO
(kbaeTo HAMa fa 6bae
3acerHaT OT MNaMbKbT Ha
neykaTa). AKO TOBa He e
Bb3MOXHO, TpsibBa Aa uMma
MexaHn3bM (NpennasuTen,
NpeBK/tOYBATEN M T.H.) Ha
eneKkTpuyeckaTa
MHCTanauns, KbM KOSATO €
CBbP3aH NpoayKTbT, B
CbOTBETCTBME C
eneKTpuyeckunTe
pasnopenduv n ga oTaens

BCUNYKWM MOJIFOCKU OT MpeXaTa.

- [poOyKTbT He TpsbBa Aa e
BKJTHOUEH B KOHTaKTa Mo
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BPEME Ha MOHTaX, PEMOHT U
TpaHcrnopTupaHe.

- BrsitoveTe npoaykTa B

KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpPeXeHNeTO 1 YecToTaTa,
MOCOYEHM Ha ETUKETA.

- (AKO NPOAYKTBT BM HAMA

3axpaHBall kaben)
3nonseanTe camo
CBbp3BaLLNA Kabern,
MNOCOYeEH B pasaern
"TexHn4ecku
cneundomkaumm”.,

- He nputnckamnTte

3axpaHBaLLVs kabes noa u
3af npoaykTa. He
NoCTaBsaAnTE TEXKMN
NpeaMeTn Bbpxy
3axpaHBaLLus kaben.
3axpaHBalUMAT Kaben He
TpsibBa ga 6bae orbHar,
NPUTUCHAT W [a He BNN3a B
KOHTaKT C KOUTO U fa e
M3TOYHMK Ha TOMJIMHA.

- MIanonaeanTte camMo

opurnHaneH kabesn. He
M3MN0/3BaNTe HapsA3aHMW,
noBpeaeHu Kkabenu nnm
YOBIDKUTENHM Kabenu.,

- AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e

noBpeAeH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH OT
Npoun3BoaMTEN, OTOPU3NpPaH
CepBU3 UM NNLIE, KOETO Aa
Obae NoCoYeHO OT dompmaTa
BHOCWUTEN, 3a fa ce



NpeaoTBPaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTMW.

(AKo BaLLMAT NPOAYKT UMa

Lencen)

- He BKItOYBaWTE NpoayKTa B

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,

M3NA3BI € OT FTHE30TO CK
WIIN € CHYMEH, MPBCEH,
Ma3€eH, C PUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hampumep Boja,
KOATO MOXeE fa n3te4ye oT
nnoTa).

- Hukora He nunanTe
Liencena c Mokpu pble! 3a
[1a UBKJTHOUMTE, HE APbXTE
Kabena, BUHaru gpbxre
Lencena.

- YBeperTe ce, Ye LWerncesabT Ha
NpoAyKTa € 34paBo
BKJIKOYEH B KOHTaKTa, 3a [a
n3berHeTe NosiBa Ha UCKPW.

ABesonacnom npu

TpaHCMopTUpaHe
- N3kntoveTe npoaykTa oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npean fa TpaHcnopTMpaTe
npoayKTa.

- KoraTo TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe NpoayKTa,
rO YBMWTE C ONakOBbYeH
MaTtepunan aepodomo nnm
neben KapToOH U ro 3aneneTte
MNbTHO. 3aKkpeneTe
NPOAyKTa MIIbTHO C TUKCO,
3a fa NnpegoTBpaTnTe

noBpeAa Ha OTCTpaHAeMuTe
VW NOABMXKHUTE YacTW Ha
NpoayKTa.

- [poBepeTe UsanocTHUA

BbHLLIEH BMA Ha NPoyKTa 3a
eBeHTYasHV NoBPean, KOUTO
MOXe [la Ca Bb3HWKHAN MO
BPEME Ha TPaHCMOPTMPaHE.

ABesonacnom npu

MOHTaX
- [peon na MOHTUpaTe

NpoayKTa, NPOBEpPETE fanm
HAMa nospeaun. AKo
NPOAYKTBT € NOBpefeH, He
O MOHTMpanTe.

- He MOHTMpanTe npoaykTa B

OAM30CT A0 U3TOYHULN Ha
TONMHa (pagmaTopu, MeYKM

v ap.).

- IpbXxTe BCUYKMK

BEHTUNALMOHHN KaHanu
OKOJ10 NPOAYKTa OTBOPEHM.

ABesonacnom npu

ynoTtpeb6a

- YBepeTe ce, 4e NpoayKTbT €
N3KJTIFOYEH Cllef] BCAKa
ynoTtpeoba.

- AKO He nanonapare

NpoayKTa Ab/ro BpeME,
M3KJIHOYETE IO OT KOHTaKTa
WM N3K0YeTe
npeanasuTens oT KyTusTa ¢
npeanasuTenu.

- He nanonseante gedekteH

WK NoBpefeH NpoayKT. AKO
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MMa TaKbB, U3KIOYeTe
eNeKTPUYECKNTE N Fra30BUTE
BPBH3KM Ha MPOAYKTa 1 ce
obafeTe Ha OTOPU3NPaHMSA
cepBus.

- BHUMAHMUE: Ako
MOBBPXHOCTTA € HamnykaHa,
M3KJTIOYETE ypena 3a aa
n3berHeTe pucka OT TOKOB
ynap.

- He ce kauBanTe Bbpxy
NPOAYKTa, 3a fja OCTUTHETE
[10 HeLo nam no apyra
NpUYnHa.

- He n3nonseante npoaykTa B
CuTyaluun, KOMTo MoraT aa
NOBNSAAT Ha NpeLeHKaTa BNy,
KaTo MPUEM Ha HapKOTULM U
/ nam ynoTpebda Ha ankoxos.
- 3ananumu npeameTu,
CbXpaHsiBaHM B 30HaTa 3a
roTBEHe, MoraT fa ce
3ananaT. Hukora He
CbxpaHsBaunTe 3ananmmMm
NpeaMeTV B 30HaTa 3a
rOTBEHE.

- YyryHbT, aNyMUHUST UK
CbAOBETE 3a FOTBEHE C
NOBPeEHM / TPyOn [ bHHM
YacTu MoraT fa aoseaat [0
HaJpackBaHe Ha
CTbKJIeHaTa NOBBbPXHOCT.
Korato cMeHaTe CbaoBeTe
3a rOTBEHE, BUHAIW W
noBAUranTe, He Tn
Nab3ranTe no
MOBBPXHOCTTA.
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- [TapHOTO HansdraHe, KOeTo

Ce Hacnarea B CnefiCTBMe Ha
Bflarata no NOBbPXHOCTTA
Ha KOTJIOHa UK BbPXY
['bHOTO Ha TeHAKepaTa
MOXe [la Hakapa
TeHpKepaTa fa NoACKOYMN.
3aToBa ce yBepeTe, 4e
MOBBPXHOCTTA Ha NyoTa U
['bHOTO Ha CbOBETE BMHArM
ca Cyxu.

- TO3M NPOAYKT He e

NoAXo AL 3a M3M03BaHe ¢
OVCTaHUMOHHO ynpaBreHne
UM BbHLLEH YaCOBHUK.

A MpeaynpexaeHus 3a

TeMmnepaTtypa
- BHUMAHME: [1okaTo

NpOOyKTbT paboTw,
OTKPUTUTE YacTu LWe 6baaT
ropeLun. He nokocBanTe
NPOAYyKTa W HarpeBaTesiHmTe
enemMeHTu. leua nof 8-
rogvLIHa Bb3pacT He
TpsibBa ga ce npubnnmxaeaT
0o npoaykTa 6e3 ga ca
NpUAPY>XaBaHu OT
Bb3pacTeH.

- He nocTtaBanTe 3ananumm /

eKCMNI03MBHN MaTepran B
ONN30CT A0 NPOAYKTa, Thi
KaTo KpavLlaTa Lie ca
ropeLun, ookaTo paboTw.

- BHUMAHMUE: OnacHocT oT

noxap: He cbxpaHsaiBanTe



HUKAKBW NpeaMeTn BbpXy
rOTBaApPCKMUTE MOBBPXHOCTM.

Al/I3n0113£sa|-|e Ha

akcecoapu

- BHUMAHMUE: 13nonssante
camo npeanasuTenu 3a
KOT/IOHM, MPOEKTUPaHN OT
NPON3BOAMTENSA Ha
roTBapCKMA ypen uin
TakmnBa, KOMTO Ca yKa3aHu
OT MPON3BOAMTENS B
MHCTPYKUMNTE 3a ynoTpeda
Ha ypeaa,
npeanasnTenu, BrpajeHn B
ypefna. YnortpebaTa Ha
HenoaxoasALLIN
npeanasnTenu 3a feua
MOXe fa AoBefe 10
3710M0J1yKa.

ABesonacnom npu

rotBeHe

- BHUMAHME: l'pouectbT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce
cnasea. TpsaAbBa NOCTOSAHHO
Na ce HabnwogasaT
KPaTKOCPOYHMUTE NPOLIECK
Ha roTBEHE.

- BHUMAHME: besHag3opHO
FOTBEHE C Ma3HWHA BbPXY
KOTJ/IOHa € ONacHO 1 MOXe
[la noeene Ao noxap.
HWKOIA He ce onuTBanTe
[la U3racute Bb3HUKHa
noXap C BOJat0 BMECTO
TOBa UBKJIKOYETE ypeaa U

MOKPUMTE NiaMmbkKa C Kanak
MM MPOTMBOMOXAapHO
ofeano.

- BHuMmaBanTe, koraTo

M3Mnon3BaTte ajlkoxon B
XpaHaTa cuh. ANIKOXONbT ce
n3napsiea npu BUCOKM
TemMnepaTypu U MOXe fia ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLUn MOBBbPXHOCTH,
NPUYUHABAMKI NoXap.

AB':»Esen,el-u/le
- KoTnoHuTte ca obopyaBaHu ¢

MHIOYKLUNOHHA TEXHOMOMNS.
BawmaTt nHAyKUMOHEH
KOTJIOH, KOWUTO BW MNECTH
BpeMe v napu, Tpsibea aa ce
M3MNoNA3Ba C TEHOKEPW,
NoaxoasLn 3a
MHIOYKLUNOHHO FOTBEHE; B
NPOTUBEH Cly4aM
KOT/IOHWTE HAMa [a
paboTaT. 3a nogpobHa
MHOPMaLIS BUXTE
pasgena "N36op Ha cba”.

- Tblh KaTO MHAOYKLNOHHUTE

KOT/IOHM Cb3aaBaT
MarH1MTHO MoJie, Te MOXe Aa
OKaXaT HeraTMBHO
Bb3OENCTBME BbPXY JNLA,
M3NON3BaLLN MHCYSIMHOBA
nomMmna unam nemcMemnKbp.

- 3aTBOpEeTE KOTJIOHa OT

KOHTPOHWS NaHen cnef
yrnotpeba, He pasunTanTe Ha
CeH30pa 3a Cba,
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- He nocTtaBanTe meTanHu
npeamMeTn, KaTo HOXOBE,
BUIIULM, TBXNLUM 1 Kanaum
BbpXY KOT/IOHA, Tbil KAaTO
CblUNTE MOraT fa ce
HaropewsT.

- MeTanHuTte npeameTy,
CbXpaHsABaHW B
YekMepkeTaTta nof naoTa,
MoraT fia ce HaropewsT
MHOIO MpKY NPOabIIXUTENHA
N MHTEH3MBHa ynoTpeba. He
CbXxpaHsaBanTe MeTasHK
npeaMeTn B HekMeKeTa
nof nioTa.

- He nocTaBanTe eneKTpoHHN
NPOAYKTN KaTO MOOMITHN
TeneoHu, TabneTy,
KOMMKOTPU Ha
MHOYKLUMOHHATa nJoya.
BawmaT npoaykT MOXe Aa
ce noepeam.

nouncTuTe. [ropewmnTe
MOBBPXHOCTU MPUYUHABAT
n3rapAaHms!

- He munTe ypena ypes

NpbCKaHe nnn obnmBaHe ¢
BoZa BbpXxy Hero! ima
OMacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nouyncTBanTe npoaykra c

NapHW NOYMCTBALLN
npenapaTu, Tbih KaTo TOBA
MOXE Aa NPUYMHM TOKOB

yaap.

- ConTa, ocTaTbUUTE OT

3axapTa Ha 4bHOTO Ha
CbOBeTE 3a FOTBEHE UIU
Takma 4acTuum no
CTbKJIEHaTa NOBBbPXHOCT
MoraT [a NnpuynHAT
HaOpacKBaHe N HarnykBaHe
Ha CTbKJIOTO. YBepeTe ce, 4e
OBbHOTO € YUCTO, Npeau Aa
NnocTaBuUTe CbAOBETE 3a
roTeeHe. [oagbpxante

ABesonacnom npu

noAApbIXKa U NOYUCTBaHe

- MI34yakanTe npoaykTa aa
M3CTUHE, Npean fa ro

NOBBPXHOCTTA Ha
CTbK/IOKEPaMMKaTa YNCTa.
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A MucTpykuum 3a okonwata cpega

Perynupal-le Ha oTnagbuuTte
CvuBMecTumocT ¢ WEEE [upekTtuBa 3a
MXBBPJIAHE Ha OTNaAbYyHU NPOAYKTH
MpodyKTbT OTroBaps Ha
E: U3WCKBAHUATA Ha AWMpEKTMBaTa
mmm | Ha EC 3a uxBbpasaHe Ha
OTNaAbYHN NPOAYKTH
(2012/19/EU). Toaun npoaykT
HOCW KNlacuUKaLMOHEH CUMBO

3a OTNAbYHO ENEKTPUYECKO U1
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

MpoayKTbT € Npon3BedeH OT
BMCOKOKAYECTBEHW YacTV U MaTepuany,
KOMTO MOraT fa ce U3N0on3BaT NOBTOPHO U1
ca noaxoAsiuu 3a peyvknupatre. He
M3XBBPAANTE ypena 3aefHo ¢
06WKHOBEHWTE BUTOBU W APYrv OTNaabLM B
Kpas Ha onepaTuBHMA My XUBOT. 3aHeceTe
ro B CbOMpaTenHus LeHTbP 3a
peUuKIMpaHe Ha eNeKTPOHHO W
enexTpudecko obopyasaHe. OGbpHeTe ce
KbM MECTHWUTE BNacTW 3a nogeye
NoApPOBHOCTU OTHOCHO Te3u ChBupaTenHu
LeHTpOBe.

MoAxoAsaWwoTOo U3XBbPIISHE Ha
M3MoN3BaHWs yped nomara sa
npefoTBpaTABaHe Ha NOTEHUMaHK
HeraTWBHW NOCNeMUM 3a OKONHATa cpeda
¥ YOBELLKOTO 34paBe.

CbBMeCcTUMOCT C AUpeKTUBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynoTpebara Ha
onpejeneHn onacHu BelLecTBa:
3aKyneHWsT OT Bac NPoAyKT OTroBapsi Ha
M3UCKBaHWATA Ha AMPeKTUBaTa 3a
orpaHMyaBaHe Ha ynoTpetaTa Ha
onpeaeneHy onacHW BelecTsa Ha EC
(2011/65/EU). Tol He cbObpPXa HUKOR OT
BpenHUTe 1 3abpaHeHn MaTepuanu,
onucaHu B [lnpektueaTa.

U3xBBbpnsiHe Ha ONaKOBbYHUTE

MaTepuanu

+ ONaKkoBbYHWUTE MaTepUanu ca onacHu 3a
JeuaTta. [JpbXTe ONakoBbYHUTE
MaTepuani Ha 6e30mMacHo MACTO, U3BbH
JoCTbnNa Ha aela. OnakoBbYHUTE
MaTepuani Ha npofdyKTa ca n3paGoTeHw
0T NpepaboTBaeMu MaTepUani.
N3XBBpReTe r no noaxonaLl HauuH 1
copTvpaiTe B CbOTBETCTBHUE C
yKasaHuaTa 3a peumkinpaHe Ha
oTnagbLmn. He ru nsxsbpnanTe ¢
HOPMaJTHUTE BUTOBM OTNAaLbLV.

lMpenopbKu 3a necTeHe Ha

eHeprua

NHbopMaums 3a eHepriiHaTa

edheKkTUBHOCT cbrnacHo EC 66/2014 moxe

na 6bhe HaMmepeHa Ha doulia Ha NPOAYKTA,
npefocTaBeH ¢ NpoaykTa. CnegHuTe
nNpennoXeHWs Wwe By NOMOrHaT aa

M3non3Bate NpoayKTa Cv N0 eKONOTrMYEH U

eHeprunHo ecpeKTUBEH HaUMH:

+ PasmpassiBainTe 3aMpaseHa xpaHa
npeauv roTBeHe.

+ M3kntovete npoaykTa 5 o 10 MuHyTH
npeav Kpas Ha BpeMeTo 3a roTBEHE 3a
NpOABIKUTENHO roTBeHe. Cera MoxeTe
na cnectute 0o 20% eneKkTpoeHeprus,
KaTo n3non3eaTe TONAMHaTa.

+ /3nonseaiTe TeHOXepn / TUraHu c
pasMep ¥ Kanak, Noaxoasn 3a KOTI0Ha.
BuHarn nsbupanTe cbaa ¢ NOAXoAsL
pa3Mep 3a BallaTta XxpaHa. 3a CbaoBe C
HenpaBuneH pa3mMep e HeobxoavMa
noBeYe eHeprus.

+ MNooobpxaiTe YICTUTE MOBBPXHOCTM 3a
FOTBEHE N OCHOBWUTE Ha KOTIOHWUTE YNCTU.
MpbcoTrATa HamansiBa NpeHoca Ha
TOMNAVHA MeX Ay 30HaTa 3a rOTBEHE U1
OCHOBAaTa Ha TeH[xepaTa.
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E] BawwusaT npogykr

BbBefieHue Ha npoAayKTa

1 CTbKJeHa NOBbPXHOCT 3a rOTBEHE
2 [oneH kopnyc

3 VHAyKUMOHHA 30Ha 3a roTBeHe
4 IHOYKUWMOHHa 30Ha 3a roTBeHe

npeACTaBﬂHe U u3non3paHe Ha KOHTPOJIHUA NaHeN Ha NPoAYKTa
B 103K pazfen MoxeTe fa Hamepute obw npernen n OCHOBHWM NMPUIOXKEHNA Ha KOHTPOJTHAUA
naHen Ha npofykTa. Bb3MOXHO e fia nMa pasfinku B M306pa>KeHVIF|Ta N HAKON beHKLlMl/I B

3aBMCMMOCT OT BMAa Ha npoayKTa.
KoHTpon Ha KOoTnoHa

BBH.
Hoe 2 _scc2n @

Ho 5 _s._24 A u
Knasuwim n cumsonm

: CBET/IMHEH MHOWKaTOP,
—— nokaspall, Y& CbOTBETHUAT 6yTOH

paboTu
0 :ByToH 32
BKJIOUBaHE/U3KJTHOYBaHe
& . ByToH 3a 3akntoyBaHe

. ByToH 3a KOMBWHMpaHe Ha 30Ha
3a roTBEHE C LIMPOKa MOBBbPXHOCT
: ByToH 3a 6bp30

A HarpsBaHe/byTOH 3a BrCOKa
MOLLHOCT (BycTep)

: ByTOH 3a 3aknoyvBaHe 3a

o noymcTBaHe
o . ByTOH Ha TalMepa

: ByTOH 3a yBenuyaBaHe Ha
+ Tanmepa
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He 3 . s..24 8

He scciewcd |

: ByTOH 3a HamanaBaHe Ha

Tanmepa

a8 : Kntoy 3a cBbp3BaHe Ha KoTnoHa
c AcnnpaTtopa *

* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MoJena Ha

npofykTa. Bb3MOXHO € Aa He e Ha/lMyeH ¢

BaLLUWSA MPOAYKT.

,D,VICI'IJ‘IeVI Ha 30HaTa 3a roTBeHe
1 VHaukaTop 3a TeMmnepatypa Ha
CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBeHe

2 06nacT 3a HaCTPOWMKa Ha HMBOTO Ha
TeMnepaTtypaTa



3 byToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/byToH 3a
BMCOKa MoLHocCT (BycTep)

6 5
I

- .
I
M.

dbbe 7 © i
4

1 2 3
MNokasBaHe Ha Tamepa

MHavkaTop Ha TalmMepa

ByTOH 3a HamMansBaHe Ha Talimepa
ByToH Ha Tanmepa

ByTOH 3a yBennyaBaHe Ha TaliMepa
CumMBOS Ha Talimepa

CBETOﬂMOﬂ3aaKTMBHOCTHaTaﬂM€DaHa
CbOTBETHaATa 30Ha 3a roteeHe

O6wa nHdopmaLms 3a KOT/IOHUTe

o Ok wN =

1 2
i G Y
4 3

1 3afeH naB - VIHAYKUMOHHA 30Ha 3a rOTBEHE

2 3apeH geceH - MIHOyKUMOHHa 30Ha 3a
roTBeHe

3 TlpepgeH geceH - MIHAYKUMOHHa 30Ha 3a
roTBeHe
4 TpepeH nsaB - IHOYKUMOHHA 30Ha 3a
roTBeHe
BalwaTa nnoyva e obopyasaHa ¢ roTBapcKm
MOTOBE C LWMPOKKM NoBbpxXHOCTY (Flexi
NOBBPXHOCTW). MoXeTe fa paboTute ¢
TasW NOBBPXHOCT 3a roTBEHE KaTo
OTAENHN KOTOHW, HE3aBNCUMN eanH OT
opyr. MoxeTe fla akTuBMpaTe yHKUMATa
33 KOMOWHMPAaHe 3a Te3W 30HW 3a FOTBEHE
1 Oarv TpaHchopmmpaTe B efHa
NMOBBPXHOCT 3a rOTBEHE 3a onepayum no
FOTBEHE C BalWTe rofleMu CbaoBe 3a
roTBeHe. I3NonN3BaHeTO Ha NoAXoasLWn
Cb[0Be 3a Te3M 30HM 3a FOTBEHE U
OYyHKLUMATA 33 KOMBVHMPaHe ca onuncaHn B
pasgena ,Kak ga nanonseaTe KOTIOHA"
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TexHuyecku cneuudukaLmum

BbHLIHKM pa3mMepu Ha NpodykTa (BUCOYMHA /
LvpuHa / Abn6oYrHa)

Pa3mepu 3a MOHTaxX Ha noTa (wvpuHa / 560 (+2) MM /490 (+2) MM
Obn6ounHa)

HanpexeHue / YectoTta 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz
Tun Ha kabena 1 HanpeyHo ceveHme,

MN3MoN3BaHW / NOAXOASALLIN 3a U3MON3BaHeE B MUH. HOBV2V2-F 5 X 2,5 MM?

npoaykTa

48,2 mm*/590 MM/520 MM

06110 NoTpebAeHNe Ha eHeprus Makcumym 7,4 kW

3ageH naB MHAYKLMOHHA 30HA 3a rOTBEHe
Pasmep 180 Mm

3axpaHBaHe 2200 W / Cnomaray: 3100 W
MpegeH nsaB MHAYKLMOHHA 30HA 3a rOTBEHe
Pasmep 180 Mm

3axpaHBaHe 2200 W / Cnomaray: 3100 W
MpefeH necex MHAYKLMOHHA 30HA 3a rOTBEHE
Pasmep 180 Mm

3axpaHBaHe 2200 W / Cnomaray: 3100 W
3afeH geceH MHAYKLMOHHA 30HA 3a rOTBEHE
Pasmep 180 Mm

3axpaHBaHe 2200 W / Cnomaray: 3100 W

*  BucoumHaTa Ha nnoTa, NocoYeHa B TexHWYeckaTa Tabnuua, € OCHOBHATa BUCOYMHA Ha
Kamaka Ha npofyKTa.

TexHuyecknTe CI'IeLlVICbVIKaLlVIVI MoraT fa 6'bJZlaT NMPOMEHAHN 6e3 npenBapuUTesHo
yBedomneHue, 3a fa ce I'IOLlO6pl/I Ka4eCTBOTO Ha npoayKTa.

CDVII’ypVITe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4YHN N MOXE fla HE CbOTBETCTBAT TOYHO
Ha Bawws NpoOAaYKT..

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM Ha ETUKETUTE Ha npoaykKTa nnu B npuapyxasawlaTta ro
OOKyMeHTaLKn4, ce noslydaBaT B na6opaTopHv1 yCnoBnA B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHAAPTU. B 3aBUCKMMOCT OT eKCrnoaTaunOHHUTE U EKOSIOTUYHUTE
yCnoBMA Ha NpoayKTa, Te3n CTOMHOCTM MOraT Aa Bapupar.
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Bl NbpeoHavanua ynotpeba

Mpenu fa 3anovHeTe fa u3nonseare
NnpoayKTa, ce npenopb4Ba fOa HanpaBuTe
CNnedHOoTO B cnenBallnTe pasaesn.

nprouaqanHo noyncTBaHe

1.0TCTpaHeTe BCKUKM ONakOBbYHM
MaTepuanm.

2. N36bpLUeTe NOBBPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpra uin rb6a u
NOACYyLLeTe C Kbpna.

BEJTIEXXKA [TOBBPXHOCTTa MOXe fia ce
NMoBpeAn OT HAKOM
noYMcTBaLlM MpenapaTtu n
MaTepuann. He nsnonseante
arpecyBHU MOYUCT BaLLK
npenapaty,
npaxoo6pasHn/KpemMoobpasHu
npenapaTu v ocTpu
npeaMeTU NMpu NOYUCTBAHETO.

BEJIEXXKA

Mo BpeMe Ha mbpBaTa
ynotpeba 3a HAKOJIKO Yaca
MoraT fa Bb3HUKHAT UM U
Mupuama. ToBa e CbBCeEM
HopmasnHo. CTasTa Tpsibea aa
e c fobpa BeHTUMALMS 3a Aa
ce npemMaxHe nyLueka v
MupuamaTa. N3bareaite
OVPEeKTHO BAMLLBaHe Ha
N3A13aLms nyLek v Mrupuama.
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[ Kak pa pa6otute c kotnona

O6wa uidopmaums 3a
M3MOoJI3BaHETO Ha KOT/IOHUTe

06u.|,u npeaynpexnaeHns
He nosBonsiBaiTe HYKAKBW NpeaMeTH aa
nagat Bbpxy nnota. opu Manku
npeameT KaTo CONHULM MoraT fa
noBpeadAT nnoTa. He nsnonseante
HamyKaHu KOTNoHW. BogaTa Moxe fa
NPOHWKHE Npe3 Te3u NyKHaTWHU 1 aa
NPUYMHU KbCO ChenHeHVe. AKO
NOBBPXHOCTTA € NoBPeeHa No HAKAKbB
Ha4WH (Hanpymep BUOMMU NyKHATUHW),
NBbPBO U3KIKOYETE Npeana3nTens, creg
KoeTo ce ofafeTe B OTOPU3NPaHIS
CepBU3, 3a Aa U3KIKUNTE NPOLYKTa, 33
[a HaManuTe pucka oT TOKOB yaap.

+ He nsnonsgante HeGanaHcUpaHu 1
NECHO HaKNaHsILLIW Ce TEHOXEPU / TUraHw
BBPXY KOT/IOHA.

+ He 3arpsBaiiTe cbooBeTe / TUraHUTE U
TEHIKEepUTE NpasHW. TeHaKepuTe 1
ypeabT MOXe [a ce NoBpeasT.

+ BuHaru nsknouBainTe KOTNOHUTE Creq
BCsiKa ynoTpeba.

+ MoxeTe ga noBpennTe ypena, ako
n3non3Bare KOTNOHWUTe 6e3 TeHaxepa
WK TEHIDKEPW / TUraHw. BuHaru
M3KIOYBATE KOTNOHUTE Cref Besika
onepayus.

-+ Cnep BcsAKa ynoTpefa NOBbPXHOCTTA 3a
roTeeHe LWe 6bae ropella, Taka ye He
nocTaBaAiTe NIacTMacoBWTe CbaoBe /

TUFraHW BbpPXYy NOBbPXHOCTTA 3a NOTBEHE.

MouncTteTe He3abaBHO TO3M Martepuman
OT NOBBPXHOCTTA.

+ BHesannute TeMnepaTypHU NpoMeHn
BbpPXYy CTbKJ/IeHaTa NOBbPXHOCT 3a
roTBeHE MOraT fda noBpendr,
BHMMaBanTe Oa He pasneeTe CTyaeHN
TEYHOCTM MO BPEME Ha NOTBEHE.

+ [locTaBeTe 4OCTATbYHO KOSIMHECTBO
XpaHa B TeHKepUTe n TuraHuTe. Mo
TO3WM HAa4YMH MOXETE Oa npenorepaTnte
npennBaHeTo Ha XpaHa OT TeHOXepuTe n
HAMa Oa e HeO6XOJ:lVIMO ha no4ymncrteate
N3NNLLHO.

+ He nocTaBsanTe kanayute Ha TEHIPKepUTe

N TUraHnTe BbPXY KOT/IOHUTE / 30HUTE.
+ [locTaBeTe TEHOXEpUTE, KaTo M
LUeHTpupaTe BbPXy KOT/IOHUTE / 30HUTE.
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AKo vckaTe fla NocTaBuTe TeHKepa Ha
pasnnyeH KOTNOH / 30Ha, He ro
NAb3ranTe KbM XenaHns KOTNAO0H; No-
CKOpO ro nosanrHeTe NbpBO 1 ched ToBa
o noctaBeTe Ha Apyrua KOTIOH.

anHIJ,MI'I Ha AeﬁCTBMe Ha
WHAYKLUWOHHUA KOTJIOH
V]HAyKLLVIOHHVIﬂT KOTJIOH € KaTO OTBOpEeHa
Bepura. BepuraTta 3aBbplLUBa, KOraTo BbPXYy
HEA Ce NOCTaBAT CbAOBE 3a NOTBEHE,
noaoxoddwmn 3a MHOYKLUMOHHO roTBeHe U
€/1eKTPOHHa CnUCcTEMaA NoAd CTbKAEHATa
MOBBPXHOCT reHepupa MarHnMTHO none.
MeTanHaTa OCHOBa Ha TeHmxepuTe /
TUraHUTE Ce 3arpdaBa 4Ype3 NnoemMaHe Ha
eHeprua OT ToBa MarHWTHO none. 1o To3n
Ha4MH TONNIMHATa He Ce reHeprpa Bbpxy
MOBBPXHOCTTa Ha KOT/I0OHA, a ANPEKTHO
BbpXy TeHOXepnTe / TUraHuTe Hap Hes.
CTbkeHaTa NOBBPXHOCT Ce 3arpsaBa 4pes
TONNIMHaTa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE.

MNMpeguMmcTBa Ha rOTBEHETO Ypes
MHAYKUMA

V]HL{yKLLVIOHHVITe KOTNOHW npefnarat HAKOW
npeanMMcTBa, TbM KaTO TONNMHATA ce
npegaBa ONPEKTHO KbM CbJOBETE 3a
roTBeHe.

XpaHuTe, KOUTO NPEenMBaT Mo BpeMe Ha
rOTBEHE, He M3rapaT 6bP30, Thil KaTo
CTbK/IeHaTa NMOBBPXHOCT 3a FOTBEHE HE
ce 3arpsBa AnpeKTHo. Mo4ncTea ce no-
NECHO.

FoTBeHeTO TPAGBA Aa e No-6bp30, Thi
KaTO TOM/MHATA Ce reHepupa OUPEKTHO
BBbPXY CbioBeTe 3a roTeeHe. 1o To3u
Ha4YVH CnecTsiBa BPEME W EHEPrits MO
OTHOLLIEHME Ha OPYTY BUOOBE KOTIOHM.
Tbl KaTo TOM/MHATA Ce NofaBa
OMPEKTHO KbM CbOBETE 33 FOTBEHE,
HAMa 3aryba Ha ToMMHa 1 ocurypsiBa
no-ehexTNBHO rOTBEHE.

®aKTbT, Ye MPEHOCHT Ha TOMNAMHA crvpa
1 NOBbPXHOCTTA 33 FOTBEHE He ce
3arpsABa AMPEKTHO, KOraTo CbA0BETE 33
FOTBEHe Ca OTCTPaHEHW OT
NOBBPXHOCTTAa 3@ FOTBEHE, OCUIYpsBa
no-6e3onacHo 13nos3saHe cpeLly
BBH3MOXHN UHLMOEHTA MPU rOTBEHE.



3a 6e3onacHa pabora:

+ He nsbrpaiiTe BUCOKM HMBA Ha
HarpsBaHe, Korato U3nosnssaTe
Hesasnensallu CbAoBe / TUraHy 3a
FOTBEHE, MOKPUTH C MasIKO KOMMYECTBO
0/IM0 WAV U3MNON3BaHN 6e3 0no
(TechbnoHoB TMN).

* He 3nonssaiiTe CTbKIeHa MOBbPXHOCT
3a roTBEHE KaTo NMOBBLPXHOCT, KbAETO
MOXETE fa MOCTABUTE HELLIO BBPXY Hes
WK KaTO pexeLlia MoBbPXHOCT.

+ He nocTaBaiTe BbPXy KOTNOHA METaHU
NpeaMeTH KaTo NMpuBopK 3a XpaHeHe i
Kanauw, Tbil KaTo Te MoraT fja ce
HaropeLuAT.

* Hukora He W3Mon3BaiTe anyMUHMEBO
chonuo 3a roteeHe. Hukora He
nocTaBaAitTe xpaHa, yBrTa B anyMUHUEBO
hono, BbPXY MHAYKLMOHHATA 30Ha.

+ [pbXKTE MarHUTHW NpeaMeTH Kato
KPeauTHU KapTu WK NEHTK aaney ot
KOTJ/IOHa, AOKATO paGoTiu.

+ AKO MoJ BaLLWs MOT MMa doypHa v T
paboTH, CEH30PUTE Ha KOT/IOHa MoraT Aa
HaManaT HMBOTO Ha FOTBEHE WK [a
M3KIKOYAT KOT/IOHA.

+ BawwmAT KOT/MOH MMa cHUcTeMa 3a
aBTOMaTWYHO M3KTHoYBaHe. MoapobHa
MHCDOPMALIVA 3a Tasn CUCTEMA €
npefocTaBeHa B CreABalluTe pasnenu.
AKo 0Bade U3nonaBaTe TEHIKEPM C
TbHKa OCHOBA 3a rOTBEHE, Te3W
TEeHPKepV ce 3arpaBaT MHOro Gbpao 1
IbHOTO Ha TUraHa MOXe fa ce CTOMM 1
[Ja noepen NOBbPXHOCTTa 3a rOTBEHE W
ypena, npeam fa ce akTuBMpa cucTeMaTta
3@ aBTOMATWYHO U3KIHOYBaHE.

TeHp)xepu / TUraHU 3a rOTBeHe
TpaGea na nanonssarte epoMarHnTHY,
KaueCcTBEHW CbA0BE 3a rOTBEHE, KOUTO
HOCAT ETUKET UK NPeayNpexaeHne, 4e e
CBHBMECTWUMO 38 WHIYKLMOHHO roTBeHe
CaMo C BaLLUA NHOYKLVOHEH KOTOH. KaTo
A0, KOMKOTO NO-BUCOKO € ChobPXaHNeTo
Ha XenA30, ToNKoea no-ao6pu Wwe Gbaat
TEHIKEepUTE / TUraHUTe 3a roTBeHe.
OCHOBHUAT AMaMETbP Ha CboBETE 3a
roTBeHe TPpAOBa Aa CbOTBETCTBA Ha
VHOYKUMOHHATA 30Ha. MNpeioxXeHuTe
pasMepu ca ns3bpoeHn no-gony.

MoaxoAswm TeHaKepu / TUraHu:

+ YyryHeHW TeHaXKepW / TUraHm

+ EMannupaHu cToMaHeHn TeHgxepu /
TUraHm

+ TeHmKepw / TUraHu OT CTOMaHa u
HepbXgaeMa cToMaHa (C eTUKET Unu
npeaynpexaeHne, Nnokasealln, Ye e
CBBMECTUM C MHOYKUMSATA)

Henopxopawm TeHpxepu / TUraHu:
+ ANYMWHNEBW TEHIXKEPW / TUFaHK
+ MegHun TeHmpKepn / TUraHn

+ MeCuHroBM TeHKEPK / TUraHK

+ CTbKNeHW TeHAXEePK / TUraHn

+ Kepamuka

+ Kepamuika 1 nopuenaH

Mpenopbku:

+ M3nonsBanTe caMo TeHIKepU / TUraHu ¢
N0CKO AbHO. He n3nonaeanTe
TEHIPKEPW / TUraHW C U3MbKHaNM Uiu
BI/TbOHATN OCHOBM.

+ 3nonseaiTe TeHOXepn / TUraHn 3a
roTBeHe camo ¢ fedenu, 0bpaboTeHn
OCHOBMW. AKO 13MoN3BaTe TEHIKEPU C
TbHKa OCHOBA, Te Ce HarpsBaT MHOro
6bpP30 M ABHOTO Ha TUraHa MoXe fa ce
CTOMNW ¥ Aa NoBpean NOBbPXHOCTTA 3a
roTBeHe 1 ypeaa, Npean fa ce akTuBMpa
cucTeMaTa 3a aBTOMaTUYHO
nsknodsaHe. OcTpuTe pbOoBe MoraT fa
NPUYNHAT OPACKOTUHM MO MOBBbPXHOCTTA.

+ OCHOBWTE Ha HAKOM Cb0BE 3a FOTBEHE
“MaT No-Manko doepomMarHMTHO none oT
UCTUHCKMA My OnameTbp. Camo Tasu
30Ha ce 3arpsBa OT KOT/IoHa.
CnepoBaTesiHO TONMMHaTa He ce
pasnpenens paBHOMEPHO U
edheKTVBHOCTTa Ha FOTBEHE ce
HamansBea. OCBEH TOBa TakMBa CbA0Be
3a roTBeHe / TUraHu Moxe fa He 6baat
ZONOBUMM OT FONEMMU MHAOYKLIMOHHN
KOTMOHW. 110 TO3M HAYMH KOTNOHBLT 3a
roTBeHe Tpsibea na 6bae n3bpaH B
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3aBWCMMOCT OT pasMepa Ha
depoMarHUTHOTO nose.

S o

+ Hakow TeHaXepn 3a roTeeHe umat
OCHOBA, KOATO ChAbpXa
HedbepoMarHUTHI MaTepuanu Kato
anyMuHMiA. TO3M TUM CbOOBE 3a rOTBEHE
MOXe [la He ce 3arpedaT aaekBaTHO Unn
1300610 fa He 6bAaT OTKPUTK OT
WHOYKUMOHHWSA KOTIOH. B HAKOW Crydau
MOXe [a ce NoABM NpeaynpexaeHmne 3a
NOLLIN TEHOXKEPW / TUraHW.

PaBHOMEPHOTO pasnpeaeneHme Ha
CbOBETE 33 FOTBEHE OTAACHO U
OTNIABO U LeHTPaHM paboTHU MecTa
3a 1360p Ha paboTHN MecTa Bvse
NOSTIOXNTENHO BBPXY
edheKTVBHOCTTA Ha FOTBEHE Mpu
rOTBEHE Ha MHOXECTBO ACTUS Ha
WHOYKUMOHHWUTE KOTNOHMW.
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TecT 3a cbaoBe 3a roTBeHe / TUraHu

MpoBepeTe Aanv BalwaTa TeHIpKepa e

CbBMECTMMA C FOTBEHE C MHOYKUMOHEH

KOTJIOH, KaTO U3nona3saTe MeToauTe Nno-

oony.

1.CbBMECTMMA €, aKO OCHOBATA Ha
TeHMKepaTa BU CbAbpxKa MarHnT.

2.CbBMECTUMA €, aKO "l U " VNN b
He Mura, Korato nocTaBuTe Cbaa cu
BbPXY MHAYKUMOHHNS KOTMOH U
BKJTHOYMTE KOT/IOHA.

MNpenopbunTenHu pasmepu Ha
TEeHA)KepU / TUraHu

145 MuH. 100 - makc 145
180 MuH. 100 - makc 180
210 MUH. 140 - makc 210
240 MUH. 140 - makc 240
280 MWH. 125 - makc 280
320 MUH. 125 - makc 320
30Ha 3a roTBeHe ¢
wmnpuHa 230 -
Lmpoka (rbBKaBa)
ObmxmHa 390
NMOBBPXHOCT

OTKPMBAHETO Ha TEHPKEPM 3a FOTBEHE OT
WHOYKUMOHHWTE KOTNOHM 3aBWCK OT
OnameTbpa M MaTepuana Ha dpepoMarHuTa
B OCHOBATAa Ha TeHIKepuTe / TUraHuTe. 3a
[la Ce OCUrypu OTKPMBAHETO Ha CbA0OBETE
3a roTBeHe 1 fa ce NoCTUrHe edpeKTVBHO
rOTBEHe, TeHIKepWTe / CbAoOBETE 3a
roTBeHe Tpsbea aa 6baaT n3bpaHn cropes
pasmepa Ha KoTJioHa. PasmepuTe Ha
CbOBETE / TUraHMTE 3a roTBeHe,
npenopbYaH/ 3a pasMepuTe Ha KOT/IOHa,
ca [afeHu no-rope.



MoBeAeHMeTo NpK KuneHe Moxe aa Bapupa
B 3aBMCYMOCT OT BWa Ha TEHOXePaTa,
pasMepa Ha TeHpKepaTa 1 pasMepa Ha
30HaTa 3a roTeeHe. 3a No-XoMOoreHHo
noBefeHne Npu KuneHe Moxe aa ce
13Mnos3Ba efHa CThMKa Nno-rofdaMa 3oHa sa
roTBeHe. M3nonssaHeTo Ha no-ronsama
30Ha 3a roTBeHe He BOAM [0 3aryba Ha
EHEPrUA Ha UHOYKUMOHHUTE KOTIOHN, Thil
KaTo TOMNMHATA Ce Cb3AaBa CamMo B
CHOTBETHATA 30HAa Ha CbAa.

ABTOMaTUYHO pa3no3HaBaHe Ha
cbaoBeTe 3a roTBeHe

KoraTo noctaBuTe Ha KOT/IOHa
CbBMECTUMUW C MHOYKLUNATa TEHKEPN 3a
FOTBEHE, KOT/IOHBT aBTOMaTn4HO
pa3no3HaBa Ha Ko KOTIOH Ca NOCTaBeHW
CbAoBeTE 3a roTeeHe 1 faBa yKasdaHna Ha
KOHTPOJTHNA NaHesn.

30Ha 3a roTBeHe C LUMpoKa
NOBbPXHOCT (FbBKaBa)

BalumaT KoTnoH e 06opyaBaH C KOT/IOHW 3a
rOTBEHE C LWMPOKM NoBbPXHOCTK (Flexi
NOBBPXHOCTM). MoxeTe na pabotunTe ¢
Tasu NOBBPXHOCT 3a rOTBEHE KaTo
OTLOEMHWN KOT/IOHW, HE3ABMCUMM EQNH OT
IpYr, 3a BalMTE NO-Masku CbaoBe 3a
roTBeHe. MoxeTe a akTMBMpaTe
PyHKLUMATA 32 KOMBWHUPAHE 33 TE3M 30HM
3a roTBeHe 1 fa rv TpaHcdopMupaTe B
eqHa NOBbPXHOCT 3a rOTBEHE 3a ornepaLum
MO rOTBEHE C BalLUMTE rofieMu CbaoBe 3a
rOTBEHe.

30HuTE 3a roTBeHe
C LmMpoKa
NMOBBPXHOCT UMaT
[1Be 30HM 3a
roTBeHe, NpeaHa un
3aaHa. MoxeTe ga
1N3nos3earte Te3u
30HM KaTo ABe
He3aBWUCKMMM 30HU
3a roTBeHe 3a
pasnNYHN
TemMnepaTypHU HMBa
C [1BE pasMyHm
TEeHIKepW / TUraHm
3a roTBeHe.
MocTageTe
CbAoBeTe 3a
rOTBEHE, KaTo
LieHTpupaTe
OTAENHUTE 30HM 3a
rOTBEHE.

3aroTBeHe ¢
eANHUYHK CboBe
3a roTBeHe,
rnocTaBeTe ro B
LleHTbpa Ha
npeaHata uam
3a[HaTa 30Ha 3a
roTeeHe. He
rnocTaBsmnTe
TeHaKepuTe /
TUraHuTe B LEHTbpa
Ha 30HaTa 3a
roTBEHE.

3a onepauun no
rOTBEHE Ha rofemu
Cb[OBE 3a rOTBEHE,
noctaeeTe
TeHaXepuTe Taka,
Ye fa mokpuear
LleHTpoBeTe Ha
[BeTe 30HM 3a
roTBeHe 1 Aa ca
LieHTpVpaHn BbpXy
30HaTa 3a roTBeHe.
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MaHen 3a ynpaeneHue

Hoe 3 _scu2n @

KnaBuwu n cumsonu

: CBET/IMHEH MHOWKaTOP,
bl nokaspall, Y& CbOTBETHUAT 6yTOH

paboTu
:ByToH 32
® BKJIOUBaHE/U3KJTHOYBaHe
: ByTOH 3a 3akntovBaHe
. : ByToH 3a KOMBMHMpaHe Ha 30Ha
o 3a roTBEHe C LWMPOKa NMOBBbPXHOCT
: ByToH 3a 6bp30
A HarpsBaHe/byTOH 3a BrCOKa

MOLLHOCT (BycTep)
: ByTOH 3a 3aknoyvBaHe 3a
oo noymcTBaHe
o . ByTOH Ha TalMepa
: ByTOH 3a yBenuyaBaHe Ha
+ Tanmepa
: ByTOH 3a HamanaBaHe Ha
Tanmepa
g : Kntoy 3a cBbp3BaHe Ha KoTnoHa
c AcnnpaTtopa *
* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MoJena Ha
npofykTa. Bb3MOXHO € Aa He e Ha/lMyeH ¢
BaLLUWSA MPOAYKT.

1 2 3
[Jucnneit Ha 30HaTa 3a roTBeHe

[l
o

1 WHAoukaTop 3a TemMnepaTtypa Ha
CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBeHe

2 06nacT 3a HacTpolKa Ha HUBOTO Ha
TeMnepaTtypaTa

3 byToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/byToH 3a
BMCOKa MoLHocCT (BycTep)
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[MTokasBaHe Ha TaMMepa

MHavkaTop Ha TalmMepa

ByTOH 3a HamMansBaHe Ha Talimepa

ByToH Ha Tanmepa

ByTOH 3a yBennyaBaHe Ha TaliMepa
CumMBOS Ha Talimepa

CBeToAmof 3a akTMBHOCT Ha TaimMepa Ha
CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBEHE

O6wWwm NpeynpeXxaeHns 3a KOHTPOJTHUSA
naHen

o ok wN =

Tosu ype[ ce ynpaensasa ypes
CEH30peH KOHTPONEH NaHen. Beaka
onepayus, U3BbpLIeHa Ypes
CEH30PHNA KOHTPOEH NaHes, ce
NOTBBLPXJaBa CbC 3BYKOB CUMHA.

BuHarv nogabpxanTe KOHTPOIHAA
naHes YicT 1 cyx. BnaxHaTa u
MpPBCHA NMOBBPXHOCT MOXeE fa
NpU4YMHM Npobnemu Npu paboTaTta ¢
dyHKLMKTE.

KOoTnoHbT aBTOMaTMYHO Ce BpbLUa B
PEXMM Ha FOTOBHOCT, ako B
pamMkuTe Ha 20 cekyHan He ce
N3BbPLUW HMKaKBa onepawms.

YpenbT Wwe nokaxe “FF"
npeaynpexaeHne nopaam
cbobpaxeHns 3a 6e30MacHOCT, ako
HsAKol ByToH (1B ByToH) Bbae
[IOKOCHAT 3a Ob/br nepuoa,.

CBeTNMHaTa = Ha aKTUBMpaHUTe
nnn n3bpaHnTe By TOHN CBETBA.



BkniouBaHe Ha KOT/I0Ha

1. [lokocHeTe ByToHa D Ha KOHTPONHMS
naxen.

» KOTNOHBT e roToBs 3a 13nonasaxe.

UskniouBaHe Ha KOT/IOHa

1. [lokocHeTe ByToHa D Ha KOHTPONHWS
naxen.

» [NOTHT Ce M3KNoYBa 1 ce BpbLUa B

PEXVM Ha FOTOBHOCT.

MHAMKaTOp 3a ocTaealla TOMJiuHa

MMa nHoukaTop 3a HarpsiBaHe 3a BCska
30Ha Ha KOTJIOHa Ha KOHTPOJTHMA NaHen.
To3K1 MHOMKATOP NOKa3Ba, Ye KOTNIOHBT e
BCe OLLe ropeLl, KoraTto e nskJoveH. He
[OKOCBaNTe CbOTBETHUA KOT/IOH (KOTJ’IOHVI),
OOKaTO MHOMKATOPBT 3a OCTaBalla

TONNIMHA HE N34eE3HE.

H Bucoka
TemnepaTypa
h Hucka Temnepatypa

B cnyyait Ha npekbeBaHe Ha
3axpaHBaHeTO MHOMKATOPBT 3a
ocTaBalla TOMANHa He CBeTU 1
npeaynpexnasa notpebuTens
CPELLY ropeLln KOTIOHMW.

BkniouBaHe Ha KOT/IOHUTe (30Ha 3a
roTBeHe) U HaCTpoiBaHe Ha HUBOTO Ha
TemnepaTypara

.
. Ll O B lmme

o .Q&

1. Bk/toueTe KOToHa, KaTo fgokocHeTe D
ByTOHa.

» CuMBONBT “0" ce NosABABA Ha gucnies Ha

30HaTa 3a KOT/IOHW.

2.B 3aBUCUMOCT OT TOBa, KOETO 1cKaTe aa
BKJIFOUNTE, KATO AOKOCHETE 30HaTa 3a
HacTpOoMKa UM KaTo Nb3HEeTe NpbCTa
CV MO 30HaTa, 3aaiTe HUBOTO Ha
TemnepaTypata mexay “0" n"9".

JokaTo HMBOTO Ha TeMnepaTypaTa ce

yBenuyasa kaTo 1,2,3 ... 19 npu HAKOM

MOZENM, TO MOXe [ja Ce yBennyaBa Kato

1,1.,2,2. ... 9. Npy HAKOW ApYrn MOoLOEeNu.
ToBa Bapupa cnopeg Mofena Ha npoayKTa.

U3kniouBaHe Ha KOT/IOHUTE:

M3bpaHaTa 30Ha Ha KOT/IOHa MOXe fa

6bae U3KKYeHa No 2 pasnnyHK HaumHa:

1.KaTo 3apapete Temnepatyparta Ha 0"
MoxeTe fa N3KN4YMTe KOTI0Ha, KaTo
HamManuTe HacTpoWKaTa Ha
TemnepaTypata Ha “0" .

2.U3nonsBaHe Ha hyHKLMATa 32
M3KJIOYBaHE Ha TallMepa 3a XenaHaTta
30Ha Ha KOTJIoHa
KoraTto BpemMeTo e U3KIKYEHO,
TaMepbT M3KITKYBA KOTNOHa, CBbP3aH
KbM Hero. Bcuukn gucnnen nokaseat “0"
nm "00" . CumeonsT O Ha ancnnes Ha
KOTIOHa M34e3Ba.
HacTpoiikaTa Ha TaiMepa 3a 30HaTa Ha
KOT/IOHa e onuncaHa B cnefBallnTe rnaBu.

Kom6uHauuma oT 30HUTE Ha KOT/IOHUTE

C LWMpokKa noebpxHocT (dniekcu) (ako

30HUTE Ha KOT/IOHUTE C LUMPOKMU

NOBBHPXHOCTM Ca HAJIMYHU Ha BaliMTe

KOT/IOHM)

1. BkntoyeTe KoT/oHa, kaTo fgokocHeTe D
ByTOHa.

2. lokocHeTe [8} ByTOH.

» Mokassa ce OVCMIeaT Ha NaBaTa 30Ha Ha

KOTNOHa 0 1 cBeTAMHATa — Ha By ToHa lel

e 6bae ocBeTeHa.

3. [lokocBalki o6nacTTa 3a HacTPoK
WM NAB3rarky NPbCTa CU MO Hes,
3afanTe HMBOTO Ha TeMnepaTypaTa
Mexay 0 9.
JokaTo HMBOTO Ha TeMnepaTypaTa ce
yBenuyasa kaTo 1,2,3 ... 19 npu HAakon
MOZENM, TO MOXe [ja Ce yBennyaBa Kato
1,1.,2,2. ... 9. Npy HAKOW ApYrn MOoLOEeNu.
ToBa Bapupa cnopeg Mofena Ha npoayKTa.
» KoTnoHbT 3anoysa ga paboTu. AKo e
n36paH Apyr KOTNOH MK ako n3dakate 10
cekyHau Be3 kakBaTo v ja e onepauus,
cBETAMHATA ™ Ha ByToHa lel e n3bnegree.
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KOTNnoHWTe ¢ lWnpoKa NOBbPXHOCT
BJ/ISIBO Ca OMNWCaHW KaTo npumep. AKo
KOTNIOHUTE OTAACHO MMaT LLUMPOKK
NMOBBPXHOCTV BbPXY ypeda BU,
CbLLIOTO BaXXW 1 3a KOT/IOHUTE
OTAACHO.

KoM6uHauus OT KOTAIOHUTE C LUMPOKa
noBbpXHOCT (pniekcu), AOKATO efuH
WAn 1 ABaTa KOT/IOHa BASIBO paboTAT
(aKko Ha nnoTa BM MMa KOT/IOHMU C
LUIMPOKU MOBBPXHOCTH)

,D,OKaTO eONHUAT UNK OBaTa KOTJIOHA
OTNABO pa6OTF|T OTOeNIHO, MOXeTe Oa
KOM6VIHVIpaTe OBaTa KOT/OHa, KaTo
aKTMBMpaTe nnoTa C LWNPOoKa NOBBPXHOCT.
[1o TO3U HAYMH MOXETE na pa6OTVITe C no-
LLIMPOKa NOBBPXHOCT Ha KOTJIOHA CbC
CbLUMTE CTONHOCTW.

—

.JlokaTo efiHa UM 1 ABETE 30HK Ha
KOT/IOHa BNSIBO paBoTAT, fokocHeTe fel
ByTOHa.

» Ha aBaTa 30HOBW Ancnnes Ha KoTNoHa

LLle ce NoKaxe 30HaTa Ha KOT/oHa ¢ no-

HUCKa CTeneH v cBeT/MHaTa Ha lel

ByTOHa Lle CBeTHE.

» KOMBWHVpaHWTe NNoToBe NpoAb/KaBaT

[a paboTAT ¢ TeMnepaTypaTa B 30HaTa Ha

KOTNIOHA, KOATO € C MO-HWCKa CTEeMNeH U1, ako

€ NPWIOXKMMO, CbC CTOMHOCTTA 3a

HacTpoKka Ha TaiMmepa. CTOMHOCTMTE Ha

TemnepaTypaTa v TaiiMepa Ha 3oHaTa Ha

KOTNIOHa, KOMTO Ca MManu no-B1coKa

CTOMHOCT Ha TeMnepaTypaTa npeam

KOMOUWHMpaHeTOo, e 6baaT OTMEHEHMN.

:‘.9.___3__2--.9. &l
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» 3a 0a npomMeHuTe CTOMHOCTTa Ha
TeEMNEpaTypaTa cnef To0Ba, 3afanTe
XeNaHOTO HMBO Ha TeMNepaTypaTta OT
30HaTa 3a HaCTpOVIKa.
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U3knouBaHe Ha 30HUTE 3a rOTBEHe C
LUMPOKa NOBbPXHOCT (aKO Ha NJioTa BU
MMa KOTJIOHU C LULMPOKMU MOBbPXHOCTH)
MoxeTe fa OTAeNUTe 1 U3KIIHOUYUTE 30HUTE
3a roTeeHe, kaTo fokocHeTe o] ByToHa

HaCTpOﬁKa C BUCOKa MOLLHOCT
(BYCTEP)

MoxeTe Oa nanonsearte 6yCTepa 3a
oTonfeHne ¢ MakcnumMasnHa MOLLHOCT. He
npenopbyBamMe obaye roTeeHe 3a Obbr
nepnod ot BpeME Ha Ta3n No3nyns.
HaCTpOMKaTa 3a BUCOKA MOLWHOCT MOXe
Oa He e HaJIMYHa Ha BCUYKIN KOTJTIOHW.
Korato nepnoabT 3a HaCTpOVIKa 3a BUCOKa
MOLIHOCT (BVI>K Ta6nv1uaTa C rpaHnLmn Ha
pa6OTHVIF| nepmo;l) € N3TeKbN, 30HaTa Ha
KOTJ10OHa Ce N3KJTKo4YBa.

[unpekTeH n360p Ha BUCOKA MOLLLHOCT

(BYCTEP) :

1. BkntoyeTe KoT/oHa, kaTo fgokocHeTe D
ByTOHa.

2. [lokocHeTe ByToHa 28 Ha koTnoHa, KoiTo
uckare.

36paHaTa 30Ha Ha KOTNoHa paboTu ¢

MaKcKMarnHa MOLWHOCT W 3 HAMKaTopa

MWUraT CbOTBETHO Ha AUCMes Ha KOToHa.

KoraTo nepvoabT 3a HacTpoiKa Ha BMCOKa

MOLLHOCT 13Teue (BUXTe TabnuuaTa c

rpaHuum Ha paBoTHWUS NepPUOA), KOTIOHBT

e Npoab/KM fa paBoTW Ha Hal-BIMCOKOTO

HMBO Ha TemrepaTypa.

N36upaHe Ha BUCOKA MOLLHOCT
(BYCTEP), pokaTo 30HaTa Ha KOT/IOHa
€ aKTUBHa:

1. [lokocHeTe ByToHa “@, KoraTo KOT/I0Ha e
BKJIKOHEH N CHOTBETHATA 30Ha Ha
KOTNOHa pa6OTVI Ha ornpeneneHo HMBO.

2. N3bpaHaTa 30Ha Ha KOTNoHa paboTn ¢
MaKcrMasiHa MOLLHOCT 1 3 nHOMKaTopa
MUraT CbOTBETHO Ha AnNCNNed Ha
KOTNoHa. Korato nepnoaobsT 3a
HaCTpOVIKa Ha BMCOKa MOLLHOCT n3Tede,
KOTNOHDBT We NpoAb/ikn Oa pa6OTVI Ha
Haln-BUCOKOTO HMBO Ha TeMnepartypa.



U3kniouBaHe Ha HacTpoikaTa 3a
BuUcoka MouHocT (BYCTEP) npegu
WU3TUYAHETO W:

MoxeTe fa UsKIto4MTe HacTpolikaTa 3a
BMCOKa MOLLIHOCT, KOraTo No)enaeTe, KaTo
nokocHeTe Al GyToH. 3oHaTa Ha KOT/OHa
npoAb/kaea aa paboTun Npu Hall-BUcoKaTa
TemnepaTypa. Josenete no 0, kaTo
[IOKOCHETE aKTVBHATa 30Ha 3a HacTpoMnKa
Ha 30HaTa Ha KOT/IOHA UK NMTb3HETE
npbcTa ey No obnacTTa, 3a Aa A
UsKIoUNTE.

ByToH 3a 3akntouBaHe npu
noyucTBaHe

3ak/t04YBaHETO 3a NOYMCTBAaHE No3BOsABA
Ha NoTPeduTeNs fa NoYMcTBa 3a KpaTbK
nepuoa oT BPeMe, KaTo NpeaoTepaTtasa
paboTaTa Ha BCUYKK By TOHM Ha
KOHTPOMHWUA NaHen, AoKaTo KOT/IoHa
BKJOYEH. YPeabT HE KOHCYMMPA eHEpPris
npes To3u Nepuog,

AkTUBUpaHe Ha 6yToHa 3a
3aK/IloYBaHe Npu NoYMCTBaHe

£10 3 S A 121

@

KOTJIOHA € BKJIHOYEH.

» Il ceeTnmHaTa we ceetHe. CumsonbT Y
LLie ce MOoKaXe Ha gMcnnenTe Ha 30HUTe 3a
KOTNOHW. Mpes To3n Neprof He MOXe fa ce
nanonsea opyr & OyToH ocBeH TO3M.

JeakTuBMpaHe Ha 3aK/ouYBaHe Npu
noyucTBaHe

JokocHeTe v 3aapwxTe Il 6yToH, 3a na
JeakTuBMpaTe 3aKI4BaHeTO 3a
nouncTeaHe. Il ceeTnuHaTa Wwe nsbnegree
W 3aK/IOYBAHETO 3a NOYUCTBAHE LWe Gbae
JeaKTUBUPaHO.

BnokupaHe Ha KnaBuL

[loKaTo KOTNOHBT € BKIIKOYEH WIn
U3KJIIOYEeH,MOXeTe 1a aKTUBMpPaTe
3aK/o4YBaHeTo Ha ByToHa, 3a Aa
npefoTBPaTMTE HEBOJIHO NMPOMSIHA Ha
dyHKLMKTE.

AKTUBMpPaHe Ha K/tovyankarta

1. 3a fa akTvBMpaTe 3aKI0YBAHETO Ha
6yToHa, JokocHeTe (8l ByToH, fokaTo ce
uye eauH curHan.

CeTnuHaTa — Ha [l 6yToHa e mura u

BCWYKM 30HM 3a roTBeHe TpAbea fa 6baat

3aKIIHOYEHN.

ﬂ Camo D ByTOHBLT paboTK, AokaTo

KNroYankaTa e akTusHa. Korato
[IOKOCHETE KOWTO 1 Aa e apyr Gy TOH,
ceeT/MHaTa ™ Ha @ ByToHa Mura,
3a [a nokaxe, 4e 3ak/IloYBaHeTo Ha
6yToHa e aKTUBHO.
AKO N3KNHOYUTE KOTSIOHA, 4OKATO
BYTOHWUTE Ca 3aKITHOHEHM,
3aKNOYBaAHETO Ha By TOHWTE Lie
6bae geakTuBMpaHo, 3a ga
BKJIKOYMTE KOT/IOHA OTHOBO.

JeakTuBMpaHe Ha K/loyankarta

1. oKOCHETe 1 3aApbXTe @ ByTOH, 0KaTO
He ce Yye eauH curHan. OnepauunaTta ce
NOTBBLPXJaBa CbC 3BYKOB CUMHA.
CBeTnMHaTa = Ha OyToHa fl Lwe
nabnenHee 1 3akNYBaHeTo Ha ByToHa
e 6bae geakTUBMpPaHo.

OdyHkuua Tamep

Tasu doyHKLMA NpaBW rOTBEHETO MO-IECHO
3a Bac. He e HeoBxoavMo fa cTe npeq
KOTJ/IOHA MPes Lens Neprno Ha roTeeHe.
30HaTa Ha KOTJI0Ha Ce U3KJIHYBa
aBTOMaTUYHO CNed nepuoaa, KOMTo cTe
n3bpanm.

AKTUBUpaHe Ha TaliMepa

ByTOHa.

2.B 3aBMCKUMOCT OT TOBa, KOETO McKaTe fa
BKJIOUMTE, KATO JOKOCHEeTe obnacTTa 3a
HaCcTPOMKa 1N KaTo NTb3HeTe NPbCTa
cu no o6nacTTa, 3afaiTe XenaHoTo HYBO
Ha TeMnepaTypaTa.

3. AKTVBMpaiiTe TaliMepa, KaTo AOKOCHETe
® 6yToHa.
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CuMBOTBT "00” Wwe ceeTHe v 3anousa na

Mura.

4. /Ima 4 cBeTOANOAA 3@ aKTUBHOCT OKOJ10
“00" Ha gucnnes Ha TalMepa. 3a fa 6bae
3afafeH TaliMep Ha 3oHaTa OT KOT/IOHM,
[lOKOCHeTe ByTOHa, 3a Aa ® nsbepete
CbOTBeTHaTa CTpaHa Ha 30HaTa OT
KOTNOHW.

5.3apanTe xenaHus nepuoma, KaTo
nokocHeTe /= ByToHnTe. + MoxeTe
CbLUO Taka fia yckopuTe Talimepa no-
6bp30, KAaTO JOKOCHETE -+ v = ByToHa
3a ObAbr Nepnof oT BpeMe.

CumeonbT O ceeTBa cTabUMHO creg

MUWraHe Ha gMcnest Ha 3oHaTa Ha KOT/IoHa

3a onpefeneH nepuof oT Bpeme. KoraTo

cumonbT O cBeTHe cTaBUNHO, ToBa
nokasBa, Ye cPyHKUMSTa € aKTMBMpaHa.

TaMMepr MOXe fa Cce n3non3ea
CaMO 3a KOTJIOHW, KOUTO Cce
n3non3ear.

MoBTopeTe NpoLiedypaTta no-rope 3a
JPYrv KOT/IOHW, 3@ KOWTO MCKaTe aa
3ajageTe Tanmep.

TalmMepbT He Moxe fa Gbae
HacTpoeH 6e3 M36op Ha 3oHaTa Ha
KOT/IOHA W HMBOTO Ha
TemnepaTypaTa Ha 3oHaTa Ha
KOT/OHa.

JokaTto TaMMepr € aKTUBEH, Ha
ancnned Ha TaMMepa Cce rnokasea
BPEMETO, 3adaeHO 3a M36paHaTa
30Ha Ha KOTJ10Ha.

UskniouBaHe Ha TamepuTe

KOTNOHBT Ce USKIKYBA aBTOMATUYHO U Ce
13[aBa 3ByKOBO NpeaynpexaeHune, Korato
3a[aeHOTO BpEME M3TEYE.

[okocHeTe nponssosneH ByToH, 3a Aa
NBKITOYUTE 3BYKOBOTO NPEayrnpexneHme.
UskniouBaHe Ha TamepuTe
npeXpaeBpeMeHHO

AKO TaNMEPBLT € N3KIIHOUEH

NPEX AEBPEMEHHO, KOTMIOHBLT NPOab/IKAaBa
[a paBoTuv CbC 3afaneHaTa TemnepaTypa,
[IOKATO He Ce UBKITHOUN.
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M3kniouBaHe ypes HamansiBaHe Ha
HacTpoWKaTa Ha TaiMepa 40 HuBo “00";
1. N36epeTe TaliMepa Ha CbOTBETHUSA
KOTNOH, kaTo gokocHeTe (9 knasuLwa.
2. N3yakanTe, gokato "00" Ha gucnnes Ha
TaiiMepa ce Nokasea CUMBOJ, KaTo
[lOKOCHeTe = ByTOHa, 3a fja HamanuTe
CTOMHOCTTa. MoXeTe CbLUO Taka Aa
yCcKopuTe TarMepa no-6bpso, KaTo
[loKoCHeTe — ByTOHa 3a Ob/bl Nepuos
OT Bpeme.
CumeombT O Mura 3a onpeneneH nepvog,
OT BPEME Ha OMCMes Ha KOTMOHa, cnef
KOETO Ce M3KJIOYBA HaMbJIHO 1 TaMepPbT
ce aHynvpa.

Cton ¢pyHKLUA

C Ta3un doyHKUMS MOXKeTe fja crpeTe
BCUYKMN beHKLll/Il/I, pa6OTeLLll/I Ha KOT/TOHa
(6e3 Taitmepa) [0 1-BO HWMBO 3a M3BECTHO
Bpeme.

AKO TalMepbT € HaCTPOEH 3a KOATO
1 [1a € 30Ha Ha KOT/IOHa, TalMepbT
npomob/kaBa fa paGoTu Nno Bpeme
Ha dPYHKLMATA 38 CripaHe.

ﬂ Ako 6yToHbT Bl 6bae nokocHar,

[0KaTO aBTOMATUYHOTO rOTBEHE e
aKTUBHO B LieHTpasHaTa 30Ha 3a
roTBeHe, chyHKLMATa 38
aBTOMAaTUYHO rOTBeHE Lue Gbae
OTMeHeHa.

1. okocHeTe B By TOHa, 4OKATO KOTNOHBT
BY € BKJIHOYEH.

Bcuukm KOTNOHK, KOMTO Ce M3NoN3Bar,

npoabKaBaT fa paboTaT Ha 1-BO HMBO.

2. [lokocHeTe il ByTOHa OTHOBO, 3a fa
pPaboTUTE C BCUYKN CMPEHN 30HK 3a
rOTBEHe Ha KOT/IOHA C TexHUTe
npeauLHN HaCTPOMKM.

HacTtpoiiku

M3non3eaikin Tasm yHKUMS, MOXeTe fa
NPOMEHNTE YyrpaBEHNETO Ha
3axXpaHBaHETO, BPEMETO 3a 3BYKOB CUMHas
B Kpasa Ha rOTBEHETO A HaCTpOVIKVITe 3a
CBbP3BaHE Ha KOTJIOHA.

cFl Hactpoiika 3a yrnpaBneHue Ha
3axpaHBaHeTO



cFc: Bpeme 3a 3BYKOB CUrHan B Kpas Ha
roTBEHETO

cF 3 HacTpoiika 3a cebp3BaHe Ha KoTnoHa
¢ Acnnpatopa

1- HacTtpoiika 3a ynpaBneHue Ha

saxpaHBaHeTto(-F)

C Ta3u doyHKUMA MOXeTe fa 3ajageTe

obLuaTa MOLWHOCT Ha KOT/I0Ha, KaKTo

xenaerte.

1. BkntoyeTe KoT/oHa, kaTo fgokocHeTe D
BYTOHa, 1 Fo U3KIKYETE, KaTO AOKOCHETE
@ 6yToHa 0THOBO.

2.B pamknTe Ha 10 cekyHau cneq
M3KKOYBaHe Ha NPoAyKTa, AOKOCHeTE
cwoteeTHo O/ 11 /O/ L 6yTonnTe.

» Ha gucnnes Ha TaiiMepa, Ha neBus

auennen cFl Ha 3aHWs KOTNOH “9" Wwe ce

nokaxe.

3. 4Ypes gokocBaHe Ha 3oHaTa 3a
HacTpoWika Ha nsiBaTa 30Ha 3a
HacTpowika Ha 3a[HWA KOTNOH UK 4pe3
Nb3raHe Ha NpbeTa ey No 06nacTTa,
3afaniTe HUBOTO Ha MOLLHOCT Mexay
(BuxTe Tabnuua - HMBO Ha ynpasneHue
Ha MollHocTTa) “1" 1 "9" .

4.MoTBbpheTe n3bpaHaTa HacTpoika 3a
HuBO, kaTo gokocHeTe D ByToHa.

» BalwmAT KOTNOH Lue ce USKITK0UM 1 Le

3anoyHe fa paboTu ¢ HacTpoKkaTa Ha

obLlaTa MOLWHOCT Ha n36paHOTO HMBO.

"YnpaBneHue Ha 3axpaHBaHeTO" BK/IHOUBA

9 pasnnYHM HBA Ha MOLLHOCT (BUXTE

Tabnvua - HMBO Ha ynpaBneHve Ha

MOLLHOCTTA).

Tabnvua - HMBO Ha ynpaBneHve Ha

MOLLHOCTTa

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

O[N] lw N =

7,4 kW

O6lwaTa CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTA 3a
HWBOTO Ha ynpaBneHue Ha
MOLLHOCTTa 0T 5, 6,7, 8,9 e 3,6 kW
3a MPOLYKTU, KOMTO C MakcMManHa
obLa KOHCyMaLMsa Ha eHeprust oT 3,6
kW.

2- Bpeme 3a 3BYKOB CUrHan B Kpasi Ha

roteeHeTo(:I ')

3nonaBaiku Ta3n OyHKLMS, MOXeTe Aa

3ajafeTe BpeMeTO 3a 3aBbpLUBaHE Ha

FOTBEHETO Ha KOT/IOHA, KaKTo XenaeTe.

1. BkntoyeTe KoT/oHa, kaTo fgokocHeTe D
BYTOHa, 1 Fo M3KIKYETE, KaTO AOKOCHETE
® 6yToHa o0THOBO.

2.B pamknTe Ha 10 cekyHau cneq
M3KKOYBaHe Ha NPoAyKTa, AOKOCHeTE
cwoteeTHo O/ 1 /O/L 6yTonnTe.

» HacTpoiikaTa no nogpasbupare cF we

ce NoKaxe Ha gucnnes Ha Taimepa.

3.3a HacTpovika Ha 3BYKOB CurHan 3a
n3npallaHe Ha roTBeHe, JOKOCHeTe
segHbx Bl 6yToHa.

» Ha gvicnnes Ha Taiivepach o, Ha aucnnes

Ha neBuns 3a[eH KOTNOH “2" Le ce noKaxe.

4.Ypes3 [oKOCBaHe Ha 30HaTa 3a
HacTpoWika Ha nsiBaTa 30Ha 3a
HacTpoWika Ha 3afjHaTa nio4va unu 4pes
Nnb3raHe Ha NPbCTa CU NO Hed, 3afjanTe
HacTpowikaTa Ha BpeMeTO Ha curHana
(BmxTe Tabnuua - Bpeme 3a 3ByKOB
CUrHan B Kpast Ha roTBeHeTo) “0" 1 "3" .

5. [lokocBankm ® ByTOHa, noTBbpAeTe
HacTpowikaTa 3a BpEMETO Ha 3BYKOBWS
CUrHan B Kpast Ha rOTBEHETO.

» BalwmAT KOTNOH Lue ce USKITK0UM 1 Le

3anoyHe fa paboTu ¢ HacTpokaTa 3a

BPEMETO Ha curHana Ha n36paHoTO H1BO.

dabpuyHaTa CTOMHOCT Mo
noapastupaHe 3a HacTpoiikaTa Ha
BPEMETO 3a 3BYKOB CUrHan B Kpas
Ha rOTBEHETO € CTaHOapTHO 2-Po
HIBO.
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Tabnuua - HacTpolika Ha BpemMeTo 3a
3BYKOB CMIHaN B Kpas Ha rOTBEHETO

0 15 cekyHam
1 30 cekyHam
2 1 MuHyTa
3 2 MUHYTH

3- HacTpoiika 3a cBbp3BaHe Ha
KoTnona ¢ Acnuparopa(ch)
3nonaBaiku Ta3n OyHKLMS, MOXeTe Aa
CBbpXeTe n0Ta 1 acnmpaTopa, 3a fa UM
no3BonuTe fa paboTAT aBTOMaTUYHO
3aefHo.

1. BkntoyeTe KoT/oHa, kaTo fgokocHeTe D
BYTOHa, 1 Fo U3KIKYETE, KaTO AOKOCHETE
@ 6yToHa 0THOBO.

2.B pamknTe Ha 10 cekyHau cneq
M3KNOYBAHE Ha NPOdyKTa, JOKOCHeTe
cwoteeTHo O/ 11 /D/ [ 6yTonnTe.

Tabnuua - HuBo Ha paboTa Ha acnmnpaTopa

» HacTpoiikaTa no noapasbupane cF we

ce nokake Ha gucnnes Ha Taimepa.

3. JokocHeTe aBa NbTK il OyToHa 3a
HacTporKkaTa Ha Bpb3kaTa Ha KoTnoHa ¢
AcnuvpaTopa.

» Ha avicnnes Ha Taiimepach 3, Ha gucnnes

Ha neBuns 3afeH KOTNOH “4" Le ce noKaxe.

4. Ypes nokocsaHe Ha obnacTTa 3a
HacTpoKKa Ha fiBaTa 30Ha 3a
HacTpOMKa Ha 3afHWA KOTIOH UK Ypes
Nb3raHe Ha NpbCTa CW No Ta3n 0bnacT,
3afaiTe HUBOTO Ha paboTa Ha
acnupatopa (BukTe Tabnuua - HMBo Ha
paboTa Ha acnupatopa) mexay “0" n"7" .

5. Hokocankn (D ByToHa, noTBbpAaeTe
HacTpoKKkaTa 3a CBbp3BaHe Ha
acnvpaTopa.

» BaluMAT KOTNOH LWe Ce M3KITKUN 1 e

3ano4He aa paboTn ¢ M36PaHOTO HMBO Ha

paboTa Ha KOTNoHa.

0 M3Kn. M3Kn. M3Kn. M3Kn.
1 OcBeTneHne V3K V3K V3K
2 OcBeTneHne V3K L1 L1
3 OceeTneHne L1 L1 L1
4 OcBeTneHne L1 L1 L2
5 OceeTneHne L1 L2 L2
6 OceeTneHne L1 L2 L3
7 OcBeTneHne L2 L2 L3

HacTpoiiBaHe Ha HUBOTO Ha paboTa Ha

acnupaTopa Hajg, KoT/oHa

C Tasn HacTporka MOXeTe Aa 3ajageTe

HMBO Ha paboTa Ha acnmpaTopa Hafg

KOT/IOHA.

1. BkntoyeTe KOT/oHa, kaTo fokocHeTe D
ByTOHa.

2. lokocHeTe ‘R ByTOHa 3a 3 cekyHau.

» CBeTNMHaTa = Ha ByToHa ‘% Le naracHe.

3. [lokocHeTe % By TOHa, AoKaTo ce
LOCTWUIHe XenaHoTo HMBO Ha paboTa 3a
abcopbaTtopa.
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U3nonsBaHe Ha UHAYKLUOHHMN
KOT/IOHU 6e30onacHO U epeKTUBHO
MpuHuMN Ha pa6oTa: VIHOYKUMOHHWAT
HarpeeaTen 3arpsasa KoT/oHa AMPEKTHO
nopaav NpuHUmMna My Ha aencTteue. Mo
TO3W HauYMH TOW Ma MHOTO NpeaVMCTBa
npefn OpyruTe B1UOoBe KOTMOHW. Toit paboTw
No-edeKTUBHO U NMOBBLPXHOCTTA Ha
KOTJIOHa e no-xnagHa.

BalumaT MHAYKLMOHEH KOTNIOH e 06opyaBaH
C NpPeBb3XoAHa cucTeMa 3a 6e30MacHOCT,
KOATO ocurypsiBa paGoTa ¢ MakcumManHa
6e30MacHoCT.



BawmaTt nnoT Moxe ga 6bae
06opyABaH C KOTIOHW C AMamMeTbp
145,180, 210 1 280 MM ¢ doyHKUMS
Ha WHOYKUMS B 3aBUCUMOCT OT
mMogena. bnarogapeHne Ha
PyHKUMATA 38 MHOYKLUMS, BCAKA
30Ha Ha KOT/I0Ha aBTOMaTU4YHO
pasno3HaBa NOCTaBeHNA BbPXY Hes
cba. EHepruaTa ce noasABa camo B
KOHTaKTHaTa 30Ha Ha cba v no
TO3W HauMH ce n3pasxoasa
MWUHMMASHO HUBO Ha MOLLHOCT.

Cuctema 3a aBTOMaTUYHO
U3K/IoYBaHe

YnpaBneHWeTo Ha KOT/IOHa MMa cucTemMa
3a aBTOMAaTUYHO U3KNKOYBaHe. AKO efjHa
WK NOBeYe 30HM Ha NN0Ta ca OCTaBeH!
BKJTFOUEHW, 30HaTa Ha KOT/IOHa ce
N3KJIKOYBA aBTOMATUYHO Crefl U3BECTHO
Bpeme (BxTe Tabnuua-1). B cnyyait Ha
TaiMep, NPUCBOEH Ha 30HaTa Ha KOTJIOHa,
OMCNNesT Ha TaiMepa CbLUIO Ce U3KIHOYBA.
OrpaHuyeHneTo 3a BpeMe 3a aBTOMaTUYHO
N3KKOYBaHe 3aBUCK OT M3BPaHOTO HUBO
Ha TemnepaTypaTa. 3a TOBa HMBO Ha
TemnepaTypa ce npuniara MakcuMmarneH
paboTeH nepuoa.

30HaTa Ha KOT/IoHa MOXe fia ce 3afelcTBa
OT NoTpedbunTenst OTHOBO, Cref KaTo ce
N3KJIOUM aBTOMATUYHO, KAKTO € ONcaHo
no-rope.

Tabnumua -1: Meproan Ha aBTOMATUYHO
n3KoYBaHe

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4

Bbp3so
HarpsiBaHe

10 MUHYTH

JokaTo HMBOTO Ha TeMnepaTypaTa ce
yBenuyasa kaTo 1,2,3 ... 19 npu HAKOM
MOZENM, TO MOXe [ja Ce yBennyaBa Kato
1,1.,2,2. ... 9. Npy HAKOW ApYrn MOoLOEeNu.
ToBa Bapupa cnopeg Mofena Ha npoayKTa.

3awuTa oT nperpsiaHe

BalumaT KOTNOH e 060pyaBaH C HAKOK

CEH30PW, KOMTO OCUIypsIBaT 3allnTa CpeLly

nperpsBaHe. B cydyai Ha nperpssaHe

MOXeTe fa HabnoaaBaTe CnegHoTo:

+ PaboTHaTa 30Ha Ha KOT/IOHa MOXe fAa
Obe U3KITYeHa.

+ N36paHoTO HUBO MOXe fa Obae
HamaneHo. Tosa obaye He ce 0TpasABa
Ha aucnnes.

Cuctema 3a 3aw,uTta OT npesiuBaHe
BalumaT KoTnoH e obopyBaH CbC cucTemMa
3a 3aluTa OT NpenvBaHe. B cny4dait Ha
HSIKaKBO NpennBaHe Ha KOHTPOHWA naHen
Mo HsAKakBa NMpuYnHa, cucTemarta
aBTOMAaTMYHO NPeEKbCBa 3axpaHBallaTa
BPb3Ka, 3a [ja M3KJI04YM KOToHa BU. 10
TOBa BpeMe, Ha aucnnes ce NosiBsABa
cumeon. “F"

MpeuusHa HacTpoiiKa Ha MOLLHOCTTa
V]HﬂyKLLVIOHHVIﬂT naoT pearnpa Ha
KOMaHgunTe, n3ganeHn HeSa6aBHO, B
CbOTBETCTBKME C NpUHLKMNA Ha LlelZCTBVIe.
HerosuTte HaCTpOVIKVI Ha MOLLHOCTTa ce
NMPOMEHAT MHOTIO 61::[330. [1o TO3K Ha4unH
MOXeTE da NpenoTBpaTnTe NpennBaHe Ha
XpaHa (BOﬂa, MJ'IFH(O), KOATO € Ha NbT Aa
npenee, Kato U3KO4YNTE ypeda He3abaBHoO.
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E O6uia uHcopmalmsa 3a rortseHe

Toszun pasnen onmcBa CbBETU 3a
NPUroTBAHE N roTBEHE Ha XpaHaTa.
06wwm npeaynpeXxaeHus 3a
roTBeHe C KOT/IOHUTe

+ HukKora He MbAHeTe TUraHa ¢ ono Hag
1/3 oT 0o6ema My. He ocTaBAnTe KOTIOHa

6e3 Ha6mo,quv1e KOraTo HarpdasaTte OJino.

MpeHarpATaTa MasHUHa BOOM IO PUCK OT
noxap. Hukora He onuTBanTe ga
NOTYLIMTE EBEHTYaNTHO Bb3HUKHAN
noxap ¢ soga! AKo 0IMOT ce noananu, ro
NOKPUIATE C NPOTUBOMOXaPHO OAeasno
WU BRaxeH napuan.. Msknovete
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeacTasnaBa
onacHoCT 1 ce obaaeTe B noxapHara.

+ Tpeau ga MbpXUTe XpaHi, BUHArK
OTCTPaHABANTe U3NWLWHATa BOAA U T
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nocTaBsinTe 6aBHO B 3arpATOTO O/IMO.
YBepeTe ce, Ye 3aMPa3eHNTe XpaHu ca
pa3Mpas3eHn Npean MbpxXeHe.

Korato 3arpsaBaTte Macho, yBepeTe ce, 4e
TeHKepaTa, KOSTO M3M0N3BaTe, e Cyxa U1
OPBXTe Kanaka cl OTBOPEH.

3a NpenopbKK 3a rOTBEHE C
eHeprocnecTsiBaHe BWXTe pasaena
WHCTPYKUWM 3a ONa3BaHe Ha OKonHaTa
cpepa”.

CTOMHOCTWTE Ha TeMnepaTypaTa u
BPEMETO 3a rOTBEHE, AaAeHW 3a XpaHW,
MoraT Aa BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
peLenTaTa v KonnyecTsoTo. MNopaan
Tasu NpuymnHa Te3n CTOMHOCTHM ca
JafeHn KaTo AnanasoHu.



MoaAbpXKaHe M rpuxa

O6wa uidopmaums 3a
noynucTBaHe

A06u.l,u npeaynpexaeHus
M3yakaiiTe npoaykTa fa U3cTuHe, npean
[a ro noynctuTte. FopelumTe
NOBBPXHOCTM NMPUYMHABAT M3rapaHns!

+ He HaHacaWTe npenapaTuTe AUPEKTHO
BBbPXY rOpeLLnTe NoBbPXHOCTY. ToBa
MOXeE [a MPUYMHK TPalHK NeTHa.

+ YpenbT TpsbBa ga ce NoyYMcTBa
cTapaTenHo v fja ce n3cyLlaBa cnef
BCAKa onepaums. Mo To3M HaunH
OCTaTbLMTE OT XpaHa Lle ce noYncTeaTt
JIECHO 1 TE3W OCTaTbLM LLIE Ce NpeanassaT
0T U3rapsHe, KOraTo ypeabT ce
13MoN3Ba OTHOBO NMO-KbCHO. 10 TO3K
HaYMH eKcrnoaTaUUOHHUAT XMBOT Ha
ypefa ce yab/ikasa 1 YecTo cpellaHnTe
npobnemu Hamansaear.

+ He vnanonseaiiTe npenapaTy 3a
no4YncTBaHe ¢ napa.

+ HAKOM nouMcTBaLLM NpenapaT MoraT aa
NoBpesAT NMOBBbPXHOCTTA. He
“3non3BanTe abpasvBHM NOYMCTBALLY
npenapaTy, MOYNCTBALLN NPaxoBe,
NOYNCTBALLM KPEMOBE, 0BE3MACINTENM
WK OCTPY NMPEAMETM M0 BpeMe Ha
no4YncTBaHe.

+ He e HeoBxooMMO crelnanHo
NOYNCTBALLO CPEACTBO 3a NMOYNCTBaHE
cnef Bcska ynoTpeba. MNoducteTe ypena
CbC canyH, Tonna Boga 1 Meka Kbpna uim
rbba 1 NoAcylieTe CbC Ccyxa Kbpna oT
MUKPOOUOBP.

+ He 3abpaBsiiTe HAaMbIHO Aa U3TpueTe
ocTaHanaTa TeYHOCT Cref noYncTBaHe u
He3aBaBHO [ja NoYMCTUTE BCAKA
npbcKalla xpaHa Nno Bpeme Ha roTBeHe.

* He MUiiTe HUKaKBW KOMMOHEHTU OT
BaLLMA ypeq B CbAOMUSANIHA MaLLMHA.

3a KoT/oHa:

+ KucenaTa MpbCOTUS, KAaTO MASIKO,
[OMaTeHo Mope 1 Macno, MoXxe Aa
NPUYNHL TpanHW NeTHa No KOTOHUTE 1
KOMMOHEHTUTE Ha ropenknTe/KOTNOHMTE,
noyncTeTe BCUYKN NpemBaLly TeYHOCTH
Be[Hara cnef oxnaxaaHe Ha nnoTa, Kato
ro N3KN4YNTE.

MHOKC 1 HepbXXpaeMMn NOBbPXHOCTHU

He nsnonsgaiTe noumcTealLn
npenapaTy, CbobpXKally KUCEeNUHa nnm
X/10p, 328 NOYNCTBAHE Ha HEPBXOAEMU
WM MHOKC MOBBPXHOCTMN U [P BXKKMN.
HepbyxgaemaTa MnnM MHOKC NOBbPXHOCT
MOXe [1a MPOMEHH L|BETA CU BbB
BpemeTo. ToBa e HopManHo. Cnef Bcska
onepaLua noYncTeaiTe ¢ npenapar,
NoOXOAALL 32 HEpbXAaeMaTa Ui MHOKC
NOBBPXHOCTTA.

MouncTBaNTE C MeKa carnyHeHa Kbpna v
TeueH (He HafpackBall) npenapar,
NOOXOAALL 38 UHOKCOBW MOBBPXHOCTH,
KaTO ce CTapaeTe [ja YACTUTE B efHa
nocoka.

OTCTpaHeTe NeTHa OT BApOBMK, OSI1O,
HULLECTE, MIAKO U MPOTENHM BBPXY
HEPBXOAEMUTE-UHOKCOBM Y CTHKIEHN
NOBBPXHOCTM He3abaBHO, 6e3 Aa YakaTe.
MeTHaTa MoraT Aa PbXAAcBaT crneq
BV NepUoaM OT BpeMe.

CTBbKJIEHU NOBBPXHOCTHU

KoraTo nouncTeaTe CTbKIeH!
NOBBPXHOCTW, HE M3MON3BalTe TBBHPAM
METasIHW CTbPranku 1 abpasmeHm
no4YncTBalIM MaTepunanu. Te Morat ga
NOBPEAAT CTbK/IeHaTa MOBBPXHOCT.
MouncTeTe ypena ¢ noMoLlTa Ha
npenapaT 3a M1eHe Ha CbaoBe, Tona
BOOA Y MUKPOhNOBPHA Kbpra,
cneundmnyHa 3a CTbKIIEHN MOBbPXHOCTY,
1 TO MOACYLLETE ChC Cyxa
MUKpPOhUBBbPHA Kbpna.

AKO cnef noYncTBaHe UMa ocTaTbyeH
npenaparT, U36bpLUETE IO CbC CTyAeHa
BO[a W MOACYLLETE C YMCTa 1 cyxa Kbpra
OT MUKpopnGbp. OcTaTbLMTE OT
no4YncTBaLLMA NpenapaT MoraT fa
NOBPEAAT CTbK/eHaTa MOBBbPXHOCT
cnenBalma nb.

B HMKaKBB cryYai nscbxHanmnte
0CTaTbLM BbPXY CTbK/IEHaTa
NOBBPXHOCT He TpsibBa Aa ce nodncTeaT
C Ha3BOEHN HOXOBE, TeNeHa BaTa Unn
NoOOGHN MHCTPYMEHTM 3a HaapackBaHe.
MoxeTe fa npeMaxHeTe KanumeBnte
neTHa (KbATW NeTHA) BbPXY CTbK/eHaTa
NOBBPXHOCT C HAMMYHWA B ThproBckaTta
Mpexa obeamacnsaBall areHT, ¢
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OTCTpaHsABaHe Ha KOTNEH KaMbK, KaTo
OLET UM IMMOHOB COK.

+ AKO MOBBPXHOCTTA € CUIIHO 3aMBbPCEHA,
HaHeceTe NOYMCTBALLIOTO CPEACTBO
BBbPXy NETHOTO ¢ rbba 1 n3dakanTe
IBbIro BpeMe, 3a fja noaeincTea
npaBunHo. Cnep ToBa noYncTeTe
CTbKJIEHATa NMOBBPXHOCT C MOKpa Kbpra.

+ 06esLBeTABAHETO M NETHATa Mo
CTbK/IeHaTa NMOBBPXHOCT Ca HOPMasHu 1
He ca fedeKTw.

MnacTmacoBu YacTu U 6oaaucaHu

NOBBPXHOCTU

+ ToyucTeTe NNacTMacoBMUTe YacTu 1
BosamcaHUTe NOBBPXHOCTK C Npenapat
3a MVeHe Ha Cb0Be, TOM/1a BoAa 1 Mexka
Kbpra unn roa v rm NoacyLIeTe Cbe
cyxa Kbpna.

+ He nsnonssainte TBBLPAN METASHM
CKPENEepU 1 aBpasnBHU NOHYUCTBALLM
npenapaTv. Moxe fa nospeau
NOBbPXHOCTUTE.

+ YBeperte ce, ue oyrnTe Ha KOMNOHEHTUTE
Ha ypea He ca oCTaHaM BNaxH 1 ¢
npenapaT. B npoTuBEH Cy4Yait Bbpxy
Te3U hyrn Moxe fa Bb3HUKHE KOPO3us.

MouyncTBaHe Ha KOT/IOHUTE

CTbKJ1IeHa NOBbPXHOCT 3a FOTBEHE
CnepBanTe CTbNKUTE 3a NOYNCTBAHE,
OnMncaHu 3a CTbKIEHNTE MOBbLPXHOCTM B
pasnena "O6uwa nHdopmauns 3a
noYncTBaHE" 3a NOYMCTBAHE Ha
CTbK/IeHaTa NOBBbPXHOCT 3a rOTBEHE.
MoxeTe fa 3aBbpLIMTE MOYNCTBAHETO CU
cbrnacHo nHdopMaumsaTa no-gosny 3a
crneymnanHn cnydan.
+ XpaHuTe Ha OcHOBaTa Ha 3axap KaTo
TbMEH KPEM, HULLIECTE 1 CMPON TPstBa
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[a ce nouncTeaT HesabaeHo, 6e3 aa ce
134aKBa NOBbPXHOCTTA fa ce oxnaan. B
NPOTUBEH Cly4Yait CTbKIeHaTa
NOBbLPXHOCT 3a rOTBEHE MOXeE fa Obfe
TpalHo nospeaeHa.

+ He nsnonsgaiTe nouncTeaLly
npenapaTyv 3a NoYnCTBALLIW onepaLmum,
KOMTO W3BBPLLIBATE, [OKATO KOTOHBT €
ropeLl, B NMPOTUBEH CrlyYalt MOXe fa ce
nony4aT TpalHW neTHa.

MouncTBaHe Ha KOHTPOJIHUA NaHen

+ KoraTo no4ucreaTe naHenmre ¢
yrnpaBfeHne Ha Kon4eTto, usGbpLueTe
naHena v KkonyeTaTa ¢ BlaxHa Mexka
Kbpna 1 nofcyLieTe Che cyxa Kbpra. He
OTCTpaHABaNTe Konyertara v
YMTbTHEHUATA OTHO0NY, 38 fa NOYNCTUTE
KOHTPOSHUA NaHen. KOHTPONMHUAT naHen
M KomYeTaTa MOXe [a ca NoBpeaeHH.

+ [lokaTo no4ucTBaTe naHenmTe oT MHOKC
C KOHTPOJSI Ha Kon4eTara, He
M3Non3BanTe npenapaTy 3a NoYncTBaHe
Ha MHOKC OKOSIO KonyeTara.
NHAvKaTopuTe OKOMo KonyeTaTa Morat
Ja GbaaT usTpuTH.

+ [louncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHY
naHenu ¢ BlaxHa Meka Kspna u
M3CYyLLETE CbC Cyxa Kbpra. AKO BaLLMAT
NPOLYKT Ma oyHKLMSA 3a 3aKoYBaHe,
3afanTe HaCTPOVKUTE Ha 3aK/oYBaHe,
npeov Aa U3BbpLUIMTE NMOYMCTBAHETO Ha
KOHTPOMHKA naHes. B npoTueeH crydai
MOXe [a Bb3HUKHE HeNpaBuiHoO
U3Mon3BaHe Ha Kkonyerara.



f oTcTpanseane Ha npo6nemu

KoHcynTupaiTe ce ¢ OTOpPU3MpaH CEPBU3EH areHT UM TEXHKK C JIMLEH3 UK C ThproseLa, npu
KOMTO CTe 3aKynuav NpofyKTa, ako He MOXETe fla OTCTpaHUTe nNpobnemMa, BbNpekn ve cTe
U3MbJIHAMW MHCTPYKUMKUTE B TO3W pa3faest. Hukora He ce onuTeaiiTe caMu Aa nonpasare
neeKkTeH NPOaYKT.

+ [naBHMAT NpefnasuTen e fedpeKTeH UK ce e n3kYun. >>> [poBepeTe
rpeanasuTenuTe B KyTusiTa C npeanasvteny. AKo e HeobxoauMmo, r 3aMeHeTe um
HympanTe.

+ MpofyKTbT He e BKOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [1poBepeTe Bpb3KaTa Ha Luerncena.

+ ByToHWTe / Kon4yeTaTa / KNaBUWMTE Ha KOHTPOMHUS NaHen He doyHKLMOHUpaT. >>> AKO
BaLLMAT MPOAYKT e 0bopyaBaH C (hyHKLMS 3a 3aK/toyBaHe Ha By TOHUTe, B/IOKMpaHeTo
Ha BYyTOHUTE MOXKe fa e akTuBupaHo. Morisi, feakTuBMpaiiTe ro.

+ AKO AMCMNEAT He CBEeTHe, KOraTo OTHOBO BKJIOUMTE KOT/IOHA. >>> M3ktoyeTe ypena
upes npekbcBaya. Vizyakarite MuHumymMm 20 cexyHam 1 crief] ToBa ro CBbpXeTe OTHOBO.

+ 3alwvTaTa oT NperpsiBaHe e akTuBHa. >>> OcTaBeTe KOT/IOHa [ja U3CTUHE.

+ CbAbT 3a rOTBEHE He e NoaxoasLl. >>> [IpoBepeTe Chaa.

+ He cTe nocTaBuM TeHIKepaTa B aKTUBHaTa 30Ha 3a roTeeHe. >>> lpoBepeTe ganu
UMa Cb[, Ha 30HaTa 3a roTeeHe.

+ BalwaTta TeHOKepa He e CbBMECTUMaA C NHOYKUMOHHO roTBeHe. >>> [poBepeTe ganm
BalUMAT Cb/[ 3a rotBeHe € CbBMeCTUM C MHAYKUNOHEH KOTJIOH.

+ CbObT 3a rOTBEHE HE € LIEHTPpUPaH NpaBuiHoO Uv OONHaTa NOBBbPXHOCT Ha Cbha He e
OOCTaTb4HO WWMPOKa 3a 30HaTa 3a NTBEHE. >>> I/I36epeTe AOCTaTb4YHO LLMPOKa
TeHgxepa un LleHTpMpaﬁTe Cbha BbPpxXy 30HaTa 3a rotBeHe rpasuniHo.

+ CbIbT 3a rOTBEHE WM 30HATA 3a FOTBEHE Ce nperpsasa. >>> OcTaBeTe rv ga n3cTuHaT

+ BpemeTo 3a roteeHe 3a n3bpaHaTa 30Ha 3@ rOTBEHE MOXeE [a CBbPLUMW. >>> MoxeTe fJa
3a/ja7eTe HOBO BpeMe 3a roTBeHe W/n [la 3aBbPLUNTE rOTBEHETO.

+ 3almMTaTa oT NperpsBaHe e akTuBHa. >>> OcTaBeTe KOT/I0Ha fa U3CTUHE.

+ TpeaMeT MOXe fa NOKPWBA CEH30PHNA KOHTPONEH naHes. >>> OTCTpaHeTe rpeameTa
OT narerna.

+ BalwaTta TeHOKepa He e CbBMECTUMaA C NHOYKUMOHHO roTBeHe. >>> [poBepeTe ganm
BalUMAT Cb/[ 3a rotBeHe € CbBMeCTUM C MHAYKUNOHEH KOTJIOH.

+ CbObT 3a rOTBEHE HE € LIEHTPpUPaH NpaBuiHoO Uv OONHaTa NOBBbPXHOCT Ha Cbha He e
AOOCTaTb4HO WMPOKa 3a 30HaTa 3a NoTBeHe. >>> 1/136epeTe AOCTaTb4YHO LLMPOKa
TeHgxepa un LleHTpMpaﬁTe Cbfa BbPXy 30HaTa 3a rotBeHe rpasBunJiHo.

+ ToBa He e HensnpaBHOCT. OxNaxa4almaT BEHTMNATOP We Npoab/KK Aa pa6OTM, OoKaTo
E€J1IEKTPOHMKATA B KOTJIOHA HE Ce OXJ1afn 00 nogxofdlla remMnepartypa.
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Mo BpeMe Ha roTBeHe OT neykaTa MOXe [la Ce YyaT HAKOM 3BYLIM. Te3n 3ByLM Cce Ab/KaT Ha
CbCTaBa Ha Cbfia 3a roTBeHe. Te3u 3ByLIM Ca HOPMaJHW, He Ca HEM3MNPaBHOCT M Ca 4YacT OT
MHOYKUMOHHaTaA TEXHOMOrnA.

Bb3MOXHM LLYMOBE U NPUUNHM

+ Lym oT BeHTUnaTop: MeykaTta e cHabGaeHa C BEHTUNATOP, KOWTO Ce aKT1BMpa
aBTOMaTKYHO crope[ TemnepaTypaTta Ha ypeda. BeHTUNaTopbT MMa pasnmnyHu
paboTHW HMBA 1 paBoTK Ha PA3NUYHKM HIBA CMOPEe TeMnepaTypaTa.

+ JoneH wym KaTo paBoTHUA WYM Ha TpaHccpopmaTop: TOBa Ce Jb/IKM Ha eCTECTBOTO
Ha UHOYKUMOHHATA TexHonorua. Thid KaTo TonanHaTa ce npefaBa AMPEKTHO KbM
OCHOBATa Ha Cb[la 3a rOTBEHE, MOXe fla ce YyAT NoaoGHM 3BYLIM CrIope MaTepuana Ha
Cbaa 3a roteeHe. 1o TO3W HaumH MoraT [a ce YyBaT PasfinyHM LYMOBE C PasnyHW
Cb0BE 3a rOTBEHe.

+ Hanyksauy, wym: MpuymHaTa 3a ToBa e CTPYKTypaTa u MaTepUanbT Ha OCHOBAaTa Ha
CbAa 3a roteeHe. Moxe fia ce uye nykalll 3ByK, ako CbObT 3a rOTBEHE € HanpaBeH OT
PasUYHK CNIOEBE C PA3/IUYHK MaTEPUANN.

+ Xnenuewy, wym: Moxe fia ce uye xeHYeLL LyM, KOraTo [Be 30HW 3a roTBeHe OT efHaTa
CTpaHa Ha roTBapcKaTa reyka ce 13non3BaT 3a roTBEeHe C Pas/IMYHM HUBA Ha FrOTBEHE.

KopoBe / npMyYnHM 3a rpeLlkyu U Bb3MOXXHU pellueHus - 3a KOT/IOH

MN3kntoveTe MHOYKLMOHHATA neyka 1
n3vyakanTe, OKaTO ce Oxaau.

E22 NHAyKUMOHHaTa neyka e MpelikaTa TpsibBa fa 6bae
E 26 nperpsana. OTCTpaHeHa, KoraTo TemMnepaTtypaTa Ha
roTBapckarta nevka cnagHe nog
rpaHvuuTe.
EnvH nnn noseye ByToHa ce MpobaeMbT we 6bae pa3peLleH,
ObpXaT HaTUCHaTW NoBeye oT KoraTo u3BaguTe pbkarta cu oT
E 46 10 cekyHOw. roTBapckaTa neyka.

Ha KOHTpofHUS NaHen e ocTaBeH [1pobnemMbT We Ob/e paspeLleH,
06eKT UM KOHTPOJIHWSA MaHesl e KoraTo KOHTPOSHUAT naHen 6bae
W3JI0XKEH Ha Napa. MOYMCTEH.

IpelwskaTa wWwe 6bae OTCTpaHeHa,
He ce nanonsea cba, MOAXOASLL

E 47 KOraTo Ce N3nos3Ba Cbf, MOAXOASL 3a
3a MHAYKLUMOHHO HarpsiBaHe.
WHAYKLMOHHO HarpsiBaHe.

MN3kntoveTe MHOYKUNOHHNA KOTJIOH U

E1-E15 KOoMyHMKalMoHHa rpelka Ha BKtOYETE OTHOBO crnief 30 cekyHAM.
WHAOYKUMOHHUS KOTJIOH. CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHUA AUIbP,
aKo NPOoBAEMBT NPOABIIXKM.
NakntoveTe MHAYKUMOHHUS KOT/IOH U
[pellka Ha TeMnepaTypHUS
BKtOYETE OTHOBO crnief 30 cekyHAM.
E16-E21 CEH30pP Ha MHIYKLUMOHHUSA
KOT oM CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHUA AUIbP,
' aKo NPOoBAEMBT NPOABIIXKM.
NakntoveTe MHAYKUMOHHUS KOT/IOH U
E23 CogoTyepHa rpellka Ha BKtOYETE OTHOBO crnief 30 cekyHAM.
E24 WHIOYKUWUOHHUSA KOTJIOH. CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHNS NP,

aKo NPoBAEMBT NPOABIIXKM.
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Ipewska B paboTaTta Ha

MN3kaoueTe HAYKLMOHHUS KOTJIOH U
BKtOYETE OTHOBO crnief 30 cekyHAM.

E25 BEHTUIATOPA Ha MHAYKLUMOHHNUS
KOTIOH CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHUA AUIbP,
' aKo NPOoBAEMBT NPOABIIXKM.
NakntoveTe MHAYKUMOHHUS KOT/IOH U
[pelwka B xapayepa Ha
BKtOYETE OTHOBO crnief 30 cekyHAM.
E31-E45 efNleKTpoHHaTa nnaTka Ha
CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHUA AUIbP,
WHAOYKUMOHHUS KOTJIOH.
aKo NPoBAEMBT NPOABIIXKM.
E 48 CeH30pHOTO 0BopyaBaHe TpsAbea aa
E 49 peLlKa Ha ceH30opa Ha CTaHe CbBMECTUMO C YCIOBUATA Ha
E5 WHAOYKUMOHHUS KOTJIOH. paboTa. CBbpXeTe ce C 0TOPU3nNpaHna
JVTBP, aKo NPOBAemMbT MPOABIIKM.
NakntoveTe nHAYKLUMOHHATa neyka un
n3vyakanTe, OKaTO ce Oxaau.
[peluka Npu BUCOKaA MpelikaTa TpsibBa fa 6bae
EbB2-E5T TeMnepaTypa Ha MHOYKUMOHHUS  OTCTpaHeHa, KoraTto TemnepaTypaTta Ha
KOTJIOH. CeH30pa nafHe nof rpaHvuuTe.
CBbpXeTe ce C OTOPU3NPaHUA AUIbP,
aKo NPOoBAEMBT NPOABIIXKM.
NakntoveTe MHAYKUMOHHUS KOT/IOH U
B pexum Ha aBTOMaTU4HO o
n34akanTe aa n3cTuHe AKo NpobnemMsT
Eb58-E5B9 rOTBEHE € Bb3HUKHana rpeLuka B
npogbJ/IXaBa, CBbPXeETE ce ¢
CeH30pa/BUCOKa TeMnepaTypa.
OTOPU3MPaHWS CEPBUS3.
Bceku oT ByTOHUTE MOXe fa € KoraTo mpoAbIKUTENHOTO AOKOCBAHe
61 OKOCHAT NPOABIKMTENHO.  Ha eivH OT OyTOHUTE Belle CnpsiHoO,
Moxe fa UMa Cb[] 3a FrOTBEHE KoraTo TeHaxepaTa 3a roTBeHe Haf
FF Haf KOHTPOHUS 610K, KOHTPOSTHWS 610K Ce MOBAUTHE,

Bb3MOXHO € oa MMa usnsrta
XpaHa / TeYHOCT Bbpxy
KOHTPOSTHUS 610K,

[pewkaTa We n34esHe, Korato
ocTaTbLUUTE OT XpaHa / TeYHoCT 6baaT
NMOYMCTEHW.
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