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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.
Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,

ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
+ Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
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* Iskopcajte proizvod ili iskljuCite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl. m

Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili

razdjelne uti¢nice za rukovanje

proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni

centar ili uvoznika u vezi s

koristenjem odobrenog

adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

Kontaktirajte uvoznika ili

ovlasteni servisni centar ako

duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanjaili

visestruki utikaci mogu se

pregrijati i izazvati pozar.

Visestruki utikaci i prijenosni

izvori napajanja drzite podalje

od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,

smije ga zamijeniti proizvodac,

ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:
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* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozZeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smirti zbog strujnog udara.

+ Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ce se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
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+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
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proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A.I T
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e



vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grija¢ih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu reSetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,Upotreba pribora“.

+ Zatvorite vrata pecnice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

ALQ Sigurnost kuhanja m

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecnice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:
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Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

Nemoijte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene u pladnju. InacCe,
teCnosti koje kapaju na pladanj
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.
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* Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!




* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Uputstva za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za m

CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
I njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjec¢avanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa kué¢nim ili drugim otpadom,

odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoéi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata peénice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u peénici. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pec¢nica neée izgubiti na svojoj toplini.

+ Ne otvarajte vrata peénice dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

BEEEEERH

O e
(]

0 0 © & @

v
2
1 Dugme za izbor funkcije

3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

A L g
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih rezima rada moze se

razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Simbol Opis funkeiie Temperaturni
funkcije P I opseg (°C)

Opis i upotreba

/?\ Sijalica u rerni -

Ne radi grija¢ u pec¢nici. Svijetli samo sijalica u peénici.

Peénica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanije cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zitaricama.

#0 Rad sa ventilatorom -

Gorniji i donji grija¢ *

Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno za
torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
samo jednom plehu.

<+
&

Donji grijac + ventilator *

%

Vruéi vazduh zagrijan donjim grijacem rasporeduje se
ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

Grijanje s
ventilatorom / Airfry

[®

Vruéi vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomoéu ventilatora. Pogodan
je za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Zahvaljujuéi brzoj raspodjeli zraka pomocu ove funkcije,
mozete prziti plitko ili bez ulja. Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak “Airfry”.

Eko ariianie s Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
x’ ventgiJIaJtorf'.:m * umjesto koristenja “Grijanje s ventilatorom”. Ali; vreme kuvanja

¢e biti nesto duze.

® Funkciia "Pizza" . Rad sa donjim grijacem i toplim ventilatorom. Pogodno je za

) pripremu pizze.

Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog

® Funkcija "3D" * ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.

— Pecenje u samo jednom plehu.
Puni gril . Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

grilovanje velikih koli¢ina.

* Va$ proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci.
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i

opisi pravilnog korisc¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda necée
biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
U mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
u nestaje kada se pleh ohladi.
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Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tijekom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez zi¢anih polica :
[S—] | 5
] 4
| ~ 3
4; ~ 2
NN 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zZica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoici taj granicnik i
dodirivati straznji zid pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Kljuéno je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjecava prevrtanje zice za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

)

>

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprieCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preéi
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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Upotreba rostilja za prZenje (Airfry)

Rostilj za przenje se sastoji od dva dijela,
Zicane korpe i zicanog okvira na koji ¢e se
postaviti korpa. Zi¢ana korpa postavljena je
na zicani okvir isprepleteno. Nakon $to
postavite straznji dio, postavite zicanu
korpu unutar rucki zi¢anog okvira tako da
malo rastegnete prednju stranu. | uklonite
Zi¢anu korpu rastezanjem prednje rucke
Zicanog okvira.

Stavite reSetku za pecenje u peénicu tako
da njena kratka rucka bude okrenuta prema
naprijed.

Fn
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

(Dri]rrrl:e)nzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
u proizvodu !
Ukupna potro$nja elektricne energije (kW) 3,3

Vrsta pecnice Multifunkcionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici ku¢nih elektri¢nih pe¢nica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grijac
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,,12:00¢
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

[CHNSinln
| L
Q ? O ©® & @
4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(3 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 13]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pecnice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.
Ako zelite da sijalica peénice bude
konstantno ukljucena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni” pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuéi simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €©.

Tajmer
S Oo.QOm <
a o L g

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o U W=

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Lisklju¢eno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvuénog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)

polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zakljucavanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol (@ treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zaklju¢avanje

dugmeta se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomoc¢u @®/O tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje kracée vrijeme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;
1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite

dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o 1IN
jmgiu|n

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

Ao 00 & &
4

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 5.
6 Opce informacije o pecenju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodadi i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
IzreZite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vasSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na

Zi¢anom rostilju, postavite ga na sredinu

Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju

peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj

temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produZzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pe€enje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

Vrijednosti navedene u tabelama za

sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvr$enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme

Savjeti za pecivo
+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

kuhanja.

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh+ GO i donii 3 180 30...45
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu janj 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh + | GOl donii 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |CTanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol é I 2 160 30...40
stezaljkom na an
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa ot 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Keksi¢i Pleh za tijesta* | GO donii 3 170 25..40
grijac
Keksiéi Pleh za tijesta*  |Crianie s 3 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 30..45
grijac
Peciva Standardni pleh * Gruame s 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh » |Criianies 3 180 20...30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh + |COMIFi doni 3 200 30 ... 45
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |CTanie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalnikalup, JGrijanje s 2 170 50..70
precnika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 ... 220 10..20
grijac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |3 250 8..15

Predlozi za ku

hanje sa dvije

posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
S . Zi¢anim
2-Standardnipleh | =~ _ﬁ'%%mm policama policama : 25 ...
Sitni kolaci * Srianes  |2-4 ' . 40
4-Pleh za tijesta * ;gan,:ﬁ]de(:{ir;z bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .45
2-Standardnipleh |
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardni pleh e
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35.. 45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh | =~
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20..30

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedjela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom”.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom"

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grijanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata pec¢nice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecéenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 180 30..40
Keksici Standardni pleh * 3 200 30..40
Peciva Standardni pleh * 3 220 40 .. 50
Lepinja Standardni pleh * 3 200 30..40

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas

proizvod.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsaée
performanse pecenja

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecCenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- - " 15 min. 250/
St?k (.C'Je“) / Standardni pleh * Gc'J'rny i donii 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac 190
Janjeca ple¢ka . » |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grijac 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 .. 80
(1,8-2kg) posudu na donju | 9rijac maks, nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
Pecena piletina Stavite jednu Grijqnje s 2 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |ventilatorom
policu.
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Zigani gril *

PecCena piletina  |stavite jednu s uapy 15 min. 250/

(182 k) posudujna donju Funkcija "3D 2 maks, nakon 190 60 ... 80
policu.

) Gornii i donii 25 min. 250/

Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) ) 1 maks, nakon 180 |150...210

grijac 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190

Zi¢ani gril *

Riba Stavite jednu Gornjii donji 3 200 20...30
posudu na donju [9rjac
policu.
Zi¢ani gril *

Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zi¢anom policom tako da povrSina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh moZda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg CiScenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi&ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeci kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso  ye i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Funkcija plitkog przenja ili
przenja bez ulja

U "Airfry” mozete plitko prziti ili prZiti bez
ulja s vru¢im zrakom u peénici.

Opsta upozorenja

Pogledajte preporu¢enu tabelu pecenja
za funkciju “Airfry”.

Koristite rostilj za przenje (Airfry)
isporucen s proizvodom za ovu funkciju.
Za dobar rezultat przenja, stavite
namirnice u korpu za przenje tako da se
ne preklapaju.

Stol za przenje za funkciju “Airfry”

Stavite lim za pecénicu na donju policu
da skuplja ulje tijekom przenja. Unutar
umetnutog pladnja stavite papir za
pecenje otporan na toplotu ili slican
materijal preporuc¢en za upotrebu u
peénici.

Ako se pladanj ne koristi na donjoj
polici, bilo kakvo kapanje ulja ili drugih
tvari iz hrane moze izazvati jak dim, pa
¢ak i plamen.

Mozete koristiti funkciju "Funkcija "3D""
da ubrzate predgrijavanje. Prebacite na
funkciju "Airfry" kada predgrijavanje
zavrsi.

Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
Domaci krumpir* Airfry 3 220 20..40 200-1000 g
Smrznuti krumpir** | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pile¢i but/krilce Airfry 3 220 20..40 500-1500 g
Pile¢a prsa Airfry 3 220 30..40 200-700 g
15 minuta 250/
Cijelo pile Airfry 3 maksimalno i 60 ... 80 1800-2000 g
zatim 190
Smrznuti nugget** | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Cufte Airfry 220 20..30 20-25 komada
Cijela riba Airfry 220 15..25 2-5 komada
Smrznuta hrskava .
riba** (riblji $tapici) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
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Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
200-800 g
Smrznuto pecivo** | Airfry 3 220 25..35
(10-40 komada)
Smrznuta pizza** Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasica Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mijesano povrée Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Mafin Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
* Krumpir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 Zlice ulja.
** Prethodno zagrijte.

Koli¢ina vlage, sadrzaj Secera, veliCina i
debljina namirnice i vlaznost okoline
utiCu na brzinu susenja hrane.

Voce i povrce narezite na 1-2 cm debljine.
Da biste zadrzali boju tokom susenja,
vrata pec¢nice moraju biti otvorena.
Postavljanje drvene kasike u gornji ugao
izmedu vrata i pe¢nice pomoci ¢e da
vrata ostanu otvorena. Pazite da predmet
ne dodiruje zaptivku pecnice.

6.1.4.1 Funkcija suSenja .

Koristite funkciju suSenja za o¢uvanje i/ili
susenje hrane, ukljucujuci voce, povrée i .
zacinsko bilje. Koristenjem grijaca .
ventilatora i ventilatora na straznjoj stijenci
pecnice za cirkulaciju optimalno zagrijanog
zraka kroz pecnicu, ova funkcija pazljivo
uklanja vlagu.
+ Koristite funkciju susenja za susenje
hrane, ukljuéujuci voce, povrée i zacinsko
bilje. Susenje se preporucuje na
temperaturi izmedu 50 70 °C.

Hrana Dodaci koje Radna Pozicija |Temperatura Vrijeme pecenja
mozete koristiti funkcija polica (°C) (minimalno) (okvirno)
Rostilj za przenje .
Jabuka (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Kriske narance, Rostilj za przenje .
kore (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Rostilj za przenje .
Limun (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
; Rostilj za przenje .
Dunja (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Zaginsko bilje Rostilj za przenje |\ gy 3 50 240 .. 420
(Airfry)

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GOl T donji 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
Pecivo (slatki Grijanje s Zicanim policama
Standardni pleh * |>r12" 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Criianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol (J: ! 2 160 30...40
stezaljkom na an
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa ot 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, —Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grijanje s 2 170 50..70

Predlozi za ku

hanje sa dvije

posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Na modelima bez
zi¢anih polica
1140

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) ) 2-Standardnipleh |
Pecnv/'o’ (slatki * GrlJame s 2.4 140 15 .95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
zic¢anim policama Zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni kolaci * Grijanje s 2.4 : 40

Na modelima bez
zZi¢anih polica : 30
.. 45
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecéenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) =12 | 0 ori 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iS¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiScenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiS¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).
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+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije

potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine
+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja

sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iSc¢enje
povrsina od nehrdajucéeg celika ili inoksa
i ruCica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.




Sredstva za cisc¢enje poprskana/
nanes$ena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, pe¢nica se mora
ohladiti. Ci§¢enje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od poZara i
oSteéenja emajlirane povrsine.

Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
¢iS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 34]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsSina zasi¢ena
uljem, u tom slucéaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri CiS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iS¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.

+ Proizvod ogistite deterdzentom za pranje E
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle Cis¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa

deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.
Ciséenje rostilja za przenje (Airfry)

Korpu rostilja za przenje mozete prati u
perilici posuda. Za korpu se preporucuje
intenzivno pranje u donjoj korpi masine za
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pranje suda. Zi¢ani okvir u koji je umetnuta
korpa nije prikladan za pranje u masini za
pranje suda. Zi¢ani okvir ogistite pomoéu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom i
osusite ih suhom krpom.

Nakon koristenja uredaja Airfry mozete
koristiti funkciju jednostavnog ¢isc¢enja
parom ako je dostupna, kako biste lako
ocistili sve mrlje ulja iznutra.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanje tipki prije ciS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢iséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Bocéne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite

giséenje kako je opisano u odjeljku ,Opéte E
informacije o ¢iséenju” prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio zicane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava c¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecnice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.
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U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parocisc¢enja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu pec¢nice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom

a zatim posusite.
"HH

T

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecénice®. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

7.6 CiSéenje vrata peénice

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe CiSc¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio pricvrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutarnje staklo
unutarnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
plo¢e s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od kljuénog je
znacaja da doniji uglovi staklene ploc¢e s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciscéenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu

prema postupku opisanom u sljede¢em

odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja
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+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vrucée
povr§ine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili

halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage 4. Vratite zastitno staklo.
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za Ako va$a rerna ima kockastu sijalicu,
rad na temperaturama iznad 300 °C. 1. iskljugite uredaj iz struje.

Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne . . L L.
korisniku da vidi prehrambene proizvode. 3. Srafcigerom podignite zastitno staklo

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.

- Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
podnose ekstremne fizicke uslove kao vijak na kvadratnoj lampi u vasem
Sto su temperature iznad 50 °C. proizvodu.

Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu: 4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite

1. iskljucite uredaj iz struje. ne JI=TEL T
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na

2. Uklonite zastitno staklo okrecuciga u slici i zamijenite je novom. Ako je model
smjeru suprotnom od kazaljke na satu. tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
2 na slici i zamijenite je novom.
}
=,

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model 5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano Zicane police.
na slici i zamijenite je novom.

8 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon §to postupite u  Para se emituje dok pecnica radi.
skladu s uputstvima u ovom odjeljku, + Normalno je da se stvara para tokom
obratite se svom dobavljacu ili ovlaséenom rada. >>> Ovo nije gredka.

servisu. Nikada ne pokuSavajte sami da

popravite svoj ureda;.
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Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju€avanje tipki,
zaklju¢avanje tipki je mozda omoguéeno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pecnica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pe¢nicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHoOCT Ha AOMaLLHUTE NbumMun He

A aeua, ya3sBuMu nuua TpsibBa ga cu urpasr, aa ce

n goMaLlHun n}o6y||v||_w| KaTepAaT unn ga Brn3art B a
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuaTta moraT ga goCTUrHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobluecTByBa onacHocCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTo BpartaTta e OTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

* Mpeauv goa n3xebvpnurte
M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHun
NpoAayKTH:

1. U3knto4veTe Wwencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. lNpekbCcHeTe 3axpaHBaLUus
kaben u ro n3krn4eTe ¢
Lencena oT npoaykra.

3. BsemeTte npegnasHu mepku,
3a ga npegoTeBpaTtuTe
BNM3aHETO Ha ageua B
NpoAykTa.

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n
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4. He no3BonsiBanTe Ha geua .
Aa Cu Urpadart ¢ NpoaykTa,
KoraTo e B HeakTUBEH
PEXMM.

f 1.3 EnekTtpu4ecka
6e3onacHocCT

* BknioyeTe npogykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3aLLUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha TOKAa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa .«
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3a3emsBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
€NeKTPoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLnoHanHuTe
pasnopenou. .
* WencenbTt nnu
€MNeKTPNYECKOTO CBbP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEecHO OO0CTBLIMHO MSACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha .
enekTpuyeckaTta MHctTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu .
N 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.
* N3kntodeTe npoaykta ot
KOHTaKTa Unu n3kniyeTe
npegnasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKa 1 NOYMCTBAHE.
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BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHU Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKkO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupaniTte 3axpaHBalwius
kaben nog n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsmnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalumsi kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AoKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsisaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
nospeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa u He v
npekapsanTe BbpPXy ropeLuu
noBbpPxXHOCTU. B npoTnBeH
cny4anm nsonaumsarta Ha



kabena Moxe ga ce cTonu 1
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.
MN3non3Bante camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssante
yabmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHANEH Luencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAOYKT.

CebpXeTe ce C oTopU3MpaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonssaTe
opobpeHus agantep B
cnyyauTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHEeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

lMpeHocuMKN N3TOYHNUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt un
Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faned ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBaLmAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0TOpU3npaH
CepBU3 UNn nuue, NOCOYEHO

oT cbpmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpeaun pna
CMeHWUTe namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. UskntoyeTte npoaykta
UNn U3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvutenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cyyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Ye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.
N3bsareanTe ga noctaesaTte
YCTPONCTBOTO B LLENcenu,
KOMUTO ca MasHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nunso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotumeeH
clny4aun cblLLUecTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.
* Hukora He gokocBanTe
Lencerna c Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

* Mpeau ga nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnmn
OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean na 3anoyHeTe
MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* lNpeaon na moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

* NI3bsarsante n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA K
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga goseaat Ao
nnaMmbLn.

« 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
0a NPUYNHAT narapsaHus!

» XpaHaTa, KOAATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

2 WHcTpykuumn 3a oKkonHarta cpepaa

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
novynucrBaHe

* MIayakanTte npoaykTbT da ce
oxfiagu, npegu aa ro
noynctute. lopewmnre
NOBBbPXHOCTWN MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHus!

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoJa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He n3snonssaunTte
napoYMCcTaykuy 3a NoYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYUHN TOKOB yaap.

* He nsnonasante rpyom
abpasnBHM NOYMCTBALLMN
npenapaTtun, MeTanHu
CTbpranku, TenieHa saTta unm
n3deneawm marepuanu 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata Bparta Ha (bypHaTa.
Tes3n matepuanun morat aa
NPUYUHAT HagpackBaHe n
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTU.

2.1 [OupeKkTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTuBaTa
WEEE v naxsbpnsiHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHKATa
Ha dupektuBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CUMBON 3a OTNaAbYHO €NEeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Toaun NpoAyKT € npon3BeaeH oT

YacTu U MaTepuanm ¢ BUCOKO
KayecTBO, KOMTO MoraT a ce
M3non3ear NOBTOPHO, 1 ca
NoaXOASLLM 3a peuuknupaHe.
B e M3XBBbPNANTE OTNaaAbYHNA
NPOAYKT C HOpMarHu 6UTOBK 1 Apyrn
oTnagbum B Kpasi Ha ekcnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTeneH
NYHKT 3a peLuKnMpaHe Ha eneKkTpu4ecko u
enekTpoHHo obopyaBaHe. MoxeTe ga ce
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06bpHeTe KbM MecTHaTa agMUHUCTpaLms
3a noeeye MHMOPMaLIMs OTHOCHO Te3u
cbbupaTenHu nyHkTose. MpaBuIIHOTO
M3XBBPIISIHE HAa ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtnBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. Tosu npogyKT He
CcbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHun
martepwvanu, nocoyeHun B iupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLUMOHAaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnsante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B
cbbrpaTenHuTe NyHKTOBE 3a OMaKOBBbYHU
martepwvanu, onpeaeneHn oT MECTHUTE
BMacTu.

2.3 lNpenopbKu 3a necteHe Ha
eHeprus

CwbrnacHo EU 66/2014, nHdopmaums 3a
eHepruiHaTa ehekTMBHOCT MOXe Aa O6bae
HaMepeHa Ha eTukeTa, AOCTaBeH C
npoAaykTa.

CnepHute npeanoxenus we By nomorHat
Aa usnonsearte Balumsa npoaykT no
€KOIMOrnyeH 1 eHepruiiHo edheKkTUBEH
HauuH:

+ Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyexe.

» BbB dbypHaTa usnonseanTe TbMHU UK
emMannvpaHu CbAoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e Noco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 32 NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasaputenHo. He
oTBapsiNTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeay KparHWs Yac Ha nevyeHe npu
npoabImKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute fo 20% enekTpoeHeprus, kKato
13nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[HO ACTVe HaBeAHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe Aa rotButTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe ABE TaBW BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSITa CM e4HO crneja Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprus, Tbil kKaTo ypHaTa
HsMa ga rybu TonnuHarta cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTela yHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTu eHeprusa B “Harpesaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMA 1 Tasm
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < ))
=\\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

B S hd 50
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— e 1500
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v v v
1 2 3
1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA 2 Tanmep
3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa
Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m) dypHaTa nagHe noa 3ajageHarta
Bawwmsa npoaykT, npu HAkon Mogenu Toa/ Temnepartypa, CMMBOMbT 3a Temnepartypa
Teau Kon4ye(Ta) MoXe Aa ca Taka, ye fa ce nosiBsiBa OTHOBO.
N3nm3aT Npu HaTUckaHe (3apOoBEHMN Taitmep
konyeta). 3a 4a HanpaBUTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n 6YTOHU, MbPBO HATUCHETE — O M. @
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa. N 1] : 1]
Cnepn kaTo HanpaBuTe HacTpownkaTa, ) I 8

HaTUCHeTe ro OTHOBO N CMeHeTe Kon4yeTo.

© ® &

v v v
3 4 5

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

~D DB
NR =)
oD P

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxeTe na usbepete paGoTHUTE PYHKLMM 1 Byronsa anapma

Ha bepHaTa C KonyeTo 3a I/I360p Ha 2  ByToH 3a HacTpoVika Ha BpeMeTo
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT 3 ByToH 3a HamansBaHe
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa 4 ByToH 3a yBenuiaBaHe
nsbeperte. 5  BYTOH 3a HAacTPOIIK1

Konue 3a Temneparypa 6  ByToH 3a 3aknioyBaHe

n
MosxeTe fa nsbepete TemMnepaTyparta, OKasBaHe Ha cumBsonu

KOSITO UckaTe Ja roTBuTe, C KONn4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBATa CTpesika OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHaukaTop 3a BbTpeluHa Temnepartypa

: CumBOn 3a Bpeme Ha neveHe

clo

: CuMBON 3a kpail Ha neyeHeTo *

: CumBon 3a anapma

: CumBoOn 3a kntoyarsnka

At
(D : Cumeon sa spkocT

Ha dpypHaTa

MoxeTe foa pa3bepeTe BbTpeLLHaATa B : Temneparypen cumson
Temnepartypa Ha cpypHaTa oT cmBorna 3a ]y : CvmBO 3a HUBO Ha 3BYKa
Temnepartypa Ha aucnnes Ha TamMepa. . CuMBON 3a 3aKnioUBaHe Ha BpaTa *

CuMBONbLT 3a TemnepaTtypa ce nosiBsiea Ha
JUCnnes, Korato roTBEHETO 3anoyHe, 1
CUMBOJTBT 3a TEMMNepaTypa 13yesBa,
KoraTo ypeabT OOCTUIHE 3aaafeHaTa
Temnepatypa. Korato Temnepatyparta BbB

*Bapvpa B 3aBUCYMOCT OT MOA€eNa Ha npoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.
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3.3 ®PyHkuuun 3a paboTta Ha pypHaTa

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTEe yHKLMM, KOUTO MOXeETe Aa

n3nonaearte BbB Bawarta ypHa, Kakto u

Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

TemnepaTtypu, KOMTo Morat Aa 6baar
3afageHy 3a Tesn oyHKuMKU. PeabT Ha
pexumuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpeanbarta Ha
BaLLMS NMPOAYKT.

DyHKUMO o Temnepatype
nucaHue Ha
HaneH dyHKUMATa H AnanasoH OnucaHue u ynotpeba
cumBon Yy (°C)
- O, BB dhypHaTa He paboTtu HarpeBaTen. Camo namnara Ha
7/ | N Namna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTH.

Pab6ota c BeHTUnartop

®ypHaTa He e 3arpsita. PaboTn camo BeHTMNaTopsT (Ha
3aaHaTa cTeHa). 3amMpaseHaTa xpaHa € rpaHynu ce
pasmpa3ssBa 6aBHO Npu cTaliHa Temneparypa, croteeHaTa
XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoanmo 3a pa3vpassiBaHe
Ha UAno napye Meco, e No-AbMro, OTKOSIKOTO MPU XpaHu CbC
3bPHEHN XpaHu.

| |

[opeH v goneH
HarpeBaTen

XpaHarta ce Harpsisa OTrope 1 OTAOIY €4HOBPEMEHHO.
MopxoAsiLy 3a TOPTH, CRAZKWLLM UMK KEKCOBE U XHWW BbB
¢hopmu 3a neveHe. FoTBEHETO CTaBa C eaHa Tasa.

<
&

[oneH HarpeBaTen
noagnomaraH ot
BEHTUNaTop

ropewwmsaT Bb3ayx, 3arpsT OT JOMHUSA HarpesarTerl, ce
pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaTtop. FoTBEHETO cTaBa ¢ egHa Tasa. Tasn yHKUUS
TpsiGBa a ce W3Mon3sa 1 3a NecHo NoYNCcTBaHe C napa.

Harpesaren c
BeHTunatop / Airfry

ropewwmsaT Bb3ayx, 3arpsaT OT BEHTUIATOPHWS HarpesaTer, ce
pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaropa. Moaxoasiua e 3a roTBeHe B HSKOMKO CbAa Ha
pasnuyHu HYBa.

Bnarogapexune Ha 6bp30 pasnpegenswumsa ce Bb3gyx Ypes
Ta3n yHKUMS, MOXeTe a NpaBuTe NIUTKO MbpxkeHe unu 6e3
onuo. 3a nogpobHa nHpopmaums BwxTe pasgena “Airfry” .

HarpeBaten c eko
BEHTUNaTop

3a fa cnecTuTe eHeprusi, MoXeTe Ja u3nonssare Tasn
dyHKUMSA BMeCTO Aa usnonasare ,Harpesaten ¢ BeHTunartop”.
Ho; BpemeTo 3a roTBeHe Lie 6bae Manko no-AbLIro.

DyHKUMA 3a nuua

[JOMNHWAT HarpeBaTen 1 OTOMNNIEHMETO Ha BEHTUIaTopa
pabotaT. Moaxoasiia e 3a NpUroTesiHe Ha nuua.

®YHKUMUTE 3@ rOpHO HarpsiBaHe, AONHO HarpsiBaHe n
BEHTWUNIATOPHO HarpsiBaHe paboTsT. Besika cTpaHa Ha

{lelle][®] [Ee] [

"3D" cpyHKUMA * o
NpoayKTa, KOUTO e ce roTBW, Ce U3nunya eaHakeo 1 6bP3o.
[oTBEHeTO cTaBa ¢ eHa TaBa.
MwneH roun " lonamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoasia

€ 3a ne4vyeHe Ha ckapa B rorieMmu KonuyecTea.

* BawwmaT npoaykT paboTtun B

TeMnepaTtypHua gmana3oH, Noco4YeH Ha
KOn4yeTo 3a TeMmneparypa.

3.4 lMpoaykroBu akcecoapu

BbB Bawwwms NpodyKT nma pasnuyHn
akcecoapu. B To3u pasgen ca 4oCTbMNHU
ONMcaHUETO Ha akcecoapuTe 1 onncaHusaTa
3a NpaBUIIHOTO M3non3BaHe. B 3aBucumocT
OT MoZena Ha npoaykTa, npegnaraHusit
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akcecoap ce pasnuyasa. Bcuyku
akcecoapwu, onncaHn B pbkoOBOACTBOTO 3a

n0Tpe6|/|Ten9|, MOXe Oa He ca HallM4Hu BbB

BaLLMWsI MPOAYKT.

TaBuTe BbLB BalLMd ypea Moxe Aa

@ ce pedopmupar nog
Bb3[1ENCTBMETO HA TOMNNMHara.
ToBa HAMa eeKT BbpXY
YyHKLMOHANHOCTTA.
Hedopmauusara nsuessa, korato
TaBara ce oxsniagu.

CraHpapTHa TaBa
M3nonsea ce 3a cnagkvwum, 3aMmpaseHu
XpaHu 1 NbpXXeHe Ha ronemMun nap4yeTa.

Obn6oka TaBa

M3non3aBa ce 3a cnagkulv, MbpeHe Ha
rornemu napyeTa, cCoyHa XxpaHa unu 3a
cbbupaHe Ha Tevawm macna npu
n3ronaeaHe Ha ckapaTa.

TeneHa ckapa

M3nonsea ce 3a Mbp>xeHe unu noctaBsHe
Ha XxpaHaTa, KOATO LLie ce neve, MbpXxu n
3afyLuaBa Ha xenaHus padr.

Mpu mopenu c TeneHu padrose :

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padgToBe :

Ckapa 3a nbpxeHe (Airfry)

M3nonaea ce 3a NAWTKO MbpXKEHE Ha XpaHu

mnu 6e3 onvo.

3.5 U3snon3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykra

PacpToBe 3a roTBeHe
Mma 5 HuBa Ha nosuumsa Ha padta B

30HaTa 3a roteBeHe. MoxeTe CbLUO Taka Aa

BMAOMTE peda Ha padpToBeTe B HoOMepaTa
Ha npefdHaTa pamka Ha jypHarTa.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

5
4; =~ 2
N 1

MocTaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBEeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4yeHve e Aa NocTaBuTe
npaBuIHO TeneHara ckapa Bbpxy
TeneHute cTpaHnyHm padtose. KoraTto
nocTaBaTe ckapaTta Ha xenaHus padrT,
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oTBOpeHaTa YacT TpsiGBa Aa e otnpea. 3a
no-0obpo roTeeHe, ckapaTa TpsibBa Aa
Obae 3akperneHa KbM ToYKaTa Ha crnvpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa aa npemvHasa
npes ToykaTa Ha cnvpaxe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3a[HaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4YeHWe e Aa nocTaBuTe
npaBunHoO TefieHaTa ckapa Ha CTpaHU4HuTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nMma egHa
nocoka npu noctaesaHe Ha padTa. Korato
nocTaBsATe ckapara Ha XenaHus padr,
oTBOpeHaTa YacT TpsbBa fia e oTnpes.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy pacToBeTe
3a rotBeHe

Mpu mopenu c TeneHu padToBe :

ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
NnocTaBuTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CTpaHuyHu padToBe. Korato nocrassTe
TabnaTa Ha enaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4YeHa 3a 3abpxaHe,
TpsibBa fAa e otnpead. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenun BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpAbBa Aa npeMuHaBa npes rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padgToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
NnocTaBuTe TaBUTE HA CTPAHUYHUTE
padToBe. TaBaTta MMa egHa nocoka npu
nocraesiHe Ha padTa. Korato noctaesaTe
TabnaTa Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHasHaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpsbBa ga e oTnpea.

®DyHKLMA 32 cCNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKuma 3a cnvpaHe, 3a ga ce
npegoTepaTu npeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu yHKumns
MoXeTe necHo n 6esonacHo ga nssaguTe
XpaHaTa cu. [lokaTo cBansiTe TeneHarta
ckapa, MoxeTe Ja s usgbpnaTte Hanpeg,
A0KaTo JOCTUrHe To4KaTa Ha crnmpaHe.
TpsbBsa ga npemyHeTe Npes Ta3u Touka, 3a
Oa 4 npemMaxHeTe HanbJ1HO.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

®DyHKLMA 32 cnupaHe Ha TasaTa -lpum
Mopenu c TerieHu padToBe

Mma n doyHKUmMA 3a cnupaHe, 3a ga ce
npepoTepaTy NpeobpbliaHe Ha TaBaTa OT
ckapaTa. [JokaTto usBaxpgate Tabnata,
ocBoboAeTe 51 OT 3a4HUSA OTPaHUYUTEN U A
ApbhHeTe kbM cebe cu, JoKaTo AOCTUrHE
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npegHata cTpaHa. Tpsibea fa npeMuHeTe
npes ToBa cnupaTenHo rHesao, 3a ga ro
npemaxHeTe HambJIHO.

MNpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
cKapa u TaBaTa BbpXy TeJIeCKONMUYHUTe
pencu-lpu mopenu c Tenewun pacdrose
M TeneckonnyHu Mmoaenu

BnarogapeHue Ha TeneckonuyHUTe perscu,
TaBUTe UNK TeneHaTta ckapa mMorar JieCHO
Aa ce MOHTUpaT u gemoHTupat. Korato
n3nonseare TaBu U TENEHWN peLLeTKn C
Teneckonu4yHaTa pernca, Tpsabsa aa ce
BHVMMaBa LM TOBETE OTNPEA U 0T3aA Ha
Teneckonu4HWTE pencu ga onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo
Ha durypara).

Ynotpe6a Ha ckapa 3a (Airfry) nbpxeHe.
CkapaTa 3a Mbp)XeHe ce CbCTou OT [iBe
YyacTu KaTo TerneHa KoLLHMLA U TeneHa
pamMka, KbaeTo Liie 6bae nocTaBeHa
KowHuLUaTa. TeneHaTta KolHuLa ce
nocTaBs BbpXy TerneHaTa pamka B
npenneTeH HauuH. Cnepa kaTto noctaBute
3ajHaTa 4acT, noctaBeTe TeneHaTta
KOWHMLA BbTPE B OPBXKUTE Ha TelleHaTa
pamka, kaTo pa3TerHeTe Marko npegHara
yacT. Ml oTcTpaHeTe TeneHaTta KoWHMULA,
KaTo OnMbHeTe NpeaHaTa ApbXka Ha
TeneHaTa pamka.

[MocTaBeTe ckapaTta 3a NbpXeHe BbB
hbypHaTa Taka, Ye KbcaTa 1 ApbxKa Aa e
Haco4eHa KbM NpeaHaTta 4acT.

Fn
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/

Obn6o4mHa) (Mm) 595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /

[BnGoMMHa) (MM) 590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota 220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
n3ronasaHe B NpoaykTa

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW) 3,3

Tun cypHa MHorodyHKUnoHanHa dypHa

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO
HaToBapBaHe.

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O
nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMChIes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 54]”. MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa

OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Ako xenaeTte namnara Ha dypHaTta aa
CBEeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosiHve “Namna Ha pypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HanpaBeHa HaCcTpolKa 3a roTBEHE,
BPEMETO He MOXe [a Cce perynvpa.

» AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afafeHo
npv 3ano4yeaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLloTO
BpeMe ce Nnokassa Ha gucnes.

» B cnyyawnte, koraTto e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHe U KparHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoxeTte ga OTMeHuTe
aBTOMaTW4YHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.

Tanmep

Bl
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ByToH 3a anapma
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ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

ByToH 3a HacTpoiku

ByToH 3a 3akntouBaHe
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Moka3BaHe Ha cMmBONU

(O : Cumson 3a Bpeme Ha neveHe
{9 : Cumeon 3a kpait Ha nedeHeTo *
[\ : Cumson 3a anapma

(D : Cumeon 3a sipkocT

@' : CMBON 3a Kroyarnka

§ : Temnepatypen cumson

() : CumBon 3a HKBO Ha 3ByKa

: CUMBON 3a 3aKriouBaHe Ha Bparta *

*Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Moena Ha Npo/ayKTa.
Bb3moxHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawwnsa npoaykT.

BkniouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo nsbepete pabotHa dyHKUUS, Ha
KOSITO UckaTe [a roTBUTE C NMOMOLLTa Ha
Kon4yeTo 3a M36op Ha hyHKUMSA 1 3ajaneTe
onpeperneHa Temnepartypa ¢ nomowiTa Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa, pypHaTa
3ano4sa ga pabotu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe oa usknouuTe dypHara, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYyHKLUA
1 KOM4YETO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHO roTBeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKUuA Ha paboTa Ha
dypHaTta

MoxeTte Oa roteuTte, Kato Hanpasute
pbYEH KOHTPON (Mo BaLl koHTpon), 6e3 aa
3ajaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KAaTO
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLMS, cneumndmryHn 3a BallaTa xpaHa.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO Npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa, a CUMBOITbT
8 we ce nosien Ha aucnnes. Korato
TemnepartypaTta BbB dypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa,
§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pBYHOTO rOTBEHE Ce U3BbpLLBa 6e3 aa
ce 3a/laBa BPEMETO 3a FOTBEHE.
TpsibBa 4a KOHTpOnMpaTe roTBEHETO U
a ro nsknoumTe camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUN, U3KMOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
1300p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoMKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe na Hakapate pypHaTa aa ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
roTBeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTo Ha
AWcCnnes ce nosisn cMMBoONbT €O 3a
BPEMETO 3a rOTBEHE.

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOATO NUCKaTe Aga roteute, 4pes Kon4vyeTo
3a 1360p Ha PYHKLUS.

P 2" O M
/ I
/
’ Q@9 o0 O 8 6
/ 4
/
@ Cnep kaTo HacTpouTe pyHKUMATa 1

TemnepartypaTa Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BPeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVUHYTK, KaTo
[loKoCcHeTe () OMpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPeEMETO 3a
roTBEHe M NPOMEHUTE BPEMETO C

@O 6yTOHN.
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3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, KaTo
pnokocHeTe D/O GyToHM.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotTBeHe ce yBenunyasa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpsute 15
MUHYTW, cned 15 MuHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTa cv BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSE U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT [ ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTypara
BbB (hypHaTa JOCTUTHE
3apageHara temneparypa,
CMMBOMbT M34ye3Ba.

5. Cnepn nstuyaHe Ha 3agaeHOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AuUCnies ce nosiesiea
"End", cumMBOnbT (O Mura 1 TanmepsT
n3aaBa 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKkeHe Ha ABe MUHYTU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a Aa
cnpete npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [ieHsi ce NnosiBsiBa Ha AucCnries.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npenynpexaeHune, ypHara e
3anoyHe ga paboTn oTHOBO. 3a aa
npegoTepaTUTe NOBTOpHATa
paboTa Ha dypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, usknoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 KonyeTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3nums ,,0¢
(M3KNHOYEHO).

5.3 Hacrtpouiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLLIUTE

M3nonsBanku yHKUMATa 3a 3aknodBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awnuTuTe
Tanmepa OT CMYLLEHUSI.

1. JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3] CUMBOS ce
rokaske Ha aucnnes.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CUMBOJTBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHOTO GpoeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTuBmMpa, korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyun. Npun gokocBaHe Ha KONTO U
na e 6yTOH npwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TaliMepbLT M3aaBa 3BYKOB
CUrHan u (3 cMMBON Mura.

Ako nycHeTe ByToHa npeaw Kpast

@ Ha obpaTHoTO GpoeHe,
3aKnyYBaHeTo Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBwmpa.

ByToHuTe Ha TaimMepa He moraT Aa

@ ce 13nonasBeaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKn4YBaHETO Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyau Ha npeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTO.

[eakTuBmMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
OyToHUTE

1. [JokocHeTe GYTOH [40OKaTO (3 CUMBOI
n34yesHe OT guUcnnes.

= CUMBOMbT (3] M34e3sa OT AUCnnes n
3aKkno4YBaHeTo Ha OyToHUTE e
AeakTuBmpaHo.

Hactponka Ha anapmarta

MoxeTe cbLL0 Aa u3nona3earte TaiMepa Ha
NPOAYKTa 3a BCHAKO NpeaynpexaeHne nnv
HanoMHsIHe, Pa3fNYHO OT NeyeHe.
ByannHukbT HIMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonssa ce 3a
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npegynpeauTenHy uenu. Hanpumep,
MoXeTe Ja nanonssate 6yaunHvKa, korato
nckate fa obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpefeneH vac. BegHara wom
3apjaneHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanmepbT BM U3faBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapmMa
Moxe aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [\ JoKaTo ce Mnosisn
CUMBONBLT [\ Ha Aucnnes.

a0 0 0 & &

2. B3apaniTe yaca Ha anapmaTa ¢ 6yToHuTe

®IO.

10 1
2\ [

NG
4

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cUMBONBT £\ ocTaea Aa
CBETU U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa o6paTHO 0TOposiBaHe Ha
avcnnes. Ako BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NeveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
avcnnes ce nokassa No-kpaTkoTo
Bpeme.

3. Crnep kato BpemeTo 3a anapmaTta
nsTeve, CUMBOMBT [ 3arno4ysa ga mura
1 BY OaBa 3BYKOBO NpenynpexaeHue.

U3kniouBaHe Ha anapmara

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmara,
npegynpexaeHneTo 3By4n B
NpoabIDKEHNE Ha ABE MUHYTH.
[lokocHeTe Npor3BOreH KrnasuLl, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NnpeaynpexaeHuve.

= [MpeaynpexaeHneTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NnosiBsiBa Ha aucrnest.

AKo nckaTte aa oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4yaca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nossu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObNro Bpeme.

PerynupaHe Ha cunaTta Ha 3ByKa

1. [okocHeTe {6t 6YTOH, 4OKATO CUMBOMLT
) ce noaABM Ha gucnnes.

__1 1@

O~ L
&6

a © o ‘
2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. [okocHeTe GyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE
1nu nsdvakaiite, 6e3 ga gokocsaTe
HMKakbB BYTOH. HacTpolikaTa 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKkTUBHa crief U3BeCcTHO
Bpeme.

HacTpoliika Ha sipkocTTa Ha aucnnes

1. JokocHeTe {6t 6yTOH, JOKATO CUMBOITLT
(D ce nosiBM Ha aucnnes.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. 3apaiTe xenaHarta apkocT ¢ DI
©yToHu. (d-01-d-02-d-03)

1T ®

O~ ud
oo o @ & 6

4
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3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE

unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe

HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a apkocT

CTaBa aKTMBHa Crief N3BECTHO BpeMe.
MpomsHa Ha yaca

Ha Bawarta gypHa, 3a Aa npoMeHuTe Yaca,
KOWTO NMpeABapuUTenHo cTe 3ajanu:

1. [JokocHeTe {¢ B6yTOH gokaTo (O cuMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTUBMpare rnoneTo 3a MUHYTU.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

[N =Y ainl
| L
Q ? O ® & &
4. [okocHeTe ByToHuTe /O, 3a aa
3agagete MUHyTUTE.

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

nnn 4.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT AuCnnes.

MoxeTe oa HaMepuTe CbBETH 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3U pasgen.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHM KaTo NpoM3BOAUTENN U
Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOWKK 3a Tesn
xpaHu. lNocoyeHn ca un nogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
TE3U XpaHu.

6.1 O6wmM npeaynpexneHus
OTHOCHO NneYeHeTo BbB
¢dypHaTta

« [lokaTo oTBapsATe BpaTaTta Ha dypHaTa
Mo BpeMe WUnu cried neyeHe, Moxe Aa
nsnese ropelya napa. lapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, NMueTo U/unm o4nTe BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTtarta Ha pypHarta,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPeEMe Ha neyeHe, moxe ga obpasysa
KOHAEH3MpaHW BOAHW Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha pypHaTa 1 No ropHMTE YacTu
Ha mebenuTe nopagn TemnepaTtypHaTa
pa3nuvka. ToBa e HopmanHo 1 U3n4ecko
ABreHue.

» CTOMHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafleHn 3a XpaHUTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konuyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AaJeHu KaTo
ananasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe Hem3non3BaHuTe
NpUHaAneXxHoCTn oT pypHaTa, npeau aa
3ano4yHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB (oypHaTa, MoXe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpuroTBeHa npu NpPaBUIHUTE CTOMHOCTMW.

+ 3a xpaHu, KOUTO LLie rOTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoXxeTe Aa
nocoymTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* M3anon3BaHeTo Ha JocTaBeHuTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye nornyyasare
Han-gobpa Npom3BoANTENHOCT Npu
rotBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusita u HpopmauusTa,
npegocTaBeHa OT NpPoM3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Le
nanonasare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie u3ronseare npu roTBeHe, B
NOAXoAsLLM pa3Mepu KbM CbAa, KOWTO
we roteute. OMasHeHNUTe XxapTum, KOUTO
npenueaT OT KOHTeWHepa, MoraT Aa
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cb3gagaTt PUCK OT U3rapsiHusl 1 aa
NOBMNUSASIT HA KAYEeCTBOTO Ha BaLLETO
neyeHe. Manonaearte xapTusTa,
YCTOMYMBA HA MA3HUHU, KOATO LLe
13non3Barte B NOCOYEHUSA TeMnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a pobpo neyeHe nocTaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbYyaHus npaeuneH padpT. He
NPOMEeHsANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BPEME Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha dypHa

O6wa nHdopmaumsa

 [NpenopbvyBame ga usnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a Aobpo
npeacTaBsiHE B rOTBEHETO. AKO Lie
M3Mon3BaTe BbHLLEH Cb/l 38 FTOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3arnensaty 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* AKO npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe ga NnoctaBuTe xpaHata cu
BbB (pypHaTa cnea npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO Le roTBuTe, KaTo N3nomn3saTe CbA
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
nocTtaeeTe ro B cpefaTa Ha ckaparta, a
He 6nM30 A0 3aaHaTa cTeHa.

* Bcuykn maTepuanu, U3nonasaHu 3a
npuroTBsiHe Ha cnagkuwim, Tpsibea aa ca
NpecHW 1 Ha CTarHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
Aa Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT
KONMYeCcTBOTO XpaHa 1 pasMepa Ha
roTBapckus cba.

* MeTanHuTe, kKepaMUYHNTE U CTbKIEHNTE
dopMu yabmkaBaT BpeMETO 3a FOTBEHE
M OBbHOTO Ha CriagKuLnTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* AKO M3nonsBaTte XxapTus 3a neyeHe,
MOXe Aa ce Habnaasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha JonHaTa NoOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaumsa moxe aa
Ce HamnoXwv a yobrmkuTe nepuoaa Ha
roTBeHe ¢ NpuonumanTenHo 10 MUHyTK.

¢ CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B Tabnuuute 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHn B pedynrart Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HALWINTE

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

* MNocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMS
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

CbBeTM 3a NneveHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvWbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C n
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a NneyeHe.

* AKO CnagkvWbT € BNaXeH, U3nonssanTe
Marsko KONMYeCcTBO TEYHOCT Unn
HamaneTte Temnepatypata ¢ 10°C.

* AKo ropHaTa 4acT Ha cnagkulia e
n3ropsina, noctaBeTe s Ha JONHUSA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTta v yBenuyeTe
BPEMETO 3a NneyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha cragkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Marsnko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenu4yete
BpPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTu 3a crnagkuwm

* AKO TECTOTO € npeKarneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a rOTBEHE.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBnaxHaABaT
CbC COC OT MIIFKO, ONNO, AKLA U KNCENOo
MISKO.

» Ako cnagkvwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye pebenuHaTa Ha cnagkvLia, KONTo
CTe NpUroTBUIK, He NpenvBa oT TaBaTa.

* Ako TecToTo e nokadpeHeno Ha
NMOBBPXHOCTTA, HO ALHOTO HE €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KOnm4yecTBoTO
COC, KOEeTO LLie u3nonseare 3a criagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anu4yaHe ce
onuTanTe Aa pasnpegenute coca
paBHOMEPHO MeXay KopuTe TECTO U
crnagkuwa.

 MNeueTe BalMTe CnagKkMLLIM HA NO3NLUSA 1
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnvuarta
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCE OLE He €
nokageHsano 4oCTaTbyHO, NOCTaBETE ro
Ha floneH padT 3a cneaBaLloTo roTBEHE.

BG/ 65



FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc PTaHﬂapTHa TaBa |loper v ponex 3 180 30...45
HarpesaTten
TopTa BbB dopma 3a T0pTa** Harpesarten ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BBbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[1peGHy criaakm ?TaHﬂapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
[1peGHy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padTose :
2
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 160 80...40
Ha pelueTka **
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |BeHTUNaTop 2 160 30...40
Ha pelueTka **
BucKBUTKA Tasuika 3a Fopew v poner | 170 25 ... 40
cnagkvwwm HarpeBaTten
GucKaATKA TaBuyka 3a* HarpeBarten ¢ 3 170 20 . 30
cnagkvwm BeHTMnaTop
Tecrenn uanenus |CT2HAGPTHA TaBA (TOeH v fonen |, 200 30...45
HarpeBaTten
TecTteHun nagenusa ?TaHﬂapTHa Taga |Harpesaren ¢ 2 180 35...45
BeHTMnaTop
Kndhrudka *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 . 35
HarpeBaTen
Kndbruuka *CTaHuapTHa TaBa |Harpesaren ¢ 3 180 20 . 30
BeHTMNaTop
Usn xns6 *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 . 45
HarpeBaTen
Lisin xns6 *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 200 30 .. 40
BEHTUNaTop
CTtbkneH/meTaneH
Nasans npaBoObIbleH CbA [FopeH v JoneH 2 urm 3 200 30 . 45
BbPXY TENeHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoDeH 1 noneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 P A 2 180 50...70

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

HarpesaTten
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4-TaBuyka 3a
cnagkuwmn *

BeHTUNaTop

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
meranka popma Harpesaten ¢
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P 2 170 50...70
BEHTURaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua ?TaH,CLapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 ... 220 10 .. 20
HarpeBaTten
Muua ?TaHﬂ'apTHa Tasa DyHkUMA 3a nuua |3 250 8..15
I'Ipep.nox(eHMﬂ 3a roTeBeHe C ABe TaBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTtHa TeneHun padptoBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
Ope6Hu cnagku Harpesaren c 2-4
4-TaBnuka 3a BeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * Tenexu padtoBe |Tenexu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
BuCKBUTKE Harpesarenc 1, 4 170 25...35
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cnagkuwm *
1-CtangapTHa
TaBa *
TecTeHu nagenus Harpesarenc |, _, 180 35...45
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cragkuim *
2-CtaHpgapTtHa
TaBa *
Kucprmuka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKW XPaHu.

*Tean akcecoapu Moxe fa He Cca BKITIOYEeHU KbM Bawwus NpPOAOYKT.

**Tean akcecoapwu He Ca BKM4YeHU BbB Bawwus NPOOYKT. Te ca 4OCTBMHY B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
¢pyHKumMa “HarpeBaTen c eko

BeHTUnarop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara crief 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop”.

* He otBapsanTe BpataTta Ha ypHaTta,
KoraTo roTeBuTe B “HarpeBaTen c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa dyHKUMS. AKO

BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmn3npaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus n Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
* He 3arpsBaniTe npeasapuTenHo B
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”
paboTHaTa dyHKUUS.
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XpaHa Axcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 180 30...40

BuckBMTKa CraHpapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTeHun nsgenus CrtaHpgapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 30...40

* Teaun akcecoapu MoXe Ja He ca
BKITIOYEHN KbM Balwuvsa npogykT.

6.1.2 Meco, puba v nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTHU npu roTtBeHe Ha
ckapa

lMognpaBsHETO C MMMOHOB COK U YepeH
nunep npeau roTBeHe Ha LAno nune,
nyvika 1 ronemu napyeTta Meco Lie
nogo6pu ecpeKTUBHOCTTa Ha FOTBEHE.
OtHema 15 go 30 MuHyTM noBeYe, 3a Aa
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKONKOTO
NMbpXeHo dune.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba 1 NTUumn

Tpsibea ga nsdmncnute okono 4 oo 5
MUWHYTU BpeMe 3a rOTBEHE Ha
caHTUMeTbp OT AebenvHaTa Ha MecoTo.
Cnepn n3tuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE
OoCTaBeTe MEeCOTO BbB pypHaTa 3a OKOJo
10 MuHYyTU. COKBT OT MECOTO ce
pasnpenens no-goope BbpXy MbpXXEHOTO
MECO 1 He M3nu3a npu paspsiaBaHe Ha
MECOoTO.

Pnbata TpsbBa ga ce nocrtasu Ha
CpeaHus N HUCHK padT B
TONNOycToMYMBa TaBa.

[oTBETE NpenopbyaHMTe SACTUSA B
TabnuuaTta 3a roTBeHe c eHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe chyHKUMA nosuuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mbpxona (usina) / |CtaHpapTtHa TaBa |[fopeH u goneH 15 muH. 250/makc,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) HarpeBaTten cnep 180 ... 190
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |fopeH n goneH 15 MuH. 250/makc,
h 3 110 ... 120
(1,5-2 «kr) HarpeBaTten cnep 170
TeneHa ckapa *
MbpxeHo nUne  |Mocraete eqna |I OPEH U AoneH 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns  |Harpesarten cnen 190
pacpt
TeneHa ckapa *
lMbpxeHo nUne  |Mocrasete eqna | Harpesaren c 2 200 ... 220 60 . 80
(1,8-2 «r) TaBa Ha fonHMs | BEHTUNATOP
pacT
TeneHa ckapa *
[TbpxeHo nUne  |Mocrasete egHa  |n3p» 15 MuH. 250/makc,
3D HKLMS 2 60 ... 80
(1,8-2 r) TaBa Ha [onHUs PyHKy cnen 190
pacT
Myitka (5.5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH v goneH 1 25 muH. 250/makc, 150 .. 210
HarpesaTen creg 180 ... 190
o CTaHpgapTHa TaBa |uqmu 25 MuH. 250/makce,
Mywika (5,5 kr) . 3D" dyHKUMSA 1 cneq 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa *
PuGa Mocrasete epna |[OPSH M AONEH 14 200 20 ...30
TaBa Ha gonHus |Harpesaren
padt
TeneHa ckapa *
Punba MocTaBeTe eaHa |"3D" dyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha [oMnHNS
pacpt
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MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tesn akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMNoYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckarta Mpexa.

6.1.3 'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta U NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, oAbpxar
KpacuBa Kopuyka 1 He U3CbxBarT.
duneTnpaHo meco, wnwyeTa, konbdacu,
KaKTO 1 COYHU 3ereH4vyun (qomaTtu, fnyK n
Ap.) ca ocobeHo NoaxXoAsALLM 3a cKapa.
O6LwWwu npegynpexaeHusi

» XpaHarta, KoATO He e NOAXOoAsLa 3a
neyeHe Ha ckapa, npeacraBnsasa
onacHocT oT noxap. Nevete camo
XpaHa, KoATo e Noaxoasiua 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsanTe XxpaHaTta TBbpAe Aarney B
3agHaTta 4yacT Ha ckapaTa. ToBa e Hal-
ropeLyata 30Ha U Ma3HUTE XpaHu mMoraT
[a ce 3anangr.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa no
Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He neyete
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHara. lNopewmre NoBbLPXHOCTU
MoraTt ga NnpUYUHAT usrapsiHms!

pun Tabnuua

OCHOBHMUTE MOMEHTHU npu roteBeHe Ha

rpuvn

* [MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa nebennHa
1 TErno KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.

 lMocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO LLie
NPUroTBSITE Ha rpun BbpXy TaeaTta C
peLleTkaTa 3a rpun kato rv
pasnpenenute, 6e3 oa HaaBuLLaBaTe
pas3mMepuTe Ha HarpeBaTens.

* B 3aBucmmocT oT gebenuHarta Ha
nap4yeTara 3a neyeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, AafeHo B Tabnuvuara, Moxe Aa
Bapupa.

» lNnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unu
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XKenaHoTo HMBO BBbB pypHaTa. Ako
roTBUTE Ha pelleTKaTa Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha ypHaTa KbM
AonHus padT, 3a ga cebepete
Ma3HuHaTa. TaBaTta BbB (hpypHaTa, KOSTO
e Nnb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NMOKpMBAT LAnaTa ninowy Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa Moxe Ja He ce
JocTaBss ¢ npoaykTta. Cnoxete manko
BOJa B TaBaTa Ha (pypHaTa 3a fnecHo
no4ncTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PacpTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neueHe
nonsBaHe (MUH) (npubn.)
Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewku kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
'fz”ﬂ‘;;f:;?;:m) " |Tenena ckapa 4 250 20 ... 30
ArHeLuku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
E:E;K)ona -(yBueTa 1o iena ckapa 4-5 250 25...30
Tenewwku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyykoB orpeTeH | TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xnab TeneHa ckapa 4 250 1...4
MpenopbyBa ce NpeABapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTK 3a BCUYKU SCTUSA Ha ckapa.
O6bpHeTe NapyeTaTa xpaHa crnef 1/2 ot 06LWOTo Bpeme 3a neyeHe.
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6.1.4 ®YyHKUMA 32 NNIUTKO MbpXKeHe

VN nbpxeHe 6e3 macno

BbB dyHkumsTa “Airfry” moxeTe fa

HanpaBuTe NIUTKO MbPXXEHE UM MbpPXeHe
6e3 Macno ¢ ropely Bb3ayX BbB ypHaTa.

O6LwWwu npegynpexaeHusi
* Monsi, BWXTe npenopbynTenHaTa
Tabnuua 3a neyeHe 3a pyHKUMATa

“Airfry” .

* M3nonaearite ckapaTta 3a NbpxeHe
(Airfry) npegocTtaBeHa ¢ npoaykTa, 3a

Tasu PyHKUmS.

» 3a 0oGbp pesynTart OT MbpPXeEHE,

noctaBeTe XpaHuUTe BbpXy KoWHMUaTa 3a
NbpXXeHe Taka, Ye Aa He Cce 3acTbnear.

» locTaBeTe TaBa Ha ¢pypHaTa Ha
ponHusa padT, 3a Aa cbbupa onuoTo
no BpeMe Ha nbpxeHe. [ocTaBeTe
TONnoycTonuymBa XxapTus 3a neyeHe
unu nogo6eH marepuan, npenopbyaH
3a usnonsBaHe BbB ypHa, BbTpe B
rnocraBeHaTa TaBa.

* AKoO He ce usnonssa TaBa Ha [OJTHUA
padT, BCAKO Kanewo mMmacrno unm
Opyrv BellecTBa OT XxpaHaTta MoxXxe Aa
npean3BuUKa CUNEH AUM U JopU

nnaMmbuum.

* MoxeTe aa n3nonssarte yHKkumATa
""3D" pyHKumMA", 3a fa yckopuTte
BpeMeTO 3a NpeaBapuTenHo 3arpaBaHe.
MpeBkntodeTe Ha yHKums "Airfry",
KoraTto npefBapuTENIHOTO 3arpsiBaHe

MPUKIYN.

Maca 3a nbpxeHe 3a pyHkumsa “Airfry”
XpaHa PaboTHa cyHkumsa |PacToBa Temnepatypa Bpewme 3a neveHe |[NpenopbuntenHo

nosmumna (°C) (MuH) (npunbn.) KOMMYeCcTBO
HomatlueH kaptodp*  |Airfry 3 220 20 ...40 200-1000 rp
3ampa3seHun .
KapTodu* Airfry 3 220 15...35 200-1400 g
Munewko bytye/ | iy 3 220 20...40 500-1500 rp
KpuIo
Munewkn repam Airfry 3 220 30...40 200-700 rp

15 MuHyTH 250/
Lisno nune Airfry 3 makcumym cneq (60 ... 80 1800-2000 rp
ToBa 190
3ampa3seHnn xanku** | Airfry 220 15...25 400-1000 rp
Kiodpte Airfry 220 20...30 20-25 6pos
Lisana pu6a Airfry 220 15...25 2-5 6posi
3ampa3seHa
Xpynkasa pu6a Airfry 3 220 15...25 500-1500 rp
**(pnbeHn npbcTH)
200-800 r|

SampaseHn Airfry 3 220 25...35 P
cnaakumn (10-40 6posi)
3ampaseHa nuua** | Airfry 3 220 10...20 2-4 6posi
Hapenuua Airfry 3 220 15...25 10-20 6posi
CwmeceHu 3enenuyum | Airfry 3 220 20...25 400-1000 rp
MbduH Airfry 3 220 25...35 20-25 6pos
MbnHenun nunepkn | Airfry 3 220 25...35 20-25 6pos

* 3agpbxTe KapToduTe BbB Boda 3a 30 MUHYTU, NoacyweTe u aobaseTe Y4 40 1 cyneHa Mbkuua macno.

** 3arpeviTe npeaBapuTenHo.

6.1.4.1 ®yHKUMA 3a cyLleHe

ManonssanTte pyHKumMATa 3a cylleHe, 3a Aa

KOHCcepBUpaTe U/Unu U3cyLUnTe CTOKH,
BKIOYMTENHO MIOAOBE, 3eMeHYYyLM U

6unku. Ypes usnonasaHe Ha HarpesaTen ¢
BEHTUNATOP M BEHTUNATOP Ha 3agHaTa
CTeHa Ha dypHaTa 3a uMpKynauus Ha
ONTUMAariHO HarpsiT Bb3ayx BbB ypHaTa,
Tasu yHKUMS HEXXHO NpeMaxsa Brarara.
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* VsnonasanTe PyHKUMSATA 3a CyLUeHe, 3a
[a U3CyLUMTe CTOKU, BKMHYUTENHO

NnofoBe, 3eneHYyuy 1 BUNKK.

lMpenopbyBa ce cylueHeTo Aa cTasa
mexay 50 n 70 °C.
» KonuyectBoTto Bnara, CbaAbp>XXaHMEeTOo Ha
3axap, pa3mepbT 1 gebenunHaTa Ha
XpaHaTta v BMaXHOCTTa Ha oKonHaTa
cpefa BNUAST BbPXy TOBa KONKO 6bp30
M3CbXBa XpaHaTa.

* HapexeTe nnogoseTte n 3eneH4yunTe C

nebenuHa 1-2 cm.
« 3a fga ce 3anasu LBeTa No Bpeme Ha

CylleHe, BpaTaTta Ha dpypHaTa TpsbBa aa

ce ocTaBu OTBOpeHa. [locTaBaHETO Ha

ObpBEHA NbXWLA B FOPHNUSA bbbl MEXIY
BpaTaTta v dypHarTa Lie B1M NoMorHe aa
3anasute BpaTaTta OTBOpeHa. YBepeTe

ce, 4Ye npegMeTbT HE OOKOCBa
YNIbTHEHNETO Ha cbypHaTa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadtoBa |Temnepatypa |Bpeme 3a neuyeHe (MUH)
nonssaHe DYHKLMSA nosuumna |[(°C) (npubn.)
Ckapa 3a nbpxeHe .
Abbnka (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
MopTokanosu CK_apa 3a NbpxeHe Airfry 3 50 300 ... 540
peseHn, Kopu (Airfry)
Ckapa 3a nbpxeHe .
JumoH (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Ckapa 3a nbpxeHe .
Oions (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Ckapa 3a nbpxeHe .
Bunka (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420
6.1.5 TecToBuU xXpaHu
. XpaHVITe B Ta3n Ta6J'IVILI,a 3a roteeHe ce
NPUroTBAT CblNacHO CTaHA4apTa EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBaHETO Ha
npoaykrta 3a KOHTPOJTHU UHCTUTYTWU.
FOTBapCKa Ta6nuua 3a TeCTOBU ACTUA
I'Ipe.qnox(eHMﬂ 3a ne4yeHe Cc egMHU4YHa TaBa
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npubn.)
MACBYEH X716 CranpgapTHa TaBa |[opeH 1 goneH
(cnapka Jranaap peH 1 [y 3 140 20 ...30
bucksuTka) Harpesaren
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose
MACHUEH X170 CrangapTHa TaBa |Harpesaten c 3
(cnapka . 140 15..25
BucKaUTKa) BEeHTMNATOP Mpu mogenu Ge3
Tenexu padrose
[pe6Hi cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
[pe6Hy cnakm *CTaH,u,ap'rHa TaBa |HarpeBaTten ¢ 150 25 35
BEeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padTose :
2
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwna KeKkc ¢ gnameTbp |opeH u goneH 2 160 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cpopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ guameTbp |Harpesaten c 2 160 30 . 40
26 cM cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FopeH u goneH
A6BbNKOB Nan c anameTsp 20 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
MeTanHa (popma HarpesaTten c
A6bnKkoB nan ¢ anameTtsp 20 2 170 50...70
CM BbpXy TeneHa BeHTunarop
ckapa **
I'Ipe.qno»(euun 3a roteBeHe Cc gBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKkumA nosuuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
2-CtaHpapTHa
nACbYEH xns6 TaBa * Harpesaten ¢
najk -
(cnagka 2-4 140 15...25
BuCKBUTKA) 4-TaBudka 3a BEHTUNAaTop
cnagkuwm *
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpgapTHa TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHu cnagku Harpesaren ¢ 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * TeneHun padToBe |TeneHu padToBe :
1140 30...45

MpeaBapuTeNHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKU XPaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKIMIOYEHW KbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbIMHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PadhToBa nosuuus

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MUH) (npu6n.)

12 konuyecTBO

KiodpTe (Tenewuko) -

TeneHa ckapa

4

250 20 ...

30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250 1.

4

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a NeyeHe.

MpenopbyBa ce NpeaBapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakaiTe NpooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXYy ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyLUaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBAaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
narapsiHe, Korato NPOAYKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
HaYvH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[ia 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktu 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hsakou npenapaTtv nnv noynmcTealim
npenapartu yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxoasawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYnCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKaLM aMOHSIK, KUCeNMHA Unun
xrnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTN (KPEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL npax,
no4yncTeaLl Kpem, abpasvBHU 1
nouyncTBaly npenapaTu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rou, Nno4ncTealLm
Kbpnu, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTm).

* He e HeobOxoaum cneyunaneH no4mcTaaly,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcsika
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapat
3a MVEeHe Ha CboBe, ToMnna Boaa 1 Mmeka
Kbpra unu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUIN HaMbITHO
ocTaHanaTa TEYHOCT cref NoYnucTBaHe U
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMOHEHTU Ha
BallMs ypen B CbAOMMUsINIHA MaLUnHa,
OCBEH aKo He e NOCOYEHO ApYro B
PBbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXXAaemMu NOBBLPXHOCTHU

* He nsnonseanTte no4ncrealm
npenapartu, CbabpXXally KUCENMHA Unn
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTM U
OPBXKN OT HEPBXKAAEM UHOKC.

 [MOBbpXHOCTTA OT HEPBLXAAEM UHOKC
MOXe Aa MPOMEHW LIBETa CU C BPEMETO.
ToBa e HopmarnHo. Cnep Bcsika
onepauus novMcTBanTe ¢ npenapar,
NOAXOAsLL, 33 HepbXaaema unm
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

+ [MouncTBanTe c Meka canyHeHa Kbpna 1
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
noaxopasiiy 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTte ga 6bplulete B eaHa
Nnocoka.

» OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBMK, Macro,
HULIECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM MOBBPXHOCTU
BeaHara, 6e3 na 4Yakate. NeTHata morat
0a pbXasceat cred Abnrv nepnoam ot
BpeEME.

* lMouncTBalmTe NpenapaTtu, HanpbckaHu/
HaHeCEeHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
[Aa ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXYy NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noYncTBaLLM NpenapaTy NpuYnHSaBaT
nobensiBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannupaHn noBbpPXHOCTU

» ®ypHara Tpabea ga ce oxnagu, npeav
[a noyncTuTe 3oHaTa 3a rotBeHe.
[Mo4ncTBaHETO Ha ropeLy NOBBbPXHOCTU
Cb3[aBa KakTo OMacHOCT OT NnoXap, Taka
1 LWe yBpeay NoBbpXHOCTTa Ha emMaiina.

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
emMannmpaHTe NoBbPXHOCTU C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, ToMma Boga 1 Meka
Kbpra unv reba v rm noacyluaBanTe cbe
cyxa Kbpna.
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* Ako BawmaT npoaykT nma dyHKums 3a
NlecHO MoYnCTBaHe C nNapa, MoXxeTe Aa
HanpaBuTe NIeCHO MNOYMCTBaHE C Napa 3a
NEKN HEMOCTOSIHHN 3aMbPCABaHNS.
(BmxTe “IlecHo nouncTBaHe ¢ napa

[» 75]".)

3a TpyaHu nNeTHa MOXe [a ce u3nonssa
noyMcTBall npenapaT 3a dypHa u ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaliTa Ha Bawlata
npoayKToBa Mapka, U Hegpackalia
noanoxka 3a novncreaHe. He
M3ron3eainTe BbHLUEH NOYNCTBaLY,
npenapar 3a ypHa.

KaTanuTuyHu noBbLPXHOCTU

* CTpaHU4YHWTE CTEHW B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6bAaaT NoKpUTK camo ¢
emMavnMpaHun unu KaTanuTuyHu cteHun. Tq
Bapupa crnopej mogena.

KaTtanutnyHuTe cTeHmn ca c neka maToBa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KatanutnyHute
CTeHU Ha dypHaTa He Tpsibea aa ce
noyucTear.

KaTtanutnyHmTe NoBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
rnopecraTa cu CTpyKTypa 1 3ano4ysar ga
6necTsiT, KoraTo NOBbLPXHOCTTA €
HacuTeHa C macno, B TO31 crny4yan ce
npenopbyBa Ja CMEHUTE YacTuTe.

CTbKIeHu NOBBPXHOCTHU

» Korato nouncrteaTte CTbKEeHN

NMOBbPXHOCTU, HE N3MON3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu CTbpranku n abpasnsHu
nouncTeawm martepuanu. Te morat ga
NnoBpeadAT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.
MouncTeTe ypena c npenapart 3a MueHe
Ha cbAoBe, ToMnna BoAa u
MUKkpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponbGBbpHa Kbpna.

AKO uma ocTaTbUM OT Npenapar cneg
nouncTeaHe, n3dbpLueTe rm CbC CTyAeHa
BOAA M NOACYLLEeTE C YncTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpra. OcTaTbuMTe OT
npenapart Moxe [a noBpeasT
CTbKIeHaTa NoBbpPXHOCT crieBaLLms
nbT.

Mpu HMKakBKM obcTosATENCTBA
3acbxHanuTe ocTaTbLUyn BbpPXY
CTbKrNeHaTa NOBbPXHOCT He TpsAbBa Aa

ce MoYncTBaT C HasbbEeHN HoXOoBE,
TeneHa Bata uUnv NogobHM MHCTPYMEHTU
3a HagpackeaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuun (KbnTy NeTHa) o CTbkneHata
NMOBBbPXHOCT C HANMYHUS B TbproBckaTa
MpeXxa npenapaT 3a NnpemMaxBaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemaxBaHe Ha KOTNeH KaMbK KaTo oueT
VMY NIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUIHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaT BbpXy
NeTHOTO ¢ rb0a 1 n3vakamTe ObMAro
BpeMe, 3a Aa nogencrea gobpe. Cnen
TOBa NoYMCTETE CTHKIEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Ob6e3LBeTABAHETO M NeTHaTa no
CTbKIneHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6osaMcaHu

NOBBLPXHOCTU

 [loyncteTe nnacTMacoBuTe YacTu u
B6osiancaHnTe NOBBbPXHOCTU C Npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, TOoMNMa Boga U Meka
Kbpna nnu rb6a u rm noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssante TBbPAN MeTaNHU
CcTbprasnku n abpasmBHU NOYUCTBALLN
npenapatu. Te moraTt Aa nospegsat
NOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeguHeHusTa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBeHM BNaXkHu 1 ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Cry4yan MOXe Aa ce MosiBu
KOpPO3Usl Ha Te3U CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a no4YucTBaHe

He nocTaBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbOMMSINIHA MaLUNHA, OCBEH aKOo He e
NMOCOYEHO APYro B pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

MouncTBaHe Ha cKapa 3a NbpXeHe

(Airfry)

MoxeTe oa nsmmeTe KoLHWYKaTa Ha

CKapaTa 3a nbpXXeHe B CbAoMUdAnHa

MaluuHa. 3a KolwHuuaTta ce npenopbysa
WHTEH3MBHO M3MMUBaHE B JONIHATa KOLIHMLA
Ha cbaoMusinHaTa. TeneHata pamka, B
KOSITO € NoCcTaBeHa KoLHMLaTa, He e
noaxoasiia 3a MMeHe B CbOOMUSANHA
MalmHa. MNMouncteTe TeneHaTa pamka ¢
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npenapar 3a MueHe Ha CbaoBe, Tonna
BOZa U MeKa Kbpra unu r.6a u g
NoAcyLLeTe CbC Cyxa Kbpna.

Cnep kato usnonssateAirfry moxeTe aa
nanonaearte pyHKUMSITa 3@ NTECHO
NoYMCTBaHe C napa, ako e Hanu4Ha, 3a
MECHO MoYnCTBaHe Ha MPLCKM Macrno
BbTpE.

7.3 MNMouyuncTBaHe Ha KOHTPOJHUSA
naHen

» Korato nouncrtearte naHenute ¢ 6yToHM
3a yrnpaBneHuve, n3bbpLuete naHena un
OyTOHMTE C BNaxHa Meka Kbpra u
nofcyLleTe cbe cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBalTe KonyetaTa u
YNMbTHEHMSATA OTAONY, 3@ Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTponHuAT naHen u
KonyeTaTa MOXe [a ca NoBpeaeHu.

» [lokaTo noyncrTeaTe MHOKCOBUTE MaHenm
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He U3non3eanTe
WHOKCOBW NMOYUCTBALLM MpenapaTi OKONo
konyeTto. IHavkaTopuTe OKOMo KonyeTo
MoraT a ce U3TpuAT.

¢ [MouyncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHM
naHenu ¢ BnaxHa Meka kbpna v ru
noAcyLlueTe CbC cyxa Kbpna. AKO BalUUAT
NPOAYKT uma pyHKUUA 3a 3aKIioUBaHe
Ha KnaBuWwwWTe, 3aganTe 3aKo4YBaHeTO
Ha KnaeuWwwWTe, NPeau Aa U3BbpLUMTE
NoYNCTBaHE Ha KOHTPOMHUSA naxen. B
NPOTMBEH CIy4Yaln MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBWiHO pa3no3HaBaHe Ha
Krno4oBeTe.

7.4 lMoumncTBaHe Ha BbTpPeELHOCTTa
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBanTe CTbMKATE 3a NOYUCTBaHE,
onucaHn B pasgena "Obwa nHdopmauus
3a MoYMcTBaHe" B CbOTBETCTBUE C
TUNOBETE NOBBPXHOCTM BbLB BalLaTa
ypHa.

MouncTBaHe Ha CTPaHUYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHWU4HUTE CTEHU B 30HATa 3a rOTBEHE
moraT Aa 6baaT NoKpUTK camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTuyHn cTeHun. Ta
Bapwvpa crnopef mogena. Ako nva
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXKTe pasgerna
LKaranutnyHu noBbpxHocTN® 3a
WMHopmauus.

AKO BaLIMAT NPOAYKT € MOAeN C TeNneHn
padpToBe, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeav Aa novncTuTe CTPaHUYHUTE CTEHMW.
Cne,q TOBa 3aBbpLieTe NOYNCTBaAHETO,
KaKTo e onucaHo B pa3gena "Obuia
UHOpMauus 3a NoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUNA NOBBPXHOCT Ha
CTpaHM4HaTa cTeHa.

3a aa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TENEHU
pacpToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa YacT Ha ckapara,
KaTo 4 nsabpnate Ha CTpaHun4yHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. W3gbpnante ckapaTta kbm Bac, 3a ga s
npemMaxHeTe HanbJIHO.

- N W B o

3. 3a ga 3akpenuTte O0THOBO padToBeTe,
npoueaypuvTe, NPUIoXeHn npu
OTCTpaHsiBaHETO UM, TpsibBa ga ce
NMOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpas A0
HayanoTo.

7.5 JlecHo noyucTBaHe ¢ napa

ToBa no3BonsiBa NNECHO NOYMCTBAHE Ha
MpBCOTUATA (KOSITO HE OCTaBa 3a ObMro
BpPEME), KOSITO € OMEKOTEHA OT napaTa BbB
dypHaTa 1 OT BOOAHUTE Karnku,
KOHAEH3MPaHN BbB BbTPELLUHUTE
NMOBBPXHOCTU Ha bypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
BbB pypHaTa.

2. Nob6asete 500 mn Boga B TaBata U s
nocrtaeeTe Ha BTOpUsS padT Ha

dypHaTa.
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3. HactponTte dpypHaTa Ha pexum Ha
NecHO MoYncTBaHe C napa u s BKI4veTe
Ha 100°C 3a 15 MUHYTK.
HeszabasHo oTBOpeTe BpaTaTa u
n3bbpLUEeTe BLTPELLHOCTTA Ha dpypHaTa ¢
Mokpa rbba nnu kepna. lMpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lue ce u3nycHe napa. Toea Moxe
Aa cb3fafe pUCK OT U3rapsiHus.
BHumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTaTa.
3a ynoputn 3ambpcsiBaHUs noymcreTe
npoAykTa ¢ npenapaT 3a MMeHe Ha CbAoBe,
TONna BoAa M Meka Kbpna unm r.6a n ro
MOACYyLUeTe CbC Cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a NecHo

@ MoYMCTBaHe C napa ce ovakea
nobaseHaTa BoJa [a ce u3napu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpeLuHaTa
CTpaHa Ha pypHaTa v BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTH feknTe
3ambpcsABaHus, 06pa3yBaHn BbB
Bawara cypHa. KoHOeH3bT,
obpasyBaH BbpXy BpaTaTta Ha
dypHaTa, MoXe [ja karne HaoKoro,
KoraTo BpaTaTa Ha pypHaTa ce
oTBopw. BegHara wom otBopute
BpaTaTta Ha (pypHaTa, n3bbpLuete
KOHAEH3a.

Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
rnoyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
Cb[OBe, TOMMa BoAa U Meka Kbpna unm
reba 1 rv noacylleTe Cbe cyxa kbpna. 3a
OCTaTbLM OT BApOBMK, KOUTO MOraT aa ce
obpasyBaT No CTLKNOTO Ha ypHaTa,
n36bpLUETE CTHKIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He nsnonssante rpybu abpasveHu
NnoyMCTBaLLM NpenapaTtu, MeTanHu
cTbprarnku, TeneHa Bata unm

n3beneawim maTtepuanu 3a
no4YncTBaHe Ha BpaTaTa U

CTBKIOTO Ha oypHaTa.

(Bapwvipa B 3aB1CMMOCT OT MoZerna Ha
npoaykta. Bb3aMoXHO e Aa He e Hanu4yeH
3a Bawwms npoaykT.) Cnea koHAeH3a BbB
dypHaTa MOXe [ia ce NosiBY JTOKBA UNn
BMara B kaHana Ha cbza nog dypHaTa.
M30bpLueTe TO3U kaHamn Ha cbAa C BnaxHa
kbpna cnef ynotpeba u ro noacyLleTe.

W lTJyL

7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxeTe aa cBanuTe BpaTtaTta Ha (ypHaTa
M CTbKNaTa Ha BpaTaTa, 3a Aa rm
noynctute. Kak na ceanute Bpatute n
nposopuuTte e 0bsiCHEHO B paspenuTte
»CBansiHe Ha BpaTtarta Ha chypHaTa” 1
»CBansiHe Ha BbTpPeLUHUTE CTbKMa Ha

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha dypHaTta
1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha chypHaTa.

2. OTBOpETE WMMNKUTE B THE3A0TO HA
naHTaTa Ha npegHaTa BpaTa OTASCHO U
OTNAABO, KaTo ' HAaTUCHETE Hazorny,
KaKTO € nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTK BapupaT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBcHMOCT OT Mogerna
Ha npogykta. CnegHuTe cxemu
nokasBarT kak fja OTBOPUTE BCEKU TUN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npegnara npu
HOpMarHu TUMOBE BpaTu.

e

TVII'I NnaHTa ce npeanara npu
TVII'IOBeTe BpaTu C NNnaBHO 3aTBapsAHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMnNoBe
BpaTW C NNaBHO OTBapsHe/3aTBapsHe.
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7. lMocTtaBeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa B
MOryOTBOPEHO MOSIOXEHME.

)

8. VagbpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a aa s ocsobogmTe oT
AdACHaTa U ndBaTta NaHTa U 4 u3Bagerte.

3a ga 3akpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUNOoXeHU Npu
HEeMHOTO OTCTpaHsBaHe, TpsbBa Aa
ce NoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HayanoTto. Korato MoHTupaTe
BpaTtaTa, He 3abpaBsanTte aa
3aTBOpPUTE CKOOWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.

7.7 NMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTbKJ10 Ha BpaTaTa Ha cypHaTta

B'preLLIHOTO CTBbKIO Ha npegHaTa BpaTta
Ha npoaykKTa MOXe Aa ce cBaln 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT,
NpPUKpPeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto
€[0HOBPEMEHHO HAaTUCHETE TOYKUTE Ha
HaTUCK OT ABETe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
W ro OTCTpaHeTe.

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemarta, fneko
nosgurHeTe HaVI-BpreLIJHOTO CTBbKINo
(1) kbM™ ,,A“ 1 cniep ToBa ro U3BageTe,
KaTo nsabpnare KoM ,,B“.

1 Ha#-BbTpeLlHOTO 2
CTBKIIO

BbTpeLuHo CTbKIo
(Moxe pa He e
HanuyHo 3a Balunsi
npoaykT)

4. Ako BawwmaAt nNpoAayKT MMa BbTpeLuHO

CTBbKIO (2), NOBTOpETE ChLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenute (2).

5. lMbpBaTa cTbMKa OT NpPerpynMpaHeTo Ha

BpaTaTa e NOBTOPHOTO crnobsiaHe Ha
BbTPELUHOTO CTLKMO (2). MocTaBeTe
ckoceHus pbb Ha CTBKNOTO Taka, Ye Aa
CpeLuHe ckoceHust pbb Ha
nnacTMacosus crnoT. (AKo BawmAT
NPOAYKT MMa BBbTPELLHO CTHKI0).
BbTpelHoTo cThKNO (2) TpAbBa Aa
6bAe NnpyKpeneHo KbM NnacTMacoBus
CIOT, KOWTO € Han-6nu13o oo Han-
BbTPELUHOTO CTBLKIO (1).

6. [okato crnobsiBaTe Hal-BbTPELLUHOTO

CTBKIO (1), BHMMaBanTe fa noctaBute
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELIHOTO CTbKMO. OT
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pewaBallo 3Ha4yeHne e ga nocrtaBuTe 1. UskntoveTte npoaykra ot

[OSTHUTE BINN Ha HAN-BbTPELLHOTO €N1eKTpn4eCcTBOTO.
CTBKIO (1) Taka, 4e Aa oTroBapsT Ha 2. OTCTpaHeTe CTbKINeHunda Kanak, KaTto ro a
OONHUTE nnactMacoBu OTBOPU.

3aBbpTUTE 06paTHO Ha YaCoOBHMKOBATa
7. HaTtucHeTe nnactmMacoBust KOMMOHEHT CTpernka.
KbM paMKaTa, OOKaTo 4yyeTe

"WpakBaHe". ’—‘\

7.8 MNMouyucTBaHe Ha nNamnara Ha )
oypwara L
y /3
B cniyyan, ye cTbkneHaTa BpaTa Ha S g9

namnara Ha cpypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3aMbpcu; NoYMCTETE C Npenapar 3a

MUEHe Ha Cb0Be, TOMNsa BoAa 1 Meka

Kbpna unu reba 1 noacyLleTe cbe cyxa

kbpna. B crnyyait Ha noBpega Ha namnarta

Ha dpypHaTa, MOXeTe Aa CMeHUTe namnara

Ha dypHaTa, KaTo crefBaTte pasgenurte

no-gony.

CmMmsHa Ha namnarta Ha pypHaTta

O6LwWwu npegynpexaeHusi
» 3a pa usberHeTe pucka OT TOKOB yaap,
npeau Aa CMeHvTe namnara Ha
dypHaTa, usknoyeTe npoaykra u
n3yakanTe pypHaTa ga U3CTUHE.
[opeLuTe NOBLPXHOCTU MoraT Aa
NPUYUHSAT nsrapsiHms!

« Taan dypHa ce 3axpaHBa OT Nlamna ¢ 4. TMocTtaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUS Kanak.
HaXexaema xmuka ¢ MoLLHOCT nog 40 W,  Ako Bawara cypHa uma kBagpaTtHa
BMCOYMHA nog 60 mm, anameTtbp nog 30 namna,

mm unu xanoreHHa namna c woknu G9 c 1. W3knioueTe npoaykTa ot

MoLlHocT noa 60 W. Jlamnute ca €NeKTPUYECcTBOTO.

noaxoasm 3a pabota npu Temnepartypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce

3. Ako namnara Ha Bawara dypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeETE Namnarta Ha dypHaTa, KakTo
€ rnokasaHo Ha cxemaTta, U sl CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), usgbpnarite
ro, KakTo € NnokasaHo Ha cxemaTa, U ro
CMEHeTe C HOB.

2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,

npeanarat oT OTOPU3NPaHK CEPBI3N UM OnmMcaHNeTo.
NMLIEH3NPaHK TexHULM. Toan NpoayKT
CbabpXa Namna ¢ eHeprieH knac G.
+ TonoXeHMEeTo Ha namnaTta Moxe Aa ce
paannyaBa OT NOKa3aHOTO Ha curypaTa.
« INamnarta, n3nonssaHa B TO31 NPOAYKT,
He e NoaXo/Alla 33 U3MNON3BaHe Npy
OCBETMNEeHME Ha JoMalLHV cTau. LienTa
Ha Ta3u Namna e Aa NoMorHe Ha 3. MMoBaWrHeTe 3alLUMTHUS CTBHKIEH Kanak
noTpebutens aa BUAM XpaHUTENHUTE Ha namnata c oTeepTka. MbpBo
npoaAyKTU. OTCTpaHeTe BUHTA, ako MMa BUHT Ha
« NlamnuTe, N3MON3BaHM B TO3M NPOYKT, KBajpaTHaTa namna BbB BaLLUs
TpAGBa [1a N3ABLPXKAT Ha eKCTPEMHM npoayKT.
gaavsglz)efcm YCNoBWsi KaTo Temneparypu 4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tmn

(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeTe namnaTa Ha ypHaTa, Kakto
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€ rnokasaHo Ha cxemaTa, U 9 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnaiite
ro, KakTo € nokasaHo Ha cxemarta, 1 ro
CMeHeTe C HOB.

5. lNocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHUS Kanak u
TeneHuTe padToBe.

8 OTtcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTU

Ako npobnembT Npoabmkasa, cnef Karto
cnenpaTe MHCTPYKUMUTE B TO3W pasgen,
cBbpXeTe ce ¢ Bawma nocraBumk nnm
oTopusMpaH cepBus. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTMpaTe
npoayKkra cu.

DokaTto coypHaTa paboTtu, ce otaens

napa.

* HopwmarnHo e ga BuwxgaTe napu no Bpeme
Ha paboTa. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo BpeMe Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boaa

« [Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTyEeHN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAdyKTa u Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaTt ce meTanHu 3Byuu, 4OKaTO

NpPoAyKTHLT Ce 3aTONMA U oxnaxaa.

* MeTanHuTe YyacTu moraTt ga ce paswmpaT
W Aa ns3gasar 3ByLM NMpu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoayKkTHLT He paboTu.

* [MpepnasvTensT Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsn. >>> NposepeTe
npegnasuTennte B KyTusiTta c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOxe fa 6bae BKIYEH B
(3a3emeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fanu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

* (Axo uma Tavimep Ha Bawwus ypepn)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMUSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalLMAT NPOAYKT Mma
3akroYBaHe Ha KnaBuwuTe,

3aKMYBaHETO Ha KMNaBULLMTE MOXE Aa €
aKTUBMpaHo, AeaKkTuBupaTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLLKTE.

Namnarta Ha chypHaTa He cBeTuU.

+ Jlamnata Ha cpypHaTta moxe Aa e
aedbektHa. >>> CMmeHeTe namnara Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, ye
erekTpuyeckata mpexa pabotu un
npoBepeTe NpeanasuTenniTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npennasutenute, ako € Heobxoanmo,
WIN T aKTUBUpanTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

+ ®dypHaTa MOXe Oa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKLUSA 32 roTBEHe n/unu
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUMSA 3a roTBeHe n/
Unun Temneparypa.

* MNpw mogenuTe Cc Tanmep BPEMETO He €
3agageHo. >>> 3apaliTe yaca.

* Hsama TokK. >>> YBepeTe ce, ve
ernekTpuyeckata mpexa pabotu un
nposepeTe NpeanasnTenuTe B KyTusita ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npeanasnTennTe, ako € HeobxoaMMo,
UINN TV aKTUBMpPaNTe OTHOBO.

(3a mopenu c Tanmep) AucnnenaTt Ha
TarMmepa Mura unvM CUMBONBLT Ha
TaniMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

* [peau e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> Bapalite BpemeTo / N3knoyeTte
KonyeTara 3a yHKUMUTE Ha NpoaykTa u
I NpeBKYeTe OTHOBO Ha XKenaHaTa
nosunums.
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