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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
hiens.

Avertissement de risque de choc
6 électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

e |nstallez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

e |a surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

e Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brillantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

e Encas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

e \/érifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boftes de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la bofte/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
métal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-




porte en verre est absente ou
fendue.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
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AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.
L'appareil doit &tre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de |'eau. Coupez plutot
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadrés.

AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre |'appareil hors tension



pour étre & I'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec |'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.



e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produlit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait

basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Moteur du ventilateur (derriere la plaque en acier)
3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 Léchefrite 10 Elément chauffant du gril

5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

. |

2 3 4 5 6 7 8 9
Témoin d'avertissement Minuteur numérique

6
Voyant de fonctionnement du four 7 Plague de cuisson Avant droit
Sélecteur des fonctions du four 8 Plaque de cuisson Arriere droit
Plaque de cuisson Arriere gauche 9 Sélecteur de température du four
Plaque de cuisson Avant gauche

OB W N
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
s et les grands rotis.

—y

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(ts, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

11/FR

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-
gére métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.




Caractéristiques techniques

GENERALIES

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur)

Tension/fréqiience

Consommation d'énergie fotale

Type de cable/section

Table de cuisson

Brlleurs

Arriere gauche

Dimension

Puissance

Avant galiche

Dimension

Puissance

Avant droit

Dimension

Puissance

Arriere deoit

Dimension

Pulssance

FOUR/GRILL

Four principal Assisté par ventilateur

Ampoule intere 15-25W

Consommation energetigue du gril 22 kN

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/vo(ite, 5- Cuisson volite et sole.

850 mm/600 mm/600 mm
o

8.2kW

min HOBW-EG 3% 2 5 mm

Plaque de cuisson
{4bmm
1200 W
Plague de cuisson
180 mm
170w
Plaque de cuisson
4o
1200 W
Plague de cuisson
180 mm
o w

Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |I|ust[at|ons comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et ;?euventlne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement & I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

L a préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

£
| me—1 £ Cond
T c T ——

o

£ ! ]

E e5mmmin ! m~ 55 mm min
—— jf+-—

R

e Vous pouvez l'utiliser avec des meubles de part
et d’autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e [aissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e | 'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le basculement par

les deux chaines de sécurité fournies avec votre

cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de
verrouilla

Stabilité du crochet
Mécanisme de verrouillage
Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniere

B w N =
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5 Partie arriére de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit &tre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
gtapes décrites dans I'image ci-dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas I'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

Transportez |'appareil avec au moins deux
personnes.

L'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
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avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de I'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques"”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur |'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)




doit &tre connectée et tous les pdles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de
courant résiduel est recommandée.
Si un cable est fourni avec |'appareil :

31 4]

Biphasé
380/400/415V AC

Monophasé
220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

2.

Pour une connexion monophasée, branchez
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L (phase)

Cable Bleu = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) @ (Terre)

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle

peut ne pas étre disponible sur votre produit.)

1
2
3

Ventilateur
Bandeau de commande
Porte

Le ventilateur refroidit a la fois le bandeau de com-
mande et la facade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
four.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Veérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les ins-
tructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez plus
le carton original, emballez I'appareil dans du film a
bulles ou du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

Afin d’éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, placez
une bhande de carton sur la contre-porte a hauteur
des plaques. Attachez la porte du four aux parois
latérales a I'aide de ruban adhésif.

N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soulever
ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four frop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent &tre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

e Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Réglage de I'heure

L es symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches =I=/== pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modéles a commande tactile, touchez
d'abord 32, puis utilisez =k / ™= pour définir
I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole (2 e
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23 4 5 6

A O <) eco |

N

12 11 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

5 Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7
8

B w N =

Touche moins
Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme
10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

Si le temps initial n'est pas défini, I'horloge
démarrera & partir de 12 h 00 6t (& le
symbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'heure est réglée.

t



Le réglage de I'neure actuelle est annulé en
cas de coupure de courant. Il vous faudra

réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
briilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 20

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 25.

4. Faites fonctionner le four environ 15 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 25

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec
une couverture pare-flammes ou un
chiffon humide. Eteignez |a table de
cuisson si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond using. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diametre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1

4

Plague de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20cm
Plague de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)
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DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De |'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-

dique I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé aprés extinction de la plague chauffante.

Le clignotement du voyant d'avertissement de chaleur
résiduelle n'est pas une défaillance.

Selon I'utilisation, le temps de refroidissement
de la plaque de cuisson peut étre différent. La
surface de la plaque de cuisson peut étre
chaude méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface est froide
avant de la toucher. Dans le cas contraire,
vous risquez de vous briiler la main!

Allumage des plaques en céramique

Les manettes de commande de la table de cuisson
sont utilisées pour contréler les plaques. Pour obtenir
la puissance de cuisson désirée, tournez la manette de
commande sur le niveau correspondant.

Niveall 1 23
de
clisson
mijoter,
mitonner

cuire,
rotir,
bouillir

- réchauffer

Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur OFF (indicateur
vers le haut)
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[ utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rétisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e  Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un réti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades
Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
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séchent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez I'étagere métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille dans le four au niveau sou-
haité. Si vous faites des grillades sur I'étagere,
glissez la plaque de cuisson sur le chassis pour
recueillir les graisses. La plaque de cuisson a
glisser doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec le
produit. Ajoutez un peu d‘eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

A\

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient

prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

—

Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-

rature sur la position arrét (supérieure).



Positions des chéssis (pour modéle avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modéle de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

. Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur

o

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriere)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Grill fort
NAAS Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Grill pulsé
W

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

b

Booster

=l

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e |evoyant s'éteint aprés la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.
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Utilisation de I'horloge du four
1 23 4 5 6

[P - -
& O 91eco
L0
|

O AN

12 11 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

o N O o1 A ow o =

©

Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront sur
'écran pendant I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant pour que les

réglages prennent effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a été effectug,
I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner a une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'a ce que le symbole Pl du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.
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3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
e /-

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole [P et intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature a I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'achéve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler Ia fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Apres avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'a ce que le symbole Pl de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
/-

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole 121 s'affichera en continu & I'écran.

4. Appuyez sur @jusqu'a ce que le symbole Sl de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches == /== pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, [Pletie symbole Sl et lintervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparaft.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature a I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson &

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est activé une fois

I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'achéve, le symbole



correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement

comprendre le rapport entre la durée de cuisson

restante et la durée totale de cuisson.

7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait a I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme. L'alarme s'éteint et I'neure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonc-
tionner. Tournez le bouton de la tempéra-
ture et le bouton de fonction & « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin d'empé-
cher que le four ne se mette a nouveau
en marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur :== jusqu'a ce que le symbole Ele
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur = pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a 1'écran et le symbole &

reste allume.

Les touches du four ne sont pas opération-
@relles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.
Pour désactiver le verrouillage des touches
1. Appuyez sur 3= jusqu'a ce que le symbole Ele
symbole s'affiche a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ™=,
» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du
verrouillage des touches.
Définir I’alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout
type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-
gramme de cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four aprés un certain temps. Le
minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.
1. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole &
s'affiche a I'écran.

|'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches e / =

ssurez-vous que les touches de fonction
relatives au son du signal, a I'heure du jour, a
la luminosité de I'écran et a la température
sont réglées a la position 0 (OFF (ARRET)).

» Le symboleL restera allumé et le temps de I'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme
réglé.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Lse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a

I'écran.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole 2
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la
durée de I'alarme et la durée de cuisson sont
définies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.
Changez le son de I'alarme
1. Appuyez sur == jusqu'a ce que le symbole <% le
symbole s'affiche a I'écran.
2. Réglez le volume de I'alarme a I'aide des touches
-
3. Latonalité que vous avez définie s'activera apres
un court instant.
» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme
«b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.
Modification de I'heure de la journée
Pour changer I'neure que vous aviez réglée auparavant:
1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole (2
s'affiche a I'écran.
Définissez I'heure du jour en appuyant sur les
touches = /m= .
Le temps que vous avez défini s'activera apres un
court instant.
Mode « économie »
Vous pouvez économiser de I'énergie a ce mode tout
en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans
le four.

w
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Ce mode termine la cuisine a I'aide de la température

interne du four en éteignant les résistances avant la fin

du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche 32 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a |'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche == .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a 1'écran et le symbole

"ECO" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche 22 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a |'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

Tableau des temps de cuisson

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche "= .

» L'écran affiche« Arrét » prés la désactivation du

verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur = jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche al'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les
touches == /m=.

» Le temps que vous avez défini s'activera apres un

court instant.

Guisson au four et rotisserie

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Mode de
fonctionnement

Accessoires &

Uneplaque

Ure ploie Fhate shnad’ -E

B|fteck (entier)/ | Une plaque Plague standard”

Roti

Gigotd agneau Ung plagus Plague standard 25 min. 220

{casseroe) pus 180
190

Uit piage Mol & taks st
mogle
= - “ -
metlliguss
Une plaque Poquestanders” | [} 1 2 | 200 | 25 .35
métaliverre sur grille
— 200 290 20

utifiser
Une plaque Plague standard® _
plaque
Petltsgateaux Une plague Plague standard® -E-— 25 38
diun diamstre do
20 o sut arille
Une plaque Plagueapatisserer | 1 [ 3 | 180 | 25,30
Péﬁeéchaux e phuie Pae e 1 L 8 o b
Lewindepa | Unepgie - = @ - =
e --- 30 40
métallique*™*
25 min. 100...120
250/max, puis
180 ... 190
.

Poulet roti (1,8- 60..80

2kg)

Une plague Plague standard* 15 min.
250/max, puis
180... 190
Dinde (5.5 ko) Une plagie Plae standard” 25 i
2b0hma puls
180 19n

Une plague Plaguestandard” |  [&] ] 8 | 200 ]| 20.30

NOUS VouS supnerons o procéder 3 ub prechiautiage powr fouf alinient a e cuie.
* Ces accessoiies fe sont pac foreément Folils aver 16 oradiit
o accossoies ne sont pas fouris aver 16 prodiid | s'agit d'accessolies disponibles dans 16 conimerce.

24/FR

s




Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin de
permetire aux organismes de confrole de tester plus facilement le produit

Nombre de
plagues

Une plague Pguestandard” | [} ] 3 | 140 ] 2.5
Bl gt | U Pl b 1 0

-

Tourts aux Uine planue
pones

Accessolres 2
ullliser

Plat & charniere
rond d'un
diametre de
26 cm sur grille
métallique™”
Platrond en
metal d un
diametre de
20cmsurgrlle
metalligues

Mode de
fonctionnement

Hauteur des
gradins

‘Temperature

ﬂ
ﬂ

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.

** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit, Il s'ag

Conseils pour la patisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

Si le gateau est frop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant &
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop seche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

Si la patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plague.

Si la partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

it d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la cuisson des légumes

Si le plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

Si un plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les 1égumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

2.
3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-

Allumage du grill
1.

Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.
Réglez ensuite la température désirée du grill.

ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1.

Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.
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Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Chtelettes de veau Grille métalique 250/max 25..30 min.

selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Si la température du gril de votre produit ne peut pas &tre ajustée, le gril fonctionnera 2 la température recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin de
permettre aux organismes de controle de tester plus facilement le produit

Pain grillé Grille métallique 250/max

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment 2 faire rétir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

é DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du briileur
Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de I'eau froide,

faisant attention a ne pas laisser les résidus des
produits nettoyants, puis séchez avec un chiffon doux.
Les résidus peuvent endommager la surface vitrocé-
ramique lors de I'utilisation suivante de la table de
cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant disponible sur le marché comme le
vinaigre ou une petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tche

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le coté opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

VErs vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Grace a leur structure
perforée, les surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a briller, cela
signifie qu’elles sont couvertes de graisse. Dans ce
cas, il est recommandé de remplacer les pieces.

Nettoyage vapeur facile

Il'assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprées

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.
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3. Réglez la température du four & 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile, I'eau
qui est placée dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans la cavité
du four et dans le verre intérieur de la porte du
four, de sorte que I'eau peut s’écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la porte du
four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.




Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Quvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dan :

1 2 3
1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 "

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de|
retrait doivent &tre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1.

Ouvrez la porte du four.

2.

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.

3.

Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond (1) Iégérement dans la direction
A et retirez-le dans la direction B.

)/
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Panneau vitré du fond

Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)
Si votre appareil est équipé d’un panneau vitré
intérieur (2), répétez cette opération pour enlever
le panneau en verre intérieur (2).
La premiére étape pour réassembler la porte est
de réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Placez le coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreing de I'encoche en
plastique. (Si votre appareil est équipé d’un pan-



neau vitré intérieur). Le panneau de verre intérieur
(2) doit étre installé dans I'encoche en plastique
pres du panneau en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre de
derriére (1), vérifiez que le cOté imprimé du pan-
neau fait face au second panneau en verre. Il est
important d'asseoir les coins inférieurs de tous les
panneaux en verre intérieurs (1) dans I'encoche
en plastique inférieure.

7. Poussez le morceau en plastique dans le cadre
jusqu'a ce que vous entendiez un “click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

|'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

[ 'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piece d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques

extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur

inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur @ 30 mm ou une lampe
halogéne a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour
un fonctionnement a des températures
supérieures & 300 °C. Les lampes du
four peuvent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.
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Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.



E Recherche et résolution des pannes

e llest normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

Le appareil ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L apparell n'est pas reli¢ a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e L’ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.
e 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Rg-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne confrole que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a

_ Tusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

(Surles m&deles avec ua mmuteur) L'ecran de !’hur!oye clagnute ou Ie symlmke de I'horlage esl:

e Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

soudre le probleme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer

@ Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas & ré-
un appareil défectueux vous-méme.
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye n3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. HagsiBame ce, ye Lie nomyunte Bb3MOXHO Hail-0obpu
pesynTaTi OT U3NOM3BaHETO Ha NPOJYKTa HK1, NPOU3BEEH NO Hal-BMCOKOKAYECTBEHN U MOLIEPHN TEXHOMOTUAN.
3atoBa B1 MONMM [1a NpoyeTeTe TOBA PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 Bcuukata ro ChTbTCTBALLA JOKyMeHTaLns
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonaeare ypeaa, a creg ToBa v 3anasete 3a cnpaeka B Obgelte. AKo npeoTcTbimTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro npeaaiiTe 3aegHo ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Creasaitte BCYKM
yKasaHus 1 MHGopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe [a e 3a HAKOMKo Modena ypeaa. Pasnukute mexay Moaenure
Ca YTOYHEHM B PbKOBOACTBOTO.

0Ob6scHeHe Ha cumBonuTe

B TOBa PHKOBOACTBO Ca 13MON3BaHM CRE[HUTE CUMBOSW:

BaxHa nHdhopmaLms unm noneskm
cbBeTH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexpaeHue 3a puck 3a xuUBoTa
WM MIMYLLLECTBOTO.

MpepynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpaeHue 3a puck oT noxap.

MpenynpexaeHue 3a ropea
MOBBPXHOCT.

> B BB
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n BaxHu ykazaHus u npegynpexgeHus 3a 6e3onacHocTt u

Olla3BaHe Ha OKOJiHaTa cpefia

To3u pa3gen Cbabpxka ykasaHus 3a
Be30nacHOCT, KOWUTO Lie BY
noMorHar fa usberHere pucka ot
HapaHsiBaHe 1y NoBpeaa.
Hecna3BaHeTo Ha Te3un yka3aHus
NpaBy BCSKaKBY rapaHLmm
HEBanuaHW.

Obwa 6esonacHocT

*  YpeobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Jeua Ha 8 n noBeye rognHn n
OT NMLA C NMOHWXEHN PU3NYECKN,
CEH30PHM N YMCTBEHM
cnocobHoCTW unn Takmea 6e3
OMWT 1 NO3HaHKS, aKo Te ca
HaJ31paBaHu Unm
WHCTPYKTUPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypega n
Be3onaceH HauWH 1 ca HasiCHO
CbC CBBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He BuBa ga cu urpasT ¢
ypeza. [oyncteaHeTo n
noTpebutenckata nogapbkka He
6uBa aa 6boat N3BbLPLLBAHM OT
Aeua 6e3 Haasop.

* Tosn ypep He e npefHa3HayeH
3a ynotpeba o1 nuua
(BkouMTENHO Aeua) ¢
HamarneHn n3n4eCcKkm, CEH30PHM
WK YMCTBEHM COCOBHOCTH,
KaKTO 1 OT TakmBa 6e3 onuT 1
3HaHWs1, OCBEH aKo He ca
HabnogaBaHn U MHCTPYKTUPaHK
3a U3MON3BaHETO Ha ypeaa.
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[euata Tpsabea ga ce
Habntogasar, 3a 4a He cu urpasT
C ypena.

AKO NPOZYKTBLT € AafieH Ha
HSAKOW Apyr 3a nnyHa ynotpeba
unn ynotpeba BTOpa pbKa,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
eTUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
OpYrATE, OTHACALLM Ce 3a Hero
[OKYMEHTM 1 yacTu Tpsibea
CbLLO [a ce NpefoCTaBAT C Hero.
Hukora He nocTaBsnTe NpoaykTa
BBPXY NOKPUT C Kunum nog. B
LUPOTUBEH CIyyan, uncata Ha
Bb34YX MOA Ypeaa Moxe Aa
[0Befe A0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Toga Lie
nosefe fo npobnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypesa
TpsibBa BMHary 4a ce U3BbpLUBa
OT NPeaCTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNS CEPBM3.
Mpon3BoauTensT He HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPWYMHEHN OT NONpaBka
N3BbpLLEHA OT HEOTOPU3MPaHM
nmua, B KOUTO Criyyan
rapaHumusiTa Moxe Aa CTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa
NPOYETETE BHUMATENHO BCUYKM
NHCTPYKLMK.



He n3nonasanTe npoaykra ako
nage aedekT unv e BUaumo
noBpeaeH.

Cnen BcsKO nonseaHe
npoBepsiBanTe fanm
(DYHKUMOHAIHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

Enektpuyecka 6esonacHocT

AKO NpOLYKTBLT € NOBPeaEH, TON
He BuBa da ce nonasea npeau ga
Obae nonpaseH B 0TOPU3NPaHUS
cepsu3. CbLyecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Csbp3BaiiTe ypega camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3aLmTa, nocoYeHm B
"TexHnyeckun cneumdgumkaummn”
3asemsBaHeTO TpsibBa Aa ce
Hanpasu OT KBanMuLMpaH
€NEeKTPOTEXHUK, KaTO NPOAYKTLT
ce nonssa cbe nm 6e3
TpaHcopmaTop. Pupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npousTnyaLy ot
HenpaBWIHO 3a3eMsBaHe Ha
ypega.

Hukora He MuiTe NpoAyKTa KaTto
ro NonmBaTte unm npbekare B
Boaa! CbluecTByBa pucK OT
TOKOB yaap!

MpogykTsT TpsibBa Aa e
W3KMKOYEH N0 BPEME HA MOHTaX,
NoAAPBXKKA, MOYUCTBAHE
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalmsT kaben Ha
ypeaa e nospegeH, Tpsbea aa
ce nonpasu OT NPOM3BOANTENS,
HEroB CepBU3eH NpeaCcTaBuTEN
WK KBaNMULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce u3berHe BCAKaKbLB
PUCK.

YpennT TpsibBa Aa € MOHTMpaH
Taka, Ye 4a MOXe HambJHO Aa
Ce W3KMKYN OT Mpexara.
PasnensHeTo TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unm OT LUEeNcen, unm
OT NpEBKIt0YBaTESN, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauus, CbrnacHo
CTpoMTENHUTE Hapeaow.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTta
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsea.
lMpoBepeTe ganm
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Ca B KOHTAKT CbC 3afHaTa
MOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CIlyyail
CBPb3KUTE MOXe a ce
noBpeasT.

He 3akreLlBanTe 3axpaHBaLLus
kaben mexay Bpatata Ha
(bypHaTta u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleH1Te NOBbPXHOCTK. B
NPOTUBEH CMy4aii n3onaumsaTa
Ha kabena Moxe Aa ce CTonu n
[a npean3suka noxap B
CNeACTBMe Ha KbCO CbefyHEHue.
Bcaka manunynaums no
ENEKTPUYECKNTE CHOPBXEHNS U
CMCTEMW MOXE [a Ce U3BbpLUBA
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camo OT OTOPU3MPaHM 1
KBanuuLmpanm nuua.

B cnyvai Ha kakBaTto 1 fa e
noBspepa, U3KIoYeTe NpoayKTa 1
ro U3KIMoYeTe OT 3aXpaHBaHETo.
3a na HanpaBuTe TOBA,
n3kntodeTe OyLLUOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe fanu HanpexeHNeTo
Ha ByLLUOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHocT npu N3non3BaHeTo Ha
npoAaykTa

NPEOYNPEXLEHVE: YpeabT n
[oCeraemMuTe My 4acTu ce
HarpsiBaT npu ynotpeba. Tpsibea
[ia ce BHMMaBa Aa He ce
[0KOCBAT HarpsaTUTE ENEMEHTH.
[euata nog 8-roauiuHa Bb3pacTt
TpsibBa fa ce abpkart ganed ot
YpeAa OCBEH aKo He ca
HaA3npaBaHn NOCTOSHHO.
Hukora He n3nonssaiTe
NPOAYKTa ako CTe nog
BMWSIHMETO Ha ankoxon umnm
OPYT ONUSHABALLW BeLLEeCTBa.
BHumaBaiiTe, koraTo B CbaoBeTe
CM MMaTe arnkoXOSHN HanuTKK.
AnKoxombT ce n3napssa npu
BMCOKW TEMMepaTypu 1 Moxe Aa
npean3sBmMKa noxap npu
Bb3nnameHsBaHe OT Jonupa ¢
ropeLata NOBbPXHOCT.

He nocTaBsnTe HUKaKem
necHosananMmm Matepuanu B
6m30CT 4O NpoayKTa, Thil KaTo
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MOXe [a Ce HaropeLLyn OTCTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpeabT ce Harpsia no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHMMaBa Aia He ce JokocsaTt
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarTa.

[pbXTe BCUYKN BEHTUNALMOHHM
OTBOPY OTMYLUEHMW.

He 3arpsiBaiiTe 3aTBOpeHH
KOHCEPBM W CTbKIEHN BypkaHm
BbB (pypHaTa. HansraHero,
KOETO LLUE Bb3HWKHE B
KoHcepBata/bypkaHa, MoxXe Aa
[0Befe A0 NyKaHETO My.

He nocTtaBsanTe TaBm 3a neyeHe,
Cb0Be UMK anyM1HUEBO (PONNO
OVPEKTHO BbPXY ObHOTO Ha
(ypHata. AKymynupaHeTo Ha
TONMAMHA MOXeE Aa noBpeau
OBLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonsBaite rpyéu
abpasvBHM NN MeTanHu
CTbprasku 3a no4YMCTBaHe Ha
CTbKIEHaTa BpaTta Ha (hypHaTta
Tbi KaTO Te MoraT Ja usapackar
MOBBbPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBefe Ao cyyneaHe
Ha CTBKIOTO.

He n3nonasanTe napoumcTayku
3a MoyYnCTBaH Ha ypena, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa npeanssuka
TOKOB yAap.

(Bapwpa B 3aBucumocT OT
Mogena Ha ypega.)



[MpaBWHO NOCTaBsHe Ha
TeneHarta ckapa 1 TaBa BbpXy
eTaxepkara

BaxHo e ga nocraBute TeneHns
padT u/mnu TaBaTa NpPaBuUIHO Ha
eTaxepkara. [1nb3HeTe TeneHus
pacT nv TaBaTta Mexay ABeTe
persicu u ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupaHu npeam aa
nocraeute xpaHa otrope (Mons,

He n3non3eanTe npoaykTa ako
NPEAHOTO CTHKIO € U3BaAEHO
NN HanyKaHo.

BuHaru nsnonssainte
TEPMOYCTONYMBY PBKABULW NPH

NOCTaBsHE UMW U3BaX4aHe Ha
ACTUS B/OT ropeLyata dypHa.
lMocTaBeTe xapTusiTa 3a neyeHe
B Cb/a 3a rOTBEHe U BbpXy
akcecoapa Ha dypHara (TaBa,
ckapa M T.H.) 3ae[iHO C xpaHata
W cnep ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuUTeriHoO 3arpsTa gypHa.
lMpemaxHeTe 3NULWHNTE YacTu
Ha XapTusiTa 3a neYyeHe, KouTo
ce nokaseat OT CbJa Wi oT
akcecoapa, 3a fja ce
NpeaoTBpaTh PUCKLT OT AONKUp
[0 HarpeBaTenNHUTE eNEMEHTH
Ha (pypHaTa. Hukora He
W3NOn3BanTe XxapTusa 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepatypa no-
BMCOKa OT NOCOYEHaTa CTOMHOCT
KoraTo 13nosnaBaTte Ha XapTus 3a
neyeHe. He nocraBamnTte xapTus
3a neyveHe QMPEKTHO BbPXY
OBLHOTO Ha (pypHaTa.
MPELQYNPEXAEHUE: Ysepete
ce, Ye 3axpaHBaLLmAT kaben Ha
ypeaa unm npekbeBaybT ca
W3KMKOYEHN, NPEAN fa CMEHNTE
namnara, 3a Aa ce nsberxe
pucka OT TOKOB yAap.

3a pa ce npegoTepaty
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsibBa 4a ce MHCTanmpa 3aj
[ieKopaT1BHa Bpara.

YpenowT TpsibBa ga ce noctasm
HanpaBo BbpXy noaa. He Tpsibea
[ia ce NOCTaBs BbPXY OCHOBA
Wnn Nnegectan.
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MPEQYNPEXAEHUE:
be3Haa30pHO roTBEHE C
Ma3HWHA BbPXY KOTOHA e
OnacHo M MOXe Aa foBefe Ao
noxap. HAKOTA He ce
ONUTBaWTe fa nusracute
Bb3HWKHAN noxap ¢ Bogato
BMECTO TOBa M3KIOYeTe ypeaa v
MOKpUITE NNamMbka C kanak unm
NPOTMBONOXapHO ofearno.
BHUMAHWE: MpouecsT Ha
roTeBeHe Tpsbea ga ce
Habntogaga. lpouec Ha rotBeHe
C KpaTka NPOABLIHKMTENHOCT
TpsibBa ga ce Habnogasa
HenpeKbCHATO.
MPEQYNPEXAEHUE:
OnacHocr ot noxap: He
CbXPaHsIBaNTe HUKaKBY
NPeAMETH BbPXY FrOTBapCKUTE
MOBBbPXHOCTM.
MPEQYNPEXLAEHUE: Ako
MOBbPXHOCTTA € HanykaHa,
n3KnoveTe ypeaa 3a aa
nsberHerte pucka ot TOKOB yaap.
B cnyyai, ye nnoyara Ha
KOTNoHa ce cuynu: M3kniovete
BEAHara BCUYKM ropesku n
BCUYKM eNeKTPUYECKM
HarpeBaTenHN eNemMeHTH 1
n3onupante ypega ot
3axpaHBaHeTo. He fokocsanTe
NOBBLPXHOCTTA Ha ypeda. He
usnonseante ypega.
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YpenbT He e npefHa3HayeH 3a
paboTa Ypes ynpasneHue ot
BBbHLUEH TaNMeEp WUNN OTAEMNHO
AMCTaHLMOHHO ynpaBriexue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETO ce
Hacnarea B CefCTBue Ha
Bnarata no NOBbPXHOCTTa Ha
KOTNOHa Uv BbPXY AbHOTO Ha
TEHIKepaTa MOXe fa Hakapa
TEHIKepaTa Aa NogCcKoum.
3aToBa BMHar1 nposepsiBanTe
[anu NOBbPXHOCTTa Ha (hypHaTa
W OBHOTO Ha TEHKEpUTE ca
CYyXM.

NPEOYNPEXLAEHUE:
V3nonssanTte camo
NpeanasnTeny 3a KOTNOHM,
NPOEKTUPaHu OT NPOM3BOANTENS
Ha roTBapCKUS Ypes Unu Takuea,
KOWTO Ca yka3aHu oT
NPOM3BOAMTENS B UHCTPYKLMMTE
3a ynotpeba Ha ypegaa, unm
npeanasuTenu, BrpageHu B
ypepa. Ynotpebara Ha
HeNoAXo4AWM NpeanasnTenm 3a
[ela Moxe Aa fosege Ao
arononyka.

3a HaaexXHoCTTa Ha NnaMbka Ha
NPOAYKTa;

LLlencensT TpsibBa ga e
HaMeCTeH B KOHTaKTa, Taka e
[a He 13nmn3aT UCKpY.

He n3nonssaiTe noBpeaeH,
CPSA3aH UNK YABIKEH kabento
W3non3BanTe camo OPUrMHaNHMS
kaben Ha ypeaa.



+ LlencemnbT He GuBa aa ce
BKIMKOYBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH MM BMaxeH.

MpeasuaeHa ynotpeba

+  To3n NpoayKT e npeaBUAEH 3a
butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCKM LIENM He e
ponycTuma.

*  BHVMAHME: Tosun ypeg e
nNpeAHasHaveH camo 3a
roTBapckm uenu. Toit He BuBa aa
Ce W3non3ea 3a Apyru Lenw,
kaTo Hanpumep otonnssaHe Ha
cTasTa.

* [MpogykTsbT He BuBa ga ce
Nnon3ea 3a 3aToNNsiHe Ha YNHIN
MoA rpuna, CyLUEHe Ha Kbpru,
PBKOXBATKM W [p. BbPXY
OPBXKKNTE, 3a CyLUEHE UnK 3a
OTOMNMNeHMe.

«  Ulpon3BoauTtensiT He HocK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
MPUYMHEHN OT HEMpPaBWITHA
ynotpeba.

+  OypHaTta MOXe Jja Ce 13nosi3ea
3a pa3MmpassiBaHe 1 neveHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuata

« MPELQYNPEXOEHWE:
BbHLWHMTE YacTh Ha ypeada
MOXe [a Ce HaropeLsaT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa fa ce abpkart ganed ot

ypelda.

+  OnakoBbYHWUTE MaTepuanm ca
onacHu 3a geuarta. [Jpbxre
[aney oT feuara onakoBbyHUTE
MaTepuanu. 3xebpnerte BCUYKM
4acTy OT onakoBkaTa no
NPMPOA0CHOOPA3EH HAUMH.

+ Enektpuyeckute ypeam ca
onacHu 3a geuarta. [Jpbxre
[euata Aaney ot ypeaa no
BpeMe Ha paboTa n He UM
no3gsonsBanTe aa cu urpasrt ¢
Hero.

* He nocraesite BbPXY ypena
npeameTy, KOUTO Jelata Moxe
[a onuTaT 4a AoCTUrHar.

+ Korato BpataTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBANTE HUKAKBY TEXKM
NPEeAMETN BbPXY HES U He
nosgonseanTe geuara ga caaat
BbpXy Hes. BpaTaTa Moxe fa ce
W3BbPHE UNK NAHTUTE 1 Aa ce
noBpeasT.

U3xBBbpRsHe Ha ocTapenus NpoaykT

CuemectumocT ¢ WEEE [JupekTuBa 3a
MXBBbPNAHE Ha OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

MpoayKTLT OTrOBapst Ha U3MCKBaHMsITa Ha
AvpekTuBaTa Ha EC 3a MXBBbPNsSHE HA 0TNagb4HM
npogykTu (2012/19/EU). Toan npogyKT Hocw
KnacutukaLyMoHeH CUMBOI 3a OTMafbUHO
€NeKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasate (WEEE).
MpoayKTBT € NPOM3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHM
yacTW 1 MaTepuanu, KoUTo MoraT Aa ce u3nonssat
MOBTOPHO W Ca NOAXOAALUM 3a peLuKnmpaHe. He
U3XBBLPIISIATE ypeaa 3aeaHo ¢ 0BUKHOBEHUTE BUTOBM
W Opyrv OTNabLy B KPast Ha onepaTuBHIS My KUBOT.
3aHeceTe ro B CbOMpaTenHus LEHTbP 3a
PELMKNMPaHE Ha ENEKTPOHHO 1 ENEKTPUYECKO
obopypaBaHe. OBbpHETE Ce KbM MECTHUTE BMACTY 3a

9/BG



roBeye NoapobHOCTY OTHOCHO Te3n ChbMpaTenHm
LieHTpOBE.

CbBMecTUMOCT ¢ AupeKTMBara 3a orpaHu4aBsaHe

Ha ynorpeGaTa Ha onpeperieHn onacH BellecTea:

3aKkyneHusIT 0T BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
M3VCKBaHWAATA HA JMPEKTMBATA 33 OrpaHN4aBaHe Ha
ynotpebara Ha onpefierneHy onacku BelLecTsa Ha
EC (2011/65/EU). Toit He CbAbPXa HUKOIA OT
BpeHUTE 1 3aBpaHeHn MaTepuarni, onucaHu B
[upexTuara.
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N3xBbpnsHe Ha ONaKOBBLYHUTE
MaTtepuanu

OnakoBbYHUTE MaTepuank ca onackm 3a
felata. [lpbkTe onakoBbYHUTE MaTepuany Ha
Be3onacHo MAICTO, M3BBH JOCTbMA Ha felia.
OnakoBbYHUTE MaTepUani Ha NpoaykTa ca
n3paboTeHm OT NpepaboTBaeMu1 MaTepuany.
W3xBBbpNETe i no NoaxoasiL HaumH u
copTMpaltTe B ChOTBETCTBME C yKa3aHusTa 3a
peLuKknupaHe Ha oTragbLu. He m
U3XBBPNANTE C HOPManHuTe GUTOBM OTNAZBLM.



E OcHoBHa uHdopmauus

06w npernen
10 11
9
8
1 [MpepHa spara 7 Tnoya Ha KOTMOH
2 [lpxka 8  MoTop Ha BeHTMNaTOpa (3aaHa CTOMaHeHa
3 [Jonna vact nova)
4 TaBa 9 Namna
5 MeTanHa ckapa 10  Harpesaten Ha rpuna
6 KoHTporieH naven 11 TlonoxeHus Ha ckapaTa

l'oTBapcka nnoya ¢ eauH npexkbesay 3aaeH nss

'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay MpeaeH
nss

6 Lincpos Taitmep

CenekTop 3a TepmocTata

12 3 4 5 6 7 8 9

1 lMpeaynpeauTenHa namna 7 ['oTBapcka nnoya ¢ eauH npekbesad MpeaeH
2 Jlamna Ha TepmocTata AeceH

3 CenekTop 3a yHKUMnTE 8 loTBapcKka nnova ¢ eAnH npekbeBay 3aneH
4 AeceH

5
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CbAabpxaHue Ha nakeTa

MpenocTaBenuTe akcecoapy Morat aa
BapupaT, B 3aBMCUMOCT OT Moziena. Bawmat
NPOAYKT MOXe Aa He € CHaBAEH C BCUUKM
NPUHAANEXHOCTH, ONUCAHN B
PBLKOBOACTBOTO.

N —

PbkoBoAcTBO 3a ynotpeba

CraHpapTHa TaBa

M3nor3sa ce 3a 6aH1LK, 3aMPa3eHM XpaHu 1
roremu napyeta Meco.

3.

TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe 1 NOCTaBsiHe Ha XpaHa,

KOATO LLe Ce neYe B Kaceposl Ha XenaHua eTax.

12/BG

lMpaBunHo nocraBsHe Ha TeneHus padT n
TaBa BbPXy TENecKonuyHaTa eTaxepka.
(Ta3m onumsa e no uzbop. Moxe Aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka B1 NO3BONSBA
NecHo Aa MOHTWpaTe W cansTe TaBuTe 1
Tenenus pagt

Korato nanonssate TaBata v Tenexns padT ¢
TENeckon1yHMTa eTaxepka, NpoBepeTe Aanu
LM TOBETE B 3aHaTa YacT Ha
TeneckonnyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpelLy KpauwaTa Ha TeneHus padT v Taata.




TexHu4yecku cneuudmkauum

OBLIA UHOOPMALIMA

BBbHLLHM pasmepy (BUCOYMHA/LLIMPUHA/OBNDOYMHA
Bonraw/uecrora

OBlLLa KoHcyMaLyms Ha eHeprus

Kaben tuniceuenie e HOBVVLEG 3% 2 5w
1ot
Topenkn
3apeH nsas

850 mm/600 mm/600 MM
220-240V ~ 50 Hy

®
R
=

ToTBapcka nnoYa ¢ eauH Npekbeeay
140 mm
1200 W
T oTBapCKa NNoYa C e4UH NPeKLCRaY
180 MM
1700 W
['oTBapcka nno4a ¢ eanH NpekbLeBay
140 Mm
1200 W
[ oTBapcka noya ¢ enuH npekhceay
180 MM
1700 W

MouyHoct
fipeneH nas
Paamep
Mouiboct
[MpeneH gecex
Paamep
MotiHocT
3aneH fecen
Paamep
Mouiboct
QYPHAT P
OcHOBHA thypHa C noMoliiTa Ha BeHTURaTop
BbTpellHa namna 15-25W
ErepriiHa KoHcyMative Ha rpuna 22 kW
#  Bba3oBu gaHHu: ViHchopmaumsiTa BbpXy eHEPIUIAHUS ETUKET Ha ENEKTpUYEckUTE (ypHU € lafeHa B
cboTBeTCTBHE ChbC cTaHgapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Teaun cToMHOCTM Ca onpegeneru npu
CTaHapTHO HaTOBapBaHe C M3NonaBaHe Ha (OyHKLWM [10NEH-TOPEeH HarpeBaTen Unu BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uMa TakuBa).
KnacbT eHepruitHa epekTMBHOCT Ce Onpeaens CbINacHo CNeAHUTE NPUOPUTETU B 3aBUCMMOCT OT TOBA
Janu CboTBETHUTE (DYHKLMM Ca Hanu4YHK B NPpofiyKTa unm He. 1-F0TBEHE C eko BeHTunartop, 2- Typ6o
6aBHo roteeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AONHO HarpsiBaHe, 5-MopHO 1 10MHO

HarpsiBaHe.

eXHUYECKUTE cneLmMduKkaLmm Moxe Aa ICTOMHOCTUTE NOCOYEHM BLPXY ETUKETUTE Ha
6boat npomeHeHu 6e3 npeaynpexaeHue ¢ npoayKTa unu B NpapyxuTenHaTa
uen nogoGpsiBaHe ka4eCTBOTO Ha MPOAYKTA. OKyMEHTaLWs Ca NonyyeHn B nabopatopHm

YCTIOBYS! NPY CTIa3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B TOBA PBKOBOACTBO Ca cTangapTh. Tean CTOMHOCTH MOXeE Aa
(CXeMaTUYHW M MOXE [1a HE CbBMajaT TO4HO C BADUDAT B 3ABICUMOCT OT YCTIOBMATA Ha
BaLLMA NPOAYKT. paboTa 1 OKOMHaTa cpe/a Ha NpoayKkTa.
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B MonTtax

MpoayKTbT TpsiGBa Aa Ce MOHTUPa OT
KBanMMULMpaH cneLnanuicT B CbOTBETCTBHE C
TeKyLUMTE 3aKOHOBM pasnopendu. B npoTuseH
Cnyyai rapaHumaTa CTaBa HeBanmaHa.
MpOM3BOAUTENST HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a LLIETH,
NPUYMHEHI OT NONPaBKa U3BbPLLEHA OT
HEOTOpM3NpaHW NLA, B KOWTO CNyyali rapaHuusTa
MOXe [ia CTaHe HeBa.

IMofroToBKaTa Ha MACTOTO U CBbLP3BAHETO Ha
eMeKTPUYECTBOTO NPOAYKTA Ca OTFOBOPHOCT
Ha KnueHTa.

OMNACHOCT:

YpenwbT TpsibBa aa 6bae MOHTUpaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHW Hapeabu
OTHOCHO ra30BuUTe W/UNN eneKTPUYECKM

ypeau.

OMNACHOCT:

lpeamn MoHTaXa, pasrneaainTe NpoaykTa 3a
BUOMMU aedekTn. AKO MMa Takuea, TO He To
MOHTUpainTe.

[MoBpeaeHUTe NpoayKTM BOLAT A0 PUCK 38
6esonacHocTTa.

Mpeaun moHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XM3HEHOBAKHUTE
Bb3/AYLUHW OTBOPU OTAOMNY Ha ypeaa, Npenopbyame
ypeabT Aa ce MOHTUPa BbPXY 34paBa OCHOBA, a
KpaueTtaTa Aa He NOTHLBAT B KWIUM WMk Apyr BUA
MeKO MOKpUTME Ha nopa.

KyxHeHckuaT nop TpsibBa Aa e cnocobeH fa
W3bpXa TErNOTO Ha ypena, NiC AOMbIAHATENHOTO
TErNO Ha ChIOBETE 3a FOTBEHE M XpaHaTa.

=
=
— Lo
E ; E L R
£ {
E - |
E s5mmumin ! P~ 65 mm min
= BRI - o M n
s § S
 ovesooores 2
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. Mose fa ce nanonasea ¢ LwkacgoBe 1 OT ABETE

CTPaHM, HO 3a fia Ce OCUrypyU MUHUMAIHO
pascrosiHue 0T 400MM Haz HMBOTO Ha
HarpsiBalLaTta nnoya 0cTaBeTe pPascTosiHue OT
65MM OTCTpaHK, MeXay ypeaa u CTeHu, nperpaan
UK BUCOKM LLKadoBe.

+  Moxe pa ce u3non3ssa v B CBOGOLHO NOMOXEHHE.
OcTtaBeTe MUHUMArHO pa3cTosiHue OT 750 MM Hapg
NMOBbPXHOCTTA Ha KOTMOHMTE.

. (*) Ako Hap neukara Le 6bae MOHTUpaH
abcopbaTop, HanpaseTe Cnpaska C ykaaHusiTa Ha
NpOW3BOAMTENS 33 BUCOYMHATA Ha MOHTUPaHe
(Mu1H 650 MM).

. YpeabT 0TroBaps Ha yCTPONCTBO OT knac 1, T.e.
MOXe Aa Ce NoCTaBu CbC 3aAHaTa U eAHa o1
CTPaHWUYHUTE YACTW KbM CTEHUTE B KyXHSITa,
KyXHEHCKkuTe Lwkadose unu obopyasaHe ¢
BCsiKakbB pasmep. KyxHeHckute mebenu unu
obopy/BaHe OT apyraTa cTpaHa TpsibBa fja € CbC
CbLLMS UK C NO-MAIbK pasmep.

+  Bcska mebenuposka, pasnonoxeHa 4o ypena
TpsbBa Aa 6vae Tonnoycroitumea (100 °C MuH.).

Ob6e3onacutenHa Bepura

Ako BaWMAT NPoOAYKT UMa 2 npeanasHU BepUru;

YpenbT Tpsibea fa ce obe3sonacu cpelly

cBpbxbanaHcupaHe ¢ noMoLLTa Ha iBETe BEPUTHU,

[0CTaBEHN C ypHaTa.

3akayeTe KykaTa Ha KyxHeHckaTa cTeHa (1) kato

u3nonagaTte noaxoasly awoben (6) u cebpxeTe

obesonacutenHarta Bepura (3) KbM kykaTa ypes

3aKII0YBALLMA MEXAHN3BM (2).

Crabunumanpatya kyka

3aknioyBaLly MexaHu3bM

ObesonacuTenHa Bepura

3akaueTe Bepurata CTaburHo kbM 3agHata
4acT Ha nevkaTa

3agHa yacT Ha neykata

6 CreHa B KyxHsiTa

B wN -
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AKo BalWMAT NPoAYKT UMa 1 npeanasHa Bepura;
YpenwT TpsibBa fa 6bae 3awuTeH ot
npeHaToBapBaHe C NOMOLLTa Ha BepuraTta 3a
BesonacHocT BbB (hypHaTa.

CrieaBalite CTbrKuTE NO-A0NY OT WMloCTpaLusTa, 3a
[Ja 3aKpenuTe npeanasHaTa Bepura KbM Ballns
NpoAyKT.

Moppbpxalyata Bepura Tpsibea Aa e
Bb3MOXHO Hall-kbCa 3a Aa ce u3berte
HaknaHsHeTo Ha dhypHaTa Hanpea v
pa3nonoxeHa No AuaroHan 3a Aa ce n3berHe
HaKrnaHsHeTo Ha (hypHaTa HacTpaHm.

Mopabpkallata Bepura 3a rotBapcki Neyku He e
NpoeKTMpaHa C 0TBOP 3a ckobu.

MHcTanauus u cBbp3BaHe

YpenwT TpsibBa fa 6bae MHCTanMpaH u CBbp3aH B

CbOTBETCTBNE C YCTAHOBEHUTE NpaBkia 3a MOHTaXa.

He MoHTMpaliTe ypeaa A0 XnagunHuum u
bpusepn. TonnuHaTa, M3MbyYBaKa ot ypeaa,
LLie NOBULLKM KOHCYMaLmsTa Ha
€NeKTPOEHEPrUs Ha OXNaxanTeNnHUTe Tena.

YpenwT TpabBa fa Gbae NpeHeceH OT Hait-
Mariko Bama AL,

YpeqwT TpAbBa fa ce NOCTaBM HaNpPaBo BbPXY
noaa. He TpaGBa aa ce nocTass BbpXy OCHOBA
v nueaecTan.

He xBalwaiiTe 3a BpaTata unu Apbxkara npu
npeHacsHe Ha ypeda. Toa noepexaa
BpaTaTa, ApbKKaTa 1 naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eMNeKTpUYeckn
KOHTaKT Ype3 MUHUaTIOPEH BEPXKEH NPEKbCBaY C
NoaXoAsilL KanawuTeT, KakTo € NOCOYEHO B
Tabnuuara , TexHnyecku cneLmdukalmn®,
3asemsBaHeTo TpsiOBa Aa ce Hanpasu OT

KBanuuLUMpaH eneKkTPOTEXHUK, KaTo NPOLYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 Tpaxcopmartop. dupmata He
HOCW OTTOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npogykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanauusita B CbOTBETCTBUE C
MECTHWUTE pa3nopeadu.

OMACHOCT:

YpenwT Tpsibea aa 6bae cBbp3aH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TOpU3npaHo 1
kBanuduumparo nuue. MeprogsbT Ha
rapaHuMsTa Ha ypeaa 3anoysa efsa cneq
NpaBuUneH MOHTaX.

[Mpon3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 33
LeTH, MPUYMHEHN OT NONpaBKa U3BbpLUEHa
OT HEOTOPU3MPaHK nuLa.

OMACHOCT:

3axpaHBaluusiT kaben He 6uBa aa ce
3alLunBa, Nperbsa Unn aa Aonupa ropeLute
4acTu Ha ypeaa.

lMoBpeneHusT 3axpaHBalLm kaben psbsa fa
Ce NOAMEHM OT KBannduumpaH
eneKTpoTeXHuK. B npoTnseH cnyyain
CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCO
CbeAnHeHne unu noxap!

[JaHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsbBa a OTroBapsT Ha
[aHHWTE, ONMCaHM BbPXY eTuKkeTa Ha ypefa. B
3aBMCUMOCT OT BWAA Ha ypeAa MHAopMaLMoHHaTa
Tabenka Moxe Ja ce BUAK, KOrato Bparata unum
JOIHMS Kanak ca 0TBOPEHM, KaKTo W Ha 3agHaTa yact
Ha ypepa.

3axpanBalumaT kaben Ha ypeaa Tpsibea aa oTroBaps
Ha CToiHOCTMTe B Tabrmua "TexHn4eckm
cneyudmkavmu’”.

OMACHOCT:
Mpenv fa 3anouHeTe KakeaTo U Aa e pabota

Mo eneKTpUYECKaTa MHCTaNaLus, U3kmoveTe
ypeaa oT 3axpaHBaHETo.
ChluecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBaLyms kaben

Mpu okabensiBaHe e HeobxoauMo aa
npunarate HaLMoHaNHUTE/MECTHU
pasnopesdu v fa nanonasaTe NOAXOAALLM
KOHTaKTV U Lencenu 3a dypHara. B cnyvan,
Ye orpaHu4eHnaTa 3a NnpoaykTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Liencena n KOHTaKTa,
npoaykTbT TpsibBa fa ce CBbpXke C
(bukcMpaHa enekTpuyecka Bpb3aka 4UPEKTHO,
6e3 Aa ce 13non3ea LWencen 1 KOHTaKT.

1. He MOxe aa paskauute BCUYKM NMOMIOCH Ha
enekTposaxpaHBaHeTo, TpsibBa fja CBbpXeTe
[MCKOHEKTOP C NOHE 3 MM KOHTaKTHO
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pascTosiHue (6yLLoHK, 0be3onacsBalLy
NpeKbCBaYW, KOHTAKTOPK) M BCUYKW NOMKOCH Ha
JMCKOHeKTopa Tpsibea Aa ca 6rm3o Ao (He Hap)
ypeda B CbOTBETCTBUE C AupekTuBuTe Ha VIEE.
Hecna3sBaHeTo Ha Teau ykasaHus MoxXe Aa
poBene o npobnemu B paboTaTa Ha ypeaa,

KaKTo 1 Oa HanpaeAT rapaHumata My HesanuiHa.

MpernopbyBa ce AOMbIHUTENHA 3aLluTa Ypes
MPeKbCBaY Ha OCTaTbyHMS! TOK,
Ako c npoaykTa e aocTaBeH kaben:

[3F% flal | | (32 el

1,

EaHocbaseH
220/230/240V AC

&
[BychaseH
380/400/415V AC

* MepeH mocT

380/400/415V AC

2. 3aepHodhasHa Bpb3Ka, CBbpXKETe KakTo e

noKasaHo no-aony:

+  Kadsi kaben = L (da3a)

*  CuHxaben =N (Hyna)

+  3enen/xwnT kaben= (E) @ (3a3emeH)

«  ByTHeTe ypeaa KbM KyXHeHckaTa CTeHa.

«  PerynupaHe Ha kpayeTaTa Ha chypHaTa
BubpauuuTte no Bpeme Ha ynotpeba mMoxe Aa
[0Befart Ao KnaTeHe Ha roTBapckuTe Chrose.
Te3an puCKOBM CUTYaLMK MOXe Aa ce u3berbHat
C NpaBUIHO HMBENMPaHe 1 GanaHcupaHe Ha
ypega.

C ornep Ha Bawarta cobctBeHa 6e30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YpeabT € HUBEeNMpaH KaTo
perynupaTe YeTupuTe Kpaueta oTaory Kato 1
3aBbPTUTE HANSIBO UMW HAASICHO U T
noppaeHuTe ¢ paboTHMS NNoT.
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3a npoaykTy ¢ oxnaxpaaw BeHtunarop (Moxe aa
He ce npeanara 3a Bawws npoaykr.)

1 Oxnaxgaly BeHTUnaTop

2 KoHTponer nanen

3 Bpara

OxnaxpalnsT BeHTUNATop oXnaxaa KakTo

KOHTPOMHMSA NaHen, Taka 1 NpegHaTa YacT Ha ypega.
OxnaxaalusT BEHTUNATop Npoabixasa aa

paboTu okono 20-30 MUHYTH creq KaTo
hypHaTa e u3KMyeHa.

®uHanHa npoBepka

1. CebpkeTe ypena OTHOBO KbM 3axpaHBaHeTo.

2. TpoBepeTe enekTpu4eckuTe yHKLMM.

B'bnemo TpaHcnopTUpaHe
3anasete OPUTUHAINHKA KaloH Ha NpoAyKTa u rro
npeHacaMTe B Hero. CJ‘IeABaVITe yKasaHuaTa
BbPXY KaLloHa. AKO He CTe 3anasunm
OPUIMHANHUA KaLLOH, ONakoBalTe ypeaa B HaNmoH
C MexypyeTa ¥ 1o 3aneneTe NitbTHO.

+  3apjanpepnasuTe TeneHaTa ckapa v TaaTa fia
He NMOBPEeSAT BpaTaTa, NOCTaBeTe KapToHeHa
NeHTa OT BbTPELUHATa YacT Ha BpaTaTa, Taka 4e
[a Ce U3PaBHM C NOMOXEHUETO Ha TaBUTE.
3aneneTe BpaTtaTa Ha ypHaTa KbM CTpaHUYHUTE
CTEHM.

. He xBalLaiTe 3a BpaTaTta unu apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypesa.

He noctassiiTe HUKaKeM NPEAMETH BbPXY
NpOAYyKTa W 1o NPeHacanTe B U3NpaBeHoO
NOMOXeHNe.

Ornepaiite NpoayKkTa OTBbH 32 EBEHTYarHM
MoBPeAM Npu NpeHacsHeTo.




ﬂ MopgroToBska

CbBeTY 3a CMIeCTABaHE Ha eHeprus Bp?MeTO 3a roteeHe. Moxe fja cnectute o
Cneppaluata nHgopmaLms Lie B1 NOMOTHaT aa gg T/;:;Li'gf;‘igsﬁm’;”p“ rosngaxe Ha
13Mon3BaTte enekTpoypeaa no eKonormyeH HaumH u ‘

[ia cnecTaBaTe enekTpoeHeprus: MbpBO NonssaHe

*  VsnonsBaiiTe TbMHO OLBETEHM M eMainupaqu HacTpoitka Ha 4Yaca
MOKPUTWS Ha CbAOBETE 3a NEYeHe, Thil KaTo Te
npegaeat no-fobpe TonnuHara.

« Ao B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unn B
pelenTaTta ce npenopbyBa Aa U3BbpLUINTE
onepauusiTa NoArpsBaHe JoKaTo NpUroTesTe
ACTUATA CU, TOraBa A HanpaseTe.

*  He oTBaps#Te YecTo Bpatata Ha pypHaTa no

[Mpn HacTpoiBaHe Ha Aucnnes npumureat
CbOTBETHUTE CUMBOIN.

Hatuckaitte 6yTonuTe™ ™= 3a na sananete
BPEMeTO OT [ieHs cnep kaTo pypHata ce cTapTupa
33 MbPBY MbT.

BPeMe Ha roTBeHe. 3a Mojien ChC CEH30PHO ynpaBneHme,

*  Axo e Bb3MOXHO NPUrOTBAINTE EJHOBPEMEHHO OKOCHeTe MbpBO i ¥ Cref ToBa
MnoBeYe 0T eAHO ACTUE BB (hypHaTa. Moxe fa wanonasaite "I / ™=, 3a na Hactpowte yac
roTBMTE KaTo NOCTaBUTE f1Ba Cba BbPXY 0T ;ieHs.

Tenexara ckapa. MoTBbpAETE HACTpoikaTa Ype3 JOKOCBaHE Ha

*  [puroTeaitte noBeye ACTAA €OHO Criea APYTO. cvmeona () n navakaiite 4 cexyHan 6e3 a
bypHara Beue LLe e HaropeLLexa. fiokocBaTe GYTOH 3a NOTBBLPKAEHUE.

*  MoxeTe aa cnecTuTe eHepris Karo u3KMiounTe 1 57374 s 6
thypHaTa HAKOMKO MUHYTV Npean Kpast Ha » |
BpemeTo 3a roTeeHe. He oTBapsiTe BpaTaTta Ha ® O eco |
(bypHarta. —) () gy g |

+  Pa3smpasete 3ampasenuTe xpaHu npeam aa m } H I I H i -
croTeuTe. el el bl bl |

*  3aroTBeHe u3nonapanTe Chiose ¢ kanauyy. Ako =l @
roteuTe 63 kanak, KOHCyMaLVsTa Ha eHepris '
ce yBenuyasa fio 4 muTu. 12 11 10 9 8 7

+  VI3bepeTe roperkara, kosTo € Hai-noaxopsawa
3a pa3mepa Ha bHOTO Ha CbAa, KOTo
u3nonaeate. BuHarv n3bupaiite noaxoaaims
pa3mep TeHmKepa 3a SAEHETO, KOeTo Lie
npuroTesTe. Mo-ronemute TEHMXKEPN XapyaT
noBeYe eHeprus.

«  Tlpu1 roTBEHE Ha ENEKTPUYECKM KOTIIOHU [TBHOTO
Ha cbaoBeTe TpsibBa Aa e PaBHo.

TenmxepuTe ¢ aeberno JbHO ocurypsisat no-
pobbp TonnoobmeH. Moxe pa cnectute ao 1/3

Hacrpolialy 6yToH
CumBon 6rokupaHe Ha knasuLim
Cu1MBON YaCoBHUK

CwvmBon 3a cunara Ha 3Byka Ha anapmara
(Moxe fna He ce npepnara 3a Bawwms npopykT.)

5 CVBON 32 EKOMNOMMYEH PEXUM
6 ByToH nntoc
7
8

B w N =

ByToH MurHyC

erneKTpoeHeprus. CumBoOn 3a BpeMeBH OTPS3bK
«  CbaoBeTe M TEHIXEPUTE, KOUTO U3NON3BaTE, 9 CumBon anapma
TpAOBa 2 Ca CbBMECTMM C KOTIIOHHTE. 10 CumBoOnN 3a Kpail Ha BPEMETO Ha FOTBEHE

[bHOTO Ha Cb0BETE MNK TERMkKepuTe TpsibBa 1
[Aa € no-Marko OT KOT/IoHa.

«  [opobpxaiiTe 30HUTE 3@ FOTBEHE W BHOTO Ha
TeHmKepuTe uncTu. Hacnaranusita ot
MPBCOTUS HamansiBaT NPOBOANMOCTTa MeXay
30HUTe 3a FOTBEHE M ABHOTO HA TEHAXepaTa.

¢« [pu No NPOABIKMTENHO FOTBEHE, U3KIIOYETE
30HaTa 3a roteeHe 5-10 MUHYTM Npeau kpast Ha

CumBoON 3a BpeMe Ha roTBeHe
12 Konue 3a nporpamu
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ACOBHMKBT LLE 3ar0YHe na aGotv ot 12:00
W Wwe ce nokasea cumeona o). Crien kato

Ko He Gbae 3anafeHo HauanHoTO Bpewme,
yacbT Obie HAaCTPOEH, TO3W CUMBON

n34esBa.
HacTpoiikuTe 3a TekyLo Bpeme ce
NpekbCBarT B Cryyait Ha cnupaHe Ha
3axpaHBaHeTo. TpsibBa 0THOBO Ja ce
HacTposT.

MbpBoOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeda

MoBbpPXHOCTTa MOXE Aa ce MoBpeau oT
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He n3nonagalite arpecusHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBBYHM MaTepuanm.

2. C Mokbp napuan unm rba 3adbpLueTe BCUMKM
MOBBPXHOCTM 1 MOACYLLETE.

MbpBoHaYanHo 3arpsBaHe

3arpeliTe ypeaa 3a okono 30 MuHyTV 1 cref; ToBa ro
u3krntoueTe. o TO3M HaunH BCSKAKBU yTaiku 1
HacrarBaHusi, 0CTaHarm oT npoLieca Ha
NpOM3BOACTBO, Lie 6baaT npemaxHaTu.

MNPEOQYNPEXOEHVE
Aropemme NOBBPXHOCTU MOTaT Aa NPUYNHAT
narapsiHus!
YpeabT Moxe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropewute
ropenku, BbTPELLHMTE Y4acTh Ha dypHarta,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
fevara Hajaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.
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Enektpunyecka cypHa

/3BapieTe 0T (hypHaTa BCUYKN TaBW W TENEHaTa

ckapa.

3atBopeTe Bpatata Ha dypHarta.

/3bepeTe noauums "CratnyHo".

V136epeTe Han-BMCOKaTa MOLLHOCT Ha rpurna;

Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama

¢hypHa, cmp. 21

lMycHeTe dypHaTa 3a 0kono 30 MUHyTH.

WakntoueTe dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢

enekmpuyeckama gypHa, cmp. 21

pun-chypHa

1. VI3Bapete 0T (hypHaTa BCUUIKM TaBM U TeNneHata
ckapa.

2. 3atBOpeTe BpaTaTa Ha pypHara.

3. W3bepeTe Hait-B1COKaTa MOLLHOCT Ha rpUna;

Bux Kak Oa pabomume c epuna, cmp. 26

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 15 MuHyTH.

V3knioueTe rpuna; Bk Kak da pabomume ¢

2pusna, cmp. 26

Mo Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba 3a HAKOMKo
4yaca MoraT Aa Bb3HUKHAT AUM U MUpU3ma.

0Ba € CbBCeM HopmarHo. CtasTa Tpsibea
Ja e ¢ jobpa BeHTUNaums 3a ja ce
npemaxHe nyLueka u mupuamarta. Msbsreaite
OVPEKTHO BOMULIBAHE Ha U3nusallua nywek u
MUpU3Ma.
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B Kak na pa6otute c kotnona

06wa nHdopmaums 3a roTBeHETO

Hukora He MbiHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTaesiite
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeHe Korato
Harpsieate onvo. MpeHarpsiTata
Mas3HWHa BOAM [0 PUCK OT Moxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEeHTyanHo Bb3HUKHaN noxap ¢
Boga! Ako onvoT ce noananu, ro
MNOKPWIATE C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
Wnn Bnaxex napuan.. Mskniovete
KOTIOHa aKko TOBa He NPeACTaBnsBa
onacHocT 1 ce obageTe B noxapHara.

¢« Tlpean MbpxeHe Ha XPaHUTENHN NPOAYKTY,
BMHAr rv noacyluasaite fobpe 1 m
MoCTaBsiiiTe BHUMATEIHO B HAropelLeHaTa

MasHHa. 3ampaseHuTe xpaHu Tpsbea aa ce

pasMpasaT HambHO Npean MbpXeHe.

J He nokpuBaiTe cbaa B KOWTO 3arpsBaTe Onuo.
+  [locTaBsiTe TUraHUTE U TEHDKEPUTE NO TaKbLB

HaYMH, Ye APBKKUTE UM A He U3NOKEHM Ha
ropeLLuHaTta ot KoTnoHa. He noctaesmnre
HebanaHcupaHu 1 NECHO HaKMaHsLWM ce
CbI0BE BbPXY KOTMOHA.

*  He nocraesiiTe npasHu CbaoBe 1 TEHIXEPU

BbB BKMIOYEHWUTE 30HU 32 rOTBEHE. TOBa MOXe

[0a v NoBpeau.

. [TyckaHeTo Ha 30Ha 3a rOTBEHE 6e3 nocraesHe

Ha Cbfl UMK TeHIKepa OTrope Lue NoBpeau
ypena. MaknioueTe 30HUTE 3a roTBEHe Criefl
NPUKNIOYBAHE Ha FOTBEHETO.

. He nocTassitTe nnactMacosu 1 anymuHueBu
Cb0BE BbPXY ypeaa Tbil KaTo NOBBbPXHOCTTA

My Moxe fa Gbje HaropeLyeHa.

Pastonexu BeLleCTBa OT TakbB BUA TpFI6Ba aa

ce nouncTeat HezabaBHO.
Te3u cbaoBe He 61Ba Aa ce U3NoN3Bar 1 3a
CbXpaHeHue Ha XpaHa.

J i3nonsBaiTe camo TeHmKepH 1 CboBe C
MMoCKO ABHO.

. [NocTassuTe Cbpa3MepHO KonnM4eCTBO AAEHE B
TEHIKEpPUTE U TUraHuTe. [To T03u HaumH e cn

CNeCTUTE U3NNLLIHOTO YUCTEHE Ha NPensno
anexe.

He noctassiiTe Kanawure Ha TeHmKepuTe u
TUraHUTE B 30HUTE 38 FOTBEHE.

[NocTaBsnTe TeHDKEPUTE Taka, Ye aa ca
LIEHTPUPaHM BbPXY 30HUTE 3a rOTBEHE. AKO
Xernaete [a NpemMecTuTe TeHmpKkepaTta BbpXy
Jpyra 30Ha 3a roTBeHe, A NOBAUTHeTe U
npemecTeTe BMECTO [a i nnbarate.

CbBeTu 3a CTbKITOKepaMmMyHUTe KOTIIOHU

CTbKnokepamnyHaTa NOBBLPXHOCT €
TONMOYCTONYMBA W HE CE BNKSIE OT ronemu
TemnepaTypHu pasnuku

He n3nonapaitte cTbknokepamnyHata
MOBBPXHOCT KaTO MSCTO 3a CbXpaHeHue Ha
NPOAYKTY UM KaTo AbCcka 3a psidaHe.
V13non3BaiiTe camo TEHMKEPHN M TUraHu C
paBHu gbHa. OcTpute pbboBe n3gpacksar
MOBBPXHOCTTA.

He n3nonasaitte anymmH1eBm CbaoBe 1
TEHDKepn. ANyMUHVAT noBpexaa
CTBKIOKEpaMM4HaTa MOBbPXHOCT.

Pasnatoto apexe
MOXe [a noBpeau
CTbKMOKepaMuyHaTa
MOBPBLXHOCT W Ja
npean3BMKa noxap.
He u3nonseante
Cb0BE C BAMbOHATO
UNK M3MbKHAMOo bHO.

M3nona3gaiite camo
TEHIKEPU W TUTAHM C
paBHM AbHa. Te
ocurypseat no-gobbp
TONNoo6MEH.

AKO IMamMeTbpbT Ha
TEHIKEpaTa e BTbpae
Manbk ce noxabsiea
eHeprus.
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M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1

4

'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm
oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 18-20cm
'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm

l'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 18-20 cm e
CMNUCBK HA NPENOPBbYNTENHUTE ANAMETPH Ha
Cbfi0BETE, KONTO crefiBa Aa 6baar u3nonasaHu
CbC CbOTBETHUTE KOTIIOHM.

B w N =

OMNACHOCT:

BHumaBaiTe BbpXy nnovata Aa He nagar
npeameTy. [Jopu Manki npeameTy ot poaa
Ha CoNHMLia MoraT Aa s NoBpeaAT.

He n3nonaeaiite nnoyara ako e HanykaHa.
Bopara Moxe Aa npoTeye npes Teaun
NyKHaTMHK 1 ja NpeAn3BMKa KbCo
CbeHEHNe.

B cnyyai Ha BuAMMma nospeaa Ha
MOBbPXHOCTTA (Hanp. BUAMMM NYKHATUHW),
n3knioyeTe He3abasHoO ypeaa 3a fa
Hamanute 40 MUHUMYM pUCKa OT TOKOB yaap.

CTBKIOKEpPaMUYHUSIT KOTIIOH e 060pyaBaH ¢
paboTHa namna v npeaynpeauTeneH UHAMKATop 3a
HaropeLLieHa 30Ha.

MpesynpeauTenHUaT MHOMKATOp 3a HaropelleHa
30Ha 0603HaYaBa No3NLMATA Ha aKTUBHATA 30Ha 1
npoabmkaBa Aa CBETY Crief] U3KIIOYBAHETO M.
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M'b)KAYKaHeTO Ha npeaynpeauTenHna MHOnKaTop 3a
HaropetleHa 30Ha He € noBpeaa.

B 3aBucumocT 0T ynotpebata NoBbPXHOCTTA
Ha NnoTa MOXe fja U3CTNBa Npe3 pasnnyHm
nepuogm 0T Bpeme. MoBbPXHOCTTa Ha nnoTa
MOXe Aa e ropeLya, Jopu ako MHAMKaTopute
He ca OCBETEHU. YBepeTe ce, 4e
NOBLPXHOCTTA € OXNajeHa npeau aa g
[oKocHeTe. B npoTuBeH cnyyai Moxe aa
nsropute pbkata cu!

BkntouBaHe Ha KepaMUUYHUTE NNOYM
KoHTponepuTe Ha KOTNOHUTE Ce M3MOoN3BaT 3a
pabota ¢ nnounte. 3a fa BOCTUTHETE XenaHata
MOLLHOCT 3a FOTBEHETO, HACTpOIiTe KOHTpOrepa Ha
CHOTBETHOTO HMBO.

Hugo 1
Ha
roTBeHe

roTBEHeE,
neyeHe,

3arpsiBaHe | sapyluasaHe,
KbkpeHe

W3kniouBaHe Ha KepaMUHUTE NOYM
3aBbpTeTe Kon4eTo Ha nnovata B nosuuus 3K,
(Hait-ropHaTa no3uuws).



B Kak na pabotute ¢ dypHara

OcHoBHa MHhopMaLms 3a roTBeHe,
neyveHe 1 rpuna

MNPEQYNPEXOEHWVE
['opeLynTe NOBLPXHOCTI MOraT A4a NPUYMHAT
n3rapsiHus!
YpeabT Moxe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropewute
ropenku, BbTPELLHUTE Y4acTh Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
fevara Hajaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.

OMNACHOCT:
BHumaBaiTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTata,
Bb3MOXHO € ObNiBaHe Ha ropelya napa.

Wanu3awara napa Moxe 4a onapu pbueTe,
nvueTo u/Mnu ounTe BU.

CbBeTu Npu neyeHe

*  Vsnon3gaiiTe noaxoasim MeTarnHu CboBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHIEBN
KOHTEHEPU UNW TONMOYCTONYMBU CUTMKOHOBM
(POPMMYKA.

*  W3non3Baiite Bb3MOXHO Hait-1obpe
NPOCTPaHCTBOTO BbPXy NOCTaBKaTa.

+  TloctaBeTe hopmata 3a neyeHe Mo cpeaata Ha
padTa.

+  Tpeaw pa nycHete dypHata unm rpuna,
u3bepeTe npaBunHaTa nosvuus Ha padTa. He
NpOMeHsIiTE No3uLmsTa Ha padyTa Jokato
thypHaTa e ropeLya.

+  [lpvxTe BpaTata Ha dypHaTa 3aTBopeHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

+  O6paboTBaHeTo Ha nuneTa, Nyiku 1 egpu
napyeTa Meco C JIMMOHOB COJl, YEPEH NUnep n
APy nofo6HW Npeau roTBeHETO nogobpssar
neyeHeTo.

+  TleyeHeTo Ha MeCo C KOCTUTE OTHEMa OKomo 15
A0 30 MUHYTM NOBEYE OTKOMKOTO ChLLOTO
Konn4ecTBo 06e3KOCTEHO MeCo.

*  Bcekn caHTUmeTbp OT gebenvHata Ha MecoTo

OTHeMa I'IpM6J'IM3MTeJ'IHO 41005 MUHYTU NeYeHe.

+  OcraBeTe MecoTO BbB pypHaTa 3a OKOMo
10 muHyTM crieq kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenens no-[obpe no LANoTo NeYeHo Meco
W He NoTIYa, KoraTo ro paspsisgare.

+  Pubara Tpsabea ga ce noctaem B cpefata Ha
JONHNA padT B TEPMOYCTONHMB Cb.

CbBeTH 3a 3anuyaHe
KoraTo mecoTo, pubata unu nuneLkoTo ce 3anuyar,
Te 6bP30 NOTLMHABAT, MMaT XybaBa Kopuuka 1 He ce
u3cyLaBar. [TbpXonu, WHLYEeTa U HaleHNYKM ca
0Cc0BEHO MOAXOMSLLM 32 NEYEHE Ha Fpur, KaKTo 1
3€MEeHYYLIM C BUCOKO BOJHO ChbPXaHME KaTo Hanp.
JoMaTh 1 nyk.

+  Pasnpepenete napyetara, KOuTO LUE NeveTe
BbPXY TENEHWS PUI UMW B TaBaTa 3a neveHe ¢
TENEHWs TPun KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa Ja peBuLIaBa pa3Mepa Ha HarpeBaTens.

¢« Mnb3HeTe TeneHus padT unu Taeata ¢ rpuna
Ha XXenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. Ako neyeTe Ha
rpun BbpXy TeNeHns padT, NiTb3HeTe TaBaTa
Ha JonHus pad, 3a fa cbbupa MasHuHara.
TaBarta 3a neyeHe, kosTo TpsibBa Aa ce NiTb3He,
TpsibBa 1a Obae ¢ pasmep, KOMTO NOKpUBa
LusinaTa nnowy 3a neveHe. Taau TaBa MoXe fa
He ce 10CTaBs ¢ npogaykTa. 3a no-necHo
nouncTBaHe, JobaBeTe Bofa B TaBaTa 3a
MasHuHaTa.

Henopxoasium 3a neyeHe Ha rpun
XPpaHu BOAAT [0 OMacHOCT OT Moxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonagaiite
Camo XpaHa, KosiTo € NoAxXoAsiLLa 3a
U3riaraHe Ha MHTEH3UBHO NeYeHe.
He noctassiiTe xpaHaTta MHOrO
HaBbTPE B 3a[HaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hall-ropeLLusT CEKTop U
MasHaTa xpaHa Moxe Ja ce
Bb3MnameHu.

Kak pna pabotute ¢ enektpuyeckara
(hypHa

W36op Ha Temnepartypa u pexum Ha pabota

L -
s B

1 2

1 CenekTop 3a dyHKUMMTE

2 CenekTop 3a TepmocTata

1. HacTpoiite kon4eTo 3a (hyHKLMUTE Ha XenaHus
pexum Ha paboTa.

2. HacTpoliiTe kon4yeTo 3a TemnepaTtyparta Ha
KenaHata Temneparypa.

» OypHaTa ce 3arpsiBa [jo HacTpoeHaTa

Temneparypa 1 s noaabpxa. Mpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnara Ha Temneparyparta ocTaea

BKIIOYEH.
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W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata gypHa
3aBbpTeTe KonyeTata 3a PyHKLMUTE M TepMocTaTa B
W3KITKO4EHa No3uLms (rope).

BarHo e fa nocTaBuTe NpaBUIHO TeneHaTa ckapa
BbPXY TeneHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
fa bbae noctaBeHa Mexay TeneHuTe peaose KakTo
€ NoKasaHo Ha durypara.

He ocTassitTe TeneHata ckapa Aa ce obnara Ha
3afHaTa cTeHa Ha dypHata. [b3HeTe TenexHata
ckapa B npe/iHaTa YacT Ha padta v 1 3akpeneTe ¢
MOMOLLTa Ha BpaTara 3a fa nony4ute fobpu
pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpui.

(Bapupa B 3aBucMMOCT OT MOZena Ha ypesa.)

Pexumu Ha paboTa

[NokasaHuaT TyK ped Ha onepaTUBHUTE PEXUMM

MOXe Aa ce pasnnyasa oT nogpenbara Bbpxy

BalLms ypea.

["opeH v goneH Harpesaten

[opHuAT 1 goneH HarpesaTen

paboTaT. AgeHeTo ce 3arpsiBa

— €[IHOBPEMEHHO OTrope M OTAOMY.
Hanpumep e poagxogsio 3a
KekcoBe, DaHWLM Unu KEKCOBE M
Kaceponu BbB POpMU 3a NeYeHe.
[NeyeTe camo efHa Tasa.

HonHo HarpsBaHe

PaboTu camo JonHOTO HarpsiBaHe.

MopxoAsiLo e 3a nuUa v 3a

e MOCTENEHHO 3anuyaHe Ha fCTUeTOo
e otzony.

Taau dyHkums TpabBa Aa ce

W3MoN3Ba 1 3a NECHO NapHO

— MOYNUCTBAHE.
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[lonHo/ropHo HarpsiBaHe C BEHTUNATOP

)

T'OPHOTO M I0MHOTO HarpsiBaHe
Nnc BeHTUNaTopa (Ha 3agHata
cTeHa) paboTat. MopewwmsT Bb3ayx
ce pasnpegens 6bp3o u3 ysnara
thypHa C NoMoLLTa Ha BeHTUraTopa.
MeveTe camo eaHa TaBa.

Usn rpun
A/ | TonemusT rpun Ha TaBaHa Ha
typHaTa pabotu. MoaxoasLy e 3a
npenuyaHe Ha ronemMu KoNM4YecTBa
MECo.
+  3a3anuvaHe, nocrasete
CpefieH Unu ronsm pasmep
MopLMK Ha NPaBUIHO
NO3MLMOHNUpaHKs padhT, nog
HarpeBaTens Ha rpuna.
+  OObpHeTe xpaHata, cnep kato
W3Teye NnonoBmHaTa ot
BpeMeTo 3a 3anuyaHe.
[pun+seHTUnaTop
Vv

b

EdhekTbT OT neyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBa OCE3aeM KaTo Npu MbIHUS
rpun.

+  3a3annyane, noctaeeTte
MaITbK U CpefieH pasmep
NopLMM Ha NPaBMITHO
No3unLMOHMpanus padT, nog
HarpeBatensi Ha rpuna.

+  OObpHeTe xpaHata, cnep kato
“3TeYe NonoBuHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaxe.

lpeaBapuTenHo 3arpsaBaqe

=l

Tasu dyHKUMs ce n3nonssa 3a no-
6bp30 3arpsBaHe Ha hypHaTa; T4 He
€ NoaxopasLLa 3a neveHe Ha ACTus.

*  V3bepete xenaHata
Temnepatypa cneg u3bupate
Ha Taau (yHKUms. Nlamnuukara
Ha Temneparyparta cBeTBa, a
(ypHara ce 3arpsisa.

J Jlamnuykara usracsa cnep
KaTo NPOLIECHT MO 3arpsiBaHe
npuiknioumn. Cera nsbepete
KenaHata (yHKUMA 3a fa
NpUroTBMUTE ACTUETO.



M3non3saHe Ha YacOBHMKa Ha ypHaTa
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1 Hacrpolialy 6yToH

2 CumBon 6rokupaHe Ha knasuLim

3 Cu1MBON YaCoBHUK

4 CumBonN 3a cunarta Ha 3ByKka Ha anapmara
(Moxe fna He ce npepnara 3a Bawwms npopykT.)

5 CVBON 32 EKOMNOMMYEH PEXUM

6 ByToH nntoc

7 ByToH MurHyC

8 CumBoOn 3a BpeMeBH OTPS3bK

9 CumBon anapma

10 CwmBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe

11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

MakcumanHOTO Bpeme Ha roTBeHe, KOeTo
MOXe fia HaCTpoWTe 3a Kpai Ha rOTBEHETO €

5 yaca n 59 MuHYTK.

Mporpamata 61Ba oTka3aHa B cryvail Ha
npekbCBaHe Ha ern.3axpaHBaHeTo. Tpsibea ga
npenporpammupare gypHara.

Manko npeau HaCTpOVIKVITe Oa CtaHat
aAKTUBHM.

KO He € HanpaBeHa HUKkakea HacTporika 3a
rOTBEHE, HE MOXE Aa Ce HacTpou YacCbT OT
EH4.

‘ KO Ce 3ajafe Bpeme 3a roTBeHe npu

[Mpn HacTpoiBaHe Ha Ancnnes npumureat
CbOTBETHUTE CUMBONK. TpsibBa fa n34akarte

Ha4anoTo, N0 Bpeme Ha roTBEHeTOo Ce
NoKa3Ba 0CTaBalLLlOTO BpEME.

['oTBeHe Npyu 3afaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;

MoxeTe a HacTpouTe (pypHaTa Taka, Ye Aa cnpe B

Kpas Ha NOCOYEHOTO BPeMe KaTo HacTpouTe

BpeMeTO 3a NPUroTBSIHE Ha TaliMepa.

1. W3bepeTe cyHKUMSATA 38 FOTBEHE.

2. Pokocaaitre () gokato cumsormsT ce nokae
Ha [Mcrnes Ha BpEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpemeTo 3a roteeHe ¢ GyToHuTe e/
—

» » Cnep kaTo ycTaHOBUTE BPEMETO 3a rOTBEHE Ha
AVCTNes ce Noka3saT HeMpeKbCHaToO CUMBOMTLT Pl
BpeEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BBLB (PypHaTa 1 3apanTe
Temnepatypa C KOn4yeTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3amnoyHe.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3ano4sa Aa ce oTbposiea Ha

AVCTNEes Npy 3anoyBaHe Ha roBeHeTo U ce

0CBETABAT BCUYKM 4aCTW Ha CMMBONA 3a BpeMe.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe ce pasfens Ha 4

paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCAKa OT

TAX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBora. 3a

[a MOXETe NecHo Aa pasbepeTe CbOTHOLLEHMETO Ha

0CTaBALLIOTO BpeMe 3a roTBeHe KbM 06LL0TO Bpeme

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpas Ha BpemMeTo 3a roteHe 3a no-

KbCEH 4ac;

Crieq kato HacTpouTe BPEMETO 3a roTBEHE Ha

TanMepa, MoXeTe Aa 3afafeTe Kpas Ha BpemeTo 3a

TOTBEHe Ha MO-KbCeH yac.

1. W3bepeTe tyHKUMSATA 38 FOTBEHE.

2. Pokocaaitre (2 gokato cumsomsTH ce nokae
Ha AuCNnes Ha BpeMeTO 3a roTBEHE.

3. 3apaitte BpemeTo 3a roteeHe ¢ GyToHuTe e/
—

» » Cnep kaTo BpeMeTo 3a roTBeHe 6bae
YCTaHOBEHO, cumeorbT= ce nokassa Ha ancnnes
3a NOCTOSIHHO.
4. ﬂoxocaame@ [oKaro cumsomsT= ce nokaxe
Ha AKCnnes 3a Kpasi Ha BPeMETO 3a roTBEHe.
5. Hatuckaiite 6yToHuTe wfu 35 na 3apapete
Kpasi Ha BpeMETO 3a roTBEHe.
» Cneg kaTo 3agageTe BPEMETO 3a roTBEHe, Ha
AVCTNes ce Noka3saT HeMpeKbCHaTO CUMBOMTLT =1
cumeorbT A rpadoukata 3a Bpeme. Crieq
3ano4saHe Ha NpUroTBSIHETO, CUMBOITBLT - navessa.
6. ToctaBeTe AcTeTO BLB PpypHaTa v 3apalite
Temnepatypa C KOn4yeTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3amnoyHe.
» TalmepbT Ha hypHaTa aBTOMATU4HO
M34MCNIABa Ha4yanHWA Yac Ha rOTBEHETO KaTo
u3Baxaa NpoabIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT
KpaiiHuA Yac, KOUTo cTe HacTpounu. M3bpaHust
peXuM Ce akT1BMpa Npy JOCTUraHe Ha Yaca 3a
cTapTupaHe Ha roTBeHeTo M (hypHaTa Ce Harpsia 4o
3apageHara Temnepartypa. Tasu Temneparypa ce
nopabpka 4o Kpasi Ha roTBEHETO.
» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce otbposea Ha
AVCTNEes Npy 3anoyBaHe Ha roBeHeTo U ce
0CBETABAT BCUYKM 4aCTW Ha CMMBONA 3a BpeMe.
3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe ce pasfens Ha 4
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paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCAKa OT

TAX, Ce M3KMIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBora. 3a

[a MOXETe NecHo Aa pasbepeTe CbOTHOLLEHMETO Ha

0CTaBALLIOTO BpeMe 3a roTBeHe KbM 06LL0TO Bpeme

3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha rOTBEHETO Ha AuCTnes ce
nokassa "End“ (Kpaw) v TaiimepsT n3gasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBWAT NpeaynpeauTeneH CUrHan 3syum 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmara, HaTucHeTe
npou3BoneH ByToH. AnapMeHUAT curHan Lwe
CMIpE U LLie Ce NOKake TeKyLOTO BpeMe.

KO HaTMCHeTe Npon3BoreH 6YTOH B Kpast
Ha anapmeHus curHan, (hypHara 3anoysa
paboTa 0THOBO. 3aBbpTeTe byToHa 3a
TemnepaTtypa 1 GyHKLMOHanHKs 6YTOH Ha
noauums "0" (U3kn.), 3a fa nskmounTe
(bypHaTa 1 aa npesoTepaTUTe NOBTOPHOTO
11 3afieiCTBaHe B Kpas Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTMBMpaHe Ha 3aKMNYBaHETO Ha GyToHUTe

MoseTe Aa npefoTBpaTUTe M3NON3BAHETO HA

thypHaTa Ype3 akTMBMpaHe Ha PyHKLMsATa 3a

3aKriouBaHe Ha ByToHuTe.

1. [okocsaiite =& [OKaTO CUMBOMBLT & ce nokaxe
Ha aucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (V3KJ1.).

2. [okocHete 6yToHa =, 3a pa aktveupate
3aKIK4BAHETO.

» Crep kato 3akmnio4BaHeTo Ha byToHnTe Gbae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKJ1), a

CUMBOITBT (3] 0CTaBA Jja CBETU.

ByToHNTE Ha (pypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npn
aKTMBMPAHO 3aKmnioyBaHe. 3akMo4uBaHeTo Ha
6yTOHUTE He MOXe Aa Ce OTMEHM B Cryvait
Ha noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a aa peakTuBMparte 3aKnO4YBaHETO Ha OyTOHUTE

1. [okocBaiiTe i J0KaTO CUMBOTLT [T] Ce NOKake
Ha gucnnes.

» "On" ("Bknto4eHo") Ce Nokassa Ha gucnnes.

2. [leakTuBMpaiiTe 3akntouBaHeTo Ha ByToHNUTE
upes HaTuckaHe Ha OyToHa™™.

» "OFF" ("U3KINIOYEHO") wwe ce noseu crieg kato

3aKo4BaHeTO Ce [eakT1BMpa.

HacrpoiiBaHe Ha anapmata

Moxe ga u3nonssare 4acoBHMKa Ha pypHaTa 3a

BCSAKaKBO NpeaynpexaeHne uim HanoMHsHE 13BbH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He OKa3Ba HUKaKBO BVSIHWE BbPXY

(YHKLMMTE Ha pypHaTa. Ta ce 13nonssa camo kato

npegynpexaenue. MoxeTe Aa 51 uanonasare, korato
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nckaTe Ja OGbPHETE SICTUETO B ONPEENEH MOMEHT.

TaiiMepbT M3aaBa 3BYKOBO Npe/ynpexaeHme B kpast

Ha 3a/1a1eHOTO Bpee.

1. [okocaaiiTe (2 gokato cuMBOMTBT £ ce nokaxe
Ha Avcnnest.

Makc1manHoTo Bpeme 3a anapmaTta MOXe fa
e 23 yaca 1 59 MuHyTH.

2. 3apaiTe NPOSLIKUTENHOCTTA Ha anapmara
kaTo uaronaare GyToHuTe e /™.

ByTOHNTE C hYHKLMUTE 38 anapMeHus TOH,
4aca, ApKOCTTa Ha aucnnes n byToHuTe 3a

emnepartypata TpsbBsa aa ca Ha noauuuns 0
(A3K1).

» CumBonbT £ 0CTaBa Aa CBETH, a BPEMETO 3a
anapma ce nokassa Ha gucnnes cneg
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3agageHoTo BpeMe 3a anapma
CMMBOITBT £ 3ano4Ba Aa NpUMMBa 1 Ce YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

W3kniouBaHe Ha anapmata

1. 3BYKOBMAT NpepynpeanTeneH curHan 3By 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmara, HaTucHeTe
Npom3BoneH ByToH.

» AnapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W Le Ce MoKaxe

TEKYLLIOTO BpeMe.

CnupaHe Ha anapmara;

1. [okocsaiite (=) nokaTo CUMBOITBT £ ce nokaxe
Ha AuCnnes v 3a ja cnpeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHa ™™ fokaTo ce
nokaxe"00:00".

Mokassa ce yacbT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOWUNM €AHOBPEMEHHO BpeME Ha
rOTBEHE M anapma, Ha aucnes ce nokasea
No-KpaTKuUAT nepuos.

MpomsAHa Ha anapMeHns TOH

1. [okocaaiite 3= fokato cUMBOMBLTIN ce nokaxe
Ha gucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C NOMOLLTa
Ha ByToHMTE e / ™.

3. He cnep obnro 3apageHvsiT TOH Ce akTuBMpa.

» V13BpaHnsaT TOH Ha anapmara LUe ce NosiBK KaTo

"b-01", "b-02" unm "b-03" Ha aucnnes.

MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a [a npomeHuTe HacTpoeH npeam ToBa Yac:
[lokocaaiiTe 2= 0KaTo CUMBOMBT () ce nokake
Ha gucnnes.

2. 3apaitTe BPEMETO OT AeHs C NOMOLLTA Ha
OyTOHUTE “I= /-,

3. He cnep abnro 3aaageHoTo BpeMe Ce akTvempa.



MKOHOMUYEH pexum

MoxeTe ia CNecTuTe eHeprusi C UIKOHOMUYEH PEXUM

Mo BpeMe Ha roTBEHe 4pe3 3afiaBaHe Ha BPEMETO 3a

roTBeHe Ha (hypHaTa.

PexuMbT 3aBbpLLBa FOTBEHETO C BbTPELIHATA

Temnepatypa Ha ypHaTa kaTo U3KriouBa

HarpeBaTenuTe Npeay kpast Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3apaBaHe Ha MKOHOMMYEH PeXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBONA :== 10KATO Ha Aucnnes ce
MoKaXe CUMBOITLT €CO.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (V3KJ1.).

2. AKTUMBMpaiTE NKOHOMUYHMS PEXMM Ype3
fokocBaHe Ha GyToHa e

» Crep kato 3akmnio4BaHeTo Ha byToHnTe Gbae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokasea "On" (BKI1.), a

CMMBOJTLT €CO OCTaBa Aa CBETH.

Tabnuua ¢ BpemMeTOo 3a roTBeHe

[eakTMBMUpaHe Ha UKOHOMUYHUSA PEXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBOSa :2= 10KATO Ha Aucnnes ce
MNOKaXXe CUMBOITHT €CO.

» "On" ("Bknto4eHo") Ce Nokassa Ha gucnnes.

2. [leakTBMpaiiTe MKOHOMUYHUS PEXIUM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™.

» "OFF" ("U3KINIOYEHO") wwe ce noseu crieg kato

3aKMKYBaHETO Ce JeakTUBMpa.

3apaBaHe Ha ApKOCTTa Ha gucnes

(Ta3m onumsa e no uzbop. Moxe Aa He ce

npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

1. [lokocBaiiTe :=2 nOKaTO Ha aMcnnes ce
nokaxard-01 unu d-02, unud-03 3a oTumTaHe Ha
ApKOCTTa My.

2. 3apaiTe KenaHata spKocT C MOMOLLTa Ha
ByToHNTE = /-

» He cnep obnro 3anafeHoTo BpeMe Ce akTUBMpa.

leyeHe 1 3anuyaHe

BpemeTpaeHeTo B Tasn Tabnuua ca ¢
OpUEHTMPOBBYHA Lien. B aeicTeuTenHocT
BpeMETpaeHeTo MoXe fja Bapupa B

3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, pebenuHata, TMna u
npeanoynTaHuATa BU Ha roTBEHE.

Bpow tasn Hpunannektocu sa

ynoipeba

KekcoBe B TaBa | EpHa TaBa

Kewcone ges Enda rosa
(ponMa:

Grauuapma TaBa*
DOpMA 38 KEKE BEPXY
16reHa capa’’

Pewam Ha
pabora

mnbpmo HUBO Ha (hypHaTa € AONHOTO.

Teuneparypa

Hosuuus
wapadra

Bpeme Ha
FoTBEHE
(ﬂpﬂﬁma 8

Al i =

Kekcyeta

[anguuings Enva 1asa Kpurna 1asa ¢ oraeno
€6 HbHD ¢ nvamMerhp 26
M BLDXy ToneHa crapa’t

EpHa TaBa Tasaza cnanku

S L e i L W L
i

-E-_— %..35

Ena tase Crasnaptia vase’ -

CrbkneHa/mMeTanHa

Nasans EpHa TaBa
NpaBObIbHA TaBa BLPXY
TeneHa ckapa’™*

-

Budbtek (usn)/ | EnHa taBa CraHpapTHa TaBa*
MeyeHo

KACEDOH
1,8-2 k.
Toraga 186

Torasa180 190
-
ToraRe !S& 19
Toraaa180 190

Iiﬂ_-- 2..30

ﬂper{ophqaa £ da Npasuie NoensapiTeiiD 3ai0HBane 3d BCAKAKES B XPaH

* Teay npuBanneRHOCTA MORE A2 He oo RocTasar ¢ npofykTa.
7 Tesp npusa
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Tabnuua 3a rotBeHe 3a rotBeHe 3a TECTOBU ACTUA

fAcTusaTa B Tasm Tabnuua 3a roteHe ca npuroteeHn B cboTeTcTBUE ¢ EN 60350-1, 3a a e no-necHo 3a

KOHTPONHUTE OpraHu ga TectBaT npodyKra

Bpow tasn TpvHaanewHoCTH

‘3a ynorpeba

Kpbrna tasa ¢
oTAensilo ce
OBHO C AUameTsp
26 cM BBPXY.
TeneHa ckapa**
Kpbena uukng or
usped meTan ©
nuamersp 20 ov
BLDRY Teneua

MaHguwnad EpnHa TaBa
AOLIKOE Han Ends Tapa

Mpenopbysa ce Aa NpaBuTe NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe 3a BCAKAKLB BIA XpaHi.

* Teau NpUHAgNEXHOCTU MOXe a He ce OCTaBAT C NPoAyKTa.

CbBeTH NpU NeYeHe Ha Kekc

*  AKO KeKkCbT e TBbpAE CyX, yBenuyeTe
Temnepatyparta c okono 10°C u Hamanete
BPEMeTO Ha rOTBEHE.

+ AKO KEeKCbT e BNaxeH, U3nonasante no-masnko
TEYHOCT UMK HaMmareTe Temneparypara ¢
10°C.

*  AKO KeKCbT NOTbMHEE TBbPAE MHOIO OTIOpE, o
rnoctaBeTe Ha No-AoneH padT, HamaneTe
TEMnepaTypata 1 yBenuyeTe BpEMETO Ha
TOTBEHE.

+  AKo e J0Ope OneyeH OTBBLPTE, HO NENHe OTBBH,
W3NON3BaiiTe NO-MAsKo TEYHOCT, HaManeTe
TEMnepaTypata 1 yBenuyeTe BpEMETO Ha
TOTBEHE.

CbBeTH Npu neyeHe Ha GaHuUa

«  Axo GaHuuaTa e TBbpae Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okorno 10°C 1 HamaneTe
BpemeTo Ha roTeeHe. HanoeTe cnoeBeTte TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MISKO, Orvo, il 1
KMCeno MAsiko.

«  Axo GaHuuaTa ce neve TBbPAE ABIIO,
BHMMaBaTe febenuHata Ha 6anuLaTa, KosTo
CTe NPUroTBMIN Aa He HaaBWLLaBa
AbnbounHaTa Ha TaBata.

+  Ako baHuLaTa no4epHee OTrope, a 0TaONY &
HeponeyeHa, TpsibBa aa BHMMaBaTe Aa He
u3nonaearte TBbPAE MHOMO COC B A0NHATa YacT
Ha BaHuLaTa. OnuTaiite fa pasnpefenute
PaBHOMEPHO COCa MEX[Y U BbpXY CrOEBETE Ha
HaHuLaTa 3a pa3BOMEPHO U3NM4aHE.
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Toantns v Temneparypa
Ha pathra (€
pagora
L=
MAGIeHo TecTo
l.l—“
KBKCHETS:

™ Teau NpUHaANEXHOCTY He Ce JOCTABAT C NpoaykTa. Te ca NpUHaANexHoCT, npeanaraliy ce B ThproBckata Mpexa.

MeyeTe GaHnLaTa CbIMacHo pexuma u
Temnepartypata, ocoyeHn B Tabnuuata 3a
roTBeHe. AKO J0NHaTa YacT BCe OLLE He €
n3neyeHa foCTaTbyYHo, 1 NOCTaBETE EANH
padT no-Hagony BbB (hypHaTa cneasallms
MbT.

CbBeTH 3a NPUrOTBSAHE Ha 3eIeHYyLM

Ao 3eneHuyKoBuTE ACTUS ocTaHaT Ge3
TEUHOCT W CTaHaT TBbP[E CyXH, TO M
MpUrOTBAITE B TUraH C Karak BMeCTO B TaBa
criefiBallns MbT. 3aTBOPEHUTE ChAOBE
3ana3Bar coka Ha SCTUeTo.

Ao 3eMeH4yKOBUTE SCTUS He Ce U3nuyaT
poGpe, ™M CBapeTe NpeaBapuTENHO Uiu
MOATOTBETE KaTO KOHCEPBUPaHa XpaHa 1 crep
TOBa NOCTaBETE BB (ypHaTa.

Kak pa pabotute ¢ rpuna

NPEAYNPEXAEHNE

[To Bpeme Ha neveHeTo 3aTBOpETE BpaTarta
Ha (pypHaTa.

l"opeLLuTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKLMUTE A0 XenaHns
CMMBO FpUI.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHata Temneparypa 3a
neyeHe Ha rpun.

3. Tlpy HeobxoaMMOCT, M3BBpLLETE
npeaBapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHyTH.

» Jlamnnykata 3a Temneparypata cBeTBa.



U3kniouBaHe Ha rpuna Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
1. 3aBbpTeTe (PyHKLMOHAMHOTO Konye B XpaH1 BOLAT [0 ONacHOCT OT noxap.
W3KII0YeHa nosuupns (rope). 3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe
caMo XpaHa, KosiTo e noaxoasLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
[eyeHe ¢ enekTpMYecKn rpun

| Tenewknkonern | Temewactapa | 4.5 | 250/max 25..30 wur. *

B 3aBUCUMOCT OT AebenuHata
*3aronrete NpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.
*AKO TeMneparypara Ha peleTkaTa Ha Balus NPOAYKT He MOXe Aa ce perynupa, peleTkara we paboTy Ha npenopbyaHara

fActusTa B Tasn Tabnuua 3a roTeeHe ca npuroTeeHu B cboteTcTeme ¢ EN 60350-1, 3a aa e no-necHo 3a
KOHTPOIHUTE OpraHu a TecTBaT NpofyKTa

Bp pa,

pHeTe Xp 0 i
MpenopbyBa ce Aa NpaBuTe NPeaBapUTENHO 3arpsiBaHe 33 BCAKAKLE BUA XPaHM 33 OKONO 5 MUHYTH.
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MoaabpxKaHe 1 rpuka

O6wa uHdopmaums

OI'IepaTMBHMFIT JKMBOT Ha ypeaa Le ce yablku, a
YeCcTo cpeLaHuTe Npobremm Le HamarnesT ako
YPEObT CE NOYUCTBA PELOBHO.

OMNACHOCT:
V3kntoueTe ypeaa OT 3axpaHBaHeTo npw

MOYMCTBAHE U MOAAPBLKKA.
ChluecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

OMNACHOCT:
Mpeau na nouncTute ypenaa, ro octasete Aa

U3CTUHE.
l"opeLLuTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

«  Cnep Bcsiko Non3BaHe noqucTBanTe ypeaa
pobpe. Mo T031 HauMH BCSIKAKBI OCTATbLM OT
TOTBEHETO CE MOYNUCTBAT NO-NECHO U ce
130srBa U3rapsiHETo MM Mpy CrieABaLLoTo
norseaxe Ha ypegaa.

+  3anouncTBaHETO Ha ypeaa He ca Heobxoanumu
creumantn NoYnNCTBaLUM npenapaty.
3nonsBaiite xnagka Boga 1 U3MUBEH
npenapat, Mek napLarn unm re6a 3a
nouncTaHe Ha hypHaTa n s 3abbpLueTe Cbe
CyX napuar.

«  BHumagaiite uanuwHata Boga aa 6bae pobpe

NOACyLUEHa Cref NOYMCTBAHETO, a BCSKAKBM

pasnsTh TeYHOCTN HesabaBHO Aa Obpat

NofCyLUaBaHw.

He n3nonagaitte TBbpAM METaNHM YETKMA 1

abpasvBHM NOYMTBALLM MaTepuany 3a aa

MOYUCTUTE CTBKIEHNS Kanak. ToBa Moxe Aa

MOBPEaM CTbKIIEHATa NOBBHPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXE Aa ce MoBpeau oT
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He n3nonaeaiite arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

He m3nonaeanTe NapoyncTaykn 3a NOYUCTBAH,
Ha ypena, Tbil kKaTo TOBa MOXE A
npenu3suKa TOKOB yaap.

MoyncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKnokepamMmuyHa noBbPXHOCT

/136 BpLueTe CTbKNOKepamMuyHaTa NoBbPXHOCT
(BUTOKEpamMn4Ha) CbC CTyaeHa Bofa, kaTo 06bpHETE
BHUMaHMe Aa HAMa 0CTaTbLy OT MOYMCTBALLM
npenapaTtyi 1 NoAcyLUeTe C MeKa Kbpra.
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OcTaTbUHNAT MaTepuan Moxe a NoBpean
CTbKIOKEpaMU4HaTa NOBBLPXHOCT MPU CreaBaLLoTo
nor3BaHe Ha KOTOHWTE.

3acbxHanuTe ocTaTbLy N0 CTHKIOKepamMnyHaTa
(BUTOKEpaMKU4HA) NOBBPXHOCT B HUAKAKLB CITy4ai He
6uBa pa ce YerbpTat c OCTpU YETKW, CTOMaHeHa Ten
1 Noao6HM.

KanuuesuTe neTHa (KbNTv Ha LBSIT) Ce Npemaxeart ¢
Hann4HUTE B TbProBCKaTa Mpexa npenapaTi 3a
OTCTpaHsIBEH Ha Hanen uiu ¢ Marnko KONMYecTBo
OLET UMW NIMMOHOB COK.

AKO NOBBPXHOCTTA € CUIHO 3aMbPCEHa, HaHECETe
NOYMCTBALLMAT Npenapar ¢ reba 1 us4akaite aa
nonve pobpe. Criea ToBa NoYMCTETE NOBBLPXHOCTTA
Ha nyioTa ¢ BaxeH napuar.

XpaHu Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbeTa
cMeTaHa 1 cupon Tpsibsa aa 6baar
nouMcTeHn GbP30 Npean NOBbPXHOCTTa
ce oxnagu. B npotusen cnyvai, puckysate
CTbKIOKEpaMM4yHaTa NoBbPXHOCT fa bbae
noBpefeHa.

TMoBBPXHOCTHOTO NOKPUTHE MOXE Aa ce 06e3LBEeTH
eKo C TeyeHue Ha BpemeTo. ToBa He Bnusie Ha
pabotara Ha npogykTa.

TMoBBPXHOCTHOTO NOKPUTHE MOXE Aa ce 06e3LBEeTH
eKo C TeyeHue Ha BpemeTo. ToBa He Bnusie Ha
pabotara Ha npogykTa.

MounctBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[Moumnctete KOHTPONHKUA naHen u konyetata
BiaXXeH napuan u nogcywiere.

KO BbPXY BaLLMs NPOAYKT UMa
GyTOHM/kONYeTa, He M CBansitTe KonyetaTa
3 1@ NOYMCTUTE KOHTPOMHUS NaHe.

ToBa MOXe fja NOBpeau KOHTPOMnHMS naHen!




MouncTBaHe Ha (pypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cteHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT MoAena Ha ypeaa.)

(Ta3m onumsa e no uzbop. Moxe Aa He ce

npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
CaaneTe npegHaTa YacT Ha CTpaHuiHaTa
peLLeTKa KaTo A u3gbpnate B nocoka obpatHa
Ha CTpaHWu4HaTa cTeHa.

2. W3pbpnaiiTe KbM Bac 3a Aa u3BaguTe
pelueTkata fokpan

Karanutuyen emain

(Ta3m onumsa e no uzbop. Moxe Aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpelunuTe cTpaHnyHM cTenm (A) niunm sagHata
cteHa (B) Ha Bawwwms npoaykT morat aa 6vgar
MOKPUTM C KaTanuTuyeH emain. Katanutuiim cTenm
MMaT flek MaToB LIBAT W LWyNnnecTa NOBbPXHOCT.
KatanutnyHuTe cTeHu Ha cbypHata He 6uBa aa ce
uncTaT. bnarogapenue Ha TaxHaTa nepdopupara
CTPYKTYpa, KaTanuTUyHUTE NOBBPXHOCTM NOMTbLUAT
Ma3HMHa 1 KoraTo NOBBbPXHOCTTA Ce 3aMbIHM C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectar. B Tosu cnyvar e
NpenopbYMTENHO Aa 3aMEHNTE YacTuTe.

NecHo napHo nouncTBaHe

OcurypsiBa NECHO NOYMCTBAHE Thil KATO MPBLCOTUSTA
(kosITO He e npeceasAna TBbPAE Abr0) ce
OMeKOTSIBa OT naparta, obpasyBaHa BbB (ypHaTa 1
OT KankuTe Bofia KOHAEH3MPaHM No BbTPELLHUTE I
MOBBPXHOCTM.

1. W3apeTe BCUUKM NPUHALMEXHOCTH OT (hypHaTA.

2. Haneitre 500 mn Boga B TaBaTa Ha (pypHaTa u
nocTaBeTe TaBaTa Ha BTOpWS! padT BLB

(ypHarta.

3. Onpepgenete ¢hypHaTa [0 NECEH Ha4WH 3a
nouncTeaHe ¢ napa v tuyam npn 100 ° C B
NpOoLbIKEHNE HA 25 MUHYTH.

4. OtBopeTe BpaTata v 3a0bpLUeTe BbTpeLIHATa
NOBBLPHOCT Ha (hypHaTa C BnaxHa rba nnm
napuan.

5. Wsnonasaute xrnagka Boga v M3MUBEH Npenapar,
MeK napuan unu reba 3a nouncTBaHe Ha
YNopuTUTE 3aMbpCsBaHUA 1 3abbpLUeTe ChC CyX
napuan.

[0 Bpeme Ha pexuma 3a NeCHO NoYMCTBaHe
C napa, Bogata, KOsiTo e NoCcTaBeHa B

aBWYKa, 32 Aa OMEKOTH Nneko 0bpasyBaHuTe
0CTaTbUM / MPBCOTMS B KyXMHaTa Ha
(bypHaTta, LLe ce n3napm u KoHLeH3npa B
KyxuHaTa Ha ypHata 1 BbTpeLuHaTta cTpaHa
Ha CTbKITO Ha BpaTtaTa, Nopaau koeTo Boaa
MOXe Aa kane, koraTo BpaTata Ha dypHata
ce 0TBOpYU. 3abbpLueTe KOHAEH3a BegHara
LOM BpaTaTa Ha (hypHaTa ce 0TBOpH.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHara

3a nouncTBaHe Ha BpaTata Ha hypHara,
13non3BanTe xnagKa Boga U M3MUBEH Npenapar, Mek
napuan unu r.6a 3a No4NCTBaHE Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He n3nonasaitte Hukakeu rpybu abpasveHu
NOYMCTBALLYW MaTepuani unm 0CTpu MeTarHm
CTbprarnku 3a NOYMCTBaHE Ha BpaTaTa Ha
(ypHata. Te Moxe Aa nagpackar
MOBbPXHOCTTA U [1a NOBPEAST CTHKMOTO.
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CBansiHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTta CThNKITE, M3MLIHEHM NPY CBANAHETO Ha

1. OtBopeTe npegHara Bpata (1). BpaTara ce u3BLPLIBAT B 0GpaTeH perl 3a Aa

2. OtBopeTe ckobuTe BbpXY rHE3AaTa Ha NaHTUTe A MOHTUpaTe. He 3aGpassiiTe fa 3aTeopuTe
(2) oTnABO M OTAACHO Ha NpegHaTa BpaTa, kaTo
I HATUCHETE HazoMy MO UNKCTPUPaHUS Ha

ckobuTe BbPXY rHE340TO Ha NaHTara, Korato
nocTaBdATe BpaTaTa OTHOBO.

CBansiHe Ha BLTPELIHOTO CTLKIIO Ha

BpartaTta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpeluHuns cTbkneH naHen Ha Bpatata Ha dypHaTa
MOXe Ja ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.

1. OtBOpeTe BpaTtaTa Ha (pypHata.

Bpara
3aknioyBaHe Ha naHTata(3aTBopeHa no3nuus)
OypHa

3aknoyBaHe Ha naHTata(oTBOpeHa No3uLys)

2. Vspbpnaiite kbM cebe cu 1 cBanete
nracTMacoBata YacT, MOHTUpaHa B ropHata
yacT Ha npegHaTa Bpara.

3. KakTo e nokasaHo Ha cpurypara, noBaurHete
Hal-BbTPELLHNS CTHKNeH naHen (1) nexo no
nocoka Ha A 1 u3gbpnanTe no nocoka Ha B.

1 4

4. I'IpemaXHeTe npeaHata BpaTa Kato 4 usanpnate
Harope, 4oKaTo ce ocBoboay oT nsiBaTa u
OdACHaTa naHTa.

1 Hai-BbTpeLueH CTbKIeH nanen

2*  BwbTpelueH cTbkreH naHen (Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawws npoaykT.)

30/BG



4. Axo BawwmAT ypen e 060pyaBaH ¢ BbTpeLleH

CTbKreH naxen (2) ; MoeTopeTe chbluata
npoueaypa 3a Ja CBanuTe BbTPELLHNS CTBKIIEH
naxen (2).

lMbpBata cTbKa no crnobsiBaHeTo Ha BpaTaTta e
Aa MOHTMpaTe 006paTHO BbTPELLHNS CTBKIEH
naxen (2). MoctaBeTe ckoceHns pbb Ha
CTBKIEHNs NaHen Taka, 4Ye Aa nerHe B CKoCeHNs
pbb Ha nnacTMacosus npoLen (Ako BawwNST
ypea e 0bopyaBaH C BbTPELUEH CTBKIEH NaHern).
BbTpelHuaT cTkneH naqen (2) Tpabea ga
6bOe MOHTMPaH B NNAcTMacoBms npoLen B
61130CT [0 Hal-BBTPELUHMS CTBKIEH naHen (1).
[Mp1 MOHTMPaHETO Ha Hal-BBTPELUHMS CTBKIEH
nawen (1), cTpaHata oT KOATO ca HaanueuTe
BbpXY NaHena Tpsibea Aa rmega KbM BbTPeLLHNs
CTbKIeH naxern. MHoro e BaxHo fa 3arHeaaure
ponHus pbb Ha han-BbTpelueH cTbkneH (1)
naHen B JOMHWS NacTMacoB Npopes.

ByTHeTe nnactmacoBata YacT KbM pamkata
[0KaTo YyeTe NpuLLpaKBaHe.

MoamsaHa Ha namnarta BbB (pypHaTa

OMACHOCT:
Mpeav fa NoAMeHUTe namnaTa BbB
thypHaTa, ypeabT TpsBa a € U3KITHOUEH 0T

3axpaHBaHeTo 1 OXMajeH 3a Aa ce n3berHe
PUCK OT TOKOB yaap.

l"opeLLuTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

[MosuumaTa Ha namnara Moxe Aa ce
pasnnyaea oT urypara.

B Ta3u thypHa ce n3nonssa namna ¢
Ha)Xexaema Xu4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucoumnHa no -marka
ot 60 mm, guameTbp No -masbk o1 30
MM WA XarnoreHHa famna ¢ LOoKbi
T1n G9, MOLLHOCT No -marka ot 60 W
NamnuTe ca nopxoasu 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
Namnute 3a chypHU MoraT a 6baat
Moy4eHn OT OTOPU3NPAH CEPBU3EH
areHT U TEXHUK C JINLEHS.

llamnarta, KosTO Ce U3nonaea B T031 ypes He
€ NoAXoasiLY 33 OCBETIIEHNE Ha 6UTOBK
ctas.. MpeHa3HaYeHETO Ha Tasu namna e
[Ja NoMorHe Ha noTpebutens aa suan
XpaHute.

TlamnuTe U3non3Bsaxy B T03u ypes, Tpsibsa
1 M3ObPXaT Ha EKCTPEMHN (DU3NYeckm
yCroBus kato Temnepartypa Hag 50°C.

Ako chypHaTa BM € obopyaBaHa C Kpbrna namna:

M3krioueTe ypeaa oT 3axpaHBaHETo.

2. 3aBbpTeTe CTbKIEHNS kanak 0bpaTHo Ha

YacoBHMKOBAaTa CTpenka 3a aa ro ceanute.

Ako namnata Ha Bawata gypHa e ot Tin (A),
NnoKasaH Ha durypara no-gosy, MoxeTe Aa s
CcBanuTe Kato A BbPTUTE Taka KakTo € NokasaHo,
1 ga g noamenute. Ako 51 e 0T Tun (B), MoxeTe
Ja g u3gbpnarte 1 u3saguTe, Taka KakTto e
nokasaHo Ha curypata, v ja a NogMEHNTE.

MoHTMpaitTe 06paTHO CTHKNEHMS Kanak.
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E OtcTpaHsBaHe Ha noBpeau
OypHata u3nycka napa npu ynotpeba.

. Korato meTtanHute yactu ce 3arpsiBat, MOXe [1a Ce pPasWwunpAT U aa Npeanssunkar LWym. >>> TosaHe €

. ByLIOHBT e AethekTeH Unu ce e uskitounn. >>> [lposepeme npednazumesnume 8
efiekKmpu4eckama Kymus. AKO € Heobx0duMOo 2u cMeHeme Unu au npeHacmpoﬂme.
*  YpefibT He e BKIIOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogeperne KoHmakma.

+  Jlamnata Ha chypHaTa e aedhektHa. >>> [loOMeHeme flavnama Ha hypHama.
«  TokbT e cnipsan. >>> [Tpogepeme uma fu mok. [pogepeme npednasumesnume 8
enekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Umu 2u npeHacmpolme.

«  HsiMa HacTpoHu dyHKUMA Wuiv Temnepatypa. >>> Hacmpolime (yHKUUSMma U memnepamypama
C Kon4yemo 3a dJyHKuuume wunu konyemo 3a memnepamypama.

«  Tlpv mopenu, oGopyaBaHu ¢ TaiMep, TaliMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yaca.
(Mpv NpoAYKTY ChObPXALLY MUKPOBBIHOBA PypHa, TaliMepbT KOHTPONMpa CaMo MUKPOBBAHOBATa
ypHa.)

«  TokbT e cnipsan. >>> [Tpogepeme uma /U mok. [pogepeme npednasumesnume 8

{T1py mogeny c Tanwvep), nncrmem Ha YaCOBHWKA MUFa AN YaCOBHUKOBMAT CUMBOT € BKIIIO‘!EH:
+ Vmano e npexuCBare Ha Toka. >>> Hacmpoiime yaca / Mskmioyeme ypeda U 20 eKitiodeme
OMHO8O.

KOHCYyNTUpaliTe ¢ NpescTaBUTEN HA OTOPU3NPAHUS CEPBU3 UMK MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynunm ypesa.

AKO BbNpeKM, Ye CTe U3MBIHUNY YKkasaHusiTa OT TO3M Pa3fen He MOXETe Aa peluute npobnema, ce
Hkora He ce onuTBaiTe camu 4a NONPaBUTE HEU3NPABHUS YPeS.
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