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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
biens.

Avertissement de risque de choc
& électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de |'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

¢ |[nstallez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

e [a surface arriére du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

e Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

e Encas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

e \érifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-




-
appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.

AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avéerer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
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pour étre a I'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et debranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N’utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec |'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.



Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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H Généralités

Vue d'ensemble

10 11

=

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Moteur du ventilateur (derriére la plaque en acier)
3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 Lechefrite 10 Elément chauffant du grill

5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

2 3 4 5 6 7 8 9

Témoin d'avertissement

Voyant de fonctionnement du four
Sélecteur des fonctions du four
Plaque de cuisson Arriere gauche
Plaque de cuisson Avant gauche

Minuteur numérique

Plaque de cuisson Avant droit
Plaque de cuisson Arriere droit
Sélecteur de température du four

Ol W N =
© o N o»
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

—_

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragolits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur) 850 mm/600 mm/600 mm

1200 W

Dimension

Avant droit

Dimension

Ampoule interne 15-256 W

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui

qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire conformément aux

Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sal.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et

de la nourriture.

Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.
Laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

L'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;
L'appareil doit étre sécurisé contre e basculement par
les deux chaines de sécurité fournies avec votre
cuisiniere.

Comm

|

(*) 750 mm min

400 mm min
fo)]
[431
=
E]
3
=

65 mm min

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en
utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine
de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

Stabilité du crochet
Mécanisme de verrouillage
Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

S ow =
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5 Partie arriére de la cuisiniére
6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
étapes décrites dans |'image ci-dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement

L'appareil doit étre installé et raccordé conformément

aux réglementations d'installation en vigueur.
N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

e Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

L'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
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avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

|'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de




déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de
courant résiduel est recommandée.
Si un céble est fourni avec |'appareil :

B e | | B

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

2.

Pour une connexion monophasée, branchez
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L (phase)

Cable Bleu = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) @ (Terre)

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Veérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |es récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

e Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Réglage de I'heure

L es symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches I*/™= pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modeles a commande tactile, touchez
d'abord 35, puis utilisez "I / ™= pour définir
I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole (- et
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23 4 5 6

) <) eCo

bl ol o 8

12 11 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

S w o =

o N o o

Si le temps initial n'est pas défini, I'horloge

9 démarrera & partir de 12 h 00 et ®le
symbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'neure est réglée.




Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
cas de coupure de courant. Il vous faudra

réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 20

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du grill, page 25.

Faites fonctionner le four environ 15 minutes.

Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 25

o~

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec
une couverture pare-flammes ou un
chiffon humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.
Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

La surface de I'appareil peut étre briilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a 'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1

4

Plague de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20cm
Plague de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

B w N =

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De |'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-
dique I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé aprés extinction de la plague chauffante.
Le clignotement du voyant d'avertissement de chaleur
résiduelle n'est pas une défaillance.

Selon I'utilisation, le temps de refroidissement
de la plaque de cuisson peut étre différent. La
surface de la plaque de cuisson peut étre
chaude méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface est froide
avant de la toucher. Dans le cas contraire,
vous risquez de vous briiler la main!

Allumage des foyers de la surface céramique
Utilisez les boutons de la zone de cuisson pour faire
fonctionner les zones de cuisson de la surface céra-
mique. Positionnez le bouton de la zone de cuisson au
niveau adéquat afin d'obtenir le niveau de cuisson
souhaité.

Niveall 1 2—3
de
cuisson

réchauffer | mijoter, cuire,
cuire rotir

Extinction des foyers de la surface céramique
Tournez le bouton de la plaque chauffante sur OFF
(indicateur vers le haut)
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[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

brlilures !

L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plague au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

La viande rotie met 15 & 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
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viandes et les saucisses mais également les légumes
a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et
les oignons) sont particulierement adaptés a cette
cuisson.

Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

Glissez I'étagere métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille dans le four au niveau sou-
haité. Si vous faites des grillades sur I'étagere,
glissez la plaque de cuisson sur le chassis pour
recueillir les graisses. La plague de cuisson a
glisser doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec le
produit. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique
Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

2.

Sélecteur des fonctions du four
Sélecteur de température du four

Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde
cette température. Pendant le chauffage, le voyant de
la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.



Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Sole

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

O,

Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur

%

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriere)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Grill fort

vz Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Grill pulsé
A

L'effet grill n"est pas aussi fort que
sur Grill fort

s

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Booster

=

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e Levoyant s'éteint aprés la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.

Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

) eCo

12 1"

10 9 8 7

S~ o =

o o1

Touche de choix des fonctions

Symbole de verrouillage des touches

Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

Symbole du mode Eco

Touche plus
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7 Touche moins

8 Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront sur
'écran pendant I'opération des réglages. Vous

@devez attendre un court instant pour que les

réglages prennent effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a été effectug,
I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner a une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole = du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole =] et 'intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempg-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.
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2. Appuyez sur (5>jusqu'z‘1 ce que le symbole =1 de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole 2| s'affichera en continu a I'écran.

4. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole Sl de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches == /== pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, P et le symbole = et I'intervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempg-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson a

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode

de fonctionnement sélectionné est activé une fois

I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme. L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonctionner.

ournez le bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode (arrét) pour
éteindre le four afin d'empécher que le four ne
se mette a nouveau en marche a la fin de
I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole &le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.



2. Appuyez sur = pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a |'écran et le symbole &

reste allumé.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur (5 jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™ et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

@l_es touches du four ne sont pas opération-

nelles lorsque la fonction de verrouillage des

ouches est activée. Le verrouillage des

touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des touches

1. Appuyez sur :== jusqu'a ce que le symbole &le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ™=,

» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du

verrouillage des touches.

Définir I’alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur ( jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran.

L'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches e / =

ssurez-vous que les touches de fonction
relatives au son du signal, a I'heure du jour, a
la luminosité de I'écran et a la température

sont réglées a la position O (OFF (ARRET)).

» Le symbolef restera allumé et le temps de I'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme
réglé.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Dse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a

I'écran.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la
durée de I'alarme et la durée de cuisson sont
définies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.
Changez le son de I'alarme
1. Appuyez sur 2= jusqu'a ce que le symbole <) le
symbole s'affiche a I'écran.
2. Réglez le volume de I'alarme a |'aide des touches
& /-
3. Latonalité que vous avez définie s'activera apres
un court instant.
» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme
« b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.
Modification de I'heure de la journée
Pour changer I'heure que vous aviez réglée auparavant:
1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole ®
s'affiche a I'écran.
2. Définissez I'neure du jour en appuyant sur les
touches e /mm
3. Letemps que vous avez défini s'activera aprés un
court instant.
Mode « économie »
Vous pouvez économiser de I'énergie a ce mode tout
en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans
le four.
Ce mode termine la cuisine a |'aide de la température
interne du four en éteignant les résistances avant la fin
du temps de cuisson.
Réglage du mode « économie »
1. Appuyez sur la touche = jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.
» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.
2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche <= .
» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-
tion « MARCHE » s'affiche a |'écran et le symbole
"ECQ" reste allumé.
Désactivation du mode « économie »
1. Appuyez sur la touche ¥ jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche ",
» L'écran affiche« Arrét » pres la désactivation du
verrouillage des touches.
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2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les

touches e /mm.
» Le temps que vous avez défini s'activera aprés un

Réglage de la luminosité de I'écran
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)
1. Appuyez sur 2 jusqu'a ce que d-01 or d-02 or court instant.

d-03 s'affiche a I'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.
Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, 'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Guisson au four et rétisserie

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Bifteck (entier) / 25 min, 100
Roti 250/max,
puis 180 ...

250/may,
puis 180 ...
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Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin de
permettre aux organismes de controle de tester plus facilement le produit

Une plague Peplestangard” | I ] 8 | 140 ] 20 30
-

Plat & charniére
rond d'un
diametre de
26 cm sur grille
métallique™”

* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

Si le gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

Si la pétisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.

3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.
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Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grile métalligue 250/max 25..30 min. *

selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.
**8i la température du gril de votre produit ne peut pas &tre ajustée, le gril fonctionnera & la tem pérature recommandée.
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin de
permettre aux organismes de controle de tester plus facilement le produit

\ap]
Pain grillé Grille métallique 250/max

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rétir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de I'eau froide,
faisant attention & ne pas laisser les résidus des
produits nettoyants, puis séchez avec un chiffon doux.
Les résidus peuvent endommager la surface vitrocé-
ramique lors de I'utilisation suivante de la table de
cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant disponible sur le marché comme le
vinaigre ou une petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

| es aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le coté opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’'un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Grace a leur structure
perforée, les surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a briller, cela
signifie qu’elles sont couvertes de graisse. Dans ce
cas, il est recommandé de remplacer les pieces.

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

28/FR

3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile,

9 I'eau qui est placée dans le plateau pour
ramollir les résidus et la saleté amassés
dans la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four et dans le
verre intérieur de la porte du four, de
sorte que |'eau peut s'écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation des que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.




Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.

3. Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond (1) Iégérement dans la direction
A et retirez-le dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Sivotre appareil est équipé d’'un panneau vitré
intérieur (2), répétez cette opération pour enlever
le panneau en verre intérieur (2).

5. La premiere étape pour réassembler la porte est
de réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Placez le coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreiné de I'encoche en
plastique. (Si votre appareil est équipé d’un pan-
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neau vitré intérieur). Le panneau de verre intérieur
(2) doit étre installé dans I'encoche en plastique
pres du panneau en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre de
derriere (1), vérifiez que le coté imprimé du pan-
neau fait face au second panneau en verre. Il est
important d'asseoir les coins inférieurs de tous les
panneaux en verre intérieurs (1) dans I'encoche
en plastique inférieure.

7. Poussez le morceau en plastique dans le cadre
jusqu'a ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four
| DANGER:

Avant de remplacer 'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

[ 'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piece d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur

inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes du
four peuvent éire obtenues aupres
d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.

30/FR

Les ampoules utilisées dans cet appareil

9 doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.



Bl Recherche et résolution des pannes

e Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
* | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Verifiez le branchement de la prise.

p . >>> Remplacer I'ampoule du four.

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Le four ne chauffe pas.

e Peut ne pas &tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Rg-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

e coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.
m Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a ré-

soudre le probléeme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer
un appareil défectueux vous-méme.
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye u3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. Haasisame ce, ye Lie nonyuute Bb3MOXHO Hail-nobpu
pesynTaTit OT M3NON3BaAHETO Ha NPOAYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hal-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHONOTUN.
3aToBa Bi MONWM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 Bcuukata ro CbibTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonasate ypeaa, a crej Toa v 3anaseTe 3a cnpaska B Obelle. Ao NpeoTcTbhuTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, To ro npeaaiiTe 3aeHoO ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Criefsaitte BCUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

B BB B> B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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n BaxHu ykazaHus u npepynpexgeHus 3a 6e3onacHocT u

Oofna3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

To3u pasgen Cbabpka ykazaHns 3a
©e30nacHOCT, KOUTO LLE BY
nomorHaTt aa usberHete pucka ot
HapaHsiBaHe U noepesa.
Hecna3saHeTo Ha Te3un ykasaHus
npaBu BCAKAKBY rapaHLum
HeBanMaHw.

Obwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe Aa Obae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHN n
OT NNLLA C MOHMXEHMN (PU3NYECKN,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocobHocTn unu Takmea 6e3
OMNUT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpe6arta Ha ypega n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpast ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baaT u3BbPLUBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

+ Tosu ypen He e npegHas3HayeH
3a ynotpeba ot nuua
(BKMOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn uU3n4eckun, CeH30PH
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo W OT TakuBa 6e3 onuT
3HaHWs, OCBEH aKo He ca
HabntoaaBaHn M MHCTPYKTUPaHK
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euata TpsibBa ga ce
Habnoaaear, 3a Aa He Cu UrpasT
cypega.

AKO NpoaYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM ApYr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pPbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBsT C HEro.
Hukora He nocTaBsanTe NpoaykTa
BbpPXY NOKPUT C Knnum nog. B
LUPOTMBEH CyYal, uncata Ha
Bb3AYyX NoA ypeaa Moxe fa
[oBefe [0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Tosa Lie
[osefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHArV Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeacTaBUTENN Ha
OTOPW3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoanTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT Nonpaeka
N3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyawn
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKK
WHCTPYKLMMN.



He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane aedekT unu e BUaNMo
noBpeaeH.

Cnep Bcsiko non3saHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAMHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

Enektpuyecka 6e3onacHocT

AKO NpoAYKTBLT € NOBPeEH, TON
He G1Ba fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHn B
"TexHnyecku cneuyudumkaumm”
3a3emsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsm OT KBanUULMpaH
€NEKTPOTEXHUK, KAaTO NPOAYKTLT
ce nonaea cbe unm be3s
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, nponsTuyaLLy ot
HenpaBMITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeza.

Hukora He MuTe NpoayKTa KaTo
ro nonveate unu npbckaTe B
Boga! CblUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTsT TpsibBa fa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypezda e nospefeH, Tpsibea aa
ce Mnonpasw OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WV KBANUULMPAH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKaKbB
PUCK.

YpenwT TpsibBa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hanmb/HO Aa
Ce U3KIIoYM OT Mpexara.
PasgensHeTo Tpsibea aa ce
OCUrypsiBa Uiu OT Lencen, unm
OT NPEBKMOYBATES, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaou.

o BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsiea.
lNpoBepeTe ganu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE Aa Ce
noBpeasT.

He 3akneLsante 3axpaHealims
kaben Mexzay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleH1Te NOBbPXHOCTY. B
NPOTWBEH CMyYal nsonaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu n
[a npeam3ssuMKa noxap B
CreacTBMe Ha KbCO CbeduHEHME.
Bcska Manmnynaums no
€EKTPUYECKNTE CHOPBKEHMS Y
CUCTEMM MOXE [a Ce U3BBbpLLBA
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caMo OT OTOPU3NpPaH 1
KBanMuUMpaHu nuua.

B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3kmoyeTe NpoayKTa 1
ro U3KIIOYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpasuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

besonacHocT npu 13non3BaHETo Ha
npoaykTa

MNPEOYNPEXOEHUE: Ypeabt u
[oceraemnTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa [a He ce
[0KOCBAT HarpsaTUTE efleMeHTH.
[euata noa 8-roguiuHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxaTt ganeuy ot
ypefa OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiTe
NpoayKTa ako CTe noa
BIIMSIHMETO Ha ankoXomn u/mnu
APYI1 ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb0BETE
CW UMaTE anKOXOMHMW HAMUTKN.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu 1 Moxe Aa
npeanssumka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe OT Jonupa ¢
ropeLyaTa noBbPXHOCT.

He noctaBsanTe HUKAKBK
necHosananumu Matepuanu B
6rM30CT 40 NPoAYKTa, Thit KaTo
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MOXe [a Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[pbXKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPU OTNYLUEHM.

He 3arpsiBainTe 3aTBOpPEHM
KOHCEPBM M CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HansraeTo,
KOeTO LLe Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae [0 NyKaHeTo My.

He nocraBaiTe Tasu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMnHUeBo oano
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE [a NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonagaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYnUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTta Ha ypHaTa
Tbil KAaTO Te MoraT fa msgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBeje 40 cyynBaHe
Ha CTHKMOTO.

He u3nonssanTe napoyncTayku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa Npean3suka
TOKOB yaap.

(Bapwupa B 3aBUCMMOCT OT
MogZena Ha ypega.)



MpaBWHO NocTaBsHe Ha
TeneHata ckapa v TaBa Bbpxy
eTaxepkarta

BaxHo e Aa nocTasuTe TeneHus
padT W/unu TaBaTa NPaBUMHO Ha
eTaxepkata. [nb3HeTe TeneHus
padiT Ny TaBaTa Mexay ABeTe
perncu 1 ce yBepere, Ye ca
GanaHcypakn npean aa
nocraeute xpaHa otrope (Mons,

NPeaHOTO CTHKIO € M3BafAEHO
WV HanyKaHo.

BuHaru nsnonseante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK

NOCTaBSHE UNW 13BaXAaHe Ha
acTus B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTusTa 3a nevyeHe
B CbJa 3a rOTBEHE UMW BbpXY
akcecoapa Ha thypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTeniHo 3arpsTa gypHa.
MpeMaxHeTe M3NULLHWTE YacTu
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOMTo
ce nokassart OT CbAa WUnu oT
akcecoapa, 3a fja ce
npeaoTBpaTyt PUCKBLT OT AONKP
[0 HarpeBaTENHUTE eNleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NON3BanTe XapTusa 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKa OT NOCOYEHATa CTOMHOCT
KoraTo 13rnon3BaTe Ha XxapTvs 3a
neyeHe. He nocraesante xapTus
3a NeYeHe OUPEKTHO BBPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
MNPEOYNPEXOEHWE: YeepeTte
ce, Ye 3axpaHBamsT kaben Ha
ypeda unu npekbCcBaybT ca
W3KIHOYEHW, NPean 4a CMEeHNTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe
pycKa OT TOKOB yAap.
3a na ce npegoTBpaTy
NPEKOMEpHO HarpsisaHe, ypeabT
He TpsbBa Aa ce MHcTanupa 3ag
AekopaTuBHa BparTa.
YpeawT TpsibBa Aa ce nocTasm
HanpaBo BbpXy noga. He Tpsibsa
[ia ce NoCTaBs BbPXY OCHOBA
unu nueaecTan.
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NPEOYMNPEXOEHUE:
be3Haa30pHO roTBEHE C
Ma3sHWHa BbPXY KOT/IOHa €
onacHo ¥ MOXe Ja Aosede Ao
noxap. HAKOT' A He ce
onuTBanTe Aa uaracute
Bb3HWUKHAN NoXap C BoAaw
BMECTO TOBa M3KMoYeTe ypeaa
NOKpUITE NiaMbka C Kanak unm
NPOTUBONOXaPHO 0Aeano.
BHUMAHWE: MpouecsT Ha
roTBeHe TpsibBa da ce
Habntoaasa. lNpouec Ha roTBeHe
C KpaTka NPOABbIMKUTENHOCT
TpsibBa Aa ce Habnoaaea
HenpeKbCHaTo.
NPEOYMNPEXOEHUE:
OnacHocT oT noxap: He
CbXPaHsIBaNTe HUKAKBM
npeameTn BbPXy roTBapCKuTe
NOBBPXHOCTM.
NPEOYNPEXOEHWE: Ako
NOBBPXHOCTTA € HarnykaHa,
W3KnoYeTe ypeda 3a aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap.
B cnyyai, ye nnovara Ha
KOTNIOHa ce cuynu: M3skniovete
BeJHara BCUYKN ropesiku u
BCUYKM eNEKTPUYECKM
HarpeBaTenHN eneMeHTU 1
n3onupante ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. He gokocBante
NOBBbPXHOCTTA Ha ypeda. He
n3nonagainTe ypeaa.
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YpeabT He e npefHa3HayeH 3a
paboTa Ypes ynpaenexue ot
BBbHLLEH TailMep Unn OTAENHO
AMCTaHLMOHHO ynpaBreHue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETo ce
Hacnarea B CneacTBue Ha
Bnarata no nNoOBbPXHOCTTA Ha
KOT/IOHa UNK BbPXY ABHOTO Ha
TEHQKepaTa MOXe Aa Hakapa
TEHAKepaTa Aa NoACKOuM.
3aTtoBa BMHaru npoBepsiBainTe
[anu NOBbPXHOCTTa Ha (hypHaTa
W ABHOTO Ha TEHDKEPUTE Ca
CyXMm.

MNPEOYNPEXOEHUE:
3nonsBante camo
npeanasuTenu 3a KOTNoHH,
NPOEKTMPaHN OT NPOM3BOAUTENS
Ha roTBapCKus ypes Unv Takuea,
KOWTO Ca ykasaHu OT
NPOW3BOANTENS B UHCTPYKLMMTE
3a ynotpeba Ha ypeaa, unm
npeanasvTenu, Brpagexn B
ypega. Ynotpebara Ha
HenoaxoasLy npeanasuTenu 3a
Aella MoXe Ja foseae Ao
anononyka.

3a HaOeXXHOCTTa Ha NflaMbka Ha
npopyKTa;

LLlencenbT TpsibBa ga e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
[a He U3nu3aT UCKPW.

He n3nonseaiite noBpedeH,
CpsI3aH Unn yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.



+ LUlencenbT He GuBa aa ce
BKMOYBA B KOHTaKTa aKko e
HaMOKPEH 1IN BNAXEH.

lMpeasmaeHa ynotpeba

+  To3u NpoayKT e npeaBUAEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

*  BHWUMAHMWE: Tosu ypen e
npegHasHayeH camo 3a
roTBapcku Lenu. Ton He buBa ga
ce 13nonaea 3a apyr Lenw,
kaTo Hanpumep otonnsiBaHe Ha
cragra.

* [lpogykTbT He 6uBa da ce
Nnon3ga 3a 3aTonsHe Ha YAHUK
nog, rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 p. BbPXY
OPBXKKMTE, 3a CyLUEHE UK 3a
OTONMEHME.

«  UlponssoauTtenst He Hocu
OTFOBOPHOCT 3a LUeTH,
NPWYMHEHN OT HENpaBUIHa
ynotpeba.

+  OypHata MoXe [a ce 13non3sa
3a pasmpassiBaHe W neveHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a aeuara

«  NPEQYMNPEXOEHWE:
BbHLUHMTE YacTy Ha ypeaa
MOXe [ia Ce HaropeLUaT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsA0Ba [Ja ce Abpxar aaney ot

ypeaa.

+  OnakoBbYHUTE MaTepmanu ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[aney ot JeliaTa OnakoBbYHUTE
MaTtepuani. /I3xebpnete BCUYKN
4acTu OT onakoskaTa no
NpMpOA0CHOOPA3EH HaunH.

+  Enektpuyeckute ypeam ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[euara faned ot ypega no
Bpeme Ha paboTa 1 He UM
no3BornsBaiTe 4a Cu Urpast ¢
Hero.

* He nocraesainTte BbpXy ypeaa
NpeaMeTy, KOUTO fieliata MoXe
[a onuTat ga JocTUrHar.

+ Korarto Bparara e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBMN TEXKN
NpeaMeTH BbPXY Hes U He
no3seonsBanTe geuara ga cagat
BbpXY Hest. BpaTaTa moxe aa ce
W3BBPHE UNK NaHTUTE i da ce
noBpeasT.

W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NpoaykKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNAHE HA OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

[MpoayKTBT OTrOBaps Ha U3NCKBAHWUATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxbpnsiHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npogyKT Hoch
KnacuuKaLmoHeH CMMBOM 3a OTNafbYHO
ENEKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu 1 MaTepuanu, KouTo Morat Aa ce unonasat
MOBTOPHO Y Ca NOAXOLSLUM 3a peLyknmupaHe. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0OMKHOBEHUTE GUTOBM
W [pYrv OTNafbLy B Kpast Ha OMepaTUBHUS My XKMBOT.
3aHeceTe 1o B CbOMpaTenHus LLEeHTbp 3a
peLMKIMpaHe Ha ENeKTPOHHO W ENEKTPUHECKO
obopyaeaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNAcTH 3a
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noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3n CbBnpaTenHu
LiEHTPOBE.

CbBMECTMMOCT C AMPEKTUBATA 3a OrpaHM4yaBaHe

Ha ynOTpeGaTa Ha onpegeneHu onacHU BellecTBa:

3aKyneHusT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTVMBATA 33 OrpaHnyaBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHu onacHm BeLLecTsa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn Matepuani, onucaHu B
[upekTtuBarta.
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M3XB'bpl1$|He Ha ONakoBb4YHUTE
martepuanu

OnakoBBYHUTE MaTepuani ca onacku 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuany Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBLH JOCTHNA Ha feLia.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha NpoayKTa ca
u3paboTeHu 0T npepaboTBaeMM MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauuH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKa3aHUsATa 3a
peLmKnMpaxe Ha oTnagbLm. He m
WN3XBBPIISIATE C HOPMarHWTE GUTOBK OTMAAbLM.



B OcHoBHa MHdopmMaLua
06w, npernep

1 Mpepna spata 7 Tnoya Ha KOTMOH

2 [pbxka 8 MoTop Ha BeHTUNaTOpa (3afHa CTOMaHeHa
3 [onHa vact nova)

4 Taea 9 Namna

5 MeTanHa ckapa 10 Harpesaten Ha rpuna

6 KoHTponeH naHen 11 Tlonoxenus Ha ckapara

12 3 4 5 6 7 8 9

1 MpepynpeguTenHa namna 7 ['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesad MpeaeH
2 Jlamna Ha TepmocTaTa AeceH

3 Cenextop 3a hyHKLMMTE 8 loTBapcKka nnova ¢ eAnH npekbesay 3aneH
4 ['oTBapcka nnoya ¢ eanH npexkbesay 3aaeH nss hecex

5 loTBapcka nroya ¢ eauH npekbesay MpeaeH 9 CenexTop 3a TepmocTaTa

nsBs
6 Lindpos Taitmep
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C'b,q'bp)I(aHMe Ha naketa

npe,EI,OCTaBeHVITe akcecoapu morat ga
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MOAena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabpeH ¢ BCuuku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

—_

PtkoBoACTBO 3a ynotpeba

2. CranpgapTHa TaBa

A3nonaea ce 3a 6aHMLM, 3aMpa3eHn XpaHu 1
ronemu napyeta Meco.

3. TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CE MEYE B KACEPOI Ha XENaHns eTax.
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MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka B1 NO3BONSBA
NECHO a MOHTWpaTe W ceansiTe TaBuTe 1
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBata v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa 4acT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm

CpelLLly KpauaTa Ha TeNeHus pad)T v TaBara.

3




TexHu4ecku cneumdmkaumm

BhbHLLHYM pa3mepy (BUCOYMHA/LUIMPUHA/MbNOOYMHA 850 mm/600 mm/600 MM
O61La koHcymaLlys Ha eHepris 8.2kW

T'oTBapCKa N1IoYa C eAvH NpeKLCBaY
MoltHocT 1200 W

[NpeneH necex [oTBapcKa nnoya ¢ efuH NpekbCBay
MottiHocT 1200 W

Ba3osu ganHu: HdopmaumsaTa BbpXy eHEPIUIAHNS ETUKET Ha eNeKTpuyeckuTe (ypHu e lageHa B
cwotBeTCTBME Chbe cTaHpapT EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaenexun npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3MnonasaHe Ha yHKLMN JONEH-TOPEH HArpeBaTen Unk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako 1ma Takuea).

KnacbT eHepruitHa eqyeKTMBHOCT Ce Onpeaens ChracHo CEHUTE NPUOPUTETW B 3aBUCUMOCT OT TOBA
Janv CboTBETHUTE (PYHKLIMK Ca HanM4HW B NpofyKTa Unu He. 1-T 0TBEHe C eko BeHTUnaTtop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AOMHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO

HarpsiBaHe.

eXHUYECKMTE CreLmdUKaLIN MOXe fa ICTOIHOCTUTE NOCOUYEHN BLPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHenn Bea npeaynpexaeHme ¢ NPOZYKTa MK B NpApYXMTENHaTa
Lien nofo6psiBaHe Ka4ecTsoTo Ha NpoayKTa. OKyMEHTaLVS ca NOMyYeH B nabopatopHi

YCIOBYS NPM CTla3BaHe Ha CLOTBETHUTE

(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXeMaTU4HM 1 MOXe [ He CbBNajaT TouHO C BAPMPAT B 3ABUCHMOCT OT YCTIOBMATa Ha
BaLLInA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpefia Ha NpoayKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPA OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKOHOBM pasnopendu. B npotueeH
crnyyart rapaHupsiTa CTaBa HeBanuaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCM OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpPaBKa M3BBLPLUEHA OT
HeOTOpU3MpPaHu NvLa, B KOMTO Cryyal rapaHumaTa
MOXe Ja CTaHe HeBa.

[MogrotoBkaTa Ha MACTOTO U CBbP3BaAHETO Ha
CNEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

OMNACHOCT:
YpeabT TpsGea Aa Gbae MOHTUpaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHW Hapestm

OTHOCHO ra30BUTE WMWK ENEKTPUYECKM
ypean.

ONACHOCT:
Mpeny MoHTaxa, pa3rneaaite npoaykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHnTe NPOLYKTM BOAST 4O PUCK 3@
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3AYLLHV OTBOPY OTAOMNY Ha ypeaa, Npenopbysame
YPebT ja Ce MOHTMpa BbPXY 3ApaBa OCHOBA, a
KpaueTaTa Aa He MOTLBAT B KUMMM WIW ApYT BUA
MeKO MOKpUTMe Ha nopa.

KyxHeHckuaT nog Tpsiba Aa e crnocobeH aa
n3obpXka TErnoTo Ha ypeaa, Nrtoc JOMbIHUTENHOTO
TErno Ha Cb/I0BETE 3a rOTBEHE W XpaHaTa.
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. Moxe fa ce n3nonsea ¢ Wwkaose 1 0T ABETE
CTpaHw, HO 3a fia Ce OCUrypu MUHMMAIHO
pascTosiHie oT 400MM Haf HUBOTO Ha
HarpsiBalLaTa nnoya ocTaBeTe pascTosiHUE OT
65MM OTCTpaHu, MeXay ypeaa v CTeHu,
nperpagu Unu BUCOKM LIKachoBe.

«  Moxe fa ce u3nonsea v B cB060AHO
nonoxeHue. OCTaBeTe MUHUMANHO PascTosH1E
0T 750 MM Ha, NOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHMTE.

. (*) Ako Hap nevkata We 6bae MOHTMPaH
abcopbartop, HanpaBeTe CnpaBka C ykasaHusaTa
Ha NPOM3BOANTENS 3a BUCOUMHATA Ha
MOHTUpaHe (MuH 650 Mm).

*  YpenbT 0TroBaps Ha YCTPOMCTBO OT knac 1, T.e.
MOXe Ja Ce NOCTaBM CbC 3ajHaTa M efHa ot
CTPaHNYHIUTE YacTh KbM CTEHUTE B KYXHATA,
KyXHEHCKMTE LKachoBe nnm obopyaBaHe ¢
BCsikakbB pasmep. KyxHeHckuTe mebenm unm
obopyaBaHe oT ApyraTa cTpaHa Tpsibsa Aa e
CbC ChLUMS MK C MO-MaIbK pasmep.

«  Bcska mebennposka, pasnonoxexa [o ypena
TpsibBa Aa 6vae Tonnoyctoitumea (100 °C
MMH. ).

OGeszonacuTtenHa Bepura

AKO BawMAT NPoAYKT UMa 2 npeanasHu BEpUry;

YpenwT TpsibBa a ce obesonacy cpeLly

cBpbxbanaHcupaHe ¢ NOMOLLTa Ha ABETE Bepurm,

[O0CTaBeHu ¢ ypHara.

3akayete KykaTta Ha KyxHeHckaTta cteHa (1) kato

u3nonasate noaxoasy Awben (6) n cebpxeTe

obesonacutenHata Bepura (3) KbM KykaTa 4pe3

3aKMIYBALLMS MEXAHU3BM (2).



1 Crabunuanpalua Kyka

2 3akntoyBall MexaHu3bm

3 ObesonacutenHa Bepura

4 3akayeTe Bepurata cTaburnHo kbm 3agHata
YacT Ha neykaTa

5 3apHa yacT Ha neykata

6 CreHa B KyxHsTa

Ako BawwmAT npoaykT uma 1 npeanasHa Bepura;

YpenawbT TpsibBa fa 6bae 3aluTeH ot

npeHaToBapBaHe C NoMoLLTa Ha Bepurata 3a

HesonacHocT BbB (hypHaTa.

Cneppaiite CTBNKATE NO-0My OT MIMKOCTPaLMATA, 3a

[a 3aKkpenuTe npegnasHata Bepura KbM BalLms

Mopabpxalyata Bepura Tpsibsa aa e
Bb3MOXHO Hali-kbca 3a Aa ce ubere
HaknaHsHeTo Ha dhypHaTa Hanpep, u

pa3nonoXeHa no AuaroHan 3a fa ce usberqe
HaKNaHsHETO Ha (hypHaTa HacTpaHu.

Mopabpxkalliara Bepura 3a roTBaPCKY NEYK He €
MpoeKTMpaHa ¢ 0TBOp 3a CKobu.

MHCTanaLIMFI U CBbp3BaHe
YpenabT TpsibBa fa 6bae MHCTAnMpaH 1 CBbp3aH B
CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHWTE MpaBuUa 3a MOHTaXa.

He MoHTUpaiiTe ypena 40 XnaguiHuum u
bpusepu. TonnuHaTa, U3mbyeaHa ot ypesa,
LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha
eMneKTPOEHEePTUs Ha OXMaXaUTENHUTE Tena.

*  YpenbT TpsibBa 1a Gbae NpeHeceH oT Hait-
Masiko jBama ayLum.

*  YpenbT TpsAbBa Aa ce NOCTaBW HaNPaBo BbPXY
noga. He Tpsiba fia ce nocTaBs BbpXy OCHOBa
WNK NneaecTarn.

He xBalLaliTe 3a Bpatata Unu apbxkara npu
npexacsiHe Ha ypeaa. Tosa nospexaa
BpaTara, ApbXKkaTa v naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMEH eNeKTpUYECKH
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXEH NPEKBCBAY C
NOLXOASILL KanaLuTeT, KakKTo € NOCOYEHO B
Tabnuuarta , TexHu4ecku cneuudmkanmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTpoTEXHUK, KaTo NPOLYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 Tpaxcopmatop. dupmara He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npogykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

OMACHOCT:

YpenwT Tpabea Aa 6bAe CBbP3aH kbM
enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TopuaupaHo 1
kBanuduumparo nuue. MepuogbT Ha
rapaHuusiTa Ha ypeaa 3anoysa eAsa cres
npaBuneH MOHTaX.

[pOn3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHM OT NONpaBKa U3BbpLLEHa
OT HEOTOPU3MPaHK NuLia.

OMACHOCT:
“3axpaHBalLmaT kaben He busa fa ce
3alMnea, nperbBa UK Aa [onupa ropeLyute

yacTu Ha ypega.
[MoBpeaeHnaT 3axpaHBalyy kaben psabea aa
ce MoAMeH 0T KBanuduLmpaH
eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyait
CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCO
CbeauHeHne unu noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa fia OTrOBApST Ha
[aHHUTE, OMMCaHW BbPXY eTHkeTa Ha ypeaa. B
3aBMCMMOCT OT BUAa Ha ypera MHOopMaLMoHHaTa
Tabernka MoXe Ja ce BUAK, KoraTo Bpatara urm
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JOINHIS Kanak ca 0TBOPEHM, KaKTo W Ha 3agHaTa yacT
Ha ypegaa.

3axpaHBalLmaT kaben Ha ypepa Tpsibea aa 0TroBaps
Ha CTOMHoCTUTE B Tabrmua "TexHUYeckn
cneumngukaumm”.

OMNACHOCT:
Mpean fa sanoyHeTe kakeaTo v Aa e pabota

no enekTpuyeckaTa MHeTanaums, uskmovete
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

Cebp3BaHe Ha 3axpaHBalms Kaben

Mpn okabensBaHe e HeobxoaMMO a
npunarate HawlMoHanHUTE/MeCTHM
pa3nopeaby 1 fAa uanonasate NOAXOASILM
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena v KoHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(hUKCHMpaHa enexkTpudecka Bpbaka AMPEKTHO,
6e3 ja ce M3NON3Ba LENcen 1 KOHTaKT.

1,

He moxe aa paskauute BCUYKM MOMIOCH Ha
€NeKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa CBbpXETe
[JMCKOHEKTOP C NMOHe 3 MM KOHTaKTHO
pa3cTosiHue (OyLwoHK, obe3onacssalLm
NpeKbCBaYW, KOHTAKTOPK) M BCUYKW NOMKOCH Ha
JVCKoHekTOpa Tpsiba Aa ca 6nm3o po (He Hap)
ypena B CbOTBETCTBME C AupekTvBuTe Ha UEE.
Hecna3ssaHeTo Ha Te3u ykasaHus MoXe Aa
poBefe ao npobnemu B paboTata Ha ypeaa,

KaKTo 1 Aa HanpaeAT rapaHuudaTa My HesanunaHa.

MpenopbyBa ce AOMbIHUTENHA 3aLLMTA YPEs
MpeKbCBaY Ha OCTATbYHMS! TOK.
AKo ¢ npogyKTa e gocTaBeH Kaben:

[35% 4l
Iz].. 5 5
1) =

EnHodpaser
220/230/240V AC

[ycpaseH
380/400/415V AC

* MeneH mocT

TpuchaszeH
380/400/415V AC
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2.

3a eaHoaszHa Bpb3Ka, CBBPKETE KaKTO €
nokasaHo no-gony:

Kadhsis kaben = L (®a3a)

CwuH kaben =N (Hyna)

3enenixwnT kaben= (E) @ (3a3emeH)
ByTHeTe ypepa KbM KyxHeHckaTa CTeHa.
PerynupaHe Ha kpayeTata Ha pypHaTa
Bubpauumte no Bpeme Ha ynotpeba moxe Aa
[0BefaT A0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe ChrioBe.
Teau puUCKOBM CUTYaLMN MOXe fa ce n3berbHat
C NpaBUIHO HUBENMPaHE 1 GanaHcupaHe Ha
ypepa.

C ornen Ha BawiaTa cobcTBeHa 6e30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YPeabT e HUBENUPaH KaTo
perynvpare YeTUpuTe Kpayeta 0Taory KaTto 1
3aBbPTUTE HANSBO UMW HAASACHO U 1
noppaBHuUTE ¢ paboTHMS NNoT.

®uHanHa npoBepka

1.
2.

CBbpkeTe ypeaa 0THOBO KbM 3axpaHBaHeTo.
[MpoBepeTe enekTpr4eckUTE PYHKLMM.

Bbaewwo TpaHcnopTMpaHe

3anaseTe opuUrMHanHUs KalloH Ha MpoaykTa u
ITo npeHacsnTe B Hero. CnefpaiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLLOHa. AKO He CTe 3anaaunu
OpUrVHaMHWs KaLloH, onakoBaliTe ypeaa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3aneneTe MiTbTHO.
3a pa npeanasute TeneHaTa ckapa M Taata
[Ja He NoBpeasT BpaTaTa, NocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPeLLHaTa 4acT Ha
BpaTata, Taka Ye a Ce U3PaBHu C
MOMOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHWUYHUTE CTEHM.

He xBawaiiTe 3a BpaTata unm gpbkkara npu
npeHacsiHe Ha ypepa.

He nocTaesitTe HUKaKBuM NpeaMeTH BbpXy
NPOZYKTa 1 T0 NPeHaCANTE B U3NPaBEHO
NOmnoXeHve.

Ornepaiite NPOAYKTa OTBbH 3a €BEHTYanHu
noBpean Npn npeHacaHeTo.




A NoaroToeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprusa
Cneppauata nHchopMaLms LLe B1 MOMOrHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesa no ekoNor1yeH HauuH 1
[a CNecTsBaTe eNnekTpoeHeprus:

1A3nonsBaiite TbMHO OLBETEHM W eMaiiniupaqu
MOKPUTMS Ha CbIOBETE 3a NeYeHe, Thbil KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

AKo B pbKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba unn B
peLienTata ce npenopbyBa fja U3BbpLIMTE
onepauusiTa noarpsiBaHe 4oKaTo NPUroTesTe
SICTUSITA CM, TOTaBa sl HanpaBeTe.

He oTBapsitTe YecTo BpataTa Ha pypHaTta no
BpeMe Ha roTBeHe.

AKO € Bb3MOXHO NPUrOTBANTE €AHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTHE BbB oypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo NOCTaBUTE [Ba Cbia BbPXY
TereHata ckapa.

[MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLe e HaropeLeHa.

MoxeTe [1a CNecTuTe eHeprus Kato U3KIKYNTE
thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsiiTe BpaTaTa Ha
(ypHarta.

PasmpaseTe 3ampasenuTe xpaHu npeay aa rm
croTeuTe.

3a rotBeHe 13nonaganTe CboBe C kanauu. Ako
roTBuTe Be3 kanak, KOHCyMaLmsTa Ha eHeprus
ce yBennyasa fio 4 mbTu.

136epeTe ropenkara, KosiTo e Hal-nogxoasiua
3a pasmepa Ha [IbHOTO Ha CbAa, KOWTO
unonseate. BuHaru nsbupaitte nogxoaswms
pasvep TEHIKEPa 3a SAEHETO, KOETO L
npurotesiTe. No-ronemute TEHIKEPN Xapyat
noBeye eHeprus.

[Npy roTBEHE Ha eNEKTPUYECKN KOTIIOHM ABHOTO
Ha cbaoBeTe TpsibBa Aa e paBHo.

Tenmxepute c aebeno JbHO ocurypsieart no-
no6bp TonnoobmeH. Moxe aa cnectute ao 1/3
€NeKTPOeHeprys.

CbaoBeTe 1 TEHKEPUTE, KOUTO U3NON3BaTE,
TpsibBa [1a ca CbBMECTUMM C KOTIOHUTE.
[IbHOTO Ha CboBETE MIK TEHMKepuTe TpsioBa
Jia € M0-Marko OT KOTIOHa.

[NopmbpkanTe 30HUTE 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha
TeHmKepuTe uncTu. Hacnaranusita ot
MPBCOTUS HamMansBaT NPOBOAUMOCTTA MeXay
30HMTe 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha TEHXepaTa.
[Mpy MO NPOABLIKUTENHO FOTBEHE, U3KITHYETE
30HaTa 3a roteeHe 5-10 MuHy TV Npeau kpas Ha

BPEMETO 3a roTBeHe. Moxe aa cnectute Ao
20% enekTpoeHepris Npy no3neaxe Ha
ocTaTbyHaTa TonnuHa.

MbpBo non3eaHe

Hactpoiika Ha yaca

Mpy HacTpoiiBaHe Ha aucnnest npuMUrear
CbOTBETHUTE CUMBONM.

Hatuckante 6yT0HV|Te+/-, 3a fla 3apapete
BPEMETO OT [1eHs Crief kaTo dypHata ce cTapTupa
3a ITbPBU MbT.

3a MOIENM CbC CEH30PHO YrpaBneHue,

OKOCHETE MbpPBO 22 1 crief ToBa
wanon3saitte "/ ™ 3a @ HaCTpoMTE Yac
OT [iEHs.

I'IOTBbpne;e HacTpomkaTa Ype3 AOKOCBaHe Ha
cumeona {5 1 navakaiire 4 cexynam 6e3 pa
JoKocBaTe BYTOH 3a NOTBLPKAEHME.

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm
CMMBOI YaCOBHMK

CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)

CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

CumBon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BpEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

B w N -

o N o O»
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4aCOBHMKBT Lue 3anoyHe fa pabotu ot 12:00
M LWE ce NoKa3Ba cuMBona (). Creg kato

ko He 6bae 3apaseHo HavanHoTo Bpeme,
yacwT 6bae HaCTPOEH, TO3 CUMBON

n34esBa.
HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce
NpeKkbCBaT B CIyyait Ha ciupaHqe Ha
3axpaHBaHeTo. Tpsia 0THOBO fia ce
HacTposiT.

MbpBOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeaa

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaitte arpec1BHM NouMcTBaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKN ONaKOBBYHM MaTepuasm.

2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCUUKKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLLETE.

[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MuHyTH v crief; ToBa ro
u3kmoyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBY yTalikn 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm oT npoLeca Ha
NpOM3BOACTBO, Liie GbaaT NpemaxHaTy.

NPEAYNPEXOEHWE
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeLL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.
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Enektpunyecka chypHa

VA3BapeTe 0T (hypHaTa BCUYKW TaBW 1 TeneHata

ckapa.

3aTBopeTe BpaTata Ha (ypHara.

/3bepeTe noauums "CratnyHo".

/36epeTe Hait-BUCOKaTa MOLLHOCT Ha Ipuna;

Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama

¢ypHa, cmp. 21

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MuHYTH.

W3kniovete dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢

enekmpuyeckama ¢goypHa, cmp. 21

[pun-chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

o

2

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha FpuUna;
BuxK Kak Oa pabomume ¢ 2puna, cmp. 26

4. TycHete chypHata 3a okorno 15 MuuyTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢

epuna, cmp. 26

Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynoTpeba 3a HsKonKko
yaca MoraT fja Bb3HWUKHAT UM U MUPU3MA.

oBa e CbBCEM HopmanHo. CTasita Tpsibea
Aa e c aobpa BeHTUNaLWs 3a aa ce
npemaxHe nyLueka u mupnuamara. U3bsrsaiite
AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U
MUpU3Ma.




E Kak na pabotute ¢ KoTnoHa

O6wa nHdopmauus 3a rorBeHeTo

Hukora He mMbrHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo
HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

«  [peny MbpkeHe Ha XPaHUTENHW NPOAYKTH,
BMHArM 1 nogcylwasaiite fJobpe v m
NoCTaBsNTe BHUMATENHO B HaropeLleHaTa

Ma3HHa. 3ampaseHuTe xpaHu Tpsbea fa ce

Pa3MpassT HaMbITHO MPEeAN MbPXKEHE.

*  He nokpuBaiTe Ccbaa B KOWTO 3arpsiBaTe OMuo.
¢« [locTaBsiTe TUraHUTE W TEHIKEPUTE MO TaKbB

HauWH, Ye APBXKKUTE UM Aa HE U3NOXKEHN Ha
ropeLLumHaTa ot KoTrioHa. He noctaesinre
HebanaHcupaHy 1 NECHO HaKmnaHsLWu ce
CbJ0BE BbPXY KOTNOHA.

. He nocTaBsiiTe npasHu CbaoBe 1 TEHKEPU

BbB BKMKOYEHNTE 30HM 3a rOTBEHE. TOBa MOXe

[0a I nospeau.

. nyCKaHeTO Ha 30Ha 3a roTBeHe 6e3 nocTaBsHe

Ha Cb/l UMK TeHIKepa OTrope Lie NoBpeIm
ypena. Msknioyete 30HMTE 3a roTBEHe Criefl
MPUKIIOYBAHE HA FOTBEHETO.

. He nocTaesitTe nnacTMacoBm v anyM1HNEBM
CbJ0BE BbPXY ypeaa Thit kaTo NOBbPXHOCTTa

My MOXe Aa Obfie HaropeLLeHa.

PaaToneHu BelliecTsa oT TakbB Bua TpsbBa aa

ce MoYncTeaT He3abaBHo.
Tesu cbaoBe He GvBa Aa ce U3NoON3BaT 1 3a
CbXpaHeHMe Ha XpaHa.

. 3nonsBarite camo TeHmKEPN U CbOBE C
MIOCKO [TbHO.

¢+ [locTaBsiTe Cbpa3mMepPHO KONMYECTBO SflEHE B
TEHMKepUTE W TUranuTe. Mo TO3M HauMH Lue CH

CNECTUTe U3NWLLHOTO YUCTEHE Ha NPENANO
fineHe.

He nocTaBsiiTe kanauute Ha TEHmKepUTE 1
TUraHWTe B 30HUTE 3a FOTBEHE.

[NocTaBsnTe TEHHKEPUTE Taka, Ye aa ca
LieHTpMpaHK BbPXY 30HUTE 3a roTBEHE. AKO
XenaeTe fa NpeMeCTUTe TeHaKepaTa BbpXy
Jpyra 30Ha 3a rOTBEHe, 1 NOBAMIHETE U
npeMecTeTe BMECTO [1a S MITbaraTe.

CbBeTHn 3a CTbKITOKepaMmM4yHUTE KOTITIOHU

CTbKIIOKepamMnyHaTa NoBbPXHOCT &
TONMOYCTONYMBA W HE CE BNUSIE OT ronemu
TEMNepaTypHU pasnuku

He n3nonseaiite cTbKNokepamMnyHaTa
MOBBPXHOCT KaToO MSICTO 3@ CbXpaHeHue Ha
NPOAYKTY UM KaTo bCcka 3a psidaHe.
3nonsBaiite camo TEHMKEPH 1 TUTAHM C
paBHuM abHa. OcTpute pbOOBE M3apackeaT
MOBBPXHOCTTA.

He u3non3saiite anymuH1eBy CbaoBe v
TEHMKEpN. ANyMUHVST NoBpeEXaa
CTbKMOKepaMuyHaTa NOBbPXHOCT.

Pasnatoto apexe
MOXXE [1a NoBpeay
CTbKMOKepaMuyHaTa
MOBPBXHOCT M A
npeansByKa noxap.
He n3nonseaiite
CbAOBE C BAMbOHATO
UNY U3MTBKHAMNO ABHO.

M3non3gaiite camo
TEHIKEPY W TUTaHM C
paBHu AbHa. Te
ocurypsisat no-gobwp
TONNOo6MEH.

AKO AMamMeTbPBT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
Manbk ce noxabdsiea
eHeprys.
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M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1 4

'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm
l'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 18-20cm
'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm

l'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 18-20 cm e
CMNUCBK HA NPENOPBbYNTENHUTE ANAMETPH Ha
Cbfi0BETE, KONTO crefga fa 6baaT 3nonasaHu
CbC CbOTBETHUTE KOTIIOHM.

B w N =

OMNACHOCT:

BHumaBaite BbpXy nnovata Aa He nagar
npeameTy. [Jopu Mank1 npeameTy ot poga
Ha CoNHMLia MoraT Aa s NoBpeaAT.

He n3nonagaiite nnoyara ako e HanykaHa.
Bopara Moxe Aa npoTeye npes Teaun
NyKHaTMHK 1 ja NpeAn3BMKa KbCo
CbeHEHNe.

B cnyyai Ha BuAMMma nospeaa Ha
MOBbPXHOCTTA (Hanp. BUAMMM NYKHATUHW),
n3knioyeTe He3abasHoO ypeaa 3a fa
Hamanute 40 MUHUMYM pUCKa OT TOKOB yaap.
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CTBKIOKEpPaMUYHUSIT KOTIIOH e 060pyaBaH ¢
paboTHa namna v npeaynpeauTeneH UHAMKATop 3a
HaropeLLieHa 30Ha.

MpesynpeauTenHUaT MHOMKATOp 3a HaropelleHa
30Ha 0603HaYaBa No3NLMATA Ha aKTUBHATa 30Ha 1
npoabmkaBa Aa CBETY Crief] U3KIIOYBAHETO M.
MbXxaykaHeTo Ha NpeaynpeauTenHus UHAMKATop 3a
HaropeLLieHa 30Ha He e noBpefa.

B 3aBucumocT 0T ynotpebata noBbpXHOCTTA
Ha NnoTa MOXe fja 3CTUBa Npe3 pasninyHm
nepuogm 0T Bpeme. MoBbPXHOCTTa Ha nnoTa
MOXe Aa e ropeLya, Jopu ako MHAMKaTopute
He ca OCBETEHU. YBepeTe ce, 4e
NOBbLPXHOCTTA € OXNajieHa npeau Aa A
[oKocHeTe. B npoTuBeH cnyyai Moxe aa
nsropute pbkata cu!

BkntouBaHe Ha CTLKIIOKEPAMUYHUTE 30HU 3a
rotTBeHe

M3non3agaiiTe konyeTaTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE 3a Aa
BKIKOUMTE CTHKIOKEPAMUYHUTE 30HW 3a FOTBEHE.
3aBbpTETE KONYETO HA 30HaTa 3a FOTBEHE Ha
CbOTBETHOTO HMBO 3a Aa BKIIOYMTE KENAHOTO HUBO
3a rOTBEHe.

HuBo
Ha

fOTBeHe

3arpsgBaHe | 3agyllaBaHe, | roTBeHe,
foTBEHE nbpXeHe

U3kntouBaHe Ha CTbKNOKePaMUYHMTE 30HM 3a
roTBeHe

3aBbpTeTe KONYeTo Ha KOTIOHa Ha Halt-ropHaTta
No3NLMS (M3KMKOYEHO).



E Kak na pabotute c pypHara

OcHoBHa uHhopMaLms 3a roteeHe,
neyeHe U rpuna

NPEOYMNPEXAEHWE
TopeLuMTe NOBLPXHOCTY MOTaT i MPUYNHSIT

narapsiHus!

YpenbT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.

BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

ONACHOCT:
BHUmaBaliTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTata,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropela napa.

Wsnusalyara napa Moxe fa onapy pbLeTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

3nonsBaiite NoaxoaswM MeTanHM Cbaose ¢
He3arensalo NoKpuUTHe, anyM1HIEBN
KOHTEMHEPW UMW TOMMOYCTOMYMBY CUIMKOHOBU
DOpPMUYKH.

A3non3gaiite Bb3MOXHO Hait-nobpe
NPOCTPAHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.
[NocTaBeTe hopmata 3a neyeHe no cpeaata Ha
pagra.

lMpean pa mycHete pypHaTta unu rpuna,
u3bepeTe npaBuiHaTa Nosvuus Ha padta. He
MPOMEHSINTE NO3nLMsATa Ha padpTa JoKaTo
(bypHaTa e ropewua.

[pbxTe BpataTa Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

06paboTBaHETO Ha NUNeTa, NyWKW 1 enpu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ, YEPEH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay roTBeHeTo Nogobpssat
neYyeHeTo.

[leyeHeTo Ha MEeCo ¢ KOCTUTe OTHEMA OKoIo 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKOMKOTO ChLLOTO
KonnyecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

Bceku caHTUMeTBP OT febennHaTta Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTEnHO 4 J0 5 MUHYTH NEYeHe.

OcTaBeTte MecoTo BbB (hypHaTa 3a OKOIo

10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenenst no-aobpe no LAMOTO NeYeHo Meco
1 He NoTKYa, KoraTo ro paspsi3eare.

Pubara Tpsibea a ce noctaem B cpefata Ha
JONHWSA padyT B TEPMOYCTONYMB Ch.

CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unm nUneLwkoTo ce 3anuyar,
Te 6bP30 NOTLMHSBAT, UMAT XybaBa kopuyka 1 He ce
u3cyLwasar. [Tbpxonu, WuLlyeTa u HageHNuKkM ca
0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYeHe Ha rpur, KakTo W
3eMeHYYLM C BUCOKO BOLHO ChbPXaHMe KaTo Hamp.
JOMaTh u nyk.

Pa3npepneneTe napyeTata, KouTo LLe neveTe
BbPXY TENEHWs TPU UMW B TaBaTa 3a NeYeHe ¢
TENEHUS TPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBMLLIaBa pPa3Mepa Ha Harpesartens.
[mb3HeTe Tenenus padT unu TaBata ¢ rpuna
Ha XenaHOoTO HMBO Ha (hypHaTa. AKo neyeTe Ha
rpun BbPXY Tenenust padT, NTb3HETE TaBaTta
Ha JONHWS padT, 3a fa cbOupa MasHuHaTa.
TaBata 3a neyeHe, kosTo TpsIbBa Aa ce NITb3He,
TpsibBa [1a Gb/ie ¢ pasmep, KOMTO NOKpHBa
usnata nnowy 3a neyeHe. Tasm TaBa MoXe aa
He Ce JoCTaBsl C NpoaykTa. 3a No-necHo
nouncTBaHe, jobaBeTe Boaa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.
Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe
caMo XpaHa, KosiTo e noaxoasLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTta 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak aa pa50TMTe C eNleKTpuyeckKarta
thypHa

M36op Ha TemnepaTypa v pexum Ha pabota

1 2

IR RN

2.

CenekTop 3a GyHKUMNTE

CeneKTop 3a TepmocTarta
HacTpoiiTe KonyeTo 3a pyHKLMUTE Ha XenaHus
pexum Ha pabora.
HacTpoiiTe konyeTo 3a Temneparypata Ha
XenaHata TemMneparypa.

» ®ypHaTa ce 3arpsiBa 70 HacTpoeHaTa
Temnepatypa v f nogabpxa. Mpes Bpeme Ha
HarpsBaHeTo, Namnara Ha Temneparypara ocTasa
BKITIOYEHa.
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W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa
3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a yHKLMNTE 1 TepmocTaTa B
W3KII0YeHa nosuupns (rope).

BaHo e fja nocTaBuTe NpaBUIHO TenexaTa ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TENeHUTe peoBe KakTo
€ NoKa3aHo Ha urypara.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obrisira Ha
3agHara cTeHa Ha dypHata. [mb3HeTe TeneHata
cKkapa B NpefiHaTa YacT Ha pad)Ta u i 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtaTta 3a Aia nonyuute fobpu
pesynTaTi OT NeYeHeTo Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucHMOCT OT Mogena Ha ypeaa.)

Pexvumu Ha paboTa

lMokasaHuAT TyK pea Ha ONepaTMBHUTE PEXUMM

MOXe Aa ce pasnuyaea oT nogpenbara Bbpxy

BaLUWs ypea.

[opeH 1 foneH HarpeBaten

['OpHUAT ¥ JONEH HarpeBaTen

paboTsT. AneHeTo ce 3arpsiBa

e €[HOBPEMEHHO OTrOpe M 0TAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMHU 3a NMeyeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[onHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.

lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a

—— MOCTENEHHO 3ann4yaHe Ha SCTUETO
pr— oTaony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce

W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO

" MoYKUCTBAHE.
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[l

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATop

['OpHOTO M AONMHOTO HarpsiBaHe
Nnoc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpemsT Bb3ayxX
ce pasnpegens 6bp3o w3 usnata
(hypHa C NOMOLLTa Ha BeHTMraTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

Lsin rpun
v | TonemusiT rpun Ha TaBaHa Ha
typHaTa pabotu. Moaxoasy e 3a
npennyaHe Ha ronemun KonnyecTea
Meco.
+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
CpeaeH unv ronsiM paamep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3nLMOHMpPanmus padiT, Noa
HarpeBaTens Ha rpuna.
+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye NonoBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.
['pun+BeHTUNATOP
VW

b

EdhekTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE3aeM KaTo NpH MbiHNS
rpun.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
MaITbK Unu cpeseH pa3mep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3nLMOHMpPanmus padiT, Noa
HarpeBaTens Ha rpuna.

+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye NonoBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

MpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe

=

Taan thyHKLMA Ce 13non3sa 3a no-
6bp30 3arpsiBaHe Ha hypHaTa; T He
€ NoAXoasLLA 33 NeYeHe Ha ScTUS.

*  W3bepeTe xenaHata
Temnepatypa cneg u3bupate
Ha Taau cyHKums. Nlamnuykara
Ha TemnepatypaTa cBeTBa, a
(hypHarta ce 3arpssa.

*  Jlamnuukata nsracea cnep
KaTo NMpOLECHT MO 3arpsiBaHe
npukntoumn. Cera n3bepete
XenaHata (yHKUMS 3a pa
NpUroTBMUTE SICTUETO.



M3non3saHe Ha YacoBHWKa Ha (hypHaTa
1 23 4 5 6

© 4 eco

12 1"
1 HacTpoiiBaly 6yToH

2 CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm

3 C1MBON YaCcoBHUK

4 CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)
CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 Cumon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BpEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

MakcumanHoTo Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXE [ia HacTpouTe 3a Kpaﬁ Ha rOTBEHETO €

10 9 8 7

5 yaca u 59 MuHyTH.

[Mporpamata 6uBa OTkasaHa B cryyai Ha
npekbCcBaHe Ha en.3axpaxsaHeTo. Tpsibsa fa
npenporpamupate dypHara.

Manko npeau HaCTpOVIKMTe ha craHat
aAKTUBHW.

KO HE € HanpaBeHa HNKaKBa HaCTpOMKa 3a
rOTBEHE, HE MOXE [ia C€ HAaCTPOU HYacCbT OT
EHA.

‘ KO Ce 3ajaje Bpeme 3a rotBeHe npu

Mpu HacTpoiteaHe Ha aucnnest npuMUrear
(cboTBeTHUTE cumBonu. TpsiGea fa uadakare

Ha4anoTo, No BpemMe Ha roTBEHETO ce
NoKa3ea 0CTaBaLLOTO BpEME.

[oTBeHe Npyu 3agaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;

MoxeTe fa HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fa Cnpe B

Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HacTpoUTE

BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha TanMepa.

1. W3bepeTe yHKLMsATA 3@ TOTBEHE.

2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha [MCNIes Ha BpEMETO 3a roTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE C OyTOHUTE o
L]

» » Criefi KaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a FOTBEHe Ha
AMCInes ce NoKa3BaT HEMPeKbCHATO CUMBOMBT (e
BpEMETO.

4. TlocTaBeTe SCTMETO BbB (PypHaTa u 3agaite
TeMnepaTtypa ¢ KonyeTo 3a Temnepartypata.
['0TBEHETO Liie 3anoyHe.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce oT6posiBa Ha

AVCNNes Npy 3ano4BaHe Ha roBeHeTO U Ce 0cBeTsBaT

BCMYKM 4acTW Ha CUMBONA 3a Bpeme. 3afiaieHoTo

BpEMe 3a roTBEHe e pasfensi Ha 4 paBHW YacTi U

KoraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCsika OT TsiX, Ce U3KM0YBa

CbOTBETHA YacT Ha cMMBONa. 3a Aa MOXETe NecHo aa

pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha 0CTaBALLOTO Bpeme 3a

roTBEHe KbM 06LLOTO Bpeme 3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a no-

KbCEH Yac;

Crep kaTo HacTpouTe BpeMeTo 3a roTBeHe Ha TaiiMepa,

MOXETe fia 3ajafieTe Kpasi Ha BpemMeTo 3a rOTBEHe Ha

no-KbCEH yac.

1. W3bepeTe dyHKUMATA 3a FOTBEHE.

2. [okocsaitte ® [0KaTo cumsombTi= ce nokae Ha
AVCInes Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

3. 3apaitte BpemeTo 3a rotBeHe ¢ byToHUTE e -

» » Criefi kaTo BpemeTo 3a roteeHe 6bae yCTaHoBEHO,

onveomsTI= ce nokasea Ha Aucnrest 3a NOCTOSIHHO.

4. ,Elomcsaine@ [0KaTo cumsorbT ce nokaxe Ha
Avcnnes 3a kpas Ha BpEMETO 3a roTBEHE.

5. Hartuckaiite GyToHuTe L & ™= 3a na 3apageTe kpas
Ha BpemeTO 3a roTBeHe.

» Cnep kaTo 3afjafieTe BpeMeTO 3a roTeHe, Ha

AVCnnes ce NoKa3BaT HEMPeKbCHATO CUMBOMBT |")|

onmsomsT = 1 rpacpukata 3a Bpeme. Criea 3anoysaHe

Ha NPUTOTBAHETO, CAMBOTTBT ~ UadesBa.

6. locraBeTe ACTMETO BLB (DypHaTa U 3apaiTe
TeMnepaTtypa ¢ KonyeTo 3a Temnepartypata.
['0TBEHETO Liie 3anoyHe.

» TaiMepbT Ha (pypHaTa aBTOMaTU4HO U34MCNABA

HayanHus Yac Ha roTBEHETO KaTo U3Baxaa

NPOALIKUTENHOCTTA HA FOTBEHE OT KPaitHUA Yac,

KOWTO CTe HacTpounu. M3BpanusT pexum ce akTumupa

npu AOCTUTaHe Ha Yaca 3a CTapTMpaHe Ha roTBEHETO U

(hypHaTa ce HarpsiBa fi0 3afjafieHaTa TemMnepatypa.

Taau Temnepatypa ce NoaAbpXxa A0 kpasi Ha roTBEHETO.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce 0T6posiBa Ha

AVCNNes Npy 3ano4BaHe Ha roBeHeTO U Ce 0cBeTsBaT

BCMYKM 4acTW Ha CUMBONA 3a Bpeme. 3afiaieHoTo

BpEMe 3a roTBEHe e pasfensi Ha 4 paBHW YacTi U

KoraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCsika OT TsiX, Ce U3KM0YBa

CbOTBETHA YacT Ha cMMBONa. 3a Aa MOXETe NecHo aa

pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha 0CTaBALLOTO Bpeme 3a

roTBEHe KbM 06LLOTO Bpeme 3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbplLUBaHe Ha FOTBEHETO Ha Aucnnes ce
nokassa "End“ (Kpai) u TailmepbT u3aBa 38ykoB
curHan.
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8. 3ByKOBMAT NpeaynpeanTeneH curHan 3syyn 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmara, HaTucHeTe
npouasoneH GyToH. AnapMeHUsT curHan Lye cnpe u
LLie CE MOKaxXe TEeKyLLOTO BPEME.

Ko HaTuCHeTe npou3sorieH ByToH B kpas
Ha anapmeHus curHar, dypHata sanoysa
paboTta 0THOBO. 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
Temnepatypa 1 PpyHKLMOHaNnHMs GyTOH Ha
no3unums "0" (3kn.), 3a aa u3knounTe
(hypHaTa v Aa npefoTBpaTUTE NOBTOPHOTO
i1 3apelicTBaHe B Kpas Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NON3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha PyHKLMSTa 3a

3aKroyBaHe Ha OyToHuTe.

1. [okocBaiiTe {Z8 n0KaTO CUMBOMLT &) ce nokaxe
Ha oucnnes.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa o 333 aKTmBupare
3aKITI0YBAHETO.

» Cnef, KaTo 3aKno4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha avcnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CVMBOITLT (1] OCTaBa [1a CBETW.

ByToHNTE Ha PypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npu
akTUBMPaHO 3aknioyBaHe. 3akmnioyBaHETo Ha
6yToHMTE He MOXe Aa ce OTMEHM B criyyait
Ha noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a fa feaKkTMBMpaTe 3aKNOYBaHETO Ha GyToHUTE

1. [lokocBaiiTe {Z= I0KATO CMMBOITBT LE) ce MoKaxe Ha
aucnnes.

» "On" ("BknioyeHo") ce nokassa Ha gucnnes.

2. [eaktuBupaiiTe 3akni4BaHETO Ha ByTOHUTE Ypes
HaTuCKaHe Ha ByToHa™™.

» "OFF" ("M3KNOYEHO") wwe ce nosiBu crneg, kato

3aKMKYBAHETO Ce AeaKTUBMpa.

HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe fia n3non3saTe YacoBHMKa Ha ypHaTa 3a

BCSIKAKBO NpeAynpexaeHne Unu HanoMHsIHe U3BbH

nporpamarta Ha roTBeHe.

Anapmata He Oka3Ba HUKaKBO BIUsIHUE BbPXY

(yHKUMMTE Ha dypHaTa. T ce 13nonasa camo kato

npepynpexaexne. MoxeTe Aa 51 u3non3sate, korato

uckate Aa 0GbpHeTe SCTUETO B ONpeaeneH MOMEHT.

TailimepbT U3gaBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue B kpast Ha

33/13\€HOTO BpEME.

1. Poxoceaitte () qoKaTo CUMBOMBLT £ ce nokae Ha
aucnnes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmata Moxe Aa
e 23 yaca u 59 MuHyTY.
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2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmarta
Kato uanonasare GyTonute e /==

BYTOHUTE C (OYHKLMUTE 38 anapMeHusi TOH,
4aca, PKOCTTa Ha gucnnest 1 GyToHuTe 3a

emnepartyparta TpsibBa 4a ca Ha nouums 0
(3KT).

» CMMBOMBT L) 0CTaBa /1a CBETH, a BPEMETO 33
anapma ce nokassa Ha gucnnes cnen
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apageHOTo Bpeme 3a anapma
CMMBOITLT £ 3an04Ba Jja NPUMUTBA U CE YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH curHan 3syyn 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHeTe
Npou3BoreH ByTOH.

» AnapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LUE Ce NnoKaxe

TEKYLLIOTO BpEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. JokocsaitTe (2 nokato cMMBOMBT £ ce nokaxe
Ha QMCNnes W 3a ja CnpeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHA ™™ nokaTo ce
nokaxe"00:00".

[Moka3Ba Ce YacbhT Ha anapmara. Ako cTe

9 HACTPOWUNN €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
rOTBEHE U anapma, Ha aucnnes ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MpomMsiHa Ha anapMeHus TOH

1. [lokocBaiiTe & a0oKaTo CMMBOMLTXI) Cce NoKaxe
Ha oucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C MOMOLLTa
Ha GyToHTe e / ™=,

3. He cnep obnro 3apgafeHusT TOH ce akTUBMpa.

» M3BpaHnsT TOH Ha anapmara L€ ce NosiBv KaTo

"b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha pucnnes.

MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a aa NpomMeHUTe HacTPOEH Npeay ToBa Yac:

1. [lokocBaiiTe :Z2 10KATO CUMBOMLT ® ce nokaxe
Ha oucnnes.

2. 3apanTe BpEMETO OT [eHs C NoMoLLTa Ha
ByToHNTE = /-

3. He cnep obnro 3apafeHoTo BpeMe Ce akTvBupa.

MKOHOMMYEH pexum

MoxeTe f1a CnecTuTe eHeprusi C NIKOHOMUYEH PEXUM

Mo BpeMe Ha roTBeHe Ype3 3afjiaBaHe Ha BPEMETO 3a

rOTBEHE Ha GhypHara.

PexuMbT 3aBbpLUBa FOTBEHETO C BbTPELLHATA

TeMnepatypa Ha (hypHaTa kaTo U3KmiouBa

HarpesaTenuTe npeam Kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.



3apaBaHe Ha MKOHOMUYEH PEXUM

1. [lokocBaiTe CUMBONA iZE IOKATO Ha AUCTINEs ce
NOKaXe CUMBOITbT €CO.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (U3KJ1.).

2. AKTVBMpaTE UKOHOMUYHMS PEXUM Ype3 JOKOCBAHE
Ha byToHa

» Cneg kato 3aknouBaHeTo Ha OyToHUTe Obae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI.), a

CMMBOJTBT €CO OCTaBa fa CBETH.

[eakTuBMpaHe Ha UKOHOMUYHUA PEXUM

1. [lokocBaiTe cuMBONA 335 noOKaTo Ha AUCTNes ce
NOKaXe CUMBOITbT €CO.

» "On" ("BknioyeHo") ce nokassa Ha gucnnes.

Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

2. [leaktnBupanTte MKOHOMUYHNS PEXMM Ype3
[0KOCBaHe Ha byToHa ™.

» "OFF" ("M3KNOYEHO") wwe ce nosiBu crnep, kato

3aKMKYBAHETO Ce AeaKTUBMpa.

3apaBaHe Ha AipKoCTTa Ha gvcnnes

(Tasm onums e no nsdop. Moxe ga He ce npeanara

3a Bawws npogykr.)

1. [lokocBailTe == 0KATO Ha ancnnes ce nokaxard-
01 vnm d-02, unud-03 3a oTYMTaHE Ha SpKOCTTa MY.

2. 3apailTe xenaHaTa SipKoCT C NOMOLLTa Ha byTOHWUTE
-

» He cnep fbnro 3aganeHoTo Bpeme ce akTumpa.

MeyeHe v 3anuyaHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
OpueHTUPOBbLYHA Ler. B aelicTBuTenHOCT
BpEMeTpaeHeTo MOXe fia Bapupa B

3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebenuHara, Tuna u
MPEANOYUTaHUATA BU HA FOTBEHE.

Buchrex (usn) / CraHpapTHa Taga*

MeyeHo

EpHa TaBa

[NeyeHo nune EpnHa TaBa

(1,82 kr)

CraHaapTHa Taa*

TbpBTO HMBO Ha hypHaTa € AONHOTO.

[ Ketcosenrams | Eqverasa | Crawpwarass | [ | 3 | 180 [ 25.%
)

Manku EpnHa TaBa CraHaapTHa TaBa il 160 2 5
KekcyeTa

| Cramt | Epvatapa | Tamasacnaper | L] | 8 | 180 | 25..30

-ﬁ-__ 2535

EpHa TaBa CrbkneHa/meTanHa
npaBobrbiHa Taaa

| Puba | Emwataea | Crawpaprwaresa’ |  [X] | 8 | 20 | 20..30

100 ...
250/max‘
Torasa 180 ...

250/max,
Toraga 180
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Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBeHe 3a TECTOBU ACTUSA
fActusTa B Tasn Tabnuua 3a roTeeHe ca npuroTeeHu B cboteTcTeme ¢ EN 60350-1, 3a aa e no-necHo 3a

CnapKui ot EnHa Taea CraHnapTHa Tasa* il 3 140 20..30
MacneHo TecTo

Kpbrna tasa ¢
oTAensllo ce
OBHO C AvameTbp
26 cM BbpXY.
TerneHa ckapa*

lpenopbyBa ce Aa NpaBuTe NpeaBapuUTENHO 3arpsBaHe 3a BCAKaKLB BUA XpaHU.
* Teau NpUHaANEXHOCTI MOXe Aa He ce AOCTABAT C NpoaykTa.
* Te3u NpuHaANEXHOCTY He Ce A0CTaBAT ¢ npoaykTa. Te ca NpuUHAQNEeXHOCTY, Npeanaralliy ce B ThProBckara Mpexa.

CbBeTH Npy neyveHe Ha KeKe

¢ AKO KeKkCbT € TBbPAE CyX, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha roTBEHeE.

*  AKO KEeKCbT e BNaxeH, 13nosnaBaiTe no-Manko
TEYHOCT MNK HamarneTe TemnepaTypara ¢
10°C.

¢ AKO KEKCbT NOTbMHeE TBBPAE MHOTO OTFOpE, o
NOCTaBETE Ha NO-A0MEH padT, HamaneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

«  Axo e jobpe OneyeH OTBBPTE, HO NENHE OTBBH,
W3nonasaitTe No-Marnko TEYHOCT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

CbBeTn Npy neyeHe Ha 6aHMuUa

«  Axo baHuuaTa e TBbpfe Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okorno 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe crioeseTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MIISIKO, ONNO, silLa W
K1cerno Mnsiko.

« Ao GaHuuaTa ce neye TBbpAE AbIIO,
BHMMaBalTe febennHata Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe MpUroTBMINM 1a He HafBULLaBa
JbnboynHaTa Ha TaBata.

«  Axo baHuLaTa noyepHee OTrope, a OTAONY e
HefoneyeHa, TpsI0Ba Aa BHUMaBaTe Jja He
13non3BaTte TBbpIe MHOMO COC B I0/HATa YacT
Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpenenure
PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
GaHuLaTa 3a pasBOMEPHO MaNu4aHe.
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MeyeTe 63HVIL|,3T8 CbIMacHoO pexuma u
9 TemnepartypaTta, N0Co4YeHu B Ta6nmuaTa 3a

roTBeHe. AKO loNHaTa YacT Bce ouwe He e

n3neyeHa JoCTaTbyHO, A NOCTaBeTe eanH

padh)T no-Hagony BbB hypHaTa crefsaLms
mbT.

CbBeTH 3a NPUroTBsIHE Ha 3eNeHYyLU

¢ AKO 3eneHuyKoBUTE ACTUS ocTaHaT be3
TEYHOCT M CTaHaT TBbpAE CyXH, TO M
NPUroTBSIATE B TUFaH C Kanak BMeCTO B TaBa
crefpalLys mbT. 3aTBOPEHUTE CbAOBE
3anasBar coka Ha sicTUeTo.

*  AKO 3eMeHuYyKOBUTE ACTUS HE Ce M3nuyar
pobpe, rv ceapeTe NpeaBapuUTENHO UK 1
MOAroTBETE KaTo KOHCEPBUpaHa XpaHa 1 cneg
TOBa NOCTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak pa pabotute ¢ rpuna

MNPEOYNPEXIOEHVE

o Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpETE BpaTaTa
Ha ypHaTa.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOTaT fja NPUYUHST
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a yHKLMUTE 40 KENaHus
CUMBOR FpuIT.

2. Cnep ToBa U3bepeTe XenaHata Temneparypa 3a
neyeHe Ha rpun.

3. Tpu HeoBxoanMMOCT, M3BBPLLETE
NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHyTY.

» Jlamnuykata 3a Temneparypata cBeTBa.



U3kniouBaHe Ha rpuna Henopxopsiy 3a neveHe Ha rpun
1. 3aBbpTeTe PYHKLMOHAMHOTO KOMye B XpaHu BOAAT [0 ONACHOCT OT noxap.
u3knioyeHa noanLus (rope). 3a neyeHe Ha rpun u3nonspaire
€aMo XpaHa, KoTo € noaxopasLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO NeYeHe.
He nocrapsiiTe xpaHaTra MHOMO
HaBbTpe B 334HaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTOp 1
Ma3HaTa xpaHa Moxe [ia ce
Bb3NamMeHu.

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
eyeHe ¢ enekTpUYecKu rpun

250/max 25..30 wun. *

B 3aBUCMMOCT OT AebenuHara
*3aronnere npeaBapuTENHO 3a 5 MUHYTY.
*AKO TEMNepaTypara Ha peleTkara Ha Balus NPoAYKT He MOXe 4a Ce Perynupa, peweTkara we paboTyv Ha npenopbYaHara

fAcTnsiTa B Tasn Tabnmua 3a roTBeHe ca npurotexu B cboTeeTcTene ¢ EN 60350-1, 3a f1a e no-necHo 3a
KOHTPOITHUTE OpraHun 1a TeCTBaT NPoAyKTa

Bp pa.

P P eq Ly
Mpenop1yBa ce Aa NpaBuTE NPeABapHUTENHO 3arpsiBaHe 32 BCSKAKLE BUA XPaHK 3a OKOMO 5 MUHYTH.
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MonanpkaHe 1 rpuxka

06wa nHdopmaums

OnepaTnBHUAT XMBOT Ha ypepa LUe Ce YabImkY, a
YeCTo cpeLlaHnTe Npobremm Lie HaManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

ONACHOCT:
WaknioueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npu

MOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMACHOCT:
Mpern fa nouncTuTe ypena, ro ocTaseTe Aa

N3CTUHE.
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja MPUYMHST
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoyMcTBanTe ypeaa
nobpe. Mo T03M HaYMH BCSIKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CE NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo MM Npu CreaBaLloTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanumu
crewyanHm noYucTeaLy npenaparm.
M3non3agaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha hypHaTa v s 3abbpLueTe CbC
Cyx napuarn.

«  BHumaBaiiTe nanuuHata Boaa aa 6bae aobpe
NOLCYLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, a BCSKAKBM
pasnsaTM TEYHOCTN He3abaBHO Aa Gbaat
NOACyLUaBaHN.

. He n3nonseaiite TBbpAN MeTamNHN YeTkU 1
abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepUani 3a aa
MoOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe aa
MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXE Aa Ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He n3nonasaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, TbWl KaTo TOBa MOXeE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.
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MouncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKNOKepaMnyHa NOBbPXHOCT

V136bpLueTe CTBKMOKEpaMUyHaTa NoBbPXHOCT
(BMTOKEpamMK4Ha) CbC CTyAeHa BOAa, kaTo 00bpHETE
BHUMaHMe Ja HMa 0CTaTbLy OT MOYMCTBALLM
npenapaTti 1 NoACyLUeTe C MeKa Kbpna.
OcTaTbuHNAT MaTepuan Moxe fa NoBpeau
CTbKIIOKEPaMUYHaTa NOBBbPXHOCT NPU CeABaLLOTO
non3eaHe Ha KOTHOHWTE.

3acbxHanuTe ocTaTbLy N0 CTHKMOKEpPaMUIHaTa
(BMTOKEpaMKU4Ha) NOBBPXHOCT B HUKAKBB Cryyai He
6vBa [1a Ce YerbpTaT C OCTPW YETKN, CTOMaHeHa Ten
1 NoaooHU.

KanuuesuTe neTHa (bnTv Ha LBAT) Ce Npemaxsat ¢
Hann4HUTE B TbProBCKaTa Mpexa npenapatu 3a
OTCTPaHSIBEH Ha Hanenu Uiy ¢ Marnko KoNMYecTBO
OLET MNW NIMMOHOB COK.

AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa, HaHeceTe
NOYMCTBALLMAT Npenapar ¢ rba u u3vakaite aa
nonue fobpe. Cnep ToBa NOYKCTETE NOBBPXHOCTTA
Ha NnoTa ¢ BaxeH napuan.

XpaHW Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbeTa
9 cMeTaHa 1 cupon Tpsibsa aa 6baar

NOYMCTEHN BBP30 Npean NOBLPXHOCTTA a

ce oxnagu. B npoTuBeH cryyait, puckysate

CTbKIOKepaMmyHaTa NnoBbPXHOCT Aa Obae
nospeaeHa.

TMoBBPXHOCTHOTO MOKPUTHE MOXE fia Ce 06e3LBeTH
TIEKO C TEYEHMe Ha BPEMETO. TOBA HE BMsie Ha
paboTaTa Ha npoaykTa.

TMoBBPXHOCTHOTO MOKPUTHE MOXE fia Ce 06e3LBeTH
TIEKO C TEYEHMe Ha BPEMETO. TOBa HE BUsie Ha
paboTaTa Ha npoaykTa.

MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHWUS NaHen 1 KonyeTata ¢
BIT2XXEH napuan u noacywere.

KO BbPXy BalUWsi NPOAYKT UMa
GyTOHM/KONYETa, He MW CBansiiTe konyeTata
3a 2 NOYMUCTUTE KOHTPOHMS NaHE.

ToBa MOXe [ja NOBPEeAM KOHTPONHMS naHen!




MouncTBaHe Ha (hypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. CsarneTe npegHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
peLueTKa KaTo s M3gbpnaTte B Nocoka obpaTtHa
Ha CTpaHWYHaTa CTeHa.

2. Ws3pbpnaiiTe KkbM Bac 3a aa u3saaguTe
pelueTkarta iokpai

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHm cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cTeHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat aa 6vpar
MOKPUTM C KaTanuTU4YeH eMaiin. KatanutuyHmu CTeHn
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHute cTenm Ha dypHata He 6usa aa ce
uncTat. bnarogapenune Ha TaxHaTa nepgopupaqa
CTPYKTYpa, KaTanuTUYHUTE NOBBPXHOCTM NOMMbLUAT
Mas3HWHa 1 KOraTo NOBBPXHOCTTA CE 3aMbI1HM C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectat. B Tosu cnyvari e
MPENopbYMTENHO 1a 3aMEHUTE YacTuTe.

JlecHO napHO NouncTBaHe

OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE Thil KaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npecesna TBbPAE ABMIO) ce
OMeKoTsIBa OT napata, obpasyBaHa BbB (hypHaTa 1
OT Kank1Te BOAA KOHAEH3MPaHM N0 BbTPELUHUTE 1
NOBBPXHOCTH.

1. V3BageTe BCUYKM NPUHAZNEXHOCTM OT (hypHaTa.

2. Haneire 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHaTa u
NoCTaBETE TaBaTa Ha BTOpUS padhT BbB

(ypHara.

3. Onpegenete ypHaTa O NTECEH HA4WH 3a
nouncTBaHe ¢ napa u tndam npu 100 ° C B
NPOLbIDKEHNE HA 25 MUHYTH.

4. OTBOpeTe BpaTaTta v 3abbpLieTe BbTpellHaTa
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

5. WsnonaganTe xnagka BoAa W M3MMUBEH Npenapar,
MeK napuan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbpCABaHNS U 3a0bpLLETE CHC CYX
napuarn.

Mo Bpeme Ha pexvma 3a NecHo NoYMcTBaHe

9 c napa, Bogata, kosiTo € nocTaseHa B

aBuUuKa, 3a a8 OMEKOTH feko oGpasysanHmuTe

0CTaTbLY / MPBCOTUS B KyXMHaTa Ha
(hypHaTa, LLie ce 13napy 1 KoHAEH3Mpa B
KyxuHaTa Ha dhypHaTa 1 BbTpeluHaTa cTpaHa
Ha CTbKMO Ha BpaTaTa, NOpajy KoeTo Boaa
MOXe fa Kane, koraTo Bpatara Ha dhypHaTa
ce 0TBOpY. 3abbpLueTe KOHAEH3a BeaHara
LLIOM BpaTaTa Ha (ypHarta ce OTBOpY.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha GypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga 1 U3MMBEH Npenapar, Mek
napuan unu r0a 3a NoYNCTBaHe Ha ypesa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBU rpybu abpasneHm
NoYMCTBALYYW MaTepuarni U ocTpu MeTasnHu
CTbpranku 3a NoYMcTBaHe Ha BpaTaTta Ha

ypHata. Te Moxe fa ugpackar
MOBBPXHOCTTA W A@ MOBPEAST CTHKNOTO.

CeansHe Ha BpaTaTa Ha (pypHata

1. OtBopete npepHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bparta, kato
I HATUCHETE HaZlony Mo UNKICTPUPaHWS Ha
curypara HauuH.
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Bpata

3akntouBaHe Ha naHTata(3aTBOpeHa nosuuus)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOpPEHa No3nLus)

4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTa kaTo A ugbpnare
Harope, okaTo ce ocBoboam T nsiBata u
JsicHaTa naHTa.

CTbnkuTe, U3MHAHEHW NPY CBaNSHETO Ha
BpaTaTa Ce M3BbpLUBAT B 0BpaTeH pes 3a fa
7 MoHTMpaTe. He 3abpaBsitTe aa 3atBOpUTE
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, korato
nocTaesTe Bpatata 0THOBO.
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CeansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKIO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpelwHmns cTbKneH naHen Ha BpataTa Ha ypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHE.

1. OtBopeTe BpaTtaTa Ha pypHarta.

2. Wsgbpnaiite kbMm cebe cn v cBaneTe
nnacTMacoBaTa YacT, MOHTUpaHa B ropHaTa
YacT Ha NpeaHaTa Bpata.

3. KakTo e noka3aHo Ha durypata, nosaurHeTe
Hal-BbTPeLLHVS CThKNeH naHen (1) neko no
nocoka Ha A 1 ugbpnanTe no nocoka Ha B.

1 Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

2*  BubTpelueH cTbkneH naHen (Moxe aa He ce

npesnara 3a Bawws npogykr.)

4, Axo BawwsT ypen e 060pyaBaH C BbTpeLLEH
CTbKNeH nawen (2) ; MoeTopeTe cbliata
npoLeaypa 3a Aa cBanuTe BbTPELLHUA CTbKIEH
nawen (2).



5. [TbpBata cTbrka no crnobsBaHeTo Ha BpaTaTa e
Aa MOHTMpaTe 0BpaTHO BLTPELLHMS CTBKIMEH
naHen (2). MoctaBeTe CkoceHus pb Ha
CTBKMEHWS NaHen Taka, Ye fia NerHe B CKOCEHWS
pbb Ha nnacTMacosust poLen (Ako BawwnsT
ypen e obopyaBaH C BLTPELLEH CTbKIEH NaHern).
BbTpeluHuaT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
©ble MOHTMPaH B NNacTMacoBns NpoLien B
61130CT 10 Hal-BBTPELIHMS CTBKIEH NaHen (1).

6. [lpn MOHTMPAHETO Ha HaN-BLTPELLHUA CTBKMNEH
nawen (1), cTpaHata oT KoATO ca HagnueuTe
BbpPXy NaHena TpsbBa Aa rneaa KbM BbTPeLUHNS
CTbKNeH naen. MHOro e BaxHo fia 3arHe3anTe
LONHMS pbb Ha han-BbTpeLueH cTbkneH (1)
naHen B A0MHMA NNacTMacoB NPOpes.

7. ByTHeTe nnacTmacoBarta 4acT KbM pamkaTa
[OKaTO YyeTe NnpuLLpaKBaHe.

MoamaHa Ha namnarta BbB (pypHaTa

OMNACHOCT:
Mpeayn fa nogmeHuTe Namnara Bba
(hypHaTa, ypeabT TpsbBa 4a € UKIIHOYeEH OT

3axpaHBaHeTo ¥ OXrnadeH 3a Aa ce u3berHe
pUCK OT TOKOB yaap.

l'opeLLuTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!

MoanuusaTa Ha Nnamnata Moxe aa ce
pasnuyaea ot duryparta.

€ NOAX0AALL 32 OCBETNEHNE Ha 6uToBM
CTad.. I'Ipe,uHaeHaqumeTo Ha Ta3u namna e
[a NOMOrHe Ha HOTpeﬁMTeJ'IFI ha suagn

amnara, KosaTo Ce U3nonaea B TO3U ypea He
XpaHute.

mgamnme M3NOM3BaHM B TO3M ypes, Tpsbea
a U3ObpKaT Ha eKCTPEMHN DU3NIecku

‘ ycnosus kaTo Temnepartypa Hag 50°C.

B Ta3un chypHa ce nsnonssa namna c
HaekaeMa Xuuka C MOLLHOCT Mo -
marka ot 40 W, BucounHa no -manka
ot 60 mm, guameTbp No -Manbk o1 30
Mm WK XanoreHHa namna ¢ LoKbi
T1n G9, MoLHOCT No -manka ot 60 W
TNamnuTe ca nogxoasiy 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
Jlamnute 3a pypHu mMorat aa Gbaat
MONyYeHu OT OTOPU3NPaH CepBU3EH
areHT UMK TEXHWK C NULIEHS.

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:

1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHeTo.

2. 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak 06paTHO Ha
YaCcOBHWMKOBaTa CTPENKa 3a Jja ro ceasnuTe.

Ako namnara Ha Bawara cypHa e ot Tun (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MoxeTe Aa s
CBanuTe KaTo sl BbPTUTE TaKa KaKTO € NoKasaHo,
v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
[Ja s u3mbpnarte U U3BaauTe, Taka KakTo e
nokasaHo Ha curyparta, v aa s NoAMeHuTe.

4. MoHTupaitTe 06paTHO CTBKIEHWS Kanak.
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Bl OtcTpansBane Ha nopean

OypHara uanycka napa npu ynorpeba.

+  KoraTo MeTanHuTe YacTu ce 3arpsiBaT, MOXe [a Ce PasLuMpAT 1 [ja Npeaumssukar wym. >>> To8a He e

«  BywonbT e aedekTeH um ce e uakmiounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
enekmpuyeckama kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Unu au npeHacmpolme.

*  Ype[bT He € BKITIONEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [pogepeme KoHmakma.

TNlamnata BB hypHata He paboti.

«  [lamnata Ha dypHarta e fedekTHa. >>> [ToOMeHeme famMnama Ha ghypHama.

«  TokwT e cnpsan. >>> [pogepeme uma /iU mok. lpogepeme npednasumenume 8

enekmpuyeckama Kymusi. AKo e Heo6Xo0UMO 2u cMeHeme Uru 2u npeHacmpodime.

«  HsiMa HacTpoHu dyHKLMS Wuim Temnepartypa. >>> Hacmpolme yHKUUsSma u memnepamypama
€ Konyemo 3a hyHKyuUme U/unu Kkonyemo 3a memnepamypama.

Tlpv mogenu, oGopyaBaHi ¢ TanMep, TalMepbT He € HacTpoeH. >>> Hacmpolme yYaca.
(Mpw NpoayKTM CbABbPXKALLM MUKPOBBIHOBA (DypHA, TANMEPBT KOHTPOIMpa Camo MUKPOBBITHOBATa
dypHa.)

«  TokbT e cnpsn. >>> [Iposepeme uma nu mok. lposepeme npednasumenume 8

«  Vmarno e npekbcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolme yaca / M3kmodeme ypeda U 20 ekiodeme
OMHO8BO.

KOHch'ITVIpaVITe C NpeAcTaBuTEN Ha 0TOPU3NpaHuA Cepsu3 Unu marasuHa, ot KOWTO CTE 3aKkynunu ypeaa.

Axo BBbMNPEKK, Y& CTe U3NBIHUIN YKa3aHWATa OT TO3U Pasfen He MOXeTe Aa pelunTte npoﬁnema, ce
Hkora He ce onuTBaitTe camm aa nonpasuTe HeU3npaBHUA ypes.
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