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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruZi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, paZljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i sacuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracéajudi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paZnju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nadin ¢ete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj ureda] predate treéem licu, priloZite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisnicki priru¢nik sadrzi sljedec¢e simbole:

A Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vruéim povrsinama.
0 Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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- Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ce
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
il oStecenja imovine.

- Ako je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporucitl
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

. Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

- AUgradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis Ili lica koja je
imenovao uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne djelove | dodatke.

- A Ne pokusavajte popraviti |
mijenjajti nijednu
komponentu proizvoda ako
to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

. ANe izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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ANamjena

+ Ovaj proizvod je dizajniran za
kuc¢nu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima il
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim 1 kuénim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i kuénih

ljubimaca

- Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca sa 8 1 vise godina
starosti | osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osocbama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata |
moguce opasnostl.



- Djeca se ne smijuigrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim il mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu 1 kucne ljubimce.
Djeca i kuéni [jubimci ne
smiju se igrati, penjati se il
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

- Okrenite rucke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da djeca ne mogu da ih
dohvate | opeku se.

- UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

. (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog sigurnosti djece,

iskljucite utikac |
onemogucite rad proizvoda
prije nego ga odlozite.

AElektricv:na sigurnost
- Uredaj povezite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je ureday
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

- Proizvod se ne smije

prikljuciti u uticnicu tokom
ugradnje, popravke |
transporta.

- Ukljucite proizvod u

uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
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navedene na tipsko]
naljepnici.

- (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

- Koristite samo originalni kabl.

Ne koristite odsjecene ili
ostecene kablove il
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamuemtl
proizvodac, ovlasceni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijeCile moguce
opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)
- Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja Je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na
primjer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
6/BS

uredaj iz struje, uvjek vucite
za utikac.

- Provjerite da li je utikac

proizvoda Cvrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

- Prije transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton | ¢vrsto ga zalijepite.
UcCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
ostecenja uklonjivih ili
pokretnih djelova proizvoda
il samog proizvoda.

- Pogledayte cijeli proizvod da

bi utvrdili da li ima oS$tecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASlgurnost pri ugradnji
+ Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, stednjak i sl.).

. Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.



ASigurnost upotrebe

- Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

- Ako proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja il iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda | pozovite
ovlasceni servis.

- UPOZORENJE: Ako je
povrsina napuknuta,
iskljucite uredaj kako biste
izbjegli mogucénost strujnog
udara.

- Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vase rasudivanje,
kao sto su koris¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

- Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapalitl.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s

oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrsine. Prilikom
zamjene posuda uvjek
podizite posude, a ne klizite
njima po povrsini.

- Pritisak isparavanja koji

nastaje usljed vlaznosti na
povrsini ploce za kuhanje ili
na dnu posude moze
prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga pazite da
povrSina ploCe i dno lonaca
budu suhi.

- Ovaj proizvod nije pogodan

za upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim
satom.

AUpozorenja o temperaturi
- UPOZORENJE: Dok proizvod

radi, izlozeni djelovi Ce biti
vruci. Ne dirajte proizvod |
grijace elemente. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju
se priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte

zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer Ce ivice biti vruce tokom
rada.

- UPOZORENJE: Opasnost od

pozara: Nemojte ostavljati
stvari na povrSinama za
kuhanje.
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AUporaba dodataka

- UPOZORENUJE: Koristite
samo Stitnike ploce za
kuhanje dizajnirane od
strane proizvodaca uredaja
za kuhanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za stitnike ploce za
kuhanje, ugradene u ureday.
Koristenje neadekvatnih
stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

ASlgurnost kuvanja

- UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

- UPOZORENJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljem moze
biti opasno | moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokusSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.

- Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
Isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vru¢im
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povrsinama, tako uzrokujuci
pozar.

A Indukcija

- Ploce za kuhanJe (kola) su

opremljene sa "indukcionom’”
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploca za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena | novca mora
koristiti odgovarajuce
posude za indukcijsko
kuhanje; u suprotnom ploca
za kuhanje (kola) nece raditi.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak ,1zbor
posuda".

- Kako indukcijska ploca za

kuhanje stvara magnetno
polje, ona moze
prouzrokovati tetan uticaj
za ljude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

- Nakon upotrebe iskljucite

plocu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

- Metalni predmeti kao sto su

nozevi, viljuske, kasike |
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plocu jer Ce se
zagrijatl.

.- Metalni predmeti

uskladisteni u ladicama
ispod ploce za kuhanje mogu
se jako zagrijati tijekom duge



I Intenzivne uporabe. Ne
drzite metalne predmete u
ladicama ispod plocCe za
kuhanje.

- Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunara na
indukcijsku plocu. Vas
proizvod se moze ostetitl.

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost
od strujnog udaral

- Ne Cistite proizvod

parocistacima, jer to moze
izazvatl strujni udar.

. S0, ostaci Secera na dnu

posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu

ASigurnost pri odrzavanju i
ciséenju
- Sacekajte da se uredaj ohladi

uzrokovati ogrebotine |
pucanje stakla. Provjerite da
li je dno Cisto prije stavljanja

prije ciS¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

posuda. Staklokeramicku
povrsinu odrzavajte Cistom.

9/BS



Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa EU
WEEE Direktivom (2012/19/EU).
wmm | Ovaj proizvod posjeduje
klasifikacijski simbol za otpadnu
elektricnu i elektronicku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s
obi¢nim kuénim i drugim otpadima ¢iji je
vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i
elektroni¢ke opreme. Molimo vas
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da
saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Odgovarajuce odlaganje koristenih uredaja
pomaZze U sprecavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okolis i zdravlje
[judi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene materijale
specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje
+ Materijal za pakovanje predstavlja
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
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pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklaZzu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi¢nim ku¢nim
otpadom.

Preporuke za Stednju energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronadi na karti
proizvoda date uz proizvod. Sljededi
prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj proizvod
upotrebljavate na ekoloski i energetski
ucinkovit nagin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada moZete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom topline.

+ Koristite lonce/pekace velicine i poklopca
pogodnih za grijadu plo¢u. Uvjek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikladne
veliCine zahtijevace energije vise nego sto
je potrebno.

+ QdrZavajte Ciste povrsine za kuhanje i
podloge za kuhanje. Prljavstina smanjuje
prijenos topline izmedu prostora za
kuhanje i dna posude.



Predstavljanje proizvoda

oy o AW

5

Staklena povrsina za kuhanje
Donje kuciste

Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
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Predstavljanje i uporaba kontrolne

table proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i
osnovne namjene kontrolne table proizvoda.

Moguce su razlike u slikama i nekim

karakteristikama u zavisnosti od vrste

proizvoda.
Upravljanje ploéom za kuhanje

Tipke
®
o

S

Simboli

i

: Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)
: Tipka tajmera

: Tipka za povecdanje

: Tipka za smanjenje

: Simbol zakljucavanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja

[ 1]
[eXe]

[eXe]
e
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: Tipka za odabir straznje lijeve
zone za kuhanje
: Tipka za odabir prednje lijeve
zone za kuhanje

: Tipka za odabir prednje desne
zone za kuhanje
: Tipka za odabir straznje desne
zone za kuhanje

Opce informacije o ploc¢i za

kuhanje
1 2
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1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja
2 Straznji desni - Zona indukcijskog kuhanja
3 Prednji desni - Zona indukcijskog kuhanja
4 Prednji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja




Tehnicke specifikacije

52 mm=/580 mm/510 mm (Za modele koji
dolaze s pricvrsnim oprugama | brtvenom
brtvom priévr§¢enom na proizvod, uzmite u
obzir da sumjere Sirine i dubine za 10 mm
vece od ovih mjerenja.)

Dimenzije ugradne ploge (Sirina / dubina) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon / frekvencija IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V; ~ 50 Hz
Tip i presjek ka_bla koji se koristi / adekvatan za min. HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?

upotrebu u proizvodu

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/$irina/dubina)

Ukupna potro$nja elektri¢ne energije maks. 7200 W

JLRL)

Dimenzije 145 mm
Elektri¢na energija 1600W / Pojacival: 1800 W
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektri¢na energija 2000W / Pojacivag: 2300 W
Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 145 mm
Elektri¢na energija 1600 W / Pojadivac: 1800 W
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektri¢na energija 2000 W / Pojagivac: 2300 W

* Visina ploCe za kuvanje navedena u tehnickoj tabeli je osnovna visina poklopca proizvoda.

0 Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljganja kvaliteta uredaja.

0 Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZzda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz

0 uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima.
U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne vrijednosti se mogu
razlikovati.
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Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

Prvo ciSéenje

1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti i materijali
za CiScenje mogu izazvatl
ostecenja na povrsini.
Nemoijte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme
za Ciscenje il bilo kakve oStre
predmete dok Cistite.

14/BS

NAPOMENA Dim i miris mogu se javiti

tokom nekoliko sati prilikom
inicijalnog pustanja urad. To
Je sasvim normalno.
Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima I mirisa koji
se ispusta.



Opée informacije o uporabi ploce
za kuhanje

Opsta upozorenja
Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plocu za kuhanje. Cak | mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plocu za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin osteéena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite osigurac,
a zatim nazovite ovlasteni servis kako
biste iskljucili proizvod kako biste smanijili
rizik od strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti
na plo¢i za kuhanje.

+ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljucite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ QOstetidete uredaj ako upravljate plocama
za kuhanje a da na njima nema
postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasticne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecenja, pazite da ne prolijete hladne
tekucine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako moZete sprijeCiti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e sprijeciti
nepotrebno Ciséenje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuéi ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti lonac
na drugi gorionik/zonu, nemojte ga vudi
prema zeljenom plameniku; ve¢ ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Princip rada indukcijske ploc¢e za ku-
hanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog kruga.
Krug se zavrSava kada se na njega postave
posude za kuhanje pogodne za indukcijsko
kuhanje, a elektronicki sistem ispod staklene
povrsine generira magnetsko polje. Metalna
osnova lonaca / tava se zagrijava uzimajuci
energiju iz ovog magnetskog polja. Dakle,
toplina se ne stvara na povrsini ploce za
kuhanje, ve¢ izravno na loncima/posudama
iznad nje. Staklena povrsina se zagrijava
toplinom lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom
Indukcijske ploce za kuhanje nude izvijesne
prednosti jer se toplina prenosi izravno na
posude za kuhanje.
Hrana koja se prelije tijekom kuhanja ne
gori brzo, jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava direktno. Lakse se
Cisti.

+ Kuhanje ée biti brZe jer se toplina stvara
direktno na posudama za kuhanje. Tako
Stedi vrijeme i energiju u odnosu na druge
vrste ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina prenosi izravno na
lonce/posude za kuhanje, nema gubitka
topline, a pruza se ucinkovitije kuhanje.

+ Cinjenica da se prijenos topline zaustavlja,
a povrsina za kuhanje ne zagrijava izravno
kada se posude za kuhanje uklone s
povrsine za kuhanje, osigurava sigurniju
upotrebu u odnosu na moguce nezgode
tijekom kuhanja.

Za siguran rad:

+ Nemojte birati visoke razine grijanja kada

koristite neljepljive lonce/tave premazane

s malo koliGine ulja ili ako koristite bez ulja
(teflonski tip).

+ Ne koristite staklenu povrsinu kao
povrsinu na koju moZete nesto poloZiti ili
kao povrsinu za rezanje.

+ Ne postavljajte metalne predmete poput
pribora za jelo ili poklopce lonaca na plo¢u
za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Nikada nemojte koristiti aluminijsku foliju
za kuhanje. Nikada ne stavljajte hranu
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umotanu u aluminijumsku foliju na
indukaijsku zonu.

+ Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od ploce
za kuhanje dok ista radi.

+ Ako se ispod vase ploce za kuhanje nalazi
pecénica i ista radi, senzori na plo¢i mogu
smanjiti razinu kuhanja ili iskljuciti plocu
za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Detaljne
informacije 0 ovom sistemu nalaze se u
sljede¢im odjeljcima. Medutim, ako za
kuhanje koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moZe se otopiti i ostetiti povrsinu
za kuhanje i uredaj prije nego $to se
aktivira sistem automatskog iskljucivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske, kvalitetne
posude za kuhanje na kojima je naljepnica ili
upozorenje da je kompatibilno za
indukgijsko kuhanje samo s vasom
indukecijskom plo¢om za kuhanje. Opéenito,
$to je vedi sadrzaj Zeljeza, to ée lonci za
kuhanje biti bolji. Promjer dna lonaca za
kuhanje mora odgovarati indukeijskoj zoni.
PredloZene dimenzije su navedene ispod.

Prlkladnl lonci / tave:
Lonci / tave od lijevanog Zeljeza

+ Emallirani celi¢ni lonci / tave

+ Lonci / tave od Celika i nehrdajuceq celika
(s naljepnicom ili upozorenjem da je
kompatibilno sa indukcijom)

Neprlkladnl lonci:
+ Aluminijumski lonci / Serpe
+ Bakreni lonci / tave
+ Mesinganilongi / tave
+ Staklene posude
+ Keramika
+ Keramika i porculan

Preporuke:

+ Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte
lonce/posude sa konveksnim ili
udubljenim osnovama.
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+ Koristite lonce / posude za kuhanje samo

s debelim, obradenim dnom. Ako koristite
lonce s tankim dnom, ti lonci ¢e se vrlo
brzo zagrijati, a dno posude moze se
otopiti i ostetiti povrsinu za kuhanje i
uredaj prije nego $to se aktivira sistem
automatskoq iskljucivanja. Ostre ivice
mogu izazvati ogrebotine na povrsini.

+ Osnove nekih posuda za kuhanje imaju

manje feromagnetsko polje od stvarnog
promjera. Samo ovo podrucje zagrijava
plo¢a za kuhanje. Zbog toga se toplina ne
rasporeduje ravnomjerno, a performanse
kuhanja se smanjuju. Stovise, takve lonce
/ tave za kuhanje moZda nece otkriti
velike indukcijske ploce za kuhanje. Stoga
¢e se ploca za kuhanje odabrati prema
veli¢ini feromagnetskog polja.
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+ Neke posude za kuhanje imaju posudu

koja sadrZi neferomagnetske materijale
poput aluminijuma. Ove vrste lonaca /
tava za kuhanje mozda se ne¢e dovoljno
zagrijati ili ih indukcijska ploca uopée nece
otkriti. U nekim slucajevima moze se
pojaviti upozorenje o lodim loncima.

Jednaka distribucija posuda na
desnoj i lijevoj i sredisnjoj ploci za
kuhanje za odabir plo¢a za kuhanje
pozitivno utjeCe na performanse
kuhanja vise obroka na indukaijskim
plo¢ama za kuhanje.



Test lonaca / Serpi

Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za

kuhanje pomocu indukeijske ploce koristedi

dolje navedene metode.

1. Kompatibilno je ako osnova vaseg lonca
sadrzi magnet.

2. Kompatibilno je ako "= ne trepée kada
lonac postavite na indukcijsku plocu i
ukljucite plocu za kuhanje.

Preporucene veli¢ine lonaca / Serpi za

kuhanje

lonci / tave za kuhanje biraju se prema
velicini vase ploce za kuhanje. VeliGine
lonaca / Serpi za kuhanje preporucene za
veli¢ine ploce za kuhanje date su gore.
Ponasanje vrenja moZze se razlikovati ovisno
o vrstama lonaca, veligini lonca i veli¢ini
zone za kuhanje. Za homogenije ponasanje
kljucanja moze se koristiti za korak vecéu
zona kuhanja. Upotreba vece zone za
kuhanje ne dovodi do gubitka energije na
indukecijskim plo¢ama, jer se toplina stvara
samo u odgovaraju¢em podrucju posude.

Kontrolna tabla

Zakljucavanje tipki ¢e biti ponisteno u
slu¢aju pada napona.

O a8

Tipke

@ : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)

O : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

) : Tipka za smanjenje

Simboli

nl - Simbol zaklju¢avanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja

: Tipka za odabir straznje lijeve

145 in. 100 - Maks. 145
180 min. 100 - Maks. 180
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240
280 min. 125 - Maks. 280
320 min. 125 - Maks. 320

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje pomocu
indukaijskih plo¢a ovisi 0 promjeru i
materijalu feromagneta u dnu lonaca / tava.
Kako bi se osiguralo otkrivanje lonaca / tava
za kuhanje i postiglo ucinkovito kuhanje,

0
oo zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje lijeve
b zone za kuhanje

o : Tipka za odabir prednje desne
° zone za kuhanje

ce : Tipka za odabir straznje desne
oo zone za kuhanje

Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije se mogu razlikovati u skladu
sa modelom vase ploce za kuhanje.
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Ovaj proizvod je kontrolisan pomodu
upravljacke ploce osjetljive na dodir.
Svaka operacija koju izvrsite na vasoj
upravljackoj jedinici osjetljivoj na
dodir biti ¢e potvrdena zvuénim
signalom.

Uvijek odrZavajte upravljacku plocu
¢istom i suhom. VlaZznai zaprljana
povrsina moZe uzrokovati probleme
sa funkcijama.

Ukljucivanje ploce za kuhanje

1. Dodirnite O tipku na upravljackoj ploci.
"0" ikonica se pojavljuje na svim prikazima
zona kuhanja.

Ako se nikakva operacija ne pokrene
u roku 20 sekundi, plo¢a za kuhanje
¢e se automatski vratiti u "Standby”
(¢ekanje) mod.

Iskljucivanje plo¢e za kuhanje.
1. Dodirnite @ tipku na upravljackoj ploci.
Plo¢a za kuhanje ¢e se iskljuciti i vratiti u
"Standby” mod.
"H" ili "h" simboli koji se pojavljuju na
prikazu zone kuhanja oznacavaju da
je zona kuhanja jos vru¢a. Nemaojte
dodirivati zone kuhanja.

Indikator preostale toplote
"H" simbol koji se pojavljuje na prikazu zone
kuhanja oznacava da je plo¢a za kuhanje jo$
vruéa i da mozZe biti upotrijebljena za
odrZavanje manje koli¢ine hrane toplom.
Ovaj simbol ¢e se uskoro pretvoriti u "h”
simbol §to ¢e znaditi manje vruce.
Kada se napon iskljuci, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vruce zone
kuhanja.
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Ukljucivanje zona kuhanja

5

1. Dodirnite @ tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2.Dodirnite tupku za odabir zone kuhanja
koju Zelite ukljuciti.

"0" simbol se pojavljuje na prikazu zone

kuhanja a odgovarajudci ekran svijetli jace.

Ako se nikakva operacija ne pokrene
u roku 20 sekundi, plo¢a za kuhanje
¢e se automatski vratiti u "Standby”
(¢ekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Na nivoima od 1 do 7, vodaili ulje u
posudi mogu kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To moZze navesti
korisnika da pomisli da se proizvod
naizmjenic¢no ukljucuje i iskljucuje.
Ovaj slucaj, koji se primjecuje
narocito kada ima malo vode ili ulja,
nije kvar; radi se jednostavno o
nacinu na koji proizvod funkcionise.

Dodirnite @ ili © tipke da podesite nivo

temperature na vrijednost izmedu "1" i "9" ili

"g"i"",
Vanjski dio zone za kuhanje od 280
mm indukcijske ploce za kuhanje
(ako Je vas proizvod opremljen sa
zonom za kuhanje od 280 mm
indukcijske ploce za kuhanje) aktivira
se samo u slu¢aju kada se na zonu
kuhanja postavi posuda koja je
dovoljno velika da pokrije zonu
kuhanja i kada je temperatura
podesena na nivo kaji je visi od 8.

Iskljucivanje zona kuhanja:

Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3
razli¢ita nacina:

1. Smanjivanjem nivoa temperature do "0"



MozZete iskljuciti zonu kuhanja tako $to
¢ete smanjivati nivo temperature do "0

2. Dodirom na odgovarajuéi simbol zone
kuhanja tokom odredenog vremena
Ukljucite zonu kuhanja pritiskom na
odgovarajuéi simbol tokom odredenog
vremena da smanjite vrijednost
temperature do"0".

3. Koristeci opciju iskljucivanja na
programatoru za Zeljenu zonu kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator ¢e
iskljuciti dodijeljenu mu zonu kuhanja. "0"
ili "00" ¢e se pojaviti na odgovarajuéim
prikazima.

Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se zvuéni
signal. Dodirnite bilo koju tipku na
upravljackoj ploc¢i da utisate zvucni signal.

Velika snaga (Booster)

(Ova znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

Za brzo grijanje, mozete koristiti booster

funkciju "P". Medutim, ova funkcija se ne

preporucuje za kuhanje tokom duzeg
vremena. Booster funkcija mozda nece biti
dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucivanje velike snage (Booster):

1. Dodirnite O tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.

3. Dodirnite @ ili © tipku prvo da dostignete
nivo "9".
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4. Kada je zona kuhanja na nivou "9",
dodirnite ® tipku jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Iskljucwanje velike snage (Booster):
Da biste onemogudili Booster funkciju,
dodirnite @i podesite temperaturu na
nivo "9".

Zona kuhanja napusta booster i nastavlja
raditi na niovu "9".

+ MoZete smaniiti nivo temperature
dodirom na @ ili mozete iskljuciti zonu
kuhanja u potpunosti smanjujuci nivo
temperature do "0".

Zakljucavanje tipki

MoZete aktivirati zakljucavanje tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greskom

kada ploca za kuhanje radi.

Aktiviranje zaklju¢avanja tipki

1. Dodirnite O tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2 Dodimite @86 tipke istovremeno da
aktivirate zakljucavanje tipki.

0

» ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i tacka
na simbolu (& ¢e zasvijetliti.

Ako iskljucite plocu za kuhanje kada
su tipke zakljuc¢ane, funkcija
zaklju¢anih tipki ¢e biti aktivirana
kada slijededi put ponovo ukljucite
plocu za kuhanje. Funkcija
zakljucanih tipki se mora deaktivirari
da bi se moglo rukovati plocom za
kuhanje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki
1. Kada je zaklju¢avanje tipki aktivno,
dodirnite © 183 tipku istovremeno.

» ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i tacka

na simbolu & ée nestati.

Zastita od djece (Ova znacajka je

neobvezna. Mozda nije dostupna na

vasem proizvodu.)

Plo¢u za kuhanje moZete zastiti od

mogucénosti da se njom rukuje nenamjerno

kako biste sprijecili djecu da ukljuce zone

kuhanja. Brava za djecu se moZe aktiviratii

deaktivirati samo u "Standby” modu.
Zakljucavanje deteta ¢e se otkazati u
slu¢aju nestanka struje.
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Aktiviranje zastite od djece (Ova
znacajka je neobvezna. Mozda nije
dostupna na vasem proizvodu.)

1. Dodirnite O tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2. Dodirnite @ i ® tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip” dodirnite ®
da aktivirate zastitu od djece.

» Zastita od djece ¢e biti aktivirana i "L"

simbol se pojavljuje na svim prikazima zona

kuhanja.

O &8s
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Deaktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

1.Kada je zaklju¢avanje tipki aktivno,
dodirnite O tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2 Dodirnite @i @tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip” dodirnite ©
da deaktivirate zastitu od djece.

» Zastita od djece ¢e biti deaktivirana i "L"

simbol nestaje na svim prikazima zona
kuhanja.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olaksava kuhanje. Ne¢e

biti neophodno da nadzirete pe¢nicu tokom

cijelog perioda kuhanja. Zona kuhanja ¢e biti

isklju¢ena automatski po isteku vremena

koje ste vi odabrali.

Aktiviranje programatora

1. Dodirnite O tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.
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3. Dodirnite @ ili
nivo temperature.

4. Dodirnite © tipku da ukljucite
programator.

"00" simboal ée svijetliti na ekranu

programatora i decimalne tacke ¢e se

pojaviti na prikazu odabrane zone kuhanja.

Straznji desni i straznji lijevi prikaz
zone kuhanja sluzi kao prikaz
programatora kada je programator
aktivan.

5. Dadirnite @ ili © tipke da podesite
Zeljeno vrijeme.

Programator se moze podesiti samo
za zone kuhanja koje su veé u
upotrebi.

Ponovite gornje procedure za druge
zone kuhanja za koje Zelite da
podesite programator.

Programator se ne moZe podesiti
ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja nisu
odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja za

koju je programator podesen, moZete

vidjeti preostalo vrijeme dodirom na
tipku ponovo.



Deaktiviranje programatora

Jednom kada je podeseno vrijeme isteklo,
ploca za kuhanje ¢e se automatksi iskljuciti i
odaslati zvu¢no upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiate zvu¢no
upozorenje.

Iskljucivanje programatora ranije

Ako ranije iskljucite programator, ploca za

kuhanje ¢e nastaviti s radom na podesenoj

temperaturi sve dok se ne iskljuci.

1. Odaberite zonu kuhanja koju Zelite da
iskljucite.

2. Dodirnite (3 tipku da ukljugite
programator.

3. Kada se "00" pojavi na ekranu
programatora, dodirnite ©da podesite
vrijednost na "00".

Svjetlo u obliku tackica na prikazu

odgovarajuce zone kuhanja se iskljucuje

potpuno nakon treperanja tokom odredenog
perioda i programator je otkazan.

Koristenje indukcijskih zona kuhanja

na siguran i efikasan nacin

Principi rada: Indukcijska ploca za kuhanje

zagrijava direktno posudu u kojoj se kuha

kao jedno od svojstava njenih principa rada.

Stoga, to ima razne prednosti kada se

poredi sa drugim tipovima plo¢a za kuhanje.

Ona radi efikasnije i povrsina ploce za

kuhanje se ne zagrijava.

Indukcijska ploca za kuhanje je opremljena

sa vrhunskim sistemom koji ¢e vam

obezbijediti maksimalnu sigurnost prilikom

koristenja.
Vasa plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim zonama
kuhanja pre¢nika od 145, 180, 210-
280 mm sto zavisi od modela. Sa
indukcijskim svojstvom, svaka zona
kuhanja otkriva precnik svake posude
koja se stavi na nju. Energija se
usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i
zone kuhanja, te stoga je postignut
minimalan utrosSak energije.

Sistem automatskog isklju¢ivanja
Upravljanje stednjakom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jednaiili
vise zona ploca za kuhanje ostavljene
ukljucene, ploc¢a za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U slucaju da je tajmer
podesen za plo¢u za kuhanje, zaslon
tajmera se tada takode iskljucuje.
Vremensko ograni¢enje za automatsko
iskljucivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za ovu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moZe ponovo upravljati plo¢om za
kuhanje nakon $to se automatski iskljuci,
kao $to je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog iskljucivanja

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1.5

7 1.5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Booster) 5-10 min. (*)
() Plo¢a za kuhanje ¢e smanjiti na nivo 9
nakon 5 minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. Slijedece se moZe opaziti u

slu¢aju pregrijavanja:

+ Aktivna zona kuhanja moze biti iskljucena.

+ Qdabrani nivo moZe opasti. Medutim, ovaj
uslov se ne moZe vidjeti na indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja
Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa
sigurnosnim sistemom kod prelijevanja. Ako
ima prelijevanja koje se prosulo na
upravljacku plocu, sistem ¢e prekinuti dovod
napona odmah i iskljuciti vasu plocu za
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kuhanje. "F" upozorenje se pojavljuje na
ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesavanje energije
Indukcijska ploca reaguje na komande
odmah $to je osobina njenih principa rada.
Ona mijenja podesavanja energije veoma
brzo. Stoga, moZete sprijeciti posudu za
kuhanje (koja sadrzi vodu, mlijeko itd.) da se
prelijeva ¢ak i kada do toga samo $to nije
doslo.
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Ako je povrsina upravljacke ploce
osjetljive na dodir izloZena
intenzivnoj pari, citav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i odaslati
signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravljacke
ploce osjetljive na dodir Cistom.
Pogresan rad moze biti opaZen.



Ovaj odjeljak sadrZi savjete za pripremu i

pecenje hrane.

Opc¢a upozorenja o spremanju

hrane na grija¢oj ploci

+ Nikada nemaojte puniti tavu uljem vise od
jedne tredine. Ne ostavljajte plocu za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
poZara. Nikada nemojte pokusavati gasiti
moguéi pozar vodom!Kada je ulje
zahvacéeno vatrom, pokrijte ga
protivpoZarnim ¢ebetom ili viaznom
krpom. Iskljucite plocu za kuhanje ako je

bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatrogasnu sluzbu.

+ Prije prZzenja hrane, uvijek uklonite visak

vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno odmrznite
prije przenja.

+ Kada loZite ulje, pobrinite se da je lonac

koji koristite suh i drZite otvoren poklopac.

* Preporuke o kuvanju s ustedom energije

pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu
okoliga".

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
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Opée informacije o ¢iSéenju
A Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Ne koristite deterdZente izravno na vruée
povrsine. To moZe prouzrokovati trajne
mrlje.

Uredaj treba temeljito oGistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin ¢ete
lakse ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sljedeée upotrebe uredaja. Stoga se vijek
trajanja uredaja produZava i problemi s
kojima se Cesto suoCavate se smanjuju.
Ne koristite sredstva za parociséenje za
Ciséenje uredaja.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iséenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, praske za ¢iséenje,
kreme za Cis¢enje, sredstva za Cisc¢enje
kamenca ili 0stre predmete tokom
Ciscenja.

Prilikom ¢is¢enja nakon svake upotrebe
nije potrebno koristiti posebno sredstvo
za Cisc¢enje. Uredaj ocistite deterdzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovlakana.

Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu tecnost i odmah ocistite
hranu isprskanu okolo tijekom pecenja.
Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Za plocu za kuhanje:

Kisela prljavstina, poput mlijeka, paste od
rajcice i ulja, moze uzrokovati trajne mrlje
na plo¢ama za kuhanje i dijelovima
plamenika/plo¢a za kuhanje, ocistite svu
tekucinu koja se prelila tekué¢inom tako
§to ¢ete je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce
povrsme

Ne koristite sredstva za CIScenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iséenje povrsina
od nerdajuceq ¢elika ili inoksa i rucica.
Nerdajuca ili povrsina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
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ocistite deterdZzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

Za ¢iscenje koristite meku krpu sa tecnim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za povrsine od inoksa, obratite paznju da
brisete samo u jednom pravcu.
Odstranite mrlje od kamenca, ulja, skroba,
mlijeka i proteina sa povrsina od inoksa
bez mrlja i staklenih povrsina bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon duze
vremena.

Staklene povrsine

Pri ciscenju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za ¢isc¢enje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana naroGito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom krpom
od mikrovlakana.

Ako poslije Ciséenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdZenta mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Gistiti
nazubljenim noZevima, Zzicanom vunom ili
slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) moZete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.
Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sunderom sredstvo za ¢iséenje na mrlju i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odcistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promjene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine
+ Qcistite plasti¢ne djelove i obojene

povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.



+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iséenje. Navedeno
moZe ostetiti povrsine.

+ Vodite ratuna da spojevi komponenata
uredaja ne ostanu vlazni i da na istima ne
ostane deterdZenta. U suprotnom moze
doci do korozije na tim spojevima.

Ciscéenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ¢igcenja opisane za staklene

povrsine u odjeljku ,Opcée informacije o

Ciséenju" za ¢is¢enje staklene povrsine za

kuhanje. Za posebne slucajeve mozete

obaviti ¢is¢enje prema dolje navedenim
informacijama.

*+ Hranu na bazi Secera, poput tamne kreme,
Skroba i sirupa, treba odmah ocistiti, ne
Cekajuci da se povrsina ohladi. U
suprotnom, staklena povrsina za kuhanje
moZe biti trajno ostecena.

+ Nemojte koristiti sredstva za ¢iséenje za
postupke Ciséenja koje izvodite dok je

plo¢a vruca, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.

Ciséenje kontrolne table
+ Prilikom ¢is¢enja tabli s kontrolnim

gumbima, obrisite tablu i gumbe vlaznom
mekom krpom i osusite suvom krpom. Ne
uklanjajte gumbe i zaptivke ispod da biste
ocistili tablu. Na taj na¢in moZete ostetiti
kontrolnu tablu i gumbe.

Prilikom ¢is¢enja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko gumba
koristiti sredstva za ¢is¢enje nehrdajucih
povrsina (od inoxa). Indikatori oko gumba
mogu se izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zakljucavanje tipki prije ¢is¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugadije, tipke
moZete pogresno odabrati.
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Konsultujte ovlascenog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaca kod koga ste kupili
uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u ovom dijelu. Nikada ne
pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

+ Osigurac je pokvaren ili je iskocCio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljucen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je vas
proizvod opremlijen funkcijom zakljuGavanja tipki, moZda je omoguceno zakljucavanje
tipki. Onemogucite tu funkciju.

+ Ako zaslon ne svijetli kada ponovo ukljucite grijadu plocu. >>> Iskljucite aparat na
prekidacu. Sacekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.

+ Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Pustite da se grijaca plo¢a ohladi.

+ Lonac za kuhanje nije prikladan. >>>Provjerite svoj lonac

+ Lonac niste postavili na aktivnu zonu za spremanje hrane. >>> Provjerite da li postoji
lonac na zoni za spremanje hrane.

+ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je li vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno Sirok i pravilno
centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

+ Lonac ili zona za spremanje hrane su pregrijani. >>> Sacekajte dok se chlade.

* Vrijeme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MoZete podesiti novo
vrijeme ili zavrsaiti spremanje hrane.

+ Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Pustite da se grijaca plo¢a ohladi.

+ Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite predmet sa
table.

+ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je Ii vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom plo¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i pravilno
centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

+ Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ¢e s radom sve dok se elektronika u grejnoj
ploci ne ohladi na odgovarajuc¢u temperaturu.
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Tijekom kuhanja iz Stednjaka se mogu Cutl neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog sastava
posude za kuhanje. Ovi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar 1 dio su indukcijske
tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

+ Buka ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator ima razlicite radne razine i radi na razli¢itim
razinama sukladno temperaturi.

Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je rezultat
prirode indukeijske tehnologije. Kako se toplina prenosi direktno na dno posude za
kuhanje, takvi zvukovi zujanja mogu se cuti ovisno od materijala posude za kuhanje.
Tako se razliiti zvukovi mogu ¢uti kod razlicitog posuda.

Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuhanje. Zvuk pucanja
moZe se ¢uti ako je posuda za kuhanje napravljena od razli¢itih slojeva sa razli¢itim
materijalima.

Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moZze se ¢uti kada se dvije zone za kuhanje na istoj strani

Stednjaka koriste za kuhanje sa razli¢itim razinama kuhanja.

Kodovi greske / razlozi i moguca rjeSenja - Za plocu za kuhanje

Iskljucite indukcijski Stednjak i sacekajte

E22 Indukciiski stedniak ie preareian dok se ne ohladi. GreSka ce se rijesiti
E26 ) Jakje pregrejan.yada temperatura Stednjaka padne
ispod granica.
Jednalli visetipki drzese o ce b rijesen kada sklonite
pritisnutim duze od 10 sekundi. . .
. ! ruku sa Stednjaka.
E 46 Predmet je ostavljen na bl ‘e biti riegen kad .
kontrolnoj tabli ili je kontrola Problem ce bitl rijeSen kada se ocist
AN . kontrolna tabla.
izloZena parl.
Ne koristi se lonac pogodan za Gre8ka ¢e biti rijeSena kada se koristi
E 47 . - o ) - N
indukcijsko grijanje. lonac pogodan za indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E1-E15 GreSka u komunikaciji na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukeijskoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlascenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E16-F 21 Greska senzora temperaturena  ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukeijskoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlascenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E23 Softverska greska na indukeijskoj ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E24 ploc¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlascenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E 95 Greska u radu ventilatora na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukeijskoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlascenog distributera
ako se problem nastavi.
" Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
Gre8ka hardvera elektronske . .
E31-E45 plode na indukcijskoj plogi za ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.

kuhanje.

Kontaktirajte ovlascenog distributera
ako se problem nastavi.
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Oprema senzora mora biti kompatibilna
s radnim uslovima. Kontaktirajte
ovlaséenog distributera ako se problem
nastavi.

Ejg Greska senzora na indukcijskoj
et ploci za kuhanje.
E50_F57 Greska visoke temperature na

indukcijskoj ploci za kuhanje.

Iskljucite indukcijski Stednjak i sacekajte
dok se ne ohladi. GreSka ce biti rijeSena
kada se temperatura senzora spusti
ispod granica. Kontaktirajte ovlaS¢enog
distributera ako se problem nastavi.
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja procitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Zbog toga paZljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu priloZzenu dokumentaciju prije upotrebe proizvodai Suvajte ih
za bududu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti nekom drugom tada mu proslijedite i
ova] prirucnik. Pridrzavajte se uputa vodedi racuna o svim informacijama i upozorenjima
navedenim u korisni¢kom prirucniku.

Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisnickom prirucniku. Na taj nadin zastitit ¢ete
sebe i proizvod od oste¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisnicki prirucnik. Ako proizvod odlucite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priruc¢nik.

Korisnicki priru¢nik sadrzi sljedec¢e simbole:

A Opasnost koja moZe rezultirati smréu ili ozljedom.
NAPOMENA Opasnost koja moZe rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog
okruzenja.

& Opasnost koja moZe rezultirati opeklinama zbog kontakta s vrué¢im povrsinama.
ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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- Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomoci sprijeciti

opasnosti nastanka tjelesnih

ozljeda | ostecenja materijala.

. Ako ¢e se proizvod ustupitl
drugoj osobi ili ¢e se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostaviti
korisnicki prirucnik,
naljepnice na proizvodu |
druge relevantne dokumente
I dodatke.

- Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

- Ne pridrzavanje ovih uputa
ponisStava sva jamstva.

. AInstalaciju i popravak
uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

- A Ne pokusavajte popravljati
te ne zamjenjujte dijelove
prOIZvoda sami osim ako to
nije izricito navedeno u
korisnickom prirucniku.

- ANa obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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ANamjena

- Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kucanstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

- Ne koristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredaj je
namijenjen upotrebi u
kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kuénih ljubimaca

- Djeca starjja od 8 godina i
starjja te [judi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene Il neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
I ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti..

- Djeca se ne smijuigrati s
uredajem. Djeca bez nadzora



ne smiju Cistiti ni vrsit
korisnicko odrzavanje
uredaja, osim ako ih netko ne
nadzire.

- Ovaj uredaj ne smiju koristit]
osobe sa smanjenim
telesnim, psihickim,
senzornim il mentalnim
sposobnostima (ukljucujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

- Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se ne igraju s
proizvodom.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu 1 kucne ljubimce.
Djeca i kuéni [jubimci ne
smiju se igrati s, penjati se
na ili ulaziti u proizvod.

- Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

- Rucke na loncima
(posudama) i tavama
okrenite sa strane tako da ih
djeca ne mogu dohvatiti i
tako se opeci.

- UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

- Sav ambalazni materijal
drzite izvan dohvata djece.
Postoji opasnost od ozljede |
gusenja.

. (Ako vas proizvod ima utikac)

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako
da se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

AElektricv:na sigurnost
- Ukopcajte proizvod u

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojat
mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je
proizvod spojen, u skladu s
propisima o elektricnoj
energiji koji odvaja sve
polove od mreze.

- Tijekom instalacije, popravka

ili transporta proizvod ne
smije biti ukopc¢an u strujnu
uticnicu.
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- Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

- (Ako vas proizvod nema
opskrbni kabel) Koristite
samo prikljucni kabel
naveden u dijelu , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gnjecite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teske predmete. Strujni kabel
ne smije se savijati, gnjecitl
ni dolaziti u dodir s izvorom
topline.

- Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite oStecene
ili presjecene kabele ni
produzne kabele.

- Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik kako bi se sprijecile
moguce opasnostl.

(Ako vas proizvod ima utikac)

- Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
Ispada iz svog otvora, je
slomljena, neCista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).
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- Utikac nikad ne dirajte

mokrim rukama! Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

. Pobrinite se da utikac

uredaja bude ispravno
ukljucen u strujnu uticnicu |
tako izbjegnite iskrenje.

ASiguran transport

- Prije transporta proizvoda

iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

. Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijjom sa zracnim
jastucicima ili debelim
kartonom | dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
llepljivom trakom i tako
sprijecite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda
I oStecenje proizvoda.

- Provjerite opc¢l izgled vaseg

proizvoda i pogledajte ima i
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

- Prije instalacije proizvoda

provjerite je | proizvod
ostecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga
instalirati.

- Proizvod ne instalirajte pored

izvora topline (radijatora,
peci, itd.).



- Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu otvoreni.

ASigurna upotreba

- Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

- Ako proizvod ne koristite
duze vrijeme iskopcajte ili
iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

- Ne koristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite
ovlasteni servis.

- UPOZORENJE: Ako je
povrsina napuknuta,
iskljucite uredaj da biste
izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

- Ne penjite se na proizvod
kako biste nesto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge
i/ili alkohola.

- Zapaljivi predmeti koji se
drze u prostoru za kuhanje
mogu se zapaliti. Nikad ne
Cuvajte zapaljive predmete u
prostoru za kuhanje.

- Kuhinjsko posude od
ljevanog zeljeza, aluminija i s

oStecenim/grubim dnom
moze ogrepsti staklenu
povrsinu. Kada zamjenjujte
kuhinjsko posude uvijek ga
podignite, ne klizite s njim po
povrsini.

- Tlak pare koji se stvara zbog

vlage na povrsini plamenika
il na dnu lonca moze
uzrokovati pomicanje lonca.
Stoga pazite da povrSina za
kuhanje i dno posuda budu
uvijek suhi.

- Ovaj proizvod nije prikladan

za upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

ATemperaturna upozorenja
- UPOZORENJE: Dok proizvod

radi, izlozeni dijelovi postat
¢e vruci. Ne dirajte proizvod
ni grijace. Djeca mlada od 8
godina ne smije se
priblizavati proizvodu ako uz
njih nije odrasla osoba.

- Pored proizvoda ne stavljajte

zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi bit
vruci prilikom rada.

- UPOZORENJE: Opasnost od

pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

AUpotreba pribora
- UPOZORENJE: Koristite

samo Stitnike za plocu koje
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je izradio proizvodac kuhala
il koje je proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo
kao prikladne il stitnike za
plocu ugradene u kuhalo.
Uporaba neprimjerenih
stitnika moze uzrokovati
nezgode.

ASigurnost prilikom

kuhanja.

- UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkorocno kuhanje treba
stalno nadzirati.

- UPOZORENJE: Kuhanje s
mascu ili uljem bez nadzora
plamenika moze biti opasno i
prouzrociti pozar. NIKAD ne
gasite pozar vodom, ali
iskljucite uredaj 1 pokrijte
plamen, primjerice,
poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

- Budite pazljivi kad u jelu
koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi
I moze se zapaliti kada je
izlozen vrucoj povrsiti | tako
izazvati pozar.

AIndukcija

- Grijace ploce opremljene su
indukcijskom tehnologijom.
Va$ indukcijski plamenik koji
pruza ustedu vremena |
novca mora se koristiti s
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loncima koji su pogodni za
indukcijsko kuhanje; inace
plamenici nece raditi.
Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku ,Odabir
posuda za kuhanje"”.

- Indukeijski plamenici

stvaraju magnetsko polje te
mogu imati Stetan utjecaj za
ljude koji koriste uredaje kao
Sto su inzulinska pumpa il
pacemaker.

- Nakon upotrebe iskljucite

ploCe za kuhanje na
upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor
posuda za kuhanje.

. Metalni predmeti poput

nozeva, vilica, zlica |
poklopaca ne smiju se
stavljati na plocu za kuhanje,
jer mogu postati vruci.

- Metalni predmeti pohranjeni

u ladicama ispod ploce za
kuhanje mogu se jako
zagrijati tjekom duge i
intenzivne uporabe. Ne
ostavljajte metalne predmete
u ladicama ispod ploce za
kuhanje.

- Ne stavljajte elektronicke

proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plocu za kuhanje.
Vas proizvod se moze
ostetitl.



ASigurno odrzavanje i

ciséenje

- Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Cis¢enja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

- Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem
vode u njega! Postoji
opasnost od strujnog udaral!

- Ne Cistite proizvod s parnim

CistaCima je to moze izazvatl
strujni udar.

. Ostaci soli, sec¢era na dnu

posuda za kuhanje ili takve
Cestice na staklenoj povrsini
mogu izazvati grebanje
stakla ili pucanje. Pripazite

da je dno Cisto prije

stavljanja podusa za kuhanje.
Odrzavajte Cistom stakleno-
keramicku povrsinu.
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Odredbe za zbrinjavanje otpada
Uskladenost s Direktivom o elektriénom i
elektronickom opremom (WEEE) i
zbrinjavanju otpada

Ovaj proizvod uskladen je s EU
Direktivom WEEE (2012/19/EU).
wem | Ovaj proizvod nosi klasifikacijsku
oznaku za elektri¢ni I elektronski
otpad (WEEE).
Ovaj Je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i materijalima
koji se mogu ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklaZzu. Ne odlaZite otpadne uredaje
s normalnim otpadom iz kué¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite
ga u sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i
elektronicke opreme. Obratite se lokalnim
vlastima da biste saznali vise informacija o
sabirnim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih uredaja
pomaZze U sprecavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okolis i [judsko
zdravlje.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektricnoj i elektronickoj opremi (RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.
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Odlagan]e materijala pakiranja
+ Elektricni aparati su opasni za djecu.
Drzite materijale pakiranja na sigurnom
mjestu izvan domasaja djece. Materijali
pakiranja proizvoda su proizvedeni od
recikliranih materijala. OdloZite ih pravilno
i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite
ih s uobic¢ajenim otpadom iz ku¢anstva.

Preporuke za ustedu energije
Podaci o energetskoj ucinkovitosti prema
EU 66/2014 mogu se pronadi na karti
proizvoda koja se nalazi uz proizvod.
Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu hranu.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Na ovaj nacin,
koristenjem topline moZete ustedjeti 20%
potrosene energije.

+ Koristite posude/lonce veligine i s
poklopcima koji odgovaraju ploci za
kuhanje. Za svoja jela uvijek odaberite
odgovarajucéu veli¢inu posude za kuhanje.
Vise od potrebne energije treba za posude
krive velicine.

+ QdrZavajte Ciste povrsine za kuhanje i
podloge za kuhanje. Prljavstina smanjuje
prijenos topline izmedu prostora za
kuhanje i dna lonca.



Predstavljanje proizvoda

oy o AW

5

Staklena povrsina za kuhanje
Donje kuciste

Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
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Upute i upotreba upravljacke ploce

proizvoda
U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i

osnovne nadine koristenja upravljacke ploce

proizvoda. MoZe biti razlika u slikama i
nekim funkcijama ovisno o vrsti proizvoda.
Gumbi za upravljanje ploéom za kuhanje

® : Tipka za ukljudivanje/iskljudivanje
: Tipka tajmera
: Tipka za povecdanje
& : Tipka za smanjenje
Simboli
| - Simbol zakljugavanja tipki
Tipke za odabir zone kuhanja
®0 : Tipka za odabir straznje lijeve
oo zone za kuhanje
co : Tipka za odabir prednje lijeve
o zone za kuhanje
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oo : Tipka za odabir prednje desne
oe zone za kuhanje

oce : Tipka za odabir straznje desne
oo zone za kuhanje

Opce informacije o ploc¢i za
kuhanje
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Straznji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja
Straznji desni - Zona indukcijskog kuhanja
Prednji desni - Zona indukcijskog kuhanja
Prednji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja

A~ w N



Tehnicke specifikacije

52 mm=/580 mm/510 mm (Za modele koji
dolaze s pricvrsnim oprugama | brtvenom
brtvom pri¢vr§¢enom na proizvod, uzmite u
obzir da su mjere Sirine i dubine za 10 mm

vece od ovih mjerenja.)
Instalacijske dimenzije ploce za kuhanje
(3irina/dubina) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon/frekvencija 1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V; ~ 50 Hz
Vr_sta kabela i koristen preSJe_k/preSJek MiN.HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?
prikladan za upotrebu na proizvodu

Vanjske dimenzije proizvoda
(visina/$irina/dubina)

Ukupna potrodnja energije maks. 7200 S

Straznji lijevi Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 145 mm

Snaga 16008 / Pojadivad: 1800 S

Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 180 mm

Snaga 20008 / Pojadivad: 2300 S

Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 145 mm

Snaga 1600 S / Pojadivac: 1800 S

Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 S / Pojadivad: 2300 S

*  Visina ploce za kuhanje navedena u tablici tehni¢kih podataka je visina osnovno poklopca
proizvoda.

0 Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljsanja kvalitete proizvoda.

0 Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toc¢no odgovarati proizvodu.

0 Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovo] popratnoj dokumentaciji
su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuéim standardima.
Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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Prije poCetka upotrebe proizvoda

preporucuje se obaviti navedeno u

odjeljcima u nastavku.

Prvo ciSéenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti ili sredstva
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za Ciscenje mogu ostetiti
povrsinu. Ne koristite
agresivna sredstva za
ciscenje, prasak/kreme za
¢iscenje ili bilo kakve ostre
predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris mogu

nastajati tijekom nekoliko sati
tijekom prvograda. To je
normalno. Pazite da je u sobi
dobra ventilacija da biste
uklonili dim i miris. [zbjegnite
izravnu inhalaciju dima |
mirisa kojeg emitira.



Opée informacije o upotrebi ploce
za kuhanje

Opca upozorenja
Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plocu za kuhanje. Cak | mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plocu za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin osteéena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite osigurac,
a zatim nazovite ovlasteni servis radi
iskljucivanja proizvoda kako biste smanjili
rizik od strujnog udara.

+ Na plo¢u za kuhanje ne stavljajte
neuravnoteZene lonce/tave i one koji se
lako naginju.

+ Ne zagrijavajte lonce/tave koji su prazni.
To moZe ostetiti lonce i ureda.

+ Nakon svake upotrebe ugasite plamenike
ploce za kuhanje.

+ Ostetit ¢ete uredaj ako ga koristite a na
njemu nisu lonac ili tava. Nakon svake
upotrebe ugasite ploce za kuhanje.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasticne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takve otopljene
materijale odmah ocistite s povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecéenja, pazite da tijekom kuhanja ne
prolijete hladne tekucine.

+ Ulonce i tave stavite odgovarajuéu
koli¢inu hrane. Stoga moZete sprijeciti da
hrana pokipi iz lonca/tave i neéete trebate
nepotrebno Gistiti.

*+ Ne stavljajte poklopce na lonce i tave kaji
se nalaze na plamenicima/zonama
kuhanja.

+ Lonce postavite tako da budu na sredini
plamenika/zona kuhanja. Ako Zelite staviti
lonac na razli¢iti plamenik/zonu kuhanja
ne klizite prema zeljenom plameniku ve¢
podignite lonac i zatim ga stavite na drugi
plamenik.

Nacin rada indukcijske ploce za ku-
hanje

Indukcijska ploc¢a za kuhanje je poput
otvorenog strujnog kruga. Krug se zavrsava
kada se na njega postave posude za
kuhanje pogodne za indukeijsko kuhanje, a
elektronicki sustav ispod staklene povrsine
generira magnetsko polje. Metalna osnova
lonaca / tava zagrijava se uzimajuci energiju
iz ovog magnetskog polja. Stoga, toplina se
ne stvara na povrsini plo¢e za kuhanje ve¢
izravno na loncu/tavi iznad nje. Staklena
povrsina se zagrijava toplinom lonca/tave
za kuhanje.

Prednosti indukcijskog kuhanja
Indukcije ploce za kuhanje nude neke
prednosti jer se toplina prenosi izravno na
Ionce/tave za kuhanje.
Hrana koja pokipi tijekom kuhanja nece
odmah zagoriti jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava izravno.
Jednostavnije se Cisti.

+ Kuhanje treba biti brze jer se toplina
stvara izravno na loncima/tavama za
kuhanje. Stoga, stedi vrijeme i energiju u
odnosu na druge tipove ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina stvaraizravno na
loncima/tavama za kuhanje nema gubitka
topline i tako se osigurava ucinkovito
kuhanje.

+ Cinjenica kako se prijenos topline
zaustavlja, a povrsina za kuhanje se ne
zagrijava izravno kada se lonci/tave za
kuhanje uklone s povrsine za kuhanje to
omoguéuje sigurnu upotrebu i spriecava
moguce nezgode prilikom kuhanja.

Upute za siguran rad:
Ne odabirite visoke razine zagrijavanja
kada koristite lonce/tave za kuhanje koji
se ne lijepe s malom koli¢ino ulja ili ako ih
koristite bez ulja (npr. teflon).

+ Staklenu povrsinu za kuhanje ne koristite
kao povrsinu na koju ¢ete odlagati stvari
ili rezati.

+ Ne stavljajte

+ Za kuhanje nikad ne koristite aluminijsku
foliju. Na indukeijsku zonu kuhanja nikad
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ne stavljajte hranu omotanu u aluminijsku
foliju.

+ Predmete s magnetima poput kreditnih
kartica ili traka drZite podalje od ploce za
kuhanje kada radi.

+ Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi
pecénica koja se koristi tada senzori ploce
za kuhanje mogu smanjiti razinu kuhanja
ili iskljuciti plocu za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sustav
automatskog iskljucivanja. Detaljne
informacije 0 ovom sustavu navedene su
u dijelovima u nastavku. Medutim, ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se moze otopiti i ostetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego sto se aktivira
sustav automatskog iskljucivanja.

Lonci/tave za kuhanje

Trebate koristiti fermomagnetno, kvalitetno
posude (lonce i tave za kuhanje) s oznakom
ili upozorenje kako je kompatibilno samo s
indukcijskim kuhanjem na vasoj indukcijskoj
plo¢i za kuhanje. Opéenito, 5to je vedi udio
Zeljeza to ¢e lonci/tave za kuhanje bolje
kuhati. Promjer dna lonaca za kuhanje mora
odgovarati indukcijskoj zoni. PredloZene
dimenzije su navedene dolje.

Loncn/tave za kuhanje:
+ Lonci/tave od lijevanog Zeljeza

+ Lonci/tave od emajliranog Gelika

+ Lonci/tave od Celika i nehrdajuceq Celika
(s oznakom ili upozorenjem da su
kompatibilni s indukcijskim kuhanjem)

Neodgovarajuu lonci/tave za kuhanje:
+ Aluminijski lonci/tave

+ Bakreni lonci/tave

+ Mjedeni lonci/tave

+ Stakleni lonci/tave

+ Glineno posude

+ Posude od porculana i keramike

Preporuke:

+ Koristite samo lonce/tave s ravnim dnom.
Ne koristite lonce/tave s konveksnim ili
konkavnim dnom.

=V
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+ Koristite lonce/tave za kuhanje samo s

debelim, obradenim dnom. Ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se moze otopiti i ostetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego sto se aktivira
sustav automatskog iskljucivanja. Qstri
rubovi mogu izazvati ogrebotine na

povrsini.
v p ¢

+ Dno nekih [onaca/tava za kuhanje ima

manje feromagnetno polje od svog
pravog promjera. Samo to podrudje ¢e se
zagrijati na ploci za kuhanje. Stoga,
toplina se neée ravnomjerno rasporediti te
¢e performanse kuhanja biti umanjene. Uz
to, takvi lonci/tave za kuhanje mozda
nece prepoznati velike indukeijske ploce
za kuhanje. Stoga se ploca za kuhanje
treba odabrati u skladu s veli¢inom

feromagnetnog polja.

+ Neki IonCI/tave za kuhanje i [maJu dno koje

sadrzi neferomagnetne materijale poput
aluminija. Takvi lonci/tave za kuhanje
mozda se ne¢e dovoljno zagrijati ili ih
indukcijska plo¢a za kuhanje uopée nece
prepoznati. U nekim se slucajevima moze

ojaviti upozorenje o losim loncima.

Ravnomijerno rasporedivanje posuda
za kuhanje na desne, lijeve i sredisnje
zone za kuhanje na ploci za kuhanje
zbog odabir zone kuhanja pozitivno
utjee na ucinkovitost kuhanja
prilikom kuhanja vise jela na
indukaijskoj ploci za kuhanje.



Testiranje lonaca/tava za kuhanje
Provjerite je li posuda za kuhanje
komaptibilna s indukeijskom plocom na
temelju dolje navedenih metoda.

1. Kompatibilna je ako dno posude ima
magnet.

2. Kompatibilna je ako "=V ne treperi kada
stavite posudu na indukcijsku plocu za
kuhanje i kad ukljucite plocu.

Preporucene veli¢ine lonaca/tava za

kuhanje

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Hode li indukeijska plo¢a prepoznati
lonce/tave za kuhanje ovisi 0 promjeru i
feromagnetnom materijalu u dnu lonca/tave.
Kako bi se osigurala prepoznavanje
lonaca/tava za kuhanje i u¢inkovito kuhanje

lonci/tave za kuhanje treba odabrati prema
velicini plo¢e za kuhanje. Preporucena
veli¢ina lonaca/tava za kuhanje navedena je
gore.

Ponasanje vrenja moZze se razlikovati ovisno
o vrstama lonaca, veli¢ini lonca i veli¢ini
zone za kuhanje. Za homogenije ponasanje
kljucanja moze se koristiti korak vece
kuhaliste. Upotreba vece zone kuhanja ne
uzrokuje gubljenje energije na indukcijskim
ploGama, jer se toplina stvara samo u
odgovaraju¢em podrucju posude.

Upravljacka ploca

Zakljucavanje tipki ponistava se u
slu¢aju nestanka struje.

® : Tipka za ukljudivanje/iskljudivanje
O : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

& : Tipka za smanjenje

Simboli

1l : Simbol zakljuéavanja tipki
Tipke za odabir zone kuhanja

®0 : Tipka za odabir straznje lijeve
oo zone za kuhanje

co : Tipka za odabir prednje lijeve
eo zone za kuhanje

0o : Tipka za odabir prednje desne
ce zone za kuhanje

ce : Tipka za odabir straznje desne
oo zone za kuhanje

Graficki prikazi i brojke su samo u
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije mogu biti razli¢iti ovisno o
modelu vase grijace ploce.
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Ovim uredajem se upravlja pomodéu
dodirne upravljacke ploce. Svaka
operacija koju napravite na dodirnom
kontrolnom sklopu se potvrduje
zvucnim signalom.

Upravljacku plocu uvijek drZite Cistu i
suhu. Mokra i prljava povrsina moze
uzrokovati probleme u radu.

Ukljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku ®na upravljackoj ploci.

Znak "0" se pokazuje na zaslonima svih
zona za kuhanje.

O 683

&

Ako se ne obavi nijedna operacija u
roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u reZim na
pasivni rezim.
Iskljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku Dna upravljackoj ploci.
Grijaca ploca ¢e se iskljugiti i vratiti na reZim
pauze.
Znak"H" ili "h" koji se pojavljuje na
svim zonama za kuhanje oznacava

da je zona za kuhanje jos topla.
Nemojte dodirivati zone za kuhanje.

Oznaka preostale topline

Znak "H" koji se pojavljuje na prikazu zona
kuhanja oznacava da je plamenik jos topao i
moze se koristiti da malu koliginu hrane
odrzava toplom. Ovaj znak ¢e se uskoro
pretvoriti u "h" a znak znac¢i manje toplo.

Kad se prekine napajanje, oznaka
preostale topline nece svijetliti i ne
upozorava korisnika na vruce zone
za kuhanje.

18/HR

Ukljucivanje zona za kuhanje

5

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili grijacu
plocu.
2. Dodirnite tipku za odabir zone za kuhanje
koji zelite ukljuciti.
Znak "0" se pojavljuje na prikazu zone za
kuhanje i povezani prikaz jace svijetli.
Ako se ne obavi nijedna operacija u
roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u rezim na
pasivni rezim.

Postavljanje razine temperature

Na razinama od 1 do 7, voda ili ulje u
posudi mogu prokljucati ili se
zagrijavanje moze zaustaviti. To
moZe dovesti do toga da korisnik
misli da se proizvod s prekidima
ukljucuje i iskljucuje. Ovaj slucaj do
kojeg dolazi kada je razina vode ili
ulja niska, nije neuspjeh; to je nacin
na kaji proizvod funkcionira.

Dodirnite tipke ® ili ® da biste postavili

razinu temperature izmedu "1" 1 9" ili "9" i

",
Vanjski dio indukeijske ploce za
kuhanje od 280 mm (ako je proizvod
opremljen indukcijskom plo¢om za
kuhanje od 280 mm) aktivira se
samo kada na plocu za kuhanje
stavite posudu koja prekriva plo¢u za
kuhanje, a temperaturu postavite na
vise od 8.

Iskljucivanje zona za kuhanje;

Zona za kuhanje se moze iskljuciti na 3

razli¢ita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu "0"
MozZete iskljuciti zonu za kuhanje
spustanjem razine temperature na "0".



2. Dodirivanjem odgovarajuéeg znaka zone
za kuhanje odredeno vrijeme
Ukljucite zonu za kuhanje pritiskom na
odgovarajuéi znak odredeno vrijeme da
spustite vrijednost temperature na "0".

3. Uporabom isklju¢ivanja preko opcije
pragramatora za zeljenu zonu kuhanja
Kad vrijeme istekne, programator
vremena ¢e iskljuciti zonu za kuhanje
kojoj je dodijeljen. Na odgovaraju¢em
zaslonu ¢e se pojaviti "0" ili "00".

Kad istekne vrijeme, zacut ée se zvucni
alarm. Za iskljucivanje zvuc¢nog alarma,
pritisnite bilo koju tipku na dodirnoj
upravljackoj ploci.

Velika snaga (pojacivac)

(Ova znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

Za brzo grijanje mozete koristiti funkeiju

pojacivaca "P". Medutim, ova se funkcija ne

preporucuje za dugotrajno kuhanje. Funkcija
pojacivata mozda nije dostupna na svim
zonama kuhanja.

Ukljucivanje velike snage (pojacivaca):

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili grijacu
plocu.

2. Qdaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje
dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.

3. Dodirnite prvo tipku @il Oda dosegnete
razinu "9".

O 833
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4.Kad je zona kuhanja na razini "9",

dodirnite tipku @jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Iskljucwanje velike snage (pOJacwaca):

+ Zaiskljucivanje funkcije pojacivaca,
dodirnite @i postavite temperaturu na
razinu "9".

Zona kuhanja iskljucuje pojacivac i
nastavlja raditi na razini "9".

+ MoZete smanijiti razinu temperature
dodirom na tipku @ ili je mozete iskljugiti
do kraja smanjivanjem razine temperature
na "0".

Zakljucavanje tipki

MoZete ukljuciti zakljuCavanje zbog djece da

biste izbjegli promjenu funkcija greskom ili

kad plamenik radi.

Ukljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljugili grijaéu
plocu.

2.Dodirnite tipke (D83 istodobno da biste
ukljucili zakljucavanje tipku.

» Zakljucavanje tipki ¢e biti ukljuceno, a

tocka na znaku (51 e zasvijetliti.
Ako iskljucite grijacu plocu dok su
tipke iskljucene, tipkovnica ée biti
ukljuc¢ena iduci put kad ponovno
ukljucite grijacu plocu. Da bi grijaca
ploca radila, mora se iskljuciti
zakljucavanje tipki.

Iskljucivanje zaklju¢avanja tipki
1.Kad je zakljucavanje tipki ukljuceno,
dodirnite tipke i85 istodobno.
» ZakljuGavanje tipki ¢e biti ukljuceno, a
tocka na znaku (&1 ¢e nestati.
Zakljucavanje zbog djece (Ova
znacajka je neobvezna. Mozda nije
dostupna na vasem proizvodu.)
MoZete zastititi grijacu plocu od nehaoti¢nog
ukljucivanja da biste sprijecili da djeca
uklju¢uju zonu za kuhanje. Zakljucavanje
zbog djece se moze ukljuciti i iskljuciti samo
U pasivnom rezimu.
Dje¢ja brava ¢e se otkazati u slucaju
nestanka struje.
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Ukljucivanje zaklju¢avanja zbog djece

(Ova znacajka je neobvezna. Mozda

nije dostupna na vasem proizvodu.)

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili grijacu
plocu.

2.Dodirnite tipke @i ® istodobno. Nakon
zvucnog signala, dodirnite ® da ukljucite
zaklju¢avanje zbog djece.

» Zakljucavanje zbog djece ¢e biti ukljuceno,

a znak "L" se pojavljuje na svim prikazima
zona za kuhanje.

O &8s
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Iskljucivanje zaklju¢avanja zbog djece
(Ova znacajka je neobvezna. Mozda
nije dostupna na vasem proizvodu.)
1.Kad je zakljucavanje tipki ukljuceno,
dodirnite tipku @ da ukljucite plamenik.
2.Dodirnite tipke @i ®istodobno. Nakon

zvucnog signala, dodirnite ©da iskljucite
zakljucavanje zbog djece.

» ZakljuCavanje zbog djece e biti iskljuceno,

a znak "L" se pojavljuje na svim prikazima

zona za kuhanje.

Funkcija programatora vremena

Ova znacajka vam olaksava kuhanje. Nije

nuzno paziti na plocu tijekom cijelog

vremena kuhanja. Zona za kuhanje ¢e se

iskljuciti automatski na kraju odabranog

vremena.

Ukljucivanje programatora

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili grijacu
plocu.

2. Qdaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje
dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.
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3. Dodinite tipke @ ili © da postavite
Zeljene razine temperature.

4. Dodirnite tipku O da biste ukljucili
programator vremena.

Znak "00" ¢e zasvijetliti na prikazu

programatora vremena i decimalna tocka ée

se pojaviti na odabranom prikazu zone za

kuhanje.

[ Yol
B oo

D eo
| _Jol
Prikazi straznje desne i lijeve zone za
kuhanje sluze kao prikaz

programatora vremena kad je
programator vremena ukljucen.

5. Dadirnite tipke @ ili © da postavite
Zeljeno vrijeme.

Programator se moze podesiti samo
za zone za kuhanje koje se veé
koriste.

Ponovite gore navedeni postupak za
druge zone za kuhanje za koje Zelite
postaviti programator.

Programator se ne moZe podesiti ako
se ne odaberu zona za kuhanje i
vrijednost temperature za zonu
kuhanja.

Kad se odabere zona za kuhanje za
koju je postavljen programator,
moZete vidjeti preostalo vrijeme
ponovnim dodirom na tipku ®.



Iskljucivanje programatora

Nakon isteka postavljenog vremena, grijaca

ploca ¢e se automatski iskljuciti i zacut ¢e

se zvucni signal.

Pritisnite tipku za utiSavanje zvu¢nog

signala.

Ranije iskljuc¢ivanje programatora

Ako ranije iskljucite programator, grijaca

plo¢a ¢e nastaviti raditi na Zeljenoj

temperaturi dok se ne iskljuci.

1. Odaberite zonu z kuhanje koju Zelite
iskljugiti.

2.Dodirnite tipku (O dabiste ukljucili
programator vremena.

3. Dok se "00" ne pojavi na zaslonu
programatora, dodirujte ©da postavite
vrijednost na "00".

Svjetlo u obliku tocke na odgovaraju¢em

prikazu zone za kuhanje se iskljucuje u

potpunosti nakon bljeskanja odredeno

vrijeme i programator je opozvan.

Sigurna i u€inkovita uporaba induk-

cijskih zona za kuhanje

Principi rada: Indukcijska ploca za kuhanje

grije direktno posudu za kuhanje, kao

rezultat svojih principa rada. Zato ima
mnoge prednosti u usporedbi s drugim

vrstama plamenika. Radi ucinkovitije i

povrsina grijaée ploce se ne zagrijava.

Indukcijska grijac¢a ploca je opremljena

vrhunskim sigurnosnim sustavom koju daje

maksimalnu sigurnost kod uporabe.
Vasa grija¢a ploca moze biti
opremljena indukcijskim zonama za
kuhanje s promjerom od 145, 180 i
210-280 mm, ovisno 0 modelu. Kod
indukcijske funkcije, svaka zona za
kuhanje otkriva promjer svake
posude koja se na nju postavi.
Energija se stvara samo gdje je
posuda u kontaktu sa zonom za
kuhanje i na taj se nacin postize
maksimalna usteda energije.

Sustav automatskog iskljucivanja
Upravljanje stednjakom ima sustav
automatskog iskljucivanja. Ako se jedna ili
vise zona kuhanja plo¢e ostavi ukljucena,

ploca za kuhanje se automatski iskljucuje
nakon odredenog vremena (pogledajte
tablicu -1). U slucaju da je ploci za kuhanje
dodijeljen tamjer tada se iskljucuje i zaslon
tajmera.

Vremensko ograni¢enje automatskog
iskljucivanja ovisi o odabranoj razini
temperature. NajduZe vrijeme rada se koristi
na ovoj razini temperature.

Korisnik moze ponovno koristiti zonu
kuhanja ploce nakon $to se ona automatski
iskljucila na gore opisan nadcin.

Tablica-1: Vrijeme automatskog

iskljucivanja

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 15

9 20-30 min.
vrijednosti

P (pojativac) 5-10 min. vrijednosti
)

(*) Grijaca plo¢a ¢e pasti na razinu 9 nakon

5 minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa grijac¢a ploca je opremljena senzorima

koji imaju zastitu od pregrijavanja. U slucaju

pregrijavanja se moZe primijetiti sljedece:

+ Aktivne zone za kuhanje se mogu iskljuciti.

+ Odabrana razina moZe pasti. Medutim,
ovo stanje se se ne moze vidjeti na oznaci.

Sustav zastite od prelijevanja

Vasa grijac¢a ploca je opremljena sustavom
zastite od prelijevanja. Ukoliko dode do
prelijevanja (kad jelo pokipi) na upravijacku
plocu, sustav ¢e odmah prekinuti napajanje
iskljuciti grijacu plocu. Znak "F" se pojavljuje
na prikazu tijekom ovog razdoblja.

21/HR



Precizno pode$avanje snage Ako je povrsina upravljacke ploce

Indukcijska grijaca plo¢a odmah reagira na izloZena intenzivnoj pari, cijeli
naredbu, zbog svojih radnih svojstava. Jako upravljaki sustav se moze iskljugitii
brzo mijenja postavke snage. Tako mozete dati signal o pogresci.

sprijeciti da lonac (koji sadrzi vodi, mlijeko, .. .. . .
itd.) pokipi dak i kad je na rubu, Drzite povrsinu dodirne upravljacke

ploce Cistom. MoZe se primijetiti
pogresan rad.
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U ovom odjeljku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Op¢a upozorenja u vezi kuhanja na

ploci za kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

+ Prije przenja hrane uvijek uklonite visak

vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo ulje.
Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

+ Kad loZite ulje, pobrinite se da je lonac koji

koristite suh i drzite otvoren poklopac.

* Preporuke o kuhanju uz ustedu energije

pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okoliga".

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. Iz ovog razloga
ove vrijednosti su navedene u rasponima.
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Opée informacije o ¢iSc¢enju

A Opc¢a upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
Ciséenja. Vruce povrsine mogu uzrokovati
opekline!

* Sredstvo za ¢iS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povréine. To moze izazvati trajne
mrlje.

+ Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te ne¢e zagoriti
kada se uredaj ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZiti vijek trajanja
proizvoda i smanjiti pojava Cestih
problema.

+ Za Giscenje uredaja ne koristite parne
Cistace.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za CiSéenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, prasak za ¢id¢enje,
kreme za ¢iSc¢enje, sredstva za uklanjanje
vodenog kamenca ili ostre predmete
tijekom ciscenja.

+ Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nisu
potrebna posebna sredstva za Ciséenje.
Uredaj ocistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
spuzve i osusite ga sa suhom krpom od
mikrovlakana.

+ Pripazite i obrisite svu preostalu vodu
nakon ¢is¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Za ploéu za kuhanje:

+ Kisela prljavstina, poput mlijeka, paste od
rajCice i ulja, moZe uzrokovati trajne mrlje
na plo¢ama za kuhanje i dijelovima
plamenika/plo¢a za kuhanje, ocistite svu
tekucinu koja je prelila vodu odmah nakon
hladenja ploce za kuhanje isklju¢ivanjem.

Povrsine od inoksa i nehrdajuceg

celika

 Ne koristite kisela sredstva za ¢isc¢enje i
ona koja sadrze klor za ¢iséenje povrsina i
rucki od inoksa ili nehrdajuceg celika.

+ Povrsine od nehrdajuceq celika ili inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
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To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdZentom.

+ Qcistite s mekanom krpom i sapunom te
tekudim deterdZentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od inoksa,
pri tome pazite i brisite u jednom smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, skroba,
mlijeka i masnoca na povrsinama od
inoksa - nehrdajuéeg celika i stakla
odmah uklonite bez ¢ekanja. Mrlje mogu
zahrdati tijekom duZeg vremena.

Staklene povrsine

+ Prilikom ¢is¢enja staklenih povréina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢is¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj ocCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
Ciséenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon ¢iséenja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Niukojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zitanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklengj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
Ciséenje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim oGistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.



+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za ¢iséenje. To moZe
ostetiti povrsine.

* Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivnom, na spojevima
moZe nastati korozija.

Ciscéenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ¢iscenja opisane za staklenu

povrsinu u dijelu ,Opcée informacije o

Ciséenju" za ¢is¢enje staklene povrsine za

kuhanje. Za posebne slucajeve Ciséenje

moZete dovrsiti u skladu s informacijama u

nastavku.

+ Hranu punu Secera poput tamne kreme,
Skroba ili sirupa treba odmah ocistiti bez
Cekanja da se povrsina ohladi. U
protivnom, staklena povrsina za kuhanje
¢e se trajno ostetiti.

* Sredstva za is¢enje ne koristite za
Ciséenje kada je ploca za kuhanje vrucéa
jer moZe doci do pojave trajnih mrlja.

Ciséenje upravljacke ploce
+ Prilikom ¢is¢enja ploca koje i maju

upravljacki kotacic obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
Ciséenja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotacic¢i mogu se ostetiti.

Prilikom ¢iséenja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite sredstva
za Cisc¢enje inoksa oko kotaci¢a. To moZe
obrisati pokazatelje oko kotacica.
Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iséenja
upravljacke ploce. U protivnom, moze dodi
do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
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Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehni¢arom ili zastupnikom
kod kojeg ste kupili proizvod ako ne mozete rijesit problem nakon sto ste primijenili upute iz
ovog dijela. Nikada ne poku$avajte sami popraviti pokvareni proizvod.

+ Mozda je glavni osigurac pokvarenli je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

+ Uredaj nije ukljucen u (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

+ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravljackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremljen funkcijom zakljuc¢avanja gumba tada je moZda aktivirano zakljucavanje
gumba. Deaktivirajte ga.

+ Ako zaslon ne zasvijetli kada ponovno ukljucite plo¢u za kuhanje. >>> Iskljucite uredaj
pomocu strujne sklopke. Pricekajte 20 sekundi i onda ga ponovno ukljucite.

+ Aktivna je zastita od pregrijavanja. >>> Pustite neka se ploca za kuhanje ohladi.

+ Posuda za kuhanje nije prikladna. >>> Provjerite posudu za kuhanje.

+ Posudu za kuhanje niste stavili na aktivnu zonu kuhanja. >>> Provijerite je li posuda za
kuhanje na zoni kuhanja.

* Vas lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li posuda za
kuhanje kompatibilina s indukcijskom plo¢om za kuhanje.

+ Lonac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za
zonu za kuhanje. >>> Odaberite posudu za kuhanje koja je dovoljno Siroko te ispravno

centrirajte posude za kuhanje na zoni kuhanja.
+ Posuda za kuhanje ili zona kuhanja su pregrijani. >>> Pustite neka se chlade

+ Odabrana zona za kuhanje se odjednom iskljucuje tijekom rada. >>> MoZete podesiti
novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti s kuhanjem.

+ Aktivna je zastita od pregrijavanja. >>> Pustite neka se ploca za kuhanje ohladi.

+ Pustite neka se plo¢a za kuhanje ohladi. >>> Uklonite predmet s ploce.

+ Vas lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li posuda za
kuhanje kompatibilina s indukcijskom plo¢om za kuhanje.
+ Lonac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za
zonu za kuhanje. >>> Odaberite posudu za kuhanje koja je dovoljno Siroko te ispravno
iraj kuhanj i kuhanj

trirajt d

] : J
hladi na odgovarajuc¢u temperaturu.
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Mogu se ¢uti neki zvukovi iz Stednjaka za vrijeme kuhanja. Ti zvukovi nastaju zbog sastava
posude za kuhanje. To su normalni zvukovi, oni nisu znak kvara 1 dio su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

+ Zvuk ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira u skladu
s temperaturom uredaja.. Ventilator ima razliGite razine rada te radi na odredenoj razini u
skladu s temperaturom.

+ Slabo zujanje poput zvuka transformatora kad radi: To je zbog nacina rada indukcijske
tehnologije. Kako se toplina izravno prenosi do dna posude za kuhanje to zujanje moze
se ¢uti zbog materijala od kojeq je izradena posuda za kuhanje. Stoga se razliciti zvukovi

mogu ¢uti ovisno o razlicitom kuhinjskom posudu.

+ Zvuk pucketanja: Razlog ovome je struktura i materijal od kojeg je izradeno dno posude
za kuhanje. Zvuk pucketanja moZe se ¢uti ako je posuda za kuhanje izradena od vise
slojeva razliitog materijala.

+ Zvuk sli¢éan cviljenju: Zvuk slican cviljenju mozete cuti kada se dvije zone za kuhanje na
isto] strani Stednjaka koriste za kuhanje na razli¢itim razinama.

Sifre pogresaka i preporuéena rjesenja - Za ploéu za kuhanje

Iskljucite indukeijski Stednjak i pricekajte

E22 Indukeijska ploca za kuhanje se  dok se ne ohladi. Pogreska ce se
E26 pregrijao. razrije$iti kada se temperatura plocCe za
kuhanja snizi ispod grani¢ne vrijednostl.
Jedan ili vise gumba je bio Problem ce se razrijesiti kada
pritisnut duze od 10 sekundi. N .
E 46 Predmet je ostavljen na odmaknete ruku sa ploce za kuhanje.
RO Problem Ce se razrijesiti kada ocistite
upravljackoj ploci ili je L .
- P . upravljacku plocu.
upravljacka ploca izlozena vlazi.
Ne koristi se posuda prikladna za Pogre_é_ka Ce se ra_zrijeéiti kad_a bUdcf.te
E 47 . = ST koristili posudu prikladnu za indukcijsko
indukcijsko grijanje. L
grijanje.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E1-E15 Komunikacijska pogreska _ koristite_je_ponovno nakon 30 sek_undi.
indukcijske ploce za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E16-F 21 Pogreé_ka senzora temperature koristite_je_ponovno nakon 30 sek_undi.
indukcijske ploce za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E23 Softverska pogreska indukcijske  koristite je ponovno nakon 30 sekundi.
E24 ploce za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje |
E 95 Pogreska u radu ventilatora koristite je ponovno nakon 30 sekundi.
indukcijske ploce za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
. L Iskljucite indukeijsku plocu za kuhanje |
E31-E45 E;%fii?&iﬁﬁril(;ls:tzrgnmke koristite je ponovno nakon 30 sekundi.

kuhanje.

Kontaktirajte ovlastenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
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Oprema senzora mora biti kompatibilna
s uvjetima rada. Kontaktirajte
ovlastenog zastupnika ako se problem
ne rijesi.

E jg Pogreska senzora indukcijske
E51 ploce za kuhanje.
F52-E57 Pogreska visoke temperature

indukcijske ploce za kuhanje.

Iskljucite indukeijsku plocu za kuhanje |
pricekajte dok se ne ohladi. Pogreska ¢e
se razrijesiti kada se temperatura
senzora snizi ispod granicne vrijednosti.
Kontaktirajte ovlaStenog zastupnika ako
se problem ne rijesi.
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MouuTyBaH NoTpoLUyBayy,

Be monume, npounTajTe ro oBa ynaTtcTBo npes Aa ro KOpUCTUMTE NPOU3BOAOT!
Beko Bv 6narogapume WTO ro M3bpaBTe 0BOj Npon3so . Cakame BallKOT NpoM3BoL,
1M3paboTeH CO BUCOK KBANUTET U TEXHOMOMM]a, a BM CNy>XM HajA0BpO LWTO MOXe. 3a Taa uen,
BHUMAaTEHO NPOYMTajTe O OBa yNaTCTBO M OcTaHaTaTa AOKyMeHTauuja nped 4a ro
KOPUCTWTE 1 YyBajTe M1 BO C/yda) a BM 3aTpefaaT. AKO My ro fafeTe 0BOj MPOU3BO Ha
HEKOj Apyr, 4ajTe My ro M ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. CnefeTe ru ynatcTBaTta v obpHeTe
BHUMaHWE Ha cUTe MHChOpMaLMKn 1 NpedynpedyBarba LUTO Ce HaBedeH) BHaTpe.

CnepeTe ru cuTe MHChopMaumn 1 NpedynpedyBarba LUTO Ce HaBedeHW BO YNaTCTBOTO 3a
ynotpeba. Ha Toj HaumH Ke ce 3alTuTHnTe cebecn 1 BalMOT MPOU3BOL OF ONacHOCTATE LUTO
B MOXene fa HacTaHaT.

YyBajTe ro oBa ynaTcTBO 3a ynoTpeba. AKO My ro fafeTe OBOj NPOU3BOL Ha HEKO] APYr, AajTe
MY O 1M ynaTGTBOTO 3a ynoTpeda.

YNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHLE MM COAPXU CnefHnBe cmbonu:

A OnacHocT WTo 61 MOXena aa Boau 0 CMpT WK NoBpeaa.
3ABEJIELLIKA OnacHocT WwTo 61 MoXena aa NpeaMsBuka MaTepujanHa WreTa no NnponssoaoT
1 HeroBaTa OKOMNHa.

& OnacHOGCT WTOo 61 MOXeNa Aa JoBede 40 U3rOPEeHULIM MOpaaM KOHTaKT GO KELLKM
MOBPLUMHU.

ﬂ BaxkHW MHChOpMaLMK U KOPUCHU COBETU.

@ Mpo4unTajTe ro ynaTcTBOTO 38 ynoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY



il YnatcTea 3a 6es6egHo

KopUucTerwe 4
LIEN M HAMEHA (.o 4
BeabenHOCT Ha fela, paHanBKM auLa 1

MUTIEHUYMHDA ..o 4
Be3beHOCT Npu eNeKTPUYHOTO

MOBP3YBAME ...cviiieiee e 5
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Perymparse Ha OTNad0T oo, 11

Ycornacyearse ¢o npekTuBaTa 3a
bparbe Ha eNeKTPOHCKa 1 enekTpudHa
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dpnarbe Ha MaTepujanoT 3a nakyeare.. 11

CoBeTu 3a 3alUTefa Ha eHEPrMja.............. 11
E BawwivoT npouseon 12
3anosHaBaH-e CO NMPOUSBOAOT v 12

Boeen 1 HameHa Ha KOHTPOMHaTa Tabna Ha
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OnwTK MHopMaLIMK 3a NAoTHATA. ... 13
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B Kako Ce Kopuctu Mnovata 16

OnwTK nHdbopMaLuum 3a ynotpebaTa Ha
MAOTHATA v

KoHTponHa Tabna

B onwTu undopmauum za

roTBeHeTo 25
OnwTH NpenynpedyBarsa BO Bpcka co

FOTBEHETO BP3 MIOTHUTE et 25
OapXyBakbe U rpuxxa 26
OnWTM MHADOPMALIMM 38 YUCTEHSE ... 26
HYUCTEHE HA MNOTHATA oo 27
YucTerbe Ha KOHTponHaTa Tabna.......... 27
B Pewasamwe npoénemu 28
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- OBOJ gen coapxu ynaTcTea
3a 6e3begHO KOPUCTEHE 3a
e He nojae 0o nNoBpeam Unn
MaTepUjamHn LWTETK.

-+ AKO NpoOM3BOAOT MYy IO
[JaBaTte Ha Opyro nuue nim
BME IO KOPUCTUTE Of BTOPa
paka, ynaTCTBOTO 3a
ynoTpeba, eTuKeTuTe 3a
NpOM3BOLOT, CeTa
JOKYMeHTauuvja v
JonaTtHaTa onpema Tpeba
[la ce gocTaBaT 3aeHO CO
NpPON3BOOT.

- Hawarta koMnaHnja Hema fa
buae 04roBOpHa 3a CeKkakBa
lWTeTa WTO MOXe Aa
HacTaHe Kako nocneauua Ha
NponycToT fa ce cnenat
OBME ynaTCTBa.

- [lopanu nponycToT fia ce
crnefat oBue ynaTcTBa
rapaHumjaTa Moxe aa
n3rybu BaxKHOCT.

- AVHcTannpareTo n
nonpaBkuTe cexorawl Tpeba
[a r BpLUK
Npon3BeayBa4voT, OBlacTeH
CepBUC UK Nnue ogpeaeHo
0[ YBO3HMKOT.

. AKopucteTte camo
OpUIrMHaNHW pe3epBHHN
[eNoBuW 1 fofaTHa onpema.

- AHe ce obunpysajTe fa
nonpaeaTe W a 3aMeHyBaTe

4/MK

HeKOJ fen o4 NpoM3BOA0T
OCBEH aKO TOa He € JaCHO
HaBeeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

- A He npaBeTe TEXHNYKY

N3MeHW Ha MNpPoOn3BOLOT.

ALl,en M HaMeHa
- [1pOM3BOOOT € HAMEHET 3a
OOMallHa ynoTpeba. He e
NOrofeH 3a KoMepuujanHa
ynoTtpeba.

- He ro xopucTeTe BO rpafguHuy,

Ha 6anKoHW 1NN BO Apyr
HaZBOPELEH NMPOCTOoP.
AnapaToT e HaMeHeT fla ce
KOPUCTM BO KYJHW 3a
JOMAaKMHCTBA U BO
NepcoHanoT BO NPOAAaBHULN,
KaHLUenapum v opyrv
PabOoTHW OKONMHMN.

- MPEAYTIPEOYBAHSE:

MpownsBogoT Tpeba ga ce
KOPWUCTN CaMO 3a FOTBEHE.
He Tpeba fga ce KopucTu 3a
OPYrv LUenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocTopujaTa.

A56356AHOCT Ha Aeua,

paHIUBU NULA U
MUWIeHUYUHbA
- OBOJ NpOM3BO MOXaT Aa ro

KopucTaT geua Hag 8
rOOVHW, Kako U mua co



HaManeHn uanyKi,
CEH30PHW UM MEHTaNHN
BELUTUHW WUIIN HE Ce [OBOJIHO
MCKYCHW 1 yNaTeHW, HO Camo
aKo ce Mof He4wj Haa3op
M @Ko Ce 3arno3HaeHn Co
6e30egHOTO KOPUCTEHE U
OMNaCHOCTUTE LUTO MM HOCK
OBOJ NPOM3BOA.

- [leua He cmeaT fga cu urpaat
CO NPOU3BOLOT. HUCTEHETO
M OAPXyBameTO He Tpebda
[a ro ns3spllyBaarT fela
OCBEH aKo Ce Mof Heyw)
Hag30p.

- OBOJ Npon3BO[ He cMeaT Aa
ro KopucTaT mua co
OrpaHnN4eHn Pr3nyKK,
CEH30PHW UM MEHTaNHN
CMOCOBHOCTM (BKITy4yBajKM
W Aela), OCBeH aKo ce Nof
HeYn) Haa30p UIN v
fobuaat noTpedbHuTe
ynaTcTaa.

. Jeuata mopa ga bugat
HagrnegyBaHu 3a fa He cu
urpaaT Cco ypenoT.

. EnexkTpnyHmnTE Nponssom
Ce onacHu 3a geua u
MUNeHn4Ynrsa. fleua m
MUNEHNYUHA He cMeaT [a
CW urpaart, fa ce KadyBaaT
WNW fa BneryBaat BO
NpOV3BOAOT.

- Bp3 npon3BoLoT He
CTaBajTe NpegMeTu WTOo

feuata MoxaT farm
godhaTtar.

- CBpTeTe ' HacTpaHa
LOPLKNTE Ha TeHLIEpMHbaTa U
TaB4YMHbaTa 3a jelaTta ga He
v godhaTtaT 1 ga ce naropar.

- MPEOYMNPELYBAHSE: 3a
BpeMe Ha ynoTtpebara,
[OCTanHNTE NOBPLUMHM Ha
NPON3BOAOT CE XELLKMN.
HeuaTta Tpeba ga bugat
nofanexky of NpoM3BoAO0T.

- MaTepujanute og
ambanaxaTta Tpeba ga
buaaT noganeky of geua.
[TOCTOM OMAacHOCT fa ce
noBpegaT uiv 3agyLuar.

- (AKO BalLIMOT NPOM3BOL UMa
NPUKIYYOK) 3apaan
6e3beHOCT Ha feuaTa,
npefn fa ro ogHecete
NpPON3BOAOT BO OTNaf,
MCKITy4eTe ro of CTpyjHaTa
MpeXa W HanpaBeTe o
HeynoTpebamB.

A15e36en,|-|oc'r npu

€/IeKTPUYHOTO NOBP3yBa€

- [1puknyyeTe ro Npon3soLoT
Ha LITEeKep CO 3a3eMjyBame
3alUTUTEH CO OCUIypyBaY
KOJ OfroBapa Ha
BpPeHOCTUTE HaBeNeHM Ha
eTuKeTaTa co TUNoT Ha
NPOM3BOAOT.
3as3eMjyBaHbeTO HeKka ro
M3BPLLN KBaNNdnKyBaH
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enexkTpu4yap. He ro
KOpUCTETE NPOM3BOACT De3
3a3eMjyBarbe BO CK1af Co
NOKaNHNTE/ApXaBHUTE
nponunchy.

- LLTexkepoT nnm
eNeKTPUYHOTO NOBP3YBaHLE
Ha Npon3BOA4OT Tpeba aa
Bnae Ha N1ecHO JOoCTanHo
MecTo (Kafe WTo Hema fa
rO JOCTUIHE NIIaMEHOT Of
pVHrnata). AKo Toa He e
M3BOOJIMBO, Ha
eneKkTpuYHaTa nHcTanaumja
Tpeba fa MMa MexaHu3am
(ocurypyBau, NpeKknHyBay
WTH.) 3a KOj € NMOBpP3aH
NpPON3BOAOT, BO CKaf co
CTPYJHUTE NPOMNNCK, 1 KOJ TW
01BOJyBa CUTE NOIOBM Of
MpexarTa.

- [1pon3BOOOT HE CMee fia
buae NpUKIyYeH Ha LWTekep
[o[eKa ce MHCTanmpa,
nonpasa 1 TpaHcnopTupa.

- [1puknyyeTe ro Npon3soLoT
Ha LTeKep KOj 0Aroeapa Ha
BONTaxaTa U
dbpekdeHLmjaTa HaBegeHN
Ha eTMKeTaTa Co TUMNOT Ha
NpPON3BOOT.

- (AKO BalWMOT NPOMN3BO[
HeMa Kaben 3a HanojyBarse)
KopucTeTe camo npukiny4veH
kaben HaBeneH BO NeNoT

, TEXHUYKM cneymdunkaumnmn®.
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- He ro TypkajTe

eNeKTPUYHMOT Kaben nog
nnu 3af Npon3soaoT. He
CTaBajTe TeLIKN NpeaMeTH
Bp3 kabenoT. Kabenot He
Tpeba ga ce NpeBUTKYBA,
rMeYr 1 gonvpa 4o M3Bop
Ha TOMJINHA.

- KopucTteTe camo

opurMHaneH kaben. He
KOPUCTETE UCEYEHU NN
oLITETEHM Kabnn 1iu
NPOAOIIKHIN Kabnu.

. AkO KabenoT e OLTETEH,

MOpa f1a ro 3aMeHu
NPON3BOAMTENOT, OBNACTEH
CEPBUC UK NULIE OAPEeAEHO
0[] yBO3HAaTa KOMMaHuja co
Len ga ce cnpevat
eBEHTYasHWN OMacHOCTM.

(AKO BalLLMOT NPON3BO[, MMa
NPUKITY4YOK)
- He ro npuknyyyBajte

NPOV3BOAOT Ha LUTEKEP LWTO
e pa3nabaBeH nnu n3BageH
01 NEXULLTETO, CKPLLEH,
BanKaH, N3MacTeH WU Nof
pV3KK fa 4ojae Bo 4onvp co
Bofa (Ha npumep, of
pe3epBoapoT MOXe fa
MCcTeKyBa BOAA).

- He ro gonupajte

MNPUKIYHOKOT CO MOKPH
paue! 3a na ro ussagure
LLUTEKEPOT, He ro dpaKkajTe
KabenoT TyKy cexkoral

LpXKeTe ro NPUKIYYOoKOT.



- [poBepeTe ganu
NPUKIIYYOKOT Ha
Npon3BoOA0T e He3begHO
CTaBeH BO LUTeKepoT 3a Aa
He Cce MojaBaT UCKPW.

A15e36en,|-|oc'r npu

TpaHcnopT

- VIcknyyeTe ro nponsBo4oT
Of] eNleKTpUYHaTa Mpexa

npep fa ro TpaHcnopTupare.

. Kora ke Tpeba ga ro
TpaHcnopTuparTe,
3aBWTKajTe ro CO HajfIoH CO
BO3AYLIHW BanoH4YMHsa Unn
neben KapToH 1 UBPCTO
3anenerTe ro Co CenoTejmn.
LIBpcTO 3aneneTe ja
ambanaxara co cenoTejn 3a
Jla He ce owTeTaT
NPEHOCAMBUTE UK
NOLBWXHUTE NeN0BU Ha
NPOM3BOAOT M CaMMUOT
NPOWN3BOI.

- [lpoBepeTe ro UenoKynHMoT
n3rnep Ha NpoM3BoOAOT 34
[la BUAUTe fganu ce oWTeTun
3a BPeMe Ha TPaHCMOopTOT.

A15e36en,|-|oc'r npu

MHCTanNMpamweTo

- [pen ga ce MHcTannpa
NPON3BOOT, MPOBeEpeTe
nann nMa HekakBu
owTeTyBama. AKo
NPON3BOOOT € OLUTETEH, He
rO MHCTanNMpajTe.

- He ro nHcTanmpajTe BO

O6NnM3nHa Ha M3BOPU Ha
TonnuHa (pagujaTopu, Neykm
vecn.).

- CnTe npoToun Ha

BEHTUNALM]@ OKOJY
NPON3BOAOT OCTaBeTe '
cnoboaHn.

A15e36en,|-|o KOpUcCTeH€e
.+ 3a0/IKNTENHO

MCKITy4yBajTe ro
NPON3BOAOT MO CeKOja
ynoTtpeba.

- AKO He 1o kopucTuTe

NOAONrO BpEME, U3BafeTe
FO NPUKIYYOKOT Of LUTEKEpP
NN 3BadeTe ro
OCUIypyBa4oT 0f
pasBoJHaTa Tabna.

- He pakyBajTe co gedeKTeH

MK OLLITETEH NPOU3BOL. AKO
MMa, NPEKMHETE TU
KOHeKUMMTe Co CTpYja/nanH
Ha NPOM3BOAOT M NOBMKA]TE
OBJIACTEH CEPBUC.

- MPEAYTPEAYBAHSE: Ako

NOBPLUMHATA € HamnyKHaTa,
MCKIy4eTe ro anapaTtoT 3a
a ja nsberHete MOXHOCTAa
o[l eNeKTpuYeH yaap.

- He ce kauyBajTe Ha

NPOM3BOAOT 3a Aa
noaTnTe HeWTO UnNn of
Koja B1no gpyra npuymHa.

- He ro kopucteTe

NpOM3BOAOT BO COCTO|OM
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LUTO MOXAT Aa BvjaaT Bp3
BALLETO NPOCYyBarbe, Kako
Ha NpUMep, NPU 3eMaHse
apora n/unm KoH3ymMmmnpar-e
anKoXo/.

- AKO UMa 3ananvemn
npeaMeT BO NpocTopuyjaTa
Kafe LWTo ce roTBu, MOXe Aa
ce 3ananaT. He yyBajTe
3ananvBun NpeaMeTy BO
6n13rHa Ha MecToTO Kafe
LLITO Ce roTBM.

- JleaHo »xeneso, anymMmHuym
WY CafoBM 3a FOTBEHE CO
OLUTETEHO/panaBo [HO
MOXe fa ja narpebdart
CTak/1eHaTa NoBPLUMHA.
Kora rv npedopnate
CafjOBUTE BO KOW FOTBUTE,
Cekorall KpeBajTe rv
HaMeCTO Aa ' Im3raTe Ha
NoBpLUMHATA.

- [TpUTUCOKOT Ha napeaTa
LLITO Ce NojaByBa 3apau
BfaraTa Ha NoBpLUMHATA Ha
NnoTHaTa WM Ha HOTO Ha
TEHLIEPETO MOXe [a
Npean3BMKaaT OBMXKeHe Ha
TeHLlepeTo. 3aToa,
ocurypajte ce aeka
NOBPLUMHATA Ha puHrnaTa u
[HOTO Ha caoBUTE Cce
cekoralu cyBu.

- OBOJ NpOM3BO[ He e NorogeH
3a ynoTpeba co faneynHCcKm
ynpaByBa4 Wan co
HaBOPELLEH YACOBHMUK.
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A lNMpeaynpepysarba 3a
TeMnepaTtypara
- MPEAYIMPEAYBAHSE:

Jopexa nponsBodoT paboTy,
N3NOXEHUTE OENIOBU Ke
bngaT Xewkun. He ro
nonvpajte NpomMsBOA0T U
rpejHNTE enemeHTH. euarta
nomanu of 8 roguHn He
Tpeba fga bugat Bo Onn3nHa
Ha Npon3BO40T 6e3 Haa30p
Ha BO3PacHO NnLe.

- He cTaBajTe

3anannBn/exKcnio3nBHU
MaTepujanun Bo 6/1M3mnHa Ha
Npon3BOA0T, BnaeKM
HeroBuTe paboBu Ke bugaT
XKELLKN fogexka paboTu.

- MPEAYTIPEOYBAHSE:

OnacHocCT of noxap: He
CTaBajTe NpegMeTn Ha
NMOBPLUNHNTE 3a FOTBEHSE.

AYnOTpe6a Ha
AopartouuTte

- MPEOYMNPELYBAHSE:
KopucTteTe caMo 3allTnTH
3a nno4ata WTo
OV3ajHUpan Un rv
NpenopadvyBa
NPON3BOAMTENOT Ha
LUMNOPETOT BO yNaTCTBOTO 34
ynoTpeba Kako COOABETHA
3awTuTa. YnotpebaTta Ha
HecooABeTHa 3aLlTMTa



MOXe fla foBefe 0o
HecpeKn.

A15e36en,|-|oc'r npu

rOTBEHETO

- MPEOYMNPELYBAHSE: Mopa
[a ce 3anasu nNpoLecoT Ha
roTBemse. KpaTkoTpajHuTe
NpoLEeCH Ha rOTBEHE MOpa
NOCTOjaHo Aa ce
HagrneqyBaar.

- MPEAYIMPEAYBAHSE:
['OTBEHE Ha NMJI0THA CO MacT
MM Macno 1 6e3 Hagsop
MOXe [a bule onacHo 1 fa
npeau3BmMKa noxap.

HWKOT ALLI He oBuayBajTe ce
[a ro naracHeTe OrHOT CO
BOa, TYKY MCKIIy4eTe ro
anapartoT 1 NoToa NOKpUjTe
rO NJaMEHOT, Ha Mp. CO
Kanak nam npoTUBMNOXapHO
Kebe.

- bupgeTte BHMMaTENHM Kora
KOPUCTUTE ankoxon npu
rOTBEHETO. ANIKOXOOT
ncnapyBa Ha BUCOKM
TeMnepaTypur n Moxe fa ce
3ananu Kora e N3noxeH Ha
BpENN NOBPLLMHWY,
Npean3BUKYBajKM NoOXap.

AMHAYKLWI]a
« [1NOTHUTE Ce ONpPeMeHn Co
TexHonorunja ,MHnykumrja‘,
MnoTHaTa co MHOyKUMja WTO
MCTOBPEMEHO 0besbenyBa

LUTeAeHE Ha BPEME M Napy
MOpa fia Ce KOPUCTK CO
TEHLIEpUHba LITO ce
COO[BETHN 3a OTBEHE CO
MHOYKUMja. 3a nogeTanHm
MHOPMaLMM BUAeTe ro
genot "VM3bop Ha
TeHuepmHa’.

- Buaejkm nnoTHUTE Co

MHOYKUMja co3faBaar
MarHeTHO MnoJse, MoXe fa
Npean3BMKaaT LTEeTHO
BSIVjaHMe 3a JTYI'eTo Kou
KOPUCTAT ypeaur Kako nymna
3a VHCYJIVH U NeJCMejKep.

- Mo ynoTpebaTta ncknyyere ja

NAOTHaTa Of Hej3rHaTa
KOHTpONHa Tabna, a He ce
NOTNMpajTe Ha CEH30POT 3a
cafjoBu.

- MeTanHn npegMeTu Kako

LLITO Ce HOXEBMW, BUYLLKN,
naxknuw v Kanaum He Tpeba
[a ce cTaBaaT BP3 N0THATa
buaejkm Ke ce 3arpear.

- MeTanHuTe npegmeTun

CKlagunpaHun BO (OMOKM NOf
naoyaTa 3a roTBEHE MOXe
[la ce 3arpear npu gonarau
MHTEH3MBHa ynoTpeba. He
YyyBajTe MeTallHW NpeaMeTH
BO (DMOKM NO[ MioyaTa 3a
FOTBEHE.

- He cTaBajTe eNeKTPOHCKM

NPOMN3BOAN KaKO MOBUIHM
TenedoHn, TabneTy,
KOMMJyTepu Ha
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MHIOYyKUMUCKaTa nnova.
BalimnoT npon3Bog MoXe fa
bnae oLTETEH.

A15e36en,|-|oc'r npu

oggp)xysal-be M yucTere
- [oyekajTe NpoM3BO0T Aa
ce onagw npen garo
ymucTuTe. TonnmTe
NOBPLIMHN MOXe fia
npeansBsmnKaaTt n3ropeHnyn!

« Hukoratl He YncTeTe ro
NPOM3BOAOT CO LWNpULUarse
NN NCTyparb-e BoLa Ha Hero!
[TOCTOM OMAaCHOCT 0[]
enekTpu4veH ynap!

- He yncterte ro npomssonoT
CO CpefCTBa 3a YNCTEHE Ha
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Napea buaejKkn oBa MoxXe aa
Npeau3BuKa eNnekTpuYeH
yhap.

- OcTaToum o4 cof, ekep Ha

JIHOTO Ha caloBMTE 3a
roTBeHE UM TakBK
YeCTUYKN Ha CTakneHaTa
NOBPLUMHA MOXe fa
Npeav3BukaaT rpeberse 1
MNyKakse Ha CTaKsIoTo.
[NpoBepeTe fann HOTO €
YMCTO Npef Aa ro NocTaBuTe
cafoT 3a roTBemse.
Onp>xyBajTe ja cTakeHaTa
Kepammyka NoBpLUMHA
yneTa.



Perynupame Ha oTnagoT
Ycornacyeame co [iupekTuBaTa 3a
cbpnane Ha eNeKTPOHCKa U eNneKTpUYHa
onpema 1 3a ognarame Ha 0TnagoT
OBOj 0TNaf € ycornaceH co
E\/ JupekTneata Ha EY 3a hpnatee
] Ha €N1eKTPOHCKa U eNeKTPpUYHa
onpema (2012/19/EU). OBoj
NPON3BO[ rO HOCKM CUMBONOT 3a
Knacudukallnja Ha oTnaaoT of
€NEKTPNHHA N €NEKTPOHCKA
onpema (WEEE).
0OBOJj NPOM3BOL € MPOU3BELEH CO MHOMY
KBaUTETHU AEN0BK U MaTepujani KOULWTO
MOXe fa ce KopucTaT O4HOBO U ce
COOABETHU 3a peluKknunparee. He chpnajte
ro NPON3BOAOT CO HOPMAJTHMOT JOMaLLeH
OTNag W co Opyr OTNaj Kora Beke Hema [a
ro kopucTuTe. OoHeceTe ro BO CoBMpeH
LieHTap 3a peUuKInparse Ha eNekTpryHa 1
enNeKTPOHCKa onpemMa. KOHGYNTUpajTe ce co
OB/lACTEHWTE TeNa BO OMNUTUHATA 3a 4a
[O3HaeTe Kafe vMa COBUpHU LEHTPMU.
Co04BETHOTO OTCTPaHyBarbe Ha
KOPUCTEHWOT anapaT nomara ja ce
cnpedvaT NoTeHUMjanHUTe HeraTUBHM
nocieanymn Bp3 XXmMBOTHaTa cpegnHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.
Ycornacyeame co [iupekTuBaTa 3a
orpaHuvyBaH-e Ha ONacHUTE MaTepuu:
MpoW3BOLOT LUTO IO KYMUBTE € YCOriaceH
CO OTNag e ycornaceH co [lupektnearta 3a
OrpaHn4yBarbe Ha ONacHWTE MaTepun
(2011/65/EU). He coapxu WTETHU 1
3abpaHeTu MaTepujani KOULTO Ce
HaBedeHW BO [lnpekTuBaTta.

®dpnawe Ha MaTepujanoT 3a

naKysame

+ MaTepujanoT 04 NakyBareTO € OMNaceH
3a feuaTta. YyBajTe ro Ha 6e36eaHO
MECTO W noganeky oA godat Ha geua.
[NakyBareTO Ha MPOU3BOLOT €
NPOU3BEAEH Of PELMKINPAUKM
MaTtepujan. dpneTe ro NpaBuIHoO 1
COPTUPajTE ro BO COMIACHOCT GO
ynaTcTBaTa 3a peLukInMparee oTnad. He
bpnajTe ro co AOMaLLIHKMOT oTNag.

CoBeTH 3a 3alUTepa Ha eHepruja

NHcbopMaLumn 3a eHepreTcka edbuUKacHOCT

cnopef EY 66/2014 Moxe fa ce HajaaT Ha

JIUCTOT Ha NPOU3BOLOT JafeH co

Npov3BOAOT. CNefHuBeE Npeaiosn Ke Bu

MOMOrHaT ga ro KOpMCcTUTe NPOM3BOLOT Ha

EKOMOLWWKW W EHEPTreTCKM echUKaceH HaUmnH:

+ O4Mp3HeTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa npea
FOTBEHETO.

MeknydyeTe ro WwnopetoT 5 40 10 MUHYTK
npes KpajoT Ha roTBeHeTOo 3a fa ce
NPO4OKN FOTBEHETO. Taka Ke
3awTenuTe 1 0o 20% cTpyja Buaejku Ke
C€ UCKOPUCTK akyMy/iMpaHaTa TOnuHa.

+ KOopUCcTeTe TaByYnHa/TEHLIEPUHA CO
OUMEH3MU W Kanak LUTO OAroBapaaT Ha
puHrnaTa. Cekoralu nstupajte
TeHLIepUHba CO COOABETHU JUMEH3UK 3a
jagerbaTa WTOo rv roTeuTe. 3a cagoBm GO
HECOOABETHU OUMEH3UN Ce TPOLLUK
noBeKe of NoTpeBHaTa eHepruja.

+ YyBajTe rv NOBPLUMHWUTE 3a FrOTBEHsE U
OCHOBUTE Ha CafoBUTE YNCTH.
HeuucToTuWjaTa ro Hamanyea NpeHocoT
Ha TOMJIMHA NOMery NoBpLUMHaTa 3a
roTBeHsE K OCHOBATa Ha cafoT.
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3anosHaBatbe co NMPpOU3BOAO0T

5

e

CTaxsieHa NoBpLIMHA 38 TOTBEHE
Hucko kykunwre

30Ha 3a NHOYKLUWUCKO rOTBEH:E
30Ha 3a NHOYKLUWUCKO rOTBEH:E
30Ha 3a NHOYKLUWUCKO rOTBEH:E
30Ha 3a NHOYKLUWUCKO rOTBEH:E

oy o AW
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BoBea U HamMeHa Ha KOHTpPOJIHaTa

Ta6bna Ha npou3BoaoT
Bo 0BOJ fef Ke HajaeTe onwT nperiea u

OCHOBHa HaMeHa Ha KOHTpO/iHaTa Tabna Ha

Npon3B0o40T. Moxe Ja MMa PasuKn BO
CIAMKUTE U BO HEKOW KapakTePUCTUKK BO
3aBUCHOCT 04 MOLENOT Ha NPOU3BOAOT.
KoHTpona Ha nnoTHaTa

Konuura
@ :Konuye 3a
BKJTy4yBaH-e/UCKITyYyBarhe
o - Konye 3a TajMepoT
: Konue 3a nokavyeamse
. Konye 3a HamanyBarse
CumbBonu
& - CuMBON 3a 3akyyyBakse CO Ky4

Konuuha 3a 3bupatrbe Ha 30Ha 3a
roTeeme

ec : Konue 3a nsbupatree Ha 3aaHaTa
oo eBa 30Ha 3a rOTBEHE

oo : Konue 3a nsbupame Ha npeaHaTa
o feBa 30Ha 3a roTeerse

[eZe)
(e J

ce
co

: Konue 3a nsbupame Ha npeaHaTa
[lecHa 30Ha 3a roTBerse

: Konue 3a nsbupamse Ha 3agHaTa
[lecHa 30Ha 3a roTBerse

OnwTu MHpopmaL M 3a NIOTHaTa

1 2
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IR oo
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Mosaam NeBo - 30Ha 38 MHAYKLMCKO
roTBerbe

Mo3agn [ecHo - 30Ha 3@ UHOYKLMCKO
roTBEHE

Hanpep aecHo - 30Ha 3a MHAYKLNACKO
roTBEHE

Hanpeg neso - 30Ha 3a WHAYKLUCKO
roTBEHE
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TexHUYKU crnieuupuKaLmm

52 mm=/580 mm/510 mm (3a MofenuTe 1TO
foaraaT co MOHTaXHW MpPyXWHU 1 3anTuBHaTa

HafsopeliHn IMMEeH3UN Ha MPOU3BOAOT 3anTWBKa npukaveHa Ha Npon3soAoT,

(BUCHHA/IIMPUHA/ OMKMHA) CMETajTe MM MeperaTa Ha LuMpuHaTa u
nnabodmnHata 3a 10 MM roBeKe of] 0BuMe
MepeHa.)

[VIMEH3UM 38 MHCTanMpame Ha LNOPETOT 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Bontaxa/dpekdenimja IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V, ~ 50 Hz

Bua Ha kaben 1 HampeyeH Npecek LWTo

: MUH. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm?
OAroBapaat Co OBO] MPOU3BO[

BkynHa noTpoLLyBaYka Ha CTpyja Makc. 7200 W

[Nosann nego 30Ha 3a MHAYKLUMCKO roTBehe
Jmensinn 145 mm

Ctpyja 1600W / Bpso sarpesatse: 1800 W
Hanpen neso 30Ha 3a UHAYKLUCKO rOTBEH:E
Jnmensnn 180 mm

Ctpyja 2000W / bp3o 3arpesame: 2300 W
Hanpen necHo 30Ha 3a UHAYKLUMCKO roTBeHe
Jmensinn 145 mm

Ctpyja 1600 W / Bpso sarpesame: 1800 W
[1o3aamn AecHo 30Ha 3a UHAYKLUMCKO roTBeHe
Jnmensnn 180 mm

Ctpyja 2000 W / bp3o sarpesatse: 2300 W

*  BucuHata Ha LIMOPETOT WTO € HaBeaeHa BO TabenaTa co TEXHNYKM cneumchKaumm ce
OJHeCyBa Ha BUCKMHATa O OCHOBATa O KanakOoT Ha Mpon3BoAOoT.

0 TexHUYKKUTE crelmdukaLmmn Moxe fa GugaT npoMeHeT 6e3 NPeTX0aHO
N3BECTYBarE 3a fa ce NofoGpu KBanMTeTOT Ha NPOM3BOAOT.

ﬂ LinchpuTe BO OBOJj NpUpaYHUK Ce LeMaTCKW U MOXe f[a He OAroBapaaT LieIoCHO Ha
BALLIKOT NPOU3BOA.

BpeOHOCTUTE LUTO Ce HaBeaeHU Ha ETUKETUTE Ha NPOM3BOAOT MM BO HEroBaTa

0 DOKyMeHTaLM]a ce fobueHn Bo NabopaTopUCKK YCNOBU BO CKIa CO BaXeUKK
cTaHaapou. Bo 3aBUCHOCT O YCIOBWTE BO KOU CE KODUCTM M O OKONMHATa BO
KOja ce Haora MPOU3BOLOT, OBUE BPeQHOCTM MOXE fa Bapupaar.
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MNpen Da noYyHeTe Aa ro KOpUcTUTE

NPOU3BOA0T, MPENOPaYIMBO € 4a ro
HanpaBWTe OHa LWTO & HaBeAEeHO BO
clefH1Te 0eMOBK O OBa YNaTCTRO.

lMpBO YUCTEH€

1. TprHeTe ru cuTe MaTepujann og
ambanaxarta.

2.136puLLeTe M NOBPLUMHUTE Ha
NPOWM3BOAOT CO BMaxHa Kpra Wiu CyHrep,
a noToa ucylleTe r1 co cyBa Kpra.

3ABENELWKA T[loepunHaTa MOXe fa ce
OLITETW CO IETEPrEHTN U
CpeICTRA 3a 4YMCTene. He
KOPUCTETE arpecuBHn
CpPefiCTRA 38 YNCTEHE,
npaLloK 3a YncTeme /
TEYHOCTW UM OCTPK
npeaMEeTU NPK YNCTEHETO.

3ABENELLIKA

Moxe fa ce nojarart 4agun
Mupm3Ba BO TEKOT Ha
HEKOJIKY Yaca npu npeaTta
paboTta. OBa e cocemMa
HopmMasnHo. O6esbefeTe
fo6pa BeHTUNaUma Ha
npocTopujaTa 3a aa
n3nesaT 4afoT 1
Mupmsbarta. N3bernete
JVPEKTHO BAMILIYBaH-€ Ha
4aaoT M MupuabaTa WTo ce
ucnyiTa.
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OnwTu uHdpopmauum 3a
ynoTpebaTa Ha nfioTHaTa

OnwTy NpeaynpenyBama

+ He no3BO/YBajTe NpeMeTH fa naaHat
Ha nfoYaTa 3a roteerbe. Jdypu u ManuTe
NpeaMEeTU Kako LITO Ge COEpUTE MOXe
[aja owTeTaT NioYaTa 3a roteerse. He
KOpUCTETE UCTYKaHU pUHMIN. BodaTa
MOXe [a HaBfe3e HU3 OBWE NMyKHATUHU U1
[a NpeavsBrKa KpaToK cnoj. AKO
MOBPLUMHAaTa € OLUTeTEeHa Ha KO BK0
HaYWH (Ha NpUMep, BULIMBU NyKHATUHN),
NPBO UCKITyYeTE IO OCUrypyBayoT, a
NoTOoa jaBeTe Ce Ha OBACTEHUOT CEPBUC
3a fla ro UCK/y4uTe NPOU3BOAOT Of
CTpyja 3a [a ro HamanuTe pUsuKoT Of
eneKTpUYEeH yaap.

* HemojTe na cTaBaTe Ha NoTHaTa
TeHLep1Hba v TaBM WTO e HECTabKUIHU 1
Ce HWLLaaT.

+ He ru 3arpeBajTe cafoBUTe 3a roTBEHE
ofexa ce npasHu. Taka MOxe fa ce
OWTETAT U CaA0BUTE 3a FOTBEHE U
anaparoT.

* McoKny4yBajTe My MAMHCKUTE FOPUAHULIM
no cekoja ynotpeba.

+ Ke ro owteTuTe anapaToT ako pakysaTe
CO NIOTHUTE AOAEKa BP3 HUB HEMA
cafoBM 3a roTBerE. MckydysajTe ru
NAOTHUTE NO cekoja ynoTpeba.

+ [lo cekoja ynoTpeba, noBplUMHaTa 3a
roTBerbe Ke Bufe Xellka, 3aT0a He
cTaBajTe NIacTUYHM CafoBK / TaBK Ha
NoBpLUVHaTAa 3a roTBeHe. BedHall
MCYMCTETE O TAaKBUOT MaTepwjan og
noBpLUVHAaTA.

+ HarnuTe NpoMeHn Ha TeMnepaTypaTa Ha
CTak/eHaTa NnoBpLIMHA 3a rOTBEHE MOXE
[a npeau3BMKaaT OWTETyBarE,
BHUMaBajTe Aa He UCTYpUTE NadHu
TEYHOCTU 338 BPEME Ha rOTBEHETO.

+ CTaBajTe JOBOHO KOIMYECTRBO XpaHa BO
CafoBWTe 3a roTeere. Taka xpaHaTa
HemMa fa ce npenee of cafoT U Hema Ja
Tpeba HenoTpebHO fa YncTuTe.

+ Heru cTapajTe KanayuTe o4
TeHepurbaTa v TaBuTeE BP3
FOPWIHWLUTE/TPEJHUTE 30HMU.

+ TeHlepubaTa NocTaByBajTe MM co
LEeHTPUParbe Ha FOPUIHULUTE/TPEJHUTE
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30HW. AKO cakaTe fa ro npedpaute
TeHLIepeTO Ha ApYr FOPUIHKK/30Ha, HE O
n1arajTe TyKy HajHanpea KpeHeTe ro, a
noToa cTaBeTe ro Ha ApYrvoT FOPUAHUK.

MpuHUMN Ha pa6oTa Ha UHAYKLMCKaTa

NJIOTHa

MNHOyKUMcKaTa NAoTHA e Kako OTBOPEHO

CTPYjHO KONO. KONOTO 3aBplUyBa Kora Ke ce

CTaBaT Caf0BU 3a rOTBEeHE / TaBU NOrOAHM

38 UHAYKLUMCKO FOTBEHE W e/TEKTPOHCKM

CUCTEM MO CTak/eHaTa NoBpLIMHa

reHepupa MarHeTHO none. MeTanHaTa

OCHOBA Ha CaloBUTe / Caf0BUTE Ce

3arpeBa co 3eMarbe eHepruja of oBa

MarHeTHO nose. Taka, TonJvMHaTa He ce

cO3JaBa Ha NoBpLUMHATA Ha M0THaTa TyKy

OUPEKTHO Ha CafoBUTE LUTO Ce BP3 Hea.

CTakseHaTa NnoBpLLKHa Ce 3arpeBa co

TOM/MHATa Ha CafoBUTe 3a FOTBEHE.

MpeAHOCTHU Ha rOTBEHETO CO

MHAYKLUMja

NHOYKLUMUCKUTE NMAOTHU MMaaT HEKOM

npenHocTW Buaejkn TonmHaTa ce

npeHecyBa QUPEKTHO Ha CafoBUTe 3a
roTBeHE.

+ XpaHaTa LITO Ke NpeTeye 3a BpeMe Ha
FOTBEHETO He ropn Bp30 Buagjku
CTakjeHaTa NnoBpLUMHA 38 FOTBEHE HE €
3arpeara. [1o/1eCHO ce YUCTH.

+ XpaHaTa Ke ce 3roTeu nobpao tuaejku
TonuHaTa ce co3aaBa AUPEKTHO Ha
CafoBWTe 3a roTBeHe. Taka ce
3aliTefyBa BpeMe 1 eHeprija BO OOHOC
Ha OpYruTe BUOOBM MIOTHM.

+ BUaejku TonMHaTa UM Ce MpeHecyBa
OUPEKTHO Ha CafOBUTE 3a rOTBEHE,
HemMa 3aryba Ha TonuHa U ce
NOCTUrHyBaaT Noaobpu pesynTaTi og
FrOTBEHETO.

+ TNopafu Toa WTO NPEHECYBarbeTO Ha
TOMMHaTa 3anvpa 1 NoBpLUMHAaTa 3a
FOTBEHE HE G 3arpeBa AUPEKTHO Kora
CafloBWTe 3a rOTBEHE Ke Ce TPrHaT o[
NOBPLUMHATA 38 FOTBEHE, FOTBEHETO €
notesbeaHo BuaejKK ce Hamanysa
MOXHOCTa 38 EBEHTYAHU HECPEKM MpKt
FrOTBEHETO.



3a 6e3b6epHoO paboTeme:

He n36bupajTe BUCOKM HUBOA Ha
3arpeBatbe Kora KOpUCTUTE HENEMIUBM
CafoBU 3a rOTBEHE NPeMayKaHu co
coceMa Masky Macsio WU 1 KopUcTuTe
6e3 macno (TedpoH).

+ He ja KOpWUCTETE CTak/IeHaTa NoBpLIMHa
3a roTBeHsEe Kako Noa1ora Bpa koja Ke
cTaBaTe HELUTO WM Kako nogiora 3a
ceyverbe.

+ He cTaeajTe Bp3 NIOTHATa MeTaHu
npenMeTH, Kako LWTOo e Npubop 3a jagerse
WM Kanak oA TeHLlepe, Buaejku Moxe na
ce 3arpear.

* HUKOrall He KOpUCTETE alyMUHUYMCKa
donuja 3a roTeerse. Hukorall ce
CTaBajTe BP3 MHOYKLWCKaTa 30Ha XpaHa
3aBUTKaHa BO anyMUHUyMcKa dhonuja.

+ MarHeTHUTE NpeaMeTH Kako LLITO ce
KPEeAWUTHUTE KapTUUKKU UK CENOTE|MUTE
4yyBajTe MM Nofaneky of nioTHaTa
nogexa Taa paboTu.

+ AKO Mo nioTHaTa UMa pefHa 1 Taa
paBGoTu, CEH30PUTE Ha MIOTHaTa MOXe
[0a ro HamanaT HUBOTO Ha FrOTBEHbE UK
[a ja uckay4daT naoTHaTa.

+ [110THaTa UMa CUCTEM 38 aBTOMATCKO
UckydyBarse. [leTanHu HdopMaumn 3a
0BOj CUCTEM C€ fafeHu BO CleaHuTe
nenosun. MeryToa, ako roTBUTE CO
TeHLEPUHba CO TEHKO AHO, TWE MHOTY
6p30 Ke ce 3arpeaT U AHOTO Ha
TEHLIePeTO MOXe [la ce CTOMK 1 Aa ja
OLUTETW NOBPLIMHATA 3a FOTBEHsE Npes
[a ce aKkT1BMpa CUCTEMOT 3a
aBTOMAaTCKO UCKyYyBaHbe.

CapoBu 3a roTBewe

Tpeba ga KopuUcTUTE HEPOMAarHETHH,
KBaNUTETHU CafoBW 3a FOTBEHE Ha KOU
CTOM eTUKEeTa UK O3HaKa feKa Ge NMorogHu!
caMo 3a MHOYKLWUCKO roTBEHE GO BallaTa
UHOYKUMCKa NAoTHA. OMLLTO 3EMEHO, KOSIKY
MOBUCOKA € COAPXUHATA Ha XeNe30, TONKY
noao6po Ke 6uae roTBEHETO CO THe
cafosu. OCHOBHWOT AWjaMeTap Ha
cafoBUTe 3a roTeere Tpeba fa oarosapa
Ha UHOYKTWBHATa 30Ha. [logony ce
HaBedeHW NpenopaYaHnTe AUMEHS UM,

MoroHN caf0BM 3a roTBekbE:
+ CanoBu 0f fleaHo xeneso
+ Canosu of emajupan Yeuk

+ CafoBW 04 YeNuK 1 HEProCyBaYKK YemK
(Co eTKeTa MM O3HaKa LUTO NoKaXyBa
[eKa ce NorofHu 3a uHayKumja)

HenoroaHu cafoBu 3a roTeetbe:
* ANyMUHWYMCKK CaoBU

+ bakapHu canoeu

+ bpoHzeHu cagosu

+ CTakneHu cagoeu

* [ NIMHeHK cagoBn

+ Kepamuka u nopuenaH

Mpenopaku:

+ KopucTeTe camo cafoBU 3a rOTBEHE CO
pamMHO OHO. He KopucTeTe cafoBu 3a
roTBerE CO BA1abHaTO UM McnakHaTo

OHO.

+ KopvcTeTe caMo CafloBU 3a FOTBEHE CO
nebeno, 06paboTeHo AHO. AKO KOpUCTUTE
CaflOBW 3a rOTBEHE CO TEHKO [HO, TWe
MHory 6p30 Ke ce 3arpeaT v JHOTO Ha
CafoT MOXe Aa ce CTONW U Aa ja olTeTu
NOBPLUMHATA 3a FOTBEHE M anapaToT
npef [a ce akTUBMpa CUCTEMOT 3a
aBTOMAaTCKO UCKydyBarse. OcTpUTe
paboBW MOXe fa ja uarpebat
noBpLUVHATA.

+ JIHOTO Ha HeKOW CafoBU 3a MOTBEHE UMa
nomasno hepoMarHeTHO Nnone o4
HUBHWOT BUCTUHCKM MPeYHUK. [NoTHaTa
ja 3arpesa camo Taa NoBpLUMHA. 3aT0a,
TonauHaTa He ce pacnopedysa
PaMHOMEPHO W pesynTaTuTe oA
roTBEHETO Ce nocnatu. OcBeH Toa,
FONEMUTE UHAYKLMUCKM NAOTHU MOXEtH
HemMa fa r AeTekTupaaT TakBuTe
cafoBuv 3a roTBeHE. 3aT0a, N10THaTa 3a
roTeerse Tpeba na ce U3bepe BO cknag
CO roneMuHaTa Ha hepoMarHeTHOTO
nofe.
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+ Hekou cafoBu 3a roTBeHE UMaaT AHO
LUTO COOPXM HedbepoMarHeTHI
MaTepujasu Kako LWTO € anyMUHIUYMOT.
OBVe BMOOBU cafoBu MOXe Ja He ce
3arpeart Kako WTo Tpeda u
UHOyKLUMCKATa NA0THA MOXE BOONWTO 4a
HEe v JeTeKTMpa. Bo HEKOM GAydan, MOXe
[la ce nojasu NoLLO NpeaynpefyBarse 3a
caKcuu.

EnHakeaTa pacnpegenta Ha
CafoBUTE 3a roTBeH:E Ha AecHaTa U
neBaTa v LUeHTpanHaTa puHria sa
1360pOT Ha PUHTIN MO3UTUBHO
BAMjae Ha NnepdhopMaHcuTe Ha
rOTBEHETO JOLEKA FOTBUTE NoBeEKe
0BpOLUM Ha UHOYKUMCKUTE PUHITIN.
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lMpoBepka Ha cafoBUTE 3a roTBeHE

Co MOMOLL Ha cefHMBE MeTOOW NpoBepeTe

[anu cagoT co KOj roTBUTE e MOrofeH 3a

rOTBeHE Ha MHAYKLMCKA MIoTHA.

1.CafnoT e NorofeH ako HeroBOTO OHO
COOPXM MarHeT.

2.CafoT e norofdeH ako cumBonoT b e
Tpenka Kora Ke ro cTaBuTe cafoT Ha
WHAYKLUMCKATa NNOTHA U Ke ja BKIy4YnTe
nnoTHaTa.

MpenopayaHa roneMuHa Ha cagoBuTe
3a roTeeme

. - Makc.

180 MuH. 100 - makc. 180
210 MuH. 140 - makc. 210
240 MuH. 140 - makc. 240
280 MUH. 125 - makc. 280
320 MUH. 125 - makc. 320

LeTeKTupareTo Ha cafloBUTE 3a rOTBEHE
Of CTpaHa Ha UHAYKLUMCKUTE MAOTHM
3aBUCK O NMPEYHUKOT U 0L MaTepUjanoT Ha
hepomMarHeToT Ha AHOTO Ha cafoT. 3a
006po feTekTUparse Ha cafjoBUTe 3a
roTBeHE U 3a eCDUKACHO roTBeHE, TUE
Tpeba na ce M3bepaT Bp3 OCHOBA Ha
rofleMuHaTa Ha nioTHaTa. [orope e
HaBedeHO Koja JUMEeH3W]a Ha CafloBK 3a
rOTBeH:E Ce Npenopadysa 3a oapeneHa
OUMeEH3M]a Ha NoTHaTa.

OHECYBaHETO Ha BpHerse MOXe Aa
Bapu1pa BO 3aBMCHOCT O BUOOBKUTE Ha
cafoT, rofleMuHaTa Ha cafoT v roneMmnHaTa
Ha 30HaTa 3a roTBeHbe. 3a NMOXOMOreHo
O[HECYBarLe Ha BpMere, MOXE fa ce



KOPWCTK eHa Yekop MoroseMa 30Ha 3a
roTeerbe. [la ce KOpWUCTW Noronema 30Ha 3a
roTBer:E He MPean3BKKYBa TPOLEHe
eHepruja Ha UHAYKUMCKUTE PUHIIK, BUaejKu
ToMauHaTa ce co3haBa camo BO
cooaBeTHaTa obnacT Ha cafoT.

KoHTponHa Tabna

3allTuTaTa 3a Kon4yunmaTa Ke ce
OTKaxe ako cHemMa cTpyja.

@

O oo ©
@0

Konunwa

0 - Konue 3a

BKJIy4yBarbe/UCKIy4yBatbe

o - Konye 3a TajMepoT

® - Konue 3a nokadysatse

= - Konue 3a Hamanysarbe

Cumbonu

Nl : CumBon 3a 3aknyudyBarbe CO Kyy

Konuuha 3a 3bupatrbe Ha 30Ha 3a
roTeeme

®0 : Konue 3a nsbupatree Ha 3aaHaTa
oo JIEBA 30HAa 34 TOTBEE

oo : Konue 3a nsbupame Ha npeaHaTa
b fleBa 30Ha 3a roTBere

oo : Konue 3a nsbupame Ha npeaHaTa
o® JleCHa 30Ha 3a roTBerbe

ce : Konue 3a nsbupamse Ha 3aaHaTa
©o [eCHa 30Ha 3a roTBere

CnnkunTe 1 uncbpuTe ce camo 3a
NMHOOPMAaTUBHM Lenn. BUCTUHCKKUTE
npuKasn n hyHKLMUTE MOXE Aa
BapupaaT BO O4HOC Ha MOLENOT Ha
nnodaTa.

OBOJj NPOM3BOL Ce KOHTpONMpa co
KOHTPOJ/IEH NaHen Ha fonup. Cekoja
onepauuja LUTO Ke ja HanpaBWTe Ha
KOHTPO/HUOT NaHen Ha 4onup Ke ce
NOTBPAM GO 3BYYEH CUrHa.

Cekorall ofp>XyBajTe ro naHenoT Ha
KOHTpOaTa YMCT U CyB. BnaxHocTa
1 n3BanKaHaTa NOBPLUMHA MOXe fa
npeansBKUKaaT Npobnemu Kaj
byHKYMKTE.

BknyuyBare Ha nnoyaTta

1. JonpeTe ro kon4yeTo O ha KOHTPOSTHUOT
naHen.

MkoHaTa ,0“ce nojaByBa Ha CUTe NpUKasu

3a 30HUTE 3a rOTBEH:E.

7

AKO He ce cnpoBefe AejCTBO BO pOK
o4 20 cekyHau, nnovyata
aBTOMAaTCKUW Ke Ce BpaTu BO
PEXMMOT 38 MUPYBarbe.

WUcknyuyBare Ha nnoyaTa

1 .JlorlpeTe O KOM4YeTo (D Ha KOHTPOAHWUOT
naHesn.

MnoyaTa ke ce NCKITYyHK KN Ke ce BpaTK BO

pexXnM 3a MUpyBakbe.

CumbBonuTte H" unu ,h" Wwto ke ce
nojaBaT Ha NPUKa30T 3a 30HaTa 3a
roTBeHbe MOCOYyBaaT geKka 30HaTa
3aroTBeH:e e yuiTe Bpesa. He
[ONMpajTe M’ 30HUTE 3a FOTBEHE.

AHpukaTop 3a npeocTaHaTa TOMJUHA
CumbBonoT ,H* WTOo Ke ce nojaBu Ha
NpUKas0T 3a 30HaTa 3a roTBeHE NOCoYyBa
[eKa nnoyaTa € yLITe Bpena 1 MOXe ce
KOPUCTU 3a OApPXyBarse Ha TONAKHATa Ha
Mana KonundmHa xpaHa. OBoj cumeon
Hackopo Ke ce NpeTeopu Bo ,h* 1 3Haun
noMarsky BpenHa.

Kora Ke ce Uckny4du cTpyjaTa,
MHOMKATOPOT 3a NpeocTaHaTa
TOMNAMHA HeMa fa 3aCBeTU U HeMa
0a ro npeaynpean KOPUCHUKOT 3a
BpennTe 30HU 3a roTBEHE.
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Bknyuyeakbe Ha 30HUTE 3a FrOTBEH:E

5

1. JonpeTe ro kon4yeTo O 3apaja
BKy4UTE njovaTa.

2. lonpeTe ro KoN4yeTo 3a M360p Ha 30Ha
3a roTBeHse LUTO cakaTe [a ja BKiyYuTe.

Ce npvkaxyBsa cvMb010T "0" Ha NpKKa3oT

3a 30HaTa 3a roTBeH:e, a COOLBETHUOT

npuKas cBeTH MOCUHO.

AKO He ce cnpoBefe AejCTBO BO pOK
o4 20 cekyHau, nnovyata
aBTOMAaTCKUW Ke Ce BpaTu BO
PEXMMOT 38 MUPYBarbe.

MocTaByBare Ha HUBOTO Ha
TemnepaTypaTa

BogaTa wan MacioTo BO TEHLIEPETO
MOXe Aa BpujaT v fa npectaHaT
CO BpWEHse Ha HMBOaTa Mery 11 7.
Toa MOXe fa npean3Buka
KOPUCHWKOT Aa NOMWUGAK aeka
NPOU3BOA0T Ce BKIy4YyBa U
nckydyBa nospemeHo. OBa He
npeTcTaByBa aedhekT, 0coBeHO Kora
“Ma Manky Boda UM Macno; Toa e
CaMO Ha4YWMHOT Ha KOj MPOU3BOAOT
paboTu.

LonpeTe rv KonuvtbaTa ®um O aa naro
NOCTaBWTE HUBOTO Ha TeMnepaTypaTa Ha

BpeaHocT Mery , 1% 1,9 uan mery ,9* n 14
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HaaBopelwHWOT fen Ha 30HaTa 3a
roTeerbe 04 280 MM Ha
WHAyKLUMCKaTa nnoYa (ako
NPOM3BOAOT € OMNPEMEH CO 30Ha 3a
roTeerbe 04 280 MM Ha
UHOyKUMCKaTa nioYa) ce akTuBKpa
CaMo ako TeHLIepeTO € AOBOHO
rof1eMo Aa ja Nokpue 3oHaTa 3a
rOTBeHbe KOra Ke ce CTaBu Bp3
30HaTa 3a roTeerE, a
TemnepaTypaTa e NocTaBeHa Ha
HWBO NOroaemMo oA 8.

UcknyuyBare Ha 30HUTE 3a rOTBEH-E:
30HaTa 3a roTBeHe MOXe [a Ce UCKITY4M
Ha 3 pasIMyHU HauYMHW:

1.Co cnywitake Ha HUBOTO Ha
TeMnepaTtypaTta Ha ,0“

Moxe fa ja UCKnyunTe 30HaTa 3a
rOTBeHE CO HamaslyBakbe Ha
TemnepaTypaTa Ha H1Beo 0"

2.Co ponuparbe Ha cUMBONIOT 3a
coofBeTHaTa 30Ha 3a roTBeH-e U3BeceH
nepuopg
MckyyeTe ja 30HaTa 3a roTBerE CO
NPUTUCKaHE Ha COOABETHUOT CUMBON
M3BECEH NepUoa 3a Aa ja HamanuTe
Bpe4HOCTa Ha TemnepaTypaTta Ha 0"

3. Co ucknyJdyBah-e NpeKy onuujata 3a
TajMep 3a cakaHaTa 30Ha 3a roTBeke
Kora Ke ncteye BpeMeTo, TajMEpOT Ke ja
UCKJyYn 30HaTa 3a rOTBEHE Ha KOjaLLUTO
e pofeneH. 0" n 00" Ke ce nojaBaT Ha
COOABETHUTE MPUKa3Nn.

Kora Ke ncTeye BpeEMETO, Ke Ce CrTyLLIHe
3BydeH curHan. JlonpeTe koe 610 Kondye
Ha KOHTPOMHWOT NaHen 3a faro
NCKJTyYUTE 3BYYHNOT CUHA.

FonemMa MOKHOCT (MOTTUKHYBau)
(OBaa onuuja e no usGop. Moxebu ja Hema
Ha BallMOT NPoU3BoA,.)

Moxe na ja kopucTuTe dhyHKLMjaTa co
NOTTUKHYBa4oT ,P* 3a 6p30 3arpeBarse.
Cenak, oBaa hyHKLMja He ce NpenopavyBa
3a JONroTPajHO roTBerse. dyHKLUMjaTa co
NOTTUKHYBAYOT He € ocTanHa 3a cuTe
30HU 32 FOTBEHsE.



BknyuyBare ronema MOKHOCT

(noTTUKHYBaY):

1. JonpeTe ro kon4yeTo 0] 3apaja
BKIy4MTe NovaTa.

2.136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHE
CO JONuparbe Ha KonYukeaTta 3a n360op Ha
30Ha 3a roTeekse.

3. DonpeTte ®um® 0a ce 0OCTUrHe
HWBOTO ,9" NPBO.

4.Kora 30HaTa 3a roTBere Ke OCTUrHe
HWBO ,9" gonpeTe ® efHall 3a faja
nocTaBWTe TemnepaTypaTa Ha 30HaTa 3a
roTBerse Ha P

UcknyuyBame ronema MOKHOCT

(noTTUKHYBau):

+ HonpeTe &) nnocTaeeTe ja
TemnepaTypaTa Ha HMBO 9" 3a na ce
OHEBO3MOXMW chyHKLMjaTa CO
MNOTTUKHYBA4OT.
30HaTa 3a roTeerbe NPOAOXKYBa Aa
paboTK 6e3 NOTTUKHYBAYOT U Ke
bYHKLUMOHUPa Ha HUBO 9%

+ Moxe ga ro HamanyeaTe HUBOTO Ha
TemnepaTypaTta co 4Onup Ha ®
MOXe [a ja UCK/TyYnTe 30HaTa 3a
roTBerE LUETOCHO CO HaManyBakse Ha
HUBOTO Ha TemMnepaTypaga Ha 0"

3aknyyyBaH€e Ha KonuukaTta

Moske fa BK/yYnTe 3aLiTuTa 3a
KONuWhbaTa 3a fa nsberHeTe MeHyBarse Ha
doyHKLMUTE MO rpelika fogexka patoTtu
nioyara.

AkTuBUpaHe Ha 3alUTUTaTa 3a

KonyukwaTta

1. JonpeTe ro kon4yeTo 0) 3apaja
BKy4UTE njovaTa.

Onds

2. lonpeTte rv konyurbaTa Y oo
WCTOBPEMEHO 3a fa ro aKkTuBmupaTe
3aK/ly4yBaHbeTO 3a KonyuHbaTa.

0

» 3aKydyBarbeTO 3a KonunkbaTa Ke ce
aKTUBMpa 1 Ke 3aCBeTM ToUKaTa Ha

cnumbonoT @

AKO ja MCKkTy4uTe n1oYaTa Kora ce
3aKyYeHn KoMYnH-aTa,
3aKNy4YyBaHETO Ha KOMYWHaTa Ke
Ce aKTUBMpa U CNeHUOT NaT Kora Ke
ja BKAy4MTe niodvata.
3aKny4yBareTO Ha KON4YMHaTa
MOpa fia ce fe3aKkTUBMpa 3a fa ce
0BO3MOXMU pafioTa Ha niodYaTa.

[esakTuBMpaHe Ha 3alUTUTaTa 3a

Kon4uwaTa

1. Kora € akTUBHO 3akjlydyBaHeTo Ha
KOMYUHaTa, JOMNPETE M1 KOMYnHaTa On
88 NCTOBPEMEHO.

» 3aKyyYyBareTO 3a KON4YMHbaTa Ke ce

0e3aKTUBMpa 1 K& Ce M3racHe TovkaTa Ha

cumBonoT (.

3awTuTa 3a geua (Oeaa onyuja e no
n36op. Moxkebu ja Hema Ha BalUUOT
nNpou3eog,.)
Moxe na ja 3alTuTUTe nnoYyaTta o
HeHaMepHO BKyYyBakse 3a Ja crnpeynTe
delaTta fga BKaydaT 30Ha 3a roTBerse.
3allTuTaTa 3a dela MoXe fga ce akTueupa
1 0e3aKTuBMpa caMo BO PEXUMOT Ha
MUpyBaH-€.
LeTcKoTo 3aKknydyBarse Ke Buae
ﬂ OTKaXaHo BO C/lyya) Ha NPeKknH Ha
eneKTpUYHa eHepruja.

AKTMBMpaH-€ Ha 3aliTUTaTa 3a geua

(OBaa onuuja e no uséop. Moxxeéu ja

HeMma Ha BalUMOT NPOU3BOA.)

1. JonpeTe ro kon4yeTo ® 3apaja
BKJIyYKUTE NovaTa.

2. [lonpeTe rn KonyuHsaTa Ou®
MCTOBPEMEHO U OTKAKO Ke o CRyLLUHeTe
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curHanoT ,6un", nonpete ®za naja
aKTWBWpaTe 3alT1TaTta 3a gela.
» 3allTMTaTa 3a feua Ke ce akTUBMpa U
cumbonoT L* Ke ce nojaBn Ha NpukasunTe
3a CUTE 30HM 3a roTBEHE.

[esakTuBMpaHe Ha 3alUTUTaTa 3a
Aeua (Osaa onuuja e no uséop.
Mo>xe6u ja Hema Ha BalUMOT
nNpou3eog,.)

1. Kora € akTUBHO 3akjlydyBaHeTo Ha
KOM4YnHbaTa, 4oNpeTe ro konuetoD za na
ja BKIy4uTe nnoyarta.

2. [lonpeTe ru konyunbata On®
MCTOBPEMEHO N OTKaKO Ke o CAyLLHeTe
curHanoT ,6un", nonpete ©3a naja
[e3aKkTvBupaTe 3allTnTaTa 3a gela.

» 3allTuTaTa 3a fela Ke ce fe3akT1empa 1

cumMbBonoT ,L* Ke ce ucuyesHe oa npukasuTe

3a CUTE 30HM 3a FrOTBEHE.

®dyHKuuja 3a Tajmep

OBaa dhyHKUM]ja ro 0flecHyBa roTBEHETO.

He e noTpebHo fa ce HagrnenyBa pepHaTa

3a BPeME Ha LeIoT Neproa Ha roTBemE.

30HaTa 3a roTBeH:e Ke Ce UCKIY4H
aBTOMAaTCKK MO UCTEKOT Ha M3BpaHOTO

Bpeme.

AKTHBMpaH-€ Ha TajMepoT

1. JonpeTe ro kon4yeTo 0) 3apaja
BKIy4MTe NovaTa.

2.136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHE
CO JONuparbe Ha KonYukeaTta 3a n360op Ha
30Ha 3a roTeerse.

22/MK

O ads

D/

3. DonpeTte B um® za 0a ro nocTaBuTe
HWBOTO 3a cakaHaTa TemnepaTypa.

4. [lonpeTe ro Kon4yeTo @ 3aparo
BKJ/Ty4YKUTE TajMepoT.

CumbonoT 00" 3acBeTyBa Ha NPMKa30T 3a

TajMepoT, a JelMManHaTa Toyka ce

nojaByBa Ha ekpaHoT 3a u3bpaHaTa 30Ha

3a roTBeHse.

MNpukasnTe 3a 3aHUTE 30HU 3a
rOTBEHE AECHO 1 IEBO CAYXKaT Kako
npu1Kas 3a TajMepoT Kora Toj e
aKTWBEH.

5. lonpeTe ru konyunbata @ O za na
rO NOCTaBWTE CaKkaHOTO BpeMe.

TajMepoT MOXe fa ce NoCTaBu camo
3a 30HM 3a FrOTBEHLE LLTO BEKE ce
KopucTar.

FoBTOpeTE M ropenocoYeHTe
nocTanku 3a OpyruTe 30HU 3a
roTBeHbE 3@ KOU cakaTe fa
NocTaBuTe TajMep.

TajMepoT He MOXe fa ce
npunarodyBea ako He ce n3bpaHu
30HaTa 3a roTBeHbe U BpeHOCTa Ha
TemnepaTypaTa.

Kora ke ce usbepe soHaTa 3a
roTBEHE 3a KOja & NocTaBeH TajMep,
MOXe Ja ro rnefaTe NpeocTaHaToTo
BpPEeMe CO MOBTOPEH OONWP Ha
KonuyeTo W,



[desakTuBupare Ha TajMepPoT

LLITOM MOCTaBEHOTO BPeME Ke UCTeue,
nno4YaTa aBTOMAaTCKM Ke ce NCKITYyHK KN Ke
Cée CNyLIHe 3BYYHO NpedynpenyBarse.
IpUTHCHETE ro koe B0 KoMYe 3a fa ro
NCKTYHUTE 3BYHHOTO Npefynpeiyearse.

UcknyuyyBamwe Ha TajMepuTe NOpaHo

AKO FO UCK/TyYMUTE TajMEPOT MNOPaHo,

nioYaTa Ke npobo/iku co paGoTa 3a

NOCTaBEHOTO BpeMe A0AEKa He Ge UCKITYYM.

1.M36epeTe ja 30HaTa 3a roTBEHE LUTO
cakaTe fa ja uckaydnTe.

2. [lonpeTe ro kon4yeTo @ 3aparo
BKJTYYUTE TajMeEPOT.

3. Jofeka ce npukaxyea 00" Ha ekpaHoT
3a TajmepoT, fonpeTe < 3a na ja
noctaBuTe BpeaHOCTa Ha ,00".

Ke ce uckiyuu ceeTuikaTa Bo hopma Ha

TOYKa 38 COOABETHATA 30Ha 38 FOTBEHE

LLe/IOCHO OTKaKO Ke Tperka U3BeceH

Nepuoa Npu WTO UCTUOT Ce OTKaXYyBa.

Ynotpe6a Ha MHAYKLMCKUTE 30HU 3a

roTBeme 6e36efHO U epmKacHO

PaGoTHM NpuHUMNKM: MHOyKUUCKaTa nioya

ro 3arpeea AMPEKTHO CafoT 3a roTBeHE

KaKo 04/IMKa Ha paBoTHUTE NMPUHLMMK.

3aToa, Ma Nnoeeke NpeaHOCTH BO OOHOC Ha

OpyruTe BUOOBK MoYM. PaGoTu

noebrkacHo 1 NoBpPLUMHATA Ha 1o4aTa He

ce 3arpesa.

MHOyKLMcKaTa naoYa e onpemeHa co

cynepuopHn 6e36eHOCHU CUCTEMM LLTO

0OBO3MOXYBaaT MaKCUMasHa 3allTefa Ha
eHeprujaTa.

MnovaTa e onpemMeHa co
WHOYKUMCKIN 30HW 3@ FrOTBEHE CO
oujameTap of 145,180 1 210-280
MM. BO 3aBMCHOCT 04 MoaenoT. Co
ofMKaTa 3a UHAyKLUMja, cexkoja 30Ha
3a roTBeHse ro perncTpupa
OWjaMeTapoT Ha NOCTaBEHWOT cag
Bp3 Hea. Ce akyMynupa eHepruja
camo kafe cafoT gonvpa Bp3
30HaTa 3a roTBeH-€e U TaKa ce
NOCTUrHYBa MUHUMASTHA
NOTPOLLYBaYKa Ha eHepruja.

CucTteM 3a aBTOMaATCKO UCKTyUyBaHe
KoHTponaTa Ha WNopeToT MMa CUCTEM 3a
aBTOMATCKO UCKITyYyBare. AKO eaHa Uu
NOBeKe MPejHU 30HU Ce 0CTaBaT BKIyYeHN,
rpejHaTa 30Ha aBTOMAaTCKM Ce UCKyYyBa
no kpaTko Bpeme (Buaete Tabena-1). Ako
Taa N1oTHa Uma Tajmep, Toratl ce
NCKIyYyBa U eKpaHOoT Ha TajMepoT.
BpemeHcKkaTa rpaHuvia 3a aBToMaTCKO
NCKIyYyBarbe 3aBUCK 0 N36PaHOTO HUBO
Ha TemnepaTypa. 3a OBa TeMnepaTypHO
HWBO € MPUMEHETO MakCUManHo
BpeMeTpaeHse.

KOPUCHUKOT MOXe NOBTOPHO Aa paboT co
rpejHaTa 30HaTa Mo Hej3NHOTO aBTOMATCKO
UCKTyYyBarbe Kako LLTO e OnuLLIaHO NMorope.
Tabena-1: [Nep1oam Ha aBTOMATCKO

UCKNyYyBarbe

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 1,5

9 20-30 MuByTH
P (NoTTHKHYyBau) 5-10 MunyTy (*)
(*) MnovaTa Ke ce cnyliTy Ha HUBO 9 Mo 5
MUHYTU

3awwTuTa of, nperpesare

MnoyaTa e onpemMeHa o CEH30p KOJLITO

0BO3MOXYBa 3alUTUTa Of] NperpeBarse.

CnenHOTO MOXe fa ce 3abenexu Bo Gyya)

Ha NperpeBamsEe:

+ AKTWBHATa 30Ha 3a roTBEeHE MOXe fa ce
UCKITYYM.

* 136paHOTO HUBO MOXe fa ce CMyLITU.
Cenak, oBaa cocTojfa He MOXe fa ce
BUOW Ha MHOMKATOPOT.
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CucTteMm 3a 3aluTUTa NpU
npeTeKyBame

MNnoyaTta e oNpeMeHa co CUcTeM 3a
3allTWTa O NpeTekyBarbe. AKO UMa
npeTekyBarse LUTO Ce Npenesa Bp3
KOHTPOHUOT MaHes, CUCTEMOT Ke ro
WCKITyYM HanojyBarbeTO BeHALL U Ke ja
UCKy4mn nnodata. Ce Npukaxyea
npefynpedyBarseTo F* Ha NpukasoT 3a
BpeMe Ha 0BOQj Nepuos.

MocTaByBake Ha NpeLUsHo
HanojyBaHe

MHOykUMcKaTa nnoYa pearvpa Ha
KOMaHOWTe BeAHall Kako OA/uKa Ha
CBOUTE PaboTHU MPUHLUMAN. [ 1 MeHyBa
MOCTaBKWUTE 3a HaMojyBarse MHOry 6pry.
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Taka, MOXe Ja CnpednTe cadoT 3a
roTBeHse (CO BOAA, MEKO U CN.) Aa
npeTeyaT 4ypuy M ako camo LLTO He
npeTekne.

AKO NoBpLIMHATA HA KOHTPOSIHUOT
naHen Ha JOMUP € U3NOXEHa Ha
WHTEH3VBHA Napea, LeuoT
KOHTPOJ/IEH CUCTEM MOXE fa Ce
0e3aKTUBKUpPa U Ja NpujaByi CUrHan
3a rpewka.

OnpXyBajTe ja NOBpLUMHaTa Ha
KOHTPOHWOT NaHes Ha A0nup
yucTa. Moxe fa ce nojaBu rpellHa
paboTa.



OBO] feN COAPXKM COBETU 3a NOArOTBYBarbe
U rOTBErbE Ha XpaHaTa.

OnwTH npeaynpeayBaHa BO BPCKa

CO roTeeHeTo BpP3 NNOTHUTE

* HUKorall He NoSIHeTE ro caaoT 3a
roTBEHE CO Mac/o NMoBeke o4 eaHa
TpeTuHa. He ocTagajTe ja nnoyaTta 6e3
HaO30p Kora 3arpesaTte Macso.
MperpeaHoTo Macio NpeTcTaByBa PUSKK
oA oraH. Hukoraw He obupyBajte ce aa
M3racHeTe MOXHMOT oraH co Bogal Ako
Mac/I0TO Ce 3anasu, NOKPWjTe ro co
NPOTUBMNOXAPHO Kebe UK BRaxHa Kpna.
Mckny4deTe ja nnodaTa ako e 6e3beaHo 1
NOBUKajTe MPOTUBNOXapHa ciyxba.

Mpen Aa NpXuTe HEKOW HaMUPHULIK,
ncueneTe ja BogaTa o HMB 1 NofeKa
cTaBajTe ' BO BPEOTO Macs1o.
CMp3HaTUTe HaMUpHULKM Tpeba fa ce
OOMp3HaT Npeq fa ce npxar.

Kora rpeeTe Macno, NpoBepeTe Aanu
TEHJEPETO WTO Fo KOPUCTUTE € CYBO U
OpXKeTe ro KanakoT OTBOPEH.

CoBeTU 3a rOTBEHE HA EKOHOMMUYEH
PEXMM MOXe fa HajaeTe BO 0eNoT
"YnaTcTBa 3a 3allTUTa Ha OKoNMHaTa”.
TemMnepaTypaTa Ha rOTBeHE 1 BPEMETO
Ha roTBeH€ LUTO Ce JaeHn 3a pa3Hu
jajerba ce pasnukyBaaT BO 3aBUCHOCT
O[ peLenToT 1 KOMYeCTBOTO. 3aToa, Tue
BpeOHOCTW Ce AafeHW BO MOLUMPOK OMGer.
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OnwTHU MHPopMaL MK 3a YUCTEeHEe
A OnwTH NnpepynpepyBata

+ lNoyekajTe anapaToT fa ce onanu npeq
na ro uMcTuTe. Of XelkuTe NOBPLUMHU
MOXe fa ce usropute!

He HaHecyBajTe feTepreHTU OUPEKTHO
BP3 XeLIKW NOBpLUUHU. Taka Moxe fa
ocTaHaT TpajHU JaMKMU.

AnapaToT Tpefa gobpo fa ce UCUMCTU U
1cyLIW No cekoja ynoTpeba. Taka
oCTaToUUTe O[] XpaHa NecHo Ke ce
UcUMCTaT U HeMa fa ropat Npu cNegHoTo
KOPWCTeHse Ha anapaTtoT. Ha Toj HauuH
BEKOT Ha Tpaerse Ha anapaToT Ke ce
NPOAOIKN U NPOBNeMUTE LITO HAJYeCTO
ce jaByBaaT Ke 61oaTt cBefeHM Ha
MUHUMYM.

MpU YUCTEHETO HE KOPUCTETE CPEACTBA
3a YMCTEHE Ha napea.

Hekou neTepreHTV Unu cpecTea 3a
YUCTEHSE MOXAT [1a ja owTeTaT
NoBpLUIKHaTa. He YicTeTe co abpasuBHU
LeTepreHTy, NpaLwloyu, nacTy,
OTCTpaHyBa4u Ha BUrop Uam ocTpu
npeaMeTH.

Hema noTpeba no cekoe roTeerbe fa ce
YUCTM CO HEKOE CreLunjanHo CpeacTBO.
McuncTeTe ro anapaToT cO CPeACTRO 3a
MUeHE CaA0BU, TOMNa BOAA M MeKa Kpra
WK cyHrep 1 NpeBpuLLETE ro CO cyBa
MUKpochmBep Kpna.

He 3afopaBajTe LUenocHo aa ja
n3bpuLLeTe ceTa TEYHOCT LWTO 0cTaHana
O[] YNCTEHETO 1 BeAHALL UCUUCTETE KOra
Ke NMpcHe XpaHa Mpu roTBeHeTO.
HemojTe fa MyeTe HUTY efleH eNeMEHT 0f
anapaToT BO MalluHa 3a MUeHbe CafoBU.

3a puHrna:

KuncenaTta HEUMCTOTM]a, Kako LUTO ce
MIEKOTO, AOMaTHaTa nacTa U MacaoTo,
MOXe [a Npeau3BUKaaT TpajHU JaMKU Ha
PUHTAIUTE W KOMMOHEHTUTE Ha
FOPUTHULMTE/PUHIINTE, UCYUCTETE TU
NpeTeYeHNTE TEYHOCTH BEAHALL MO
NaferbeTo Ha pUHEIaTa co UCKITydyBarbe.

HOBpLLIMHM OoA MHOKC U HepI:OCYBa‘-IKM
YeJIMK

HemojTe fa KopuUCTETE KUCEAWMHA UK
CpefcTBa 3a YMcTerbe Ha 6a3a Ha xn1op
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3a Ja vt YNCTUTE NOBPLUNHWUTE U
OPLWKWUTE Of HEPFrOCYBAYKM YUK UK
NHOKG.

MNoBPLMHATE O UHOKGC UK
HeprocyBadku Yenuk MOXe fa ja
npomeHaT 60jaTa co TeKOT Ha BPEMETO.
OBa e HopManHo. 1o cekoja ynoTpeba,
UCUMCTETE ' GO AETEPreHT MOroeH 3a
HEProCYBaYKM MU MHOKG MOBPLUMHU.
YucTeTe CO MeKa HacanyHeTa Kpna u
TeueH feTepreHT (WTO He rpebe) norofdeH
38 MHOKC MOBPLLMHM, MPU LLTO Ke
fpuLLeTe camMo BO ejHa HACOKa.

BeaHall 0TCTpaHeTe MM JaMKUTE 0f
BUrop, Mac1o, CKpoB, MAEKO U NMPOTENHM
O MIHOKC, HEPFOCYBaYKU U CTaK/EHM
NOBPLUVHK. JaMKuTe MOXe fa
KOpoAMpaaT No NOLOJIrC BpeMe.

CTakneHu NOBPLUMHHU

Kora unctuTe cTakieHu NoBpLUMHMY,
HEMOJTE fja KOPUCTUTE TBPAM METasHu
npeaMeTu WTo rpefaT wnn abpasueHK
MaTepujanu 3a YncTerse. Tue Moxe fa ja
owTeTaT CTakNeHaTa NoBpLIMHa.
McuucTeTe ro anapaToT GO JETEPreHT 3a
MUEHE CaA0BUY, TOMNa BOAA U
MUKpochubep Kpna cneumjanHo
HaMeHeTa 3a CTak/eHU NMOBPLUXHM U
npebpuLLeTe ro CO cyBa MUKpohmbep
Kpna.

Ak 0cTaHan [eTepreHT Mo YNCTEHETO,
n36puLLeTe ro CO NagHa BoAa U
npebpullieTe Co YACTa U CyBa
MUKpocbubep kpna. OcTaTounTe of
LeTepreHT MOXe fa ja owTeTaT
CTak/eHaTa NnoBpLIMHa NpK CNeaHOTO
YUCTEHBE.

B0 HWKQ] cyya) MCyLLEeHUTe 0cTaToUM
BP3 CTak/eHaTa NoBpLUWHa He cMeaT Ja
Ce uncTaT Co HazabeHn HOXEBM, XKUYEHN
CYHIFEPYUHbA UM CIUYHU NPEOMETH LITO
rpebarT.

HamkuTe of Kanuuym (KonTu gamkm)
BP3 CTaK/EHNTE NOBPLLUKHW MOXE Aa Mt
OTCTPaHUTE CO CPELCTRO 32 YNCTEHE
WITO Ce Npofasa BO NPOAaBHULMTE, CO
HeKoe CpeAcTBO 3a OTCTpaHyBarbe 61rop
KaKo LUTO € OUeTOT, UK GO COK Of JIMMOH.
Ako NoBpLIMHATA € MHOrY BajikaHa,
HaHeceTe ro cpeAcTBOTO 3a YNCTEHE CO
CYHIep 1 NoYekajTe NOA0Aro BpemMe 3a Aa



NoYHe fa AejcTBYBa Kako WTo Tpeba.
MNoToa ncuucTeTe ja cTakeHaTa
NOBPLLUKHA CO MOKPa Kpra.

+ MNa3bneneHaTa 60ja U faMKUTe Ha
CTakjeHaTa NnoBpLIMHa ce HopMasHa
nojaBa 1 He ce aedheKTu.

MnacTUyHW fenoBu n 060eHn

MNOBPLUMHU

* [lnacTUYHUTE AeN0OBU 1 0BOEHUTE
MNOBPLUVHW YACTETE ' GO JETEPreHT 38
MUWerse CafoBwW, TOMIa BO4A M MeKa Kpra
WK cyHrep 1 NpebpuLLeTe r1 co cyBa
Kpra.

+ HeMojTe 0a KOpUCTUTE TBPAU METasHK
npeaMeTH WTo rpebat nnn abpasmneHm
CPeACTBa 3a YACTeHbe. The MOXe fia ru
OLUTETaT NOBPLUMHUATE.

+ BHMMaBajTe CNOJKUTE Ha ENTEMEHTUTE Ha
anapaToT [a He OCTaHaT MOKPU U CO
OCTaTOUM O OETEPreHT. MHaky Ha Tuhe
CMNOjKM MOXe f1a Ce NojaBK KOposuja.

YucTere Ha NSIOTHaTa

CTakneHa NoBpLUXHA 3a NOTBEH:E

3a [a ja uIcYMCcTUTE cTakleHaTa NoBpLUMHa

3a roTBerbe, CefeTe M YeKopUuTe 3a

YUCTEHE Ha CTaKIEHW MOBPLLUMHW ONWLLIaHN

BO 4enoT "0OnwTh nHchopmaumn 3a

yucTere". 3a NocebHU cyyan Moxe aa

NCYNCTUTE CNeNejKN M NONyHaBeAeHUTE

UHhopMaLmu.

+ JaferbaTa WTOo coapXaT LeKep, Kako
LUTO Ce TEMEH KPeM, CKpob 1 cupyn,

Tpeba fa ce ucuucTaT BegHall, 6es fa
YyekaTe NoBplIMHATA fa ce onagu. MHaky
CTak/eHaTa NnoBpLIMHA 3a rOTBEHE MOXE
TpajHO fa ce owTeTwn.

HemojTe fa kopucTuTe cpeacTBa 3a
YUCTEHE AOAEKA MIOTHATA € XKeLKa,
BuaejKu Taka MOXe fa OcTaHaT TpajHK
OaMKu.

YucTere Ha KOHTpOJsIHaTa Tabna

Kora ja uMcTuTe TabnaTa co KOHTPOIHM
Tpkanua, usbpuiete ru Tabnata u
TpKanuaTa co BnaxHa Meka Kpna u
npebpuLleTe ja co cyBa Kpna. He ru
TprajTe TpKanuaTta vt DUXTYH3UTE Nog
HWB JOLEeKa ja YMCTUTE KOHTpoHaTa
Tabna. Taka KOHTpoHaTa Tabna u
TpkanuaTa MOXe fa ce olTeTarT.
Joneka rm YucTuTe MHOKC TabnuTe co
KOHTPOAHW TpKanua, HemojTe aa ja
YWUCTWTe NOBpPLUMHATA OKOMY TpKanuaTta
CO CPeACTBa 3a YNCTEHE UHOKG.
NHOMKaTopUTE OKOMY TpKanLuaTa Moxe
[a ce usbpuar.

YucTeTE MM KOHTPONHUTE Tabnn Ha
DOMMP CO BaXHa Meka Kpra K1
npebpuLleTe M co cyBa Kpna. AKo
BaLLKOT NPOU3BOL UMa dhyHKLMja 3a
3aKyyyBarbe, HaMecTeTe ro
3aKyvyBaHeeTO Nped 4a ja YncTute
KOHTpoNHaTa Tabna. MHaky co
KoM4MHbaTa MOXe fa gadeTe
HewncnpaeHa KoMaHaa.
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KoHcynTupajTe ce co OBNacTeH CEPBUC, CTPYYHO JIWLIE UITW OATOBOPHO NIULE Off KOMMaHujaTa
0fl KOja CTe TO KyNume NpomM3BOA0T aKO HE MOXETE 18 IO pellnTe NpoBneMoT Aypu U OTKAKO
CTe IV NpUMEHUsTe YNaTcTBaTa AafeHu BO OBO] e Hukorall He ce oBuayBajTe caMu 1a ro
ronpaBaTe pacunaHuoT NPOU3BOL.

PEKUHYBAYOT € PAaCUnaH Win ce USMECTUI. >>> [1poBepeTe ri NpeKmuHyBaqmTe Ha
pasBofgHaTa Tabna. AKo e noTpebHO, 3aMeHeTe M U obpo HaMecTeTe .

+ [pOU3BOAOT He & MPUKITYYEH 3a 3a3eMjeH LWTeKep. >>> [1poBepeTe ja BpcKaTa co
LITEKePOT.

+ KonuuhsaTa/TpkanuaTta Ha KOHTpoSiHaTa Tabna He paboTaT. >>> AKO BallMoT POU3B0o4
uMma hyHKLMja 3a 3aKSTydyBarse CO KITy4, MOXebu e akTuaypana. [JeakTusupajTe ja.

+ AKO OMCMNEjOT He CBETHYBa KOra MOBTOPHO MO BKyYyBaTe WWNOPETOT. >>> MckyyeTe
ro ypenoT o4 enekTpuyHaTa mpexa. [oyekajTe Hajmanky 20 cexyHau v MoBTOPHO
BKJIyHETE rO.

+ AKTWBHa e 3aliTUTaTa o4 NperpeBarse. >>> [1oyekajTe WIopeToT Ja Ce u3nagu.

- CafloT 3a roTBeHbe He 0AroBapa. >>> [IposepeTe ro cagoT.

* HecTe rocTtaBune cafoT Ha akTUBHAaTa 30Ha Ha roTeerse. >>> [poBepeTe fanm uma
caj, Ha 30HaTa Ha roTBeHbe.

+ CafoT He e MOroAeH 3a UHOYKTUBHO rOTBere. >>> [IpoBepeTe fajv cafqoT 3a roTBeHe
€ NorcfeH 3a LWNopeT Ha MHAYKLMja.

+ CafoT 3a roTBeH:e He e MCNpaBHO LEHTPUpaK MV AoNHaTa NoBPLUMHA Ha CafoT He e
DOBOHO LIMPOKA 3a 30HaTa Ha roTBere. >>> MabepeTe caf Koj € JOBOIHO LLUMPOK U
LeHTPMpajTe ro CrpaBHO BP3 30HATA HA FOTBEHE.

OcTtaBeT

+ BpeMeTo Ha roTeere 3a n3bpaHaTa 30Ha Ha FOTBEHE MOXetK NCTEKNO. >>> MoxeTe
a nporpammpaTe HOBO BPEME Ha FOTBEHE WA A 3aBPLUMTE CO FOTBEHETO.

+ AKTMBHa e 3aliTUTaTa Of NperpeBarbe. >>> [1oYekajTe WopeToT fa Ce u3naqu.

+ Heko] npeoMeT Moxkebu ja MoKpUBa KOHTPOSIHaTa Tabna Ha Jonup. >>> TprHeTe ro

npeameToT of Tabnata

+ CafoT He e NorofeH 3a UHAYKTUBHO FOTBEHE. >>> [1poBepeTe Jai CafqoT 3a rOTBEHE
e rIoro4eH 3a LWopeT Ha MHAyKUMja.

+ CafoT 3a roTBerbe He € UCNPaBHO LIeHTPUpaH MM AoNHaTa NOBPLUMHA Ha CaaoT He €
JOBOJIHO LUMPOKA 3a 30HaTa Ha roTBerse. >>> MabepeTe caf Koj € JOBOSIHO LWMPOK 1
LeHTpMpajTe ro UCrpaBHO BP3 30HATA Ha rOTBEME.

0a He 3Hauu Jeka ce paBoTu 3a AedheKT. BeHTUNaTOPOT 3a Naferbe Ke NPoaoIKM aa
paBoTu cé fofeka eNeKTpoHUKaTa BO LUMOPETOT HE Ce U3Naau [0 COOABeTHA
TemnepaTypa.
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Hekou 3BYLIM MOXe fia ce dyjaT Of LUMOPEeTOT fofieka ce roTeu. OBWe 3BYLUM ce Nopaaun
COCTaBOT Ha cafoT 3a roTeerse. OBME 3BYLIM Ce COCEMA HOpMasHa Nojasa, He 3HavaT Jexa
LLINOPETOT He paboTH UCMPABHO U TUe Ce [ieN Of MHIAYKUMCKaTa TeXHONorvja.

EBeHTyanHU 3ByLM U MPUYMHM 33 HUB

* 3BYK 0f, BeHTUNIaTOp: LLINOPETOT € ONpeMeH GO BEHTUATOP LUTO e akTUBMPA
aBTOMAaTCKM BO 3aBUCHOCT O[] TeMMnepaTypaTa Ha anapaTtoT. BeHT1naTopoT uMa
PasMYHK ONEPaTUBHM HUBOA U paBoTK Ha Pas3NUYHK HMBOA BO 3aBUCHOCT O
TemnepaTyparTa.

+ TuBKO 3yeme Kako Aa paboTu TpaHccopmaTop: OBa ce JOMXKU Ha NpuMpoaaTta Ha
UHOyKUMCKaTa TexHonornja. [loneka TonnMHaTta ce NpeHecyBa AMPEKTHO [0 AHOTO Ha
CafoT 3a roTBeHbe, TAKBO 3yerse MOXE fa Ce Yye BO 3aBUCHOCT O MaTepujanoT o[ Koj
€ HanpaBeH cafoT. 3aT0a, O pa3/IMYHU CafoBU 3a rOTBEHE MOXe [a Ge YyjaT
PasUYHK 3BYLIN.

+ [MoTnykHyBame: [IpMynHaTa 3a OBa e CTPyKTypaTa i MaTepujanoT Ha AHOTO Ha caaoT

3a roTeemse. [oTNyKHyBame MOXE fa Ce Yye akO CafoT 3a FOTBEH:E € HanpaeeH of

pasan4HK CI0eBU CO pasIn4HK MaTepMjaﬂM.
+ 3aBuBambe: OBOJ 3BYK MOXe [Ja ce 4ye Kora aBe FpejHM 30HW Ha UCTaTa cTpaHa Ha

LUMOPETOT C& KOPUCTAaT 3a Ja ce rOTBM Ha pas/indHK HABOA Ha TOTBEH:E.

Kop, Ha rpellKa/npuuMHi 1 MOXXHU pelleHKja - 3a nnoyaTa 3a roTBeHe

MeknydeTe ro UHAYKLIMCKUOT LUNOPET U
noyekajTe fa ce onaau. MpelikaTa Ke

E22 VIHAYKUMCKMOT LUMOPET €
E o6 npernea Buae NonpapeHa Kora TemnepaTtypaTa
perpean. Ha LINOPETOT Ke Ce CNyLITW Nof
rpaHuinTe.
ENHO v noBexe Kon4ynba
OCTaHyBaaTt nNpuTucHaTW NoBeke pobneMoT Ke ce pelln Kora ke ja
E 46 on 10 cexkyRnau. TPrHeTe pakaTa ofl WnopeToT.
Ha koHTponHaTa Tabna e ctaBeH [1pobneMoT Ke ce pelun Kora Ke ce
HEKOJ] MPeMET UMW KOHTPONaTa  MCYWUCTW KOHTpONHaTa Tabna.
€ 3N0XeHa Ha napea.
IpewkaTta Tpeba fa ce Nonpasu Kora
He ce KopucTu cafl NorofeH 3a ’
E47 Ke Ce KOPUCTHK caf, NorofieH 3a
WHAOYKLMCKO FOTBEH:E,
WHAOYKLMCKO rOTBEH:E,
WcknydeTe ja nHAyKIMCKaTa nnoTHa u
MpeLwKa B KOMyHAKALMIATa Ha NoBTOPHO patoTeTe co Hea no 30
E1-E15 P Y ) CcekyHaW. JageTe ce BO OBfacTeH
WHAYKLMCKATa NAOTHA. .
CepBUC ako NPoBIeMOT ce Nojasn
NOBTOPHO.
WcknydeTe ja nHAyKIMCKaTa nnoTHa u
[pellka Ha CeH30pOT 3a NoBTOPHO patoTeTe co Hea no 30
El6-E21 TeMnepaTypa Ha MHayKuuckaTa — CekyHaW. JaBeTe Ce BO OBNacTeH
nnoTHa. CepBUC ako NPoBIeMOT ce Nojasn
NOBTOPHO.
WcknydeTe ja nHAyKIMCKaTa nnoTHa u
NOBTOPHO paboTeTe co Hea no 30
E23 CodbTRepcKa rpellka Ha pHO P
CeKyHaW. JaBeTe ce BO OBMACTEH
E24 MHOYKUMCKaTa nnoTHa.

CEPBUC aKko NpoBeMoT ce nojasu
NOBTOPHO.
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Ipellka Bo paboTaTa Ha

VcknydeTe ja MHayKUMCKaTa MaoTHa 1
NMOBTOPHO paboTeTe ¢o Hea no 30

E25 BEHTMNATOPOT Ha MHAYKUMCKATA CeKyHAMW. JaBeTe ce BO OBMacTeH
nnoTHa. CepBUC ako NPoBAeMOT ce NojaBn
NMOBTOPHO.
WcknydeTe ja uHAyKIMeKaTa nnoTHa u
XapaBepcka rpelika Ha NMOBTOPHO paboTeTe ¢o Hea no 30
E31-E45 eNeKTPOHCKaTa rnnoya Ha CcekyHaW. JageTe ce BO OBfacTeH
WHAYKLMCKATa NAOTHA. CepBUC ako NPoBIeMOT ce Nojasn
NOBTOPHO.
E 48 Onpemata Ha ceH30poT Tpeba Aa ce
E 49 [pellka Ha CeH30poT Ha npuaaron Ha paboTHUTE YCIOBMK.
51 WHAYKLMCKATa NAOTHA. Jagerte ce BO OBNAacTeH CepBUC aKo
npo6naemMoT Ce NOjaBM MOBTOPHO.
NcknydeTe ro MHAYKLUMCKUMOT LIMOPET U
nouvekajTe Aa ce onaau. [pellkara Ke
[pelika Ha BucokaTta Ce NonpaBu Kora Temneparypara Ha
Eb52-E57 TemMnepaTypa Ha MHAyKUMCKaTa  CEH30POT Ke ce CNyLITWU NOA

naoTHa.

rpaHuLnTe. JaBeTe ce BO OBNAcTEH
CEPBUC aKko NpoBeMoT ce nojasu
NOBTOPHO.
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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu
drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i saCuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracdajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nadin éete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

SacCuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi slede¢e simbole:

A Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moze za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vruéim povrSinama.
0 Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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il Bezbednosna uputstva

- Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
ce vam pomoci da se
zastitite od rizika od telesnih
ozleda ili oStecenja imovine.
- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

. A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

. AKoristite iskljucivo
originalne rezervne delove |
dodatke.

- ANe pokusSavajte da
popravite | ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaCeno u uputstvu za
upotrebu.

- ANe izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namena

+ Ovaj proizvod je namenjen
za kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama | domacinstvima
u prodavnicama,
kancelarijama I drugim
radnim okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

A Bezbednost dece,

ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca
- Ovaj proizvod mogu koristit]

deca sa 8 1 vise godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim il mentalnim
nedostacima i osocbama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.



- Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste | odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim il mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Decu treba nadzirati kako b
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

- Okrenite rucke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da deca ne mogu da ih
dohvate | opeku se.

- UPOZORENUJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoj
rizik od ozlede I gusenjal

- (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog bezbednosti dece,

iskljucite utikac |
onemogucite rad proizvoda
pre nego Sto ga odloZite.

A Elektricna bezbednost

- Uredaj poveZite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac il elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju
je uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima
koji ureduju napajanje
elektrinom energijom |
odvajanje svih polova od
mreze.

- Proizvod se ne sme prikljuciti

u uticnicu tokom ugradnje,
popravke | transporta.

- Ukljucite proizvod u

uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije
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navedene na tipskoj
nalepnici.

- (Ako vas proizvod nema kabl
za napajanje) Koristite samo
prikljucni kabl naveden u
odeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

- Koristite samo originalni kabl.

Ne koristite odsecene ili
oStecCene kablove ili
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasceni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bl
se sprecile moguce
opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)
- Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svoq leZista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
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uredaj iz struje, uvek vucite
za utikac.

- Proverite da li je utikac

proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbegne
stvaranje luka.

ABezbednost u transportu

- Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton | ¢vrsto ga zalepite.
UcCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
ostecenja uklonjivih ili
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

- Pogledajte celi proizvod da bi

utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

- Pre ugradnje proizvoda,

proverite da | ima oStecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Sporet i sl.).

. Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.



ABezbednost upotrebe

- Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

. Ako proizvod ne koristite
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutjji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda | pozovite
ovlasceni servis.

- UPOZORENJE: Ako je
povrsina naprsla, iskljucite
uredaj da biste izbeqg|i
mogucnost elektricnog
udara.

- Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
uticati na vase rasudivanje,
kao §to su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

. Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s

oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrsine. Prilikom
zamene posuda uvek
podizite posude, a ne Klizite
njima po povrsini.

- Pritisak pare koji se moze

stvoriti zbog vlage na
povrsini ploce za kuvanje il
na dnu Serpe moze da
Izazove pomeranje Serpe.
Stoga, uverite se da su
povrsina ploCe za kuvanje |
dno posuda uvek suvi.

- Ovaj proizvod nije pogodan

za upotrebu sa daljinskim
upravljacem il spoljnim
satom.

AUpozorenja o temperaturi

- UPOZORENJE: Dok proizvod

radi, izlozeni delovi ¢e biti
vrucl. Ne dirajte proizvod |
grejne elemente. Deca mlada
od 8 godina ne smeju se
priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte

zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer Ce ivice biti vruce tokom
rada.

- UPOZORENJE: Opasnost od

pozara: Nemojte drzati
predmete na povrSinama za
kuvanje.
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AUpotreba dodataka

- UPOZORENUJE: Koristite
samo §titnike ploce za
kuvanje koje je dizajnirao
proizvodac aparata za
kuvanje ili koje je porizvodac
aparata odredio kao
pogodne u uputstvu za
upotrebu, ili Stitnike plocCe za
kuvanje koje sadrzi aparat.
Upotreba neodgovarajucih
stitnika moze izazvatl
nezgode.

ABezbednost kuvanja

- UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

- UPOZORENJE: Kuvanje na
ringli sa zagrejanom masti Il
uljem moze biti opasno |
dovesti do pozara. NIKADA
ne pokuSavajte da gasite
vatru vodom, vec iskljucite
uredaj, a zatim pokrijte
plamen tj., pokrijte ga
poklopcem ili protivpozarnim
cebetom.

- Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
Isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
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povr§inama, tako uzrokujuci
pozar.

AIndukcua
- Ringle se zasnivaju na
tehnici ,indukcije”. Vasa
indukciona plocCa za kuvanje,
koja istovremeno Stedi
vreme | novac, mora da se
koristi sa Serpama koje su
podesne za indukciono
kuvanje; u suprotnom, ringle
nece raditi. Za detaljne
informacije pogledajte
odeljak ,1zbor posuda®“.

- Indukcione ploce za kuvanje

stvaraju magnetno polje koje
moze da ima Stetni uticaj na
ljude koji koriste uredaje kao
Sto su insulinska pumpa il
pejs-mejker.

- Nakon upotrebe iskljucite

plocu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

- Metalni predmeti kao sto su

nozevi, viljuske, kasike |
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plocu jer cCe se
zagrejati.

- Metalni predmeti

uskladisteni u fiokama ispod
ploce za kuvanje mogu se
jako zagrejati tokom duge |
intenzivne upotrebe. Ne
skladistite metalne predmete



u flokama ispod ploce za
kuvanje.

- Ne stavljajte elektronske
proizvode kao $to su mobilni
telefoni, tableti, raCunari na
indukcionu plocu za kuvanje.
Vas proizvod se moze
oStetiti.

ABezbednost pri

odrzavanju i ¢is¢enju

- SacCekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnhost
od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod paro-

CistaCima, jer to moze
izazvati strujni udar.

.+ So, ostaci Secera na dnu

posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu
uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Proverite da li
je dno Cisto pre stavljanja
posuda. Staklokeramicku
povrsinu odrzavajte cistom.
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F Uputstva za zastitu Zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom i
odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglasen sa
WEEE direktivom Evropske Unije
mmm | (20712/19/EU). Ovaj proizvod nosi
znak klasifikacije za elektriéni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih delova i materijala koji se mogu
ponovo koristiti i pogodni su za reciklazu.
Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kuénim otpadom i drugim
otpadima na kraju veka trajanja. OdlozZite ga
u centar za sakupljanje i reciklazu
elektricnog i elektronskog otpada.
Konsultujte se sa svojim lokalnim vlastima
da biste saznali o ovim centrima za
sakupljanje otpada.

Odgovarajuce odlaganje koris¢enih uredaja
pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i
zdravlje [judi.

Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala
+ Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na
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bezbednom mestu, van domasaja dece.
Ambalazni materijali za ovaj proizvod su
proizvedeni od materijala koji se mogu
reciklirati. Odlozite ih pravilno i sortirajte u
skladu sa uputstvima za recikliranje
otpada. Ne odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za ustedu energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda koji je priloZzen uz proizvod.
Sledeci predlozi ¢e vam pomoci da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetsk[ efikasan nacin:

Zamrznutu hranu odmrznite pre

spremanja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena za produzeno kuvanje.
Sada mozete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom toplote.

+ Koristite lonce/pekace velicine i poklopca
pogodnih za grejnu plocu. Uvek odaberite
lonac velicine koja odgovara vasim
obrocima. Posude neprikaldne veli¢ine
zahtevace energije vise nego $to je
potrebno.

+ OdrZavajte Ciste povrsine za kuvanje i
podloge za kuvanje. Prvastina smanjuje
prenosi toplote izmedu prostora za
kuvanje i dna posude.



E] Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

5

Staklena povrsina za spremanje hrane
Donje kuciste

Podrugje za indukciono kuvanje
Podrugje za indukciono kuvanje
Podrugje za indukciono kuvanje
Podrugje za indukciono kuvanje

o O A WON
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Predstavljanje i upotreba kontrolne

table proizvoda
U ovom odeljku mozete pronaci pregled i

osnovne namene kontrolne table proizvoda.

Moguce su razlike u slikama i nekim
karakteristikama u zavisnosti od vrste
proizvoda.

Kontrola ploce za kuvanje

Tipke
D : Tipka ON/OFF 5
(UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):
o : Tipka tajmera
- Tipka za povecanje
: Tipka za smanjenje
Simboli
@] : Simbol zaklju€avanja tastera
Tipke za odabir podrué¢ja kuvanja
P : Tipka za odabir zadnjeg levog
co podrucja za kuvanje
oo : Tipka za odabir prednjeg levog
&0 podrucja za kuvanje
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co - Tipka za odabir prednjeg desnog

ce podrugja za kuvanje
ce - Tipka za odabir zadnjeg desnog
6o podrucja za kuvanje
Opste informacije o plo¢i
1 2
WIN% zywlw“\%&
4 Ay %
% |
( ;é R );
y. ‘. /
f«*M f”’m‘%
5 ¢ %
{ \ / A
‘ ) L /
™,
4 3
1 Zadnja leva - Podrugje za indukciono
kuvanje
2 Zadnja desna - Podrucje za indukciono
kuvanje
3 Prednja desna - Podrucje za indukciono
kuvanje
4 Prednja leva - Podrucje za indukciono
kuvanje



Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/sirina/dubina)

52 mm=*/580 mm/510 mm (Za modele koji
dolaze sa pri¢vrsnim oprugama i zaptivnom
zaptivkom pri¢vrséenom na proizvod, uzmite u
obzir da sumere Sirine | dubine veé¢e za 10 mm
od ovih merenja.)

Dimenzije ugradne ploce (Sirina / dubina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon / frekvencija

1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 'V, ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za
upotrebu u proizvodu

min. HOBV2V2-F 5 x 2,5 mm?

Ukupna potro$nja elektri¢ne energije

)

maks. 7200 W

)

Dimenzije

145 mm

Elektri¢na energija

1600W / Pojacivac: 1800 W

Prednja leva

Podrudje za indukciono kuvanje

Dimenzije

180 mm

Elektri¢na energija

2000W / Pojacivac: 2300 W

Prednja desna

Podrudje za indukciono kuvanje

Dimenzije

145 mm

Elektri¢na energija

1600 W / Pojacivac: 1800 W

Zadnja desna

Podrudje za indukciono kuvanje

Dimenzije

180 mm

Elektri¢na energija

2000 W / Pojacivac: 2300 W

* Visina plocCe za kuvanje navedena u tehnickoj tabeli je osnovna visina poklopca proizvoda.

i
i
i

poboljSanja kvaliteta uredaja.

Vasim uredajem.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske | mozda se neée u potpunosti poklapati sa

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz uredaj
su dobijene u [aboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima. U

zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne vrednosti se mogu

razlikovati.
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B Prva upotreba

Pre nego $to pocnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite kako je

navedeno u odeljcima u nastavku.

Prvo ¢iSéenje

1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Prilikom upotrebe nekih
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deterdZenata ili sredstava za
¢iséenje mogla bi da se osteti
povréina. Ne koristite
agresivne deterdZente,
praskove/tecnosti za ¢iscenje
ili ostre predmete tokom
¢iséenja.

NAPOMENA Tokom prvog ukljuéivanja se

par sati moze javiti dim i
osetiti neohi¢an miris. To je
potpuno normalno. Pobrinite
se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja
dima i neohi¢nog mirisa.
Izbegavajte direktno udisanje
dima i mirisa koji se osecaju.



E Kako koristiti plocu za kuvanje

Opste informacije o upotrebi ploce
za kuvanje

Opsta upozorenja
Ne dozvolite da neki predmeti padnu na
plodu za kuvanje. Cak i mali predmeti, kao
§to su solje, mogu ostetiti ploCu za
kuvanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i izazvati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin osteéena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite osigurac,
a zatim pozovite ovlasceni servis da
iskopCate proizvod kako biste smanjili
rizik od strujnog udara.

+ Na plocu za kuvanje ne stavljajte Serpe i
tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se l[ako
nagnu.

+ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To bi
moglo da osteti Serpe i ureda.

+ Iskljucite gorionike ploce za kuvanje
nakon svake upotrebe.

+ MozZete da ostetite uredaj ako ploce za
kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili
tiganja. [skljucite ploCe za kuvanje nakon
svakog koriscenja.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuvanje Ce biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasticne lonce / posude na
povrsinu za kuvanje. Smesta ocistite sa
povrsine sav takav materijal.

+ Nagle promene temperature na staklenoj
povrsini za kuvanje mogu izazvati
oStecenja, pazite da ne prolijete hladne
teCnosti tokom kuvanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe i
tiganje. Tako mozete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i necCete
morati nepotrebno da Cistite.

+ Nemojte da stavljate poklopce na Serpe i
tiganje koji su na gorionicima/zonama.

+ Serpe stavite po sredini gorionika/zona.
Ako zelite da stavite Serpu na neki drugi
gorionik/zonu, nemojte je gurati prema
Zeljenom gorioniku; radije je prvo
podignite i onda stavite na neki drugi
gorionik.

Princip rada indukcijske plo¢e

Indukcijska ploca radi na principu otvorenog
kruga. Kolo se zavrSava kada se na njega

postave posude za kuvanje pogodne za

indukciono kuvanje, a elektronski sistem

ispod staklene povrsine generise magnetno
polje. Metalna osnova lonaca / Serpi se
zagreva uzimajuci energiju iz ovog
magnetnog polja. Zbog toga se toplota ne
proizvodi na povrsini ploCe za kuvanje, nego
direktno na Serpama/tiganjma iznad.

Staklena povrsina se zagreva toplotom

Serpi/tiganja za kuvanje.

Prednosti kuvanja sa indukcijom

Indukcijske ploCe imaju neke prednosti jer

se toplota direktno prenosi na Serpe/tiganje

za kuvanje.
Hrana koja se preliva tokom kuvanja ne
gori brzo jer se staklena povrsina za
kuvanje ne zagreva direktno. Zbog toga se
lakse Cisti.

+ Kuvanje treba biti brze jer se toplota
direktno proizvodi na Serpama/tiganjima
za kuvanje. Tako Steti vreme i energiju u
odnosu na druge tipove ploce za kuvanje.

+ Buduci da se toplota prenosi direktno na
Serpe/tiganje za kuvanje, ne dolazi do
gubitka toplote i omoguéeno je efikasnije
kuvanje.

+ Cinjenica da se zaustavlja prenos toplote i
da se povrsina za kuvanje ne zagreva
direktno kada se Serpe/tiganji za kuvanje
uklone sa povrsine za kuvanje
omogucava bezbednije korisc¢enje i
zastitu od mogucih nezgoda tokom
kuvanja.

Uputstvo za bezbedan rad:

* Nemojte da odabirete visoke nivoe
grejanja kada koristite nelepljive
Serpe/tiganje za kuvanje oblozene malom
kolicinom ulja ili kada se koriste bez ulja
(teflonske).

+ Nemojte koristiti staklenu povrsinu za
kuvanje za odlaganje stvari ili rezanje.

+ Ne stavljajte metalne predmete, kao sto
su pribor za jelo ili poklopci Serpi, na plocu
za kuvanje jer mogu postati vruci.

+ Nikada nemojte za kuvanje da koristite alu
foliju. Nikada nemoijte stavljati hranu
omotanu alu folijom na indukcijsku zonu.
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+ Magnetne predmete kao Sto su kreditne
kartice ili trake drzite dalje od ploCe za
kuvanje kada je ukljucena.

+ Ako se ispod ploce za kuvanje nalazi
pecnica i ona radi, senzori ploce mogu da
smanje nivo kuvanja ili iskljuce plo¢u za
kuvanje.

+ Vasa ploca za kuvanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Sledeca
poglavlja navode detaline informacije o
ovom sistemu. Medutim, ako za kuvanje
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
Ce se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i oSteti povrSinu za
kuvanje i uredaj pre aktiviranja
automatskog iskljucivanja.

Serpe/tiganji za kuvanje

Trebate da koristite feromagnetske,

kvalitetne Serpe/tiganje za kuvanje koji

imaju oznaku ili upozorenje da su prikladni
za indukcijsko kuvanje samo sa vasom
indukcijskom plocom. UopSteno govoredi,
vedi sadrzaj gvozda utiCe na bolje
performanse Serpi/tiganja za kuvanje.

Osnovni pre¢nik lonaca / Serpi mora

odgovarati indukcionoj zoni. U nastavku se

navode predlozene dimenzije.

Prikladne Serpe/tiganji:

+ Serpe/tiganji od livenog gvozda

+ Serpe/tiganji od emajliranog Celika

+ Serpe/tiganji od obi¢nog i nerdajuceg
Celika (sa oznakom ili upozorenjem na
prikladnost za indukciju)

Neprikladne Serpe/tigan;ji:

+ Serpe/tigan]i od aluminijuma

* Serpe/tiganji od bakra

+ Serpe/tiganji od mesinga

+ Staklene Serpe/tiganji

+ Grncarija

+ Keramika i porcelan

Preporuke:

+ Koristite samo Serpe/tiganje sa ravnim
dnom. Nemojte da koristite Serpe/tiganje
sa konveksnim ili konkavnim dnom.

.
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Koristite samo Serpe/tiganje za kuvanje
sa debelim, obradenim dnom. Ako
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
Ce se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i oSteti povrSinu za
uredaj pre aktiviranja automatskog
iskljucivanja. Ostri rubovi mogu da
prouzrokuju ogrebotine na povrsini.

o

o -

Dna nekih Serpi/tiganja za kuvanje imaju
manje feromagnetno polje od njihovog
stvarnog precnika. Ploca za kuvanje
zagreva samo ovo podrucje. Zbog toga se
toplota ne rasporeduje ravnomerno i
smanjene su performanse kuvanja. Osim
toga, velike indukcijske ploce mozda nece
moci prepoznati takve Serpe/tiganje za
kuvanje. Zato se ploCu za kuvanje treba
odabrati u skladu sa velic¢inom
feromagnetnog polja.

Neke Serpe/tiganji za ku
koje sadrzi neferomagnetske materijale
kao Sto je aluminijum. Ovi tipovi
Serpi/tiganja za kuvanje mozda se nece
zagrevati ravnomerno ili ih indukcijska
ploc¢a uopste nece prepoznati. U nekim
sluCajevima moze se pojaviti upozorenje
o lodim loncima.

Podjednaka raspodela posuda na
desnoj i levoj i centralnoj ploci za
kuvanje za izbor ploCa za kuvanje
pozitivno utide na performanse
kuvanja tokom pripreme vise obroka
na indukcionim plo¢ama za kuvanje.



Testiranje Serpi/tiganja za kuvanje

Na dole opisane nacine proverite da li je

vasa Serpa prikladna za indukcijsku plocu.

1. Prikladni su ako dno vase Serpe moze da
drZi magnet.

2. Prikladna je ako "= ne trepée kada
stavite Serpu naindukcijsku plocu i
ukljucite plocu za kuvanje.

Preporu¢ene dimenzije Serpi/tiganja

za kuvanje

180 min. 100 - Maks. 180
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240
280 min. 125 - Maks. 280
320 min. 125 - Maks. 320

Detekcija Serpi/tiganja za kuvanje od strane
indukcijskih ploca zavisi od pre¢nika i
materijala feromagnetske komponente u
dnu Serpi/tiganja. Da bi se omogudila
detekcija Serpi/tiganja za kuvanje i postiglo
efikasno kuvanje, treba odabrati

Serpe/tiganje za kuvanje u skladu sa
dimenzijom vase plocCe. Gore se navode
preporucene dimenzije Serpi/tiganja za
odredene dimenzije ploce za kuvanje.
Ponasanje kljuCanja moze se razlikovati u
zavisnosti od vrste [onca, veliine posude i
veli¢ine zone za kuvanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak vecu zona kuvanja. Upotreba vece
zone za kuvanje ne dovodi do gubitka
energije na indukcionim plo¢ama za
kuvanje, jer se toplota stvara samo u
odgovaraju¢em delu posude.

Kontrolna tabla

ZakljuCavanje tastera se otkazuje u
slu¢aju nestanka struje.

&
O & 83

Tipke
- Tipka ON/OFF
o el v
(UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):
o : Tipka tajmera
) : Tipka za povecanje
= : Tipka za smanjenje
Simboli
5| - Simbol zaklju€avanja tastera
Tipke za odabir podrué¢ja kuvanja
e0 : Tipka za odabir zadnjeg levog
oo podrucja za kuvanje
oo : Tipka za odabir prednjeg levog
b podrugja za kuvanje
oo - Tipka za odabir prednjeg desnog
oe podrugja za kuvanje
oe - Tipka za odabir zadnjeg desnog
oo podrucja za kuvanje
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Graficki prikaz podataka i brojke

imaju samo informativnu svrhu.

Realni prikazi i funkcije mogu se

razlikovati za vas model ploce za
kuvanje.

Ovim proizvodom se upravlja putem

0 senzorske komandne table. Svaka
operacija koju izvrsite na senzorskoj
komandnoj tabli bice potvrdena
zvucnim signalom.

Komandnu tablu uvek odrzavajte
Cistom i suvom. Vlazne i zaprljane
povrsine mogu izazvati probleme u
radu ovih funkcija.

Ukljucivanje ploce za kuvanje

1. Dodirnite taster O na komandnoj tabli.
"0” ikona se pojavljuje na svim displejima
zona za kuvanje.

SRR

7

Ako se ne izvrsi nijedna operacija u
roku od 20 sekundi, ploCa za kuvanje
¢e se automatski vratiti u rezim
pripravnosti.

Iskljucivanje ploce za kuvanje.
1. Dodirnite taster O na komandnoj tabli.
Ploca za kuvanje ¢e se iskljuciti i vratiti u
rezim pripravnosti.
"H” ili "h” simbol koji se pojavljuje na
displeju zone za kuvanje oznaCava
da je zona za kuvanje jo$ uvek topla.
Ne dodirujte zone za kuvanje.

lampica preostale toplote

"H” simbol koji se pojavljuje na displeju zone
za kuvanje ukazuje na to da je ploca za
kuvanje joS uvek vruca i da se moze koristiti
za odrzavanje toplote male koliCine hrane.
Ovaj simbol ¢e se ubrzo promeniti u "h”
simbol koji oznacava manju toplinu.

18/SB

Kada nestane struja, lampica
preostale toplote se nece upalitii ne
upozorava korisnika na vrucée zone
za kuvanje.

Ukljucivanje zona za kuvanje

O 5855

0 ©

1. Dodirnite taster O da biste ukljucili plocu
za kuvanje.

2. Dodirnite taster za biranje zone za
kuvanje koju Zelite da ukljucite.

"0” se pojavljuje na displeju zone za kuvanje

i lampica odgovarajuce zone za kuvanje

svetli.

@

00
L Jol

Ako se ne izvrsi nijedna operacija u
roku od 20 sekundi, ploCa za kuvanje
¢e se automatski vratiti u rezim
pripravnosti.

Podesavanje temperature

Na jacinama od 1 do 7, voda ili ulje u
Serpi mogu da prokljuc¢aju ili da
prestanu sa klju¢anjem. To moze da
dovede do toga da korisnik pomisli
da se proizvod naizmenic¢no ukljucuje
i iskljuCuje. Ova pojava, koja se
uocava posebno kada ima malo vode
ili ulja, nije kvar; to je samo nacin na
koji proizvod radi.

Dodirnite taster @ ili © da biste podesili

temperaturu izmedu "17 1 79" ili izmedu "9” i

",
Spoljasnji deo zone za kuvanje na
indukcionoj ploéi od 280 mm (ako je
vas proizvod opremljen zonom za
kuvanje na indukcionoj ploc¢i od 280
mm) aktivira se samo kada se
postavi tiganj koji je dovoljno veliki da
prekrije zonu za kuvanje na zonu za
kuvanje i kada je temperatura
podesena na nivo visi od 8.



Iskljuivanje zona za kuvanje:

Zona za kuvanje moze biti isklju¢ena na 3

razli¢ita nacCina:

1. Smanjenjem temperature na nivo "0”
Mozete iskljuciti zonu za kuvanje
smanjenjem temperature na nivo "0”.

2. Dodirivanjem simbola odgovarajucée
zone za kuvanje izvesno vreme
Ukljucite zonu za kuvanje pritiskom na
odgovarajuci simbol izvesno vreme da bi
vrednost temperature pala na "0”".

3. Koriséenjem funkcije za iskljuéivanje kod
opcije vremenskog programatora za
zeljenu zonu za kuvanje
Kada vreme istekne, vremenski
programator ¢e iskljuciti zonu za kuvanje
koja mu je odredena. 0" ili "00” ¢e se
pojaviti na odgovaraju¢em displeju.
Kada vreme istekne, zacuée se alarm.
Dodirnite bilo koji taster na komandnoj
tabli da biste utisali zvucni alarm.

Velika snaga (Pojacavac)

(Ova funkeija je opcionalna. Mozda ne

postoji kod vaseg modela.)

Za brzo zagrevanje mozete da koristite

funkciju pojacavaca “P". Medutim, ova

funkcija se ne preporuéuje za duze kuvanje.

Funkcija pojacavaca mozda nece biti

dostupna za sve zone za kuvanje.

Ukljuéivanje velike snage (Pojac¢avac):

1. Dodirnite taster @ da biste ukljucili plocu
za kuvanje.

2. 1zaberite Zeljenu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone za
kuvanje.

3. Dodirnite prvo taster @ li © da biste
dosli do nivoa "9”.

O 835

oo

O o0

4. Kada je zona za kuvanje na nivou "9,
dodirnite taster@jednom da biste

temperaturu zone za kuvanje podesili na
npr

Iskljucwanje velike snage (Pojacavag):
Da histe iskljuéili funkciju pojacavaca,
dodirnite \&/ da biste podesili temperaturu
na nivo "9".

Funkcija pojacavaca zone za kuvanje se
iskljucuje i nastavlja da radi na nivou "9".

+ Mozete smanijiti nivo temperature
dodirivanjem & ili ga mozete potpuno
iskljuciti smanjenjem nivoa temperature
na"o".

Blokada tastera

Mozete aktivirati blokadu tastera kako biste

izbegli promenu funkcija usled greske dok

plo¢a za kuvanje radi.

Aktiviranje blokade tastera

1. Dodirnite taster D da biste ukljucili plocu
za kuvanje.

2 Dodirnite tastere €9 i 88 istovremeno da
biste aktivirali blokadu tastera.

y

00
@0

» Blokada tastera ¢e se akfivirati i upali¢e se
tacka na simbolu @,

Ako iskljucite plocu za kuvanje kada
su tasteri blokirani, blokada tastera
Ce biti aktivirana sledeci put kada
ponovo ukljucite plocu za kuvanje.
Blokada tastera mora biti
deaktivirana da biste mogli ukljuciti
plocu za kuvanje.

Deaktiviranje blokade tastera
1. Kada je blokada tastera aktivna, dodirnite
. @0.
tastere (9 | 83 istovremeno.
» Blokada tastera ée se deaktiviriati i
ugasice se tacka na simbolu &

Zastita od dece (Ova funkcija je opcio-
nalna. MoZda ne postoji kod vaseg
modela.)

Mozete zastititi plocu za kuvanje od
nenamernog ukljucivanja da biste sprecili da
je deca ukljuCe. Zastita od dece moZze biti
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aktivirana i deaktivirana u rezimu
pripravnosti.

ZakljuCavanje deteta ¢e se otkazati u
slu¢aju nestanka struje.

Aktiviranje zastite od dece (Ova
funkcija je opcionalna. MozZda ne
postoji kod vaseg modela.)

1. Dodirnite taster D da biste ukljucili plocu
za kuvanje.

2. Dodirnite @ i @ tastere istovremeno,
posle "bip” signala dodirnite @ da biste
aktivirali zastitu od dece.

» Zastita od dece bice aktivirana, a simbol

"L" se pojavljuje na svim displejima zona za

kuvanje.

O 835

@ 0O,

®0

Deaktiviranje zastite od dece (Ova

funkcija je opcionalna. MozZda ne

postoji kod vaseg modela.)

1. Kada je blokada tastera aktivna, dodirnite
taster O da biste ukfjucili plocu za
kuvanje.

2. Dodirnite @ i @ tastere istovremeno,
posle "bip” signala dodirnite © da biste
deaktivirali zastitu od dece.

» Zastita od dece bic¢e deaktivirana, a simbol

"L" nestaje na svim displejima zona za

kuvanje.

Funkcija vremenskog programatora

Ova funkcija vam olaks$ava kuvanje. Neée

biti potrebno da pazite na rernu za vreme

celog perioda kuvanja. Zona za kuvanje ¢e
se automatski iskljuciti na kraju vremenskog
perioda koji ste izabrali.

Aktiviranje vremenskog programatora

1. Dodirnite taster D da biste ukljucili plocu
za kuvanje.
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2. 1zaberite Zeljenu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone za
kuvanje.

O 633

D B

3. Dodirnite tastere @ ili © da biste podesili
temperaturu kuvanja.

4. Dodirnite taster &3 da biste ukljucili
vremenski programator.

"00” simbol ¢e se upaliti na displeju

vremenskog programatora, a decimalna

tacka ce se pojaviti na izabranom displeju

zone za kuvanje.

Displeji zadnje desne i zadnje leve
zone za kuvanje sluze kao displej
vremenskog programatora kada je
on aktivan.

5 Dodirnite tastere @ ili © da biste podesili
vreme koje Zelite,

Vremenski programator se moze
podesiti samo za zone za kuvanje
koje vec¢ rade.

Ponovite gore pomenute postupke za
druge zone za kuvanje za koje zelite
da podesite vremenski programator.

Vremenski programator se ne moze
podesiti ukoliko nisu izabrani zona za
kuvanje i temperatura za tu zonu
kuvanja.



Kada se izabere zona za kuvanje za
koju je podesen vremenski
programator, mozete videti preostalo
vreme ako ponovo dodirnete taster

O,

Deaktiviranje vremenskog
programatora

Kada podeseno vreme istekne, ploca za
kuvanje ¢e se automatski iskljuciti i dati
zvucno upozorenje.

Pritisnite bilo koji taster da biste utisali
zvucno upozorenje.

Ranije iskljucivanje vremenskog

programatora

Ako ranije iskljucite vremenski programator,

ploca za kuvanje ¢e nastaviti da radi sve dok

je ne iskljucite.

1. Izaberite zonu za kuvanje koju zelite da
iskljudite.

2. Dodirnite taster €9 da biste ukljucili
vremenski programator.

3. Dok se na displeju vremenskog
programatora prikazuje "00”, dodirnite ©
da biste podesili vrednost na "00".

Tackasta lampica na displeju odgovarajuce

zone za kuvanje i disple] vremenskog

programatora se iskljucuju potpuno nakon

Sto su odredeno vreme treptali, a vremenski

programator se otkazuje.

Bezbedno i efikasno korisé¢enje induk-

cionih zona za kuvanje

Principi rada: [ndukciona ploca za kuvanje

direktno zagreva posudu za kuvanje, $to je

karakteristika njenih principa rada. Prema
tome, ona ima razne prednosti u odnosu na
druge tipove ploca za kuvanje. Radi
efikasnije i povrsina ploce za kuvanje se ne
zagreva.

Indukciona ploca za kuvanje je opremljena

superiornim sigurnosnim sistemima koji ¢e

vam obezbediti maksimalno bezbednu
upotrebu.

Vasa ploca za kuvanje moze biti
opremljena indukcionim zonama za
kuvanje precnika 145, 180, 210-280
mm u zavisnosti od modela. Sa
indukcionim svojstvom, svaka zona
za kuvanje prepoznaje svaku posudu
koja se na nju stavi. Energija se
stavara samo kada je posuda u
kontaktu sa zonom za kuvanje tako
da se postize minimalna potrosnja
energije.

Sistem automatskog iskljucivanja
Upravljanje Sporetom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jednaiili
vise zona ploca za kuvanje ostavljene
ukljucene, ploca za kuvanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U sluéaju da je tajmer
podesen za ploc¢u za kuvanje, ekran tajmera
se tada takode iskljuCuje.

Vremensko ogranicenje za automatsko
iskljuCivanje zavisi od izabranog nivoa
temperature. Za ovaj nivo temperature
primenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moZe ponovo upravljati plocom za
kuvanje nakon $to se automatski iskljuci,
kao Sto je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog iskljucivanja

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (pojacavac) 5-10 min. {*)
(*) Plo¢a za kuvanje ée se spustiti na nivo 9
nakon 5 minuta

Zastita od pregrejavanja
Vasa ploca za kuvanje je opremljena
senzorima koji osiguravaju zastitu od
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pregrejavanja. Moze se primetiti sledece u
slu¢aju pregrejavanja:
+ Aktivna zona za kuvanje se moze iskljuciti.
+ Izabrana temperatura moze opasti.
Medutim, ovo stanje se ne mozZe videti na
[ampici.
Sigurnosni sistem za prelivanje hrane
Vasa ploca za kuvanje je opremljena
sigurnosnim sistemom za prelivanje hrane.
Ako dode do prelivanja hrane na komandnu
plocu, sistem ¢e odmah prekinuti napajanje i
iskljuciti ploCu za kuvanje. "F” upozorenje je
prikazano na displeju u toku ovog perioda.
Precizno podesavanje snage
Indukciona ploca za kuvanje odmah reaguje
na komande, $to je karakteristika principa
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njenog rada. Ona veoma brzo menja
podeSavanja snage. Prema tome, mozete
spreciti prelivanje jela iz lonca (sa vodom,
mlekom itd.) ak i u trenutku neposrednog
prelivanja.

Ako je povrsina senzorske komandne
table izloZzena intenzivnim
isparenjima, moze se deaktivirati ceo
komandni sistem i dati signal o
gresci.

Odrzavajte povrsinu senzorske
komandne table Cistom. Mogu se
primetiti greske u radu.



E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i
pecenje hrane.

Opsta upozorenja za kuvanje na

ploc¢i

+ Nikad punite posudu uljem vise od jedne
trecine. Ne ostavljajte ploCu za kuvanje
bez nadzora kada zagrevate ulje.
Pregrejano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada ne pokusavajte da
eventualnu vatru gasite vodom! Ako se
ulje zapali, pokrijte ga protivpozZarnim
¢ebetom ili viaznom krpom. Iskljucite
plocu za kuvanje, ako se to moze
bezbedno uraditi | pozovite vatrogasce.

* Pre zamrzavanja hrane, uvek iz nje

uklonite visak vode i polako je stavite u
zagrejano ulje. Pre prZzenja obavezno
odmrznite hranu.

+ Kada lozZite ulje, uverite se da je lonac koji

koristite suv i da mu poklopac bude
otvoren.

* Preporuke o kuvanju sa Stednjom energije

potrazite u delu "Uputstva za Cuvanje
prirodne sredine”.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane

predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
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OdrZavanje 1 nega

Opste informacije o ¢is¢

AOpsta upozorenja
Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢is¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ne primenjujte deterdZente direktno na
vruce povrsine. To moze da prouzrokuje
tvrdokorne mrlje.

+ Uredaj treba temeljito ocistiti i osusiti
nakon svakog koris¢enja. Na taj nacin se
l[akSe uklanjaju ostaci pecenja, Cime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju se
Cesti problemi.

+ Ne koristite sredstva za paroCiS¢enje za
Ciscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za Ciscenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, praske za Ciséenje,
kreme za CiSCenje, sredstva za otklanjanje
kamenca ili ostre predmete tokom
Ciscenja.

+ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciscenje nakon svake upotrebe. Ureda]
oCistite sapunom za pranje suda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah ocistite
hranu isprskanu okolo tokom pecCenja.

+ Nijedan deo uredaja ne perite u masini za
pranje suda.

enju

Za plocu za kuvanje:

+ Kisela prljavstina, poput mleka, paste od
paradajza i ulja, moze izazvati trajne mrlje
na plo¢ama za kuvanje i delovima
gorionika/plo¢a za kuvanje, ocistite svu
prelivenu tecnost odmah nakon hladenja
ploce za kuvanje tako $to Cete je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsme
Ne koristite sredstva za ¢iscenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje povrsina
od nerdajuceg Celika ili inoksa i rucica.

+ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
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deterdzentom prikladnim za nerdajucu i
inoks povrsinu.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za ¢iséenje
ovakvih delova uredaja prikladnim za
povrsine od inoksa i pazite da briSete
samo u jednom pravcu.

Smesta odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba, mleka i proteina na nerdajucim
inoks i staklenim povrSinama. Mrlje mogu
zardati nakon duze vremena.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za CiScenje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom od
mikrovlakana namenjenom za staklene
povrsine i osusite suvom krpom od
mikrovlakana.

Ako posle ¢iscenja ima ostataka
deterdzenta, obriSite ih hladnom vodom i
osusite mekom krpom od mikrovlakana.
Preostali ostaci deterdzenta mogu oStetiti
staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba oCistiti
nazubljenim noZevima, Zzicanom vunom ili
slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.
Ako je povrsina jako zaprljana, sunderom
nanesite sredstvo za ¢is¢enje na mrlju
sacCekajte duze vreme da adekvatno
odreaguje. Zatim ocistite staklenu
povrsinu vlaznom krpom.

Promene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

Ocistite plasticne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.



+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za Cisc¢enje. Navedeno
moze ostetiti povrsine.

+ Budite ubedeni da spojevi delova uredaja
ne ostanu vlazni i sa njih uklonite
deterdzent. U suprotnom se na tim
spojevima moZe pojaviti korozija.

Ciséenjeringle

Staklena povrsina za spremanje hrane

Sprovodite korake za Cis¢enje opisane za

staklene povrsine u delu "Opéte informacije

o Cisc¢enju" predvidene za CiScenje staklene

povrsine za kuvanje. MoZete dovrsiti

¢iséenje prema donjim informacijama za
posebne slucajeve.

+ Hrana zasnovana na Secéeru, kao $to su
tamna krema. Skrob i sirup moraju se
oCistiti odmah, bez ¢ekanja da se povrsina
ohladi. U protivnom, moze doci do trajnog
ostecenja staklene povrSine za kuvanje.

+ Nemojte koristiti sredstva za Ciséenje u
Cisc¢enju dok je ploCa za kuhanje vruca, jer
se u protivnom mogu pojaviti trajne mrlje.

Ciséenje kontrolne table

* Prilikom CiSc¢enja tabli s kontrolnim
dugmetom, obrisite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ne uklanjajte dugmad i zaptivke
ispod da biste ocistili kontrolnu tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Tokom ¢iscenja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje inoksa oko dugmadi.
To moze da izbride indikatore oko
dugmadi.

+ Qcistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zakljuavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki pre ¢isc¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugacije, tipke
mozete nepropisno odabrati.
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F] Resavanje problema

Konsultujte ovlaséenog servisera ili tehni¢ara sa licencom ili dobavlja¢a kod koga ste kupili

uredaj ako ne mozete da resite problem iako ste primenili instrukcije u ovom delu. Nikada ne
pokusavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

+ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljuéen u uzemljenu utiénicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionidu. >>> Ako je vas
proizvod opremijen funkcijom zakljucavanja tipku, moZda je omoguceno zakljucavanje
tipki. Onemogucite tu funkciju.

+ Ako ekran ne svetli kada ponovo ukljucite grejnu plocu. >>> Iskljucite aparat na
prekidacu. Sacekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.

+ Zastita od pregrejavanja je aktivna. >>>Pustite da se grejna ploca ohladi.

+ Lonac niste postavili na aktivnu zonu za spremanje hrane. >>> Proverite da li postoji
lonac na zoni za spremanje hrane.

+ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Proverite je li vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom plo¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno Sirok i pravilno
centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

+ Lonac ili zona za spremanje hrane su pregrejani. >>> Sacekajte dok se ohlade.

+ Vreme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MoZete podesiti novo
vreme ili zavrsiti spremanje hrane.

+ Zastita od pregrejavanja je aktivna. >>>Pustite da se grejna ploca ohladi.

+ Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osetljivu na dodir. >>> Uklonite predmet sa
table.

+ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Proverite je li vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom plo¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno Sirok i pravilno

centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane

) : J
ploci ne ohladi na odgovarajucu temperaturu.
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Tokom kuvanja iz $poreta se mogu ¢uti neki zvukovi. Ovi

zvukovi nastaju zbog sastava posude

za kuvanje. Qvi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i deo su indukcione tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi
+ Buka ventilatora: Sporet je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira u skladu sa
temperaturom uredaja. Ventilator ima razli¢ite radne nivoe i radi na razli¢itim nivoima u

skladu sa temperaturom.
+ Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je rezultat
prirode indukcione tehnologije. Kako se toplota prenosi direktno na dno posude za
kuvanje, takvi zvukovi zujanja mogu se Cuti zavisno od materijala posude za kuvanje.
Tako se razliCiti zvukovi mogu cuti kod razli¢itog posuda.
+ Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuvanje. Zvuk pucanja
moZe se Cuti ako je posuda za kuvanje napravljena od razli¢itih slojeva sa razlicitim

materijalima.

+ Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se Cuti kada se dve zone za kuvanje na istoj strani
Sporeta koriste za kuvanje sa razli¢itim nivoima kuvanja.

Kodovi greske / razlozi i moguca resenja - Za plocu za kuvanje

) p J

E22 Indukeioni $poret je pregrejan dok se ne ohladi. Greska ¢ée se resiti
E 26 ’ kada temperatura $poreta padne ispod
granica.
Je.d.an '“.Vlse t:dstera drze se . Problem ¢e biti reSen kada sklonite ruku
pritisnutim duZe od 10 sekundi. .
, ; sa Sporeta.
E46 Predmet je ostavljen na SRV _
kontrolnoi tabli il ie kontrola Problem ¢ée biti reSen kada se odisti
) J
B . kontrolna tabla.
izloZzena pari.
E47 Ne koristi se lonac pogodan za Greska ce biti reSena kada se koristi
indukciono grejanje. lonac pogodan za indukciono grejanje.
Iskljucite indukcionu plo¢u za kuvanje i
E1-E15 Gredka u komunikaciji na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj ploc¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za kuvanje i
E16-E21 Gredka senzora temperaturena  ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za kuvanje i
E23 Softverska greska na indukcionoj ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E24 plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za kuvanje i
E 75 Gredka u radu ventilatora na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj ploc¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Gredka hardvera elekironske Iskljucite inkdukpionukploéu za tuvacjnje i
E31-E45 plo¢e na indukcionoj ploci za ponovo pokrenite nakon 30 sekundl,

kuvanje.

Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
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Oprema senzora mora biti kompatibilna
s radnim uslovima. Kontaktirajte
ovlasc¢enog distributera ako se problem
nastavi.

Ejg Greska senzora na indukcionoj
Eer ploci za kuvanje.
e GreSka visoke temperature na

indukcionoj plo¢i za kuvanje.

Iskljuc¢ite indukcioni Sporet i sacekajte
dok se ne ohladi. Greska ¢e biti reSena
kada se temperatura senzora spusti
ispod granica. Kontaktirajte ovlas¢enog
distributera ako se problem nastavi.
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priroénik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo izdelka skrbno
preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite dokumentacijo za
kasnej$o uporabo. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila. Upostevajte vsa
navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste zascitili
sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro¢imi povrsinami.
0 Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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il vamostna navodila

. Tarazdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne skode.

- Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rabljeno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski
prirocnik, nalepke na napravi,
druga pomembna
dokumentacija in pribor.

- Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

- Neupostevanje teh navodil
povzrocCi prenehanje
garancije.

- A Namestitev in popravila
naj vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloci uvoznik.

- A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

- A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

. A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

- Ta aparat je namenjen za

domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

- Te naprave ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je hamenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

- OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

AVarnost otrok, ranljivih
oseb in domacih Zivali
- Napravo lahko uporabljajo

osebe, starejSe od 8 let, In
osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzoricnimi ali
psihicnimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkusenj ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.

- Otroci se z napravo ne smejo

igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,



razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

- Te naprave naj ne
uporabljajo osebe (tudi otroci)
z zmanjSanimi telesnimi,
cutiinimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

- Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

- Elektricni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,
plezati nanjo ali vstopati
vanjo.

- Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otrocl.

- Rocaje loncev in kozic
postavljajte postrani na
delovni povrsini, tako da jih
otroci ne morejo doseci in se
opecl.

- OPOZORILO: Med uporabo
so povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroce. Otroci naj
se ne zadrzujejo v blizin
naprave.

- Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

. (Ce ima vas izdelek vtic)

Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi
elektrike

- Napravo prikljucite v
ozemljeno vticnico,
zasCiteno z varovalko z
vrednostjo, ki je navedena na
tipski nalepki. Ozemljitev naj
izvede kvalificirani elektricar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

- Vi€ ali elektricni prikljucek

naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne
bo ucinka vrocine iz pecice).
Ce to ni mogoce, mora biti v
elektricno instalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

- Med namescanjem, popravili

ali prenaSanjem naprava ne
sme biti prikljucena na
elektricno omrezje.

- Vi€ priklopite v vti¢nico, ki

Ima enako napetost in
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frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

- (Ce vas izdelek nima
napajalnega kabla) Uporabite
prikljucni kabel, ki je doloc¢en
v razdelku Tehnicni podatki.
- Elektricni kabel ne sme bit
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vrocimi
povrsinami.

- Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

- Ce Je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloci uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

(Ce ima va$ izdelek vtic)

- Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico,
ki lahko pride v stik z vodo
(npr. ¢e voda kaplja z
delovne povrsine).

- Ne dotikajte se vtica z
mokrimi rokami! Ko izvlecete
vti€ iz vticnice, vedno primite
za viiC in ne za kabel.
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- VtiC mora biti trdno vstavljen
v vticnico, da ne pride do
iskrenja.

AVarnost pri transportu

- Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

- Pred prenaSanjem aparata
ga ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascitite
premicne dele aparata pred
poskodbami.

- Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi

- Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je
neposkodovan. Ce je aparat
poskodovan, ga ne
namescajte.

- Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev,
peci itd.).

- Vse odprtine za
prezracevanje morajo ostati
odprte.

AVarnost pri uporabi
- Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.



. Ce naprave dalj ¢asa ne
boste uporabljali, izvlecite
Vi€ iz vtiCnice all odstranite
varovalko iz podnozja.

- Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
poklicite pooblasceni servis.
- OPOZORILO: Ce je povrsina
pocena, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara.

- Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi doseqgli visje
postavljene predmete.

- Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

-V kuhinji ne hranite vnetljivih
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne
shranjujte vnetljivih snovi.

. Litozelezna, aluminijasta
posoda ali posoda s
poskodovanim ali grobim
dnom lahko opraska
stekleno povrsino. Ko
jemljete posodo s kuhalne
plosce, jo dvignite in je ne
vlecite po povrsini.

. Parni tlak, ki nastane zaradi
vlage na povrsini plosce ali
na dnu lonca, lahko povzrodi,
da se lonec premakne. Zato

se prepricajte, da sta
povrsina kuhalne plosce in
dno loncev vedno suha.

- Ta naprava ni primerna za

upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
casovnega stikala.

AOpozorila glede

temperature
- OPOZORILO: Med

delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCl. Ne
dotikajte se aparata In
grelcev. Otroci, mlajsi od 8 let,
naj se ne zadrzujejo ob
aparatu brez prisotnosti
odrasle osebe.

- V blizini naprave ne

shranjujte vnetljivih ali
eksplozivnih snovi, saj so
povrsine aparata med
delovanjem vroce.

- OPOZORILO: Nevarnost

pozara: Na kuhalni povrsini
ne shranjujte predmetov.

AUporaba dodatkov
- OPOZORILO: Uporabljajte

samo zascite za plosco, ki jih
je zasnoval proizvajalec
naprave za kuhanje ali, ki jo
je proizvajalec naprave v
navodilih oznacil kot
primerno ali zascCite za
plosce, ki so vkljucene v
napravo. Uporaba
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neprimernih zascit lahko
povzrocCi nesrece.

AVarnost pri peki

- OPOZORILO: Postopek peke
mora biti pod nadzorom.
Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.

- OPOZORILO:
Nenadzorovano kuhanje na
plosci z mascobo ali oljem, je
nevarno in lahko povzroci
ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskusajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo In
plamene pokrijte npr. s
pokrovom all pozarno odejo.
- Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah
izhlapeva in se ob stiku z
vro¢imi povrsinami lahko
vname,

AIndukcua

- Grelne plosce so opremljene
z "Indukcijsko” tehnologijo.

Indukcijsko plosco, ki vam

privarcuje tako ¢as kot denar,

uporabljajte z lonci, ki so
primerni za indukcijsko
kuhanje. V nasprotnem
primeru grelne plosce ne
bodo delovale. Za podrobne
informacije glejte razdelek
Izbira posode.
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- Ker indukcijska plosca

ustvari magnetno polje,
lahko ima skodljiv vpliv na
ljudi, ki uporabljajo naprave
kot sta inzulinska ¢rpalka ali
sréni spodbujevalnik.

- Po uporabi izkljucite kuhalno

mesto na upravljalni plosci in
se ne zanasajte na tipalo za
posodo.

- Kovinskih predmetov, kot so

nozi, vilice, zlice in pokrovi,
ne polagajte na kuhalno
povrsino, saj lahko postanejo
Vrocl.

- Kovinski predmeti, shranjeni

v predalih pod kuhalno
plosco, se lahko med
dolgotrajno in intenzivno
uporabo zelo segrejejo. Ne
shranjujte kovinskih
predmetov v predalih pod
kuhalno plosco.

- Na indukcijsko kuhalno

ploSco ne postavljajte
elektronskih izdelkov, kot so
mobilni telefoni, tablicni
racunalniki, racunalniki. Vas
izdelek se lahko poskoduje.

AVarnost pri vzdrZzevanju in

¢iscenju
- Pred CiSCenjem pocakajte, da

se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!



- Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

- Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to
povzroci elektricni udar.

- Sol, ostanki sladkorja na dnu

pekacev ali drugi delci lahko
povzrocijo praske in razpoke
na steklu. Preden vstavite
posodo, preverite, ali je dno
posode Cisto.
Steklokeramicna plosca naj
bo vedno Cista.
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E Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih izdelkov
odpadne elektricne in elektronske
opreme (OEEO).

[zdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi
sestavnimi deli in materiali, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so primerni za
recikliranje. OdsluZzenega odpadnega izdelka
ne odlagajte z obiCajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za
zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
centrih za zbiranje se obrnite na [okalne
oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporabljenega
aparata pomaga prepreciti morebitne

lzdelek je v skladu z direktivo EU
OEEO (2012/19/EU). 1zdelek
vsebuje simbol za razvrstitev

negativne posledice za okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

[zdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo
EU RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje
skodljivih in prepovedanih materialov, ki so
navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
+ Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo
hranite na varnem, stran od otrok.
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Embalazni material izdelka sestoji iz
reciklaznih materialov. Odstranite jih v
skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jin z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Podatke o energetski ucinkovitosti v skladu

Z EU 66/2014 najdete na podatkovni listi

izdelka, prilozeni izdelku. Naslednji predlogi

vam bodo v pomoc pri uporabi izdelka na
ekolosk[ in energijsko ucinkovit nacin.
+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ 5do 10 minut pred koncem peke izkljucite
aparat. Lahko prihranite do 20 %
elektriCne energije, Ce uporabite preostalo
toploto.

+ Uporabite lonce in kozice s pokrovi,
njihova velikost naj bo primerna za
posamezno kuhalno mesto. Vedno
izberite pravo velikost posode. Ce posoda
ni primerne velikosti, bo poraba energije
vecja.

+ Kuhalne povrsine in podlage za kuhanje
naj bodo Ciste. Umazanija zmanjsuje
prenos toplote med kuhalis¢em in dnom
lonca.



E] Vasa naprava

Predstavitev izdelka

o O A WON

5

Steklena kuhalna povrsina
Nizje ohisje

Indukeijsko kuhalno mesto
Indukeijsko kuhalno mesto
Indukeijsko kuhalno mesto
Indukeijsko kuhalno mesto
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Uvod v upravljalno plos¢o naprave

in njena uporaba

Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce

in osnovne nacine njene uporabe. V

odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike

l[ahko razlikujejo od dejanskega izdelka.
Upravljanje kuhalne plosce

Tipke
® : Tipka za vklop/izklop
- Tipka ¢asovnika
: Tipka za povetevanje
= - Tipka za zmanj$evanje
Simboli
0l : Simbol za zaklepanje
Tipke za izbiro kuhalnega mesta
ec : Tipka za izbiro zadnjega levega
oo kuhalnega mesta
co - Tipka za izbiro sprednjega levega
ec kuhalnega mesta
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co - Tipka za izbiro sprednjega

ce desnega kuhalnega mesta
ce - Tipka za izbiro sprednjega
oo zadnjega kuhalnega mesta

Splosne informacije kuhalne

plosce
1 2
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Zadaj levo - Indukcijsko kuhalno mesto
Zadaj desno - Indukcijsko kuhalno mesto
Spredaj desno - Indukcijsko kuhalno mesto
Spredaj levo - Indukcijsko kuhalno mesto
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Tehnicni podatki

52 mm=*/580 mm/510 mm (Pri modelih, ki
imajo na izdelek pritrjene vzmeti in tesnilno
tesnilo, upostevajte, da so mere Sirine in

globine za T0 mm vedje od teh meritev.)
\g/lgc])rsicri]g)e mere kuhalne plosce (visina x Sirina x 560 (+2) mm /490 (+2) rm

Napetost in frekvenca TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V, ~ 50 Hz
Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih min. HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?
za uporabo z aparatom

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x globina)

Skupna poraba energije maks. 7200 W

J )

Mera 145 mm

Moé 1600W / Booster (hitro predgrevanje): 1800 W
Spredaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Moé 2000W / Booster (hitro predgrevanje): 2300 W
Spredaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 145 mm

Moé 1600 W / Booster (hitro predgrevanje): 1800 W
Zadaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Moé 2000 W / Booster (hitro predgrevanje): 2300 W

* Visina kuhalne plos¢e, navedena v tabeli tehni¢nih podatkov, je merjena od osnove do
zgornje povrsine pokrova.

0 Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi
izboljSanja kakovosti izdelka.

0 Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

0 Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZzeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata OPOMBA Med prvim delovanjem lahko
priporotamo, da izvedete postopke, opisane oddajanje vonja in dima traja

v naslednjih razdelkih. nekaj ur, Tpée ZO\ésem obicajno.

vev v . Prostor naj bo dobro rezraéen,

Prvo C|spenje . da ostranitje dimin vopnj. |zognite
1. Odstranite vso embalazo. 3 , se neposrednemu vdihovanju

2. Obrisite povrsine aparata z vlazno krpo ali dima in vonja, ki ga oddaja

gobico in jih nato obrisite s suho krpo. naprava.

OPOMBA Dolocena Eistila ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo
povrsino. Za ¢iséenje ne
uporabljajte agresivnih ¢istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih
predmetov.
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[J Uporaba plosce

Splosne informacije o uporabi
kuhalne plosce

Splosna opozorila
Ne dovolite, da bi na kuhalno plos¢o padli
predmeti. Tudi majhni predmeti, kot so
solniki, lahko poskodujejo kuhalno plosco.

Ne uporabljajte razpokanih kuhalnih plosc.

Voda lahko prodre skozi te razpoke in
povzroci kratek stik. Ce je povrsina kakor
koli poskodovana (npr. Vidne razpoke),
najprej izklopite varovalko, nato pa
poklicite pooblascéeni servis, da odklopi
izdelek, da zmanjSa nevarnost
elektricnega udara.

+ Na kuhalni plosci ne uporabljajte
posod/ponev z neravnim dnom.

+ Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna plosca se lahko
poskodujejo.

+ Po vsaki uporabi vedno izklopite gorilnike
kuhalne plosce.

+ Kuhalno plosco [ahko poskodujete, ¢e jo
uporabljate brez posod/ponev. Po vsakem
opravilu vedno izklopite kuhalno plosco.

+ Po vsaki uporabi bo kuhalna povrsina
vroCa, zato ne postavljajte plasticnih
posod / posod na kuhalno povrsino. Tak
material na povrsini takoj oCistite.

+ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko povzrocijo
poskodbe, pri kuhanju pazite, da ne
razlijete hladne tekocine.

+ Dajte primerno koli¢ino hrane v posode in
ponve. Tako lahko preprecite, da bi se
hrana izlila iz posod/ponev in vam ne bo
treba Cistiti po nepotrebnem.

+ Pokrovov posod in ponev ne postavljajte
na gorilnike/polja.

* Posode postavite na sredino
gorilnika/polja. Ce zelite posodo postaviti
na drug gorilnik/palje, je ne drsajte proti
Zelenemu gorilniku; ampak jo dvignite in
nato postavite na drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske kuhalne

plosce

Indukcijska kuhalna plos¢a je kot odprt krog.

Vezje se zakljuci, ko nanj postavite posode

za kuhanje, primerne za indukcijsko kuhanje,

elektronski sistem pod stekleno povrsino pa

ustvari magnetno polje. Kovinsko dno
loncev / posod se segreva z jemanjem
energije iz tega magnetnega polja. Tako
toplota ne nastaja na povrsini kuhalnega
polja, temvec neposredno na
posodah/ponvah nad poljem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo
Indukcijske kuhalne plosce ponujajo
nekatere prednosti, saj se toplota prenasa
neposredno v posode/ponve.
Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne zgori
hitro, saj se steklena kuhalna povrsina ne
segreje neposredno. Lazje se Cisti.

+ Kuhanje je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah. Tako se
prihrani Cas in energijo glede na druge
vrste kuhalnih plosc.

+ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavlja funkcionalnejse kuhanje.

+ Zagotavlja varnejso uporabo pred
morebitnimi nesre¢ami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote ustaviin
se kuhalna povrsina ne segreva
neposredno.

Za varno delovanje:

Ne uporabljajte visokih stopenj ogrevanja
pri uporabi posod/ponev s prevleko proti

prijemanju z majhno kolicino mascab ali

pri uporabi brez maséob (teflon).

+ Steklene kuhalne povrsine ne uporabljajte
kot povrsino, na katero lahko nekaj
polozite, ali kot rezalno povrsino.

+ Na kuhalno plos¢o ne postavljajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni pribor
ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

+ Zakuhanje nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavljajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

+ Med delovanjem kuhalne plosce ne imejte
blizu magnetnih predmetov, kot so
kreditne kartice ali magnetni trakovi.

+ Ce je pod vaso kuhalno plosco pecicain jo
uporabljate, lahko senzorji na kuhalni
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plosci zmanjsajo raven kuhanja ali
izklopijo kuhalno plosco.

+ Vas$a kuhalna plos¢a ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v naslednjih
razdelkih. Ce pa za kuhanje uporabljate
posode s tankim dnom, se lahko zelo hitro
segrejejo in dno ponve se lahko stopi ter
poskoduje kuhalno povrsino in plosco Se
pred aktivacijo sistema samodejnega
izklopa.

Posode/ponve

Uporabljajte feromagnetne kakovostne
posode/ponve, na katerih je oznaka ali
opozorilo, da je zdruZljiva z indukcijo, samo
na indukcijski plos¢i. Na splosno velja, da
vecja kot je vsebnost zeleza, boljse bodo
posode/ponve. Osnovni premer posode za
kuhanje mora ustrezati indukcijskemu
obmocju. Priporocene velikosti so navedene
spodaj.

anerne posode/ponve:
Litozelezne posode/ponve

+ Posode/ponve iz emajliranega jekla

+ Posode/ponve iz jekla in nerjavecega jekla
(z oznako ali opozorilom, da je zdruzljiva z
indukcijo)

Nepnmerne posode/ponve:
+ Aluminijaste posode/ponve

+ Bakrene posode/ponve

+ Posode/ponve iz medenine

+ Steklene posode/ponve

+ Lonc¢ene posode

+ Keramika in porcelan

Priporocila:

+ Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

.

. Uporabljajte le posode/ponve Z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabljate posode s
tankim dnom, se lahko zelo hitro segrejejo
in dno ponve se lahko stopi ter poskoduje
kuhalno povrsino in plosco Se pred
aktivacijo sistema samodejnega izklopa.
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Ostri robovi [ahko povzrocijo praske na
povrsini.

+ Dno nekaterih posod/ponev ima

feromagnetno polie manjse od njegovega
premera. In kuhalna plos¢a ogreva samo
to polje. Zato se toplota ne razporedi
enakomerno in kuhanje se upocasni.
Taksnih posod/ponev morda ne bodo
zaznala velika indukcijska polja. Tako je
treba kuhalno polje izbrati glede na
velikost feromagnetnega polja.

. Nekatere posode/ponve imajo dno, ki

vsebuje neferomagnetne materiale, kot je
aluminij. Te vrste posod/ponev se morda
ne segrejejo dovolj ali pa jin indukcijsko
kuhalno polje sploh ne zazna. V nekaterih
primerih se lahko prikaze opozorilo o
slabih posodah.

Enakomerna porazdelitev posode na
desniin levi ter osrednji kuhalni
plosci pri izbiri kuhalnih plose
pozitivno vpliva na ucinkovitost
kuhanja pri kuhanju ve¢ obrokov na
indukcijskih ploscah.



Test posod/ponev

S spodnjimi metodami preizkusite, ali je vas

lonec zdruzljiv z indukcijsko plosco.

1. Zdruzljiv je, ¢e dno vase posode drzi
magnet.

2. ZdruZljiv je, Ce A e utripa, ko postavite
svojo posodo na kuhalno polje in vklopite
kuhalno plosco.

Priporocene velikosti posod/ponev

180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
ucinkovitega kuhanja bi morale biti
posode/ponve izbrane glede na velikost

vasih kuhalnih polj. Priporocene velikosti
posod/ponev

ObnaSanje vrenja se lahko razlikuje glede na
vrsto lonca, velikost posode in velikost
kuhalis¢a. Za bol] homogeno vedenje vrenja
l[ahko uporabimo eno stopnjo vecje
kuhalis¢e. Uporaba vecjega kuhalis¢a ne
povzrocCi zapravljanja energije na
indukcijskih kuhalnih ploscah, ker se toplota
ustvarja samo v ustreznem obmocju lonca.

Nadzorna plosca

Zaklep se ob morebitnem izpadu
elektricnega toka preklice.

0 : Tipka za vklop/izklop

L8 : Tipka ¢asovnika

® : Tipka za povetevanje

= - Tipka za zmanjsevanje
Simboli

nl : Simbol za zaklepanje

Tipke za izbiro kuhalnega mesta

ec : Tipka za izbiro zadnjega levega
eo kuhalnega mesta

oo - Tipka za izbiro sprednjega levega
ec kuhalnega mesta

oo - Tipka za izbiro sprednjega

ce desnega kuhalnega mesta

ce - Tipka za izbiro sprednjega

eo zadnjega kuhalnega mesta

Grafike in slike so le informativnega
znacaja. Dejanski zaslon in funkcije
se lahko razlikujejo glede na model
plosce.
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Napravo upravljate s plosco za
upravljanje na dotik. Vsaka
opravljena funkcija na ploséi za
upravljanje na dotik bo potrjena z
zvoCnim signalom.

Nadzorna plosCa naj bo vedno Cista
in suha. Vlazna in umazana povrsina
lahko povzroci tezave pri funkcijah.

Vklop plosce

1. Dotaknite se tipke O na nadzorni ploSci.
[kona "0” se prikaze na vseh zaslonih
kuhalnih mest.

SRR

9

0O,
oo

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
funkcije, se bo plos¢a samodejno
vrnila v nacin stanja pripravljenosti.

Izklop plosce
1. Dotaknite se tipke ® na nadzorni ploSci.
Plosca se bo izklopila in vrnila v naCin stanja
pripravljenosti.
Simbol "H" ali "h”, ki se prikaZze na
zaslonu kuhalnega mesta, oznacuje,
da je kuhalno mesto Se vedno vroce.
Ne dotikajte se kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote

Simbol "H”, ki se pojavi na zaslonu
kuhalnega mesta, opozarja, da je plosca Se
vedno vroca ter da z njo lahko ohranite
manjso koli¢ino zZivil toplo. Simbol bo hitro
preklopil na simbol "h”, ki pomeni man]
vroce.

Ob elektricnem izklopu kazalec
preostale toplote ne bo svetil in ne bo
posvaril uporabnika pred vro¢imi
kuhalnimi mesti.
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Vklop kuhalnih mest

O s

N

1. Dotaknite se tipke @, da vklopite plosco.

2. Dotaknite se gumba za izbiro kuhalnega
mesta, ki ga Zelite vklopiti.

Na zaslonu kuhalnega mesta se prikaze

simbol "0” in ustrezen zaslon bo zasvetil.

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
funkcije, se bo plos¢a samodejno
vrnila v nacin stanja pripravljenosti.

00
@0

Nastavitev stopnje temperature

Od stopnje 1 do 7 lahko voda ali olje v
loncu zavre ali se ustavi. Zaradi tega
l[ahko uporabnik misli, da se izdelek v
presledkih vklaplja in izklaplja. To, kar
se zlasti opazi, ko je v [oncu manjsa
koli¢ina vode ali olja, ni okvara,
temvec obicajen nacin delovanja
izdelka.

Dotaknite se tipk ® ali @, da nastavite
stopnjo temperature med "1” in "9" ali med
"9"in"1".
Zunanji del kuhalnega obmocja
indukcijskega kuhalisca, velikega 280
mm (Ce je va$ izdelek opremljen s
kuhalnim obmocjem indukcijskega
kuhaliséa, velikim 280 mm), se
aktivira Sele, ko na kuhalno obmocje
polozite dovolj veliko ponev in je
temperatura nastavljena na stopnjo,
vigjo od 8.
Izklop kuhalnih mest
Kuhalno mesto lahko izklopite na 3 nacina.
1. Temperaturo znizate na stopnjo "0”
Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e znizate
stopnjo temperature na "0”.

2.Z dotikom ustreznega kuhalnega mesta
za dolocen cas



Kuhalno mesto vklopite z dotikom
ustreznega simbola za dolocen Cas, da
zmanjSate vrednost temperature na "0".
3.Z izklopom s funkcijo ¢asovnika za
zeleno kuhalno mesto
Ko ¢as potece, bo ¢asovnik izklopil
ustrezno kuhalno mesto. Na ustreznih
zaslonih se prikaze "0" ali "00".
Po poteku ¢asa boste zaslisali zvocni
signal. ZvocCni alarm utiSate s katero kol
tipko na nadzorni plo&ci.
Najveéja moé¢ (ojacevalnik)
(Ta funkcija je izbirna. Morda ne obstaja pri
vasem aparatu.)
Za hitro segrevanje uporabite funkcijo
ojacéevalnika “P". Vendar funkcija ni
namenjena za dalj$e kuhanje. Funkcija
ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Vklop najveéje moéi (ojacevalnika):
1. Dotaknite se tipke @, da vklopite plosco.

2.7 dotikom gumbov za izbiro kuhalnega
mesta izberite Zeleno kuhalno mesto.

3. Najpre] se dotaknite tipke @ ali @, da
nastavite stopnjo "9".
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4. Ko je kuhalno mesto na stopnji "9”, se
enkrat dotaknite tipke @, da temperaturo
kuhalnega mesta nastavite na "P”.

Izklop najvecje moci (ojacevalnika):
Ce Zelite izklopiti funkcijo ojacevalnika, se
dotaknite @ in nastavite temperaturo na
stopnjo "9”.

Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojacevalnika in nadaljujejo delovanje na
stopnji "9".

+ Temperaturo lahko znizate z dotikom
tipke @ ali pa lahko kuhalno mesto
popolnoma izklopite z znizanjem stopnje
temperature na "0”.

Zaklep
Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne
spremenite funkcij med delovanjem naprave.

Vklop zaklepa
1. Dotaknite se tipke @, da vklopite plosco.

2. Isto¢asno se dotaknite tipk @ in 38, da
vklopite zaklep.

%)

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu & bo
zasvetila.
Ce izklopite plod&o, ko so tipke
zaklenjene, bo tipkovnica ob
naslednjem vklopu plo$¢e ponovno
aktivirana. Za upravljanje plosce
morate zaklep izklopiti.

Izklop zaklepa

1. Med delovanjem zaklepa, se istoCasno
dotaknite tipk Oinss.

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu & bo

ugasnila.

Varnostni zaklep (Ta funkcija je izbir-

na. Morda ne obstaja pri vaSem apara-

tu.)

Preprecite lahko nenamerno upravljanje
plosce, tako da otrokom onemogocite vklop
kuhalnih mest. Varnostni zaklep lahko
vklopite in izklopite le v nacinu stanja
pripravljenosti.

Otroska kljucavnica se preklice v
primeru izpada elektriCne energije.

Vklop varnostnega zaklepa (Ta
funkcija je izbirna. Morda ne obstaja
pri vasem aparatu.)

1. Dotaknite se tipke @, da vklopite plosco.
2.Istoc¢asno pritisnite tipki @in®. po pisku
pritisnite tipko @, da vklopite varnostni

zaklep.
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» Varnostni zaklep se vklopi in na vseh
zaslonih kuhalnih mest se prikaze simbol
"

Izklop varnostnega zaklepa (Ta

funkcija je izbirna. Morda ne obstaja

pri vasem aparatu.)

1. Med delovanjem zaklepa, se dotaknite
gumba @, da vklopite plosco.

2.Istoc¢asno pritisnite tipki @ in®. po pisku
pritisnite tipko @, da izklopite varnostni
zaklep.

» Varnostni zaklep se izklopi in na vseh

zaslonih kuhalnih mest ugasne simbol "L".

Funkcija casovnika

Ta funkcija pospesi kuhanje. Ne bo vam

treba biti ves Cas kuhanja ob pecici. Ob

koncu Casa, ki ste ga izbrali, se bo kuhalno

mesto samodejno izklopilo.

Vklop ¢asovnika

1. Dotaknite se tipke @, da vklopite plosco.

2.7 dotikom gumbov za izbiro kuhalnega
mesta izberite Zeleno kuhalno mesto.

5y Cp

3. Dotaknite se tipk @ ali @, da nastavite
Zeleno stopnjo temperature.

4. Pritisnite gumb Y, da vklopite Casovnik.

Na zaslonu ¢asovnika bo utripal simbol "00”

in na zaslonu izbranega kuhalnega mesta se
bo prikazala decimalna Stevilka.
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Zaslona zadnjega desnega in
zadnjega levega kuhalnega mesta
med delovanjem Casovnika sluzita
kot zaslona za ¢asovnik.

5. Dotaknite se tipk @ ali @, da nastavite
Zeleni ¢as.
Casovnik lahko nastavite samo za
kuhalna mesta, ki se Ze uporabljajo.

Zgornji postopek ponovite za ostala
kuhalna mesta, za katera zelite
nastaviti ¢asovnik.

Casovnika ne morate nastaviti, &e
najprej ne izberete kuhalnega mesta
in temperaturne vrednosti kuhalnega
mesta.

Ko izberete kuhalno mesto, za katero
ste nastavili Casovnik, lahko preverite
preostali ¢as s ponovnim dotikom na

gumb ®.

Izklop ¢asovnika

Ko nastavljen ¢as potece, se bo plosca
samodejno izklopila in zaslisali boste
zvocno opozorilo.

ZvoCno opozorilo ugasnete s pritiskom na
katero koli tipko.

Predéasen izklop éasovnikov

Ce Gasovnik predéasno izklopite, bo plodéa

nadaljevala z delovanjem ob nastavljeni

temperaturi, dokler je ne izklopite.

1. Izberite kuhalno mesto, ki ga zelite
izklopiti.

2. Pritisnite gumb @, da vklopite ¢asovnik.

3. Dokler se na zaslonu ¢asovnika ne prikaze
"00" se dotaknite @, da nastavite
vrednost na "00".

Lucka v obliki pike na zaslonu ustreznega

kuhalnega mesta se po doloC¢enem Casu



utripanja in ko preklicete ¢asovnik
popolnoma izklopi.

Varna in u€inkovita uporaba indukcijs-
kih kuhalnih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plosSca
neposredno greje posodo za kuhanje, kar je
ena izmed funkcij njenega nac¢ina delovanja.
Zato ima v primerjavi z drugimi vrstami
plosc veliko prednosti. Deluje ucinkoviteje in
povrsina plosCe se ne segreje.

Indukcijska plosta ima izreden varnostni
sistem, ki bo zagotovil najvecjo varnost
uporabe.

Plosc¢a je lahko glede na model
opremljena z indukeijskimi kuhalnimi
mesti premera 145, 180 in 210-280
mm. Z indukcijsko funkeijo vsako
kuhalno mesto zazna posodo, ki je
postavljena na njem. Energija se
ustvari le na mestu, kjer se posoda
dotika kuhalnega mesta, zato je
poraba energije minimalna.

Sistem samodejnega izklopa

Kuhalna plosca ima sistem samodejnega
izklopa. Ce ostane eno ali ve¢ kuhalnih polj
vklopljenih, se kuhalno polje ¢ez nekaj Casa
samodejno izklopi (glejte tabelo-1). V
primeru, da je kuhalnemu polju dodeljen
casovnik, se tudi zaslon ¢asovnika izklopi.
Cas za samodejni izklop je odvisen od
izbrane temperature. Za to stopnjo
temperature se uporablja najdaljse
obratovalno obdobje.

Ko je kuhalno polje samodejno izkljuCeno,
kot je opisano zgoraj, lahko uporabnik spet
upravlja s kuhalnim poljem.

Tabela-1: Obdobja samodejnega izklopa

0 0
1 6
2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut

P (cjacevalnik) 5-10 minut (*)
(*} Plos¢a bo po 5 minutah preklopila na
stopnjo 9

Zascita pred pregretjem

Plos¢a vsebuje senzorje, ki zagotavljajo

zascCito pred pregretjem. V primeru pregretja

se [ahko pojavi naslednje;

+ Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.

+ Izbrana stopnja se lahko zniza. vendar pa
to ni opazno na kazalcu.

Varnostni sistem proti razlitju

Plos¢a ima varnostni sistem proti razlitju.
Ce se po nadzorni plosdi razlije tekodina, bo
sistem nemudoma prekinil dovod napetosti
in izklopil plosco. Med tem ¢asom se na
zaslonu prikaze opozorilo "F”.

Natancne nastavitve moci
Indukcijska plosta se nemudoma odzove na
ukaze, kar je ena izmed funkcij njenega
nacina delovanja. Zelo hitro spremeni
nastavitve moci. Tako lahko preprecite, da bi
se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo,
mileko itd.) razlila teko&ina, Eeprav je bila tik
pred razlitiem.
Ce je povréina plodée za upravljanje
na dotik izpostavljena intenzivni pari,
se lahko celoten sistem za
upravljanje izklopi in kaze signal
napake.

Povrsina ploSce za upravljanje naj bo
Cista. Pojavi se l[ahko napacno
delovanje.
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E Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Splosna opozorila o kuhanju na

kuhalnl plosci
Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oljem. Ko segrevajte olje, nikoli ne
puscajte plosce nenadzorovane. Pregreto
olje lahko povzroéi pozar. Ce obstaja
nevarnost pozara, ga nikoli ne
poskusajte pogasiti z vodo! Ce se olje
vname, ga pokrijte z pozarno odejo ali
vlazno krpo. 1zkljucite plosco, Ce je varno,
in poklicite gasilce.
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* Pred cvrtjem Zivil, vedno odstranite

odvecno vodo in jih pocasi dajte v ogreto
olje. Pred cvrtjem poskrbite, da se
zamrznjena hrana odtaja.

+ Ko segrevate olje, poskrbite, da je lonec, ki

ga uporabljate, suh in imejte pokrov odprt.

+ Zapriporocila glede kuhanja z

varcevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.

+ Temperatura in ¢as peke sta odvisna od

vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporocena obmocja.



AN

Wi VzdrZevanje in éiScenje

Splosne informacije o ¢is¢enju

ASpIosna opozorila
Pred ¢isCenjem pocakajte da se naprava
ohladi. Vroce povrsine [ahko povzrocijo
opekline!

+ Detergentov ne nanasajte neposredno na
vrocCe povrsine. To lahko povzroci trajne
madeze.

+ Aparat po vsaki uporabi temeljito oCistite
in posusite. Tako ostanke hrane
enostavno odistite in preprecite, da bi se ti
ostanki sezgali, ko aparat pozneje
ponovno uporabite. Tako se Zivljenjska
doba aparata podaljsa in teZzave, s
katerimi se pogosto srecujemo, se
zmanjsajo.

+ Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

+ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
l[ahko poskodujejo povrsino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje vodnega
kamna ali ostrih predmetov.

Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za CisCenje ploS¢. Aparat
ocistite z milom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobo ter posusite s suho
krpo iz mikrovlaken.

+ Po CiSCenju temeljito obrisite preostalo
tekocino in tudi takoj oCistite morebitno
prdenje, ki nastaja med kuhanjem.

+ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Za kuhalno plosco
Kisla umazanija, kot so mleko,
paradiznikova pasta in olje, lahko povzroci
trajne madeze na kuhaliscih in sestavnih
delih gorilnikov/kuhalnih plos¢, takoj po
ohlajenju kuhalne plosce ocistite vse
prelivene tekocine.

Povrsme iz nerjavecega jekla
Za ¢is¢enje povrsin in rocajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

+ Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je obicajno.
Po vsaki uporabi oCistite z detergentom,
primernim za nerjaveco ali inox povrsino.

+ QOcistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med ¢is¢enjem ne
povzroca prask), primernim za inox
povrsine, pri cemer pazite, da Cistite v eno
smer.

+ Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z nerjavece
inox in steklene povrsine. Madezi lahko
Cez dalj ¢asa povzroCijo rjavenje.

Steklene povrsine
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih cistil. Ta l[ahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Aparat odistite z detergentom za posodo,
toplo vodo in krpo za steklene povrsine iz
mikrovlaken ter posusite s suho krpo iz
mikrovlaken.

+ Ce po CisCenju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s Cisto
in suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki
Cistila lahko poskodujejo steklene
povrsine.

+ Izsusenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali
podobnimi orodji, ki povzroCajo praske.

+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obic¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

+ Ce je povréina moc¢no umazana, z gobico
nanesite Cistilno sredstvo na madez in
pocakajte tako dolgo, da deluje. Nato
ocistite stekleno povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plastlcm deli in barvane povrsine
Po uporabi ocistite plasticne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

+ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo vlazni in z detergentom. V
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nasprotnem primeru lahko na teh spojih
nastane korozija.

Ciséenje kuhalne plosée

Steklena kuhalna povrsina

Upostevajte korake za CisCenje steklenih
povrsin v poglaviu "Splosne informacije o

CisCenju”. Za posebne primere lahko Cistite v

skladu s spodnjimi informacijami.
Hrano na osnovi sladkorja, kot so temna
smetana, Skrob in sirup, je treba takoj
ocistiti, ne da bi ¢akali, da se povrsina
ohladi. V nasprotnem primeru se lahko
steklena povrsina za kuhanje trajno
poskoduje.

*+ Ko je kuhalna plos¢a vroca, ne
uporabljajte Cistil za Ciscenje, sicer lahko
pride do trajnih madezev.
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Clscenje upravljalne plosce

Ko Cistite ploS¢e z gumbi, jih obriSite
plosce in gumbe z vlazno, mehko krpo in
osusite s suho krpo. Za CisCenje
upravljalne plosCe ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravljalna
ploscain gumbi se lahko poskodujejo.

+ Med Ciscenjem inox plos¢ z upravljalnimi

gumbi, okoli gumbov ne uporabljajte
Cistilnih sredstev za inox. Indikatorji okoli
gumbov so [ahko izbrisani.

+ Upravljalno plosco odistite z mehko,

vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢iscenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem primeru
l[ahko pride do sprozenja katere od tipk.



F] odpravijanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s pooblaséenim
serviserjem ali tehnikom iz podjetja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne poskusajte sami popravljati
okvarjenega aparata.

+ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi
Jih zamenjajte ali ponastavite.

+ Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

+ Gumbi/tipke na upravljalni ploséi ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremljen s funkcijo
varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

+ Ce se zaslon pri ponovnem vklopu ne osvetli. >>> Odklopite aparat na omreZnem
odklopniku. PoCakajte najmanj 20 sekund, nato ga ponovno vklopite.

+ Aktivna je zaS&ita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

+ Posod kuhanie ni pri P t d

jep

i

P P
postavljena na kuhalno mesto.

+ VasSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa posoda
primerna za indukcijsko kuhanje.

+ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovolj Siroko za
kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte na sredino
kuhalnega mesta.

+ Posoda ali kuhalno mesto je pregreto. >>> Pocakajte, da se ohladi.

+ Morda je nastavljen ¢as kuhanja potekel. >>> Nastavite nov ¢as kuhanja ali konCajte s
kuhanjem.

+ Aktivna je zaS&ita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

+ Nek predmet se lahko dotika upravljalne plosc¢e. >>> Odstranite predmet z upravljalne
plosce.

+ VaSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. »>> Preverite, ali je vasa posoda
primerna za indukcijsko kuhanje.

+ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovol] Siroko za
kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte na sredino

kuhal

p
primerno temperaturo.
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Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne plosce slisijo nekateri zvoki. Ti zvoki so posledica
sestave posode za kuhanje. Ti zvoki so obi¢ajni, niso znak okvare in so del indukcijske
tehnologije.

Mozni hrupi in razlogi
+ Hrup ventilatorja: Kuhalna ploSc¢a je opremljena z ventilatorjem, ki se samodejno vklopi
glede na temperaturo aparata. Ventilator ima razlicne stopnje delovanja in deluje na
razlicnih stopnjah glede na temperaturo.
+ Nizki zvok, kot je obratovalni Sum transformatorja: To je posledica narave indukcijske
tehnologije. Ko se toplota prenasa neposredno na dno posode za kuhanje, se slisijo
taksni zvoki glede na material posode za kuhanje. Tako lahko pri razli¢nih posodah
zaslisSimo razlicne zvoke. .
+ Zvok prasketanja: Razlog za to je struktura in material dna posode za kuhanje. Ce je
posoda za kuhanje narejena iz razli¢nih plasti z razlicnimi materiali, se lahko slisi

pokanje.

+ Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja na isti strani kuhalne plosce uporabljata za
kuhanje z razliCnimi stopnjami kuhanja, se slisi hrup.

Kode napak/razlogi za napake in mozZne resitve - Za kuhalno plosco

Indukcijska kuhalno plos¢o izkljucite, in

E22 Indukcijska kuhalna plos¢a je pocakajte da se ohladi. Napako bo
E 26 pregreta. odpravljena, ko se temperatura kuhalne
plos¢e spusti pod mejne vrednosti.
Eno ali vec tipk drzite pritisnjenih  TeZavo boste odpravili, ko odstranite
E 46 vec kot 10 sekund. roko iz kuhalne plosce.
Na nadzorni plos¢i je predmet, ali  Tezavo je odpravljena, ko se nadzorna
pa je ta izpostavljena pari. plosc¢a ocisti.
. S Napaka se odpravi, ko se uporablja
Uporablja se lonec, ki ni primeren . . s
E47 . h / lonec, primeren za indukcijsko
za indukcijsko segrevanje. .
segrevanje.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po 30
Komunikacijska napaka na sekundah ponovno zaZzenite. Ce se
ET-ET5 . L e g e .
indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblastenega zastopnika.
IzKlopite indukeijsko plosco in jo po 30
Napaka temperaturnega senzorja sekundah ponovno zaZenite. Ce se
E16-E21 ; bt g e .
na indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko ploscoin jo po 30
E23 Napaka programske opremena  sekundah ponovno zaZenite. Ce se
E24 indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko ploscoin jo po 30
Napaka delovanja ventilatorjana  sekundah ponovno zaZenite. Ce se
E 25 . Lol . o .
indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblastenega zastopnika.
Napaka strojne opreme Sekuncah ponouno zasentte. Ce se
E31-E45 elektronske plosce na indukcijski P '

ploscéi.

tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
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Senzorska oprema mora biti zdruZljiva z
obratovalnimi pogaji. Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.

Ejg Napaka senzorja na indukcijski
E51 ploscéi.
E57_EB7 Napaka visoke temperature na

indukcijski ploséi.

Indukcijska kuhalno plos¢o izkljucite, in
pocakajte da se ohladi. Napaka je
odpravljena, ko temperatura senzorja
pade pod mejne vrednosti. Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.
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Chére cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil.

Beko Nous vous remercions d'avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil de haute
qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour ce faire,
lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appareil et con-
servez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil & quelgu’un d’autre, donnez également
le manuel. Suivez les instructions en prenant en compte toutes les informations et avertisse-
ments figurant dans le manuel d'utilisation.

Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le ma-
nuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dangers qui
peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez 'appareil a quelqu’un d'autre, donnez égale-
ment le manuel.

Le manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer [a mort ou des blessures.
REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a ['appareil ou a son environ-
nement.

& Danger pouvant entrainer des brilures par contact avec des surfaces chaudes.
0 Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d'utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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Ll Consignes de sécurité

- Cette section comprend les
consignes de sécurité né-
cessaires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

- Sil'apparell est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'apparell, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

- Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient
résulter du non-respect de
ces instructions.

- Le non-respect de ces ins-
tructions entraine
I'annulation de toute garantie.
. AFaites toujours effectuer
les travaux d'installation et
de réparation par le fabricant,
le service autorisé ou une
personne désignée par
l'lmportateur.

. A Utilisez uniguement des
pieces et accessoires
d'origine.

. AN'essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
de I'appareil sauf si cela est
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clairement spécifié dans le
manuel d'utilisation.

- AN'effectuez pas de modifi-

cations technigues sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

. Ce produit est congu pour un

usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

- N'utilisez pas I'appareil dans

les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'apparell est destiné
a étre utilisé dans les cul-
sines du ménage et du per-
sonnel dans les magasins,
bureaux et autres environ-
nements de travalil.

- AVERTISSEMENT : Cet ap-

pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniguement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d'autres fins comme le
chauffage d'une piece.

ASécurité des enfants, des

personnes vulnérables et des
animaux domestiques
- Cet apparell peut étre utilisé

par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales



sont sous-développées, ou
qui manguent d'expérience
et de connaissances, a con-
dition qu'ils soient encadrés
ou formés a ['utilisation sé-
curitaire et aux dangers de
I'appareil.

. Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils
solent sous surveillance.

- Cet apparell ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions ne-
cessaires.

- Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s'assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'apparell.
- Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants
et les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestigues ne doivent pas
jouer avec l'appareil. En
outre, ils ne doivent ni grim-
per dessus niy entrer.

- Ne placez pas d'objets sur
I'appareil de sorte que les
enfants puissent les at-
teindre.

- Tournez la poignée des cas-

seroles et des poéles sur le
cOté de I'espace de travall
afin que les enfants ne puis-
sent pas les saisir et se brQ-
ler.

- AVERTISSEMENT : Pendant

['utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de |'apparell.

- Tenez les matériaux

d'emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pour-
raient entrainer des Iésions
ou une asphyxie.

- (Si votre produit a une prise)

Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d'alimentation et rendez
I'appareil inutilisable avant
de le mettre au rebut.

ASécurité électrique
- Branchez I'appareil a un cou-

rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plague
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour 'ins-
tallation de la mise a la terre.
N'utilisez pas |'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales
/ nationales.
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- La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il
ne sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur 'installation
électrigue a laguelle
I'appareil est connecté, con-
forme a la réglementation
électrigue et séparant tous
les pdles du réseau.

- L'appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant l'installation, la répara-
tion et le transport.

- Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiguées sur la plaque si-
ghalétique.

- (Sivotre produit n'a pas de
cordon d'alimentation) Utili-
sez uniguement le cable de
raccordement indiqué dans
la section « Spécifications
techniques ».

- Ne bloguez pas le cordon
d'alimentation sous et der-
riere ['apparell. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d'alimentation. Le cordon
d'alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
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contact avec une source de
chaleur.

- Utilisez uniguement des
cables originaux. N'utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.

- Si'le cordon d'alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant,
un service autorisé ou une
personne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d'éventuels dan-
gers.

(Si votre produit a une prise)

- Ne branchez pas |'apparell
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s'écouler du
comptoir).

- Bvitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'apparell,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

- Assurez-vous que la fiche de
I'apparell est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d'arcs
électrigues.

ASécurité des transports
- Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de



I'alimentation électrique
avant de porter |'appareil.

- Lorsque vous souhaitez
transporter 'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d'emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d'endommager 'apparell et
ses pieces amovibles ou
mobiles.

. Vérifiez I'aspect général de
['appareil afin de détecter
tout dommage qui aurait pu
se produire lors du transport.

ASécurité pendant

I'installation

- Avant d'installer I'apparell,
vérifier gu'il n'est pas en-
dommagé. S'll est endom-
mage, ne l'installez pas.

- Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

- Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

ASécurité d’utilisation

- Velllez a éteindre |'apparell
apres chaque utilisation.

- Sivous n'utilisez pas
I'appareil pendant une
longue période, débranchez-

le ou coupez le fusible de Ia
boite a fusibles.

- Ne ['utilisez pas s'il est dé-

fectueux ou endommagé. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

- AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre I'apparell
hors tension pour étre a I'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- Ne montez pas sur I'apparell

pour atteindre quoi que ce
soit ou pour toute autre rai-
son.

- N'utilisez pas I'appareil dans

des situations qui peuvent
influencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d'alcool.

- Les objets inflammables

conservés dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Ne rangez jamais les objets
inflammables dans la zone
de cuisson.

. Le fer gorgé, I'aluminium ou

les ustensiles de cuisson
dont les parties inférieures
sont endommagées ou ru-
gueuses peuvent rayer la
surface du verre. Lorsque
vous remplacez des usten-
siles de cuisson, soulevez-
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les toujours, ne les glissez
pas sur la surface.

- La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de ['hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- Cet apparell n'est pas congu
pour étre utilisé avec une te-
[écommande ou une minute-
rie extérieure.

AAIertes de température

- AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'apparell, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas 'apparell et les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
ne doivent pas s'approcher
de I'apparell sans la pré-
sence d'un adulte.

- Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives
a proximité de I'apparell, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

- AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.
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AUtilisation des acces-

soires

- AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement les dispositifs
protecteurs concus par le
fabricant des appareils de
cuisson, ou ceux indiqués
par ce dernier comme ade-
quats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis
avec 'appareil. L'utilisation
des dispositifs protecteurs
Inappropriés peut causer des
accidents.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

- AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de
cuisson. Vous devez cons-
tamment survelller les pro-
cessus de cuisson a court
terme.

- AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoguer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt l'alimen-
tation de I'apparell, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-



vercle ou une couverture
pare-flammes.

- Soyez prudent lorsque vous
utilisez de 'alcool dans vos
aliments. L'alcool s'évapore
a des températures élevées
et peut prendre feu lorsqu'il
est exposé a des surfaces
chaudes, provogquant un in-
cendie.

A Induction

- Les plagques de cuisson sont
dotées de la technologie a «
Induction ». Votre table de
cuisson a induction, qui vous
permet de faire des écono-
mies de temps et d'argent,
doit étre utilisée avec des
casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne
fonctionneront pas. Pour
plus d'informations, voir la
section « Sélection de |a
casserole »,

- Les tables de cuisson a in-
duction créant un champ
magneétique, elles peuvent
entrainer de graves dom-
mages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels
qu'une pompe a insuline ou
un pacemaker.

- Arrétez la plaque de cuisson
a partir du panneau de
commande apres utilisation,

ne vous fiez pas au capteur
de casserole.

- Les objets métalliques tels

que les couteaux, les four-
chettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la plague de
cuisson, car ils deviendront
chauds.

- Les articles métalliques

stockés dans des tiroirs sous
la plaque de cuisson peuvent
devenir tres chauds pendant
une utilisation longue et in-
tensive. Ne stockez pas
d'objets métalliques dans
des tiroirs sous le la plaque
de cuisson.

- Ne placez pas de produits

électroniques tels que télé-
phones portables, tablettes,
ordinateurs sur la plaque a
induction. Votre produit peut
étre endommagé.

ASécurité relative a

I'entretien et au nettoyage
. Attendez que 'apparell re-

froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures !

- Ne lavez jamais I'appareil par

pulvérisation ou aspersion
d'eau ! Il existe un risque
d'électrocution !

- N'utilisez pas de nettoyeurs

a vapeur pour nettoyer
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I'apparell, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.
. Le sel, les résidus de sucre
sur la partie inférieure des
ustensiles de cuisson ou de
telles particules sur la sur-
face en verre peuvent provo-
quer des rayures et des fis-
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sures sur le verre. Velllez a
ce que la partie inférieure
des ustensiles de cuisson
soit propre avant de la placer
sur la surface en verre. Gar-
dez la surface en vitrocéra-
mique propre.



A Instructions relatives a I'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE et mise
au rebut des déchets
Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE) de

mmm | |'Union européenne). Ce produit
porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équi-
pements électrigues et électro-
niques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des
pieces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséguent, nous vous con-
seillons de ne pas [e mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.
L'élimination appropriée des appareils usa-
gés permet d'éviter les conséguences néga-
tives potentielles pour ['environnement et la
santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive LdSD (2011/65/UE) de
['Union européenne. [l ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
slr a I'écart des enfants. Les emballages
de l'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.

Recommandations pour économi-

ser |'énergie

Des informations sur l'efficacité énergétique

selon EU 66/2014 peuvent étre trouvées sur

la fiche produit fournie avec le produit. Les

recommandations ci-aprées vous aideront a

utiliser votre appareil de fagon écologique

tout en économisant de ['énergie.

+ Décongelez les aliments congelés avant
de les faire cuire.

+ Eteignez 'appareil 5 a 10 minutes avant la
fin de la cuisson pour une cuisson prolon-
gée. Vous pouvez désormais économiser
jusqu’'a 20 % d'électricité en utilisant la
chaleur.

+ Utilisez des casseroles / poéles dont la
taille et le couvercle sont adaptés a la
plague de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos plats.
[l faut plus d'énergie que nécessaire pour
les conteneurs de taille différente.

+ Gardez les surfaces de cuisson et les
fonds de casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de [a casserole.
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E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

5

Surface en verre
Boftier inférieur

Foyer a induction
Foyer a induction
Foyer a induction
Foyer a induction

o O A WON
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Présentation et utilisation du pan-

neau de commande de I'appareil
Dans cette section, vous trouverez ['apercu
et les utilisations de base du panneau de
commande de ['appareil. Les images et
certaines caractéristiques peuvent varier
selon le type d'appareil.

Bouton de commande de la table de cuis-
son.

X
®

ce
oXe

(0N 0)

e ©
Touches
® : Touche Marche / Arrét

€ : Touche de minuterie

® : Touche d'augmentation de la
valeur

© : Touche de diminution de la valeur

Symboles

& . Le symbole de verrouillage des

commandes
Touches de sélection du foyer

: Touche de sélection du foyer
arriere gauche

[ 2]
[eJ e}

: Touche de sélection du foyer

[e3e]

®c avant gauche

oo : Touche de sélection du foyer
oe avant droit

ce : Touche de sélection du foyer
[e3e]

arriére droit

Informations générales sur la table
de cuisson

1 2
N T
e S 4 \
‘* |
&W‘f‘ X“W“’};
g «*M P N
* s
{ \ { |
o\
£y } F
& o,
4 3

M w N =

Arrigre gauche - Foyer a induction
Arrigre droite - Foyer a induction
Avant droite - Foyer a induction
Avant gauche - Foyer a induction
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52 mm#*/580 mm/510 mm (Pour les modéles
équipés de ressorts de montage et d'un joint
d'étanchéité fixé au produit, considérez que les
mesures de largeur et de profondeur sont
supérieures de 10 mm a ces mesures.)

Dimension externe de I'appareil (hau-
teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation de la table de cuisson
(hauteur/largeur/profondeur) 560 (+2) mm /480 (+2) mm
Tension/fréguence TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V; ~ 50 Hz

Typg et section d&l cable gt|l|se / adapté a min. HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?
I'utilisation dans I'appareil

Consommation totale d'énergie max. 7200 W

Arriere gauche Foyer a induction
Dimension 145 mm

Alimentation 1600W / Booster: 1800 W
Avant gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000W / Booster: 2300 W
Avant droite Foyer a induction
Dimension 145 mm

Alimentation 1600 W / Booster: 1800 W
Arriere droite Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000 W / Booster: 2300 W

* La hauteur de la plague de cuisson indiguée dans la table technigue est la hauteur du boftier
métallique de 'appareil, sans prendre en compte I'épaisseur du verre,

0 Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de l'appareil.

0 Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de ['appareil ou dans la documentation

0 accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction des
conditions d'utilisation et I'environnement de ['appareil.
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Il Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa- REMARQUE Une odeur et de la fumée
reil, il est recommandé de suivre les étapes peuvent se dégager pendant
décrites dans les sections suivantes : guelgques heures au cours de

la premiere utilisation. Ce
phénomene est tout a fait
normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour

Premier nettoyage
1. Retirez tous les emballages.
2. Essuyez les surfaces du produit avec un

chiffon ou une éponge humide et séchez- évacuer 'odeur et la fumée.
les avec un chiffon. Evitez de respirer la fumée et
REMARQUE La surface pourrait étre en- l'odeur gui se dégagent.

dommagée par certains
détergents ou produits de
nettoyage. N'utilisez pas de
détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le
nettoyage.
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B utilisation de la table de cuisson

Informations générales sur
I'utilisation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la table
de cuisson. Les petits objets tels que les
salieres peuvent également endommager
[a table de cuisson. N'utilisez pas de
tables fissurés. L'eau peut s'infiltrer par
ces fissures et provoguer un court-circuit.
Si la surface est endommagée de quelque
maniére gue ce soit (par exemple des fis-
sures visibles), coupez d'abord ['électricité,
puis appelez le service agréé pour dé-
brancher le produit afin de réduire le
risque de choc électrique.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
[a table de cuisson.

+ Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommages.

+ Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager I'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Arré-
tez toujours les tables de cuisson apres
chaque utilisation.

+ Aprés chague utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur la
surface de cuisson. Autrement, nettoyez
immeédiatement les matériaux fondus sur
la surface de ['appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N'excédez pas avec la quantité d'aliments
dans les casseroles et les poéles. Ainsi,
vous pouvez empécher la nourriture de
sortir des casseroles/poéles et vous
n'aurez pas besoin de les nettoyer inuti-
l[ement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les brileurs/foyers. Si vous souhaitez pla-
cer une casserole sur un autre bra-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
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brlleur souhaité, mais soulevez-la
d'abord et placez-la ensuite sur ['autre
braleur.

Principe de fonctionnement de la table
de cuisson a induction

La table de cuisson a induction est comme
un circuit ouvert. Le circuit se termine lors-
gu'une casserole / casserole adaptée ala
cuisson par induction y est placée et gu'un
systéme électronique sous la surface du
verre génére un champ magnétique. La
base métallique des casseroles / poéles est
chauffée en prenant ['énergie de ce champ
magnétigue. Ainsi, l[a chaleur n'est pas gé-
nérée ala surface de la table de cuisson,
mais directement sur les casseroles/poéles
situées au-dessus. La surface en verre est
chauffée par la chaleur des casse-
roles/poéles.

Avantages de la cuisson par induction
Les tables de cuisson a induction offrent
certains avantages, car la chaleur est trans-
férée directement aux casseroles/poéles.

+ Les aliments qui se déversent pendant la
cuisson ne brilent pas rapidement, car la
surface de cuisson en verre n'est pas
chauffée directement. Ainsi, elle est plus
facile a nettoyer.

+ La cuisson est plus rapide, car la chaleur
est générée directement sur les casse-
roles/poéles. Par conséquent, cela permet
d'économiser du temps et de ['énergie par
rapport aux autres types de tables de
cuisson.

+ La chaleur étant transmise directement
aux casseroles/poéles, aucune perte de
chaleur n'est a déplorer et la cuisson est
plus efficace.

+ Etant donné que le transfert de chaleur
s'arréte et que la surface de cuisson n'est
pas chauffée directement lorsque les
casseroles sont retirées de la surface de
cuisson, l'utilisation est plus s(re et per-
met de prévenir les accidents éventuels
lors de la cuisson.

Pour un fonctionnement sdr :
+ Ne choisissez pas un niveau de chauffage
élevé lorsque vous utilisez des casse-



roles/poéles antiadhésives recouvertes
d'une faible quantité d’huile ou utilisées
sans huile (type téflon).

+ N'utilisez pas la surface de cuisson en
verre comme une surface sur laquelle
vous pouvez placer quelque chose ou
comme une surface de coupe.

+ Ne placez pas d'objets métalliques tels
gue des couverts ou des couvercles de
casseroles sur votre table de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

+ N'utilisez jamais de papier d'aluminium
pour cuisiner. Ne placez jamais d'aliments
enveloppés dans du papier d’aluminium
sur la zone d'induction.

+ Gardez les objets magnétiques tels que
les cartes de crédit ou les bandes magné-
tiques loin de la table de cuisson lors de
son fonctionnement.

+ Siun four se trouve sous votre table de
cuisson et qu'il est en cours de fonction-
nement, les capteurs de |a table de cuis-
son peuvent réduire le niveau de cuisson
ou arréter la table de cuisson.

+ Votre table de cuisson est équipée d'un
systéme d'arrét automatique. Des infor-
mations détaillées sur ce systéme sont
fournies dans les sections suivantes. Ce-
pendant, si vous utilisez des casseroles a
fond mince pour votre cuisson, elles doi-
vent chauffer trés rapidement et le fond
de la casserole peut fondre et endomma-
ger la surface de cuisson et I'appareil
avant I'activation du systéme d'arrét au-
tomatique.

Casseroles/poéles

Vous devez utiliser des casseroles ferroma-
gnétiques de qualité qui portent une éti-
guette ou un avertissement indiquant
gu’elles ne sont compatibles avec votre
table de cuisson a induction que pourla
cuisson par induction. En général, plus la
teneur en fer est élevée, plus les casse-
roles/poéles sont performantes. Le dia-
meétre de base des casseroles / poéles doit
correspondre a la zone d'induction. Les
dimensions suggérées sont énumérées ci-
dessous.

Casseroles/poéles appropriées :
+ Casseroles/poéles en fonte
+ Casseroles/poéles en acier émaillé

+ Casseroles/poéles en acier et en acier
inoxydable (avec une étiquette ou un
avertissement indiquant gu'elles sont
compatibles avec I'induction)

Casseroles/poéles inappropriées :
+ Casseroles/poéles en aluminium
+ Casseroles/poéles en cuivre

+ Casseroles/poéles en laiton

+ Casseroles/poéles en verre

+ Poterie

+ Céramigue et porcelaine

Recommandations :

+ N'utilisez que des casseroles/poéles a
fond plat. N'utilisez pas de casse-
roles/poéles a fond convexe ou concave.

X

+ N'utilisez que des casseroles/poéles a
fond épais et traité. Si vous utilisez des
casseroles a fond mince, elles doivent
chauffer trés rapidement et le fond de la
casserole peut fondre et endommager la
surface de cuisson et 'appareil avant
['activation du systeme d'arrét automa-
tique. Les bords tranchants peuvent pro-
vogquer des rayures sur la surface.

T
- -

+ Le fond de certaines casseroles/poéles a
un champ ferromagnétique plus petit que
son diamétre réel. Seule cette zone est
chauffée par la table de cuisson. Par con-
séquent, la chaleur n'est pas répartie uni-
formément et les performances de cuis-
son sont diminuées. En outre, les grandes
tables de cuisson a induction peuvent ne
pas détecter ces casseroles. Ainsi, la table
de cuisson doit étre choisie en fonction de
la taille du champ ferromagnétique.
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+ Certaines casseroles ont un fond qui
contient des matériaux non ferromagné-
tiques tels que I'aluminium. Ces types de
casseroles peuvent ne pas chauffer suffi-
samment ou ne pas étre détectés du tout
par la table de cuisson a induction. Dans
certains cas, un mauvais avertissement

de casseroles/poéles peut apparaitre.

La répartition équitable des usten-
siles de cuisine sur les tables de
cuisson droites, gauches et centrales
pour la sélection des tables de cuis-
son affecte positivement la perfor-
mance de cuisson lorsque vous
cuisinez plusieurs repas sur les
plagues a induction.

m
i

Test de casseroles/poéles
Testez si votre casserole est compatible
avec la cuisson sur une table de cuisson a
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induction en utilisant les méthodes ci-

dessous.

1. Elle est compatible si le fond de votre
casserole contient un aimant.

2. Elle est également compatible si = ne
clignote pas lorsgue vous placez votre
casserole sur la table de cuisson a induc-
tion et que vous [a mettez en marche.

Tailles de casseroles/poéles recom-
mandées

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

La détection des casseroles par les tables
de cuisson a induction dépend du diametre
et du matériau ferromagnétique au fond des
casseroles. Afin de garantir [a détection des
casseroles/poéles et de permettre une cuis-
son efficace, les casseroles/poéles doivent
étre sélectionnées selon la taille de la table
de cuisson. Les tailles de casseroles/poéles
recommandées pour les tables de cuisson
sont indiquées ci-dessus.
Le comportement d'ébullition peut varier
selon les types de casseroles, la taille de la
casserole et la taille de [a zone de cuisson.
Pour un comportement d'ébullition plus
homogéne, une zone de cuisson plus
grande d'une étape peut étre utilisée. L'utili-
sation d'une zone de cuisson plus grande ne
provogue pas de gaspillage d'énergie sur les
plagues a induction, car la chaleur n'est
créée gue dans la zone de cuisson appro-
priée.
Panneau de commande

Le verrouillage des touches est an-

nulé en cas de coupure d'électricité.
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Touches

® : Touche Marche / Arrét

o : Touche de minuterie

® : Touche d'augmentation de la
valeur

© : Touche de diminution de la valeur

Symboles

I . Le symbole de verrouillage des
commandes

Touches de sélection du foyer

®0 : Touche de sélection du foyer
oo arriere gauche

oo : Touche de sélection du foyer
&0 avant gauche

oo : Touche de sélection du foyer
oe avant droit

oe® : Touche de sélection du foyer
co arriere droit

Les schémas et représentations ont
uniguement un but informatif. Les
écrans et fonctions réels peuvent
différer selon le modéle de votre table
de cuisson.

Cet appareil est contrélé par un ban-
deau de commande tactile. Chaque
opération effectuée sur votre ban-
deau de commande tactile sera con-
firmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit tou-
jours étre propre et sec. Des surfaces
humides et souillées peuvent entrai-
ner des problémes de fonctionne-
ment.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche O sur le bandeau
de commande.

Le symbole "0"” s'affiche sur ['écran du foyer.

Si vous n'effectuez aucune opération
dans les 20 secondes, la table de
cuisson revient automatiquement en
mode Veille.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche O sur le bandeau
de commande.

Latable de cuisson s'arréte et revient en

mode Veille.

Le symbole”H” ou "h"qui apparait sur
['écran de la zone de cuisson indigue
gue la zone de cuisson est encore
chaude. Ne touchez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur ['écran de la
zone de cuisson indique que la plague est
encore chaude et peut étre utilisée pour
garder au chaud un peu de nourriture. Ce
symbole passera ensuite a "h” pour indigquer
une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le
voyant de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et ['utilisateur ignore que
les foyers sont brdlants.

Allumage des foyers

0

1. Appuyez sur la touche O] pour allumer la
table de cuisson.

2. Appuyez sur [a touche de sélection du
foyer que vous souhaitez allumer.
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Le symbole”0” apparait sur I'écran de la
zone de cuisson et ['affichage s'allume de
maniére plus [umineuse.

Si vous n'effectuez aucune opération
dans les 20 secondes, la table de
cuisson revient automatiquement en
mode Veille.

Réglage du niveau de température

Du niveau 1 au niveau 7, l'eau ou
['huile contenue dans la casserole
peut bouillir ou cesser de bouillir.
Cette situation peut amener ['utilisa-
teur a penser que l'appareil s'allume
et s'éteint de maniere intermittente.
Observé surtout lorsque la quantité
d'eau ou d'huile n'est pas importante,
ce cas ne révele aucun défaut il
s'agit simplement de la fagon dont le
produit fonctionne.

Appuyez sur les touches Dou® pour
régler le niveau de température a une valeur
comprise entre "1” et "9” ou "9” et "1".

La partie extérieure de la table de
cuisson a induction de 280mm (si
votre produit est équipé d'une table
de cuisson & induction de 280mm)
est uniqguement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande
pour couvrir la zone ou elle est pla-
cée sur [a table de cuisson et [a tem-
pérature est réglée a un niveau plus
élevé que 8.

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres

différentes

1.En ramenant le niveau de température a
"0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant
le niveau de température a "0".

2.En appuyant sur le symbole de la zone de
cuisson concernée pendant un certain
temps
Allumez la zone de cuisson en appuyant
sur le symbole en question pendant un
certain temps pour faire baisser la tempé-
rature a "0".

3. En utilisant I'option d'arrét de la minute-
rie pour le foyer souhaité
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Lorsque la durée de cuisson définie est
terminée, [a minuterie arréte le foyer ap-
proprié. "0" ou "00” s'affichent sur ['écran
concerné.

Lorsque la durée de cuisson définie est
terminée, une alerte sonore retentit. Ap-
puyez sur n'importe guelle touche du
bandeau de commande pour arréter
['alerte sonore.

Fonction Booster (intensité élevée)
(Cette caractéristique est en option. Votre
appareil peut ne pas en étre équipé.)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utili-

ser la fonction “P™. Toutefois, cette fonction

n'est pas recommandée pour cuire sur une
longue période de temps. La fonction Boos-
ter peut ne pas étre disponible dans toutes
les zones de cuisson.

Pour activer la fonction Booster (In-

tensité élevée) :

1. Appuyez sur la touche ® pour allumer la
table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en ap-
puyant sur les touches de sélection de
foyer.

3. Appuyez sur la touche ®Dou® pour
atteindre le niveau "9".

4.Quand la zone de cuisson est au niveau
"9” appuyez sur la touche ® une fois
pour régler la température du foyer sur
npr

Pour désactiver la fonction Booster

(Intensité élevée) :

+ appuyez sur la touche et réglez le
niveau de température sur "9”.
La zone de cuisson quitte la fonction
Booster et continue de fonctionner au ni-
veau "9”.

+ Vous pouvez diminuer la température en
appuyant sur la touche © ou éteindre



complétement la zone de cuisson en di-
minuant la température au niveau"0”.
Verrouillage des touches
Vous pouvez activer le verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de fonction
accidentellement lorsque la table de cuisson
fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche O] pour allumer la
table de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches

Metd3 pour activer le verrouillage des

touches.

» Le verrouillage sera activé et le point sur le
symbole & s'allumera.

Si vous arrétez la table de cuisson
lorsque les touches sont verrouillées,
le verrouillage des touches est activé
lorsque vous rallumez la table de
cuisson. Le verrouillage des touches
doit étre désactivé afin de pouvoir
utiliser [a table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des
touches
1. Lorsque le verrouillage des touches est
. [ Je]
actif, appuyez sur les touches Oet?3
simultanément.
» Le verrouillage des touches sera désactivé

et le point sur le symbole &) disparaitra.

Sécurité enfants (Cette caractéristique
est en option. Votre appareil peut ne
pas en étre équipé.)

Vous pouvez protéger vos enfants en em-
péchant l'allumage des foyers et 'utilisation
accidentelle de [a table de cuisson. La fonc-
tion « Verrouillage enfants » peut unique-

ment étre activée/désactivée en mode Vellle.

Le verrouillage enfant sera annulé en
cas de panne de courant.

Activer le verrouillage enfants (Cette
caractéristique est en option. Votre
appareil peut ne pas en étre équipé.)

1. Appuyez sur la touche O) pour allumer la
table de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches
Oet®. Apres le signal "bip”, appuyez sur
® pour activer le verrouillage enfants.

» Le verrouillage enfants sera activé et le

symbole " "L” apparaitra sur ['écran de tous

les foyers.

o3 @
O 38 o

Désactiver le verrouillage enfants
(Cette caractéristique est en option.
Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

1. Une fois la fonction de verrouillage des
touches active, appuyez sur la touche ®
pour mettre la table de cuisson en marche.

2. Appuyez simultanément sur les touches
Oet®. Apres le signal "bip”, appuyez sur
© pour activer le verrouillage enfants.

» Le verrouillage enfants sera désactivé et le

symbole "L" apparaitra sur ['écran de tous

les foyers.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est

inutile de rester devant le four pendant toute

la durée de la cuisson. Le foyer s'éteint

automatiquement a la fin de la durée sélec-

tionnée.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche O) pour allumer la
table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en ap-
puyant sur les touches de sélection de
foyer.
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3. Appuyez sur les touches ®ou® pour
régler le niveau de température souhaité.

4. Appuyez sur la touche o pour activer la
minuterie.

Le symbole "00” s'allumera sur ['écran de la

minuterie et le chiffre décimal s'affichera sur

['écran du foyer sélectionné.

L'écran des foyers arriére gauche et
arriere droit servent d'écran de minu-
terie quand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches ®ou® pour
régler le temps souhaité.

La minuterie peut uniguement étre
réglée pour les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus
pour les autres foyers nécessitant
une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée
avant d'avoir sélectionné le foyer et la
valeur de la température de ce der-
nier.

Quand le foyer pour lequel la minute-
rie a été réglée est sélectionné, vous
pouvez voir le temps restant en ap-

puyant a nouveau sur [a touche o,

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, [a table de
cuisson s'arréte automatiquement et émet
un signal sonore.
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Appuyez sur n'importe quelle touche pour
arréter le signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme,

la table de cuisson continue de fonctionner

a latempérature définie jusqu'a ce que vous

['arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche O pour activer la
minuterie.

3.Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur
['écran de minuterie, appuyez sur © pour
régler la valeur sur "00”.

Le point lumineux sur ['écran du foyer con-

cerné s'éteint complétement aprés avoir

clignoté pendant un certain temps et la

minuterie est annulée.

Utilisation sare et efficace des foyers
a induction

Principes de fonctionnement : La particu-
larité du fonctionnement de la table de cuis-
son a induction est qu'elle chauffe directe-
ment le récipient de cuisson. Par consé-
guent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson.
Elle est plus efficace et la surface de la table
de cuisson ne chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée
de systemes de sécurité de pointe pour
vous fournir une sécurité maximale a ['utili-
sation.

Selon le modéle, votre table de cuis-
son peut étre équipée de foyers &
induction d'un diamétre de 145, 180
et 210-280 mm. Avec 'induction,
chaque foyer détecte le récipient
posé dessus. L'énergie se concentre
sur les points de contact du récipient
avec le foyer, ce qui permet de ré-
duire la consommation énergétique.

Systéme d'extinction automatique

La commande de [a cuisiniére dispose d'un
systeme d'arrét automatique. Dans le cas
ol une ou plusieurs zones de cuisson sont
laissées allumées, [a zone de cuisson
s'éteint automatiquement au bout d'un
certain temps (voir tableau 1). Dans le cas
d'une minuterie attribuée a la table de cuis-



son, ['écran de la minuterie s'éteint égale-
ment.

La limite de temps pour l'arrét automatique
dépend du niveau de température sélection-
né. La durée maximale de fonctionnement
est appliquée pour ce niveau de tempéra-
ture.

La zone de cuisson peut étre a nouveau
actionnée par I'utilisateur aprés avoir été
mise hors tension automatiguement
comme décrit ci-dessus.

Tableau 1 : Périodes d'extinction automa-
tique

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 mn
P (Booster) 5-10 mn ()
(*) La table de cuisson baissera au niveau 9
apres 5 minutes

Protection contre la surchauffe
La table de cuisson est équipée de capteurs
qui assurent la protection contre [a sur-

chauffe. En cas de surchauffe, vous pouvez

remarquer ce qui suit :

+ Le foyer actif peut étre éteint.

+ Le niveau sélectionné peut baisser. Ce-
pendant, cet état ne se voit pas sur 'indi-
cateur.

Systéme de sécurité anti-débordement
Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme de sécurité anti-débordement. En
cas de débordement pouvant se répandre
sur le bandeau de commande, le systeme
arréte la table de cuisson et coupe I'alimen-
tation immédiatement. Le message "F”
s'affiche alors a l'écran.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson &
induction entraine une réponse immédiate
aux commandes. Elle peut changer tres
rapidement de réglages de puissance. Ainsi,
vous pouvez empécher un plat (avec de
l'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il
était sur le point de déborder.

Si la surface du bandeau de com-
mande tactile est soumise a une
source de vapeur intense, [e systeme
de commande peut se désactiver et
renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Dans le cas contraire, le fonc-
tionnement pourrait s'en trouver
altéré.
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la pré-
paration et [a cuisson de vos aliments.

Avertissements généraux sur la

cuisson avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.
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+ Avant de faire frire des aliments, retirez

toujours leur exces d'eau et introduisez-
les progressivement dans 'huile chauffée.
Veillez a ce que les aliments congelés
soient décongelés avant de les faire frire.
Lorsque vous chauffez de ['huile, assurez-
vous que le pot que vous utilisez est sec
et laissez son couvercle ouvert.

Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « [nstructions environ-
nementales ».

Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon [a recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.



Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage générales
A Avertissements généraux

Attendez que 'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures!

N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls peu-
vent provoquer des taches permanentes.
L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque opération.
Ainsi, les résidus alimentaires sont faciles
a nettoyer et ces résidus ne brllent pas
lorsque 'appareil est réutilisé ultérieure-
ment. Ainsi, la durée de vie de 'appareil
est prolongée et les problémes fréquem-
ment rencontrés sont réduits.

N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

Certains détergents ou agents de net-
toyage peuvent endommager la surface.
N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
poudres de nettoyage, de cremes de net-
toyage, de détartrants ou d'objets pointus
pendant [e nettoyage.

[l n'est pas nécessaire d'utiliser un produit
de nettoyage spécial pour le nettoyage
apres chaqgue utilisation. Nettoyez
['appareil a ['aide de savon a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.
Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil dans un lave-vaisselle.

Pour les tables de cuisson :

Les saletés acides telles que le lait, la pate
de tomate et ['huile peuvent causer des
taches permanentes sur les plagques de
cuisson et les composants des bri-
leurs/plagues de cuisson, nettoyez tout
liquide débordé immédiatement aprés
avoir refroidi la table de cuisson en I'étei-
gnant.

Surfaces en inox et en acier inoxy-

dable

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage con-
tenant de ['acide ou du chlore pour net-
toyer les surfaces et les poignées en acier
inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C'est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a [a
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a l'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.

+ Retirez immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d’huile, d’amidon,
de lait et de protéine sur les surfaces en
acier-inox et en verre. A la longue, les
taches peuvent causer la rouille.

Surfaces en verre

+ Lors du nettoyage des surfaces en verre,
n'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lIs peuvent endommager la surface en
verre,

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d’'eau chaude et d’un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Sides résidus de détergent restent apres
[e nettoyage, nettoyez-les avec de ['eau
froide et séchez al'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du verre
ne doivent en aucun cas étre nettoyés
avec des couteaux dentelés, du fil [aine
métallique ou des outils de grattage simi-
laires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) surla surface du
verre a l'aide d'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a ['aide
d'une éponge et patientez longtemps gu'il
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agisse correctement. Nettoyez ensuite la
surface en verre a l'aide d'un chiffon hu-
mide.

+ Les décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

+ Nettoyez les pieces en plastigues et les
surfaces peintes a l'aide d’'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-les a
['aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lIs peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
aussi humides et avec du détergent. Au-
trement, ces joints risquent de se corroder

Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans [a section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de [a surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous

pouvez effectuer votre nettoyage en suivant

les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la créme foncée,
['amidon et le sirop, sans attendre que la
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surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque la
table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

Nettoyage du panneau de com-

mande

+ Lors du nettoyage des panneaux et du
bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a I'aide d'un chiffon
doux humide et séchez-les a l'aide d'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau de commande. Le panneau de
commande et les boutons peuvent étre
endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez pas
d'agents de nettoyage pour inox autour
des boutons. Les indicateurs situés au-
tour des boutons peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a l'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre appareil dispose d'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant d'effectuer le
nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection incor-
recte peut se produire sur les touches.



F Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les instructions indi-
guées dans cette section, consuhezVagentouIetechnkjendernahﬂenanceagrééouIefourms—
seur auprés duguel vous avez acheté I'appareil. N'essayez jamais de réparer vous-méme un
appareil défectueux

+ Le fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. »>> Vérifiez les fusibles qui se
trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si nécessaire.

+ Lafiche de 'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la terre). >>>
Vérifiez la fiche de raccordement.

+ Les boutons / ¢clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre appareil
est équipé d'une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des touches peut
étre activé. Veuillez le désactiver.

+ Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez
I'appareil au niveau du disjoncteur. Attendez au moins 20 secondes, puis rebranchez-le.

+ La protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

+ La casserole n'est pas adaptée. >>> Vérifiez votre casserole.

+ Vous n'avez pas placé la casserole sur le foyer allumé. >>> Vérifiez si une casserole est
posée sur le foyer.

+ Votre casserole n'‘est pas appropriée pour la cuisson par induction. >>> Vérifiez si votre
casserole est appropriée pour plaque a induction.

+ La casserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole n'est
pas assez large pour le foyer. »>> Choisissez une casserole assez large et centrez-la
correctement sur le foyer.

+ La casserole ou le foyer sont surchauffés. >>> [ aissez-les refroidir

p Y/ p
définir une nouvelle durée de cuisson ou terminer la cuisson.

+ La protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.
+ Un objet peut recouvrir [e panneau de commande tactile. >>> Retirez 'objet du panneau

p

otre casserole n'est pas appropriée pour la cuisson par induction. »>> Vérifiez si votre
casserole est appropriée pour plaque a induction.
+ La casserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole n'est
pas assez large pour le foyer. »>> Choisissez une casserole assez large et centrez-la
correctement sur le foyer.

ce que les composants électroniques de la table de cuisson refroidissent a une tempéra-
ture appropriée.
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Il est possible d'entendre certains sons provenant de la cuisiniere pendant la cui

sson. Les bruits

sont causés par la composition du récipient de cuisson. Les bruits sont normaux, ils ne sont pas
un dysfonctionnement et ils font partie de la technologie de I'induction.

Bruits et raisons possibles

Bruit du ventilateur ; La cuisiniére est équipée d'un ventilateur qui s'active automati-
guement en fonction de [a température de ['appareil. Le ventilateur a différents niveaux
de fonctionnement et fonctionne a différents niveaux selon la température.

Diminuez le bourdonnement comme le bruit de fonctionnement d'un transformateur :
Cela est d0 a la nature de la technologie d'induction. Etant donné que la chaleur est
transmise directement a la base du récipient de cuisson, de tels bourdonnements peu-
vent étre entendus selon e matériau du récipient de cuisson. Ainsi, différents bruits peu-
vent étre entendus avec différents ustensiles de cuisine.

Bruit de craquement : Le motif en est la structure et le matériau de la base du récipient
de cuisson. Un bruit de craquement peut étre entendu si le récipient de cuisson est cons-
titué de plusieurs couches de matériaux différents.

Bruit de pleurnicher : [l est possible d'entendre un gémissement [orsque deux zones de
cuisson situées du méme c6té de la cuisiniére sont utilisées pour cuisiner avec des ni-
veaux de cuisson différents.

Codes/motifs d'erreur et solutions possibles - Pour table de cuisson

Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez gu'elle refroidisse. L'erreur doit

E22 La cuisiniere a induction est en - ) .
&tre résolue lorsgue la température de la
E 26 surchauffe. T
cuisiniere descend en dessous des
limites.
Une ou plusieurs touches sont
maintenues enfoncées pendant  Le probléme doit étre résolu lorsque
E 46 plus de 10 secondes. vous retirez votre main de la cuisiniére,
Un objet est laissé sur le pan- Le probleme est résolu lorsque le pan-
neau de commande oula com-  neau de contréle est nettoyé.
mande est exposée a la vapeur.
Un pot adapté au chauffage par L erreur doit étre résolue !orsqu.un pot
E47 ) . ' S adapté au chauffage par induction est
induction n'est pas utilisé. L
utilisé.
Eteignez la plague a induction et remet-
E1-E15 Erreur de communication surla  tez-la en marche aprés 30 secondes.
plague a induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la guestion est reprise.
Eteignez la plague & induction et remet-
E16-E21 Erreur du capteur de température tez-la en marche aprés 30 secondes.
sur la plague a induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la guestion est reprise.
Eteignez la plague a induction et remet-
E23 Erreur de logiciel sur la plaguea  tez-la en marche aprés 30 secondes.
E24 induction. Contactez le concessionnaire autorisé si
la guestion est reprise.
Erreur de fonctionnement du Eteignez la plague a |pduct|on et remet-
; . tez-la en marche aprés 30 secondes.
E 25 ventilateur sur la plague a induc-

tion.

Contactez le concessionnaire autorisé si
la guestion est reprise.
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Erreur matérielle de la carte

Eteignez la plague a induction et remet-
tez-la en marche aprés 30 secondes.

E31-E45 électronigue sur la plague a . ) MU
. . Contactez le concessionnaire autorisé si
induction. . .
la guestion est reprise.
L'éguipement des capteurs doit étre
E 48 rendu compatible avec les conditions de
Erreur de capteur sur la plague .
E 49 . . . fonctionnement. Contactez le conces-
de cuisson a induction. X . PR :
E 51 sionnaire autorisé sila guestion est
reprise.
Eteignez la cuisiniere & induction et
attendez gu'elle refroidisse. L'erreur est
EED-E57 Erreur de température élevée sur  résolue lorsque la température du cap-

la plague & induction.

teur descend en dessous des limites.
Contactez le concessionnaire autorisé si
la guestion est reprise.

29/FR



. REPRISE A DEPDSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

(2

Points de colfecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |










beko

—

B6yp,OBa|-|a BapuJibHa NaHesNb
MocibHUK KopucTyBaya

=1 00O
+F ¥+
BBSM13300XM

\ ANIP HA 13 BTOPUHHOI
UK @ CHPOBVHA TA
6 MAKYFIATYPM
185.9298.93/R.AB/11.05.2023/3-3
7754886713



LLlaHoBHMIA noKynuo!

Mepepn BUKOPUCTAHHAM BMPO6Y NpoYUTalTe Le KepiBHULTBO.

Beko askyemo Bam 3a BMBIp Haworo BMpoby. Mu 6axkaemo, o6 Ball BMPO6, AKWUIA
BMIOTOB/IEHO 3 BUCOKOIO SIKICTIO Ta TEXHOMOTIEID, MpaLtoBaB HaWKpaLliM Ta
HaedeKTUBHIWWUM YUHOM. [I151 LbOro yBaXKHO 03HAWOMTECS 3 MM KepiBHULTBOM Ta 6yab-
AIKOKO IHLIOK JOKYMEHTaLIE, HagaHo nepes BUKOPUCTaHHAM BUPOBY, | 3bepiraitTe ioro
SIK opieHTMp. MpK Nnepeaadi LbOro NPOAYKTY iHWIA 0Co6i, NnepefainTe i TakoX Le
KepiBHMUTBO KopucTyBaya. [oTpuMyiTech IHCTPYKLiA, 6epydYn go ysaru Bcto iHpopmauiro
Ta nonepemKeHHs, BUKNageHi B MOCIBHUKY KOpUCTyBaya.

3BepTaiTe yBary Ha BCto iHhOpMaLito Ta NonepemKeHHs B MOCIBHUKY KOpUCTyBada. TakuMm
YMHOM, BM 3axMCTUTe cebe i CBil BUPOS Big Hebesnek, Wo MOXYTb BUHUKHYTH.
JoTpuMyitTecb NocibHWKa KopucTyBaya. [Npu nepegadi Uboro NPoLyKTY iHWIA 0coBi,
nepeganTe i TakoX Lie KEPIBHML TBO KOPUCTYBaYa.

MOCIBHUK KOpUCTYBaYa MIiCTUTb TaKi NO3HaYKu:

A Heb6esneka, ska Mo)<e Np1M3BecTN 40 CMepTi abo TpaBMMU.

MPUMITKA Hebeaneka, WO MOXe NPU3BECTM A0 MaTepianbHOT WKoan BUpoby abo oro
HaBKO/IMIWHBbOMY CepeloBuLLY.

& He6eaneka, Lo MOXe CNPUYUHUTH ONIKM Yepes KOHTAKT 3 rapsynuMmn NOBEepPXHSAMM.
0 Baxxnuea iHbopMaList abo KOpPUCHI nopagu.

@ MpounTaiTe NOCIBHUK KOpUCTyBava.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ IHCTPYKUII 3 TexHiku 6e3aneku
- AHe HamaralTecs

- Llen posgin MicTutb
IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKK
6e3neKwu, AKi [OMOMOXYTb
3anobirTm 6yab-aKUM
pU3nMKaM OTPUMaHHSA
0COBUCTUX TpaBM abo
MaTepiasnbHUX 36UTKIB.

- AKLo BUPI6 6yae nepenaHo
iHLWin ocobi abo
BUKOPUCTaHO K 6YBLUUN Y
BUKOPUCTaHHI: NOCIBHUK 3
eKcnJjyaTauil, eTUKETKH
BUPOOY, iHWI BigNOBigHI
AOKYMEHTU Ta Npunagns
cnig nepegaTu pasoMm is
BUPOOOM.

- Halwa KomMnaHis He Hece
BiANOBiIAaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKY WKOAY, fAKa MOXe
cTaTucs BHacsigokK
HEBUKOHAaHHSA LNX
IHCTPYKLIN.

- HepoTpuMaHHs umx
IHCTPYKLUiW NpuU3BOAUTD A0
BTpaTu 6yAb-IKUX FrapaHTi.
. A 3aBXan MOHTaXHi Ta
PEMOHTHI po60TH Mae
BUKOHYBaTN BUPOOHMUK,
YNOBHOBa)eHUI cepB.ic abo
ocoba, BU3Ha4yeHa
IMNOpTEPOM.

- A BUKOPUCTOBYTE NnLLE
OpuriHasibHi 3an4yacTuUHU Ta
npunagas.
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PEMOHTYBaTH abo
3aMiHIOBaTK By b-AKy
AeTanb BUPOOY, SKLLO Le
YiTKO He 3a3Ha4yeHo B
NOCIGHUKY 3 eKcnayaTauil.

- A He pobiTb TeXHiYHi

Moaudikauil BUpooby.

AMeTa BUKOPUCTaHHA
- Lle Bupi6 npusHayeHunn

AN8 AOMaLIHbOro
BMKOPUCTaHHA. BiH He
nigxoanTb A1
KOMepuinHoro
BUKOPUCTaHHS.

- He BukopuctoBynTe BUpIi6 y

cafax, Ha 6anKoHax yu
IHLKWX NPUMILLEHHAX Ha
BiAKPUTOMY MOBITPI.
Mpunag npusHadeHun gna
BUKOPUCTaHHSA B fOMaLLHiX
NPUMILLLEHHAX Ta Ha KyXHi
nepcoHasy B MarasuHax,
odicax Ta iHLWNX poboUmnX
cepefoBuLax.

- YBAT A: Llert npoayKT cnig

BUKOPUCTOBYBaTH nLLE
A8 NPUroTyBaHHA Ki. Moro
He cnifg BUKOpUCTOBYBaTu
DA HWKUX uinen,
HanpukKnag ons oodirpisy
NPUMILLLEHHSA.



A5e3ne|(a aiten,
Bpas/IMBUX JSIl0AeN Ta
AOMaLLHiX TBapuH

- Llen npoayKT MOXHa
BMKOPUCTOBYBaTH AiTAM 8
POKIB i CTapLue, a TakoX
NIOAAM, SIKi HeOCTaTHbO
PO3BUHEHI ¥ DisnyHUX,
CEHCOPHUX abo pO3yMOBUX
HaBW4YKax abo He MaloTb
A0CBIiAy Ta 3HaHb, AKW,O X
KOHTPOJIIOKOTb YU HaB4aKTb
wono 6e3neyHoro
BUKOPUCTaHHA Ta Hebeanek
BUPOOY.

- He posBonsanTe Aitam
6aBUTHCA 3 BUPOOOM.
MpubupaHHA Ta
06C/YroByBaHHs He
NOBUHHE BUKOHYBaTUCb
AiTbMU, SIKLO XTOCb He
Harns4ae 3a HUMM.

- Llen npoaykT He cnig
BUKOPUCTOBYBATU JIIOLAM 3
06MeEXEeHUMU DisnYHUMM,
CEHCOPHUMMU abo
PO3YMOBUMMU
MOXJTIUBOCTAMM
(BKJIOYAKOUM fiTen), SKLLO
BOHM HE 3Haxo4ATbCA Nig,
Harnaaom abo He
OTPUMYIOTb HEOOXILHUX
IHCTPYKLIN.

- [liTen cnig KoHTpontoBaTH
Ta He JO3BOIATU rpaTu 3
BUPOOOM.

- ENnekTpoTexHiyHi BUpobU €

Hebe3neyHUMU Ansa piten i
AOMallHiX TBapuH. [litn Ta
AOMalLHi TBapuHU He
NMOBUWHHI rpaTu, 3anasuTtu Ha
abo BcepeauHy BUPoOOY.

- He knagitb Ha BUpi6

npeaMeTU, A0 AKUX MOXYTb
JOTATHYTUCA AiTW.

- [MoBEpPHITb PYYKU rOPLLUKIB i

KacTpynb 4O CTOPOHMU
NOBEPXHi CTONa, W06 AiTK
He MOT/IN CXOMUTU iX Ta
06NiKTUCD.

- YBATA: ig yac

BUKOPUCTaHHSA LOCTYMHi
NoBepXHi BUpoOLY
HarpiBaroTbCca. TpuManTe
AiTen nogani Big BUpooOy.

- 36epiranTe nakyBasbHi

MaTepianu B He4OCTYNHOMY
Onsa giten Micui. IcHye
Hebe3neka TpaBM i
3ayLUEHHS.

- (AKwWwo BaLl BUpPI6 Mae

LTEencenbHy BUAKY) Ons
6e3rneku AiTen BigKIOYiTb
LLUHYP XUBJIEHHS Ta 3pobiTb
NPUCTPIN HENPULATHUM
nepen yTunisauieto BUpooy.

A EnekTpuyHa 6e3neka

- MigknoviTb BUPI6 Ao

3a3eMJ1eHOI PO3ETKMU,
3axXULL,EHOI 3aNoBi)KHUKOM,
Lo BiAMoBigae NOTOYHUM
HOMiHanaMm, 3asHa4yeHUM Ha
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eTUKeTUi TUNYy. MOHTax
3a3eMJIEHHA Mae 6yTu
BUKOHaHUM
KBani}pikoBaHUM
eNleKTpUKom. He
BUKOPUCTOBYNTE BUPIO 6e3
3a3eMJ1eHHS BiANoBiAHO A0
MicLieBUX/HaLUlioOHabHUX
HOPM.

- Bunka abo enekTpu4yHe
3'eHaHHA BUPOOGY MNOBUHHI
3HaxoguTUcH y
Nerko4oCcTynHoOMY MicLi
(Tam, e Ha HbOr O He Byae
BMNJIMBATK NOAYyM's Neui).
AKLLO Lle HEMOXJIUBO, Ha
e/IeKTPUYHIN yCcTaHoBL,, A0
AKOI NiAKNKYaeTbCca BUPIO,
NOBUHEH 6YTH
BCTaAHOBJIEHUN MeXaHi3M
(3an06iXHUK, BUMMKAY
TOLLO), BigNOBiAHO A0
eNIeKTPUYHUX HOPM Ta 3
BiLLOKPEMJIEHHAM BCiX
€/IEMEHTIB BiJ Mepexi.

- Bupi6 Mae BUMUKaTUCD 3
pO3eTKMU Nif 4Yac
BCTAQHOBJIEHHS, PEMOHTY Ta
TpaHCMnopTyBaHHS.

- MigknoviTb BUPI6 Ao
pO3eTKW, AKa Bignosigae
3Ha4YeHHIO Hanpyru Ta
4acTOTH, 3a3Ha4YeHOMY Ha
eTUKeTLi TUny.

- (AKwWwo y Bawomy BUpoOi
BiACYTHIN LUHYP XXWUBJIEHHS)
BukopucTtoBymnTe TisIbKK
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3'eQHyBaNbHUI Kabenb,
3asHadyeHun y posagini
«TexHIYHiI yMOBWU».

- He 3aTUCKyWTe LWHYpP

YXUBMNEHHSA Nif i 3a BUpoHOM.
He knagiTb BaXki npegmeTun
Ha LWHYP XuBJeHHSA. LLUHYp
YXUBNEHHSA He NOBUHEH 6YTH
3irHYTUM, po3/1aMaHuM, abo
KOHTaKTyBaTu 3 6yAb-AKUM
Xepesnom Tenna.

- BukopucrtoByinTe nuule

OpuriHanbHUM Kabesnb. He
BMKOPUCTOBYWUTE NoOpi3aHi
ab0 NOLUKOAYKEHI Kabeni 4n
noaoBXyBaui.

- AKWO WHYP XXUBJIEHHS

MOLKOAXKEHNN, BiH NOBUHEH
6yTW 3aMiHeHUN
BUPOOHUKOM,
YNOBHOBa)XeHUM CepBIiCOM
abo ocobolo, fika byae
3a3HayeHa KoMnaHieto-
iIMMOPTEPOM, 3 METOHO
3anobiraHHA MOXJIMBUX
Hebe3nek.

(AKwo Baw BMpi6 Mae
LUTENCENbHY BUJIKY)
- He nigkntoyanTte BUpi6 go

PO3ETKU, AKa € PO3XUTAHOHO,
31aMaHolo, 6pyAHOI0,
YXXUPHOIO, 3 PU3UKOM
noTpanjfsHHA BOAM
(Hanpuknag, Boawm, sika
MOXe NPOTIKTH 3i cToNA).

- Hikonu He TopkanTecs

BUIKU MOKPUMMU pyKamu!



LLlo6 BUMKHYTU LLHYP, He
TpUManTe LLHYP, 3aBXAu
TPUManTe BUJIKY.

- MNepekoHanTechb, WO BUIKA
BUPOOBY HaZiMHO
NigKA04eHa 40 pO3eTKMU,
W06 YHUKHYTU YT K.

A5e3ne|(a nig yac

TpaHCNOpTyBaHHS
- Big'egHanTe BUpIb Big
MepeXi XXUBJIEHHS nepes
TpaHCMopTyBaHHAM.

- Y pasi HeobxigHoCTI
TpaHCNopTyBaHHSA BUPOOY,
06EpHITb NOro
naxkyBajbHUM
6yNbbalIKOBUM
MaTepiasoM abo TOBCTUM
KapTOHOM i Wi/IbHO
3adikcynTe 3a 4ONOMOIOH0
KNEeWUKOI CTPIYKM.
3adikcynTe BUPIO WiNIbHO
3a OMNoOMOror KJenukol
CTPiYKM, W06 3anobirtu
MNOLWKOAXEHHS 3HIMHUX abo
PYXOMMX YacTUH BUpOOY Ta
camoro Bupooy.

- MNMepeBipTe 3aranbHMKA
30BHILLHIN BUINa 4 BUPOOBY
Ha HasiBHICTb NOLUKOZKEHD,
AKi MOI/IM BUHUKHYTU Nig,
Yyac TpaHCNopTYyBaHHS.

A BeaneuHe BcTaHOBNEHHSA
- Mepen BCTAHOBJ/IEHHAM
BUPOOY Moro chnifg

nepeBipuUTU Ha
NMOLIKOLKEHHS.
3abOopoHAETbLCS
BCTaHOB/OBATU BUpI6 Y
BUNaAKy BUSBNIEHHA O3HaK
NMOLIKOLKEHHS.

- 3a60opoHSETbLCS

BCTaHOB/OBATU BUPI6 6ins
HarpiBaqbHUX Npunagis
(pagiaTopiB onaneHHs, neyi
iT.n.).

- 3a60poHAETbCS 6/IOKYBaTH

BEHTUNALUINHI OTBOPU
BUPOOY.

A be3neka BUKOPUCTaAHHA

- [epekoHanTecCh, WO BUPIO

BMMKHEHO NIC/1A KOXXHOIo
BUKOPUCTaHHA.

- AKWo BU He

BUKOPUCTOBYETE BUPIO
TpuBanum yac, Big'egHanTe
noro Big Mepexi abo
BMMKHITb 3anobiXHUK B
eNIeKTPUYHOMY LWUTKY.

- He BUKOpUCTOBYHUTE

nedekTHUN abo
NOLWKOAKEeHUN BUpi6. B
TaKoMy pasi, Big'egHanTe
eNeKTpoeHeprit/rasose
3'eHaHHA BUPOOLY i
3aTenedoHynTe 4o
aBTOPM30BaHOIo CepB.icy.

- YBAT A: AKwWw,0 noBepxHS

TpiCHyNa, BAMKHITb
NPUCTPIN, LWLOO YHUKHYTH
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YPaXKeHHS e/IEKTPUHHUM
CTPYMOM.

- He nisbTe Ha BUPpIO, W06
Aictatucsa fo Yyoro-Hebyab
abo 3 6yab-AKOI iHWOI
NPUYUHMN.

- He BUKOpUCTOBYHUTE
NPOAYKT Y CTaHy 3MiHEHOI
CBILOMOCTI, Hanpuknag, nig
yac npuMnomy nikie Ta/abo
BXXUBaHHSA asikoroJio.

- JlerkosanMuCTI NpeaMeTH,
LLLO 3HAXOAATbCSA B 30HI
NPUroTyBaHHSA DKi, MOXYTb
3aropitucs. Hikonu He
36epiranTe Nerko3amnMucTi
npeaMeTu B 30Hi
NPUroTyBaHHS.

- YaBYHHUI, antoMiHieBUN
abo nocyz, 3 NOWKOAXKEHOIO
/ TPY6OI0 HUXKHBOIO
YaCTUHOK MOXe MPU3BECTU
A0 NOAPSANUH CKAa.
3aMiHoo4YM nocyn, 3aBxau
nigHiManTe Tapy, He
KoB3anTe No NOBEPXHI.

- TUCK napu Yyepes piauHy Ha
NoBePXHi BapubHOI NaHeni
YW OHi NOCYLY MOXe
Npu3BecTU 4o
niacTpubyBaHHS NOCyAy.
ToMmy cTexTe, Wob
NoBepXHA BapUIbHOI
NOBePXHi Ta HO ropLLUKIB
6yNu 3aBXAN CYXUMMU.

- Lle Bupi6 He nigxoanTb
4191 BUKOPUCTaHHSA 3

8/UK

NyJbTOM JUCTaHUIAHOIo
KepyBaHHS ab0 30BHILLHIM
rOANHHUKOM.

A3aCTepe)|(e|-||-|;| uLoa0

TeMnepaTypu

- YBAT A: BigKpuTi 4acTuHuH
BUPOOBY MOXYTb
HarpiBsaTuca oo gyxe
BUCOKMWX TeMnepatyp nig
yac poboTHw.
3abopoHAETbCA TOpKaTUCA
BUPOOBY Ta HarpiBasbHUX
enemMeHTiB. [liTam go 8
POKiB 3a60pPOHSAETHCA
HabauXxaTucs 4o BUpoby
6e3 cynpoBoAy AOPOC/IUX.

- 3abopoHAETbCA 36epiratu
Nerko 3anMucTi abo
BUOYXOHebe3MneyHi
MaTepianu 6ina Bupooy,
OCKIifIbKM MOro 6iYHi
NOBEPXHI MOXYTb
HarpiBsaTuca oo gyxe
BUCOKMWX TeMnepatyp nig
yac poboTHw.

- YBAT A: lNo)kerxxHa
Hebe3neka: He 36epiranTe
pedi Ha BapuibHUX
NOBEPXHAX.

Aan(opvaal-u-m npunapas

- YBAT'A: B 9KOCTi 3aXUCHUX
NPUCTPOIB A9 KYXOHHUX
NAanT chip,
BUKOPUCTOBYBaTH nLLe
BOYZOBaHi NpUcTpoi abo



Taki, Wo cneuiasbHO
pO3po6AEHi 415 Lboro
BUPOBHUKOM npunagy 4m
peKOMeHAOoBaHi HUM B
IHCTPYKUIiT 3 ekcnayaTauil.
BukopuctaHHs
HeBIAMOBIAHUX 3aXUCHUX
NPUCTPOIB MOXXe NPU3BECTU
[0 HelLac/MBoro BUNagKy.

ABesnel(a Npu rotyBaHHi

- YBAT'A: MNoTpi6HO
AOTpUMYyBaTUCS Npouecy
NpUroTyBaHHs. [NoTpibHO
NOCTIMHO crnocTepirat 3a
npoLecom
KOPOTKOTpMBANoro
NPUroTyBaHHS.

- YBATA: ig yac
NPUroTyBaHHA DKi 3 XXUPOM
YK OJIiEI0 He 3anuanTe
BapwibHy naHenb 6e3
Harns4y, OCKiJibKU Le MoXe
NPU3BECTU L0 NOXKEXi.
KaTeropuyHo
3AB0OPOHEHO
BUKOPUCTOBYBaTU BOAY AJ15
raciHHs MONYM'Al; HATOMICTb
CNif, BUMKHYTU MPUCTPIN i
HaKPWUTU BOrOHb KPULLKOKO
YN NPOTUMOXEXHUM
NOKPUTTAM.

- byabTe obepexHi npu
3aCTOCOBYB@aHHI a/IKorosito
B DKi. AnKorosnb
BUMNapoOBYETbHCA NpU
BUCOKIN TeMnepaTypi i

MOXXe cninMaTu BOroHb 3
rapsiynx NOBEPXOHD,
CNPUYNHUBLLN NOXKEXY.

A EnekTpoiHayKuin

- KoHdopku ocHalleHo

IHAYKUIMHOK TEXHOJIOTIEID,
LLLO 3abearneyye eKOHOMIIO
yacy Ta rpoLuen, ToxX ix cnig
BUKOPUCTOBYBAaTU 3
nocyaoM, NnpuaaTtHUM 4
IHAYKUIAHOIO NPUroTyBaHHS;
B iHLWOMY pasi KOH(DOPKMU He
npauroBaTUMyTb. [leTanbHa
iHpopMaLisi HaBeaeHa y
po3aini «Bubip nocyay ans
NPUroTyBaHHS».

- OCKINbKU IHAYKUINHI

BapwbHi naHeni
CTBOPIOKOTb MarHiTHe noine,
BOHM MOXXYTb 3aLlUKOAUTH
NIOAAM, SKi KOPUCTYIOTbCS
TakKuMU MPUCTPOSAMMU, AK
IHCYliHOBa nommna 4u
€NIeKTPOHHUM CTUMYNATOP
cepus.

- [Micns BUKOpUCTaHHA

BUMKHITb KOH(OPKY 3a
AOMOMOroIo efleMeHTa
naHeni ynpasJliHHA, He
noknaganTecs Ha faTyuk

nocyay.

- 3a60opoHSETbLCS

po3MilLyBaTH Taki MeTanesi
npegMeTH, AK HOXI,
BULEIKN, TOXKU Ta KPULLKK
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Ha KoHdopLi, OCKiNbKK

BOHW CUJIbHO HarpitoTbcs.
- MeTanesBi npegMeTy, WO

36epiratoTbca y Wwyxnsnax

nig BapWJ/IbHOO NMOBEPXHELD,

MOXYTb CUJIbHO HarpiTUCS
nig Yac TpuBasnaoro Ta
IHTEHCUBHOTO
BUKOPUCTaHHA. He
36epiranTe MeTaneBi
npegMeTun y wyxnsgax nig,
BapW/IbHOKO NOBEPXHEIO.

- He cTaBTe Ha iIHAYKUINHY
NANTY eIEKTPOHHI BUPOOX,

TaKi K MObIiNbHI TenedoHy,

naaHWweTn, KOMN'IoTepw.
Baw Bupi6 Moxxe 6yTH
MOLUKOZXKEHO.

ABesnetu-le
o6cnyroByBaHHA Ta
OYMLLL,EeHHS

- [epL HiXX YNCTUTH BUPI6,
3ayekaunTe Uoro
OXONOAXEHHSA. ["apsadi
NOBEPXHiI MOXYTb
CNPUYUHUTU oniKuK!

- Hikonun He MuiTe BUPI6,
po3nuato4Yn abo
HanuBar4yun Ha Hboro soay!
ICHye Hebeaneka ypaXKxeHHs
eNIeKTPUYHUM CTpyMOM!
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- He uncTitb BUPI6

MapoOYUCHUKAMMU, OCKIiSIbKM
Lie MOXe CMPUYUHUTH
YPaXKEHHS €/TEKTPUYHUM
CTPYMOM.

- Cinb, 3aNULWKKN LYKPY Ha OHi

nocyny abo Taki YaCTUHKMU
Ha CKNAHIN NOBEPXHi
MOXYTb CNPUYUHUTU
NOAPAMNUHKU Ta
PO3TPICKYBaHHSA CKJia.
MepekoHanTechb, WO gHO
4YUCTe nepeg TUM, siK
CTaBWUTU nocya. 36epirante
CKJIOKEpaMiyHy NOBEPXHIO B
YUCTOTI.



-

a ExonoriuHi iHCTpYKLf

Mpaeuna wopao Bigxoxis
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
BiANpaLbOBAHOro eNeKTPUYHOIO i
eNeKTPOHHOro o6nagHaHHA (JupeKkTHBa
WEEE) # yTunisauia Bigxogis

Lleit Bupi6 Bignosigae BuMoram
OvpekTvBn WEEE (2012/19/EU).

mmm | [le/l BUPIO NO3HAYEHWH

CUMBOJIOM I'IpMHaJ'Ie)KHOCTi ao
KaTeropii BigxofiB eneKTpUYHOro
7 €NIEKTPOHHOro 06J'IaLI,HaHHF|
(WEEE).
Lleit BMPi6 BUrOTOBNEHMIA 3 BUCOKOSAKICHUX
JeTanei Ta MaTtepianis, SKi Nignsarar0Tb
NMOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHIO 1 nepepobu.
[icnsa 3aKiHYeHHA TepMiHy ekcrnyaTauil
uei BUpi6 He MOXXHa BUKULATW pa3oM 3i
3BMYalHMMM NMOBYTOBMMM BigXxoLaMu.
Woro cnig 3patvy BignosigHWA MyHKT
360py BiAXOLIB €NeKTPUYHOro 1
e/1eKTPOHHOro 06n1aiHaHHA AK BTOPUHHOI
CUPOBMHMW. IHPopMaLito Mpo
MiCLL@3HaxX0KEHHS HANBTMKYOrO NYHKTY
360py Biaxo4iB MOXHa OTpUMaTH B
MiCLEeBMNX OpraHax Bnaau.
BignosigHe yTunisauis BUKOPUCTaHOTO
npunagy gonomMarae 3anobirtu
NOTeHUIRHWM HeraTMBHUM HacnigKam ansd
HABKOJMLIHBOIO cepefoBULLa Ta 340POB'A
nroaen.
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
06MeXKeHHSI BUKOPUCTAHHAM LUKigIMBUX
peyoBuH (ROHS)
Llein BMpi6 Bignosigae BuMoram
OunpekTneu RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb WKIATMBKX Ta iHWNX PEYOBKH,
BUKOPUCTAHHSA AKUX 3a6OPOHEHO Lier
AunpekTunsoto.

YTunisauisa nakyBanbHuX

MaTepianie

+ TMakyBanbHi MaTepianv CTaHOBAATb
3arposy ans aitei. 36epirainTe
naKyBasbHi MaTepianu B 6e3ne4YHoMy 1
HeJOCTYNHOMY ON1S AiTel MicLi.
MakyBanbHi MaTepianu gna npunagy
BMIOTOB/IEHi 3 MaTepiani., AKi
NiansararTb BTOPUHHINA NMepepobui.
MpaBWIbHO yTUNI3yHATE IX | cOpTyiTe
BiAMNOBIAHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAXo4is, AKi nignAratoTe nepepobui. He
BMKWAaKUTe X pa3oM 3i 3BUYaHUMKU
no6yTOBMMM BiAXOZaMM.

I'Iopap,u 3 e|-|epro36epe)|(e|-||-m
IHpopMaLito Npo eHeproe®eKTUBHICTb
BignoBigHo fo €C 66/2014 MOXHa 3HaNTH
Ha Qiwyi NpoayKTy, HagaHin i3 NPOLYKTOM.
HacTynHi pekoMeHZauii LONOMOXYTb BaM
BWKOPWCTOBYBaTU Ball NMPOAYKT B
€KOJOriyHiiA Ta eHeproedeKTMBHIKA croci6:
+ PasmopoxyinTe 3aMOPOXeEHy Xy nepes
NPUroTYBaHHAM.

* BWMKHITb BUpI6 3a 5-10 XBUNH 4O
3aKiHYEHHA Yacy NMpUroTyBaHHA Ans
TpUBanoro nNpuroTyBaHHsA. Tenep Bu
MOXKeTe 3aowaagnTn o 20%
€/1eKTPOEHEPTil, BAKOPHUCTOBYHOUN
iCHyroYe Tenno.

+ BukopucToByiTE KacTpyni / CKOBOPIAKU
3 PO3MIPOM i KPULLKOKD, L0 MigX0oasaTb
Onsi KOHMOpPKK. 3aBXau BUGUpanTe
KacTpysi NOTPiGHOro po3Mipy Ans cBoix
CcTpaB. [1nsa KOHTENHepiB
HenpaBW/IbHOTO PO3MIpy NOTPIGHO
6inblue HeobXigHOIT eHepril.

+ TpumaiiTe BapunbHi NOBEPXHI BapUNbHOT
naHeni Ta niacrasy gnsa NOCyaAy YNCTUMM.
Bpyn 3MeHLWwye Tennoo6MiH MixX
po60YOHD 30HOKD Ta AHOM KacTpyi.
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k] Baw Bupi6

Onuc Bupoby

1

CKnAHa NOBepXHA NPUroTyBaHHA

2 HWXHSA YacTuHa Kopnycy

3

IHOYKLUiIMHa 30Ha NPUrOTYBaHHSA

4 |HAYKUiRHa 30Ha NPUroTyBaHHA
5 IHAyKUiAHa 30Ha NPUroTYBaHHSA
6 IHAYyKUiMHa 30Ha NPUroTYBaHHS

3HaMoOMCTBO Ta BUKOPUCTAHHSA NaHeni ynpasBniHHA BUpO6OM

Y ubOMY pO34ini BU MOXETE 3HAWTM OrNAL | OCHOBU KOPUCTYBAHHA MAHENIO yNPaBAiHHA

BUPOBOM. MOXYTb 6yTH BIAMIHHOCTI B 306paXKeHHSIX Ta LesKMX XapaKTepMCTUKaXx
3anexHOo Big TUMy BUPOBY.
YnpaBniHHA KoHDopKaMK

KHonku

%

3

: KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA
: KHonka Taimepa

: KHonka 36inblueHHsA

: KHOMKa 3MeHLLeHHSA

CumBonu
i

: Cumeon 6J'IOKyBaHHﬂ KHOMNOK

KHonku Bu6opy 30HU NMPUroTyBaHHA

@0
[} e}

[oXe]
[ Jel

00
oe

oe
[eXe]

: KHonka BMBopy KOHMOPKK 33a4y
nisopyy

: KHonka BMGopy KOHMOPKK cnepeay
nisopyy

: KHonka BMGopy KOHMOPKK cnepeay
npaeopyy

: KHonka BMBopy KOHMOPKK 33a4y
npaeopyy
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3aranbHa iHdopMaLlisa npo NAuTy
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33agy niBopyd - IHOYKLUiMHa 30Ha
MPpUroTyBaHHSI
2 33agy npaBopyu - IHAyKUiMHa 30Ha
MPpUroTyBaHHSI
3 Cnepegy npaBopyy - IHAyKLUiHa 30Ha
MPpUroTyBaHHSI
4 Cnepepgy niBopyM - IHAYKLUiMHaA 30Ha
MPpUroTyBaHHSI



TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKIU

30BHiLWHi po3Mipu BUpoBY
(BucoTa/WwupuHa/raméuHa)

52 MM*/580 MM/510 MM (158 Mofenei, Wwo
noctavaroTbes 3 KPiNMAbHUMKU NPY>XXUHaMU
Ta yLWinbHOBaNbHOK NPOKNaAKOLo,
NPUKPiNAeHUMK A0 BUPOBY, BpaxoByiTe
PO3MIpK LWMPUHK Ta FNEUHU Ha 10 MM
Binblue, HK Ui BUMIpIOBaHHSA.)

FafapuTy yCTaHOBKU BapWibHOT NOBEPXHI
(lWnpunHa/rnvéuHa)

560 (+2) MM /490 (+2) MM

Hanpyra / yactoTa

TN ~ 220-240 B/ 2N ~ 380-415B; ~ 50 I'L,

Twn kabento Ta nonepeYyHUin pospis, Wo
BUKOPUCTOBYETLCA/NIAXOAUTb ANA
BMKOPWCTaHHs y BUPOBI

MiH. HO5V2V2-F 5 X 2,5 MM?

33apy niBopyd

IHAYKUiAHA 30Ha NPUroTYBaHHSA

Po3mipu 145 MM

[MOTYXXHiCTb 1600BT / MNMigcuneHHs: 1800 BT

Cnepegy nisopyu IHAYKUiHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Po3mipu 180 MM

[MOTYXXHiCTb 2000BT / MigcuneHHs: 2300 BT

Cnepepy npaBopy IHAYKUiWHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Po3mipu 145 MM

MOTYXHiCTb 1600 BT/ MigcuneHuHs: 1800 BT
33agy npaBopy4 IHAYKUiWHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Po3mipu 180 MM

MOTYXHiCTb 2000 BTt/ MipcnnerHs: 2300 BT

*  BucoTa BapWSbHOT NaHesi, 3a3HayeHa B TeXHIYHIN Tabnuui, e 6a30BOK BUCOTOK NOBEPXHI

BUpOBY.

0 TexHiYHI XxapaKTePUCTUKM MOXYTb 6YTH 3MiHEHi 6e3 nonepeaHboro
nonepemKeHHs 418 NOINWEHHSA AKOCTI MPOAYKTY.

0 306paXkeHHs B LLbOMY MOCIBHMKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb He TOYHO 36iratucs

3 BalWMM NPOOYKTOM.

0 3HayeHHs, 3a3HaYeHi Ha eTUKeTKax BUPOBY abo B CYTNpPOBiAHIN JOKyMeHTaLl,
OTPUMYKOTbCA B NaBopaTOpHUX YMOBaX BiANOBIAHO A0 BigNOBiAHWX cTaHZapTIB.
3anexHo Bi ekcniyaTauidHUX Ta eKONOriYHMX YMOB BUPOBY Lii 3HaYeHHS

MOXYTb 3MIHIOBaTUCS.
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Bl Nepuue eukopucTanus

Byab nacka, nepef noyaTKoM MPUMITKA Tlicns neplioro BMUKaHHA
BUKOPUCTaHHSA BUPOBY BUKOHaNTE BKasaHi NPOTArOM KifIbKOX roAuH
LIy HaCTynHux posginax. MOXYTb 3'ABUTUCS 3anax i

OuM. Lle LinKoM HopMarnbHoO.
3abesneyTe JOCTATHIO
BEHTUAALIO NPUMILLEHHSR,

Mepuwa yucTKa
1.Braanitb BCi ynakOBOYHI MaTepianu.

2.TIpoTpiTb NOBEPXHi BUPOBY BOMOIOHO o6 yeyHyTH AnM i 3anax. He
FAHYIPKOK abo ry6Ko+o Ta BUCyWITb BOMXaWTe AWM i 3anaxu, Wo
TKaHUHOKO. BUAINAKOTbCA.

MPUMITKA [eski 3acobu Ana MUTTA abo
MaTepianu gNnsa YMLLEHHSA
MOXYTb MOLIKOANTH
noBepxHto. i vac YnLLeHHs
He BUKOPUCTOBYHTE
arpecuBHi 3acobu gnsa
MWTTA, NOPOLLUKK/PiANHKU ANA
YULLEHHS abo rocTpi
npeameTy.
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E llpaBuna ekcnnyaradil BapunbHol naHeni

3aranbHa iHpopMmalis npo

BUKOPUCTAHHSA neuvi

3aranbHi nonepegyKeHHs

+ He posBonsiTe 6yab -AKMM NpeaMeTam
nagaTu Ha BapuibHY NoBepxHto. HaBiTb
HeBeNWUKi NpeaMeTH, TaKi AK CONAHKM,
MOXYTb NOLWKOAUTU BapUIbHY NOBEPXHIO.
He BMKOpPUCTOBYWTE TRICHYTI BapW/IbHi
naHeni. Yepes ui TpilLMHU MOXKe
NPOCOYUTUCA BOAA | BUKTMKATKU KOPOTKe
3aMWKaHHA. AKLWOo NoBepxHs ByAb -AKUM
UMHOM MOLIKOZXKEeHa (Hanpwukiag, BULUMI
TPIiLLMHWM), CNOYATKY BUMKHITb 3aN06hKHUK,
a noTiM 3aTenedoHyiTe Lo
aBTOPM30BaHOrO CEPBICHOro LeHTPY, Wob
BiZKJIHOUMTU BUPIO Big Mepexi, wob
3MEHLLUTU PU3KUK YPaXKEHHA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

+ He BrKopucTOBYITe HeaBanaHcoBaHI Ta
JIerko HaxunAYnCAa KacTpyi/natesbHi Ha
neui.

+ He HarpiBaitTe KacTpyni/natenbHi Ta
KacTpyni NopoXHiMK. KacTpyni Ta npunag,
MOXYTb 6yTW MOLKOAXEHI.

+ 3aBXAu BUMUKaWTe KOHDOPKKM Nedi nicns
KOXHOI0 BUKOPUCTaHHSA.

+ SKLLO0 BM BUKOPUCTOBYETE MNiY 6€3
KacTpysib abo CKOBOPILOK, BU MOXeTe
NOWKOAUTH Npunag. 3aBXaM BUMUKaNTe
KOH®hOPKU Nnevi nicia KoXKHOro
BUKOPUCTaHHS.

+ [icnsA KOXHOro BUKOPUCTaHHA BapuibHa
noBepxHs Byae rapsyoto, TOMy He CTaBTe
naacTUKOBI KacTpyJsli / KacTpyni Ha
Bapu/bHY NoBepxHIo. HeraitHo ounCTiTb
Takui MaTepian 3 NOBEPXHI.

+ Piski nepenagyv TeMnepaTypy Ha CKNAHIN
BapWUbHIA NOBEPXHi MOXYTb NPU3BECTU O
NMOLKOAXKEHHS, ByAbTe 06epexHi, wob He
NPONUTK XOSNOAHY PIAUHY Nif Yac
NPUroTyBaHHS.

+ [MoknaaiTb AOCTaTHIO KiNbKICTb 1Xi B
KacTpyni i CKOBOPiAKWU. TaKUM YUHOM, BU
MoXKeTe 3anobirTu BUIMBaHHIO DKi 3
KacTpyJSib/CKOBOPIAOK, | BaM He NoTpiGHO
Byfe UNCTUTHM Nid 6e3 NOTPELM.

* He poaMillyiTe KpULLKK KacTpyb Ta
CKOBOPiAOK Ha KOH®bOPKax/30Hax Harpisy.

+ PoaMilwyinTe nocys B LEHTPI Ha
KOH®OpPKax/30Hax HarpiBy. AKLo BU
XoyeTe PO3MICTUTU NOCYA Ha iHWin
KOH®OPLi/30Hi HarpiBy, He NocyBanTe Woro
£,0 6aXkaHOT KOHDOPKMU; NigHIMITEL Moro
cno4yaTky, a NoTiM NokKAadiTb Ha iHWY
KOHMOPKY.

MpuUHUMN po60TU IHAYKLIWHOT

I'IOBerHi ANA TOTYBaHHA

[HAYKUiMHa NAnTa CXoXa Ha BiAKPUTU KOHTYP.

CxeMa 3aBepLUyeTbCA, KON Ha Hel

PO3MILLYIOTbCA KacTpy/i / KacTpy i, npuaaTHi

AN IHOYKUiIRHOrO NpUroTyBaHHs, a

efleKTPOHHa cUcTeMa nif CKASAHOK

NoBEepPXHELo reHepye MarHiTHe none.

MeTaneBa ocHOBa KacTpy/b / CKOBOPIAOK

HarpiBaeTbcs, 3abuparoun eHeprito Big LUboro

MarHiTHoro nofs. TakuM YMHOM, Tenao

YTBOPKOETLCA HE Ha MOBEPXHI NUTK, a

6e3nocepeHbO Ha ropLLMKax/cKkoBopigKax

Hag Heto. CKNAHa NOBEPXHA HarpiBaeTbcs

TEnJoM KacTpy/b/CKOBOPIAOK.

MepeBaru roTyBaHHA 3 iHAYKLIEW0

[HAYKUIMHI naHeni Ana roTyBaHHA MatoTb

OefKi nepeBaru, ocKinibku Tenao

nepefaeTbes 6e3anocepesHbo Yy

KacTpyni/CKOBOpPIAKY.

+ |Xa, ska nepenuBaeTbCA Nif Yac roTyBaHHS,
He ropuTb WBKWAKO, OCKINbKUW CKAAHA
NoBepXHSA ANA roTyBaHHA He HarpiBaeTbeA
6e3nocepeHbo. BoHa ounwaeTbes neriwe.

« [puroTyBaHHA Xi Mae ByTU LUBUALLUM,
OCKiSIbKW TENNO YTBOPHOETLCA
6e3nocepeHbO Ha ropLLMKax/cKkoBopigKax
ANA roTyBaHHA. TakUM YMHOM, Lie
33ollaj)Kye Yac Ta eHeprito no
BiJHOLUEHHIO A0 iHLWMX TUNIB MOBEPXOHb
ANA roTyBaHHA.

+ Ockinbku Tenno nogaeTbcs
6e3nocepeHbO L0 rOPLLUKIB/CKOBOPILOK,
BTpaT Tenja He BigbyBaeTbeA, i Le
3abesneyye Ginbll eQeEKTUBHE
NPUroTyBaHHA DXi.

+ OCKifIbKM TenI006MIH NPUNUHAETbCA, a
NoBepXHSA ANA roTyBaHHA He HarpiBaeTbeA
6e3nocepefHbO Nicna BUAaNeHHs
KacTpyni/natenbHi 3 NoBepxHi 4NA
roTyBaHHs, 3abeanevyeTbea GifbLy
6e3neyuHe BUKOPUCTaHHA Y pasi MOX/IMBUX
BUNaAKiB Nif Yac roTyBaHHSA.

ﬂ,ﬂﬂ 6e3Me4YHOro BUKOPUCTAHHA:

He Bnbupaiite BUcoki piBHI HarpiBaHHs npu
BUKOPMUCTaHHI KacTpy/ib/CKOBOPILOK 3
NoBepXHeIo A0 AKOI He NpuaMnae Hka,
NMOKPUTUX HEBESTUKOI KiNbKiCTHO onii abo
6e3 onil (TednoHoOBOro TUNY).

+ He BMKOPUCTOBYITE CKIIAHY NOBEPXHIO AA
roTyBaHHA AK Micue, A& MOXHa Woch
noKnacTh abo AK piXXyuy MOBEPXHHO.

+ He knagiTb Ha naHenb roTyBaHHA MeTanesi
npeaMeTy (HOXI, TOXKHM, KacTpyi
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KpWLLKaMK Ta iHLIE) BOHW MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTucs.

Hikonn He BUKOPUCTOBYWTE ANA
NPUroTyBaHHSA CTPaB antoMiHieBy Gosbry.
Hikonun He KnagiTb Ha iHAYKUiAHY 30HY
NPOAYKTK, 3aropHyTi B antoMiHieBy donbry.
TpuManTe nogani Big NAMTKH MarHiTHi
npeaMeTH, Taki AK KpeaUTHI KapTku abo
CTPIYKM, MOKKU BOHa NpaLtoe.

AKLWOo Nig BaLLOO NANTOMO € AYXOBKA, i
BOHa Npautoe, AaT4nKK Ha NaHeni ans
roTyBaHHA MOXYTb 3HU3UTKN piBEHb
NPUroTyBaHHsA a6o BUMKHYTU MOBEPXHIO
ANRA roTyBaHHS.

Bawa ni4y Mae cucteMy aBTOMaTU4HOr o
BUMKHeHHS. [eTanbHa iHpopmMauis npo Lo
CMUCTeMy HaBefeHa B HacTyMHMX posgifnax.
OpHakK, AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE rOPLLMKK
018 NPUroTYBaHHA DKi 3 TOHKOKO OCHOBOWO,
i roplwuKu HarpieaTbcs Ay>Ke WBUAKO, a
[HO KacTpyni MoXe posnnaBuTuCS i
NOLWKOAUTH NOBEPXHIO ANA FOTYBaHHA Ta
NPUCTPIN A0 TOro, AK YBIMKHeTbCA cucTeMa
aBTOMAaTUYHOr0 BUMKHEHHS.

MaTenbHi/ropWnKN 1A roTyBaHHA
Bv noBWHHI BUKOPUCTOBYBATHU A4
NPUroTyBaHHA Xi Ha BaLiv iHAYKLIAHIA
noBepXHi TiNbKK GepomMarHiTHi, sKicHi
rOpLUMKIN/CKOBOPIAKK ANA NPUrOTYBaHHSA, Ha
AKMX € eTUKeTKa abo nonepemXXeHHs Npo Te,
LLLO BOHWM CYMICHI ANsA iHAYKLiAHOro
NPUroTyBaHHA. AK NpaBusIo, YUM BULLE BMICT
3anisa, TUM Kpalle 6yayTb NpayoBaTu
KacTpyni/ckoBopogu. [liaMeTp oOCHOBM
KacTpynb / KacTpynb NOBWHEH BiANOBIAATH
30Hi iHAYKUIT. MponoHoBaHi po3Mipu
HaBeAeHi HUXYe.

BignoBigHi kacTpyni/ropumku:

YaByHHi KacTpyi/CKOBOPIAKK
EmanboBani cTanesi
KacTpy/i/CKOBOPIAKK

CraneBi Ta HEP>KaBIkOYi rOPLUNKHK
/CKOBOPIAKM (3 eTMKeTKOK abo
nonepes>KeHHsIM Mpo Te, Lo BOHK
CYMICHI 3 iHOYyKLiE)

HenpuaaTtHi ropLuuKu/CKOBOPIgKMU:

ANKOMIHIEBI FOPLLMKK/ CKOBOPIAKK
MigHi ropwmkmn/cKoBoOpigKn
JTaTyHHI KacTpyni/ropwmkm
CknsHi ropwmku/KacTpyni
Kepamika

Kepamika i nopuensiHa

PekomMeHaau,ii:

BukopucTOBY#Te NnLLe ropLinKi/KacTpyi
3 NJIOCKMM AHOM. He BUKOpUCTOBYITE
KacTpyni/cKOBOPIAKM 3 ONYKTUMK abo
yBirHyTUMU OCHOBaMM.
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* BMKOPWCTOBYMTE rOpLLMKKU/CKOBOPIAKH

TiNIbKK 3 TOBCTUMMU, 06POBIEHUMU
OCHoBaMW. AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE
KacTpyni Ha TOHKIA OCHOBI, Ui KacTpyni
AyXe WBKAKO HarpisalTbes, a 4HO
KacTpyni MoXe posnnaBuUTUCA Ta
NOLWKOAUTH NOBEPXHIO ANA FOTYBaHHA Ta
npunag Ao Toro, sk 8yae akTMBOBaHa
cucTeMa aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHS.
[OCTpi KYTM MOXYTb NpU3BECTU 40
NnoApsANUH Ha NoBepPXHi.

OCHOBM fesAKUX ropLUKKIB/CKOBOPIAOK
MatoTb MeHLe pepomarHiTHe none, Hix
Moro cnpaBXHin giameTp. TilbKK LA 30Ha
HarpiBaeTbca NAMTOK. TOMY Tenso He
po3MNoAiNA€eTbCA PIBHOMIPHO, a
NPOAYKTUBHICTb NPUroTyBaHHA
3HWXYeTbCA. bifblue Toro, Taki
KacTpyni/CKOBOPIAKKN MOXYTb 6yTH He
BUSBNEHi BETMKUMW iHAYKUIRHUMWM
noBepXHAMU. TaKUM YMHOM, NOBEPXHHO
LNA TOTyBaHHS cnig o6upaty BignosigHo
1,0 PO3Mipy dbepoMarHiTHoro nons.

[JesKi roplmkn/cKoBopigKn MatoTb OCHOBY,
fAKa MiCTUTb HedepoMarHiTHI MaTepianu,
Taki AK antoMiHin. Taki TMnu
ropLLMKiB/CKOBOPILOK MOXYTb He
HarpiBaTUCA HaNeXHUM YMHOM abo

MOXYTb 6yTW He BUABEHI IHAYKLiIAHOKO
NAMTOR. ¥ AesKUX BUNagKax Moxe
3'ABUTHCA NonepeyXeHHs Npo noraxi
TOPLLUMKN/CKOBOPIAKM.




PiBHUIA po3nogin nocyny Ha npasiw,
NiBiK | LeHTpanbHiA BapuabHOT
noBepxHi Ha BUBIp MO3UTUBHO
BM/MBaE Ha edeKTUBHICTb
NPUroTyBaHHA Nij Yac NPUroTyBaHHA
KiNbKOX CTpaB Ha iHAYKLIMHUX
BapUIbHUX NOBEPXHAX.

MepeBipka KyXOHHUX

TOpLLUKiB/CKOBOPIQOK

MepeBipTe, YM CyMiCHa Balla KacTpyns 3

NPUroTyBaHHAM Ki 3@ OTIOMOro0

{HAYKUIAHOT NAWTHU 3@ AOTIOMOr O

HaBegeHMX HUX4Ye MeToaiB.

1. CyMiCHa, AKLLO OCHOBA BALLOro ropLimKa
TPUMae MarHiT.

2.CyMicHa, AKLLO b e 61MMae, Konu Bu
CTaBWUTE MOPLWMK Ha iIHAYKLUIARY NAUTy Ta
BMMWKaETe NnTY.

PeKOMeHp0BaHi po3mipu

KacTPY/1b/CKOBOPif 0K

145 MiH. 100 - makc 145
180 MiH. 100 - makc 180
210 MiH. 140 - makc 210
240 MiH. 140 - makc 240
280 MiH. 125 - makc 280
320 MiH. 125 - makc 320

BusaBneHHR KacTpyb/KacTpysb
IHAYKUIRHUMW NaHeNsMN ANA roTyBaHHA
3a/1eXWUTb Big AiaMeTpa Ta GepomarHiTHoro
MaTepiana B oCHOBI KacTpyb. 1A

3a6e3neyveHHs BUABIEHHS KyXOHHNX
ropLUMKiB/CKOBOPIAOK Ta JOCATHEHHSA
e(®eKTUBHOro NPUrOTYBaHHS, KYXOHHI
ropLiMKK/cKoBOpiaKKM cnig obupaTu 3a
pPO3MipOM MNOBEPXHi ANA roTyBaHHA. Po3Mipu
KacTpy/nb/CKOBOPIAOK, PEKOMEHA0BaHI ANA
poO3MipiB NOBEPXHI A1 rTOTYBaHHSA, HaBe[eHi
BULLE.

MoBOLXKEHHS NPU KUM'ATIHHI MOXe pisHUTHCA
3aneXHo Bif TUNiB KacTpyni, posMipy
KacTpyni Ta po3Mmipy KoH®OopKK. s 6inbL
OZHOPIAHOT NOBEAIHKKU KNMiHHA MOXHa
BUKOPMCTOBYBATW 30HY NPUIrOTyBaHHA
Binblle Ha OAMH KPOK. BUKOPUCTaHHSA
6inbLOT KOHPOPKK He NpU3BeLEe 4,0 BTPaATH
eHepril Ha IHAYKUIMHWX NAUTax, OCKiNbKK
Tenno CTBOPIOETLCS WLLE Y BiAMNOBIAHIA 30HI
nocyay.

MaHenb ynpaBniHHﬂ

Y pasi BUMKHEHHS
€NeKTPOXMBIEHHS 61OKYBaHHS
KfaBiw 6yae CKaCOBaHO.

O 885

O

KHonku
{) :KHOMKa BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS
<} :KHonka TaiiMepa
8—3 : KHonka 36inbLieHHs
: KHonka 3MeHLeHHs
Cumeonu
: CUMBOJ 6NOKyBaHHS KHOMOK
KHONKu BU6OPY 30HU NPUroTyBaHHA
eo :KHonka Bubopy koHbOpkKM 3338y
©0C  niBopyu
oo :KHonka Bubopy KoHbopkM cnepeny
®C fnigopyy
oo :KHonka Bubopy KoHbopkM cnepeny
©® npasopyy
oce :KHonka Bubopy koHbOpKK 3338y
©C npaBopyy

CxeMu A MantoHKKU NOAaHO BUKJIFOYHO
3 iHbopMaLiitHow MeToto. PakTUUHKIA
BUMNAL ancneiB i hyHKLUIT MOXYTb
BiApiSHATUCA 3aNeXHo Bif Moaeni
BapwWSIbHOI NaHeni.

17/UK



KepyBaHHs LMM BUPOGOM
34iCHIOETbCA 32 ONMOMOIoK
CeHcopHoI NaHeni ynpaeniHHA. KoxHa
BWKOHYBaHa onepalis ceHcopHol
naHeni ynpasfiHHA NigTBEPAXKYETbCA
3BYKOBWUM CUrHANOM.

YTpuMyiiTe naHenb ynpaB/iHHA B
YMCTOMY M cyxoMy cTaHi. Bonora Ta

3abpyaHeHa NoBepxHA MoXe
CMPWYMHUTU HECTIPABHOCTI.

BMUKaHHA BapW/IbHOI NaHeni

1. TOpPKHiTECA KNaBiLwi D na naneni
yrnpaBiiHHS.

CumBon "0" 3'ABNAETLCSA Ha yCix gucnnesx

30H HarpiBaHHS.

BapunbHa naHenb aBToOMaTUYHO
NnepeMKHeTbCA B PEXUM
OYiKyBaHHS, AKLLO NpoTarom 20
CeKyHA He 6yae BUMHEHO XOLHNX
ain.

BUMUWKaHHA Bapu/IbHOI NaHeni

1. TOpPKHiTECA KNaBiLwi D wa nawneni

yrnpaBiiHHS.
BapunbHa naHenb BUMKHETbCS 1
NMOBEPHETLCS L0 PEXMMY OYiKyBaHHS.

CumBonu "H" a6o "h", aki
Bifo6paXkaroTbCA Ha gnchel 30HN
HarpiBaHHsA, 03HAYakOTh, L0 30Ha
HarpiBaHHsA BCe LWe rapsda. B
TaKoMy pasi He TOpKanTecs 30H
HarpiBaHHs.

IHgUKaTOp 3a/IMLUKOBOIO Tern/ia
Cumson "H", aknit 3'sBnAeTbcA Ha gucnnel
30HM HarpiBaHHsi, 03Hayvae, o Bapu/bHa
naHenb BCe e rapsya i Moxe 6yTu
BUKOPUCTaHa AN MigTPUMKK B Harpitomy
CTaHi He3HAYHOT KinbKoCTi XK. Lien
CUMBOJ 3roJOM MepeTBOPUTLCH Ha
cumBon "h", AKMI 03HaYaTUMeE 3HUXKEHHSA
TemnepaTtypu.
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Y pasi BUMKHEHHS
€N1eKTPOXMBIEHHS iHOMKaTOp
3aNMWKOBOro Tenna He
YBIMKHETbCA 1 He monepemxaTume
KOpUCTYBaya rnpo rapsayi 30HK
HarpiBaHHs.

BMUWKaHHA 30H HarpiBaHHA:

5

1. TOPKHITbCA KNaBiLwi @ 06 YBIMKHYTH
BapwW/bHy NaHesb.

2. TOPKHITbCA KaBilli BUGOPY 30HU
HarpiBaHHS, SKy Xo4eTe yBIMKHYTH.

Ha gncnnel 30HW HarpiBaHHS

Bipo6pa3nTbca cumeon "0", a BignosigHWiA

auncnnei 3acBiTuTbes 6inbll ACKPABO.

BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO
NepeMKHETBLCH B PEXUM
OYiKyBaHHS, AKLLO NpoTarom 20
CeKyHA He 6yfe BUMHEHO XOLHUX
nin.
HanawTyBaHHA piBHA HarpiBaHHA
Ha piBHi Big T go 7 Boga a6o onisa B
KacTpysi MOXKe KMMITK 3 3yNMUHKaMMU.
Yepes Le KopucTyBay MoXe
BBa)aTw, LLLO NpUiaj nepiogmyHo
BMWKAETbCS Ta BUMUKAETBCS.
Takni BMNagoK, AKMn TpannseTbes
0Co6IMBO AKLLO BOAM abo onil
Mario, He € HeCMpPaBHICTHO; Le nuie
cnoci6é po6oTn npunagy.

TOpKHITbCA KNagiw @ abo @ o6
BCTaHOBWTU piBeHb TeMnepaTypw Big "1"
)J,O "9"’ 860 Biﬂ, "9" )J,O u1 u.




30BHILLHSA CeKLiA 30HU HarpiBaHHsA
{HOYKUINHOT BapuUIbHOT MaHeni
AiameTpom 280 MM (SIKLLO BaL
NPOLYKT 0611aaHaHO 30HOD
HarpiBaHHs iHOYKUIMHOI BapnnbHOT
naHeni giametTpom 280 MM)
aKTVBYETbCSA TINIbKKU TOAI, KONM Ha
30Hy HarpiBaHHA BCTaHOBNEHO
[OCTaTHbO BENMKY KacTpysito, Wo
HaKpUBae 30HY NOBHICTHO, @
TemnepaTypy BCTaHOBNEHO Ha
nosHayKy BuLle 8.

BUMUWKaHHSA 30H HarpiBaHHA:

30Hy HarpiBaHHA MOXKHa BUMKHYTU B TpU

pi3Hi cnoco6u:

1. 3HM3MUBLUKM piBeHb HarpiBaHHsA go "0"
Bn MOXKeTe BUMKHYTW 30HY HarpiBaHHs,
3HM3UBLUM PerysitoBaHHNA TemnepaTypu
Lo piBHa "0".

2. TOpKaHHAM CMMBO/A BigNOBifHOT 30HK
HarpiBaHHA NPOTAroM NeBHOro yacy
YBIMKHITb 30HY HarpiBaHHs,
HaTUCHYBLUW Ha BigMOBIAHWA CUMBOS
NMPOTArOM NEBHOO Yacy, Wo6 3MEeHLWNTK
3Ha4yeHHsi TemnepaTtypu go "0"

3. BUKOpPUCTAHHAM MOXXJIMBOCTI
BUMKHEHHS NOTPiGHOT 30HU HarpiBaHHSA
3a JONOMOror Taumepa
Mo 3aBepLUeHHi BCTAHOBIEHOI O Yacy
TanMep BUMKHE BiZNOBigHY 30HY
HarpiBaHHs. Ha BignosigHomy gucnnei
Bigo6pasnTbca "0" abo "00".

Mo 3aBepLUeHHi BCTAHOBIEHOr O Yacy
NMpO3BYYMTb 3BYKOBUM curHan. LLlo6
BUMKHYTW 3BYKOBWIA CUIHaJ, TOPKHITbCA

6yLb-IKOI KnaBili Ha naHeni ynpaBniHHsA.

BucoKa NOTY)XHICTb (MPUCKOPEHUiA

posirpiB)

(L1 dyHKLin Heob60B'AsKoBa. i MOXKe He

6yTH y BalwoMy BUpo6i.)

LnA WBNAKOro HarpiBaHHA BU MOXKETe

3acTocyBaTh QYHKL KO MPUCKOPEHOTO

posirpisy "P". [poTe, He peKOMeHAYeTbCA

3acTOCOBYBaTH LUK QyHKLiIO Ans

NPUroTyBaHHSA BMPOAOBX TPMBAsIoro yacy.

®yYHKUiA WBWAKOIO PO3irpisy MoXe He

6yTW LOCTYNHO 4SS BCiX 30H HarpiBaHHs.

YBIMKHEHHA BUCOKOI MOTYXHOCTI

(npuckopeHoro posirpiey):

1. TOpKHITbCA Knasiwi \U, wo6 yBiMKHYTH
BapWIbHY MaHenb.

2.06epiTb NOTPi6HY 30HY HarpiBaHHs,
TOPKHYBLUMCS KNaBilli BUGOPY 30HU
HarpiBaHHs.

3. TOpKHiTbCS KnaBiLi ® ado @ i nepw 3a
BCE JOCATHITb piBHA "9".

4. Konu 30Ha HarpiBaHHsi 6yae Ha piBHi 9",
TOPKHITbCA KNaBiwi ‘& ogunH pas, wob
YyCTaHOBMTM TeMnepaTypy 30HM
HarpiBaHHsA Ha "P".

BUMKHEHHSA BUCOKOI MOTY)KHOCTI

(npucxopeHoro posirpisy):

+ {06 BUMKHYTU YHKLiO NPUCKOPEHOro
pO3irpiBy, TOPKHITbCA KaBiwwi =/ i
BCTaHOBITb TemMnepaTypy Ha piBeHb "9".
30Ha HarpiBaHHs BUALE 3 PEXMMY
LWBWAKOrO PO3irpiBy M NMPOJOBXUTL
npayoBaTh Ha piBHi "9".

+ BuW MO)XeTe 3MeHWNTH TemMnepaTypy,
TOPKHYBLUMCA KNaBiwi\Z/, abo MoxeTe
MOBHICTIO BUMKHYTU 30HY HarpiBaHHs,
3HM3MBLUM piBEHb TeMnepaTypu Lo "0".

BnokKyBaHHA Knasiw

Bu MoxeTe yBIMKHYTH 6110KYBaHHSA K/1aBill

08 3ano6iraHHA MOMMWKOBIN 3MiHi

byHKUIRA nig yac poboTn BapuibHOT NaHen.

BMMKaHHA 610KYBaHHA KNaBill

1. TOpPKHITbCA KNaBiwi \./, wo6 yBiMKHYTH
BapwW/bHy NaHesb.

2. O)J,HO‘-{aCHO TOPKHITbCA KNaeil s oo

W06 YBIMKHYTH B/10KYBaHHS K1aBiLl.

00 @

36 ©

o] J

» KnaBiwi 6yae 3a6/10K0BaHO, Ha CUMBOI
3aCBITUTBCA TOYKA.
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AKLLO BM BUMKHETE BapuibHy
naHenb B peXXunmi 6110KyBaHHSA
KnaBil, pexxuM 6yge akTUBOBaHMIA
NpW HaCTYNMHOMY YBiIMKHEHHI
BapWnbHOI NaHeni. Ans
BMKOPWUCTAHHSI BapW/IbHOI MaHeni
cNip BUMKHYTV 6/10KyBaHHS Knasiw.

BUMUWKaHHA 6/10KYBaHHA KNasill
1. Konw 610oKyBaHHA KnaBil akTUBHe,
OAHOYaCHO TOPKHITLCSA KNaBiw ®is%e.
» KnaBiwwi 6yae pa36nokoBaHo, TOYKa Ha
cumBoni k2 sracre.
brnokysaHHs Big aiten (Ls dyHkuin
Heo60B'A3KoBa. [l MOXXe He 6yTu y
BawoMy BUpo6i.)
[nsi 3anobiraHHA yBIMKHEHHK 30H
HarpiBaHHA 4iTbMU BU MOXETE
3a6/10KyBaTH BapUbHY NMOBEPXHIO Big
MWMOBINTbHOrO BMUKAHHA. YBIMKHEHHSA Ta
BUMKHEHHST 6N1OKyBaHHs Big aitei
MOXJIMBE JINLLE B PEXMMI OYIKYBaHHS.

Y pasi BioKNKYEeHHS XMBEHHSA
ANTAYe 610KYBaHHS 6yae
CKacoBaHo.

YBIMKHeHHs 6/10KyBaHHA Big, piTen

(Una dyHKUin HeoboB'A3KOBA. IT MOXKe

He 6yTH y BaWw oMy BUpO6i.)

1. TOpPKHITbCA Knasiwi \U, Wwo6 yBiMKHYTH
BapW/IbHY MaHesb.

2.0gHOYaCHO TOPKHITbCA KNaeil Oi®.
[icns 3ByKOBOro curHasy TOPKHITbCA
Knasilwi @ 06 YBIMKHYTH 6/10KyBaHHSA
KnasiLl.

» QYHKLiO 610KyBaHHS Big diTei 6yne

YBIMKHEHO, 8 Ha AUCTUIEAX YCiX 30H

HarpisaHHsa Bigo6pasnTbea cumeon "L".

BUMKHeHHA 6/10KyBaHHA Bif AiTen

(Un dyHKUiA HeoboB'A3KOBA. IT MOXKe

He 6yTH y BaWw oMy BUpo6i.)

1. Konu 610KyBaHHA KnaBil akTUBHe,
TOPKHITbCsA Knaeiwi \L), Wo6 yBIMKHYTH
BapW/bHY MaHesb.
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2.0gHOYaCHO TOPKHITbCA KNaeil Qi®,
[icns 3ByKOBOro curHasny TOPKHITbCA
KnaBiwi \Z), wo6 BUMKHYTH 6110KyBaHHSA
KnasiLl.

» QYHKLiO 610KyBaHHSA Big diTei 6yne

BUMKHEHO, @ Ha AWUCMesX yCixX 30H

HarpiBaHHsA 3HUKHe cumBon "L".

OyHKuUiA Taimepa

LA dyHKLiA cnpoLuye NpuroTyBaHHS TXi.

Mig Yac npouecy NpUroTyBaHHA 6yae

BiACYTHS! HeOBXiAHICTb Yy Harnsa4i 3a

AyxoBoto Wwadotro. 30Ha HarpiBaHHs

BUMKHETbCS aBTOMaTWYHO B 3agaHui vac.

BMUKaHHA TaiMepa

1. TOPKHITbCA KNaBiLwi @ 06 YBIMKHYTH
BapwW/bHy NaHesb.

2.06epiTb NOTPi6HY 30HY HarpiBaHHs,
TOPKHYBLUMCS KNaBilli BUGOPY 30HU
HarpiBaHHs.

O 835
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3. TopKHiTbCs Knasilw ® abo @, o6
YyCTaHOBMTW NOTPIGHUI piBEHb
TemnepaTtypu.

4. TOPKHITbCA KraBiLi @ 06 YBIMKHYTH
TakmMep.

Ha pucnnel TaiimMepa Bigo6pa3nTbes

cumson "00", a Ha gucnnel BU6paHol 30HM

HarpiBaHHsA 3'IBUTbCA fEeCATKOBA Kparka.

HOwncnnel npaBoi 3agHbOI Ta niBol
3a[HbOI 30HM HArpiBaHHA CnyXaTb y
SIKOCTI gucnnes Tanmepa, Konm
TaMep aKTUBHUNA.

5. TOpKHiTbCA KNagiLwi ® abo @ o6
BCTAHOBWTU MOTPIBHUIA Yac.



TalMep MOXHa HanalwTyBaTy auwe
OJ18 30H HarpiBaHHs, AKi BXe
BUKOPUCTOBYTbCA.

[MoBTOpPITb BULLE3a3HaYeHi npoueaypu
ANRA IHWKWX 30H HarpiBaHHA, AN AKUX
XoueTe HanawTyBaTu Talmep.

TaliMep He MOXHa HafalTyBaTy,
AKLLO He 0BpaHO 30HY HarpiBaHHA Ta
3Ha4YeHHs TeMnepaTypyu 30HU
HarpiBaHHs.

Konu 6yze BUOpaHO 30HY HarpiBaHHs,
ANs sKoT 6yNo HanalToBaHo TalMmep,
BM 3MOXeTe NoBaunTu vac, Wwo
3aNMLaeTbes, Le pa3 HaTUCHYBLUU
KnaBily \J.

BUMUKaHHA TauMepa

Mo 3aBepLUeHHi BCTAHOBIEHOI O Yacy

Bapw/ibHa NaHenb aBTOMaTUYHO

BUMKHETbCS Ta MPO3BYYUTb

nonepeayXyBanbHWA CUrHan.

LLl06 BUMKHYTMW AOrO, HATUCHITb Byab-AKY

Knasiwy.

3aB4yacHe BUMUKaHHA TalMepiB

Y BUMNafKy 3aBY4aCHOro BUMUKaHHSA

TaliMepa Bapw/ibHa NaHenb npayosaTimMe

Npw BCTAHOBJEHIN TeMnepaTypi, LOKM He

6yLe BUMKHeHa.

1. 06epiTb 30HY HarpiBaHHs, Ky xo4yeTe
BUMKHYTH.

2. TOpPKHITbCA KnaBiLi @ 06 YBIMKHYTH
TakmMep.

3. Joku "00" He 3'ABUTbCS Ha eKpaHi
TaliMepa, TopKanTecs Knasiwi @, o6
YCTaHOBUTW 3Ha4yeHHs Ha "00".

CBiTno y popmi kpanku Ha gucnnei

BiANOBiIAHOT 30HM HarpiBaHHA i cam

JWCnen NOBHICTIO BAMUKAKOTLCS, NiCNs

61MMaHHS MPOTATOM TMEeBHOIO Yacy, i

TalMep CKacoBYETHbCA.

be3neuyHe 1t epeKTUBHE

BUKOPUCTAHHA iHAYKLINHUX 30H

HarpiBaHHsa

MpuHUMNKU po6oTH: iHOYKLiAHa BapuibHa

naHenb obirpisae nocyn 6e3nocepeaHsbo,

TOMY Mae pisHOMaHiTHI nepeBaru NopiBHAHO

3 iHWWUMU TUNaMK BapUNbHUX naHesen.

IHAYKLUIMHa BapuibHa NaHenb npaukoe

eeKTUBHILLE, a Tl NOBEPXHA He HarpiBaeTbCA.

|HAYKLUIMHa BapuibHa NaHenb ocHalleHa
HafiMHUMU 3ano6i>KHUMKU CUCTEMaMMU, AKi
3abe3neYyoTb HaWBULLMI piBEHb Ge3nekn
BUKOPUCTaHHA.

BapunbHa naHenb Moxe 6yTu
oCHallleHa iHAYKLINHUMW 30HaMu
HarpiBaHHs giametpoM 145, 1801 210-
280 MM, 3anexHo Big Moaeni. B
iHAYKLiMHOMY cnoco6i HarpiBaHHs
KOXHa 30Ha HarpiBaHHA BU3Ha4Yae
BCTaAHOBMEHUI Ha Hilt nocyh. EHepria
NofaeTbCcA NULLE B MiCLLi KOHTaKTY
Nocyay 3 30HOK HarpiBaHHS, LWo
3abesneyye MiHiManbHe
€HeprocnoXXuBaHHS.

Cucrtema aBTOMaTUYHOIO BUMKHEHHA
CucTtema ynpasiHHA MAMTOIO BKOYae
cUCTeMy aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHS.
AKWo ofgHa abo KinbKa 30H KOHPOPKM
3anMWaKrTbCs YBIMKHEHUMMU, 30Ha
KOH(MOPKK Yepes aesKnii yac
aBTOMaTUYHO BUMMKAETbCA (OuB.
Tabnuuto-1). Y pasi BCTaHOBNEHHS
TaliMepa Ha KOHGOPKY eKpaH TaimMepa
TaKOX BUMMKAETBCSA.

O6MeXKeHHs Yyacy 4518 aBTOMaTUYHOro
BUMKHEHHSI 3aN1eXUTb Bif 06paHoro piBHA
TemnepaTtypu. [Lnsi 4boro piBHA
TemnepaTypy 3aCTOCOBYETbCS
MaKCcMMarnbHWUIA po6oYynid nepioa.
KopucTyBay MOXe 3HOBY KepyBaTi 30HOH
KOHMOpPKM nicns Tl aBTOMaTUYHOTO
BUMKHEHHS, SIK ONUCaHO BULLE.
Tabnuusa-1: Mepiogn aBTOMaTUYHOTO

BUMKHEHHA

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 xB
P (MpuckopeHuit 5-10 xB (*)
po3irpis)

(*) 3a 5 XxBUIMH BapuabHa NaHesb
nepenge Ha piBeHb 9.

3axucT Big neperpiBy

BapunbHa naHenb Mae Kinbka gaTdymkis
3axucTy Big neperpiBy. Y pasi neperpiBy
MOXe BigbyTucs Take:

21/UK



+ 30Ha HarpiBaHHs, WO Npaukoe, MoXe
BUMKHYTUCS.

+ O6paHui1 piBeHb HarpiBaHHs Moxe
3HM3MTUCA. [MpoTe uel CTaH He
Bifo6paXkaeTbCA Ha iIHAMKATOPI.

Cuctema 3axucTy Big nepesMBaHHA

BapunbHa naHesnb OCHalleHa CUCTEMOO

3axuUCTy Big nepennBaHHs. AKLWO Ha

naHesnb yrnpaeiHHA NEPeneTbCA piguHa,
cucTeMa 3axmcTy Bif nepennBaHHs

HeramHo BUMKHE Nnojavy enekTpoeHeprii

Ta BapuibHy NaHenb. Y LewW yac Ha

auncnnel Bigo6pasntbcs

nonepeaxxysanoHuii cumeon "F".

Tou4He HanawTyBaHHA NOTYXXHOCTI

OpHUM i3 NpUHLMNIB pOBOTU IHAYKLIAHOT

BapW/IbHOI MaHeni € HeramHa peakuist Ha

KOMaHau. BoHa WBUAKO 3MiHIOE
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HanawTyBaHHS MOTYXXHOCTI, TaK1UM YUHOM,
BW MaeTe MOX/MBICTb 3aM06irTu
nepevMBaHHIO PigMHN (BOAM, MOJIOKA TOLLO)
3 NOoCy4y, HaBiTb KOJIM BOHa BXe

nigHanacsa o Kparo.

AKLLO NOBEPXHS CEHCOPHOI MaHeni
YyNpaB/liHHA 3HAaXO4UTbCA Mig
iHTEHCMBHUM MOTOKOM Mapw,
CUCTEMa yNpaBiHHA MOXe
BUMKHYTWUCA, Ta NPO3BYYUTb CUTHAnN
Npo NOMUAKY.

[MoBepxHA CEHCOPHOT Naneni

ﬂ ynpaBniHHA Mae 6yTH YncToro. B
{HWOMY pasi e MOXe CNPUYNHUTH
NOMWIIKK B poBoTi.



E 3aranbHa iHpopMaulia LWOA0 NPUroTyBaHHA DKi

Y ubOoMy po3gini BU 3HangeTe nopagu
LLOZO NiAroTyBaHHS Ta MPUIOTYBaHHA
BaLUWNX CTPaB.

3aranbHi nonepea)XeHHs Npo

NpUroTyBaHHA DKi Ha NAUTI

+ He 3anoBH0OATE KaCTPyHO POCANMHHOK
Oniero NoHag TpeTuHy. Mig yac
HarpiBaHHs Onil He 3anuwanTe BapuibHy
naHenb 6e3 Harnagy. MNeperpita onis
MOXKe CIPUYMHUTK NoXexXy. He
HamaraiTecs 3aracuTh NOXeXXy Bogoto!
Mpw 3aiMaHHI onil HaKpUUTE Nocy
KOBAPOK YW BOMOMOK TKAHWHOH. AKLLO
Le 6e3MneYyHo, BUMKHITb BapuibHy
naHenb i 3aTenedoHyinTe 40 NOXEXHOT
CNyX6M.

+ [epef CMa)eHHAM NPOLYKTIB 3aBXau
BUOANANTE 3 HUX HAAIVLLKK BOAM |

NOBINbHO KNafdiTh BCEPEaVHY PO3irpitor
onil. TlepeKoHaNTeCh, WO 3aMOPOXKEHI
NPoAyKTN PO3MOPOXKERI Nepeg,
CMaKEHHSM.

Mig yac HarpiBaHHa Macna
nepeKoHanTecs, WO KasaH, AK1ii BU
BUKOPUCTOBYETE, CYXWI | TpMManTe
KPWLKY BIgKPUTORO.

PekoMeHgauii wopo npuroTyBaHHA DKi 3
eHeprostepeXXeHHAM MOXXHa 3HalTH B
po3aini «IHCTPYKLUIi 3 OXOPOHM
HaBKOMMLIHBOMO CepefoBULLAY.

+ TemMnepaTypHi Ta YacoBi 3Ha4YeHHSA A71A

NPUIroTyBaHHA DKi MOXYTb 6YTH Pi3HUMM
B 3a1eXHOCTI Big peLenTy Ta o6'emy. 3
Li€l NPUYMHM Ui 3HAYEHHS HABOAATHCSA
AIK Aianas3oHun.
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Hornap i TexHiuHe o6¢cnyroByBaHHA

MoeepxHi 3 HepXagito4ol cTani

3aranbHa iHdpopmauisa wopo
OYMULLEHHA
A 3aranbhi nonepepMeHHs

3ayeKaiTe, NOKM BUPiI6 OXONIOHE, NepLU
HDK AOr0 YNCTUTHK. [apsadi NoBepXHi
MOXXYTb CAPUYNHUTY OMiKu!

He HaHOCITb MUKOYi 3aco6um
6e3nocepeaHbo Ha rapsdi nosepxHi. Lie
MOXKe MPU3BECTH A0 NOCTINHUX MASM.
Mpunag chif peTenbHo oYMaT Ta
BUCYLLUYBATK MIiC/si KOXKXHOIO
BMKOPUCTAHHSA. TaK, 3anvLWKK DKi 1erko
OYMLLLAKOTLCS, | Li 3anMWKK He Byae
crasieHo Npy NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI
BUPO6Y. TaKMM YMHOM, TEPMIH CNYyX6M
npunagy NpoLoBXYeTbCS, i
3MEHLWYKTLCA KiNbKICTb YacTo
BUHUKAKYUX Npobriem.

He BukopucToByitTe 3acobu ans
YULLEHHS Napoto.

LesKi M1oYi Ta YMCTSYi 3aC06U MOXYTb
NOLWKOANTM NoBepxHHo. Nig yac
YULLEHHSI He BUKOPUCTOBYHTE abpasnBHi
MWIOYi 3aCO6M, YNCTAYI MOPOLLKMK,
YUCTAYI KpeMMu, 3acobu BMaaNeHHs
Hakuny abo rocTpi npegmeTy.

He noTpi6Ho BUKOpUCTOBYBaTH
cneuianbHi MAIOYi 3aCc06U1 A1 YULLEHHSA
MiCNA KOXHOIO BUKOPUCTAHHSA. OUYUCTITb
npunag nocyLoMUAHUM 3aco60M,
TEN/I0K BOAOK Ta M'AKOK TKaHUHOK
a60 ry6KoK Ta BMCYLWLIiTb CYXOH
TKaHWHOK 3 MiKpogditpu.

YNeBHUTECH, L0 MOBHICTHO BUTEpaETe
3a7MWKM PignHKW MICNA YMLLEHHSA Ta
HeraiHo BigyillaeTe 6yab-sKy DKy, SKa
6pM3KaEe nig Yac roTyBaHHs.

He MunitTe 6yab-sIKi KOMMNOHEHTH
npunagy B NOCygOMWUMHIW MalIVHI.

JAna BapunbHOI NaHeni:

KWCNOTHI 3a6pyaHEeHHs, TakKi AK MOJIOKO,
TOMaTHa nacTa Ta oflisl, MOXyTb
BUKMKATW NOCTIiAHI NASAMU Ha
BapW/IbHUX NMOBEPXHSX Ta KOMMOHEHTax
KOHPOPOK/KOHPOPOK. OYUCTIT 3anuTi
PiANHM o4pasy MiCNA OXONOOXKEHHSA
BapW/IbHOI MaHeni, BUMKHYBLUM 1i.
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He BUKOPUCTOBYITE YNCTAYI 3aC06M, WO
MICTSATb KMCIOTY abo xnop, 4ns
OYMLLLEHHS MOBEPXOHb Ta PYYOK 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

[oBepxHA 3 HEPXKaBIKYOT CTani MoXxe
3MiHKOBATHM KOJIp 3 YacoM. Lle
HOPMasbHO. TlicnsA KOXHOro
BUKOPUCTAHHS OYMLL@WTe MUKOYUM
3aco60M, NMPUMAATHUM 415 MOBEPXOHb 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

YUCTiTb M'AKOKO MUSTBHOK TKAHUHOK Ta
PigKMM (He apsnaryuM) MUOYUM
3aco60M, NpMAaTHUM OS5l HEPXaBito4nx
NMOBEPXOHb, 06EPEXHO NPOTHPaKoYi B
OQHOMY HaMpsiMKY.

HeraiHo, He YeKarouM BUaansanTe BanHo,
Macro, Kpoxmarib, MOJIOKO Ta 6iKoBi
NASMW Ha HEPXKAaBIFOYMX | CKASAHUX
NoBePXHSAX. MNAMU MOXYTb ipXaBiTh
NPOTAroM TPUBAIOro Yacy.

CknsiHi NnoBepxHi

MpW OYMLLEHHI CKIIAHWX MOBEPXOHb He
BUKOPUCTOBYMTE CKPeOKM 3 TBEPAMX
MeTarsniB Ta abpa3nBHi MUY MaTepianu.
BOHM MOXyTb NOLWKOAUTH CKIISHY
MOBEPXHHO.

OynCTiTb BMPI6 3a LONOMOIOH 3acoby
AN MUTTA NOCyAy, TENS0i BOAU Ta
M'SIKOT TKaHWHKM 3 MiKpodi6pun ans
CKJIAHWX MOBEPXOHb, Ta BUCYLWIiTb HOTO
CYXOK TKaHMHOHO.

AKLLO MiCAS YMLLEHHS 3anvLWKNBCA
MWIOYUIA 3aCi6, MPOTPITb MO0 XONO4HOK
BOLOK | BUCYLITb M'AKOK Ta CYyXOH
TKaHWHOK 3 MiKpodibpK. 3anunwKn
MWKYOrO 3aCO6Y MOXYTb MOLWKOANTH
CKJISIHY NOBEPXHKO HAaCTYMHOro pasy.

Hi B sKoMy pasi He ciig ounwaTm
BUCYLUEHI 3a/TMLLIKU Ha CKIIAHIN MOBEPXHI
3y64acTUMM HOXKaMU, MeTaneBor
ryo6Koto abo NogibHMMK opsinaoyMm
iHCTpyMeHTaMu.

Bu MOxeTe BUOaNUTH NASMU KanbLito
(>KOBTI NNsAIMKM) Ha CKNIAHIA NOBepXHi 3a
LOMOMOrOK KOMEPLIMHO JOCTYMHOro
3acoby AN BUAaneHHs Hakumny 3a
JOMNOMOTOK 3aco6y, C TaKMMM
CK/1aJOBUMM K oLeT a60 MMMOHHUH CiK.



+ FKLO NOBEPXHA CUIIbHO 3a6pyaHeEH],
HaHeCiTb ry6KoK 3aci6 ANst YMLLEHHS Ha
nasMy i LOBro YekaiiTe, WO6 BOHA
3npautoBana. MoTiM OYnCTITb CKNAHY
NOBEPXHKO MOKPOK FaHYyipKOHo.

+ 3He6apBreHHA Ta MIAMU Ha CKIISHIN
NOBEPXHI Lje HOPMasibHO Ta He €
nedekTamu.

MnacTtukoBi getani Ta nogpapboBaHi

NOBEPXHi

+ OYUCTITb NIACTUKOBI YaCTUHKW Ta
nogap6oBaHi NOBEPXHi 3@ 4OMNOMOIroH
MMWKOYOro 3acoby Anst MUTTS Nocyay,
Tennoi Bogn Ta M'AKOT TKaHMHK a6o
ry6KU Ta BUCYLWITh iIX CYXOK raHYyipKoto.

+ He BMKOpMCTOBYITE TBEPAI MeTaneBi
CKpebKM Ta abpa3nBHi YNCTAYI 3aCOBMU.
BOHM MOXYTb NOWKOANTH NOBEPXHI.

+ TlepekoHaiTecs, Wo 3'e4HaHHS YacTUH
npunagy He 3anvWAaKTbCA BOOTMMH Ta
3 MUKOYMM 3aCO60M. B iHWOMY BUNagKy
Ha UMX 3'eQHaHHAX MOXEe BUHUKHYTU
Kopoasis.

YuLeHHsA NAUTH

CKNfiHa NoBEePXHSA NPUroTyBaHHA
BWKOHaNTe KPOKM 3 YNLLEHHS CKIISTHUX
NOBEPXOHb 3a3HayYeHi y po3aini «3aranbHi
BigOMOCTI MPO OYMLLEHHSI» NPW YULLEHHI
CKISTHWX NMOBEPXOHb /1A FOTyBaHHS. Bu
MOXeTe BUKOHATUN YNLLLEHHSA BiANOBIgHO
[0 HaBedeHoT HUXXYe iHpopMalLii B
0COBMBUX BUMAZKAX.

+ TIpoAyKTW Ha OCHOBI LUYKPY, TaKi AK TEMHI

BEPLUKK, KPOXMaTb | CUPON, Chig,

HeranHO OYMLLATK, HE YeKarYM MOKK
MOBEPXHA OXOJIOHE. IHaKLe CKIIsHa
MOBEPXHA ASIA rOTyBaHHA MOXe
OCTaTOYHO MOLIKOAMTUCS.

He BUKOPUCTOBYITE YNCTAYI 3aC0o6M
MOKM NOBEPXHA 7151 FOTyBaHHA rapsya,
iHaKLwe MOXyTb 3'ABUTUCH MOCTIMHI
nAsgMu.

OuuLLLeHHS NaHeni ynpaBniHHA
+ Tlig yac o4YMLLEeHHS NaHenen Ta pyym

perynaTopa, NpoTpiTh NaHesnb Ta PyyKu
BOJIOTOKO M'IKOK TKAHMHOI Ta BUCYLWITb
CYXOIO TKaHMHOK. He 3HiManTe pyyku Ta
NPoKAaAKK1 Nig HUMU ANs YULLEHHS
naHenb ynpaBniHHA. Tak MOXHa
MOLKOANTM NaHenb yrpasiHHA Ta
PYYKM.

Mipg Yyac YMLEeHHs naHenen 3
HepXKaBikYoI cTani Ta pyykm perynaropa
He BMKOPWUCTOBYTE 3aco6u ans
YULLIEHHSA HEPXXaBIKoYOT CTasi Ha pyyYKax
Ta 6insa HUX. IHGMKaTOPW HABKOO
perynsaTopis MOXyTb 6YTH MOLWKOAMEH.
CeHCOpHI KHOMKWM CNig OYUCTUTU 3a
LOMOMOrOK BOJIOTOl M'IKOT FraHyipKu Ta
BUCYLLIMTU CYXOKO FaH4ipKoro. AKLLO BaLl
BUpi6 Mae GQyHKLito 6110KyBaHHSA
€/1eMEeHTIB ynpaBiliHHSA, nepeg
NPOBEAEHHAM OYMLLLEHHA NaHeni
YyNpaB/liHHA CNif 3acTOCyBaTH Lo
bYHKLiKO. IHaKLWe CEeHCOPHi KHOMKM
MOXYTb NPaLoOBaTH HEMPaBUIIbHO.
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B Mowyk ta ycyHeHHs HecnpaBHocTei

AKLLO BU He MOXeTe YCYHYTU HecnpaBHOCTI, Xo4a BU BUKOHAsW IHCTPYKLUIT B LLboMy po3gini,
3BepHITbCH 1O aBTOPU3OBAHOIO CepBICHOMO LeHTPY abo fnileH3oBaHoro creuianicta uu
ToproBesibHOro NpeAcTaBHUKA, Y SKOro By nNpuabdany Bupi6. Hikonu He HaMarawTecs
CaMOCTINHO BigpEMOHTYBATU HECNPaBHUI BUPI6.

+ MepexeBuit 3aN06KHNK HECMPaBHMI abo crpaLoBaB. >>> [lepeBipTe 3aM06GIKHUKN Y
61041 3an06iDKHUKIB. 3a HEO6XIHOCTI 3aMiHITh Ix a60 BUKOHAUTE CKUAAHHA.

+ Bupi6 He nNigknyeHo 1o (3a3eMNeHOT) pO3eTKN. >>> [TepeBipTe MigK/IFOYeHHS.

+ KHOMKW / perynaTopy Ha naHesi ynpaBniHHA He QyHKLUIOHYOTb. >>> KLU0 Ball BUPI6
OCHaLLeHnH QyHKLiero 6/10KyBaHHS KaaBiLl, MOXnNBO s QyHKLiA 6yna yBiMKHeHa. byab
J1acKa, BUMKHITD ii.

+ ucnneit He akTUBYETbCS, KOMW BM 3HOBY BMUKAETE KOHPOPKY. >>> BigK/Ir04iTh
npunaz 3a JornoMororo aBTOMaTuyHoro BuMukaya. 3avekante MiHiMym 20 cekyHa, a
MOTiM 3HOBY MiAK/IOYITD.

+ AKTMBOBaHO 3ax1CT Bif neperpiBaHHs. >>> JJaiTe KOHPOPLI OXO/I0HYTH.

+ HeBipHO BM6paHO nocy Ans NPUroTyBaHHs. >>> [TepesipTe nocya.

+ BM He NnoMicTMAM Nocyf, B 30HY aKTUBHOrO NPUroTyBaHHSA. >>> lNepeBipTe HasBHICTb
nocyay B 30HI NPUroTyBaHHA TXi.

+ Baw nocyn He NpM3Ha4Yerni Ana iHAyKLiNHOro NPUroTyBaHHS DKi. >>> [TepeKOHanTeCh,
LU0 BaLL NOCyH CyMICHMI 3 IHAYKLIAHO KOHMOPKOHO.

+ Tocyq He pO3TaLIOBaHMIA HaNeXHUM YMHOM MO LLEHTPY 260 HMXXHA NMOBEPXHA Nocyay
HeAOCTaTHBO LIMPOKA AJS1A 30HW NPUTOTYBaHHSA. >>> BUOEPITh JOCTAaTHLO LWMPOKUI
r1ocy 4 i NpaBuIbHO PO3TALUYATE NOCYA Y 30HI NPUroTyBaHHA DKI.

+ Tocyn abo 30Ha NpUroTyBaHHs DKi neperpiBaeTbes. >>> JJaire IM OXOJ0HYTH.

OXXJIMBO BUILLIOB Yac NPUroTyBaHHS A1 BUGPAHOT 30HU NPUTOTYBaHHS.
Heo6xigHO BCTaHOBUTY HOBUYY Yac NMPUroTyBaHHS a0 3aBEPLINTY NPUIroTYBaHHS XK.
+ AKTMBOBaHO 3ax1CT Bif neperpiBaHHs. >>> JJaiTe KOHPOPLI OXO/I0HYTH.

+ CeHcopHa naHesb ynpaB/liHHSA MOXe 6yTy 3aKpUTa CTOPOHHIMY NpegMeTamu. >>>
Bupanitb CTOPOHHIV NpeZIMeT 3 naHe/.

+ Bal nocyfn He NpM3HaYeHnit Ons IHAYKUIAHOTO NPUroTyBaHHA Xi. >>> [TlepeKkoHauTecs,
LU0 BaLL NOCyH CyMICHMI 3 IHAYKLIAHO KOHMOPKOHO.

+ Tlocyq He pO3TaLIOBaHMIA HanNeXHUM YYMHOM MO LLEHTPY @60 HUXXHSA NOBEPXHA Nocyay
HeAOCTaTHBO LIMPOKA AJS1A 30HW NPUTOTYBaHHSA. >>> BUOEPITh JOCTAaTHLO LWMPOKUI
1oCy i NpaBuIbHO PO3TALUYATE MOCYA Y 30HI NPUroTyBaHHS DKI.

+ Lle He € HecnpaBHiCTO. BEHTUAATOP OXONOLXKEHHA ByAe NPOAOBXYBaTH NpaLoBaTy,
NMOKW e/TeKTPOHHUI CEHCOpP KOH(hOPKM He OXO/IOHE A0 BiANOBiAHOT TeMNepaTypu.
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14 4ac roTyBaHHA 3 NJIUTU MOXYTb YYTUCH EAKI 3BYKHW. Ll,l 3BYKU 3YMOBJIEHI CKNaj oM
nocyay 4ns rotysaHHs. Lli 3ByKU € HOpMasibHUMW, BOHWU HE € HECMPaBHICTHO, | BOHU €
YaCTUHOMO iHAYKLIMHOT TeXHOMOTII.
MoXxnuBi LLyMU Ta MPUYMHKU
+ Lym BeHTUNATOPA: [1/1MTa OCHalLeHa BEHTUIATOPOM, SIKWUIA aBTOMaTUYHO

aKTUBYETbCA BIZNOBIAHO A0 TeMMepaTypu npunagy. BeHTURsSTOp Mae pisHi poboui
PiBHi i NpaLoe Ha Pi3HMX PIBHAX BIANOBIAHO A0 TeMMepaTypu.

+ Hu3bKi 3BYKM, cx0XXi Ha po6ounii WymM TpaHchopmaropa: Lie NoB'sizaHo 3 NPUPOACH
iHAYKUIAHOT TexHonoril. OCKinbKu Tenno nepegaeTbca 6e3nocepeHb0 Ha OCHOBY
BapUIbHOI MOCYAMH U, TaKi 3BYKOBI CUTHAIN MOXYTb YYTUCb BiZMOBIAHO A0 MaTepiany
nocyzy A4 roTyBaHHA. TAKUM YMHOM, Pi3Hi LWYMW MOXKHA YyTW 3 PiSHOTO MOCyAy.

+ Lym po3aTpickyBaHHS: [IPMYMHOIO UbOro € CTPYKTYypa i MaTepian OCHOBW NOCYAY Ans
rOTYBaHHA. AKLIO KyXOHHA NMOCYAWHa BUTOTOB/IEHA 3 PISHUX LLAPIB 3 PISHUMM
MaTepianamMu, MOXXHa YyTW 3BYKW PO3TPICKYBaHHS.

+ LWym HUTTA: 3BYK HUTTA MOXHA MOYYTH, KOSIU ABi 30HW rOTYBaHHA Ha OfHIA CTOPOHI
NANTY BUKOPUCTOBYIOTHCA AJI MPUTOTYBAHHS DKi 3 PiBHUM DIBHEM rOTYBaHHS.

BUMKHITb iHGYKLiAHY NAUTY i
novekawTe, MOKU BOHa OXOJIOHE.

E%g IHAYKUIMHa nnuTa neperpiTa. MoMunnKa NoBUHHa BYTH YCYHEHa, KOJIn
TeMneparypa NuTU 3HU3UTbCA HUXKYe
MeX.
OpHa abo Kinbka Knasilu
gﬁ:mgfgi%i;ﬁKCHyWMM MpobnemMa BMpiLI..IMTbCﬂ, KON BU
E 46 Ha naHeni kepyBaHHS 3aGepeTe pyky BiA NMTU. .
32/NILIMBCA NpeaMeT, a6o Ha I'I.po6r|eMa NMOBWHHa 6yTy1 BUpilLeHa
eIeMEHT KepyBaHHs BMBAE nicns oYWLLEHHA NaHeni ynpasiHHS.
napa.
FOpLUMK, MPUAATHUIA A0S I'IonmKa NMOBWHHa BYTU yCYHEHa, Y
E 47 iz, iy - pasi BUKOPUCTaHHA roplLuuka,
YKUIAHOro HarpiBaHHs, He
BMKOPUCTOBYETHCS. NpMAAaTHOro ANs iHAYKUiAHOro
HarpiBaHHs.
BUMKHITb iHAYKUiMHY NAWMTY Ta 3HOBY
E1-E15 !_|OMV|J'I.l5a .3VB'H3Ky. Ha BBiIMKHITb 1T uepes 30 CeKyHA,. Akwo
IHAYKUIAHIA nAunTi. npo6neMa He 3HUKHe, 3BEPHITLCA A0
aBTOPWU30BAHOI0 ANJIEPCHKOro LEHTPY.
BUMKHITb iHAYKUiMHY NAWMTY Ta 3HOBY
E16-E 21 ﬂOMMJ‘IKa AaTyrka Temneparypu BBiIMKHITb 1T uepes 30 CeKyHA,. Akwo
Ha IHAYKLIAHIA nAnTI. npo6neMa He 3HUKHe, 3BEPHITLCA A0
aBTOPWU30BAaHOIo ANIEPCbKOro LeHTpY.
BUMKHITb iHAYKUiMHY NAWMTY Ta 3HOBY
E 23 EgehggﬂZieanf;a??:grguimHm BBiIMKHITb 1T Yepe3 30 cekyHA. AKLWo
E 24 ot Y npobsieMa He 3HUKHE, 3BEPHITLCS A0
) aBTOPWU30BAaHOIo ANIEPCbKOro LeHTpY.
BUMKHITb iHAYKUiMHY NAWMTY Ta 3HOBY
E 25 I'Iomea Eo§9TM BEHTUNATOPA BBiIMKHITb 1T uepes 30 CeKyH. Akwo
Ha IHAYKLIAHIA nAnTI. npo6neMa He 3HUKHe, 3BEPHITLCA A0
aBTOPWU30BAaHOIo ANIEPCbKOro LeHTpY.
BWMKHITb iHAYKUIMHY NAKMTY Ta 3HOBY
Momunnka anapaTHoro - g
E31-E45 3abe3neyYeHHs efeKTPOHHOT BBIMKHITS i 4epes 30 cekyHa. Ao

nnaTu Ha iIHAYKLIRHIA nauTi.

r|p06r|eMa He 3HUKHe, 3BEPHITbCA A0
ABTOPU30OBaHOIo JUNEPCbKOro UEeHTpy.
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eHCOpHa anapaTypa NoBWHHa 6yTu

E 48 CYMiCHa 3 yMOoBaMW ekcnayaTauil.
E 49 !-IOMM”.'fa AaTunka Ha FI)}l<u.|,o npo%lneMa He 3HV|KH)(-;,
E 51 IRAYKLIMHIA AAATI. 3BEPHITbCA A0 aBTOPU3OBAHOro
AWNEepPCbKOro LeHTpy.
BWMKHITb iHAYKUiIAHY NAUTY i
novekaiTe, NOKU BOHa OXOJIOHE.
. MomMunKa NoBUHHA 6YTU YCyHeHa, Kou
E 52-E57 MomunKa Brcokol Temnepatypy TeMnepaTypa ceHcopya 3I-)|lMZMTbCF|

Ha iHAYKUIAHIR nauTi.
Ayky HUXK4Ye MeX. AKLWOo npobieMa He

3HWKHe, 3BEpHITbCS [0
aBTOPW30BaHOIC AUNEPCHbKOro LEHTPY.
Bupo6Huk: “Arcelik A.S.”
“Argelik A.S.”, M. CTambyn, CloTnrogxe, ByJ1. Kapaarad N22-6, 34445, TypeuynHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitllice, 34445, Turkey)

OdiLifHKMit NpeacTaBHMK Ha TepuTopil YkpaiHu: TOB «beko YkpaiHa»,
appeca: bisHec Mapk «Esponacaxk» 01033, M. KuiB, Byn. CiMT Mpaxoeux, 58/10, 1-# nosepx,
Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2:
TepMiH CNy>X6U gecATb pokis
IHpopMaLito npo cepTudikaLio NPoayKTY BU MoXeTe YyTOUYHUTH, 3aTenedoHyBaBLLIM Ha
rapsaJy niHiro 0-800-500-4-3-2.
LaTa BUpoBGHULTBA MICTUTbCS B CePIMHHOMY HOMEPI NPOAYKTY, LLO BKa3aHWU Ha eTUKETLI,
po3TalloBaHill Ha NpOAYKTI, @ caMe, NepLi ABi LMPpPKU cepiltHoro HomMepa NosHavaTb pik
BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHi ABi - MicsAub. Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Wo NpoayKT
BUroToB/IEHWI B TpaBHi 2010 poky.

28/UK



beko

—

Ugradbena peénica
Uputstvo za upotrebu

Ugradbena peénica
Korisnicki prirucnik

00
OO0

BBSM13300XM

BS/HR @ RECIKLIRANI |
\ a RECIKLABILNI PAPIR
385.4422.53/R.AB/11.05.2023/4-1
7754886713



Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i sacuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracdajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nadin éete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

SacCuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi sljedec¢e simbole:

A Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moze za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vruéim povrSinama.
0 Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sigumosna uputstva

+ Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
il oStecenja imovine.

- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti

uputstvo za upotrebu, etikete

proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih

uputstava, bilo koja garancija

bice ponistena.
. A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,

ovlasceni servis ili lica koja je

imenovao uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne djelove | dodatke.

. A Ne pokusSavajte popraviti i
mijenjajti nijednu
komponentu proizvoda ako
to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu,

- ANe izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

+ Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim I ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

. Peénica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje,
przenje | grilovanje hrane.

- Ovaj proizvod ne treba

koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kacenje
rucnika ili odjece na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca
- Ovaj proizvod mogu koristit]

djeca sa 8 1viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,



culnim il mentalnim
nedostacima i osocbama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasni nac¢in
sigurne upotrebe aparata |
moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim il mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca I kuc¢ni [jubimci ne
smiju se igrati, penjati se il
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

- UPOZORENUJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte

izvan dohvata djece. Postoj
rizik od ozljede i gusenja!

. Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

- (Ako vas proizvod ima utikac)

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac |
onemogucite rad proizvoda
prije nego ga odlozZite.

AEIektrit“:na sigurnost
- Uredaj poveZite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac il elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
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skladu s propisima koj
ureduju napajanje elektrinom
energijom | odvajanje svih
polova od mreze.

- Proizvod se ne smije
prikljuciti u uticnicu tokom
ugradnje, popravke |
transporta.

- Ukljucite proizvod u
uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
navedene na tipskoj
naljepnici.

- (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

- Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se
zagrijeva. Kablovi za
napajanje ne smijju dodirivati
zadnju povrsinu, ukoliko je
taj slucaj, prikljucci se mogu
oStetiti.

. Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne I okvira I ne postavljajte
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ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla I moze doci do
pozara usljed nastanka
kratkog spoja.

- Koristite samo originalni
kabl. Ne koristite odsjecene
il oStecene kablove il
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijenit]
proizvodac, ovlasceni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bl
se sprijecCile moguce
opasnosti.

- UPOZORENJE: Prije zamjene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da
biste izbjegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod il iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.

(Ako vas proizvod ima utikac)

- Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svoq leZista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na
primjer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
uredaj iz struje, uvjek vucite
za utikac.



- Provjerite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

- Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Proizvod je tezak, potrebno
je da ga nose najmanje dvije
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucku
za transport ili premjestanje
proizvoda.

- Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

- Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton | ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
ostecenja uklonjivih ili
pokretnih djelova proizvoda
il samog proizvoda.

- Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji
- Prije ugradnje proizvoda,

provjerite da li ima oStecenja.

Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

. Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.

- Da biste sprijecili

pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe
- Obavezno iskljucite proizvod

nakon svake upotrebe.

. Ako proizvod ne koristite

duze vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutjji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili

oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda | pozovite
ovlasceni servis.

- Ne koristite proizvod sa

uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

- Ne penjite se na proizvod da

biste dohvatili bilo Sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u

situacijama koje mogu
utjecati na vase rasudivanje,
kao §to su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.
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. Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Rucka rerne nije suslilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil,

. Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju | zatezu
prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata. Kada
otvarate/zatvarate vrata, ne
drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o temperaturi

- UPOZORENJE: Dok proizvod
radi, izloZeni djelovi Ce biti
vrucl. Ne dirajte proizvod |
grijace elemente. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju
se priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ¢e ivice biti vruce tokom
rada.

- Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate
vrata rerne. Para moze

izazvati opekotine na rukama,

licu i/ili oCima.
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. Proizvod moze biti vruc¢

tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

- Kada stavljate hranu u vrucu

rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUporaba dodataka

- Vazno je da metalna reSetka

I pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka”.

- Dodaci mogu ostetiti staklo

na vratima prilikom
zatvaranja vrata proizvoda.
Dodatke uvjek gurnite do
kraja prostora za pecCenje.

ASigurnost kuvanja

- Budite oprezni kada koristite

alkohol u hrani. Alkohol
Isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povr§inama, tako uzrokujuci
pozar.

- Ostaci hrane, ulje itd. mogu

se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.



- Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije | posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

- Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

- Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zicani gril, itd.) s
hranom | stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suvisne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grija¢im
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za pecCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za peCenje na dno
rerne.

- Pleh za pecenje, tanjure li
aluminijumsku folijju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.

. Za vrijeme grilovanja
zatvorite vrata rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati
opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za

grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje | masna hrana se
moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju i
¢iscenju
- SacCekajte da se uredaj ohladi

prije CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnhost
od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod

parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

. Za CisCenje stakla prednjih

vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje,
metalne strugace, Zicanu
vunu ili sredstva za
izbjeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje
staklenih povrsina.

- Kontrolnu ploCu uvjek

odrzavajte cistom i suhom.
9/BS



Vlazna i prljava povrsina probleme u radu sa
moZze prouzrokovati funkcijama.

10/BS



F Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa EU
WEEE Direktivom (2012/18/EU).
mmm | Ovaj proizvod posjeduje
klasifikacijski simbol za otpadnu
elektriénu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s
obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i
elektronicke opreme. Molimo vas
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da
saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Odgovarajuce odlaganje koristenih uredaja
pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okolis i zdravlje
[judi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne

sadrzi nikakve Stetne i zabranjene materijale

specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

+ Materijal za pakovanje predstavija
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
pakovanje na sigurnom mjestu van

dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuc¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi¢nim kuc¢nim
otpadom.

Preporuke za Stednju energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda date uz proizvod. Sljedeci
prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj proizvod
upotrebljavate na ekoloski i energetski
ucinkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom topline.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tijekom pripreme hrane.

+ PokusSajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude za
peCenje na metalnu resetku. Osim toga,
ako spremate jela jedno za drugim, to ¢e
usStedjeti energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toplini.
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E] Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Donji grijac¢ {(donja ¢eli¢na plo¢a)
Pozicije polica

T Kontrolna tabla

2 Sijalicax

3 Zigane policexx

4 Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploce)
5 Vrata

6 Rucka

7

8
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Gornji grijac
Ventilacioni otvori

Zavisi od modela. Va$ proizvod moZda
nema sijalicu il se vrsta i lokacija sijalice
mogu razlikovati od slike.

Zavisi od modela. Mozda va$ proizvod nema
Zicane police. Na slici, Zicane police su
prikazane kao primjeri.



Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i osnovne namjene kontrolne table proizvoda.
Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od vrste proizvoda.
Kontrola rerne

2 OHBEET 2

30 & &

' L OO0 & 8 ) 220"20?" ik

1 3
1 Dugme za izbor funkcije u rerni padne ispod postavljene temperature,
2 Tajmer simbol temperature se ponovo pojavljuje.

3 Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravlja, to dugme se moze uvuci u plocu i
iza¢i van nakon pritiska na isto kod nekih
modela. Da biste izvrsili postavke pomodu
ovih dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni poloZaj.

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Birati mozete
okretanjem ulijevo/udesno od pocetnog
(gornjeq) polozaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu mozete
da izaberete temperaturu na koj Zelite da
spremate hranu. Okrenite u smjeru kazaljke
na satu od poéetnog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator temperature

Simbol temperature na zaslonu vam
pokazuje nivo temperature unutar rerne.
Simbol temperature pojavljuje se na zaslonu
kada zapocne spemanje hrane, a simbol
temperature nestaje kada dostigne
postavljenu temperaturu. Kada temperatura

Tajmer

O mOOm e O
a o OO0 s

&
A
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

oo W N

o : Simbol za vrijeme pecenja

5 : Simbol za kraj vremena pecenja*
0 : Simbol alarma

q] : Simbol nivoa osvjetljenja

& : Simbol zaklju¢avanja tipki

] : Simbol temperature

() : Simbol jacine zvuka

- Simbol zaklju€avanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod vaseg
modela.

13/BS



Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i najvise i
najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed prikazanih rezima
rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Rerna se ne zagrijeva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara
za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
# Rad sa sobnoj temperaturi i za rashladivanje
0 ventilatorom pecene hrane. Vrijeme potrebno za
odmrzavanje cijelog komada mesa duze
je od vremena odmrzavnja hrane sa
Zitaricama.
Hranu zagrijevaju gornji i donji grijac

Gornji i donji ) istovremeno. Pogodno za kolacée i gulase
grijac¢ u kalupima za pecenje ili kolace i peciva.
Petenje U samo jednom plehu.
0
1 ,I Ukljucen je samo donji grija¢. Pogodan je
— za hranu kojoj je potrebno da malo
s Donji grijac * potamni sa donje strane.
e Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociscenje.
Gornji i donji Vrlgcllvazduh zagrijan gornjim i dqnjlm.
% grijac + ) grijacima rasporeduje se ravnomjerno i
. brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
— ventilator

Pecenje U samo jednom plehu.
Vruéi vazduh zagrijan toplim
Criianie s ventilatorom rasporeduje se ravnomjerno
® jan) * i brzo kroz rernu pomodu ventilatora.
ventilatorom . . S
Pogodan je za spremanje hrane u vise

posuda na razli¢itim nivoima polica.
Gornji grijac, donji grija¢ i topli ventilator.

® Funkcija "3D" ) Svi djelovi prolzvc.)da se ravnomjerno i
brzo peku. Pecenje u samo jednom
plehu.
ww Puni aril ) Veliki gril na gornjem dijelu rerne radi.
9 Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.
Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije
hoA Niski gril + ) malog grila brzo se rasporeduje u rerni
% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom dugmetu
za temperaturu.

14/BS



Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i opisi
pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u zavisnosti od
modela uredaja. MoZda uz vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan u uputstvu za

upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature. Navedeno
nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade petenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce tijekom
grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane koja ¢e
se pedi, prziti ili kuhati u kaserolama na Zeljenu
policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane
Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru za
pripremu hrane. Redosljed polica je oznacen
brojevima na prednjem okviru rerne.

Modeli sa Zicanim policama

Postavljanje Zice za gril na policama
za pecenje

Modeli sa zicanim policama:

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zic¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate pecenja, Zica za gril mora biti
pricvrscena granicnikom na zicanoj polici.
Ne smije mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid rerne.
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Modeli bez zi¢anih polica:

Kljucno je da Zicu za gril propisno postavite
na bocne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa zicanim policama:

Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zZi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate peCenja, pleh mora biti
pricvrscen granicnikom za zic¢anu policu. Ne
smije mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid rerne.

Modeli bez zi¢anih polica:
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u



samo jednom smjeru mozZe postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za drzanje
ora biti okrenuta sa prednje strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa zZicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu za
gril, mozete je povuci prema naprijed dok ne
dosegne granicnik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa zicanim policama

7

Funkcija zaustavljanja pleha za Zicu za
gril - Modeli sa zicanim policama
Postoji i funkcija graniénika koji sprie¢ava
ispadanje pleha sa zicane police. Prilikom

uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i
pleha na teleskopske Sine-Modeli sa
Zicanim policama i teleskopskim
Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da [ako
postavite i izvadite zicanu policu ili pleh.
Kada postavljate pleh ili zicanu policu u
teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice ziCane
police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina /

dubina)

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presjek ka.bla koji se koristi / adekvatan za min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?

upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektriéne energije 2.6 kW

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

*  Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektriénih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa standardnim
optereéenjem sa donjim i gornjim grijacem i sa grijanjem pomocu ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedeéim prioritetima u zavisnosti od
toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: T-Eko grijanje s ventilatorom, 2-
Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji i donji grija¢.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju poboljanja
kvaliteta uredaja.

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa vasim
uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz uredaj su
dobijene u [aboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima. U zavisnosti
od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne vrijednosti se mogu razlikovati.
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B Prva uporaba

Prije nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u nekim
modelima pecnica.

1. Kad prvi put ukljucite uredaj, na zaslonu
Ce treptati polje za sate ,12:00" i simbol

2. Podesite ta¢no vrijeme dodirom na ®/@.

O 17N
jingRIN

o o o & 0

3. Dodirnite tipku £ ili %% da biste aktivirali
polje za minute.

O |7
ImfRin

Q(@@@@ﬁa

4. Podesite minute dana dodirom na ®/©.

© |TrCO
|

L @

’Q@@

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku € ili

» Tacno vrijeme je postavljeno i simbol €
nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
,12:00“ i simboli € nastavljaju da
trepte i rerna necée poceti raditi. Da bi
vas$a rerna radila, morate da potvrdite
tacno vrijeme dana tako $to Cete
podesiti tacno vrijeme ili dodirnuti
tipku €9 kada ta¢no vrijeme bude
+12:00”. Kasnije mozete promijeniti
postavku tatnog vremena, kao $to je
opisano u odjeljku ,Postavka".

Postavke tatnog vremena se
0 otkazuju u slu¢aju nestanka struje.
[sto je potrebno opet podesiti.

Prvo ¢iSéenje

1. Skinite svu ambalazu.

2.1zvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin e sagoretii
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite najvisu
temperaturu i radnu funkciju na kojoj rade
svi grijaci u vasem proizvodu. Pogledajte
"Radne funkcije rerne”. U sljede¢em
odjeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za Ciscenje.

NAPOMENA Neki deterdZenti i materijali
za Ciséenje mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdZente, praskove/kreme
za Ciséenje ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.
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NAPOMENA Dim i miris mogu se javiti
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tokom nekoliko sati prilikom
inicijalnog pustanja urad. To
je sasvim normalno.
Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa koji
se ispusta.



[ Kako rukovati peénicom

Opcée informacije o uporabi rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vasSeg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski aktivira
kad je potrebno i hladi i prednju stranu
proizvoda i namjestaja. Automatski se
deaktivira kada se proces hladenja zavrsi.
Vruéi vazduh izlazi preko vrata rerne.
Nemojte nicim pokrivati ove otvore za
ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako spremate
hranu koristecéi programiranje tajmera rerne,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljuéuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. UkljuCuje se i
iskljucuje automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna po¢ne
da pece. U nekim je modelima sijalica
upaljena tijekom pecenja, dok se u nekim
modelima iskljuCuje nakon odredenog
vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu
rerne

Maksmalno vrijeme koje moze biti
podeseno za kraj kuhanja je 5 sata
59 minuta.

Program ce biti poniSten u slucaju
prekida u napajanju. Morate ponovo
programirati pecnicu.

Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na
zaslonu. Sacekajte nakratko da se
postavke saCuvaju.

Ako je izvréena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se ne
moze podesiti.

Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapocne
spremanje hrane, preostalo vrijeme
se prikazuje na zaslonu.

U slucajevima kada je postavljeno

vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozZete
automatski otkazati duzim dodirom

na tipku ©.

S Ooooe O
eSO I =
)
12 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

o O A WON

o : Simbol za vrijeme pecenja
) : Simbol za kraj vremena pecenja*
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Al : Simbol alarma

] - Simbol nivoa osvjetljenja
Al : Simbol zaklju¢avanja tipki
bl : Simbol temperature

() : Simbol jacine zvuka

- Simbol zaklju€avanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod vaseg
modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomaocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem okruglog
dugmeta za izbor funkcija i okruglog
dugmeta za temperature u polozaj
Jiskljuéeno" (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako sSto éete izvrsiti
manuelnu kontrolu (pod vasom kontrolom)
bez postavljanja vremena spremanja hrane
odabirom temperature i radne funkcije
specifi¢ne za vasu hranu.

Primjer:

P C

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zZelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

» Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na

izabranoj funkeiji i temperaturi, a8 ¢e se

pojaviti na zaslonu. Kada temperatura u

rerni dostigne postavljenu temperaturu,
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simbol § nestaje. Rerna se ne iskljuéuje
automatski jer se ruc¢no spremanje hrane
obavlja bez postavke vremena za spremanje
hrane. Morate sami kontrolisati spremanje
hrane i iskljuciti rernu. Kad je spremanje
hrane zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuéeno" (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po isteku
vremena odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu i postavke
vremena spremanja hrane na tajmeru.
1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2. Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol (2 za vrijeme spremanja hrane.

Q(@@@@@]

Nakon &to podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomo¢u tipki®
/@

3. Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki ®/C.

S M
L
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vrijeme spremanja hrane povecava

0 se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.




4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

» Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na

izabranoj funkciji i temperaturi. Postavljeno

vrijeme spremanja hrane pocinje odbrojavati

i § pojavljuje se na zaslonu. Kada

temperatura u rerni dostigne postavljenu

temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanje hrane, na zaslonu ¢e se
pojaviti "End” i simbol € treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

6. Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste zaustavili
upozorenje. Upozorenje se zaustavlja i na
zaslonu se prikazuje tacno vrijeme.

Da vrijeme zavrSetka spremanja hrane

podesite na odlozZeno; (Razlikuje se u

zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg

modela.)

odabirom temperature i radne funkcije

specifiéne za vase jelo, moZete podesiti

vrijeme spremanja hrane i vrijeme spemanja

hrane na odloZeno vrijeme, omogucavajuci

rerni da se automatski pokrene i iskljuci.

1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol €9 za vrijeme spremanja hrane.

S M
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Nakon &to podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomo¢u tipki®
/Q

3. Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki ®/Q.

S Mg
T

Q@@@‘@@l

vrijeme spremanja hrane povecava

0 se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.

» Nakon §to je postavljeno vrijeme

spremanja hrane, simbol & neprekidno se

prikazuje na zaslonu.

4. Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol ¥ da biste ponovno postavili
vrijeme zavrsetka.

O P
O
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5. Podesite vrijeme zavrSetka spremanja
hrane pomodu tipki @/,

Q@@(@@@

» Nakon $to je postavljeno vrijeme zavrSetka
spremanja hrane, simbol & i simbol <9 sa
simbolom vremenskog perioda ¢e se
neprekidno pojavljivati na zaslonu. Cim
zapoc¢ne spremanje hrane, simbol 3 nestaje.
6. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.
» Vrijeme rerne automatski izratunava
vrijeme pocetka spremanja hrane
oduzimajuéi vrijeme spremanja hrane od
vremena zavr$etka spremanja hrane koje
ste podesili. Kada se dostigne vrijeme
pocetka spremanja hrane, aktivirana je
odabrana funkcija i rerna se zagrijeva do
zadane temperature. Postavljeno vrijeme
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spremanja hrane pocinje odbrojavati i §

pojavljuje se na zaslonu. Kada temperatura

u rerni dostigne postavljenu temperaturu,

simbol 8 nestaje.

7.Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanje hrane, na zaslonu ¢e se
pojaviti "End” i simbol € treperi dok
tajmer ispusta zvucéni signal

8. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste zaustavili
upozorenje. Upozorenje se zaustavlja i na
zaslonu se prikazuje tacno vrijeme.

Ako se nakraju zvu¢nog upozorenja
pritisne bilo koja tipka, rerna ¢e
ponovno poceti raditi. Da biste
sprijecili da rerna ponovno radi na
kraju upozorenja, vratite okruglo
dugme za temperaturu i okruglo
dugme za odabir funkcija na poziciju
»0 (iskljuceno) i iskljucite rernu.

Postavke

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete sprijeecCiti ometanja na upravljackoj

jedinici aktiviranjem funkcije zaklju¢avanja

tipki.

1. Dodirnite & dok se na zaslonu ne pojavi

simbol &,

ZI 8
Q@@@@@

» Pojavi se simbol 1 i na zaslonu podinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se odbrojavanje
zavrsi, aktivira se zakljuCavanje tastera.
Kada se dodirne bilo koja tipka dok je
postavka zakljucavanje tipki, tajmer daje
zvuéni signal i simbol & treperi.

Ako prestanete da dodirujete tipku &
0 prije nego sto odbrojavanje zavrsi,
zakljuGavanje tipki se nece aktivirati.
Ako prestanete da dodirujete tipku
prije zavrsetka odbrojavanja,
zakljuGavanje tipki se nece aktivirati.
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Tipke za tajmer se ne mogu koristiti
kada je zakljucavanje tipki aktivirano.
ZakljuCavanje tipki se nece otkazati u
slu¢aju nestanka struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite & dok sa zaslona ne nestane
simbol &,

» Simbol & nestaje i zaklju¢avanje tipki je

onemoguceno na zaslonu.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema utjecaja na funkcije
rerne. Koristi se za upozorenje. Na primjer,
alarm mozete da koristite kada zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vrijeme.
Cim istekne vrijeme koje ste postavili, sat
vam daje zvucno upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moZze biti
23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite £ dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 2.

CHLH
Q L
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2.@ Podesite alarm pomodéu /O tipki.

-
Q A .

Q@@(@%@l

» Nakon postavke vremena alarma, simbol

L ostaje upaljen i vrijeme alarma pocinje da

odbrojava. Ako su vrijeme alarma i vrijeme

kuhanja postavljeni istovremeno, na zaslonu

se prikazuje krace vrijeme.

3. Po isteku vremena alarma, simbol £
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.




Iskljucivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodirnite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na zaslonu se

prikazuje tacno vrijeme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite 2 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol £ da biste ponovo podesili vrijeme
alarma. Dodirujte tipku @ dok ne prikaze
,+00:00.

2. takode moZete otkazati alarm dugim
pritiskom na tipku.

Promjena jacine zvuka

1. Dodirnite tipku % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol @,

Q@@@f’”@\ﬁa

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ©/Q.
(b-01-b-02-b-03)

Mo
T I
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3. Dodirnite tipku % da biste potvrdili, ili ¢e
se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Postavka osvijetljenosti zaslona

1. Dodirnite tipku % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

Q@@@@@s

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)

I U
L R W

o o o o

» Dodirnite tipku % da biste potvrdili, ili ée se

postavke aktivirati ubrzo bez dodirivanja

tipki.

Promjena taénog vremena

na vasoj rerni; da promijenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite % dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 9.

2. Podesite ta¢no vrijeme dodirom na ®/&.

S T

L O o e A

3. Dodirnite tipku € ili €% da biste aktivirali
polje za minute.

SO RN
| 1

- 4y

4. Podesite minute dana dodirom na /.

o oo
o o]
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku € ili

» Tacno vrijeme je postavljeno i simbol €3
nestaje sa zaslona.
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E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrZi savjete za pripremu i
pecenje hrane.
Pored toga, moZete pronaci i neka od jela
koje je testirao proizvodac i najprikladnije
postavke za ta jela. Takode su navedena
odgovarajuce postavke rerne i dodataka za
tajela.
Opca upozorenja o spremanju
hrane u rerni
+ Dok otvarate vrata rerne za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moze se pojaviti
vruéa para. Para moze izazvati opekotine
na rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjostii spoljaSnjosti rerne i na
gornjim djelovima namjestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fizicka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
rerne prije nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseq jela
koriscenjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka osigurava
najbolje ucinke u pripremi. Uvjek se
pridrzavajte upozorenja i informacija koje
je proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.
[zreZite papir za pecenje koji Cete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za peCenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pripremljene hrane. Koristite papir za
pecenje koji cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.
+ Za dobar ucinak pripreme stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
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mijenjajte poloZaj police tijekom pripreme
hrane.
Peciva i hrana iz rerne

Opée informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
peCenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite vanjski
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporu¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zZiCanoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja proizvoda moze varirati
u zavisnosti od koli¢ine hrane i velicine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje ravnomjerno.

+ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrsini hrane moze se
primijetiti malo smede boje. U tom slucaju,
moZda Cete trebati produziti vrijeme
kuhanja za oko 10 minuta.

* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrsenih u nasim
l[aboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu koja
se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
peCenja.

+ Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.



+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na .
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja je
jepljiv, koristite manju koli¢inu te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
pecenja.

Savjeti za pecenje peciva

+ AKo je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca od
dubine pleha.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici
Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
preliv izmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

ricfardni pi
plehu grijac
Kolagiu KaijJp za ko[ape na Grgame s 9 180 3040
kalupu Zicanom grilux* ventilatorom
Standardni pleh* Gomﬂ..l <§onj1 3 160 25..35
grijac
Modeli sa
Sitni kolaci Grijanje s pozllitt::g::? 3
Standardni pleh* ventilatorom Modeli bez 150 25..35
Zicanih
polica: 2
Okrugli kalup za kolace,
pregmka 26 cm sa GOFHJI“I <§om1 9 160 3040
stezaljkom na Zi¢anom grija¢
L grilux
Biskvit torta Okrugli kalup za kolace,
pregmka 26 cmsa Grgame S 9 160 30 . 40
stezaljkom na Zi¢anom ventilatorom
grilus*
Pleh za tijesta* Gomﬂ..l qoml 3 170 25..35
grijal
Keksici Granes
Pleh za tijesta* Jary 3 170 20..30
ventilatorom
Standardni pleh* ..Govmﬂ : dom 2 200 35..45
. grija¢ + ventilator
Peciva Grane s
Standardni pleh* Jany 2 180 35..45
ventilatorom
. Standardni pleh» Gornji | donji 2 200 20..30
Punjena grijac
peciva Standardni pleh» Grijanje s 3 180 20 .. 30

ventilatorom
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3 200 30 .40

Cijeli hleb = gnjac
Standardni pleh+ ryanje s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Stakleni / metalni Gornji | donji
Lazanje pravokutni kalup na - 21ili3 200 30..40
resetki od Zicex grjac
Okrugli crni metalni Gornji | donji
kalup, pre¢nika 20 cm - 2 180 50..70
Pita od na Zi¢anom grilus* gryac
jabuka Okrugli crni metalni Gritanie s
kalup, pre¢nika 20 cm ventijlatérom 2 170 50..70
na Zicanom grilux*
Pizza Standardni pleh» Gornii i donji 2 200 .. 220 10..20
grijac

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.

* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Modeli sa Modeli sa
Zicanim Zicanim
- o 2 Standardni pleh* Grijanje s policama: 150 policama: 25 ..
Sitni kolagi — .. : 2 4 - 40
4 Pleh za tijesta* ventilatorom - Modeli bez Modeli bez
Zicanih polica: ... -
140 Zicanih polica:
30..45
2 _Standardni pleh* Grijanje s
Keksici 4 Pleh za tijesta* ventilatorom 2_4 170 25..35
. 1 _Standardni pleh+ Grijanje s
Peciva 4 Pleh za tijesta* ventilatorom 1_4 180 35..45
Pumena 2 _StandardQI pleh Grgame s 9 4 180 20 . 30
peciva 4 Pleh za tijesta* ventilatorom —

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.

* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i meso od peradi

Kljucéne tacke pecenja

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije peCenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
peCenje mesa sa kostima u odnosu na
peCenje iste koliCine mesa bez kostiju.
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Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte u jednoj tacni.



Stek {crel) /

oo\ Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
Przeni (1 kg) ventilator 180 ... 190
Janjeda plecka . Gorn.j.i ivdonji 15 min. .
(15-20kg) Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 110..120
) ) ventilator 170
Zicani grilx Gornji i donji 15 min.
Stavite jednu posudu na grijac + 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu ventilator 190
Przena piletina . Z.Iéam gritx Grijanje s
Stavite jednu posudu na : 2 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kag) don’ ; ventilatorom
onju policu
Zicani grilx 15 min.
Stavite jednu posudu na  Funkcija "3D" 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu 190
Gornji i donji 25 min.
Standardni pleh* grijac + 1 250/max, zatim 150 ... 210
; ventilator 180 ... 190
Curka (5.5 kg) T
Standardni pleh* Funkcija "3D" 1 250/max, zatim 150 ... 210
180 ... 190
Zicani grilx Gornji i donji
Stavite jednu posudu na grijac + 3 200 20..30
Riba dgrjju po[i.cu ventilator
Zicani gril>
Stavite jednu posudu na  Funkcija "3D" 3 200 20..30
donju policu

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril vratima rerne. Vruée povr§ine mogu

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona brzo izazvati opekotine!
potamni, ima lijepu koricu i ne isuuje se. Kljucéne tacke grila
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su * Pripremite hranu slicne debljine i tezine
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée sto Je vise moguce za gr!lgvanje. ] ]
sa visokim sadrzajem vode poput paradajza  * Rasporedite komade koji Ce se grilovati na
i crnog luka. zicanu policu ili u pleh za pecenje sa

. . Zicanom policom tako da povrsina hrane
Opsta upozorenja nije veéa od povréine grijaca.

*+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje .

predstavlja opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji ¢ete
ubaciti trebalo bi da bude velicine tako da
pokriva cjelokupnu povrsinu grila. Takav
pleh mozda nije prilozen uz proizvod.
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Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg ¢iscenja.
ol 2 roftiian]

Piletina u komadima Zicani gril 4-5 250 25..35
Cufte (junetina) - 12 komadici Zicani gril 4 250 20...30
Janjeci kotleti Zicani gril 4-5 250 20 .25
Odrezak - (rezani) Zicani gril 4-5 250 25..30
Tele¢i kotleti Zicani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremania hrane.

Niski gril + ventilator

Kiba Zigani grii . 4 200 30..35
ventilator
Plletina u Zigani gril Niski gril + 4 950 25 135
komadima ventilator
Cufte (junetina) - e Niski gril +
12 komadici £icani gril ventilator 4 250 30..40
Zigani gril ;
Stek (cijeli) / Stavite jednu Niski gril + 15 min. 250,
SN . . 3 zatim 180 ... 90..110
Przeni (1 kg) posudu na donju ventilator 190
policu
Nemojte prethodno zagrijevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.
Testna jela olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne
+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu ustanove.

sa standardom EN 60350-1 kako hi se

Stol za kuhanje testne hrane
Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

Standardni pleh* Gomﬂ..l qoml 3 140 20..30
grijac
Modeli sa
Pecivo (slatki Zicanim
kolagic) . R Grijanje s policama: 3

Standardni pleh ventilatorom  Modeli bez 140 15..25

Zicanih

polica: 2
Sitni kolagi Standardni pleh* Gornji | donji 3 160 25..35

grijac
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Zicanim
Grijanje s policama: 3

Standardni pleh* ventilatorom  Modeli bez 150 265..35
Zicanih
polica: 2
Okrugli kalup za kolace,
pregmka 26 cm sa GOFHJI“I <§om1 9 160 3040
stezaljkom na Zi¢anom grijac
L grilux
Biskvit torta Okrugli kalup za kolace,
pregmka 26 cmsa Grgame S 9 160 30 .40
stezaljkom na Zi¢anom ventilatorom
grilus*
Okrugli crni metalni kalup, Gornit i donii
pre¢nika 20 cm na ngijaé ) 2 180 50..70
Pita od jabuka £lcanom grlluf*
Okrugli crni metalni kalup, Grianie s
pre¢nika 20 cm na Jary 2 170 50..70

siganom grilus+ ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Pecivo (slatki 2-Standardni pleh* Grijanje s B
kolagi¢) 4-Pleh za tijesta* ventilatorom 2-4 140 15...25
Modeli sa Modeli sa
Zicanim Zicanim
o .. 2-Standardni pleh* Grijanje s policama: 160 policama: 25 ...
Sitni kolagi .. ; 2-4 A 40
4-Pleh za tijesta* ventilatorom Modeli bez Modeli bez
zicanih polica: ... " .
140 Zicanih polica:
30..45

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Cufte (junetina) - 12 5

komadici Zicani gril 4 250 20..30

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega

Opée informacije o ¢iséenju

AOpsta upozorenja
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢is¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ne koristite deterdzente izravno na vruce
povrsine. To moze prouzrokovati trajne
mrlje.

+ Uredaj treba temeljito ocistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin cete
[akse ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaciizgore tokom
sljedece upotrebe uredaja. Stoga se vijek
trajanja uredaja produzava i problemi s
kojima se Cesto suoCavate se smanjuju.

+ Ne koristite sredstva za paroCiS¢enje za
Ciscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za Cisc¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, praske za Ciséenje,
kreme za CiSc¢enje, sredstva za Ciscenje
kamenca ili ostre predmete tokom
Ciscenja.

+ Prilikom CiS¢enja nakon svake upotrebe
nije potrebno koristiti posebno sredstvo
za CiSéenje. Uredaj oCistite deterdZzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah ocistite
hranu isprskanu okolo tijekom pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsme
Ne koristite sredstva za ¢iscenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje povrsina
od nerdajuceg Celika ili inoksa i rucica.

+ Nerdajuca ili povrsina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
oCistite deterdZzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrSinu od inoksa.

+ Za Ciscenje koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za povrsine od inoksa, obratite paznju da
briSete samo u jednom pravcu.

32/BS

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i proteina sa povrsina od inoksa
bez mrlja i staklenih povrsina bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon duze
vremena.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako va$ proizvod ima funkciju lakog
Ciscenja parom, mozete izvrsiti [ako
Ciscenje parom za netvrdokornu trenutnu
necistocu. (Pogledajte odjeljak
~Jednostavno ¢iséenje parom")

Za postojane mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje pecnice i grila koje se
preporucuje na mreznoj lokaciji vaseg
proizvoda te sunder za Ciscenje koja ne
stvara ogrebotine. Ne koristite neko drugo
sredstvo za Cis¢enje rerne u tom slucaju.
Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da se
rerna ohladi. Cis¢enje vrucih povrsina
izazvace i opasnost od poZara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

BoCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju [aganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za CiScenje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana narocCito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom krpom
od mikrovlakana.



+ Ako poslije CiS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim noZevima, Zzicanom vunom ili
slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sunderom sredstvo za ¢iscenje na mrlju i
sacCekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plastlcm djelovi i obojene povrsine
Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za Cisc¢enje. Navedeno
moze ostetiti povrsine.

+ Vodite raCuna da spojevi komponenata
uredaja ne ostanu vlazni i da na istima ne
ostane deterdzenta. U suprotnom moze
doci do korozije na tim spojevima.

Ciséenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije drugacije
navedeno, dodatke isporucene uz uredaj ne
perite u perilici za sude.

Clscenje kontrolne table
Prilikom ¢is¢enja tabli s kontrolnim
gumbima, obrisite tablu i gumbe vlaznom
mekom krpom i osusite suvom krpom. Ne
uklanjajte gumbe i zaptivke ispod da biste
oCistili tablu. Na taj nac¢in mozete oStetiti
kontrolnu tablu i gumbe.

* Prilikom CiS¢enja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko gumba
koristiti sredstva za Ciscenje nehrdajucih
povréina (od inoxa). Indikatori oko gumba
mogu se izbrisati.

+ Qcistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zakljuavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki prije ¢is¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugacije, tipke
moZete pogresno odabrati.

Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iscenja opisane u odjeljku

,Opéte informacije o &iséenju" prema

tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica reme

BoCne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model ima

kataliticku stranicu, pogledajte informacije u

odjeljku ,Kataliticki zidovi".

Ako je vas proizvod model sa Zicanim

policama, uklonite Zicane police prije

Cisc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite

Ciscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste

informacije o &iséenju" prema vrsti boénog

zida.

Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:

1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlaCenjem na bocni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da

biste je potpuno skinuli.

\\\

.
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3.Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.
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Jednostavno parociséenje

Razlikuje se u zavisnosti od modela

proizvoda. *Mozda nije dostupno kod

vaseg modela.

Omogucava jednostavno ciscenje jer

prljavstinu (koja nije tvrdokorna) omeksava

para koja se formira unutar rerne i kapljice

vode koje se kondenzuju na unutrasnjim

povrsinama rerne.

1. Izvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i stavite
pleh na 2. nivo police u rerni.

3. Podesite rernu na rezim jednostavnog
parociscenja i ukljucite je na 100°C tokom
15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnju

povrsinu rerne vlaznim sunderom ili krpom.

Kada otvorite vrata, para ¢e izaéi. Ovo moze

stvoriti rizik od opekotina. Budite oprezni

prilikom otvaranja vrata rerne.

Koristite toplu vodu sa te¢nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

Ciscenje tvrdokorne prijavstine i obriSite je

suvom krpom.

Tijekom jednostavnog nacina
Cisc¢enja parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu peénice kako bi
omeksSala lagano stvorene ostatke /
necistoce unutar supljine pecnice,
isparit ¢e i kondenzirati se u Supljini
pecénice i unutarnjem staklu vrata
peénice, pa voda moze kapati kada
se otvore vrata pecénice. Obrisite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata
pecnice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela

proizvoda. *MozZda nije dostupno kod vaseg
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modela. Nakon kondenzacije u rerni, u dijelu
Zleba ispod rerne moze biti vode ili vlage.
Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena ocistite
vlaznom krpom, a zatim ga osusite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne
strugace, Zicanu vunu ili sredstva za
bijeljenje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da

biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo

objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon s$to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom vodom

i mekom krpom ili sunderom i osusite

suvom krpom. Staklo obriSite octom, a

zatim ga isperite kako bi uklonili ostatke

kamenca koji se mogu pojaviti na staklu
pecnice.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne |
lijeve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira ovisno o modelu

proizvoda. Donje slike pokazuju kako otvoriti

sve tipove Sarki.

(A) Sarka je dostupna u normalnim tipovima

vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su u tipo

zatvarackim tipovima vrata.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju / zatvaraju.



Brava sa $arkama - zatvoreni poloZaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloza]
3. Postavite vrata rerne u poluzatvoren

polozaj.
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4. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuéi navise

da biste ih oslobodili iz lijeve i desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne zaboravite
da zatvorite klipse na Sarkama kada
vratite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla sa vrata
rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe Ciséenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni dio pricvrséen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlaCenjem prema ,B*".
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1 Staklena plo¢a s unutrasnje strane

2+ Unutrasnja staklena plo¢a (MoZda ne

postoji kod vaseg modela.)

4. Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo (2),
ponovite isti postupak da biste ga skinuli
(2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje unutarnjeg
stakla (2). Postavite zakoSeni ugao
staklene ploCe tako da nalegne u zakoSeni
ugao na plastiénom prorezu. (Ako vas
proizvod ima unutrasnje staklo).
Unutrasnje staklo (2) mora biti
pricvrsceno na plasticni prorez najblizi
staklenoj ploéi s unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
plo¢e s unutarnje strane (1) provjerite dali
Stampana strana stakla lezi licem prema
unutarnjem staklu. Od klju¢nog je znacaja
da donji uglovi staklene ploCe s unutarnje
strane (1) nalegnu u donje plasti¢ne
proreze.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok ne
Cujete zvuk ,klik".

Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U sluCaju kvara

sijalice u rerni, moZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljedec¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u remni

A0p§ta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite dali je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste



izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa zarnom
niti snage manje od 40 W, visine manje od
60 mm, promjera manje od 30 mm ili
halogena lampa sa uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 W. Svjetiljke su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Lampe za peénicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili

4 Vratite zastitno staklo.

tehni¢ara sa licencom. Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
+ Polozaj sijalice moZe se razlikovati od 1.iskljucite uredaj iz struje.

polozaja prikazanog na slici. , 2. UKlonite zi¢ane police kao &to je opisano.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu ,
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao $to
su temperature iznad 50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2. uklonite zastitno staklo okreéuci ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Srafcigerom podignite zaétitno staklo
sijalice.
4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zi¢ane police.
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F] Rjesavanje problema

Konsultujte ovlaséenog servisera ili tehni¢ara sa licencom ili dobavlja¢a kod koga ste kupili
uredaj ako ne moZete da rijesite problem iako ste primijenili instrukcije u ovom dijelu. Nikada ne
pokusavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

+ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

+ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati kapljice vode
kada dode u dodir sa hladnim povrsinama uredaja. >>> Ovo nije kvar.

+ Kada se metalni djelovi griju, Sire se i izazivaju zvukove. >>> Ovo nije kvar.

+ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Provjerite osiguraCe u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljuéen u uzemljenu utiénicu. >>> Provjerite gdje je ukljuen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. »>> Ako je vas
proizvod opremijen funkcijom zakljucavanja tipki, moZda je omoguceno zakljucavanje
tipki. Onemogucite tu funkciju.

+ Sijalica u rerni je pokvarena. »>> Zamijenite sijalicu u rerni
+ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osiguraCe u razvodnoj kutifi. Ako je

ozda nije pode$ena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili temperaturu. >>>
Podesite rernu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili temperaturu.

+ Kod modela koji su opremljeni tajmmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osiguraCe u razvodnoj kutifi. Ako je

oslo Je do prethodnog prekida napajanja elektriénom energijom. >>> Podesite
vrijeme/iskljucite proizvod i ponovo ga ukljucite.
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja procitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi. Zbog toga pazljivo
proCitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvodai Cuvajte ih
za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti nekom drugom tada mu proslijedite i
ovaj priruénik. Pridrzavajte se uputa vodedéi raéuna o svim informacijama i upozorenjima
navedenim u korisni¢kom priru¢niku.

Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisni¢kom priruéniku. Na taj naéin zastitit Cete
sebe [ proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisnicki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik.

Korisnicki prirucnik sadrzi sljedece simbole:

A Opasnost koja moze rezultirati smrcu ili ozljedom.
NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog
okruzenja.

& Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vru¢im povrsinama.
0 Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sigurnosne upute

- Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomoci sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnih

ozljeda | ostecenja materijala.

- Ako ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi Ili ¢e se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostaviti
korisnicki prirucnik,
naljepnice na proizvodu i
druge relevantne dokumente
| dodatke.

- NaSa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

- Ne pridrzavanje ovih uputa
poniStava sva jamstva.

. Alnstalaciju i popravak
uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne dijelove | pribor.

- ANe pokusavajte popravljati
te ne zamjenjujte dijelove
proizvoda sami osim ako to
nije izricito navedeno u
korisnickom priruc¢niku.

. ANa obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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A Namjena

- Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kucanstvu. Nijje
namijenjen za komercijalnu
uporabul.

- Ne koristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredaj je
namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

- Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje hrane | peCenje
hrane na rostilju.

- Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanje
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kuénih ljubimaca

- Djeca starijaod 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim I mentalnim



sposobnostima, kao i
neupucene il neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
I ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao |
povezane opasnosti..

- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje
uredaja, osim ako ih netko ne
nadzire.

- Ovaj uredaj ne smiju koristiti
0sobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim il mentalnim
sposobnostima (ukljucujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

- Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba vodit
racuna da se ne igraju s
proizvodom.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca I kuc¢ni [jubimci ne
smiju se igrati s, penjati se
na ili ulaziti u proizvod.

- Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

- UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. DrZite
djecu dalje od proizvod.

- Sav ambalazni materijal

drzite izvan dohvata djece.
Postoji opasnost od ozljede |
gusenja.

. Kada su vrata otvorena tada

ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne
dozvolite djeci da sjede na
njima. Mozete izazvati
prevrtanje il ostecenje Sarki
vrata.

- (Ako vas proizvod ima utikac)

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako
da se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

AEIektrit“:na sigurnost
. Ukopcajte proizvod u

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocicl. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac il elektricni prikljucak

proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojat
mehanizam (osigurac,
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sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je
proizvod spojen, u skladu s
propisima o elektricnoj
enerqiji koji odvaja sve
polove od mreze.

- Tijekom instalacije, popravka
il transporta proizvod ne
smije biti ukopc¢an u strujnu
uticnicu.

- Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocicl.

- (Ako vas proizvod nema
opskrbni kabel) Koristite
samo prikljucni kabel
naveden u dijelu , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gnjecite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
tesSke predmete. Strujni kabel
ne smije se savijati, gnjeciti
ni dolaziti u dodir s izvorom
topline.

- Dok pecnica radi i njezina
straznja povrsina postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

- Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne
proviacite ih preko vrucih
povrsina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
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izazvati kratki spoj u pecnici
il zapaljenje.

- Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite oStecene
il presjecene kabele ni
produzne kabele.

- Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijenit]
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik kako bi se sprijecile
moguce opasnosti.

- UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz
strujnog napajanja |
izbjegnite opasnost od
strujnog udara. Iskopcajte
proizvod il iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji.

(Ako vas proizvod ima utikac)

- Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
Ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna Ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

- Utikac nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapcanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

- Pobrinite se da utikac
uredaja bude ispravno
ukljucen u strujnu uticnicu |
tako izbjegnite iskrenje.



ASiguran transport

- Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

- Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucke
za transport ili premjestanje
proizvoda.

- Ne stavljajte stvari na
proizvod | nosite proizvod
tako da bude uspravan.

. Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijjom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
ljepljivom trakom | tako
sprijecCite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda
| oStecenje proizvoda.

- Provjerite opci izgled vaseg
proizvoda | pogledajte ima i
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

- Prije instalacije proizvoda
provjerite je | proizvod
ostecen. Ako je proizvod
ostecen nemojte ga
instalirati.

- Proizvod ne instalirajte pored

izvora topline (radijatora,
peci, itd.).

- Neka svi ventilacijski otvor]

oko proizvoda budu otvoreni.

+ Radi sprjecavanja

pregrijavanja proizvod se ne
smije postavljati iza ukrasninh
pregrada.

ASigurna upotreba
- Provjerite je i proizvod

iskljuc¢en nakon svake
upotrebe.

. Ako proizvod ne koristite

duze vrijeme iskopcajte ili
iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

.- Ne koristite osteceni ili

neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda I hazovite
ovlasteni servis.

- Ne koristite proizvod ako mu

je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

- Ne penjite se na proizvod

kako biste nesto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u

situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge
I/ili alkohola.

- Zapaljivi predmeti koji se

drZe u prostoru za kuhanje
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mogu se zapalitl. Nikad ne
Cuvajte zapaljive predmete u
prostoru za kuhanje.

- Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada
koristite proizvod ne vjeSajte
kuhinjske krpe, rukavice ili
slicne tkanine.

. Sarke na vratima proizvoda
pomicu se | zatezu prilikom
otvaranja | zatvaranja vrata.
Prilikom
otvaranja/zatvaranja vrata
ne drzite dio sa Sarkama.

ATemperaturna upozorenja
- UPOZORENJE: Dok proizvod
radi, izloZeni dijelovi postat
Ce vruci. Ne dirajte proizvod
ni grijace. Djeca mlada od 8

godina ne smije se
priblizavati proizvodu ako uz
njih nije odrasla osoba.

- Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

- MoZe se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada
otvarate vrata pecnice. Para
vam moze opeci ruke, lice
i/1li ocl.

. Proizvod moze postati vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijace, itd.
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- Prilikom stavljanja ili vadenja

hrane iz pec¢nice uvijek
koristite kuhinjske rukavice
otporne na toplinu.

A Upotreba pribora

- Vazno je da ZiCana reSetka

rostilja i protvan budu
Ispravno postavljeni na
ZiCanu reSetku. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora“.

. Pribor moze ostetiti staklena

vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

ASigurnost prilikom

kuhanija.
- Budite pazljivi kad u jelu

koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi
I moze se zapaliti kada je
izloZzen vrucoj povrsiti | tako
izazvati pozar.

- Ostaci hrane, ulje, itd. na

prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja,
uklonite takvu necistocu.

- Opasnost od trovanja

hranom: Ne drzite hranu u
pecnici viSe od sat prije |
nakon pripreme. U protivhom
moze doci do trovanja
hranom ili bolesti.



- Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke. Nastali
tlak moze izazvati njihovu
eksploziju.

- Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor pecnice (protvan,
Zicanu resetky, itd.) s
hranom I stavite ih u
zagrijanu pecnicu. Uklonite
sav viSak masnog papira koji
visi s pribora il posude | tako
izbjegnite opasnost od
kontakta s grijacima pecnice.
Nikad ne koristite masni
papir u pec¢nici kada je
temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

- Protvan za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti donju plohu
pecnice.

- Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrSine mogu
izazvati opekline!

- Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru

rostilja. Takoder, hranu ne
stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurno odrzavanje i

ciscenje

- Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iS¢enja. Vruce
povr§ine mogu izazvati
opekline!

- Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem
vode u njega! Postoji
opasnost od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.

- Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiScenje,
metalne strugalice, ZiCanu
vunu ili izbjeljivace za
Cis¢enje prednjih staklenih
vrata pecnice/gornjih
staklenih vrata peénice (ako
postoje). Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

- Upravljacku plocu uvijek
odrzavajte Cistom i suhom.
Vlazna i prljava povrsina
moze izazvati probleme
prilikom upravljanja
funkcijama.
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P Upute za zaStitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje otpada
Uskladenost s Direktivom o elektriénom i
elektroniékom opremom (WEEE) i
zbrinjavanju otpada

E: Ovaj proizvod uskladen je s EU
Direktivom WEEE (2072/19/EU).
mmm | Ovaj proizvod nosi klasifikacijsku

oznaku za elektriéni i elektronski
otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i materijalima
koji se mogu ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklazu. Ne odlazite otpadne uredaje
s normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite
ga u sabirni centar za recikliranje elektricne i
elektronicke opreme. Obratite se lokalnim
vlastima da biste saznali vise informacija o
sabirnim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih uredaja
pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okolis i [judsko
zdravlje.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektriénoj i elektronickoj opremi (RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.
Odlaganje materijala pakiranja
* Elektricni aparati su opasni za djecu.

Drzite materijale pakiranja na sigurnom
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mjestu izvan domasaja djece. Materijali
pakiranja proizvoda su proizvedeni od
recikliranih materijala. Odlozite ih pravilno
i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite
ih s uobiCajenim otpadom iz ku¢anstva.

Preporuke za ustedu energije
Podaci o energetskoj ucinkovitosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda koja se nalazi uz proizvod.
Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.
* Prije peCenja odmrznite zamrznutu hranu.
+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Na ovaj nacin,
koriStenjem topline mozete ustedjeti 20%
potroSene energije.

+ Ako je ureceptu ili korisnickom prirucniku
tako navedeno, uvijek zagrijte pec¢nicu.
Tijekom peCenja ne otvarajte Cesto vrata
pecnice.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecénici. Istovremeno mozete spremati
hranu postavljanjem dvije posude za
kuhanje na Zicanu reSetku. Uz to, ako
pripremate jela jedno iza drugog to ¢e
usStedjeti energiju, jer pecnica nece izgubiti
toplinu.



E] Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

10

9

8

7
1 Kontrolna ploca 9  Gormnjigrijac
2 Lampicax 10 Ventilacijske rupe
3 Police od Zicexx *  Qvisi 0 modelu. Vas proizvod mozda nema
4 Motor ventilatora (iza Seli¢ne ploce) lampicu ili se vrsta i mjesto lampice mogu
5 Vrats razlikovati od ilustracije.
6 Ruka **  Ovisi 0 modelu. Vas proizvod moze biti bez

L . ; zicanih polica. Na ilustraciji su kao primjeri
7 Donji grijac¢ (donja ¢eli¢na plo¢a) prikazane Zigane police.
8 PolozZaji polica
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Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i osnovne nacine koristenja upravljacke ploce
proizvoda. Moze hiti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti proizvoda.
Upravljanje peénicom

2 OHBEET 2

4 6 0@ % &

220" zo(|3" 1807

l |

2 3
1 Gumb za odabir funkcije tada se simbol temperature ponovno
2 Tajmer pojavljuje.
3 Gumb za temperaturu Tajmer
Ako se proizvodom upravlja pomocu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi mogu o L @ P

biti postavljeni na ploci te izlaze ako ih se
pritisne na nekim modelima. Za postavke
podesene pomocu ovih okretnih gumba,

o o LI 5 8

prvo pritisnite odgovarajuci okretni gumb i Q @ @ @ %é} [El
I

1 2 3 4 5 6

izvucite ga. Nakon podeSavanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.

Gumb za odabir funkcije

Pomocu okretnog gumba za odabir funkcije
mozete odabrati radne funkcije peénice. Za
odabir okrenite lijevo/desno od zatvorenog

(gornjeq) polozaja.

Gumb za temperaturu Tipka za postavke

Mozete odabrati temperaturu na kojoj zelite Tipka za zakljuGavanje tipki
peci s okretnim gumbom temperature. Za Simboli na zaslonu

odabir okrenite u smjeru kazaljke na satu od

Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

oo W N

; Ny © : Simbol vremena kuhanja
zatvorenog (gornjeg) polozaja. N . Simbol vremena zavrsetka
Pokazatelj temperature D hanjer
Unutarnju temperaturu pecnice mozete 0 : Simbol alarma
saznati prema simbolu temperature na (] : Simbol svjetline
zaslonu. Simbol temperature pojavljuje se @ - Simbol zakljucavanja tipki
na zaslonu kada peénica pocne pedi i ) : Simbol temperature
nestaje kada se dosegne podesena P 1 Simbol glasnoce
temperatura. Kada temperatura unutar : Simbol zaklju¢avanja vrata

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.

pecnice padne ispod podeSene temperature - )} . :
MoZda nije dostupan na vasem proizvodu.
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Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne funkcije pecnice te najviSu i najnizu temperaturu koja
se moze podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada prikazan ovdje moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo
ventilator (na straznjoj stijenci).

- Zamrznuta hrana s granulama se polako
odmrzava na sobnoj temperaturi, kuhana
hrana je ohladena.

Hrana se istovremeno grije od gore i

Gornji i donji dolje. Prikladno za kolac¢e i gulase u

grijac kalupima za pecenje ili za kolace i
slastice. Pe¢e se samo u jednoj posudi.

Rads
ventilatorom

Ukljucen je samo donji grija¢. Prikladno

za hranu koja treba potamnjeti s donje
Donji grijac * strane.

Ova funkcija treba se koristiti i za

jednostavno &iséenje parom.

IRIRES

;
%

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji
grijaci ravnomjerno je rasporeden i brzo
prolazi peénicom pomocu ventilatora.
Pece se samo U jednoj posudi.
Vruéi zrak kojeg zagrijava grijac
ventilatora ravnomjerno je rasporeden i
* brzo prolazi peénicom pomocu
ventilatora. Prikladno za peéenje u vise
posuda na polica razli¢ite razine,
Rade gornji grijac, donji grija¢ i grijac
ventilatora. Svi dijelovi proizvoda pecu
jednako i brzo. Pee se samo u jednoj
posudi.
Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Cijeli rostilj * Prikladno za pec¢enje na rostilju velikih
koli€ina hrane.
Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj
W Donji rodtil} s rav}ngmjemoje rgsporeden i brzo.pro[azi
% ventilatorom * pecnicom pomocu yenulatora. .Fink[adno
za pecCenje na rostilju malih koli¢ina
hrane.

Donji/gornji
grijac s *
ventilatorom

Zagrijavanje
ventilatorom

Funkcija ,3D" *

IEIERIENT

* Vas proizvod radi s rasponom temperature
naznacenim na kolu temperature.
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Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis ispravne
upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavljeni pribor moze se razlikovati. Sav pribor
opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije dostupan u vasem proizvodu.

NAPOMENA : Posude u vasem proizvodu mogu se izobliéiti zbog utjecaja temperature. To,
medutim, ne utjece na rad uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se posuda ohladi.

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih komada,
soénu hranu li za prikupljanje ulja koje kapa
prilikom pec¢enja na rostilju.

Modeli s Zicanim policama:

Zidana reSetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje hrane
koja ¢e se peci, prziti i dinstati na Zeljenoj polici
pecnice.
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Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za peCenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Modeli s Ziéanim policama

Stavite Zzicanu reSetku rostilja na po-
lice za pecCenje

Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da Zicanu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja Zicene resetke rostilja na
Zeljenu policu otvoreni dio mora biti okrenut
prema naprijed. Za bolje peCenje, Zicana
reSetka rostilja mora se ucvrstiti zatvaracem
za policu sa zicom. Ne smije prec¢i dalje od
zatvaraCa i doci u kontakt sa straznjom
stijenkom pecnice.

Modeli bez zi¢anih polica:

Jako je vazno da Zicanu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene resetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema

Stavljanje posude na police za pecenje
Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da posude ispravno stavite na
police sa Zicom.

Prilikom stavljanja posude na Zeljenu policu
dio za kojeg se posuda drzi mora biti
okrenut prema naprijed.

Za bolje pecenje,posuda se mora ucvrstiti
zatvaraCem za policu sa zicom. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

Modeli bez zi¢anih polica:
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Jako je vazno da posude ispravno stavite na
bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane reSetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne s police sa zicom.
Pomocdu ove funkcije mozete jednostavnoi
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite zicanu
reSetku rostilja moZete je izvuci dok ne dode
do zatvaraca. Morate prec¢i preko zatvaraca
ako je zelite potpuno ukloniti.

Modeli s Ziéanim policama

Funkcija zatvaraca posude Zicane
reSetke rostilja - Modeli s Zicanim
policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprijecava
posudu da padne sa ziCane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznje blokade i povucite prema sebi dok
ne dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraCa ako je Zelite potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje Zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopskim
traénicama

Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja [ako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).




Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Instalacijske dimenzije pecnice

(visina/&irina/dubina) 590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Napon/frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen preSJek/preSJek minHOBVV-FG 3 x 1,5 mm?
prikladan za upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije 2.6 kW

Tip peénice Visenamjenska pecnica
#

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektriénih peénica je navedene su u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Te vrijednosti su utvrdene pod standardnim
optereéenjem s funkcijama donjeg-gornjeg grijac¢a ili upotrebom tih grijaca s ventilatorom
(ako postoji).

Razred energetske uc¢inkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o
tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili ne: 1-Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-
Zagrijavanje ventilatorom 3- Donji rostilj s ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehni¢ke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljSanja kvalitete proizvoda.

0 Slike u ovom prirucniku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj dokumentaciji
su dobivene u [aboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajué¢im standardima.
Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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B Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

Prvo podesavanje

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u nekim
modelima pecnica.

1. Kada se pecnica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ée se "12:00", a simbol € ée
treperiti.

2.Vrijeme podesite dodirom na @/C.

O 17N
jingRIN

Q@@@@ﬁa

3.Za aktiviranje polja minute dodirnite gumb

O ili 4.

Q(@@@@@

4. Minute podesite dodirom na @/,

© |TrCO
|

Q@@@@@

5. Postavke podesite dodirnom na gumb €
ili %%

» Vrijeme je podedeno, a simbol (9 nestaje

sa zaslona.
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Ako prvi put vrijeme nije podeseno,
"12:00" i simboli € nastavljaju
treperiti, a peénica nece poceti s
radom. Kako bi pe¢nica radila,
morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb ) kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

U slucaju nestanka struje ponistit ¢e
se trenutno vrijeme. Treba se
ponovno podesiti.

Prvo ¢iSéenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane i
slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najve¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda. Pogledajte
,Radne funkcije peénice". U sljededem
odjeljku moZete nauciti kako rukovati
peénicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

Prije upotrebe pribora;
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice s
vodom i deterdzentom i mekanom spuzvom
za pranje.
NAPOMENA Neki deterdZenti ili sredstva
za Cis¢enje mogu ostetiti
povrsinu. Ne koristite
agresivna sredstva za
ciscenje, prasak/kreme za
¢iséenje ili bilo kakve ostre
predmete.



NAPOMENA Dim i neugodni miris mogu
nastajati tijekom nekoliko sati
tijekom prvograda. To je
normalno. Pazite da je u sobi
dobra ventilacija da biste
uklonili dim i miris. [zbjegnite
izravnu inhalaciju dima i
mirisa kojeg emitira.
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B Kako raditi s peénicom

Opcée informacije o upotrebi
pecénice

Ventilator za hladenje (Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruci zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi za
vrijeme rada pecnice ili nakon §to se
peénica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljucuje se sa
svim funkcijama. Korisnik ne moze odrediti
vrijeme rada ventilatora za hladenje. On se
ukljucuje i iskljucuje automatski. Ovo nije
pogreska.

Svjetlo pecénice

Svjetlo pe¢nice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
iskljuci nakon nekog vremena.

20/HR

Rad upravljacke jedinice pec¢nice
Opcéenita upozorenja za upravljacku
jedinicu peénice
Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za vrijeme kraja kuhanja je 5
sata 59 minuta.
U slucaju nestanka struje, program
¢e biti opozvan. Morate
reprogramirati pecnicu.

Prilikom svakog podeSavanja, na
zaslonu ce treperiti odgovarajuci
simboli. Kratko pricekajte dok se
postavke ne spreme.

Ako ste podesili bilo koju postavku
peCenja tada se tocno vrijeme ne
moze podesiti.

Ako je vrijeme pecenja podeseno
kada je peCenje pocelo tada se na
zaslonu prikazuje preostalo vrijeme.

U slu¢ajevima kada je podeseno
vrijeme pecenja ili vrijeme zavrsetka
peCenja, tada ih mozZete automatski
ponistiti dugim dodirom na gumb 5.

O oo e @
o o 000 8 g
p——
t 2 8 4 5 6

Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

0 : Simbol vremena kuhanja
o : Simbpl vremena zavréetka
- kuhanja*

A : Simbol alarma

o O A WON



: Simbol svjetline

: Simbol zaklju¢avanja tipki

- Simbol temperature

- Simbol glasnoce

- Simbol zaklju€avanja vrata*

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
MoZda nije dostupan na vasem proizvodu.
Ukljucivanje peénice

Kada odaberete radnu funkciju za pecéenje
pomodcu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajucu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Pecnicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj iskljuceno
(gore).

Rucno podesSavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije peénice
Peci mozete tako da ru¢no upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podeSavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.
Primjer:

pI&=rP e

C

1. Odaberite radnu funkciju s kojom Zelite
peci pomocu okretnog gumba odabira
funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite peci
pomocu okretnog gumba temperature.

» Peénica ¢e zapoceti s radom odmah na

odabranoj temperaturi i s odabranom

funkeijom, a na zaslonu se pojavljuje 8. Kada
temperatura unutar pecnice dosegne
podesenu temperaturu tada nestaje simbol

8. Pecnica se nede automatski iskljuéiti jer je

u nacinu ru¢no podesenog pecenja bez

podesenog vremena pecenja. Sami morate

kontrolirati pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada

pecenje zavrsi, pecnicu mozete iskljuciti

okretanjem okretnog gumba odabira

funkcije i okretnog gumba temperature u

polozaj iskljuéeno (gore).

Pecenje podeSavanjem vremena

pecenja;

Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko

iskljucivanje na kraju vremena odabirom

temperature i radne funkcije peénice

karakteristicne za hranu te podesiti vrijeme

peCenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite O dok se na zaslonu ne pojavi
simbol vremena kuhanjaé®.

O M
A

QC&@@@@]

Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature mozete podesiti vrijeme
peCenja na 30 minuta izravnim
dodirom gumba @ za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomocu gumba
®/

3.Vrijeme pecenja podesite pomoc¢u gumba

@©/O0

O M2
L HA

Q@@@@ﬁ

Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5 minuta.

4. Stavite hranu u pe¢nicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.

» Peénica ¢e zapoceti s radom odmah na

odabranoj temperaturi i s odabranom

funkcijom. Pocinje odbrojavanje podesenog
vremena pecenja, a na zaslonu se pojavljuje

§. Kada temperatura unutar peénice
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dosegne podeSenu temperaturu tada

nestaje simbol &,

5. Kada istekne podeSeno vrijeme pecenja
na zaslonu se pojavljuje ,Kraj* treperi
simbol ©® i Euje se zvuk tajmera.

6. ZaCut Ce se zvucno upozorenje u trajanju
od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje tocno vrijeme.

Za podesSavanje vremena pecenja na
kasnije vrijeme; (Razlikuje se ovisno o
modelu proizvoda. MoZda nije
dostupan na vaSem proizvodu.)
Odabirom temperature i radne funkcije
karakteristiCne za jelo, mozete podesiti
vrijeme pecenja i vrijeme zavrsetka pecenja
na kasnije vrijeme, tako ¢e pecnica
automatski poceti i zavrsiti s radom.
1. Odabir radne funkcije za pecenje
2. Dodirnite €2 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol vremena kuhanja(®.

S Hmrm
Y.

QC@@@@@

Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature mozete podesiti vrijeme
peCenja na 30 minuta izravnim
dodirom gumba @ za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomocu gumba
/.

3.Vrijeme pecenja podesite pomoc¢u gumba

@/Q.

S Mr-Lm
I T

Q@@@‘@ﬁa

Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15

minuta ono se povecava za 5 minuta.
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» Nakon podesavanja vremena peCenja na

zaslon se neprekidno prikazuje simbol .

4. Dodirnite &9 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol zavréetka vremena pecenja’o.

S
)

@W@%ﬁ?@]

5.Vrijeme zavrSetka pecenja podesite
pomodéu gumba @/O.

O 1z
SR

Q@@G@%ﬁ%@

» Kada je podeseno vrijeme zavrsetka
pecenja, simbol © i simbol 9 sa simbolom
vremenskog razdoblja neprekidno su
prikazani na zaslonu. Cim petenje zapo¢ne,
simbol £ nestaje.

6. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.

» Vrijeme peénice automatski izracunava

vrijeme pocetka pecenja oduzimanjem

vremena pecenja od vremena zavrsetka
pecenja kojeg ste podesili. Kada dode
vrijeme pocetka pedenja odabrana funkcija
rada se aktivira i pecnica se zagrijava na
podesenu temperaturu. Pocinje
odbrojavanje podesenog vremena pecenja,

a na zaslonu se pojavijuje 8. Kada

temperatura unutar pecnice dosegne

Eodeéenu temperaturu tada nestaje simbol

7. Kada istekne podeseno vrijeme peCenja
na zaslonu se pojavljuje ,Kraj* treperi
simbol ® i Euje se zvuk tajmera.

8.Zacut e se zvucno upozorenje u trajanju
od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje tocno vrijeme.




Ako pritisnete bilo koji gumb na kraju
zvucnog upozorenje tada ¢e pecnica
opet poceti s radom. Ako zelite
sprijeciti ponovni pocetak rada
pecénice na kraju upozorenja, tada
podesite okretni gumb temperature i
funkcije na polozaj "0" (iskljuéeno) i
iskljucite pecnicu.

Postavke

Ukljucivanje zaklju¢avanja gumba

Mozete sprijeciti da se upravljacka jedinica

dira tako da aktivirajte funkciju

zaklju¢avanja gumba.

1. Dodirnite & dok se na zaslonu ne pojavi

simbol &,

| &
: = = =

» Prikazat ée se simbol & te ée zapoteti
odbrojavanje 3-2-1. Kada se odbrojavanje
zavrsi tada je aktivirano zakljucavanje
gumba. Kada se dodirne bilo koji gumb dok
je aktivirano zakljuCavanje gumba tajmer ¢e
se oglasiti zvudnim signalom, a simbol &8 ¢e
treperiti.

Ako prestanete dodirivati gumb &l
0 prije zavrSetka odbrojavanje tada se

zakljuGavanje gumba nece aktivirati.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
kada je ukljuceno zakljucavanje
gumba. U slucaju nestanka struje
zakljuGavanje gumba nece se
ponistiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja tipki

1. Dodirnite & dok na zaslonu ne nestane

simbol &,
» Simbol & nestaje, a na zaslonu je
deaktivirano zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozete koristitii za druga
upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje.

Alarm sata ne utjece na radne funkcije
pecnice. Koristite u svrhu upozorenja. Na
primjer, alarm sata mozete koristiti kada
Zelite okrenuti hranu u pecnici nakon nekog
vremena. Cim istekne vrijem koje podesite
sat ¢e vas na to upozoriti.

Maksimalno vrijeme alarma moZze biti
23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite £ dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 2.

T
Q BT

@@@@@@

2.@ Vrijeme alarma podesite pomodu
gumba /.

-
al 0 I

8@@@@@1

» Nakon podesavanja vremena alarma
simbol £ | dalje svijetli, a na zaslonu
zapocinje odbrojavanje. Ako je vrijeme
alarma i vrijeme pecenja podeSeno na isto
vrijeme tada ce se krace vrijeme prikazati na
zaslonu.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol 2
pocinje treperiti i Cut Ce se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1.Na kraju razdoblja alarma zacCut e se
zvuk upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodirnite bilo koji
gumb.

» ZvUCno upozorenje prestaje, a na zaslonu

se prikazuje trenutno vrijeme.
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Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite 2 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol L i resetirajte vrijeme alarma.
Dodirnite gumb @ dok se ne pojavi
"00:00".

2.0 alarm mozete ponistiti i dugim
pritiskom na gumb.

Promjena razine glasnoce.

1. Dodirnite gumb %% dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

— i <P

Q@@@@@

2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
@®/O._ (b-01-b-02-b-03)

R I B
N

Q@@%@’&a

3.Za potvrdu pritisnite gumb ¢ ili se
postavka aktivira kratko bez diranja
gumba.

Podesavanje osvjetljenja zaslona
1. Dodirnite gumb %% dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

Q@@@@ﬁa

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomocu
gumba @/Q. (d-01-d-02-d-03)
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» Za potvrdu pritisnite gumb % ili se
postavka aktivira kratko bez diranja gumba.

Promjena tocnog vremena

Na pecnici, za promjenu to¢nog vremena

kojeg ste prethodno postavili,

1. Dodirnite % dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 9.

2.Vrijeme podesite dodirom na ®/C.

© |
Iz

Q@@@@ﬁ

3.Za aktiviranje polja minute dodirnite gumb

O ili 4.

B(@@@%}ﬁ

4. Minute podesite dodirom na @/,

¢ OCo
o o]

Q@@@a‘é}@

5. Postavke podesite dodirnom na gumb
ili .

» Vrijeme je podedeno, a simbol (3 nestaje

sa zaslona.




E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeljku opisani su savjeti za Slastice i jela iz peénice
pripremu i pripremu hrane. Opée informacije
Uz to, modi cete pronaci neku hranu koju su + Preporucujemo koristenje pribora
proizvodaci ispitali | postavke koje najbolje dostavljenog s proizvodom za dobru
odgovaraju toj hrani. Naznaceni su i udinkovitost pecenja. Ako éete koristiti
odgovarajuce postavke pecnice i pribor za drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tu hranu. tamno, neljepljivo posude otporno na
- . - toplinu.
Opca upoz<’)r<:3n.ja u vezi pripreme + Ako je u tablici vremena pripreme hrane
hrane u peénici. preporuceno zagrijavanje, tada svakako
+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili stavite hranu u pecnicu nakon
nakon pripreme hrane, moze doci do zagrijavanja.
ispusStanja vruce pare. Para vam moze + Ako Cete peci koristedi se kuhinjskim
opeciruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate posudem na zi¢anoj reSetki rostilja, tada
vrata pecnice, drzite se podalje. ga postavite na sredinu Zi¢ane reetke
+ Jaka para nastala tijekom pripremanja roétilja, ne blizu straznje stijenke.
hrane od kondenziranih kapljica vode u + Svi materijali koji se koriste za pripremu
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
te na gornjim dijelovima kuhinjskih temperaturi.
elemenata zbog razlike u temperaturi. To « Status pecenja proizvoda moze se
je normalnai fizkalna pojava. razlikovati ovisno o kolicini hrane i veli¢ini
+ Temperatura pripreme hranje [ vrijednosti posuda za kuhanje.
potrebnog vremena mogu se razlikovati + Metalni, keramicki i stakleni kalupi
ovisno o receptu i koli¢ini. Iz ovog razloga produljuju vrijeme kuhanja, a donja
ove vrijednosti su navedene u rasponima. povrdina peciva ne zagladuje ravnomjerno.
+ Prije pocCetka pripreme hrane izvadite + Ako tijekom kuhanja koristite papir za
nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor koji kuhanje, na donjoj povrsini hrane moze se
ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu primijetiti malo smede boje. U tom ¢ete
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima. sluéaju mozda trebati produZiti vrijeme
+ Zahranu koju ¢ete spremati prema kuhanja za oko 10 minuta.
vlastitom receptu mozete pogledati + Vrijednosti naveden u tablici vremena
referencu sliéne hrane navedenu u pripreme hrane odredene su kao rezultat
tablicima vremena za pripremu hrane. ispitivanja obavljenim u nasim
+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava laboratorijima. Vrijednosti koje odgovaraju
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme vama mogu se razlikovati od ovih
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i vrijednosti.
informacije proizvodaca ako koristite « Postavite hranu na odgovarajucu policu u
kuhinjsko posude drugog proizvodaca. skladu s preporukom u tablici vremena
* Masni papir izreZite tako da odgovara pripreme hrane. Prva polica peénice je
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete polica 1.
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi . . .
posudu moze prestavljati opasnost od Savjeti za peCenje kolaca
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme * Ako Je kolac presuh, povecajte
hrane. Masni papir koji éete koristiti teperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
koristite unutar navedenog raspona pecenja. .
temperatura. + Ako Je kolac vlazan, koristite malu koliCinu
« Za dobru uginkovitost pripreme hrane tekucine ili smanjite temperaturu za 10 C.
hranu postavite na preporuéenu toénu * Ako Je gornji dio kolaca zagorio, stavite ga
razinu. Tijekom pripreme hrane ne na nizu policu, smanjite temperaturu |
mijenjajte razinu. produZite vrijeme pecenja.
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+ Ako se dobro ispekao unutra, ali je izvana + Ako je slastica potamnila na povrsni, ali

jepljiv, tada koristite malu kolicinu unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
tekucine, smanjite temperaturu i produzite nadjev kojeg ste koristili nema previse na
vrijeme pecenja. dnu slastice. Kako bi ravnomjerno

potamnilo, pokuSajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na temperaturi
koja odgovara tablici vremena pripreme
hrane. Ako dno jo$ nije dovoljno
potamnilo, stavite slasticu na donju policu
za nastavak pecenja.

Savjeti za pecenje slastica

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjeSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici
Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

pladnju grija¢
Torteu Kav[up za to;te na Zagmavame 9 180 30 40
kalupu reSetki od Zicex* ventilatorom
Standardni pladanj* Gomﬂ..l qoml 3 160 25..35
grijal
Modeli s
Kolacici Zagrijavanje pozlli(::g::? 3
Standardni pladanj* ventilatorom Modeli bez 150 25..35
Zicanih
polica: 2
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cmsa. GOFHJI“I <§om1 9 160 30 . 40
stezaljkom na resetki grija¢
L od Zicex*
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cmsa Zagmavame 9 160 30 40
stezaljkom na resetki ventilatorom
od Zicex*
Pladanj za peciva* Gomﬂ..l <§onj1 3 170 25..35
. grijac
Kekst Zagrijavanje
Pladanj za peciva* ary ) 3 170 20..30
ventilatorom
Donji/gornji
. Standardni pladanj* grijac¢ s 2 200 35..45
Peglva od ventilatorom
testa Zagrijavanje
Standardni pladanj* ary ) 2 180 35..45
ventilatorom
Pecivo Standardni pladanj* Gomﬂ..l <§onj1 2 200 20..30
grijac
bogato Zagrijavanje
sastojcima Standardni pladanj* ary ) 3 180 20..30
ventilatorom
Standardni pladanj* Gomﬂ..l <§onj1 3 200 30..40
. grijal
Cjelov kruh —arTavary
Standardni pladanj* agryavane 3 200 30..40

ventilatorom
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Gornji i donji

Lazanje pravokutni kalup na - 21ili3 200 30..40
resetki od Zicex gryac
Okrugli crni metalni Gornit i donii
kalup, promjera 20 cm Jri'aé ! 2 180 50..70
Pita od na resetki od Zicex* ary
jabuka Okrugli crni metalni Zaariavanie
kalup, promjera 20 cm g.[J ) 2 170 50..70
na redetki od Zicex* ventilatorom
Pizza Standardni pladanj* Gorgjrlij;?:oml 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Modeii s ol
Zicanim zicanim
L 2 Standardni pladanj* Zagrijavanje policama: 150 policama: 25 ..
Kolagiéi - . . . 2 4 - 40
4 Pladanj za peciva+ ventilatorom - Modeli bez Modeli bez
Zicanih polica: ... .
140 Zicanih polica:
30..45
Keksi 2 _Standardnl p[adam* Zagmavame 9 4 170 95 35
4 Pladanj za peciva* ventilatorom -
Pegva od 1 _Standardnl p[adam* Zagmavame 1 4 180 35 45
tijesta 4 Pladanj za peciva* ventilatorom —
Pecivo bqgato 2 _Standardnl p[adam* Zagmavame 9 4 180 20 30
sastojcima 4 Pladanj za peciva* ventilatorom —

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.

+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i perad + Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
Kljuéne tocke pedenja ostavite meso u pecnicina 10 minuvta. Sok
+ Limunovim sokom i paprom zacinite iz mesa bolje se rasporeduje na pec¢eno

piletinu, tuku i velike komade mesa, a to . QESO ! nbece izaci kada sedmesgi [éreze.
¢e pojacati ucinkovitost pripreme hrane. ! [.U trebate staviti na srednju fi donju
+ Zapripremu mesa s kosti treba 15 do 30 policu u posudy koja je otporna na toplinu.
minuta duze nego za filete. Hranu preporucenu u stolu za kuhanje
+ Zasvaki centimetar debljine mesa trebate kuhajte s jednim pladnjem.
izracunati 4 do 5 minuta za pripremu.

. s

i e 9 e

Odrezak Donji/gornji vrl'iéﬁ?éti
(cjelovit) / Standardni pladanj* grijat s 3 250/%@( Satim 60 ... 80
pecen (1 kg) ventilatorom 180 ’190
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Janjeéa
koljenica (1.6 -
2.0 kg)

Standardni pladanj*

Donji/gornji
grijac¢ s
ventilatorom

vrijednosti
250/max, zatim
170

.. 120

Pecena piletina
(1.8-2 kq)

Zitana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanj na
donju policu

Donji/gornji
grijac¢ s
ventilatorom

15 min.
vrijednosti
250/max, zatim
190

60 ... 80

Zitana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanj na
donju policu

Zagrijavanje
ventilatorom

2 200 ... 220 60 ... 80

Zitana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanj na
donju policu

Funkcija ,3D"

15 min.
vrijednosti
250/max, zatim
190

60 ... 80

Purica (5.5 kg)

Standardni pladanj*

Donji/gornji
grijac¢ s
ventilatorom

25 min.
vrijednosti
250/max, zatim
180 ... 190

150 ... 210

Standardni pladanj*

Funkcija ,3D"

25 min.
vrijednosti
250/max, zatim
180 ... 190

150 ... 210

Zitana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanj na
donju policu

Donji/gornji
grijac¢ s
ventilatorom

3 200 20..30

Zitana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanj na
donju policu

Funkcija ,3D"

3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema moZda nije uklju¢ena u vas proizvod.

+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e

Kljuéne tocke rostilja

potamnjeti ako ih peCete na rostilju, imat ¢e
hrskavu kozicu i neée se osusiti. Fileti mesa,
mesni raznjici, kobacise te so¢no povrce
(rajCice, crveni luk, itd.) posebno su prikladni
Za pripremu na rostilju.

Op¢éa upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od poZara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!
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Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise slicne debljine i tezine.
Komade koje cete pripremati na rostilju
postavite na Zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeci da ne premasite
dimenzije grijaCa.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite Zitanom resetkom roétilja ili
protvanom zicane resetke na zeljenu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite protvanom
Zicane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja. Ova
posuda (protvan) mozda se ne dostavlja s



proizvodom. U protvan ulijte malo vode zbog lakseg ¢iscenja.
Stol za rostiljanje

Zi¢ana resetka za

Riba o 4-5 250 20..25
rostilj

Pileci komadi Zicana resetka za 4-5 250 25..35
rostilj

Cufta (govedina) - 12 komadi Zlcanarorgzgtka za 4 250 20 ... 30

Janjeci kotlet Zicana r?ggtka za 4-5 250 20..25
rostilj

Odrezak - {narezan) Zicana r?ggtka za 4-5 250 25..30
rostilj

Teleéi kotlet Zicana resetia za 4-5 250 25..30
rostilj

Gratinirano povrée Zicana r?ggtka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Zicana reSetka za 4 250 1.4

rostilj
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s roétilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Donji rostil] s ventilatorom

Hitsa i ; 4 200 30..35
rostilj ventilatorom
Pile¢i komadi Zicana r?sgtka za Doy rostil s 4 250 25..35
rostilj ventilatorom
Cufta (govedlrja) Zitana r?ggtka za DOﬂj.I rostilj s 4 250 30 .40
- 12 komadi rostilj ventilatorom
Zitana resetka za )
rostil 15 min.
Odreziak (cjelovit) Stavite jedan DOﬂj.I rostilj s 3 vruednostl 250, 90 . 110
/ pecen (1 kag) . . ventilatorom zatim 180 ...
pladanj na donju 190
policu
Nemojte prethodno zagrijavati svu grilovanu hranu na ovom stolu za rostilj.
Ispitivanje hrane proizvoda za zavode za ispitivanje
+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja kvalitete.

pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olakSalo testiranje

Stol za kuhanje testne hrane
Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

Standardni pladanj* arijac 3 140 20 30
Prhko tijesto l\illlg:::ln;s
(slatki kolagi¢) Standardni pladanj* Zagmavame policama: 3 140 -
ventilatorom .
Modeli bez

Zicanih polica: 2
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grijac

Modeli s
Kolagiéi Zaariavanie Zicanim
Standardni pladanj* ary ) policama: 3 150 25..35
ventilatorom .
Modeli bez
Zicanih polica: 2
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cn s& Gornjii QOmI 2 160 30...40
stezaljkom na resetki od grija¢
L Zicerr
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cm sa Zagmavame 9 160 30 .40
stezaljkom na redetkiod  ventilatorom
Zicerr
Okrugli crni metalni kalup, Gornit i donii
promjera 20 cm na resetki )i 1 don) 2 180 50..70
o grijac
od Zicex*

Pita od jabuka Okrugli crni metalni kalup,

promjera 20 cm na resetki
od Zicex*
Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Zagrijavanje 9 170 5070
ventilatorom

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Prhko tijesto 2-Standardni pladanj* Zagrijavanje B

(slatki kolagi¢) 4-Pladanj za peciva* ventilatorom 2-4 140 15..25
Modeli s Modeli s
Zicanim Zicanim

L 2-Standardni pladanj* Zagrijavanje policama: 150 policama: 25..

Kolagiéi . . . 2-4 - 40
4-Pladanj za peciva* ventilatorom Modeli bez Modeli bez
Zicanih polica: ... -
140 Zicanih polica:

30..45

Prethodno zagrijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj
Prepecen kruh Icana resetka za 4 250 1.4
rostilj
Cufta (govedina) - 12 Zitana redetka za
komadi rostij 4 250 20..30

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s roétilja.
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Odrzavanje

Opée informacije o ¢iséenju

AOpca upozorenja
Pr[cekajte da se prO[ZVOd ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu uzrokovati
opekline!

* Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati trajne
mrlje.

+ Uredaj se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako odistiti te nece zagoriti
kada se uredaj ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanjiti pojava Cestih
problema.

+ Za Ciscenje uredaja ne koristite parne
Cistace.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za Ciscenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, prasak za Ciscenje,
kreme za CiSCenje, sredstva za uklanjanje
vodenog kamenca ili oStre predmete
tijekom Ciscenja.

+ Za Ciscenje nakon svake upotrebe nisu
potrebna posebna sredstva za CiSéenje.
Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
spuzve i osusite ga sa suhom krpom od
mikrovlakana.

* Pripazite i obrisite svu preostalu vodu
nakon ¢iscenja, a tijekom kuhanja odmah
oCistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuéeg

celika

+ Ne koristite kisela sredstva za Ciséenje i
ona koja sadrze klor za CiS¢enje povrsina
rucki od inoksa ili nehrdajuceg Celika.

+ Povrsine od nehrdajuceq celika ili inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
oCistite povrsinu od nehrdajuceg Celika ili
ioksa s odgovarajucim deterdzentom.

+ QOcistite s mekanom krpom i sapunom te
tekudéim deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od inoksa,
pri tome pazite i brisite u jednom smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na povrsinama od
inoksa - nehrdajuceg celika i stakla
odmah uklonite bez ¢ekanja. Mrlje mogu
zahrdati tijekom duzeg vremena.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Ako va$ prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog CiS¢enja tada
laganu netvrdokornu cistocu mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte dio ,Jednostavno parno
¢iséenje")

Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za Ciscenje pecnice i rostilja koje
je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske CistacCe pecnice.

Pecnica se mora ohladiti prije CiS¢enja
dijela za pecenje. Ciscenje vrucdih povrsina
mozZe izazvati opasnost od pozara i
ostetiti povrSinu od emajla.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili katalitiCke povrsine. To
se razlikuje ovisno o modelu.

KatalitiCke stijenke imaju lagano matiranu
i poroznu povrsinu. KatalitiCke stijenke
pecnice ne smiju se Cistiti.

Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog svoje
porozne povrsine i pocinju sjajiti kada je
povrsina zasic¢ena uljem, u tom slucaju
preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom ¢is¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za Cis¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
Ciscenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon Ciscenja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
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Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Niukojem sluCaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
Ciscenje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plastlcm dijelovi i obojene povrsine
Plasticne duelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za Cis¢enje. To moze
osStetiti povrsine.

* Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na spojevima
moZe nastati korozija.

Ciséenje pribora

Osim ako nije drukcije navedeno u ovom

prirucniku ne perite pribor proizvoda u

perilici posuda.

Clscenje upravljacke ploce
Prilikom Ciscenja ploCa koje i maju
upravljacki kotacic obrisite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
Cisc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
plo¢a i kotaCi¢i mogu se ostetiti.

* Prilikom CiS¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite sredstva
za CiSéenje inoksa oko kotacica. To moze
obrisati pokazatelje oko kotacica.

+ Upravljacku plocu odistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zakljuGavanja gumba podesite
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zaklju¢avanje gumba prije ¢isc¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze dodi
do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

Ciséenje unutrasnjosti peénice

(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u

dijelu ,Opée informacije o ¢iséenju" u skladu

s vrstom povrSine pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu

biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se

razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje

kataliticke stijenke informacije potrazite u

dijelu ,KatalitiCke stijenke".

Ako je proizvod model sa ziCanom reSetkom

uklonite je prije ¢is¢enja boCnih stijenki.

Zatim dovrsite ¢iS¢éenje na nacin opisan u

dijelu ,Opée informacije o ¢iséenju" u skladu

s vrstom povrSine pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih Zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio ZiCane resetke tako
da ga povucete na bocnu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite zicanu reSetku prema sebi i

potpuno je uklonite.

\\\\
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3.Za ponovno prlcvrscwanje Zicane resetke
postupak primijenjen prilikom uklanjanja
treba se ponoviti obrnutim redoslijedom.

Jednostavno ¢iSéenje parom
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.
Ono osigurava jednostavno ciséenje jer se
prljavétina (ako nije dugo odstajala)
omekSava parom koja nastaje u pecnici i



kapljicama vode koje se kondenziraju na

unutarnjim stijenkama pecnice.

1. I1zvadite sav pribor iz pe¢nice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na polozaj 2. police u pecnici.

3. Podesite pec¢nicu na nacin ¢is¢enja parom
i pustite neka radi 15 minuta na 100°C.
Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost
pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

otvorite vrata izaci ¢e para. Ovo moze
predstavljati opasnost od opeklina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata pecnice.
Koristite toplu vodu s tekuc¢inom za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu za Ciscenje
tvrdokornih mrlja te obrisite suhom krpom.
Tijekom jednostavnog nacina
Cisc¢enja parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu peénice kako bi
omeksSala lagano stvorene ostatke /
necistoce unutar supljine pecnice,
isparit ¢e i kondenzirati se u Supljini
pecénice i unutarnjem staklu vrata
pecnice, pa voda mozZe kapati kad se
otvore vrata peénice. Qbrisite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata
pecnice.
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.
Nakon kondenzacije u pecnici, u bazenskom

kanalu ispod pecnice moze biti vode ili vlage.

Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena ocistite
vlaznom krpom, a zatim ga osusite.

Ne koristite gruba abrazivna sredstva
za CiSc¢enje, metalne strugalice,
Zicanu vunu ili izbjeljivace za Ciscenje
vrata i stakla pe¢nice.
Mozete ukloniti vrata i staklo vrata peénice i
oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice". Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice oCistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. ObriSite staklo s octom i isprite ga
kako bi se uklonili ostaci vodenog kamenca
koji se mogu nakupiti na staklu pecnice.

Uklanjanje vrata peénice

1. Otvorite vrata peénice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema dolje
kako je pokazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) razlikuje se ovisno o

modelu proizvoda. Donje slike pokazuju

kako otvoriti sve vrste Sarki.

Zglob tipa (A) dostupan je u normalnim

tipovima vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su u tipo vrata s

mekim zatvaranjem.

Sarka tipa (C) dostupna je u mekim tipovima

vrata koja se otvaraju / zatvaraju.
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Brava sa $arkama - zatvoren poloZa] Brava sa Sarkama - otvoren poloza]
3. Postavite vrata peénice u poluotvoreni

polozaj.
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4. Povucite uklonjena vrata prema gore
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pricvrscivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom. Prilikom instaliranja
vrata svakako zatvorite kvacice na
Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Ciscenja.

1. Otvorite vrata peénice.

2. Povucite plasti¢ni dio, pricvrséen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema sebi
istovremeno pritisnite toCke pritiska s obje
strane dijela i uklonite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A" i zatim ga uklonite povlacenjem
prema 'B'".

1 Posljednja unutarnja staklena ploca

2+ Unutarnja staklena plo¢a (MoZda ne postoji

na vasem proizvodu.)

4. Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo (2)
tada ponovite isti postupak i odvojite ga
(2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da dodirme
kosi rub plasti¢nog utora. (Ako vas
proizvod ima unutarnje staklo). Unutarnje
staklo (2) mora se pri¢vrstiti u plastiéni
utor najblizi zadnjem unutarnjem staklu
(M.

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje staklo.
Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plastiCne utore.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok ne
Cujete zvuk ,klik".

Ciséenje lampice pecénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdzentom za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla pecnice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuci se navedenog u

iduéim odjeljcima.

Zamjena svjetla peénice

AOpéa upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite elektricne prikljuce te pricekajte
da se pec¢nica ohladi. Vruce povrsine
mogu izazvati opekline!
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+ U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa zarnom
niti snage manje od 40 W, visine manje od
60 mm, promjera manje od 30 mm ili
halogena Zarulja s uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 W. Svjetiljke su
prikladne za rad na temperaturama iznad
300 ° C. Svjetiljke za pe¢nicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili
tehni¢ara s licencom.

+ PolozZaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomocdi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 ° C.

Ako vasa peénica ima okruglo svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto ¢ete ga
okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

3. Ako je svijetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na slici i
zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nacin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.
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4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
Ako vasa peénica ima kvadratno
svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne uticnice.
2.Uklonite zicanu reSetku u skladu s opisom.

5 ;;:_ ‘,&M!m
0

3. Podignite zastitno staklo svjetla pomocu
odvijaca.

4. Ako je svijetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na slici i
zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nacin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.



F] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehni¢arom ili zastupnikom
kod kojeg ste kupili proizvod ako ne moZete rijesit problem nakon $to ste primijenili upute iz
ovog dijela. Nikada ne pokusavajie sami popraviti pokvareni proizvod.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada. >>> To nije kvar.

+ Para koja se stvara tijekom pecenja moze se kondenzirati i stvara kapljice vode kada
dodirne hladne povrSine proizvoda. >>> To nije kvar,

+ Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se Siriti i stvarati buku. >>> To nije kvar

+ Mozda je glavni osigurac pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

+ Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

+ Ne rade gumby/okretni gumb/prekidaci na upravljackoj ploti. >>> Ako je proizvod
opremijen funkcijom zaklju¢avanja gumba tada je moZda aktivirano zakljucavanje
gumba. Deaktivirajte ga.

. Svjetlo peénice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice.
+ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osiguraCe na razvodnoj ploci. Ako
je potrebno, zamijenite osigurac ili ga resetirajte

p Ja pecen]
na odredenu funkcija peenja i/ili temperature.

+ Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite tajmere.

P p

+ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osiguraCe na razvodnoj ploci. Ako

+ Prethodno je doslo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme/iskljucite i ponovno ukljucite
proizvod.
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MountyBaH NoTpoLlyBayy,

Be monume, npounTajTe ro oBa ynatcTeo npes Aa ro KopucTtute npousBogoT!
Beko Bv 6narogapvme WTO ro M3bpaBTe 0BOj Npon3eod. CakamMe BalLMoT Mpon3Bo/,
M3paboTeH CO BUCOK KBANUTET W TEXHONOIW|a, Ia BY CITY»KUM Haj4o6po WTo Moxe. 3a Taa uer,
BHUMAaTENIHO NMPOYMTajTe ro OBa yNaTCTBO M OCTaHaTaTa [okyMeHTauuja npes fa ro
KOPUCTUTE 1 YyBajTe M1 BO Clyyaj Aa BM 3aTpebaaT. AKO My O AafeTe OBOj MPOM3BO[ Ha
HeKO] Opyr, dajTe My ro M ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. CnefeTe rv ynatcTeata u obpHeTe
BHUMaHWe Ha cuTe HAhopMaLMn 1 NpeaynpeyBarsa LTO Ce HABEeHW BHATPE.

CnepeTe rv cuTe nHdopMaumu v NpeaynpeayBarsa LWTO Ce HABEEHU BO YNaTCTBOTO 33
ynoTpe6a. Ha To] HaumH Ke ce 3alTnTmTe cebecu 1 BaluMoT NPOM3BO O ONaCHOCTUTE LWITO
1 MOXene ga HacTaHaT.

HyBajTe ro oBa ynaTCcTBO 3a ynoTpeba. AKO My ro gafeTe OBOj MPOM3BOL, Ha HEKO] ApYT, AajTe
MY IO W yNnaTcTBOTO 3@ ynoTpeda.

YnaTcTBOTO 3@ KOPUCTEHE MM COAPXM CNeHUBE CUMBONN:

A OnacHocT WTo 61 MOXena fa Boan 1O CMPT WK NoBpea.
3ABEJIELLIKA OnacHocT WwTo 61 MOXena Aa Npeamnssuka MaTepujanHa WteTa no npon3soaoT
N HEroBaTa OKOMNHA.

& OnacHocT WTo 6M MOXEena fa JOBeE 40 U3rOPEHULIM Nopagy KOHTAKT CO XKELIKM
MOBPLUMHM.

ﬂ BakHW MHCDOPMALIMK UM KOPUCHW COBETMU.

@ IMpounTajTe ro ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



COAPXUHA

!! YnatcTBa 3a 6e36eiHO

KopucTtere 4
LenmMHAMEHA ..o 4
be3beHOCT Ha fela, PaHIMBKM InLa 1

MUNEHUYMDA oo 5
be30enHOCT MpW ENEKTPUYHOTO

MOBP3YBAHSE ..o 6
B5e36egHOCT MNPU TRAHCTOPT .ovvvvvccee. 7
Be3BegHOCT NPU MHCTaNMParHEeTO ... 8
B5e36e0HO KOPUCTEHSE. ..o.cvveceeee . 8
MpenynpenyBarba 3a Temnepatypata...... 9
YnoTpeba Ha JOOATOLUMNTE ....o.vvve. 9
B5e36eJHOCT MNPU TOTBEHSETO. ... 9
be36eHOCT NPU OAAPXYBaAHE U YNCTEHE

................................................................... 10
E YnatcTea 3a 3avyyByBake Ha

XUBOTHaTa cpeauHa 12
Perynuparse Ha OTNAAOT ..o 12

Ycornacyearee co InpexkTueaTa 3a
bpnarbe Ha eNeKTPOHCKa W ENEKTPUYHA
onpema 1 3a ognaramse Ha otTnagoT. 12

dpnarbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBarse.. 12

CoBeTw 3a 3alUTeqa Ha eHePryja............. 12
BaluinoT npou3Bo 13
3anosHaRakbe CO MPOM3BOLOT ................. 13
Boge[ 1 HaMeHa Ha KOHTpONHaTa Tabna Ha
MPOUBBOLOT ..o 14
KOHTPONA HA PEPHATA. co.cvvveveveeeeee 14
®YHKUMW 3a paBoTa Ha pepHaTa............... 15
JogaToum Ha MPOU3BOLOT ... 16
YnoTtpeba Ha fogatounTe Ha NPOU3BOA0T
................................................................... 16
TeXHUYKM CNeUnUKaUn................c......... 19

Hl Npea ynotpe6a 20
MpBO NOAECYBaHE HA BPEMETO ... 20
TTPBO YNCTEHDE .o 20

E Kako ce paKkyBa co pepHaTta 22

OnWTH MHDOPMALIMM 33 KOPUCTEHE Ha

PEPHAT A et 22
PaboTa co eauHMLaTa 3a KOHTPONa Ha
PEPHAT A et 22
TTOCTABKM ..o 25
B onwtn undopmaumu za
roTBeHeTo 28
OnwTK NpeaynpeayBarba 3a roTBEHE BO
PEPHAT . v 28
FeynBa v NEYEHW JaHEHDA ..o, 28
Meco, puba 1 NUNEeLLKoO ... 237
CKAPA oo .32
TecTpaH HAMUPHULMN..........vvvererererne. 33
Oapxxyearbe U rpuxa 35
OnWTW MHCDOPMAaLIMM 38 YUCTEHE ... 35
“YUCTEHE HA JOOATOUMTE oovvieee 36
YucTerbe Ha KOHTponHaTa Tabna............. 36
YucTerbe Ha BHATPELIHOCTA Ha pepHaTa
(MPOCTOPOT 38 FTOTBEHE) ..., 36
JIECHO YNCTEHE CO MAPEaA. ... 37
“UCTerse Ha BpaTaTa Ha pepHaTa............ 38
Bazerbe Ha BHATPELIHUTE CTak1a Ha
BPATATa HA PEPHATA ..o 39

YucTere Ha cujanmykaTa Ha pepHaTa....40

Pelwlaeare npobnemMu 42
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L] YnatcTea sa 6esbenHo kopuctemwe

- OBOj oen coapXm ynatcTea
3a 6e36e4HO KOpUCTEeHE 33
[e He [ojae Ao NoBpeamn nan
MaTepWjanHu LWTETMW.

- AKO MpoM3BOA0T MY IO
[aBaTe Ha Opyro auue nam
BME FO KOPUCTUTE O[] BTOPA
paka, ynaTCTBOTO 3a
yrnoTpeBa, eTMKeTnTe 34
NpOM3BOAOT, CeTa
LOKYyMeHTaumja v
nofaTHaTa onpemMa Tpeba
[la ce gocTaBaT 3aeHO CO
NpOM3BOLOT.

- HaliaTa KoMnaHuja Hema aa
6uae oroBopHa 3a cekakaa
lUTeTa LWTO MOXe [a
HacTaHe Kako nocneguua Ha
NponycTOT fa ce chegat
OBMe ynaTCTBa.

- MNMopagn NponycToT Aa ce
crefaT oBue ynaTcTBa
rapaHuunjaTa Moxe fa
N3rybum BaxXHOCT.

- AVIHcTannparbeTo U
nonpaBKnTe cekorawl Tpeba
[a i BpLUN
Npon3BeayBaYvoT, OBACTEH
CepBMC UK Nnue ogpeaeHo
0[] YBO3HMKOT.

- AKopucteTte camo
OpPUIMHaNHM PE3EPBHN
LEenoBu 1 gogaTHa onpema.
- AHe ce obugysajte ga
nonpasaTe M 0a 3aMeHyBaTe
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Hekoj Aen o4 Npon3BogoT
OCBEH aKo Toa He e jaCHO
HaBeeHO BO yNaTCTBOTO 34
ynotpeba.

- A He npaBeTe TEXHNYKM

N3MEHU Ha NPon3BOLOT.

ALl,en U HaMeHa

- Mpon3BoaoT € HaMeHeT 3a
[OMallHa ynoTpeba. He e
NorofeH 3a KomMepumjaaHa
ynotpeba.

- Hero KOPUCTETE BO rpadnHu,

Ha BanKoHW UK BO Apyr
HafBOpeLLEH NPOCTOP.
AnapaToT e HaMeHeT fa ce
KOPWUCTW BO KYjHW 32
NOMaKNHCTBA 1 BO
NePCOHAanNoT BO NPOLaBHILN,
KaHLUenapum n gpyru
pabOTHW OKOSINHM,

- MPEAYMNPEAYBAME:

MponssogoT Tpeba aa ce
KOPMCTWN CaMo 3a roTBEHsE.
He Tpeba na ce KopucTm 3a
OPYIrv Lenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocTopujaTa.

. PepHaTa MOXe fa Ce

KOPUCTKN 3a OOMP3HYBabLE,
neverse, rnpxetbe U
noaroTByBatbe Ha XpaHaTa
Ha CKapa.

- OBOj NPOM3BOL He cMee aa

Cce KOPUCTKN 3a Ipeetse Ha



MPOCTOPUN, 3arpeBarbe Ha
HNHWN TN 3aKadyBatbe Ha
newxknpn n Kpri Ha padKarta
3a [a ce cylaT.

A5e36ep,HOCT Ha geua,
paHMBY NULA U
MU/IEHNYUHbA

- OBOj MpON3B0O MOXAaT Aa ro
KopucTaT feua Hafg 8
FOANHM, Kako 1 nnua co
HamaneHu pnsmnyKm,
CEH30PHM NN MEHTaSHM
BELLTMHW NN He Ce [OBOSHO
MCKYCHW 1 ynaTeHW, HO camo
ako ce Nof HeYnj Haa3op
WM aKo ce 3amn03HaeHn co
6e36eQHOTO KOpUCTEHE U
OMAacCHOCTUTE LLUTO M HOCK
0OBOJ NMPOM3BOL.

- leua He cMmeaT ga cu urpaat
CO MPON3BOAOT. YMCTEHETO
M 0ApXyBareTO He Tpeba
[a ro ns3spllysaaT gela
OCBEH aKo Ce Mof Heuyn|
Haa3o0p.

- OBOj MpON3BO[ He CMeaT Aa
ro KopucTaT mua co
orpaHuyeHn MnsmyKm,
CEH30PHM NN MEHTaSHM
CMOCOBHOCTU (BKYYyBajKM
M Aeua), OCBeH aKo ce nof
HeYnj Hag30p UM
nobusaat noTpebHuTe
yrnaTcTBsa.

- JeyaTa Mopa ga bugat

HadrnenyBaHu 3a fa He cu
urpaaT Cco ypeforT.

. EﬂeKTpM‘-{HMTe npomn3sogn

ce onacHu 3a fela u
MUeHnYuba. Jeua 1
MUIEHNYUHa He cMeaT [a
cu Urpaar, fa ce KadysaaT
WA Ja BreryesaaT BO
NPON3BOLOT.

- Bpa nponsBogoT He

CTaBajTe NpeaMeTH LWTO
feuata MoxaTt garm
nodaTar.

- MPEAYNPEAYBARE: 3a

BpeMe Ha ynoTtpebaTa,
LOCTanHUTE NOBPLUMHM Ha
MPOM3BOAOT CE XKELLKMW.
HeuaTta Tpeba fna 6ngat
noganexky of NponssooT.

- MaTepujanute of

ambanaxaTta Tpeba fa
6uoat noganeky og geua.
[ocTon onacHocT aa ce
noBpefaT uav 3agyLuar.

- Kora BpaTaTa € OTBOPEHa,

He cTaBajTe BP3 Hea TellKM
npegMeTh 1 He
[03BOJyBajTE UM Ha AelaTa
Ja cefaT Ha Hea. Taka
pepHaTa MoXe fa ce
NpeBpPTU MK fa ce owTeTaT
LLIapKUTe Ha BpaTaTa.

. (AKO BalWMOT rNMpon3Boj MMa

NPUKAYYOK) 3apaan
6e3begHOCT Ha gelaTa,
npen ga ro ogHeceTe
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NpPOM3BOAOT BO OTNag,
UCKJTy4YeTe ro of CTpyjHaTa
MpeXa 1 HanpaBeTe ro
HeynoTpebams.

A BesbegHocT npu

e/IeKTPUYHOTO NoBp3yBaHe
- [MpuKy4eTe ro Npom3Boa0T
Ha LUTeKep CO 3a3eMjyBarbe
3alUTUTEH CO ocUrypysay
KOj ofroBapa Ha
BpeAHOCTUTE HaBEeLEHN Ha
eTukeTaTa Co TUMNOT Ha
NpOV3BOAOT.
3azeMjyBaHbeTOo Heka ro
N3BPLUM KBaIMDMKYBaH
eneKkTpuyap. He ro
KopUcTeTe Npom3BoaoT 6e3
3a3eMjyBarbe BO cKflaf co
NoKanHUTe/ 4pXaBHUTE
nponucu.

+ LLTekepoT nnu
eNeKTPMYHOTO NOBP3YyBaHsLe
Ha Npom3BOLOT Tpeba fa
buae Ha NecHo 4OCTanHo
MecTo (Kafe WTo HemMa fa
O OOCTUMHE NIaMeHoT o[
pUHrNaTa). AKo Toa He e
M3BO/IMBO, Ha
eneKTpuyHaTa MHCTanaunja
Tpeba fa MMa MexaHn3am
(ocurypyBsay, NnpexknHysay
UTH.) 3a KOj e MoBp3aH
MpoV3BOAOT, BO CK1aL CO
CTPYJHUTE NPOMUCK, N KOJ T
0f1BOjyBa CUTE MNOJI0BM Of
MpexaTa.
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- Mpon3BoA0T He cMee fJa

6uae NPUKIYYeH Ha WTekep
[ofeKa ce MHCTanupa,
nonpasa 1 TpaHcnopTupa.

- MpuknyyeTe ro Npons3soaoT

Ha LITeKep KOj OAroBapa Ha
BOMTa)xaTa U
dpeKkdeHumjaTa HaBeLeHN
Ha eTuKeTaTa Co TUMOT Ha
NpOM3BOLOT.

- (Ako BaLlLMOT Npon3soa

HemMa Kaben 3a HanojyBarse)
KopucTteTe caMo NpuksyyeH
kaben HaBefeH BO OeNOT

, 1 EXHUYKM cneymdmnKkaumnmn®,

- He ro typkajte

eneKTPUYHMOT Kaben noa
WM 3a4 NPon3BO0T. He
CTaBajTe TellKN NpeaMeTH
Bp3 KabenoT. Kabenot He
Tpeba fa ce NpeBUTKYBA,
rMeyn 1 gonmpa 4o U3Bop
Ha TOMMHa.

. Jopeka paboTu pepHaTa, ce

3arpesa W HejamHaTa 3agHa
NOBPLUMHA. EnekTpnyHmTe
kKabnn He cMmearT ga ja
nonnpaaT 3agHaTa
MNOBPLUMHA, NHAKY
KOHeKLMNTE MOXe fa ce
owiTeTar.

- He rn TypkajTe

enekKTpnYHUTE Kabam Bo
BpaTaTa Ha pesiHaTa 1 He
npepnajTe Hag XeLIKM
NOBPLUMHN. MoXe fa
NpeansBrKaTe KpaTok Croj



Ha pepHaTa 1 Taa fa ce
3ananan nopagm ToNeHEeTo
Ha KabesoT.

- KopucTeTe camo
opurnHaneH katen. He
KOpUCTETE UCEYEHN NN
oLITeTEHN KaBaN NN
NPOAOKHM Kabau.

- AKO KabesnoT e olTeTeH,
MOpa Aa ro 3ameHm
NPON3BOAMTENOT, OBNACTEH
CepBMC UK Nnue ogpeaeHo
0[] yBO3HaTa KOMMaHuja co
Lien ga ce cnpevat
eBEHTYasIHX OMAaCHOCTM.

- MPEOYNPELYBAMSE: Mpen
[a ja 3aMeHuTe cujannykaTta
Ha pepHaTa, 3a40/KNTENHO
UCKJTy4YeTe ro anapaToT o4
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a [a
He [ojae OO enekTpuYeH
ynap. 1asagete ro
MNPUKIYHOKOT Of LUTEeKepoT
WAV n3BageTe ro
OCUIypyBa4oT Of
passogHaTa Tabna.

(AKO BaLLMOT NPOM3BOL UMa

MPUKIYYOK)

- He ro npuknyyysajte
NPOM3BOAOT Ha LUTEKEP LUTO
e pasnabaseH NN n3sageH
Of NEXMNLLTETO, CKPLLEH,
BasIKaH, M3MacTeH W1 noa
pPU3NK Aa 4oj4e BO 4OMUp CO
BoAa (Ha npumep, o4
pe3epBoapoT MOXe Aa
ncTekyBa BoAa).

- He ro gonupajte

MNPUKITYHOKOT CO MOKPU
paue! 3a garomnssagmTe
LUTEKEPOT, He FO hakajTe
KabenoT TyKy cekoratl

OpXeTe ro NPUKIyYoKOT.

- [lpoBepeTe nanu

MNPUKYYOKOT Ha
Npon3BoaoT e 6e3beHO
CTaBeH BO LUTeKepoT 3a Aa
He ce MojaBaT UCKPMW.

ABe36ep,|-|OCT npu
TpaHcnopT
- NcknyyeTe ro npomssoaoT

Of, enexTpuyHaTa Mpexa
npen fa ro TpaHcnopTupare.

. HpOM3BOﬂOT € TEXXOK K

3aToa Tpeba aa ro HocaT
HajManky nsajua nyre.

- He ja kopucTeTe BpaTaTa

W/Mnu paykaTa 3a faro
TpaHcrnopTupaTe unn
npemMecTyBaTe Npon3BoLOT.

. He cTaBajTe gpyru

npegMeTV BP3 anapaToT U
HOoCceTe Fo BO MCrpaBeHa
nonoxoba.

- Kora ke Tpeba ga ro

TpaHcnopTMpaTe,
3aBUTKaA)TE M0 CO HajfIOH CO
BO3AYLUHM BanoHYMHa NN
neben KapToH U LBPCTO
3aneneTe ro co cenoTejn.
LiBpcTO 3aneneTe ja
ambana)aTa co cenoTejn 3a
faHe ce owTeTaT

/MK



NPEHOCNBUTE UK
NOABMXHUTE AE0BU Ha
NPOM3BOLOT 1N CaMMOT
NPOM3BOL.

- MpoBepeTe ro UefoKynHMoT
n3rnen Ha Npou3BOaOT 34
[a BUOMTE fanu ce oWTeTun
3a BpeMe Ha TpaHCcnopToT.

A BesbegHocT npu

UHCTanupareTo

- [1peq fa ce nHcTanmpa
MpPOM3BOLOT, MpoBEpeTe
Janv Ma HeKakBU
olTeTyBama. AKo
MPOM3BOLOT € OLUTETEH, He
rO MHCTanupajTe.

- He ro nHcTanupajTe BO
6M3MHa Ha M3BOPU Ha
ToNMHa (pagnjaTopu, Neykm
ncn.).

- CuTe NnpoToun Ha
BEHTUNaLUMja OKONY
MPOM3BOLOT OCTaBeTe '
cnobogHu.

. 3a faHe gojae oo
nperpeearbe, NPon3BoaoT
He cMee fja Ce MHCTanmpa
3af OekopaTMBHM BpaTK.

A5e36ep,|-|o KopucTteme

- 3a00/KUTENHO
NCKNyYyBajTe o
NpPOM3BOAOT MO cexkoja
ynotpeba.

- AKO He ro KopucTuTte
NOAOJIrO BpeMe, nspafeTe
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rO MPUKIYYOKOT Of LUTEKEP
WA N3BafeTe ro
OCUrypyBa4voT of
pasBofHaTa Tabna.

- He pakyBajTe co gedrekTeH

WK OLITETEH NPOU3BOL. AKO
MMa, MPEKMHETE '
KOHEeKLMNTE Co CTpyja/nanH
Ha NPON3BOLOT M NOBUKA|TE
OBJ/IACTEH CEpBMC.

- He ro kopucTteTte

Nnpom3Bo4oT CO N3BAAEHO
NN CKPLWEHOC CTaKJ10 Ha
npejHata BpaTa.

- He ce ka4yyBajTe Ha

NpOM3BOAOT 3a Aa
noaTtuTe HeLWTo an o
Koja Buno gpyra npuymHa.

- He ro kopucTteTte

NPOU3BOAOT BO COCTO)OM
LLITO MOXaT Aa BAnjaaT Bp3
BaLLETO NPOCyAyBamse, Kako
Ha MpUMeEP, NpU 3eMarbe
Opora U/Unn KoOH3yMuparse
anKoxos.

- AKO UMa 3ananmemn

npeaMeTn Bo NpocTopujaTa
Kafe WTO ce roTBu, MOXe A3
ce 3ananaT. He yysajTe
3ananusu NpeaMeTy Bo
61M3MHa Ha MeCTOTO Kafe
LLITO Ce roTBM.

- PaykaTa Ha pepHaTa He

CYXKN 3a CyLUeHe Kprn.
[oneka ro kopuctuTe
NPOM3BOAOT, HE
3aKa4yBajTe Ha Hero Kpnu,



paKaBnLUM UK CAVYHN
TKaeHMHN.

- LLlapknTe Ha BpaTaTa Ha
NPOM3BOAOT Ce MpAaaT 1 ce
3aTerHyBaat npw
OTBOpPaH-ETO U

3aTBOParLETO Ha BpaTaTa.
Kora ja
oTBOpaTe/3aTBOpaTe
BpaTaTa, He ro gonvpajTte
LEenoT Kafe LWTO Ce LapKuTe.,

AI'Ipep,ynpep,yBal-ba 3a
Temnepartypara

- MPEOYTMPELYBAHSE:
Joneka nponssoaoT paboTy,
N3NOXEHNTE OENOBU Ke
bngaT Xewkn. He ro
[ONMpajTe NpoM3Boa0T U
rpejHuTe enemeHTu. JeuaTta
nomanu of 8 rognHu He
Tpeba fa 6ugaTt Bo BM3MHa
Ha Npon3Bo40T 6e3 Haa3op
Ha BO3PacHO nuLe.

- He cTasajTe
3anannem/eKkcrniao3nBHA
MaTtepujanm Bo 6InM3nHa Ha
NPOU3BOAOT, BUOE|KM
HeroBuTe patosu Ke BuagaT
XeLWKn nonexka paboTu.

- buoejkn moxe na naneryea
napea, buaeTe HacTpaHa
[ofeKa ja oTBopaTe
BpaTaTa Ha pepHaTa.
[MapeaTa MOXe fa BU ja
M3ropun pakaTa, IMUeTo
n/nnn oumTe.

- Mpon3BoaoT MOXe fa buge

XKEXOK [O[eKa Ce KOPUCTM.
He rv gonupajte XewknTe
KOMOPW, BHATpeLUHMTE
NeN0BM Ha pepHaTa,
FPEJHNTE EIEMEHTM U CI1.

- Kora Bo xeLLKka pepHa

cTaBaTe UM BaauTe xpaHa u
CJ1., Cexorall KopucTeTe
OrPHOOTMOPHN PaKaBuLM 3a
pepHa.

A§ln0Tpe6a Ha

aopartouuTe

- BaxHO e xunyeHaTa pelleTka
M CafoT 3a roTeere Ja
BnaaT McnpaBHO HaMeCTeHM
Ha MeTasHUTe Noanyun. 3a
nogeTanHn nHdopmaumm
nornegHeTe BO OeNOT
"HameHa Ha gogatoyute”.

. [lojaToumnTe MoXe Jaro

oliTeTaT CTAKIOTO Ha
BpaTaTa Kora Ke ja
3aTBOpaTe. Cekoralu
TypKajTe 1 4o KpajoT Ha
NPOCTOPOT 3a roTBEHsE.

A BesbegHocT npu

rorsembeTo
- bugete BHUMaATENHM Kora

KOPUCTUTE aJIKOXOJ1 MpK
roTBereT0. AJIKOXONOT
nCcrapysa Ha BUCOKN
TEMMEPATYPU U MOXeE a Ce
3anajin Kora € N310XeH Ha
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BpPEM MOBPLLMHN,
Npean3BUKYBajKM Noxap.

- OTnagoumnTe o XpaHa,
Macs1o 1 C/1. BO
NpocTopujaTa 3a roTBeHE
MOXaT Aa ce 3ananar. lNpefq
[a roTBUTE, OTCTPAHeTEe '
TakBUTE HEYUCTOTUMN.

- OnacHoCT of TpyeHse Co
XpaHa: He ocTasajTe xpaHa
BO pepHaTa Nogoaro o
efeH Yac npeqg 1 no
roTBeHETO. Taka MoXe fa
00jae 00 Tpyerse CO XpaHa U
bonecTw.

. He 3arpeBajTe 3aTBOPEHM
JMMEHKN N CTaKEHW Ternu.
04 HacobpaHMOT NPUTUCOK
TernaTa MOXe fa NpcHe.

. XapTujaTa 3a roreere
HamecTeTe ja Ha cafoBuTe
3a roTBEHE UM Ha
pofatouuTe 3a pepHaTa
(TaBye, XXM4YeHa pelueTKa u
CJ/1.) 3ae[HO CO XpaHaTa u
cTaseTe ja BO MPeTX04HO
3arpeaHa pepHa.
OTCTpaHeTe ro BULLOKOT
xapTuja WTO BUCK Of
cafjoBMTe 3a roTBee 3a Ja
He M1 gonpe rpejHuTe
eneMeHTU Ha pepHaTa.
Hukoral He KopucTteTe
xapTunja 3a neYyere Ha
TemMnepaTypa NOBUCOKa 0f
MakcuManHaTa WTo e
[03BoNeHa 3a xapTujaTa
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LLTO ja KopucTuTe. Hnkoratd
He cTaBajTe xapTWja 3a
nevyerse Ha AHOTO Ha
pepHaTa.

. He cTasajTe TaBYMHba,

YUHAN U aNyMUHNYMCKa
domja ANPEKTHO BP3
[HOTO Ha pepHaTa.
AKyMynupaHaTa TonavHa
MOXe [a ro OWTeTM AHOTO
Ha pepHaTa.

. 3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha

pepHaTa fof4eka roTeuTe Ha
ckapa. Of xewknTe
MOBPLUMHM MOXE fa ce
naropute!

. XpaHaTa WTO HE € NorogHa

3a cKapa Moxe fa
NpeansBrKa noxap.
[OoTBETE Ha cKapa camo
XpaHa WTOo e NorofHa 3a
cuneH oraH. McTo Taka, He ja
CTaBajTe XpaHaTa NpemMHory
faneky BO 3afHWOT fef Ha
ckapaTa. Toa e HajBpenmoT
NPOCTOP M MacHaTa XxpaHa
MOXe [1a ce 3anasnu.

A BesbegHocT npu
OAAPIXXyBake U YUCTEeHe

- MoyYekajTe NpoM3BOAOT Aa
ce oflagu npeg faro
yucTute. TonanTe
NOBPLUMHL MOXE fa
Npegu3BMKaaT U3ropeHnLm!

+ Hukoratl He YnucteTe ro

Nnpom3so 40T CO Wrpumyarse



WA UCTYparbe BOa Ha Hero!
[ocTon onacHoCT of
enekTpuYeH ynap!

- He uncreTte ro nponssogoT
CO CPefCTBa 3a YMCTerbe Ha
napea 6uaejkn oBa MOXe Aa
Npean3BurKa enekTpuyeH
yhap.

- He kopucTeTe rpybm
abpasunBHN cpeacTBa 3a
YMCTerbEe, METaTHN
CTPYranaku, Xun4yHa BOJSIHa
WAV BapUKMHa 338 YNCTEHE
Ha Ha4BOPELLIHOTO CTakK/10

O[] BpaTaTa Ha pepHaTa /
(QOKOSIKY MMa) CTakI0TO 0
ropHaTa BpaTa Ha pepHaTa.
OBwWe MaTepujann MoxaT Aa
npean3smnkaaT rpederse 1
KplLLeHse Ha CTakneHnTe
NOBPLLMHW.

- KoHTponHaTa Tabna

ceKkorall Heka Bufe YncTa u
cyBa. MoKkpaTa 1 BankaHa
NOBpPLUMHA MOXe fa
npeanssunka npobnemm npu
MECTEHETO Ha DYHKLMNTE.
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F YnatcTea 3a 3auyByBatbe Ha JKMBOTHATA CPeAMHA

Perynupamwe Ha oTnagoT
Ycornacysame co [lupekTuBaTa 3a
chbphare Ha eNeKTPOHCKA W eNeKTPUYHa
onpema u 3a ofJiarak-e Ha 0TnagoT
OBoj 0TNaf e ycornaceH co
E: IOvpeKkTneaTa Ha EY 3a hpnatbe
_— Ha eneKTpOHCKa U eneKTpu4Ha
onpema (2012/19/EU). ORroj
Nnpoun3BoL ro HocK cUMBONOT 3a
Knacudukalmja Ha 0TNaaoT of
eneKTpu4Ha N eneKTpoHCKa
onpema (WEEE).
OBOj NPOM3BOL € MPON3BEAEH CO MHOIY
KBaMTETHW JEN0BKU N MaTepMjani KOMLWTO
MOXE [a Ce KOpUcTaT OAHOBO U ce
COOMBETHU 3a peumKknparse. He cbpnajte
rO NPOU3BOAOT CO HOPMAMHWOT AOMalLEH
OTNaa W co Opyr OTNaja Kora Beke Hema [a
ro kopucTuTe. OgHeceTe ro Bo COBMPEH
LieHTap 3a peLnKInparse Ha eNekTpryHa 1
eneKTpoHCKa onpema. KoHCynTnpajTe ce co
OBNACTEHWTE Tena BO OnTMHaTa 3a fa
[O3HaeTe Kage MMa COBUPHK LEHTPM.
COOLBETHOTO OTCTPAHYyBaHE Ha
KOPWUCTEHMOT anapaT nomara fa ce
cnpeyaTt NoTEHUW]jaNHNTE HeraTUBHM
nocneauUmn Bp3 XMBOTHATa cpeanHa v
3[paBjeTo Ha NyreTo.
Ycornacysame co [IupekTuBaTa 3a
OrpaHU4YyBaH-€ Ha ONacHUTE MaTepUH:
IPOW3BOAOT LUTO FO KYNWBTE € YCOrnaceH
€O 0TNaj e ycornaceH co JlMpektnaarta 3a
OrpaHnyyBarEe Ha ONAacHWUTE MaTepun
(2011/65/EU). He coapsxu WTETHU U
3abpaHeTn MaTepujany KoULLTO ce
HaBeOeHW BO [MpekTmneaTa.
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®pnarbe Ha MaTepujanoT 3a

nakKypatre

+ MaTepwjanoT of NakyBaH-eTO € ONaceH
3a feuarta. HyBajTe ro Ha 6e36eHO
MECTO 1 Noaaneky oa godaTt Ha geua.
[MakyBaHeTO HA MPOU3BOLOT €
NPOV3BELEH Of1 PELIMKIMPAYKM
mMaTepwjan. ¢pneTe ro NpaBuIHO U
COPTUPajTe ro BO COMACHOCT CO
ynaTcTBaTa 3a peumnKImMparse oTnag. He
pnajTe ro co AOMallHWMOT OTNag.

CoBeTH 3a 3auiTea Ha eHepera

MHdbopmaumn 3a eHepreTcka edhMKacHoCT

cnopef EY 66/2074 moxe fa ce HajaaT Ha

JMCTOT Ha MPOM3BOLOOT AaAEH CO

npon3BOO0T. CNeaHUBE NPeanosn Ke Bu

MOMOrHAT Aa ro KOPUCTUTE NPOU3BOIOT Ha

EKOMNOLKW W EHEPTreTCKU e(DUKACEH HAYMH:

+ OAMp3HeTE ja 3aMp3HaTaTa xpaHa npea
FOTBEHETO.

+ Bo pepHaTa KOpWUCTETE TEMHU UMK
emajampaHi cafgosm Buaejkm nogobpo ja
MpeHecyBaaT TonAMHaTa.

+ Veknyyete ro wnopetoT 5 4o 10 MuHyTH
Mpeq KpajoT Ha roTBEHETO 3a Ja Ce
NPOOOIKN FOTBEHETO. Taka Ke
3awTeanTe n 0o 20% cTpyja 6uaejku ke
CE UCKOPUCTW akymMyampaHaTa TonnmHa.

+ AKO € HaBeZeHO BO PeLEnTOT Ui BO
yNnaTCcTBOTO 3a KOPUCTEHE, OOHaNpes
3arpejTe ja pepHaTa. He ja 0TBOpajTE
4ecTO BpaTaTa Ha pepHaTa 3a BPeME Ha
FOTBEHETO.

+ AKO € MOXHO, FOTBETE UCTOBPEMEHO
MOBEKE O €HO jafieHEe BO pepHaTa.
MoxeTe fa roTBUTE UCTOBPEMEHO CO TOA
LUTO Ke CTaBWTe OBa cafia 3a roTBerE Ha
MeTanHaTa nonmua. MIcTo Taka, ako
FOTBUTE jaderba BeAHaL e4HO NO OPyYro,
Ke ce 3alTenm eHeprija buaejku
pepHaTa Hema aa ja u3rybu TonamHaTa.



E] Bawmot npouseop,

3ano3HaBake CO NPOU3BOAOT

KoHTponHa Tabna
Cujanuykax
KuyeHn nonumumsx

M w NN =

nnoya)

BpaTta

Payka

LoneH rpeay ([onHa 4enunyHa nioya)
Monox6u Ha noanunTe

[opeH rpeay

O 0 ~N o »

MOTOp Ha BEHTUIATOPOT (3a,qHa Yen4Ha

10 dyn4urba 3a BeHTUNaUMja

*

*%

3asucn o MogdenoT. Moxebin BalmoT
MpPOU3BOA HEMA CUjannyKa, Uan TUMoT U
mMecTononoxbaTta Ha cujannykaTa ce
pasnunKysaaT Of OHa LUTO e MPUKaxXaHo Ha
unycTpauvjaTa

3aBucu 04 MoaenoT. BalumoT nponssos
MOXEBU HEMA XMYEHN MoMUN. Ha
UnycTpaumjaTa XUYeHUTe Noanun ce
NpUKaXaHu Kako MpumMep.
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Bosen U HaMeHa Ha KOHTpoOJ/IHaTa Tabna Ha MpoUu3IBOAOT
Bo 0BOJ €1 Ke HajaeTe onwT Nperne n OCHOBHA HaMeHa Ha KOHTposiHaTa Taba Ha
NPOU3BOAOT. MOXe Ja UMa pasiivKK BO CIIMKUTE 1 BO HEKOW KapaKTEPUCTVKY BO

3aBMCHOCT O MOAENOT Ha NPON3BOLOT.
KoHTpona Ha pepHaTa

a9

1 Tpkanue 3a usbuparse Ha OyHKUM]a

2 Tajmep

3 Tpkanue 3a TemnepaTypata

AKO MMa TpKasla 3a KOHTpona Ha
npon3BOOOT, TME MOXE [a Ce CMEeCTEHU Ha
KOHTpONHaTa Tabna 1 Kaj HEKOW MOJeNn
MOXe [la Ce BOBMEKyBaaT W U3BMeKyBaarT.
3a fa nporpammpaTe Co HWB, HajHanpes
MPUTUCHETE MO HABHATPE COOABETHOTO
TpKanue, a noToa n3eredyeTe ro. Mo
BHECEHUTE U3MEHU, MOBTOPHO MPUTUCHETE
O TPKANUETO M BpaTeTe o HAa MECTO.

Tpkanue 3a n3bupame Ha pyHKuHja
MoxeTe fa rm n3bupate dyHKUMUTE Ha
pepHaTa co TPKanUeTo 3a n3bop Ha
dyHKUMja. 3a Taa Len BpTeTe ro TpKanUeTo
JIEBO WM JIECHO Of Hy/TaTa nonoxoa
(rope).

Tpkasnue 3a TeMnepartypaTa

Co TpKanueTo 3a TeMnepaTypa MOXe Oa ja
n3bepeTe TemnepaTypaTta Ha Koja cakate
Ia roTeuTe. 3a Taa Luesl BpPTETE o
TPKanNUeTo of HyaTaTa nonoxo6a (rope) Bo
MPageL Ha CTPEIKNTE Ha YaCOBHUKOT.

WMHgukaTop Ha TeMnepartypaTa

Of cMmBoNoT 3a TemnepaTypa Ha
IOUCMNEjOT MOXE [1a BUAWTE KOJNKAaBa e
BHaTpelLUHaTa TeMnepaTypa Ha pepHaTa.
Ha gucnnejoT ce nojasyBa cuMBOOoT 3a
TemMnepaTypa Kora anapaToT NoyHyBa [a
paboTw, a NCYE3HYBA KOra Ke Ce NocTUrHe
nporpamMupaHaTa TemnepaTypa. Kora
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2 OHBEET 2
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TeMnepaTypaTa BO pepHaTa Ke namgHe nop
o[pefeHaTa BpeHOCT, UCTUOT CUMBON
MOBTOPHO Ce nojasyea.

Tajmep

ot

Sogooe O
o LT g

Q &
A
1 2 3 4 5 6

Konye 3a anapm

Konye 3a MocTaBku Ha anapmMoT
Konye 3a Hamanyearse

Kon4e 3a nokavyBarse

Konue 3a moctaBku

Konye 3a 3akny4yBarbe co Kayy
Cumbonu Ha aucnnejot

oo W N

o : CumbBon 3a BpeMe 3a roTeerbe

” : Cum6Bon 3a 3aBpLLIHO BpeMe Ha
D roTBeHbex

0 : CumbBon 3a anapm

q] : CumBon 3a ocBeTNeHocTa

& - Cumbon 3a 3akydyBaHse CO Ky
8 : Cum6Bon 3a TemnepaTypa

() : CuMBon 3a rnacHocT

- Cumbon 3a 3akydeHa BpaTa*

* Ce pa3/IMKyBa BO 3aBUCHOCT O MoAenoT
Ha Npon3BoAOT. MoXe fa He e JocTaneH
BO BallMOT Mofen.



dyHKU MK 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha TabenaTa co dyHKLMKU Ce NPUKaxKaH OYHKUMMTE LITO MOXETE [1a MM KOPUCTUTE 3a
BallaTa PepHa, Kako W HajBucokaTa 1 HajHucKaTta TemMrepaTypa WTo MOXaT [a ce
HamecTaT 3a Tue chyHKUMK. PefocnenoT Ha hyHKLMM MPUKEXKaH OBLE MOXe [a ce

PasnuMKyBa 0L PenocnenoT BO BALLMOT NMPOU3BOL.

PaboTa co
BEHTUNATOP

PepHaTa He e 3arpeaHa. PaboTun camo
BEHTUNATOPOT (Ha 3a4HNOT SWA).
3aMpa3HaTaTa xpaHa COo rpaHynu nonexa
ce 0AMp3HyBa Ha cobHa TeMnepaTypa, a
3roTBeHaTa xpaHa ce nagu. BpemeTo
noTpebHO Aa ce 0AMp3He Napye Meco e
nofonro of BpeMe nuTpeBHO 3a xpaHa co
XUTapKW.

3arpeearbe Ha

XpaHaTa UCTOBPEMEHO Ce 3arpesa u
0403ropa M 0fo03a0na. [orogHo 3a TOPTU

;
A

LHOTO U Ha W YopBKW BO Kananw 3a neverse 1N 3a
—_— nnacoHoT TOPTM M Nevnea. Ce roTBM CaMo Co efjeH
cag.

1 ,I PaboTu caMo JOMHWOT rpeay.lorogHo 3a
. xpaHa WTo TpeBa fa ce noTneye

— 3arpegatbe

- ofosfona.
—— ofo3gona

OBaa hyHKUWja Tpeba Aa ce KOpUCTKM 1 3a
NecHO YnCTeHe Co napea.

Bl

3arpeearbe Ha
AHOTO/MnacboHoT
CO NOMOLW Ha
BEHTUNATOP

KeWKknoT Bo3ayx off TOPHMOT W JONHWUOT
rpeay ce pacnopefyBa paMHOMEpHO U1
6p30 HW3 pepHaTa co NoMoLl Ha
BeHTMNaTopoT. Ce roTBW CamMo Co efleH
cag.

®

3arpegarbe co
BEHTMNATOP

XKelKkKnoT Bo3ayx off rpeaqoT Ha
BEHTMNATOPOT ce pacnope/ysa
paMHOMepHO U Bp30 HU3 pepHaTa co
NOMOLL Ha BEHTMNATOpOT. MNoroaHo 3a
roTBerbe Ha XpaHa BO NoBeke cafoBu Ha
pasnM4YHM HUBOA Ha NOAULNTE.

"3D" chyHKUMja

FOPHWOT rpead, [ONHWOT rpead v rpeadoT
Ha BeHTWnaTopoT paboTaT. CuTe [enosu
Ha xpaHaTa ce roTBaT PaMHOMEPHO W
6p30. Ce roTBM caMo Co eieH cag.

g @

Llena ckapa

FonemMaTa ckapa Ha NNadboHOT Ha
pepHaTa paboTu. MorofHo 3a roTeerbe Ha
cKapa Ha roneMu Konu4ecTsa xpaHa.

w

R

[HonHa ckapa co
NOMOLU Ha
BEHTMNATOP

XKelKWoT BO3aYX of ManaTa ckapa 6p30
ce pacnopeflyBa H13 pepHaTa co NOMOLL
Ha BEHTWNATOPOT. MOrofHo 3a roTeetbe
Ha ckapa Ha NoMasnu Konu4ecTsa xpaHa.

* [TPOM3BOIOT PaBOTU BO TEMMEPATYPHMOT ONCEr HABEOEH Ha TOKANLETO 3a TEMMEpaTypa.
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OoaaTouu Ha Npou3BofoT

Co BaWMOT NPOM3BOL CE MPUIOXKEHN PA3NIMYHK DOAATOLW. BO OBOj e e fadeH orvc Ha
IOOATOLUTE U HUBHA MCMPAaBHA NpUMeEHa. Bo 3aBUCHOCT 0f, MOAENOT Ha MPoV3BOAO0T,
NPUAOXEHNTE DO4ATOUM Ce Pa3nvKyBaaT. CuTe DO4aToUM ONULLIAHM BO YyMaTCTBOTO
MOXEGK HE Ce MPUOXKEHW U CO BALLWMOT NPOU3BOI.

3ABENELLKA : CagoBuTe WTO Ce NPUNOXKEHN CO BaLLMOT NPOM3BOA MOXe fa ce fecbopMupaaT
o[ edeKkTOT Ha TeMenpaTypaTta. OBa HeMa HUKaKBO BAWjaHWe Bp3 paboTaTa Ha MpoW3BOAO0T.
HedopMauunjaTa ce rybu Kora cagoT Ke ce nanaau.

CraHpgappgeH cag
Ce KOpWCTH 3a NeYuBa, 3aMp3HaTa xpaHa u
npXXeHse Ha roNeMu nap4vtea.

Onabok cap

Ce KOpUCTW 3a NeYnBa, NpXetbe Ha rofemMu
nap4uHba xpaHa, Te4Ha xpaHa U 3a
coBupatbe Ha MacnaTa WTo Kanat npu
roTBEeHETO Ha cKapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpWUCTH 3a NpKerbe MK 3a cTaBakbe Ha
XpaHaTa WTo Tpeba Aa ce neye, NPXK Un
Bapu Ha cakaHaTta noauvua.

YnoTpe6a Ha foaaTouuTe Ha
nNpou3BofoT

Monuum 3a roTeeme

mMa 5 HMBOA Ha KoM MOXaT da ce
nocTaBaT NOAMLKMTE BO MPOCTOPOT 34
roTBerse. MoXeTe ga ro BuamTe
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PefocNenoT Ha nonnumTe on BpoeBuTe Ha
npegHaTa paMka Ha pepHaTa.
Mogenu co XXu4yenu nonvuu



MocTaByBare Ha pa)KeHOoT Ha
NOJIMLUTE 3a roTBeH:E

Moaenu co Xu4eHu nNonvum:

MHOI’y € BaXHO XK4eHaTa pelleTka
MCMPaBHO a ce HAMECTU Ha CTPAHNYHNTE
MeTanHu noavun. Jogeka ce MecTu
XWYeHaTa pelleTka Ha cakaHaTa nosimua,
OTBOPEHWOT Oen Mopa aa uae Hanpen. 3a
nofoBpo roTBEHE, XNMYeEHATa peLleTKa
MOpa [a Ce NpULBPCTU CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTanHaTta nonvua. He cmMee na npemMuHyBa
NpekKy 3aTBOPaYvYoT 1 4a ro Jonuvpa 3a4HuoT
SWI Ha pepHaTa.

Mogenu 6e3 XU4YeHn NoULM:

MHOry e BaXHO xeyeHaTa peleTtka
MCNPaBHO & C& HAMECTW Ha CTPaHWYHUTE
nonuuu. XXeveHara pelleTka umMa eaeH

MpaBeL Kora e NocTasysa Ha nonuuaTa.
Jopeka ce MeCTH XudeHaTa pelleTka Ha
cakaHaTa nosuua, OTBOPEHWMOT Oe Mopa

CraBarbe Ha cafoT BpP3 NOULUTE 32
roTeewke

Mopenu co XU4eH NoJIMUM:

MHOry e BaXHO W CafoBUTE NCTMPABHO Oa
Ce HaMEeCTaT Ha CTPAHWYHUTE MEeTasHM
NONNLA.

Jomeka ce cTaBa cafoT Ha cakaHaTa
nonuLa, HeroBaTa cTpaHa WTo e HanpaseHa
A ce IpXK co paka Mopa fa buae cepTeHa
Hanpem.

3a nonobpo roTeere, canoT Mopa fa bune
NPULUBPCTEH CO 3aTBOPAYOT Ha MeTanHaTa
nonvua. He cMee fa npemMmnHyBa npeky
3aTBOPAY0T U 4a ro gonupa 3agHUoT SKT
Ha pepHaTa.

Mopenu 6e3 XXUu4eHu NONNLUM:

MHOry € BaXHO 1 CafoBMTE MCNPAaBHO Aa
Ce HAaMEeCTAaT Ha CTPaHNYHUTE NOSULN.
CagoT MMa edeH nNpaeel, Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. Joneka ce cTaBa
Caf0T Ha cakaHaTa nosuua, HeroeaTa
CTPpaHa LUTO e HaMnpaBeHa [a Ce OpXu GO
paka Mopa fa 6uae cBpTeHa Hanpes.
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3aTBOpay Ha )Xe4yeHaTa peweTKa
XKeyeHaTa pelueTka MMa 3aTBOpPaY 3a Ja He
M3neryea HaoBop o MeTanHaTta nosuua.
Co oBaa yHKLMja MOXETE TECHO W1
6e3benHo fa ja BaguTe xpaHaTa. [JogeKa ja
BaOWTe XMYeHaTa peLleTka, MOXeTe [a ja
NoBAeYeTE Hanpea ce Jo4eKa He 4ojOe Ao
3aTBOPaY0T. Mopa oa NpeMuHETE Npeky
3aTBOPAY0T 3a LIeNIOCHO fa ro u3saauTe.
Moaenu co XU4eHU Nonuum

e A Z
3aTBOpay Ha cafoT Ha Xe4yeHaTa
peweTKa Mogesin co XXU4YeHU Nosauum
IMa 3aTBOpay 3a [a Ce Crpeyn cagoT Ha
XedeHaTa pelleTKa fa u3neryea of
MeTanHaTta nonvua. Jogeka ro saanTe
€afoT, ocnofodeTe ro 04 3agHNOT KyY U
MOBMEYETE MO KOH cebe cé fofeKa He [ojae
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[0 3aTBOPAYoT. Mopa [a NpemMuHeTe npexy
3aTBOPAYOT 3a LENOCHO 4a ro U3BaguTe.

UcnpaBHO nocTaByBakbe Ha Xe4YeHaTa
pelleTKa U cagoT Ha Te/IeCKOMNCKUTEe
wuHuMopgenu co XKUYEHU NONULMN U
Te/IeCKONCKU LUMHU

BraroapeHue Ha TENECKOMCKUTE LLKMHMK,
CafOBUTE U XKEeYeHaTa pelleTKa IeCHO
MOXAaT [a Ce HaMecTaT W [a ce u3BafarT.
Kora ce KopucTaT cafioBU W KedeHu
PELLETKM CO TENECKOMCKUTE LKMHK, Tpeda
[1a Ce BHMMAaBa UrMnTe, KOW ce HaoraaT Ha
NPEIHUOT W Ha 3a4HUOT [ Ha
TENECKONCKMUTE LLUWMHK, [1a BUAAT NOTNPEHN
Ha KPAeBUTE Ha PAXKEHOT 1 Ha CaoT
(NpukaxaHo Ha cimkaTa).




TexHWYKM cneunduKkaLmum

HaaBopeLlHW AMMEeH3MK Ha NPOU3BOL0T

595 mm/594 mm/567 mm
(BMCWHA/ LUMPWHA/ AOMKWHA)

JvMeH3un 3a nHcTanuparse Ha pepHaTa

590 nnm 600 mm/560 mm/mMuH. 550 mm
(BMCWHA/ LUMPWHA/ AOMKWHA)

BonTaxa/dpekeHumja 220-240 V~; 50 Hz

Bua Ha kaben un Harnpe4eH npecek WwTto

. MUH. HOBVV-FG 3x 1,5 mm?
OfAroBapaart Co OBOJ NPON3BO]

BKyNHa NOTpoLUyBaYka Ha CTpyja 2.6 kW

Twn Ha pepHa MynTWdYHKLMOHaNHa pepHa

* OCHOBHM nogaToLm: MHopMaLmMiT e Ha eTUKeTaTa 3a eHepreTcki NogaToLm Ha
eneKTpUYHUTE pepHun ce JafeHun Bo cknag co ctaHgapaoT EN 60350-1 / 1EC 60350-1. Osume
BpedHOCTU ce OApefeHn Noa cTaHd4apaHa TexHa co onepaummTe ropeH-aoNeH rpeay unm
rpeerbe Co MOMOLL Ha BEHTUNATOP (ako UMa).
MoaenoT co 3aliTefa Ha eHepruja e onpefeneH Bo ckNaj co cnefHasa npuopuTusaumja 8o
3aBWCHOCT 0f Toa Aann cooBeTHaTa (hyHKLUMa NOCTOM Ha NPON3BO40T MK He: 1-Eko
3arpegatbe Co BaHTUNaTop, 2-3arpeBatbe co BeHTUNaTop 3- [JonHa ckapa co NoMoll Ha
BEHTMNATOP, 4-3arpeBamre Ha AHOTO WM Ha NNacthOHOT.

TexHU4YKMTE crneyndmnkaumm Moxe ga 6uaoat NpoMeHeTn Be3 NpeTxoaHO
M3BECTYBarLE 3a Ja Ce NogoGpu KBANMTETOT Ha MPOM3BOOOT.

LnchbpuTe BO OBOj MPUPAYHKMK Ce LIEMATCKM U MOXe [1a He O4roBapaaT LUeiocHo Ha
BaLUMOT MNPOM3BOL.

BpegHOCTUTE LTO Ce HABEAEHW Ha eTUKETUTE Ha MPOM3BOLOT UM BO HEroBaTa
LOKyMeHTaLmMja ce JoBneHN BO NaBopaToOPUCKK YCIOBM BO CKIA CO BaXEYKM
CTaHgapOu. Bo 3aBMCHOCT O YCIOBWTE BO KOW CE KOPUCTU M Of] OKONMHATA BO KOja
Ce Haora NpPoM3BOLOT, OBME BPEOHOCTU MOXE [a Bapnpaar.
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Il Npea ynorpe6a

Mpen 0a noYHeTe Ja ro KopUcTuTe

NPOU3BOIOT, NPENOPAYINBO € 8 O
HaMpPaBuTe OHA LUTO & HABEOEHO BO
CNegHUTE OEeN0BM 0 0Ba yNaTcTao.

Mpeo nogecysare Ha BpeMeTo

CeKoralll NocTaByBajTe ro BPEMETO
Ol [EHOT Npef Aa ja KopucTuTe
pepHaTa. AKO He ro MocTaBuTeE, He
MOXETE Ja FOTBMTE BO HEKOM
MOZENW Ha pepHa.

1.Kora pepHaTa npB NaT Ke Ce BKITy4M BO
CTPYJja, Ha OMCNNEjOT Ke CBETKA NONETO
3a yacosw "12:00” u cumBonoT (.

2. HamecTeTe ro TOYHOTO BPEME CO
Jonuparee Ha @/@,

O 17
jingRIN

Q@@@@E}

3. [lonpeTe r1 KomumhbaTa (& v 4% 3a 1a
rO aKTUBMPATE NOMETO 38 MUHYTH.

© |7
ImfRin

Q(@@@@ﬁa

4. HamecTeTe rm MUHYTUTE CO JOonUpaHe

Ha ®/©.

© 7O
|

Q@@@@@

5.T1oTBpOETE CO OONUPaHE Ha KOMYETO o
unm .

» TOYHOTO BPEME € HAMECTEHO W 0

eKpaHoT Ke vcyesHe cuvbonoT £,
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AKO He ce HaMECTW BPeMETO 3a MpB
naT, cumBonuTe "12:00” 1 (9 ke
NPOOOMKAT [a CBETKAaT 1 pepHaTa
Hema na nodHe ga paboTu. 3a oa
paboTh pepHaTa, Mopa fa ro
NOTBPOMTE BPEMETO CO TOA LUTO Ke
rO HAMECTUTE TOYHOTO BPEME UK
ke ro gonpeTe konyeTo £ Kora
BpemeTo e Ha "12:00". MonouHa
MOXE 0@ F0 CMEHUTE HAMECTEHOTO
BpPEME, KaKo LLITO & ONULLAHO BO
nenot "TocTaBku”.

IporpaMmpaHmMTe NOCTaBKM Ha

ﬂ BPEMETO Cce BpuLliaT ako CHeMa
cTpyja. Tpeba NOBTOPHO aa ce
HamecTaT.

MpBo YnucTee

1. TprueTe rv cuTe MaTepujanu 04
ambanaxara.

2. /3BafeTe rv of pepHaTa cuTe 4o4aToum
LUTO Ce OOCTaBEHN 388 4HO CO
NPOV3BOAOT.

3. BknyyeTe ro npounssofoT 30 MUHYTY, @
noTOa UCKITyYeTe ro. Ha Toj HaumH
OCTaTOLUMTE N CITIOEBUTE LUTO MOXEDBM
OCTaHase BO pepHaTa 3a Bpeme Ha
NPOVM3BOACTBOTO M3ropyBaaT U ce
4yueTarT.

4.Kora ro Bkiy4yyBaTe npovssoioT,
n3bepeTe ja HajBMCOKaTa TeMnepaTypa 1
dyHKUMjaTa co Koja paboTaT cute
rpeayn. Bugete "dyHKUMKM 3a paboTa Ha
pepHaTa”. Bo cnegHuoT oen Ke go3HaeTe
Kako ga ce paboTu co pepHaTa.

5.TloYekajTe pepHaTa fa ce u3nagu.

6. M3CpuLIeTe M NOBPLUMHUTE Ha
NPOVM3BOAOT CO BMAXHA KPMa Ui CyHrep,
a noToa nCyLleTe rv co cyBa Kpra.

Mpepg ga ru KOpUcTUTE gogaToLuTe:
McymeTeTe rn goOaTounTe LWTO CTE !
n3Bagune Of PepHaTa co HacamnyHeTa Boaa
N MEK CYHrep.



3ABEJIELLKA T[ToBpwwnHaTa MOXe fa ce

OWITeTHN CO ACTEPreHTn n
CpeacTBa 3a |ncTeme. He
KOPUCTETE arpecmnBHAU
cpelCTBa 3a YNCTEHE,
npawok 3a Yucrerse /
TEYHOCTU UM OCTPU
npeaMeTn Npu HNCTEHETO.

3ABEJIELLIKA

Mosxe fia ce nojagaT Yafg v
MUpW3Da BO TEKOT Ha
HEKONKY Yaca Npw npeata
paboTa. OBa e coceMa
HopmanHo. O6esbeneTe
nobpa BeHTMNaLUMa Ha
npocTopwjaTta 3a fa
n3nesaT 4afoT U
MupumabaTta. N3berHeTe
OMPEeKTHO BAWWYBaHE Ha
4aaoT M Mupu3BaTa WTo ce
nenyTa.
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[ Kako ce pakyea co pepHara

OonwTH MHpopMaLum 3a
KOpUCTeHe Ha pepHaTa

BeHTunartop 3a nagere (Moxke ga He
NOCTOM Ha BaLLUOT NPOU3BOA,.)
Mpon3BOLOT MMA BEHTMNATOP 3a NadeHbe.
BeHTUNaTopoT aBTOMAaTCKM Ce aKTUBMUPa
Kora e noTpeBHoO WU M Nagn U NPeaHUOT Oen

O MPOU3BOOOT M MeGenoT. ABTOMATCKK ce

LEaKTVBMPA KOra NafereTo Ke 3aBpLUM.
Hia BpaTaTa Ha pepHaTa M3JeryBa XexkoK
BO3yX. He r'v MOKpUBajTe OBME OTBOPU 33
BEHTUMAUW]a. BO CNPOTUBHO, pepHaTa
MOXe [a ce Nperpee.

BeHTMNaTopOoT 3a nagerse patoTh gogeka
paboTu 1 pepHaTa UK 0TKaKo Taa Ke uge
neky4deHa (MpubamxHo 20-30 MUHYTK).
AKO rOTBUTE CO NMporpaMmparse Ha
TaAJMEPOT Ha pepHaTa, 0TKaKo Ke nctede
BPEMETO 3@ rOTBEHE BEHTUIATOPOT 33
Naferbe Ce UCKyYyBa 3aeHO CO cuTe
APy dyHKLMW. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTUNATOPOT 3a aferbe HE MOXE [a ro
OOpeIN KOPUCHWMKOT. TOj ce BKIyYyBa U1
MCKJTyYyBa aBTOMATCKM. T0a HE € rPeLlKa.

OceeTnyBake Ha pepHaTa
CujannykaTa Ha pepHaTa ce BKy4yBa Kora
pepHaTa Ke NoYHe Co roTeerbe. Kaj Hekou
Mogenmn cmjanquaTa CBETW 3a BpeEME Ha
FOTBEHETO, JOAEKA Ka] APpYrM MOAeNW Taa
CEe UCKJITY4YBa Mo HEKOE BPeME.
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Pa6oTa co eguHMLaTa 3a

KOHTpoOJia Ha pepHaTa
OnwTK NpeAynpeaysatba 3a eguHULaTa
3a KOHTpONa Ha pepHara

MaKCcManHoOTO BpeMe 3a
noCTaByBakse Ha KPajoT Ha
MpOLECOT Ha roTBeH:E e 5 Yacan 59
MUHYTU

lporpamarta ce 0TKaxyBa ako
cHeMa cTpyja. Mopa 0HOBO aa ja
nporpaMupare pepHaTa.

Joneka npaBuTe NPOMEHN, Ha
OWCNNejoT Ke ceeTKaaT
COOABETHUTE cUMBONW. MovekajTe
Manky 3a fa ce 3a4yeaat
MOCTaBKUTE.

AKO Ce HanpaBeHN HEKaKBM
NOCTaBKW NOBP3aHU CO FOTBEHETO,
TOYHOTO BPEME HE MOXE [1a Ce
MNPOMEHW.

AKO BPEMETO Ha FOTBEHE Ce
HaMeCTW OTKAKO NOYHaN0
FOTBEHETO, HA EKPAHOT € NMOKAXaHO
NPeocTaHaToOTO BPEME.

Bo cnyyau Kora e HaMecTeHo
BPEMETO Ha FOTBEHE WU
3aBpLIHOTO BPEME Ha MOTBEHE,
MOXETE [a M NOHWULLTUTE
aBTOMATCKM CO JOMnMparbe Ha
konueTo £ nofonro Bpeme.

O qooom e O
e o R
L
o2 8 4 5 6

Konye 3a anapm

Konye 3a MocTaBku Ha anapmMoT
Konye 3a Hamanyearse

Kon4e 3a nokavyBarse

M w NN =



5 Konye 3a noctasku
6 Konye 3a saknyyysarbe CO KIyYy
Cumbonu Ha aucnnejot

: CuMmGBon 3a BpeMe 3a roTeeHe

: CuMB0on 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha
roTBeHbe*

- Cumbon 3a anapm

: CumBon 3a ocBeTNeHoCTa

: CMMGB0n 3a 3aKny4yBakbe CO Ky
: Cum6Bon 3a TeMnepaTypa

: Cum6Bon 3a rnacHocT

: Cum6Bon 3a 3aKnydeHa BpaTta*

* Ce pa3MKyBa BO 3aBMCHOCT Of MOAENOT
Ha Npon3BoAOT. MoXe fla He e AocTarneH
BO BaLLUMOT MoJen.

Bkny4yyBare Ha pepHaTa

Kora ke nstepeTe hyHKLMja CO KOja cakaTe
[1a TOTBUTE KOPUCTE]JKM o TPKANLETO 33
n360p Ha OyHKLMja 1 Ke HaMeCcTuTe
M3BecHa TemMnepaTypa co TPKaLeTo 3a

pl&FPe@bd o ©

TEMMEepPaTypa, pepHaTa Ke noyre ga pasoTw.

WUckny4yyBare Ha pepHaTa

MoxeTe [1a ja UICKITy4nTe pepHaTa co Toa
LUTO Ke ro CBPTUTE TPKaLeTo 3a u3cop Ha
yHKUM]a 1 TPKanUeTo 3a TemMnepaTypa BO
nonox6a Kora e ncknydeHo (Harope).

MaHyenHo roTeembe 3a ga ce usbepe
TemnepaTtypa u pyHKuUMja 3a paboTa
Ha pepHaTa

MoxeTe [a roTBUTE CO MaHyesnHa
KoHTpona (nof Balla KoHTpona) 6e3 oa
NporpamMupaTe BPEME Ha rOTBEHsE CO TOa
LUTO Ke n3bepeTe TeMnepaTypa U dyHKLUM]a
NOrofHN 3a XpaHaTa LUTO ja roTBUTE.
Mpumep:

1. N3BepeTe ja hyHKUWjaTa Co KOja cakaTe
[1a TOTBUTE KOPUCTE]JKM o TPKANLETO 33
n360p Ha byHKLMja.

2. HamecTeTe ja TeMnepaTypaTa Ha Koja
cakaTe [1a roTBMTE KOPUCTEJKM 1o
TPKanueTo 3a TemnepaTypa.

» PepHaTa BeHall Ke noyvHe fa paboTu co

n3bpaHaTa hyHKUM]a 1 TemMnepaTypa, 1 Ha

ekpaHoT Ke ce nojasu 8. Kora

TemMnepaTypaTa BO pepHaTa Ke ja oCTUIHe

nporpamMupaHaTa TeMnepaTypa, cuMBonoT

i ke ucuesHe. PepHata He ce uekiydyBsa

aBTOMaTCKM BUIE]KN Ka] MaHYEeNHOTO

FOTBEH:E HE CE MPOrpaMmpa BpemMeTo Ha

roTeerse. Mopa NMYHO 1@ ro KOHTPonnpaTe

rOTBEHETO U [a ja uckiyuuTe. Kora ke
3aBpLUNTE CO FOTBEHE, UCKITYYETE ja
pepHaTa co Toa LWTO Ke ro CBpTUTE

TpKanueTo 3a u36op Ha dyHKLM]a 1

TpKanueTo 3a TemnepaTypa Bo nonoxta

KOora e UcKy4deHo (Harope).

FoTBeH€ Co NporpaMmupame Ha

BpPeMeTO Ha roTeeme

MoxeTe fa nporpaMupare pepHaTta fa ce

MCKJTyYM aBTOMATCKM CO TOA LUITO Ke T

n3bepeTe TemnepaTypaTta u dyHKuMjaTa

COOZIBETHM 3a XpaHaTa LWTO Ce rOTBM 1 CO

TaJMEPOT Ke ro nporpaMmpaTe BpeMeTo Ha

roTBEHE.

1. N3BepeTe ja hyHKUM]a 3a FOTBEHETO.

2. Jonumpajte (O cé pogeka Ha OWNCNNejoT He
ce nojaeu cumBonoT €& 3a BpemeTo Ha
roTBEHE.

o

Q(@@@@@]

OTKako Ke ja n3bepeTe dyHKUMjaTa
W TeMMNepaTypaTa, MOXeTe 0a ro
HaMEeCTUTE BPEMETO Ha FOTBEHE 33
30 MWHYTU CO AUPEKTHO JONMparse
Ha konueto @ 3a 6p30
MOCTaBYBaHE Ha BPEMETO Ha
rOTBEHE, @ 1a FO MPOMEHNTE
BPEMETO CO KoMunHbaTa ®/C.

3.HamecTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeHe CO
Konunkeata @/
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BpemeTo Ha roTBeHEe Ce 3ronemMysa
3a 1 MyHyTa BO NpBUTE 15 MUHYTW, @
no 15 MUHYTH Ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTH.

4. CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa u
HamecTeTe ja TemnepaTypaTa co
TpKanueTo 3a TemMnepaTtypa.

» PepHaTa BegHaLl Ke novHe ga paboTtu co

n3bpaHaTa hyHKUMja 1 TemnepaTypa.

[pOrpaMmnpPaHoOTO BPEME Ha FOTBEHE

noYHyBa fa o46pojyBa v Ha AMCINEjOT ce

nojasysa 8. Kora Temneparypara 8o

pepHaTa Ke ja LOCTUrHe nporpamupaHaTra

TemnepaTypa, cumBonoT B ke ucyesHe.

5. 0TKako Ke 3aBpLM NPOrpaMmnpaHoTo
BPEME Ha FOTBEHLE, HA EKPAHOT ce
nojasysa "End” (Kpaj), cumbonoT O
CBETKA W TajMEPOT TUTKaA.

6. CUrHanoT ce crnyla 2 MUHYTH.
FpUTUCHETE FO BUIO KOE KOMYE 3a Aa ro
3anpeTe curHanoT. CUrHanoT 3anmpa un
Ha eKpaHoT Ce NojaByBa TOYHOTO BPEME,

lNMporpamupare Ha 3aBpLIHOTO BpeMe
Ha roTeeme 3a nopouHa (Ce
pasfiuKkyBa BO 3aBUCHOCT o] MOLe/ioT
Ha npousBoaoT. Moxe pga He e
AO0CTaneH Bo BaWMWOT Mopge.)
Co Toa WTOo Ke n3bepeTe TeMnepaTypa 1
DyHKUM]a COOABETHMN Ha XpaHaTa LWTO ce
rOTBW, MOXETE 4a ro nporpaMypare
BPEMETO Ha rOTBEHE W 3aBPLUHOTO BPEME
Ha rOTBEHE 3@ HELITO NOAOLHA, CO LUTO
pepHaTa Ke noyHe ga paboTtu 1 Ke ce
MCKJTyYM aBTOMATCKM.
1. N3BepeTe ja hyHKLUM]a 3a FOTBEHETO.
2. Jonumpajte (O cé pogeka Ha OWNCNNejoT He
ce nojaeu cumBonoT £ 3a BpemeTo Ha
roTBEHE.
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OTKako Ke ja n3bepeTe dyHKUMjaTa
W TeMMNepaTypaTa, MOXeTe 0a ro
HaMEeCTUTE BPEMETO Ha FOTBEHE 33
30 MWHYTU CO AUPEKTHO JONMparse
Ha konueto @ 3a 6p30
MOCTaBYBaHE Ha BPEMETO Ha
rOTBEHE, @ 1a FO MPOMEHNTE
BPEMETO CO KoMunHbaTa B/Q.

3.HamecTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeHe CO
Konunkeata @/O.
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BpemeTo Ha roTBeHEe Ce 3ronemMysa
3a 1 MyHyTa BO NpBUTE 15 MUHYTW, @
no 15 MUHYTH Ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTH.

» OTKaKO Ke ro HaMecTuTe BPEMETO Ha

FOTBEHLE, HA EKPaHOT NMOCTOjaHO CTOM

cuviBonoT .

4. lonupajte (O cé pogeka Ha OWNCNNejoT He
ce nojaBu cMMBOA0T £9 33 3aBPLUHOTO
BpPEME Ha rOTBEHSE.

O L0
N inin

B aNe 8 s 8

5. HamecTeTe ro 3aBpLUHOTO BPEME CO
konuurbaTa D/O.
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» OTKaKO Ke ro HaMecTuTe BPEMETO Ha

FOTBEHbE, HA EKPAHOT MOCTOjJaHO Ke CTOK

cumBonoT & n eumBonoT <D 3aeaHO o

cMMBONOT Ha BpeMeTpaereTo. LLITOM Ke

MOYHE rOTBEHETO, CHMBONOT 3 MCYe3HyBa.

6.CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta u
HamMecTeTe ja TeMnepaTypaTa co
TpKanueTo 3a TemMnepaTypa.

» HaCOBHUKOT Ha pepHaTa ro npecmeTyBa

BpeMeTo Kora Tpeba ga noyHe roTBeHeTo

€O TOa WTO ro og3eMa BpeMeTo Ha

roTBEHE Of 3aBPLUHOTO BpeMe LUTO CTE o

nporpamupane. Kora Ke fojae NO4eTHOTO

BpPEME Ha roTBeHsE, Ce aKTUBMpa

n3bpaHaTa hyHKLW]ja U pepHaTa ce

3arpea o nporpamMupaHata TemnepaTypa.

IporpaMmnpaHoTo BPEME Ha FOTBEHE

noYHyBa fa on6pojyBa v Ha AMCINEjOT ce

nojasysa 8. Kora Temnepatypara Bo
pepHaTa Ke ja JOCTUrHe mporpamMmnpaHaTa

TemnepaTypa, cumBonoT 8 ke ucuesHe.

7.0TKaKo Ke 3aBpLUK MporpaMmpaHoTo
BPEME Ha roTBEHE, Ha EKPAHQT ce
nojasysa "End* (Kpaj), cumbonoT &
CBETKA W TajMEPOT TUTKaA.

8. CurHanoT ce cnywa 2 MUHYTH.
IMpUTUCHETE ro Mo KOe KONYe 3a Ja ro
3anpeTe curHanoT. CMrHanoT 3anupa u
Ha EKPaHOT Ce NojaByBa TOHHOTO BPEME.

AKO ce MPUTUCHE B0 KOE KOMYe Ha
KPajoT Ha 3BYYHWOT CUrHas, pepHaTa
MOBTOPHO Ke NoYHe fa paboTn. 3a
Ia He NOYHe pepHaTa NoBTOPHO A4
paboTKn Ha KpajoT Ha CUrHanoT,
cTaBeTe rv TpKanuata 3a hyHKUmja
1 3a TemnepaTypa Ha "0”
(MCKITy4eHO) 1 ncKkydeTe ja
pepHaTa.

MocTtaBKKU

AKTUBUpabe Ha KNy4oT

Moske fa cnpeunTe HeKoj 1a Yernka Bo

KOHTPO/IHATa e[MHMLIA CO TOa LLITO Ke ja

aKTuBMpaTe hyHKUMjaTa 3a 3aKydyBarbe

CO KJTyH.

1. JonupajTe @ cé fodeka Ha AucniejoT He
ce nojasw cumvBonoT @,

I
800 @ & N

» Ce nojaByBa CUMBOMOT [ 11 Ha eKpaHoT
noYHyBa oabpojyBarse 3-2-1. Kora
0ab6pojyBar-ETO Ke 3aBPLUM, KITy4OT €
aKTuBKMpaH. AKo ce fonpe BUno Koe Konve
[OJleKa e HaMeCTeH KIy4OT, TajMepoT 1aBa
3BYYEH CUrHanM 1 CBETKA CMMBONOT [,

Ao npecTaHeTe fa rofdl gonvpare
KOMYeTOo npeq Aa 3aspLuu
0ab6pojyBarETO, KIyHOT HeMa [1a
Buoe aKkTMBUPaH.

KonuurbaTa Ha TaJMePOT He MOXAaT
[a Ce KOpUCTaT AO4EeKa € aKTUBMpPaH
KITy4oT. Kny4yoT Hema fJa ce
MOHWLUTK aKo CHeMa CTpyja.

[JeakTuBuparbe Ha KNy4oT

1. JonvpajTe & cé nogeka of oucnnejoT He
ncyesHe cumBonoT L.

» CumbonoT (l ucuesHysa 1 Ha guennejoT

KIy4OT € JeakTVBUPaH.

MecTterbe Ha anapmMoT

MoxeTe fa ro KOpUcTUTe TajMepoT Ha
MPOU3BOIOT M 33 PasHW NpedynpeayBatsa
M NOTCETYBaHa OCBEH 38 MOTBEHSE.
YaCOBHMWKOT Ha anlapMOoT HEMA HUKAKBO
BAMjaHne Bp3 dOyHKLMMTE 3a paboTa Ha
pepHaTa. Kora ce KopucTu 3a
npenynpenyBaree. Ha npumep, MoxeTe Oa
rO KOPUCTUTE anapmMoT Kora cakaTe ga ja
NPEBPTUTE XpaHaTa BO pepHaTa BO
ogpeneHo Bpeme. LLIToM Ke ucTeye
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BPEMETO LUTO CTE rO NporpaMmupane,
YACOBHWKOT Ke [afe 3By4YeH CUrHa.

MakcumManHoOTO BpeMe 3a anapmorT €
23 yaca n 59 MUHyTH.

1. JonupajTe L cé gogexa Ha oMCnejoT He
ce nojasu cumBonoT L,

al
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2. HamecTeTe ro BpeMeTo Ha anapMmoT
co Konuureata /.
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» OTKaKO Ke ro HaMecTuTe BPEMETO Ha

anapmorT, cuvBonoT L ocTaHyBa Ja ceeTy

W Ha JMCNNejoT NoYHyBa aa 0g6pojyBa

BPEMETO Ha anapMoT. AKO anapMoT U

BPEMETO Ha FOTBEHE Ce HAMECTEHW Ha UCT

TEPMWH, Ha AWCNNEJOT Ke ce NnojaBu

MOKPaTKOTO BPEME.

3.Kora Ke ncteue BpeMeTO Ha anapMorT,
cumBonoT L) ke noyHe oa ceeTKa M Ke
Jafe 3ByYeH CUrHan 3a
npeaynpenyBarse.

WUcknyyyBarbe Ha anapmoT

1.Kora ke 3aBpLUn BPEMETO Ha anapmoT,
3BYYHWOT CUrHAN Ce CnyLla ABE MUHYTL.
FpUTUCHETE Ha Koe BUNO Koe Konye 33
A ro 3anpeTe CurHanoT.

» CUrHanoT Ke NpecTaHe v Ha AncnnejoT Ke

Ce MojaBM TOYHOTO BPEME.

AKO cakaTe ga ro noHMWTUTE

anapMmoT:

1. JonupajTe L cé gogexa Ha eKpaHoT He
ce nojasw cumBonoT L 3a ga ce
peceTupa BPEMETO Ha anapMoT.
JonwupajTe ro konyeTto @ cé gogeka He
ce nokaxe "00:00".
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2.0 MoseTe [a ro NOHULTWTE anapmMoT 1
CO JONTO MPUTUCKAHE Ha KOMYETO.

MeHyBame Ha jaynHaTa Ha 3BYKOT.
1. JonwupajTe ro konyeTo % cé gogeka Ha
IMCnnejoT He ce nojasu cuvtonoT O,

LT ]@
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2.HamecTeTe ja jaymHaTa Ha 3ByKOT CO
kon4nrbaTa O/O. (b-01-b-02-b-03)
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3.3a NoTBpaa JONPeTe ro KOom4eTo 95, unn
nporpamMaTa Ke ce akTMBMpa 3a KpaTko
BpemMe Be3 NpUTUCKarE Ha HEKOE KOMYe.,

MecTerbe Ha OCBeT/IGHOCTa Ha
aucnnejor

1. JonwupajTe ro konyeTo £ cé gogeka Ha
vennejoT He ce nojasu cuvitonoT M.

L >
I
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2. HamecTeTe ro cTeneHoT Ha OCBETIEHOCT
co konuurbata @/Q._ (d-01-d-02-d-03)
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I
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» 3a NoTBpa JOMpeTe ro KonyeTo %, nim
nporpamara Ke ce akTUBMpa 3a KPaTko
BpemMe Be3 NPUTUCKAHLE Ha HEKOE KoMYe.




MeHyBake Ha TOYHOTO BpeMe

Ha pepHaTa, 3a fa ro NPOMEHUTE TOYHOTO

BPEME LITO CTE 0 HAMECTUIIE MPETXOLHO,

1. Jonunpajte ¥ cé popeka Ha OWNCNNejoT He
ce nojasw cumBonoT 9.

2. HamecTeTe ro TOYHOTO BPEME CO
Jonuparee Ha /C.

© 17
jingRIN

0 o o & 0

3. [lonpeTe r1 KomumhbaTa & vnu 5% 3a fa
ro aKTUBMPATE NOMETO 38 MUHYTH.

o T
mERing
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4. HamecTeTe rm MUHYTUTE CO JOonUpamHe

Ha B/C.

o 1oCo
|
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5.ToTBpIeTe CO JOMMParLE Ha KOMYeTo (2
unm 2,

» TOYHOTO BPEME € HAMECTEHO W Of

eKpaHoT Ke rcyesHe cuvibonoT (.
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[ OnwTu nucbopmauum 3a roteerseto

OBOj A€ COAPXKM COBETU 3a MOArOTBYBaHE
N FOTBEHLE HA XpaHaTa.

OCBEH TO3d, HABELEHN CE N HEKOU
HaMWPHALM LUTO CE TECTUPAHM O[]
NPOV3BELYBAYOT 1 KOW CE HajMOrofHUTE
NOCTaBKM 3a TUE HAMUPHULIW. ICTO TaKa,
HaBegeHW ce U COOOBETHUTE NOCTaBKM 34
pepHaTa 1 gogaTouunTe Wwro Tpeba ga ce
KOpWUCTAT NMpW NOArOTOBKATA Ha Taa xpaHa.

OnwTH NpegynpeayBatba 3a

roTeembe BO pepHaTa

+ [opekaja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPeEME WV MOCHe FOTBEHETO, MOXE
Harno oa uanese Bpesn Mas of napea.
lMapeaTa MOXe [a BM ja U3ropu pakaTa,
MUETO n/vnu o4nTe. Kora ja oTBopaTe
BpaTaTa Ha pepHaTa, TpPrHeTe ce
HacTpaHa.

+ CwnHaTa napea WTo ce co3gana npu
FOTBEHETO MOXE [a CO30ame
KOHIEH3MPaHW BOOEHW Karku BO
BHATPELIHOCTA M HAOBOPELIHOCTA Ha
PEPHATA, KaKo U BP3 FOPHUTE Je/I0BU Ha
MeBenoT nopamu TeMnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopmanHa husmnyka
nojaea.

+ TemnepaTypaTa Ha roTBeHE 1 BPEMETO
Ha rOTBEHLE LLUTO CE OAHEHW 33 Pa3HK
jamerba ce pasnnKyBaaT BO 3aBUCHOCT
Of PELENTOT W KOJIMYECTBOTO. 3aT04a, TMe

BPEOHOCTW Ce JadeHW BO MNOLWMPOK OMNCer.

+ Tlped 4a NoYHeTEe CO roTBeHE, CEKOrall
BafeTe MM 0 pepHaTa A0AaTOUMUTE LTO
He rv KopucTuTe. [logatoumTe WTOo Ke
ocTaHaT BO pepHaTa MOXe fa cnpedat
XpaHaTta fia ce 3roTBuM Cnope[
COOBETHUTE BPEIHOCTL.

+ 3a xpaHaTa WTOo ja roTBMTE MO CBOj
peLenT MOXeTe Aa r'v nornegHeTe
BpEAHOCTWTE AafeHM 3a CIMYHK jaferba
BO TabenmTe 3a rOTBEHSE.

+ CO KOpUCTEHE HA MPUIOXKEHNTE
4O4AaTOUM Ke uMaTe Hajoobpu pesynTtath
npu rotTeereTo. Cekorall o6pHyBajTe
BHUMaHMWE Ha NpeaynpeayBarbaTa u
nHdopMaLMnTe 0 NPOM3BOAMTENOT 33
apyraTa KyneHa onpema 3a roTBeHse LTO
Ke ja KopucTuTe.
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+ CeyeTe ja xapTwjaTa 3a roTBeHLE Ha
COOABETHU OUMEH3UM BO OJIHOC Ha CafoT
BO KOj Ke roTBWTE. XapThjaTa 3a roTBere
LUTO U3Merysa of CafoT MOXe [1a
Npenu3BMKa U3ropeHULn 1 [a Bivjae Bp3
KBanWTETOT Ha rOTBEHEeTO. XapTujaTa 3a
rOTBEHE KOPUCTETE ja BO
TEMMepaTypHUOT Orcer 3a Koj e
HameHeTa.

+ 3anonoBpu pesynTaTi Npu roTBEHETO,
CTaBajTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
nonuua. He ja MeHyBajTe nonoxbaTa Ha
NoMLAaTa 3@ BPEME Ha FOTBEHETO.

MeynBa 1 NeveHu japera

OnwTu MHdopmaLmu

+ [TpenopadyBamMe ga ce KopucTtaT
LO4aTOUWTE Ha NPOM3BOAOT 3a Haj1o6pK
PEe3Y/ITaTU BO FOTBEHETO. AKO UMaTe
Hamepa 1a KOPUCTUTE CagoBu 3a
roTBeHE HaBaBeHM O OPYro MeCTO,
onfepeTe TEMHW, HENEMTMBK U
OFHOOTMOPHM CaLOBM.

+ Ako Ha TafenaTa 3a roTeerse ce
npenopavyBa NeTXOOHO 3arpesarse,
CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa Lypu
OTKaKO MPETXOOHO CTE ja 3arpeane.

+ AKO MMaTe Hamepa fa roteuTe co
onpemara 3a roTBeHE Ha PaXkeHoT,
CTaBEeTE ja BO CPeaMHaTa Ha paXeHoT, a
He BO BNM3KMHA Ha 3a0HWOT SUL.

+ CuTe MaTepujanu LWITO Ce KOPUCTAT 33
npaeerse neymsa Tpeba fga BuoaT cBexu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

+ CTaTyCcoT Ha roTBEH:E Ha MPON3BOLUTE
MOXe [1a Ce Pa3/IMKyBa BO 3aBMCHOCT Of
KOJIMYECTBOTO Ha XpaHa 1 roneMuHaTa
Ha CafoBMTE 3@ rOTBEHE.

+ MeTanHnTe, KepaMnIKNTE U CTAKIIEHNTE
Kananu ro nponosikyBaaT BPEMETO Ha
roTBEHE, @ JONHATA NOBPLUMHA Ha
XpaHaTa 3a NeumBo He ce Kadheaso
PaMHOMEPHO.

+ AKO KOPUCTUTE XapTuja 3a rOTBEHE 33
BPEME Ha rOTBEHETO, MOXE [a ce
3abenexmn Masky 3alpBeHETOCT Ha
LOSTHAaTa NMOBPLLUMHA Ha XpaHaTa. Bo OBO)
cny4aj, Moxebu Ke Tpeba fa ro
NPOOOMKMTE BPEMETO 3a FOTBEHE OKOJTY
10 MURYTW.



* BpenHOCTWUTE HaBedeHW BO TabenuTe 3a
roTBEHE Ce 0apeaeHn Bp3 Basa Ha
TecTUparba U3BPLLEHW BO HaLLIMTE
natopaTopun. BpegHOCTUTE LUITO BK
OAroBapaaT Bam MOXe fa ce
pPasnnKyBaaT O OBME BPEOHOCTM.

+ CTaBeTe ja xpaHaTa Ha COOBETHA
nonuua WTo e npenopavaHa Bo Tabenata
3a roTeerse. HajoonHara nonuua Ha
pepHaTa e noavua 1.

CoBeTH 3a neyere TOPTU

+ AKO TOpTaTa e NpemMHory cyBa,

3ronemMeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 10°C u
CKpaTeTe ro BPEMETO Ha MEYEHE.

+ AKO TOpTaTa e BnaxHa, ynotpebeTte Mano
KOTMYECTBO TEYHOCT WNW HaManeTe ja
Temnepatypata 3a 10°C.

+ AKO BpBOT Ha TopTaTa € NOTEMHET,

CTaBeTe ja Ha MOHWCKa NonnLLa,
HamaneTe ja TemnepaTypaTtau

NPOAOIIKETE IO BPEMETO Ha NeYerbe.

+ Ako ogHaTpe e 0oBpo ucneyeHa Ho
0[HaOBOP e Nennnea, ynotpedeTe
NOMasno KOMYECTBO TEYHOCT, HAManeTe

ja TemnepaTypaTa 1 NPOJOIKETE o
BPEMETO Ha NeYeHse.

CoBeTH 3a neyerse neynBsa
* AKO NeYMBOTO € MPEMHOTY CYBO,

3ronemMeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 10°C u
CKpaTeTe ro BPEMETO Ha MEYEHE.
HaTtoneTe rv napumnHbaTa TECTO CO CMECa
Ol MIIEKO, Macno, jajue 1 jorypT.

AKO NeYMBOTO Ce Neve MHory BaBHo,
BOAETE CMETKA TECTOTO A He MpeTeye
Of camoT.

AKO NEYUBOTO € 3apyMEHETO HA
MOBPLUMHATA HO OJ030Ma HE € NEYEHO,
MOFPUXETE CE KOMMYECTBOTO COC LUTO Ke
ro ynoTpebuTe 3a Ne4nMBoTO Aa He Buae
MPEMHOTY Ha OHOTO Ha MEYMBOTO. 34
PaMHOMEDPHO MOPYMEHYBarbe, MoTpyaeTe
Ce paMHOMEPHO a ro pa3maykaTe cocoT
MOMEry napYnHsaTa TECTO U NMEYNBOTO.
lMeyeTe ro Ne4nBOTO BO Nonoxba u Ha
TeMMepaTypa Kako LUTO € HaBeAEHO Ha
TabenaTa 3a roTeerbe. AKO LOMHWOT Aen
CE yLITe He € JOBOJIHO 3apyMEHET, Mpu
CNEeAHOTO NEeYerbe CTABETE MO Ha
DONHaTa nonuua.

Ta6esnia 3a roTBeHe Ha NeYMBa U XpaHa BO pepHa
Mpeanosu 3a roTBeE CO e4HA NIEHTA

3arpesatbe Ha

Konaun 80 CTanfapgeH cag* OHOTO U Ha 3 180 30..40
TaBye
nnacoHoT
Konauu Bo Kanan 3a konay Ha 3arpeBatbe co
Kanan XUYEHa CKapa** BEHTWUNATOP 2 180 30..40
3arpesatbe Ha
CTaHgapaeH cag* OHOTO U Ha 3 160 25..356
nnaoHoT
Cum et
Konasu 3arpesatbe co nosvum: 3
CTaHgapaeH cag* BEHTUNATOP Mogen 6es 150 25..35
MUYeHU
nonuum: 2
KpyxeH kanan 3a 3
Konay co gujameTap arpesarbe Ha
OHOTO U Ha 2 160 30..40
0f 26 cm co 3aTBOpaY
nnacoHoT
33 XWYeHa CKapa**
[MaHguwnaH
KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap 3arpeBatbe co 9 160 30 . 40

0f 26 cm co 3aTBOpaY
338 XUWYeHa cKapa**

BeHTUNATOP
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3arpesatbe Ha
Caf 3a ne4yusax* OHOTO U Ha 3 170 25..356
BUCKBUTU nnacoHoT

3arpesatbe co
BEHTUNATOP
3arpesatbe Ha
oHoTo/MNadoHOT
Meunso of CO MOMOL Ha
TecTo BEHTUNATOP
3arpesatbe co
BEHTUNATOP
3arpesatbe Ha
CTaHgapaeH cag* OHOTO U Ha 2 200 20..30
Meynso nnacpoHoT
3arpesatbe co
BEHTUNATOP
3arpesatbe Ha
CTaHgapaeH cag* OHOTO U Ha 3 200 30..40
nnacoHoT
3arpesatbe co
BEHTUNATOP
3arpesatbe Ha
Kanan 3a Kona4 Ha

Nazarsa OHOTO U Ha 2um 3 200 30..40
XKUYEHa CKapa**

Caf 3a ne4yusax* 3 170 20..30

CTaHgapaeH cag* 2 200 35..45

CTaHgapaeH cag* 2 180 35..45

CTaHgapaeH cag* 3 180 20..30

NHerpaneH
ne6

CTaHgapaeH cag* 3 200 30..40

nnacoHoT
LipH MeTaneH kanan 3a  3arpesarbe Ha
co anjameTap og 20 OHOTO U Ha 2 180 50..70
MuTta of CM Ha XWYeHa cKapa** nnaoHoT

jabonko LipH MeTaneH Kanan 3a
3arpesatbe co

co anjameTap og 20 2 170 50..70
BEHTUNATOP
CM Ha XUYEHE CKapa**
3arpesatbe Ha
Muua CTaHgapaeH cag* OHOTO U Ha 2 200 ... 220 10..20

nnaoHoT
Ce npenopadyBa NPeTXO4HO 3arpeBarbe Ha ceKoja HaMUPHULE.
* OBMWe JO43TOUM MOXeOW He ce BKTyYeHU BO BALWMOT MOgen.
» OBUE JOAATOUN He ce BKIyYeHW BO BALLMOT Mogden. OBue JofaToUM MOXAT fa Ce KynaT BO
NpogaBHULUTE.

Mpennosun 3a roTBere o ABa niexa

Mogenu co
Mogenu co KUYEHU
Sarpesatbe KUYEHU nonuum: 25 ...
2 CTaHpapgeH cag* P nonuym: 150 40
CuUTHKU KoNaun - co 2 4
4 Caf 3a ne4ynsa* - Mogenu 6es Mogenu 6es
- BEHTUNATOP
KUYEHU KUYEHU
nonuym: 140 nonuym: 30 ...
45
2 CTaHpapgeH cag* Sarpesarbe
BuUckeuTH - AapA A co 2 4 170 25..35
4 Caf 3a nevuBax -
— BEHTUNATOP
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3arpeBatbe

[Teunso of 1 _CrargapgeH cagr o 1 4 180 35 45
TecTo 4 Cap 3a ne4ynBa* -
- BEHTUNATOP
2 CTaHpapgeH cag* Sarpesarbe
MeynBo - AapA A co 2 4 180 20 .30
4 Caf 3a nevuBax -
- BEHTUNATOP

Ce nNpenopavysa NPeTX04HO 3arpeBarbe Ha CeKoja HaMUpHULA.

* OBue aogatouun Moxefu He ce BKAy4YeHW BO BaLLMOT MOen.

*+ OBLE A04aTouun He ce BKAYyYeHW BO BALLMOT MOen. OBue AofaToun MOXaT fa ce KynaT BO
npogasHUyUTE.

Meco, pnba 1 nunewko + OTKako Ke 1MCcTeYve BPEMETO Ha FOTBEH:E,
KNy4HUTe TOUKM 3a neverbe OCTaBeTe ro MecoTO BO pepHaTa yuTe

* AKO Mpen roTBeH:ETO M 3a4NHUTE CO COK ;2 NAO%H%Tg‘éTaa}é??gogOTBoaﬂH’\Slicr?;-{oeHOTO
O /IMMOH 1 G1BEp MMAELLKOTO, Me’io l/lpHe l/ICpTeK BF; fgra Ke ce npeceyve
MUCUPpKaTa 1 ronemMnTe nap4rtba Meco, y P

MHOry Nofo6po Ke ce 3roTear. . rgeggr;). 664 14 ce oTa 4 cpenHaTa
* MoTpeGy ce 15 40 30 muHyT NoBEKe 33 vu:‘m HTa HTmp(:KaTaﬂ nonvu_TLa Eégnggof;‘o;Ha
gga CE VCMPXKUN MECO CO KOCKK OTKOIKY SR,
UNETW. .
+ Tpeba fa ce npecMmeTaTa okony 4 1o 5 ) L%Ezi;e ég igfgj;ae l%egggjzz;a BO
MWHYTN BPEME HA FOTBEHE 38 eEH ’
CaHTMMETap gebenmHa Ha MecoTo.

Kpemevanna
(uena) / CTaHgapaeH cag* AHoTO/ANachoHOT 3 260/max, 60..80
BucbTe (1 kg) €O MoMoul Ha notoa, 180 ...
BEHTWAATOP 190
3arpesatbe Ha
JarHewku 6yt oHoTo/MNadoHOT 15 MuHyTY
CTaHfapgeH cag* 3 250/max, 110...120
(1.5-20kg) €O MOMOLW Ha
notoa, 170
BEHTUNATOP
KuueHa ckapa* ifTrg/enBﬁ;fOiiT 15 MUHYTU
CTaBeTe efeH cag Ha A 2 250/max, 60 ... 80
CO MOMOL Ha
MOHWUCKa Mofua notoa, 190
BEHTUNATOP
PecToBaHO
nunewko (1.8- Huera ceapar 3arpesatbe co
’ CTaBeTe efleH caf Ha 2 200 ... 220 60..80
2 kg) BEHTUNATOP
noHucKa nonua
KuueHa ckapa* 15 MUHYTU
CTaBeTe efieH cag Ha "3D" dhyHKUUja 2 250/max, 60 ... 80
MOHWUCKa Mofua notoa, 190
3arpesatbe Ha 25 MUHYTU
Mucupka (5.5 . oHoTo/MNadoHOT 250/max,
kg) CTarfapaen can €O MOMOLW Ha ! notoa, 180 ... 150..210
BEHTUNATOP 190
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25 MUHYTU

. pamn . 250/max,
CTaHgapaeH cag 3D" hyHkUUja 1 notoa, 180 ... 150 ... 270
190
3arpesatbe Ha
Huera ceapar HOTO/MNacboHOT
CTaBeTe efleH caf Ha A 3 200 20..30
CO MOMOL Ha
foHucKa nonua
Puba BEHTUNATOP
KuueHa ckapa*
CTaBeTe efieH cag Ha "3D" dhyHKUUja 3 200 20..30

NOHWCKa nonya

Ce Npenopavysa NpPeTXo4HO 3arpeBarbe Ha Cekoja HaMupHUUa.
* OBWe [OAATOUU MOXEBH He Ce BKYYEHU BO BALUMOT MOLEN.
* OBWE [OAATOUM He Ce BKAyYeHW BO BALLMOT Moden. OBue 4o4aTouW MOXaT fa Ce KynaT BO

NpOA&BHULIUTE,

Ckapa

LIpBEHOTO MeCOo, pubaTa 1 NUNeLKoTo 6p30
Ke MOTEMHAT KOra Ce roTBaT Ha cKapa, Ke
nmaat ybaBa Kopa v Hema fia 61uaaT cyBu.
duneTnTe, paxeHuTe, KobacuyuTte u
COYHWOT 3ENEHYYK (DOMAaTH, KPOMUA U CJ1.)
ce 0coBEeHO NMOroIHW 3a FOTBEHE HA CKapa.

Onumn npegynpegysara
+ XpaHaTa LWTOo He e NOorojHa 3a ckapa
MOXe [a Npean3BlKa noxap. oTBeTe Ha
cKapa camMo xpaHa LWTo e NoroaHa 3a
CWNEH oraH. McTo Taka, He ja cTagajTe
XpaHaTta NpemMHory ganeky Bo 3agHMoT
[€en Ha ckapaTa. Toa e HajBpennoT
MPOCTOP M MacHaTa xpaHa MOXe aa ce
3ananw.

+ 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa
AoAeKa roTBUTe Ha ckapa. Hukoraw He
roTBETE Ha CKapa cO OTBOPEHa BpaTa Ha
pepHaTa. Ofi XeLWKNTe NOBPLLUMHA MOXE
pa ce nsropure!

Ta6ena 3a roTBere Ha CKapa

['naBHU cOBeTH BO BpPCKa CO cKapaTta
+ 3ackapaTa noaroTeeTe xpaHa co LLTOo e

MOXHO NOCANYHa OeBennHa n TeXnHa.
HamecTeTe r'v nap4nmbaTta Ha XXudeHaTa
PELIETKA UM BO CAZO0T 3a XMYeHaTa
peLleTKa Ha TOj Ha4WH LUTO Ke v
pacnopeanTe BO PpaMKUTE Ha
OVMEH3MNTE Ha rPeaYqorT.

Bo 3aBWCHOCT 04 TOa KoMKy ce aetenm
napyuHbaTa LUTO Ce roTBaT Ha cKapa,
BPEMETO Ha NeYerbe JadeHo Ha TabenaTa
MOXe fa Buae pasnnyHo.

CTageTe ja XnyeHaTa peleTka nim
Caf0T Ha CaKaHOTO HMBO BO pepHaTa.
AKO rOTBMTE Ha XUWN4YeHaTa peLleTKa,
CTaBeTe ro cafoT 3a PEPHa Ha
HajgonHaTa nonuua 3a aa r cobupa
MacHoTumMTe. CanoT 3a pepHa WTo Ke ro
cTaBuTe Tpeba fa buoe co AUMEH3NUU
LUTO Ke ja ondbaTaT uenarta nospLunHa Ha
ckapaTa. OBOj caf MOxe [a He buae
BKJTy4eH co Npon3eoaoT. CTaBeTe Manky
BO/A BO Caf0T 3a PEPHA 3a a MOXe
MONECHO [a CEe UCUNCTW.

Puba XKuyeHa ckapa 4-5 250 20..25
MapyvHba Aunewxo XuyeHa ckapa 4-5 250 25..35
Kocpre (roseacxo) - 12 XuyeHa ckapa 4 250 20..30
napynHba
JarHewka kpemMeHagna XuyeHa ckapa 4-5 250 20 .25
KpemeHagna - (KpuLKu) XKuyeHa ckapa 4-5 250 25..30
Tenewka KpemeHagna XuyeHa ckapa 4-5 250 25..30
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eneHYyK rpaTuH n4yeHa cKapa

TocT XuyeHa ckapa 4 250 1.4
Ce npenopayyBa NpeTX04HO 3arpeBarbe 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LTO Ce FOTBU Ha cKapa.
[peBpTeTe rv NapYurbaTa XpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BPEME Ha rOTBErbE Ha CKapa.

[onHa ckapa co NoMOLL Ha BEHTUNATOP

LonHa ckapa co

Puba XuyeHa ckapa nomMoLw Ha 4 200 30..35
BEHTUNATOP
LonHa ckapa co
Napuurba XuyeHa ckapa nomow 5a 4 250 25..35
nUaeLwKo
BEHTUNATOP
KodhTe LonHa ckapa co
(roBefcko) - 12 XKuyeHa ckapa nMoMoLL Ha 4 250 30..40
napynHba BEHTUNATOP
Kpemenagna KuueHa ckapa LonHa ckapa co 15 MUHYTU
(uena) / buchtek  CTaBeTe efleH cag nomoLl Ha 3 250, noToa, 90...110
(1 ka) Ha MOHWCKa Nonua BEHTUNATOP 180 ... 190
He Tpeba NpeTX0fHO 3arpeBarbe 3a cUTe HaMUPHUUM OfF 0Baa Tabena.
TecTUpaHN HAMUPHULM TECTMPAHETO Ha MPOU3BOLOT O CTpaHa
* HamwuphuuumTe BO oBaa Tabena 3a Ha MHCTUTYLWUTE 38 KOHTPOJA.

FOTBEHSE CE NOATOTBEHN CNOPen
cTaHgapgoT EN 60350-1 3a ga ce onecHn

Tab6esnia 3a roTBere 3a TeCTUPakbe HAMUPHULU
Mpeanosu 3a roTEeE CO e4HA NIEHTA

3arpeBatbe
CTaHgapaeH cag* Ha 'D'ESTO é 3 140 20..30
nnaoHoT
3arpeBatbe nonuLM. 3
CTaHgapaeH cag* co Mo.qenlt 5e3 140 15..25
BEHTUNATOP KAYCHU
noavum: 2
3arpeBatbe
CTaHgapaeH cag* Ha 'D'SSTO é 3 160 25..35
nnacoHoT
CuUTHKU KoNaun M;ﬂszz:o
3arpeBatbe nonuLM. 3
CTaHgapaeH cag* co Mo.qenlt 5e3 150 25..35
BEHTUNATOP KAYCHU
nonuum: 2
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KpyxeH Kanan 3a konay
co AnjamMeTap og 26 cm Ha QHOTO U

3arpeBatbe

2 160 30...40
CO 3aTBOPaY 3a Xu4eHa Ha
Navauwnan cKapa** nnachoHoT
KpyxeH Kanan 3a kofiau 3
co AnjamMeTap og 26 cm arpesarse
co 2 160 30...40
CO 3aTBOPaY 3a Xu4eHa
BEHTUNaTOP
cKapa**
3arpeBatbe
LIpH MeTasneH kanan 3a co Ha QHOTO U
nujameTtap og 20 cm Ha a 2 180 50 .70
IjMTa of XUYeHa cKapar rnachoHoT
jabonko
LIpH MeTaseH kanan 3a co  3arpeBatbe
nujameTtap og 20 cm Ha co 2 170 50 .70
XUYeHa CKapar* BEHTUNATOP

Ce Npenopavysa NpPeTXo4HO 3arpeBarbe Ha Cekoja HaMupHUUa.

* OBWe 4OAaTOUU MOXEBU He Ce BKyYeHU BO BAWMOT MOAes.

* OBWE [OAATOUM He Ce BKAyYeHW BO BALLMOT Moden. OBue 4o4aTouW MOXaT fa Ce KynaT BO
NpoAaBHALUTE.

Mpennosun 3a roTBere o ABa niexa

2-CTaHfapger cag* arpesaree
Konauu AapA A co 2-4 140 15..25
4-Caf 3a neymBa*
BEHTUNATOP
Mogenu co Mogenu co
3arDeBarbe KUYEHU XUYEHU NONULMU:
2-CTaHgapgeH cag* P nonuym: 150 25 .40
CuUTHKU KoNaun co 2-4
4-Caf 3a nevvsa* Mogenu 6es Mogenu 6es
BEHTUNATOP .
KUYEHU XUYEHU NONULMU:
nonuym: 140 30..45

Ce Npenopavysa NpPeTXo4HO 3arpeBarbe Ha Cekoja HaMupHUUa.

* OBWe 4OAaTOUU MOXEBU He Ce BKyYeHU BO BAWMOT MOAes.

* OBWE [OAATOUM He Ce BKAyYeHW BO BALLMOT Moden. OBue 4o4aTouW MOXaT fa Ce KynaT BO
NpoAaBHALUTE.

TocT XuyeHa ckapa 4 250 1.4

KodbTe (roseqeko) - 12
napYutsa
MpespTeTe ja XpaHaTa Mo 1/2 0f BKYMHOTO BPEME Ha FOTBEH:E Ha CKapa.
Ce Npenopavysa NPeTX0fHO 3arpesarbe 5 MUHYTH 38 CEKOja XPaHa LUTO Ce FOTBU Ha CKapa.

XuyeHa ckapa 4 250 20..30

34/MK



OApXKyBarbe U rpua

OnwTH MHpOpMaLUM 3a YNCTEHe

A onwtn npegynpegysara

+ TloYekajTe anapaToT 4a ce onagw npeg
naro ynctute. O XewWwkKnTe NoBpLUMHM
MOXe [ia Ce n3ropuTe!

* He HaHecyBa|Te AeTEPreHTH AMPEKTHO
BP3 XELUKW NOBPLUMHK. Taka MOoxe [a
ocTaHaT TpajHW JaMKu.

+ AnapatoT TpeBa 0obpo ga ce CUNCTU 1
MCyLIW NO ceKoja ynoTpeda. Taka
oCTaToOUMTE Of XPaHa NECHO Ke ce
ncYMCTaT M HEMa Aa ropat npu CnegHoTo
KOPUCTEHE Ha anapaTtoT. Ha TOj Ha4mH
BEKOT Ha TpaeH-e Ha anapaToT Ke ce
NPOACKN 1 NPOBNEMMTE LUTO HAJHECTO
ce jaByBaaT Ke 6uaaT cBeeHN Ha
MUHUMYM.

* TIpW YNCTEHETO HE KOPUCTETE CPeaCcTBa
33 YMCTeHE Ha napea.

+ Hekow geTepreHT WM cpeacTBa 3a
4yucTEHE MOXAT 4a ja owTeTaT
noBpLUWHaTa. He uncTeTe co abpasnBHK
OETepreHTy, NpaLloLK, nacTu,
OTCTpaHyBa4dn Ha B1Urop namn ocTpu
npeaMeTu.

+ Hewma notpeba no cekoe roTBeme aa ce
YWUCTUM CO HEKOE CMELM]anHO CPeaCcTBO.
VcuncTeTe ro anapaToT CO CPeACcTBO 3a
MWeHse CafoBK, TONIa Boda U Meka Kpna
NN CyHrep 1 NpebpuLLEeTE ro CO CyBa
MUKpodhnbep Kpna.

+ He 3abopaBajTe LenocHo aa ja
n3BpuULLIEeTE ceTa TEYHOCT LUTO OcTaHana
Of1 YNCTEHETO 1 BELHALL UCHNCTETE KOra
Ke MPCHE XpaHa Npu roTBEHETO.

+ HemojTe ga MUETE HUTY eE€H ENEMEHT O[]
anapaToT BO MallMHa 3a MWere CagoBu.

MoBpLUMHK O, MHOKC U HEpPIOCYyBauKu

YyesnuK

+ HemojTe [a KOPUCTETE KMCEMHA TN
CPeACTBa 3@ YNCTEHE Ha Basa Ha XJ10p
3a 18 ' YACTUTE NMOBPLUMHUTE U
IPLIKNTE OO HEPFOCYBAYKM YK I
MHOKC.

+ [TOBPLUMHUTE O MHOKC MUK
HEeprocyBadKM YeuK MOXe [a ja
npomeHaT 6ojaTa co TEKOT Ha BPEMETO.
OBa e HopManHo. Mo cekoja ynoTpeba,

MCUWCTETE ' CO AETEPreHT MOrofeH 3a
HEPFOCYBaYKM UMM MHOKC NOBPLUMHMW.
YucTeTe co MeKka HacamnyHeTa Kpna u
TeueH JeTepreHT (LWTO He rpebe) moroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHW, MPU LITO Ke
BpuLLeTe camMo BO e[jHa HAacOKa.
BefHall OTCTpaHeTe MM JamKuTe of
Burop, Macno, ckpob, MIEKO 1 NMPOTENHN
O[] IHOKC, HEPFOCYBAYKMN 1 CTaKNEHN
NoBpLUNHY. [lamMKuTe MOoXe [a
KOPOAMPAaaT no NoLosro BPEME.

EmajnvpaHu noBpLUMHU
+ T1o cekoja ynoTpeba, McHmcTeTe

emMajIiMpaHnTe NOBPLUMHW CO AeTEPreHT
3a MUerE CaaoBwY, TOMNa BOJA U MeKa
Kpna wnum cyHrep v npedpuleTe rv co
cyBa Kpna.

AKO NpoM3BOA0T UMa (DyHKLMja 3a NECHO
YUCTEHE CO Napea, MOXeTe a ja
ynoTpebuTte 3a necHa, NoBpLUHa
HeuncToTHja. (BuoeTe ro genoT "flecHo
yucTeHEe Ha napea”)

3a ynopHU gamMKn MOXeE [a rO KOpUCTUTE
CPEeACTBOTO 3a YNCTEHE PEPHU U CKapH
LUTO ro npenopadyBa BeG-cTpaHuLaTa Ha
BawmoT Nnpon3Boa 1 CyHIrepye 3a
yucTerse LWTO He rpefe. HemojTe ga
KOPUCTUTE CPeACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaOBOPELUHUTE MOBPLUMHU Ha PepHaTA.
PepHaTta Mopa [a ce onaav 3a a ro
MCYNCTUTE NPOCTOPOT 38 MOTBEHLE.
HUCTEHETO Ha XELLIKM NOBPLUMHK Ke
Npean3BKKa ONACHOCT O NOXap U Ke ja
OLWTeTH eMajvpaHaTa NnoBpLMHA.

KaTanuTU4ku noBplwuHU
+ CTpaHW4HUTE SUOOBM BO NMPOCTOPOT 33

roTBeHE MOXaT fa BuaaT 0610XeHN
Camo CO eMajN UKW KaTanuTUYKN SULOBW.
Kaj cexkoj Mogen Toa e pasnnyHo.
KaTanuTuukuTe SULoBM MMaaT necHa
MaT W NOpPO3Ha NMOBPLUWHA.
KaTanuTnukuTe SUIOBKW Ha pepHaTa He
Tpeba fa ce uncTar.

KaTanuTuukuTe noBpwrHM ancopbupaat
MacHOTWM NOPaW HUBHATA NOPO3Ha
CTPYyKTYpa 1 noYHyBaaT na 6neckaat
KOra noBpLUMHATa € 3aCUTeHa CO
MacHOTWW, BO TO] CAydaj MPenopaymeo e
[a ce 3aMeHar.
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CTaknieHu NOBPLUMHU

Kora 4McTuTe CTakIeHN NOBPLUMHM,
HEMOjTE 0a KOPUCTUTE TBPON METAHN
npeoMeTH WTo rpedaTt unm abpasneHn
MaTepwjanu 3a YucTere. Tre MOXe fa ja
OLUTETAT CTaK/IeHaTa MoBPLINHA.
McumcTeTe ro anapaToT CO DETEPreHT 3a
MUWerbe CagoBy, ToMIa Boga 1
MUKpOMBEP Kpna cneumjanHo
HaMeHeTa 3a CTaK/IeHM NMOBPLLUMHM U
npebpuLLeTe ro co cyBa MUkpodundep
Kpra.

AKO oCTaHan OETEPreHT MO YNCTEHETO,
n3BpuLleTe ro co NagHa Boaa u
npebpuLLeTE CO YMCTa U CyBa
MuKpodhnbep kpna. OcTaTounTe of
OETepreHT MOXe [1a ja owTeTaT
CTaK/eHaTa NoBpLMHA MPU CNeLHOTO
YUCTEHE.

BO HWKO] cnyyaj UCyLLEHWTE OCTaToLM
BP3 CTakjeHaTa NoBpLIMHa HE CMeaT fa
CEe YMCTAT CO Ha3abeHN HOXEBM, XXMYEHN
CYHFepUMHba UK CIIMYHU NPEOMETY LUTO
rpebar.

LJamMKkuTe of Kanuuym (KOnTu DaMKu)
BP3 CTAKJIEHUTE MNOBPLUMHI MOXE 1a MM
OTCTPAHUTE CO CPELCTRO 33 YNCTEHE
LUTO ce Npoasa BO NPOAABHULIMTE, CO
HEKOE CPeACTBO 3a OTCTPaHyBarbe GUrop

KaKoO LWTO € OUeTOT, UK CO COK 04 JIMMOH.

AKO NOBPLUMHATA € MHOTY BaskaHa,
HaHeceTe ro CpeiCTBOTO 33 YUCTEHE CO
CYHIep 1 NoYeKajTe NOLOr0 BPEME 33 Aa
NOYHE fa [ejCTBYBa KaKko LITO Tpeba.
MNoToa ncuucTeTe ja cTakeHaTa
NOBPLUXHA CO MOKPa Kpra.

M36neneHaTa 6oja v faMKnTE Ha
CTakseHaTa NnoBpLIMHA ce HopMarnHa
nojaBa 1 He ce fedeKTw.

MnacTU4HU Len0BU U 060eHU
NMOBPLUWHU

MnacTuyHuTe OenoBu u oBoeHuTe
NOBPLUMHW YACTETE ' CO AETEPreHT 3a
MUEHE CaA0BW, TOMA BOA M MeKa Kpra
WK cyHrep 1 NpebpuLLETE M1 CO cyBa
Kpna.

HemojTe fa KopucTuTe TBpaW MeTanHu
npeoMeTH WTo rpedaTt unm abpasneHn
CPEeLCTBA 33 YACTEHE. THE MOXE [1a T1
owTeTaT NoBPLUVHATE.

BHVMMaBajTe CNOJKUTE Ha eNIEMEHTUTE Ha
anapaToT [1a He OCTaHaT MOKPU 1 CO
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oCTaToUMW O[] JeTepreHT. MHaKy Ha Tue
CMNOJKM MOXE J1a Ce NojaBn Kopo3uja.

Ynctere Ha goaaTouuTe

OcBeH ako BO yNaTCTBOTO He € HaBeaeHO
MOWHAKY, He TV MKjTe AOAATOLWTE Ha OBO]
NPOU3B0[] BO MaLllMHA 3@ Caf0BU.

Yucremwe Ha KOHTpOJNIHaTa Tabna

+ Koraja uncTtute Tabnata co KOHTPOIHM
TpKanua, n3bpuiieTe ru Tabnata u
TpKanuaTa co BiaxHa Meka Kpna u
npebpuileTe ja co cyBa Kpna. He ru
TprajTe TpKanuaTta v ODMXTYH3UTE nog
HWUB LOOEKA ja YNCTUTE KOHTPOHATA
Tabna. Taka KOHTponHaTa Tabna u
TpKanuaTa MOXe Ja ce olTeTar.

+ [logeka rv UncTuTe MHOKC TabnuTe co
KOHTPOMHW TPKasua, HemMojTe Aa ja
YUCTUTE NOBPLUMHATA OKOJTY TpKanuaTa
CO CPeACTBA 3@ YNCTEHE MHOKC.
NHOMKATOPUTE OKOTY TPKALaTa Moxe
[a ce nsbpuLuar.

* YncTETE MM KOHTPOMHUTE Tabnun Ha
LOMUP CO BaxKHa Meka Kpna u
npebpuLLeTe rv co cyBa Kpna. AKo
BALLMOT NPOM3BO MMa hyHKLMja 3a
3aKJly4yyBarbe, HaMECTeTe o
3aKJlydyBarbeTO NMpef 4a ja uncTuTe
KOHTpoNHaTa Tabna. MiHaky co
KOM4MHbaTa MOXe [a gageTe
HeWcnpaBHa KOMaHaa.

Yuctere Ha BHaTpeLUHOCTa Ha

pepHaTa (NpocTOpOT 3a roTBeke)
CnegeTe rn YeKopuTe ONULLIAHN BO OENOT
"ONWTK MHOPMALIMK 33 YMCTEHE" BO
3aBWCHOCT O BUOOT Ha NOBPLWMHUTE BO
pepHarTa.

Yuctere Ha CTPaHUYHUTE SUAOBU Ha
pepHaTa

CTpaHWYHUTE SUOOBW Ha NPOCTOPOT 34
roTBeHe MOXaT fa B61OaT 0BI0XEeHN camo
CO emMajfl uNn KaTanuTU4KK suagosu. Toa
3aBUCK 04 MOZENOT. AKO MMa KaTanuTUuKK
s\, NpoYMTajTe BO 4eNoT "KaTtanuTnykm
snugosn’”.

AKO BaLLUMOT NPOU3BOL € MOLEN CO
METanHW NOAULM, U3BadeTe M NoaNUMTE
npeg ga rm YUCTUTE CTPAHNYHUTE SUOOBM.
[ToToa NCHUCTETE MM SUOOBMTE KaKo LWITO €
onuwaxo Bo genoT "OnwTn nHdopmaumm



3a YMcTere" BO 3aBUCHOCT O BUAOT Ha
NOBPLUMHATA HA CTPAHUYHUTE SUOOBMN.

3a ga ru ussaguTte CTpaHUYHUTE

MeTanHu NoJIMLK:

1.0TCcTpaHeTe ro NpeaHnoT en Ha
MeTanHaTa noauua co Toa LWTo Ke ro
NoBAEYeTE CTPAHUYHUOT SWU BO
CNPOTMBHATA Hacoka.

2.TloBneyeTe ja nonuuaTa KoH cebe 3a
LieI0CHO Aa ja n3saguTe.

3.3a ga i BpatuTe noaMumTe Hasag, Mopa
A T NOBTOPUTE UCTUTE YEKOPK KaKO
Npu BafeH-eTO, HO 0BPaTHO.

JlecHo YncTewe ¢co napea

Ce pa3nuKyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAENOT

Ha npou3BogoT. MoXe fa He e flocTaneH

BO BalUUOT MOAEJI.

06e36enyBa NECHO YMCTEHE BUAE]KM

HeuncToTHjaTa (Koja He ocTaHana

NPeMHOry [I0/r0) € OMeKHaTa off napeaTa

LITO ce hOopMUMPa BO pepHaTa U BOLEHUTE

KanKu ce KOHIeH31paaT Ha BHAaTpeLIH1Te

NOBPLUMHW Ha pepHaTa.

1.M3BafeTe ja 011 pepHaTa ceTa onpema 3a
rOTBEHE.

2.CuneTte 500 ml Boga BO cagoT Ha
pepHaTa 1 CTaBeTe ro Ha BTopaTa
peLieTKa.

3. HamecTeTe ja pepHaTa Ha thyHKLMjaTa 3a
JIECHO YUCTEHE CO Mapea 1 NyLiTeTe ja
4a paboTti 15 MUHyTK Ha 100°C.

BenHalll 0TBOpeTe ja BpaTaTa v n3bpuieTe

M BHATPELUHWUTE NOBPLUMHW Ha PEPHATA CO

BNaXeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOPWTE BPaTaTa, Ke N3nese napea.

Toralu NocTOM OMacHOCT [1a Ce U3ropuTe.

buieTe BHUMATENHM KOra Ke ja 0TBopaTe

BpaTaTa.

YnoTpeGeTe TOMMNa BOAA CO TEYHOCT 33

MUEHE CAA0BW U MEKA KPMa UK CyHIep 3a

[a ja MICUYNCTUTE ynopHaTa HeYMCTOTW]a, a

noToa M3bpulieTe CO CyBa Kpna.

3a BPEME Ha NECHUOT PEXNM Ha
YMCTEHE Ha Napea, BogaTa WTo € BO
BaseHoT Ha AHOTO Ha pepHaTa 3a fa
OMEKHE NIeCHO hOpPMUPAHNTE
OCTaToUM / HeYNCTOTHja BO
LynAnHaTa Ha pepHaTa, Ke ncnapm u
Ke ce KOHAeH3Mpa BO LWynMHaTa Ha
pepHaTa 1 BO BHATPELLHOTO CTaK10
Of1 BpaTaTa Ha pepHaTa, 3aToa
BOJATa MOXE f1a Kane Kora Ke ce
OTBOPW BpaTaTa Ha pepHaTa.
M36puileTe ja KOHOeH3aUW]jaTa
BeAHaLl LUTOM Ce OTBOPM BpaTaTa
Ha pepHaTa.

Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT 011 MOLENOT
Ha Npovn3BoA0T. MOXe [ia He e focTaneH BO
BalMOT Mofen. o KoHaeH3auujaTa Ha
BOLATa, MOXE [1a UMa Bofa Wiv Bnara 8o
KaHanoT Ha ca[oT noa pepHaTa. o
ynoTpe6a, ncHncTeTe ro 0BOj KaHasn co
BaseH co BNaxHa Kpra 1 noToa UcyLieTe ro.
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He KopucTeTe jakun abpasuBHK
CPELCTBA 33 YNACTEHsE, METATHY
NpefMETU LUTO CTPYXKaT, MeTanHo
CYHFep4e nnn MaTepujani og
BapvKWHAa 3a fia ' YnucTuTe BpaTata
M CTaKNOTO Ha pepHaTa.

MoxeTe fa rv n3BaguTe Bpartarta Ha
pPepHaTa 1 CTakaTa Ha BpaTuTe 3a oam
ncuncTuTe. Kako ga rv u3BaguTe spaTuTe
1 cTaknaTa e o6jacHeTo BO [ENOBUTE
"Baperse Ha BpaTaTa Ha pepHaTa”
"Bagerse Ha BHATPEeLUHWUTE cTakla Ha
BpaTaTta’. OTKaKo Ke rm u3pagmTe
BHATPELIHUTE CTaKNa Ha BpaTaTa,
NCYUCTETE MU CO OETEPIreHT 3a CanoBMy,
TOMNa BOA M MEKa Kpra Winn CyHrep, a
noToa n3BpuLLETE M1 CO cyBa Kpna.
M3BpuieTe ro CTakI0TO CO OLET M NMOTOa
WCMNAaKHETE 1o 3a Ja MM OTCTPaHUTe
ocTaToUUTE O[] Bap KOW MOXe fa ce
nojaBaT Ha CTaK/I0TO Ha pepHaTa.

Bagere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2.0TBOpETE MM NeBaTa U gecHaTa cnojH1La
Ha NEXULLITETO Ha LIApKUTE Ha NpegHaTa
BPaTa Co NPUTUCKaHE HAZoIy, KaKo LLTO
€ NMPUKaXkaHo Ha crunkaTa.

TunoT Ha WwapkaTa (A), (B), (C) Baprpa BO

3aBUCHOCT Ol MOZENOT Ha NPOU3BOLOT.

BpojkuTe NOJOIY NMOKaxyBaaT Kako fa ce

OTBOPAT CUTE TUMOBYW Ha LWAPKU.

LLlapkaTa og TMnoT (A) e gocTanHa Bo

HOPMasTHX TUMOBU Ha BPaTW.

LLlapka og TvnoT (B) e gocTanHa 8o TUMNOBK

Ha MeKW 3aTBOPaYKu BpaTw.

LLlapka of TvnoT (C) e gocTanHa Bo TUNOBM

Ha MeKW OTBOPEHK / 3aTBOPAYKM BPATY.
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4.TloBneYeTe ja BpaTaTa Harope 3a aa ja
ocnoBoauTe 0f1 1eBaTa U ecHaTa LWapka
M LEeIOCHO Aa ja n3saguTe.

3a ga ja BpaTuTe BpaTaTa Ha3ag,
MOpa [ia ' NOBTOPUTE UCTUTE
YEKOPW Kako Mpu BaJeHeTo, HO
oBpaTHo. Kora Ke ja MecTute
BpaTaTa, He 3abopagajTe 4a rv
33aTBOPUTE CMNOJHMLNTE Ha
NEXULLTATA Ha LIapKUTE.

Bagerbe Ha BHaTpelWlHUTe cTaKna

Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaTPeLHOTO CTak/1o Ha NpeaHaTa BpaTta
Ha NPOM3BOAOT MOXE f1a Ce M3BaaM 3a Ja
ce NeUmcTn.

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

LLlapka - oTBOpeHa nosuuuja
3.BpaTaTa Ha pepHaTa Heka 6uze

2. TypKajTe ro NNacTUHHWMOT eNEMEHT
MPULBPCTEH 3a MOPHWOT Jen Ha
npenHaTa BpaTa KoH cebe co T0a LWTo
NCTOBPEMEHO KE MPUTUCKATE Ha TOYKMTE
3a NPUTUCKAaHE Ha OBETE CTPaHM Ha
ENEMEHTOT U KE MO N3BagMTE.

3. Kako WTo e npuKaxaHo Ha CnkaTa,
HEXXHO MOAUIHETE IO HaJBHATPELLHOTO
cTako (1) KoH 'A’, a noToa U3BageTe ro
NOBNEKYBAJKMN ro KOH 'B'.
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1T HajBHaTpellHa cTakneHa nao4a
2* BHaTpellHa cTakneHa nnoya (Moxe fa He
NOCTOW Ha BaLLMOT !'IpOVBBO,D,)

4. AKO BaALUMOT NPOU3BO MMa BHATPELLIHO
cTakso (2), nosTopeTe ja ucTaTa
nocTanka 3a ga ro ussaante (2).

5.T1pBUOT YEKOP BO NOBTORPHOTO
COCTaBYBarb€ Ha BpaTaTa € NOBTOPHO Aa
Ce CMOoW BHATPELLHOTO cTaks1o (2).
locTaBeTe ro 3ace4eHnoT pab Ha
CTaKOTO Ja Ce CNOW CO 3aceYeHNoT pad
Ha NNacTUYHWOT npouen. (Ako BalWMOT
NPOU3BO[] UMa BHATPELLIHO CTaK0).
BHaTpelwHoTo cTaks1o (2) Mopa aa buae
MPULUBPCTEHO 3@ MNACTUYHMOT NpoLen
LUTO e HajBANCKY 0 HA]BHATPELLHOTO
ctakno (1).

6. Kora ro npuMuBpcTyBaTe HajBHATPELIHOTO
cTako (1), oBbpHeTe BHUMaHWE Oa ja
CTaBuUTE OTNevaTeHaTa cTpaHa Ha
CTaKI0TO BP3 BHATPELLHOTO CTAKNO.
MHOry € BaXHO JOMHUTE KOLWEBW Ha
HajBHaTPeLHOTO cTakno (1) oa ce cnojaT
CO JONHUTE NNACTUYHMW NPOLIENM.

7. TypKajTe ro nnacTUYHUOT ENEMEHT KOH
pamkaTa Cé JoOeKa He KITMKHE.

Yucrteme Ha CMjaﬂMLIKaTa Ha
pepHaTa

AKO ce U3Basika CTak/IEHWOT Kanak Ha
cujanuykaTa Ha pepHaTta BO MpOCTOPOT 33
FOTBEHE, MCUUCTETE IO CO LETEPTEHT 3a
MUEHE CaA0BW, TOMA BOA M MeKa Kpra
WK CcyHIep 1 NpeBpuULLIETE IO CO CyBa Kpna.
AKO cujanuykaTa Ha pepHaTa npecTaHe fa
paboTn, MOXETE [1a ja 3aMEHNTE CeaejKM
M CnefHWBE ynaTcTBa.
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3ameHyBatbe Ha CUjasiMyKaTa Ha
pepHaTa

AOI’ILLITM npegynpegysama
3a fa ce n3berHe pusink of eNekTpudeH
yoap, Npej 4a ja 3aMeHuTe cujanmykata
NCKyYeTe ro Npon3BOAOT Of
eneKTpuMYHaTa Mpexa 1 nodekajte
pepHaTa aa ce nsnagu. OO XewKkuTe
MOBPLUNHM MOXE [1a CE N3ropuTe!

+ Bo oBaa neuyka, ce KopucTu Bneckaso
CBETUIIKA CO MOKHOCT nomMana og 40 W,
BMCWHa nomana og 60 mm, anjameTap
noman o4 30 mm unu xanoreHa
CBETWUIKA CO NPUKITYHOK TUN G9, MOKHOCT
nomana of 60 W. CBeTunkure ce
NOrogHu 3a paboTa Ha TeMnepaTypw Hap
300 ° C. CBeTUIKM BO pepHaTa MOXe fa
ce njobujat 0 0BNacTEHM CEPBUCHN
areHTW UK TEXHNYAP CO IMLEHLA.

+ MecTononox6aTa Ha chjannykaTa Ha
pepHaTa MOXe [a Ce pasnukyBa o oHa
LUTO € MPUKAXaHo Ha cnvkaTa.

+ Cujannukarta WTo Ce KOPUCTU BO OBO)
NPOV3BOA He e MOroAHa 3a OCBETNYBaHE
Ha JOMallHW NpoCcTOopMn. HameHaTa Ha
OBaa cujannyka e fa My OfleCHU Ha
KOPWCHMKOT fa rv rnena npexpambennTe
NPOAYKTM.

+ CujannukunTe WTO Ce KOPUCTAaT BO OBO)
ypea Mopa 4a u3apxaT eKCTPEMHM
DOU3NYKM YCNOBK, KaKo LTO ce
Temnepatypv Hag 50°C.

AKo BaliaTa pepHa UMa KpyXHa

cUjannyka,

1. VcknyyeTe ro npounsBogoT o[
EeNEKTPUYHATA MPEXA.

2. 0TCTpaHeTe ro CTakNeHnoT Kanak co Toa
LUTO Ke ro BPTUTE BO CMPOTUBEH MNPaBeL|
O[] CTPENKUTE Ha YACOBHMKOT.

3. AKo cujarmukaTa e Tun (A) NpukaxaH Ha
crvKaTa NoJony, BPTETE ja KAKOo LWTOo e



NPUKaXaHo Ha CIMKaTa U 3aMeHeTe ja co
HoBa. Ako e o TMRoT (B), U3BneyeTe ja
KaKo LUTO e MPUKaXaHo Ha CrmKaTa 1
3aMeHeTE ja co HoBa.

4. TTOBTOPHO HAMECTETE 0 CTAK/IEHNOT
Kanak.

AKo BawaTa pepHa UMa YeTupuarosiHa

cUjannyka,

1. VcknyyeTe ro npounsBogoT o[
EeNEKTPUYHATA MPEXA.

2. 0TCTpaHeTe M MeTanHUTE NOMLM Kako
LITO € ONULLIaHO.

3. Co wpadbumrep NOAUrHeTE ro

3AWTUTHUOT Kanak Ha cmjanquaTa.

4. AKO cujanmukaTa e Tun (A) NnpukaxaH Ha

CAvKaTa Nofosy, BPTETE ja KaKo LWTo €
NPUKaXaHo Ha CIMKaTa U 3aMeHeTe ja co
HoBa. Ako e o TMRoT (B), U3BneyeTe ja
KaKo LUTO e MPUKaXaHo Ha CrmKaTa 1
3aMEHeTE ja co HoBa.

5.TTOBTOPHO HAMECTETE MM CTAKNEHNOT

Kanak 1 MeTanHuTe noanun.
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[l Pewagatbe npobnemn

KoHcynTWpajTe ce co OBNacTeH CepBUC, CTPYHHO NNLE WKW OATrOBOPHO NMLE 0 KOMNaHWjaTa

04 KOja cTe ro Kynune NpOoM3BOACT ako He MOXeTe Aa ro pelnTe NpobaeMoT aypu U oTKako

cTe MM NpuMeHuae ynaTcTBaTa gafaeHu Bo 0Boj Aen. Hukorall He ce o6uaysajTe camu 1a ro
nonpasaTe pacunaHnoT NPOU3BoA

+ HopmarnHo e fa uanerysa napea goJeka paBoTu. >>> T0a HE 3Ha4M [eKa ce paboTu 3a

+ [TapeaTa LUTO CE KPEBA MPU FOTBEHETO MOXE [d KOHAEH3VPA 1 4a cO3ae BOJeHM
Karnku nopamgun gonup co CTYLEHUTE MNOBPLUVHY Ha MPOU3BOAOT. >>> 108 HE 3HaYM [eKa
ce paboTu 3a [echekT

p O
3Ha4u feka ce paboTin 3a fechexT.

+ [TpEeKMHYBAYOT € PacuUnaH UM ce U3MECTW. >>> [1pOBEPETE M MPEKMHYBAYNTE Ha
pasBoaHaTa Tabna. AKo e NoTpebHO, 3aMeHETE v i 4oBPO HAMECTETE M.

+ TIpOM3BOAOT HE € MPUKITYHEH 3a 3a3eMJEH LUTEKEp. >>> [IpoBepeTe ja BpcKkaTta co
LITEKEPOT.

+ KonunhsaTa/TpKanuaTta Ha KOHTposiHaTa Tabna He padoTaT. »>> AKO BalUMOT MPOU3B0o4

+ CujannukaTta Ha pepHaTa e pacunaHa. >>> 3aMeHeTe ja CujaamnykaTa Ha pepHaTa.

* Hewma goToK Ha cTpyja. >>> [IpoBepeTe ganu ima cTpyja. [lpoBepeTe ri MpekmMHyBaymnTe
Ha pa3BoaHaTa Tabna. AKo e NoTPeBHO, 3aMEHETE Mt /v [OBPO HAMECTETE i
OCUrypyBadmnTe.

+ Moxebu He e cTaBeHa Ha n3BecHa OyHKLM]a 38 FOTBEHE U/ WK TEMMNEPATYPA. >>>
CTaBeTe ja pepHaTa Ha M3BECHa (DyHKUMja 3@ FTOTBEHLE /Wi TEMNEDATYPA.

+ Kaj MogenuTe WTo nMaaT TajMep, TajMEPOT He e NOAECEH. >>> [TofeceTe ro BpeMeTo.

* Hewma goToK Ha cTpyja. >>> [IpoBepeTe ganu ima cTpyja. [lpoBepeTe ri MpekmMHyBaymnTe
Ha pa3BoaHaTa Tabna. AKo e NoTPeBHO, 3aMEHETE Mt /v [OBPO HAMECTETE i

+ TIPETXOAHO CHeMano CTpyja. »>> HamecTeTe ro BpemMeTo / VICK/TydeTe ro npon3BoaoT U
MOBTOPHO BK/IyHYETE 0.
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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu
drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i saCuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracdajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nadin éete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

SacCuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi slede¢e simbole:

A Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moze za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vruéim povrSinama.
0 Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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il Bezbednosna uputstva

- Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
ce vam pomoci da se
zastitite od rizika od telesnih
ozleda ili oStecenja imovine.

- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

. A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

. AKoristite iskljucivo
originalne rezervne delove |
dodatke.

- ANe pokusSavajte da
popravite | ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaCeno u uputstvu za
upotrebu.

- ANe izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namena

+ Ovaj proizvod je namenjen
za kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama | domacinstvima
u prodavnicama,
kancelarijama I drugim
radnim okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

- Rerna se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje,
przenje | grilovanje hrane.

- Ovaj proizvod ne treba

koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kacenje
peskira il odece na rucici za
potrebe susenja.

A Bezbednost dece,

ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca
- Ovaj proizvod mogu koristit]

deca sa 8 1 vise godina
starosti i osobe sa fizickim,



culnim il mentalnim
nedostacima i osocbama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

- Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste | odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim il mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Decu treba nadzirati kako b
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

- UPOZORENUJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte

izvan dohvata djece. Postoj
rizik od ozlede I gusenjal

. Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

- (Ako vas proizvod ima utikac)

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac |
onemogucite rad proizvoda
pre nego Sto ga odloZite.

AEIektrit“:na bezbednost
- Uredaj poveZite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac il elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju
je uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima
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koji ureduju napajanje
elektrinom energijom |
odvajanje svih polova od
mreze.

- Proizvod se ne sme prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke | transporta.

- Ukljucite proizvod u
uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije
navedene na tipskoj
nalepnici.

- (Ako vas proizvod nema kabl
za napajanje) Koristite samo
prikljucni kabl naveden u
odeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

- Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu ostetiti.

. Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne I okvira I ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
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izolacija kabla I moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

- Koristite samo originalni

kabl. Ne koristite odsecene ili
oStecCene kablove ili
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasceni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bl
se sprecile moguce
opasnosti.

- UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod il iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.

(Ako vas proizvod ima utikac)

- Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svoq leZista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
uredaj iz struje, uvek vucite
za utikac.

- Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u



uticnicu da se izbegne
stvaranje luka.

ABezbednost u transportu

- Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Proizvod je tezak, potrebno
je da ga nose najmanje dve
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucku
za transport ili premestanje
proizvoda.

- Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

- Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton | ¢vrsto ga zalepite.
UcCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
ostecenja uklonjivih ili
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

- Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

- Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Sporet i sl.).

. Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.

- Da biste sprecili pregrevanje,

proizvod ne treba postavljat
iza ukrasnih vrata.

ABezbednost upotrebe
- Obavezno iskljucite proizvod

nakon svake upotrebe.

. Ako proizvod ne koristite

duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutjji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili

oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda | pozovite
ovlasceni servis.

- Ne koristite proizvod sa

uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

- Ne penjite se na proizvod da

biste dohvatili bilo Sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u

situacijama koje mogu
uticati na vase rasudivanje,
kao §to su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.
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. Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Rucka rerne nije suslilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil,

. Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju | zatezu
prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata. Kada
otvarate/zatvarate vrata, ne
drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o temperaturi

- UPOZORENJE: Dok proizvod
radi, izlozeni delovi ¢e biti
vrucl. Ne dirajte proizvod |
grejne elemente. Deca mlada
od 8 godina ne smeju se
priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ¢e ivice biti vruce tokom
rada.

- Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate
vrata rerne. Para moze

izazvati opekotine na rukama,

licu i/ili oCima.
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. Proizvod moze biti vruc¢

tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odeljke, unutrasnje
delove rerne, grejne
elemente itd.

- Kada stavljate hranu u vrucu

rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

A Upotreba dodataka

- Vazno je da metalna reSetka

I pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljne
informacije pogledajte
odeljak "Upotreba dodataka”.

- Dodaci mogu ostetiti staklo

na vratima prilikom
zatvaranja vrata proizvoda.
Dodatke uvek gurnite do
kraja prostora za pecCenje.

A Bezbednost kuvanja

- Budite oprezni kada koristite

alkohol u hrani. Alkohol
Isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povr§inama, tako uzrokujuci
pozar.

- Ostaci hrane, ulje itd. mogu

se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.



- Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre | posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

- Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

- Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zicani gril, itd.) s
hranom | stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suvisne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za pecCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za peCenje na dno
rerne.

- Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku folijju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.

.- Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za

grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje | masna hrana se
moze zapaliti.

ABezbednost pri
odrzavanju i ¢is¢enju
- SacCekajte da se uredaj ohladi

pre CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnhost
od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod paro-

CistaCima, jer to moze
izazvati strujni udar.

. Za CisCenje stakla prednjih

vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje,
metalne strugace, Zicanu
vunu ili sredstva za
izbeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje
staklenih povrsina.

. Kontrolnu tablu uvek

odrzavajte Cistom i suvom.
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Vlazna i prljava povrsina probleme u radu sa
moZze prouzrokovati funkcijama.
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F Uputstva za zastitu Zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom i
odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglasen sa
WEEE direktivom Evropske Unije
mmm | (20712/19/EU). Ovaj proizvod nosi
znak klasifikacije za elektriéni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih delova i materijala koji se mogu
ponovo koristiti i pogodni su za reciklazu.
Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kuénim otpadom i drugim
otpadima na kraju veka trajanja. OdlozZite ga
u centar za sakupljanje i reciklazu
elektricnog i elektronskog otpada.
Konsultujte se sa svojim lokalnim vlastima
da biste saznali o ovim centrima za
sakupljanje otpada.

Odgovarajuce odlaganje koris¢enih uredaja
pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i
zdravlje [judi.

Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala
+ Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na

bezbednom mestu, van domasaja dece.
Ambalazni materijali za ovaj proizvod su
proizvedeni od materijala koji se mogu
reciklirati. Odlozite ih pravilno i sortirajte u
skladu sa uputstvima za recikliranje
otpada. Ne odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za ustedu energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda koji je priloZzen uz proizvod.
Sledeci predlozi ¢e vam pomoci da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetsk[ efikasan nacin:

Zamrznutu hranu odmrznite pre

spremanja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena za produzeno kuvanje.
Sada mozete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom toplote.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne ¢esto
tokom pripreme hrane.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude za
peCenje na metalnu resetku. Osim toga,
ako spremate jela jedno za drugim, to ¢e
usStedjeti energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toploti.
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E] Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Donji grejac (donja &eli¢na ploc¢a)
Pozicije polica

T Kontrolna tabla

2 Sijalicax

3 Zigane policexx

4 Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploce)
5 Vrata

6 Rucka

7

8
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Gornji grejac
Ventilacioni otvori

Zavisi od modela. Va$ proizvod moZda
nema sijalicu il se vrsta i lokacija sijalice
mogu razlikovati od slike.

Zavisi od modela. Mozda va$ proizvod nema
Zicane police. Na slici, Zicane police su
prikazane kao primeri.



Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i osnovne namene kontrolne table proizvoda.
Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od vrste proizvoda.
Kontrola rerne

2 OHBEET 2

DO @ ®

' L OO0 & 8 ) 220"20?" ik

1 3
1 Dugme za izbor funkcije rerni padne ispod podeSene temperature,
2 Tajmer simbol temperature se ponovo pojavljuje.

3 Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravlja, to dugme se moze uvuci u plocu i
iza¢i van nakon pritiska na isto kod nekih
modela. Da biste izvrsili podeSavanja
pomocu ovih dugmadi, prvo pritisnite

odgovarajuce dugme i ono ¢e se pojaviti van.

Nakon podesavanja, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Birati mozete
okretanjem levo/desno od pocetnog
(gornjeg) polozaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu mozete
da izaberete temperaturu na koj Zelite da
spremate hranu. Okrenite u smeru kazaljke
na satu od poéetnog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator temperature

Simbol temperature na ekranu vam
pokazuje nivo temperature unutar rerne.
Simbol temperature pojavljuje se na ekranu
kada zapocne spemanje hrane, a simbol
temperature nestaje kada dostigne
podesenu temperaturu. Kada temperatura u

Tajmer

O mOOm e O
a o OO0 s

&
A
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na ekranu

oo W N

o : Simbol za vreme pecenja

5 : Simbol za kraj vremena pecenja*
0 : Simbol alarma

q] : Simbol nivoa osvetljenja

& : Simbol zaklju€avanja tastera

] : Simbol temperature

() : Simbol jacine zvuka

- Simbol zaklju€avanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod vaseg
modela.
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Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i najvise i
najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed prikazanih rezima
rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Rerna se ne zagreva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara
za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
# Rad sa sobnoj temperaturi i za rashladivanje
0 ventilatorom pecene hrane. Vreme potrebno za
odmrzavanje celog komada mesa duze
je od vremena odmrzavanja hrane koja
sadrzi Zitarice.
Hranu zagrevaju gornji i donji grejac

Gornji i donji ) istovremeno. Pogodno za kolacée i gulase
grejac u kalupima za pecenje ili kolace i peciva.
Petenje U samo jednom plehu.
0
1 ,I Ukljucen je samo donji greja¢. Pogodan
— je hranu kojoj je potrebno da malo
s Donji grejac * potamni sa donje strane.
B Ovu funkciju treba koristiti | za
jednostavno parociscenje.
Gornji i donji Vruléiv\l/azduh zagrejaln gornjim i donjim.
% areja + ) grejacima rasporedup se ravnomernoi
ventilator brzo kroz rernu pomocu ventilatora.

Pecenje U samo jednom plehu.
Vruéi vazduh zagrejan toplim
. ventilatorom rasporeduje se ravnomerno
Grejanje s . i :
® . * i brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
ventilatorom . . S
Pogodan je za spremanje hrane u vise
posuda na razli¢itim nivoima polica.
Gornji grejac, donji grejac i topli
. ventilator. Svi delovi proizvoda se
® Funkcija "3D" * . P S
ravnomerno i brzo peku. Petenje u samo
WwWwW

jednom plehu.

Veliki gril na gornjem delu rerne radi.

Puni gril . Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.
Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije
hoA Niski gril + ) malog grila brzo se rasporeduje u rerni
% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom dugmetu
za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i opisi
pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u zavisnosti od
modela uredaja. MoZda uz vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan u uputstvu za
upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature. Navedeno
nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce tokom
grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane hrane
koja ¢e se peci, prziti ili kuvati u kaserolama na
Zeljenu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane
Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru za
pripremu hrane. Redosled polica je oznacen
brojevima na prednjem okviru rerne.

Modeli sa Zicanim policama

Postavljanje Zice za gril na policama
za pecenje

Modeli sa zicanim policama:

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zic¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate pecenja, Zica za gril mora biti
pricvrscena granicnikom na zicanoj polici.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid rerne.
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Modeli bez zi¢anih polica:

Kljucno je da Zicu za gril propisno postavite
na bocne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa zicanim policama:

Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zZi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate peCenja, pleh mora biti
pricvrscen granicnikom za zic¢anu policu. Ne
sme mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid rerne.

Modeli bez zi¢anih polica:
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u



samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za drzanje
ora biti okrenuta sa prednje strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji spre¢ava
prevrtanje zic¢e za gril sa Zicane police.
Ovom funkcijom [ako i bezbedno mozete
izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu za gril,
mozete je povuci prema napred dok ne
dosegne granicnik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa zicanim policama

7

Funkcija zaustavljanja pleha za Zicu za
gril - Modeli sa zicanim policama
Postoji i funkcija graniénika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zicane police. Prilikom

uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i
pleha na teleskopske Sine-Modeli sa
Zicanim policama i teleskopskim
Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da [ako
postavite i izvadite zicanu policu ili pleh.
Kada postavljate pleh ili zicanu policu u
teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice Zic¢ane police ili
pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina /

dubina)

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presek kab[a koji se koristi / adekvatan za min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?

upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektriéne energije 2.6 kW

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

* Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa standardnim optere¢enjem sa
donjim i gornjim grejacem i sa grejanjem pomocu ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u zavisnosti od
toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko grejanje s ventilatorom, 2-
Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju pobolj$anja
kvaliteta uredaja.

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se neée u potpunosti poklapati sa Vasim
uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz uredaj
su dobijene u [aboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne vrednosti se mogu
razlikovati.
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B Prva upotreba

Pre nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odeljcima u nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvek podesite doba dana pre
upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
ne mozete da kuvate u nekim
modelima pecnica.

1. Kad prvi put ukljucite uredaj, na ekranu ce
treptati polje za sate ,12:00* i simbol €.
2. Podesite ta¢no vreme dodirom na @&/,

O 17
jingRIN

0 o o & 0

3. Dodirnite tipku € ili % da biste aktivirali
polje za minute.

© |7
ImfRin

Q(@@@@ﬁa

4. Podesite minute dana dodirom na ®/0.

© 7O
|

Q@@@@@

5. Potvrdite podeSavanje dodirom na tipku
Oili &

» Tacno vreme je podeseno i simbol

nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,
,12:00“ i simboli (9 nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi. Da
bi vasa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vreme dana tako sto
Cete podesiti tacno vreme ili dodirnuti
tipku © kada ta&no vreme bude
»12:00”. Kasnije mozete promeniti
podesavanje tacnog vremena, kao
Sto je opisano u odeljku
,Podesavanja".

PodesSavanje tacnog vremena se
otkazuje u slucaju nestanka struje.
[sto je potrebno opet podesiti.

Prvo ¢iSéenje

1. Skinite svu ambalazu.

2.1zvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin e sagoretii
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite najvisu
temperaturu i radnu funkciju na kojoj rade
svi grejaCi u vasem proizvodu. Pogledajte
"Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Ciscenje.

NAPOMENA Prilikom upotrebe nekih
deterdZenata ili sredstava za
¢iséenje mogla bi da se osteti
povrsina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/tecnosti za ¢iscenje
ili ostre predmete tokom
¢iséenja.
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NAPOMENA Tokom prvog ukljuéivanja se
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par sati moze javiti dim i
osetiti neohi¢an miris. To je
potpuno normalno. Pobrinite
se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja
dima i neohi¢nog mirisa.
lzbegavajte direktno udisanje
dima i mirisa koji se osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vasSeg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski aktivira
kad je potrebno i hladi i prednju stranu
proizvoda i namestaja. Automatski se
deaktivira kada se proces hladenja zavrsi.
Vruéi vazduh izlazi preko vrata rerne.
Nemojte nicim pokrivati ove otvore za
ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako spremate
hranu koristecéi programiranje tajmera rerne,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljuéuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vreme rada
ventilatora za hladenje. UkljuCuje se i
iskljucuje automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna po¢ne
da pece. U nekim je modelima sijalica
upaljena tokom pecenja, dok se u nekim
modelima iskljuCuje nakon odredenog
vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu
rerne

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati 59
minuta.

Program se poniStava u slucaju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na
ekranu. SaCekajte nakratko da se
podesavanja saCuvaju.

Ako je izvréeno neko podeSavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapoCne spremanje
hrane, preostalo vreme se prikazuje
na ekranu.

U slu¢ajevima kada je podeseno
vreme spremanja hrane ili vreme
zavrSetka spremanja hrane; mozZete
automatski otkazati duzim dodirom

na tipku ©.

S Ooooe O
eSO I =
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12 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na ekranu

o O A WON

o : Simbol za vreme pecenja
) : Simbol za kraj vremena pecenja*
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Al : Simbol alarma

] : Simbol nivoa osvetljenja

Al : Simbol zaklju€avanja tastera
bl : Simbol temperature

() : Simbol jacine zvuka

- Simbol zaklju€avanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod vaseg
modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomaocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem okruglog
dugmeta za izbor funkcija i okruglog
dugmeta za temperature u polozaj
Jiskljuéeno" (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako sSto éete izvrsiti
manuelnu kontrolu (pod vasom kontrolom)
bez podeSavanja vremena spremanja hrane
odabirom temperature i radne funkcije
specifi¢ne za vasu hranu.

Primer:

P C

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zZelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

» Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na

izabranoj funkeiji i temperaturi, a8 ¢e se

pojaviti na ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu, simbol §
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nestaje. Rerna se ne iskljucuje automatski
jer se rucno spremanje hrane obavlja bez
podeSavanja vremena za spremanje hrane.
Morate sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuéeno" (gore).
Spremanje hrane podeSavanjem
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po isteku
vremena odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.
1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2. Dodirnite (9 dok se na ekranu ne pojavi
simbol © za vreme spremanja hrane.

O M
A
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Nakon &to podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti vreme
spremanja hrane na 30 minuta tako
3to éete direktno dodirnuti tipku @ za
brzo podesavanje vremena
spremanja hrane i promeniti vreme
pomocu tipki ©/E.

3. Podesite vreme spremanja hrane pomocu

tipki @/0.

O M2
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Q@@@@ﬁ

0 vreme spremanja hrane povec¢ava se
za 1 minut u prvih 15 minuta, nakon
15 minuta poveéava se za 5 minuta.




4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

» Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na

izabranoj funkeiji i temperaturi. Podegeno

vreme spremanja hrane pocinje odbrojavati

i § pojavljuje se na ekranu. Kada

temperatura u rerni dostigne podeSenu

temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka vremena podesenog za
spremanje hrane, na ekranu ce se pojaviti
"End” i simbol & treperi dok tajmer
ispusta zvucni signal

6. Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste zaustavili
upozorenje. Upozorenje se zaustavlja i na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Da vreme zavrSetka spremanja hrane

podesite na odlozZeno; (Razlikuje se u

zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg

modela.)

odabirom temperature i radne funkcije

specifiéne za vase jelo, moZete podesiti

vreme spremanja hrane i vreme spemanja

hrane na odlozeno vreme, omogucavajuci

rerni da se automatski pokrene i iskljuci.

1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite €9 dok se na ekranu ne pojavi
simbol & za vreme spremanja hrane.

S Mg
T
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0 vreme spremanja hrane povec¢ava se
za 1 minut u prvih 15 minuta, nakon
15 minuta poveéava se za 5 minuta.

» Nakon §to je pode$eno vreme spremanja

hrane, simbol €9 neprekidno se prikazuje na

ekranu.

4. Dodirnite €9 dok se na ekranu ne pojavi
simbol 75 da biste ponovo podesili vreme
zavrsetka.

O P
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5. Podesite vreme zavrsetka spremanja
hrane pomodu tipki @/,

Q@@(@@@
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Nakon &to podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti vreme
spremanja hrane na 30 minuta tako
3to éete direktno dodirnuti tipku @ za
brzo podesavanje vremena
spremanja hrane i promeniti vreme
pomocu tipki ©/Q.

3. Podesite vreme spremanja hrane pomocu

tipki ©/0.

» Nakon $to je podeSeno vreme zavrSetka
spremanja hrane, simbol &9 i simbol €9 sa
simbolom vremenskog perioda ¢e se
neprekidno pojavljivati na ekranu. Cim
zapoc¢ne spremanje hrane, simbol 3 nestaje.
6. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.
» Vreme rerne automatski izraGunava
vreme pocetka spremanja hrane
oduzimajuéi vreme spremanja hrane od
vremena zavr$etka spremanja hrane koje
ste podesili. Kada se dostigne vreme
pocetka spremanja hrane, aktivirana je
odabrana funkcija i rerna se zagreva do
zadate temperature. PodeSeno vreme
spremanja hrane pocinje odbrojavati i §
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pojavljuje se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podeSenu temperatury,
simbol 8 nestaje.

7. Nakon isteka vremena podeSenog za
spremanje hrane, na ekranu ce se pojaviti
"End” i simbol € treperi dok tajmer
ispusta zvucni signal

8. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste zaustavili
upozorenje. Upozorenje se zaustavlja i na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Ako se nakraju zvu¢nog upozorenja
pritisne bilo koja tipka, rerna ¢e
ponovo poceti raditi. Da biste spredili
da rerna ponovo radi na kraju
upozorenja, vratite okruglo dugme za
temperaturu i okruglo dugme za
odabir funkcija na poziciju

»0 (iskljuceno) i iskljucite rernu.

Podesavanja

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete sprecCiti ometanja na upravljackoj

jedinici aktiviranjem funkcije zaklju¢avanja

tipki.

1. Dodirnite @ dok se na ekranu ne pojavi
simbol &,

- &
Q@@@ﬁ%@

» Pojavi se simbol @ i na ekranu poginje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se odbrojavanje
zavrsi, aktivira se zakljuCavanje tastera.
Kada se dodirne bilo koja tipka dok je
podeseno zakljuCavanje tipki, tajmer daje
zvudni signal i simbol @ treperi.

Ako prestanete da dodirujete tipku &
0 pre nego sto odbrojavanje zavrsi,
zakljuCavanje tipki se nece aktivirati.
Ako prestanete da dodirujete tipku
pre zavrSetka odbrojavanja,
zakljuGavanje tipki se nece aktivirati.
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Tipke za tajmer se ne mogu koristiti
kada je zakljucavanje tipki aktivirano.
ZakljuCavanje tipki se nece otkazati u
slu¢aju nestanka struje.

Iskljucivanje zaklju¢avanja tipki

1. Dodirnite @ dok sa ekrana ne nestane
simbol &,

» Simbol & nestaje i zaklju¢avanje tipki je

onemoguceno na ekranu.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji se
ne odnosi samo na spremanje hrane.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za upozorenje. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, sat
vam daje zvucno upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze da
bude 23 sati i 59 minuta.

1. Dodirnite £ dok se na ekranu ne pojavi
simbol 2.

CHLH
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2.@ Podesite alarm pomodéu /O tipki.

-
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» Nakon podesavanja vremena alarma,

simbol £} ostaje upaljen i vreme alarma

pocinje da odbrojava. Ako su vreme alarma i

vreme kuvanja postavljeni istovremeno, na

ekranu se prikazuje krace vreme.

3. Po isteku vremena alarma, simbol £
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.




Iskljucivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodirnite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na ekranu se

prikazuje tacno vreme,

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite 2 dok se na ekranu ne pojavi
simbol £} da biste ponovo podesili vreme
alarma. Dodirujte tipku @ dok ne prikaze
,+00:00.

2. takode moZete otkazati alarm dugim
pritiskom na tipku.

Promena jacine zvuka

1. Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol @,

Q@@@f’”@\ﬁa

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ©/Q.
(b-01-b-02-b-03)

Mo
T I
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3. Dodirnite tipku % da biste potvrdili, ili ¢e
se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

Q@@@@@s

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)

I U
L R W
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» Dodirnite tipku % da biste potvrdili, ili ée se

podeSavanje aktivirati ubrzo bez dodirivanja

tipki.

Promena tachog vremena

na vasoj rerni; da promenite doba dana koje

ste prethodno podesili,

1. Dodirnite % dok se na ekranu ne pojavi
simbol (3.

2. Podesite tacno vreme dodirom na ®/@.

S T
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3. Dodirnite tipku € ili €% da biste aktivirali
polje za minute.

SO RN
| 1
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4. Podesite minute dana dodirom na /.

o oo
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5. Potvrdite podeSavanje dodirom na tipku
Oili g,

» Tacno vreme je podeseno i simbol (3

nestaje sa ekrana.
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E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronaci i neka od jela

koje je testirao proizvodac i najprikladnija

podeSavanja za ta jela. Takode su navedena
odgovarajuca podeSavanja rerne i dodataka
zata jela.

Opsta upozorenja o spremanju

hrane u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme il

nakon spremanja hrane, moze se pojaviti

vruéa para. Para moze izazvati opekotine
na rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

spremanja hrane moze stvoriti

kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjostii spoljaSnjosti rerne i na
gornjim delovima namestaja zbog

temperaturne razlike. To je normalna i

fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego Sto zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseq jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sli¢na jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka osigurava

najbolje performanse u pripremi. Uvek se

pridrzavajte upozorenja i informacija koje
je proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.

[zreZite papir za pecenje koji Cete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za peCenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pripremljene hrane. Koristite papir za
pecenje koji cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobre performanse pripreme stavite
hranu na preporucenu ispravnu policu. Ne
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menjajte polozaj police tokom pripreme
hrane.
Pecivai hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
peCenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepii koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporu¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zZiCanoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu sveZi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja proizvoda moze varirati
u zavisnosti od koli¢ine hrane i veliCine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje ravnomerno.

+ Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moZze se primetiti malo smede boje. U
ovom slucaju, mozda Cete morati da
produZite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrsenih u nasim
l[aboratorijama. Vrednosti koje budu vama
odgovarale mogu se razlikovati od tih
vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu koja
se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
peCenja.

+ Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.



+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vreme pecenja.

+ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja je
lepljiv, koristite manju koli¢inu teCnosti,
smanjite temperaturu i produZite vreme
peCenja.

Saveti za pecenje peciva

+ AKo je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
peCenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji deo

nije pecen, vodite raCuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomerno rasporedite preliv
izmedu slojeva testa i preko povrsine
peciva da biste postigli ravnomerno
tamnu boju peciva.

Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
peCenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za kuvanje sa jednim pladnjem

m i pi
plehu grejad
Kolagiu Kﬁ[jup za torﬁe na Grgjanje s 9 180 3040
kalupu Zicanom grilux* ventilatorom
Standardni pleh* Gornji ! dvoml 3 160 25..35
grejac
Modeli sa
Sitni kolac Grejanje s pozllitt::g::? 3
Standardni pleh* ventilatorom Modeli bez 150 25..35
Zicanih
polica: 2
Okrugli kalup za torte,
pregmka 26 cm sa Gornji i deﬂjI 9 160 3040
stezaljkom na Zi¢anom grejaé
L grilux
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
pregmka 26 cmsa Grgjanje S 9 160 30 . 40
stezaljkom na Zi¢anom ventilatorom
grilus*
Pleh za testax Gorngle}adéonjl 3 170 25..35
Keksici Grge.ain.e -
Pleh za testax ~Jan) 3 170 20..30
ventilatorom
Gornji i donji
Standardni pleh* grejaé + 2 200 35..45
Peciva ventilator
Standardni pleh* Grqame s 2 180 35..45
ventilatorom
Punjena Standardni pleh* Gornji i donji 2 200 20 .30
peciva grejad
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LEndahan prens R
= P ventilatorom

Standardni pleh» Gornji i donji 3 200 30 .. 40
Celi hleb = grejac
Standardni pleh+ rejane s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Stakleni/metalni Gornit i donii
Lazanje pravougaoni kalup na Ji 1 dony! 21ili3 200 30..40
Zicanom grilux* grejac
Okrugli crni metalni Gornji | donji
kalup, pre¢nika 20 cm S 2 180 50..70
Pita od na Zi¢anom grilus* grejac
jabuka Okrugli crni metalni Greianie s
kalup, pre¢nika 20 cm ventifatérom 2 170 50..70
na Zicanom grilux*
Pizza Standardni pleh» Gornji i donji 2 200 . 220 1020
grejad

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dva pleha

Modeli sa e
Siganim Zicanim
- o 2 Standardni pleh* Grejanje s policama: 150 policama: 25 ..
Sitni kolagi — : 2 4 - 40
4 Pleh za testa* ventilatorom - Modeli bez Modeli bez
Zicanih polica: ... -
140 Zicanih polica:
30..45
2 _Standardni pleh* Grejanje s
Keksici 4 Pleh za testax ventilatorom 2_4 170 25..35
. 1 Standardni pleh* Grejanje s
Peciva 4 Pleh za testa* ventilatorom 1_4 180 35..45
Pumena 2 _Standardni pleh* Grqame s 9 4 180 20 . 30
peciva 4 Pleh za testa* ventilatorom —

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i zivinsko meso . Potrebnoje 15 do 30 minuta duze za
Kljuéne tacke peéenja peCenje mesa sa kostima u odnosu na

+ Pecenje celog pileta, Gurke i velikih pecenje iste koliCine mesa bez kostiju.
komada mesa sa dresingom poput * Zasvaki centimetar debljine mesaje
limunovog soka i crnog bibera koji se potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
stavlja pre petenja, poboljcace * Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
performanse pecenja meso u rerni oko 10 minuta. Sokovi se

bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
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+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na + Hranu preporuc¢enu u tabeli za kuvanje
dnu u vatrostalnoj posudi. kuvajte na jednom posluzavniku.

ah 53 06 a

Stek (celi) / . Gorm{ IijﬂjI 15 min. .
Przen (1 kg) Standardni pleh* grejac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
ventilator 180 ... 190
Jagnjeca Gornji i donji 15 min.
ple¢ka (1.6 - Standardni pleh* grejaé + 3 250/max, zatim 110..120
2.0 kg) ventilator 170
Zicani grilx Gornji i donji 15 min.
Stavite jednu posudu na grejaé + 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu ventilator 190
Przena piletina . Zlcanl gril» Grejanje s
Stavite jednu posudu na : 2 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kq) donju policu ventilatorom
Zicani grilx 15 min.
Stavite jednu posudu na  Funkcija "3D" 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu 190
Gornji i donji 25 min.
Standardni pleh* grejaé + 1 250/max, zatim 150 ... 210
Gurka (5.5 kg) ventilator 182(; .r.T.]i1n90
Standardni pleh* Funkcija "3D" 1 250/max, zatim 150 ... 210
180 ... 190
Zicani grilx Gornji i donji
Stavite jednu posudu na grejaé + 3 200 20..30
Riba dpnju policu ventilator
Zicani gril>
Stavite jednu posudu na  Funkcija "3D" 3 200 20..30
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril + Zavreme grilovanja zatvorite vrata rerne.

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo leadeilne’gnluﬁev_sa otvorenim vratt_lma
potamni, ima [epu koricu i ne isusuje se. rerne. Vruce povrsine mogu 1zazvati

ine!
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su f)pvekotln(i. .
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée Kljucne tacke 9”|aw o

i crnog luka. Sto je vise moguce za grj[gvanje. ' '
« . + Rasporedite komade koji ¢e se grilovati na
Opsta upozorenja , , ziganu policu ili u pleh za pecenje sa
* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje Zicanom policom tako da povrsina hrane
predstavlja opasnost od nastanka pozara. nije veéa od povrsine grejaca.
Grilujte samo hranu koja se sme + U'zavisnosti od debljine komada za gril,
obradivati na temperaturi za intenzivno vremena pripreme data u tabeli mogu
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte varirati.
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je + Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
najtoplije podrucje i masna hrana se na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
moZe zapaliti. ZiGanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
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kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji ¢ete pleh mozda nije prilozen uz proizvod.
ubaciti trebalo bi da bude velicine tako da Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg
pokriva celokupnu povrsinu grila. Takav Ciscenja.

Tabela za grilovanje

iba icani gri
Piletina u komadima Zigani gril 4-5 250
Cufte (junetina) - 12 komadici Zicani gril 4 250
Jagnjedi kotleti Zicani gril 4-5 250
Stek - (rezani) Zicani gril 4-5 250
Tele¢i kotleti Zicani gril 4-5 250
Gratinirano povrée Zi Cani gril 4-5 220
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremania hrane.

Niski gril + ventilator

Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zigani gril Niski gril + 4 250 26 .35
komadima ventilator
Cufte (junetina) - e Niski gril +
12 komadici Zicani gril ventilator 4 250 30...40
Zigani gril ;
Stek (celi) / Stavite jednu Niski gril + 15 min. 280,
. . . 3 zatim 180 ... 90..110
Przeni (1 kg) posudu na donju ventilator 190
policu
Nemoijte prethodno zagrevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.
Testna jela olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne
+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu ustanove.

sa standardom EN 60350-1 kako hi se

Tabela nacina spremanja testne hrane
Predlozi za kuvanje sa jednim pladnjem

Standardni pleh* Gornji ! dvoml 3 140 20..30
grejac
Pecivo (slatki Modeli sa Zicanim
kolagi¢) . . Grejanje s policama: 3
Standardni pleh ventilatorom Modeli bez 140 15..25
Zicanih polica: 2
Sitni kolagi Standardni pleh* Gornji ! dvoml 3 160 25..35
grejad
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Grejanje s pollcafna. 3

Standardni pleh* ventilatorom Modeli bez 150 265..35
Zicanih polica: 2
Okrugli kalup za torte,
pregmka 26 cm sa Gornji i deﬂjI 9 160 3040
stezaljkom na Zi¢anom grejaé
L grilux
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
pregmka 26 cmsa Grgjanje S 9 160 30 .40
stezaljkom na Zi¢anom ventilatorom
grilus*
Okrugli crni metalni kalup, Gornit i donii
pre¢nika 20 cm na ggejaé ) 2 180 50..70
Pita od jabuka 4canom g”[uf*
Okrugli crni metalni kalup, Greianie s
pre¢nika 20 cm na Jany 2 170 50..70

siganom grilus+ ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dva pleha

Pecivo (slatki 2-Standardni pleh* Grejanje s 140 15 25

kolagi¢) 4-Pleh za testa* ventilatorom
Modeli sa Modeli sa
Zicanim Zicanim
- o 2-Standardni pleh* Grejanje s policama: 150 policama: 25 ..
Sitni kolagi ; 2-4 A 40
4-Pleh za testa* ventilatorom Modeli bez Modeli bez
zicanih polica: ... " .
140 Zicanih polica:
30..45

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci moZda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
+ Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Cufte (junetina) - 12
komadici
Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Zicani gril 4 250 20..30
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OdrZavanje 1 nega

Opste informacije o ¢iséenju

AOpsta upozorenja
Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢is¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ne primenjujte deterdZente direktno na
vruce povrsine. To moze da prouzrokuje
tvrdokorne mrlje.

+ Uredaj treba temeljito ocistiti i osusiti
nakon svakog koris¢enja. Na taj nacin se
l[akSe uklanjaju ostaci pecenja, Cime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju se
Cesti problemi.

+ Ne koristite sredstva za paroCiS¢enje za
Ciscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za Cisc¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite

abrazivne deterdZente, praske za Ciséenje,
kreme za CiSCenje, sredstva za otklanjanje

kamenca ili ostre predmete tokom
Ciscenja.

+ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciscenje nakon svake upotrebe. Ureda]
oCistite sapunom za pranje suda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno

obrisite preostalu te¢nost i odmah ocistite

hranu isprskanu okolo tokom pecCenja.

+ Nijedan deo uredaja ne perite u masini za
pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsme
Ne koristite sredstva za cisc’enje koja

sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje povrsina

od nerdajuceg Celika ili inoksa i rucica.

+ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu i
inoks povrsinu.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za ¢iséenje
ovakvih delova uredaja prikladnim za
povrsine od inoksa i pazite da briSete
samo u jednom pravcu.
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+ Smesta odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba, mleka i proteina na nerdajucim
inoks i staklenim povrSinama. Mrlje mogu
zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako va$ proizvod ima funkciju lakog
Ciscenja parom, mozete izvrsiti [ako
Ciscenje parom za netvrdokornu trenutnu
necistocu. (Pogledajte odeljak
~Jednostavno ¢iséenje parom")

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za Cisc¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za Ciscenje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da se
pecnica ohladi. Cis¢enje na vru¢im
povrsinama izazvace i opasnost od
pozara i oStec¢enja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi
pecénice se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri CiS¢enju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za CiScenje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom od
mikrovlakana namenjenom za staklene
povrsine i osusite suvom krpom od
mikrovlakana.



+ Ako posle CiS¢enja ima ostataka
deterdzenta, obriSite ih hladnom vodom i
osusite mekom krpom od mikrovlakana.
Preostali ostaci deterdzenta mogu oStetiti
staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba oCistiti
nazubljenim noZevima, Zzicanom vunom ili
slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, sunderom
nanesite sredstvo za ¢is¢enje na mrlju
sacCekajte duze vreme da adekvatno
odreaguje. Zatim ocistite staklenu
povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Qcistite plasticne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za Cisc¢enje. Navedeno
moze ostetiti povrsine.

+ Budite ubedeni da spojevi delova uredaja
ne ostanu vlazni i sa njih uklonite
deterdzent. U suprotnom se na tim
spojevima moZze pojaviti korozija.

Ciséenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije drugacije

navedeno, dodatke isporucene uz uredaj ne
perite u masini za pranje suda.

Ciséenje kontrolne table

* Prilikom CiSc¢enja tabli s kontrolnim
dugmetom, obrisite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ne uklanjajte dugmad i zaptivke
ispod da biste ocistili kontrolnu tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Tokom ¢iscenja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje inoksa oko dugmadi.
To moze da izbrise indikatore oko
dugmadi.

+ Qcistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zakljuavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki pre ¢isc¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugacije, tipke
mozete nepropisno odabrati.

Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢isc¢enja opisane u odeljku

,Opéte informacije o &iséenju" prema

tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica reme

BoCne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model ima

kataliticku stranicu, pogledajte informacije u

odeljku ,Kataliti¢ki zidovi".

Ako je vas proizvod model sa Zicanim

policama, uklonite Zicane police pre ¢iscenja

bocnih zidova. Zatim zavrSite Cis¢enje kako

je opisano u odeljku ,Opste informacije o

Cis¢enju" prema vrsti bo¢nog zida.

Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:

1. Uklonite prednji deo Zicane police
povlaCenjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da

biste je potpuno skinuli.

an

.

iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

vev r

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.
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Omogucava jednostavno ciscenje jer

prljavstinu (koja nije tvrdokorna) omeksava

para koja se formira unutar rerne i kapljice

vode koje se kondenzuju na unutrasnjim

povrsinama rerne.

1. Izvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i stavite
pleh na 2. nivo police u rerni.

3. Podesite pecnicu na reZzim jednostavnog
parociscenja i ukljucite je na 100°C tokom
15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obrisite unutrasnju

povrsinu rerne vlaznim sunderom ili krpom.

Kada otvorite vrata, para ¢e izaéi. Ovo moze

stvoriti rizik od opekotina. Budite oprezni

prilikom otvaranja vrata rerne.

Koristite toplu vodu sa te¢nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

Ciscenje tvrdokorne prijavstine i obriSite je

suvom krpom.

Tokom rezima lakog Ciscenja parom,
voda koja se nalazi u bazenu na dnu
pecnice da omeksa blago stvorene
ostatke / necistoce unutar Supljine
pecnice isparavace i kondenzovati se
u Supljini rerne i unutrasnjem staklu
vrata peénice, pa voda moze kapati
kada se vrata pecnice otvore. Obrisite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata
rerne.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MozZda nije dostupno kod vaseg
modela. Nakon kondenzacije u rerni, u
bazenu ispod pe¢nice moze biti vode ili
vlage. Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena
oCistite vlaznom krpom, a zatim ga osusite.
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Da histe ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne
strugace, Zicanu vunu ili sredstva za
izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon s$to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom vodom
i mekom krpom ili sunderom i osusite
suvom krpom. Staklo obriSite siréetom, a
zatim isperite kkao biste uklonili ostatke
kamenca koji se mogu pojaviti na staklu
rerne.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i leve
strane na vratima tako $to ih pritisnete
kao Sto je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira u zavisnosti od

modela proizvoda. Donje slike prikazuju

kako se otvaraju sve vrste Sarki.

(A) Sarke su dostupne u normalnim tipovima

vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su kod tipova vrata

sa mekim zatvaranjem.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju / zatvaraju.



Brava sa $arkama - zatvoreni poloZaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloza]
3. Postavite vrata rerne u poluzatvoren

polozaj.

35/SB



4. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuéi navise
da biste ih oslobodili iz leve i desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne zaboravite
da zatvorite klipse na Sarkama kada
vratite vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe Ciséenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlaCenjem prema ,B*".
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1 Staklena ploca sa unutrasnje strane

2+ Unutrasnja staklena plo¢a (MoZda ne

postoji kod vaseg modela.)

4. Ako vas$ proizvod ima unutrasnjue staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite zakoseni
ugao staklene ploce tako da nalegne u
zako$eni ugao na plasti¢cnom prorezu.
(Ako vas proizvod ima unutrasnje staklo).
Unutrasnje staklo (2) mora biti
pricvrsceno na plasticni prorez najblizi
staklenoj ploéi s unutradnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
plo¢e s unutradnje strane (1) proverite da
li Stampana strana stakla lezi licem prema
unutrasnjem staklu. Od klju¢nog je
znacaja da donji uglovi staklene ploce s
unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok ne
Cujete zvuk ,klik".

Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U sluCaju kvara

sijalice u rerni, moZete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledec¢em
odeljku.

Zamena sijalice u remi

A0p§ta upozorenja

* Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da [i se ohladio, kako biste



izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa Zzarnom
niti snage manje od 40 V, visine manje od
60 mm, precnika manje od 30 mm ili
halogena lampa sa uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 V. Lampe su pogodne
za rad na temperaturama iznad 300 ° C.
Lampe za peénicu moZete nabaviti od
ovlaséenog servisera ili tehnicara sa

4 Vratite zastitno staklo.

licencom. Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
+ Polozaj sijalice moZe se razlikovati od 1.iskljucite uredaj iz struje.

polozaja prikazanog na slici. , 2. UKlonite zi¢ane police kao &to je opisano.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu ,
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao $to
su temperature iznad 50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2. uklonite zastitno staklo okreéuci ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Srafcigerom podignite zaétitno staklo
sijalice.
4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao $to je prikazano na slici i
zamenite je novom.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao $to je prikazano na slici i
zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zi¢ane police.
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F] Resavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehni¢ara sa licencom ili dobavlja¢a kod koga ste kupili

uredaj ako ne mozete da resite problem iako ste primenili instrukcije u ovom delu. Nikada ne
pokusavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

+ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

+ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati kapljice vode
kada dode u dodir sa hladnim povrsinama uredaja. >>> Ovo nije kvar

+ Kada se metalni delovi greju, Sire se i izazivaju zvukove. >>> Ovo nije kvar

+ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljuéen u uzemljenu utiénicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. »>> Ako je vas
proizvod opremijen funkcijom zakljucavanja tipku, moZda je omoguceno zakljucavanje
tipki. Onemogucite tu funkciju.

+ Sijalica u rerni je pokvarena. »>> Zamenite sijalicu u rerni.
+ Nema struje. >>> Proverite ima i struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

ISY ] p J p
Podesite rernu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili temperaturu.

+ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite vreme.
+ Nema struje. >>> Proverite ima i struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je

+ Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskljucite proizvod | ponovo ga ukljucite.
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priroénik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo izdelka skrbno
preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite dokumentacijo za
kasnej$o uporabo. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila. Upostevajte vsa
navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste zascitili
sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro¢imi povrsinami.
0 Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il vamostna navodila

. Tarazdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne skode.

- Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rabljeno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski
prirocnik, nalepke na napravi,
druga pomembna
dokumentacija in pribor.

- Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

- Neupostevanje teh navodil
povzrocCi prenehanje
garancije.

- A Namestitev in popravila
naj vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloci uvoznik.

- A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

- A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

. A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

- Ta aparat je namenjen za

domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

- Te naprave ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je hamenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

- OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

- Pecica se lahko uporablja za

odmrzovanje, peko, cvrtje In
pecCenje na Zaru.

- Ta Naprava se ne sme

uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisac na rocCaj ali
suSenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih
oseb in domacih Zivali
- Napravo lahko uporabljajo

osebe, starejSe od 8 let, In
osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzoricnimi ali
psihicnimi sposobnostmi ali



s pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
- Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

- Te naprave naj ne
uporabljajo osebe (tudi otroci)
z zmanjSanimi telesnimi,
cutiinimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

- Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

- Elektricni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,
plezati nanjo ali vstopati
vanjo.

- Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otrocl.

- OPOZORILO: Med uporabo
so povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroce. Otroci naj
se ne zadrzujejo v blizin
naprave.

- Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja

nevarnost poskodb in
zadusitve.

. Ko so vratca odprta, ne

postavljajte tezkih
predmetov nanje in ne
dovolite otrokom, da sedijo
na njih. Pecica se lahko
prevrne ali pa se poskodujejo
tecaji.

. (Ce ima vas izdelek vtic)

Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi
elektrike

- Napravo prikljucite v
ozemljeno vticnico,
zaséiteno z varovalko z
vrednostjo, ki je navedena na
tipski nalepki. Ozemljitev naj
izvede kvalificirani elektricar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

- Vi€ ali elektricni prikljucek

naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne
bo ucinka vrocine iz pecice).
Ce to ni mogoce, mora biti v
elektricno instalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
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Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

- Med namescanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
sme biti prikljucena na
elektricno omrezje.

- Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
Ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

- (Ce vas izdelek nima
napajalnega kabla) Uporabite
prikljucni kabel, ki je doloc¢en
v razdelku Tehnicni podatki.
- Elektricni kabel ne sme bit
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vrocimi
povrsinami.

- Med uporabo se hrbtna stran
pecCice mocno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduje.

- Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo poZzara.

- Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.
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. Ce je kabel pogkodovan, ga

mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloci uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

- OPOZORILO: Pred

zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljucite
varovalko.

(Ce ima va$ izdelek vtic)
- Naprave ne prikljucujte v

razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico,
ki lahko pride v stik z vodo
(npr. ¢e voda kaplja z
delovne povrsine).

- Ne dotikajte se vtica z

mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vticnice, vedno primite
za Vvtic in ne za kabel.

- VtiC mora biti trdno vstavljen

v vticnico, da ne pride do
iskrenja.

AVarnost pri transportu

- Pred transportiranjem

aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

- lzdelek je tezak, zato naj ga

prenasata najmanj dve osebi.



. Za prenasanje all premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali rocaja.

- Med prenasanjem ne
postavljajte drugih
predmetov na aparat in
prenasajte aparat v pokoncni
legi.

- Pred prenaSanjem aparata
ga ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascitite
premicne dele aparata pred
poskodbami.

- Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi

- Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je
neposkodovan. Ce je aparat
poskodovan, ga ne
namescajte.

- Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev,
peci itd.).

- Vse odprtine za
prezracevanje morajo ostati
odprte.

. Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se
lahko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

- Po vsaki uporabi izkljucite

napravo.

- Ce naprave dalj Casa ne

boste uporabljali, izvlecite
Vi€ iz vtiCnice all odstranite
varovalko iz podnozja.

- Ne uporabljajte okvarjene ali

poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
poklicite pooblasceni servis.

. Ce so steklena vratca

odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

- Ne stopajte na napravo z

namenom, da bi doseqgli visje
postavljene predmete.

- Naprave ne uporabljajte v

primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

-V kuhinji ne hranite vnetljivih

snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne
shranjujte vnetljivih snovi.

- Rocaj pecice ni susilnik za

brisace. Pri uporabi naprave
na rocaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

- TecCaji vratc naprave se

premikajo in pritrdijo vratca v
odprtem In zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
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vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

- OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCl. Ne
dotikajte se aparata In

grelcev. Otroci, mlajsi od 8 let,

naj se ne zadrzujejo ob
aparatu brez prisotnosti
odrasle osebe.

- V blizini naprave ne
shranjujte vnetljivih ali
eksplozivnih snovi, saj so
povrsine aparata med
delovanjem vroce.

- Ker se pri odpiranju vratc
sproSca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroci
opekline dlani, obraza in ocl.

- Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelcev itd.

- Ko postavljate hrano v
pecico all odstranjujete
hrano iz pecice, vedno
uporabljajte na toploto
odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

- Pomembno je, da Zicho
reSetko in pekace pravilno
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

. Dodatki lahko med

zapiranjem vratc
poskodujejo steklena vratca.
Dodatke vedno potisnite v
pecico do konca.

AVarnost pri peki
- Bodite previdni pri uporabi

alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah
izhlapeva in se ob stiku z
vro¢imi povrsinami lahko
vname,

-V kuhinji ne hranite ostankov

hrane, rabljenega olja itd., sgj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

- Nevarnost zastrupitve s

hrano Ne hranite v pecici vec
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali
bolezni.

- Ne segrevajte zaprtih

konzerv in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko

povzroci, da posoda
eksplodira.

- PolozZite papir za peko v

posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove



pekaca ali posode, da se ne
more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
Vvi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

- Ne polagajte pekaceyv,
kroznikov ali aluminijaste
folije neposredno na dno
pecice. Nakopicena toplota
lahko poskoduje dno pecice.
- Med peko na Zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

- Jedi, ki niso primerne za
peko na Zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca
za zar. To Je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnost pri vzdrZzevanju in
¢iscenju
- Pred CiSCenjem pocakajte, da

se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

- Naprave ne Cistite z

razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

- Naprave ne Cistite s parnimi

Cistilniki, saj lahko to
povzroci elektricni udar.

. Za CisCenje sprednjega oz.

zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil. Ti materiali
lahko na steklu pustijo
praske in razpoke.

- Nadzorna plosca naj bo

vedno Cista in suha. Vlazna
IN umazana povrsina lahko
povzroci tezave pri delovanju
funkcij.
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E Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih izdelkov
odpadne elektricne in elektronske
opreme (OEEO).

[zdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi
sestavnimi deli in materiali, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so primerni za
recikliranje. OdsluZzenega odpadnega izdelka
ne odlagajte z obiCajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za
zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
centrih za zbiranje se obrnite na [okalne
oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporabljenega
aparata pomaga prepreciti morebitne

lzdelek je v skladu z direktivo EU
OEEO (2012/19/EU). 1zdelek
vsebuje simbol za razvrstitev

negativne posledice za okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

[zdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo
EU RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje
skodljivih in prepovedanih materialov, ki so
navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
+ Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo
hranite na varnem, stran od otrok.

10/SL

Embalazni material izdelka sestoji iz
reciklaznih materialov. Odstranite jih v
skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jin z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Podatke o energetski ucinkovitosti v skladu

Z EU 66/2014 najdete na podatkovni listi

izdelka, prilozeni izdelku. Naslednji predlogi

vam bodo v pomoc pri uporabi izdelka na
ekolosk[ in energijsko ucinkovit nacin.
Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano
posodo, ki bolje prevaja toploto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke izkljucite
aparat. Lahko prihranite do 20 %
elektriCne energije, Ce uporabite preostalo
toploto.

+ Ce recept ali uporabniski prirocnik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ Poskusajte pripravljati vec jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecete tako, da na
resetko postavite dve posodi. Lahko tudi
pecCete dve jedi drugo za drugo, s tem
boste prihranili energijo, ker bo pecica Se
vroca.



E] Vasa naprava

Predstavitev izdelka

0 ~N oo wN =

Upravljalna plos¢a

Luckax

Zigne policexx

Motor ventilatorja (za jekleno plo$¢o)
Vratca

Rocaj

Spodnji grelec (spodnja jeklena ploséa)
Polozaji polic

9 Zgornji grelnik

10 Luknjice ventilatorja

*  Odvisno od modela. Va$ aparat morda nima
lucke, ali pa se tip in mesto lucke razlikujeta
od slike.

**  Odvisno od modela. Vas aparat je morda
brez Zi¢nih polic. Na sliki so prikazane zi¢ne
police kot primer.
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Uvod v upravljalno plos€o naprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuje opis upravljalne ploSce in osnovne nacine njene uporabe. V odvisnosti
od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.

Upravljanje pecice

T Gumb za izbiro funkcije

2 Casovnik

3 Gumb za nastavitev temperature

Pri nekaterih modelih so upravljalni gumbi
spusceni v upravljalno plosco in se prikazejo
iz upravljalne plosce, ko pritisnete na tipko.
Pri teh modelih najprej pritisnite na ustrezno
tipko, da boste lahko upravljali pecico. Ko
izvedete nastavitve, znova pritisnite na tipko,
da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete nacin
delovanja pecéice (funkcijo). Za izhiro
funkcije zavrtite gumb v levo ali desno od
ni¢elnega polozaja (navzgor).

Gumb za nastavitev temperature

Z gumbom za nastavitev temperature lahko
nastavite temperaturo. Za izbiro
temperature zavrtite gumb v smeri urinega
kazalca od ni¢elnega polozaja (navzgor).

Indikator temperature

Temperaturo v notranjosti pecice nakazuje
simbol za temperaturo. Ko vkljucite pecico,
se prikaze simbol za temperaturo, in ko
pecica doseze nastavljeno temperaturo,
simbol za temperaturo izgine. Ko
temperatura v pecici pade pod nastavljeno
vrednost, se simbol za temperaturo znova
prikaze.
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

oo W N

o : Simbol za ¢as peke

) : Simbol za konec ¢asa peke*
A\ : Simbol za alarm

q] : Simbol za svetlost

@ : Simbol za zaklepanje

i : Simbol za temperaturo

() : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.



Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkeij pecice najdete nacine uporabe, ki jih [ahko uporabite pri vasi pecici, in najvisje
in najnizje temperature, ki jih [ahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj prikazani nacini

delovanja morda ne veljajo za vas aparat.

# Delovanje z )
0 ventilatorjem

Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator
(na zadnji steni pecice). Zmrznjena hrana
v zrncih se pri sobni temperaturi poc¢asi
odtaja, pecena hrana se ohladi. Cas,
potreben za odmrzovanje celotnega kosa
mesa, je daljsi kot odmrzovanje mesa v
kosckih.

Zgornji in
spodnji grelec

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od
zgoraj. Primerno za torte in obare v
modelih za torte ali piskote in pecivo.
Peka se izvaja v samo enem pekacu.

Vkljuéen je samo spodnji grelec.
Primerno in hrano, ki se jo zapece po

- Spodnji grelec * vrhu.
) To funkcijo uporabljajte tudi za
¢ enostavno Ciséenje s paro.
Zgornjiin Vro€ zrak, ki ga segrevata zgornji in
% spodnji grelec s ) spodnji grelec, se s pomodgjo ventilatorja
podporo enakomerno porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.
Vro€ zrak, ki ga segreva grelec
Grelec ventilatorja, se s pomgéjo venl‘fi[atvcl)rja
® ventilatorja * en.akomemo porazdehvpo vsej pecici.
Primerno za peko z ve¢ pekaci na policah
na razliénih visinah.
Delujejo zgornji grelec, spodnji grelec in
® Funkcija »3d« ) grelec vgnti!atorja. Vsi deli hrane se
segrevajo hitro in enakomerno. Peka se
izvaja v samo enem pekacu.
WAW Deluje vecji Zzar grelec na zgornji povrsini
Poln zar * pecice. Primerno za peko na Zaru vecjih
koli€in hrane.
Vro€ zrak, ki ga segreva manjsi zar
W Delni Zar s grelec, se s pomocjo ventilatorja
% podporo * enakomerno porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja Primerno za peko na Zaru manjsih koli¢in

hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi, oznaceni
na gumbu za nastavitev temperature.
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Dodatki k napravi

Vasa naprava ima lahko razlicne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in njihova
pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki, opisani v tem
uporabniskem priro¢niku, morda za vaso napravo niso na voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekaci lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne vpliva na
njihovo uporabo. Ko se pekac ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekad
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vedjih kosov.

Globoki pekac

Uporablja se za pecivo, peko vecjih kosov,
so¢no hrano ali za prestrezanje mascobe pri
peki na zaru.

Modeli z Ziénimi policami:

Ziéna re3etka
Uporablja se za peko ali postavljanje posode za
peko ali kuhanje na Zeleno visino redetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace
V pecici lahko postavite police na 5 razlicnih
vigin. Oznake polic lahko vidite tudi po
Stevilkah na sprednjem okviru pecice.
Modeli z 3iénimi poli )

Postavitev Ziéne reSetke na police
Modeli z ziénimi policami:

Pomembno e, da resetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate resetko

na zeleno polico, mora biti odprti del spredaj.

Resetka mora biti pritrjena z zaustavljalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakniti ¢ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Modeli brez zi¢nih polic:

Pomembno e, da resetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju resSetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
resetko na zeleno polico, mora biti odprti del

Postavitev pekaca na police

Modeli z ziénimi policami:

Pomembno je, da pekac pravilno poloZite v
pecico.

Ko postavljate pekac na zeleno polico, mora
biti del z rocajem spredaj.

Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
Zi¢no polico. Ne sme se premakniti ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Modeli brez zi¢nih polic:

Pomembno e, da pekac pravilno poloZite na
stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko postavljate
pekac na Zeleno polico, mora biti del z
roCajem spredaj.

15/SL



Delovanje zaustavljala Zi¢ne reSetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
prepreCuje, da bi zicna resetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanie jedi
iz peCice laZje in varnejSe. Ko odstranjujete
Zicno resetko, jo potegnite naprej, dokler ne
doseze zaustavljala. Da ga v celoti
odstranite, jo povlecite Cez zaustavljalo.
Modeli z ziénimi policami

Delovanje zaustavljala zi¢ne reSetke -
Modeli z Ziénimi policami
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki

preprecuje, da bi pekac zdrsnil z Zi¢ne police.

Ko odstranjujete pekac, ga sprostite z
zadnjega zaustavljala in povlecite proti sebi,
dokler ne doseZe zaustavljala. Da ga v celoti
odstranite, jo povlecite Cez zaustavljalo.
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Pravilna postavitev Ziéne reSetke in
pekaca na teleskopska vodila -Modeli
Z Ziénimi policami in teleskopskimi
vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali Zi¢ne
resetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih reSetke
ali pekaca (glejte sliko).




Tehnicni podatki

Zunanje mere aparata (vi§ina x Sirina x globina) 595 mm/594 mm/567 mm

gggﬂg)@ mere aparata (visina x Sirina x 590 ali 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Napetost in frekvenca 220-240 V~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?
za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.6 kW
Vrsta peCice Vecfunkcijska pecica
#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elekiri¢ne pecice so v skladu s standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so dolo¢ene pri standardni obremenitvi s spodnjim in
zgornjim grelcem ali z gretjem s podporo ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je dolocen glede na 1o, ali je dolo¢ena funkcija vgrajena v
izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni Zzar s podporo
ventilatorja, 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi
izboljSanja kakovosti izdelka.

0 Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZzeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na pogoje
delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporo¢amo, da izvedete postopke, opisane
v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno nastavite
¢as dneva. Ce ga ne nastavite, v
nekaterih modelih pecic ne morete
kuhati.

1.Po prvem vklopu pecice bosta na zaslonu
utripala prikaz &asa »12:00«in simbol 5.
2. Nastavite ¢as z dotikom na ®/&.

O 17
jingRIN
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3. Da aktivirate polje za minute, se dotaknite

© ali .

© |7
ImfRin

Q(@@@@ﬁa

4. Nastavite minute z dotikorn na ®/O.

i in i

| _|", _|E I_i.‘_‘

. 0 @@" 0
5. Potrdite nastavitev z dotikom na £ ali .

» Zdaj je das nastavljen in simbol 9 na
zaslonu izgine.

Ce Gasa ne nastavite, bosta prikaz
&asa »12:00« in simbol 3 utripala in
petice ne bo mogoce uporabljati. Ce
Zelite priCeti uporabljati pecico,
nastavite ¢as ali se dotaknite tipke ,
ko je prikazani ¢as »12:00«. Cas
l[ahko nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.
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Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev Casa izbrise. Cas je treba
znova nastaviti.

Prvo ¢iScenje

1. Qdstranite vso embalazo.

2.1z pecice odstranite vse prilozene dodatke.

3. VKkljucite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki so
v pecici ostali po proizvodnji zgorijo in se
pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozZno temperaturo in nacin delovanja, pri
katerem so vkljuCeni vsi grelci vaSega
aparata. Glejte razdelek »Funkcije
delovanja pecCice«. V naslednjem razdelku
boste izvedeli, kako lahko upravljate
pecico.

5. PoCakajte, da se pecica ohladi.

6. ObriSite povrsine aparata z vlazno krpo ali
gobico in jih nato obriSite s suho krpo.

Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z
raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.

OPOMBA Dolocena cistila ali ¢istilna
sredstva lahko poskodujejo
povrsino. Za ¢iscenje ne
uporabljajte agresivnih ¢istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem lahko
oddajanje vonja in dima traja
nekaj ur. To je povsem obiéajno.
Prostor naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in vonj. Izognite
se neposrednemu vdihovanju
dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.



[J Uporaba pecice

Splosne informacije o uporabi
pecice

Ventilator za hlajenje (Morda ne obsta-
ja pri vasem aparatu.)

Vas aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi spredniji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
Vroc¢ zrak izstopa nad vratci pecice. Teh
odprtin za prezracevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20 30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pedice, se
ventilator za hlajenje izkljuci ob koncu peke
skupaj z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne
more nastavljati ¢asa delovanja ventilatorja
za hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce
pecice. Pri nekaterih modelih lu¢ka med
peko ves Cas sveti, pri drugih pa po
dolo¢enem Casu ugasne.

Uporaba upravljalne plosce pecice
Splosna opozorila za upravljalno plosco
pecice
Najdaljsi Cas, ki ga lahko nastavite za
konec pecCenja je 5 ur in 59 minut.
Program se bo ob morebitnem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu utripajo.
PocCakajte nekaj Casa, da se
nastavitve shranijo.

Ce ste izvedli katero od nastavitev,
ure ne bo mogoce nastavljati.

Ce je ob zadetku peke nastavljen éas
peke, bo na zaslonu prikazan
preostali ¢as.

Ko je nastavljen cas peke ali koncni
cas peke, lahko preklicete nastavitev,
tako da pritisnete in za nekaj Casa

zadrzite tipko @®.

O qooom e O
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa

Tipka za zmanjSevanje

Tipka za poveCevanje

Tipka za nastavitve

Tipka za zaklepanje

Simbol na zaslonu

. Simbol za ¢as peke

: Simbol za konec ¢asa peke*
: Simbol za alarm

- Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo
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p : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije izberete
Zeleno funkcijo in nastavite temperaturo, se
pecica zaCne segrevati.

Izklop pecice

Gumb za izhiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Rocéna nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravljate rocno, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za va$o jed, in
pri tem ne uporabite programske ure.
Primer:

T

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
Zeleni nacin delovanja.
2.7 gumbom za nastavitev temperature
nastavite zeleno temperaturo.
» Tako] ko nastavite nacin delovanja in
temperaturo, se pecica pricne segrevatiin
na zaslonu se prikaze simbol §. Ko
temperatura v pecici doseZe nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine. Pecica se ne
izkljuci samodejno, saj pri rocni nastavitvi ne
vnesete Casa peke. Po koncani peki jo
morate izkljuciti sami. Ko je hrana pecena,
gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo Casa
peke
[zberite temperaturo, nacin delovanjain na
programski uri nastavite Cas peke. Pecica se
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bo po izteCenem Casu peke samodejno

izkljucila.

1. Izberite Zeleni nacin delovanja.

2. Pritiskajte na ®, dokler se za nastavitev
Casa peke na zaslonu ne prikaze simbol

S

= .

Ko ste nastavili nacin delovanjain
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @® nastavite &as peke na 30
minut, nato pa s tipkama ®/@
natancneje nastavite ¢as peke.

3. S tipkama ®/C nastavite &as peke.

O ML
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V prvih 15 minutah ¢as peke narasc¢a
v korakih po 1 minuto, po 15 minutah
pa v korakih po 5 minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom za
nastavitev temperature nastavite Zeleno
temperaturo.

» Tako] ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevati.

Nastavljeni ¢as peke se priCne odstevatiin

na zaslonu je prikazan simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseZe nastavljeno
vrednost, simbol § izgine.

5. Ko je peka koncana, se na zaslonu prikaze
»Endg, simbol ® utripa in oglasi se zvok
programske ure.

6. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti. Za
izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se utisa
in na zaslonu se prikaze trenutni ¢as.




Nastavitev konénega casa peke

(Odvisno od modela naprave. Morda ni

na voljo pri vaSem aparatu.)

Ko izberete za vaso jed primerno

temperaturo in nacin delovanja pecice,

l[ahko nastavite ¢as peke in konéni ¢as peke,

tako da se bo pecica vkljucila kasneje in tudi

samodejno izkljucila.

1. Izberite Zeleni nacin delovanja.

2. Pritiskajte na (9, dokler se za nastavitev
Casa peke na zaslonu ne prikaze simbol

- &

Ko ste nastavili nacin delovanjain
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @® nastavite &as peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/©
natancneje nastavite ¢as peke.

3. S tipkama ®/© nastavite &as peke.

Q@@C@@ﬁ

V prvih 15 minutah ¢as peke narasc¢a
v korakih po 1 minuto, po 15 minutah
pa v korakih po 5 minut.

» Ko je Cas peke nastavljen, je na zaslonu

stalno prikazan simbol (2.

4. Pritiskajte na (®, dokler se za nastavitev
koncnega Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol €2,

O 10
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5. S tipkama @/© nastavite konéni éas
peke.
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» Ko je nastavljen koncni ¢as peke, so na
zaslonu prikazani simbol €, simbol €2 in
simbol z nastavljenim ¢asom. Ko pecica
pri¢ne pedi, simbol 29 izgine.

6. Vstavite hrano v pecico in z gumbom za
nastavitev temperature nastavite Zeleno
temperaturo.

» Programska ura samodejno izracuna

zacetni ¢as peke, tako da ¢as peke odsteje

od nastavljenega konénega ¢asa. Ko je
doseZen zacetni ¢as peke, se aktivira izbrani
nacin delovanja in pecica se segreje na
nastavljeno temperaturo. Nastavljeni ¢as
peke se pricne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v pegici
doseZe nastavljeno vrednost, simbol 8 izgine.
7.Ko je peka koncana, se na zaslonu prikaze
»Ende, simbol & utripa in oglasi se zvok
programske ure.

8. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti. Za
izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se utisa
in na zaslonu se prikaze trenutni ¢as.

Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo pecica
spet pricela delovati. Da preprecite
ponovno delovanje pecice ob koncu
opozorila, prestavite gumb za
temperaturo in gumb za izbiro
funkcije v polozaj »0« (izkljuceno) in
izkljucite pecico.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata [ahko preprecite, tako

da aktivirate varovalo tipk.

1. Dotaknite se tipke f1in jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol .
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» Prikaze se simbol 21 in na zaslonu poteka
odstevanje 3-2-1. Po preteCenem
od$tevanju so tipke zaklenjene, Ce se
dotaknete katere koli tipke, ko je varovalo
tipk aktivno, se zaslisi zvocni signal in
simbol & utripa.

Ce spustite tipko @ preden potege
odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vkljuceno, tipk
programske ure ni mogocCe upravljati.
Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev varovala tipk ne preklice.

Deaktiviranje varovala tipk

1. Dotaknite se tipke i1in jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol .

» Simbol &1 izgine in varovalo tipk je

onemogoceno.

Nastavitev alarma

Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.

Programska ura nima vpliva na delovanje
pecice. Uporablja se za nastavitev opozoril.
Na primer, l[ahko nastavite opomnik, da je
treba po dolo¢enem ¢asu obrniti meso v
pecici. Ko nastavljeni ¢as potece, se oglasi
zvocno opozorilo.

Najdaljsi ¢as do vklopa alarma je 23
ur in 59 minut.

1. Dotaknite se tipke 2 in jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaZe simbol 2.
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2.@® S tipkama /O nastavite &as opozorila.
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» Ko ste nastavili alarm, bo simbol £}

osvetljen in na zaslonu bo prikazano

odétevanje ¢asa opozorila. Ce hkrati

nastavite ¢as opozorila in ¢as peke, bo na

zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3. Ko nastavljeni ¢as opozorila potecCe,
priéne simbol £ utripati in oglasi se
zvocni signal.

Izklop opozorila

1.Ko se ¢as opozorila iztecCe, se zaslisi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.

» Opozorilni zvok se utiSa in na zaslonu se

prikaze trenutni ¢as.

Preklic opozorila

1. Pritiskajte na 2, dokler se za ponastavitev
Casa opozorila na zaslonu ne prikaze
simbol £). Dotaknite se tipke ®in jo drzite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.2 Alarm lahko preklicete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1. Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol .
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2.S tipkama &/© nastavite glasnost. (b-
01-b-02-b-03)
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3.Za potrditev se dotaknite tipke % ali pa se
nastavitev aktivira v kratkem ¢asu brez
dotika tipke.

Nastavitev svetlosti zaslona
1. Dotaknite se tipke 2¥in jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol .
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2.S tipkama @/ nastavite svetlost. (d-01-
d-02-d-03)
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» Za potrditev se dotaknite tipke %% ali pa se
nastavitev aktivira v kratkem ¢asu brez
dotika tipke.

Nastavitev ¢asa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1. Dotaknite se tipke LFin jo drzite, dokler se
na zaslonu ne prikaze simbol 9.

2 Nastavite ¢as z dotikom na @/3.
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3. Da aktivirate polje za minute, se dotaknite

© ali 2%
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4. Nastavite minute z dotikorn na ®/O.
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5. Potrdite nastavitev z dotikom na £ ali .
» Zdaj je 8as nastavljen in simbol €9 na
zaslonu izgine.
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E Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

Splosna opozorila glede peke
Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroca para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in oci. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.

+ Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
l[ahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obi¢ajen fizikalni pojav.

+ Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporocena obmocja.

+ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v pecici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

+ Zajedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, [ahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olajsali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

+ Papir za peko odrezite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
¢ez rob posode, se lahko vname in
poslab$a kakovost pripravljenih jedi. Papir
za peko uporabljajte samo v zanj
doloC¢enem temperaturnem obmocju.

+ Zapravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporoceno visino police. Med peko ne
spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pecene jedi

Splosne informacije
Za najboljse rezultate peke priporo¢amo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.
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+ Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno

predgrevanje, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

+ Ce boste uporabili posodo na zZi¢ni resetki,

polozZite posodo na sredino reSetke in ne
preblizu zadnje stene.

+ Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo

vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

+ Postopek peke je odvisen od kolicine

hrane in velikosti posode.

+ Kovinski, keramic¢ni in stekleni kalupi

podalj$ajo Cas kuhanja in spodnja
povrsina peciva ne porjavi enakomerno.

+ Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni

papir, [ahko na spodnji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem primeru
boste morda morali ¢as kuhanja
podaljsati za priblizno 10 minut.

+ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so

doloc¢ene na podlagi preizkusov, izvedenih
v nasem laboratoriju. Vrednosti, primerne
za vas, lahko odstopajo od teh vrednosti.

+ Postavite vaSo jed na polico, ki jo

priporocCa tabela za peko. Spodnja polica v
pecici je oznacena kot polica 1.

Nasvetl za peko tort

+ Ceje torta presuha, poviSajte temperaturo
za 10 °Cin skrajsajte Cas peke.

+ Ce je torta premokra, uporabite manjso

koli¢ino tekocine ali znizajte temperaturo
za10°C.

+ Ce je zgornja povrSina torte zazgana,

zZnizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

+ Ce je notranjost torte pecena, zunanja

povrsina pa lepljiva, uporabite manj
tekocCine v testu, zniZajte temperaturo in
podaljSajte Cas peke.

Namlgl za pripravo pekovskih izdelkov

Ce pecivo presuho, povisajte temperaturo
za 10 °C in skrajsajte Cas peke. Testo
navlazite s prelivom iz mleka, olja, jajc in
Jogurta.

+ Ce se pekovski izdelki pecejo pocasi,

pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz
pekaca.

+ Ce je zgornja povrSina jedi zapecCena,

spodnja pa $e ni peCena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za



enakomerno porjavelost pekovskih spodnja povrsina peciva $e ni dovolj

izdelkov nanesite namaz na testo zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
enakomerno. postavite pekaC za nekaj ¢asa na spodnjo
+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri polico.

temperaturi, navedeni v tabeli za peko. Ce

Tabela za pripravo testenin in peke v peéici
Predlogi za kuhanje z enim pladnjem

tortavv Standardni pekaé Zgornji in spodnji 3 180 30..40
pekacu grelec
torta v Model za torto na Zicni G(e[ec . 9 180 30 . 40
modelu polici** ventilatorja
Standardni pekaé Zgornji in spodnji 3 160 25..35
grelec
o
pecivo Standardni pekaé G(e[ec . policami: 3 150 25..35
ventilatorja .
Modeli brez
Ziénih polic: 2
Okrogli model za torto,
premera 26?.[“’ S Zgornji in spodnji 9 160 30 . 40
sponko za Zi¢no grelec
S polico**
biskvit Okrogli model za torto,
premera 26 cm, s Grelec. 2 160 30 .40
sponko za Zi¢no ventilatorja
polico**
Pekat za pecivo* Zgornji in spodnji 3 170 25..35
R grelec
piskoti Grelec
Pekat za pecivo* ) . 3 170 20..30
ventilatorja
Zgornji in spodnji
pecivo iz Standardni pekac+ grelec s podporo 2 200 35..45
listnatega ventilatorja
testa Standardni pekaé G(e[ec . 2 180 35..45
ventilatorja
pecivo iz Standardni pekags 2907l In spodnji 2 200 20 .30
grelec
krhkega Croleo
testa Standardni pekaé ) . 3 180 20..30
ventilatorja
Standardni pekags 299! in spodnji 3 200 30 . 40
grelec
Cel kruh orel
Standardni pekaé relec 3 200 30..40
ventilatorja
Steklen/kovinski Zqornii in spodnii
lazanja pravokoten model na g Jre[ecp ) 2ali3 200 30..40
%i&ni policixs 9
Crni kovinski model, Zaornii in spodnii
premera 20 cm, za na g Jre[ecp ) 2 180 50 .70
sboléna pita Zi¢no polico** g
] P Crni kovinski model,
Grelec

premera 20 cm, za na . . 2 170 50..70
. ventilatorja
Zi¢no polico**

Zgornji in spodnji

2 200 ... 220 10..20
grelec

pica Standardni pekaé
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* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
+* Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za kuhanje z dvema pladnoma

Modeli z zignimi 21T
. 2 Standardni pekac* Grelec policami: 150 P T
drobno pecivo - N . A . 2 4 . 40
4 Pekat za pecivor ventilatorja - Modeli brez :
_ six s s Modeli brez
ziénih polic: 140 ... o
Ziénih polic:
30..45
piskoti 2 _Standiardm pekac* G(e[ec . 2 4 170 25..35
4 PekaC za pecivor ventilatorja -
pecivo iz . “\
listnatega ! _Standiardnl pekac G(e[ec . 1 4 180 35..45
4 Pekat za pecivor ventilatorja -
testa —
pecivo iz 2 _Standardni pekac+ Grelec
krhkega testa 4 PekaC za pecivor ventilatorja 2_4 180 20..30

Za vse vrste hrane je priporo¢ljivo predgrevanje.

* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

+* Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Meso, ribe in perutnina + Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami

Kijsene toske pr praZeni e iz
+ Ce piScanca, purana ali vecje kose mesa pexip P

pred peko zacinite z limoninim sokom in pripliino 10 minut. Meso je enakomerneje
poprom, bo rezultat peke boljsi soCno in pri rezanju sok ne izteka iz mesa.

. Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30 . Ribe polozite na jsredinsko ali spodnjo
minut dije kot kosi mesa v obliki filejev. palico na pladen;, odporen na toploto.
Hrano, priporoc¢eno v kuhalni mizi,

skuhajte z enim pladnjem.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Zgornjiin
spodniji 15 minut
pecenka (1 kg) Standardni pekaé grelec s 3 250/max, nato 60 ... 80
podporo 180 ... 190
ventilatorja
Zgornjiin
jagniedia kraca . . spodniji 15 minut
Standardni pekaé grelec s 3 250/max, nato 110..120
(1.5-2.0kaq)
podporo 170
ventilatorja
Zgornjiin
Zitna resetkax spodniji 15 minut
Postavite peka¢ na grelec s 2 250/max, nato 60 ... 80
pecen piscanec spodnjo polico. podporo 190
(1.8-2 kq) ventilatorja
Zitna resetkax Grelec
Postavite peka¢ na 2 200 ... 220 60 ... 80

) : ventilatorja
spodnjo polico.
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Funkcija

Postavite peka¢ na 2 250/max, nato 60 ... 80
N X »3d«
spodnjo polico. 190
Zgornjiin
spodniji 25 minut
Standardni pekaé grelec s 1 250/max, nato 150 ... 210
odporo 180 ... 190
puran (5.5 kg) vgntilgtorja
. . Funkcija 25 minut
Standardni pekaé 3k 1 250/max, nato 150 ...210
180 ... 190
Zgornjiin
Zitna resetkax spodniji
Postavite peka¢ na grelec s 3 200 20..30
fibe spodnjo polico. podporo
ventilatorja
Zitna resetkax Funkeija
Postavite peka¢ na 3k 3 200 20..30

spodnjo polico.

Za vse vrste hrane je priporo¢ljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
+* Ti dodatki vasi napravi

niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Pri peki na Zaru se rdeCe meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne za
peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so¢na zelenjava
(paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila
+ Jedi, ki niso primerne za peko na Zary,
predstavljajo nevarnost pozara. Na Zaru
pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo
Zara primerne. Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroCe podrocje v pecici in
mascobe se [ahko vnamejo.

+ Med peko na zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na zaru z

Tabela peke na Zaru

odprtimi vratci pecice Vroc¢e povrsine
lahko povzrocijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

Pripravite kose jedi s podobno debelino in
tezo.

Kose jedi, ki jih Zelite peCi na zaru, poloZite
na zZicno resetko ali pladenj z Zicno
reSetko ter jih porazdelite tako, da bodo v
obmocju velikosti grelca za zar.

Cas peke na Zaru je odvisen od debeline
kosov hrane.

Polozite redetko ali pladen] z reSetko na
Zeleno visino police. Ce pecete na resetki,
na najnizjo polico poloZite pekac za
zbiranje mascob. Pekac naj pokriva
celotno obmocje grelca za zar. Ta pekac
vasi napravi morda ni priloZen. Za lazje
CisCenje v pekac nalijte nekaj vode.

pis¢angji kosi Zitna resetka 250
mesne kroglice (govedina) - 10 esetka 4 250 20..30
12 kosi
jagnjedje zarebrnice Zitna resetka 4-5 250 20..25
zrezki - (narezan) Zitna resetka 4-5 250 25..30
tele¢je zarebrnice Zi¢na resetka 4-5 250 25..30
petena zelenjava Zi¢na redetka 4-5 220 20..30
toast Zitna redetka 4 250 1.4
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APo 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.
Delni Zar s podporo ventilatorja

podp

ribe Zi¢na redetka ventilatorja 4 200 30..35
pis¢angji kosi Zitna resetka De[n\l/ezstrﬂzt%%iporo 4 250 25..35
mesne kroglice 5 Delni Zar s podporo
(govedina) - 12 Zi¢na resetka venti[at%r'ap 4 250 30..40
kosi ]
Zitna resetka . .
pecenka (1 kg) Postavite peka¢ na De[n\l/ezstrﬂzt%%iporo ngfon]lggt 21580 90..110
spodnjo polico.
Za vse vrste hrane v te] tabeli predgrevanje ni potrebno.
Jedi za preizkus 60350-1, ki doloca pogoje preizkusanja
« Jedi iz te tabele za peko so bile aparatov v testnih laboratorijih.

pripravijene v skladu s standardom EN

Tabela za pripravo preizkusnih jedi
Predlogi za kuhanje z enim pladnjem

Standardni pekaé spodniji 3 140 20..30
grelec
piskoti Modeli z
shortbread Grelec pozllltt::::\IrnmlI 3
Standardni pekaé ventilatorja ~ Modeli brez 140 15..25
Ziénih polic:
2
Zgornjiin
Standardni pekaé spodniji 3 160 25..35
grelec
Modeli z
drobno pecivo Ziénimi
. . Grelec policami: 3
Standardni pekaé ventilatorja ~ Modeli brez 150 25..35
Ziénih polic:
2
Okrogli model za torto, Zgornjiin
premera 26 cm, s sponko spodniji 2 160 30..40
L za ZiEno policox* grelec
biskvit Okrogli model za torto, Grelec
premera 26 cm, s sponko . . 2 160 30..40
; ventilatorja
73 Zi¢no policox*
Crni kovinski model, Zgornji in
premera 20 cm, za na spodniji 2 180 50..70
aboli it Zi¢no polico** grelec
Jaboicna pita Crni kovinski model, Grelec
premera 20 cm, za na 2 170 50 .70

3i6n0 policor ventilatorja
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* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
Predlogi za kuhanje z dvema pladnoma

140 ib.

ventil

shortbread 4-Pekat za pecivox atorja
Modeli z Modeli z Ziénimi
Ziénimi policami: 25 ...
drobno pecivo 2-Standardni pekac* Grelec 9.4 policami: 150 40
4-Pekat za pecivox ventilatorja Modeli brez Modeli brez
Ziénih polic: Ziénih polic:
140 30..45

Za vse vrste hrane je priporo¢ljivo predgrevanje.
+ Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

mesne kroglice .
(qovedina) - 12 kosi Zitna reSetka 4 250 20..30

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na Zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Wi Vzdrzevanje in

Splosne informacije o

cenje

¢enju

ASpIosna opozorila

Pred CisCenjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine [ahko povzrocijo
opekline!

Detergentov ne nanasajte neposredno na
vrocCe povrsine. To lahko povzroci trajne
madeze.

Aparat po vsaki uporabi temeljito ocCistite
in posusite. Tako ostanke hrane
enostavno odistite in preprecite, da bi se ti
ostanki sezgali, ko aparat pozneje
ponovno uporabite. Tako se Zivljenjska
doba aparata podaljsa in teZzave, s
katerimi se pogosto srecujemo, se
zmanjsajo.

Za CisCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
l[ahko poskodujejo povrsino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje vodnega
kamna ali ostrih predmetov.

Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za CisCenje ploS¢. Aparat
ocistite z milom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobo ter posusite s suho
krpo iz mikrovlaken.

Po CisCenju temeljito obriSite preostalo
tekocino in tudi takoj oCistite morebitno
prdenje, ki nastaja med kuhanjem.
Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za CisCenje povrsin in rocajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je obicajno.
Po vsaki uporabi oCistite z detergentom,
primernim za nerjaveco ali inox povrsino.
Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med ¢is¢enjem ne
povzroca prask), primernim za inox
povrsine, pri cemer pazite, da Cistite v eno
smer.

Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z nerjavece
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inox in steklene povrsine. Madezi lahko
Cez dalj ¢asa povzroCijo rjavenje.

Emajllrane povrsine

Po vsaki uporabi emajlirane povrsine
ocistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali gobo
ter jih posusite s suho krpo.

Ce ima va$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega ¢isCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno ¢iscenje
svezih madezev. (Glejte razdelek
~Enostavno ¢isenje s paroc.)

Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in Zar, ki ga priporoca
spletna stran vase blagovne znamke, in
Cistilno gobico, ki ne povzroca prask. Ne
uporabljajte zunanijih Cistilnikov.

Pred Ciscenjem se mora pecica v celoti
ohladiti. C[scenje vroCih povrsin povzroca
nevarnost pozara in poSkodbe emajlirane
povrsine.

Katalitiéne povrsine

Stranske stene pecice so lahko emajlirane
ali kataliticne. To je odvisno od modela.
Kataliti¢ne povrsine imajo rahlo motno in
porozno povrsino. Teh povrsin ni treba
Cistiti.

Zahvaljujoc svoji porozni strukturi lahko
kataliticne povrsine vpijajo olja in se
pricnejo svetiti, ko so nasicene. V tem
primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih cistil. Ta l[ahko poskodujejo
steklene povrsine.

Aparat odistite z detergentom za posodo,
toplo vodo in krpo za steklene povrsine iz
mikrovlaken ter posusite s suho krpo iz
mikrovlaken.

Ce po CisCenju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s Cisto
in suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki
Cistila lahko poskodujejo steklene
povrsine.

[zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali
podobnimi orodji, ki povzroCajo praske.



+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obic¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

+ Ce je povréina moc¢no umazana, z gobico
nanesite Cistilno sredstvo na madez in
pocakajte tako dolgo, da deluje. Nato
ocistite stekleno povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plastlcm deli in barvane povrsine
Po uporabi ocistite plasticne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

+ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo vlazni in z detergentom. V
nasprotnem primeru lahko na teh spojih
nastane korozija.

Ciséenje dodatkov in pripomockov
Razen Ce je v uporabniskem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Clscenje upravljalne plosce
Ko Cistite ploS¢e z gumbi, jih obriSite
plosce in gumbe z vlazno, mehko krpo in
osusite s suho krpo. Za CisCenje
upravljalne plosCe ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravljalna
ploscain gumbi se lahko poskodujejo.

+ Med Ciscenjem inox plos¢ z upravljalnimi
gumbi, okoli gumbov ne uporabljajte
Cistilnih sredstev za inox. Indikatorji okoli
gumbov so [ahko izbrisani.

+ Upravljalno plosco odistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢iscenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem primeru
l[ahko pride do sprozenja katere od tipk.

Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
Upostevajte korake ¢isCenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o ¢iséenju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciscenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko zascitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Ce so stene pedice
zasCitene z elektroforeticnim lakom, si
oglejte razdelek Elektroforetiéno zaséitene
stene.
Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato dokoncajte
CisCenje, kot je opisano v razdelku »Splosne
informacije o &is¢enju« glede na vrste
povrsin, ki so v vasi pecici.
Odstranjevanje stranskih Ziénih polic
1. Qdstranite sprednji nosilec polic, tako da
ga potegnete stran od stene pecice.
2. Odstranite nosilce Zi¢nih polic, tako da jih
povlecete k sebi.

3.Da znova namestite nosilce polic, [zved[te
postopek v obratnem vrstnem redu.

vevw

Enostavno C|scenje S paro

Odvisno od modela naprave. Morda ni na

voljo pri vaSem aparatu.

Ciscenje je laZje, ker se stara sprijeta

umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v pecici,

zmehca s pomocjo vodnih kapljic, ki se

nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.

2. Nalijte 500 ml vode v pekac in polozite
pekac na drugo polico v petici.
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3. Nastavite pecico na enostavno cisCenje s
paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z vlazno krpo ali gobico. Ko
odprete vratca, bo iz peCice uhajala para. Ta
l[ahko povzroci opekline. Pri odpiranju vratc
bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo vodo
in Cistilom, mehko krpo ali gobico, na koncu
pecico obriSite s suho krpo.
V nacinu enostavnega ciscenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na dnu
pecice, da zmehca rahlo nastale
ostanke / umazanijo v notranjosti
pecice, izhlapela in se kondenzirala v
notranjosti pecice in na notranjem
steklu vrat pecice, zato [ahko voda
kaplja ko se vrata pecCice odprejo.
Takoj ob odpiranju vrat pecice
obrisite kondenzat.
Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu. Kondenzirana voda
se lahko nabere tudi v kanalu pod pecico. Po
uporabi ta kanal bazena ocistite z vlazno
krpo in ga nato posusite.
W
|

\
|
e

[———

32/SL

Ciséenje vratc pedice

Za CisCenje vratc in stekla pecice ne
uporabljajte grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »Demontaza
vratc peCice« in »Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih oCistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali gobico,
nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo
ocistite s kisom in nato sperite, da s stekla
pecice odstranite mozne ostanke vodnega
kamna.

Demontaza vratc pecice

1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
teCaja vratc na levi in desni strani, tako da
jih pritisnete navzdol, kot je prikazano na
sliki.

Tip te€aja (A), (B), (C) se razlikuje glede na

model izdelka. Spodnje slike kazejo, kako

odpreti vse tipe teCajev.

Sarnir tipa A je na voljo pri obi¢ajnih tipih

vrat.

Sarnir tipa (B) je na voljo v tipih vrat z

mehkim zapiranjem.

Sarnir tipa (C) je na voljo v tipih vrat z

mehkim odpiranjem / zapiranjem.



TeCaj - zaprti poloza]
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4. Vratca povlecite navzgor, da jih sprostite
od levega in desnega tecaja, ter jih
odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
postopek v obratnem vrstnem redu.
Pri montazi vratc ne pozabite zapreti
sponk na podnozjih teCajev.

Demontaza notranjega stekla vratc
pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.

2. Povlecite plasticni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da istocasno
pritiskate na pritisne tocke na obeh
straneh dela, in ga nato odstranite.

3. Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1) proti
A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prva notranja steklena plosca
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2+ Notranja steklena plos¢a (Morda ne obstaja

pri vasem aparatu.)

4. Ce ima vas aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga demontirajte
(2).

5. Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite posevni
rob stekla na poSevni rob plasti¢nega
utora. (Ce ima va$ aparat notranje steklo.)
Notranje steklo (2) mora biti vstavijeno v
plasti¢ni utor, najblizji prvemu notranjemu
steklu (1).

6. Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so vsi
spodnji vogali prvega notranjega stekla (1)
v spodnjih plasti¢nih utorih.

7. Potisnite plasticni del proti okvirju, da se
zaslisi »klike.

Ciscéenje luci v pecici

Ce se stekelce [ugi v pedici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in

mehko krpo ali gobico, nato ga obrisite s

suho krpo. Ce je treba zamenjati Zarnico,

sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pecici

ASplosna opozorila
Da preprecite elektricni udar pri menjavi
Zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine l[ahko povzrocijo opekline!

+ Vtej pecici se uporablja Zarnica z Zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, viSino manj
kot 60 mm, premerom manj kot 30 mm ali
halogensko svetilko z vtiCnico tipa G9,
mo¢ man] kot 60 W. Svetilke so primerne
za delovanje pri temperaturah nad 300 ° C.
Svetilke za pecico lahko dobite pri
pooblas¢enem serviserju ali tehniku z
licenco.

+ Polozaj Zarnice se pri vasem aparatu
lahko razhkwe od slike.

+ Zarnica za petico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
zarnice je osvetljevati prostor v pecici.

+ Zarnica za pecico mora zdrzati ekstremne
pogoje, kot je na primer temperatura nad
50°C.



Ce ima vasa peéica okroglo lu¢ko

1. Odklopite aparat iz elektricnega napajanja.

2. Odstranite zasc¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca.

3.Ce vaSa Zarnica ustreza tipu A na spodnji
sliki, jo zavrtite, kot je prikazano, in jo
zamenjajte z novo. Ce je vasa Zarnica tipa
B, jo izvlecite, kot je prikazano, in jo
zamenjajte z novo.

4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno lu¢ko

1. Odklopite aparat iz elektricnega napajanja.

2. QOdstranite zi¢ne resetke v skladu z
opisom.

3.Z izvijaCem privzdignite zascitno stekelce.

4. Ce va$a Zarnica ustreza tipu A na spodnji
sliki, jo zavrtite, kot je prikazano, in jo
zamenjajte z novo. Ce je vasa Zarnica tipa
B, jo izvlecite, kot je prikazano, in jo
zamenjajte z novo.

5.Znova namestite zascitno stekelce in
Zicne reSetke.
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F] odpravijanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s pooblaséenim
serviserjem ali tehnikom iz podjetja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne poskusajte sami popravljati
okvarjenega aparata.

Para med delovanjem uhaja, kar je normalen pojav. >>> To ni napaka.

Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrsinami aparata
tvori vodne kapljice. >>> To ni napaka.

Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo zvoke. >>> To ni
napaka

Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi
Jih zamenjajte ali ponastavite.

Aparat ni prikljuen v (ozemljeno) vtiGnico. »>> Preverite prikljucitev napajaryja.
Gumbi/tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremljen s funkcijo
varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

Zarnica v pecici je okvarjena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
[zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektriCno napajanje. Preverite

orda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite ustrezen nacin
delovanja in/ali temperaturo.
* Primodelih s programsko uro, morda ura ni nastavljena. >>> Nastavite uro.
[zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektriCno napajanje. Preverite
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil.

Beko Nous vous remercions d'avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil de haute
qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour ce faire,
lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser ['appareil et con-
servez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a quelqu'un d'autre, donnez également
le manuel. Suivez les instructions en prenant en compte toutes les informations et avertisse-
ments figurant dans le manuel d'utilisation.

Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le ma-

nuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dangers qui
peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu'un d'autre, donnez égale-
ment le manuel.

Le manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environ-
nement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.
0 Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d'utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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. Cette section comprend les
consignes de sécurité né-
cessaires a la prévention des
risques de blessures phy-
sigues ou de dommage ma-
tériel.

- Sil'apparell est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'apparell, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

- Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient
résulter du non-respect de
ces instructions.

. Le non-respect de ces ins-
tructions entraine
I'annulation de toute garantie.

. AFaites toujours effectuer
les travaux d'installation et
de réparation par le fabricant,
le service autorisé ou une
personne désignée par
I'importateur.

. A Utilisez uniqguement des
pieces et accessoires
d'origine.

- AN'essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
de I'apparell sauf si cela est
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clairement spécifié dans le
manuel d'utilisation.

. AN'effectuez pas de modifi-

cations technigues sur
I'apparell.

AObjectif de l'utilisation

- Ce produit est congu pour un

usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

- N'utilisez pas I'apparell dans

les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'apparell est destiné
a étre utilisé dans les cui-
sines du ménage et du per-
sonnel dans les magasins,
bureaux et autres environ-
nements de travall.

- AVERTISSEMENT : Cet ap-

pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniguement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d'autres fins comme le
chauffage d'une piece.

. Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

. Cet appareil ne doit pas étre

utilisé comme chauffage ou
plague chauffante. Il n'est
pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les



vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants, des
personnes vulnérables et des
animaux domestiques

. Cet apparell peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales
sont sous-développées, ou
gui manqguent d'expérience
et de connaissances, a con-
dition gu'ils soient encadrés
ou formés a l'utilisation sé-
curitaire et aux dangers de
I'apparell.

. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils
soient sous surveillance.

. Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
sigues, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

- Les enfants doivent étre sur-
velllés afin de s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.

- Les produits électriques sont

dangereux pour les enfants
et les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec l'appareil. En
outre, ils ne doivent ni grim-
per dessus niy entrer.

- Ne placez pas d'objets sur

I'appareil de sorte que les
enfants puissent les at-
teindre.

- AVERTISSEMENT : Pendant

['utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de 'apparell.

. Tenez les matériaux

d'emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pour-
raient entrainer des lésions
ou une asphyxie.

- Lorsque la porte est ouverte,

n'y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s'asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d'endommager les
charnieres de la porte.

- (Si votre produit a une prise)

Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d'alimentation et rendez
I'apparell inutilisable avant
de le mettre au rebut.
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ASécurité électrique

. Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plague
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour 'ins-
tallation de la mise a la terre.
N'utilisez pas |'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales
/ nationales.

- Lafiche ou le raccordement
électrique de I'apparell doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou |l
ne sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
estimpossible, il doity avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laguelle
I'appareil est connecté, con-
forme a la réglementation
électrique et séparant tous
les pdles du réseau.

- L'appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant 'installation, la répara-
tion et le transport.

- Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréguence
indiguées sur la plaque si-
gnalétique.
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- (Si votre produit n'a pas de

cordon d'alimentation) Utili-
sez uniguement le cable de
raccordement indiqué dans
la section « Spécifications
techniques ».

- Ne bloguez pas le cordon

d'alimentation sous et der-
riere ['appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d'alimentation. Le cordon
d'alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

- Lorsque le four fonctionne,

sa surface arriere devient
également chaude. Les cor-
dons d'alimentation ne doi-
vent pas toucher la surface
arriere, les raccords peuvent
étre endommagés.

. Evitez de bloquer les cables

électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces
chaudes. Vous risquez de
provoquer un court-circuit
dans le four et un incendie
en raison de la fonte du
cable.

. Utilisez uniguement des

cables originaux. N'utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.

. Sile cordon d'alimentation

est endommagé, il doit étre



remplacé par un fabricant,
un service autorisé ou une
personne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d'éventuels dan-
gers.

. AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
velllez a débrancher
I'appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d'électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou dé-
sactivez le fusible de la boite
a fusibles.

(Sivotre produit a une prise)

- Ne branchez pas |'apparell
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s'écouler du
comptoir).

. BEvitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher 'apparell,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

. Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée

dans la prise de courant pour

éviter la formation d'arcs
électriques.

ASécurité des transports
- Avant le nettoyage, débran-

chez le produit de
I'alimentation électrique
avant de porter I'appareil.

- L'appareil est lourd, portez-le

avec au moins deux per-
sonnes.

- N'utilisez pas la porte et/ou

la poignée pour transporter
ou déplacer le produit.

- Ne posez pas d'autres ar-

ticles sur I'apparell et trans-
portez-le en position verti-
cale.

. Lorsque vous souhaitez

transporter 'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d'emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement |'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d'endommager 'apparell et
ses pieces amovibles ou
mobiles.

- Vérifiez I'aspect général de

I'appareil afin de détecter
tout dommage qui aurait pu
se produire lors du transport.

ASécurité pendant
l'installation
. Avant d'installer I'apparell,

vérifier qu'il n'est pas en-
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dommagé. S'il est endom-
mageé, ne 'installez pas.

- Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

- Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'apparell.

- Pour éviter la surchauffe,
n'installez pas 'apparell der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

- Veillez a éteindre 'apparell
apres chaque utilisation.

. Sivous n'utilisez pas
I'appareil pendant une
longue période, débranchez-
le ou coupez le fusible de la
boite a fusibles.

- Ne 'utilisez pas s'll est dé-
fectueux ou endommagé. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

- N'utilisez pas I'apparell si la
porte avant en verre a éteé re-
tirée ou est fissurée.

- Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
soit ou pour toute autre rai-
son.

- N'utilisez pas I'apparell dans
des situations qui peuvent
influencer votre jugement,
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telles que la consommation
de drogues et/ou d'alcool.

- Les objets inflammables

conservés dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Ne rangez jamais les objets
inflammables dans la zone
de cuisson.

- La poignée du four n'est pas

un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez l'appareil, n'y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

. Les charnieres de la porte de

I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de ['ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de l'ouverture / la fer-
meture de la porte, ne tenez
pas la piece par les char-
nieres.

AAlertes de température

- AVERTISSEMENT : Pendant

le fonctionnement de
I'apparell, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas 'apparell et les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
ne doivent pas s'approcher
de I'apparell sans la pré-
sence d'un adulte.

- Ne placez pas de matieres

inflammables ou explosives
a proximité de 'apparell, car



les bords seront chauds
pendant son utilisation.

- Eloignez-vous lors de
I'ouverture de la porte du
four, car il peut dégager de la
vapeur. La vapeur peut vous
braler la main, le visage et/
ou les yeux.

- 'apparell peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces
internes du four, aux élé-
ments chauffants, etc.

- Lorsque vous placez des
aliments dans le four chaud,
retirez-les, etc. utilisez tou-
jours des gants de cuisine
résistants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

- |l est important de placer
correctement la grille métal-
lique et le plateau sur les
étageres métalliques. Pour
plus d'informations, repor-
tez-vous a la section « Utili-
sation des accessoires ».

. Les accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la
porte lors de la fermeture de
la porte de I'appareil. Pous-
sez toujours les accessoires
jusqu'a l'extrémité de la zone
de cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson
- Soyez prudent lorsque vous

utilisez de l'alcool dans vos
aliments. L'alcool s'évapore
a des températures élevées
et peut prendre feu lorsqu'll
est exposé a des surfaces
chaudes, provoquant un in-
cendie.

. Les déchets alimentaires,

I'huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

- Risque d'intoxication alimen-

taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pen-
dant plus d'une heure avant
ou apres la cuisson. Sinon,
iIs peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

- Ne chauffez pas les boites

de conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression
accumulée peut faire éclater
le bocal.

. Placez le papier sulfurisé

dans un ustensile de cuisson
ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de l'accessoire
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ou du récipient pour éviter
gu'il ne touche les éléments
chauffants du four. N'utilisez
Jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d'utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

- Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plagues ou le
papier d'aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.

. Fermez la porte du four pen-
dantla grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures'!

. Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades pré-
sentent un risque d'incendie.
Faites griller uniguement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a l'arriere
de la grille. Il s'agit de la zone
la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre
feu.
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ASécurité relative a
I'entretien et au nettoyage
. Attendez que 'apparell re-

froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures !

- Ne lavez jamais 'apparell par

pulvérisation ou aspersion
d'eau!ll existe un risque
d'électrocution !

- N'utilisez pas de nettoyeurs

a vapeur pour nettoyer
I'apparell, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

- N'utilisez pas de produits de

nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil
de laine métallique ou de
produits d'eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du
four. Ces matériaux peuvent
provoquer des rayures sur
les surfaces en verre et leur
rupture.

- Gardez toujours le panneau

de commande propre et sec.
Le fait de disposer d'une sur-
face humide et sale peut en-
trainer des problemes de
fonctionnement.



Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE et mise
au rebut des déchets
Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE) de

wem | |'Union européenne). Ce produit
porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équi-
pements électriques et électro-
niques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des
pieces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.
L'élimination appropriée des appareils usa-
gés permet d'éviter les conséquences néga-
tives potentielles pour I'environnement et la
santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive LdSD (2011/65/UE) de
['Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages
+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu

s0r a l'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.

Recommandations pour économi-

ser I'énergie

Des informations sur l'efficacité énergétique

selon EU 66/2074 peuvent étre trouvées sur

la fiche produit fournie avec le produit. Les

recommandations ci-aprés vous aideront a

utiliser votre appareil de fagon écologique

tout en économisant de I'énergie.

+ Décongelez les aliments congelés avant
de les faire cuire.

+ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

+ Eteignez l'appareil 5 a 10 minutes avant la
fin de la cuisson pour une cuisson prolon-
gée. Vous pouvez désormais économiser
jusqu'a 20 % d'électricité en utilisant la
chaleur.

+ S'il estindiqué dans la recette ou le ma-
nuel d'utilisation, préchauffez toujours.
N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant [a cuisson.

+ Essayez de faire cuire plus d'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuisiner en
méme temps en plagant deux récipients
de cuisson sur I'étagéere métallique. De
plus, si vous faites cuire vos repas 'un
apres l'autre, vous économiserez de
['énergie, car le four ne perdra pas sa cha-
leur.
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Présentation de I'appareil

AW

[e2 3N é)]

7

8
9

Panneau de commande

Lampex

Etagéres grillagéesx*

Moteur du ventilateur (derriere la plaque
d'acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plague d'acier
inférieure)

Positions de I'étagére

Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation
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Cela dépend du modeéle. Il se peut que votre
appareil ne soit pas équipé d'une lampe, ou
que le type et I'emplacement de la lampe
soient différents de ce qu'indique
I'illustration.

Cela dépend du modeéle. Il se peut que votre
appareil ne soit pas équipé d'étagéres grilla-
gées. Dans l'illustration, des étageres grilla-
gées sont indiquées a titre d'exemple.



Présentation et utilisation du panneau de commande de I'appareil
Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de com-
mande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier selon le type

d'appareil.
Panneau de contrdle du four

R

oo

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Minuterie

3 Bouton pour température

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-ci peuvent étre rétractables sur cer-
tains modeles et sortir en cas de pression
dessus. Pour effectuer les réglages a l'aide
de ces boutons, il convient d'enfoncer au
préalable le bouton correspondant et le
retirer. Aprés avoir effectué votre réglage,
appuyez a nouveau et remettez le bouton en
place.

Bouton de sélection de fonctions

Vous pouvez sélectionner les fonctions
d'utilisation du four a ['aide du bouton de
sélection des fonctions. Tournez a gauche /
a droite a partir de la position éteint (en haut)
pour sélectionner.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température de
cuisson de votre choix a I'aide du bouton de
réglage de la température. Tournez dans le
sens horaire a partir de la position éteint (en
haut) pour sélectionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au symbole de tempé-
rature a I'écran. Le symbole de température
apparait a I'écran lorsque la cuisson com-
mence, et disparait lorsque 'appareil atteint
la température réglée. Lorsque la tempéra-
ture interne du four chute en dessous de la

SHEBEHT 2

@ & A

|
1 2

température définie, le symbole de tempéra-
ture réapparait.

Minuterie

O OoOom e o
a o OOO08 g
0 O &6 B & 6
I
1 2 3 4 6

5

1 Touche d'alarme

2 Touche de réglage du minuteur

3 Touche de diminution de la valeur

4 Touche d'augmentation de la valeur

5 Touche des réglages

6 Touche de verrouillage des commandes
Symboles d'affichage

o : Symbole du temps de cuisson
» : Symbole de I'heure de fin de
D cuisson=*
Jal : Symbole d'alarme
¢ : Symbole de luminosité

. Le symbole de verrouillage des
al commandes
8 : Symbole de température
o« : Symbole du volume
- : Symbole de verrouillage de la
portex
* Cela varie selon le modéle de I'appareil. [I
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
votre appareil.
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Fonctions du four
Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pouvez utiliser
dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui peuvent étre ré-
glées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonctionnement indiqués ici peut étre diffé-
rent de la disposition sur votre l'appareil.

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur

(sur la paroi de fond) fonctionne. Les aliments

congelés avec des granulés sont lentement

# Décongelation décongelés a température ambiante et les

0 avec ventilateur aliments cuits sont refroidis. Le temps néces-

saire pour décongeler un morceau de viande
entier est plus long que celui qu'il faut pour les
aliments a base de céréales.

Les aliments sont chauffés au-dessus et en

— . dessous au méme moment. Approprié pour les
Convection N N
* gateaux et les ragoQts dans les moules de
naturelle . o . . )
— cuisson et les péatisseries. La cuisson se fait
avec un seul plateau.
1 ,‘ Seul le chauffage inférieur est en marche.|l
— Chauffage par ) gfg:ilent aux aux aliments dont le fond doit étre
§_¢¢? le bas Cette fonction doit également étre utilisée pour
faciliter le nettoyage a la vapeur.
Chauffage de L'air chauffé par les appareils de chauffage
% haut / bas . supérieur et inférieur est distribué de fagon
assisté par égale et rapide dans tout le four gréce au venti-
ventilateur lateur. La cuisson se fait avec un seul plateau.
L'air chauffé par I'élément chauffant du ventila-
teur est distribué de fagon égale et rapide dans
Chaleur tour- N . ST
® nante * tout le four grace au ventilateur. Il convient a la
cuisson de vos aliments sur plusieurs plateaux
a différents niveaux d'étageres.
Les résistances de voQte, sole et annulaire
fonctionnent au méme temps que le ventilateur.
Fonction « 3D » * Toutes les parties du produit sont cuites de la
méme fagon et rapidement. La cuisson se fait

avec un seul plateau.

La grande grille au plafond du four fonctionne. I

Grille compléte i convient aux grillades en grandes quantités.
Gril inférieur L'air chauffé par la petite grille est rapidement
assisté par * distribué dans le four grace au ventilateur. Elle
ventilateur convient aux grillades en petites quantités.

EEIE

* Votre appareil fonctionne dans la plage de température indiguée sur le bouton de tempéra-
ture.
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Accessoires de l'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description des ac-
cessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modeéle de I'appareil,
['accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel d'utilisation peuvent
ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de la tempéra-
ture. Ceci n'a aucun effet sur la fonction. La déformation disparaft lorsque le plateau refroidit.

Lechefrite standard
Il est utilisé pour les patisseries, les aliments
surgelés et la friture de gros morceaux.

Lechefrite profond

Il est utilisé pour les patisseries, la friture de
gros morceaus, les aliments juteux ou pour la
collecte d'huiles coulantes lors des grillades.

Modeles pour gradins métalliques:

Grille métallique
Il est utilisé pour griller ou placer les aliments a
liques: cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.
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Utilisation des accessoires de
I'appareil

Gradins du four

Il existe 5 niveaux de position des étageres
dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-
lement voir ['ordre des étageres en regar-
dant les numéros figurant sur le cadre fron-
tal du four.

Mise en place de la grille métallique et
de la lechefrite sur les étagéres de
cuisine

Modéles pour gradins métalliques:

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les latérales. En plagant la grille
métallique sur le gradin souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers I'avant. Pour
une meilleure cuisson, la grille métallique
doit étre fixée avec la butée sur. Elle ne doit
pas dépasser la butée et entrer contact avec
la paroi arriére du four.
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Modeéles pour cavité sans gradins métal-
liques:

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n'est orientée que vers une seule
direction lorsqu’elle est placée sur ['étagere.
En plagant la grille métallique sur ['étagere
souhaitée, la partie ouverte doit étre orientée
vers |'avant

Mise en place de la Iechefrite sur les
étageres de cuisine

Modéles pour gradins métalliques:

Il est également important de bien placer les
sur les gradins métalliques latérales.
Lorsque vous placez le plateau sur gradin
souhaitée, son coté congu pour étre tenu
doit se trouver vers ['avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau doit
étre fixé avec la butée sur métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriere du four.




Modeéles pour cavité sans gradins métal-
liques:

Il est également important de bien placer les
plateaux sur les étageres latérales. Le pla-
teau n'est orienté que vers une seule direc-
tion lorsqu'il est placé sur I'étagere. Lorsque
vous placez le plateau sur I'étagére souhai-
tée, son cOté congu pour étre tenu doit se

tr [

Conception de la butée du grillage
[l existe une conception de la de butée qui
empéche la grille métallique de basculer de
du gradin métallique. Grace a cette fonction,
vOUS pouvez sortir votre nourriture facile-
ment et en toute sécurité. Tout en retirant la
grille métallique, vous pouvez la tirer vers
['avant jusqu'a ce qu'elle atteigne la butée.
Vous devez passer au-dessus de la butée
pour I'enlever complétement.

Modéles pour gradins métalliques

Modeéles pour cavité sans gradins métal-
liques

Conception de la butée de la grille
effacer métallique Modéles pour gra-
dins métalliques

[l existe également une conception de la de
butée qui empéche le plateau de basculer
de métallique. Tout en enlevant le plateau,
dégagez-le du verrou arriére et tirez-le vers
vous jusqu'a ce qu'il atteigne le bouchon.
Vous devez passer au-dessus de la butée
pour I'enlever completement.

Mise en place appropriée de la grille
métallique et de la léchefrite sur les
rails télescopiques Modéles et rails
télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de ['utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s'assurer que les
broches, a I'avant et a ['arriére des rails
télescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).
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Caractéristiques techniques

Dimension externe de I'appareil (hau-
teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation du four (hau-
teur/largeur/profondeur)
Tension/fréquence 220-240V~; 50 Hz
Type et section dEJ cable utilise¢ / adapté a min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?
I'utilisation dans I'appareil

Consommation totale d'énergie 2.6 kW

Type de fours Four multifonction

¥ Classique : Les informations figurant sur 'étiquette énergétique des fours électriques sont
données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont détermi-
nées sous charge standard avec des fonctions de chauffage par le bas ou par ventilateur (le
cas échéant).
La classe d'efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité suivant, selon que
les fonctions pertinentes existent ou non sur l'appareil : 1-Chaleur tournante éco, 2-Chaleur
tournante 3- Gril inférieur assisté par ventilateur, 4-Convection naturelle,

0 Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

595 mm/594 mm/567 mm

590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

0 Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiguées sur les étiquettes de ['appareil ou dans la documentation

0 accompagnant ['appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction des
conditions d'utilisation et ['environnement de 'appareil.
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Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

Réglage de I'heure pour la pre-
mieére fois
Réglez toujours 'heure de la journée
avant d'utiliser votre four. Si vous ne
le réglez pas, vous ne pouvez pas
cuisiner dans certains modeles de
four.

1. Lorsque vous allumez le four pour la pre-
miére fois, le champ Heure « 12:00 » et [e
symbole 9 clignotent sur I'écran.

2. Appuyez sur /@ pour régler I'heure du
jour.

Q@@ & M

3. Appuyez sur la touche €9 ou ¢ pour acti-
ver le champ Minute.

S 1.
2L

QC@@@@@]

du jour.

O TCO.
o

4 8 o B MW

5. Appuyez sur la touche & ou ¢ pour con-
firmer le réglage.

» L'heure du jour est réglée et le symbole

disparait de ['écran.
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4. Appuyez sur @/O pour régler les minutes

Sivous ne réglez pas la premiére
heure, « 12:00 » et les symboles (O
continueront a clignoter et votre four
ne démarrera pas. Pour que votre
four fonctionne, vous devez confir-
mer ['heure de la journée en la réglant
ou en appuyant sur la touche ©
lorsquelle est a « 12:00 ». Vous pou-
vez modifier les réglages de I'heure
de la journée plus tard, tel que décrit
dans la section « Réglages ».

Les réglages de 'heure actuelle sont
annulés en cas de panne de courant.
s doivent étre réajustés.

Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four prévu
a l'intérieur du produit.

3. Allumez l'appareil et laissez-le fonctionner
pendant 30 minutes, puis éteignez-le. De
cette fagon, les résidus et les couches qui
ont pu rester dans le four pendant la fa-
brication sont brllés et nettoyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélection-
nez la température la plus élevée et la
fonction de cuisson que tous les appareils
de chauffage de votre appareil utilisent.
Voir « Fonctions de cuisson du four ».
Vous pouvez apprendre comment faire
fonctionner le four dans la section sui-
vante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et séchez-
les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous retirez
du four avec de I'eau savonneuse et une
éponge de nettoyage douce.



REMARQUE L a surface pourrait étre en- REMARQUE Une odeur et de la fumée

dommagée par certains peuvent se dégager pendant
détergents ou produits de quelques heures au cours de
nettoyage. N'utilisez pas de la premiere utilisation. Ce
détergents agressifs, de phénomeéne est tout a fait
poudre/crémes de nettoyage normal. Assurez-vous que la
ou d'objets tranchants pour le piéce est bien aérée pour
nettoyage. évacuer I'odeur et la fumée,

Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.
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Informations générales relatives a
l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement (Votre
appareil peut ne pas en étre équipé.)
Votre produit est équipé d'un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de l'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de
refroidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer.

Le ventilateur de refroidissement continue a
fonctionner pendant le fonctionnement du
four ou apres I'arrét du four (pendant envi-
ron 20 a 30 minutes). Si vous cuisinez en
programmant la minuterie du four, a la fin
du temps de cuisson, le ventilateur de re-
froidissement s'éteint au méme moment
que toutes les fonctions. L'utilisateur ne
peut pas déterminer la durée de fonction-
nement du ventilateur de refroidissement. |l
s'allume et s'éteint automatiquement. Ce
n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s'allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modéles, la
lampe reste allumée pendant la cuisson,
tandis que sur d'autres, elle s'éteint apres
un certain temps.
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Fonctionnement de 'unité de

commande du four
Avertissements généraux sur I'unité de
commande du four

Le temps limite réglable pour la fin de
la cuisson est de 5 heures et

59 minutes.

Le programme est annulé en cas de
coupure de courant. Vous devrez
reprogrammer le four.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a ['écran.
Veuillez patienter quelques instants
pendant ['enregistrement des ré-
glages.

Lorsqu'un réglage de cuisson a été
effectué, I'heure de la journée ne peut
pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s'affiche a ['écran.

Dans les cas ou le temps de cuisson
ou le temps de fin de cuisson est
défini, vous pouvez annuler automa-
tiguement en appuyant longuement
sur la touche €9.

Soopopne o
O I | o A
L O O @ 8 @
I
1 2 3 4 5 6

Touche d'alarme

Touche de réglage du minuteur

Touche de diminution de la valeur
Touche d'augmentation de la valeur
Touche des réglages

Touche de verrouillage des commandes
Symboles d'affichage

%, : Symbole du temps de cuisson

oy o AW



: Symbole de I'heure de fin de

o cuisson*
Q : Symbole d'alarme
q] : Symbole de luminosité
. Le symbole de verrouillage des
o commandes
B : Symbole de température
() : Symbole du volume
: Symbole de verrouillage de la

portex
* Cela varie selon le modéle de I'appareil. [I
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
voltre appareil.
Mise en marche du four
Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson a 'aide du bouton de sélection de
fonctions et que vous réglez une tempéra-
ture donnée a l'aide du bouton de tempéra-
ture, le four se met en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le bou-
ton de température en position arrét (haut).

Cuisson manuelle par la sélection de

la température et de la fonction de
cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a ['aide d'une com-
mande manuelle (sous votre propre contréle)
sans régler le temps de cuisson en sélec-
tionnant la température et [a fonction de
cuisson spécifiques a vos aliments.

Exemple :

1. Sélectionnez la
['aide du bouton de sélection de fonctions.

2.Réglez la température de cuisson souhai-
tée a l'aide du bouton de température.

» Votre four se met en marche immédiate-

ment a la fonction et a la température sélec-

tionnées, et 8 s'affiche & I'écran. Lorsque la

température interne du four atteint la tem-
pérature définie, le symbole 8 disparait. Le
four ne s'arréte pas automatiquement
puisque la cuisson manuelle ne comprend
pas le réglage du temps de cuisson. Vous
devez contréler vous-méme la cuisson et
['arréter. Lorsque votre cuisson est terminée,
arrétez le four en tournant le bouton de
sélection de fonctions et le bouton de tem-
pérature en position arrét (haut).

Cuisson avec durée programmée

Vous pouvez programmer le four pour qu'il

s'arréte automatiquement a la fin du temps

en sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a vos aliments

et en réglant le temps de cuisson sur la

minuterie.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur €9 jusqu'a ce que le symbole
® s'affiche a I'écran pour indiquer le
temps de cuisson.

S M
N
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Une fois la fonction et la température
réglées, vous pouvez régler le temps
de cuisson pour 30 minutes en ap-
puyant directement sur la touche @
pour un réglage rapide du temps de
cuisson et modifier le temps a l'aide
des touches @/Q.

3. Réglez le temps de cuisson a ['aide des
touches ®/Q.

O M
T

Q@@@@@
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Le temps de cuisson augmente
d'une minute dans les 15 premieres
minutes, aprés 15 minutes il aug-
mente de 5 minutes.

4. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature.

» Votre four se met en marche immédiate-

ment a la fonction et a la température sélec-

tionnées. Le compte a rebours du temps de

cuisson défini commence et B s'affiche a

['écran. Lorsque la température interne du

four atteint la température définie, le sym-

bole § disparat.

5.Une fois le temps de cuisson défini termi-
né, "End" s'affiche a 'écran, le symbole ®
clignote et le signal sonore retentit.

6. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter ['avertissement.
L'avertissement s'arréte et 'heure de la
journée s'affiche a l'écran.

Pour régler le temps de fin de cuisson

a une heure ultérieure ; (Cela varie

selon le modéle de I'appareil. Il se peut

qu'il ne soit pas disponible pour votre
appareil.)

En sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a votre repas,

vous pouvez régler le temps de cuisson et le
temps de fin de cuisson a une heure ulté-
rieure, ce qui permet au four de démarrer et
d'arréter la cuisson automatiquement.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur €9 jusqu'a ce que le symbole
 s'affiche & I'écran pour indiquer le
temps de cuisson.

O MMM
IR
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Une fois la fonction et la température
réglées, vous pouvez régler le temps
de cuisson pour 30 minutes en ap-
puyant directement sur la touche @
pour un réglage rapide du temps de
cuisson et modifier le temps a l'aide
des touches ®/Q.

3. Réglez le temps de cuisson a ['aide des
touches ®/C.

O M
T
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Le temps de cuisson augmente
d'une minute dans les 15 premieres
minutes, aprés 15 minutes il aug-
mente de 5 minutes.

» Une fois le temps de cuisson réglé, le

symbole O s'affiche en permanence a

['écran.

4. Appuyez sur €9 jusqu'a ce que le symbole
9 s'affiche & I'écran pour indiquer le
temps de fin de cuisson.

® |70
Y inin
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5.Réglez le temps de fin de cuisson a l'aide
des touches ®/Q.

O .
¢

Q@@@%@?@

» Une fois le temps de fin de cuisson réglé,
les symboles €9 et {9, ainsi que le symbole
de période de temps s'affichent en perma-
nence a l'écran. Le symbole 9 disparait dés
le démarrage de la cuisson.




6. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature.

» La minuterie du four calcule le temps de

début de cuisson en déduisant le temps de

cuisson a partir du temps de fin de cuisson
défini. Lorsque le temps de début de cuis-
son arrive, la fonction sélectionnée est acti-
vée et le four est chauffé jusqu'a la tempé-
rature réglée. Le compte a rebours du

temps de cuisson défini commence et

s'affiche a ['écran. Lorsque la température
interne du four atteint la température définie,
le symbole 8 disparait.

7.Une fois le temps de cuisson défini termi-
né, "End” s'affiche a I'écran, le symbole ®
clignote et le signal sonore retentit.

8. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter ['avertissement.
L'avertissement s'arréte et 'heure de la
journée s'affiche a l'écran.

Si vous appuyez sur une touche ala
fin de I'avertissement sonore, le four
se remet en marche. Pour éviter que
le four ne fonctionne a nouveau a la
fin de I'avertissement, mettez le
bouton de température et le bouton
de fonction en position « 0 » (Arrét) et
le four s'arréte.

Parametres

Activation du verrouillage de touches

Vous pouvez empécher que ['unité de com-

mande n'interfere en activant la fonction de

verrouillage de touches.

1. Appuyez sur (& jusqu'a ce que le symbole
@ s'affiche a 'écran.

_ &
L O 6 & &

» Le symbole iy s'affiche et le compte a
rebours 3-2-1 commence a décompter a
['écran. Lorsque le compte a rebours est
terminé, le verrouillage de touches s'active.

Lorsque vous appuyez sur n'importe quelle

touche et que le verrouillage de touches est
activé, la minuterie émet un signal sonore et
le symbole @ clignote.

Sivous arrétez d'appuyer sur la

0 touche Gl avant la fin du compte a
rebours, le verrouillage de touches ne
s'active pas.

Les touches de la minuterie ne peu-
vent pas étre utilisées lorsque le
verrouillage de touches est activé. Le
verrouillage de touches ne se désac-
tive pas en cas de panne de courant.

Désactivation du verrouillage de

touches

1. Appuyez sur (@ jusqu'a ce que le symbole
(2] disparaisse de I'écran.

» Le symbole Gl disparait et le verrouillage

de touches a I'écran se désactive.

Réglage de I'alarme

Vous pouvez également utiliser [a minuterie
de I'appareil pour tout avertissement ou
rappel autre que la cuisson.

L'horloge de I'alarme n'a aucun impact sur
le fonctionnement du four. Il peut étre utilisé
pour a des fins d'avertissement. Par
exemple, vous pouvez utiliser ['alarme lors-
que vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que I'heure
que vous avez fixée est écoulée, I'horloge
vous avertit grace a un signal sonore.

L'heure d'alarme maximum de cuis-
son est de 23 heures et 59 minutes.

1. Appuyez sur L jusqu'a ce que le symbole
2 s'affiche a 'écran.

nininlm
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2. Réglez I'heure de I'alarme & 'aide des
touches /.
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» Aprés avoir réglé I'heure de 'alarme, le
symbole 2 reste allumé et le compte a
rebours de I'heure de I'alarme commence a
['écran. SiI'heure de 'alarme et le temps de
cuisson sont réglés en méme temps, le
temps le plus court s'affiche a ['écran.
3.Une fois que I'heure de ['alarme est écou-
lée, le symbole Lcommence a clignoter et
un avertissement sonore retentit.

Désactivation de I'alarme

1.Une fois le temps de ['alarme écoulé,
['avertissement sonore retentit pendant
deux minutes. Appuyez sur n‘importe
quelle touche pour arréter ['avertissement
sonore.

» L'avertissement sonore s'arréte et I'heure

du jour s'affiche a ['écran.

Si vous souhaitez désactiver I'alarme ;

1. Appuyez sur L jusqu'a ce que le symbole
L s'affiche a 'écran pour réinitialiser
['heure de l'alarme. Appuyez sur la touche
® jusqu'a ce que « 00:00 » s'affiche.

2. vous pouvez également désactiver
['alarme en appuyant longuement sur la
touche.

Changement du niveau du volume

1. Appuyez sur la touche % jusqu'a ce que le
symbole € s'affiche a 'écran.

__ @
R

Q@@@@@

2.Réglez le niveau souhaité a ['aide des
touches ®/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Appuyez sur la touche 3% pour confirmer,
a défaut, le réglage s'active brievement
sans que vous n'appuyiez sur une touche.

Réglage de la luminosité de 'écran

1. Appuyez sur la touche %% jusqu'a ce que le
symbole B s'affiche & I'écran.

I >
R I

Q@@@@@l

2.Réglez le degré de [luminosité souhaité a
['aide des touches ®/®. (d-01-d-02-d-
03)

Q@@%\@ﬁ

» Appuyez sur la touche ¢ pour confirmer, a
défaut, le réglage s'active brievement sans
gue vous n'appuyiez sur une touche.

Modification de I'heure

Sur votre four ; pour modifier I'heure du jour

que vous avez précédemment définie,

1. Appuyez sur %% jusqu'a ce que le symbole
(V s'affiche 4 I'écran.

2. Appuyez sur ®/@ pour régler I'neure du
jour.

Ol miuly

Lo o % 0

3. Appuyez sur la touche €9 ou ¥ pour acti-
ver le champ Minute.




mininl © IO
| L QG
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4 Appuyez sur @/ pour régler les minutes. 5. Appuyez sur la touche & ou % pour con-
firmer le réglage.
» L'heure est réglée et le symbole (O dispa-
rait de I'écran.
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Cette section décrit les conseils sur la pré-
paration et la cuisson de vos aliments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les produc-
teurs et les cadres les plus appropriés pour
ces aliments. Les réglages du four et des
accessoires appropriés pour ces aliments y
sont également indiqués.

Avertissements généraux sur la

cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson, de la vapeur
brdlante peut s'en échapper. La vapeur
peut vous briler [a main, le visage et / ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tachez de rester a l'écart.

+ Lavapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes d'eau de
condensation a l'intérieur et a l'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
['appareil en raison de la différence de
température. Il s'agit d'un phénomeéne
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

* Retirez toujours les accessoires non utili-
sés du four avant de lancer la cuisson.
Les accessoires laissés dans le four peu-
vent empécher que vos aliments cuisent a
de valeurs de température appropriées.

* Pour les aliments que vous cuisinez selon
votre propre recette, vous pouvez faire ré-
férence a des aliments similaires indiqués
dans les tables de cuisson.

+ L'utilisation des accessoires fournis vous
permet d'obtenir les meilleures perfor-
mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d'autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
déborde du récipient, cela peut causer des
brllures et affecter la qualité de votre
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cuisson. Utilisez le papier sulfurisé dans la
plage de température indiquée.

+ Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagére
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de ['étagére pendant la cuisson.

Patisseries et aliments cuits au four

Informations générales

+ Nous vous recommandons d'utiliser les
accessoires de ['appareil pour obtenir une
bonne performance de cuisson. Si vous
comptez utiliser un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

+ Sile préchauffage d'aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

+ Sivous comptez cuisiner a l'aide
d'ustensiles de cuisine sur la grille métal-
lique, placez-les au milieu de la grille, et
non prés du mur arriére.

+ Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-
cation des patisseries doivent étre frais et
a température ambiante.

+ L'état de cuisson des aliments peut varier
selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

+ Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et la
surface inférieure des patisseries ne bru-
nit pas uniformément.

+ Sivous utilisez du papier de cuisson pen-
dant la cuisson, un peu de brunissement
peut étre observé sur la surface inférieure
des aliments. Dans ce cas, vous devrez
peut-étre prolonger votre temps de cuis-
son d'environ 10 minutes.

+ Lesvaleurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires. Les
valeurs qui vous conviennent peuvent étre
différentes de celles-ci.

+ Placez vos aliments sur ['étagere appro-
priée recommandée dans la table de cuis-
son. Reportez-vous a I'étagére inférieure
du four comme étagére 1.



Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

+ Sile gateau est pateux, utilisez une petite .

quantité de liquide ou réduisez la tempé-
rature de 10 °C.

+ Sile dessus du gateau est brilé, placez-le  *

sur une étagere inférieure, baissez la tem-
pérature et augmentez le temps de cuis-
son.

+ S'il est correctement cuit a l'intérieur,
mais que 'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, rédui-

sez la température et augmentez le temps  *

de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisseries
+ Sila péatisserie est trop seche, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four
Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

temps de cuisson. Humidifiez les feuilles
de pate a I'aide d'une sauce composée
d'un mélange de lait, d'huile, d'ceuf et de
yaourt.

Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que I'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

Si la surface de la pate est dorée et que le
fond n'est pas cuit, assurez-vous que la
quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n'est pas trop importante. Pour que
la patisserie soit dorée de fagon uniforme,
essayez d'étaler uniformément la sauce
entre les feuilles de pate et la pate.

Faites cuire votre pate a la position et a la
température spécifiées dans la table de
cuisson. Si le fond n'est toujours pas as-
sez doré, placez-le sur une étagere infé-
rieure pour la prochaine cuisson.

Convection

dans le Léchefrite standard+ 3 180 30..40
naturelle
plateau
Gateaux & oA
dans le Mou_le a ggatez;u sur la Chaleur tour- 5 180 30 40
grille métalliquex* nante
moule
Léchefrite standard+ Convection 3 160 25..35
naturelle
Modeéles pour
Petits ga- gradin métal-
teaux Léchefrite standard+ Chaleur tour- Modeéles pour 150 25..35
nante i
cavité sans
gradins métal-
liques: 2
Moule a gateau rond,
26_cm de dlametre,avec Convection 5 160 30 40
pince sur grille métal- naturelle
. lique**
Genoise Moule a gateau rond,
26_cm de dlametre,avec Chaleur tour- 5 160 30 40
pince sur grille métal- nante
lique**
Lechefrlte_ de patisse- Convection 3 170 25 35
Biscult ries* naturelle
Lechefrlte_ de patisse- Chaleur tour- 3 170 2030
ries* nante
Chauffage de
Pate a tarte Léchefrite standard+ haut / bas assis- 2 200 35..45

1é par ventilateur
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Léchefrite standard+ T80

nante
. Léchefrite standards Convection 2 200 20..30
Patisserie naturelle
riche Lechefrite standard= Chaleur tour- 3 180 20..30
nante
Léchefrite standard+ Convection 3 200 30..40
. . naturelle
Pain entier Chaleur tour-
Léchefrite standard+ 3 200 30..40
nante
Moule rectangulaire en Convection
Lasagnes verre / métal sur grille 20u3 200 30..40
o naturelle
métalliquex*
Moule rond en métal Convection
noir, 20 cm de diamétre 2 180 50..70
8 A naturelle
Tarte aux sur grille métalliquexx
pommes Moule rond en métal Chaleur tour-
noir, 20 cm de diamétre 2 170 50..70
g P nante
sur grille métalliquexx
Pizza Lechefrite standard+ Convection 2 200 ... 220 10...20
naturelle

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre apparell.

= Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le
commerce.

Suggestions pour cuisiner avec deux plateaux

gradins métal-  gradins métal-

2 _Lechefrite standard* Chaleur liques: 150 liques: 25 ... 40
Petits gateaux 4 Lechefrite de patisse- 2 4 Modeles pour  Modeles pour
- - tournante - i Ny
ries* cavité sans cavité sans
gradins métal-  gradins métal-
ligues: 140 liques: 30 ... 45
2 _Lechefrite standard* Chaleur
Biscuit 4 Leéchefrite de patisse- 2 4 170 25..35
- . tournante -
ries*
1 _Léchefrite standard= Chaleur
Pateatarte 4 Léchefrite de patisse- 1 4 180 35..45
- Hiosr tournante -
Patisserie 2 _Lechefrite standard* Chaleur
. 4 Leéchefrite de patisse- 2 4 180 20..30
riche - Hes tournante -

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre apparell.

= Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le
commerce.

Viande, poisson et volaille let, de la dinde et des gros morceaux de
Les points clés de la cuisson viande permettra d'améliorer la qualité de
la cuisson.

+ L'assaisonnement avec du jus de citron et
du poivre avant la cuisson de tout le pou-
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+ Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire
cuire une viande désossée que de faire

frire un filet.

+ Vous devez calculer environ 4 a 5 minutes -+

de temps de cuisson par centimeétre

d'épaisseur de la viande.
+ Une fois la durée de cuisson terminée, .
gardez la viande au four pendant environ

10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort pas
lorsque vous découpez la viande.

Le poisson doit étre placé sur une étagere
de niveau moyen ou bas dans une as-
siette résistante a la chaleur.

Cuire les aliments recommandés dans la
table de cuisson avec un seul plateau.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

Chauffage de
Steak (entier) / R . . haut / bas 15 mn 250/max,
Réti (1 kg) Léchefrite standard assisté par 8 puis 180 ... 190 60 .80
ventilateur
Jarret Chauffage de
d'agneau (1.5 - Léchefrite standard+ z?sasuitst/ébs;r 3 15 T)Eé?g/gnax’ 110...120
20kg) ventilateur
. SR Chauffage de
Crille metallique haut / bas 15 mn 250/max,
Placez un plateau sur o 2 - 60 ... 80
PP assisté par puis 190
une étagere inférieure ventilateur
Poulet réti (1.8- Grille métalliquex Chaleur
2 kg) Placez un plateau sur tournante 2 200 ... 220 60 ... 80
une étagere inférieure
Grille métalliquex .
Placez un plateau sur Fir;cDU?n 2 15 mzigig/énax, 60 ... 80
une étagere inférieure P
Chauffage de
R . haut / bas 25 mn 250/max,
_ L échefrite standard assisté par 1 puis 180 . 190 150 ... 210
Turquie (5.5 kg) ventilateur
Léchefrite standard+ Fir;cDU?n 1 Zpiir:q ggO/ng’ 150 ... 210
Grille métalliquex CEZE??%ZSE
Placez un plateau sur - 3 200 20..30
L e assisté par
. une étagere inférieure ;
Poisson ventilateur
Grille métalliquex Fonction
Placez un plateau sur «3D ~ 3 200 20..30

une étagere inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessolres peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
= Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le

commerce.
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Gril

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu'ils sont grillés,
ils gardent une belle crodte et ne se dessé-
chent pas. Les filets de viande, les bro-
chettes, les saucisses ainsi que les Iégumes
juteux (tomates, oignons, etc.) sont particu-
lierement adaptés aux grillades.

Avertissements généraux

+ Les aliments qui ne sont pas adaptés aux
grillades présentent un risque d'incendie.
Faites griller uniguement les aliments qui
sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a l'arriére de la grille. I
s'agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.

+ Fermez la porte du four pendant la gril-
lade. Ne faites jamais de grillade avec la
porte du four ouverte. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brilures !

Table barbecue

Les points clés des grillades

Préparez autant que possible des ali-
ments dont ['‘épaisseur et le poids sont
similaires a la grille.

Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
['épaisseur des morceaux a griller.

Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu'au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser la
plague de four vers I'étagére inférieure
pour récupérer ['huile. La plaque de four
que vous allez faire glisser doit étre di-
mensionnée de maniére a couvrir toute la
surface de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans ['appareil. Mettez un peu
d'eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Poisson Grille métallique 4-5 250 20..25
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25..35
Boulettes de viande (boeuf) - 0 ciatiique 4 250 2030
12 pieces

Cotelette d'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25
Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25 .30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25..30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20 ...30

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..4

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d'aliments apreés la moitié du temps total de grillage.

Gril inférieur assisté par ventilateur

Poisson Grille métallique

Gril inférieur assisté
par ventilateur

4 200 30..35

Morceaux de

Gril inférieur assisté

. Grille métallique . 4 250 25..35
volaille par ventilateur
Boulettes de Sl o
viande (boeuf) - Grille métallique Gril Infeneu_r assiste 4 250 30..40
' par ventilateur
12 pieces
Grille métallique
Steak (entier) / Placez un plateau  Gril inférieur assisté 3 15 mn 250, 90 110
Réti (1 kg) sur une étageére par ventilateur puis 180 ... 190

inférieure
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« Les aliments de cette table de cuisson ['appareil pour les instituts de contréle.
sont préparés conformément a la norme

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux
Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Convection

Léchefrite standard+ 3 140 20..30
naturelle
Modeéles
pour gradins
Sablé (biscuit m‘“a"g'q”es
sucre) Lechefrite standard= Chaleur Modeles 140 15..25
tournante o
pour cavité
sans gradins
métalliques:
2
Léchefrite standard+ Convection 3 160 25..35
naturelle
Modeéles
pour gradins
métalliques:
Petits gateaux Chal 3
Léchefrite standard+ aleur Modeéles 150 25..35
tournante o
pour cavité
sans gradins
métalliques:
2
Moule a gateau rond,
26_cm de dlametre,avec Convection 5 160 30 .40
pince sur grille métal- naturelle
. lique**
Genoise Moule a gateau rond,
26 cm de diamétre avec Chaleur
pince sur grille métal- tournante 2 160 30...40
lique**
Moule rond en métal noir, Convection
20 cm de diamétre sur 2 180 50..70
Tarte aux grille métalliquex* naturelle
pommes Moule rond en métal noir, Chaleur
20 cm de diamétre sur 2 170 50..70
tournante

grille métalliquex*
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre apparell.
= Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le
commerce.

33/FR



Suggestions pour cuisiner avec deux plateaux

haleur

ble (biscuit

. 4-Léchefrite de péatisse- 2-4 140 15..25
sucré) rogs tournante
Modeles pour  Modéles pour
gradins mé-  gradins métal-
2-Léchefrite standard=* Chaleur talliques: 150 liques: 25 ... 40
Petits gateaux  4-Lechefrite de patisse- 2-4 Modeles pour  Modéles pour
. tournante - i

ries* cavité sans cavité sans

gradins mé-  gradins métal-

talliques: 140 liques: 30 ... 45

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre apparell.

= Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le
commerce.

Gril

Boulettes de viande
(boeuf) - 12 piéces
Retournez les aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4 250 20..30
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Consignes de nettoyage générales

A Avertissements généraux

+ Attendez que 'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls peu-
vent provoquer des taches permanentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque opération.
Ainsi, les résidus alimentaires sont faciles
a nettoyer et ces résidus ne brllent pas
lorsque I'appareil est réutilisé ultérieure-
ment. Ainsi, la durée de vie de l'appareil
est prolongée et les problemes fréquem-
ment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage peuvent endommager la surface.
N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
poudres de nettoyage, de crémes de net-
toyage, de détartrants ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

+ Il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit
de nettoyage spécial pour le nettoyage
apres chaque utilisation. Nettoyez
['appareil a ['aide de savon a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immeédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier inoxy-

dable

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage con-
tenant de I'acide ou du chlore pour net-
toyer les surfaces et les poignées en acier
inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C'est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

Nettoyez a ['aide d'un chiffon doux sa
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.
Retirez immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéine sur les surfaces en
acier-inox et en verre. A lalongue, les
taches peuvent causer la rouille.

Surfaces émaillées

Aprés chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a l'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-les a
['aide d'un chiffon sec.

Si votre appareil est doté d'une fonction
de nettoyage facile a la vapeur, vous pou-
vez faire du nettoyage facile a la vapeur
pour la saleté [égére non permanente.
(Voir la section « Nettoyage a la vapeur
facile »)

Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la marque
de votre produit et un tampon a récurer
non abrasif. N'utilisez pas de produit de
nettoyage de four externe.

Pour nettoyer le foyer, laissez le four re-
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque
d'incendie et des dommages a la surface
émaillée.

Surfaces catalytiques

Les parois latérales du foyer ne peuvent
étre recouvertes que par des parois
émaillées ou catalytiques. Cela varie selon
le modele.

Les parois catalytiques ont une surface
[égérement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
['huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d'huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les pieces.

Surfaces en verre

Lors du nettoyage des surfaces en verre,
n'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
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lls peuvent endommager la surface en
verre.

+ Nettoyez I'appareil a l'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Sides résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de ['eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Lesrésidus séchés sur la surface du verre
ne doivent en aucun cas étre nettoyés
avec des couteaux dentelés, du fil laine
métallique ou des outils de grattage simi-
laires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a l'aide d'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Silasurface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d'une éponge et patientez longtemps qu'il
agisse correctement. Nettoyez ensuite la
surface en verre a ['aide d'un chiffon hu-
mide.

+ Les décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces

peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-les a
['aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
aussi humides et avec du détergent. Au-
trement, ces joints risquent de se corroder

Nettoyage des accessoires

Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les accessoires du
produit au lave-vaisselle.
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Nettoyage du panneau de com-

mande

+ Lors du nettoyage des panneaux et du
bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a I'aide d'un chiffon
doux humide et séchez-les a l'aide d'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau de commande. Le panneau de
commande et les boutons peuvent étre
endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez pas
d'agents de nettoyage pour inox autour
des boutons. Les indicateurs situés au-
tour des boutons peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a 'aide d'un chiffon doux humide
et séchez-les a ['aide d'un chiffon sec. Si
votre appareil dispose d'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant d'effectuer le
nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection incor-
recte peut se produire sur les touches.

Nettoyage de l'intérieur du four

(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales sur
le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four
Les parois latérales de la zone de cuisson
ne peuvent étre recouvertes que par des
parois émaillées ou catalytiques. Cela varie
selon le modéle. S'il existe une paroi cataly-
tique, reportez-vous a la section « Parois
catalytiques » pour plus d'informations.

Si votre produit est un modele a étageres
grillagées, retirez les étageres grillagées
avant de nettoyer vos parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales sur
le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.



Pour retirer les gradins métalliques

latérales :

1. Retirez la partie avant de I'étagere métal-
ligue en la tirant sur la paroi latérale dans
la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour

['enlever complétement.

. séreran g
procédures appliquées lors de leur retrait
doivent étre répétées de la fin au début,
respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur

Cela varie selon le modeéle de I'appareil. Il

se peut qu'il ne soit pas disponible pour

votre appareil.

[l assure un nettoyage facile, car la saleté

(n'ayant pas attendu trop longtemps) est

ramollie par la vapeur qui se forme a

l'intérieur du four et les gouttes d'eau se

condensent sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four.

2.Versez 500 ml d'eau dans le plateau du

'

3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonctionner a
100 °C pendant 15 minutes.
Ouvrez immédiatement la porte et essuyez
les surfaces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide. En ouvrant la
porte, la vapeur s'échappe. Cela peut provo-
quer un risque de brQlure. Faites attention
lorsque vous ouvrez la porte du four.
Utilisez de ['eau chaude avec du liquide de
lavage, un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la saleté persistante et essuyez-la
a l'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode de nettoyage a la
vapeur facile, 'eau qui se trouve dans
la piscine a la base du four pour
ramollir les résidus / saletés légere-
ment formés dans la cavité du four
s'évapore et se condense dans la
cavité du four et la vitre intérieure de
la porte du four, par conséquent de
['eau peut couler. lorsque la porte du
four est ouverte. Essuyez la conden-
sation des que la porte du four est
ouverte.

Cela varie selon le modele de I'appareil. Il se
peut qu'il ne soit pas disponible pour votre
appareil. Aprés la condensation dans le four,
de I'eau ou de I'humidité peut se trouver
dans le canal du réservoir sous le four.
Apres utilisation, nettoyez ce canal de pis-

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
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procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Apres avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a l'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retrait de la porte du four

1. Ouvrez la porte du four.

2.Quvrez les attaches du support de char-
niere de la porte avant a droite et a
gauche en appuyant vers le bas comme
illustré sur la figure.

Le type de charniére (A), (B), (C) varie en

fonction du modele de produit. Les figures

ci-dessous montrent comment ouvrir tous

les types de charnieres.

La charniére de type (A) est disponible dans

les types de porte normaux.

La charniére de type (B) est disponible dans

les types de portes a fermeture douce.

La charniére de type (C) est disponible dans

les types de portes a ouverture / fermeture

en douceur.
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Verrouillage de charniére - position ouverte
3. Mettez la porte du four en position semi-
ouverte.

e

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour la
dégager des charniéres droite et gauche
et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du retrait
doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement. Lors de
l'installation de la porte, assurez-
vous de fermer les attaches sur le
support de charniére.

Retrait de la vitre intérieure de la
porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la
porte avant de l'appareil pour le nettoyage.
1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous le composant en plastique
fixé sur la partie supérieure de la porte
avant en appuyant simultanément sur les
points de pression des deux cdtés du
composant et retirez-le.

3. Soulevez délicatement la vitre intérieure
(1) vers « A » puis retirez-la en tirant vers
« B » comme l'llustre la figure.
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1 Panneau de la vitre la plus intérieure

2* Panneau de la vitre intérieure (Votre appareil

peut ne pas en étre équipé.)

4. Si votre appareil est doté d'une vitre inté-
rieure (2), répétez la méme procédure
pour la retirer (2).

5. La premiére étape du montage de la porte
consiste a insérer la vitre intérieure (2).
Placez le bord biseauté de la vitre de ma-
niere a ce qu'il rejoigne le bord biseauté
de la fente en plastique. (Si votre appareil
comporte une vitre intérieure). La vitre in-
térieure (2) doit étre fixée a la fente en
plastique la plus proche de la vitre inté-
rieure (1).

6. Lorsgue vous remontez la vitre intérieure
(1), veiller a placer le c6té imprimé de la
vitre sur la vitre intérieure. Il est essentiel
de placer les coins inférieurs de la vitre (1)
pour atteindre les fentes inférieures en
plastique.

7.Poussez le composant en plastique vers
le cadre jusqu'a ce que vous entendiez un
«clic ».

Nettoyage de la lampe du four

Au cas oU la porte en verre de la lampe du
four de la zone de cuisson est sale, net-
toyez-la a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une

éponge et séchez-la a l'aide d'un chiffon sec.

En cas de panne de la lampe du four, vous
pouvez la remplacer en suivant les étapes
suivantes.

Remplacement de la lampe du four

A Avertissements généraux

* Pour éviter tout risque de choc électrique
avant de remplacer la lampe du four, dé-
branchez le connecteur électrique et pa-
tientez que le four refroidisse. Les sur-
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faces chaudes peuvent causer des brd-
lures!

+ Dans ce four, une lampe a incandescence
d'une puissance inférieure a 40 W, d'une
hauteur inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe halogéne
a culot de type G9, d'une puissance infé-
rieure a 60 W est utilisée. Les lampes
conviennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a 300 °C.
Les lampes du four peuvent étre obtenues
auprés d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.

+ La position de la lampe peut différer de
celle indigquée dans la figure.

+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des piéces de la
maison. Cette lampe permet a ['utilisateur
de voir les aliments.

+ Leslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’'une lampe

ronde,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez le couvercle en verre en le tour-
nant dans le sens antihoraire.

3.Silalampe du four est de type (A) illustré
dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle. Si
le type (B) est un modéle, retirez-la
comme indiqué dans la figure et rempla-
cez-la par une nouvelle.



4. Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’'une lampe

carrée,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez les étageéres grillagées conformé-

ment a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a l'aide d'un tournevis.

4.Si la lampe du four est de type (A) illustré
dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle. Si
le type (B) est un modéle, retirez-la
comme indiqué dans la figure et rempla-
cez-la par une nouvelle.

A

5. Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.
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Sivous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les instructions indi-
quées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de maintenance agréé ou le fournis-
seur auprés duquel vous avez acheté I'appareil. N'essayez jamais de réparer vous-méme un

appareil défectueux

[l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce n'est pas un
défaut

a vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des gouttelettes
d'eau lorsqu'elle frappe les surfaces froides de 'appareil. >>> Ce n'est pas un défaut.

- Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrainer des
bruits. >>> Ce n'est pas un défaut.

+ Le fusible secteur est défectueux ou s'est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui se
trouvent dans la bofte a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si nécessaire.

+ Lafiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la terre). >>>
Vérifiez la fiche de raccordement.

+ Les boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre appareil
est équipé d'une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des touches peut
étre activé. Veuillez le désactiver.

+ Lalampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
+ L'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles dans la
bofte a fusibl I Sinitialisez les fusibles si né '

+ Il n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ ou a une certaine
température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une cer-
taine température.

+ Pour les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est peut-étre pas réglé. >>> Ré-
glez la durée.

+ L'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles dans la

boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

+ Une précédente panne d'électricité s'est produite. >>> Réglez la durée / Allumez I'appareil

et remettez-le en marche.
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. REPRISE A DEPDSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

(2

Points de colfecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |
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LLlaHoBHMIA noKynuo!

Mepepn BUKOPUCTAHHAM BMPO6Y NpoYUTalTe Le KepiBHULTBO.

Beko askyemo Bam 3a BMBIp Haworo BMpoby. Mu 6axkaemo, o6 Ball BMPO6, AKWUIA
BMIOTOB/IEHO 3 BUCOKOIO SIKICTIO Ta TEXHOMOTIEID, MpaLtoBaB HaWKpaLliM Ta
HaedeKTUBHIWWUM YUHOM. [I151 LbOro yBaXKHO 03HAWOMTECS 3 MM KepiBHULTBOM Ta 6yab-
AIKOKO IHLIOK JOKYMEHTaLIE, HagaHo nepes BUKOPUCTaHHAM BUPOBY, | 3bepiraitTe ioro
SIK opieHTMp. MpK Nnepeaadi LbOro NPOAYKTY iHWIA 0Co6i, NnepefainTe i TakoX Le
KepiBHMUTBO KopucTyBaya. [oTpuMyiTech IHCTPYKLiA, 6epydYn go ysaru Bcto iHpopmauiro
Ta nonepemKeHHs, BUKNageHi B MOCIBHUKY KOpUCTyBaya.

3BepTaiTe yBary Ha BCto iHhOpMaLito Ta NonepemKeHHs B MOCIBHUKY KOpUCTyBada. TakuMm
YMHOM, BM 3axMCTUTe cebe i CBil BUPOS Big Hebesnek, Wo MOXYTb BUHUKHYTH.
JoTpuMyitTecb NocibHWKa KopucTyBaya. [Npu nepegadi Uboro NPoLyKTY iHWIA 0coBi,
nepeganTe i TakoX Lie KEPIBHML TBO KOPUCTYBaYa.

MOCIBHUK KOpUCTYBaYa MIiCTUTb TaKi NO3HaYKu:

A Heb6esneka, ska Mo)<e Np1M3BecTN 40 CMepTi abo TpaBMMU.

MPUMITKA Hebeaneka, WO MOXe NPU3BECTM A0 MaTepianbHOT WKoan BUpoby abo oro
HaBKO/IMIWHBbOMY CepeloBuLLY.

& He6eaneka, Lo MOXe CNPUYUHUTH ONIKM Yepes KOHTAKT 3 rapsynuMmn NOBEepPXHSAMM.
0 Baxxnuea iHbopMaList abo KOpPUCHI nopagu.

@ MpounTaiTe NOCIBHUK KOpUCTyBava.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/ Istanbul /TURKEY
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il IucTpykuii 3 Texuikn 6esnexu

- Lleit pospgin MicTuTb
IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKK
6e3neKwu, AKi [OMOMOXYTb
3anobirTm 6yab-aKUM
pU3nMKaM OTPUMaHHSA
0COBUCTUX TpaBM abo
MaTepiasnbHUX 36UTKIB.

- AKLo BUPI6 6yae nepenaHo
iHLWin ocobi abo
BUKOPUCTaHO K 6YBLUUN Y
BUKOPUCTaHHI: NOCIBHUK 3
eKcnJjyaTauil, eTUKETKH
BUPOOY, iHWI BigNOBigHI
AOKYMEHTU Ta Npunagns
cnig nepegaTu pasoMm is
BUPOOOM.

- Halwa KomMnaHis He Hece
BiANOBiIAaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKY WKOAY, fAKa MOXe
cTaTucs BHacsigokK
HEBUKOHAaHHSA LNX
IHCTPYKLIN.

- HepoTpuMaHHs umx
IHCTPYKLUiW NpuU3BOAUTD A0
BTpaTu 6yAb-IKUX FrapaHTi.
. A 3aBXan MOHTaXHi Ta
PEMOHTHI po60TH Mae
BUKOHYBaTN BUPOOHMUK,
YNOBHOBa)eHUI cepB.ic abo
ocoba, BU3Ha4yeHa
IMNOpTEPOM.

- A BUKOPUCTOBYTE NnLLE
OpuriHasibHi 3an4yacTuUHU Ta
npunagas.

- A He HamaralTecs
PEMOHTYBaTH abo
3aMiHIOBaTK By b-AKy

4/UK

AeTanb BUPOOY, SKLLO Le
YiTKO He 3a3Ha4yeHo B
NOCIGHUKY 3 eKcnayaTauil.

- A He pobiTb TeXHiYHi

Moaudikauil BUpooby.

MeTa BUKOPUCTaAHHA

- Lle Bupi6 npusHayeHunn

AN8 AOMaLIHbOro
BMKOPUCTaHHA. BiH He
nigxoanTb A1
KOMepuinHoro
BUKOPUCTaHHS.

- He BukopuctoBynTe BUpIi6 y

cafax, Ha 6anKoHax yu
IHLKWX NPUMILLEHHAX Ha
BiAKPUTOMY MOBITPI.
Mpunag npusHadeHun gna
BUKOPUCTaHHSA B fOMaLLHiX
NPUMILLLEHHAX Ta Ha KyXHi
nepcoHasy B MarasuHax,
odicax Ta iHLWNX poboUmnX
cepefoBuLax.

- YBAT A: Llert npoayKT cnig

BUKOPWUCTOBYBaTU nLLIE
AN8 npurotyBaHHsa Dki. Noro
He cnifg BUKOpUCTOBYBaTu
DA HWKUX uinen,
HanpukKnag ons oodirpisy
NPUMILLLEHHSA.

- iy MOXHa

BUKOPUCTOBYBaTU AJ15
PO3MOPOXYBaHHS,
3arikaHHsA, CMa)XeHHsA Ta
rPUAKOBaHHSA 1Xi.

- Llen npoaykT He cnig

BUKOPUCTOBYBATU OJ1A



06irpiBy, HarpiBaHHA MNJUTH,

nigBilWyBaHHA PYLWHUKIB
abo ogsry Ha pydui ans
CYLUiHHA.

A5e3ne|(a aiten,

BPa3/IMBUX nwopgen Ta

AOMaLlHiX TBapuH
- Ller npoayKT MOXKHa
BUKOPUCTOBYBaTH niTam 8
POKIB i cTaplle, a TaKOX
NHOAAM, SIKI He40CTaTHbO
PO3BUHEHI ¥ DisnyHUX,
CEHCOpPHUX abo PO3YMOBUX
HaBM4YKax abo He MaroTb
A0CBIiAy Ta 3HaHb, AKW,O X

KOHTPOJIOKOTb YY1 HaB4akoTb

won0 6e3neyHoro

BUKOPUCTAHHA Ta Hebesnek

BUPOOY.

- He posBonsanTe Aitam
6aBUTHCA 3 BUPOOOM.
MpubupaHHA Ta
06C/YroByBaHHs He
NOBUHHE BUKOHYBaTUCh
AiTbMM, SKLLO XTOCb He
Harnsgae 3a HUMW.

- Llen npoaykT He cnig

BUKOPUCTOBYBaATU JIIOQAM 3

06MeEXEeHUMU DisnYHUMM,
CEHCOPHUMMU abo
PO3YMOBUMM
MOXJ/TUBOCTSIMM
(BKJIOYAKOUM fiTen), SKLLO
BOHW He 3Haxo4ATbCs Mig,
Harnaaom abo He
OTPUMYIOTb HEOOXigHUX
IHCTPYKLIN.

- [liTen cnig KoHTpontoBaTH

Ta He J03BOAATU FpaTu 3
BUPOOOM.

- ENnekTpoTexHiyHi BUpobU €

Hebe3neyHUMU Ansa piten i
AOMallHiX TBapuH. [litn Ta
AOMalLHi TBapuHU He
NMOBUWHHI rpaTu, 3anasuTtu Ha
abo BcepeauHy BUPoOOY.

- He knagitb Ha BUpi6

npeaMeTH, A0 AKUX MOXYTb
JOTATHYTUCA AiTW.

- YBATA: ig yac

BUKOPUCTaHHSA LOCTYMHi
NoBepXHi BUpoOLY
HarpiBaroTbCca. TpuManTe
AiTen nogani Big BUpooOy.

- 36epiranTe nakyBasibHi

MaTepianu B He4OCTYNHOMY
Onsa giten Micui. IcHye
Hebe3neka TpaBM i
3ayLUEeHHS.

- Konun gBepusTa Big4MHEH,

He KNaAiTb Ha HUX BaXXKUX
npeaMeTiB i He 403BONANTE
DiTAM cuaiTv Ha Hux. Lle
MOXXE CNPUYUHNUTHU
nepekuMaaHHA nedi abo
NOLIKOAXKEHHSA NeTeNb

JBEpLAT.

- (AKwWwo BaLl BUpPI6 Mae

LTEencenbHy BUAKY) Ons
6e3rneku AiTen BigKIOYiTb
LLUHYP XUBJIEHHS Ta 3pobiTb
NPUCTPIN HENPULATHUM
nepen yTunisauieto BUpooy.
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AEnel(Tpvml-la 6e3neka

- MigknoviTb BUPI6 Ao
3a3eMJ1eHOI PO3ETKMU,
3axXULL,EHOI 3aNoBi)KHUKOM,
Lo BiAMoBigae NOTOYHUM
HOMiHanaMm, 3asHa4yeHnM Ha
eTUKeTUi TUNYy. MOHTax
3a3eMJIeHHS Mae 6yTH
BUKOHaHWM
KBani}pikoBaHUM
eNleKTpUKom. He
BUKOPUCTOBYNTE BUPIO 6e3
3a3eMJ1eHHS BiANoBiAHO A0
MicLieBUX/HaLUlioOHabHUX
HOPM.

- Bunka abo enekTpuyHe
3'eHaHHA BUPOOGY MNOBUHHI
3HaxoguTUca y
Nerko4oCcTynHoOMY MicLi
(Tam, e Ha HbOr O He Byae
BMNJIMBATK NOAYyM's Neui).
AKLLO Lie HEMOXJINBO, Ha
e/IeKTPUYHIN yCcTaHoBL,, A0
AKOI NiAKNKYaeTbCca BUPIO,
NOBUHEH 6YTH
BCTAHOBJ/IEHUN MEXaHi3M
(3an06iXHUK, BUMMKAY
TOLLO), BigNoBiAHO A0
eNeKTPUYHUX HOPM Ta 3
BiLLOKPEMJIEHHAM BCiX
€/IEMEHTIB BiJ Mepexi.

- Bupi6 Mae BUMUKaTUCD 3
pO3eTKMU Nif 4Yac
BCTaAHOBJIEHHS], PEMOHTY Ta
TpaHCNopTyBaHHS.

- MigknoviTb BUPI6 Ao
pO3eTKW, AKa Bignosigae

6/UK

3Ha4YeHHIO Hanpyru Ta
4acTOTH, 3a3Ha4YeHOMY Ha
eTUKeTLi TUny.

- (AKwWwo y Bawomy BUpoOi

BiACYTHIN LUHYP XXWUBJIEHHS)
BukopucTtoBymnTe TisIbKK
3'eQHyBaNbHUI Kabenb,
3asHadyeHun y posagini
«TexXHiYHi yMOBU».

- He 3aTUCKyWTe LWHYpP

YXUBNEHHSA Nif | 3a BUpOHOM.
He knagiTb BaXki npegmeTun
Ha LWHYP XuBJeHHSA. LLUHYp
YXUBNEHHSA He NOBUHEH 6YTH
3irHYTUM, po3/1aMaHuM, abo
KOHTaKTyBaTu 3 6yAb-AKUM
Xepesnom Tenna.

- Mig yac po6oTH Neyi ii

3a[HA MOBEPXHS TaKoX
HarpiBaeTbcs. LUHypu
YXXUBEHHA HE NMOBUHHI
TOopKaTUCcA 3af4HbOI
NOBEPXHi, MOXJIMBO
MOLWKOAXEHHS 3'€4HaHb.

- He 3aTUCKanTe eNeKTPUYHI

Kabeniy aBepusaTax nedita
He KNnagiTb IX Mo rapayux
noBepxHsx. Lle MoxeTe
NPU3BECTU 40 KOPOTKOIO
3aMUKaHHSA Ta 3aropsHHs
BHac/iAOK MNaBJ/IEHHS
Kabento.

- BukopucrtoByinTe nuule

OpuriHanbHUM Kabesnb. He
BMKOPUCTOBYWUTE NoOpi3aHi
ab0 NOLUKOAYKEHI Kabeni 4n
noaoBXyBaui.



- AKLWO LWHYP XUBJIEHHS
NMOLWKOOXXEHUN, BiH NOBUHEH
6yTW 3aMiHeHuN
BUPOOHUKOM,
YNOBHOBa)XEHUM CEPBICOM
abo ocobolo, fika byae
3a3Ha4yeHa KoMnaHieto-
IMAOPTEPOM, 3 METOKD
3anob6iraHHA MOXJ/IMBUX
Hebe3nek.

- YBAT A: lNepLu HixX
3aMiHoBaTK 1amny neui,
060B'A3KOBO BigKJ/HOYiTb
BUPI6 Big Mepexi XXUBNEHHS,
OO YHUKHYTU Hebe3mneKu
YPa)KeHHs1 e/IEKTPUYHUM
CTpyMOM. BigkntoyiTb BUPIO
ab0 BUMKHITb 3ano6iXXHUK B
eNIeKTPUYHOMY LMUTKY.
(AKwo Baw BMpi6 Mae
LUTENCENbHY BUJIKY)

- He nigkntoyanTte BUpi6 go
PO3ETKMN, AKa € PO3XNUTAHOI,
3/1aMaHoto, 6pyaHOL0,
YXMPHOIO, 3 PUSUKOM
noTpansiHHA BOAM
(Hanpuknag, Boau, sika
MOXe NPOTIKTK 3i cToNA).

- Hikonu He TopkanTecs
BUJIKW MOKPUMM pyKamu!
LLlo6 BUMKHYTH LLHYP, He
TPUMaKnTe LWHYpP, 3aBXAn
TPUManTe BUJIKY.
[MepekoHanTechb, WO BUIKA
BUPOOBY HaZiMHO
NiAKAOYEHa A0 PO3eTKM,
06 YHUKHYTH Ayru.

ABe:snel(a nig vyac

TpaHCNOpTyBaHHA

* Big'egHanTe BMpIb Bif,
MepeXi XXUBNEHHS nepeg
TpaHCMOPTYBaHHAM.

+ 3Ba)kanTe Ha Te, LLLo BUPI6
0OBOJ1i BaXXKWW, TOMY ANA
Moro nepeHeceHHs
HeobXiAHO WoHakMeHLLe ABi
ocobw.

+ 3a60pOoHAETLCA
BUKOPUCTOBYBaTH ABepUATa
Ta / abo pyyKky ans
TpaHCMOpTYBaHHA Ta
nepeMilleHHs BNpoby.

+ 3a6OPOHAETHCA KIACTH iHLLI
npeameTn Ha BUpi6. Bupi6
cnig nepeHocUTUN nnwe y
BepTUKASIbHOMY MOJIOXKEHHI.

* Y pasi HeobXiaAHOCTI
TpaHCNoOpTyBaHHS BUPOOY,
06€epHiTb Noro NakyBasabHUM
6ynbballKoBUM MaTepiasiom
ab0 TOBCTUM KapTOHOM i
WinbHO 3adikcynTe 3a
[OMOMOTOH0 KJIENKOT CTPIYKMK.
3adikcynTe BMPI6 WiIbHO 33
OOMOMOTOHO KJTEUKOI CTPIUKMU,
LL,06 3anobirtu
MNOLWKOAXKEHHS 3HIMHMX ab0
PYXOMMX YaCTUH BMPOOY Ta
camoro Bupooby.

* [lepeBipTe 3aranbHui
30BHILLHIA BUrASA BUpPODY Ha
HaABHICTb NOLWKOAXKEHb, AKI
MO/ BUHUKHYTH Nif vac
TpaHCNOpPTYBaHHA.

7/UK



ABe:snetu-le BCTaHOBJEHHA

* [lepeq BCTaHOBJ/IEHHAM
BUpo6Y oro cnig
nepeBipuUTH Ha
MOLUKOZAXKEHHS.
3abopoHsEeTbCA
BCTaHOB/OBATHN BUPIO Y
BUNAAKy BUSIB/IEHHS 03HaK
MOLUKOZAXKEHHS.

+ 3a60OpOoOHSAETLCA
BCTaHOBNtOBaTU BUPI6 6ins
HarpiBanbHUX Npunagis
(pamiaTopis onaneHHs, neyi i
T.M.).

+ 3abopoHAETHCA 6/10KYBaTH

BEHTWUALIMHI OTBOPY BUPOOY.

» 32415 3anobiraHHA
neperpiBaHHto, BUPI6 He chifg
BCTaHOBNOBATH 3a
AeKopaTUBHUMU ABepuMa.

ABe:snel(a BMKOPUCTaHHSA

* [NepekoHalnTecs, L0 BUPIi6
BUMKHEHO NiC/Isi KOXHOIo
BUKOPUCTaHHS.

* AKLLO BN HE BUKOPUCTOBYETE
BUPi6 TpnBanum vac,
Bif'€AHaNTe NOro Big Mepexi
a60 BUMKHIiTb 3aM06iXXHUK B
eNeKTPUYHOMY LLINTKY.

* He BUKOpUcTOBYITE
nedeKTHU abo
nowKoaKeHu Bunpi6. B
TakoMy pasi, Big'egHante
eneKTpoeHeprito/rasoBe
3'egHaHHA BUPOOY i
3aTenedoHynTe Ao
aBTOPM30BaHOro CepBicy.

8/UK

* He BUKOpUCTOBYWTE BUPIO i3
3HATUM abo pPo3BbUTUM
CKJIOM NepefHix ABepusT.

* He nisbTe Ha BUpI6, 06
Aictatucsa go Yoro-Hebyab
abo 3 6yab-AKOI iHWOT
NPUYUHMN.

* He BUKOpUCTOBYINTE NPOAYKT
y CTaHy 3MiHEeHOI CBiAOMOCTI,
Hanpuknag, nig 4ac npunomy
NiKiB Ta/ab0 BXNBaHHSA
anKoroJso.

+ JlerkozaMUCTI npegMeTy,
LLLO 3HAXOAATHLCA B 30Hi
NpUroTyBaHHSA DKi, MOXYTb
3aropitucs. Hikonu He
36epiranTe Nerko3amnmMucTi
npeaMeTy B 30Hi
NpUroTyBaHHS.

* Pyyka neui — ue He cylapka
ANA pywHukis. g yac
BUKOPUCTaHHSA BUPOBY He
BilLanTe PYLIHMKMY,
pyKaBM4KMN abo nogioHuin
TEKCTUMb.

* [eTni ABEPUAT BUPOOLY
nepeMillaroTbes i
3aTAryroTbCA NpU
BigKpWBaHHI i 3aKpuUBaHHI
ABepusAT. BigumHatoumn /
3aKpuBaoun geepi, He
TpUManTe geTtasb 3a
neTnaAMuU.

A3aCTepe)|(e|-||-|;| wopno

TeMnepaTypu

+ YBAT A: BigkpuTi yactuHm
BUPOBY MOXYTb HarpisaTucs
[0 Oy>Xe BUCOKUX
TemMnepaTyp nig Yyac poboTHu.



3abopoHAETHCA TOpKaTUCS
BUpO6Y Ta HarpiBanbHUX
eneMeHTiB. [itam oo 8 pokis
3a00pPOHAETLCA
HabnmxaTmcs 4o Bupoby 6e3
cynpoBoAy OpOCnX.
3abopoHAEeTbCA 36epiraTy
Nnerko 3anmMucTi abo
BUHYXoHebHe3MneyHi
MaTepianu 6insa BUpooy,
OCKifIbKWN Noro 6i4Hi NnoBepxHi
MOXYTb HarpiBaTucs go
AyXXe BUCOKNX TeMnepaTyp
nig 4yac pob6oTun.
JoTpuMmynTech 6e3neyYHol
AUCTaHUil nig Yac
BiAKpUBaHHA ABepuUAT
AyxoBol Wwadu y 3B'A3Ky 3
He6e3MneKoK BMBINIbHEHOI
napw. Napa Moxe

CNPUYNHUTI ONIKW LLKIpU PYK,

061144 abo oyen.

Bupi6 Moxe HarpiBaTucs Ao
AyXXe BUCOKNX TeMnepaTyp
nig 4yac pob6oTun.
3abopoHAETHCA TOpKaTUCS
rapsuunx BigaineHs,
BHYTPIiLLHbOT MOBEPXHi
AyxoBol wadu, HarpiBasbHUX
efleMeHTIB ToLLO.

3aBXan BUKOpUCTOBYUTE
)KapOCTiVlKi pyKaBVILl,i Konu
BW NOMiLLLaeTe DKY Y AyxoBy
wady abo BunMaceTe ii.

BukopucTaHHA npunagas
 BaxxnueBo npaBunbHO
BCTaHOBUTY pPeLLiTKY ANs
rpuns Ta JeKo Ha
peLLiTyaTUX nonumusx. Bu

MOXXeTe 03HaNoOMUTUCA 3
A0[aTKOBO iHbopMaLliero y
po3aini «BukopucTaHHs
npunagas».

* Mpunapaa MoxXke NoWKOANTH

CKJ10 ABepusT nig Yyac
3aKpUTTS ABEPLSAT BUPOGY.
3aBXAv posmillyiTe
npunagas NoBHICTO | fo
ynopy y 30Hi NpUroTyBaHHs
K.

ABe:snel(a NpU roTyBaHHi

* ByabTe o6epexxHi npu

3aCcTOCOBYBaHHi ankoroto B
Ki. AnKoronb
BMMApPOBYETLCA NPU BUCOKIN
TeMnepaTypi i MOXe
CrniMaTn BOroHb 3 rapsiumx
NOBEPXOHb, CNPUYMHUBLLN
MOXeXyY.

+ Xap4oBi Bigxoau, onist Tow,o

Y 30Hi NpUroTyBaHHs Xi
MOXXYTb 3aropitucs. Nepeg
NpuroTyBaHHAM NpubepiTb
TaKun 6pya.

 He6e3neka xap4yoBoro

OTPYEHHSA: He 36epiranTe iy
B neyi 6inblie rognuHn o i
nicna npurotyBaHHs. B
iHLWOMY BUMNaaKy Le Moxe
NpU3BeCTM A0 Xap4yOBOro
OTPYEHHSA ab0o XBOPOO.

* He HarpiBanTe 3akpuTi

6NsAlaHi Ta CKNAHI 6aHKMK.
HakonnyeHuin TUCK MoXKe
NpWU3BeCTH 0 pPO3pUBY
HaHKy.

* [TOMICTITb XXUPOCTINKUI

nanip y nocya abo Ha
9/UK



npunagas nedi (aeko,
PeLWiTKy ANsi rpuns ToLo) 3
NpoAyKTaMn xapyyBaHHSA Ta
nocTaBTe iX y nonepegHbo
posirpiTy niy. Buganite 3amsi
LUMATKMN XXUPOCTIMKOro
nanepy, LWo 3BUcaroThb 3
npunagan abo KoHTenHepa,
06 YHUKHYTK AOTUKY A0
HarpiBasibHUX eleMeHTIB
neuvi. Hikonu He
BUKOPUCTOBYNTE
YXUPOCTIMKMIA nanip npu
TemMnepaTypi nevi BuLle
MaKcUManbHOI TeMnepaTypu
BUKOPUCTaHHS, 3a3Ha4yeHol
Ha YXUPOCTINKOMY narnepi,
KW BU BUKOPUCTOBYETE.
Hikonun He KnaaiTb
XXMPO3axMCHWIM nanip Ha
OCHOBY neui.

He cTtaBTe dopmu ans
BUMIYKWN, Tapisikn abo
antoMiHiey donbry
6e3nocepeHbo Ha AHO neui.
HakonuyeHe Tenno Moxe
NOLWKOAMUTN OCHOBY Meyi.
3aunHiTb agBepusTa nevi nig,
yac rpuatoBaHHs. apsaudi
NoBEpPXHi MOXYTb
CAPUYNHUTM OoniKK!
HenpupaTHa gnsa rputo dka
Hece Hebe3neKy NoXexi.
FoTyWnTe Ha rpuAi TiNbKN Ty
XKi, AIKa nigxoaunTb ANs
CWUJIBHOTO BOTHIO MPUJIHO.
TakoxX He Knagitb Ky
3aHaATo fAaneKko B 3agHI0
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YyacTuHy rpuns. Le
Hanrapsidilla 30Ha, i XXnpHa

Xa MOXe 3aropiTucs.

ABe:snetu-le

06cnyro ByBaHHA Ta OMULLLeHHA

Mepw HiXX YUCTUTK BUPIB,
3a4yeKkanTe noro
oxonogyKeHHs. [apsaui
NoBEpPXHi MOXYTb
CAPUYNHUTM OoniKK!

Hikonu He MuinTe BUpIb,
po3MNutoYM abo
HannBaroum Ha Hboro Boay!
ICHye HebeaneKa ypa)KeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM!

He 4yncTiTb BUPI6
NapooYNCHUKAMMN, OCKINbKK
e MOXe CNPUYMHUTHU
YpaXkeHHs eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

He BUKOPUCTOBYMWTE XOPCTKI
abpasunBHi YACTSYI 3acoby,
MeTaJsieBi CKpebKu, MeTaseBi
MoYanKun abo BigbinroBaui
ANA YMLLEHHS CKa NepeaHix
ABepuAT nevi / (SKLLo €)
CKJ1a BEpPXHbOIro aBepusTa
neuvi. i MaTepiann MoXyTb
NpU3BeCcTy A0 NoAPANUH Ta
3/1aMiB CKJISSHUX NOBEPXOHb.
3aBxagu TpuManTe naHenb
yrnpaBliHHA YACTOMO Ta
cyxoro. Bonora i 3abpygHeHa
NOBEPXHA MOXKe CIPUYNHUTHU
npo6semu 3
®OYHKLIOHYBaHHAM.



-

a ExonoriuHi iHCTpYKLf

Mpaeuna wopao Bigxoxis
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
BiANpaLbOBAHOro eNeKTPUYHOIO i
eNeKTPOHHOro o6nagHaHHA (JupeKkTHBa

WEEE) # yTunisauia Bigxogis
Lleit Bupi6 Bignosigae BuMoram

E: OvpekTvBn WEEE (2012/19/EU).
mmm | [leil BUPIO NO3HaYeHMH

CUMBOJIOM I'IpMHaJ'Ie)KHOCTi ao

KaTeropii BigxofiB eneKTpUYHoOro

7 €NIEKTPOHHOro OﬁJ‘Iaﬂ,HaHHH

(WEEE).
Lleit BMPi6 BUrOTOBNEHMIA 3 BUCOKOSAKICHUX
JeTanei Ta MaTtepianis, SKi Nignsarar0Tb
NMOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHIO 1 nepepobu.
[icnsa 3aKiHYeHHA TepMiHy ekcrnyaTauil
uei BUpi6 He MOXXHa BUKMIATU pa3oM 3i
3BMYalHMMM NMOBYTOBMMM BigXxoLaMu.
Woro cnig spatvy BignosigHWA MyHKT
360py BiAXOLIB €NeKTPUYHOro 1
e/1eKTPOHHOro 061aAHaHHSA K BTOPUHHOI
CUPOBMHMW. IHPopMaLito Mpo
MiCLL@3HaX0KEHHS HANBTMKYOrO NYHKTY
360py Biaxo4iB MOXHa OTpUMaTH B
MiCLEeBMNX OpraHax Bnaau.
BignosigHe yTunisauis BUKOPUCTaHOTO
npunagy gonomMarae 3anobirtu
NOTEeHUIRHWM HeraTMBHUM HacnigKam ansd
HABKOJMLIHBOIO cepefoBULLa Ta 340POB'A
nroaen.
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
06MeXKeHHSI BUKOPUCTAHHAM LUKigIMBUX
peyoBuH (ROHS)
Llein BMpi6 Bignosigae BuMoram
OunpekTneu RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb WKIATMBKX Ta iHWNX PEYOBKH,
BUKOPUCTAHHSA AKUX 3a6OPOHEHO Lier
AunpekTunsoto.

YTunisauisa nakyBanbHuX

MaTepianie

+ TMakyBanbHi MaTepianv CTaHOBAATb
3arposy ans aitei. 36epirainTe
naKyBasbHi MaTepianu B 6e3ne4YHoMy #
HeJOCTYNHOMY ONA OiTel MicLi.
MakyBanbHi MaTepianu gnsa npunagy
BMIOTOB/IEHi 3 MaTepiani., AKi

NiansararTb BTOPUHHINA NMepepobui.
MpaBWIbHO yTUNI3yHATE IX | cOpTyiTe
BiAMNOBIAHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAXo4is, AKi nignAratoTe nepepobui. He
BMKWAaNTe X pa3oMm 3i 3BUYaNHUMKU
no6yTOBMMM BiXogamu.

Mopaau 3 eHepro36epeXkeHHsA
IHpopMaLito Npo eHeproe®eKTUBHICTb
BignoBigHo fo €C 66/2014 MOXHa 3HaNTH
Ha Qiwyi NpoayKTy, HagaHin i3 NPOLYKTOM.
HacTynHi pekoMeHZauii LONOMOXYTb BaM
BWKOPUCTOBYBaTU Ball NMPOAYKT B
€KOJOriyHiiA Ta eHeproedeKTMBHIKA croci6:
+ PasmopoxcyinTe 3aMOPOXEHy DXy nepes
NPUroTYBaHHAM.

+ Y OyXOBLi BUKOPUCTOBYATE TEMHI abo
eMasibOBaHi EMHOCTI, AIKI Kpalle
nepegaroTb TEMO.

* BWMKHITb BUpI6 3a 5-10 XBUNH 4O
3aKiHYEHHA Yacy NMpUroTyBaHHA Ans
TpUBanoro nNpuroTyBanHs. Tenep Bu
MoxKeTe 3aowagnTn o 20%
€/1eKTPOEHEPTil, BAKOPHUCTOBYHOUN
iCHyroYe Tenno.

+ AKLLO L€ 3a3HaYeHo B peLenTi Yn
MOCIBHMKY KOPUCTYBaYa, 3aBxau
nonepeaHbo posirpinTe. He BigkpmBainTe
OBepusTa neyi 4yacTo nig yac
NPUrOTyBaHHSA DKI.

+ HamaraiTecs rotyBaT 0gHOYaCHO
6inblue OfHiel cTpaBm B 4yxoBUi. Bu
MOXKeTe roTyBaTi O4HOYaCHO,
NOMICTUBLLM gBa KOHTeNHepu onsa
NPUroTYBaHHSA DKi Ha peLiTyaTy Nonuuko.
KpiM TOro, AKWo BM roTyeTe DXy 0gHa 3a
OLHOR, L€ 3a0LaANTb eHeprito,
OCKINbKM AyXOBKa He BTpaTWUTb Tensno.
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El Baw eupi6
Onuc Bupoby

H~ W N =2

[ 04, ]

8
9

MaHenb ynpaBniHHA

Namna*

OpoTaHi nonuyKu**
eNeKTPOABUIyH BeHTUAsATOpa (3a
CTaneBoto NAACTUHOK)
OBepunaTa

PykosTka

HwxHii posirpiay {HWXHS cTanesa
nnacTuHa)

MonoxXeHHs NoAnYoK
BepxHii posirpiBay

10 BeHTWUNALIAHI oTBOPKM
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Jeke

3anexiTtb Big Mogeni Y BalloMy BUpoHi
MOXXe He ByTu namnu, abo Tvn i
po3TallyBaHHA J1aMnu MOXYTb
BiApisHATKCA Big intocTpauil.

3anexiTb Big Mogeni Balw Bupi6 Moxe
6yTW 6€3 APOTSHUX NosM4YoK. Ha
intocTpauil 4poTsHI NONUMYKK NoKasaHi sk
npuknagun.



3HaoMCTBO Ta BUKOPUCTaAHHSA NaHeni ynpaBniHHA BUpOH6OM
Y ubOMy pO34ini BU MOXETE 3HAWTK OrNSL | OCHOBU KOPUCTYBAHHA MaHEN 0 ynpaBiHHA
BUPOBOM. MOXYTb 6YTH BIAMIHHOCTI B 306paXXeHHSIX Ta LesIKMX XapaKTepuCcTUKax

3anexHOo Big TUMy BUPOBY.
YnpaeniHHA MYy

a9

2 OHBEET 2

O @ % &

220° 200° 1807

2

1 Pyyka Bubopy byHKLil

2 TaiMep

3 Pyyka TemnepaTypu

AKLLO Ha BaWOMY BUPOBI € pyYKun ons
YNpaB/liHHSA, Ha BEAKNX MOJENSAX IX MOXHA
3arnmMbuTy B MaHesni, Ta Npyu HaTUCKaHHI
BOHM 3HOBY BUCYHYTbCA. LLlo6
HanawTyBaTK Ui Py4YKK, cnodaTKy
HaTWUCHITb BIANOBIAHY PYYKY | BUTATHITD Ti.
3po6uBLUM HanalTyBaHHSA, 3HOBY
HaTWUCHITB | 3aMiHITb Ti.

Pyuka Bu6opy pyHKuUiT

Bu MoxeTe BUGpaTu poboyi hyHKLIT neyi
3a LONOMOroto perynsitopa BU60py GyHKLUI.
[ns BM6opy NoBepHiTb NiBopyY / NpaBopyy
i3 3aKPMTOro (BEPXHLOTO) NOSIOXKEHHS.

Py4yka TeMnepaTtypu

Bu MoxeTe BUGpaTK TEMMepaTypy, AKOK
NOTPIGHO roTyBaTH 3a JONOMOMOK PYYKM
perynaTopa TemnepaTypu. MNoBepHiTh 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPISIKOK i3 3aKPUTOro
(BEPXHBOTO) MONOXEHHS, WO6 BUGpaTH.

IHgvKaTop TeMnepaTypu

Bu MOxeTe #isHaTUCA BHYTPILWHKO
TeMnepaTypy nevi 3 MO3Ha4yKu
TeMnepaTtypm Ha gucnnel. MNosHayka
TemnepaTypu 3'BASETbCA Ha ancnnel
KON NOYMHAETbCA roTyBaHHS, Ta 3HUKAE,
KON BOHA JOCArae 3afaHol TemnepaTtypm.
Konu TemnepaTtypa BCcepeauHi nevi
ONYCKAETBbCA HMXYEe BCTaHOBNEHUX

3

TeMnepatyp, 3'SBNAETbCA NO3HAYKa
TeMnepaTtypu.

Tanmep

ot

O Ooog <
o L g

R
2 3 4 5

>

Q &
% %
1 6

KHonka curHany nonepemkeHHs
KHonka HanalTyBaHHsA Yacy
KHoMKa 3aMeHLWeHHsn

KHonka 36inbleHHs

KHonka HanalwTyBaHb

KHonka 6noKyBaHHs KHOMOK
CumBonu Ha gucnnei

oW N2

o : CuMBON Yacy NPUroTyBaHHA

» : CUMBON 3aKiHYeHHA vacy

D NPUroTyBaHHA*

A : CuMBON curHany nonepemXeHHA
q] : CnMBOJ ACKpaBOCTI

0] : CuMBOS 6NOKYBaHHS KHOMOK

] : CuMBOS TeMnepaTypu

() : CuMBOS ryyHocCTi

: CumBoOS 610KYBaHHA ABEpUAT*

* BapitoeTbcA 3anexHo Big Moaeni
BUpoby. Moxe He ByTH y BalloMy BUpOOI.
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DyHKUiT neyi

B Tabnuvui dyHKLiA nokasaHi po6oyi hyHKLi, AKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBaTH y BaLUii neyi,
Ta HaMBWLLi Ta HalHWXKYi TeMnepaTypw, SKi MOXKHa BCTaHOBWUTY Ans Lux QYHKLUIA.
MNMopsiaoK HaBegeHUX TYT PEXMUMIB POBOTH MOXe BiApI3HATUCS Big, iX po3TallyBaHHs y
BaLIOMY BUPOBI.

MNiy He HarpiBaeTbeA. MNpaLtoe TibKU
BEHTUNATOP (Ha 3aZHil cTiHUi).
3aMopoXkeHa XKa 3 rpaHynamMu noBsijibHO

# Po6oTa 3 B PO3MOPOXYETbCA NPU KIMHaTHIN
0 BEHTUNATOPOM TeMnepaTypi, roToBa DKa OXO0AXKYETbCA.
N8 po3MOpOXYyBaHHA LiNoro WmMaTka
M’'Aica HeobXigHO Bifblue Yacy, NOPIBHAHO 3i
3N1aKOBUMM NPOLYKTaMMU.
BepxHii i Ixa Harp.iBaeTbCﬂ OfiHOYaCHO 3BepXy i
_— KT 3HU3Y. I'Ilp,x0p,MT§ Ans TOpTiB i pary B
HarpiBasbHi * tbopMax ANS BUMIYKK abo TopTiB i TiCTEUOK.
e [o0TyBaHHA Ki 34IMCHIOETLCSA B OAHOMY
eneMeHTU
feKo.
0
L T YBIMKHEHWUW NULLE HWKHIN HarpiBau.
:’ HarpigakHs X ﬂ.iﬂ,XOﬂ,rTb L0 NPOAYKTIB, fKi NoTpebytoTb
e 3HM3Y NiAPYM'AHEHHS 3HU3Y.
o Lo dJyHKLlEI.}O CNiJ BUKOPUCTOBYBATU TaKOX
¢- ANRA Nerkoi YNCTKKN napoto.
freed
Migirpie 3a ["apsye NOBITPSA, WO HarpiBaeTbCA BEPXHIMHU
v LONoMoroto Ta HUXHIMW HarpiBayaMm, posnogingeTbca
% HUXHbOTO / * PiBHOMIpHO Ta WBWAKO Mo BCIi Neyi 3a
— BEPXHbOrO LOMNoMoroto BeHTUNATopa. [oTyBaHHA DKi
BEHTUNATOPA 34iNCHIOETbCA B 0HOMY A€eKO.
["apsye NOBITPS, WO HarpiBaeTbCA
HarpiBayeM BEHTUNATOPA, PO3MNOAINAETbCA
® HarpiBaHHsA % pPiBHOMIPHO Ta WBKWAKO NO BCiM nevi 3a
BEHTUNATOPOM AonoMorotro BeHTUnATopa. MigxoanTb ans
NPUroTyBaHHA IXKi Ha Pi3HUX AEKO Ha PI3HUX
PIBHAX NOAULb.
MpaLutooTb BEPXHIM HarpiBay, HUXHIN
—— HarpiBay Ta BEHTUAATOpP. Bei yacTUHK
® ®yHKuUia «3D» * BMPOBY roTytoTb O4HAKOBO i LWWBUAKO.
—_— [OTyBaHHs DKi 34iHCHIOETLCA B OLHOMY
feKo.
VWAW Mpautoe BEMKUIA TPUNb Ha cTeni neyi.
MoBHWIA rpunb * Migxo4nTb ANA rPUAOBaHHA BENUKUX
nopLin.
["apsye NoBiTPS, HarpiTe HeBETUKUM
w Manwi rpunb rpusieM, posnoginfaeTbca CTPIMKO Mo BCIlA
% 3a ONOMOroo * LyX0BLUi 3a AONOMOroLo BEHTUAATOPA.
BEHTUNATOPA MigxoAWTb ANSA rPUIOBaHHA HEBEMKKX
nopLin.

* Ball BMPI6 Npautoe B TeMnepaTypHOMY
JianasoHi, 3a3Ha4YeHOMy Ha py4ui
perynsatopa TemnepaTtypu.
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dopnaTkose npunapasa

Y BalwoMy BMPOBi € pisHe Npuiaaas. ¥ LuboMy posgini € onucu npunaggsa Ta onucu
NpaBW/IbHOTO BUKOPUCTaHHSA. 3anexXHo Big Mogeni Bupoby, foNMoMiXHe Npunagas, Wwo
NnocTavyaeTbCs, MOXe 3MIHIOBaTUCh. Bce npunagas, onncaHe B NOCIBHUKY KOPUCTYBaYa,
MOXe 6YyT1 HEJOCTYMHMMM Y BalLOMY BUPOGi.

MNPUMITKA : loTku y BaioMy BUpo6i MOXYTb AedopMyBaTUCS MNiA BMNIIMBOM TeMMepaTypu.
Lle He BnavBae Ha QyHKLUiOHaNbHICTb. JedopMalis 3HUKAE, KON LEKO OXOJIOHE,

CTaHJapTHUI TOTOK

Moro BUKOPUCTOBYIOTb A5 BUMIUKMY,
3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB | CMaXKeHHS
BEJIMKMUX LUMaTOUKIB.

Fnn6okuin noToK

3acToCcoBYETLCA 418 BUMIUYKKM, CMaXKeHHsA
BEJIMKUX LUMaTOYKIB, COKOBUTOI DKi abo ansa
360py piaKMX 0Nii Npy NpUroTyBaHHI Ha
rpwi.

Mogeni 3 ApOTAHUMM NOAUUKAMM:

ApoTaHWA rpunb

Moro BUKOPUCTOBYIOTb A1 CMaXKeHHA abo
PO3MIiLLEHHS i, AKy NOTPiGHO 3anikaTu,
CMaXXWUTK i TYLLKYBATW Ha NOTPIGHIN nonuui.
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BMKOpMCTaHHﬂ agoagaTkKkoeoro
npunagas

MonnyKu oA NpUroTyBaHHsA

Y 30Hi NpUroTyBaHHA Ki € 5 piBHIB
NOSIOXEHHA NOAULb. BU TakoX MoxeTe
no6aynT NPOHYMepPOBaHUIM MopAAoK
NonvLUb Ha NMepeaHin pami neyi.
Mogeni 3 APOTAHMMU NONMUYKAMHM

Mopeni 6e3 APOTAHUX MONUYOK

PO3MilLLeHHA peWwiTKK g rpuis Ha
MOJIMUAX OJ1A NPUTOTYBaHHA

Mogeni 3 ApOTAHUMHU NOSIMYKAMM:
Ba)xnnBo NpaBUNbHO PO3MICTUTHU PELLITKY
AN rpuns Ha 6i4HKUX NONULAX.
PosMilwyroun pewitky Ans rpuns Ha
NOTPIBHIN NONUL, BiAKpUTa CeKLis
NoBMHHa 6yTu criepedy. [ns KpaLlioro
NPUIroTyBaHHA PeLiTKY Ans rpuns
Heo6XiAHO 3aKpiNMTK 3aTBOPOM Ha
pewiTyaTii noaMui. BoHa He NoBMHHa
NMPOXOAMTU Yepes 3aTBOpP Ta TOPKaTUCb
33HbOT CTIHKK Meui.
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Mogaeni 6e3 ApOTAHMX NOIMYOK:
Ba)xnnBo NpaBUNbHO PO3MICTUTHU PELLITKY
ONs rpuns Ha 6idHnx nonuusax. Pellitka
AN rpUns MoXe 6yTW po3MillieHa Ha
NONWLI NULWe B OQMH HaMpPsMOK.
Po3Milyroun pewitky Ans rpuns Ha
NOTPIBHIN NONWLI, BiAKPUTa CeKLis

Pa: e
MPUroTyBaHHA DK
Mogeni 3 ZpOTAHUMU MONUYKAMMU:
TaKoX Ba)kNMBO MpaBUiIbHO PO3MICTUTH
FIOTKW Ha peLliTyaThx BiYHMX NOnULAX.
Po3Millyroum Aeko Ha NoTpibHIA nonuui,
MOro CTOpOHa AN TPMMAaHHS NOBUHHA
3HaxoaMTUCS criepedy.

[ns Kpaloro NpuMroTyBaHHsA AeKo
Heo6XiAHO 3aKpiNMTK 3aTBOPOM Ha
pewiTyaTii noaMui. BoHa He NoBMHHa
NPOXOAWNTH Yepes 3aTBOP Ta TOPKaATUCh
3afHbOT CTIHKM Neyi.

Mogeni 6e3 APOTAHUX NONTUYOK:
TaKOoX Ba)XNMMBO MNPaBUIbHO PO3MICTUTH
NOTKM Ha 6iYHMX nonuuax. Jeko MoxKe



6yTW PO3MILLEHO Ha NONWLI NvLe B OgUH
HanpsiMoK. Po3MiLLytoumn feko Ha
NOTPIBHIN NoNULi, Horo cTopoHa ans
TDMMaHHS MOBIMHHA 3HAXOANTUCA Criepefy.

OyHKUiA 3aTBOpa pewiTKU A4NA rPUns
IcHye dyHKUis 3aTBOpa, W06 3anobirtu
CKMOAHHIO PELiTKKN 3 peLLiTYaTol nonuu,i.
3a gonomoroto uiel PyHKUIT BU MOXeTe
NEerko Ta 6e3ne4yHo BUIHATH CBOO DKY.
Buiimatoum pewwiTky Ans rpuns, BU MoxxeTe
TArHYTW il BNepes, NOKM BOHA He JOCArHe
3aTBOpa. BM NOBWHHI MpOHeCTH Yepes
3aTBOp, W06 NOBHICTHO KOro 3HATH.
Mogaeni 3 ApOTAHUMHU NOJIMYKAMK

®DyHKLiA 3aTBOpa NOTKA peWwiTKU A
rpunsa — Mogeni 3 ApOTAHUMMU
Mo/IMYKaMH

Takox € byHKUis 3aTBOPa, W06 3anobirtn
CKMOAHHIO NOTKa 3 peLliTyaTol nonuu,i.
BuiAMaroum geko, BUAMITb MOro i3

33HbOr0 3aMKa Ta NOTArHITb MOro 4o
cebe, MOKM BOHO He AicTaHeTbCA A0
3aTBOpa. B NOBWMHHI NpoHecTy Yepes
3aTBOP, WO6 NOBHICTHO MOTC 3HATH.

MpaBuabHe PO3MILLLEHHA PeLLiTKU Ans
TPUAA Ta NOTKa Ha TEIECKOMIYHUX
perikax —Mogeni 3 gpoTAHUMHU
NMOJIMYKAMU Ta TeJTIeCKOMIYHUMU
perkaMu

3aBAsKN TENEeCKONIYHUM PelKam, NOTKH
ab0 peLiTKX ons rpus MOXKHa Nerko
BCTaHOBWTU Ta 3HATU. KOpUCTYOUUCH
NIOTKaMW Ta pewiTKaMu Ans rputo 3
TeneckoniYHOK peikor, crig noaéaTn npo
Te, Wo6 WNWNbKW Ha NepeaHin i 3agHin
CTOPOHI TENECKOMIYHUX PEUOK OMnpanucs
J10 KpaiB peliTKK Ta NoTKa (MoKas3aHo Ha
MasroHKY).
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TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKIU

30BHILLHi po3aMipK BUpOBY
(BucoTa/lWIMpUHa/TIMEUHA)

595 MM/594 MM/567 MM

Fa6apuTh yCTaHOBKM nevi

(BMCOTa/WMPHMHA/TIMEMHA) 590 a6o 600 MM/560 MM/MiH. 550 MM

Hanpyra / 4yacToTa 220-240 B~; 50y

Tvn Kabento Ta NoNepeyYHnin pospis, Wo

BUKOPUCTOBYETLCA/NiAXOAUTL ANA MiH. HOSVV-FG 3 x 1,5 MM?
BWKOPWCTaHHs y BUPOBI

3aranibHe eHeprocnoXXnMBaHH| 2.6 KBT

Tun AyXoBKK barato¢yHKUioHanbHa AyXoBKa
#

OcHoBHa iHbopMaUis: [HhopMaLia Ha eHepreTUYHIA eTUKeTUI eNeKTPUYHUX neyei
nopaeTbes BignosigHo ao ctaHgapTy EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lli 3Ha4yeHHsA
BW3Ha4aloTbCA 3@ CTAaHAAPTHUM HaBaHTaXKEHHSAM 3 POBOTO HUXHBOTO-BEPXHbOTO
HarpiBaya a6o LOMOMIXHOro BEHTUSTOPa (SKLLO €).

Knac eHeproetheKTMBHOCTI BU3HAYaeTbCA BiANOBIAHO A0 HACTYMHOI NPiOPUTETHOCTI
3a/1eXHO Bif TOro, icHYrOTb BignoBigHi GyHKUIT Ha BUPO6I UM Hi: 1-EKo-HarpiBaHH#A
BEHTUNATOPOM, 2-HarpiBaHHs BEHTUNATOPOM 3- Manuit rpunb 3a LONOMOT oo
BEHTUNATOPA, 4-BepxHilt | HWXKHIN HarpiBanbHi eneMeHTM.

TexHiYHI xapaKTEPUCTUKM MOXYTb 6YTH 3MiHEHi 6e3 nonepeaHbOoro
nonepemXeHHs A8 NOINWEHHSA AKOCTI MPOAYKTY.

306paXkeHHs B LLbOMY MOCIBHMKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb He TOYHO 36iraTucs
3 BALUWM MPOLYKTOM.

3HayeHHs|, 3a3HayeHi Ha eTUKeTKax BUPOBY abo B CYyNpOBigHIN JOKyMeHTaLl,
OTPUMYKOTbCA B NaBopaTOpHMUX YMOBaXx BifNoBiAHO A0 BiANOBIAHWX CTaHAAPTIB.
3anexHo Bif ekcniyaTauidHUX Ta eKONOriYHMX YMOB BMPOBY Lii 3HaYeHHS
MOXYTb 3MIHIOBaTUCS.

e
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A Nepuue BukopucTaHHs

byab nacka, nepef No4yaTkoM BUKOPUCTaHHA
BUpOBY BUKOHaWTe BKasaHi 4iTy HacTymHUX
posginax.

I'Iepme HanawTyBaHHA

3aBX/Av BCTaHOB/IIONTE Yac 406U
nepea TUM, SIK KOpUCTyBaTUCS
LyXOBKO0. FKLLO BU LbOTO He
BCTAHOBWTE, Y AEAKUX MOAENAX
LYyXOBKW HE MOXHa roTyBaTi.

1. Konu niy BBiIMKHeTbCA BrepLue, Ha aucnel
61MMae nose roguHHuKa «12:00»Y Ta
noaHnuka .

2. BcTaHOBITb Yac 406U, TOPKHYBLUMCH ®©/E,
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3. HaTuicHiTb £ a6o %%, 106 akTUBYBATH
110/1€ XBUIVH.
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4. BéTaHOBin XBUIWHU [ HA, TOPKaYUCb @
/

o |TCo
I puimy

Q@@@%&@

5.MigTBepAbTe HaNaWTYBaHHA, HATUCHYBLUMX
KHonKy £ a6o 5.

» Yac fo6u BCTAHOBMEHO, | NO3HauKa ©

3HUKaE 3 eKpaHy.

AKW,o yac He 6y10 BCTAHOBJIEHO,
«12:00» Ta nosHuuka &
NPOAOBXKYOTL BMMaTH, [ Nid He
noyHe npaytoBatu. LLo6 Bawa
LyXoBKa npautoBasa, BU NOBUHHI
niaTBEPAUTHM Yac 406U, BCTAHOBUBLLM
Yyac Ao6un abo TOPKHYBLUMUCH
KHOMKK 0 «12:00». Bu MoxeTe
3MiHWTK HanalWTyBaHHs Yacy Ao6u
nisHilwe, K onucaHo B posAini
«HanawTyBaHH:A».

[MoTouHi HanawTyBaHHA Yacy
cKUpatoTbes y pasi BiAKNoUeHHA
YKMBJIEHHSR. [X NOTPiGHO Byae
nepeHanawTyBaTy.

Mepuwa yucTKa

1. BuganitTb Bci ynakoBOYHi MaTepianu.

2. BUTArHiTE yce npuiagan 3 gyxosol Wwadw,
Lo NOCTaB/eHo 3 BUPOGOM.

3. YBiMKHiTb BUpPi6 Ha 30 XBUAUH, a NOTIM
BUMKHITb #0ro. TaKMM YUHOM, 3aJIMLLKK Ta
Lapu, AKi, MOXXUBO, 3a/IULLIUINCA B Neui
nig Yac BUPOGHMLTBA, cCnantoroTbesa Ta
oumLLarTbCH.

4. Konin BU KOPUCTYETECH BUPOOOM, BUBEPITD
HanBULLY DYHKLIO ¢ HanBULLPIO
TeMnepaTypolo, a TaKoX, 3 AKOIO
npauroroTb yCi HarpiBanbHi eeMeHTH
BMpoBy. OuB. «DyHKLT nedvi». Ak
KOPUCTYBaTUCA NiYUKO BU MOXKeETe
Ji3HaTUCA y HaCTYNHOMY po3gini.

5. 3aueKkanTe, NOKU LyXOBKa OXONOHE.

6. MpoTpiTb NOBEPXHI BUPOBGY BONOr OO
raHyipkoto abo rybkoto Ta BUCYLWiTb
TKaHUHOIO.

MNepep BUKOPUCTAHHAM NpUIaann:

MoyncTiTe NpUNanon, sKe BUMMaeTe 3

JYXOBKM, MUIOYMM 3aCOB60M, BOAOHO Ta

M'SIKOKO FYBKOHO A/1s1 YMLLEHHS.

MPUMITKA [eski 3acobu ans MUTTS abo

MaTepianu ANS YNLLEHHRA
MOXYTb NOLKOAUTU
noBepxHK. i vac YnLLeHHs
He BUKOPUCTOBYITE
arpecvBHi 3acobu gns
MWTTS, MOPOLUKKW/PIANHKU N8R
yuniLeHHs abo rocTpi
npeaMeTu.

MPUMITKA [icnsa nepioro BMUKaHHSA

NPOTArOM KiNlbKOX rO4uH
MOXYTb 3'ABUTUCS 3anax i
AuM. Lle LinKoM HopMarnbHoO.
3abesneyTte gocTaTHIO
BEHTUAALIO NPUMILLEHHSR,
Wo6 ycyHyTH AnM i 3anax. He
BOMWXaTe AUM | 3anaxw, Wwo
BUAINAKTLCS.
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& Bukopuctanns gyxosku

3aranbHa iHpopmMauin wopno
BUKOPUCTaHHA AYXOBOI Wahun
BeHTUnATOp oxonomxeHHA (Moxe He
icHyBaTu y Bawiomy BUpobi.)

Y BawoMy BMpobi BUKOPUCTOBYETbCS
BEHTUNATOP OXONOMXKEHHA. BeHTUNATOP
OXONIOXKEHHS aKTUBYETbCA aBTOMaTUYHO
ToAj, KONK Le Heo6XigHo, Ta 0XoNiodXKye
$pOHTaNbHyY NOBEPXHIO BUPOOBY Ta Mebi. BiH
aBTOMaTUYHO BUMWMKAETLCA NO 3aBEPLUEHHIO
npoLecy oxofiomKeHHs. Mapaye NosiTpA
BMBOAMTBCA Yepes ABepLATa AyX0oBOol Wabu.
3abopoHaeTLCH Yy ByAb-AKMI cnoci
6510KyBaTH Li BEHTUNALIAHI OTBOPH.
HeBWKOHaHHS Liel BAMOr® MOXe NpU3BecTH
[0 HagMipHOro HarpiBaHHs OyXoBoi Wadu.
BeHTMNATOP OX0S1I0AXEHHSA NPOAOBXYE
npauroBaTh Mifl Yac BUKOPUCTaHHA AyX0oBOl
wadu abo nicna i BAMKHeHHS (Npu6anaHo
npoTarom 20-30 XBUAWH). AKLLO0 BU
BUKOPMCTOBYETE NPOrpamMHi HanawTyBaHHA
TaiimMepy gyxoBoi wWadu nig vac
NPUroTYBaHHA DKi, BEHTUIATOP OXONOIXKEHHS
6yfie BUMKHEHO MO 3aBepLUEHHIO vacy
NPUroTyBaHHA CTPaBW pasoM 3 yciMa iHW UMK
dyHKUiSMU. KopucTyBay He MOXKe 3MiHIOBaTH
HanalTyBaHHs Yacy poboTu BEHTUIATOPA
oxonomKeHHs. BiH BMUKaeTbes Ta
BUMUKaETbCA aBTOMaTUuUHO. Lle He e
HecnpagHiICTHO.

OcBIiTNEeHHA AYX0BOI Wahun

JlaMna oCBiTNEHHA Oyx0BOi Wadw
BMUWKaETbCA aBTOMaTUUHO Ha novaTtky
NPUroTyBaHHA cTpaBu. Y AeAKMX Mogensx
flaMna 3anuwaeTbcsa BBIMKHEHOO Mig vac
NPUroTyBaHHA BKi, a Y IHLWKUX MoJensax BoHa
BUMUKaETbCA Yepes fesKni vac.
®dyHKLiOHYBaHHsA 610Ky yripaBaiHHA
nivyio

3aranbHi 3acTepe)XeHHs A/Aa NPUCTPOLo
KepyBaHHS Miv4io.

MakcumanbHUi Yac HanawTyBaHHA
AN 3aBepLUeHHS npouecy
NpUroTyBaHHA CTAHOBUTb 5 roAnHK 59
XBUIIUH.

Y pasi nepe6oiB eNeKTPOXMUBAEHHS
BUKOHaHHSA Nporpam npunuHaeTbes. Y
LbOMY pasi HeobxigHO
nepenporpamyBaTt AyXoBy Liady.
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HanalwTyBaHb BiANOBIAHI NO3HAYKMK
6amMmMatoTb aucnnei. byab nacka,
3ayekanTe Tpoxi, Wo6 HanalwTyBaHHs
By 36epexeHi.

AKLLO BCTaHOB/IEHO Byb-sKe
Ha/lalITYyBaHHSA WOLO roTyBaHHS, Yac
106U He MoXe ByTH 3MiHEHO.

ﬂ Mig Yac BHECEHHS By Ab-AKUX

AKLLO Yac roTyBaHHS BCTAHOBEHO Ha
novaTKy roTyBaHHs, Ha ekpaHi
Bifgo6paxaTuMeTbCs vac, Wo
3asMLmBCH.

AKLL0 BCTAHOBJIEHO Yac roTyBaHHSA
ﬂ abo Jyac 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHA: BK
MOXXeTe aBTOMaTUYHO CKacyBaTHh
Moro, HaTUcKatoui Ha KHONKY @

NPOTArOM TPUBaOro vyacy.
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KHonka curHany nonepeaxxeHHs

KHonka HanaluTyBaHHA yacy

KHoMKa 3MeHLLEeHHs

KHonka 36inblweHHs

KHonka HanalTyBaHb

KHonka 610KyBaHHs KHOMOK
WMBONU Ha gucnnel
: CuMBON Yacy NPUroTyBaHHA
: CUMBON 3aKiHYUeHHA vacy
NpUroTyBaHHa*
: CuMBON curHany nonepemeHHs
: CuMBON AcKpaBocCTi
: CUMBOJ 6NOKYBaHHS KHOMOK
: CumBON TeMnepaTypu
: CUMBOJSI TYYHOCTI
: CumBOS 610KYBaHHA ABEPUSAT*
* BapitoeTbcs 3anexHo Big Mogeni
BUpoby. Moxe He 6GyTH y BalloMy BUPOOI.
YBIMKHeHH#A neui
Bu6paBLn dyHKLIKO A8 NPUTOTYBaHHS 33
[OMOMOTOH perynsTopa Bubopy dyHkuii Ta
BCTAHOBLUW MEBHY TeMnepaTypy 3a
LOMOMOrOK perynaTopa TemMnepaTypu, niv
noYyHe npayroBaTy.
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BUMKHITB nivb

By MoXeTe BUMKHYTH MiY 33 4ONOMOTO0
NMOBOPOTY PYy4YKM BUOOPY QYHKLT i
perynsatopa TemnepaTtypu 40 BUMKHEHOT
(sropy) nosuuit.

[ns NpUroTyBaHHA B py4HOMY pPeXUMi
06epiTb TeMnepaTypy Ta pobouy
PpyHKUi0 Neyi

Bu MoXeTe roTyBaTu B PyYHOMY PEXUMI
(caMOCTIiHO), He BCTAHOBKOKOYM Yac
roTyBaHHs, BUOPABLIW TeMnepaTypy Ta
byHKUiro Ana Bawoi HKi.

MNpuknag:

C
L]
P

1.3a fonoMorowo perynstopa BU6opy
byHKLiT 06epiTb QYHKLUO, AKOK GaxkaeTe
CKOPUCTaTUCh AN NPUTOTYBHHS.
2.BcTaHOBITL TeMMepaTypy, 3 KO
6a)kaeTe roTyBaTH, BUKOPUCTOBYHOYHM
perynsTop TemnepaTypu.
» Balla niy noYyHe npauroBaTh HEramHo 3a
o6paHoro ByHKLiE | TeMnepaTypoto, Ta §
Bipo6pa)kaTMMeTbCs Ha eKpaHi. Konn
TemnepaTtypa BCepeanHi AyXOBKMW AOCATHE
BCTaAHOB/IEHOI TEMMEpaTypy, NO3HaYyKa ]
3HUMKHe. TiYy He BUMMKaETbCS
aBTOMAaTWYHO, OCKiNTbKM NPUFOTYBaHHA B
PYYHOMY peXXuMi BUKOPUCTOBYETbCS 6e3
BCTaHOBJIEHHSA Yacy MpUroTyBaHHsA. By
NMOBWHHI KOHTPOMOBATH NMPUrOTYBaHHS DKI
CaMOCTIHO i BUMMKaTH 1. Micnsa
3aKiHYEeHHS NMPUroTyBaHHA BUMKHITb
JYXOBKY, MOBEPHYBLUW pPerynsTop BU6opy
byHKUiT Ta perynaTop TeMnepaTypu B
NONOXEHHA BUMKHEHHS (Bropy).
FoTyBaHHA 3 BCTaHOB/IEHHSAM Yacy
MPUroTyBaHHA.
MoykeTe BUMKHYTW AYXOBKY aBTOMaTUYHO
HanpWKiHLi MeBHOro Yacy, BU6paBLIU
TemnepaTypy Ta QYHKLitO, xapaKTepHy ans
BaLLOI XXi, Ta BCTAHOBMBLUW TaMep Ha
NMeBHWIA YacC NMPUroTyBaHHA.
1. BubepiTb QYHKLIFO A8 NPUrOTYBaHHA
K.

2. TucHiTb Ha & noku nosHauka (& He
3'ABUTbCA Ha Anchnel Wogho yacy
NPUrOTYBaHHSI.

- 9 @ = -

Micns BcTaHOBNEHHA QYHKUIT i
TemnepaTtypu, BU MOXxeTe
BCTaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHA —
30 XBWMH, HATUCHYBLUU
6esrnocepenHbo Ha kHonky P ans
LWBWAKOrO BCTAHOB/IEHHS Yacy
NPUroTyBaHHA DK, 8 TaKOX
3MIHKOBATK Yac 3@ JA0NOMOror
KHoMoK /3.

3.BcTaHOoBITH Yac roTyBaHHA 3a
LOMOMOTOR KHOMOK B/,
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Yac roTyBaHHs 36inbyeTbes Ha 1
XBWIMHY B nepui 15 XBUNWH, Yyepes
15 XBWIWH 36inblUyeTbCA Ha 5
XBUWWH.

4.TlocTaBTe CTpaBy B MY Ta BCTAHOBITb
TemnepaTypy Py4Koro perynstopa
TemnepaTtypu.

» Bala niy noyHe npaytoBaTh ogpasy 3a

06paHor0 QYHKLIE | TeMnepaTypoto.

BcTaHOBREHMIA Yac MPUroTyBaHHSA

NOYMHaE BigivyyBaTHCh Ta

Bifo6paxkaeTbcs Ha amcnnel. Konn

TemnepaTtypa BcepeamnHi AyXOBKMW JOCATHe

BCTaHOB/EHO! TeMnepaTypy, No3HauKa B

3HUKHe.

5.TlicnA cnnvBaHHA Yacy roTyBaHHS, Ha
eKpaHi 3'aBnUTbes "End” nosHauka (&
6nuMaTuMe i TallMep nogaBaTUMe
3BYKOBWI CUTHan

6. CvrHan nyHaTuMe gBi XBUNWHW.
HaTWCHITb Ha 6yab-AKY KHOMKY, Wo6
3YMUHATYU curHan. CurHan
NPUMNUHAETLCA | Yac 406U 3'IBUTLCS Ha
aucnner.
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L o6 3MiHeHMTH Yac 3aBepLUeHHS
NPUroTyBaHHA Ha NMi3HIWIKWA Yac:
(BapiloeTbes 3anexHo Big Mogeni
BUpo6y. MoXxke He 6yTu y BawoMy
BUPO6i.)
Bn6paBLim TeMnepaTypy Ta QyHKUiO A4an
BaLLOI CTpaBw, BM MOXKETe BCTAHOBUTH Yac
roTyBaHHS Ta Yac 3aBepLUEHHS
NpUroTyBaHHA Ha 6ifbLlU Mi3HIN Yac,
JO3BONAKOYM MiYLi BMUKATUCHL Ta
BUMMWKATUCb aBTOMaTUYHO.
1. BubepiTb QyHKLiFO 419 NPUroTyBaHHSA
K.
2. TUcHiTb Ha & noku nosHayka & He
3'ABUTbCA Ha Anchnel Wogmo yacy
NPUroTYBaHHS.
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Micns BcTaHOBNEHHA QYHKUIT i
TemnepaTtypu, BU MOXeTe
BCTaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHA —
30 XBW/WH, HATUCHYBLUU
6esnocepenHbo Ha KHonky @ ans
LWBWAKOMO BCTAHOBJIEHHS Yacy
NPUroTyBaHHA DK, 8 TaKOX
3MIHKOBATK Yac 3@ JA0NOMOror
KHOMOK /.

3.BcTaHoBITH Yac roTyBaHHA 3a
LOMOMOTOR KHOMOK @/,
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Yac roTyBaHHs 36inbyeTbcs Ha 1
XBWIMHY B nepui 15 XBUNWH, Yyepes
15 XBWWH 36iNblUYETbCA Ha 5
XBUWWH.

» Tlicnsa BCTaHOBJIEHHS Yacy NMpUroTyBaHHS,
nosHayka £ nocTiitHO BinoBpaxaeTbes Ha
eKpaHi.
4. TuchiTb Ha (& noku nosHayka * vacy
3aBepLUeHHNA MpUroTyBaHHA He
3'ABUTbCA Ha aucnner.
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5.BCTaHOBITb YacC 3aBEPLIEHHS FOTYBaHHA
33 LOMNOMOTOK KHOMOK B/,
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» Ticna BCTaHOBNEHHS Yacy 3aBepLUeHHS
NPUroTyBaHHs, NosHayka () Ta MosHUYKa
O npoTarom BCTaHOBNEHHOTO Yacy 6yze
MOCTINHO Ha aucnnel. AK TinbKu .
NOYMHAETLCA FOTYBaHHSA, NO3HAYKa 9
3HUKHe.
6.TocTaBTe CTpaBy B Ni4 Ta BCTAaHOBITb
TemnepaTtypy PyyKoro perynaropa
TemnepaTtypu.
» Tiv 06YMCIoe Yac NoyaTKy roTyBaHHS,
BifjHiMalo4ym Yac rotTyBaHHA Bip,
BCTaHOBJIEHOr0 Yacy 3aBepLUeHHA
nNpUroTyBaHHA. Konu niginge yac novaTky
roTyBaHHs, 06paHMil PEXUM aKTUBYETbCA i
niYy HarpiBaeTbCA 40 BCTAHOB/IEHNX
TemnepaTyp. BctaHoBnenun yac
NPUroTyBaHHs NoYMHae BignivysaTUCh Ta 8
Bio6paxkaeTbcs Ha amcnnel. Konn
TemnepaTtypa BcepeamnHi IyXOBKMW JOCATHE
BCTaAHOB/IEHOI TEMMEpaTypy, NO3HaYyKa
3HUKHe.
7.Micns cnnvBaHHA Yacy roTyBaHHs, Ha
ekpaHi 3'sBuTbcs "End"” no3Hauka
6nuMaTuMe i TallMep nogaBaTUMe
3BYKOBWI CUrHan
8.CurHan nyHaTume ABi XBUTUHM.
HaTuCHITb Ha 6yab-AKY KHOMKY, Wo6
3YMUHATYU curHan. CurHan
NPUMNUHAETLCA | Yac 406U 3'IBUTLCS Ha
aucnner.




AKWO B KIHLi CUTHasy HaTUCHYTU
AKYCb KHOMKY, Ni4 3HOBY MOYHe
npautoBaTti. LLI06 YHUKHYTK
NMOBTOPHOT pOBOTU LyXOBKU Micns
CWTHany, MOBEPHITb PYYKM
perynaTopa TeMnepaTypu Ta
byHKUIA go «0» NonoXeHHs
(BMMKHEHO) | BUMKHITb Niy.

MapameTpu

AKTUBaLLifA 6/I0KYBaHHA KHOMOK

Bn MOxeTe 3aMno06irTv 30BHILLHOMY BNAUBY

Ha 610K ynpaBniHHA, aKTUBYBaBLWK

byHKLiro 6110KYBaHHSA KHOMOK.

1. TUCHITb Ha [ NOKM NO3HaYKa [ He
3'ABUTbCA Ha gucnner.
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» 3'ABNSAETbCA NO3HAYKa il Ta Ha guennel
NOYMHaEeTbeA Bignik 3-2-1. Konwu Bignik
3aKiHYyeTbCA, aKTUBYETHCS G/1I0KYBaHHS
KHOMOK. FAKLLO HAaTUCHYTU By b-AKY KHOMKY
KOMW BCTAHOB/IEHO 6710KyBaHHSA, TakMep
3po61Tb 3BYKOBUI CUrHas i MO3HayKa
6nmmaTime (3.

KW BU NepecTaHeTe TUCHYTH

ﬂ KHOMKy (2 10 3aKiHYeHHA BigAiKy,
6710KyBaHHA KHOMOK He
aKTUBYETbCS.

KHonKM TainmMepa He MOXHa
BUKOPUCTOBYBATH MOKa
6110KyBaHHA KHomnok Or.
BnokyBaHHA KHOMOK He 6yae
CKMHYTO y pasi BiAK/KOYEHHA
YUBNEHHS.

BUMKHEHHA 6/1I0KYBaHHSA KHOMOK

1. TUCHITb Ha (2 NOKM NO3HaYKa [l He
3HWUKHE 3 gnCneto.

» Mo3HayKa [1l 3HWKHe, a 6/10KyBaHHS

KHOMOK BUMKHETbCS Ha gucnnel.

BcTaHoBneHHA cUrHany

By TakoX MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATH

Tailmep BMpoBY ansi 6yab-AKoro

HaraZlyBaHHs ab0 rornepemyXeHHs, OKpiM

NPUroTyBaHHSA DKI.

ByannbHUK He BNvMBae Ha poboTy

OyXOBKMW. BUKOpUCTOBYeTbCSH B

nonepeaxyeanbHux Linax. Hanpuknag, Bu
MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU BYAWUITbHMK,
KOMW Xo4eTe B MEBHWUI Yac NepeBepHyTH
DKy B nevi. K TiNbKun Yac, BCTaHOBIEHNIA
BaMW, MUHe, MPoJlyHae 3ByKOBWUM CUrHan
nonepe>KeHHs.

MakcuManbHUA MOXNMBKMIA Yac
curHany 6yaunbHUKa CTaHOBUTL 23
roAMHN 59 XBUWH.

1. TUcHITb Ha £} nokwu nosHauka L) He
3'ABUTbCA Ha gucnnel.
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2. BcTaHOBITb Yac 6yanibHUKA 33
JOMNOMOIOI0 KHOMOK /&),
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» [1icna BCTaHOBNEHHS Yacy CUrHany,

no3Hayka L) MpoAoBXye CBITUTUCH | Ha

ancnnei noYnHaeTbes Bignik vacy. AKWo

yac curHany i yac rotyBaHHsi

BCTAHOBHOKOTLCA OJHOYACHO, Ha gucnnel

Bi06pa3nTbCA KOPOTLWMIA Yac.

3.Tlicna cnnvBaHHsA Yacy curHany,
nosHayka L) noyHe 6nMMaTy Ta nyHae
3BYKOBWI CUTHAT.

BUMKHeHHs curHany

1.TlicnA cnavBaHHA Yacy, MPOTArOM ABOX
XBWAWH SiyHaTUMe curHasn. TOpPKHiTbes
6y Lb-IKOI KHOMKM W06 3YyMUHUTU CUTHAT.

» CUrHan NpunuHAETbCA i Yac Aobu

3'ABUTbCSA Ha aucnner.

flkw,o BU Xo4eTe cKacyBaTu CUrHaN:

1. TOpKHITbCs £ NOKM Ha Aucnnel He
3'ABUTbCA NO3HaYKa L) 06 CKUHYTH Yac
currany. TUCHITb KHOMKY (&) MOKM He
3'aBnTbes «00:00».

2.0 BM TaKOX MOXeTe cKacyBaTy
6y LUbHWK TPMBaAIUM HaTUCKAHHAM
KHOMKM.

3mMiHa piBHA ryqHoCTI

1. TUCHITb KHOMKY 38 noku Ha aucnnei He
IABUTbCA nosHavka 1.

23/UK



Q@@@@@

2.BcTaHOBITb NOTPIGHUA piBEHb 33
Aonomoroto kHonok ®/O. (b-01-b-02-b
03)
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3. HaTWUCHITb KHOMKY 2% A5
NigTBEpAKEHHS, ab0 HanalTyBaHHA
aKTUBYETbCA He3abapom 6e3
HaTUCKaHHA KHOTIKH.

HanawTyBaHHA ACKpaBoCTi gucnnes

1. TUCHITb KHOMKY %% NOKM Ha AUCMEl He
3'aBnTbeA nosHayka (.

Q@@@@@

2.BcTaHoBITb 6a)kaHy ACKpaBICTb 3a
ponomoroto kHonok D/, (d-01-d-02-d
03)

aKTUBYETbCA He3abapoM 6e3 HaTUCKaHHSA

KHOMKM.

3miHa yacy gobu

Ha Bawwiit nevi: WwWo6 3aMiHUTV Yac gobu,

SIKWIA BU BCTaHOBWIU paHille,

1. TUCHITb Ha %% noku nosHauka O He
3'ABMTBCA Ha gucnner.

2.BcTaHoBITL Yac 406U, TOPKHYBLUUCH @
/
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3.HaTuCHITb Ha KHOMUI, o6 aKTMBYBaTK
none xsunuH.C
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4, (B@CT(%HOBITb XBWTUHU OHA, TOPKAKYUCh
/2.
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» HaTUCHITb KHOMKY %% Ans
NigTBepIAXKEHHS, ab0 HaNalITyBaHHS
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5.MigTBEepabTe HanawWTyBaHHSA
HaTMCHYBLUM KHOMKY (Y abo 32,

» Yac 406U BCTAHOBNEHO, | No3Hayka (O

3HMKAE 3 eKpaHy.



E 3aranbHa iHdopmaulia LWOAO0 NPUroTyBaHHS DKi

Y ubOMy pO34ini BU 3HanaeTe nopagu
LLOZO NiAroTyBaHHS Ta MPUIOTYBaHHA
BalLKMX CTpaB..

TaKoX BU 3MOXKeTe AisHaTUCA Npo
NpUroTyBaHHA AeAKUX 3i CTpaB, siKi 6yu
BUNPOBOBaHi BUPOBHUKOM, Ta Hanbinbll
Ba)XJIMBi HanalTyBaHHA A8 UKMX CTpaB.
TakoX y po3aini 3a3HayeHi BignoBigHi
HanawTyBaHHS 4yXoBoi wabu Ta
npunagaan, Wwo HeobxigHe ons UMX CTpas.

3aranbHi 3acTepexeHHs npo

anFOTYBaHHﬂ KiB AYXOBLI,I
* BinkpuBatoyi ABepusiTa lyX0BKu Nig Yac
npuroTyBaHHsA ki abo nicna
NPUroTyBaHHSA MOXe 3'ABAATUCA rapsya
napa. Mapa MoXke CMPUYNHUTK OMiKK
LIKIpK pyK, 06511M44si abo oyeil.
BiokpuBaroun aBepusita LyXOBKH,
BiAinAiTe nogani.

+ |HTEHCMBHa Napa, WO YyTBOPKETLCA Nig
yac npuroTyBaHHsa DKi, MOXe
YTBOPHOBaTU KOHAEHCOBAaHI Kpansi Bogu
Ha BHYTPILIHI/A Ta 30BHILWHIA CTOPOHI
JYXOBKM Ta Ha BEPXHix YacTuHax mebnis
yepes pi3HMuto TeMmnepaTyp. Lle
HOPMasbHO Ta € 3BUYaHUM DisUYHUM
ABULLEM.

+ TemMnepaTypHi Ta YacoBi 3Ha4YeHHSA A71A
NPUIroTyBaHHA DKi MOXYTb 6yTH Pi3HUMM
B 3a1eXHOCTI Big peLenTy Ta o6'emy. 3
L€l NPUYMHM Ui 3HAYEHHS HABOAATHCSA
AIK Aianas3oHun.

+ 3aBxam BUAMaWTe 3aiBe npunagnn 3

AYXOBKW meped NOYaTKOM NPUroTyBaHHSA.

Mprnapas, aKe 3anUWKTbCA B AyXOBL,

MOXE MePEeLIKOIXKaTN NPUrOTYBaHHHKO DKI

i3 BignoBiAHWMW 3HAYEHHAMM.

+ UWono npoaykTi., siKi B ByaeTe
roTyBaTW 3a BlaCHUM PeLEenToOM, BU
MOXKeTe 3HaiTV NogibHi NpoayKTy,
HaBegfeHi B Tabnuusix IPUroTyBaHHs.

+ BuKopucTaHHs npunagas, Wwo
NnocTa4YarTbCA 3 BUPO6GOM, 3pobUTh
NPUroTyBaHHSA LLE KpaLiM. 3aBxamn
LOTPUMYATECH NonepeayeHb Ta
iHpopMaLii, HagaHoT BUPOBHMKOM LOA0
iHWoro npunagas, sike By bygete
BUKOPUCTOBYBaTMU.

+ HapixTe »XMpo3axmCcHuUin nanip, AKNin B1
6yneTe BUKOPUCTOBYBATH NpK
NPUroTyBaHHI Xi, y BignoBigHWX
po3Mipax go Tiel eMHOCTI, B AKilA ByaeTe
roTyBath. AKLWO XMPO3axMCHWUI nanip

nepeBuLLYHE PO3MIP KOHTENHepa 3a
BMXOOWTb 3a MOro Mexi, Moxe
CAPUYMHWTK Mignan Ta BASIMHYTH Ha
AKICTb BawWwoi Dki. BukoprctoByinTe
YXMPOCTINKMIA manip y BignoBigHOMyY
BKa3aHOMY Ha HbOMY TeMmepaTypHOMY
JianasoHi.

Jnsa Kpaworo npuroTyBaHHs iXxi,
NMOMICTITb 1 HA PEKOMEHZ0BaHy
npaBubHy MOAUL0. He 3MiHnTe
NONOXKEHHSA NOMULI Mg Yac roTyBaHHs.

Buniuka Ta Dka B gyxoBui
3aranbHa iHdpopmMauin

Mu peKOMeHAYEMO BMKOPUCTOBYBaTH
npunaagas Bupoba aAns Baanoro
roTyBaHHSA. AKLWO BN 36MpaeTech
BUKOPUCTOBYBATM iHLLIE Npuiaaas,
BigganTe nepesBary TEMHOMY
YKapOoCTIMKOMY NpUagnro, TaKOMy WO He
nnnHe.

AKLLO PEeKOMEHAYETbCS NonepegHe
HarpiBaHHs B Tabnuui MpUroTyBaHHaA iXi,
060B'I3KOBO NOCTaBTe XXy B NiY nicns
nonepeaHboro HarpiBaHHs.

AKLLO BM 36MpaeTecs roTyBaTu 3a
LOMOMOroK Nocyay Ha pewiTyi Ans
rPUIKo, NOCTaBTE MOro NocepeanHi
PeLiTKMn, a He 6insA 3aHbOI CTIHKMN.

Bci MmaTepianu, AKi BUKOPUCTOBYHOTBCA
LN BUFOTOB/IEHHSA BUPOBIB TiCTa,
MOBMWHHI 6YTHU CBDKUMM | KiIMHaTHOT
TemnepaTtypu.

CTaH NpuroTyBaHHsA NMPOAYKTIB MOXe
3MIHKOBATUCA 3aN€XHO Bif KiNbKOCTI XKi
Ta po3mipy nocygy.

MeTanesi, KepaMiyHi Ta cknsiHi GopmMun
NMPOLOBXYHOTb Yac BapiHHSA, @ HUXHS
NMOBEPXHS KOHAMTEPCbKMX BUPO6IB He
PIBHOMIPHO NigpPyM'sIHKOETbCS.

AKLLO BM BUKOPUCTOBYETE KySiHAPHUM
nanip nig Yac roTyBaHHs, Ha HWXKHIN
NOBEPXHi K MOXKe crnocTepiraTncs
HeBenuKe NigpyM'sHeHHS. Y UboMy
BUMNaZKy BaM MOXe 3HagoobuTucs
NPOLOBXWTH Yac NPUroTyBaHHs
NpU6M3HO Ha 10 XBUIUH.

3Ha4eHHs, BKasaHi B Tabavusax
NPUroTyBaHHSA, BU3HAYatOTbCA B
pesynbTaTi BUNpobtyBaHb, MPOBEAEHMX B
HaWwwx nabopaTopisx. 3Ha4YeHHs, SKi
nigxoaaTb ONsi BaC, MOXYTb
BiOPI3HATUCA Big UUX 3HAYEHD.
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+ TMoknagiTb DKy Ha BignoBigHy NOMvLo,
BiANOBIQHO 4O peKoMeHaaui B Tabnuui
NPUroTyBaHHA. JUBITbCA HUXHIO
NoANUK Nedi Ha nonuui 1.

Mopaau anA BUMNiKaHHA TOPTIB

* FKLWO TOPT 3aHAATO CYXUN, MNiABULWNTL
TemnepaTypy Ha 10 ° C i ckopoyye yac
BUMIYKM.

*+ {KLWO NUpir BOIOTMIA, BUKOPUCTOBYHTE
HeBENWKY KinbKiCcTb pigMHu abo
3MeHWiTb TemnepaTypy Ha 10 ° C.

+ AKLLO BEPX TOPTa 3ropie, NOCTaBTe KOro
Ha HWXHIO NOSNLIO, 3MEHWITb

TemnepaTypy i 36i1blWiTb Yac BUNiKaHHS.

+ AKLWO BiH Ao6pe roTyeTbCA BCepeauHi,
ane 30BHI IMMKUWA, BUKOPUCTOBYWTE
MEHLLY KiNbKICTb PiANHM, 3MEHWITb
TemnepaTypy Ta 36inblTe Yac
roTyBaHHS.

Mopaau ANia roTyBaHHA BUMTYKY

+ AKLWO BUNiYKa 3aHaLTO cyxa, 36iNbLWiTh
TemnepaTypy Ha 10 ° C i cKopoTiTb Yac

Ctin pnA NpuroTyBaHHA TicTe4o

K i cTpaB y pyxoBui

nNpuUroTyBaHHsA. HamouiTb wap TicTa
COYCOM, L0 CKJTaJAaEeTbCA 3 MOJIOYHOI,
OMHOI, AEYHOT Ta NOrypTOBOI CyMilLi.
AKLLO BMNiYKa rOTyeTbCA NOBISNIBHO,
nepeKoHanTeCh, WO TOBLMHA
NPUrOTOBAHOO TiCTa He NMEPENOBHKOE
LEKo.

AKLLO TICTO NigPYM'SHIOETLCA Ha
NMOBEPXHi, ane AHO He roTyeTbCs,
NepPEKOHaNTECD, WO KINbKIiCTb COyCy,
AIKWIA BU ByieTe BUKOPUCTOBYBATU Ans
BUMIYKM, He Byfe 3aHafTO BEIMKUM Ha
OHi BMNIYKK. 19 PiBHOMIPHOIO
nigpyM’ssHeHHs1 CNpo6yiTe piBHOMIPHO
PO3MNOAINNTM COyC MK LIapamu TicTa Ta
BUMIYKOHK.

BunikaiTe y nonoxxenHi Ta TeMnepatypi,
BiZMOBIAHO A0 Tabnuui roTyBaHHA. AKLWO
[HO BCe Lie HegoCTaTHbO
nigpyM’sHMNOCS, MOCTaBTe WOro Ha
HWKHIO MONMLKO 4N1A HAaCTYMHOIo
MPUIroTyBaHHS.

TopTu B o % HUKHIR
OTKY CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 180 30..40
eneMeHTH
TopTu B dopMa gns TopTa Ha HarpisaHHs
dopmi LPOTAHOMY rpuii** BEHTUIATOPOM 2 180 30..40
BepxHi# i
o % HKHIA
CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 160 25..35
eneMeHTH
ManeHbKi Mogeni 3
TOpTH APOTAHUMM
. NosINYKaMu:
CTaHAapTHWUIA NOTOK* B(;'ﬁrl;‘pr]liigHgM 3 150 25..35
p Mopgeni 6e3
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
Kpyrna dopma gns BepxHi# i
TopTa AiaMeTpoMm 26 HKHIA
CM i3 3aTUCKayeM Ha HarpisanbHi 2 160 30..40
j**x
BickaiT LPOTAHOMY rpuii eneMeHTH
Kpyrna dopma gns
TopTa AiaMeTpoMm 26 HarpiBaHHs
CM i3 3aTUCKAYeM Ha  BEHTUASATOPOM 2 160 80..40
LPOTAHOMY rpuii**
BepxHi# i
. " HUXHINA
; JIOTOK AnA TiCTEYOK HarpiBanbHi 3 170 25..35
e4mnBo eneMeHTH
) HarpiBaHHs
*
JIoTOK 4As TiCTeYoK BEHTUNATOPOM 3 170 20 .. 30
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AONOMOroro

TicTeuko 3 CTaHAapTHWUIA NOTOK* HWXHbOrO / 2 200 35..45
. BEPXHLOTO
Ticta BEHTUNATOpA
. HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 2 180 35..45
BepxHiit i
" HUXHIN
. CTaHAapTHWUIA NOTOK* WarpisanbHi 2 200 20..30
Ipor eneMeHTH
. HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 3 180 20..30
BepxHiit i
" " HUXHINA
LiinicHuit CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 200 30..40
xni6 eneMeHTH
. HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 3 200 30..40
CknsHa / MeTanesa Bfﬁ;(:]il;‘]
JlasaHbs npAMoKyTHa dopma Ha HarpiBanbHi 2 abo 3 200 30..40
j**x
LPOTAHOMY rpuni aneMenTH
Kpyrna yopHa BepxHi# i
MeTanesa Gopma HKHIA
niaMmeTpoM 20 cM Ha HarpisanbHi 2 180 50..70
AGAYYHMUA LPOTAHOMY rpuni** eNeMEHTU
nupir Kpyrna YopHa
MeTanesa Gopma HarpiBaHHs
niaMmeTpoM 20 cM Ha BEHTUNATOPOM 2 170 50..70
LPOTAHOMY rpuii**
BepxHi# i
. o HUXHIN
Miya CTaHAapTHWUIA NOTOK* WarpisanbHi 2 200 ... 220 10..20
eneMeHTH

Lns BCiX cTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIMJIeKT BaLLIOro BUPOBy.
*% ||| aKCecyapy He BXOASTb Y KOMMAEKT BAWOro BUpo6y. BOHU € y Npogdaxy.

IMpono3uu,ii W,040 NPUroTyBaHHA Ha ABOX NOTKax

Mogeni 3 Mogzeni 3
APOTAHUMM APOTAHUMU
2 —-CTaHpapTHUA NONMYKaMU: NoSIMYKaMH:
ManeHbKi NOTOK* HarpiBaHHs 2_4 150 25..40
TOpPTH 4 —JloToK Ans BEHTUNATOPOM M L Mogeni 6e3
: * openi 6e3
TicTeyok ADOTAHMX APOTAHUX
nonnyor: 140 HOHMHZSK' 80..
2 —-CtaHpapTHUA
NOTOK* HarpisaHHs _
Mesnso 4 -JloToK pnst BEHTUNATOPOM 2-4 170 25..35
TiCTeYoK*
1 -CTtaHgapTHuin
TicTeyko 3 NOTOK* HarpisaHHs _
TicTa 4 —JloToK Ans BEHTUNATOPOM 1-4 180 35..45
TICTEYOK*
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Mipor

NIOTOK
4 —-J10TOK pgns
TiCTEYOK*

HarpiBaHHs

BEHTUAATOPOM

2-4 180 20..30

Lns BCiX cTpaB peKoOMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMMJIeKT BaLLIOro BUPO6Y.
** ]| aKCecyapu He BXOASATb Y KOMMNAEKT BAWOro BUpoby. BoHU € y npogaxy.

M'aco, puba Ta nTuua

Knto4oBi MOMEHTH LWo0[0 CMaXeHHsA

+ TpunpaBnsnTe KypKy, iHOUYKY Ta BEUKI
WMaTKM M'ACa IMMOHHWUM COKOM |
nepuem nepeg TMM, fIK roTyBaTy, Lje

NigBULWNTD AKICTb BaWol CTpaBM.

+ Tlicnsa 3aKiHYEeHHs Yacy roTyBaHHsA

+ TlpuroTyBaHHs M’sica Ha KicTui noTpebye
Ha 15-30 xBWNWH 6inblue, HiX Npn
o6cMaXkeHHi dine.

+ BMW NOBWHHI po3paxyBaTu NpU6aM3HO 4-5
XBWMH Yacy BapiHHS Ha CaHTUMETP
TOBLLMHM M'AiCa.

K

(uinuin) /

3anu1LTe M'ICO B NeYi NpubIM3HO Ha

10 xBunuH. Cik M'sica Kpalue
PO3MOAINAETbCA i3 CMaXKEHUM M'ACOM i
He BMXOLWUTb, KON M'ACO po3pi3aeTbes.
Pw6y cnig noMicTUTV Ha nonuui
cepeaHboro abo HM3bKOro PiBHA B
YXaAPOCTIMKIN Tapinui.

+ ToTyWATe NPOAYKTKN, PEKOMEHAOBAHI Ha

.

AONOMOroro

Ky/iHapHOMYy CTO/i, Ha OAHOMY JIOTKY.

250/max,

Cmaxceriii (1 CTaHAapTHWUIA NOTOK* HWKHbOTO / 3 noTiM 180 60 ... 80
k) BEPXHLOTO 190
BEHTUNATOpA
Migirpis 3a
BbapaHsiua LOMNOMOror 15 xB
Hixka (1.5 - CTaHAapTHWUIA NOTOK* HWKHbOTO / 3 250/max, 110...120
2.0 kr) BEPXHbOTO notim 170
BeHTUNATOpa
Migirpis 3a
LOpoTAHWUA rpunb* LOMNOMOror 15 xB
MNocTaBTe O4MH IOTOK HUXXHbOIO / 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUXHIO NOUYKY BEPXHLOTO noTiM 190
CMaXeHa BEHTUNATOPA
Kypka (1.8-2 LOpoTAHWUA rpunb* .
Kr) MMocTaBTe OAMH NOTOK B;i'ﬂ:ig;gM 2 200 ... 220 60 ... 80
Ha HUXKHEO MOJIUYKY
LOpoTAHWUA rpunb* 15 xB
MocTaBTe 0AMH O0TOK  PyHKLUisA «3D» 2 250/max, 60 ... 80
Ha HYXHEO MOSNYKY notim 190
Migirpis 3a
LONOMOror 25205/r)1(18ax
CTaHAapTHWUIA NOTOK* HWKHbOTO / 1 noTiM 180' 150...210
IHgnYKa (5.5 BEPXHbOTO 190
) : BEHTUNATOpA
Kr 25xB
. * : 250/max,
CTaHfapTHUIA NOTOK OyHKLUiA «3D» 1 noTiM 180 150...210
190
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OpoTAHWUA rpunb* LOMNOMOrow

MNocTaBTe O4WH IOTOK HUXHbOrO / 3 200 20...30
PuBa Ha HUXHIO NOSIUYKY BEpPXHbOTO
BEHTUIATOPA

LOpoTAHWUA rpunb*
MocTaBTe 0AMH NOTOK  PyHKLUisA «3D» 3 200 20...30
Ha HUXHEO MOJIUYKY
Lns BCiX cTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepegHiil posirpis.
* Ll akcecyapy MOXYTb HE BXOAUTU Y KOMMIEKT BaLLOro BUPOBy.
** ||| aKCecyapu He BXOASTb Y KOMMAEKT BAWOro BUpo6y. BoHU € y npogaxy.

Tpunb Knto4oBi MOMEHTH roTyBaHHA Ha

YepBoHe M'ico, pnba Ta M'ACO NTULi rpwni

LWBMAKO NiAPYM'AHIOOTECS Ha rpuii, + ToTyinTe Ky sKOMora 6ibl Nogi6HOT

TPUMAIOTb KPECMBY CKOPMHKY [ HE TOBLLUMHM Ta Barv gas rpuns.

BMCHxarTb. QineitHe MACO, M'ACO Ha + MokNagiTb WMATKK, AKi Clig 06CMaXKUTH,

UJI'Ia)t(KaX, C:OCMCKVI, a TaKC?)K COKOBWUTI Ha peu_]iTU'i onsa rpyns abo neKo,

oBOYI (nomigopu, unbyns i T. 4.) ocobnuso PO3NOAINMBLUN iX, ane He NepeBuULLYYN

niAXoaATb ASIA FPUNs. PO3MIpiB HarpiBaya.

3arasnbHi nonepegXeHHs: + 3anexHo Big TOBLMHW LUIMATOYKIB, WO

* HenpwnpaaTHa ans rpunio Dka Hece NigAAral T 06CMaXyBaHHIO, Yac
H.e6e3neK.y r!o>+<e>+(i: [oTyiTe Ha rpuAi NPUroTyBaHHSA, HaBeaeHW! B Tabnuuj,
TinbKKM Ty DKi, AiKa nigxoanTb ans MOXKe Bigpi3HATUCS.
CWJIBHOTO BOTHIO FPUITHO. TaKOoX He + TlocyHbTe pewiTyaTiili MaHran aéo
KnagiTb DKy 3aHaATO Aaneko B 3afHHO pewiTyaThiA JeKo NS rpuns Ha
4acTUHy rpuns. Lle Haitrapsditla 3oHa, i NOTPIGHNMIA piBEHDb B NeYi. AKLO BM
YKMPHA DKa MOXe 3aropitucs. roTyeTe Ha pewiTyi, NOCyHbTe AeKo nevi

+ 3auuHiTb ABepuATa Nevi nig Jyac Ha HWXXHIO MOMMUHO, LWO6 3i6paTu onito.
rpunoBaHHA. Hikonu He roTyete Ha [leKo AN IyXOBKM, AKUWA BU PO3BMICTUTE,
rpwni i3 BIAKpUTMMHK gBepLUATaMU NMOBWHEH 6YTW PO3MIPOM TMOKPUBAOYUM
AYXOBKM. [apAyi MOBepxXHi MOXYTb BCHO MJIOLLKO FPuIs. Take LeKo MOXe He
CMPUYMHUTH oniku! BXOAWTW Y KOMTIJIEKT BUPOBY. HanuwTe

TPOXM BOAM B Mig40H AYXOBKU ANS
NErKOro OYULLEHHS.

CTin Ana cMaXKeHHA

Pu6a OpoTaHW rpyiib 4-5 250 20...25
LLIMaTo4YKM KYpKU OpoTaHW rpyiib 4-5 250 25...35
d)pm(apile;tiu}(:a(::ffquma) " LpoTAHWiA rpunb 4 250 20...30
Big6usHa 3 6apaHuHu LOpOTSHWUN rpuib 4-5 250 20...25
CTeiiK - (HapisaHui) LpOTSHWYM rpUib 4-5 250 25...30
Big6uBHa 3 TENATUHU OpoTaHW rpyiib 4-5 250 25...30
OBOYEBUI rpaTeH OpoTaHW rpyiib 4-5 220 20 ... 30
TTigcMaXkeHni xnié OpoTaHW rpyiib 4 250 1.4

PekoMeHAYyeTLCS NONepeaHbOo PO3irpiBaTv NPOTArOM 5 XBUWH BCi CTPaBM, SIKIi FOTYIOTLCS Ha rpui.
[epeBepHiTb LUIMAaTOYKM CTpaBu Yepes 1/2 3arajibHOro Yacy CMaxeHHs.
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Pu6a LOpoTAHWA rpuib LOMOMOroHo 4 200 30..35
BEHTUAATOPA
Manuid rpunb 3a
LU“:'(;;E:KM LOpoTAHWA rpuib LOMOMOroHo 4 250 25..35
BEHTUAATOPA
Ppukagenska Manuid rpunb 3a
(AanoBuunHa) -  OpOTAHUMA rpunb LOMOMOroHo 4 250 30...40
12 LUMATOYKHM BEHTUAATOPA
Creitk (uinun) / )J,ﬂpomHMm TPATE  Nranuin rpunb 3a 15 xB 250,
CMaeHui (1 OCTaBTE OANH LOMOMOroHo 3 notim 180 ... 90...110
Kr) NOTOK Ha HIKHIO BEHTUNATOPA 190

NOAUYKY

Ha LubOMY rpuib-CTONi NoNepefHbo He posirpiBaiTe XOLHI CTpaBu.

TecTOBI NPOAYKTH
« TIpoAayKTu B Ui Tabnuui ans

NPUroTyBaHHSA roTyIOTbCA BiZMOBIAHO JO
Ctin pna npuroTyBa
23

b5

HHA CTpaB Ha Npoby

HUXKHI it

ctaHgapTy EN 60350-1 gns nonerweHHs
TeCTyBaHHS NPOLYKTY KOHTPOJIbHUMM
yCTaHOBaMM.

4 *
CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 140 20...30
. eneMeHTH
Mico4yHe n
neYnBo Mopeni 3
(conopke APOTAHUMM
. NosIMYKaMu:
neunso) CTaHAapTHWUIA NOTOK* B(;I-anLpA:igHgM 3 140 15..25
p Mopgeni 6e3
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
BepxHi# i
" HUXHIN
CTaHAapTHWUIA NOTOK* HarpisanbHi 3 160 25..35
eneMeHTH
ManeHbKi Mopeni 3
TOpTH APOTAHUMM
. NosINYKaMu:
CTaHAapTHWUIA NOTOK* B;‘_{i'ﬂ:?:“gM 3 150 25..35
p Mopgeni 6e3
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
Kpyrna dopma gns BepxHi# i
TopTa AiaMeTpoM 26 cM HKHIA
i3 3aTMCKa4yeM Ha HarpisanbHi 2 160 30...40
j**x
BickaiT LPOTAHOMY rpuii eneMeHTH
Kpyrna dopma gns
TopTa AiaMeTpoM 26 cM HarpiBaHHs
i3 3aTUCKaveM Ha BEHTUNATOPOM 2 160 80..40
LPOTAHOMY rpuii**
Kpyrna yopHa BepxHi# i
AGAYYHMUA MeTanesa Gopma HKHIA
nupir niaMmeTpoM 20 cM Ha HarpisanbHi 2 180 50..70
LPOTAHOMY rpuii** efleMEHTU
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MeTanesa popMma HarpiBaHHs 2
niaMmeTpoM 20 cM Ha BEHTUNATOPOM
LPOTAHOMY rpuii**
Lns BCix cTpaB peKoOMeHAYETbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIMJIEKT BaLLIOro BUPO6Y.
** | 1i aKCecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BAWOro BUpo6y. BoHU € Y Npogaxy.

Mpono3uuii Wo[o0 NPUroTyBaHHA Ha ABOX IOTKAaxX

170 50..70

[MicouHe
ne4yumBeo 2-CTaHgapTHUI NOoTOK* HarpiBaHHs :
(conopke 4-JTOTOK AS151 TICTEYOK*  BEHTUASATOPOM 2-4 140 15..25
ne4ynso)
Mogeni 3 Mogeni 3
APOTAHUMM APOTAHUMHU
NONMYKaMU: NosIMYKaMu:
ManeHbKi 2-CTaHgapTHUI NOoTOK* HarpiBaHHs 2.4 150 . 25..40
TOpPTH 4-JTOTOK AS151 TICTEYOK*  BEHTUASATOPOM Mogeni 6e3 Mogeni 6e3
APOTAHUX
APOTAHUX nonaunyok: 30 ...

nonuyok: 140 45

Lns BCix cCTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIMJIEKT BaLLIOro BUPO6Y.
*% ||| aKCecyapy He BXOASTb Y KOMMNAEKT BAWOro BUpo6y. BoHU € y Npogdaxy.

I'punb

TTligcMaXKkeHni xnié LOpOTAHWI rpy/ib 4 250 1.4
Opukagenska
(AanoBuunHa) - 12 LpOoTAHWIA rpunb 4 250 20...30
LUIMaTOYKM

[MepeBepHiTb cTpaBy Yepes 1/2 3arasbHOro Yacy CMaxeHHs.
PeKoMEeHAYETLCS NONepefHbO0 PO3irpiBaTv NPOTAroM 5 XBUWH BCi CTPABMK, SIKi FOTYIOTHCS Ha rpuili.
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Hornap i TexHiuHe o6¢cnyroByBaHHA

3aranbHa iHdpopmalisa wopo
OYULLLEeHHA

3aranbHi nonepep)XeHHnA
3ayekaiTe, NOKM BUPiI6 OXONIOHE, NepLU
HDK AOr0 YNCTUTK. [apsadi NoBEpXHI
MOXXYTb CAPUYNHUTY OMiKm!
He HaHoCITb MUKOYi 3aco6um
6e3nocepeaHbo Ha rapsdi nosepxHi. Lie
MOMXXE MPU3BECTH A0 NOCTINHUX MM,
Mpunag chif peTenbHo oYMaT Ta
BUCYLLUYBATK MIiC/si KOXKXHOIO
BMKOPUCTAHHA. TaK, 3a5MWKM DKi Nerko
OYMLLLAKOTLCS, | Li 3anMWKK He Byae
crasieHo Npy NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI
BUPO6Y. TaKMM YUHOM, TEPMIH CNy>K6K
npunagy NpoLoBXYyeTbCS, i
3MEHLWYKTLCA KiNbKICTb YacTo
BUHUKAKYUX Npobriem.
He BukopucToByitTe 3acobu ans
YULLEHHS Napoto.
LesKi M1oYi Ta YMCTSYI 3aC06U MOXYTb
MOLKOANTM NoBepxHHo. Nig yac
YULLEHHSI He BUKOPUCTOBYHTE abpasnBHi
MUIOYi 3aC0O6M, YNCTAYI MOPOLLKMK,
YUCTAYI KpeMMu, 3acobu BMaaNeHHs
Hakuny abo rocTpi npegmeTy.
He noTpi6Ho BUKOpUCTOBYBaTH
cneuianbHi MAIOYi 3aCc06U1 A1 YULLEHHSA
MiCNA KOXHOIo BUKOPUCTAHHSA. O4YUCTITb
npunag nocyLoMUAHUM 3aco60M,
TENsIoK BOAOHK Ta M'AKOK TKaHUHOK
a60 ry6KoK Ta BMCYLLITb CYXOH
TKaHWHOK 3 MiKpoditpu.
YNeBHUTECD, L0 MOBHICTHO BUTEPaETE
3a7MWKM PignHKW MICNA YMLLEHHSA Ta
HeraiHo BigyiliaeTe 6yab-sKy DKy, SKa
6p13Kae nig Yac roTyBaHHs.
He MunitTe 6yab-sIKi KOMMNOHEHTH
npunagy B NOCygOMWUMHIW MalIVHI.

MoeepxHi 3 HepXagito4ol cTani

He BUKOPUCTOBYITE YNCTAYI 3aC06M, WO
MICTATb KMCOTY abo xnop, 4ns
OYMLLLEHHA MOBEPXOHb Ta PYYOK 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

[oBepxHA 3 HEPXKaBIKYOT CTani MoXe
3MiHKOBATHM KOJIp 3 YacoM. Lle
HOPMasbHO. TlicnsA KOXHOro
BUKOPUCTAHHS OYMLL@WTE MUKOYUM
3aco60M, NPUMAATHUM 415 MOBEPXOHb 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

YUCTiTb M'AKOKO MUSTBHOK TKGHUHOK Ta
pigKMM (He apsinaryuM) MUOYUM
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3aco60M, NPMAATHUM 4151 HEPXXaBitoyux
NMOBEPXOHb, 06EPEXHO NPOTMPaKoYi B
OQHOMY HaMpsiMKY.

HeraiHo, He YeKarouM BUaansanTe BanHo,
Macro, Kpoxmarib, MOJIOKO Ta 6iKoBi
NASMW Ha HEPXKABIOYMX | CKIISTHMX
NoBepPXHSAX. MNAMU MOXYTb ipXaBiTh
NPOTAroM TPUBAIOro Yacy.

EManboBaHi noBepxHi

Micnsa KOXKHOMO BUKOPUCTaHHSA OYUCTITb
eMasibOBaHi NOBEPXHi 3a AOTIOMOIoK
3acoby 4na MUTTs mocyay, Tennol Bogu
Ta M'AKOT TKaHWHK abo ry6ku Ta
BUCYLWITb UOr0 CYyXOK TKAHUHOR.

AKLLO Bal BUPi6 Mae QYHKLiKO Nnerkoro
OYMLLLEHHS Napoto, BM MOXKETe 3p06UTH
Nerke OYMLLEHHS Napoto Bif Nerkmx
HenocTiMHUX 3a6pyaHeHb. ([uB. po3gin
«J1erke OYULLEHHS Napoo»)

[ns BnpaneHHs CTIRKKUX NASM MOXHa
BUKOPUCTOBYBaTHU OYULLyBay ans
JYXOBKM Ta rpuis, peKOMeHA0BaHWi Ha
Be6-caiTi 3 iHbopmMaLiero Npo Toproey
Mapky npug6aHoro Bamu BUpoby, a
TaKOX MeTaneBui WKpeBoK, WO He
Apsinae noBepxHo. He BUKopUCTOBYiMTe
oYnLLyBaY, MPU3HaAYeHWI NS 30BHILWHIX
MOBEPXOHb OYXOBKM.

MYy NOBWHHA OXONOHYTU st
NPMGUPaHHSA B 30HI MPUrOTYBaHHS.
YULLEHHS Ha rapsiymMx MOBEPXHSAX
CTBOPMTD SIK MOXEXHY Hebe3neky, TaK i
MOXKe NPU3BECTU 4O MOWKOAXKEHHSA
NOBEpPXHi 3 eMani.

KaTaniTuuyHi noBepxHi

BiYHi CTiIHKM B 30Hi rOTYBaHHA MOXYTb
6yTW NOKPUTI TifIbKM eMansto abo
KaTaniTMYHUM CTiHKaMW. Lle 3anexuTb
Big Mogeni.

KaTaniTmyHi CTiHKM MaroTb Nerky MaToBy
i nopucTy noBepxHK. He cnig oynwatu
KaTaniTuYHi CTIHKK neyi.

KaTanitnyri noBepxHi NOrNUHAKOTb Ok
3aBAsAKM T NOPUCTIN CTPYKTYPI i
NMOYNHAKTb BMLLATH, KOSIU NMOBEPXHS
HacuyeHa onieto, B LbOMY BUMaAKY
PEKOMEHAYETLCA 3aMiHNTK geTani.

CknsiHi NnoBepxHi

[MPK OYULLEHH] CKNAHUX MOBEPXOHb HE
BUKOPUCTOBYITE CKPEBKU 3 TBEPAUX
MeTaniB Ta abpasuBHi MUY MaTepianu.
BOHM MOXYTb NOLKOANTU CKIIAHY
NOBEPXHIO.



« O4KCTITb BUPIB 3a 4ONOMOrot0 3acoby ANs
MUWTTS Nocygy, Tensol Boaun Ta M'sKol
TKaHWHU 3 MiKpODIiBpK ANA CKASHUX
MOBEPXOHb, Ta BUCYLLITb MO0 CyXoto
TKaHWHOHO.

+ AKWO Nicns YMLWEHHS 3a/IULLIMBCS MUIOUMIA
3aci6, NPoTPiTb KOro XO/T04HOK BOAOH |
BWCYLLITb M'AKOHO Ta CYXO TKAHUHOHO 3
MiKpodi6pK. 3anULLKKN MUIOUOTO 3acoby
MOXYTb MOLUKOAWUTU CKIISIHY NMOBEPXHIO
HacTynHoro pasy.

+ Hi B sKoMy pasi He cnif ounLlaTh BUCYLLEH]
3a/MLLKKN Ha CKNAHIA NoBepxHi 3y64yacTuMu
HOXaMK, MeTasleBoto rybkoto abo
NoAIGHUMHK APANAKYMMM IHCTPYMEHTaMMK.

+ BuW MOXeTe BUZanUTK NASMU KasbLito
(>KOBTi NNAMKM) Ha CKNSAHIK NoBepxHi 3a
[LOMOMOToHo KOMepLiAHO A0CTYNHOro
3acoby 4Na BUAaNeHHA Hakuny 3a
AonoMoroto 3acoby, ¢ TakuMm
CKNagoBUMM K oLeT abo JIMMOHHUIA CiK.

+ AKLWO NOBEPXHA CUIIbHO 3abpyLHeHa,
HaHeciTb rybKoto 3acib Ans YMLLEHHS Ha
nnsMy i [OBro YekawnTe, Wo6 BoHa
3npautoBana. MNoTiM OUYUCTITb CKNAHY
MOBEPXHIO MOKP OO FaHuipKoto.

+ 3HebapBneHHs Ta NISMK Ha CKIAHIN
MoBepXHi Lie HOPMaJjibHO Ta He €
fedeKkTamu,

MnacTtukoBi getani Ta nogpapboBaHi

NOBEPXHi

+ OYUCTITb NIACTUKOBI YaCTUHKW Ta
nogpap6oBaHi NOBEPXHi 3@ 4OMNOMOror
MMWKYOro 3aco6y Anst MUTTS Nocyay,
Tennoi Bogn Ta M'AKOT TKaHMHK abo
ry6KKM Ta BUCYLWITb 1X CYXOH FraH4YipKoto.

+ He BrKOpMCTOBYITE TBEPAI MeTaneBi
CKpebKu Ta abpa3nBHi YNCTAYI 3aCOBMU.
BOHM MOXXyTb MOWKOANTUN MOBEPXHI.

+ [epekoHaiTecs, Wo 3'e4HaHHS YacTUH
npunagy He 3anuaroTbCH BOSIOTUMMU Ta
3 MUKOYMM 3acO60M. B iHWIOMY BUNagKy
Ha UMX 3'eQHaHHSIX MOXe BUHUKHYTK
KOopo3is.

YuweHHs npunaaan

AKLLO iHWe He BKa3aHO B MOCIBHUKY

KOpWUCTyBaya, He MWATe Npunagas BUpoby

B MOCYAOMUMHINA MaWWVHI.

OuuLLLeHHS NaHeni ynpaBniHHA

+ Mig Yac oumnLLEeHHA NaHenen Ta pyyu
perynaTopa, NpoTpiTh NaHesb Ta PyyKku
BOJIOrOHO M'SIKOHO TKaHWHO Ta BUCYLLITb
CYXOLO TKaHUHOtO. He 3HiMaWTe pyuku Ta
NPOKNaAKM Nif HUMKU ANA YALLEHHA NaHenb
ynpaBniHHA. TaKk MOXHa MOLWKOAUTH
naHesb yNpaBAiHHS Ta PYUKH.

« Mig vac unLleHHA NaHenen 3 HepXkapitovol
cTani Ta pyyKu perynstopa He
BWKOPWCTOBYIHTe 3acO6U AN5 UMLLEHHS
HepXKaBitovoi cTani Ha pydkax Ta 6ins HKUX.
IHAMKATOPW HaBKOO PEryNATOPIB MOXYTb
BYTH NOLIKOLXKEHI.

+ CeHcopHi KHOMKM cif 04UCTUTKU 32
LOMNOMOroH BOMOrof M'AKOT raHYipku Ta
BUCYLUUTM CYXOHO raH4ipKoto. AKL O BaLL
BUPi6 Mae GYHKLiI0 6/10KYBaHHA
eneMeHTIB ynpasiiHHg, nepes
npoBeAeHHAM OUMLLEHHA NaHeni
ynpaBniHHA cnig 3acTocyBaTy L0 DyHKLItO.
|HaKLLle ceHCOPHI KHOMKKU MOXYTb
npautoBaTi HenpaBUbHO.

OuULLLeHHSA BHYTPILWHbOT YaCTUHH

AYXOBKM (30Ha NPUroTyBaHHS 1Xi)
JOTprUMyARTECh KPOKIB OYMLLEHHS,
ONMCaHUX y po3gini «3aranbHa iHpopMaLis
Npo OYMLWEHHA» BiAMOBIAHO 4O TUMIB
NOBEPXHI y BaLUiv Oyx0OBL|.
OuuLL,eHHA 6iYHUX CTIHOK neyi
BiYHi CTIHKM B 30Hi rOTYBaHHA MOXYTb
6yTW NOKPUTI TifIbKM eMansto abo
KaTaniTMYHUM CTiHKaMW. Lle 3anexuTb Big
Mogeni. AKWOo € KaTaniTMYyHa CTiHKa, ANnd
OTPUMAaHHS iHhopMaLil 3BepHITbCA L0
po3aginy «KaTaniTuyHi CTiHKM».
AKW0 BaLW BMPI6 3 pewiTyaTor NoJIMYKOHD,
3HIMITb pewwiTyaTy NONUUKO Nepes
YULLEHHAM 6iYHUX CTIHOK. [oTiM
3aBepLWiTb OYMULLEHHS, IK OMUCaHO B
po3aini «3aranbHa iHbopMauisi Npo
OYMLLLEHHS» BIgNOBIAHO fO TUMNY 6iYHOT
CTIiHKMW.
L o6 3HATH 6ivHi pewiTyaTi nonKu:
1.3HIMiTb NepeaHto YacTHHY pewiTyaTol
MOJSIMYKK, MOTATHYBLUW i 3@ 6i4HY CTIHKY
B 3BOPOTHOMY HarpsMKy.
2.TToTArHITE pewwiTyaTy NonMyKy Ao cebe,
06 MOBHICTHO 1 3HATW.
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3. Ans NOBTOPHOIo 3aKpinuTH MOnuL,
KPOKM L0 3aCTOCOBYHOTLCA MPY 1X
BUAMaHHI, MatoTb 6yTW BUKOHaHI Big,
KiHUSA 80 novaTky.

Jlerke YULLeHHA naporo

BapiloeTbca 3anexHo Big Moaeni BUpoby.

Moxke He 6yTu y Ballomy BUpoObi.

Jlerke oUmnLLeHHS MOXIIMBO KOnM 6pyg (He

HaATO AOBro YeKarym) Po3M'SKIWYETbCA

napoto, AKa YyTBOPKOETLCA BCEPEAUHI nevi, i

Kpani BoAW KOHAEHCYHOTbCS Ha

BHYTPILLHIX MOBEPXHAX Nevyi.

1. BuiAMITb yce npunagas 3 neuvi.

2.Hannnte 500 mn BOAM B AeKO nevi i
NOCTaBTE Ha APYry CTIAKY nevi.

3.BCTaHOBITb AYXOBKY Ha P&XUM NIErKOro
OYMLLEHHS MAapoK | BBIMKHITL Ha 15
xBunuH npu 100 ° C.
BiokpuiTe ABepusTa HeranHo i NpoTpiTh
BHYTPILLHi MOBEPXHI AYXOBKU BONOIOK
ry6Koto abo raHyipkoro. Bigkpuearoun
ABepusTa napa 6yge Buxogutu. Lie moxe
NMpM3BECTH 4O ONUKY. ByabTe o6epexHi,
BiOKpVBarO4YM aBepunaTa nevi.
BrKopuUCTOBYWTE Tenny BOA4Y 3 MUKOYOK
PiAMHO0, M'SIKOK raHYipKoK abo ry6Koto,
06 OYUCTUTU CTIAKMIA 6Py | NPOTPITH i
CYXOI0 FaH4ipKoHo.

Mig Yac nerkoro pexxMmy napoBoro
OYMLLEHHSA BOAA, AKa 3HAaX04WUTbCS B
6aceiiHi 6ins OCHOBU AyXOBKM, W06
NOM'AKLINTK 3/1erka yTBOPEHi
3a71WKK / 6pyL Yy MOPOXHUHI
OYXOBKM, BUNapoByBaTUMETbCA |
KOHAEHCYBAaTUMETbLCA B MOPOXHUHI
OYXOBKW Ta BHYTPILLHbOMY CKIJTi
ABEpUAT AyXOBKM, OTXKEe BOJA MOXKe
KanaTu KONv ABepusiTa AyXOBKK
Big4YMHeHI. BUTPiTb KOHOEHCaT, K
TiNbKW BIgKPUIOTbCA ABepusTa
OYXOBKM.
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BapitoeTbcsi 3anexHo Big Mogeni BUpoby.
Moke He 6yTW y BalloOMy BMPO6i. Y KaHani
pesepByapy nig SyXOBKOK MOXe
HaKonMuyyBaTMCS BOJa YM BOJIOTa, WO
YTBOPUIUCA Yy HACNiAOK KOHZEHcaUil.
Micnsa BUKOPUCTaHHA OYUCTITb LUeH KaHan
6aceiiHy BOIOrOK raHYyipKoto, a NoTiM
BLl/ICyL[Jig'Fb.

T

i

OuMLLLEHHS ABepUAT AYXOBKU

He BMKOPMCTOBYITE XOPCTKI
abpasunBHI YACTAYI 3acobm,
MeTasneBi cKkpebku, MeTanesi
MoYarnku abo Big6intosayi gns
YWLLLEHHSI CKJ1a NepeaHix ABepusT
neuyi.

Bn MoxeTe 3HATK ABepuaTa neYi Ta CKAsHI
OBepusita ons ix O4MWeEHHs. AK 3HATH
OBepusiTa Ta BiKHa, MOSICHEHO B po3dinax
«3HATTA gBepUAT neyvi» Ta «3HATTA
BHYTPILHIX CTEKON ABEpUAT». BUHABLIU
BHYTPILLHE CKJ10 ABEPER, OYNUCTITb MOro 3a
[OMOMOTOH MUKOYOTO 3acoby ANA MUTTSA
nocygy, Tensoi Bogu Ta M'IKOi TKaHUHU
a60 ryéKM Ta BUCYLITb 1X CYXOK raHYipKoto.
MpoTpiTh CK/I0 OUTOM, @ NOTIM NPOMUIATE
Moro, Wo6 NnpuépaTh BarHAHWUI HANIT, AKUIA
MOXKe YyTBOPUTUCS Ha CKIli LYXOBKM.
3HATTA ABepUAT Nevi

1.BigkpuinTe aBepusTa neyi.

2. BigKpniATe 3aTUCKM LOKONA Ha MepeaHin
naHeni ABepUAT NpaBopyy i 1iBOpyY,
HaTMCHYBLUM BHU3, AK MOKa3aHo Ha
MastoHKY.

Twn wapHipa (A), (B), (C) sanexuTb Big

Mogeni Bupoby. Ha MantoHKax Hux4e

NOKa3aHo, AK BIAKPUTU BCi TUMK NeTesb.

(A) neTnst TMNY QOCTYMHa AN 3BUYANHUX

TUNiB aBepen.

(B) neTna TMNy AOCTYMHA y TUMAX M'SIKKUX

nBepei.

MNeTns Tuny (C) gocTynHa y TUMax M'AKUX

OBepeN, Wo BigkpmBaroTbes /

3aKpUBaKOTbCA.



LLIapHIpHMIA 3aMOK - 3aKPUTE MOMOXEHHS

LLIapHipHWUIA 3aMOK - BiAKPUMTE MOSOXEHHS
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3.MocTaBTe ABEPUATA AYXOBKU B

4. TIoTArHITE ABepusATa Bropy, Wwob
3BINIBHMTK Ti 3 NpaBoi Ta NiBOI neTenb i
BUAHATU TI.

[ns NOBTOPHOrO 3aKpinuTH
OBEPUSAT, KPOKW LLLO
3aCTOCOBYHOTBCS MPU IX BUAMAHHI,
MaroTb 6YTW BUKOHaHI Bif KiHUS Ao
noyaTtky. BctaHoBntOOYM ABepi,
060B’sI3KOBO 3aKpUNTE 3aTUCKM
LIapHipy.

3HATTA BHYTPIWWHbOrO cKNa

ABepuAT nevi

BHYTpiLlIHE CKNO MepeaHix aBepusT BUpOGY
MOXe 6yTW BULANEeHO s YNLLEHHS.
1.BigkpuiTe aBepusaTa neyi.

2.TIOTArHITE NaCTMKOBY AeTanb,
NPUKPINEHy y BEPXHIA YaCTUHI BXiZHUX
OBepusT, Ao cebe, 04HOYACHO
HaTMCKarouM Ha TOYKM TUCKY 3 060X
6oKiB geTani i BUMManTe ii.
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3. Ak NoKa3aHo Ha MaslloHKY, 06epEXHO
NigHiMIiTe HaUrNM6LWe cKNo A0 «Ax», a
NOTiM BUAMITb MOro, NOTAMHYBLUN B
HanpsMKy «B».

1 CaMa OCTaHHA BHYTPIWHSA CKAsHa NaHenb

2* BHYTpIlHSA cknsiHa naHenb (Moxe He

iCHyBaTuW y BalLOMy BUPOGi.)

4. AKWo Baw BUPi6 Mae BHYTPILLHE CK/I0
(2), noBTOPITH TOM CamMuiA NpoLec, Wob
Big'egHaTy foro (2).

5.Tlepwnii KpOK neperpynyBaHHs gBepein
— 3i6paTu BHYTPILLHE CKNO (2).
MoknaaiTe CKOWEHWA Kpar CKna
BiAMOBIAHO 4O CKOLUEHOI O Kpako
NAacTUKOBOro CroTy. (AKLWL,0 BaW BUPIG
Mae BHYTPIlWHE CK/I0). BHyTpillHE cKNo
(2) mae 6yTv NpuKpinneHe o
NaacTMKOBOIO CAOTY, HAKGAMXKYOro A0
Haurnuéworo ckna (1).

6. MpuUKpinnrorYn Haurnuéwe cko (1),
3BEpHITb yBary Ha po3MilLieHHs
OPYKOBaHOT CTOPOHM CKJ1a Ha Apyromy
BHYTPIWHbOMY CKNi. Baxxnueo
PO3MICTUTM HUXHI KYTU HaWrMBLLIOoro
ckna (1), wo6 BignoBigaTN HUKHIM
NaacTUKOBUM C/IOTaM.

7. TIPUTUCHITb NNAaCTUKOBUA KOMMOHEHT A0
pamu, NOKM He NMOYYETbCH 3BYK
«KSlauaHHsA».

YuuLeHHa naMmnu nevi

Y BUMNagKy, AKLO CKIsHa ABepusiTa naMnu

neyi B 30Hi NPUroTyBaHHA 3a6pyAHUTHLCS:

OYMCTITb 32 LONOMOMO MUKOYOMO 3aCOBy

ANA MUTTA nocyay, Tennoi Bogu Ta M'sSIKOI

TKaHWHK abo ry6KMn Ta BUCYLLITb CYXOHD

raHYyipkor. Y pasi HecnpaBHOCTI 1aMnu

JYXOBKMW BU MOXETe 3aMiHWMTK namny

LYXOBKW, OTPUMYIOYNCh IHCTPYKLINA

HaCTYMHWX posginie.

3amiHa naMnu fyxoBKH

3aranbHi nonepegXeHHS:

+ {06 YHUKHYTW PU3UKY YparKeHHs

€1eKTPUYHUM CTPYMOM Mepes, 3aMiHoH

naMnu gyxoBKMW, BigKIOYiTh
efleKTPMYHNIA PO3'eM i 3aYeKalTe, MOKK



niy OXOnoHe. apsyi NOBEPXHI MOXYTb
CNPUYNHAUTH OniKm!

+ Y Uil neyi BUKOPUCTOBYETHCA Namna
PO3XaprOBaHHA NMOTYXHICTHO MeHwe 40
BT, BUCOTORKO MeHWe 60 MM, giaMeTpoM
MeHwe 30 MM abo ranoreHHa namna 3
PO3eTKOK TNy G9, NOTY>KHICTHO MeHLwe
60 BT. JlTamnu npuaaTHi ans po6oTtu npu
TemnepaTypi Buwe 300 ° C. JlTamnu ans
OYXOBKMW MOXHa oTpuMaTn y
aBTOPM30BaHWX CEePBICHUX areHTiB abo
TexHika 3 niueHsiero.

+ TlonoXeHHs1 naMnu MoXxe Biapi3HATUCSA
Bif, TOrO, AIK 306paXKeHO Ha MastoHKY.

- JlaMna, BUKOpUCTaHa B LibOMy BUPOOI, He

niagxoanTb A OCBITNEHHA AOMALLIHIX
npuMiwens. MeTa uiel namnn —
JOMOMOTTY KOPUCTYBayeBi No6aynTm
Xap4yoBi NPOJYKTH.

« JlamMnu, Wo BUKOPUCTOBYKOTLCS B LLbOMY
BUPO6I, NOBMHHI BUTPUMYBATU
eKcTpeManbHi QisnyHi yMOBW, Taki ik
TemnepaTtypwm Buwe 50 ° C.

flkw,o y Bawin neyi e Kpyria namna,

1.Big'enHaiTe BUpi6 Big enekTpoMepexi.

2. 3HIMITb CK/IIHY KPULLKY, MOBEPHYBLUN i
MPOTU FOANHHUKOBOI CTRIIKU.

3. ko namna gyxosol Wwadbu Tumy (A)
rokasaHa Ha MasFoHKY HUXKYe,
MOBEPHITb NlaMNy JyXOBKMU, AK MOKa3aHo
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHIiTb Tl HOBOK. AKLLO
Mogenb Tuny (B) — BUTATHITD T, AK
NMOKa3aHo Ha 306paXkeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOH.

4. YCTaHOBITb CK/ISHY KPULLKY.

flkwio y Bawwin neyi € KBagpaTHa
namna,

1.Big'enHaiTe BUpi6 Big enekTpoMepexi.
2. 3HiMiTb pewiTyaTi NONNYKKM BiANOBIgHO

3.TligHIMITb 3aXMCHY CKIIHY KPULLIKY
namnm 3a JOTIOMOTOK BUKPYTKMU.

4. Ko namna gyxoBoi wadu tuny (A)
noKasaHa Ha MasTKOHKY HWXYe,
MOBEPHITb IaMny AyXOBKHM, AK NMOKa3aHo
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHIiTb Tl HOBOK. AKLLO
Mogenb Tuny (B) — BUMTATHITD T, AK
NMOKa3aHo Ha 306paXkeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOHO.

(B

5.YCTaHOBITb CKNAHY KPULLIKY Ta pewityarTi
NOSNYKMN.
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B Nowyk Ta ycyHeHus HecnpaeHocTeit

AKLLO BU He MOXeTe YCYHYTU HecrnpaBHOCTI, Xo4a BU BUKOHAsW IHCTPYKLUIT B LLboMy po3gini,
3BepHITbCA 10 aBTOPU3OBAHOIo CepBiCHOMO LeHTPY abo nileH3oBaHoro creuianicta um
ToproBefibHOro NpeAcTaBHWKA, Y IKOro By npuabdanu Bupi6. Hikonu He HaMmaranTecs
CaMOCTINHO BiApPEMOHTYBaTWU HeCNpaBHUN BUPI6.

- Lle HopManbHO, AKLLO Napa BUXOAUTb Mif, Y4ac poboTU. >>> |[e He € HECTPaBHICTHO.

+ Tlapa, fika yTBOPKOETLCA Mif Yac NPUroTyBaHHS DKi, MOXXe KOHLOEeHCyBaTHCA |
YyTBOPHOBATW Kpanjli BOAMW, KON BOHa NOTpanssie Ha X0N0AHI NOBEpXHi BUpoby. >>> Lie
HE € HECTIPaBHICTHO

p p a
WyM. >>> L|e He € HECNpaBHICTIO.

+ MepexeBuii 3aN06KHUK HECMPaBHMI abo cripautoBaB. >>> [lepeBipTe 3aM06GIKHUKYN Y
6.104i 3an06DKHMKIB. 3a HEOOXIAHOCTI 3aMiHITh Ix a60 BUKOHANUTE CKUAAHHA.

+ Bupi6 He NigknoyeHo fo (3a3eMneHol) po3eTKn. >>> [TepeBipTe MigK/IFOYEHHS.

+ KHOMKW / perynaTopuy Ha naHesi ynpaBniHHA He QyHKUIOHYOTb. >>> SKL|0 Ball BUPI6
OCHaLeHni QyHKLiero 6/10KyBaHHS KaBiLl, MOXANBO Us QyHKLiA 6yna yBiMKHeHa. byab
J1aCKa, BUMKHITb

+ HecnpaBHa namna gyxoBoi wadu. >>> 3aMiHuTb namiy.
+ BMMKHEHO XXUBMEeHHA. >>> [lepeBipTe HasBHICTb XuBneHHs. lepesipTe 3an06DKHUKN Y
651041 3anobixHUKIB. 3a HeOBXIAHOCTI 3aMiHITh IX a60 BUKOHANTE CKULAHHS.

OXJIMBO He 6yN0 BCTAaHOBNEHO HEOBXIAHUI peXMM NPUroTyBaHHs Ta / abo
TemnepaTypy. >>> BCTaHOBITb HEOBXIAHUIA PEXUM NPUroTyBaHHS Ta / abo TeMrepatypy.
+ Y Mopensx, OCHalLeHMX TalMePOM, HEMOXITMBO 3MIHUTU HanalWTyBaHHA TauMepy. >>>

3MiHUTB yac.

+ BMMKHEHO XXUBMeHHA. >>> [lepeBipTe HasBHICTb XuBneHHs. lepesipTe 3an06DKHUKN Y
651041 3anobixHUKIB. 3a HeOBXIAHOCTI 3aMiHITh IX a60 BUKOHANTE CKULAHHS.

BUMKHITb BUPI6 Ta BBIMKHITb /OO 3HOBY.

Bupo6Huk: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, M. CTambyn, CloTnroxke, ByJ1. Kapaarad N22-6, 34445, TypedyynHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutllice, 34445, Turkey)

OdbiliHNMin npeacTaBHUK Ha TepuTopil YkpaiHu: TOB «Beko YkpaiHa»,
appeca: bisHec Mapk «€Bponacax» 01033, M. Kuis, Byn. CiMT MpaxoBux, 58/10, 1-i nosepx,
Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2:
TepMiH CnyX6u aecsATb pokis
IHpopMaUito npo cepTudikauio NpoayKTy Bu MoxeTe yTOUYHUTH, 3aTenedoHyBaBLLUM Ha
rapaJy niHiro 0-800-500-4-3-2.
[aTa BUpoGHULTBA MICTUTbCS B CePiIHHOMY HOMEPI NPOAYKTY, LLLO BKa3aHW Ha eTUKeTL,
posTalloBaHill Ha NpoAyKTi, a caMe, NepLi ABi undpu cepiitHoro HomMepa NosHa4YarTb pikK
BUpOBHMLTBA, @ OCTaHHi ABi - MicAub. Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Wo NpoaykT
BUroTOB/IeHMI B TpaBHi 2010 poky.
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