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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!l

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaate selle kaasaegse
tehnoloogia jargi vaimistatud kvaliteetse toote t66ga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jéargige koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Sumbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.
Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Rl

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse

ok ek

tagamiseks ja keskkonna saastmiseks

Kaesolev peatUkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fuusilise, meele- vOi
vaimupuudega inimesed voi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi
teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdoistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

» Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fulsilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud vOi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub
jarelevalve.

« Kui toode antakse kellelegi

teisele isiklikuks

kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

Toodet ei tohi asetada

vaibaga kaetud porandale.

Sel juhul on 6huringlus toote

all takistatud, mistottu

elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See voib
pohjustada toote kasutamisel
probleeme.

« Paigaldus- ja remonttood
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.

« Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis vai sellel on
nahtavaid vigastusi.

« Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote



funktsiooninupud on valja
|Ulitatud.

Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,

vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektriloogi oht!
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust
lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma vai
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
valja vahetama.

Kasutage ainult Uhendusjuhet,
mis vastab tabelile
“Tehnilised andmed”.
Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Ghendada.
Lahtilhendamise voimalus
tuleb tagada voolupistikuga
vOi pusielektrisusteemi
paigaldatud lulitiga, mis
vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakulg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu
ahju tagakulge, sest kuumus
vOib neid kahjustada.
Arge muljuge toitejuhet
ahjuukse ja korpuse vahele ja
arge asetage seda tuliste
pindade peale. Juhtme
isolatsioon voib sulada ning
lUhise tottu voib tekkida
tulekahju.
Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.
Kahjustuste tekkimisel [Ulitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lUlitage
valja kaitsekork.
Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.
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Toote ohutu kasutamine

« HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida, valja
arvatud juhul, kui nad on
taiskasvanu pideva jalgimise
all.

« Arge kasutage toodet, kui
maotlemisvoime voi
koordinatsioon on alkoholi
ja/voi uimastite tarbimise
tagajarjel halvenenud.

« Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik.
Korgel temperatuuril alkohol
aurustub ning voib tuliste
pindadega kokku puutudes
pohjustada tulekahju.

« Arge asetage toote
lahedusse kergestisuttivaid
materjale, kuna selle kuljed
vOivad kasutamise ajal
kuumeneda.

» Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju
sees paiknevate
kuumutuselementidega.

« Arge tBkestage
ventilatsiooniavasid.
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Arge kuumutage ahjus
suletud konservikarpe ja
klaaspurke. Purgis tekkida
vOiva surve tagajarjel voib see
|6hkeda.

Arge asetage kipsetusplaate,
ndusid voi fooliumit ahju
pohja. Kogunev kuumus voib
ahju pohja kahjustada.

Arge kasutage ahju
ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega
teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage
puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite
Saada elektriloogi.
(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi
asetamine siinidele
Traatrest ja/vdi ahjuplaat
tuleb kindlasti asetada
siinidele digesti. LUkake
traatrest voi kUpsetusplaat
kahe siini vahele ja enne
sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib
kindlalt paigal (vt allolevat
joonist).



« Arge kasutage toodet, kui
selle esiukse klaas on
eemaldatud voi moranenud.

« Toitu kuuma ahju pannes voi
valja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

« Katke pann vdi ahjutarvik (nt
plaat voi rest)
kUpsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange
koik eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni aare
ulatuv kupsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kutteelementidega kokku.
Arge kunagi kasutage
kUpsetuspaberit

kUpsetuspaberi jaoks
ettenahtud temperatuurist
kérgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage
kUpsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

« HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et
seadme toitejuhe on pistikust
eemaldatud voi seade on
valja lulitatud - muidu voite
Saada elektriloogi.

« Ulekuumenemise véltimiseks
ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

» Toode tuleb paigutada otse
pdrandale. Seda ei tohi
asetada aluse vdi postamendi
peale.

« HOIATUS: Rasva voi Qli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja vdib pdhjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
valja ja seejarel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga kinni.

« TAHELEPANU:
KUpsetamistoimingut peab
jalgima. LUhigjalist
kUpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.
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« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

Klaasist pliidiplaadi
purunemisel tehke jargmist.
LUlitage otsekohe valja kdik
poletid ja elektrilised
kutteelemendid ning
eemaldage seade
vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda.
Arge kasutage seadet.

Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise taimeri
vOi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.
R&hk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu podhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.
HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud vai
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
Idppeda dnnetusega.
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Toote tuleohutuse tagamine:

« Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet. Samulti ei
tohi kasutada pikendusjuhet.

« VValtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettendhtud otstarve

« Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

 Toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks
grillielemendi all, kateratikute
ja ndudepesulappide vms
kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kllge) ja
kUtmiseks.

« Tootja ei vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

« Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kupsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.



Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

» Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kaeulatust. Kaidelge
koiki pakendijaatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.

« Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

 Kui uks on avatud, arge
toetage sellele raskeid asju ja
arge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla
vajuda vOi hinged kahjustada
Saada.

Toote korvaldamine
kasutuselt

WEEE direktiivi tiditmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaédtmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmepriigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajagtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

¢ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdérvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.
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H Uldine teave
Ulevaade

Eesuks
Kéepide
Alumine osa
Kandik
Traatrest

o~ ownN =

6 Juhtpaneel

7 Pdletiplaat

8 Tuli

9  Grilli kuumutuselement
10 Riiuli asendid

1 3
Hoiatustuli
Uhesoariline kiipsetusplaat Vasak
tagumine

Uhesddriline kiipsetusplaat Vasak
esimene

Uhesddriline kiipsetusplaat Parem
esimene

Uhesddriline kiipsetusplaat Parem
tagumine
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6 Mehaaniline taimer (See soltub
mudelist. Teie toote taimer voib olla
100 voi 90 minutit. Joonisel on
naidetena ndidatud 100 minutit.)

7 Funktsiooninupp

8 Termostaadilamp

9 Termostaatnupp



Pakendi sisu

Lisavarustus voib séltuvalt toote
mudelist varieeruda. Kdiki
kasutusjuhendis kirjeldatud lisasid
ei pruugi teie tootel olla.

1.Kasutusjuhend

2.Harilik plaat
Kasutatakse kupsetiste, kilmutatud
toitude ning suurte praadide
valmistamiseks.

5. Traatresti ja kiipsetusplaadi
asetamine teleskoopsiinidele
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Teleskoopsiinid véimaldavad
kUpsetusplaate ja traatresti hdlpsasti
ahju panna ja ahjust valja votta.
Kui kasutate klipsetusplaati ja
traatresti teleskoopsiinidega, peavad
tihvtid teleskoopsiinide tagaosas
toetuma traatresti ja kiipsetusplaadi
servade vastu.

3.Klpsetusplaat
Kasutatakse klpsetiste, naiteks
kUpsiste ja biskviitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks
vOi haudendus valmistatavate roogade
asetamiseks soovitud korgusega siinile.
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Tehnilised andmed

ULDANDMED

Vélismdotmed (krgus/laius/sligavus) 850 mm/500 mm/600 mm

Pinge/sagedus 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Energiatarve kokku 7.8 KW

Juhtme tUtp/ristldige minHO5VV-FG
3x2,5mm?/5x1,5mm?

PLIT

Pdletid

Vasak tagumine Uhesddriline kiipsetusplaat

Suurus 140 mm

Voimsus 1200 W

Vasak esimene Uhesddriline kiipsetusplaat

Suurus 180 mm

Voimsus 1700 W

Parem esimene Uhesddriline kiipsetusplaat

Suurus 140 mm

Voimsus 1200 W

Parem tagumine Uheséériline kiipsetusplaat

Suurus 180 mm

Voimsus 1700 W

AHI/GRILL

Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi

Sisevalgusti 1525 W

Srilli energiatarve 1.6 KW

Pohialused: teave elektriahjude energiaméargise kohta on esitatud vastavalt
standardile EN 60350-1 / IEC 60350-1. Need vaartused on saadud
standardkoormusel alumise-Ulemise kuumutiga voi ventilaatoriga
kuumutusreziimis (kui see on olemas).

Energiatdhususe klass méaratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt
sellest, kas vastav funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne
ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane kuumutamine, 3 — Kiire
kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (Ulemine ja alumine kittekeha), 5
— Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

Toote kvaliteedi parandamiseks
voidakse tehnilisi andmeid
etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised
on skemaatilised ning ei pruugi
teie tootega tapselt kokku
langeda.
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Tootel olevatel etikettidel voi
tootega kaasas olevas
dokumentatsioonis toodud
vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele.
Olenevalt toote 1606- ja
keskkonnatingimustest vdivad

tegelikud vaartused varieeruda.
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E] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele. Muidu muutub garantii
kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja voivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrististeemi ettevalmistamine
on kliendi Ulesanne.

AToote paigaldamisel tuleb jargida
koiki gaasi- ja elektrististeemidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake Ule,
kas tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel &rge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik
Ohuvahe, soovitame selle paigaldada
kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba voi pehme
porandakatte sisse.

Kéogipdrand peab vastu pidama
seadme ja lisaks kddgi- ja
kUpsetustarvete ning toidu raskusele.
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¢ Seade vastab 1. seadmeklassi
nduetele, mis tahendab, et seda voib
paigutada tagaosa ja Uhe kiliega
vastu seinu, kd6dgimodblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiljel
paiknev kd6gimadobel voi seade voib
olla kas sama suur voi vaiksem.
Seadet voib kasutada kddgikappide
vahel, kuid selleks, et pliidiplaadi kohal
oleks vahemalt 400 mm vaba ruumi,
paigutage seade nii, et see asetseks
seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.
Seda vdib kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Jatke pliidi pinna kohale
vahemalt 750 mm vaba ruumi.
¢ (*) Kui kavatsete paigaldada pliidi
kohale Shupuhasti, valige selle
paigalduskdrgus vastavalt tootja
juhistele. Kui kapoti kasutusjuhendis
pole suurust méaaratletud, peaks see
korgus olema vahemalt 650 mm.
¢ |gasugune seadme korval asuv
k66gimddbel peab olema
kuumuskindel (v&hemalt 100 °C).



Ohutuskett
Kui teie tootel on 2 ohutusketti.
Seade tuleb Umbermineku valtimiseks
kinnitada, kasutades kahte ahju juurde
kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tuubli abil
kobgiseina (6) kilge ja Uhendage
ohutuskett (3) lukustusmehhanismi (2)
kaudu konksuga

1 Fikseerimiskonks

2 Lukustusmehhanism

3 Ohutuskett

4 Kinnitage kett kindlalt seadme
tagaosa kulge

5 Seadme tagakulg

6 Koodgisein

Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb Umbermineku valtimiseks

kinnitada, kasutades Uhte ahju juurde

kuuluvat ohutusketti.

Ohutusketi toote kulge kinnitamiseks

toimige joonisel kujutatud juhiste jargi.

Stabiliseerimiskett peab olema
voimalikult Ithike ja paiknema
diagonaalselt, et ahi ei kalduks
ette ega kuljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava
kronsteini kinnitamiseks.

Paigaldamine ja ilhendamine
Toodet tohib paigaldada ja Uhendada
ainult vastavalt ametlikele
paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet
kUlmkappide ega stigavkulmikute
korvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

¢ Kandke toodet vahemalt kahe
inimesega.

® Toode tuleb paigutada otse pdrandale.
Seda ei tohi asetada aluse voi
postamendi peale.

Arge kasutage toote téstmiseks
voi liigutamiseks ust ega
uksekéepidet. Uks, kdepide voi
hinged voivad kahjustada saada.

Elektrilihendused

Uhendage toode maandatud
elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate
naitajatega minikaitselUliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul
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olenemata sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi iima. Meie ettevote
ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.

Toote vdivad vooluvdrku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles péarast
nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, vaanata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul juhul tuleb arvestada
elektrildogi, IUhise vai tulekahju
ohugal

Vorgutoite néitajad peavad vastama
seadme tUubisildile méargitud andmetele.
Reitinguplaati on naha, kui uks voi
alumine kate on avatud, voi kui see asub
seadme tagakuUljes, séltuvalt seadme
thdbist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste
andmete tabelis toodud vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode vooluvargust
lahti.

Elektrilddgi oht!
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Toitejuhtme (thendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
sobivat elektrikontakti/-lini ja
pistikut. Kui toote vaimsus on
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
Uhendada pusielektrististeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

1.Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet,
tuleb sellega Uhendada toitejuhe, mis
valitakse tabelist (Tehnilised andmed,
Ik 12) vastavalt teie kodus olevale
elektrisisteemile, jargides
Uhendusskeemil toodud juhiseid.
Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole
voimalik lahutada, tuleb Uhendada
vahemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse,
liinikatkestusluliti, kontaktor) ja kdik
voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt |EE direktiividele
paiknema toote korval (mitte korgemal).
Selle juhise eiramine voib pohjustada
probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada
lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

2.Avage kruvikeeraja abil kiemmikarbi
kaas.

3.Pange toitejuhe 18bi juhtmeklambri
terminali all ja kinnitage see
juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pohiseadme kulge.

4.Uhendage juhtmed kaasasoleva
diagrammi abil.



Kahefaasiline
380/400/415 V vahelduvvool

Unhefaasiiine
220/230/240 ¥ vahelduvvool

* Vasest sild

Kolmefaasiline
380/400/415 V vahelduvvool

5.Péarast juhtmete Uhendamist sulgege
klemmikarbi kaas.

6.Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu
vastu toodet, ning valtige selle
surumist toote ja seina vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe
olla pikem kui 2 meetrit.

¢ | Ukake toode kodgiseina juurde.

¢ Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel voivad
kUpsetusndud paigast nihkuda.
Seadme loodimise ja
tasakaalustamisega on vaimalik
niisugust ohtlikku olukorda véaltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb
toode loodida. Selleks keeratakse
nelja jalga (pohja all) vasakule vOi

paremale ja rihitakse ahi toopinnaga
Uhele joonele.
Loppkontroll
1.Uhendage toode uuesti vooluvérku.
2.Kontrollige elektrifunktsioone.

Toote korvaldamine

kasutuselt

¢ Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse voi
paksu kargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

e Ft traatrest ja ahjus asuv
kUpsetusplaat ei saaks kahjustada
ahju ust, asetage ahju ukse sisekdljele
papiriba, mis oleks
kUpsetusplaatidega Uhel joonel.
Teipige ahju uks kulgseinte kulge.

* Arge kasutage toote tdstmiseks voi
ligutamiseks ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja
hoidke seda teisaldamise ajal
pustiasendis.

Kontrollige toote Uldilmet, et
avastada voimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.
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F] Ettevalmistused

Nouandeid energia

saastmiseks

Alljargnevad nduanded aitavad teil oma

seadet kasutada 6koloogilisel viisil ja

séésta energiat:

¢ Kasutage ahjus tumedaid ja
emailkattega klpsetusnousid, kuna
need juhivad paremini soojust.

¢ Roogade valmistamisel eelkuumutage
ahju, kui nii on soovitatud
kasutusjuhendis voi retseptis.

¢ Kupsetamise ajal valtige ahjuukse
sagedast avamist.

e Kui vahegi voimalik, kiipsetage ahjus
korraga mitut rooga. Traatrestile voib
asetada kaks hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga
Uksteise jarel. Ahi on juba eelnevalt
kuum.

e Saate séasta energiat, kui IUlitate ahju
vélja moéned minutid enne klipsetusaja
I6ppu. Arge avage ahjuust.

¢ Kulmutatud road sulatage enne
kuumutamist Ules.

¢ Kasutage hautamisel kaantega
potte/panne. lima kaaneta voib kuluda
kuni 4 korda rohkem energiat.

¢ Valige pdleti, mille lAbimdot vastab
kasutatava poti/panni labim&ddule.
Kasutage roogade valmistamisel alati
sobiva suurusega kastrulit. Suuremad
potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda
pdhjaga potte.

Paksu p&hjaga potid juhivad paremini
soojust. Saate sadsta kuni kolmandiku
elektrist.

¢ Keedundud ja pannid peavad vastama
keeduala suurusele. Poti voi panni

pohi ei tohi olla keeduplaadist véiksem.

¢ Hoidke keedualad ja pottide/pannide
pdhjad puhtad. Mustus halvendab
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soojustlekannet keeduala ja keedundu
pohja vahel.

¢ Pikema valmistusaja korral lUlitage
keeduala 5 kuni 10 minutit enne
valmistusaja I6ppu vélja. Jadkkuumuse
kasutamisel saate sdasta kuni 20%
energiat.

® Teavet energiatdhususe kohta
vastavalt EL 66/2014 leiate tootega
kaasasolevast tootekirjeldusest.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained vai -
vahendid vdivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eemaldage koik pakkematerjalid.
2.Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit
ning seejérel lUlitage see valja. Selle
kaigus pdlevad ara voimalikud
tootmisjaégid véi maardekihid.
Kuumad pinnad tekitavad
poletusil
Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall
Toite kuuma ahju pannes voi vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige staatiline asend.



4 Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 22.

5.Laske ahjul té6tada umbes 30 minutit.

6.LUlitage ahi vélja, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 22.

Grillahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 26.

4. aske ahjul té6tada umbes 15 minutit.
5.LUlitage grill valja, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 26.

Seadme esimesel kasutuskorral
voib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat I6hna. See
on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi.
Véltige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave
toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 8li
rohkem kui kolmandiku
ulatuses. Oli kuumutamisel
&rge jatke pliti jarelevalveta. Oli
Ulekuumenemisega kaasneb
tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veegal
Oli stittimisel summutage
leegid tuleteki voi marja lapiga.
Lulitage pliit vélja, kui seda
saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.

¢ Enne toiduainete praadimist kuivatage
need hoolikalt ja asetage ettevaatlikult
kuuma 0li sisse. Kulmutatud
toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Ules sulatada.
Oli kuumutamisel drge katke anumat
kaanega.
¢ Jalgige, et pottide ja pannide sangad
ei jaéks pliidi kohale, et valtida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
kdikuvaid ja kergesti Umberminevaid
keedundusid.
* Arge asetage sisselllitatud
keedualadele tUhje potte vdi panne.
See voib neid kahjustada.
Kui keedualal ei ole potti voi panni ja
see t66tab tlhjalt, voivad tagajarjeks
olla toote kahjustused. Kui olete toidu
valmistamise I6petanud, lUlitage
keedualad vélja.
¢ Kuna toote pind voib olla tuline, arge
asetage sellele plastist voi
alumiiniumist néusid.
Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe
eemaldada.
Sellistes néudes ei tohiks hoida ka
toitu.
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¢ Kasutage ainult lameda pdhjaga potte

vOi panne.

e Pange potti vai pannile sobiv kogus

toitu. Nii ei voola toit Ule &éra ja
séastate end pliidi puhastamisest.
Arge asetage poti- véi pannikaasi
keedualadele.

Jélgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna
poti teisele keedualale, arge libistage
seda, vaid tostke Ules ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide
kasutamiseks
¢ Klaaskeraamiline pind on

kuumuskindel ja tundetu suurte
temperatuurierinevuste suhtes.

* Arge kasutage klaaskeraamilist pinda

esemete hoidmiseks voi 10ikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga

td6stuslikke potte ja panne. Teravad
servad kriimustavad pinda.

* Arge kasutage alumiiniumist potte ja

panne. Alumiinium kahjustab
klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed voivad
klaaskeraamilist
pinda kahjustada
ja péhjustada
tulekahju.

Arge kasutage
nogusa voi
kumera pohjaga
potte/panne.
Kasutage ainult
lameda pdhjaga
potte ja panne.
Need tagavad
parema
soojusllekande.



Kui poti labimdot

on liga véike,
l&heb energia
raisku.
Pliidi kasutamine
1 4

2

1 Uhesdoriline kiipsetusplaat 14-16
cm

2 Uhes6oriline kiipsetusplaat 18-20
cm

3 Uhesoériline kiipsetusplaat 14-16
cm

4 Unhesoériline kiipsetusplaat 18-20
cm on nimekiri vastavatele
poletitele sobivate pottide
diameetritest.

Arge pillake esemeid plidile. Isegi
vaiksemo6ddulised esemed (nt
soolatoos) voivad pliiti kahjustada.
Arge kasutage pragunenud piliiti.
Pragudesse voib tungida vesi, mis
voib pdhjustada lUhise.

Kui toote pind on kahjustatud voi
vigastatud (nt selles on silmaga
nahtavad praod), IUlitage see
elektrilbogi ohu vahendamiseks
kohe vélja.

Klaaskeraamiline plaat on varustatud
td6tule ja tulise pinna hoiatusnéidikuga.
Tulise pinna hoiatusnéidik néitab
sisselllitatud ala asukohta ning jaab
plaadi véaljaltlitamise jarel pdlema. Tulise

pinna hoiatusnaidiku vilkumine ei viita
rikkele.

ASél’[uval’[ kasutusest voib
plidiplaadi pind erineva kiirusega
jahtuda. Plidiplaat voib olla kuum
isegi siis, kui margutuled ei pdle.
Enne puudutamist veenduge, et
pind on jahtunud. Vastasel juhul
voite kasi pdletadal

Keraamiliste plaatide sisseliilita-
mine

Plaadi juhtnuppe kasutatakse plaatide
reguleerimiseks. Soovitud kuumuse
saamiseks keerake nupud vastavasse
asendisse.

soojen | hautami | hautamine,

damin | ne, praadimine,
e kuumut | keetmine
amine

Keraamiliste plaatide viljaliilita-
mine

Keerake plaadi nupp véljaltlitatud
(Ulemisse) asendisse.
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[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise,
rostimise ja grillimise kohta

Kuumad pinnad tekitavad
poletusil

Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall

Toite kuuma ahju pannes voi vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Ahjuukse avamisel olge
ettevaatlik, sest ahjust voib vélja
paiskuda auru.

Vaéljuv aur voib korvetada kasi,
nagu ja/voi silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

¢ Kasutage kulgevétmatu kattega
sobivaid metall- voi alumiiniumndusid
vOi kuumuskindlaid silikoonvorme.

¢ Kasutage raami pinda nutikalt.

¢ Asetage kupsetusvorm resti keskele.

¢ Enne ahju vai grilli sisselUlitamist valige
8ige riiulivahe. Arge vahetage
riiulivahet, kui ahi on kuum.

¢ Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

¢ Terve kana, kalkun ja suured lihattikid
kUpsevad paremini 1abi, kui neid
immutada kastmega, nt sidrunimahla
ja musta pipraga.

¢ Kontidega liha kiipsetamiseks kulub
samas moodus kontideta lihaga
vorreldes umbes 15-30 minutit kauem
aega.

e | iha iga sentimeetri kohta (paksus)
tuleb kiipsemisaega arvestada umbes
4-5 minutit.

¢ | aske lihal parast kipsetusaja [6ppu
umbes 10 minutit ahjus jahtuda. Mahl
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jaguneb paremini Ule kogu liha ja ei
jookse liha I6ikamisel vélja.

e Kala tuleb asetada kuumuskindla
alusega keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel

kiirelt pruuniks, saavad kena kooriku ja ei

muutu kuivaks. Eriti hasti sobivad

grillimiseks lapikud tukid, lihavardad ja

vorstid, aga ka suure veesisaldusega

kobgiviliad (nt tomatid ja sibulad).

¢ Jaotage grillitavad tUkid traatrestile voi
kUpsetusplaadile nii, et nad ei jaéks
kuumuti valispiiridest vélja.

¢ | Ukake traatriiul voi restiga
kUpsetusplaat ahjus soovitud siinile.
Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
lUkake alumisele siinile kiipsetusplaat,
et rasv maha ei tilguks. Ahju tuleb
lUkata kUpsetusplaat, mis katab kogu
grillimisala. Plaati ei pruugi tootega
kaasas olla. Lisage kUpsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem
puhastada.

& Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.
Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kodige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja téoreziim

1 Funktsiooninupp
2 Termostaatnupp



1.P66rake mehaanilist taimeri nuppu
péaripéeva ja keerake see seejarel
soovitud kipsetusaja juurde.

2.Seadke funktsiooninupp soovitud
tooreziimile.

3.Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jaéb sellele pusima.

Kuumenemise ajal on temperatuurituli

sees.

Elektriahju valjalilitamine

LUlitage ahju taimer valjalUlitatud

asendisse.

Kui taimer on seatud kindlale
ajale, ltlitub see automaatselt
valja; vt. Ahju kella kasutamine,
lk 24

Keerake funktsiooninupp ja

temperatuurinupp valjalUlitatud (Ulemisse)

asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile
Oigesti. Traatrest tuleb asetada
traatriiulite vahele, nagu joonisel
naidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju
tagaseina. Et grill tootaks tohusalt,
lUkake traatrest riiuli esiserva juurde ja
fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Tooreziimid

Siin ndidatud toéreziimide jarjekord voib

erineda teie toote susteemist.

Todtavad nii tlemine kui ka
alumine kuttekeha. Toitu
kuumutatakse korraga nii
pealt kui ka alt. Sobib
néaiteks kookide ja
taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
kUpsetamiseks korraga
ainult thte panni.

Tootavad Ulemine
kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Kuumutatud
o6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju.
Kasutage kipsetamiseks
korraga ainult Uhte panni.

Tootavad Ulemine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Ventilaatoriga
jaotub kuum 6hk
Uhtlasemalt kui ainult
Ulemise kuumutusega.
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Tootavad alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Ventilaatoriga
jaotub kuum 6hk
Uhtlasemalt kui ainult

alumise kuumutusega.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka holpsaks
auruga puhastamiseks.

Ahju ei kuumutata. Téotab
ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib
kUlmutatud peenestatud
toidu aeglaseks
sulatamiseks
toatemperatuurini ja
kUpsetatud toidu
jahutamiseks.Lihatlki
sulatamiseks kuluv aeg on
pikem Kui teradest
koosneva toidu puhul.

Tagumise kuumuti poolt
koetud soe dhk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti ja
Uhtlaselt Ule terve ahju.
Sobib toidu kipsetamiseks
erinevates riiulivahedes ja
enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Véimaldab
kUpsetada mitme panniga.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka holpsaks
auruga puhastamiseks.

Toodtab suur grill ahju laes.
See sobib suure hulga liha
grillimiseks.

* Pange suured voi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all igesse riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega
pdorake toitu.

Ahju kella kasutamine

Ahju kasutamiseks peate valima
kUpsetusreziimi ja soovitud
temperatuuri ning sisestama aja.
Vastasel juhul ahi todle ei lahe.

1.Keerake kipsetusaja méaaramiseks aja
seadmise nuppu paripaeva.

2.Pange toit ahju.

3.Valige t&dreziim ja temperatuur, vit:
Flektriahju kasutamine, Ik 22.

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini

ning jaéb sellele temperatuurile kuni

seatud klpsemisaja I6puni.

4. Kui klipsetusaeg on 1abi, keerab aja
seadmise nupp ennast automaatselt
vastupéeva. Kdlab seatud aja [6ppu
téhistav hoiatussignaal ning vool
[Ulitatakse vélja.

Kui te ei soovi kasutada taimeri
funktsiooni, keerake nupp
vastupéeva ke kujutise juurde.
5.LUlitage ahi aja seadmise nupu,
funktsiooninupu ja
temperatuurinupuga vélja.



Ahju viljalilitamine enne
ettenahtud aega

1.Keerake aja seadmise nuppu
vastupéeva, kuni see peatub.

2.Lulitage ahi funktsiooninupu ja
temperatuurinupuga vélja.

Kupsetusaegade tabel

Tabelis esitatud ajad on mdeldud
orientiiriks. Tegelik aeg voib
varieeruda olenevalt toidu
temperatuurist, paksusest, tUubist
ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kipsetamine ja rostimine
1. siiniks loetakse ahju alumist

riiulivahet.

Koogid Uks plaat =) 3 175 30 ...45

kUpsetusplaadil*

Koogid vormis* | Uks plaat X 2 175 30...50

Koogid Uks plaat 0 3 160 ...170 20...30

pabervormides*

Biskviitkook* Uks plaat = 3 180 ... 200 10 ... 20

Kipsised* Uks plaat = 3 160...170 20...30

Taignatooted* Uks plaat = 3 200 20...30

Muretaigen* Uks plaat 3 190 20..35

Juuretis* Uks plaat = 3 190 20 ... 40

Lasanje* Uks plaat 0 2 180 25..45

Pitsa* Uks plaat = 1 200 10 ... 20

Biifsteek (suur Uks plaat & 2 25 min 220, seejérel 80 ... 100

tUKkK) / praad = 180 ... 190

Lambakints Uks plaat = 2 25 min 220, seejérel 70 ... 90

(pajaroog) == 190

Kanapraad Uks plaat - 2 15 min 250/max, 55...65
seejarel 190

Kalkun Uks plaat = 3 25 min 220, seejérel 70 ... 120

(tUkeldatud) = 190

Kala Uks plaat 3 200 20...30

Kui kasutate kupsetamiseks korraga kahte ahjuplaati, asetage stigavam ahjuplaat tlemisele siinile ja

teine plaat alumisele siinile.

* Kbigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.

(*Eelkuumutamist ndudva kipsetamise
korral ellkuumutage ahi klipsetamise
alguses, kuni see jouab méaaratud

temperatuurini.

Noéuandeid kookide kipsetamiseks

¢ Kui kook on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kUpsetusaega.

¢ Kui kook on liga niiske, kasutage
vahem vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

e Kui kook on pealt liga pruun, asetage
see madalamale siinile, vahendage
temperatuuri ja pikendage
kUpsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kUpsenud,
kuid pealt toores, kasutage vahem
vedelikku, vahendage temperatuuri ja
pikendage kUpsetusaega.

Noéuandeid kupsetiste tegemiseks
e Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
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lUhendage kUpsetusaega. Niisutage neid nagu purgitoitu ja asetage siis
taignakihte piimast, dlist, munast ja ahju.
jogurtist tehtud kastmega. Kuidas grilli kasutada

o Kui kiipsemine votab liga kaua aega,
siis vaadake, et taigen ei ulatuks Ule
plaadi servade.

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad voivad tekitada

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, poletusil
aga alumine osa ei klipse, siis e Grillimisel keerake aja seadmise
veenduge, et te pole kiipsetise nupp vastupéeva kée kujutise juurde.
alaosas liga palju kastet kasutanud. Grilli sisseliilitamine
PUldke jaotada kastet taignakihtide 1.Keerake funktsiooninupp soovitud
vahele ja peale vordsetes kogustes, et grillitahisele.
need pruunistuks Uhtlaselt. 2.Seejérel valige soovitud
Klpsetage vastavalt grillimistemperatuur.
kipsetustabelis toodud rezimile ja  3-Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5
temperatuurile. Kui alumine osa minutit.
pole ikka piisavalt pruunistunud, » Suttib temperatuuri méargutul.
asetage see jargmine kord Grilli valjalilitamine
madalamale siinile. 1.Keerake funktsiooninupp valjaltlitatud

(Ulemisse) asendisse.

Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kodige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Noéuandeid kddgiviljade

kipsetamiseks

¢ Kui kddgiviljade kipsetusndus saab
mahl otsa ja need hakkavad kuivama,
siis tasub kdogiviliu kiipsetada
ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit
mahlaseks.

o Kui koddgiviljaroog jaab tooreks, keetke
koodgiviljad eelnevalt 18bi vai valmistage

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Grilli lektrigrilli

Kala Traatrest 4..5 250/max 20...25 min. "
Viilutatud kana Traatrest 4..5 250/max 25...35 min.

Lambakarbonaad Traatrest 4..5 250/max 20...25 min.

Rostbiif Traatrest 4.5 250/max 25...30 min. *
Vasikakarbonaad Traatrest 4.5 250/max 25...30 min. *
Rostleib * Traatrest 4 250/max 1...3 min.

¥ soltuvalt paksusest
*Eelsoojendage 5 minutit
**Kui teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, té6tab grill soovitatud temperatuuril.

Selle kipsetustabeli toidud on valmistatud jargides standardit EN 60350-1, et riiklikel
kontrollasutustel oleks tooteid lihtsam testida.
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Lihapallid (loomaliha) Traatrest
- 12 tikid

250/max

25...35 min

Keerake toitu, kui méédunud on 2/3 kogu grillimisajast.
Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav § minutit eelkuumutada.
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme
tekib harvem, kui toodet regulaarselt
puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustddde
alustamist Uhendage toode
vooluvorgust lahti.

Elektrilddgi oht!

Enne toote puhastamist laske
sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusil

¢ Puhastage toodet pdhjalikult parast
iga kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjééke,
valtides nende korbemist seadme
jargmisel kasutuskorral.

¢ Toote puhastamiseks pole vaja

spetsiaalseid puhastusvahendeid.

Kasutage toote puhastamiseks sooja

vett koos vedela pesuvahendiga,

pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Liigne vedelik tuleb pérast puhastamist

alati &ra puhkida ja pritsmed kohe

kuivatada.

* Arge kasutage roostevabast terasest
vOi inoxist pindade ja kd&epideme
puhastamiseks puhastusvahendeid,
mis sisaldavad hapet vai kloriidi.
Nende osade puhastamiseks
kasutage pehmet lappi ja vedelat
puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult Uhes suunas.

Mdned puhastusained vai -
vahendid vdivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.
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Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind
Puhastage klaaskeraamilist
(vitrokeraamilist) pinda kilma veega,
eemaldades hoolikalt puhastusainete
jaagid, ja kuivatage pehme lapiga.
Jaagid vdivad pliidi jargmisel
kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi
klaaskeraamilisele (vitrokeraamilisele)
pinnale kuivanud jadke kraapida noatera,
traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
eemaldatakse vahese koguse
katlakivieemaldusvahendiga (naiteks
aadikas voi sidrunimahl), mida leiab
poodidest.
Kui pind on tugevalt méaardunud, kandke
puhastusvahend pesukéasnale ja oodake,
kuni see korralikult imendub. Seejérel
puhastage pliidi pind niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud

(nt kondenspiim voi siirup) tuleb

eemaldada kohe, mitte ja&da

ootama pinna jahtumist. Muidu

voivad need klaaskeraamilist

pinda pddrdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad vivad aja
jooksul ménevorra pleekida. See ei
mojuta seadme tood.

Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel
pinnal on normaalsed iimingud, mitte
defektid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske
lapiga ning seejarel puhkige need
kuivaks.



Arge eemaldage juhtpaneeli
puhastamiseks nuppe, kui teie
tootel neid on.

Muidu voite juhtpaneeli
kahjustadal

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub

olenevalt toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Eemaldage kiljeraami eesmine osa,
tdmmates seda kulgseinast eemale.

2.Votke kuljeraam vélja, tdmmates seda
enda suunas.

Kataluutilised sein
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)

Teie toote kulgseinad (A) ja/voi tagasein
(B) vbivad seestpoolt olla kaetud
katalUUtilise emailiga. Kataltittilised
seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju katalttilisi seinu ei
tohiks puhastada. Tanu perforeeritud
struktuurile imavad katalUUtilised pinnad
rasva ja kui pind on rasvaga taitunud,
hakkab see laikima. Sellisel juhul on

itat d vélja vahetad

Holbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna
mustus (mis ei ole liiga kauaks
puhastamata jadnud) pehmeneb ahju
sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele
kondenseeruvate veepiiskade toimel.
1.Votke ahjust vélja kaik lisad.
2.Valage ahjuplaadile 300 ml vett ja
asetage plaat ahju teisele restile.

3.Seadke ahju lihtne puhastamine auru
reziim ja kaivitada 100 ° C juures 25
minutit.

4.Avage uks ja puhkige ahju sisepindu
niiske késna voi lapiga.

5.Kasutage torksa mustuse
eemaldamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi
k&sna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Holpsa auruga puhastamise
reziimi kasutamisel aurustub ahju
sisemusse kogunenud
jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile
paigutatud vesi ning ahju
sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekUljele moodustub
kondensatsioon, seepérast voib
ahjuukse avamisel vett tilkuda.
PUhkige kondensatsioon ara
kohe, kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
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Puhastage klaas dadikaga ja loputage
seejarel veega, et eemaldada ahjuklaasil
tekkida voivad lubjaplekid.

Arge kasutage ukse
puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallkraabitsaid.
Need vdivad pinda krimustada
ning klaasi Idhkuda.

Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -
klaaside eemaldamist selgitatakse
jaotistes "Ahjuukse eemaldamine"” ja
"Ahjuukse siseklaaside eemaldamine”.
Parast ahjuukse siseklaaside
eemaldamist puhastage need sooja vee
ja pehme riide voi k&sna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas dadikaga ja loputage seejérel
veega, et eemaldada ahjuklaasil tekkida
voivad lubjaplekid.
Ahjuukse eemaldamine
1.Avage eesuks (1).
2.Avage eesukse paremal ja vasakul
kuljel asuva hingede pesa (2) klambrid,
vajutades neid alla joonisel kujutatud
viisil.
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1 Uks
2 Hinge lukk(suletud asend)
3 Ahi

4.Eemaldage eésﬁks seda Ulespoole
tdmmates ja paremast ning vasakust
hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata
vastupidises jarjekorras. Arge
unustage ukse taaspaigaldamisel
sulgeda hinge pesa juures olevaid
klambreid.



Ukse siseklaasi

eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

Avage ahjuuks.

12 3 1

1 Sakk
2 Raam
3 Profiil

Nagu on eespool toodud joonisel
néidatud, vajutage eesukse Ulemise osa
kulge kinnitatud profiili eemaldamiseks
korraga sakke (1) ja tommake profiili (3)
enda poole.

1 Koige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel*

3 Valimine klaaspaneel

* (Teie tootel ei pruugi seda olla.)
Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi t&hise A suunas ja
tébmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga,

Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
Uhenduselemente nende vabastamiseks
klaaspaneeli kuljest, nagu joonisel

4 Klaasihoidiku Uhenduselement*

* (Teie tootel ei pruugi seda olla.)
Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
(2).

Nagu joonisel naidatud, asetage
klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.
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Koige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke trukiga kulg sisemise
klaaspaneeli suunas.

Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.

Pange klaasihoidiku Uhendusosad
kindlasti nende pesadesse.

LSpuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

Ahjuvalgusti pirni
vahetamine

Et valtida elektrilbdgi ohtu,
vaadake enne ahju lambi
vahetamist, et toode oleks
vooluvorgust lahti Uhendatud ning
maha jahtunud.

Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusil

Selles ahjus kasutatakse
hédglampi voimsusega alla 40 W,
korgusega alla 60 mm,
l[Abimddduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid
sobivad kasutamiseks
temperatuuril tle 300 ° C.
Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt vai litsentsiga
tehnikutelt.
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Valgusti asukoht ei pruugi olla
sama mis joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp
pole sobiv koduse majapidamise
valgustamiseks. Selle lambi
eesmark on aidata kasutajal
toiduaineid paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid
peavad vastu pidama
ekstreemsetele tingimustele, nt
Ule 50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1.Lahutage toode vooluvérgust.
2.Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

3.Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel
kujutatud (A) tUlpi, eemaldage see
joonisel naidatud viisil keerates ja
asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tllpi, eemaldage see joonisel
naidatud viisil tdmmates ja asendage

uuega.
0

4.Paigaldage klaaskate tagasi.



E] Probleemide lahendamine
Kasutamise ajal tuleb ahjust auru.

>>> Tegemist ei ole rikkega.

¢ Metallosade kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>>
Te st ei ole rikkega.

¢ VVorgukaitse on rakendunud voi l&bi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke.
Vajadusel vahetage voi léhtestage need.

e Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku
Uhendust.

¢ Ahju pim on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

pruugi olla seatud konkreetse klpsetusfunktsiooni ja/vdi temperatuuri
jaoks. >>> Médrake konkreetne klipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi
kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

¢ VVahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 6igeks / lilitage toode
vélja ja segjérel uuesti sisse.

* Pdorake mehaanilist taimeri nuppu péripéeva ja keerake see seejarel soovitud
kUpsetusaja juurde.

Kui teil ei dnnestu probleemi
k&esolevas I6igus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimuujaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit
hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt.
Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam
durchlesen und zum zuklnftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes
auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben
wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung
erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

ﬂ Wichtige Informationen oder niitzliche Tipps zum Gebrauch.

AWarnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder Sachschaden
kommen kann.

AWarnung vor Stromschlagen.
&Wamung vor Brandgefahr.

&Wamung vor heillen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt

Hinweise, die fUr die Sicherheit

des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommit.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieansprche.

Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren)
oder Personen bedient
werden, die unter
korperlichen, sensorischen
oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der ndtigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden und,
zuvor grandlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerates vertraut gemacht
wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten
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durfen von Kindern nicht
ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

- Das Gerat darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt.
Ausnahmen sind nur dann
maoglich, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber
den richtigen Umgang mit
dem Gerat aufgeklart wurden.
Dies gilt natUrlich auch fir
Kinder.

Kinder missen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Falls das Produkt an jemand

anderen zur personlichen
oder Secondhand-
Benutzung Ubergeben wird,
sollten Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls tbergeben
werden.

- Produkt niemals auf einen

Teppichboden stellen.



Andernfalls kann die geringe
Luftzirkulation unter dem
Produkt eine Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
- Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der
Installation aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

- Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgemalf}
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

- Nach jeder Benutzung prtifen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet
sind.

Elektrische Sicherheit

- Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

. SchliefRen Sie das Produkt

nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten" entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fur
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes
Produkt entstehen.

- Reinigen Sie das Produkt

niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder
schiitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

. Das Produkt darf wahrend

Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.

. Falls das Netzkabel des

Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

- Verwenden Sie nur das unter

,Technische
Daten" angegebene
Anschlusskabel.
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. Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker
oder einen in der festen
elektrischen Installation
eingebauten Schalter
ermaoglicht werden.

- Die Rlckseite des Ofens wird
im Betrieb heilk. Achten Sie
darauf, dass der
Elektroanschluss die
Rickseite nicht berlhrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

- Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen Backofentlr
und Rahmen ein; fihren Sie
es nicht Uber heilRe
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge
eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

- Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und
qualifizierten Personen
ausgefihrt werden.

- Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
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Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

- Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
- WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heilk. Keine
Heizelemente berihren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

- Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

- Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heilRen Oberflachen
Feuer verursachen.

- Keine brennbaren
Materialien in der Nahe des
Produktes aufstellen, da die
Seiten wahrend des
Gebrauchs heil werden
konnen.

- Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heilR. Keine



Heizelemente im Inneren des
Backofens berthren.

. Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

- Keine geschlossenen Dosen
und Glasgefafte im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende
Druck konnte
Dose/Glasgefall bersten
lassen.

. Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den

Boden des Backofens stellen.

Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

- Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und
so das Glas springen lassen
konnen.

- Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.
- (Variiert je nach
Produktmodell.)

Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost
und/oder Blech richtig in den
Einschiben sitzen. Schieben

. Produkt nicht verwenden.

Sie Rost oder Blech
zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost
gerade sitzt, bevor Sie
Lebensmittel darauf legen;
bitte schauen Sie sich die
folgende Abbildung an

— |

falls das Glas der Fronttlr
entfernt oder gesprungen ist.

- Beim Hineingeben oder

Herausnehmen von
Gerichten in den/aus dem
heilen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.
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- Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
einem Kochtopf oder auf
einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschiissige Bereiche
des Backpapiers, die tber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berlhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die flir das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.

- WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
maoglich ist.

- Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/Zierttren
aufgestellt werden

- Das Gerat muss direkt auf
dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
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anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

- WARNUNG:

Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen.
Niemals versuchen, ein
Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

- VORSICHT: Das Gerat muss

beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

- WARNUNG: Brandgefahr:

Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

- WARNUNG: Falls die

Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher
Stromschlaggefahr
abschalten.

- Falls das Glas der Herdplatte

springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.



Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

- Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

- Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu flihren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der
Boden der Topfe immer
trocken sind.

- WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

- Keine beschadigten oder

abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

- Beim Anschlieen des

Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

Bestimmungsgemale

Verwendung
. Dieses Gerat wurde fir den

reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig.

- VORSICHT: Dieses Gerat

dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht

zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Klchentlcher, Handtiicher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Griffe.

- Der Hersteller haftet nicht fir

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

- Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung
richtig in die Steckdose

Schaden, die durch
unsachgemalen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.
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- Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern
- WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden

wahrend des Gebrauchs heil}.

Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

- Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fir
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auflerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

. Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fUr Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

- Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

- Wenn die Ofentlr geoffnet ist,
keine schweren
Gegenstande darauf ablegen
und keine Kinder darauf
sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentdr
oder die Tlrscharniere
konnen beschadigt werden.
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Informationen zur Entsorgung
lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen
Abfalltonne auf Rédern
gekennzeichnet.
Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt
und zuriickgenommen werden. Es darf
somit nicht in den Hausmiill gegeben
werden. Das Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei
einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland)
abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats. Bevor das Altgerét entsorgt
werden darf, missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgeréat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fiir Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kdnnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerét
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

N Helfen Sie mit, alle

Materialien zu recyceln, die
mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,

insbesondere Verpackungen, nicht im

Hausmdill, sondern Uber die bereitgestellten

Recyclingbehélter oder die entsprechenden

ortlichen Sammelsysteme. Recyceln Sie

zum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerates,
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Geréat erflllt, am



Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe,
unentgeltlich zurlickzunehmen. Das gilt
auch flr Vertreiber von Lebensmitteln mit
einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner duReren
Abmessung groRer als 25 cm sind, (kleine
Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurlickzunehmen; die
Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
verknipft, kann aber auf drei Altgeréte pro
Gerateart beschrankt werden. Ort der
Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fiir den Endnutzer
kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten
auch flr den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fir
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen.
Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
WarmedUbertrager (z.B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der
duReren Abmessungen mehr als 50 cm
betréagt. Fir alle Gbrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fr

kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurlickgeben mdachte, ohne ein neues Gerat
zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen Sie
solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdll.
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F Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

Backofentir
Griff
Unterteil
Backblech
Gitterrost

o~ w N~

— O 0 ~N O

Bedienfeld
Brennerplatte
Beleuchtung
Grill-Heizelement
Einschubpositionen

1 2 3

6 7 8 9

Warnleuchte

Einzelkochplatte Hinten links
Einzelkochplatte Vorne links
Einzelkochplatte Vorne rechts
Einzelkochplatte Hinten rechts

o~ w N~
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Mechanischer Timer (Das hangt vom Modell
ab. Der Timer Ihres Produkts kann 100 oder
90 Minuten betragen. In der Abbildung sind
100 Minuten als Beispiele dargestellt.)

Funktionsknopf
Temperaturleuchte
Temperaturknopf




Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht sémtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit
lhrem Gerat geliefert wird.
1. Bedienungsanleitung
2.Backblech
Fir Backwaren, Tiefkihlgerichte und
grofRe Braten.

3. Gebackblech
Fir Geback wie Kekse, Biskuits und
Kuchen.

4. Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage
fir Behalter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kdnnen.

5. Gitterrost und Backblech richtig in die

Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei
lhrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich
Bleche und Rost besonders leicht
einlegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech
und Gitterrost mit den
Teleskopeinschiben darauf, dass die
Stifte am riickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berlihren.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

Aulenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 850 mm/500 mm/600 mm
Spannung/Frequenz 220-240V/380-415V 3N ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt 7.8 kW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5WW-FG 3 x 2,5 mm*/ 5 x 1,5 mm?

KOCHFELD
Kochzonen
Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W
Vorne links Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W
Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W
Hinten rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1700 W
BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Multifunktionsofen
Garraumleuchte 15 25W

1.6 kW

Leistungsaufnahme Grill
#

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemafl des Standards EN
60350-1/ IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter Ublichen
Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaR Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-
Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen sich technische Daten ohne

Vorankiindigung andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen lediglich der Veranschaulichung und
kdnnen etwas vom tatsachlichen Aussehen des Gerates abweichen.

Angaben am Produkt oder in der begleitenden Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der zutreffenden Richtlinien
ermittelt. Solche Werte kdnnen je nach Einsatzumgebung und

Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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E] Installation

Gerat vom nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemal glltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch Aktivitaten nicht
autorisierter Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes
und der elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls
Defekte vorliegen, darf das Gerét nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate missen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt
geniigend Abstand zur Oberflache ist,
empfehlen wir, dass das Produkt auf einer
soliden Basis montiert wird und dass die Flike
nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht
sowie zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw.
Backgeschirr und von Speisen miihelos tragen
onnen

=
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+ Dieses Produkt ist ein Gerat der Klasse 1
gemaf der Norm EN 30-1-1, d. h. es kann
mit der Rlickwand und einerSeitenwand an
Klichenwénde, Klichenmdobel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der
anderen Seitenwand dirfen nur

Kiichenmobel oder Gerate mit gleicher oder
geringerer Hohe stehen.

+ Der Ofen kann mit Schranken an beiden

Seiten benutzt werden. Ein Abstand von
mindestens 400 mm Uber der Herdplatte
und ein Abstand von 65 mm zwischen Gerat
und Wand oder Hochschrank muss
eingehalten werden.

+ Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt

werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

+ (*) Wenn eine Dunstabzugshaube iber dem

Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur
Installationshohe. Wenn im Handbuch der
Haube keine GroRe definiert ist, sollte diese
Hohe mindestens 650 mm betragen.

+ Angrenzende Klichenmdbel miissen

hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls lhr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:
Das Gerdt muss mit der mitgelieferte Kette
gegen Umkippen gesichert werden.
Befestigen Sie den Haken (1) mit einem
geeigneten Hering an der Kiichenwand (6),
verbinden Sie die Sicherheitskette (3) per
Verschlussmechanismus (2) mit dem Haken.

O~ W N =

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren
Herdriickseite

Kiichenwand
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Falls Ihr Gerat eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden
mitgelieferten Ketten gegen Umkippen
gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in
der Abbildung an Ihrem Gerat an.

Die Haltekette sollte so kurz wie
moglich sein, damit der Ofen nicht
nach vorne umkippt; sie sollte
diagonal verlaufen, damit der Ofen
nicht zur Seite kippt.
Herd-Haltekette fUr Herde, die Uber keinen
Schlitz zur Halterbefestigung verfiigen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen

Installationsvorschriften angeschlossen und

installiert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
Kihl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates flhrt zu
steigendem Energieverbrauch der
Kuh?geréte.

+ Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

+ Das Gerat muss direkt auf dem FulRboden
stehen. Es darf nicht auf einen Sockel
oder eine andere Erhdhung gestellt
werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den
TUrgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates. Tur, Griff und
Scharniere kdnnen beschadigt
werden.
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Elektrischer Anschluss
SchlieRen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit
einem Miniatur-Leistungstrennschalter
passender Kapazitat geman der
,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen, egal ob
Sie das Produkt mit oder ohne
Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den
Einsatz des Gerates ohne vorschriftsmaRige
Erdung entstehen.
Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden.
Der Hersteller haftet nicht ftr

Schéaden, die durch Aktivitaten nicht
autorisierter Dritter entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht mit
heilen Gerateteilen in Beriihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen Elektriker
ausgetauscht werden. Andernfalls
kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden
kommen!
Die Netzanschlussdaten miissen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerétes
Ubereinstimmen. An das Typenschild
gelangen Sie nach Offnen der Tir oder der
unteren Abdeckung; je nach Modell kann es
sich auch an der Rickwand des Gerates
befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten" entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor Sie
mit der Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!



Netzkabel anschlieBen
Beim Ausfiihren der
Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten
und muss eine korrekte Steckdose
und ein passender Stecker fiir den
Ofen verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu hoch
fir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit
direktem Kabelanschluss fest
installiert werden.

1. Falls bei Ihrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wahlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei
Ihnen zuhause ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 14);
befolgen Sie zum AnschlieRen lhres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig

getrennt werden kann, muss ein

Trennschalter (Sicherung, Netzschalter oder

dergleichen) mit mindestens 3 mm

Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.

Die einschlagigen Installationsvorschriften
(in Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusatzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit
einem Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4. SchlieRen Sie die Kabel geman Abbildung
an.

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5.Nach Abschluss der Verkabelung

schlielen Sie die Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es

weder das Produkt bertihrt noch zwischen
Produkt und Wand eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2
m betragen.

+ Schieben Sie das Produkt an die

Klchenwand.

+ FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen
das Kochgeschirr in Bewegung versetzen.
Diese Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig
steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier Fiike an der Unterseite
nach links oder rechts drehen und
dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberflache anpassen.
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Endkontrolle

1.

2.
T

Schlielen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.
Elektrische Funktionen prifen.

ransport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls
Sie das Gerat kinftig transportieren
mussen. Halten Sie sich an die Hinweise
auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerét in Luftpolsterfolie
oder starken Karton, anschlieRend gut mit
Klebeband sichern.

+ Damit Gitterroste und Bleche nicht zu

Beschadigungen der Ofentir fiihren,
schiitzen Sie die Ofentlr von innen mit
einem passenden Stlick Karton. Fixieren
Sie die Ofentlr mit Klebeband.

+ Verwenden Sie die Tur/den Tdrgriff nicht

zum Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf
dem Gerat ab, bewegen Sie das
Gerat grundsatzlich in aufrechter
Position.
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Uberprifen Sie das Gerat nach dem
Transport genau, Uberzeugen Sie
sich davon, dass es nicht zu
Beschadigungen gekommen ist.



Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr

Gerat umweltbewusst und energiesparend:
Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr  dies leitet die
Warme besser. a

+ Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn
dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

+ Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.

+ Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,

sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie
einfach mehrere Behalter auf den Gitterrost.

+ Grolere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie nacheinander
zu. Der Backofen ist dann bereits vorgeheizt.

+ Sie konnen zusétzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar Minuten
vor Ende der Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wahrend der Zubereitung
mdglichst auf ein Offnen der Backofentdir.

+ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

+ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

+ Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer fUr Kochgeschirr in der passenden
GroRe. GroReres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

+ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich Kochgeschirr
mit flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Warme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise kdnnen Sie bis zu ein
Drittel Energie einsparen.

+ Die GroRe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen. Der
Boden des Kochgeschirrs darf nicht kleiner
als die Kochstelle sein.

+ Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die WarmeUbertragung
zwischen Kochfeld und Kochgeschirrboden.

+ Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 10 Minuten
vor Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung

der Restwarme konnen Sie bis zu 20 %
Energie einsparen.

+ Informationen zur Energieeffizienz nach EU
66/2014 finden Sie auf dem beigelegten
Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel

0 konnen die Oberflachen des Gerates

beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

1. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang

aufheizen, schalten Sie es anschlieftend ab.

Auf diese Weise werden samtliche Riickstande

und Beschichtungen entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Berlihren Sie niemals heile
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsatzlich
hitzebestandige Schutzhandschuhe,
wenn Sie etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie sémtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.Schlieflen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und
Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hdchste
Backofentemperatur; siehe "So bedienen
Sie den Backofen, Seite 23".

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 23"
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Grill-Funktion

1.Nehmen Sie sémtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.Schlieflen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, gro".

4. Wahlen Sie die hdchste
Temperatureinstellung; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 26".

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 26"
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Bei der ersten Inbetriebnahme kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch-
und Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist vollig normal. Liften Sie den
Raum gut durch, damit Rauch und
Gerlche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Dampfe maglichst
nicht ein.



B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Flllen Sie Kochgeschirr maximal

& bis zu einem Drittel mit Ol. Lassen
Sie das Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heitem Ol arbeiten. Uberhitzte Ole
und Fette kdnnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
16schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen
mit einer Loschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos moglich ist. Rufen Sie die
Feuerwehr.

+ Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heille Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

+ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

+ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Griffe oder
Stiele nicht von anderen Kochstellen
erhitzt werden. Stellen Sie keine Behalter
auf das Kochfeld, die zum Kippen neigen.

+ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

+ Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Geraét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

+ Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstéande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Entfernen Sie geschmolzene Riickstéande
solcher Materialien sofort von der
Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsatzlich nichtin solchen Gefalen
gelagert werden.

+ Verwenden Sie ausschliellich
Kochgeschirr mit flachem Boden.

+ Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige

Kochgeschirr; nicht tberflllen. Dadurch
ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr
von einer Kochzone zur ndchsten
bewegen mdochten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es Uber das
Kochfeld zu schieben, da es ansonsten zu
Schéden der Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig
gegen starke Temperaturdifferenzen.
Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht
als Ablage oder als Schneidbrett.
Verwenden Sie ausschliellich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschadigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen kénnen die
Glaskeramik
beschadigen und
Brande verursachen.
Kein Kochgeschirr
mit gewdlbtem
Boden verwenden.

AusschlieRlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze
optimal Ubertragen.
Bei Kochgeschirr mit
Zu geringem
Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.
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Kochfeld verwenden

1 4

2

3

Einzelkochplatte 14-16 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste
mit fUr die jeweiligen Brenner
empfohlenen Geschirrdurchmessern.

B R

Lassen Sie keine Gegenstande auf
das Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kénnen
das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge
kann Wasser eindringen und einen
gehdrigen Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare Spriinge)
bemerken sollten, unterbrechen Sie
sofort die Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer
Betriebsanzeige und einer
HeilRzonenwarnanzeige ausgestattet.
Die Heilzonenwarnanzeige zeigt den
Zustand der aktiven Kochzone an; sie
leuchtet auch nach dem Abschalten der
Kochstelle weiter und dient als
Restwarmeanzeige. Ein Flackern der
HeilRzonenwarnanzeige weist nicht auf
einen Fehler hin.
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Abhangig von der Nutzung kann sich
die Kochfeldoberflache zu
unterschiedlichen Zeiten abkihlen.
Die Kochfeldoberflache kann heil
sein, auch wenn die Anzeigelampen
nicht leuchten. Stellen Sie sicher,
dass die Oberflache abgeklhlt ist,
bevor Sie sie beriihren. Anderenfalls
konnten Sie sich die Hand
verbrennen!

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den
Kochfeldkndpfen bedient. Zum Erzielen der
gewlinschten Garleistung drehen Sie den
Kochfeldknopf auf die entsprechende Stufe.

warm | diinsten, | Kochen,

halten | kocheln

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die
Aus-Position (oben).



[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihren Sie niemals
heile Brenner, das Innere des
Backofens, Heizelemente und so
weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsatzlich
hitzebestandige Schutzhandschuhe,
wenn Sie etwas in den Backofen
stellen oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig:
Heiler Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbriihungen von Handen, Gesicht
und Augen fiihren.

Tlpps zum Backen
Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestandige Silikonformen.

+ Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost
gut aus.

+ Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

+ Wahlen Sie die richtige Einschubposition,
bevor Sie Backofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die Einschubposition nicht,
solange der Backofen heil ist.

+ Halten Sie die Backofentlr geschlossen.

Tlpps zum Rosten
Eine Wlrzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine
besonders schmackhafte Zubereitung
von ganzen Hihnern, Puten und gréReren
Fleischportionen.

+ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
30 Minuten langer zum Garen als dieselbe
Menge Fleisch ohne Knochen.

+ Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht
etwa4 5 Minuten mehr an Garzeit.

+ Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft verteilt
sich so gleichmabiger im Braten und lauft
beim Anschneiden nicht aus.

+ Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller maglichst in der
mittleren oder unteren Einschubposition
in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch

das Grillen schnell braun, bekommen eine

schone Kruste und trocknen dabei nicht aus.

Inshesondere flache Stiicke, Fleischspiele

und Wirstchen sowie Gemiise mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln)

sind zum Grillen gut geeignet.

+ Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die Kanten
des Gitterrostes hinausragt.

+ Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die
richtige Einschubposition. Vergessen Sie
nicht, das Backblech beim Grillen in den
untersten Einschub einzuschieben, damit
das Fett aufgefangen wird. Die
Tropfschale muss so grof} sein, dass sie
den gesamten Grillbereich bedeckt. Diese
Schale wird maglicherweise nicht mit
dem Produkt geliefert. Geben Sie etwas
Wasser in die Tropfschale  so erleichtern
Sie sich die Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen
Sie nur Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen keinen
Schaden nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenriickwand. Dort
wird es besonders heiB, fettes
Grillgut kann in Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf
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1. Drehen Sie den mechanischen Timer-
Knopf ganz im Uhrzeigersinn und dann
wieder auf die gewlinschte Garzeit.

2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.

3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Temperatur auf und halt diese aufrecht.

Wiahrend des Aufheizens bleibt die

Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-
Position.

Wenn der Timer auf eine bestimmte
Zeit eingestelltist, schaltet er sich
automatisch ab; siehe Ofenuhr
verwenden, Seite 25

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere
Position (Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit
Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den
Grillrost wie in der Abbildung gezeigtin den
Einschub ein.
Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht
die Riickwand des Ofens ber(hrt. Schieben
Sie den Rost daher nur so weit ein, bis sich
die Backofentlr problemlos schlieBen lasst
so funktioniert der Grill am besten.
{Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach Geratemodell
etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet
sich beispielsweise fiir Kuchen,
Geback und Aufldufe. Nur ein
Blech verwenden.

Bel dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der
Lifter (in der Riickwand)
eingesetzt. Durch den Lifter
wird heiBe Luft schnell
gleichmaRig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech
verwenden.

Bel dieser Betriebsart werden
Oberhitze und Umluft (hinteres
Heizelement) eingesetzt. Heile
Luft wird mit einem Lifter
besser verteilt als bei einem
Betrieb, der nur mit Oberhitze
arbeitet.

Bel dieser Betriebsart werden
Unterhitze und Umluft (hinteres
Heizelement) eingesetzt. Heile
Luft wird mit einem Lifter
besser verteilt als bei einem

Betrieb, der nur mit Unterhitze
arbeitet.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung
verwendet werden.

Der Backofen wird nicht beheizt.
Nur der Lifter (in der Riickwand)
arbeitet. Gefrorene Lebensmittel
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werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut,
heile Lebensmittel abgekihlt. Die
Zeit, die bendtigt wird, um ein
ganzes Stiick Fleisch aufzutauen,
Ist langer als das Essen mit
Getreide.



Der Ringheizkorper (in der
Rickwand) arbeitet.

Durch den Liifter wird heie Luft
_— schnell gleichmatig im Backofen
"""""" verteilt. Ein Vorheizen ist

@ meistens nicht erforderlich. Eignet

sich zum Garen auf
unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
konnen verwendet werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung
verwendet werden.

Der grol3e Grill an der Oberselte

des Backofens ist in Betrieb.

Diese Betriebsart eignet sich

insbesondere zum Grillen

groBerer Fleischmengen.
Stellen Sie mittelgroRe bis
grol3e Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

+ Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen

werden kann, missen Sie eine
Betriebsart und die gewiinschte

Temperatur auswahlen sowie die Zeit

einstellen. Andernfalls arbeitet der
Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen
der Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2.Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur,
siehe. So bedienen Sie den Backofen,
Seite 23.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und halt diese Temperatur

bis zum eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt
sich der Zeiteinstellungsknopf
automatisch gegen den Uhrzeigersinn
zurlick. Ein Signalton zeigt an, dass die
eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Wenn Sie die Timerfunktion nicht
nutzen mochten, drehen Sie den
Knopf gegen den Uhrzeigersinn auf
das Handsymbol.

5.Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-,
Funktions- und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit

ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie
maglich gegen den Uhrzeigersinn.

2. Schalten Sie den Ofen mit dem
Temperaturknopf und Funktionswahler ab.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben kénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

Kuchen, Ein Blech ) 175 30...45
Backblech* S

Kuchen, Form+ | Ein Blech & 2 175 30..50
Kuchen, Ein Blech . 3 160 ..170 20...30
Backpapier*

Biskuitkuchen* | Ein Blech [} 3 180 ... 200 10...20
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Kekse* Ein Blech [:] 3 160 ... 170 20 ... 30
Teiggebdck= Ein Blech [ 3 200 20 .30
Teilchen+ Fin Blech 3 190 20..35
Sauerteigx Ein Blech ] 3 190 20 .. 40
Lasagnex Ein Blech ] 2 180 25 .45
Pizza* Fin Blech [} 1 200 10...20
Rindersteak Ein Blech 2 25 Minute 220, 80...100
(ganz)/Braten = dann 180 ... 190
Lammkeule Ein Blech 2 25 Minute 220, 70..90
(Auflauf) dann 190
Brathahnchen Ein Blech 2 15 Minute 55 ... 65

250/max, dann

190

Pute (in Ein Blech 3 25 Minute 220, 70..120
Scheiben) = dann 190
Fisch Fin Blech 3 200 20 ... 30
Wenn Sie mit zwei Blechen gleichzeitig arbeiten, wahlen Sie den oberen Einschub fir das tiefe, den unteren
Einschub fiir das andere Blech.
* Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

(*+)Bei Garprozessen, die Vorheizen
erfordern, heizen Sie den Ofen zu Beginn
des Vorgangs vor, bis er die eingestellte
Temperatur erreicht.

Tipps zum Kuchenbacken

+ Falls Geback zu trocken wird, erhohen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.

+ Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
die FlUssigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

+ Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark

gebraunt wird, backen Sie etwas langer
mit reduzierter Temperatur.

+ Wenn der Kuchen aulien gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger

Flissigkeit hinzu, senken die Temperatur
und verlangern daflr die Garzeit etwas.

TIppS fiir Geback
Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit. Befeuchten Sie
den Teig mit einer Mischung aus Milch, Ol,
Ei und Joghurt.

+ Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass das
Geback nicht lber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

+ Wird Geback an der Oberseite gut
gebraunt, innen jedoch nicht richtig gar,
achten Sie darauf, dass sich FlUssigkeiten
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nicht am Boden des Gebécks
konzentrieren. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichmaRig
zwischen den Teigschichten zu verteilen;
so erreichen Sie eine gleichmafige
Braunung.
Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren
Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise
+ Falls GemUsegerichte zu trocken werden,

bereiten Sie diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
Geschlossene Behalter sorgen dafir, dass
nicht zu viel FlUssigkeit verloren wird.
Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das GemUse zuvor
und geben es erst danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofentur beim Grillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!



. Drghen Sie den Zeitknopf_ wia'h!'end des Grill ausschalten
Grillens gegen den Uhrzeigersinn aufdas 1 prehen Sie den Funktionswahler in die

Handsymbol. Aus-Position (oben).
Grill einschalten ) Lebensmittel, die nicht zum Grillen
1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das & geeignet sind, kénnen sich im
gewinschte Grillsymbol. - schlimmsten Fall entziinden. Grillen
2.Wahlen Sie dann die gewlinschte Sie nur Lebensmittel, die bei der
Grilltemperatur. starken Hitze beim Grillen keinen
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Schaden nehmen.
Minuten vor. Platzieren Sie das Grillgut nicht
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. nahe der Backofenriickwand. Dort

wird es besonders heil3, fettes
Grillgut kann in Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Fisch Rost 4.5 250/max 20...25 Min.
Hihnerklein Rost 4.5 250/max 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4.5 250/max 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250/max 25..30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250/max 25..30 Min. *
Toastbrot * Rost 4 250/max 1..3min.

* je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen
+*Wenn die Grilltemperatur Ihres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der
empfohlenen Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
d 1 hend EN 60350-1 Ger&t leichter testen ko

Toast Rost 4 250/max 1...3 Minute
Frikadellen Rost 4 250/max 25...35 Minute
(Rindfleisch) -

12 Stlicke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerat bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmafiges Reinigen verlangern Sie
die Lebenserwartung lhres Gerates und
beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen griindlich abkdihlen.
Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!

+ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und kénnen
beim nachsten Einsatz des Gerates nicht
einbrennen.

+ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm. Anschlielend
mit einem Tuch trocknen.

+ Achten Sie stets darauf, Uberschissige
und verschittete FlUssigkeiten nach der
Reinigung grindlich ab- bzw.
aufzuwischen.

+ Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Sé&uren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas FlUssigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kdnnen die Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerédtes _ es besteht
Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit
warmes Wasser ab; achten Sie darauf, dass
keine Reinigungsmittelreste zurlickbleiben;
anschlieRend mit einem weichen Tuch
abtrocknen. Achten Sie darauf, dass keine
Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der
nachsten Nutzung beschadigt werden.
Versuchen Sie niemals, Rlckstande mit
Messern, Stahlwolle und dhnlichen
Hilfsmitteln von der Glaskeramikoberflache
zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe
Flecken) mit handelsiiblichem Kalkentferner
oder einer kleinen Menge alternativer
Kalkentferner, wie Essig oder Zitronensaft.
Bei hartnackigen Verschmutzungen tragen
Sie Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf und warten ab, bis das Mittel richtig in
den Schmutz eingezogen ist. Anschliefend
wischen Sie die Glaskeramik des Kochfeldes
mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkdihlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik und
der Markierungen kommen. Dies wirkt sich
nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich nicht
um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieRend trocken
reiben.



Falls Ihr Produkt mit mechanischen
Tasten oder Kndpfen ausgestattet
ist, ziehen Sie die diese zum Reinigen
des Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei

lhrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.L6sen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie diese
von der Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.

Katalytische Seitenwande

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei
lhrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwande (A) und/oder Rickwand (B)
des Gerates kdnnen mit katalytischem
Emaille beschichtet sein. Katalytische
Wande erkennen Sie an der matten Farbe
und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwaénde sollten nicht gereinigt werden.
Dank ihrer pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald diese
Flachen mit Fett geflillt sind, beginnen sie zu
glanzen. Dann sollten sie ersetzt werden.

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewahrleistet eine einfache

Reinigung, da Schmutz (der durch langes

Warten eingetrocknet ist) mit dem im

Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des

Backofens kondensierenden Wassertropfen

aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.

2. GieRen Sie 300 ml Wasser in das Blech
und platzieren Sie es im 2. Einschub des
Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 25 Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tiir, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein Tuch
zum Trockenreiben.
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Wahrend des
Dampfreinigungsmodus verdampft
Wasser, das zum Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf das
Blech %egeben wurde. Dadurch
entsteht eine beabsichtigte
Kondensation im Garraum und am
Innenglas der Ofenttr und kann

Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentlr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen

nach Offnen der Tir griindlich
trocken.

Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlir am besten warmes Wasser mit

etwas herkdmmlichem Reiniger, ein weiches

Tuch oder einen Schwamm. AnschlieRend
mit einem Tuch trocknen.

Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spllen Sie es dann gegen Kalkreste ab, die
auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentir auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberflachen zerkratzen und das Glas
beschadigen.

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentiir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kénnen die Ofentlr und das Tirglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das Entfernen
der Tiren und Glasscheiben wird in den
Abschnitten "Entfernen der Ofentlr” und
"Entfernen der Innenscheiben der TUr"
erklart. Reinigen Sie die TUrinnenscheiben
nach dem Entfernen mit einem
Geschirrspilmittel, warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm und
trocknen Sie sie mit einem trockenen Tuch
ab. Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spllen Sie es dann gegen Kalkreste ab, die
auf dem Ofenglas auftreten kénnen.
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Backofentiir ausbauen

1. Offnen Sie die Backofenttr (1).

2.Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse
links und rechts der Backofentdir, indem
Sie diese wie in der Abbildung gezeigt

1T Tlr

2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen
4

4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie
diese etwas anheben und von den
Scharnieren rechts und links I6sen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie nicht,
die Clips am Scharniergehause nach
dem Wiedereinsetzen der TUr wieder
zu schlielen.



Tirinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei
lhrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die TUrinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Offnen Sie die Ofent(l

12 3
1  Riegel
2 Rahmen
3 Profil

Driicken Sie wie oben abgebildet die Riegel
(1), wahrend Sie das an der Oberseite der
Fronttlr angebrachte Profil (3) zum
ntfernen.zu sich ziehen,

Innerste Scheibe
Innenscheibe*
Aufere Scheibe

(Es ist bei lhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

* W N —

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an,
ziehen Sie sie in Richtung B heraus.

Falls Ihr Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist

Ziehen Sie wie abgebildet die
Verbindungselemente in der Mitte, damit sie
sich von den Scheiben l6sen.

4 Verbindungselement*

*  (Esist bei lhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum

Entfernen der Innenscheibe (2). Der erste

Schritt zum Zusammensetzen der TUr

besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder

anzubringen.

Platzieren Sie die Scheibe wie in der

Abbildung gezeigt so, dass sie im

Kunststoffschlitz aufliegt.

Andernfalls sitzt die Scheibe nicht
richtig, wodurch sie Vibrationen
ausgesetzt werden und brechen
konnte.

Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite
der Scheibe in Richtung der inneren Scheibe
zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der innersten
Scheibe im Kunststoffschlitz einzusetzen.
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Andernfalls sitzt die Scheibe nicht
richtig, wodurch sie Vibrationen
ausgesetzt werden und brechen
konnte.

Bitte denken Sie daran, die
Verbindungselemente wieder in ihren
Schlitzen einzusetzen.

Driicken Sie dann die Riegel des Profils
wieder in ihre Schlitze.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen Sie
dafir, dass das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung getrennt und
komplett abgeklhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!

In diesem Backofen wird eine

ﬂ GlUhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen ber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz
erhaltlich.Dieses Produkt enthalt ein
Leuchtmittel der Energieklasse G.

ﬂ Die Position der Beleuchtung kann
etwas von der Abbildung abweichen.
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Die in diesem Gerat verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

Wenn |lhr Ofen mit einer runden

Leuchte ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen
den Uhrzeigersinn ab.

3.Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den
in der nachstehenden Abbildung
gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie sie
wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen Sie
sie wie abgebildet heraus und wechseln
Sie sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



B Problemlsungen

rmal. >>> Dies ist kein Fehler.
3eim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerausche zu horen.
+ Wenn sich die Temperaturvon ‘Metaliteilen andert, dehnen sich diese aus oder ziehen

ich dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

+ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen. -

+ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen

__Sie die Steckerverbindung.

Die Qfenbeleuchtung funktioniert nicht.

- Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.

Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf

zurlicksetzen.

tion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen
auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.
+ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die
richtige Zeit ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf
__austauschen oder zurlcksetzen. .
(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
+ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat
us und anschlieRend wieder ein.

+ Drehen Sie den mechanischen Timer-Knopf ganz im Uhrzelgersmn und dann wieder auf
die gewlinschte Garzeit.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte, wenden

ﬂ Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat selbst zu
reparieren.
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A termék hasznalatbavétele elétt kérjuk, olvassa el
alaposan a hasznalati utmutatot!

Kedves Véasarlonk!

Koszonjuk, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(
eredményeket érhet el a csticsmindségl és modern technoldgiaval készUlt termék
segitségével. Ezért kérjlk, a készllék hasznalatba vétele elétt olvassa végig a
haszndlati Utmutatot és minden hozzékapcsolddd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki,
mert a jovSben még szlksége lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadia, kérjuk, a jelen
haszndlati Utmutatot is adja at a termék Uj tulajdonoséanak. Figyelien oda a hasznélati
Utmutatoban 1évé figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a haszndlati Utmutatéban tdbb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes
modellek kozti killdnbségekre kulon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A haszndlati itmutatdban az aldbbi szimbdlumokat hasznaljuk:

Fontos informacio vagy hasznos tipp a hasznalatra vonatkozéan.
Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy vagyoni kart okozd veszélyes helyzetre.
Aramiités veszélye.

Tlz kialakuldsanak veszélye.

el

Forro felllet.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Fontos biztonsagi és kornyezetvédelmi
utasitasok és figyelmeztetések

A fejezetben talalhato
biztonsagi utasitasok segitenek
a sérulések elkertlésében.
Ezen utasitasok figyelmen kivUl
hagyasa a garancia elvesztését
eredményezheti.

Altalanos biztonsagi

utasitasok

A készuléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év
alatti gyermekek és cstkkent
fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
felligyeletet vagy a készulek
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat
kapnak és megeértik a
termékkel kapcsolatos
veszélyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek
a termékkel jatszanak. A
tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast a gyermekek
csak felugyelet mellett
végezhetik el.

* A készuléket nem
hasznalhatja csdkkent fizikai,
érzeékelési, illetve mentélis
képessegu vagy hianyos
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tapasztalatokkal és
ismeretekkel rendelkezd
személy (a gyermekeket
beleértve) kivéve megfeleld
utasitasok vagy fellgyelet
mellett.

Gyermekek fellgyelet mellett
sem jatszhatnak a
készUlékkel.

Ha a terméket atadja mas
személy részére személyes
hasznalatra, vagy eladasra
kerul, gy6z6djon meg rola,
hogy atadja a kékikdnyvet,
termék cimkéket és mas, a
termékhez tartozo
dokumentumokat.

Soha ne helyezze a terméket
szényegre. Ellenkezd esetben
a termeék alatt 1évé légaramlas
megszUnik, mely az
elektromos alkatrészek
tulmelegedését
eredményezheti. Ez a termék
meghibasodasat okozhatja.
Az Uzembe helyezést és a
javitast minden esetben
Képzett Szereldnek kell
elvégeznie. A gyartdé nem
vallal felel6sséget azokeért a
karokeért, melyek képzetlen
személy altal végzett javitasi



munkak kovetkeztében
jénnek létre és
ervénytelenithetik a garanciat.
Az Uzembe helyezés el6tt
alaposan olvassa at a
hasznalati utmutatot.

« Ne mUkodtesse a
berendezést, ha az
meghibasodott, vagy lathato
sérllés van rajta.

« Biztositsa, hogy a termék
funkcidgombjai minden
hasznalat utan ki legyenek
kapcsolva.

Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa
eseten fel kell fuggeszteni
annak hasznalatat, és
hivatalos szervizzel kell
megjavittatni. Aramiités
kockazata all fenn!

A terméket mindig a
"MUszaki specifikaciokban"
meghatarozott feszlltségu és
védelmu foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A készUléket
képzett villanyszerel altal
készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkul is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felelésséget az olyan
jellegl karokeért, melyek abbdl

erednek, hogy a terméket
nem a helyi eléirasok szerint
foldelte.
Soha ne tisztitsa ugy a
terméket, hogy vizet ont ra!
Aram(ités kockézata &ll fenn!
A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és
javitas soran ki kell huzni.
Amennyiben a termék
tapkabele megsérdlt, a
veszélyek elkerllése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkozpontja vagy
hasonldan kepzett személyek
cserélhetik ki.
Csak a "MUszaki
specifikaciokban"
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.
A keészuléket ugy kell
beszerelni, hogy az teljesen
levalaszthato legyen a
rendszerrdl. A
levalaszthatosagot haldzati
csatlakozddugoval, vagy az
elektromos berendezésbe
épitett kapcsoloval kell
biztositani, a szerelési
szabalyozasoknak
megfelelGen.
Hasznalat kdzben a suté
hatso felllete felforrosodik.
Biztositsa, hogy a elektromos
csatlakozasok ne érjenek
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hozzéa a hatso felllethez,
ellenkezd esetben ezek
megsérulhetnek.

« A tapkabelt soha ne
csiptesse a sutd ajtaja és
annak haza kdzé, illetve soha
ne vezesse el forro feluletek
felett. Ellenkezd esetben a
kabel szigetelése elolvadhat,
ez pedig rovidzarlatot és
tUzet okozhat.

» Az elektromos
berendezéseken csak
szakképzett és engedéllyel
rendelkezd személy
dolgozhat.

» Meghibasodas esetén
kapcsolja ki a készUléket, és
huzza ki a konnektorbdl.
Ennek elvégzéséhez
kapcsolja le a biztositékot.

» Gy6z6djdn meg rola, hogy a
biztositék teljesitménye
megfelel-e a terméknek.

Termékbiztonsag

« FIGYELEM: A készUlék és
annak alkatrészei hasznalat
kozben felforrosodhatnak.
Ugyelien arra, hogy ne érintse
meg a suté melegitd részeit.
Tartsa a 8 évnél fiatalabb
gyerekeket tavol a terméktdl,
vagy folyamatosan felugyeljen
rajuk annak kodzelében.
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« Ne hasznélja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok
befolyasa alatt all.

« Ha az ételekben alkoholos
italokat hasznal, legyen
Ovatos. Az alkohol magas
hémeérsékleten elparolog, és
tlzet okozhat, forro
felUletekkel érintkezve
ugyanis meggyullad.

« Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termek kdzelebe,
mivel hasznalat kdzben a
termék oldala is
felmelegedhet.

« Hasznalat soran a készulék
felforrosodik. Ne érintse meg
a suté melegitd részeit.

« Tartson minden
szell6zényilast szabadon.

« A sUtében soha ne
melegitsen lezart konzervet
vagy bef6ttestveget. A
tartalyban/Gvegben keletkezd
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

» Ne helyezzen kozvetlenll a
sutd aljara sutétalcakat,
edényeket vagy alufdliat. A
felgyUleml|6 hé karosithatja a
sutd aljat.

« A sUtéajto Uvegének
tisztitasahoz ne hasznaljon
durva suroloszereket vagy



fém dorzsit, mivel ezek az

Uveg karcolddasat okozhatjak.

A készUlék tisztitasahoz ne
hasznaljon g&ztisztitdt, mivel
az aramutést okozhat.

 (Modellenként eltérd.)

A sUtéracs és a talca
megfeleld felhelyezése a
tartora

Nagyon fontos, hogy a
sUt6éracsot és/vagy talcat
megfeleléen helyezze fel a
tartora. A sutéracsot vagy
talcat csusztassa be a 2 sin
kdzé és gydzBdjdn meg rola,
hogy egyensulyban van-e
miel6tt felhelyezi ra az
élelmiszert (Kérjuk, tekintse
meg a kdvetkezd
abrat)./Paragraph

» Soha ne hasznalja a sutét, ha
az elUls6 Uvegajtd nincs a
helyén, vagy torott.

« Ha a forr¢ sutébe ételt tesz
be, vagy ételt vesz ki beldle,
minden esetben hasznaljon
héallo kesztyit.

» Helyezze a sUtGpapirt a
kondér aljara vagy a suté
edényre (tepsi, rostély stb.) az
étellel egyutt, majd tegye
elémelegitett sutébe.
Tavolitsa el a stutépapir kilogo,
felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a suté
forro részeivel. Soha ne
hasznalja a sUt6papirt a
sutépapir dobozan jelzett
hémeérsékletet meghalado
sutési hdmeérseékleten. Ne
tegye a sutépapirt kdzvetlendl
a sutd aljara.

» FIGYELEM: Miel6tt kicseréli
az izzot, gybz6djon meg rola,
hogy a készUleket
aramtalanitotta a tapkabel
kihuzasaval vagy a
megszakitot kikapcsolta a
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lehetséges aramutés
elkerllése érdekében.

* A készuléket nem szabad
dekorativ ajtd moge telepiteni
a tulmelegedés elkertlése
érdekeében.

« A készuléket kdzvetlenll a
padldra kell helyezni. Ne
alion semmiféle talapzaton
vagy emelvényen.

« FIGYELEM: Soha ne hagyja
Orizetlendl a sutét, ha a
f6z6lapon zsirral vagy olajjal
f6z, mert az tlizveszélyes
lehet. SOHA ne probalja a
langokat vizzel eloltani,
hanem kapcsolja ki a
készUléket és fedje be a
langokat egy feddvel vagy
egy tdzallé ruhaval.

« VIGYAZAT: A f6zési
folyamatot felugyelni kell. Egy
rovid idStartamu fozési
folyamatot folyamatosan
felugyelni kell.

» FIGYELEM: Tlzveszély: Ne
taroljon semmilyen targyat a
sUtGfellleteken.

« FIGYELEM: Ha a felUlet
megreped, az aramutes
elkerllése érdekében
kapcsolja ki a készUléket.

« Amennyiben a meleg Uveg
eltorik: Kapcsolja ki az 0sszes
féz&fellletet és az Osszes
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elektromos sutd egységet,
majd csatlakoztassa le a
haldzatrdl. Ne érjen hozza a
készulék forro fellleteihez! Ne
hasznalja a készuléket!

A készulék nem
mukdodtethetd kulsé
id6zitGvel vagy kuldnalld
taviranyito rendszerrel.

« A felszabadulo para
kovetkeztében a f6z8lap
felUletén vagy az edény aljan
létrejové nyomas hatasara
eléfordulhat, hogy az edény
elmozdul. Ezért Ugyelien arra,
hogy a f6zdblap felUlete és az
edények alja mindig szaraz
legyen.

« FIGYELEM: Kizardlag a
f6z6készUlék gyartoja altal
tervezett vagy a készulék
gyartdja altal a hasznalati
utmutatoban alkalmasnak
feltUntetett, illetve a
készUlékbe beépitett f6z6lap-
6rz6t hasznaljon! A nem
megfeleld 6rzd hasznalata
balesetet okozhat!

A termék kigyulladasanak

elkerllése érdekében:

« Ugyelien arra, hogy a dugd

megfelelden illeszkedjen a

konnektorba, hogy ne

képz&dhessenek szikrak.



« Ne hasznéljon sérult, elvagott
vagy hosszabbitd kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

. Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne
értje folyadék vagy
nedvesség.

Rendeltetés

« Ez a termék kizardlag otthoni
hasznalatra készult.
Kereskedelmi hasznalata
nem engedélyezett.

« VIGYAZAT: A készillék csak
f6zéshez hasznalhato. Egyéb
célokra, pl. a szoba fltése,
nem hasznalhato.

« A termék nem hasznalhato a
tanyérok melegitéseére a grill
alatt, nem akaszthato
térlérongy, konyharuha stb. a
fogantyura szaritas céljiabdl,
és nem hasznalhato ftésre.

« A gyartd nem vallal
felelGsseget a nem megfeleld
hasznalatbol vagy kezelésbdl
eredd karokeért.

« A sUt6 élelmiszerek
felolvasztasara, sutésére és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi el6irasok

gyermekekre nézve

« FIGYELEM: A hozzaférhetd
részek hasznalat kdzben

felforrésodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstdl!

« A csomagoléanyag a
gyermekekre nézve veszélyes
lehet. Tartsa tavol a
gyermekektdl a
csomagoléanyagot. Kérjuk, a
csomagolas valamennyi
részét a kornyezetvédelmi
szabvanyoknak megfeleléen
selejtezze le.

« A villannyal mikddé termékek
veszélyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az Uzemel,
és ne hagyja, hogy
jatsszanak azzal.

 Ne helyezzen olyan targyakat
a készllék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg
akarnak érinteni.

« Ha az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyat és ne
engedje radlni a gyermeket.
Felborulhat vagy elromolhat a
Zsanér.

A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfe-
lelés és a hulladék termék meg-
semmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-
irdnyelv (2012/19/EU) kdvetelményeinek.
A terméken megtaldlhaté az elektromos
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és elektronikus hulladékok besorolasara
vonatkozé szimbdlum (WEEE).

A terméket magas minéségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
elé, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy
egyéb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyUjtéhelyre. A begyljtéhelyek
kapcsan kérjuk, tajgkozddjon a helyi
hatésagoknal.
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Az RoHS-iranyelvnek valé
megfelelés:

Az On éltal megvésérolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

e A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandod. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készUl. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.



Attekintés

o~ WO =

ElUlsé ajto
Fogd
Also rész
Talca
Sutéracs

BAnaldnos thj¢koztats 0

Vezérlépanel
F&z8mezb

Lampa

Grill melegité elem

0 Polc elhelyezése

1 2 3 4 5

6 7 8 9

o~ WO =

Melegitd lampa

Harom fokozatu fézdlap Bal hatulso
Harom fokozatu fézdlap Bal elllsd
Harom fokozatu fézdlap Jobb elllsé

Harom fokozatu f6z8lap Jobb
hatulso

6

@ ~

Mechanikus id&zit6 (Ez a modelltd
fugg. A termék idézitéje 100 vagy
90 perc lehet. Az abran 100 perc
lathatd példaként.)

Funkcié gomb
Termosztat lampa
Termosztat szabdlyozd kapcsold
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A csomag tartalma

A tartozékok a modell
flUggvényében valtozhatnak. Az
On készlilékében nem talélhaté
meg valamennyi, jelen
kézikdnyvben bemutatott
tartozék.

1.Hasznalati utmutaté

2.Hagyomanyos télca
Suteményekhez, fagyasztott ételekhez

és sUltekhez hasznalhato.

3.Slteményes télca
Suteményekhez, pl. sttikhez és
kekszekhez hasznalhaté.

4.Grillracs
Sutéshez, illetve a sutésre vagy
fézésre kerlld ételek kivant szintre
torténd helyezéséhez hasznalhato.

12/HU
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5.A sitbracs és a talca megfeleld
felhelyezése a teleszkdpos tartéra
(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)
A teleszkdpos tartok a talcak és a
sutéracs konnyd behelyezését és
kivételét teszik lehetéve.

Amikor a télcat és a sutéracsot a

teleszkopos tartéval haszndlja,

gy6z&djon meg rdla, hogy a

teleszkopos tartok hatso részén

talalhato tlk a sUtéracs és a télca
ereménél legyenek.




Miszaki adatok

ALTALANOS

KUls6 méretek
(magassag/szélesség/mélység)

850 mm/500 mm/600 mm

FeszUltség/frekvencia

220-240 V/380-415 V3N ~ 50 Hz

Telies energiafogyasztas

7.8 KW

Vezeték tipus / keresztmetszet

percHOSW-FG 3x 2,5mm°/5x 1,5
mm2

HOB
Gazrézsak
Bal hatulso Harom fokozatu f6z6lap
Méret 140 mm
Teljesitmény 1200 Watt
Bal elllsé Harom fokozatu f6z6lap
Méret 180 mm
Teljesitmény 1700 Watt
Jobb ellilsé Harom fokozatu f6z6lap
Méret 140 mm
Teljesitmény 1200 Watt
Jobb hatulsé Harom fokozatu f6z6lap
Méret 180 mm
Teljesitmény 1700 Watt
SUTO/GRILL
F6 suté Toébbfunkcids suté
Belsd lampa 15-25 Watt
1.6 KW

Grill aramfogyasztas

* Alapvet6 tudnivaldk: Az elektromos stiték energiacimkeéjén kozolt informaciokat az
EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket
standard terhelés mellett also és felsé melegités vagy ventildtoros melegités (ha van)
mellett adtuk meg.
Az energiahatékonysagi besorolast a kévetkezd prioritassal hatéroztuk meg attdl
figgden, hogy az adott termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F&zés
gazdasagos ventilatorral, 2- Turbd lassu sutés, 3- Turbd sutés, 4- Ventilatoros
alsd/felsd melegités, 5-Also és felsd melegités.

A gép miszaki adatai min&ség A gép cimkéin vagy a
fejlesztése érdekében elézetes dokumentumokon feltlintetett
értesités nélkil megvaltozhatnak. értékek laboratdriumi kortimények

kozott kerlltek meghatarozasra, a
vonatkozd szabvanyok szem el6tt
tartdsa mellett. A mikddési
koérdlményektdl figgden az értékek
eltéréek lehetnek.

A jelen hasznalati utasitasban
taldlhato értékek csak példaadatok,
igy elképzelhetd, hogy nem
egyeznek szaz szazalékban az 6n
gépénél megadott értékekkel.
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E] Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a
hatélyban 1évé térvényeknek
megfeleléen helyezheti Gzembe.
Ellenkezd esetben a garancia érvényét
vesztheti. A gyarté nem vallal
felel6sséget azokért a karokért, melyek
képzetlen személy altal végzett javitasi
munkak kdvetkeztében jonnek 1étre és
érvénytelenithetik a garanciat.

A hely biztositédsa, valamint az
elektromos csatlakozasok
kialakitasa az Ugyfél kotelessége.

A Uzembe helyezéshez a készilléket
a helyi gaz és/vagy elektromos
szabvanyoknak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

A beszerelés elétt
szemrevételezéssel ellenérizze a
termék sértetlenségét. Ha a
termék sérUlt, ne szerelje azt be.
A sérllt termékek
balesetveszélyesek lehetnek.

Uzembe helyezés elétt
Gy8z6djdn meg rola, hogy a készulék
alatt a levegényilasok szabadon vannak,
ajanljuk, hogy a készlléket szilard talajon
tarolja, hogy labai ne stllyedjenek
szényeg vagy puha padldzat fellltébe.

A konyha padldjanak el kell birnia
készUlék sulyat és ezen felll a f6z8- és
sUtéedények és az ételeket sulyat.
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A készUlék elsé osztdlyba tartozd
eszkdz, tehat a hatulso, egyetlen
alkalmas oldalaval kell elhelyezni a
konyhafal, butor vagy egyéb
berendezés mellett. Butor vagy egyéb
felszerelés, mely a masik oldalan kap
helyet, csak azonos vagy kisebb
méretd lehet.

Barmely oldali szekrénnyel is
hasznélhatd, de a minimum 400 mm
sUtélap feletti tavolsag megtartasahoz
hagyjon 65mm helyet a készllék és a
fal, valaszfal vagy magas
konyhaszekrény kézott.

Szabadondlld helyzetben is
hasznélhatd. A sttélap felett minimum
750 mm szabad helyet hagyjon.

(*) Ha a szagelszivét a sutd folé kell
elhelyezni, akkor tekintse meg a
szagelszivo gyartdja altal megadott
utasitasokat a sutétdl vald minimdlis
tavolsagot illetéen. Ha a motorhaztetd
kézikdnyvében nincs meghatarozva
barmilyen méret, akkor ennek a
magassagnak legalabb 650 mm-nek
kell lennie.



e A készulék mellett elnelyezett minden
készUléknek héallonak kell lennie (min.
100 °C).

Biztonsagi lanc

Ha a terméke 2 biztonséagi lanccal

rendelkezik;

A készUléket az instabilitas elkertlése

érdekében a hozza adott két lanccal

rogziteni kell.

Egy megfeleld csapszeg hasznalataval

rogzitse a kampdt (1) a konyha falahoz

(6) és a reteszel&szerkezeten keresztUl

(2) csatlakoztassa a biztonsagi lancot (3)

a kampo

1 Stabilitasi kampo

2 ReteszelGszerkezet

3 Biztonsagi lanc

4 Alancot rogzitse erésen a stté
hatuljahoz.

5 A sité hatulja

6 Akonyha fala

Ha a terméke 1 biztonségi lanccal

rendelkezik;

A készliléket az elddlés elkerllése

érdekében rogziteni kell a sutén 1évé

mellékelt biztonsagi lanc segitségével.

A biztonsagi lancnak a termékhez

torténd rogzitéséhez kdvesse az alabbi

lépéseket.

I | -

Célszerlien rovidre allitott
stabilizald lanc a suté elére
borulasanak megelézésére, illetve
atlos rogzités a sutd oldalra
délésének megakaddlyozasara.

A sUtékhoz tervezett suté stabilizald
lanchoz nem tartozik kapcsolodd
horonykar.

Uzembe helyezés és

csatlakoztatas

A terméket a beszerelésre vonatkozd
jogszabalyok szerint szerelhetd be és
csatlakoztathato.

Ne helyezze a készlléket
hitészekrény vagy mélyhdité
mellé. A készlilék altal leadott hé a
hit6készllékek esetében fokozott
energiafelnaszndlast eredményez.

¢ | egalabb két ember vigye a terméket.

o A készUléket kdzvetlenul a padidra kell
helyezni. Ne alljon semmiféle
talapzaton vagy emelvényen.

A termék emelésére és/vagy
szallitédsara az ajtét vagy a
fogantyut ne hasznélja. Az ajto, a
fogantyu vagy a pantok
megsérilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas
A terméket a "MUszaki specifikaciok”
tablazatban leirtak szerint egy megfelel
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kapacitasu kismegszakitoval védett,
foldelt kimenethez csatlakoztassa. A
terméket akar transzformatorral akar
anélkil haszndlja, a foldelés szerelési
munkalatait bizza képzett
villanyszerel6re. Céglink nem vallal
felel6sséget a helyi szabalyozasoknak
megfeleld foldelés hianydbdl szarmazd
karokért.

A terméket csak szakképzett
személy csatlakoztathatja a
haldzathoz. A termék garancidlis
ideje a helyes beszerelés utan
kezdd&dik csak el.

A gyartd nem véllal felelésséget
azokért a karokért, melyek egy
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jénnek létre.

A vezetéket nem szabad
beszoritani, meghajlitani, és nem
érintkezhet a termék forrd
részeivel.

A sarUlt vezetéket csak
szakképzett szerel§ cserélheti ki.
Ellenkezé esetben aramités,
rovidzarlat vagy tlz veszélye all
fenn!

A héldézati adatoknak és a terméken
talalhato tipustablazat adatainak meg
kell egyeznilk. A tipustablazat a
készUlék tipusatdl figgben az ajtd vagy
az also boritas kinyitasaval lathaté vagy
a készllék hatoldalan talalhato.

A vezetéknek meg kell felelnie a
"MUszaki adatok” tablazatban
feltlintetett értékeknek.

Mielétt barmilyen elektromos
beszerelési munkat végezne,
csatlakoztassa le a terméket a 6
aramforrasrol.

Ezzel aramutésnek teszi ki magat!
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A tapkabel csatlakoztatasa

A vezetékezés soran vegye
tekintetbe az orszagos és a helyi
elektromos szabalyozasokat,
tovabba a sitéhdz haszndlja a
megfeleld konnektort, valamint
vezetéket/csatlakozot.
Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjak
a csatlakozé vagy a konnektor,
illetve a vezeték aramtovabbitasi
képességét, akkor a termékhez
rogzitett elektromos beszerelésre
van szUkség, tehat kdzvetlendl,
csatlakozo és konnektor/vezeték
kozbeiktatasa nélkul.

1.Amennyiben a termékhez nem
tartozik tapkabel, egy olyan tapkabelt
kell kivélasztania a tablazatbdl
(Mdszaki adatok, oldal 13), mely
megfelel az otthoni elektromos
halézatnak. A tapkabelt a kapcsolasi
rajzon lathato utasitasoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni a
termékhez.
Amennyiben az aramforras dsszes
polusdnak levalasztasa nem lehetséges,
egy levalasztd egységet kell
csatlakoztatni, melynek 3 mm-re kell
lennie a biztositékoktdl, biztonsagi
kapcsoloktdl és érintkez8ktdl, tovabba
az IEE iranyelveknek megfeleléen a
levélasztd egységnek a termék mellett
(nem felette) kell elhelyezkednie. Ezen
utasitas figyelmen kivil hagyasa
mUkddési problémakat és a termék
garanciavesztését okozhatja.

Tovabbi biztonsagi intézkedésként
a maradd aram megszakitasa
ajanlott.
2.Nyissa ki a bevezetd kabelfej fedelét
csavarhuzoval.
3.Helyezze be a tapkabelt az érintkezd
alatt talalhatd kabelrégzité kapcson



keresztUl, majd rogzitse a kabelrdgzitd
kapcson talalhato integralt csavar
segitségével.

4.Csatlakoztassa a kabelt a mellékelt
abra szerint.

Két fazis
380/400/415V AC

Egy fazis
220/230/240V AC

* Réz hid

1 ‘.,.,., —
L1 -
Harom fazis
3807/400/415V AC

5.A kébelek csatlakoztatéasa utan zarja le
a bevezetd kabelfej fedelét.

6.Ugy vezesse 4t a kdbelt, hogy ne érien
hozza a termékhez, és ne szoruljon be
a termék és a fal kozé.

Biztonsagi okokbdl a kdbel
hossza legfeliebb 2 m lehet.

¢ Tolja a készUléket a konyha faldhoz.

¢ A siité labainak beéllitdsa
A hasznalat soran fellépd rezgések az
edények mozgasat okozhatjak. A
veszélyes helyzetek a termék
kiegyensulyozasaval és vizszintes
helyezésével elkertihetdk.
A sajat biztonsaga érdekében kérjik, a
labak aljan talalhatd csavarok jobbra

és balra torténé forgatasaval szintezze
be a készlléket, és a szintet a
munkalap szintjébe allitsa be.

Utolsé ellenérzés

1.Ismét csatlakoztassa a terméket az
elektromos halézathoz.

2.Ellendrizze az elektromos funkcidkat.

A régi termék leselejtezése

e Orizze meg a termék eredeti
csomagolasat, és abban szallitsa a
terméket. Jarjon el a csomagolason
feltlintetett utasitasok szerint. Ha a
termék eredeti csomagolasa mar
nincs meg, akkor csomagolja a
terméket buborékfdlidba vagy vastag
kartondobozba, majd zarja azt le
szigszalaggal.

e Annak megel&zésére, hogy a sttd grill
és a talcdja ne okozzon kart a suté
ajtajaban, helyezzen egy 1-1,5 cm
méretl kartonpapirt a sitd belsé
ajtajara, ami a télcakkal egy szintben
van. A sUtd ajtajat ragassza az oldalso
falaihoz.

e A termék emelésére és szallitasara az
ajtot vagy a fogantydt ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a
termékre, és dllitsa fliggdleges
helyzetbe.

Szemrevételezéssel ellendrizze,
hogy a terméken nem
keletkeztek-e sérlilések a széllitas
soran.
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B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek
A kovetkezd informaciok segitenek
Onnek készUléke kornyezetkiméls,
energiatakarékos modon valod
haszndlataban:

¢ Haszndljon sotét szinl zomancos
tepsit, mert az jobban vezeti a meleget,

* Ha ezt ajanlja a felnasznaldi kézikbnyv

vagy a szakacskonyv, sttés elétt

melegitse elé a tanyérokat.

Sutés kdzben ne nyitogassa a sttd

ajtajat.

e Amikor csak lehetséges probaljon
meg minél tobb ételt egyszerre
megsUtni a sUtében. A sUtést Ugy is
elvégezheti, hogy egyszerre két edényt
helyez a grillracsra.

* Siisson tobb ételt egymas utan. Igy a
kovetkezd étel behelyezésekor a siité
mar meleg lesz.

e Azzal is energiat takarithat meg, ha a

sUtési idd letelte el6tt néhany perccel

kikapcsolja a sttét. Ne nyissa ki a sutd
ajtajat.

Sutés elbtt olvassza ki a mirelit ételt.

A stit6edényeket fedével haszndlja.

Amennyiben az edénynek nincs fedele,

az energiafogyasztas a négyszeresére

néhet.

Olyan lapot vélasszon, mely a

legjobban megfelel az edény alsé

méretének. Mindig a megfelel
edényméretet valassza . A nagyobb
edények tobb energidt igényelnek.

Az elektromos féz8lapon torténd

fézéskor mindig lapos fenekd

edényeket haszndljon.

A vastag also résszel rendelkezd

edények jobban vezetik a hét. Ezzel

33%-0s energiamegtakaritast érhet el.

¢ Az edényeknek minden esetben
kompatibilisnek kell lennitik a sltési
zoénakkal. Az edények aljanak mindig
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kisebbnek kell lennie a f6z&lap
méreténél.

e A sUtési zénakat és az edények aljat
mindig tartsa tisztan. A
szennyez&dések csdkkentik az edény
alja és a sutési zonak kozti héatvitelt.

® Hosszu sUtések esetén a sttési idd
letelte el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a
sUtési zonat. A rezidudlis hé
segitségével 20%-o0s
energiamegtakaritast érhet el.

e Az EU 66/2014 szerinti
energiahatékonysaggal kapcsolatos
informaciok megtalalhatok a
termékhez mellékelt adatlapon.

Els6 hasznalat
A késziilék elsé tisztitasa

Egyes tisztitoszerek karosithatjak
a felUletet.

Ne hasznaljon durva
tisztitdszereket, suroloport/-
krémet vagy éles targyakat.

1.Tavolitson el minden
csomagoldanyagot.

2.Tordlie le a készuléket egy nedves
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz
ruhaval.

Els6 bekapcsolas

Kapcsolja be a készlléket kortlbelll 30

percre, majd kapcsolja ki. Ennek

kovetkeztében a fellletrdl leég minden

gyartasi reziduum és réteg.



A forr¢ fellletek égési sérllést
okozhatnak!

A készUlék hasznalat kdzben
felforrésodhat. Soha ne érjen
hozza a forr¢ féz8lapokhoz, a
sUté belsd részéhez, a
flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavoll

Ha a forrd sttébe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki bel8le, minden
esetben haszndljon héallo
kesztyt.

Elektromos siit6

1.Vegyen ki minden sttétélcat és
grillracsot a sutébdl.

2.Csukja be a suté ajtajat.

3.Vélassza ki a Statikus poziciot.

4 Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra;
ldsd Az elektromos stitd hasznalata,
oldal 23.

5.Jdrassa a sutét kb. 30 percig.

6.Kapcsolja ki a sutét; lasd Az
elektromos sUt6 haszndlata, oldal 23
Grillstité
1.Vegyen ki minden sttétélcat és
grillracsot a sutébdl.
2.Csukja be a suté ajtajat.
3.Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra;
lasd A grillstité mikddtetése, oldal 26.
4.Jarassa a sutét kb. 15 percig.
5.Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillstité
mukdédtetése, oldal 26
Amikor elsé alkalommal
mukadteti, néhany éran at fust és
szag képzddhet. Ez teliesen
normalis. A flst és szag
eltavolitasahoz gy6zédjon meg
arrdl, hogy a helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a kilépd fust és
szag kdzvetlen belégzését.
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B A f6z6lap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos
altalanos informaciok

Maximum az edény
egyharmadaig toltson olajat.
Olaj melegitésekor soha na
hagyja azt &rizetlentl. A
tulmelegitett olaj tlzveszélyes
lehet. Az esetleges tlzet
sose probalja vizzel kioltani!
Ha az olaj langra kapna, fedje
le tlzalld lepeddvel vagy
nedves ruhaval. Ha
biztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a fézélapot,
majd azonnal hivja a
tlizoltokat.

e Az életek slitése el6tt mindig szaritsa
meg Gket, és mindig dvatosan
helyezze Sket az olajba. A sttés elbtt
mindig ellendérizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teliesen felolvadtak-e.

¢ Olaj melegitésekor soha ne fedje le az
edényt.

e Az edényeket és a serpenydket Ugy
helyezze a féz8lapra, hogy a fogantyut
ne a féz8lap felett legyenek, mert a
féz8lap feletti fogantyuk
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen
instabil vagy kénnyedén felboruld
edényeket a féz8lapra.

¢ Soha ne helyezzen Ures edényeket
vagy serpeny&ket a bekapcsolt f6zési
zéndkra. Ezek megsériilhetnek.

o A f8zési zonak edény vagy serpenyd
nélkdli haszndlata a készllék sérllését
okozhatja. A f6zés befejezése utan
kapcsolja le f6zési zonakat.

¢ Mivel a termék fellllete forré marad,
soha ne helyezzen ra mlanyag vagy
aluminium edényeket.

A rdolvadt anyagokat azonnal torolje le
a felUletrdl.
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Az ilyen edények az élelmiszerek
tarolasahoz sem haszndlhatok.

¢ Kizardlag lapos fenekU serpenydket és
edényeket haszndljon.

¢ Mindig medfelelé mennyiségu
élelmiszert helyezzen az edényekbe és
a serpenySkbe. Ezaltal elkerllhetévé
valik az élelmiszerek kifutdsa miatt
szUkséges tisztitas.
Soha ne fedje le a f6zési zéndkon lévs
edényeket és serpenydket.
A serpeny8ket mindig a fézési zéna
kozepére helyezze. Ha a serpenyét
egy masik fézési zéndra kivanja
athelyezni, emelje fel és helyezze 4t
egy masik fltési zéndra. Soha se
csusztassa.

Tippek livegkeramia f6zélaphoz

e Az Uvegkeramia egy héallo felUlet,
melyre nincsenek hatassal a nagy
hémérsékletvaltozasok.

¢ Az Uvegkeramia fellletet soha ne
hasznalja tarolasra vagy
vagodeszkanak.

¢ Csak megmunkalt fenékkel rendelkezd
serpenyket és edényeket hasznaljon.
Az éles sarkok megkarcolhatjak a
felszint.

¢ Soha ne hasznaljon aluminium
edényeket és serpenydket. Az
aluminium megsértheti az
Uvegkeramia fellletet.

A kifrbcesend étel
karosithatja a
keramia felUletet és
tlizet okozhat.

Ne haszndljon
homoru vagy
domboru alju
edényeket.



Csak lapos fenek
serpenySket és
edényeket
hasznéljon. Ezek
jobb hévezetdk.
Tul kicsi atmérgjd
serpenydk
haszndlata esetén
az
energiafelnaszndlas
hatékonysaga
alacsony.

A fé6zélapok hasznalata

1 4

2

3

A WO N =

g

Harom fokozatu f6z8lap 14-16 cm

g

Harom fokozatu f6z8lap 18-20 cm

g

Harom fokozatu f6z8lap 14-16 cm

g

Harom fokozatu f6z8lap 18-20
cm megtaldlhaté az égéknek
megfeleld méretl edények
atmeérgjének listéja.

g

Ovja a féz8lapot minden
Utédéstdl. Még az olyan kis raesd
targyak, mint egy sétarto is
karosithatjak a féz&lapot.

Ne haszndljon megkarcolddott
féz8lapot. A viz beszivaroghat
ezeken a repedéseken és
rovidzarlatot okozhat.

Barmilyen fellleti sérllés esetén
(pl. 1&thatd karcolasok), azonnal
kapcsolja ki a készUléket, hogy
minimalisra csdkkentse az
dramités veszélyét.

Az Gvegkeramia f6z&lap mikoddésjelzd
lampaval és forrd zona figyelmeztetd
jelzéssel van ellatva.

A forrd zona figyelmeztetd jelzés az aktiv
féz8lap allapotat jelzi, és a f6z8lap
kikapcsoldsa utan is bekapcsolva marad.
A forré zéna figyelmeztetd jelzés

villogasa nem utal hibara.

AA felhasznalastdl fuggben a
féz8lap felllete kilonbdzd ideig
hilhet le. A f6zblap felllete akkor
is meleg lehet, ha a jelzélampak
nem vilagitanak. Miel6tt megérinti,
ellendérizze, hogy a feltlet lehdilt-e.
Ellenkezd esetben megégetheti a

kezét!

A keramia f6zélapok bekapcsolasa

A fé6z8lapokat a szabalyozd-gombokkal
lehet bekapcsolni. A kivant f6zési
teliesitmény érdekében forditsa a

P

szabalyozé-gombot a megfeleld allasba.

melegités | parolas, | f6zés,

lassu sUtés,
tlizéon | forralds
f6z€s

A keramia fézélapok kikapcsolasa

Allitsa a f6z8lap gombjat OFF (felsd)
pozicidba.
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[ A siité miikodtetése

Altalanos informacié
sutésrél, roston siitésrol és
grillezésrol

A forr¢ fellletek égési sérllést
okozhatnak!

A készUlék hasznalat kdzben
felforrésodhat. Soha ne érjen
hozza a forr¢ féz8lapokhoz, a
sUté belsd részéhez, a
flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavoll

Ha a forrd sttébe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki bel8le, minden
esetben haszndljon héallo
kesztyt.

A stit6ajtét dvatosan nyissa ki,
mivel géz tavozhat.

A kidramld g6z megégetheti
kezét, arcat és/vagy szemét.

Tippek siitéshez

¢ Megfelel§ teflon bevonatu fém-,
aluminium edényt vagy héallé szilikon
sUtéformat hasznaljon.

¢ Haszndlja ki megfeleléen a racs
fellletét.

¢ Helyezze a sUtéformat a racs
kozepére.

e Valassza ki a megfeleld sin pozicidt a
suté vagy grill bekapcsolasa elétt.
Amig a suté forrd, ne valtoztassa meg
a racs pozicigjat.

e Tartsa csukva a sUt&ajtot.

Tippek roston siitéshez

* Ha az egész csirkét/pulykat vagy
nagydarab husokat sutés el6tt bekeni

(pl. citromlével és feketeborssal), akkor

a javul a sUtési teljesitmény.

¢ A csontozott hus sUtéséhez képest az
azonos méretd, csontos hus sttése
korUlbelll 15-30 perccel tovabb tart.
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¢ A hus vastagsaganak minden
centiméterére kortlbelll 3-5 perc
sUtési idd szamolando.

* Hagyja a hust a sttében 10 perccel a
sUtési idd lejarta utan. A citromlét
egyenletesen oszlassa €l, igy nem
folyik ki, amikor elvagja a hust.

¢ A halat h&allé talban, a kézépsd, vagy
also racsra helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust

grillez, gyorsan megpirul, ropogdssa

valik és nem szarad ki. A husszeletek,
saslikok és kolbaszok, tovabba a nagy

viztartalmu z6ldségek, mint pl. a

paradicsom és a hagyma kifejezetten jdl

grillezhetdk.

¢ Helyezze el a grillezni kivant ételeket a
grillrdcson vagy a grillracsos
sUtétepsiben Ugy, hogy az ételek altal
elfoglalt hely ne haladja meg a
melegité méretét.

e CsUsztassa be a racsot vagy a tepsit a
sUtében a kivant szintre. Ha a
grillezéshez stitéracsot hasznal,
csUsztassa a sUtétepsit az also sinre a
kicsopogd zsir felfogasara. A
becsusztatni kivant sttétepsinek olyan
méretlinek kell lennie, amely lefedi a
telies grillezd terlletet. Ez a tepsi lehet,
hogy nem jér a termékhez. A
kénnyebb tisztithatdsag érdekében
Ontson vizet a sUtétepsibe.

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
élelmiszert grillezzen, ami birja
a magas hdét.

Ne helyezze az ételt tUl hatra a
grill hatso részébe. Ez a
legforrébb felllet, itt a zsiros
étel meggyulladhat.



Az elektromos siité
hasznalata

Valassza ki a hémérsékletet és a
miikodési médot

1 Funkcié gomb
2 Termosztat szabalyozé kapcsold

1.Forgassa a mechanikus
idézitbgombot teljesen az dramutatd
jarasaval megegyezé iranyba, majd
forditsa vissza a kivant f6zési idére.
2.Allitsa a funkcié gombot a kivant
Uzemmaodra.
3.Allitsa a hémérséklet gombot a kivant
hémérsékletre.
» A sUtd felmelegszik a bedllitott
hémérsékletre és megtartja azt.
Melegités alatt a hémérsékletjelzé lampa
ég.
Az elektromos siité kikapcsolasa
Kapcsolja ki a suté idézitéjét.
Ha az isézit6 be van
programozva,a készulék
automatikusan kikapcsol; 1asd A
sUtd drajanak hasznalata, oldal 24

Forditsa a funkcio szabalyozégombot és
a hémérséklet gombot kikapcsolt
allasba (felsd).

Sin pozicidok (grillracsos modellek
esetében)

Fontos, hogy megfeleléen helyezze a
grillrdcsot a sinekbe. A grillracsot az
illusztralt modon helyezze a sinek kdzé.
A grillracs ne feszUljon a sutd hatsd
faldnak. A megfeleld grillezési
teljesitmény érdekében probalja a
grillracsot a sin elllsd részére csusztatni.
(Modellenként eltérd.)

Miikodési médok
Az itt lathato mUkodesi modok sorrendje
eltérhet az On készUlékén lathatd

elrendezéstdl.

Also és felsé melegités
aktiv. Az ételt alulrdl és
felllrél egyszerre melegiti.
Alkalmas példaul

tortak, édes tésztak, vagy
sUtemények és raguk
sUtéformaban vald
sUtéséhez. SUtés csak egy
talcaval.

Felsd és alsd melegités,
valamint ventilator (a hatsé
falban) be van kapcsolva. A
ventillatornak kdszénhetéen
a forrd levegd gyorsan és
egyenletesen oszlik el a
sUtében. Sutés csak egy
talcaval.
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Felsd melegités, valamint
ventilator (a hatso falban) be
van kapcsolva. A
ventillatornak kdszénhetéen
a forrd levegd jobban
eloszlik, mint ha csak a
felsé sutés van
bekapcsolva.

Alsd melegités, valamint
ventilator (a hatso falban) be
van kapcsolva. A
ventillatornak kdszénhetéen
a forrd levegd jobban
eloszlik, mint ha csak az
also sltés van bekapcsolva.
Ezt a funkciot kell hasznalni
a gbzzel torténd konnyd
tisztitashoz is.

A sUté nem meleg. Csak a
ventilator (a hatso falban)
mukadik. Fagyasztott ételek
lassu, szobahdmérsékleten
torténd kiolvasztasahoz és
a megsUlt étel leh(téséhez
hasznalhatd. Az egész
husdarab felolvasztasahoz
szUkséges idd hosszabb,
mint a szemes étel.
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A hatsé melegité altal
felforrésodott levegd a
ventilator segitségével
gyorsan eloszlik az egész
sUtében.

Alkalmas arra, hogy az ételt
kUlénbdzé magassagban
stsse meg, legtdbbszor
nincs szlkség
elémelegitésre. Tobb
talcaval vald sttésre
alkalmas.

Ezt a funkcidt kell hasznélni
a g&zzel torténd konnyd
tisztitdshoz is.

sUt8 tetején taldlhatd

nagy grill mdkédésben van.

Alkalmas nagyobb darab

husok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen
nagyobb vagy kdzepes
méret( adagokat
megfeleld magassagba a
grill melegité ala.

e A grillezési idd felénél
forditsa meg az ételt.

A siité orajanak hasznalata

A siités inditasa
A sUté hasznalatahoz ki kell
vélasztania a sUtési médot és a
kivant hémérsékletet, tovabba be
kell dllitania az id6t. Ellenkezé
esetben a stté nem mukodik.



1.A stitési id6 bedllitasahoz forditsa el
jobbra az Id&beadllité gombot.
2.Tegye be az edényt a sttébe.
3.Vélassza ki a mUkodési modot és a
hémérsékletet; lasd. Az elektromos
sUtd hasznalata, oldal 23.
» A sUtd felmelegszik a bedllitott
hémérsékletre, és a bedllitott sttési idd
végeig fenntartja ezt a hdémérsékletet.
4.A sUtési idé letelte utan az Id6beadllitd
gomb automatikusan elfordul balra. A
sUtési id6 leteltét és az aram
lekapcsoldsat egy hangjelzés jelzi.

Ha nem kivanja hasznalni az
idézitd funkcidt, forgassa a
gombot az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba a kéz dbrara.

5.Az Id8beallité gomb, a funkcidgomb
és a h6szabdlyzé gomb segitségével
kapcsolja ki a sutét.
A siit6 lekapcsolasa a beallitott
id6 letelte el6tt
1.Forgassa el balra az Id6bedllitd
gombot, mig meg nem All.
2.A funkciégomb és a hdszabdlyzd
gomb segitségével kapcsolja ki a sutét.
Siitési idétablazat
A tabldzatban feltUntetett
idézitések utmutatoként
szolgélnak. Az id8 bedllitasa
flUgghet az étel hémérsékletétd,
vastagsagatdl, tipusatol és az On
fézési szokasaitdl.

Siités és roston siités
o Az elsé sin a suté alsé sinje.

dlcdban készilt | Egy talca

stitemények* =

Sutéformaban Egy télca 2 175 30 ... 50

készlilt &

sUtemények™

Sutépapirban Egy télca 3 160 ...170 20 ...30

sult =

sUtemények™

Piskota* Egy télca | 3 180 ... 200 10... 20

Aprositemény” | Egy télca ) 3 160... 170 20...30

Sluteménytészta® | Egy talca i 3 200 20 ... 30

Gazdag tészta® | Egy télca @ 3 190 20 ...35

Kelt tészta* Egy télca . 3 190 20 ... 40

Lasagna® Egy télca = 2 180 25 ... 45

Pizza* Egy télca i 1 200 10... 20

Marha steak Egy télca 2 25 perc 220, majd 80 ... 100

(egész) / & 180 ... 190

Rostélyos

Baranycomb Egy télca BR 2 25 perc 220, majd 70 ... 90

(ragu) == 190

Silt csirke Egy télca = 2 15 perc 250/max, 55 ..65
= majd 190

Pulyka (Szeletelt) | Egy télca = 3 25 perc 220, majd 70 ... 120
= 190

Hal Egy télca & 3 200 20...30

Ha egyszerre két tepsiben sit, a mély tepsit a felsd, mig a lapos tepsit pedig az also polcra helyezze.

* Minden élelmiszer esetén javasolt az elémelegités.
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(**)Azon sUtési folyamatokhoz, amelyek
elémelegitést igényelnek, a folyamat
elején melegitse el a sttét, amig eléri a
bedllitott hémérsékletet.

Tippek stitemény siitéshez

e TUl szaraz stitemény esetén 10°C-kal
novelie a hdmérsékletet és cstkkentse
a sUtési idét.

¢ Nedves slitemény esetén kevesebb
folyadékot haszndljon és csdkkentse a
hémérsékletet 10°C-kal.

e Amennyiben a stitemény teteje tul
sOtét, helyezze a talcat egy
alacsonyabb szintre, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

¢ Amennyiben a stitemény kivUl
megfeleléen megsdlt, de belll nem
teliesen, kevesebb folyadékot
hasznaljon, cstkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

Tippek tésztastitéshez

e TUl szdraz tészta esetén 10°C-kal
novelie a hdmérsékletet és cstkkentse
a sutési idét. Kenje be a tészta
rétegeit tejbdl, olajbdl, tojasbdl és
joghurtbdl allé keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése tul
sokaig tart, figyelien oda, hogy a
tészta vastagsaga ne legyen nagyobb,
mint a talca mélysége.

¢ Amennyiben a tészta felsd oldala
megpirul, de a belsd része nem &
meg rendesen, gy6éz&djon meg rdla,
hogy megfelelé mennyiségl szdszt
hasznélt-e a tészta elkészitéséhez.
Egyenletesen oszlassa el a keveréket
a tésztarétegek kozott és a tészta
tetején, hogy egyenletesen piruljon.

A tésztat a sUtési tablazatban
megjeldlt mod és hdmérséklet
szerint sUsse. Ha az alsé rész
még mindig nem pirult meg
rendesen, legkdzelebb helyezze
egy szinttel lejiebb.

26/HU

Tippek zéldségsiitéshez

¢ Amennyiben a zdldségtal kezd
kiszaradni és megbarnulni, a talca
helyett inkabb fedeles serpenyét
haszndljon a sttéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.

e Amennyiben a zdldségek nem fének
meg rendesen, a sUtést megel&z&en
f6zze meg &ket vagy a konzerves
termékekhez hasonldan készitse el
Gket, majd utana tegye be ket a
sUtdbe.

A grillsiité miikédtetése

Grillezés kdzben csukja be a
sUt&ajtot.

A forr¢ felllet égési séruilést
okozhat!

e Grillezéskor forditsa el az idébedllité
gombot az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba a kéz abrara.

A grill bekapcsolasa

1.Allitsa a funkcié szabélyozdt a kivant
grill jelhez.

2.Ezutdn adja meg a kivant grillezési
hémérsékletet.

3.Ha szilkséges, melegitse elé a sttét
korulbelll 5 percre.

» A hémérséklet jelz8 fény kigyullad.

A grill kikapcsolasa

1.Forditsa a funkcidgombot Ki allasba
(felsd).

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
élelmiszert grillezzen, ami birja
a magas hdét.

Ne helyezze az ételt tUl hatra a
grill hatso részébe. Ez a
legforrébb felllet, itt a zsiros
étel meggyulladhat.



s =

Siitési id6 tablazat grillezéshez

Grillezés elektromos grillel

Hal Grillracs 4.5 250/max 20...25 min.
Szeletelt csirke Grillracs 4..5 250/max 25...35 min.
Baranyborda Grillracs 4.5 250/max 20...25 min.
Marhastilt Grillrédcs 4..5 250/max 25.,..30 min. *
Borjuborda Grillracs 4.5 250/max 25...30 min. *
Toast kenyér * Grillracs 4 250/max 1..3 min.

¥ vastagsagtdl fugg

*5 percig melegitse el

**Ha a termék grillezési hémérséklete nem allithaté be, akkor a grill az ajanlott h6mérsékleten fog miikodni.

A jelen sUtési tablazatban az EN 60350-1 szabvany szerint készitett ételek
szerepelnek, hogy a felligyeleti szervek szamara kénnyebben tesztelhetd legyen a
termék

Kenyérpiritas Grillracs 4 250/max 1...3 perc
Husgolyok Grillracs 4 250/max 25...35 perc
(marhahus) - 12

darab

A sitési id6 kétharmadéndl forditsa meg a készllé ételeket.

Minden tipusu étel roston siitése esetén 5 perc el6melegités javasolt.
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Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitasaval megnd
a termék élettartama és csokkennek a
gyakran el&forduld problémak.

Karbantartas és tisztitas eldtt
vélassza le a készUléket a
tapellatasrol.

Ezzel aramutésnek teszi ki magat!

Hagyja hogy a készulék kihdiljon
mielétt hozzakezd a tisztitdsahoz.
A forr¢ felllet égési sérulést
okozhat!

e Minden hasznalat soran alaposan
tisztitsa meg a terméket. llyen médon
kénnyebben eltavolithatok a fézési
szennyez&dések, ezdltal elkerliheti,
hogy kovetkezd hasznalatkor
raégjenek a fellletre.
A termék tisztitasahoz nincs szlkség
specidlis eszkdzokre. A termék
tisztitasdhoz mosodszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot
hasznaljon, majd térdlje szarazra
terméket.
A tisztitas utan minden esetben torolie
le a felesleges folyadékot, és a
nagymennyiségben kidmlott
folyadékot pedig azonnal t6rdlje le.
¢ A rozsdamentes acél vagy inox
fellletek, tovabba a fogantyu
tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitoszereket.
Ezen részek tisztitasahoz egy
mososzerbe aztatott puha ruhat
hasznéljon, és figyelien, hogy mindig
egy irdnyba tordlje a fellletet.
Egyes tisztitoszerek karosithatjak
a felUletet.
Ne hasznaljon durva
tisztitdszereket, suroloport/-
krémet vagy éles targyakat.
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A készUlék tisztitasahoz ne
haszndljon gdztisztitdt, mivel az
aramutést okozhat.

A f6zélap tisztitasa
Uvegkeramia felilletek

Az Uvegkeramia fellletet egy hidegvizbe
aztatott ruha segitségével tisztitsa meg,
mivel a tisztitdszerek nyomot
hagyhatnak rajta. Egy szaraz ruha
segitségével tordlje szarazra. A f6z8lap
kovetkezd haszndlatakor a fellleten
maradt anyagok kart tehetnek az
Uvegkeramia lapban.

Az Uvegkeramia lapra raszaradt
anyagokat semmilyen kortimények kdzt
ne probdlja meg ddrzsivel vagy hasonld
eszkdzokkel lekaparni.

A kalciumos szennyez8déseket (sarga
foltok) kismennyiségl vizkémentesit
szerrel tavolitsa el, pl. ecet vagy citromlé.
A kereskedelemben kaphaté egyéb
termékeket is haszndlhatja.

Erésen szennyezett felllet esetén,
vigyen fel tisztitészert egy szivacsra, és
varja meg, mig megfeleléen felszivodik.
Ezutan egy nedves ruha segitségével
tisztitsa meg a f6zd8lap fellletét.

A cukros élelmiszereket, pl. tejszin
és szirup, azonnal le kell tordini,
nem szabad megvarni, hogy a
felUlet lehdljon. ellenkezd esetben
az Uvegkeramia felllet véglegesen
megsérulhet.

Idével kismértékd elszinez&dés
jelentkezhet a fellleteken. Ez nem
befolydsolja a termék mikoddését.

Az Uvegkeramia lap elszinez&dése és
foltjainak megjelenése teljesen normalis,
ez nem utal hibéra.



A vezérlopult tisztitasa

A vezérlépult és a gombok tisztitasahoz
hasznaljon nedves rongyot, majd a
tisztitast kdvetéen tordljén szarazra
minden felUletet.

Amennyiben terméke rendelkezik
gombokkal, a vezériépanel

tisztitdsahoz ne tavolitsa el a Goztisztitas konnyen
vezérlbgombokat. Konnyd tisztitast biztosit, mivel a sité
A vezérl6panel megsérulhet! belsejében képzddd gbz fellazitja a

szennyez&dést (amely nem tul régi) és a

A suts tisztitasa vizcseppek lecsapddnak a sitd belsd

Az oldalfalak fellletein.
tisztitasa(Modellenként eltérs.) 1.Minden tartozékot tavolitson el a
(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos, SUtEbAL.
hogy elérhetS az On készlléken.) 2.0nts6n 300 ml vizet a siitd talcara és
1.Az oldalso keret elllsd részének helyezze be a télcat a siité masodik
eltavolitdséhoz huzza azt el az polcara.
oldalfaltdl.

2.Huzza meg maga felé, és vegye ki
teliesen az oldalsd keretet

3.Kapcsolja a sutét gbztisztitas kdnnyen
Uzemmaodra és Uzemeltesse 100°C-on
25 percig.

4.Nyissa ki az ajtét és egy nedves

Katalitikus falak szivaccsal vagy ruhaval torolje ki a
sUté belsd fellleteit.

5.A makacs szennyez&dés
eltavolitasahoz hasznaljon mososzeres
vizet, puha ruhat vagy szivacsot, majd
torolie szarazra a sutét.

(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)

A sUté belsé falfelllete (A) és/vagy a
hatso fala (B) katalitikus anyaggal van
bevonva. A katalitikus fal enyhén matt
szinl és pordzus fellletd. A sitd
katalitikus falat nem szabad tisztitani. A
katalitikus fellletek a lyukacsos
kialakitasanak koszénhetéen elnyelik a
rajuk rakodo zsirt, ha pedig fényessé
vélnak, az azt jelzi, hogy mar nem
tudnak tébb zsirt elnyelni. Ebben az
esetben az alkatrész cseréje javasalt.
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A kdnnyl géztisztitds haszndlata
soran a sttétérben 1€vé

A siité ajtajanak eltavolitasa
1.Nyissa ki az ajtot (1).

ételmaradvanyok/szennyezédések  2-Nyomija le és nyissa ki az elulsé &jto
jobb és bal oldalan talalhatd

zsanérokat (2), az abran lathatd

fellazitasara szolgald viz elparolog

a talcabdl, és a sutétérben,
valamint a sut6ajto belsd Uvegén
csapodik ki, ezért a sttéajtd
kinyitasakor viz csepeghet ki. Az
ajto kinyitasat kovetéen azonnal
torolie le a kicsapddott
vizcseppeket.
A siitéajto tisztitasa
Az sUtéajto oldalfal tisztitdsahoz
mososzeres vizbe aztatott puha ruhat
vagy szivacsot hasznaljon, majd torolie
szarazra terméket.
Torolje le az Gveget ecettel, majd Oblitse
le a sUtd Uvegén esetlegesen eléforduld
vizké maradvanyoktdl.
A sUtéajto tisztitasahoz ne
haszndljon erds suroldszereket
vagy éles kaparokat. Ezek
megsérthetik a fellletet, és az
Uveg tonkremehet.

A suté ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém doérzsszivacsot
vagy fehéritészert a sitd ajtajanak
és Uvegének tisztitasahoz.

A tisztitashoz eltavolithatja a stté ajtajat
és az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kovetkez8
fejezetekben olvashato: ,Sutdajtd
eltavolitasa” és ,A sltéajto belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stitGajtod belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg ket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
Torolje le az Gveget ecettel, majd Oblitse
le a sUtd Uvegén esetlegesen eléforduld
vizké maradvanyoktdl.
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1 Ajto
2 Csuklds zar(zart helyzet)
3 Suts

3.Csukja be felig az elllsé ajtot

4. Tavolitsa el az elllsé ajtét felfelé huzva,
mig kienged a jobb és bal oldali
zsanérokbol.



Az ajto visszaszereléséhez profilt (3) maga felé, hogy el tudja
forditott sorrendben végezze el a tavolitani az elsd ajtd tetejére rogzitett
fenti méveleteket. Ugyelien ra, rofilt,

hogy visszacsukja a zsanémal
talalhaté kapcsokat az ajté
visszahelyezése utan.

Az ajté belsé Uvegének
eltavolitasa

(Ez a funkci6 opcionalis. Nem biztos,
hogy elérhet6 az On készlilékén.)

Az ajté belsd Uvegpanelje a tisztitas
érdekében eltavolithato.

Legbelsé Uvegpanel

Belsd Uvegpanel*

KUls6 Gvegpanel

(Nem biztos, hogy elérheté az On
készllékén.)

Az dbranak megfeleléen enyhén emelje
meg a legbelsd Uvegpanelt ‘A" iranyba
as huzza ki 'B' irdnyba.

Amennyiben az 6n terméke fel van
szerelve belsd Uvegpanellel;

Huzza meg kdzépen az Uvegtartd
Osszekdtd elemeket az abranak
megfeleléen, hogy elvalassza 8ket az

QN =

12 3 1 .
1 Gomb 4 Uvegtartd dsszekdts elem*

2 Kergt * (Nem biztos, hogy elérheté az On

készllékén.)
Ismételie meg a mlveletet a belsd
Uvegpanel (2) eltavolitasahoz. Az ajtd
Ujracsoportositasahoz vezetd elsé lépés
a belsé Uvegpanel (2) visszahelyezése.
Az dbranak megfelelen ugy helyezze el
az Uvegpanelt, hogy beleilleszkedjen a
mUanyag véjatba.

A fenti abraknak megfelelen egyszerre
nyomja be a gombokat (1) és hizza a
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Maskuldnben az Uvegpanel nem
fog teljesen belini és rezgésnek
vagy torésnek lehet kitéve.

A legbelsé Uvegpanel (1)
visszahelyezésekor Ugyelien ra, hogy a
panel nyomtatott fele a belsé Uvegpanel
felé nézzen.

Fontos, hogy a legbelsd Uvegpanel alsd
sarkai beleilleszkednek a mlianyag
vajatokba.

Maskuldnben az Uvegpanel nem
fog teljesen belini és rezgésnek
vagy torésnek lehet kitéve.

Kérjuk ne felejtse el visszahelyezni az

Uvegtartd 6sszekotd elemeket a

réseikbe.

Végul nyomja be a profilon a gombokat,

hogy Ujra beleilleszkedjenek a réseikbe.

A siité lampajanak cseréje
A sUté lampéjanak cseréje elétt,
az dramités elkerllése érdekében
gy8z8djon meg réla, hogy a
termék ki van-e hlzva a
konnektorbdl és a megfeleléen
lehdilt-e.
A forr¢ felllet égési sérulést
okozhat!
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Ebben a sttében 40 W -nal
kisebb teljesitményd, 60 mm -nél
kisebb magassagu, 30 mm -nél
kisebb atmérdjd izzélampat vagy
G9 -es tipusuy halogénlampat
hasznalnak, teliesitménye kisebb,
mint 60 W. A lampak alkalmasak
300 ° C feletti hémérsékleten vald
mukaddésre. A sutd lampai
beszerezhetdk a hivatalos
szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezd
technikustol.

A lampa helyzete eltérhet az dbran
lathatd pozicidtdl.

A készUlékben hasznalt lampa
nem alkalmas a hazban torténé
megvildgitasra. A lampa célja,
hogy lathaté legyen az étel.

A készllékben hasznalt
lampaknak extrém kornyezeti
hatdsoknak kell ellendlniuk, mint
pl. az 50 °C hémérséklet.

Amennyiben a siitéje kor alaku

lampaval rendelkezik:

1.Huzza ki a készUléket a konnektorbdl.

2.Az lveg burkolat eltavolitashoz
forgassa az éramutato jarésaval
ellentétes iranyba a burkolatot.

3.Ha az 6n sitéje az alabbi dabran
lathato (A) tipusu lampaval van
felszerelve akkor az abran lathato
maodon forgatassal tavolitsa el és
cserélie ki. Ha (B) tipusu akkor az



dbran lathaté médon hizza ki és
tavolitsa el, majd cserélje ki.

4. Tegye vissza az Uveg burkolatot.
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E] Hibaelharitas

¢ Ha a fém alkatrészek felheviinek, kitagulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>>
Fz hib

¢ A f@biztositd kiégett vagy lekapcsolddott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekot.

¢ A készUllék nincs bedugva a (féldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz

tlakozasat.

. >>> Cserélje ki a stit6lampat.

¢ Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e aram. Ellendrizze a biztositékokat
a biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekot

* Nincs bedllitva funkcié és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkciot és
hémérsékleti értéket a Funkcid és/vagy Hémérseékletbeallito gombbal.

* |d6zit6vel felszerelt modellek esetén az idézitd nincs bedlitva. >>> Alitsa be az
idét.
(Mikrohullamu sttével ellatott termékek esetén az iddzité kizardlag a
mikrohullamu sttére érvényes.)

¢ Nincs dramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e aram. Ellendrizze a biztositékokat

a biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a

_ biztositekot.

{Idé6zitével ellatott modellek ssetén) Az 6ra ki;elz&ja villog, vagm;

az [dot / Kapcsolja ki, majd vissza a termeket.
........ Az idézité a kivant id6 el6tt leallitja a fozést.

¢ Forgassa a mechanikus idézitégombot telijesen az dramutaté jarasaval
megegyezd irdnyba, majd forditsa vissza a kivant fézési idére.

Amennyiben az ebben a
fejezetben leirt utasitasokat
betartva sem tudja megszuntetni
a hibajelenséget, vegye fel a
kapcsolatot a Hivatalos Szervizzel
vagy a kereskeddvel, akitdl a
terméket vasarolta. Soha ne
kisérelie meg maga megjavitani a
hibas készlléket.
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