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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-

quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
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the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.
CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

A1 .8 Cooking Safety

CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

+ Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the zone from its control
panel after use, do not rely on
the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

2 Environmental Instructions

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B fihe vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

3 Your product

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

5 6
A A
_va v
3 4

2 Lower housing
4 Induction cooking zone
6 Induction cooking zone
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3.2 Technical Specifications

General specifications
Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (52 /592 /522 *

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Voltage/Frequency 2N~380-415V; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm2
product

Total power consumption (kW) max. 7,2 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster 1800 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General information on hob usage

General warnings

+ Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

* You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking pots/

pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ing pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.
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+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or pot lids on your hob as they may
get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

+ If there is an oven under your hob and it
is being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.

* Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cook-

ing pots/pans which bear a label or warning

that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall

match the induction zone. Suggested di-

mensions are listed below.

Suitable pots/pans:

+ Castiron pots/pans

« Enamelled steel pots/pans
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« Steel and stainless steel pots/pans (with

label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable pots/pans:

+ Aluminium pots/pans

+ Copper pots/pans

+ Brass pots/pans

+ Glass pots/pans

+ Pottery

+ Ceramic and porcelain
Recommendations:

+ Use flat bottomed cooking pots/pans

only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

ir i1

+ Use cooking pots/pans with thick, pro-

cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
pliance before the automatic shut-off
system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

fr i1

+ The bases of some cooking pots/pans

have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-
ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.




+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Recommended cooking pots/pans sizes

Equal distribution of the cookware
@ on the right and left and center

hobs for the selection of hobs af-

fects the cooking performance pos-

itively while cooking multiple meals
on the induction hobs.

Cooking vessel test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if Il does not flash
when you place your pot on the induc-
tion hob and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-

ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your induction hob is equipped with wide
surfaces (Flexi surfaces). You may operate
this cooking surface as individual hobs in-
dependent from each other for your smaller
cooking pots/pans. You may activate the
combination function for these cooking
zones and transform them to a single cook-
ing surface for cooking operations with
your large cooking pots.
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As two independent cooking zones

As a single cooking zone

Cooking zones with wide surface have
two cooking zones, as front and rear.
You may use these zones as two inde-
pendent cooking zones for different

' ~ [temperature levels with two different

' cooking pots/pans. Place the cooking
pots/pans by centering the separate

- |cooking zones.

v

For cooking operations on large
cooking pots/pans, place the pots/
pans so that it covers the centres of
both cooking zones and that it is
centred on the cooking zone.

—
) “ If you want to cook with two differ-
| h ent cooking pots/pans at the same
| For cooking operation with a single f n  |temperature level, you may combine
: cooking pot/pan, place it in the centre the cooking zone with wide surface
of the front or rear cooking zone. Do (flexible) and cook with two differ-
- }- - [not place the cooking pot/pan at the . “|ent cooking pots/pans at the same
centre of the cooking zone. temperature. Place the cooking
| T - | pots/pans so that the centres of the
! zones shall be centred again.
~——

5.2 Hob control unit

r4 o o .
M

Ly 0 @ B

g © ® 4

g © ® #

Keys
® - On/Off key

@ : Timer key

*

[E] : Key lock symbol

It varies depending on the product model. It may
not be available on your product.

Cooking zone display

: Quick heating key/High power setting (Booster)

key
: Cleaning lock key

N
0

: Stop key

A

© ©®
1¢ | |

v Vv v
2 3 4

- Increase key

@
©

Symbols

: Decrease key

[:] : Wide surface cooking zone combination sym-
bol *

A WN
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Quick heating key/High power setting
(Booster) key

Temperature decrease key
Temperature increase key
Temperature indicator of the relevant hob



Timer display
. o—> 1
-—P 2
se—10 © OF—»s

VORI

L g4

1 Operation point LED for the timer

2 Timer indicator

3 Timer increase key

4 Operation point LED for the Key lock/Child
lock

5 Timer decrease key

General warnings for the control panel

+ This product is controlled with a touch
control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be con-
firmed by an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. Having damp and soiled surface may
cause problems in the functions.

+ The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is per-
formed within 10 seconds.

« The product will switch itself off for
safety reasons if no key is touched for a
long time.

Switching on the hob:
1. Switch on the hob by touching (D key.

= “0” appears on all the cooking zones
display.

Switching off the cooking zone:

v An active cooking zone can be
switched off in 4 different ways:

v’ By touching the (D key; Touch the D
key.

1. By dropping the temperature to “0”
level; You can switch off the cooking
zone by adjusting the temperature set-
ting to “0” level.

2. By using the switching off function on
the timer for the desired cooking zone;
When the time is over, the timer will
switch off the cooking zone assigned to
it “0” or “00” will appear on related dis-
play.

3. By touching the zone @/ keys simul-
taneously for the desired cooking zone;
You can switch off the related cooking
zone by touching its @/ keys simul-
taneously.

If or is on after the cooking zone
has been switched off, it means

that the cooking zone is still hot. Do

not touch the cooking zones.

Residual heat indicator

If symbol is flashing on the cooking zone
display, it means that the hob is still hot
and can be used to keep a small amount of
food warm. The symbol will soon turn to
symbol, which means it is less hot.

When the electricity is cut off, resid-
@ ual heat indicator will not light up

and does not warn the user against

hot cooking zones.

Adjusting the temperature level

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®/O keys.

10 Q 1@@@
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= The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.
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The outer section of the 280 mm in-
@ duction hob cooking zone (if your

product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is ac-
tivated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone
is placed on the cooking zone and
the temperature is set to a level

higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not re-
commended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1. Switch on the hob by touching (D key.
2. Touch the key of related zone.

I
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= Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone dis-
play. Cooking zone goes out of booster
and continues to operate at level.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

You can switch off the high power setting
anytime you want by touching the © or
key. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level “9”.

Working principle of 2 zones which are
located same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than
the other zone, which is located same ver-
tical direction set to bigger than level 6 (7, 8
and 9), first zone drops to level 9 and the
other zone can be set bigger than level 6 (7,
8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Turning on the wide surface cooking zone m

1. Touch (D to turn on the hob.

2. To turn on the wide surface cooking
zone, keep key of both cooking zones
pressed simultaneously for about 3

seconds.
]
ONO)
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= “0” will appear on the display of the
rear-left cooking zone. will appear
on the display of the front-left
cooking zone and the wide surface
cooking zone will be activated.

3. Touch @®/O keys of the rear-left cook-
ing zone to set the temperature between
“0" and “9”

Once the wide surface cooking

@ zone has been activated, the tem-
perature can be set with ®O keys
of the rear-left cooking zone. You
cannot set the temperature using
@/O keys of the front-left cooking
zone.

Wide surface left cooking zones are
@ explained as an example. If there is

a wide surface cooking zone also

on the right-hand side of the hob,

the same instructions apply to the
said cooking zone.

= Cooking zone starts to run.

Turning on the wide surface cooking zone
while one or both of the left cooking zones
are running

v While one or both of the left cooking
zones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
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wide surface cooking zone. Thus, you
can utilise a wider cooking zone just at
the same level.

B
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1. To turn on the wide surface cooking
zone while one or two of the left cooking
zones are active, keep key of both cook-
ing zones pressed simultaneously for
about 3 seconds.

= Temperature value of the last se-
lected cooking zone will appear on
the display of the rear-left cooking
zone and the wide surface cooking
zone will be activated.

= Combined cooking zones will con-
tinue operating with the temperat-
ure and the timer (if available)
value of the left cooking zone you
have selected. Value of the left
cooking zone that was set first be-
fore combining the cooking zones
will be cancelled.

1
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= To change the temperature, touch
@/ keys of the rear-left cooking
zone and set the desired temperat-
ure.

If you touch key of the left cooking
@ zone while the wide surface cook-

ing zone is active, the cooking

zones will operate at booster level.

Turning off the wide surface cooking zones m

v Wide surface cooking zone can be
turned off in 4 different ways:

1. By dropping the temperature to “0”
level: You can turn the wide surface
cooking zone off by dropping the tem-
perature level to “0”.

2. By using the switching off function on
the timer for the wide surface cooking
zone: When the time is over, the timer
will turn off the wide surface cooking
zone “0” will appear on the left cooking
zone display and “00” will appear on the
timer display.

3. By touching @/O keys of any of the
left cooking zones simultaneously: If

you touch @/O keys of any of the left
cooking zones simultaneously, the
cooking zones will be separated and
turned off.

4. By pressing key of both cooking zones
simultaneously for about 3 seconds:
The cooking zones will turn off if you
press keys of both cooking zones simul-
taneously for about 3 seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all
keys on the control panel for 20 seconds
while the hob is switched on to allow the
user to make a short cleaning. Product will
not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the @] key until a
single signal sound is heard when any
cooking zone is switched on.

2. A countdown begins from 20 on the
timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except
the (D key throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deac-
tivate the cleaning lock. The hob will give a
signal audio signal after 20 seconds and
the cleaning lock will automatically be de-
activated.
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If you want to deactivate the clean-
@ ing lock earlier, touch and hold the

{"] key until two signal sound is

Key lock will be canceled in case of
@ power failure.

heard.

Child Lock It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product.

When the cooking zones are switched off,
you can protect the hob with the child lock
to prevent children from switching on the
cooking zones. You can activate or deactiv-
ate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby
mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both {’? and ([
keys simultaneously until a single signal
sound is heard when the hob is in the
standby mode.

= The child lock will be activated. “L” will
be displayed on all cooking zones dis-
play for a while and the decimal point

of the é key will be turned on.

If any key is pressed when the child
@ lock function is active, two signal

sound will be heard and “L” will

blink on all cooking zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both {"? and [0
keys simultaneously until two signal
sound is heard when the child lock is
active.

2. The child lock function will be deactiv-
ated. “L" will blink on all cooking zones
display and the light of the él key goes
out.

Key Lock

You can activate the key lock in order to

prevent the functions from being changed

by mistake while the hob is operating.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both ¥ and 01
keys simultaneously until a single signal
sound is heard.

2. The Key lock will be activated and the

decimal point of the é| key will be turned
on after blinking.

You can activate the key lock in the
@ operation mode only. Only the D
key will be functional when the key

lock is active. When you touch any
other button, the decimal point of

the & key will blink to indicate that
the key lock is active. If you switch
the hob off when the keys are
locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on
the hob again. If you touch any but-
ton without deactivating key lock,
“L” will blink on all cooking zones
display to indicate that the key lock
is active. Deactivate the key lock to
turn on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both {m] and [0 keys simul-
taneously until two signal sound is
heard when the key lock is active.

2. The light of the é| key will go out and the
control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the hob for

the whole cooking period. The cooking

zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.

Activating the timer
1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone @/ keys.
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3. Activate the timer by touching the (O
key. “00” symbol and decimal point of
selected zone will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the
timer /G keys.

5. After 10 second, the setting will be activ-
ated. Decimal point of selected zone will
blink on timer display.

6. In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process ex-
plained above.

If more than one timer value are set

@ to different zones, the zone timer
which has minimum timer value is
displayed on the timer display and
the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the
other zones illuminate continu-
ously.

audible signal sound. If you do not press
any key, the signal sound will be cancel
after a few minutes.

Deactivating the timers earlier

v If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off. You
can deactivate the timer earlier in two
different ways:

1. Deactivating the timer for related zone
by dropping its value to “00”: Touch the
timer ®/O keys until “00” appears on
the display of the cooking zone whose
timer is active.

= Decimal point symbol of the re-
lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

= Deactivating the timer for related
zone by touching the related zone
®/© keys simultaneously: Touch
the related zone @/O keys simul-
taneously.

= Decimal point symbol of the re-

lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

You can see the remaining cooking
@ time by touching the (S key of all

cooking zone. For each touching,

different zone timer value is dis-

played. Finally, the minimum timer
value is displayed again.

After this step, the temperature
@ level of the related zone will be “0”

also with the timer level.

Timer cannot be set without select-
ing the cooking zone and its tem-

perature value.

Stop function

v" You can decrase operating temperat-
ure level of the cooking zones to min-
imum level (level 1) by means of this
function.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating dur-

ing stoppage.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give audible
signal sound. Press any key to silence the

1. Touch thelll key when any of the cook-
ing zones is operating.

2. All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1) |ZJ symbol will
appear on the display of the active cook-
ing zones.
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3. Touch the [l key again to reoperate all
cooking zones with their previous set-
tings.

Power management function

Your appliance is equipped with a power

management function. You may change the

total power that may be drawn by the hob
with this function. There are 8 levels avail-
able for the power management function.

Power management function - Total power

levels that may be set

Power management display indicator

Total power

25  2,5kwW
30 3kw

36 36kw
44 44 kW
54 54kW
57 57 kW
67 6,7kW
72 72kwW

To change the total power;

1. Turn the hob on by touching the (D key.
Turn off the hob on by touching the (D
again.

2. Then touch respectively the key of the
right front zone, the (S key, the timer @

key, the timer ©) key, and finally the left
front zone key.
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3. The power management level set is dis-
played on the timer display.

4. Touch the [ key to switch between
levels and set the total power value you
want to set.

5. Confirm the setting by touching the (O
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may as-
@ sign to the hobs may vary as per
the total power level set. The tem-
perature level provided to the hob
be reduced automatically as per the

power setting to be performed by
the hob. This is not an error.

If a key other than the specified se-
@ guence is touched while changing
the power level, the setting cannot

be made. You have to repeat the
steps from the beginning to make

the setting.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob directly
heats the cooking vessel as a matter of
principle. Therefore, it has a lot of advant-
ages as compared with other hob types. It
operates more efficiently and the hob sur-
face is colder.

Your induction hob is equipped with super-
ior safety systems that will provide you
maximum safe usage.

Your hob can be equipped with in-
@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210 and 280 mm
depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to
the induction feature. Energy is
generated only where the vessel
comes into contact with the cook-
ing zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

The product might start-stop when
@ it is operating on levels from 1 to 7,

especially with cookware with a

small diameter and when water-oil

is little. This is not a fault.

Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
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after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off de-
pends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for
this temperature level.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

Temperature level

Automatic turning off periods - hours

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1.5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.
P (Booster) 10 mins. (*)

(*)The hob will drop to level 9 after 10 minutes

Table 1: Automatic turning off periods

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

which provide protection against overheat-

ing. Following may be observed in case of

overheating:

+ Operating cooking zone may get
switched off.

+ Selected level may drop to level 7 from
higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow

safety system. If there is any overflow that

spills onto the control panel, the system will

cut the power connection immediately and

switch off your hob. “E” warning appears

on the indicator during this period.

6 General Information About Baking

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as an operating principle. It changes
the power settings very fast. Thus, you can
prevent a cooking pot (containing water,
milk and etc.) from overflowing even if it
was just about to overflow.

If the surface of the touch control
panel is exposed to intense vapor,
entire control system may become
deactivated and give error signal.

@

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. Erroneous opera-

®

tion may be observed.

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
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guish a possible fire with water! When oil

catches fire, cover it with a fire blanket or

damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

Before frying foods, always remove their

excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

Cooking table

+ When heating oil, make sure that the pot

you use is dry and keep its lid open.

For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Food |Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 20 .30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g ) 6 5.6
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 3..5
Water 3 L (Boiling) P 8..10
Milk 1 L (Boiling) 6 4.6
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 18..22
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) (8 3..5
Boiling
lSJigzl;elled potato coarsely minced (2 Piece big 9 12 14
Salmon fillet 8 10..15
Sausage 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cooking, Sauteing
Rice dish (200 g rice) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **
Bean-Chickpea boiling Boiling - for
noah's pudding 2 5.6
Eg:zfgfggia& boiling cooking - for 3 10 .30
Wheat Boiling - for noah's pudding 9 2.5
Wheat cooking - for noah's pudding 3 10..30
Noah's pudding -All ingredients 8 20..25
Shanks with vegetable **
Vegetable sauteing 9 3..8
Baking 4-5 120 ... 150
Soups (E.g. Lentil soup) 6-7 17..20
Shallow fry
Sea bass fillet 8 3.7
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Sausage 8 2.5
Fried egg 7 4.8
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
French fry

Boortsog 8 13..16

Schnitzel 8 5.7

Nugget 8 4.6

* Wok pan is recommended.

** Cast pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.
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Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.




+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8 Troubleshooting

7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.
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+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

Iicon is always lit on the hob zone dis-

play.

+ Pots may not be placed on the operating
hob. >>> Check if there is a pot on the
hob zone.

* Your pot may not be induction suitable.
>>> Check if your pot is suitable for the
induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or hob zone may be too hot. >>>
Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is operating.

+ The cooking time of the selected com-
partment may have expired. >>>You can
set a new cooking time or finish cooking.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may have covered the touch
control panel. >>> Remove the object on
the panel.

Although the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be suitable with the In-
duction hob. >>> Check if your pot is suit-
able for the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
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selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even
though the hob is turned off.

This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment in the hob falls to the appro-
priate temperature.

Noise from the hob during cooking

Some sounds may be heard from the hob
while cooking. These sounds are due to
the composition of the cooking vessel.
These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induc-
tion technology.

Possible noises and reasons

Fan noise: The induction hob is equipped
with a fan that activates automatically
according to the temperature of the appli-
ance. The fan has various operating
levels and operates at different levels as
per the temperature.

Lower buzz like the operating noise of a
transformer: This is due to the nature of
the induction technology. As the heat is
transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may
be heard as per the material of the cook-
ing vessel. Thus, different noises may be
heard with different cookware.

Cracking noise: The reason of this is the
structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be
heard if the cooking vessel is made of
various layers with different materials.
Whining noise: A whining sound may be
heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook
with different cooking levels.



Error codes/reasons and possible solutions

Error codes

Error reasons

Possible solutions

E2

Communication error between Dis-
play and Knob Interface board

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed

E22
E 26

Induction hob is overheated.

Turn the induction cooker off and
wait until it is cooled down. The error
shall be resolved when temperature
of the hob comes down below the
limits.

E 46

One or more keys are kept pressed
for more than 10 seconds.

An object is left on the control panel
or the control is exposed to vapour.

The problem shall be resolved when
you remove your hand from the hob.

The problem shall be resolved when
the control panel is cleaned.

E 47

A pot suitable for induction heating is
not used.

The error shall be resolved when a
pot suitable for induction heating is
used.

E1-E15

Communication error on induction
hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E16-E21

Temperature sensor error on induc-
tion hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E23
E24

Software error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E25

Fan operation error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E31-E45

Electronic board hardware error on in-
duction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E 48
E 49
E 51

Sensor error on induction hob.

Sensor equipment shall be rendered
compatible for the operating condi-
tions. Contact the authorized dealer-
ship if the issue is resumed.

E52-ES57

High temperature error on induction
hob.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
be resolved when temperature of the
sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.

EN/27




Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen lhnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ihnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten Do-
kumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heilRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen ﬂ

Veranderungen am Produkt
VOr.

A1 .1 Verwendungszweck

+ Dieses Produkt wurde fir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

« Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
wenn diese zuvor griindlich
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uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt naturlich auch fir Kinder.
Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Gerat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

* Drehen Sie den Griff der Topfe
und Pfannen zur Seite der The-
ke, damit Kinder nicht greifen
und verbrennen konnen.

* WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil bis sehr heil}
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

* Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker

und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel

ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen,

um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,

mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ Schlielen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu
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den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemale
Erdung gemaR nationalen
Richtlinien.

Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle méglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natiir-
lich gut erreichbar sein sollte.
Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

SchlieRen Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt lhr Produkt tber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten“ beschriebene Anschluss-
kabel.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, dirfen keine hei-
Ren Stellen berthren.

« Achten Sie darauf, dass das

Stromversorgungskabel nir-

gends eingeklemmt wird, wenn

Sie das Gerat bei der Installati-

on oder nach dem Reinigen an

seinen Platz riicken.

Verwenden Sie nur Originalka-

bel. Verwenden Sie keine ge-

kiirzten oder beschadigten Ka-
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-

rungskabel, keinen Mehrfach-

stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

« Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fiir den
Steckertyp) erforderlich ist.

+ Wenden Sie sich an den Impor-

teur oder das autorisierte Ser-

vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

Tragbare Stromquellen oder

Mehrfachsteckdosen kénnen

sich Uiberhitzen und in Brand
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geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

Wenn lhr Produkt Gber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in eine ge-
brochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steck-
dose. Achten Sie darauf, dass
der Stecker vollstandig in die
Steckdose eingesteckt ist. An-
dernfalls kdnnen sich die An-
schliisse uberhitzen und einen
Brand verursachen.

+ Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.

* Berlihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!
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Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

Trennen Sie das Gerat vollstan-
dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur lGber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.
Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Produkt vor
der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

Bevor Sie mit der Installation
beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.



+ Wir raten immer zum Tragen
von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist

« Vermeiden Sie die Verwendung
von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mobel.

+ Direkte Sonneneinstrahlung
und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen diirfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.

+ Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

+ Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
Es besteht die Gefahr, dass die
Flamme des Kochfeldes Vor-
hange und brennbare Materiali-
en in der Umgebung des Koch-
feldes entziindet. HeilRes
Kochgeschirr kann beim Off-
nen des Fensters versehentlich
umkippen.

« Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
HeiRes Kochgeschirr kann
beim Offnen des Fensters ver-
sehentlich umkippen.

« Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Berih-
rung kommt.

« An der Riick- oder Seitenwand
des Aufstellungsortes dirfen
sich keine Gasschlauche,
Kunststoffwasserleitungen
und Steckdosen befinden. An-
dernfalls konnen sie durch die
Hitzeeinwirkung beim Betrieb
des Kochfeldes verformt wer-
den und ein Sicherheitsrisiko
darstellen.

A1 .6 Sicher bedienen

« Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

« Wenn Sie das Geréat liber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es liber
den Sicherungskasten aus.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt geht oder
beschadigt wird. Trennen Sie
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das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie
sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum.

* WARNUNG: Wenn die Oberfla-
che des Kochfelds Risse auf-
weist, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermei-
den.

« WARNUNG: Wenn die Glaso-
berflache des Kochfeldes zer-
brochen ist:

Schalten Sie alle Gas- und (falls

vorhanden) Elektrokochplatten

aus. Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung.

- Beriihren Sie nicht die Oberfla-

che des Geréts.

- Benutzen Sie das Gerat nicht.

« Treten Sie nicht auf das Geréat,
egal aus welchem Grund.

« Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

* Im und um den Kochbereich
diirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fihren.

+ Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit Zeitschaltuh-
ren oder Fernbedienungen.
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1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

« WARNUNG: Wenn das Produkt

in Gebrauch ist, werden das
Produkt und die zuganglichen
Teile heil’. Es ist darauf zu ach-
ten, das Produkt und die Heiz-
elemente nicht zu berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

+ Stellen Sie keine brennbaren/

explosiven Materialien in der
Nahe des Gerats ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heild sind.

+ WARNUNG: Brandgefahr:

Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

1.8 Sicherheit beim Ko-
chen

« WARNUNG: Der Kochvorgang

muss beobachtet werden.
Auch wenn Sie nur schnell et-
was zubereiten, diirfen Sie das
Gerat nicht sich selbst liberlas-
sen.

WARNUNG: Beim Kochen mit
festem oder fliissigem Ol ist es
gefahrlich, das Kochfeld unbe-
aufsichtigt zu lassen, was zu
einem Brand fiihren kann. Ver-
suchen Sie NIE, brennende
Speisen mit Wasser zu 16-
schen! Trennen Sie sofort die



Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
Feuerloschlappen, einer
schwer entflammbaren Decke
oder dergleichen.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in Ihren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heillen Oberflachen ent-
ztinden kann.

Al .9 Induktion

* Die elektrisch betriebenen Zo-
nen lhres Kochfeldes sind mit
der fortschrittlichen" Indukti-
ons"-Technologie ausgestattet.
Auf den zeit- und energiespa-
renden Induktionskochfeldern
muss fur das Induktionsko-
chen geeignetes Kochgeschirr
verwendet werden, sonst funk-
tioniert die Kochfeldzone nicht.

Ausfihrliche Informationen fin-

den Sie im Abschnitt "Topfaus-
wahl".

+ Da das Induktionskochfeld ein
Magnetfeld erzeugt, kann es
schadliche Auswirkungen auf
Personen haben, die Gerate
wie Herzschrittmacher oder In-
sulinpumpen verwenden.
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 Schalten Sie die Kochstellen

nach dem Kochen am Bedien-
feld ab, verlassen Sie sich
nicht auf den Kochgeschirrsen-
sor.

Metallgegenstande wie Mes-
ser, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Kochfla-
che gelegt werden, da sie heil’
werden.

Bewahren Sie keine Metallge-
genstande in Schubladen unter
dem Kochfeld auf. Bei langem
und intensivem Gebrauch kon-
nen sich die Materialien dort
Uberhitzen.

Stellen Sie keine elektroni-
schen Gerate wie Handys, Ta-
blets oder Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr Gerat
konnte beschadigt werden.

1.10 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-

gekihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. HeilRe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

« Waschen Sie das Geréat nicht

mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!



* Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

2 Hinweise zum Umweltschutz

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Geréat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und zuriickge-
nommen werden. Es darf somit nicht in den
Hausmiill gegeben werden. Das Gerat kann
z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle
oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten
zu deren Riicknahmepflichten in Deutsch-
land) abgegeben werden.

Das gilt auch fiir alle Bauteile, Unterbau-
gruppen und Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumula-
toren vom Altgerat getrennt werden, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fiir Lampen, die zerstorungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden kon-
nen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir
verantwortlich, personenbezogene Daten
auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

&

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind.

Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmiill,
sondern Uber die bereitgestellten Recycling-
behalter oder die entsprechenden 6rtlichen
Sammelsysteme. Recyceln Sie zum Umwelt
- und Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gera-
tes, ein Altgerat des Endnutzers der glei-
chen Geréteart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerét er-
fillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelba-
rer Nahe, unentgeltlich zuriickzunehmen.
Das gilt auch fiir Vertreiber von Lebensmit-
teln mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im Ka-
lenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elek-
tronikgeréate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber miissen zu-
dem auf Verlangen des Endnutzers Altgera-
te, die in keiner dulReren Abmessung groer
als 25 cm sind, (kleine Elektrogerate) im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelba-
rer Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzuneh-
men; die Riicknahme darf in diesem Fall
nicht an den Kauf eines Elektro- oder Elek-
tronikgeréates verkniipft, kann aber auf drei
Altgerate pro Gerateart beschrankt werden.
Ort der Abgabe ist auch der private Haus-
halt, wenn das neue Elektro- oder Elektro-
nikgerat dorthin geliefert wird; in diesem
Fall ist die Abholung des Altgerates fiir den
Endnutzer kostenlos.
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Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertrei-
ber Lager- und Versandflachen fiir Elektro-
und Elektronikgerate bzw. Gesamtlager und
Versandflachen fiir Lebensmittel beinhal-
ten, die den oben genannten Verkaufsfla-
chen entsprechen. Die unentgeltliche Abho-
lung von Elektro- und Elektronikgeraten ist
dann aber auf Warmetbertrager (z.B. Kihl-
schrank), Bildschirme, Monitore und Gerate,
die Bildschirme mit einer Oberflache von
mehr als 100 cm? enthalten und Geréte be-
schrankt, bei denen mindestens eine der
duleren Abmessungen mehr als 50 cm be-
tragt. Fur alle Gbrigen Elektro- und Elektro-
nikgerate muss der Vertreiber geeignete
Riickgabemdglichkeiten in zumutbarer Ent-
fernung zum jeweiligen Endnutzer gewahr-
leisten; das gilt auch fir kleine Elektrogera-
te (s.0.), die der Endnutzer zurlickgeben
mochte, ohne ein neues Gerat zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/
EU). Es enthalt keine in der Direktive ange-
gebenen gefahrlichen und unzuldssigen
Materialien.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-
gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-
fall nicht mit dem Hausmdill oder anderen
Abfallen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energlesparend zu benutzen.
+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba-
cken auf.

+ Benutzen Sie Topfe und Pfannen, deren
GroRe und Deckel fiir die Kochzone ge-
eignet sind. Wahlen Sie immer die richti-
ge KochgeschirrgroRe fiir lhre Speisen.
Bei unpassender Gréfte wird immer et-
was Energie verschwendet.

+ Halten Sie die Kochstellen und Topfbo-
den sauber. Schmutz verringert die War-
melibertragung zwischen der Backflache
und dem Topfboden.
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3 lhr neues Gerat

3.1 Produkteinfiihrung

P o
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1 Glaskochflache 2 Unteres Gehause
3 Induktionskochzone 4 Induktionskochzone
5 Induktionskochzone 6 Induktionskochzone
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3.2 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) |52 /592 /522 *

Einbaumale des Kochfeldes (Breite / Tiefe) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Spannung / Frequenz 2N~380-415V; 50 Hz
Verwgndeter/geeignete( Kabeltyp und -querschnitt geeig- Min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm2

net fiir die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) max. 7,2 kW

Kochzonen

Vorne links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W
Vorne rechts Induktionskochzone

Dimension 145 mm

Energie 1600 W / Schnellheizung 1800 W
Hinten links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 210 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung 2300 W

|* Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe der Grundabdeckung des Produkts.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlédgigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kon-
nen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erstreinigung

1. Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

2. Wischen Sie die AuBenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Bedienung Kochfeld

HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.
HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Belif-
tung, um diese zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geriu-
chen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Kochfelds

Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Lassen Sie keine Gegenstédnde auf das
Kochfeld fallen. Auch kleine Gegenstan-
de wie Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen. Verwenden Sie keine geris-
senen Kochfelder. Durch diese Risse
kann Wasser eindringen und einen Kurz-
schluss verursachen. Wenn die Oberfla-
che in irgendeiner Weise beschadigt ist
(z. B. sichtbare Risse), schalten Sie zu-
erst die Sicherung aus und rufen Sie dann
den autorisierten Service an, um das Pro-
dukt vom Netz zu trennen, um die Gefahr
eines Stromschlags zu verringern.

+ Verwenden Sie keine unausgeglichenen
und leicht kippbaren Topfe/Pfannen am
Kochfeld.

+ Erhitzen Sie die Topfe und Pfannen nicht
leer. Die Topfe und das Geréat konnen be-
schadigt werden.

+ Schalten Sie die Brenner des Kochfelds
nach jedem Gebrauch immer aus.

+ Sie konnen das Gerat beschadigen, wenn
Sie die Kochfelder ohne Topf oder Topfe/
Pfannen betreiben. Schalten Sie die
Kochfelder nach jedem Vorgang immer
aus.

+ Nach jedem Gebrauch ist die Kochflache
heil, stellen Sie die Plastiktdpfe / Pfan-
nen also nicht auf die Kochflache. Reini-
gen Sie solches Material auf der Oberfla-
che sofort.

+ Plotzliche Temperaturanderungen auf
der Glaskochflache kdnnen Schaden ver-
ursachen, achten Sie darauf, dass keine
kalten Flissigkeiten wahrend des Ko-
chens verschiittet werden.

+ Geben Sie ausreichend Essen in Topfe
und Pfannen. So konnen Sie verhindern,
dass Lebensmittel aus den Tépfen/Pfan-
nen herausflieRen, und miissen nicht un-
notig reinigen.

+ Stellen Sie die Deckel von Topfen und
Pfannen nicht auf Brenner/Zonen.

+ Stellen Sie die Topfe auf, indem Sie sie
auf den Brennern/Zonen zentrieren.
Wenn Sie einen Topf auf einen anderen
Brenner/eine andere Zone stellen moch-
ten, schieben Sie ihn nicht in Richtung
des gewlinschten Brenners. Heben Sie es
lieber zuerst an und stellen Sie es dann
auf den anderen Brenner.

Funktionsprinzip des Induktionskochfeldes
Das Induktionskochfeld ist wie ein offener
Stromkreis. Die Schaltung wird abgeschlos-
sen, wenn ein zum Induktionskochen geeig-
neter Kochtopf darauf gestellt wird und ein
elektronisches System unter der Glasober-
flache ein Magnetfeld erzeugt. Der Metall-
boden der Topfe / Pfannen wird erwarmt,
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indem Energie aus diesem Magnetfeld ent-
nommen wird. Somit wird die Warme nicht
auf der Oberflache des Kochfelds erzeugt,
sondern direkt auf den dariiber liegenden
Topfen/Pfannen. Die Glasoberfldache wird
mit der Warme der Kochtopfe/-pfannen er-
warmt.
Vorteile des Kochens mit Induktion
Induktionskochfelder bieten einige Vorteile,
da die Warme direkt auf die Kochtopfe/-
pfannen Ubertragen wird.
Lebensmittel, die wahrend des Kochens
Uiberlaufen, brennen nicht schnell, da die
Glaskochflache nicht direkt erhitzt wird.
Sie ist leichter zu reinigen.

+ Das Kochen muss schneller sein, da die
Warme direkt auf den Kochtdpfen/-pfan-
nen erzeugt wird. Dies spart Zeit und
Energie gegeniiber anderen Kochfeldty-
pen.

+ Da die Warme direkt an die Kochtopfe/-
pfannen abgegeben wird, tritt kein War-
meverlust auf und es wird effizienter ge-
kocht.

+ Die Tatsache, dass die Warmeilbertra-
gung stoppt und die Kochflache nicht di-
rekt erwarmt wird, wenn die Kochtépfe/-
pfannen von der Kochflache entfernt wer-
den, bietet eine sicherere Verwendung
gegen mogliche Unfalle beim Kochen.

Fiir einen sicheren Betrieb:

« Wabhlen Sie keine hohen Heizstufen, wenn
Sie nicht klebende Kochtopfe/-pfannen
verwenden, die mit wenig Ol beschichtet
oder ohne Ol (Typ Teflon) verwendet wer-
den.

+ Verwenden Sie keine Glaskochflache als

Oberflache, auf die Sie etwas legen kon-
nen, oder als Schneidflache.

+ Stellen Sie keine Metallgegenstdnde wie
Besteck oder Topfdeckel auf Ihr Koch-
feld, da diese heil® werden konnen.

+ Verwenden Sie zum Kochen niemals Alu-

miniumfolie. Legen Sie niemals in Alumi-
niumfolie eingewickelte Lebensmittel auf
die Induktionszone.

+ Halten Sie magnetische Gegenstande wie
Kreditkarten oder Bander wahrend des
Betriebs vom Kochfeld fern.

+ Befindet sich unter Ihrem Kochfeld ein

Ofen, der gerade betrieben wird, kdnnen
die Sensoren am Kochfeld den Garstufe
verringern oder das Kochfeld ausschal-
ten.

+ lhr Kochfeld verfligt tiber ein automati-

sches Abschaltsystem. Detaillierte Infor-
mationen zu diesem System finden Sie in
den folgenden Abschnitten. Wenn Sie je-
doch diinne Topfe zum Kochen verwen-
den, erwdrmen sich diese Topfe sehr
schnell und der Boden der Pfanne kann
schmelzen und die Kochflache und das
Gerat beschadigen, bevor das automati-
sche Abschaltsystem aktiviert wird.
Kochtopfe/Pfannen

Sie diirfen ferromagnetische, hochwertige

Kochtdpfe/-pfannen verwenden, die ein Eti-
kett oder eine Warnung tragen, dass sie nur
mit lhrem Induktionskochfeld fiir das Induk-
tionskochen geeignet sind. Im Allgemeinen

ist die Leistung der Kochtopfe/-pfannen
umso besser, je hoher der Eisengehalt ist.
Der Bodendurchmesser der Kochtopfe /
-pfannen muss mit der Induktionszone
Ubereinstimmen. Vorgeschlagene Abmes-
sungen sind unten aufgefihrt.
Geelgnete Topfe/Pfannen:

+ Gusseisentopfe/-pfannen
« Emaillierte Stahltopfe/-pfannen
+ Topfe/Pfannen aus Stahl und Edelstahl

(mit Etikett oder Warnung, die darauf hin-

weisen, dass sie induktionskompatibel
sind)
Ungeelgnete Topfe/Pfannen:
+ Aluminium Topfe/Pfannen
+ Kupfer Topfe/Pfannen
+ Messing Tépfe/Pfannen
+ Glastopfe/-pfannen
+ Tonwaren
+ Keramik und Porzellan
Empfehlungen
+ Verwenden Sie nur Kochtépfe/-pfannen

mit flachem Boden. Verwenden Sie keine

Topfe/Pfannen mit konvexem oder kon-
kavem Boden.
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+ Verwenden Sie nur Kochtopfe/-pfannen
mit dickem, verarbeitetem Boden. Wenn
Sie diinne Tépfe verwenden, erwarmen
sich diese Topfe sehr schnell und der Bo-
den der Pfanne kann schmelzen und die
Kochflache und das Geréat beschéadigen,
bevor das automatische Abschaltsystem

aktiviert wird. Scharfe Kanten kénnen
Kratzer auf der Oberflache verursachen.

v X

+ Die Boden einiger Kochtopfe/-pPfannen
haben ein kleineres ferromagnetisches
Feld als der wahre Durchmesser. Nur die-
ser Bereich wird vom Kochfeld beheizt.
Daher wird die Warme nicht gleichmaRig
verteilt und die Kochleistung verringert.
Darliber hinaus konnen solche Kochtop-
fe/-pfannen von groRRen Induktionskoch-
feldern moéglicherweise nicht erkannt
werden. Daher muss das Kochfeld ent-
sprechend der GroRe des ferromagneti-
schen Feldes ausgewahlt werden.

Empfohlene Kochtopfe/-pfannengroBen

Einige Kochtopfe/-pfannen haben einen
Boden, der nicht ferromagnetische Mate-
rialien wie Aluminium enthalt. Diese Ar-
ten von Kochtdpfen/-pfannen erwdrmen
sich moglicherweise nicht ausreichend
oder werden vom Induktionskochfeld
Uberhaupt nicht erkannt. In einigen Fallen
kann eine Warnung vor fehlerhaften
Kochtopfe/-pfannen angezeigt werden.

Gleiche Verteilung des Kochge-

@ schirrs rechts und links und mittlere
Kochfelder fiir die Auswahl der

Kochfelder wirken sich positiv auf
die Kochleistung beim Kochen
mehrerer Mahlzeiten auf den Induk-
tionskochfeldern aus.

Kochtopfe/-pfannen

Testen Sie anhand der folgenden Metho-
den, ob Ihr Topf mit dem Kochen mit einem
Induktionskochfeld kompatibel ist.

1.

Er ist kompatibel, wenn der Boden Ihres
Topfes einen Magneten halt.

Er ist kompatibel, wenn I nicht blinkt,
wenn Sie Ihren Topf auf das Induktions-
kochfeld stellen und das Kochfeld ein-
schalten.

Kochzonendurchmesser - mm

Topfdurchmesser - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Kochzone mit breiter (Flexi-) Oberflache

Breite 230 - Lange 390
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Die Erkennung von Kochtdpfen/-pfannen
durch die Induktionskochfelder hangt vom
Durchmesser und Material des Ferroma-
gneten im Boden der Topfe/Pfannen ab.
Um die Erkennung der Kochtdpfe/-pfannen
zu gewahrleisten und ein effizientes Ko-
chen zu erreichen, miissen die Kochtopfe/-
pfannen entsprechend der GroRe Ihres
Kochfelds ausgewahlt werden. Die fiir
KochfeldgroRen empfohlenen Kochtopf-/-
pfannengroRen sind oben angegeben.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroRe des Topfes sowie Grofie der Kochzo-
ne variieren. Fiir ein gleichmaBigeres Koch-
verhalten sollte eine etwas groBere Kochzo-
ne als der Topf verwendet werden. Das Ver-

wenden einer groReren Kochzone bedeutet
bei Induktionskochfeldern keine Energiever-
schwendung, da die Hitze nur im Topfbo-
den generiert wird.

Kochzone mit breiter Oberflache (Flexi)

Ihr Kochfeld ist mit Kochfeldern mit breiten
Oberflachen (Flexi-Oberflachen) ausgestat-
tet. Sie konnen diese Kochflache als einzel-
ne, voneinander unabhangige Kochfelder
fir Ihre kleineren Kochtopfe/-pfannen be-
treiben. Sie konnen die Kombinationsfunkti-
on fiir diese Kochzonen aktivieren und sie
fiir Kochvorgéange mit lhren gro3en
Kochtopfen in eine einzige Kochflache um-
wandeln.

Als zwei unabhangige Kochzonen

Als einzelne Kochzone

Kochzonen mit groRBer Oberflache ha-
ben zwei Kochzonen, vorne und hinten.
Sie kdnnen diese Zonen als zwei unab-
hangige Kochzonen fiir unterschiedli-
che Temperaturniveaus mit zwei unter-
- |schiedlichen Kochtopfen/-pfannen ver-
wenden. Stellen Sie die Kochtopfe/-

~ |pfannen durch Zentrieren der separa-
ten Kochzonen auf.

v

Stellen Sie die Tépfe/Pfannen fir
Kochvorgénge auf groen Kochtop-
fen so auf, dass sie die Zentren bei-
~ |der Kochzonen abdecken und auf
der Kochzone zentriert sind.

—
x « Wenn Sie mit zwei verschiedenen
| Kochtopfen/-pfannen bei gleicher
| h Temperatur kochen méchten, kén-
| Stellen Sie den Garvorgang mit einzel- . N | Nen Sie die Kochzone mit einer brei-
‘ nen Kochtopfen/-pfannen in die Mitte ten Oberflache (flexibel) kombinie-
der vorderen oder hinteren Kochzone. ren und mit zwei verschiedenen
- } - |Stellen Sie die Kochtopfe/-pfannen - ~ |Kochtopfen/-pfannen bei derselben
nicht in die Mitte der Kochzone. Temperatur kochen. Stellen Sie die
| = el | - |Kochtopfe/-pfannen so auf, dass die
! Zentren der Zonen wieder zentriert
! werden.
~——
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5.2 Bedienfeld
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Tasten o -. 1
® : Ein/Aus-Taste ° B > 2
5 —»3
@ : Timer-Taste @ @ @
: Schnellheiztaste/Taste fiir hohe Leistungsstufe
(Booster) {”a @ |]|] 4
@ : Taste zur Reinigungssperre [GR— T— ’
I]I] - Stopptaste 1 Betriebspunkt-LED fiir den Timer
@ : Erhdhen-Taste 2 Timeranzeige.
) 3 Timer-Erh6hungstaste
@ : Taste zum Verringern ) o )
4 Betriebspunkt-LED fiir die Tastensperre/Kin-
Symbole dersicherung
: : Kombinationssymbol fiir die Kochzone mit brei- 5 Timer-Verringerungstaste

ter Oberflache *
[% : Schliissel Schloss-Symbol

* variiert je nach Modell; méglicherweise in lhrem

Modell nicht enthalten
Anzeige der Kochzone
| | |
v v vV v
1 2 3 4

Schnellheiztaste/Taste fiir hohe Leistungsstu-
fe (Booster)

n
N

Taste zur Temperatursenkung
Taste zur Temperaturerhohung
Temperaturanzeige des jeweiligen Kochfelds

Timer-Display

Allgemeine Warnhinweise fiir das Bedien-
feld

Das Produkt wird tiber ein Sensorbedien-
feld bedient. Bei jeder Beriihrung der Sen-
sortasten horen Sie einen kurzen Quit-
tungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber
und trocken. Ein feuchtes und/oder ver-
schmutztes Bedienfeld kann Funktions-
stérungen verursachen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den Bereitschafts-
modus.

Wenn langere Zeit keine Tasten betatigt
werden, schaltet sich das Gerat aus Si-
cherheitsgriinden ab.

Kochfeld einschalten:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren.

= “0” erscheint auf allen Kochzonenan-
zeigen.
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Kochzone abschalten:

v Eine aktive Kochzone l&dsst sich auf
drei unterschiedliche Weisen abschal-
ten:

v' Durch Beriihrung der Taste(D; Beriih-
ren Sie die Taste (D).

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe
auf “0”; Sie kénnen eine Kochzone ab-
schalten, indem Sie deren Temperatur-
stufe auf “0” einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung
der ausgewahlten Kochzone; Nach Ab-
lauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone
selbsttatig ab. “0" oder “00” erscheinen
in den entsprechenden Anzeigen. Nach
Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton.
Zum Abstellen des Signaltons beriihren
Sie einfach eine beliebige Taste am Be-
dienfeld

3. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tas-

ten @/O der gewiinschten Kochzone;
Sie konnen die entsprechende Kochzo-
ne abschalten, indem Sie deren Tasten

®/O gleichzeitig driicken.

Bei unterbrochener Stromversor-

@ gung leuchtet die Restwarmeanzei-
ge nicht, warnt also auch nicht vor
heiRen Kochzonen.

Temperaturstufe einstellen

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D beriihren.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur-

stufe durch Beriihren der Tasten /O
ein.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Die entsprechende Kochzone arbeitet
bei der eingestellten Temperaturstufe.

Der Aullenbereich der 280-mm-In-

@ duktionskochzone (sofern Ihr Gerat
mit einer solchen ausgestattet ist)
wird nur dann aktiv, wenn das auf
die Kochzone gestellte Kochge-

schirr die Kochzone komplett ab-
deckt und eine Leistungsstufe iber

8 gewahlt wird.

Wenn oder nach dem Abschalten
@ der Kochzone erscheint, bedeutet

dies, dass die jeweilige Kochzone

noch heil} ist. Kochzonen nicht be-

rihren!

Restwarmeanzeige

Wenn das Symbol in der Kochzonenanzeige
blinkt, signalisiert dies, dass das Kochfeld
noch heil} ist und zum Warmbhalten kleine-
rer Speisen verwendet werden kann. Beim
Abkihlen verwandelt sich das Symbol in
ein kleines .

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)
Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn
es einmal schnell gehen muss. Wir raten
davon ab, diese Funktion langere Zeit zu
nutzen. Die Turboheizen-Funktion kann
eventuell nicht bei sdmtlichen Kochzonen
genutzt werden.

Hochleistungseinstellung (Turbo) wahlen:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D beriihren.

2. Berihren Sie die Taste der entsprechen-
den Zone.
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= Die ausgewdahlte Kochzone arbeitet
nun mit maximaler Leistung und das
Symbol “P” erscheint in der Kochzo-
nenanzeige. Die Hochleistung-Funktion
der Kochzone wird aufgehoben, die
Kochzone arbeitet mit der Stufe ,9“
weiter.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)
vorzeitig ausschalten:

Bei Bedarf kdnnen Sie die Hochleistungs-
einstellung jederzeit durch Beriihren der
Taste O / abschalten. Die Hochleistung-
Funktion der Kochzone wird aufgehoben,
die Kochzone arbeitet mit der Stufe ,9“ wei-
ter.

Arbeitsprinzip von 2 Zonen in derselben
vertikalen Ausrichtung:

Falls eine Zone auf Turboheizen und die an-
dere Zone in derselben vertikalen Ausrich-
tung auf eine héhere Stufe als 6 (also 7, 8
oder 9) eingestellt wird, wird die erste Zone
auf Stufe 9 gesenkt, so dass die andere Zo-
ne auf eine hohere Stufe als 6 (also 7, 8
oder 9) eingestellt werden kann. Wenn die
zweite Zone auf Turboheizen eingestellt
wird, wird die erste Zone auf Stufe 6 ge-
senkt.

Breitkochzone einschalten

1. Beriihren Sie (D zum Einschalten des
Kochfeldes.

2. Schalten Sie die Breitkochzone ein, in-
dem Sie die Taste beider Kochzonen
gleichzeitig etwa 3 Sekunden gedriickt
halten.

]
©0 0

O 0 0
—_ ﬂg
= “0" erscheint am Display der Koch-
zone hinten links.“®"” wird am Dis-
play der vorderen linken Kochzone

angezeigt und die Breitkochzone
wird aktiviert.

= Beriihren Sie die Tasten @/ der
hinteren linken Kochzone, um die
Temperatur zwischen ,0“ und ,9“
einzustellen.

Sobald die Breitkochzone aktiviert
@ wurde, kann die Temperatur mit
den Tasten @/O der Kochzone

hinten links eingestellt werden. Sie
konnen die Temperatur nicht Giber

die Tasten @/ der Kochzone vor-
ne links einstellen.

Beispielhaft wird dies anhand der
@ linken breiten Kochzonen erlautert.
Wenn sich auf der rechten Seite
des Kochfeldes ebenfalls eine Breit-
kochzone befindet, gelten die An-

weisungen auch fiir die besagte
Kochzone.

= Die Kochzone schaltet sich ein.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet

v" Wenn eine oder beide linke Kochzonen
arbeiten, konnen Sie beide Kochzonen
durch Einschalten der Breitkochzone
kombinieren. Auf diese Weise kénnen
Sie eine breitere Kochzone mit dersel-
ben Stufe nutzen.
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1. Schalten Sie die Breitkochzone ein, in-
dem Sie die Taste beider Kochzonen
gleichzeitig etwa 3 Sekunden gedriickt
halten, wahrend eine oder zwei der lin-
ken Kochzonen aktiv sind.

= Der Temperaturwert der zuletzt ge-
wahlten Kochzone erscheint am
Display der Kochzone hinten links
und die Breitkochzone wird akti-
viert.

= Die kombinierten Kochzonen arbei-
ten mit den Temperatur- und Ti-
mereinstellungen (sofern vorhan-
den) der ausgewahlten linken
Kochzone weiter. Die Einstellungen
der linken, vor dem Kombinieren
der Kochzonen ausgewahlten
Kochzone werden ignoriert.
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= Beriihren Sie zum Andern der Tem-
peratur die Tasten ®/O der hinte-
ren linken Kochzone und stellen
Sie die gewlinschte Temperatur
ein.

Wenn Sie die -Taste der linken
@ Kochzonen beriihren, wahrend die
Breitkochzone aktiv ist, werden die

Kochzonen mit der Turboheizen-
Funktion betrieben.

Breitkochzone abschalten

v" Die Breitkochzone lasst sich auf vier
unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe
auf “0": Sie kénnen die Breitkochzone
abschalten, indem Sie deren Tempera-
turstufe auf “0” einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung
der Breitkochzone: Nach Ablauf der vor-
gegebenen Zeit schaltet der Timer die
Breitkochzone selbsttatig ab. “0” er-
scheint in der linken Kochzonenanzeige,
“00” erscheint in der Timeranzeige.

3. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tas-
ten ®/O einer der linken Kochzonen:
Wenn Sie die Tasten ®/O einer der lin-
ken Kochzonen gleichzeitig berihren,
werden die Kochzonen wieder getrennt
und abgeschaltet.

4. Durch gleichzeitiges Driicken der Taste
der beiden Kochzonen fiir etwa 3 Se-
kunden: Die Kochzonen schalten sich
ab, wenn Sie die Tasten beider Kochzo-
nen gleichzeitig etwa 3 Sekunden
driicken.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden

lang samtliche Tasten am Bedienfeld aulRer

Kraft — eine praktische Funktion, wenn Sie

im laufenden Betrieb einmal kurz iber das

Bedienfeld wischen mdchten. Das Gerét

zieht wahrend dieser Zeit keinen Strom.

Reinigungssperre einschalten
1. Wenn eine beliebige Kochzone einge-

schaltet ist, halten Sie die Taste {n] be-
riihrt, bis Sie einen einzelnen Signalton
horen.

= Ein Countdown beginnt von 20 in der
Timeranzeige des Kochfeldes herunter-
zuzahlen. In dieser Zeit sind samtliche
Tasten des Bedienfeldes mit Ausnah-
me der Taste (D) ohne Funktion.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre miis-
sen Sie keine Tasten betatigen. Nach 20
Sekunden erklingt ein Tonsignal, die Reini-
gungssperre wird danach automatisch auf-
gehoben.
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Falls Sie die Reinigungssperre vor-
zeitig aufheben mochten, halten Sie

die Taste {"] beriihrt, bis Sie zwei
Signaltone horen.

Kindersicherung variiert je nach Modell;
moglicherweise in lhrem Modell nicht ent-
halten

Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind,
kdnnen Sie das Kochfeld gegen uner-
wiinschtes Einschalten durch Kinder sper-
ren. Sie kdnnen die Kindersicherung nur ak-
tivieren oder deaktivieren, wenn die Koch-
zonen ausgeschaltet sind (oder sich im Be-
reitschaftsmodus befinden).

Kindersicherung einschalten
1. Wenn sich das Kochfeld im Bereit-
schaftsmodus befindet, halten Sie die

Tasten {"U und [0 so lange beriihrt, bis
Sie einen einzelnen Signalton héren.

= Die Kindersicherung wird eingeschal-
tet.“L” wird einige Zeit in allen Kochzo-
nenanzeigen angezeigt und der Dezi-

malpunkt der Taste ﬁ leuchtet.

Falls bei aktiver Kindersicherung
@ Tasten betétigt werden, werden
zwei Tonsignale ausgegeben und

“L” blinkt in allen Kochzonenanzei-
gen.

Kindersicherung abschalten
1. Beriihren und halten Sie bei aktiver Kin-

dersicherung gleichzeitig die Tasten {"
und [0, bis zwei Signalténe ausgege-
ben werden.

2. Die Kindersicherung wird deaktiviert. “L”
blinkt in allen Kochzonenanzeigen und
das Licht der Taste ﬁ erlischt.

Tastensperre

Mit der Tastensperre konnen Sie das Koch-
feld im Betrieb gegen unabsichtliche Bedie-
nung sperren.

Bei einem Stromausfall wird die
@ Tastensperre aufgehoben.

Tastensperre aktivieren
1. Beriihren und halten Sie die beiden Tas-

ten {m] und [0 gleichzeitig, bis ein Si-
gnalton zu horen ist.
= Die Tastensperre schaltet sich ein, der

Dezimalpunkt der Taste é leuchtet
nach dem Blinken dauerhaft.

Die Tastensperre ldsst sich nurim
Betrieb einschalten. Bei aktiver Tas-
tensperre reagiert das Kochfeld nur

noch auf die Taste (D . Falls andere
Tasten beriihrt werden, blinkt das

Dezimalzeichen der Taste ;% und
zeigt damit an, dass die Tasten-
sperre aktiv ist. Wenn Sie das Koch-
feld bei aktiver Tastensperre aus-
schalten mochten, miissen Sie zu-
nachst die Tastensperre deaktivie-
ren, damit Sie das Kochfeld wieder
einschalten kdnnen. Wenn Sie Tas-
ten beriihren, ohne die Tastensper-
re zu deaktivieren, weist ein blin-
kendes “L” in allen Kochzonenan-
zeigen darauf hinweist, dass die
Tastensperre eingeschaltet ist. De-
aktivieren Sie die Tastensperre, um

das Kochfeld wieder einzuschalten.

Tastensperre abschalten

1. Beriihren Sie bei aktiver Tastensperre

gleichzeitig die Tasten @'] und [0, bis
zwei Signaltone ausgegeben werden.

2. Die Anzeigeleuchte der Taste é| erlischt,
das Bedienfeld ist wieder freigegeben.
Timerfunktionen
Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie
miissen das Kochfeld nicht wahrend der
gesamten Garzeit im Blick behalten. Die
Kochzone schaltet sich am Ende der von |h-
nen eingestellten Zeit automatisch aus.
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Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D beriihren.

2. Stellen Sie die gewilinschte Temperatur-
stufe durch Beriihren der Tasten ®/O

e,
ﬁ

O ®

]

3. Aktivieren Sie den Timer durch Beriihren
der O -Taste. “00” und der Dezimal-
punkt der ausgewahlten Zone blinken in
der Timeranzeige.

4. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit
den Tasten ®/O ein.

5. Nach 10 Sekunden wird die Einstellung
aktiviert. Der Dezimalpunkt der ausge-
wahlten Zone blinkt in der Timeranzeige.

6. Wiederholen Sie die obigen Schritte bei
Bedarf mit weiteren Kochzonen, fiir die
Sie ebenfalls einen Timer einstellen
mochten.

Der Timer kann ohne Auswahl der
@ Kochzone und ihres Temperatur-

wertes nicht eingestellt werden.

Der Timer kann nur bei bereits akti-
ven Kochzonen verwendet werden.

Falls bei mehreren Zonen ein Ti-

@ merwert eingestellt ist, wird der Ti-
mer mit dem niedrigsten Wert in
der Timeranzeige angezeigt und
der Dezimalpunkt dieser Zone

blinkt. Die Dezimalpunkte anderer
Zonen leuchten dauerhaft.

Sie kdnnen die verbleibende Garzeit
@ anzeigen, indem Sie die Taste 0 ei-

ner beliebigen Kochzone beriihren.

Mit jeder Beriihrung wird der Timer-

wert einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der nied-

rigste Timerwert angezeigt.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet
sich das Kochfeld automatisch ab, ein Si-
gnalton erklingt. Den Signalton kdnnen Sie
durch Bertiihren einer beliebigen Taste ab-
schalten. Wenn Sie keine Taste driicken,
wird nach wenigen Minuten der Signalton
abgebrochen.

Timer vorzeitig abschalten

v’ Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers
arbeitet das Kochfeld mit der zuvor ein-
gestellten Temperaturstufe bis zum
Abschalten weiter. Sie konnen den Ti-
mer auf zwei Weisen vorzeitig abschal-
ten:

1. Timer der entsprechenden Zone durch
Einstellung der Zeit auf “00” abschal-
ten: Beriihren Sie die Tasten ®/O, bis
“00” in der Anzeige der Kochzone er-
scheint, deren Timer aktiv ist.

= Dezimalpunkt-Symbol der entspre-
chenden Zone erlischt dauerhaft
und der Timer wird abgebrochen.

= Timer der entsprechenden Zone
durch gleichzeitige Beriihrung der
Tasten @/O der entsprechenden
Zone abschalten: Beriihren Sie die
Tasten /O der entsprechenden
Zone gleichzeitig.

= Dezimalpunkt-Symbol der entspre-
chenden Zone erlischt dauerhaft
und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die Tempe-
@ raturstufe der zugehdrigen Zone

ebenso wie die Timer-Stufe “0”.
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Stoppfunktion

v' Sie konnen die Betriebstemperaturstu-
fe der Kochzonen anhand dieser Funk-
tion auf ein Minimum (Stufe 1) verrin-
gern.

Falls Timer gestartet wurden, lau-
@ fen diese auch beim Stopp unbeein-

flusst weiter.

1. Beriihren Sie die Taste [, wenn eine be-
liebige Kochzone im Betrieb ist.

= Alle aktiven Kochzonen arbeiten
auf minimaler Stufe (Stufe 1). Das
Symbol [Z] erscheint am Display
der aktiven Kochzonen.

= Durch erneutes Beriihren der Taste
00 werden samtliche Kochzonen
wieder eingeschaltet; die vorheri-
gen Einstellungen bleiben dabei er-
halten.

Leistungsverwaltungsfunktion

Ihr Gerat ist mit einer Leistungsverwal-
tungsfunktion ausgestattet. Mit dieser
Funktion konnen Sie die Gesamtleistung
andern, die der Herd moglicherweise ver-
braucht. Fir die Leistungsverwaltungsfunk-
tion stehen 8 Stufen zur Verfiigung.
Leistungsverwaltungsfunktion - Gesamt-
leistung, die eingestellt werden kann
Anzeige fir die

Leistungsverwaltung Gesamtleistung

25  2,5kW
30 3kw

36 3,6kw
44 44KW
54  54kw
57  57kw
67 6,7 kW
72 72kW

Um die Gesamtleistung zu andern;
1. Schalten Sie das Kochfeld durch Beriih-

ren der (D) -Taste ein. Schalten Sie das

Kochfeld aus, indem Sie es (D erneut
beriihren.

2. Berihren Sie dann jeweils die Taste der
rechten Frontzone, die Taste (9, die Ti-

mer-Taste O, die Timer-Taste @® und
schlieBlich die links Frontzonentaste .
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3. Die eingestellte Leistungsverwaltungs-
stufe wird auf der Timer-Anzeige ange-
zeigt.

4. Beriihren Sie die Taste [ , um zwischen
den Stufen zu wechseln und den Ge-
samtleistungswert einzustellen, den Sie
einstellen mochten.

5. Bestatigen Sie die Einstellung durch Be-
rihren der Taste (D und schalten Sie
das Kochfeld aus. Der von Ihnen einge-
stellte Gesamtleistungswert wird akti-
viert.

Die Temperaturstufen, die Sie den

@ Kochfeldern zuweisen kdnnen, kon-
nen je nach eingestellter Gesamt-
leistung variieren. Die dem Koch-
feld zur Verfligung gestellte Tempe-
raturstufe wird gemaR der vom
Herd durchzufiihrenden Leistungs-
einstellung automatisch verringert.
Dies ist kein Fehler, dies ist so ge-
wollt.

Wenn beim Andern der Leistungs-

@ stufe eine andere Taste als die an-
gegebene Reihenfolge beriihrt wird,
kann die Einstellung nicht vorge-
nommen werden. Sie miissen die
Schritte von Anfang an wiederho-
len, um die Einstellung vorzuneh-
men.

Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Das Induktionskochfeld
erhitzt grundsatzlich direkt das Kochge-
schirr. Daher hat es viele Vorteile im Ver-
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gleich zu anderen Kochfeldtypen. Es arbei-
tet effizienter und die Oberflache des Koch-
feldes ist kalter.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeich-
neten Sicherheitssystemen ausgestattet,
die beim Einsatz maximale Sicherheit bie-
ten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit

@ Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird auto-
matisch erkannt, auf welcher Koch-
zone Kochgeschirr platziert wurde.
Energie wird nur dort erzeugt, wo
das Kochgeschirr mit der Kochzone
in Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch ge-
wabhrleistet.

Das Produkt startet und stoppt

@ moglicherweise, wenn es in den
Stufen 1 bis 7 betrieben wird, insbe-
sondere bei Kochgeschirr mit klei-
nem Durchmesser und wenn nur
wenig Wasser und Ol vorhanden
sind. Dies ist kein Fehler.

Automatisches Ausschaltsystem

Die Herdsteuerung verfligt tiber ein auto-
matisches Ausschaltsystem. Wenn eine
oder mehrere Kochfeldzonen eingeschaltet
bleiben, wird die Kochfeldzone nach einer
Weile automatisch ausgeschaltet (siehe
Tabelle 1). Bei einem dem Kochfeld zuge-
wiesenen Timer wird dann auch der Timer-
Bildschirm ausgeschaltet.

Das Zeitlimit fiir das automatische Aus-
schalten hangt von der gewéhlten Tempe-
raturstufe ab. Fiir diese Temperaturstufe
wird die maximale Betriebsdauer angewen-
det.

Die Kochfeldzone kann vom Benutzer er-
neut bedient werden, nachdem sie wie
oben beschrieben automatisch ausgeschal-
tet wurde.

Temperaturstufe

Automatische Ausschaltzeiten - Stunden

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi N[foja|h|lw|IN|=|O

30 Min.

P (Booster)

10 Min. (%)

(*)Nach 10 Minuten schaltet das Kochfeld auf Stufe 9 zuriick.

Tabelle 1: Automatische Ausschaltperi-
oden
Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren aus-
gestattet, die einen guten Schutz gegen

Uberhitzung bieten. Folgendes gilt bei Uber-

hitzung:

+ Die aktive Kochzone kann ausgeschaltet
werden.

+ Eine hohe eingestellte Temperaturstufe
kann automatisch auf Stufe 7 herunterge-
stellt werden.
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Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicher-
heitssystem ausgestattet. Falls Giberlaufen-
de Speisen auf das Bedienfeld gelangen,
trennt das System sofort die Stromversor-
gung; das Kochfeld schaltet sich aus. Dabei
erscheint die Warnung “E” in der Anzeige.

Prazise Leistungseinstellungen

Ein Funktionsprinzip ist, dass das Indukti-
onskochfeld umgehend auf die Befehle rea-
giert. Es andert die Leistungseinstellungen
sehr schnell. Dadurch kénnen Sie verhin-

dern, dass Speisen in einem Kochgeschirr
(Wasser, Milch etc.) iberkochen; selbst
wenn dies kurz bevorsteht.

Falls das Bedienfeld starkem

@ Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein Feh-
lersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedi-
@ enfeldes sauber. Andernfalls kann

es zu Funktionsstérungen kommen.

6 Allgemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine
Tipps zur Zubereitung lhrer Speisen.

Sie den Herd von der Stromversorgung,
falls dies gefahrlos maoglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

6.1 Aligemeine Warnhinweise zum + Entfernen Sie vor dem Braten von Le-

Kochen mit Kochfeld bensmitteln immer das tiberschiissige
Allgemeine Warnhinweise zum Kochen mit Wasser und geben Sie es langsam in das
Kochfeld erhitzte Ol. Stellen Sie sicher, dass Tief-

kiihlkost vor dem Braten aufgetaut ist.

« Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,
dass der von lhnen verwendete Topf tro-
cken ist, und halten Sie den Deckel offen.

« Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt ,Um-

+ Fillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiRem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande verursa-
chen. Versuchen Sie niemals, Fettbrande

mit Wasser zu I6schen! Falls Ole oder
Fette Feuer fangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer Loschdecke, notfalls
mit einem leicht feuchten Tuch. Trennen

Koch-/Gartabelle

welthinweise”.

Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen @ndern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

Lebensmittel |Temperaturniveau |Backzeit (Min.) (ca.)
Schmelzen
Schokolade schmelzen (z.B. Marke Dr. Oetker, 1 20 .30
dunkle Schokolade 55% -60% Kakao, 150 g)
Butter (200 g ) 6 5.6
Kochen, Erhitzen und Warmhalten
Wasser 1 L (Kochen) P 3.5
Wasser 3 L (Kochen) P 8..10
Milch 1 L (Kochen) 6 4.6
Milch 1 L (Warm halten) 1-2 18..22
Pflanzendl (Heizung) (Sonnenblumendl 0,5 L) 8 3..5
Kochen
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Lebensmittel Temperaturniveau Backzeit (Min.) (ca.)
Kartoffel mit Schale grob gehackt (2 Stiicke GroR-
format) 9 12..14
Lachsfilet 8 10..15
Wiirstchen 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Kochen/Garen, Sautieren
Reis (200 g Reis) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashura **
Bohnen-Kichererbsen kochen Bohnen-Ki-
chererbsen kochen - fiir ashura 9 56
Bohnen-Kichererbsen kochen Kochen/
Garen - fiir ashura 3 10..30
Weizen Bohnen-Kichererbsen kochen -
fir ashura 2 2.5
Weizen Kochen/Garen - fiir ashura 3 10..30
Ashura -Alle Zutaten 8 20..25
Gemiiseschaft **
Gemlise sautieren 9 3..8
Kochen/Garen 4-5 120 .. 150
Suppen (z.B. Linsensuppe) 6-7 17 ..20
Fettarmes Braten
Barschfilets 8 3.7
Filet ** (3-5 cm) 8 5.9
Wiirstchen 8 2.5
Spiegelei 7 4.8
Frittieren
Pisi (gebratener Teig) 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4..6
* Wokpfanne wird empfohlen.
** Gusseisenpfanne/-topf wird empfohlen.

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen
Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,
bevor Sie das Produkt reinigen. Heille
Oberflachen verursachen Verbrennungen!
+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heilRen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.
Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
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ser Riickstdande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spater wieder verwendet
wird. Dadurch verlangert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsgerate.

Einige Reinigungsmittel konnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
ak-, sdure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,



Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-
erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbiirsten, Draht, Schwdamme, Reini-
gungstiicher mit Schmutz- und Wasch-
mittelriicksténden).

Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-
mittel, warmem Wasser und einem wei-
chen Tuch oder Schwamm. AnschlieBend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Fliissigkeit im Ofeninneren zu-
riickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.

Waschen Sie keine Bestandteile lhres Ge-
rates in der Spiilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

Fiir die Kochfelder:

+ Saurer Schmutz wie Milch, Tomatenmark
und Ol kann bleibende Flecken auf den
Kochfeldern und den Komponenten der
Kochfelder verursachen. Reinigen Sie
iberflieRende Fliissigkeiten sofort nach
dem Abkiihlen des Kochfeldes, indem Sie
ihn ausschalten.

Edelstahlteile
+ Verwenden Sie keine saure- oder chlor-

haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl zu reinigen.
Oberflachen aus Edelstahl kénnen mit
der Zeit ihre Farbe andern. Das ist nor-
mal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb mit
einem Reinigungsmittel, das fiir Oberfla-
chen aus Edelstahl geeignet ist.

Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem flissigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
flir Edelstahl-Oberflachen geeignet ist,
und wischen Sie sie in eine Richtung ab.
Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Eiweil}flecken auf den Glas- und
Edelstahloberflachen, umgehend ohne zu
warten. Bestimmte Flecken kdnnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.
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Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weill werden.

Glasflachen

Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel konnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.

Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

Falls nach dem Reinigen Riickstdnde ver-
bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-
tem Wasser ab, anschlieRend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-
fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-
stande kdnnen das Glas beim néchsten
Einsatz beschéadigen.

Versuchen Sie unter keinen Umsténden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-
schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder dhnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delstiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

Wenn die Oberflache stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.
Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spiilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.




+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie konnen die Oberfla-
chen beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

7.2 Reinigung des Kochfelds

Glaskochflache
Befolgen Sie die Reinigungsschritte fiir die
Glasoberflachen im Abschnitt ,Allgemeine
Reinigungsinformationen” fiir die Reinigung
der Glaskochflache. In besonderen Fallen
konnen Sie die Reinigung geman den fol-
genden Informationen abschlielRen.
+ Stark zuckerhaltige Speisereste wie von
Pudding, Starke oder Sirup sollten sofort
im warmen oder hei3en Zustand entfernt
werden, bevor sie Gelegenheit zum Ab-
kihlen erhalten. Andernfalls kann es zu
irreparablen Beschadigungen der Glas-
kochflachen kommen.

8 Fehlerbehebung

+ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel fiir
Reinigungsvorgéange, die Sie bei heilem
Kochfeld durchfiihren. Andernfalls kon-
nen bleibende Flecken auftreten.

7.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-
genden Knopfe und Dichtungen, um die
Blende zu reinigen. Das Bedienfeld und
die Kndpfe kdnnen beschadigt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edel-
stahl-Bedienfelder mit Knopfregler keine
Edelstahl-Reinigungsmittel um die Knop-
fe. Die Anzeigen um den Drehknopf kon-
nen beschadigt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn |hr Gerat mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Auslosen verschiedener Funktionen kom-
men.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-
hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu repa-
rieren.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an ei-
ne (geerdete) Steckdose angeschlossen.
>>> Priifen Sie, ob das Gerat an die Steck-
dose angeschlossen ist.

« (Falls Ihr Gerat (iber eine Zeitschaltuhr
verfligt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt

Uber eine Tastensperre verfiigt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.

« Wenn sich das Kochfeld beim Driicken
der Ein-/Aus-Taste nicht einschaltet >>>
Ziehen Sie den Netzstecker und warten
Sie mindestens 20 Sekunden, bevor Sie
ihn einstecken.

+ Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekihlt ist.

+ Entsprechende Topfe dirfen nicht ver-
wendet werden. >>> Uberpriifen Sie lhre
Topfe.

Das Symbol |-l leuchtet immer auf dem

Display der Kochfeldzone.

+ Auf das Kochfeld diirfen keine Tépfe ge-
stellt werden. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Topf auf der Kochzone befindet.
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+ lhr Topf ist mdglicherweise nicht indukti-
onsgeeignet. >>> Priifen Sie, ob lhr Herd
fuir das Induktionskochfeld geeignet ist.

+ Mdglicherweise ist der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert oder die Bo-
denflache der Pfanne ist fiir die ausge-
wahlte Kochzone nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie das Kochfeld, indem Sie
einen Topf wahlen, der breit genug fiir die
Kochfeldzone ist.

+ Der Topf oder die Kochzone sind mogli-
cherweise zu heill. >>> Warten Sie, bis sie
abgekiihlt sind.

Die ausgewahlte Kochfeldzone schaltet
sich wahrend des Betriebs plotzlich aus.

+ Die Garzeit des ausgewahlten Fachs ist
moglicherweise abgelaufen. >>> Sie kon-
nen eine neue Garzeit einstellen oder den
Garvorgang beenden.

* Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekiihlt ist.
+ Moglicherweise hat ein Gegenstand das
Touch-Bedienfeld verdeckt. >>> Entfer-
nen Sie das Objekt auf dem Panel.

Obwohl die Kochzone eingeschaltet ist,
heizt der Topf nicht auf.

+ Der Topf ist moglicherweise nicht fiir den
Induktionsherd geeignet. >>> Priifen Sie,
ob lhr Herd fiir das Induktionskochfeld
geeignet ist.

+ Moglicherweise ist der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert oder die Bo-
denflache der Pfanne ist fiir die ausge-
wahlte Kochzone nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie das Kochfeld, indem Sie
einen Topf wahlen, der breit genug fiir die

Gerausche vom Herd wahrend des Kochens
« Wahrend des Kochens sind mdéglicher-

weise einige Gerdusche vom Herd zu ho-
ren. Diese Gerdusche sind auf die Zusam-
mensetzung des Kochgefales zuriickzu-
fiihren. Diese Gerdusche sind normal,
stellen keine Fehlfunktion dar und sind
Teil der Induktionstechnologie.

Magliche Gerausche und Griinde
+ Liftergerdusch : Der Herd ist mit einem

Lifter ausgestattet, der sich je nach Tem-
peratur des Gerats automatisch aktiviert.
Der Liifter hat verschiedene Betriebsstu-
fen und lauft je nach Temperatur auf ver-
schiedenen Stufen.

+ Geringeres Summen wie das Betriebsge-

rdusch eines Transformators : Dies liegt
an der Natur der Induktionstechnologie.
Da die Warme direkt auf den Boden des
Kochgefales libertragen wird, kdnnen
solche Summger&usche je nach Material
des KochgefaRes zu horen sein. Somit
konnen mit unterschiedlichem Kochge-
schirr unterschiedliche Gerausche zu ho-
ren sein.

+ Knackendes Gerdusch : Der Grund dafir

ist die Struktur und das Material des Bo-
dens des Kochgefalies. Ein Knacken ist
zu horen, wenn das Kochgefal aus ver-
schiedenen Schichten mit unterschiedli-
chen Materialien besteht.

+ Jammerndes Gerdusch : Ein Jammern ist

zu horen, wenn zwei Kochzonen auf der-
selben Seite des Herdes zum Kochen mit
unterschiedlichen Kochstufen verwendet
werden.

Kochfeldzone ist. Fehlercodes / Griinde und mogliche Losun-

Das Kiihlgeblase lauft weiter, auch wenn gen
das Kochfeld ausgeschaltet ist.
+ Dies ist kein Fehler, dies ist so gewollt.
Das Kiihlgeblase lauft weiter, bis die Elek-
tronik im Kochfeld die entsprechende
Temperatur erreicht hat.
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Fir Kochfeld

Fehlercodes

Fehlergriinde

Maogliche Losungen

E2

Kommunikationsfehler zwischen Dis-
play und Reglerschnittstellenplatine

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt

E22
E 26

Induktionsherd ist tberhitzt.

Schalten Sie den Induktionsherd aus
und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.
Der Fehler muss behoben sein, wenn
die Temperatur des Herdes unter die
Grenzwerte fallt.

E 46

Eine oder mehrere Tasten werden l&an-
ger als 10 Sekunden gedriickt gehal-
ten.

Ein Objekt bleibt auf dem Bedienfeld
oder die Steuerung ist Dampf ausge-
setzt

Das Problem wird behoben, wenn Sie
Ihre Hand vom Herd nehmen.

Das Problem muss behoben sein,
wenn das Bedienfeld gereinigt wird.

E 47

Ein fiur die Induktionsheizung geeig-
neter Topf wird nicht verwendet.

Der Fehler ist zu beheben, wenn ein
fiir die Induktionsheizung geeigneter
Topf verwendet wird.

E1-E15

Kommunikationsfehler am Indukti-
onskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E16-E21

Temperatursensorfehler am Indukti-
onskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E23
E24

Softwarefehler am Induktionskoch-
feld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E25

Liifterbetriebsfehler am Induktions-
kochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E31-E45

Hardwarefehler der elektronischen
Platine am Induktionskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E 48
E 49
E 51

Sensorfehler am Induktionskochfeld.

Sensorausriistung muss fiir die Be-
triebsbedingungen kompatibel ge-
macht werden. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E52-ES57

Hochtemperaturfehler am Induktions-
kochfeld.

Schalten Sie den Induktionsherd aus
und warten Sie, bis er abgekhlt ist.
Der Fehler muss behoben sein, wenn
die Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte fallt. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpe trou emmAégaTe auTd TO TTPOIdV Beko . Oa BEAapE TO TTPOIGV aUTO, TTOU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 TpoBAerduevn

xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia TTaidiwy,
A EUAAWTWYV ATOHWYV
KOl KATOIKIBiWV

* To Tpoidv autd PTTopES va
Xpnoigotroindei atd Taidia 8
XPOVWYV Kal dvw Kail atré atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
oONTNPIOKES 1 dIAVONTIKES IKA-
voTNTEG OgV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU DEV £XOUV
EUTTEIPIA KAI YVWOT), EQOCOV
auTd Ta dropa etmIRBAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV a0Pa-
AR Xpron Tou TTPoIOVTOG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
QUTO UTTOPEI VO TTAPOUCIACEL.
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* Ta Taudid dev Ba TTPETTEl Va
TTaifouv e 10 TTPOidv. OI epya-
oieg KaBapIoUOU Kal ouvThPN-
ong aTrd Tov XPAoTn dev
TTPETTEl va YivovTal atro TTaidid,
€KTOG av auTd BpiokovTal UuTto
ETTIBAEWN.

AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOUEVEG CWUATIKEG, Ql-
oONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKO-
voTNTEG (TTEPIANGUBAVOUEVWV
TTAIdIWV), EKTOG AV QUTA TTAPO-
Mévouv uTré eTTifAewn 1) Aap-
Bavouv TIG atrapaiTnTEG 0dnyi-
£G.

Ta TTaudId TTPETTEl Va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE VA
eCao@aliceTal 611 Ogv TTAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAEKTPIKA TTPOIOGVTA Eival
ETTIKivOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaidid Kal Ta KATOI-
Kidla dev TTpETTEl va TTaifouv pE
TO TTPOIdV, OUTE va aveRaivouv
TTAVW TOU N va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotroB¢eTEiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIUEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTaBAoOouV va Ta
@TAOO0UV TA TTAIOIA.

[upiCeTe TN AaBry 1o TIG KO-
TOAPOAEG Kal T TRYAvIA TTPOG
TO TTAQI TOU TTAYKOU WOTE TA
TTaIdId va unv PIropouv va Ta
TMIAOOUV KAl va KAoUV.
MPOEIAOMOIHZH: Katd 1n

dIdpKeIa TNG XProng, Ol TTPOo-
OTTEAAOCIUEG ETTIPAVEIEG TOU

1.

TTPoIdVTOG Ba £xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta Tai-
OI& pakpId atTd TO TTPOIGV.
Kpatdre 6Aa Ta UAIKG OU-
OKEUOOiag Hakpid atro Taidid.
Y1rdpxel kivduvog Tpauuari-
OMoU Kal TTPOKANONG aOQUEi-
aG.
Mpiv TNV amméppiyn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:
ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUMA-
TOANYIag Kal apaipEOTE TO
artro Tnv Tpica.
ATTOKOWTE TO KAAWDIO peUa-
TOG KOl QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.
NauBaveTe TTPOPUAAEEIS yIa
va EUTTODICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.
Mnv a@rvete TTaIdIA va TTai-
Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

Ac@alng xpnon

1.3
A NAEKTPIKOU pEUHATOG
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2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACQPAAEIA TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
TAl OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B€0TE 0€ €I0IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvEl TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpNoIUOTTOINOETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUNUOPPWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIoUOoUG.



* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTPETTEN va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
AGoigo pEPog. Av auTto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQ-
Bavel Eva pnxaviopo (6TTwg
ao@AAcIa, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUW-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.

* ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO

TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE

TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-

ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON

Kal KaBapIouo.

2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ TTPICa

TTOU CUMPOPQWVETAI PE TIG TI-

MEG TAONG KAl OUXVOTNTAG TTOU

ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-

TTOU.

(Av 1O TTPOIOV dEV DIABETEI KO-

AWwdI0 pelaTog BIKTUOU) Xpn-

OIMOTTOINOTE POVO TO KOAWDIO

ouvOEONG TTOU TTEPIYPAPETAI

oTnv evoTnTa "TeXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KAAWDIO

PEUPATOC KATW Kal TTIow aTTd

TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE

Baplid avTikeipeva TTAVW OTO

KaAWOIO peupaTtog. To KaAwdio

PEUPATOG BEV TTPETTEI va €ival

AUYIOPEVO, OUNTTIEOPEVO OUTE

vVa EPXETAI O€ ETTAQPN UE OTTOIA-

onToTte TNy BepudTNTAG.

* BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUNATOG BEV Eival CPNVWHEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
Béon Tou PeTd aTro TIG dladika-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
piouoU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVROIO
KaAwdl0. Mn xpnolIyoTroIEiTE
KaAwdIa TTou gival KOPPEVA N
€XOUV UTTOOTEI (nUId.

* Mn xpnoiyoTToIEiTE KAAWDIO
ETTEKTAONG ) TTOAUTTPICO YIA TN
AgIToupyia Tou TTPOIOVTOG.

» EmkoivwvioTe pe 1o e€ouaio-
doTnUEVO KEVTPO OEPPIS  TOV
€10aywyEa yia va XpnoIJoTTol-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OOpPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €vOG TTPOCAPUOYED PETA-
TPOTIAG (YIO TOV TUTTO TOU QIG).

* ETiKoIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-

yé€a 1] T0 €£0UCIOdOTNHEVO

KEVTPO O€pPIC av To PAKOG Tou

KaAwdiou peUlpaTog gival ave-

TTAPKEG.

O1 popnTéQ TTNYEG pEUATOC 1

TA TTOAUTTPICO JTTOPOUV VA

uTTEPBEPUOVOOUYV Kal va

mAaocouv QwTId. KpaTdaTte TTOAU-

TTPICa KAl POPNTEG TINYEG PEU-

MOTOG JakpI& aTTd TO TTPOIGV.

Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-

oTEl CnUIA, TTPETTEI VA AVTIKATO-

oTaB¢i amrd Tov KATAOKEUAOTH,

éva e¢oualodoTnuévo o€pPIS N

atré ATouo KOBOoPIoUEVO aTTO

TOV €1I00QYWYEQ, VIO TV ATTOQU-

Y EVOEXOUEVWYV KIVOUVWV.
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Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAA TA KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN aTrevepyoTroleital ueta [y
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Ao@dAsia payel-
PEMATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

ATTEVEPYOTTOIEITE TNV NAEKTPIKN
€oTia atrd Tov Trivaka Xelpl-
OMOU TNG PETA TN XPron Kal un
BaoileoTe oToV QIOBNTAPQ
OKEeUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA
Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-

OKeUGZoVTal aTTd avaKUKAWGIUA UAIKE oUp- (L

Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

P o

~—

v
3

1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Katw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia
5 EmaywyikA €oTia 6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTpOdIaYPAPEG

E€wrepikég dlaoTAOEIG TTPOiOVTOG (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G)

52 /592 /522 *
(mm)

AlaoTdoeig eykatdaTaong TTAGKAG 0TIWV (TTAGTOG /

BaBog) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tdon /ouxvotnta 2N~380-415V; 50 Hz

TOTOG KOAWdIoU Kal JIATOUr TTOU XPNaidoTTolouvTal / Ko-

h . ehdy. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2
TAAANAQ yia Xprion oTo TTPoidV

ZuvoAikA katavaAwaon evépyelag (kW) uéy. 7,2 kW

Eorieg

MrtrpoaoTivr) apioTepr EmaywyikA goTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Béppavon 2300 W
MrrpoaTivr) degid EmaywyikA eoTia

AidoTaon 145 mm

loxug 1600 W / Evioxupévn 8épuavan 1800 W
Miow apioTepn EmaywyikA eoTia

AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioyupévn Béppavaon 2300 W
Miow degi& Emraywyikn eoTia

AidoTaon 210 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W

* To Uyog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal OTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TTEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUHEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

O1 eIKOvVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPE] VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKpIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TTOU TO GUVOBEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG CUVONKEG CUNPWVA UE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TTEpIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va dla@EPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ) 0€ AAND EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON TNG TTAAKAG ECTIWV

levikég TpoeISoTToINOEIg

* Mnv a@AVvETE QVTIKEIJEVA VO TTEGOUV
TTAVW oTNV €0Tia. AKOA KAl JIKPA avTI-
Keipeva, OTTwG aAaTiépa, PYTTOPEi va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnaoipo-
TIOIEITE payIopEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va diappeloel yEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VO TTPOKOAETEI BPAYXUKUKAW-
Ja. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-
ONTroTe CnUId (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TTPWTA TNV ACPAAEIN KAl
KOAEOTE TNV €E0UCIOdOTNUEVN UTTNPETIT
YIO VO OTTOOUVOECETE TO TTPOIOV Yia va
UEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIaG.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV TTAGKA
E0TIWV KATOAPOAES/ TNydvia TTou dev €i-
val oTaBepd 1 JTTOPOUV VA avVaTPATTOUV
€UKOAQ.

* Mn Bepuaivete KATOAPOAES/ TNyAVIa XW-
pig Trepiexduevo. MTTopei va utrooTouv
{NMIG TOOO Ta OKEUN OO0 KAl N CUCKEUN.

» [dvTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG AEPI-

OU TNG TTAGKOG E0TIWV META OTTO KAOE
xperon.

* Oa pogevroeTe {NUIG OTN CUOKEUN av
XPNOIMOTIOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoG 1 KataapodAa/ Tnyavi. MNavra va

QTTEVEPYOTIOIEITE TIG ETIEG YETA ATTO KABE

xenon.

* MeTd ammod KAOe xprion, N ETIPAVEIQ Ja-
yelpépatog Ba ival CeoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOOETEITE TIG TTAACTIKEG YAAOTPEG / TN-

yévia otnv em@daveia yayeipéuarog. Ka-
BapileTe AUECWG OTTOIABNTTOTE TETOIO UAI-
KA €xouv Aiael TTavw oTNV ETIQAVEID.

* Za@viKEG aAayEg Beppokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JAYEIPEPOTOG PTTOPET
va TTPOKAAETOUV {NUId, TTPOCELTE vVa PNV
XUBouv Kpua uypd KaTd Tn dIAPKEIA TOU
HayeIpéPaTog.

» TotroBeteite KATAAANAN TTOGSTNTA PAyN-
TOU Yéoa OTIG KATOAPOAEG Kal Ta TyAvia.
Me auTo Tov TPOTTO Ba EUTTOBICETE VA XU-
B¢i To PaynTo £€w aTTo TIG KATOAPOAEG/ TO
TNyavia kai dev Ba XPEIGOTEI AOKOTTO Ka-
Bdpiopa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG N TIG €0TIEG Agpiou T KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG 1 TRydvia.

* [lavta va KevTpdpeTe Ta PayeIpikG oKeun
TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG N TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETHOETE TO Pa-
YEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKA NAE-
KTPIKI] €0Tia A} €0TIA Agpiou Unv 10 CUPETE
WG TNV €mMOUUNTA €0Tia, AAAG ONKWOTE
TO KAl TOTTOBETACTE TO OTN VEA £OTIA.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTI-

ag

H eraywyikr) €oTia gival oav éva avoikTo

KUKAwpa. To KUKAwpa oAokAnpwveTal étav

ToTroBeTOUVTAI OE AQUTO YAAOTPES / TaWId

KATAAANAQ yia eTTaywYyIKO payeipepa Kai

£€va NAeKTPOVIKO oUCTNHA KATW aTTd TNV

YUGAIVN €TTIQAVEIQ ONUIOUPYEI payvnTIKO

medio. H petaAAikr Bdon Twv doxeiwy / Ta-

wiwv Bepuaiveral AapBavovTag evEpyEIa
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atd auTd To payvnTiko edio. ETropévwg, n
BepudTnTa OV TTAPAYETAI OTNV ETTIPAVEIQ
TNG €0TiOG, aAAG atreuBeiag oTnV KATOO-
POAQ/TO TNYAVI TTOU £X€I TOTTOBETNOET TTAVW
™G. H yudAivn em@aveia Beppaivetal Epue-
oa, ammod Tn BepudTNTA TNG KATGAPOAAg/Tou
Tnyaviou.

MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-

PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ECTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

ouéva TTAEOVEKTHMOTA, ETTEIDN N BEpUOTNTA

MeTagEPETal aTTEUBEIAG OTIG KATaAPOAES/TA

nyavia.

* O1 TTO0OTNTEG PAYNTOU TTOU TUXOV EEXEIAI-
OouV KaTd To payeipepa dgv KaiyovTal
ypriyopa €1reidn n yudAivn mm@Aveia pa-
yelpépaTog dev BeppuaiveTal atTeubeiag.
‘ET01 kKaBapiovTtal EuKOAGTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxUuTepo, €TEIdA N
BeppodTNTa TTAPAYETAI ATTEUBEIAG OTIG Ka-
TOOPOAEG/Ta TNyAvia payeipéuartog. Emo-
pEVWG, EEOIKOVOUEITAI XPOVOG KOl EVEP-
YEIO 0€ OXEON PE TOUG AAAOUG TUTTOUG
€0TILOV.

» ETeidn n BepuoTnTa TTOPEXETAI ATTEUDEI-
0G OTIG KATaapOAeg/Ta TNyavia, dev
UTTAPXEl aTTWAEID BepudTNTAG, Kal £TOI
ETMITUYXAVETaI éva TTOAU ATTOBOTIKOTEPO
Jayeipeya.

» To yeyovog 0TI n peTapopd BepudTnTag
OTOPOTA KAl N ETTIQAVEIA JAYEIPEUATOG
Oev Bepuaiveral atreubeiag étav ol kaToa-
poOAeg/Ta Tnydvia agaipebolv atd Tnv
ETMIQPAVEIA HAYEIPEPATOG, ETTITPETTEI UEYA-
AUTEPN 0O@AAEIa Xpriong GO0V aPopd ev-
dexOpeva aTuxiuaTa Katd tn SIdpKeEIa
TOU JAYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv emAéyeTe UPNAA eTTiTTEdO BEPUOTN-
TAg OTAV XPNOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKEG
KATOOPOAEG/ TNYAVIA TTOU EXETE AAEIYEl PE
MIKpA TTogoTNTa AadIoU A TTOU XPNaido-
TToI00VTal XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOGV).

* Mn XpNOIPOTTOIEITE TN YUBAIVN ETTIQAVEIQ
HayeIpEPATOG Yia aTréBean AVTIKEINEVWY
1 oav eTMQAvVEIA KOTTNG.

* Mnv TOTTOBETEITE HETAAAIKA QVTIKEIWEVA
OTTWG payaipoTripouva A KATTAKIA aTTd
KATOOPOAEG TTAVW OTNV €0Tia 0Ag, d1a@o-
PETIKA pTTOpPEi va BeppavBolv og uWwnAn
Beppokpaaia.

* [1oT€ PN XPNOIKOTTOIEITE AAOUNIVOXAPTO
yla payeipepa. MoTé unv ToTToBeTACETE
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIUA TU-
Alypéva pe aAoupIvoxapTo.

» Orav eival og Aeitoupyia n TTAGKA ECTIWY,
d1aTNPEiTe TA €i0N PE payvnTIKES 1010TNTEG
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG 1} KAGETEG Y-
KP1& atrd TNV TTAGKA EGTIWV.

* Av UTTapXEl OoUPVOG KATW aTTd TNV
TIAGKQ ECTILV KOl XPNOIYOTTOIEITAl, OI al-
oONTAPES TNG TTAAKAG £0TILOV PTTOPET va
MEIWOOUV TO ETTITTESO PaAYEIPEUATOGS A va
QATTEVEPYOTTOINOOUV TNV TTAGKA ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv B100£TEl cUCTRUA AU-
TOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AETITOUEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA PE QUTO TO OUCTNUA
TTAPEXOVTAI OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv. QoT600, AV OTO PayEipEUA XPNOI-
MoTTOIEITE OKEUN PE AETTTA Bdon, auTd Ta
oKeun Ba BepuaivovTal TTOAU ypriyopa Kal
TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPEI va
NWOEl Kal va TTPOKAAETEl {nuIG OTNV ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOG KAl 0T CUCKEUR
TTPIV evePYOTTOINOEi TO OCUCTNUO QUTOMO-
TNG BIAKOTING TNG TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEMOTOG

2TNV ETaywyIkA TTAGKAO E0TIWV TTPETTEI VA

XPNOIUOTTOIEITE O10NPOUAYVNTIKA, TTOIOTIKG

HayeIpIk& oKeUn TA OTTOIa PEPOUV ETIKETA I

TrpocidoTroinon OTi gival CUPBATA PE ETTA-

YWYIKO payeipepa. evikd, 600 yeyahdTepo

€ival To TTePIEXOPEVO OIBNPOU, TOGO KAAUTE-

pn ammoédoaon Ba £Xouv Ta PAYEIPIKA OKEUN.

H BaoikA SIGUETPOG TWV TAWIWV / TOWIWV

TIPETTEl va TaIPIAgEl PE TN CWvn ETTAYWYNG.

O1 TTpoTEIVOEVEG BIAOTATEIG AVAPEPOVTAI

TTAPOAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmod xutoaidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo gpayi€ xaAuBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa kai
avogeidwTo XAAUBa (UE ETIKETA 1) TTPOEI-
doT1roinan 6T gival cUPBATA PE ETTAYWYI-
KO payeipeua)

AkatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

* ANoupivévieg KaToapOAeg/ Tnydavia

* XA&AKIVEG KATOAPOAES/ TNyAvIa

* OpeIx@AKIveg KatoapoAeg/ Tnydavia

* TudAiveg katoapoAeg/ Tnyavia

* [IAAIiva okeln

» Kepapikd kail TopoeAdviva okeln
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Ymodei§eig:

» XpnoigoTrolgite yévo KatoapoAeg/ Tn-
yavia ue emmiedn Baon. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIa e KUPTA 1)

KoiAn Baon.
v X

XpNOIUOTTOIEITE HOVO KOTOAPOAES Kal TN-
yavia pe PeyadAou TTaxoug, NXOVIKA ETTE-
Eepyaopuéveg Baoelg. Av XpnoOIPOTTOIEITE
OKeun Je Aetrtr) Bdon, autd Ta okeln Ba
BeppaivovTal TTOAU ypriyopa Kail To KATwW
UEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET VA AILOTEI Kal
va TTPOKOAETEl {NIG oTRV ETTIQAVEIA PO-
YEIPEPATOG KOI OTN GUCKEUN TIPIV EVEPYO-
TroINBei To oUOTNUA AUTONATNG BIOKOTTAG.
Ta aixunpd GKpa ITTOPEI Vo TTPOKA-

Opiopéveg kataapOAeg/ Tnyavia £xouv
Baaon 1Tou TTEPIEXEI PN CIdNPOMAYVNTIKG
UAIKG OTTWG gival To aAoupivio. AuToi ol
TUTTOI KOTOOPOAWYV/ TNYAVIWYV PTTOPET va
pNnv BepuaivovTal apKeTa 1 PTTOPEI va pnv
avixveuovTal KaBOAou aTod Tnv ETTaywyi-
KN €0TIA. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EN@AVICTE hIa TTPOEIBOTTOINGN
yla kakd katoapOAeg/ Tnyavia.

AECOUV YPATOOUVIEG OTNV ETTIPAVEIQ.

v X

O1 Bdoeig atrd OpICUEVES KATOAPOAES/ TN-

@

H opoldpopen Katavoun Twyv
OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
€0TIWV ETTNPEACEI BETIKA TA ATTOTE-
AéopaTa payeipéUaTog, OTIG TTEPI-
TITWOEIG TTOU PayeIpeUovTal TTEPIO-
o6TePa atrd £va eaynTd OTIG ETTO-
YWYIKEG EOTIEG.

yavia €Kouv PIKPOTEPN NAEKTPOPAYVNTIKA
EVEPYN ETTIQAVEIQ OTTO TNV TTPAYUOTIKA
TOUG BIAuETPO. Mdévo auTd TO TUAKA TNG
€M@AveIag BepuaiveTal atmod TNV €0Tid.
Etropévwg, n BeppdtnTta dev KaTaveéueTal
OUOoIOGUOP®A KAl N aTTOB00T HOYEIPEUATOG

gival peiwpévn. EmimrAéov, auTou ToU Ei- 1.
d0oUG 01 KATOOPOAES/TA TNYAvVIa EVOEXETAI
va PNV avixvelovTal aTmmo JEYAAEG eTayw- 2.

YIKEG €0TieG. 'ETOI, N €0TiA HAYEIPEUATOG
Ba TTpéTTel va eIAéyeTal Pe BACN TO PEYE-
060G TNG O1dNPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTI-
PAVEID TOU OKEUOUG.

ZUVIOTWHEVO PEYEDN KATOAPOAWYV/ THYAVIWV

AoKIYR TWV KAToAPOAWYV/ Thyaviwv
AokipydoTe av To OKeUOG 0ag gival cupBaTo
HE ETTAYWYIKO PAYEIPEPA XPNOIUMOTTOIWVTAG
TIG TTAPaKATW PEBBGDOUG.

Eival oupBard av n Baon Tou okeloug
OUYKPATEL Evav payviTn.

Eivai oupBaté av n évdeign Il dev ava-
BooBrvel 6Tav ToTTOBETEITE TO OKEUOG
0ag TTavw OTNV ETTAYWYIKA €0TIA KAl
EVEPYOTTOIEITE TNV €O0TIAL

AlGpeTpog €0Tiag - mm AlGpeTpog okeloUg - mm
145 ehay. 100 - péy. 145
180 eAay. 100 - péy. 180
210 eAdy. 140 - péy. 210
240 eNAy. 140 - péy. 240
280 eAay. 125 - péy. 280
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AlGpeTpog £0Tiag - mm

AldpeTpog okeloug - mm

320

eAay. 125 - péy. 320

2 x (92,7 x 200)

€AGy. 100 - pgy. 180

Eortia pe eupeia (€UEAIKTN) eTIQAvEIQ

TAdTOG 230 - prikog 390

H avixveuon Twv KatoapoAwv/ TNyaviwy
atrd TIG ETTAYWYIKEG £OTIEG £CAPTATAI ATTO TN
OIGUETPO KaI TO UAIKO TOU CIBNPOPayvnTI-
KoU TUAPOTOG OTN BACN TV KATOAPOAWV/
Tnyaviwyv. MNa va eEao@alioeTe TNV aviyveu-
0N TWV KATOGPOAWV/TNYAVIWY Kal VA ETTITU-
XETE ATTOOOTIKO PayeipePa, Ol KATOAPOAEG/
Ta TNYAvia TPETTEl va eTTIAEyovTal CUPQWVA
pe To péyeBog TnG eoTiag oag. Ta ouvi-
OTWUEVA PEYEDN KATOAPOAWYV/ TRYAVIWV
avagEpovTal TTaPaTTAvW.

H ouptrepipopd Bpacouou YTTopEi va TTOIKIA-
Ael avaAoya pe Toug TUTTOUG TNG YAAOTPOG,
TO pEYEBOG TNG KATOAPOAAG Kal TO pEyEBOG
NG {Wvng payeipEéuaTog. MNa yia o opolo-
YEVA CUUTTEPIPOPE BPaTuOU, UTTOPEI va
xpnoiuotroinBei éva Brua peyaAitepn {wvn

payeipéuatos. H xprion peyaAutepng {wvng
HoyeipEPaTog eV TTPOKAAE OTTATAAN eVEP-
YEIOG O€ ETTAYWYIKEG €OTIEG, €TTEION N Bep-
poTNTa dnuIoupyeiTal uévo oTnV avTioToIxN
TTEPIOYN TOU OOXEIOU.

EoTia rAaTIdg emMIQAVEIAG (EUEAIKTN)

H eoTia oag sival eoTAIcpévn e €0TiEG Pa-
VEIPEUATOG HEYAANG ETTIQAVEIAG (EUENIKTEG
emMQAveIES). MTTOpPEITE VA XpNOINOTTOINCETE
QUTA TNV ETTIPAVEIQ HAYEIPEPATOG OAV HEPO-
VWUEVEG €0TiEG aveEdpTnTa PETALU TOUG YIO
TIG KATOOPOAEG/Ta TNYAVIA PIKPOTEPOU ME-
y€Boug. MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINOETE TN
ouvduaapévn AgiIToupyia yia QuTEG TIG EOTI-
€G KOI VA TIG JETAOXNMATIOETE O€ Wia HEYAAN
ETMPAVEIQ JAYEIPEUATOG VIO VO PAYEIPEUETE
JE Ta peydAa okeln 00G.

Zav 800 aveEaPTNTEG €OTIEG

Zav PovA €oTia

O1 €0Tieg PeYAANG eTIQAVEING ATTOTE-
Aouvtal amré dUo eaTiEG, TNV UTTPOCTIVA
Kal TNV Triow. MTTopEiTe va XpnoipoTrol-
AOETE AQUTEG TIG £0TiEG oav dUO avegap-
TNTEG EOTIEG PE DIAPOPETIKA ETTITTEDA
-1----- 1m- - - - |Beppokpaaiag Kal ge dUO BIAPOPETIKEG
KatagapdAeg/ Tnydvia. ToTroBeTATTE TIG
KaToapOAEG/Ta TNYAVIO KEVIPEPOVTAG

" |10 OTIG EEXWPIOTEG EOTIEG.

v

MNa payeipepa o€ peydAn karoa-
pOAa/ Tnydvi, TOTTOBETAOTE TO OKEU-
0G €101 WOTE va KOAUTITEI Ta KEVTPQ
_|Kal Twv dUOo EO0TIWV KaI VA EivVal Ke-
VTPAPIOPEVO OTNV EOTIO HEYAANG
ETTIPAVEIAG.

—
) — « Av BéAeTe va payelpéyeTe pe U0
| BIAPOPETIKEG KATOAPOAEG/ TNyAvIa
| MNa payeipepa pe pévo pia katoapoAial/ ' ‘ oTo idI0 eTiTredo BepUoKpaTia, UTro-
1 £va TNyavi, TOTTOBETACTE TO OKEUOG GTO ( ) | peite va ouvdudoeTe TIg BUO £0TiEG
KEVTPO TNG PTTPOCTIVAG 1 TNG TTIOW o€ pia €0Tia HEYGANG ETTIPAVEING
B - €0Tiag. Mnv TOTTOBETACETE TIG KATOO- _ [ (EUENIKTN) Kal va POYEIPEWETE PE TA
pOAeg/Ta TNYAvIa OTO KEVTPO TNG ECTIOG dU0 okeun oTnv idia Bepuokpaaia.
HEYAANG eTTIQAVEIQG. TomoBeTAOTE TIG KATGAPOAEG/TA TN-
N T | yavia WoTe Kal TTAAI va gival KEVTpa-
3 pIopEVA OTIG EEXWPIOTEG EOTIEG.
!
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5.2 Mivakag xeipiopou

4 00m|lo
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O 0 al

MAARKTPQ
MARkTpo Evepyotroinong/ AtrevepyoTtroinang

® :(on/of'f)

@ : TINAKTPO XPOVOBIAKOTITN

: MAAkTpo Taxeiag Béppavong/TARKTpo pUBduI-
ong uwnAng 10006 (evioxupévng BEépuavong)
: MAAKTPO KAEIBWHOTOG KaBapIouOU

N
0

@
©

ZU0pBoAa

®1 : SuuBoAo ouvduacuoU EaTiag PeyaAng -
@avelag *
[ﬁ : ZUPBOAO KAEIBWHATOG TTARKTPWY

: MAAKTPO BIOKOTIAG
: MAAKTPO algnong

: MAAKTPO peiwong

*

Alagépel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
Mrropei va pn diatifetal ato dIké 0ag TTPoIdV.

006vn evoeiewv goTiag

]/ —
O 0O Or—>s
NS

[GR— T—

—>» 4

1 LED onueiou Aeimoupyiag yia Tov xpovodia-
KOTITN

Ev3eIgn XpovodIakoTITn

MAAKTPO algnong XxpovodIaKATITn

LED onueiou Asitoupyiag yia 1o KAEidwpa
TIAAKTPWV/KAEIBWHA TTPOOTACIOG

5 MAAKTPO peiwang XpovodiakaTITn

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG VIO TOV TTIVOKA

XEIPIOHOU

* O Xe€IPIOPOG QUTAG TNG CUOKEUNG EAEYXE-
Tal HEOW TOU TTIVAKA XEIPIOUOU aQrG.

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

Kd&Be xeIpIoPOG TTOU KAVETE OTOV TTIVOKA
XEIPIOYOU aQAG ETTIRERAIVETAI PE NXNTI-
K6 ofua.

» AlaTnpeiTe TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGHOU
kaBapd kal oTeYVO. Av N eTTIQAVEIG TOU

1 MAAkTpo Taxeiag Béppavang/MARKTpo pUBUI-
ong uywnAng 10x00G (evioxupévng Bépuavong)

2 MAAKTPO peiwong Beppokpaaiag
3 MAAKTPO avgnong Beppokpaaiag
4 ‘EvdeIgn Beppokpaaciog TNG OXETIKAG EOTIOG

0006vn evdeiewv XpovodIaKOTITN

gival uypn Kar Aepwpévn, UTTopEi va Trpo-
KAnBouv TTpoBAAuaTA OTIG AEITOUPYIEG.

* H mAdka eoTiwv Ba eTTavéABel autéuaTa
g€ KATAOTAON OVOAUOVNAG, OV OeV UTTAPEEI
KavEvag XEIPIoPOG evidg 10 deuTepo-
AETTTWV.

* H ouokeun) Ba atrevepyoTtroinBei yia
Aoyoug ag@aAeiag av dev ayyigeTe kavéva
TTAAKTPO VIO OPKETH WPA.

EvepyoTtroinon Tng TTAGKAG ECTIWV:

1. EvepyoTtroioTe Tnv TTAGKa EOTIWV ayyi-

CovTag TO TTAAKTPO .

= Epoavicetal n £voeign “0” otnv trepio-
XN €vOEifewv OAWV TWV ECTIWV.
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ATtrevepyoTtroinon Tng TePIOXNG HAYEI-
PEMPATOG:
v' Mia evepyn €0Tia HayEIpEPATOG UTTOPEI
va atrevepyoTroindei pe 4 S1aQopETI-
KOUG TPOTTOUG:

v' Ayyilovtag 10 TTARKTPO OF Ayyigte
TO TTANKTPO D

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emimedo “0”; MTopeite va atevepyo-
TTOINCETE TNV 0TI HOAYEIPEUOTOG
MEIVOVTAG TN pUBUIon Bepuokpaaiag
oTo etitredo “0”.

2. Mg xpAon Tng AsiToupyiag ammevepyo-
TroinoNg TOU XPOVOSIOKOTITN Yid TV
€mlupunTtA goTia payeipéparog; Otav
TEAEIWOEI O XPOVOG, O XPOVODBIOKOTITNG
Ba aTrevePyOTTOINTEl TNV AVTICTOIXICHEVN
0€ QUTOV €0TIO POYEIPEPATOG. ZTN OXETI-
K TTepioxn evoeitewyv Ba epgaviatei “0”
r “00”. OTav TeAEIWOEl 0 XPOVOG, Ba
QKOUOTEI hIa nNTIKN €1doT1roinon. MNa va
OTAPATACETE TNV NXNTIKA €1d0TT0IiNON,
ayyi&te o1ro100ATTOTE TTARKTPO TOU TTiva-
KO XEIPIOHOU.

3. Ayyilovtag Tautéyxpova Ta TTARKTPa

gotiag D/O yia Tnv emBupnTy £0TIC;
MTTopEiTe VO OTTEVEPYOTTOINOETE T OXE-
TIKA €0Tia ayyifovTtag TauTdxpova Ta

avrioToixa TARKTPa B/O.

Av gival avaupévo 1o aUupoAo i
@ META TNV aTTEVEPYOTTOINON TNG €0TI-
ag, auTo anuaivel OTI N €0Tia gival

akoépa KauTh. Mnv ayyileTe TIg €0Ti-
€G MayeIpéUaTog.

"Evde1§n utroA&ITTopevng BepudTnTag

Av avaBoofrAvel To gUPBoAo aTnv TrEpIoXn
eVOEIEEWV TNG €0TIOG PAYEIPEUATOG, AUTO
onuaivel 0TI N TTAGKa €0TIWV gival akOua
KQUTH KOl UTTOPEI va XxpnoiPoTToingei yia va

dlarnproel (eOTA pIa PIKPF TTOOOTNTA Qayn-
T0U. AuTO TO GUUBOAO Ba aAAGel alvTopa
oT1o oUpBoAo TTou anuaivel Aiyotepo {eoTn
€oTia.

Av dlakoTTEl TO pelua, n €voeitn

@ uttoAeITépevng BepuodTnTag dev Ba
avépel kai dev Ba TTPoEIdOTIOIEI TO
XPNOTN YIO KOUTEG EOTIEG.

PUBuion Tou emiTéSou Bepokpaciag

1. Evepyotroijote TNV TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o Afktpo (D tusuna dokunarak
ocagi agin.

2. PuBuioTe 10 £mMOUPNTO eTTiTTESO BEPUO-
Kpagiag ayyiovtag Ta TTARKTPA €0TIOG

@O.
40 @ 1@@@
;ﬂ_J

= H oxeTiki eoTia 6a apyioel va Aeitoup-
yei 010 pUBUIoUEVO ETTITTEDO BEPUOKPO-
oiag.

To ewTepikd THAUA TG eaTiag 280

@ mm TNG ETAYWYIKAG TTAGKAG ECTIWV
(av n ouokeun oag diaBETel eaTia
280 mm eTTaywyIKng TTAGKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV Qv TO-
To0eTNOEl TTAVW OTNV €0Tia éva
OKeUOG PAYEIPEUATOG OPKETA HE-
YAAO WOTE va KAAUWEI TNV ECTIA KAl
n Bepuokpaaia va £xel pubpIoTEl O€
eTiTedo uYnASTEPO TOU 8.

PUBuion uynAng 1ox00¢g (evioxuong B¢p-
Havaong)

o TTOAU ypriyopn B€puavaon, uTropeite va
XPNOIMOTIOINCETE TN AEITOUpPYia gvioxuong
B¢éppavong. Qotdoo, auTh n Asiroupyia dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETANEVO Payeipepa. H
Aeitoupyia Evioyxuong 8épuavaong iowg va
unv gival S100€01un 0€ OAEG TIG €OTIEG.
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EmiAoyn Tng pubuiong uwnAng ioxuog
(evioxuong 8éppavaong):

1. EvepyotroijoTe Tnv TTAGKQ €0TIWV ayyi-
Zovtag 10 TAfKkTeo (D.
2. Ayyi&te TO TTANKTPO TNG OXETIKAG EOTIOG.

]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= H emAeyuévn €oTia Ba Asitoupyei oTn
MEyIoTN 1I0XU Kol Ba epgaviCeTal To oU-
BoAo “P” oTtnv TrEpIOYT EVOEICEWV TNG
eoTiag. H eoTia e¢épyeTan atrd 1n Aei-
Toupyia gvioxuong B€puavong Kai ou-
vexicel va Aeitoupyei oTo eTTiTredo “9”.
Mpoéwpn amrevepyotroinon Tng pubuIong
uPnAng 10xU0¢ (evioxuong Béppavong):
MrtropeiTe va atrevepyoTToInoEeTe TN pUBUION
UYnANG 1ox00G oTroladnTToTe aTIYUNA ayyido-
VTOG TO TTAAKTPO S 1 H eoTia e&épyeTai
atd TN Asitoupyia evioxuong B€ppavong
Kal ouveyiZel va Aeitoupyei oTo eTitredo 9.

Apxn AeiToupyiag 2 eoTIWV OTNV iS1a
KABeTn KaTewbuvon:

Av pia eaTia €xel puBuIoTEi o€ ETTITTEDO €Vi-
oxuong Bépuavong kai aTnv GAAN €aTia, n
oTroia gival oTnv idla KABeTN KaTeUBuvaon,
emIAexBei eTTiTredo uwnAdTEPO TOU 6 (7, 8
Kal 9), N TTPpWTN €0Tia TTEPTEI O€ €TTITTEDO 9
Kal N GAAn eoTia pTTopei va puBuioTEi o€
eTiTTedo UWNASTEPO TOU 6 (7, 8, Kal 9). Av n
OeuTepn eoTia 1Bl o€ eTTiTTedO evioxuong
B¢épuavang, TOTE N TTPWTN £CTIO TTEQPTEI OE
emiedo 6.

Evepyotroinon tng eoTiag peydAng eimi-
@Aaveiog

1. Avyyigte O YIQ VO EVEPYOTTOINOETE TV
TTAGKQ EOTIWV.

2. o va evepyoTTOINCETE TNV £0TIA E-
YAANG ETTIQAVEING, KPATAOTE TTATNUEVA
TaUTOXPOVA YIa TTEPITTOU 3 dEUTEPOAE-
TITA TO TTAAKTPO Kal TwV SUO £0TIWV.

]
©0 0

O 0

. ﬂg

= Oa gupavioTei n évdeign “0” otnv
TepIoyN evoeifewv TG TTicw apl-
OTEPNG €0TIOG. Oa ENPAVIOTEI N €v-
deign © oty Tepioyr evoEifewv
TNG UTTPOCTIVAG APIOTEPNG EOTIAG
Kal n eaTia peydAng emedveiag Ba
€vepyoTToInBEi.

3. Ayyicte Ta TARKTPa @/O ¢ Triow api-
OTEPAG €0TIOG yIa va puBuioeTe Tn Bep-
Mokpaaia peTagu “0” kai “9”.

A@ou gvepyotroindei n eoTia pe-

@ yaAng em@dveiag, n Bepuokpaaia
UTTOPEl VO pUBUICTE e TO TTAAKTPO
@O ¢ Tiow apioTePC £aTIaC.
Mrtropeite va puBuicete Tn Bepuo-
Kpagoia XpNOIUOTTOIWVTAG TA TTAR-
ktpa B/O Tn¢ pTPOCTIVAC apIoTe-
png €o0Tiag.

O1 apioTePEG €0TiEG PEYAANG ETTI-
@ @avelag egnynodnkav wg Tapadely-
pa. Av UTTApXEl pIa €0Tia HEYAANG
€M@Avelag kal aTn Oe€Id TTAeUpd
NG TTAGKAG ECTIWYV, Ba £X0ouV £pap-
Joyn ol idleg 0dnyieg Kal yia auTh

TNV €0TIQ.

= H eoTia apyilel va Asitoupyei.
EvepyoTtroinon tng €0Tiog peydAng emi-
@Aavelog evw o évag 1 Kai ol 800 aploTe-
pPoi KauoTPEG AsiIToupyoUv

v' Evw Asitoupyouv pia fj kai o1 dUo api-
OTEPEG EOTIEG UTTOPEITE VA OUVOUAOETE
TIG BUO ECTIEG EVEPYOTTOILIVTAG TNV
eoTia geydAng emipaveiag. Me autov
TOV TPOTTO, PTTOPEITE VO XPNOIKOTTOIAR-
o€ETE MIa TTAATUTEPN €0Tia 0TO idI0 £TTi-
edo.
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1. Ta va evepyoTTOINCETE TNV ECTIO E-
YAANG eTIQAVEING, EVW €ival EVEPYN Mia
I Kal o1 U0 APIOTEPEG EOTIEG, KPATHOTE
TTaTNUEVA TAUTOXPOVA YIQ TTEPITTOU 3
OEUTEPOAETTTA TA TTARKTPA Kal Twv dUO0
EOTIWV.

= Oa eyavioTei N TIUA BepuoKpaai-
ag TNG TEAeUTaIOG ETTIAEYUEVNG EOTI-
ag OTnV TTEPIOXH EVOEICEWV TNG TTi-
Ow apIOTEPNG €0TIOG KAl N E0TIA
MeYAANG emmipdveiag Ba evepyoTTol-
noei.

= O1 ouvduaouéveg £0TieG Ba ouveyi-
OOuUV va AEIToupyouV HE TNV TIUA
Beppokpaaiag Kal xpovodIaKOTITN
(av diaTiBeTal) TNG APIOTEPNAG EOTI-
ag Tmou emAEEaTe. H Tiun Tng api-
OTEPAG EOTIOG TTOU PUBUIOTNKE
TTPWTN TTPIV TOV CUVOUACHO TWV
€0TIWV, Ba AKUPWOEI.

1
40 ON|o0®
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G

= Ta va aAA&eTe Tn Beppokpaaia,
ayyi€te Ta mARKTpa DO e Trow
ApIOTEPNG €OTIAG Kal puBuioTe TNV
emOupunTr Bepuokpaaia.

Av ayyiteTe TO TTAAKTPO TNG OPIOTE-
@ PNG €0Tiag evw gival evepyn n eoTia

MEYAANG eTTIQAVEIQG, OI E0TiEG Ba

AeIToupyouv ae eTTiTTedo evioxuong

Bépuavang.

ATrevepyoTroinon Twv £0TIWV JEYAANG
EMIQPAVEIOG

v' H eoTia peydAng em@AveIag UTTOPEi va
aTTEVEPYOTTOINOEI UE 4 dIaPOPETIKOUG
TPOTTOUG:

1. Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emiedo “0”: MTTopeite va atrevepyo-
TIOINOETE TNV €0TiA HEYAANG ETTIPAVEIAG
MEILVOVTAG TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
oe “0”.

2. Mg xpion Tng AsiIToupyiag amevepyo-
moinoNng Tou XPOVOoSIaKOTITN Yid TV
€0Tia peydAng emi@aveiag: Otav Te-
Aelwael 0 Xpovog, 0 XpovodiakdTITnG Ba
QATTEVEQYOTTOINCEI TNV €0TIA HEYAANG £TTI-
QAVEIAG. 2ZTNV TTEPIOYN] EVOEICEWVY TNG
apIoTePNG aTiag Ba ep@aviaTei “0” kal
oTnV TEPIoXN EVOEIEEWV XPOVODBIOKOTITN
Ba epgaviotei “00”.

3. Ayyifovrag Tautéxpova Ta TTARKTPA
@O omolaaSATTOTE ATT6 TIC APICTE-
pég eoTieg: Av ayyieTe TAUTOXPOVA TA
mARKTPa /O oTrolaodrToTE aTTd TIC
APIOTEPEG €TTIEG, OI £0TiEG Ba dlaxwpl-
oTouv Kail Ba atrevepyoTroinBouv.

4. Miégovrag TauTtéxpova yia 3 SeuTe-
POAETTTA TO TTARKTPA KOl OTIG SUO
eoTieg: O1 e0Tieg Ba amrevepyoTToinBouv
av TMECETE TaUTOXPOVA Yia 3 deuTEPOAE-
TITA TA TTAAKTPA KOl TV OUO ECTIWV.

KAgidwpa kabapiopou

To kAgidwua KabBapiouoU euTTodiCel TN Acl-
Toupyia OAwV Twv TTAAKTPWY Tou TTivaKka
XEIPIOMOU yia 20 DeUTEPOAETTTA, VW givail
gvePYyOTTOINUEVN N TTAGKQ ECTIWY, YIA VO
EMTPEWEI OTO XPOTN VA TTPAYUATOTTOINCEI
€va guvTopo Kabapiopd. H ouokeun dev
xpnoipotrolei NAEKTPIKG peUpa Kab 6An Tn
dIdpkela autAG TNG TTEPIGDOU.
Evepyotroinon Tou kAgidwpatog kabapi-
oMOoU

1. Evw eival evepyoTroinuévn oTroladATToTE
€0TIa, ayyi¢Te TTAPATETAPEVA TO TTAAKTPO
£WG OTOU AKOUOTEI éva NXNTIKG ON-

Ha.
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2. v meploxn evoeifewv Tou Xpovodia-
KOTITN TNG TTAGKOG £0TIWV Ba apxioel pia
avTioTpoen PETPNON EKIVWVTAG TTO TO
20. ¥& 6Ao autd 10 didoTnua dev Ba Agl-
TOUpYEi Kavéva aTrd Ta TTARKTPA TOU TTi-
VAKQ XEIPIOPOU EKTOG OTTO TO TTARKTPO

ATtrevepyoTtroinon Tou KAEISWHATOG Ka-
0apiopou

Agv xpeldeTal va TTIECETE OTTOIOBNTTOTE
TTAAKTPO VIO VO ATTEVEPYOTTOINOETE TO KAEI-
dwpa kabapiopou. H TAdka eoTiwv Ba Tra-
payel Eva NXNTIKO onua Yetd atod 20 deuTe-
POAETTTO KAl TO KAgidwUa kabapiouou Ba
aTreEVEPYOTTOINBEI QUTOPATA.

Av TTaTNO€i OTTOI0OATTOTE TTAAKTPO
@ €VW gival evepyn n Asitoupyia yovi-
KoU KA&IBWwpaTOG, Ba akouoTouv

Ouo nxnTik& ocAuaTta Kai 8a avaBo-
opnoel n évdeign “L” oTIg TTEPIOYES

€VOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.

Av BEAETE VO ATTEVEPYOTTOINOETE
@ vVwpIiTEPA TO KAgIdwua Kabapiouou,
ayyi€te TTapareTapéva 1o TTANKTPO

{"] £€wg 6Tou akouoToUuv &Uo nxn-
TIKG CAPATO.

Foviké KAgidwHa Ala@épel avaAoya pe
TO MOVTEAO TOU TrpoidvTog. MiTopEi va
un diaTiBeTan oTO BIKOG OOG TTPOIOV.
Otav gival aTTevePYOTTOINUEVEG Ol ETTIEG,
MTTOPEITE VA TTPOCTATEWETE TNV TTAGKO
€0TILOV PE TO [OVIKO KAEIdWUA yIa VO EUTTO-
OioeTe TNV gvepyoTToinon Twv €0TiwyV. MTTo-
PEITE VO OTTEVEPYOTTOINCETE I VA ATTEVEPYO-
TTOINOETE TO YOVIKO KAEidwua pévo av ival
QTTEVEPYOTTOINUEVEG OI £0TiEG (O€ AeiToupyia
AVAPOVAG).

EvepyoTroinon Tou yovikoU KA&EIdwpa-
TOG

1. Ayyigte TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta dU0 TTARKTPA {mJ kai [l éwg 6toU

OKOUOTEI éva MOVO NXNTIKO CAMA EVW

n TTAGKa €0TIWV gival o€ AeIToupyia ava-

HovAg.

= To lNovikd kAgidwua Ba evepyoTToindei.

Oa gpavioTei yia Aiyo n évdeign “L”
OTIG TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV
€0TIWV KAl Ba evepyoTroinBei To dekadi-

KO oUoTNua Tou TTARKTPOU (.

ATtrevepyoTroinon Tou yovikoU KAEI-
dwparog

1. Evw eival evepyd 10 YOVIKO KAEidwua,
ayyiéte Tautdypova Kal TTapaTeTapéva

Kal Ta OUO TTANKTPQ {"] kai [0 éwg 6ToU
aKouaoTouv 8U0 NXNTIKA CAMATA.

2. H Aermoupyia yovikoU kAeIdwpaTog Ba
atrevepyoTroinBei. @a avafooBroel n év-
oeIgn “L” oTIg TrEPIOXEG VOEIEEWV OAWV
TWV €0TIWV Kal Ba ofAoel N Auyvia Tou
TIAAKTPOU é

KAgidwpa TTARKTpWYV

MrTTopeiTe va evepyoTToIRoeTe TO KAEIdWUQ

TIANKTPWYV YIO VO OTTOTPEWYETE TNV KATA

AGBog aAAayr| TwV AEITOUPYIWV EVW Eival O€

XPNon n TTAGKA €0TIWV.

To KAgidwua Tou KAEIBIoU Ba aku-
@ pwoOei o€ TTEPITTTWON SIOKOTTAG PEU-

paTOG.

Evepyotroinon Tou KAeIdwpaTog AR-
KTpWV

1. Ayyi&te TQUTOXPOVA KAl TTAPATETAPEVA

Kal Ta U0 TTARKTPA @'] kai [0 éwg 610U
OKOUCTEI éva MOVO NXNTIKO OAMA.

2. To kAeidwpa TTANKTPWYV Ba evepyoTToin-
B¢i ka1 To 0ekadikd aUOTNUA TOU TTAN-

KTPOU ﬁ B6a avawel a@ou avaBooBAael.
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MTTopEiTe va evEPYOTTOINOETE TO
@ KAEIdwpa TTAAKTPWY POVO O€ Ka-
TédoTaon Asitoupyiag. Otav gival
EVEPYOTTOINUEVO TO KAEIOWMA TTAN-
KTpwyv, Ba gival Aeitoupyiké poévo 1o
mAiktpo (D . OTav ayyi¢eTe otrolo-
onTToTe GAAO TTAAKTPO, Ba avapo-
oBroel n uTTodIacToAr Tou deKadI-
KoU OUOTAPATOG TTAKTPOU é yia va
Ocigel 6Tl To KAEIdWPA TTAAKTPWV €i-
val evepyo. AV ATTEVEPYOTTOINOETE
TNV TTAGKQ ECTIWV EVW Ta TTAAKTPO
gival KAEIBwEVA, TTPETTEI VO OTTE-
VEPYOTTOINOETE TO KAEIOWA TTAN-
KTPWV VIO VO UTTOPECETE VO EVEPYO-
TIOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.
Av ayyiteTe omT0I00ATTIOTE TTAAKTPO
XWPIG va ATTEVEPYOTTOINOETE TO
KAgidwpa TTARKTpwY, Ba avaBooBni-
oel n €voeign “L” oTIG TTEPIOXEG Ev-
Oeigewv OAWV TwV €0TIWY, VIO VO
O€igel 0TI TO KAEIdWHA TTANKTPWV €i-
val evepyo. ATTEVEPYOTTOINCTE TO
KAEIdWHA TTARKTPWY YIO VO EVEPYO-

TTOINOETE TTAAI TNV TTAGKA ECTIWV.

ATrevepyoTtroinon Tou KAEIBWHATOG TTAR-
KTPWV

1. Evw €ival evepyd To KAEidwUa TTAR-
KTPpWYV, ayyi¢te Tautdxpova Kal Ta dUo

TIARKTPQ {m] kai [l éwg 610U OKOU-
oToUv 3U0 NXNTIKA CAPATA.

2. H Auyvia Tou TTAAKTpOU E B6a oBnoel kai
o TTivaKag XeIpIoPoU Ba EEKAEIOWOEI.
A&iToupyia XpovoSIaKOTITN
AutA n Aeitoupyia cag diEUKOAUVEI KATA TO
Mayeipepa. Agv Ba xpelaoTei va TTapako-
AouBgite TNV TTAGKa £0TIWV yIa OAO TO XPO-
VIKO 3IG0TNUA TOU JayelpéuaTos. H eoTia Ba
aTTEVEQYOTTOINOEI QUTOUATA GTO TEAOG TNG
XPOVIKAG TTEPIODOU TTOU £XETE PUBUICEL.
Evepyotroinon Tou XpovodiakoTTn

1. EvepyotromoTe Tnv TTAGKa E0TIWV ayyi-
Zovrag 1o Arktpo (.

2. PuBpioTe 10 €mMOUUNTO eTTiTTEdO BEPO-
Kpaoiag ayyifovtag Ta TTARKTPaA €0TIOG
@O

-.
© Q@ Ca

é

)

]

3. EvepyoTroiaTe TOV XPOVOdIOKOTITN ayyi-
CovTag TO TTAAKTPO 0. 21NV TTEPIOXN €v-
O¢igewv Tou xpovodiakoTrTn Ba avaBo-
oBnoel To auuBoAo “00” Kabwg kal n
uTTOBIa0TOAR TNG ETTIAEYPEVNG EOTIAG.

k@@ .

4. PuBpioTe TNV €mBupnTA didpkela ayyigo-
VTOG TO TTAAKTPA XPOVOBIOKOTITN ® kai

5. Metd ammo 10 deutepOAeTTTa, N PUBUION
Ba evepyoTroinBei. ZTnv TTEPIOXN EVOEige-
WV TOU XpOovodIaKOTITN Ba avaBooBroel
TO 0eKadIKO OUCTNUA TNG ETTIAEYUEVNG
€0TIOG.

6. EmavaAdBete Tn diadikaoia TTou ava-
@épONKe TTapATTAVW, yia va pubuioeTe
TOUG XPOVOBIAKOTITEG TWV GAAWV
EOTIWV.

Av €xouv puBuIoTEl TTEPICOOTEPOI

@ atrd £vag XpovodlakoTITEG € dIa-
(POPETIKEG EQTIEG, TNV TTEPIOXN] EV-
Ocifewv Tou XpovodIakOTITN EPPAVi-
CeTal 0 XpOvOdIAKOTITNG £0TIOG TTOU
€XEI TN MIKPOTEPN TIMN XPOvodia-
KOTITN Kol avaBooBrivel To deKadIkd
oloTnua yia Tnv €aTia auTr). Ta dg-
KadIKG onueia Twv GAAWV €0TIWV
Ba eival avappéva ouveXwe.

MrTropeite va BeiTe TOV UTTOAEITTOWE-
@ VO XPOVO PayeipéPaTog ayyifoviag
TO TTAAKTPO O oe OAeG TIG €qTiEG.
MNa k&6 ayyiypa, eygavierar n Ti-
U XPovodIakOTITh SIAQOPETIKAG
eoTiag. TéNog, eppavideTal TTAAI n
MIKPOTEPN TIUA XPOVOBIAKOTITN.

Agv ptropei va xpnaoigotroindei o
@ XPOVODIOKOTITNG XWPIG TNV ETTIAOYN

TNG €0TIOG KaI TNG TINAG Bepuokpa-

oiag TnG.
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O xpovodIiakdTITNG PTTOpPEi va pub-
@ MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU Eival

o€ Aeitoupyia.

ATTevepyOTTOiNGN TOU XPOVOSIOKOTITN
Ortav TTepdoel o pubuIoPEVOG XPOVOG, N
TIAGKQ €0TIWV Ba aTTEVEPYOTTOINOEI AQUTOMA-
Ta Kal Ba TTapdyel £va nXnTiko onua. MNa va
OTOUOTACETE TO NXNTIKO CNaA, TTIECTE
OTT0I00ATTOTE TTAAKTPO. AV BEV TTATACETE
Kavéva TTAAKTPO, TO NXNTIKO orjua Ba aku-
PwOEi YeTd atrod Aiya AeTTTd.

ATTeveEpPYOTTOINGT TWV XPOVOSIOKOTITWV
vwpitepa

v AV OTTEVEPYOTTOINOETE TO XPOVOJIO-
KOTITN VWpITEPA, N TTAGKO €CTIWV Ba
ouveyioel va AeItoupyei oTn pubuIouévn
Beppokpacia €wg OToU TNV ATTEVEPYO-
Troioete. MTTopEiTe va atrevepyoTroin-
OETE TOV XPOVODIOKOTITN VWPITEPA PE
U0 S1aPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. ATmrevepyoTtroinon Tou Xpovodia-
KOTITH YIO OXETIKN EOTIO ME PEIWON
NG TIMAG Tou o€ “00”: Ayyigte T TTAN-
KTpa xpovodiakoTTn B/Q éwg 6Tou ep-
@avioTei “00” oTnv TTepIoyr) evoEitewv
TNG €0TIOG TNG OTTOIOG O XPOVOBIAKOTITNG
eival evepyog.

= To oUpPBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €aTiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

= ATevepyoTroinon Tou xpovodia-
KOTITN YIO TN OXETIKN EOTIO PE
ayyiypa Twv TARKTpwv B/
TNG OXETIKAG £0TiOG TAUTOXPOVA:
Ayyi€Te TaUTOXPOVA T TTAAKTPO ©)
IO Tng oXETIKAC £oTiaC.

= To oUpBoAo dekadikoUu cuoTAuA-
TOG TNG OXETIKAG €0Tiag Ba ofnoel
MOVIUQ Kal 0 XPOVOdIaKOTITNG Ba
AKUPWOEI.

Metd amd auté To Brpa, To ETTITTE-
@ 00 BepuoKpaciag TNG OXETIKAG EOTI-

ag Ba ivan “0” OTTwG Kal TO ETTITTE-

00 XPOVOBIAKOTITN.

AgiToupyia AIOKOTTAG

v" Mg Tn Aermoupyia auTr|, UTTOPEITE va
MEIWOETE TO ETTITTESO BEPUOKPATiag
TWV ECTIWV OTO EAGXIOTO ETTITTEDO (€ETTI-
medo 1).

Av €xel puBuIOTEI O XPOVOBIOKATITNG

@ YIO OTTOIOBNTTOTE E£CTIA, O XPOVOJIa-
KOTITNG Ba ouveyioel va AeIToupyei
Katd Tn OIOKOTTA.

1. Ayyi€te To TAAkTpo [ evid Aeitoupyei
OTTOIOOATTOTE ATTO TIG ECTIEG.

2. OAeg o1 eoTieg TTOU AsiToupyouoav Ba
AeiToupyouv oTo eAdXIOTO ETTITTESO (ETTI-
medo 1). Oa epavioTei To gUuBoAo ]
TNV TTEPIOYI) EVOEICEWV TWV EVEPYWV
EOTIWV.

3. Avyyi¢te ahi o ARkTpo [l yia va Asi-
TOUupyAOOUV TTAAI OAEG Ol ECTIEG UE TIG
TTPONYOUUEVEG PUBUICEIG TOUG.

AsiToupyia Siaxeipiong 1o0x00g

H ouokeun oag gival eE0TTAICPEVN PE Ael-

Toupyia diaxeipiong 1IoxUog. Mg auTr] TN A€l-

Toupyia PTToPEiTE va aAAGEETE TN GUVOAIKA

10XU TTOU ETTITPETTETAI VO KATAVAAWVEI N OU-

OKeUN payeipépatog. Ymdpyouv diabéaipa

8 emitreda yia Tn Asitoupyia diaxeipiong

10XU0G.

A&giToupyia Siaxeipiong 1oxUog - ETritre-

8a ocuvoAikng 10XU0G TTou PTTopoUV va

pubuioTOUV

‘Evdeign 086vng diaxeipiong 10XU0G ZuvoAI-

KR 10xU¢g

25  25kW
30  3kW
36 3,6 kW
44 44 KkKW
54 54 kW
57 57kwW
67 6,7kW
72 72kW

Mo va aAAdgeTe Tn cuvoAikn 10XU;

1. Evepyotroijote Tnv TTAGKA €0TIWV ayyi-
Zovrtag 1o mAiktpo (D. Atrevepyorroir-
oTe TNV TTAGKA E0TIWV ayyidovTag TTAAI

10 TAAKTEO (D.
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2. Katémv ayyiéte avrioToixa 10 TTAAKTPO
NG O€IAG UTTPOCTTIVAG €0TIAG, TO TTAR-
k1po 9, T0 TTARKTPO XPovodiakdT O,
TO TTAAKTPO XPOVODIaKOTITN ® kai TENOG
TO TTAAKTPO TNG OPIOTEPAG PTTPOCTIVAG
€oTiag.

e
1 o0o0floc elpgo o
*m@@.ﬁéﬁ.@@m
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]

3. To puBuiopévo emimedo diaxeipiong
10XU0G ePPaviCeTal OTNV TTEPIOXN EVOEI-
gewv XpovoBIaKOTITN.

4. Avyyi€re o TARkTpo [l yia va aAAGEeTe
ETTTEdA KAI VO pUBUICETE TNV TIW OUVO-
NIKAG 10XU0G TTOU TTPOTIUATE.

5. EmBeBaiwaoTe TN puBUIon ayyifovTtag To
TIAAKTPO D kai QATTEVEPYOTTOINOTE TV
TTAGKQ €0TIWV. H TIur) cuvoAIKAG 10XU0G
TToU puBpicare Ba TTPETTEI va EVEPYOTTOI-
noei.

Ta emiTeda Beppokpaaiag TTou

@ MTTOPEITE VO pUBUICETE OTIG €0TIEG
MTTOPEI Va dlagEépouv oUPPWVA HUE
N puBUIoPEVN OUVOAIKH 10XU. To
eTmiTTedo BepPoKpaTiag TTou TTo-
PEXETOI OTNV €0Tia Ba PEILVETAI QU-
TépaTa cUPPWVA PE TN pUBUIoNH
I0XU0G TTOU aTTaITEITal aTTd TN OU-
OKeun payeipépatog. Auto dev gival
oQAAuQ.

Edv ayyigete éva TARKTPO diagope-

@ TIKO a110 TNV KaBopIGuEéVN aKOAOuU-
Bia evw) aAAGleTe TO €TTITTEDO 10XU-
0G, N pUBuIoN Bev PTTOPEi Va Yivel.
Mpétrel va emavaAdBeTe Ta BAuaTa
aTtro TNV apxn yia va KAveTe Tn pub-
pion.

Ao@aAig Kal aTTodOoTIKN XpHRon £rayw-
YIKWV £C0TIWV

Apxég Aeitoupyiag: Bdoel Tng apxng Aei-
TOUPYiag TNG, N ETTAYWYIKA TTAGKA ECTIWV
Oeppaivel atreubeiag To payeipikd oKeUOG.

EtTopévwg, TTpoo@Eépel TTOANG TTAEOVEKTA-
poTa o€ oxéon Ye GAAoUg TUTTOUG ECTIWV.
Eival o ammodoTikA kal n emedveia tng
TTAGKAG €0TIWV €ival TTIO KpUa.

H eaywyiki oag TTAGKa €0TIWV gival €§o-
TIAIOPEVN PE AVWTEPA CUCTAUATA ACQAAEi-
ag TTou Ba oag TTapdoXouv PEYIOTN
aopdAgla XprRong.

H 1TAdKa €0TILWV PTTOPET VO dI0BETE

@ ETTAYWYIKEG €OTIEG DIAPETPOU 145,
180, 210 ka1 280 XAoT., avdAoya ue
TO PJoVTENO. Xd&pn OTNV ETTAYWYIKA
duvatdTtnTa, KABE 0TI avayvwpigel
QUTOUOTO TO OKEUOG TTOU €XEI TOTTO-
BetnBei avw TnG. Evépyeia Ta-
pAayeTal HOVO EKEi OTTOU TO OKEUOG
€PXETAI O€ ETTAPN UE TNV ECTIA KAl
€701 ETTITUYXAVETAI N EAAXIOTN duva-
T KATAVAAWOT) EVEPYEIAG.

H ouokeun ptropei va Eekiva-aTa-
@ pata étav ival o€ AsItoupyia oTa
emmimeda 1 éwg 7, €I0IKA PE Payelpl-
KA OKeUn PIKPAG SIapéTpou Kal OTav
n T00OTNTA VEPOU-AAdIOU TTOU TTE-

PIEXEI TO OKEUOG gival PIKPr). AuTd
O¢ev gival BAABN.

ZUOTNHA AQUTOPOTNG OTTEVEPYOTTOINONG
To XEIPIOTAPIO TNG CUCKEUNG HOYEIPEPATOG
01a6£Tel cUOTNUA AUTOPATNG ATTEVEPYOTTOI-
nong. Av pia i TTEPICOOTEPEG €0TIEG EXA-
OTOUV QVOUUEVEG, QUTEG OTTEVEPYOTTOIOU-
VTQOI QUTOUOTO JETA OTTO €Va XPOVIKO
didotnua (deite Tov Mivaka-1). Ze TePITITW-
on TTou €XEI AVTIOTOIXIOTEN évag Xpovoodia-
KOTITNG OTNV €0TiA, TOTE ATTEVEPYOTTOIEITAI
Kal N 086vn XpovodIaKATITN.

To XpoVvIKO 6pI0 YIO QUTOUATN ATTEVEQYO-
Troinon €€apTATal ATTO TO ETTIAEYUEVO ETTITTE-
0o Bepuokpaaiag. MNa autod 1o emiTredo Bep-
Hokpaoiag e@apudleTal o HEYIOTOG XPOVOG
Aerroupyiag.

H eoTia yTTopei va xpnoiuoTroinBei TTaAl
atrd Tov XpnoTn a@oU atrevepyoTToinBei au-
TOMATA OTTWG TTEPIYPAPNKE TTAPATTAVW.
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Emimedo Bepuokpaciog Xpoévol autéuaTng AaTmevePYOTTOINONG - WPES
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 AetrT.

P (Evioxuan 8épuavong) 10 AetrT. (%)
(*) H TAdka eoTitov Ba TTéoel 0TOo €TTiTTEdO 9 PETG aTTd 10 AETTITG

lMivakag 1: Xpdvol auTtéPaTNG ATTEVEPYOTTOI-

nong

MpooTtacia amd utrepBéppavon

H TAdka eoTiwv oag O1aBETEl OPIGUEVOUG

aIo0NTAPES O1 OTTOI0I TIPOCPEPOUV TTPOCTA-

oia atrd uTTEPBEPUAVAON. ZE TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTOPET va TTapaTtnpnBolv

Ta €EAG:

* H eoTia TTOU A€ITOUPYE uTTOPET VO aTTE-
VEPYOTTOINOEI.

» To emAgypévo eTTiTTEdO PTTOPEI Va TTECEI
aTo eTmimedo 7 a1rd uwnAdTEPO £TTITTEDO.

ZUoTnua ao@aleiog EvavTi utrepXEiAl-

ong

H Adka eoTiwv oag gival eOTTAICUEVN e

ouoTnUa ac@aAsiag évavTi utTTepxEiAiong.

Av uttapcel k&trola utrepxeiAion Kail XuBei

uypo TTévw OTOV TTiVaKA XEIPIOPOU, TO OU-

oTnua Ba SlakéyWel auéowg TN oUVOEDN

pelPATOG Kal Ba aTTEVEPYOTTOINOEl TNV

TTAGKa €0TIWV. Ev Tw peTagy otnv trepioxn
evoeitewv epgavieTal n TPoeIdoTToINoN
“E!!.

AkpiIig pUBuION 10XUOG

Xdpn atnv apxn AeiIroupyiag Tng, n emayw-
VIKA TTAGKQO €0TILOV QVTOTTOKPIVETAI AUECT
oTIg evToAéG. O1 pubpioeig 1I0XU0G uTTopolv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETal ytropeite
va eutrodioeTe va exelNioel Eva oKeUOG pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAQ KATT.)
aKOpa Kal av ATav £TOIMO va EEXEINIOEL.

Av n em@AvEIa TOU TTIVAKO XEIPI-
@ opoU agng ekTeBEI O€ TTUKVO aTUO,
OAOKANpPO TO oUCTNUA XEIPICKOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINBEI KAl va
TTapaxBei TTpoeIdoTToINTIKG Grjua.

AlaTnpeite kaBapr TNV TTIQAVEI

@ Tou TTivaKa XeIpIopou apng. MTTopei
va TTapatnenBsi AavBaouévn Ael-
Toupyia.

6 Tlevikég TTANPOYOPIES YIOa TO YAOIUO

TNV €vOTNTQ QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOIPATIA KAl
TO MAYEIPEUA TWV QAYNTWV CAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINOEIG OXETI-
KA ME TO HOyEipEPA PE TTAGKO
E0TIWV

Ievikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO

Mdayeipepa pe TAGKA €0TIWV

e [loT€ unv TTPocB£ceTe 0TO TNYAVI AdGdI
TTavw aTré T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA EOTILOV XWPIG

emITAPNON OTav feoTaiveTe AGdI. H utrep-
Bépuavan Tou AadioU TTPOKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTPOCTTOBNOETE TTOTE Va
opnoete evoexOuevn ewTid e vepd! Otav
TO AGOI TMIACEl QWTIA, KOAUWYTE TO UE KOU-
BépTa KaTAOREONG GWTIAG N YE £va uypo
TTavi. ATTevepyOTTOINOTE TNV TTAGKQ
€0TIWV, AV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvnoTe oTnv MNupooBeaTIKN
uTTNpPECTia.
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* [pIv TNyavioete TpOQIUA, TTAVTA OQaAIPEi-
1€ TO TTA€OVACoV vePS KAl TOTTOBETEITE TO
apya péoa oto kautd AGdI. Na BeBaiwve-
oTe OTI TA KOTEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTTOYuUXOEi TTPIV TA TNYAVIOETE.

» Otav BeppaiveTe AGdI, BePaiwBeite 6T TO
O0XEi0 TTOU XPNOIPOTTOIEITE Eival aTEYVO
Kal S1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.

* [0 OUVIOTWHEVEG TTPAKTIKEG JOYEIPEPD-
TOG PE €E0IKOVOUNDN EVEPYEING, AVATPEE-
TE OTNV evoTNTA “OdnNYieg TTpOCTACIAG TOU
TePIBAAOVTOG”.

* H Bepuokpacia payeipéparog kai o Tipég N
XPOVoU TTou divovTal yia Ta TPOPIUA PTTo-
pei va diagépouv avaAoya e TN cuvTayn
Kal TNV ToooTNTA. N0 T0 Ady0 auTo, oI Ti-
MEG QUTEG avapépovTal oav eUPOG TIHWV.

Mivakag payeipéParog

dayntd Emriredo Beppokpaaiog Xpbvog Ynoiyatog (AeTTT.)
(TTepitToU)
Niwoipo i aréyugn
/\|u’oa|p'o OOKOAATAG (TT.X. pc’xpm Dr.Oetker, patpn 1 20 . 30
gokoAdaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
Boutupo (200 g ) 6 5..6
Bpdoipo, 8éppavon, diatpnon 8eppoTnTag
Nepd 1 L (Bpaoiuo) P 3...5
Nepd 3 L (Bpaoiuo) P 8...10
[éAa 1 L (Bpdoipo) 6 4..6
[dAa 1 L (Alatipnon BepudTnTag) 1-2 18 ... 22
DuTik6 AGdI (Oéppavon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
Matdra pe AOUdA XOVTPOKOUMEVN (2 KOPUATI pe-
yaho péyebog) 9 12...14
DIAéTo goAopou 8 10... 15
A\oukaviko 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
Mayeipepa, coTdpiopa
daynté puliou (200 g pudi) 6 8...14
Maéyia * 9 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **
deqmo (pGOO)\I’(i)V—C(pGKd Bpdaipo - yia 9 5 .6
TrouTiyka Tou Nwe
dempol<pa00)\|<bv-’apu|<d Jayeipepa - 3 10 ... 30
yia TrouTtiyka Tou Nwe
ZiTapl Bpdoiyo - yia routiyka Tou Nwe |9 2.5
2IT@pI payeipepa - yia Troutiyka Tou Nwe |3 10 ... 30
Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKA 8 20...25
MTroutdkia pe Aayavika **
ZOTAPIOPA AOXAVIKWV 9 3...8
Wnt6 katoapoAag 4-5 120 ... 150
Zouteg (M.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
Tnydvioua o€ Aiyo Aadi
NaBpdki @IAETO 8 3...7
DIAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
A\OUKAviko 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
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Paynto Emiredo Beppokpaciog Xpovog wnaipaTog (AETTT.)
(TrepitTou)
TnyavnTég TTATATEG
MmmokéTa BoutUpou Boortsog 8 13...16
Zvitoeh 8 5.7
KoTtopTtroukiég 8

* ZuvioTaTal Xprion Youok.

** FUVIOTATAl HAVTEPEVIO KATGAPOAQ/TNYAVI.

7 ZuvTipnon Kail Kafapiopog

7.1 Tevikég TTAnpo@opieg Kabapi-

ouou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

MepipéveTe va KpUWOEel TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKaAEToUV eykauuaTa!

Mnv TrepvdTe Ta ammoppuTravTiKa aTreuBei-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideG.
Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou Ba
KaBapifovtal eUKoAa kail dgv Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To Tpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KAl TA GUVABN eu@avi-
Copeva TTPORAAMATO PEIWVOVTAL.

Mn xpnoipoTrolgite aTuOKOBAPIOTEG yia
TOV KaBapIouo.

Opiopéva ammoppuTTavTIKA 1) KaBapIoTIKA
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNnUIG OTNV
EM@PAVEIQ. ZTA AKATAAANAG KOBaAPIOTIKA
ouykataAéyovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapIoPoU P aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTWV, KNAIdBwV Kal okoupldg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpéPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUA TPIWiPa-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPATOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Aev xpeldleTal €101KO KABAPIOTIKO yia TOV
KaBapiopod petd amd kdbe xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPUTTAVTIKO TIATWY, XAIapd vepd Kal
€va JaAako TTavi i aeouyydpl, Kail Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povTifeTe OTTWOOATTOTE VO OKOUTTICE-
T€ KAOE UTTOAEITTOPEVO UYPO UETA TOV KO-
Bapioud kal va kabapileTe apéowg
oTToladATTOTE YayNnTA TTITOIAI(OVTal KATA
TO payeipepa.

* Mnv TTAéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTIPIO TTIATWYV, EKTOG
eqv avagEéPETal SIGPOPETIKA OTO EYXEIPI-
810 Xprong.

Mo 11g TTAGKEG EOTIWV:

» 01 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
Aéoouv poVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
E0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOIOOATTOTE UYPO
uTTEPXEINIOE, POU ATTEVEPYOTTOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV AQPAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwreg

* Mn xpnoiyoTtrolgite KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va kaBa-
pioeTe avoleidwTeg emIQAveEIES Kal AABEG.

* To XpWHa TWV aVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGEel ue TNV TTApodo
TOou Xpovou. AuTo gival uaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1| inox emmiQAaveia.

» KaBapileTe pe éva poAaKo Travi e oamw-
vOOIGAUNA Kal UypO ATTOPPUTTAVTIKOG (TTOU
Oev Xapdder), KatdAANAoO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTeuBuvan.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabuoTépn-
on ato TIG YUGAIVEG KAl iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA Pe TNV TTAPO0d0 ToU XPOvou.
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* Ta kaBapioTIKG TTou WekadovTal/spap-
polovTtal oTnv eTIQAveIa Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal dueoa. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapioTiké TToU XapAlouv TTAvVw OTnV ETTI-
@avela, PTTopEi va TTPoKaAécouv aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEING TTPOG TO
Aeuko.

FudAiveg eTTiIQPAvEIEG

* O1av kabapidete YUAAIVEG ETTIQAVEIES, N
XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIOTIKG TTou Xapadouv.
AuTd ptropouv va Trpogevroouv {nuid
oTn YUdAIvn TTIQAvEIQ.

» KaoBapilete TN CUOKEUR XPNOIUOTTOIVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£va TTavi MIKPOivWV KATAAANAO yia YUdAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI HIKPOIVWV.

* AV UTTAPXOUV KATAAOITTQ ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPO KOl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo Tavi. Ta katdAoITTa amoppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv Cnuid
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOPEVN
XPrion ToU TTPOIOVTOG.

o Aev TTPETTElI O€ KOUia TTEPITITWAON va {UoE-
TE TA KATAAOITTA TTOU €XOUV EepaBei TTAvVW
oTnNV YUGAIvn €TIQAVEIQ uE OOOVTWTA Ha-
xaipia, ocuppa TPIYINATOG ) TTapOHOoIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

* Mrropeite va agaipeiTe TIg KNAiIdeg aoBe-
oTiou (KiTpIvVEG KNAIGEG) aTTd TN YUGAIvN
EM@AvEIQ Pe EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeang aAdTwy, 1 Pe €va UAIKO agai-
peONG aAATWY OTTWG EUBI A XUMO Agpo-
vioU.

* Av n em@advela £xel évtovn puTTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW OTNV KNAida
UE €va oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katétv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE EVO UYPO TTOVI.

* AMOIWOEIG XPWHATOG KAl KNAIBES TTAVW
aTn YUAAIVN ETIQAVEIQ €ival KOVOVIKO @al-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTIKG €§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-

Paveieg

» KaBapileTte Ta TTAAOTIKG £EapTAMATA KAl
TIG BaPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XAIapo

vePO Kal €va JOoAako TTavi i opouyydpl,
Kal KATOTTIV OTEYVWVETE E EVa OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipotroleite OKANPEG METOANIKEG
EUOTPEG Kl KABAPIOTIKA TTOU XAPALOoUV.
AuTa Ta €idn uTTOPoUV va TTPOKAAECOUV
{NUIG OTIG ETTIQAVEIEG.

» BeBaiwbeite 611 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atroppuTTavTiKG. ANIWG UTTOPET va
TTpoKUWel SIABPwon OTIG EVWOEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopoég Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn emiQAvEIa HAYEIPEPATOG

MNa Tov KaBapIopod yudAivng eMQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKoAouBnoTe Ta BrpaTa Kabapl-

OMOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI VIO TIG YUBAIVEG

ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. INa IBIKES TTEPITITWTEIG,

MUTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBapPIouS

oUPOWVA PE TIG TTOPOKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrepIEXOoUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
PiCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIUEVETE va
KPUWOEl N €TIQAveIa. AIQGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTtooTEl Joviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTrolgite KaBapIoTIKA yia Epya-
oie¢ KaBapIoPoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOPa TTOAU Ce-
oTr, SIAPOPETIKA PTTOPET va TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Orav kaBapileTe TOV TTiVaKa EAEYXOU HE
TA KOUYTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA JE £va eAappd uypd HaAaKo TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUPTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
6tav kabapideTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUUTTIC.

* Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX JE KOUWTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIoTIKA £TTIQPAVEIWY iNOX YUPW aTTé TO
KoupTri. MTTOopEi va ofnoTolv ol evoeigelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.
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» O1 TivaKeg EAEYXOU aPng TTPETTEN va Ka-
BapifovTal pe éva eEAa@pa uypo JaAakod
TTavi KAl va OTEYVWVOVTAI JE £va OTEYVO
Travi. Av 10 TTpoidv cag dIaBETel AeiIToup-
yia KAEIBWHATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-

8 EmiAuon mpoBAnpdaTrwyv

OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaka eAEyXou. AlOQOPETI-
K&, JTTOpPEi va TTpokUWel AavBaouévn avi-
XVEUOT OTA TTANKTPA.

Av 1O TTPORANMPO ETTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
OETE TIG 0Onyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE YUE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO I ME
éva E¢ouaiodotnuévo Z€pBIig. MNoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

To wpoidv dev AeITOUpPYEi.

* H aoc@dAcia ptTopei va givar EAATTWUATIKN
1 KOUPEvN. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
oTov TTivaka ac@aleiwv. AAAGETE Tig av
XPEIALETAI | EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL

* lowg n ouokeun dev £Xel ouvOEDEi OTN
(yelwpévn) Trpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdipxel XpovodIaKOTITNG OTh CU-
oKeur) 0ag) Ta TTARKTpa aTov TTivaka
eAEyxou dev AeItoupyouv. >>> Av 1o TTpo-
iov oag d1aBéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TIANKTPWY, UTTOPEI va gival evepyoTroin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAN-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €EOTIWV DEV EVEPYOTTOIEITAI
étav TatnOei To TTANKTPO on/off >>> Atro-
OuvdEDTE TNV aTTO TNV TIPICa Kal TTEPI-
péveTe TOUAAXIOTOV 20 BEUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOECETE TTAAL

» AlaB€Tel TTpooTacia atrd uttepBEpuavaon.
>>> [TepINEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQO
EOTIWV.

* ‘lowg &ev xpnoigoTrolouvTal KAaTAAANAQ
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKkeln 00G.

To eikovidio I givan ravra avappévo

oTnv 086vn Tng {wvng HOYEIPEPATOG.

» EvdéxeTal va pnv €xouv ToTro0eTNOET
oKeUn TTAVw OTNV EVEPYOTTOINUEVN TTAAKO
€0TILV. >>> EAEyETE av UTTAPXEI OKEUOG
TTAvw oTn {Wvn PaYEIPEPOTOG.

* ‘lowg 10 oKkeUoGg 0ag dev gival KatdAAnAo
ylo €TTAYWYIKN AsiToupyia. >>> EAEyETe
av To OKeUOG 0ag gival cupRaTd pe eTma-
YWYIKM TTAGKQ ETIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEI KEVTPAPIOTEI OW-
o1& TTAvVW OTN {Wvn PAYEIPEUATOS N
KATW £TTIQAVEIQ TOU OKEUOUG UTTOPET va

MNV €ival apkeTd TTAQTIA YIA TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
TE TN {WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYyOVTAG Eva
OoKeUog TTou gival apkeTd TTAATU yia Tn
CWvn PayEIpEPATOG.

* lowg 10 OKEUOG i N CWVN PAYEIPEPATOG
JTTOpEl va Bpiokovtal og TTOAU uwnAn
Bepuokpaaia. >>> MepiyéveTe va
KPUWGOOUV.

H emiAgeypévn Jwvn payeipéuarog Saevi-

KA OTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV AEITOUPYEI.

* O xpbvog PayeIPEPATOG TOU ETTIAEYUEVOU
diapepioyaTog PTropei va £xel Angel. >>>
Mrtropeite va opiceTe vEo XpOvo PayeEl-
pépaTog ) wpa ARENG HaYEIPEUOTOG.

» AlaBétel TTpooTacia atré uTTEPBEPUAVON.
>>> [NePIYEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQA
EOTILWV.

» 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka XEIPIoPOU a@ng. >>> AQaipéoTe
TO QVTIKEIYEVO ATTO TOV TTIVAKA.

MapoAo Tou gival evepyotroinpévn n

{wvn payeipéPaTog, To okeUog Sev Bep-

HaiveTal.

» To okevog Ptropei va unv gival KatadAAnAo
yla TNV ETTAYWYIKA €0Tia. >>> EAEyETE av
TO OKeUOG 0ag gival cupfaTd pe emaywyl-
Kr TTAGKQ €0TIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEl KEVTPOPIOTEI OW-
OTA TTAVW 0T WVn HAyEIPEUATOS A N
KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG UTTOPEI vVa
MNV €ival apkeTa TTAQTIA YIa TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
T€ TN WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG Eva
OKEUOG TTOU €ival apkeTa TTAATU yia Tn
Wvn PayEIpEPATOG.

O avepioTAPaAg Yuéng ouveyidel va Agl-

TOUpPYEi, TTAPOAO TTOU Eival ATTEVEPYO-

TToINMéVN N TTAGKO ECTIWV.

* AuTto O¢v gival o@dAua. O aveuioTpag
Wuéng ouveyiCel va Asitoupyei Ewg 6Tou o
NAEKTPOVIKOG EOTTAICUGG OTNV €OTIA
Kpuwael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.
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©6pufog atrd TN CUCKEUN HOYEIPEPOTOG

KOTA TO payeEipepa

* MT1ropei va akoUyovTal K&trolol fxol atmo
TN CUOKEUN PAYEIPEPATOG KATA TO MaYEi-
pepa. Autoi ol Axol ogeilovTal oTn oUVOE-
0N TOU PJayeIpIKoU OKeUOUG. AuToi o1 X0l
gival QuaioAoyikoi, dev opeidovtal o€ du-
oAeiToupyia Kar atroTeAOUV PEPOG TNG
ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIQG. °

MBavoi 86pufol kai aiTia

* @6puBog avepioThpa: H cuokeun Pao-
yelpépaTog gival eEOTTAIoPEVN PE Evav
QAVEMIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
avéAoya pe Tn BeppoKpacia TG CUOKEU-
ng. O avepioThpag £xel didopa eTiTeda
AeiToupyiag oTa oTroia AsiIToupyei avalo-
ya pe Tn Beppokpaaia.

* XaunAé Bouiopa oav Tov 06pufo Asi-
TOUPYiOG EVOG METATXNMATIOTH: AUTO
OQEiAETAI OTN GUON TNG ETTOYWYIKAG TE-

Kwdikoi/aitieg c@aApdrwy Kal mlavég AUoelg

xvoAoyiag. ETreidn n BepuotnTa yetadide-
Ta1 atreuBeiog oTn Baon Tou payeipikou
OoKeUoUG, TEToIoI X0I BouiopaTtog uTTopeEi
va akouyovTal avdAoya pe 1o UANIKO KaTa-
OKEUNG TOU PayeEipikou okevoug. Ero-
MEéVWG, UTTOPEl va akoUyovTal SIaQOPETI-
Koi B6puBol pe SIaPOPETIKA payeIpIKA
okeun.

©6pufog TpI§ipaTog: AuTdG oPEiAETaI
TNV KATAOKEUH Kal To UAIKO TnG BAong
TOU PayeIpIkoU okewoug. ‘Hyog Tpi§iuaTtog
MTTOPEl VO OKOUYETAI AV TO PAYEIPIKO
OKeUOG €ival KOTAOKEUAOWEVO ATTO TTOA-
AATTAEG OTPWOEIG OTTO SIOPOPETIKA UAIKA.
O6puBog okousipaTtog: 'Evag 66pufog
OKOU&INaTOG JTTOPET va akoUyeTal OTAV
XpnoigotrolouvTal dUo e0Tieg OTNV idIa
TTAEUPA TNG OUOKEUNG PAYEIPEPATOG HE
O1a@OPETIKA eTTITTESA PAYEIPEPATOG.

Kwdikoi c@aApdTwy AiTia g@oApdTwy MiBavég Auoeig
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN PAYEIPEPOTOG KOl TTEPIPEVETE VO
E22 H eTTaywyIkfy CUOKEUR PayeipéUaTog |Kpuwaoel. To opdApa Ba TTawer va -
E 26 £xel utTePBEPUAVOEi. pavigeTal 6Tav n Beppokpaacia TNG ou-
OKEUNG MaYEIPEPATOG TTECEI KATW OTTO
Ta 6pIa.
E,V 1 TTEPIOGOTER TAAKTPG Japd- g TPORANua Ba TpéTrel va Aubei av
Hévouv TTaTnUéva yia TTEPIOCCOTEPO . . "
atré 10 SeuTepOAeTITA. QPAIPEOETE TO XEPI GAG ATIO T OU-
E 46 OKEUR HayEIpEUATOG.
‘Eva avTIKEiPEVO €XEl §EXOOTET TTAVW . .
oTOV TTivaKa XEIpIOpOgl'J 1 TO XEIPIOTA- To ]‘rpo@)\npa Ba AuBei orav kaBapi-
. . . oTel 0 TTivakag XelpIopou.
plo €xel eKTEDE O€ ATHO.
. . . To opdApa Ba TTawel va epgpaviceTal
E 47 fg‘;é@g&ﬂ?&?&gﬁgsgﬁ KOTAAAN- &Tav XpnoiyoTroinBei okeUog KATAA-
’ AnAo yia eTTaywyikn B€puavan.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KQI XPNOIMOTIOINOTE TNV
E1-E15 Z@AAPa eTMIKOIVWVIAG o€ ETTAYWYIKA [ TTAAI peTd atrd 30 deutepoAeTTa. ETI-
TTAGKQ EGTILOV. KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTei TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ ECTIWV KQI XPNOIUOTIOINOTE TNV
E16—E 21 Z@daAua aioBntipa Beppokpaciag oe | TTaAI petd atrd 30 deutepOAeTTa. ETT-
ETTAYWYIKA TTAGKA EGTIWV. KOIVWVAOTE PE TNV £60UCI0d0TNEVN
QAVTITTPOOWTTEIQ AV TO TIPORANUA €l-
@avIoTEl TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ EGTIWV KOI XPNOIUOTIOINCTE TV
E23 Z@AAPa AOYIOHIKOU O€ ETTAYWYIKA TIaAI petd atd 30 deutepdAettta. Emi-
E 24 TAGKO EOTILOV. KOIVWVAQOTE PE TNV EEOUTIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA ep-
@avioTei TTAAI.
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Kwdikoi c@aApdTwy

AiTia g@aApdTwy

MBavég Aboeig

E 25

Z@aAua AciToupyiog avepioTApa o€
ETTAYWYIKH TTAGKA ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
TIAAI petd atd 30 deutepdAettta. ETi-
KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTEi TTAAL.

E31-E45

2@PAAPA UAIKOU TTAOKETOG NAEKTPOVI-
KWV O€ ETTAYWYIKA TTAGKO EGTILV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
AN petd amd 30 deutepoAeTtta. ETmI-
KOIVWVNOTE PE TNV £0UCI0d0TNEVN
QVTITTPOOWTTEIQ AV TO TTPORANUA €l-
@avIoTel TTAAI.

E 48
E 49
E 51

Z@AaApa aiodnTpa o€ ETTAYWYIKA
TIAGKO EOTIWV.

O e¢omAiopdg aioBnTpwy Ba TTpéTTEl
va yivel oupBaTtdg PE TIG OUVONKEG Agl-
Toupyiag. ETKoIvwVAOTE PE TV €€ou-
01080TNUEVN AVTITIPOOWTTEIQ AV TO
TPOBANUA EPPAVIOTET TTAAI.

E52-E 57

Z@daApa upnAng Bepuokpaaciog o
ETTAYWYIKHA TTAGKA EOTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN JAYEIPEPOTOG KOl TTEPIUEVETE VO
Kpuwaoel. To o@dApa Ba TTawel va gy-
@avigeTal 6Tav n Bepuokpacia Tou al-
oBnTApa Téoel KATW aTéd Ta 6pIa.
EmikoivwvAoTe pe TNV e§ouaiodoTn-
MEVN QVTITTPOCWTTEIQ av To TTPORANUa
EMQAVIOTEN TTAAL.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHE A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Oei€ate ayopalovtag Tig
OUOKeUEG beko kal oag napéxel Tov NapakaTw Xpovo eyylnang and Tnv NUEPOHNVia ayopdg Toug. Av pEoa
otnv JIGpKEIa TNG €yyUNONG N OUCKEUN 0AG XPEIQOTEl EMIOKEUN, WNOPEITE va evnuepwoeiTe yia Ta
eEouaiodoTnpéva service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ©OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYMNEZ 2 XPONIA

AP. EITYHZHZ

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH

AP. TAPAITAT. ATOPAL.......cooorrvrrrrensrrrrinnnnniies

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....coooirriirrissinrisssirsiiss

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI.....coovvvevirieniinnes

THA: HMEP/NIA ATOPAS.

IOPATIAA & YNOrPA®H NQAHTH

b eko AP. ETTYHZHE
.

AP. MAPAITAT. ATOPAL........coovvmninnsinnnnsinnnnns

ONOMATEMQNYMO ATOPAZTH.......coovvrnvrrrrrnns MONTEAOQ ZYZKEYHE....oococvevrrns s ssssnnsns

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI....cocoovinirivnirinns

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAS.

THA: IOPATIAA & YNOTPAGH NQAHTH.
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ

MNATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOMOYAO> AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAH> ©OEOAQPOZ

e ——————————

meox: DEko
—

XQPOX
TPAM /MOY

NAP. SEEITANIAHZ A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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