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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja procitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi. Zbog toga paZljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu priloZzenu dokumentaciju prije upotrebe proizvodai Cuvajte ih
za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti nekom drugom tada mu proslijedite i
ovaj prirucnik. PridrZzavajte se uputa vodeci racuna o svim informacijama i upozorenjima
navedenim u korisni¢kom priru¢niku.

Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisni¢kom prirué¢niku. Na taj nacin zastitit ¢ete
sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisnicki prirunik. Ako proizvod odludite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik.

Korisnicki prirucnik sadrzi sljedece simbole:

AOpasr\os’[ koja moze rezultirati smrcu ili ozljedom.
NAPOMENA Opasnost koja moZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog
okruzenja.

& Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vru¢im povrsinama.
0 Vazne informacije ili korisni savjeti za koriStenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sigunosne upute

- Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomoci sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnih

ozljeda i oStecenja materijala.

- Ako ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili ¢e se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostaviti
korisnicki prirucnik,
naljepnice na proizvodu i
druge relevantne dokumente
I dodatke.

- Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

- Ne pridrzavanje ovih uputa
poniStava sva jamstva.

- AlInstalaciju i popravak
uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

- A Ne pokusavajte popravljati
te ne zamjenjujte dijelove
pr0|zvoda sami osim ako to
nije izricito navedeno u
korisnickom prirucniku.

- ANa obavljajte tehnicke
promjene na proizvodul.
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ANamjena
- Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kucanstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

- Ne koristite proizvod u vrtu,

na balkonima ili na
otvorenom. Uredaj je
namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na
primjer za gruanJe prostorija.

- Pec¢nica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje,
przenje hrane | pecenje
hrane na rostilju.

- Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanje
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kuénih ljubimaca
- Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim i mentalnim



sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
I ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti..

- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje
uredaja, osim ako ih netko ne
nadzire.

- Ovaj uredaj ne smiju koristiti
0sobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujuéi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

- Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se ne igraju s
proizvodom.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i ku¢ni ljubimci ne
smiju se igrati s, penjati se
na ili ulaziti u proizvod.

- Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

- UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

- Sav ambalazni materijal

drzite izvan dohvata djece.
Postoji opasnost od ozljede |
gusenja.

. Kada su vrata otvorena tada

ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne
dozvolite djeci da sjede na
njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
vrata.

- (Ako vas proizvod ima utikag)

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako
da se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

AEIektric':na sigurnost
- Ukopcajte proizvod u

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektriCar Ne koristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
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sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je
proizvod spojen, u skladu s
propisima o elektricnoj
energiji koji odvaja sve
polove od mreze.

- Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukop¢an u strujnu
uticnicu.

- Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

- (Ako va$ proizvod nema
opskrbni kabel) Koristite
samo prikljucni kabel
naveden u dijelu , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gnjecite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teske predmete. Strujni kabel
ne smije se savijati, gnjeciti
ni dolaziti u dodir s izvorom
topline.

- Dok pecnica radi i njezina
straznja povrSina postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

- Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrSina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
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izazvati kratki spoj u pecnici
ili zapaljenje.

- Koristite samo originalni

kabel. Ne koristite oStecene
il presjecene kabele ni
produzne kabele.

- Ako je strujni kabel ostecen,

smije ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis
il osoba koju je odredio
uvoznik kako bi se sprijecile
moguce opasnosti.

- UPOZORENJE: Prije zamjene

svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz
strujnog napajanja i
izbjegnite opasnost od
strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji.

(Ako vas proizvod ima utikac)

- Ne ukapcCajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
iIspada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

- Utika¢ nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

- Pobrinite se da utikac
uredaja bude ispravno
ukljucen u strujnu uticnicu |
tako izbjegnite iskrenje.



ASiguran transport

- Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

- Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucke
za transport ili premjeStanje
proizvoda.

- Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod
tako da bude uspravan.

- Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastucicima ili debelim
kartonom | dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
ljepljivom trakom i tako
sprijeCite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda
I oStecenje proizvoda.

- Provjerite opci izgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima i
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

- Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStec¢en nemojte ga
instalirati.

- Proizvod ne instalirajte pored

izvora topline (radijatora,
pedi, itd.).

- Neka svi ventilacijski otvori

oko proizvoda budu otvoreni.

- Radi sprjeCavanja

pregrijavanja proizvod se ne
smije postavljati iza ukrasnih
pregrada.

ASigurna upotreba
- Provijerite je li proizvod

isklju¢en nakon svake
upotrebe.

- Ako proizvod ne koristite

duze vrijeme iskopcCajte ili
iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

- Ne koristite oSteceni ili

neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite
ovlasteni servis.

- Ne koristite proizvod ako mu

je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

- Ne penjite se na proizvod

kako biste neSto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u

situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge
i/ili alkohola.

- Zapaljivi predmeti koji se

drze u prostoru za kuhanje
7/HR



mogu se zapaliti. Nikad ne
Cuvajte zapaljive predmete u
prostoru za kuhanje.

- Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada
koristite proizvod ne vjeSajte
kuhinjske krpe, rukavice ili
slicne tkanine.

- Sarke na vratima proizvoda
pomicu se | zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Prilikom
otvaranja/zatvaranja vrata
ne drzite dio sa Sarkama.

ATemperaturna upozorenja
- UPOZORENJE: Dok proizvod
radi, izlozeni dijelovi postat
¢e vruci. Ne dirajte proizvod
ni grijace. Djeca mlada od 8

godina ne smije se
priblizavati proizvodu ako uz
njih nije odrasla osoba.

- Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

- Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada
otvarate vrata pecnice. Para
vam moze opeci ruke, lice
i/ili oCl.

- Proizvod moze postati vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijace, itd.
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- Prilikom stavljanja ili vadenja

hrane iz pec¢nice uvijek
koristite kuhinjske rukavice
otporne na toplinu.

AUpotreba pribora
- Vazno je da ziCana reSetka

rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na
ziCanu reSetku. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora".

- Pribor moze oStetiti staklena

vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

ASigurnost prilikom

kuhanja.
- Budite pazljivi kad u jelu

koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi
I moze se zapaliti kada je
izlozen vrucoj povrsiti i tako
izazvati pozar.

- Ostaci hrane, ulje, itd. na

prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja,
uklonite takvu necistocu.

- Opasnost od trovanja

hranom: Ne drzite hranu u
pecnici vise od sat prije |
nakon pripreme. U protivhom
moze doci do trovanja
hranom ili bolesti.



- Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke. Nastali
tlak moze izazvati njihovu
eksploziju.

- Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor peénice (protvan,
Zicanu resetku, itd.) s
hranom i stavite ih u
zagrijanu pecnicu. Uklonite
sav viSak masnog papira koji
visi s pribora ili posude i tako
izbjegnite opasnost od
kontakta s grijaCima pecnice.
Nikad ne koristite masni
papir u pecnici kada je
temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

- Protvan za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti donju plohu
pecnice.

- Zatvorite vrata kada koristite
rostil). Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

- Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru

rostilja. Takoder, hranu ne
stavljajte previSe daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurno odrzavanje i

ciScenje

- Pricekajte da se proizvod
ohladi prije CiS¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

- Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem
vode u njega! Postoji
opasnost od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.

- Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za Cis€enje,
metalne strugalice, zicanu
vunu ili izbjeljivace za
CiScenje prednjih staklenih
vrata pec¢nice/gornjih
staklenih vrata pecnice (ako
postoje). Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

- Upravljacku plocu uvijek
odrzavajte Cistom i suhom.
Vlazna i prljava povrsina
moze izazvati probleme
prilikom upravljanja
funkcijama.
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H Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje otpada
Uskladenost s Direktivom o elektricnom i
elektronickom opremom (WEEE) i

zbrinjavanju otpada
oznaku za elektri¢ni i elektronski
otpad (WEEE).
Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i materijalima
koji se mogu ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklaZzu. Ne odlaZite otpadne uredaje
s normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite
ga u sabirni centar za recikliranje elektricne i
elektronicke opreme. Obratite se lokalnim
vlastima da biste saznali viSe informacija o
sabirnim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih uredaja
pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektri¢noj i elektronickoj opremi (RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja
+ Elektricni aparati su opasni za djecu.
DrZite materijale pakiranja na sigurnom
mjestu izvan domasaja djece. Materijali
pakiranja proizvoda su proizvedeni od
recikliranih materijala. Odlozite ih pravilno
i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite
ih s uobicajenim otpadom iz ku¢anstva.

Ovaj proizvod uskladen je s EU
Direktivom WEEE (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi klasifikacijsku
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Preporuke za ustedu energije
Podaci o energetskoj ucinkovitosti prema
EU 66/2014 mogu se pronadi na karti
proizvoda koja se nalazi uz proizvod.
Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

« Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Na ovaj nacin,
koristenjem topline moZete ustedjeti 20%
potroSene energije.

+ Ako je ureceptu ili korisnickom priru¢niku
tako navedeno, uvijek zagrijte pe¢nicu.
Tijekom pecenja ne otvarajte Cesto vrata
pecnice.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. Istovremeno mozete spremati
hranu postavljanjem dvije posude za
kuhanje na zi¢anu reSetku. Uz to, ako
pripremate jela jedno iza drugog to ¢e
ustedjeti energiju, jer peénica nece izgubiti
toplinu.



E] Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna ploca 9 Gornji grijac

Lampica* 10 Ventilacijske rupe

Police od Zicex* *  Ovisi o modelu. Va$ proizvod mozda nema
Motor ventilatora (iza geli¢ne ploge) lampicu ili se vrsta i mjesto lampice mogu
Vrata razlikovati od ilustracije.

**  Qvisi o modelu. Vas proizvod moze biti bez
zicanih polica. Na ilustraciji su kao primjeri
prikazane zicane police.

Rucka
Donji grija¢ (donja ¢eli¢na plo¢a)
Polozaji polica

0 ~N o o wN =
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Upute i upotreba upravljacke ploce proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i osnovne nacine koristenja upravljacke ploce
proizvoda. MoZe biti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti proizvoda.
Upravljanje peénicom

2
1 Gumb za odabir funkcije tada se simbol temperature ponovno
2 Tajmer pojavljuje.
3 Gumb za temperaturu Tajmer

Ako se proizvodom upravlja pomocéu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi mogu
biti postavljeni na ploci te izlaze ako ih se
pritisne na nekim modelima. Za postavke
podesene pomocu ovih okretnih gumba,

oo @
IA)
prvo pritisnite odgovarajuci okretni gumb i ﬁl (:'9 ? @
I
1 2 3 4

|
o L g

Ep

izvucite ga. Nakon podeSavanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.

Gumb za odabir funkcije

Pomocdu okretnog gumba za odabir funkcije

mozete odabrati radne funkcije pecénice. Za

odabir okrenite lijevo/desno od zatvorenog

(gornjeg) polozaja. Tipka za povecanje

Gumb za temperaturu Tipka za postavke

Mozete odabrati temperaturu na kojoj zelite 6 Tipka za zakljudavanje tipki

peci s okretnim gumbom temperature. Za Simboli na zaslonu

odabir okrenite u _smjeru kgz_aljke na satu od o . Simbol vrerena kuhanja

zatvorenog (gornjeg) polozaja. : Simbol vremena zavrsetka

Pokazatelj temperature = kuhanjax

Unutarnju temperaturu peénice mozete Ia\ : Simbol alarma

saznati prema simbolu temperature na ¢ ) : Simbol svjetline

zaslonu. Simbol temperature pojavljuje se @@1 : Simbol zakljucavanja tipki
()

o —&%
o —[p

Tipka alarma
Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

o~ w N =

-~y

na zaslonu kada pecnica pocne peci i : Simbol temperature
nestaje kada se dosegne podesena 1 Simbol glasnoce
temperatura. Kada temperatura unutar : Simbol zakljucavanja vratax

pecnice padne ispod podedene temperature  * Razlikuje se ovisno 0 modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.
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Radne funkcije pecnice
U tablici funkcija moZzete vidjeti radne funkcije peénice te najvisu i najnizu temperaturu koja
se moze podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada prikazan ovdje moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Svjetlo pecnice

Nijedan grija¢ ne radi u peénici. Svijetli
samo svjetlo peénice.

Rad s
ventilatorom

Pec¢nica se nije zagrijala. Radi samo
ventilator (na straznjoj stijenci).
Zamrznuta hrana s granulama se polako
odmrzava na sobnoj temperaturi, kuhana
hrana je ohladena.

Hrana se istovremeno grije od gore |

ventilatorom

Gornji i donji dolje. Prikladno za kolace i gulage u
grijac kalupima za peCenije ili za kolace i
slastice. Pe¢e se samo u jednoj posudi.
Ukljucen je samo donji grija¢. Prikladno
za hranu koja treba potamnjeti s donje
Donji grijac¢ strane.
- Ova funkcija treba se koristiti i za
1 '¢r jednostavno ¢is¢enje parom.
- - Vruci zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji
% Dog;?i;/agéo;n“ grijaci ravnomjerno je rasporeden i brzo

prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
Pece se samo u jednoj posudi.

Zagrijavanje
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢
ventilatora ravnomjerno je rasporeden i
brzo prolazi peénicom pomodcu
ventilatora. Prikladno za pecenje u vise
posuda na polica razliGite razine.

Funkcija za
pripremu pizza

Rade doniji grija¢ i grijac ventilatora.
Prikladno je za pec¢enje pizza.

Rade gornji grija¢, donji grijac i grija¢
ventilatora. Svi dijelovi proizvoda pecu

i e |®] ®

Funkeija ,3D jednako i brzo. Pe¢e se samo u jednoj
posudi.
Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Cijeli rostilj Prikladno za pec¢enje na rostilju velikih

koli¢ina hrane.

R

Donji rostilj s
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj
ravnomjerno je rasporeden i brzo prolazi
peé¢nicom pomocu ventilatora. Prikladno
za petenje na rostilju malih koli¢ina
hrane.
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Rade svi grijaci pe¢nice. Ova radna

A Brzo funkcija koristi se za brzo zagrijavanje
N - pecnice na zeljenu temperaturu

zagrjavanie (zagrijavanje). Ne koristite za pecenje
hrane.
Odrzavanje Koristi se za dugotrajno odrzavanje
222 topline * temperature hrane tako da bude

spremna za serviranje.

*Va$ proizvod radi s rasponom temperature

naznacenim na kolu temperature.

Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis ispravne
upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavljeni pribor moze se razlikovati. Sav pribor
opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije dostupan u vasem proizvodu.
NAPOMENA : Posude u vasem proizvodu mogu se izobli¢iti zbog utjecaja temperature. To,
medutim, ne utjece na rad uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se posuda ohladi.

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Duboki pladan;j

Koristi se za slastice, przenje velikih komada,
so¢nu hranu li za prikupljanje ulja koje kapa
prilikom pec¢enja na rostilju.

Zicana reSetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje hrane
koja ée se peci, prziti i dinstati na Zeljenoj polici
pecénice.
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Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica moZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Modeli s Zi¢anim policama

whubabals

Stavite zicanu reSetku rostilja na po-
lice za pecenje

Modeli s Zi¢anim policama:

Jako je vazno da zicanu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja ziCene reSetke rostilja na
Zeljenu policu otvoreni dio mora biti okrenut
prema naprijed. Za bolje peCenje, ZiCana
reSetka rostilja mora se ucvrstiti zatvaracem
za policu sa zicom. Ne smije predéi dalje od
zatvaraCa i doci u kontakt sa straznjom
stijenkom pecnice.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vazno da zicanu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
ZiCene reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje
Modeli s Zi¢anim policama:

Jako je vaZzno da posude ispravno stavite na
police sa Zicom.

Prilikom stavljanja posude na Zeljenu policu
dio za kojeg se posuda drzi mora biti
okrenut prema naprijed.

Za bolje peCenje,posuda se mora ucvrstiti
zatvaraCem za policu sa zicom. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vaZzno da posude ispravno stavite na
bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.
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Funkcija zatvaraca zicane reSetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zicanu
reSetku rostilja da padne s police sa Zicom.
Pomocu ove funkcije moZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite zicanu
reSetku rostilja moZete je izvuéi dok ne dode
do zatvaraca. Morate preci preko zatvaraca
ako je Zelite potpuno ukloniti.

Modeli s Zi¢anim policama

Modeli bez zicanih polica

Funkcija zatvaraca posude zZicane
resetke rostilja - Modeli s Zicanim
policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjecava
posudu da padne sa ZiCane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznje blokade i povucite prema sebi dok
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ne dode do zatvaraCa. Morate preci preko
zatvaraCa ako je zelite potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resSetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
ziéanim policama i teleskopskim
traCnicama

Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
ZiCana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).




Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 535 mm/594 mm/567 mm

Instalacijske dimenzije penice 590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(visina/Sirina/dubina) ]

Napon/frekvencija 220-240V~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek

. _ 2
prikladan za upotrebu na proizvodu min HOSVV-FG 3x 1,5 mm

Ukupna potrodnja energije 3,3 kW

Tip pec¢nice Visenamjenska pecnica
#

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pecnica je navedene su u skladu sa
standardom EN 60350-1/1EC 60350-1. Te vrijednosti su utvrdene pod standardnim
optere¢enjem s funkcijama donjeg-gornjeg grijaca ili upotrebom tih grijaca s ventilatorom
(ako postoji).

Razred energetske ug¢inkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o
tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili ne: 1-Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-
Zagrijavanje ventilatorom 3- Donji rostilj s ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljSanja kvalitete proizvoda.

ﬂ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj dokumentaciji
su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuc¢im standardima.
Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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B Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

Prvo podesavanje

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne moZete kuhati u nekim
modelima pecénica.

1. Kada se pec¢nica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat e se "12:00", a simbol £ ¢e
treperiti.

2. Vrijeme podesite dodirom na@®/©.

© 17
g W

Q@@@@@i

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite gumb
O ili %,

Q@@@@&}

4. Minute podesite dodirom na ®/&.

O |oCo
I pw|my

Q@@@i@éﬁ

5. Pogavke podesite dodirnom na gumb €
ili 425,

» Vrijeme je podeseno, a simbol {9 nestaje

sa zaslona.
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Ako prvi put vrijeme nije podeseno,
"12:00" i simboli & nastavljaju
treperiti, a pe¢nica nece poceti s
radom. Kako bi pe¢nica radila,
morate potvrditi vrijeme
podesSavanjem vremena ili dodirom
na gumb € kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

U slucaju nestanka struje ponistit ¢e
se trenutno vrijeme. Treba se
ponovno podesiti.

Prvo ciscenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pe¢nice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin, ostaci hrane i
slojevi koji su zaostali u peénici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i odistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda. Pogledajte
,Radne funkcije pec¢nice". U sljede¢em
odjeljku mozete nauciti kako rukovati
pecnicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.



Prije upotrebe pribora;
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice s
vodom i deterdZzentom i mekanom spuzvom
za pranje.
NAPOMENA Neki deterdzenti ili sredstva
za ¢iséenje mogu ostetiti
povrsinu. Ne koristite
agresivna sredstva za
CiScenje, praSak/kreme za
¢isc¢enje ili bilo kakve ostre
predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris mogu
nastajati tijekom nekoliko sati
tijekom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi
dobra ventilacija da biste
uklonili dim i miris. Izbjegnite
izravnu inhalaciju dima i
mirisa kojeg emitira.
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[ Kako raditi s peénicom

Opce informacije o upotrebi
pecnice

Ventilator za hladenje (Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom pecénica se moze
pregrijati.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi za
vrijeme rada pec¢nice ili nakon sto se
pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecénice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljucuje se sa
svim funkcijama. Korisnik ne moze odrediti
vrijeme rada ventilatora za hladenje. On se
ukljucuje i iskljucuje automatski. Ovo nije
pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo pe¢nice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Ako Zelite da svjetlo pe¢nice neprekidno gori
tada odaberite funkciju rada “Svjetlo
pecénice” pomodu kotaci¢a za odabir
funkcije.

20/HR

Rad upravljacke jedinice pecnice
Opcenita upozorenja za upravljacku
jedinicu pecnice
Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za vrijeme kraja kuhanja je 5
sata 59 minuta.
Maksimalno vrijeme za topli Cuvanje
svega 23 sati i 59 minuta.
U slucaju nestanka struje, program
¢e hiti opozvan. Morate
reprogramirati pecnicu.

Prilikom svakog podeSavanja, na
zaslonu ¢e treperiti odgovarajudi
simboli. Kratko pricekajte dok se
postavke ne spreme.

Ako ste podesili bilo koju postavku
peCenja tada se tocno vrijeme ne
moZe podesiti.

Ako je vrijeme pecenja podeseno
kada je peCenje pocelo tada se na
zaslonu prikazuje preostalo vrijeme.

U slucajevima kada je podeSeno
vrijeme pecenja ili vrijeme zavrsetka
peCenja, tada ih moZete automatski
ponistiti dugim dodirom na gumb €.

Sogooe o
SR N L S

Q
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Tipka alarma

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecéanje

Tipka za postavke

Tipka za zakljucavanje tipki
Simboli na zaslonu

© : Simbol vremena kuhanja

o o w N =



: Simbol vremena zavrSetka

o kuhanja*

o : Simbol alarma

() : Simbol svjetline

& : Simbol zaklju€avanja tipki
8 : Simbol temperature

() : Simbol glasnoce

: Simbol zaklju¢avanja vrata*

* Razlikuje se ovisno o0 modelu proizvoda.
MoZda nije dostupan na vasem proizvodu.
Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecénica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Pecénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj iskljuceno
(gore).

Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice
Peci mozete tako da ru¢no upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podeSavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristiénu za hranu.
Primjer:

1. Odaberite radnu funkciju s kojom Zelite
peci pomocu okretnog gumba odabira
funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite peci
pomocu okretnog gumba temperature.

» Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah na

odabranoj temperaturi i s odabranom

funkcijom, a na zaslonu se pojavljuje 8. Kada
temperatura unutar peénice dosegne
podeSenu temperaturu tada nestaje simbol

8. Pe¢nica se neée automatski iskljugiti jer je

u nacinu ru¢no podeSenog pecenja bez

podesSenog vremena pecenja. Sami morate

kontrolirati peCenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada

peCenje zavrsi, peénicu mozete iskljuciti

okretanjem okretnog gumba odabira

funkcije i okretnog gumba temperature u

polozaj iskljuceno (gore).

Pecenje podeSavanjem vremena

pecenja;

Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko

iskljucivanje na kraju vremena odabirom

temperature i radne funkcije peénice

karakteristicne za hranu te podesiti vrijeme

peCenja na tajmeru.

1. 0dabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite € dok se na zaslonu ne pojavi
simbol vremena kuhanja®.

S M
I

2 N8 @ & &

Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature moZete podesiti vrijeme
peCenja na 30 minuta izravnim
dodirom gumba ® za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomocu gumba
®/Q
3. Vrijeme pecenja podesite pomoc¢u gumba
®/0

S M-
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Q@@@@ﬁ

Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5 minuta.

4. Stavite hranu u pecnicu i podesite
temperaturu pomodu okretnog gumba
temperature.

» Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah na

odabranoj temperaturi i s odabranom
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funkcijom. Pocinje odbrojavanje podesenog

vremena pecenja, a ha zaslonu se pojavljuje

§. Kada temperatura unutar peénice

dosegne podeSenu temperaturu tada

nestaje simbol &.

5. Kada istekne podeseno vrijeme pecenja
na zaslonu se pojavljuje ,Kraj" treperi
simbol ® i &uje se zvuk tajmera.

6. Zacut ¢e se zvucno upozorenje U trajanju
od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje to¢no vrijeme.

Za podesSavanje vremena pecenja ha

kasnije vrijeme; (Razlikuje se ovisno o

modelu proizvoda. Mozda nije

dostupan na vasem proizvodu.)

Odabirom temperature i radne funkcije

karakteristicne za jelo, mozete podesiti

vrijeme pecenja i vrijeme zavrsetka pecenja
na kasnije vrijeme, tako ¢e pecnica
automatski poceti i zavrsiti s radom.

1. 0dabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite € dok se na zaslonu ne pojavi
simbol vremena kuhanja€®.

S M
|

: e

Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature moZete podesiti vrijeme
peCenja na 30 minuta izravnim
dodirom gumba ® za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomocu gumba
®/0

3. Vrijeme pecenja podesite pomoc¢u gumba

®/0

S mrun
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Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5 minuta.

» Nakon podeSavanja vremena peCenja na

zaslon se neprekidno prikazuje simbol €.

4. Dodirnite {9 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol zavrsetka vremena pedenjatd.

Sy
o b

Q%@@@@

5. Vrijeme zavrSetka pecenja podesite
pomodéu gumba &/O.

O 1z
SR N

Q@@@@@@

» Kada je pode$eno vrijeme zavrsetka
pedenja, simbol & i simbol {5 sa simbolom
vremenskog razdoblja neprekidno su
prikazani na zaslonu. Cim pecenje zapoéne,
simbol 29 nestaje.

6. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomodu okretnog gumba
temperature.

» Vrijeme peénice automatski izracunava

vrijeme pocetka pecenja oduzimanjem

vremena pecenja od vremena zavrSetka
pecenja kojeg ste podesili. Kada dode
vrijeme pocetka pecenja odabrana funkcija
rada se aktivira i pe¢nica se zagrijava na
podesenu temperaturu. Pocinje
odbrojavanje podeSenog vremena pecenja,

a na zaslonu se pojavljuje 8. Kada

temperatura unutar peénice dosegne

podeSenu temperaturu tada nestaje simbol

7.Kada istekne podeSeno vrijeme pecenja
na zaslonu se pojavljuje ,Kraj" treperi
simbol & i &uje se zvuk tajmera.

8.Zacut e se zvucno upozorenje u trajanju
od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.



Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje to¢no vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na kraju
zvuénog upozorenje tada ¢e peénica
opet poceti s radom. Ako Zelite
sprijeciti ponovni pocetak rada
pecénice na kraju upozorenja, tada
podesite okretni gumb temperature i
funkcije na polozaj "0" (iskljuceno) i
iskljucite pecnicu.

Postavke

Ukljucivanje zakljucavanja gumba

MoZete sprijeciti da se upravljacka jedinica

dira tako da aktivirajte funkciju

zaklju¢avanja gumba.

1. Dodirnite & dok se na zaslonu ne pojavi

simbol &.

. L

» Prikazat ée se simbol il te ée zapoceti
odbrojavanje 3-2-1. Kada se odbrojavanje
zavrsi tada je aktivirano zakljuavanje
gumba. Kada se dodirne bilo koji gumb dok
je aktivirano zaklju¢avanje gumba tajmer ¢e
se oglasiti zvuénim signalom, a simbol &1 e
treperiti.

Ako prestanete dodirivati gumb @
ﬂ prije zavrSetka odbrojavanje tada se

zakljucavanje gumba nece aktivirati.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
kada je uklju¢eno zakljuavanje
gumba. U slucaju nestanka struje
zakljucavanje gumba nece se
ponistiti.

Iskljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite & dok na zaslonu ne nestane

simbol &.
» Simbol & nestaje, a na zaslonu je
deaktivirano zakljucavanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda moZete koristitii za druga
upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje.

Alarm sata ne utjeCe na radne funkcije
pecnice. Koristite u svrhu upozorenja. Na
primjer, alarm sata moZete koristiti kada
Zelite okrenuti hranu u pecnici nakon nekog
vremena. Cim istekne vrijem koje podesite
sat ¢e vas na to upozoriti.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti
23 satai 59 minuta.

1. Dodirnite £ dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 2.

CHE
Q iy
@@ O 0 & &

2.@ Vrijeme alarma podesite pomodu
gumba /.

11
Q 0 I

Q@@@%}@l

» Nakon podeSavanja vremena alarma

simbol £\ i dalje svijetli, a na zaslonu

zapocinje odbrojavanje. Ako je vrijeme

alarma i vrijeme pecenja podeSeno na isto

vrijeme tada ¢e se krace vrijeme prikazati na

zaslonu.

3.Kada istekne vrijeme alarma simbol £}
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1.Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvuk upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodimnite bilo koji
gumb.

» ZvUCno upozorenje prestaje, a na zaslonu

se prikazuje trenutno vrijeme.
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Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite 2 dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 2 i resetirajte vrijeme alarma.
Dodirnite gumb © dok se ne pojavi
"00:00".

2. L alarm mozete ponititi i dugim
pritiskom na gumb.

Promjena razine glasnoce.

1. Dodirnite gumb % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

Q@@@@@

2.Zeljenu razinu podesite pomocéu gumba
@®/O. (b-01-b-02-b-03)

M=
R I

Q@@f\{%@

3.Za potvrdu pritisnite gumb ¢ ili se
postavka aktivira kratko bez diranja
gumba.

Podesavanje osvjetljenja zaslona
1. Dodirnite gumb % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

Q@@@@&}

2.Zeljeno osvjetljenje podesite pomocu
gumba ®/©. (d-01-d-02-d-03)
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» Za potvrdu pritisnite gumb % ili se
postavka aktivira kratko bez diranja gumba.

Promjena tocnog vremena

Na pecnici, za promjenu tocnog vremena

kojeg ste prethodno postavili,

1. Dodirnite %% dok se na zaslonu ne pojavi
simbol 3.

2.Vrijeme podesite dodirom na®/C.

Q@@@@ﬁ

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite gum
Oili

o

Q@@@%}ﬁ

4. Minute podesite dodirom na @/©.

o |TCo
Jufn]mi

&@@@@Q}

5. Poggavke podesite dodirnom na gumb €9
ili

» Vrijeme je podeseno, a simbol € nestaje

sa zaslona.




E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeljku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Uz to, modi ¢ete pronaci neku hranu koju su
proizvodaci ispitali i postavke koje najbolje
odgovaraju toj hrani. Naznaceni su i
odgovarajuce postavke pecnice i pribor za
tu hranu.

Opca upozorenja u vezi pripreme

hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pec¢nice za vrijeme ili
nakon pripreme hrane, moze doci do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzZite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pec¢nice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. Iz ovog razloga
ove vrijednosti su navedene u rasponima.

+ Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz peénice. Pribor koji
ostane u peénici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Zahranu koju éete spremati prema
vlastitom receptu moZete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji éete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Zadobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu tocnu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

Slastice i jela iz peénice
Opce informacije

Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako ¢ete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane

preporu¢eno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u peénicu nakon
zagrijavanja.

Ako Cete pedi koristeci se kuhinjskim
posudem na Zi¢anoj reSetki rostilja, tada
ga postavite na sredinu Zicane reSetke
rostilja, ne blizu straznje stijenke.

Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

Status pecenja proizvoda moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini
posuda za kuhanje.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produljuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje ravnomjerno.
Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrsini hrane moze se
primijetiti malo smede boje. U tom cete
slu€aju mozda trebati produZiti vrijeme
kuhanja za oko 10 minuta.

Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje odgovaraju
vama mogu se razlikovati od ovih
vrijednosti.

Postavite hranu na odgovarajuéu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

Ako je kolac presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
peCenja.

Ako je kolac vlazan, koristite malu koli¢inu
tekucine ili smanjite temperaturu za 10 ° C.
Ako je gornji dio kolaCa zagorio, stavite ga
na niZu policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

Ako se dobro ispekao unutra, ali je izvana
ljepljiv, tada koristite malu kolicinu
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tekudine, smanjite temperaturu i produZite
vrijeme pecenja.

Savjeti za pecenje slastica

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjeSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Stol za kuhanje peciva i hrane u pecnici

Prijedlozi za kuhanje s jednim pladnjem

Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokuSajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

Slasticu pecite u poloZaju i na temperaturi
koja odgovara tablici vremena pripreme
hrane. Ako dno jo$ nije dovoljno
potamnilo, stavite slasticu na donju policu
za nastavak pecenja.

Torte u Standardni pladanj* Gomjlul (EIOHJI 3 180 30..40
pladnju grijac
Torteu Kalup za torte na Zagrijavanje
kalupu reSetki od Zicex* ventilatorom 2 180 30..40
) . Gorniji i donji
Standardni pladanj grijaé 3 160 25..35
Modeli s
Kolacici Zagrijavanje pozllizz:g 3
Standardni pladanj* ventilatorom Modeli bez 150 25..35
Zi¢anih
polica: 2
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cmsa. GornJU (EIOHJI 9 160 30 .40
stezaljkom na redetki grijac
o od Zice**
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cm sa Zagrijavanje
stezaljkom na reSetki ventilatorom 2 160 30..40
od Zice**
Pladanj za peciva* Gorni (EIOHJI 3 170 25..35
Keksi Jrjac_
Pladanj za peciva* Zagrijavanje 3 170 20..30
ventilatorom
Donji/gornji
. Standardni pladanj* grija¢ s 2 200 35..45
Peciva od ventilatorom
testa Zagrijavanje
Standardni pladanj* an ) 2 180 35..45
ventilatorom
Pecivo Standardni pladanj* Gomjlul (EIOHJI 2 200 20..30
bogato drjac_
sastojcima  Standardnipladanjx ~ 229riavanje 3 180 20..30
ventilatorom
Standardni pladanjs  C°" 4N 3 200 30.. 40
Clelov kruh Zaggrijjavanje
Standardni pladanj* ventilatorom 3 200 30..40
Stakleni / metalni Gornii i donii
Lazanje pravokutni kalup na ngijaé ! 2ili 3 200 30 .40

reSetki od Zicex*
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Okrugli crni metalni

kalup, promjera 20 cm Gomjr'i;%om' 2 180 50..70
Pita od na resetki od Zicex 9ry
jabuka Okrugli crni metalni B )
. Zagrijavanje
ke;}l:p;éggcigféaii%im ventilatorom 2 170 50..70
Standardni pladanj* Gorgjr'ij;‘éon" 2 200 ... 220 10..20
Pizza —
Standardni pladanj* Funkcija za 3 250 8..15

pripremu pizza
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
+* Ovi dodaci nisu ukljueni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

dl kuh dva pladnj

. Modeli s
M.?del.' N Zi¢anim
. . " . Zicanim policama: 25 ...
s 2 Standardni pladanj* Zagrijavanje policama: 150
Kolacici 4~ Pladanj za peciva* ventilatorom 2_4 Modeli bez 40.
- sicanih polica: . Modeli bez
140 Zi¢anih polica:
30..45
’ 2 Standardni pladanj* Zagrijavanje
Keksi 4~ Pladanj za Fp))ecivaj* venq(ilgtorojm 2_4 170 25..35
Peciva od 1 _Standardni pladanj* Zagrijavanje 1 4 180 35 45
tijesta 4 Pladanj za peciva* ventilatorom —
Pecivo bogato 2 Standardni pladanj* Zagrijavanje
sastojcima 4~ Pladanj za peciva* ventilatorom 2_4 180 20..30
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
+* Ovi dodaci nisu ukljueni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Meso, riba i perad + Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
Kljuéne tocke pecenja ostavite meso u pecnici na 10 minuta. Sok
+ Limunovim sokom i paprom zaginite iz mesa bolje se rasporeduje na peceno
piletinu, tuku i velike komade mesa, a to meso i nece izaci kada se meso izreZe.
ée pojaéa“ ué|nkov|tost pripreme hrane_ M R|bIU trebate staviti _ﬂa_ Sredﬂju ili dOnJU )
« Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30 policu u posudy koja je otporna na toplinu.
minuta duze nego za filete. + Hranu preporucenu u stolu za kuhanje

+ Za svaki centimetar debljine mesa trebate kuhajte s jednim pladnjem.
izracunati 4 do 5 minuta za pripremu.
Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Odrezak Donji/gornji

(cjelovit) / Standardni pladanj* grija¢ s 255;Urggzozs;;im 60 ... 80
pecen (1 kg) ventilatorom 180 1 920
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Janjeca

Donji/gornji

15 min

koljenica (1.5 - Standardni pladanj* grijacs 3 255;Urgggozs;;im 110..120
2.0 kg) ventilatorom 17(’)
Zicana redetka za rostiljx  Donji/gornji vr}jggg]éti
Stawtejedan plgdanj na grijac s 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu ventilatorom 190
. - Zicana redetka za rostilj* Lo
Pecena piletina Stavite jedan pladanj na Zagrljavanje 2 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) donju policu ventilatorom
Zicana redetka za rostilj* vr}jgérr:lc;]éﬁ
Stawtejedan plgdanj na Funkcija ,3D 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu 190
Donji/gornji 25 min.
) o S vrijednosti
Standardni pladanj grijac s 1 250/max, zatim 150 ... 210
ventilatorom 180 . 190
Purica (5.5 kg) 5 Ar}]in
) o " . vrijednosti
Standardni pladanj Funkcija ,3D 1 250/max, zatim 150 ... 210
180... 190
Zicana redetka za rostilix  Donji/gornji
Stavite jedan pladanj na grija¢ s 3 200 20...30
) donju policu ventilatorom
Riba < —
Zicana reSetka za rostilj*
Stavite jedan pladanjna  Funkcija ,3D" 3 200 20...30

donju policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
+* Ovi dodaci nisu ukljueni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e

potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e

hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti mesa,

mesni raznjici, kobacise te socno povrée

(rajCice, crveni luk, itd.) posebno su prikladni

za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja
Hrana koja nije prikladna za prlpremu na
rostilju predstavlja opasnost od poZara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!
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Kljucéne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise sli¢ne debljine i tezine.

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazec¢i da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Qvisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite Zi€anom resSetkom rostilja ili
protvanom ZiCane reSetke na zeljenu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate na
Zitanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
Zicane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecénice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja. Ova
posuda (protvan) mozda se ne dostavlja s



proizvodom. U protvan ulijte malo vode zbog lakseg Ciscenja.
Stol za rostiljanje

Zitana resetka za

Riba rostil 4-5 250 20..25
L } Zicana redetka za
Pile¢i komadi rostil 4-5 250 25..35
Cufta (govedina) - 12 komadi Zlcane;(;gtsiﬁtka 8 4 250 20..30
. Zicana redetka za
Janjedi kotlet rostil 4-5 250 20..25
Odrezak - (narezan) Zicana r?setka “a 4-5 250 25..30
rostilj
B Zicana redetka za
Teledi kotlet rostil 4-5 250 25..30
Gratinirano povrce Zicana r?ggtka 8 4-5 220 20...30
rostilj
. Zicana redetka za
Prepecen kruh rostil 4 250 1.4

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s roétilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Donji roétilj s ventilatorom

Zicana reSetka za Donji rostilj s

Riba rostilj ventilatorom 4 200 30..35
I . Zicana redetka za Donji roétilj s
Pile¢i komadi rostil ventilatorom 4 250 25..35
Cufta (govedlrja) Zicana r?ggtka za Donji rostilj s 4 250 30 40
- 12 komadi rostilj ventilatorom
Z|Cane;£§ts;ﬁtka za 15 min.
Odrezak (cjelovit) o Donji roétilj s vrijednosti 250,
/ pecen (1 kg) StawftejedanA ventilatorom 8 zatim 180 ... 90..110
pladanj na donju 190
policu
Nemoijte prethodno zagrijavati svu grilovanu hranu na ovom stolu za rostilj.
Ispitivanje hrane proizvoda za zavode za ispitivanje
+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja kvalitete.

pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje

Stol za kuhanje testne hrane

Prijed| kuh d ladnj

) . Gorniji i donji
Standardni pladanj griiad 3 140 20...30
Modeli s
Prhko tijesto Zi¢anim

(slatki kolagic) Zagrijavanje  policama: 3

ventilatorom  Modeli bez
Zicanih
polica: 2

Standardni pladanj* 140 15..25
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Gorniji i donji

Standardni pladanj* . 3 160 25..35
grija¢
Modeli s
Kolagici Zagrijavanje pozllizz?'n:: 3
Standardni pladanj* ventilatorom  Modeli bez 150 25..35
Zicanih
polica: 2
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 ¢m sa Gornji i donji 2 160 30..40
stezaljkom na redetki od grijac
S Zicexx
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cmsa Zagruavanje 9 160 30 .40
stezaljkom na redetkiod  ventilatorom
Zicexx
Okrugli crni metalni kalup, Gornii i donii
promjera 20 cm na resetki i I dony 2 180 50..70
. grijac¢
) ) od Zice**
Pita od jabuka — -
Okrugli crni metalni kalup, Zaariavanie
promjera 20 cm na reSetki ory ) 2 170 50..70

od Jices ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
+* Ovi dodaci nisu ukljueni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s dva pladnja

Prhko tijesto 2-Standardni pladanj* Zagrijavanje 9.4 140 15 25
(slatki kolagi¢) 4-Pladanj za peciva* ventilatorom
. Modeli s
'\inigg:Iilnf Zi¢anim
L 2-Standardni pladanj* Zagrijavanje policama: 150 policama: 25 ..
Kolacici . . . 2-4 . 40
4-Pladanj za peciva* ventilatorom Modeli bez Modeli bez
Zi¢anih polica: ... . .
140 Zi¢anih polica:

30 ...45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
+* Ovi dodaci nisu ukljueni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

ana reSetka za

Prepecen kruh rostil 4 250 1.4
Cufta (govedma) -12 Zicana r?ggtka za 4 950 20 .30
komadi rostilj

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s roétilja.
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Odrzavanje

Opce informacije o ¢iscéenju

A 0Opéa upozorenja

+ Pric¢ekajte da se proizvod ohladi prije
¢iséenja. Vruce povrsine mogu uzrokovati
opekline!

+ Sredstvo za CiSéenje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati trajne
mrlje.

+ Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se uredaj ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZziti vijek trajanja
proizvoda i smanjiti pojava cestih
problema.

+ ZaCiscéenje uredaja ne koristite parne
Cistace.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za Ciscenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, prasak za CiScenje,
kreme za CiScenje, sredstva za uklanjanje
vodenog kamenca ili ostre predmete
tijekom Ciscenja.

+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nisu
potrebna posebna sredstva za CiSéenje.
Uredaj oCistite pomoc¢u deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
spuzve i osusite ga sa suhom krpom od
mikrovlakana.

+ Pripazite i obrisite svu preostalu vodu
nakon Cis¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuceg

celika

+ Ne koristite kisela sredstva za Cis¢enje i

ona koja sadrze klor za Cis¢enje povrsina i

rucki od inoksa ili nehrdajuceg celika.

Povrsine od nehrdajuceg Celika ili inoksa

mogu promijeniti boju tijekom vremena.

To je normalno. Nakon svake upotrebe

ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili

ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom.

+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuéim deterdZentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od inoksa,
pri tome pazite i brisite u jednom smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na povrsinama od
inoksa - nehrdajuceg Celika i stakla
odmah uklonite bez ¢ekanja. Mrlje mogu
zahrdati tijekom duzeg vremena.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cistocu mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte dio ,Jednostavno parno
Ciséenje")

+ Zatvrdokorne mrlje, moZete koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja koje
je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne oStecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

+ Pecnica se mora ohladiti prije Cis¢enja
dijela za pecenje. Cisc¢enje vrucih povrsina
moZe izazvati opasnost od pozara i
ostetiti povrdinu od emajla.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To
se razlikuje ovisno o modelu.

+ Kataliticke stijenke imaju lagano matiranu
i poroznu povrsinu. Kataliticke stijenke
pecnice ne smiju se Cistiti.

+ Kataliticke povrSine upijaju ulje zbog svoje
porozne povrsine i pocinju sjajiti kada je
povrsina zasi¢ena uljem, u tom slucaju
preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

+ Prilikom ¢isc¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsSinu.

+ Uredaj oCistite pomoc¢u deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
Cis¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon ¢is¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
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Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
oStetiti staklenu povrsSinu.

+ Niu kojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili sli¢énim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢iséenje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicCajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. To moze
oStetiti povrSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlaznii da na njima nema
deterdZena. U protivnom, na spojevima
moZe nastati korozija.

Ciscenje pribora

Osim ako nije drukdije navedeno u ovom

priru¢niku ne perite pribor proizvoda u

perilici posuda.

Clscenje upravljacke ploce
+ Prilikom ciscenja ploca koje i maju
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
¢iséenja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaciéi mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iséenja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite sredstva
za CiS¢enje inoksa oko kotaci¢a. To moze
obrisati pokazatelje oko kotacica.

+ Upravljacku ploc¢u ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
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zakljucavanje gumba prije ¢iS¢enja
upravljacke ploce. U protivhom, moze dodi
do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

Ciscenje unutrasnjosti pecnice

(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka ¢is¢enja navedenih u

dijelu ,Opée informacije o ¢is¢enju” u skladu

s vrstom povrsine pecénice.

Ciscéenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu

biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se

razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje

kataliticke stijenke informacije potraZzite u

dijelu ,Kataliticke stijenke".

Ako je proizvod model sa Zicanom reSetkom

uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih stijenki.

Zatim dovrsite CiS¢enje na nacin opisan u

dijelu ,Opée informacije o ¢is¢enju” u skladu

s vrstom povrsine pecénice.

Za uklanjanje boénih zic¢anih reSetki:

1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako
da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite Zicanu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3.Za ponovno pncvrscwanje ZiCane reSetke
postupak primijenjen prilikom uklanjanja
treba se ponoviti obrnutim redoslijedom.

Jednostavno ciS¢enje parom
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
MoZda nije dostupan na vasem proizvodu.
Ono osigurava jednostavno Cis¢enje jer se
prljavstina (ako nije dugo odstajala)
omeksava parom koja nastaje u pe¢nici i



kapljicama vode koje se kondenziraju na

unutarnjim stijenkama pecnice.

1.1zvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na poloZaj 2. police u pecnici.

3. Podesite pe¢nicu na nacin ¢is¢enja parom
i pustite neka radi 15 minuta na 100°C.
Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost
pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

otvorite vrata izadi ¢e para. Ovo moze
predstavljati opasnost od opeklina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata pecnice.
Koristite toplu vodu s teku¢inom za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu za ¢iséenje
tvrdokornih mrlja te obrisite suhom krpom.
Tijekom jednostavnog nacina
¢iséenja parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice kako bi
omeksSala lagano stvorene ostatke /
necistoce unutar Supljine pecnice,
isparit ¢e i kondenzirati se u Supljini
pecnice i unutarnjem staklu vrata
pecénice, pa voda moze kapati kad se
otvore vrata pecnice. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata
pecnice.
Razlikuje se ovisno o0 modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.
Nakon kondenzacije u pecnici, u bazenskom

kanalu ispod pec¢nice moze biti vode ili viage.

Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena odistite
vlaznom krpom, a zatim ga osusite.

Ciséenje vrata peénice

Ne koristite gruba abrazivna sredstva
za CiS¢enje, metalne strugalice,
Zicanu vunu ili izbjeljivace za Ciséenje
vrata i stakla pecnice.

Unutarnje staklo pe¢nice obloZeno je
materijalom jednostavnim za
¢iséenje. Ne koristite abrazivna
sredstva za CiS¢enje, tvrde metalne
strugalice, ziCanu vunu ili izbjeljivace.

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnicei
ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecénice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice". Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. ObriSite staklo s octom i isprite ga
kako bi se uklonili ostaci vodenog kamenca
koji se mogu nakupiti na staklu pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacCice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema dolje
kako je pokazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) razlikuje se ovisno o

modelu proizvoda. Donje slike pokazuju

kako otvoriti sve vrste Sarki.

Zglob tipa (A) dostupan je u normalnim

tipovima vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su u tipo vrata s

mekim zatvaranjem.

Sarka tipa (C) dostupna je u mekim tipovima

vrata koja se otvaraju / zatvaraju.
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Brava sa Sarkama - zatvoren poloZaj Brava sa Sarkama - otvoren polozaj
3. Postavite vrata pe¢nice u poluotvoreni
polozaj.
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4. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pricvrs¢ivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom. Prilikom instaliranja
vrata svakako zatvorite kvacice na
Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moZe se ukloniti zbog Cisc¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema sebi
istovremeno pritisnite toCke pritiska s obje
strane dijela i uklonite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema'A' i zatim ga uklonite povlacenjem
prema 'B'".

1 Posljednja unutarnja staklena ploca

2+ Unutarnja staklena ploca (MozZda ne postoji

na vasem proizvodu.)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo (2)
tada ponovite isti postupak i odvojite ga
2.

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da dodirne
kosi rub plasti¢nog utora. (Ako vas
proizvod ima unutarnje staklo). Unutarnje
staklo (2) mora se pricvrstiti u plasticni
utor najblizi zadnjem unutarnjem staklu
M.

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje staklo.
Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok ne
Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje lampice pecnice

U slu¢aju da stakleni poklopac svjetla

pecénice na podrucju kuhanja postane prljav

ocistite ga s deterdZzentom za pranje posuda,
mlakom vodom i mekanom krpomili

spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu¢aju kvara svjetla pe¢nice moZete ga

zamijeniti pridrzavajuci se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

A Opc¢a upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite elektricne prikljuce te pricekajte
da se pecnica ohladi. Vruce povrsine
mogu izazvati opekline!
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+ U ovoj peénici koristi se Zarulja sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, visine manje od
60 mm, promjera manje od 30 mm ili
halogena Zarulja s uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 W. Svjetiljke su
prikladne za rad na temperaturama iznad
300 ° C. Svjetiljke za pe¢nicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili
tehnicara s licencom.

+ PoloZaj svjetla moZe se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domadinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomodi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 ° C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto ¢ete ga
okrenuti u smjeru suprotnom od smijera
kazaljke na satu.

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pe¢nice kako je prikazano na slici i
zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nadin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.
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4. Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.

Ako vaSa pecnica ima kvadratno
svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne uticnice.
2.Uklonite zicanu reSetku u skladu s opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla pomocu
odvijaca.

4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pe¢nice kako je prikazano na slici i
zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nacin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.

5. Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.



F Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehni¢arom ili zastupnikom
kod kojeg ste kupili proizvod ako ne moZete rijesit problem nakon $to ste primijenili upute iz
ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte sami popraviti pokvareni proizvod.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada. >>> To nije kvar.

+ Para koja se stvara tijekom pecenja moze se kondenzirati i stvara kapljice vode kada
dodirne hladne povrsine proizvoda. >>> To nije kvar.

+ Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se Siriti i stvarati buku. >>> To nije kvar.

+ Mozda je glavni osigurac¢ pokvareniili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

+ Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

+ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravljackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremljen funkcijom zakljucavanja gumba tada je mozZda aktivirano zakljucavanje
gumba. Deaktivirajte ga.

+ Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice. ‘
* Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na razvodnoj ploci. Ako

e moze se podesiti odredena funkcija pecenja i/ili temperatura. >>> Podesite pecnicu
na odredenu funkcija pecenja i/ili temperature.

+ Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite tajmere.
* Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na razvodnoj ploci. Ako

rethodno je doslo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme/iskljucite i ponovno ukljucite
proizvod.
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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fiir das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen dieses
Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um lhnen die beste
Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten
Dokumentationen sorgféltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie als
Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person weitergeben, geben Sie das
Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter Beriicksichtigung aller im
Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.
HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

&Gefahn die durch Kontakt mit heifen Oberflachen zu Verbrennungen fiihren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INHALTSVERZEICHNIS

!! Hinweise zu lhrer Sicherheit 4

VerwendungSzweck.........ccocooiiiiiinn, 4

Besondere Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche Menschen und

Haustiere ... 5
Sicherheitshinweise zu Elektrogeréaten..... 6
Sicherheit beim Transport............ccccocceeeeeee 8
Sicherheitshinweise zur Installation........... 8
Sicher bedienen ... 8
Warnhinweise zu hohen Temperaturen..... 9
ZUDENOT .. 10
Sicherheit beim Kochen ..., 10
Sicherheitshinweise zum Reinigen und

Plegen ... 11
E Hinweise zum Umweltschutz 12
Richtig entsorgen ..o, 12
Informationen zur Entsorgung................... 12
Verpackungsmaterialien entsorgen.......... 12
Tipps zum Energiesparen.............ccccec..... 12
El Ihr neues Gerit 13
Ihr neues Gerat ..., 13
Bedienfeld und Bedienung..........c..c........... 14
Ofen-Steuerung ..o, 14
Ofenfunktionen ..., 15
ZUDENOT .. 16
Verwendung von Produktzubehor............. 17
Technische Spezifikationen ..................... 20
B Erster Einsatz 21

Erstmaliges Einstellen..............coccoce. 21
Erste Reinigung

Bedienung des Backofens 23

Allgemeine Informationen zum Ofen........ 23
So nutzen Sie die Bedienelemente........... 23
Einstellungen ..., 26
!3 Allgemeine Hinweise zum
Backen 29
Allgemeine (Warn-) Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen.............cccocooovinn, 29
Backwaren und andere Ofengerichte........ 29

Fleisch, Fisch und Gefliigel
Grillen ...

TeStSPEISEN. oo
Reinigung und Wartun 35
Allgemeine Hinweise zur Reinigung.......... 35
Reinigung des Zubehors .......cccccovvevian. 36
Bedienfeld reinigen.............ccccoooooel 36
Reinigung der Innenseite des Ofens
(Garraum) ..o 36
Einfache Dampfreinigung.............cc............ 37
Reinigung der Ofentlr.............c.ccoocoooeei 38
Entfernen der Innenscheiben der Tir ....... 39
Ofenbeleuchtung reinigen .......................... 40
B Problemlésungen 42

3/DE



il Hinweise zu Ihrer Sicherheit

- In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
daflir sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt,

- Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Gerat an jemand anderen
weitergeben.

- Unser Unternehmen haftet
nicht fUr jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.

- Ubrigens erloschen
samtliche Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

.- Al assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfihren.

- AVerwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.

- AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
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auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

. AVerzichten Sie auf

eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck
. Dieses Produkt ist flir den

Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fir die kommerzielle
Nutzung geeignet.

- Verwenden Sie das Produkt

nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
Aullenbereichen. Dieses
Produkt ist nur flr den
Einsatz in Haushalten und
personalklchen in
Geschéaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

- WARNUNG: Dieses Produkt

sollte nur flr Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.

- Der Ofen kann zum Auftauen,

Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln
verwendet werden.



- Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtlchern oder Kleidung
zum Trocknen am Griff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

- Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natlrlich
auch fir samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

- Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten dirfen
nur dann von Kindern
erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht
stehen.

- Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden,

die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grindlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natlrlich auch fir
Kinder.

. Kinder sollten stets

beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Elektrogerate konnen immer

eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere diirfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.

. Stellen Sie keine

Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

- WARNUNG: Vergessen Sie

nicht, dass Teile des Gerates
Im Betrieb heil bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Gerat fern.

- Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

. Stellen Sie niemals schwere

Gegenstande auf der
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geoffneten Backofentlr ab,
lassen Sie Kinder nicht
darauf sitzen. Der Backofen
kann umkippen, die
TUrscharniere konnen
beschadigt werden.

- (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafiir, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Gerat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft aulerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

- Schlieffen Sie das Gerat an
eine
Schutzkontaktsteckdose an.
Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises
zu den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen.
Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne ordnungsgemale
Erdung gemal} nationalen
Richtlinien.

- Netzstecker oder elektrischer

Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
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sein und bleiben allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und natirlich gut
erreichbar sein sollte.

- Das Gerat darf bei

Installation, Reparatur und
beim Umstellen/Verricken
nicht mit der
Stromversorgung verbunden
sein.

- Schliefen Sie das Gerat an

eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

- (Wenn Ihr Produkt kein

Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschliel3lich
Anschlusskabel eines Typs,
der im Abschnitt
,1echnische

Daten" angegeben ist.

. Klemmen Sie das Netzkabel

nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel



dirfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
dirfen keine heiften Stellen
berthren.

- Vergessen Sie nicht, dass
sich die Rickwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel dirfen
daher nicht die Rickwand
berlhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschlisse
oder Stromschlage sind in

diesem Fall vorprogrammiert.

- Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in
der Ofentir eingeklemmt
werden, verlegen Sie Kabel
nicht Uber heille Stellen. Falls
die Isolierung schmilzt, kann
es schnell zu Kurzschlissen,
damit auch zu Branden
kommen.

- Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekdrzten,
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

- Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden,
damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

- WARNUNG: Trennen Sie das

Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehdrige
Sicherung ab.

(Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat)

- Schlielen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verolte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
Flissigkeiten kommen
konnen  zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

. Beriihren Sie den

Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den
Netzstecker am Kabel aus
der Steckdose zu ziehen:
Fassen Sie immer den
Stecker selbst. Andernfalls
kann es schnell passieren,
dass Sie die ganze
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Steckdose aus der Wand
reiRen oder es zum
Kabelbruch kommit.

- Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken
Uberschlagen, es besteht
Brandgefahr.

ASicherheit beim Transport

- Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch
wenn es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

- Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

- Missbrauchen Sie die Tdr
und den TUrgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.

- Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

- Hillen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschliefend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
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grofRzligig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

. PrUfen Sie das Gerat nach

dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur
Installation

- PrUfen Sie das Gerat auf

Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten,
installieren Sie das Gerat
nicht.

. Stellen Sie das Gerat nicht in

der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizéfen
und dergleichen) auf.

. Halten Sie samtliche

Belliftungsoffnungen am
Gerat frei.

- Verzichten Sie auf eine

Aufstellung hinter Dekotlren,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

- Denken Sie daran, das Gerat

nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

- Falls Sie das Gerat langere

Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

- Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.



Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

- Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
natlrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
Ist.

- Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

- Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind  zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

- Brennbare Gegenstande
Garraum konnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

- Der Backofengriff mag dazu
verflhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine HandtUlcher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge daruber.

- Die Scharniere an der Tdr
bewegen und schlielen sich,
wenn Sie die Tur offnen oder
schlielen. Fassen Sie die TUr
beim Offnen oder SchlieRen

nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen
- WARNUNG: Das Gerat

erwarmt sich natlrlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
BerUhren Sie keine heilRen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

. Stellen Sie keine brennbaren

oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb heil werden.

. Halten Sie beim Offnen der

Ofentlir Abstand, da heil3er
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbrihen.

. Das Gerat erhitzt sich

naturlich im Betrieb.
BerUhren Sie keine heilRen
Stellen, fassen Sie vor allem
nicht an die Wande des
Garraums, die Heizelemente
und alles, was sich ebenfalls
stark erhitzt.
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- Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe tber, wenn
Sie Speisen in den heillen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehor

- Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschiiben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehor verwenden".

- Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentir beim
Schlielen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

- Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen
Temperaturen, kann sich
beim Kontakt mit heif3en
Stellen entziinden und, damit
natdrlich Brande
verursachen.

- Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in
unmittelbarer Nahe konnen
Feuer fangen. Entfernen Sie
solche Verunreinigungen vor
der nachsten Nutzung.
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- Lebensmittelvergiftungsgefa

hr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der
Zubereitung im Ofen.
Manche Lebensmittel
verderben sehr schnell und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

- Erhitzen Sie Speisen nicht in

geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, konnen den Behalter
sprengen teilweise mit
einiger Wucht!

- Legen Sie Kochgeschirr oder

Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie
Uberschissiges Backpapier,
das Uber den Rost, das Blech
oder den Behalter hinausragt,
damit das Backpapier nicht
an die Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fir die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!



- Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann
sich ein Hitzestau bilden, der
den Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.

. Halten Sie die Ofentlr beim
Grillen geschlossen. Man
kommt leicht an heil3e
Stellen. Verbrennungsgefahr!

- Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, konnen sich
entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Riickwand
des Ofens. Dort entsteht die
grolte Hitze, daher konnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

- Warten Sie, bis das Produkt
abgekuhlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeilRe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

- Waschen Sie das Gerat nicht

mit Wasser ab, bespriihen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

- Reinigen Sie das Gerat nicht

mit Dampfreinigern  der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fihren.

- Verzichten Sie beim Reinigen

der Backofentiir und der
Tirscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge kdonnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.

. Halten Sie das Bedienfeld

Immer sauber und trocken.
Eine feuchte und schmutzige
Oberflache kann Probleme
beim Betrieb der Funktionen
verursachen.
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F Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Informationen zur Entsorgung

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erfillt die
Vorgaben der EU-WEEE-Direktive
mmm | (2012/19/EU). Das Produkt wurde

mit einem Klassifizierungssymbol
fUr elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die wiederverwendet
und recycelt werden kénnen. Entsorgen Sie
das Gerat am Ende seiner Einsatzzeit nicht
mit dem reguldren Hausmlill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne iber
geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Durch eine ordnungsgemalfe Entsorgung
gebrauchter Gerate kénnen mogliche
negative Folgen fiir die Umwelt und die

menschliche Gesundheit vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen Sie
solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdill.
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Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach EU
66/2014 finden Sie auf dem beigelegten
Datenblatt. Die folgenden Vorschldge sollen
lhnen helfen, Ihr Gerat besonders
wirtschaftlich und energiesparend zu
benutzen

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem

Garen auf.

+ Benutzen Sie im Ofen mdglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Schalten Sie das Gerat 5 10 Minuten vor
dem Garzeitende ab: Die Resthitze reicht
gewohnlich bis zum Abschluss. So
konnen Sie bis zu 20 % Energie sparen, die
wirklich nicht nétig ist.

+ Heizen Sie den Ofen vor, wenn diesim
Rezept oder in der Anleitung angegeben
ist. Verzichten Sie auf haufiges Offnen der
Ofentdir.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Dazu stellen Sie beispielsweise gleich
zwei Behélter auf den Rost. Obendrein:
Wenn Sie zwei Gerichte gleich
nacheinander garen, sparen Sie natirlich
auch Energie, da der Ofen seine Warme
nicht verliert.



El Ihr neues Gerit

lhr neues Gerat

O 00 ~N o o W N =

Bedienfeld

Lampex

Drahtregalex*

Liftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch

Handhabung

Bodenheizung (untere Stahlplatte)
Regal-Positionen

Oberheizung

10 BelUftungsoffnungen

Das hangt vom Modell ab. Moglicherweise
ist Ihr Produkt nicht mit einer Lampe
ausgestattet, oder der Typ und die Position
der Lampe konnen von der Abbildung
abweichen.

*

*%

Das hangt vom Modell ab. Ihr Produkt kann
ohne Drahtregale sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestellt.
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerates bietet und
wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen konnen je nach Produktmodell

etwas unterschiedlich ausfallen.
Ofen-Steuerung

1 Funktionsauswahl-Knopf

2 Zeitschaltuhr

3 Temperatur knopf

Wenn lhr Produkt Gber Drehknebel gesteuert
wird, konnen diese in der Blende versenkt
sein und kommen durch Driicken heraus.
Fir Einstellungen, die mit den Kndpfen
vorgenommen werden sollen, driicken Sie
zuerst den entsprechenden Knopf und
ziehen Sie ihn dann heraus. Nachdem Sie
lhre Einstellung vorgenommen haben,
driicken Sie ihn wieder hinein.

Funktionsauswahl-Knopf
Mit dem Funktionswahl- Knopf kénnen Sie

die Betriebsfunktionen des Ofens auswahlen.

Drehen Sie von der Aus- (oberen) Position
aus nach links/rechts, um auszuwahlen.
Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf konnen Sie die
Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der

Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeigersinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des Ofens
konnen Sie anhand des Temperatursymbols
auf dem Display ablesen. Das Temperatur
Symbol erscheint auf dem Display, wenn der
Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist. Wenn
die Temperatur im Inneren des Ofens unter
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die eingestellte Temperatur fallt, erscheint
wieder das Temperatur symbol.

Zeitschaltuhr
B OSOonooe @
oo 8 &
RN
1 2 3 4 5 6

1 Alarm-Taste

2 Taste zur Zeiteinstellung

3 Taste Verringern

4 Erhohen-Taste

5 Taste Einstellungen

6 Taste flr Tastensperre

Anzeige-Symbole

o : Kochzeit-Symbol

o : Symbol fur die Endzeit des

- Kochens*

Al : Alarm-Symbol

» - Helligkeits-Symbol

& : Schliissel Schloss-Symbol

8 : Temperatur-Symbol

() : Volumen-Symbol

- Trschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem Produkt
nicht verfligbar.



Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens, zuséatzlich
Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge der hier gezeigten

Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem Gerét tibereinstimmen

71N Backofenlampe

Die Heizelemente des Ofens bleiben
abgeschaltet. Lediglich die
Ofenbeleuchtung schaltet sich ein.

% Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der
Lifter an der Riickwand schaltet sich ein.
Gefrorene Speisen werden schonend bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heille
Speisen abgekiihlt. Die Zeit, die bend&tigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist l1dnger als das Essen mit
Getreide.

Ober-
/Unterhitze

Die Speisen werden gleichzeitig von oben
und unten gegart (Oberhitze/Unterhitze).
Fir Kuchen und Auflaufe in Backformen,
auch flir andere Kuchen und Gebéck.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Unterhitze

Nur das untere Heizelement wird aktiv
(Unterhitze).Fir Speisen , die etwas mehr
Hitze an der Unterseite bendtigen.

Diese Funktion empfiehlt sich auch bei
der Dampfreinigung.

Umluft

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den Lifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Heilluft

Die Hitze des Ringheizkdrpers wird durch
den Lifter schnell und gleichmagig im
Ofen verteilt. Empfehlenswert flirs Garen
mit mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiiben zugleich.

Unteres Heizelement und Heil3luft
werden aktiv. Besonders fir Pizza
geeignet.

,3D"-Funktion

®
® Pizza-Funktion
®

Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und Heilluft werden aktiv.
Die Speisen werden schnell und
gleichmalig gegart. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.
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g
GoRflachengrill * wird aktiv. Zum Grillen grofierer
Portionen.

Die Hitze des kleinen Grillelementes wird
ho-4 Grill + Umnluft . durch den Lifter schnell und

% gleichmaRig im Ofen verteilt. Zum Grillen
kleiner Mengen.

Sémtliche Heizelemente im Ofen werden
Am Schnelles aktiv. Mit dieser Fantion bringen Sie den
/\ - Ofen schnell auf die gewlinschte
Temperatur (Vorheizen). Nicht zum

Garen von Speisen geeignet.

Erhitzen

. Zum Warmhalten der Speisen Uber
222 Warm halten langere Zeit.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten

Temperatur.

Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehor fir Ihr Gerét. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uiber dieses Zubehor und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht sémtliches in
dieser Anleitung beschriebene Zubehér fiir Ihr Gerat erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehor in Threm Produkt konnen durch den Einfluss der Temperatur verformt
werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die Verformung verschwindet, wenn das
Zubehdr abkihlt.

Standard-Tablett
Flr Geback, Gefrorenes und zum Braten oder
Backen grofer Teile.

Tiefes Tablett

Fiir Geback, zum Braten oder Backen groRer
Stlicke, fUr sehr saftige Lebensmittel sowie
zum Fettauffangen beim Grillen.
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Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Grill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher Speisen
im passenden Einschub.

Verwendung von Produktzubehor Platzierung des Grillrost in den
Seitengitter Einschiiben

Die Seitengitter haben fiinf Einschubebenen. ~ Modelle mit Drahtfachbéden: _
Sie kénnen die Nummer der Einschubebene  ES ist wichtig, dass der Rost korrekt in den

auch an den Zahlen auf dem Frontrahmen Einschuben platziert ist. Der Rost sollte mit
des Ofens sehen. dem offenen Teil des Rostes nach vorne in
Modelle mit Drahtfachbéden die gewiinschte Ebene geschoben werden.

FUr eine gute Backleistung sollte der Rost so
platziert werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
bersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Riickwand des Ofens aufliegen.

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in den
Einschiben platziert ist. Der Rost hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Der Rost sollte mit dem offenen Teil
des Roster nach vorne in die gewiinschte
Ebene geschoben werden.
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Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche korrekt
in den Einschiben platziert werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es an
der Sperre anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und das Backblech
darf nicht an der Riickwand des Ofens
aufliegen.

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche korrekt
in den Einschiben platziert werden. Das
Backblech hat eine Richtung, wenn es auf
das Regal gestellt wird. Das Backblech
sollte so im Einschub platziert werden, dass
die Form, die zum Halten gestaltet wurde,
nach vorne zeigt.

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser Funktion
kénnen Sie Ihr Essen einfach und sicher
entnehmen. Wenn Sie den Rost
herausnehmen, konnen Sie ihn nach vorne
ziehen, so dass er an der Sperre anschlagt.
Sie missen die Sperre Uberspringen, um ihn
vollstandig zu entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Modelle ohne Drahtregale

Backblech Sperrfunktion - Modelle mit
Drahtfachbdden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, berspringen Sie
die hintere Sperre des Backblechs und
ziehen Sie es zu sich, so dass es in die
vordere Sperre einrastet. Um es vollstandig
zu entnehmen, missen Sie die vordere
Sperre Uberspringen.



Richtige Platzierung des Rostes und
des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachb6den und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kdnnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei der
Verwendung der Grillroste oder Backbleche
mit der Teleskopschiene sollte darauf
geachtet werden, dass die Stifte an der
Vorder- und Riickseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung

gezeigt, an den Kanten des Rostes und des
Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumaRe des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spannung / Frequenz 220-240 V~; 50 Hz

Verwendeter Kabeltyp und -querschnitt /

geeignet fur die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme 3,3 kW

Ofen typ Multifunktionsofen

* Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen werden gemaR der
Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte werden unter Standardlast bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaR der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob
die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-
HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

0 Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden,
um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

ﬂ Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau Ihrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte

ﬂ werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlagigen
Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts
konnen diese Werte variieren.
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Bl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor Sie Ihr
neues Geradt zum ersten Mal verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit ein,

bevor Sie lhren Ofen benutzen. Wenn
Sie ihn nicht einstellen, kdnnen Sie in
einigen Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken das
Stundenfeld fiir "12:00" und das Symbol
€O auf der Anzeige.

2. Stellen Sie die Tageszeit durch Berlihren
von @/ ein.

© 17
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2O @ 8 8

4. Stellen Sie die Minute des Tages durch
Beriihren von ®/Cein.

O |oCco
I pw|my

Q@@@i@éﬁ

5. Bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste € oder i
» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol €3 verschwindet auf dem Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht eingestellt
ist, blinken die Symbole "12:00" und
€O weiterhin und Ihr Ofen startet
nicht. Damit Ihr Ofen funktioniert,
missen Sie die Tageszeit bestatigen,
indem Sie die Tageszeit einstellen
oder die Taste €2 beriihren, wenn sie
auf "12:00" steht. Sie konnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andern, wie im Abschnitt
"Einstellungen” beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden die
aktuellen Zeiteinstellungen geldscht.
Sie muss neu justiert werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstande
und Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es etwas
riechen.

4. Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente lhres Gerates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen” an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie Sie
lhren neuen Ofen bedienen.

5. Warten Sie ab, bis der Ofen abgekihlt ist.

6. Wischen Sie die AuRenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehdrteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas
Geschirrspilmittel und einem weichen
Schwamm.
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HINWEIS Einige Detergenzien oder

22/DE

Reinigungsmittel konnen die
Oberflache beschadigen.
Verwenden Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder scharfe
Gegenstande.

HINWEIS

Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal, und
Sie brauchen nur eine gute
Belliftung, um es zu entfernen.
Vermeiden Sie das direkte
Einatmen von Rauch und
Gerlchen, die sich bilden.



[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen zum
Ofen

Kiihlgeblase (Es ist moglicherweise
nicht in lhrem Produkt enthalten.)

Ihr Gerat ist mit einem Kihlgeblase
ausgestattet. Das Kihlgeblase schaltet sich
bei Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das
Gerat und die Mobel in unmittelbarer Nahe.
Das Geblase schaltet sich automatisch ab,
sobald seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tir
strémt heilRe Luft aus dem Ofen. Decken Sie
diese Beliiftungsoffnungen mit nichts ab.
Andernfalls kann sich der Ofen Uberhitzen.
Das Kiihlgeblase lauft, wahrend der Ofen
arbeitet, kann nach dem Abschalten noch
etwa 20 30 Minuten lang nachlaufen.
Wenn Sie den Ofen mit Timer
programmieren, schaltet sich das
Kiihlgeblase zum Ablauf der Garzeit

zusammen mit allen anderen Funktionen ab.

Das Kiihlgeblase lasst sich nicht manuell
ein- und ausschalten. Er schaltet sich bei
Bedarf automatisch ein und aus. Dies ist
kein Fehler, dies ist so gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuchtung
wahrend des gesamten Garens, bei anderen
Modellen schaltet sie sich nach einer
bestimmten Zeit ab.

Wenn die Ofenlampe kontinuierlich leuchten
soll, wahlen Sie die "Backofenlampe -
Bedienfunktion” mit dem
Funktionsauswahlknopf.

So nutzen Sie die Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59
Minuten.

Die maximale Zeit fir Warmhalten
betragt 23 Stunden und 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie missen
den Backofen also wieder neu
einstellen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf dem
Display. Es sollte eine kurze Zeit
gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die verbleibende
Zeit auf dem Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit oder
Garendezeit eingestellt ist, kdnnen
Sie durch langes Beriihren der Taste
€2 automatisch abbrechen.

Sogooe o
o oo U g0 g
PYTYE
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Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung
Taste Verringern
Erhohen-Taste

Taste Einstellungen
Taste flr Tastensperre

o o w N =
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Anzeige-Symbole

: Kochzeit-Symbol
: Symbol fur die Endzeit des

o Kochens+
I : Alarm-Symbol
¢ : Helligkeits-Symbol
& : Schliissel Schloss-Symbol
8 : Temperatur-Symbol
)

q

: Volumen-Symbol
- Trschloss-Symbol*
* Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem Produkt
nicht verfligbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf eine
Betriebsfunktion auswahlen, die Sie kochen
maochten, und mit dem Temperaturknopf
eine bestimmte Temperatur einstellen,
beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kénnen den Ofen ausschalten, indem Sie
den Funktionsauswahl Knopf und den
Temperaturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der Betriebsfunktion
des Ofens

Sie kénnen die flr Ihr Gericht gewlinschte
Temperatur und Heizart selbst einstellen
und den Vorgang ohne Einstellung einer
Garzeit manuell kontrollieren.

1. Wahlen Sie mit dem Funktionswahlknopf
die Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.

2. Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mdchten, mit dem
Temperaturknopf ein.
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» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und 8 erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet das
Symbol § . Der Ofen schaltet sich nicht
automatisch ab, da manuell gegart wird,
ohne die Garzeit einzustellen. Sie miUssen
das Kochen selbst kontrollieren und
ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den Ofen
aus, indem Sie den Funktionswahlknopf und
den Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.

Kochen durch Einstellen der Garzeit;

Sie konnen den Ofen am Ende der Zeit

automatisch ausschalten lassen, indem Sie

die Temperatur und die Betriebsfunktion

speziell fiir Ihr Lebensmittel wahlen und die

Garzeit am Timer einstellen.

1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fiir das
Kochen.

2.Beriihren Sie €9 bis das Symbol € fiir die
Garzeit auf dem Display erscheint.

S M
N
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Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der Temperatur
konnen Sie durch direktes Berlihren
der Taste @ die Garzeit fiir 30
Minuten einstellen und mit den
Tasten ®/O die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten®
/& ein.

S Mr-Lr
L T
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Die Garzeit erhoht sich in den ersten
15 Minuten um 1 Minute, nach 15
Minuten um 5 Minuten.

4. Stellen Sie Ihr Essenin den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.

» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten

Funktion und Temperatur in Betrieb

genommen. Die eingestellte Garzeit beginnt

riickwarts zu zahlen und 8 erscheint auf

dem Display. Wenn die Temperatur im

Inneren des Ofens die eingestellte

Temperatur erreicht hat, verschwindet das

Symbol 8 .

5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm, "End"
erscheint, das Symbol € blinkt und der
Timer gibt einen Signalton ab

6. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Dricken Sie eine beliebige Taste, um die
Warnung zu stoppen. Die Warnung stoppt
und die Tageszeit erscheint auf dem
Bildschirm.

So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spateren
Zeitpunkt ein;(Sie variiert je nach
Produktmodell. Moglicherweise ist es
auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.)
Durch die Auswahl der fiir Ihre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kdnnen Sie die Garzeit und
die Garendezeit auf einen spéteren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und ausgeschaltet
werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion flir das
Kochen.
2.Beriihren Sie €3 bis das Symbol 3 fiir die
Garzeit auf dem Display erscheint.

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der Temperatur
konnen Sie durch direktes Berlihren
der Taste ® die Garzeit fiir 30
Minuten einstellen und mit den
Tasten @/C die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten®
/S ein.

S Mr-Lm
L T
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Die Garzeit erhoht sich in den ersten
15 Minuten um 1 Minute, nach 15
Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol & sténdig auf dem

Bildschirm angezeigt.

4. Beriihren Sie €9 bis das Symbol &5 auf
dem Display fir die Endzeit des Garens
erscheint.

O L0
o L 1Td0

£ N @ & §

5. Stellen Sie die Endzeit des Kochvorgangs
mit den Tasten @/ ein.

S T
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» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

erscheinen auf dem Display sténdig das

Symbol O und das Symbol 3 mit dem

Zeitperioden symbol. Sobald das Kochen

beginnt, verschwindet das Symbol 9 .

6. Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
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» Die Garzeit berechnet die Zeit fiir den
Garbeginn, indem sie die Garzeit von der
von lhnen eingestellten Garendzeit
subtrahiert. Wenn der Garstartzeitpunkt
kommt, wird die gewahlte Funktion aktiviert
und der Ofen heizt auf die eingestellte
Temperatur auf. Die eingestellte Garzeit
beginnt riickwérts zu zahlen und § erscheint
auf dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet das
Symbol 8§ .
7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm, "End"
erscheint, das Symbol €9 blinkt und der
Timer gibt einen Signalton ab
8. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Dricken Sie eine beliebige Taste, um die
Warnung zu stoppen. Die Warnung stoppt
und die Tageszeit erscheint auf dem
Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedriickt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am Ende
der Warnung wieder in Betrieb
genommen wird, bringen Sie den
Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position

(aus) und schalten Sie den Ofen aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kbnnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem Sie

die Tastensperrfunktion aktivieren.

1. Beriihren Sie & bis das symbol & auf der
Anzeige erscheint.

0 O 0O © =

» Das symbol & erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der Anzeige.
Wenn der Countdown abgelaufen ist, wird
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die Tasten sperre aktiviert. Wenn bei
eingestellter Tasten sperre eine beliebige
Taste berlhrt wird, ertont ein akustisches
Signal und das symbol & blinkt.

Wenn Sie aufhdren, die Taste & zu
bertihren, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre nicht
aktiviert. tippen, bevor der
Countdown endet, wird die Tasten
sperre nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten kdnnen nicht
verwendet werden, wenn die Tasten
sperre eingeschaltet ist. Die Tasten
sperre wird bei einem Stromausfall
nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Beriihren Sie @, bis das Symbol & auf der
Anzeige verschwindet.

» Das symbol & verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deaktiviert.

Einstellung des Alarms
Sie konnen den Timer des Produkts auch fir
alle Warnungen oder Erinnerungen aufRer
zum Kochen verwenden.
Der Wecker hat keinen Einfluss auf die
Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fir
Warnzwecke verwendet. Beispielsweise
konnen Sie den Wecker verwenden, wenn
Sie das Essen zu einer bestimmten Zeit im
Ofen wenden wollen. Sobald die von thnen
eingestellte Zeit abgelaufen ist, gibt hnen
die Uhr ein akustisches Warnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf maximal

23 Stunden und 59 Minuten
eingestellt werden.

1. Beriihren Sie £} bis das symbol 2 auf der
Anzeige erscheint.

ninfnln
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2. Stellen Sie die Weckzeit mit den Tasten
/S ein.
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» Nach der Einstellung der Alarmzeit bleibt
das symbol 2 weiterhin beleuchtet und die
Alarmzeit startet den Countdown der
Anzeige. Wenn die Weckzeit und die Garzeit
gleichzeitig eingestellt sind, wird die kiirzere
Zeit auf dem Display angezeigt.
3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbol2 zu blinken und gibt
Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1. Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton fiir zwei Minuten. Berihren Sie
eine beliebige Taste, um den Warnton zu
stoppen.

» Der Warnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1. Beriihren Sie 2 bis das symbol £\ auf der
Anzeige erscheint, um die Weckzeit
zuriickzusetzen. Beriihren Sie die Taste ©,
bis "00:00" angezeigt wird.

2. L kénnen Sie den Alarm auch durch
langes Driicken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstarkepegels
1.Beriihren Sie die Taste %, bis das Symbol
P auf der Anzeige erscheint.

LI 1@
=

Q@@@@@

2. Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit den
Tasten @/ ein. (b-01-b-02-b-03)

3. Bertihren Sie die Taste & zur Bestatigung,
oder die Einstellung wird kurz aktiviert,
ohne eine Taste zu berihren.

Einstellung der Bildschirmhelligkeit

1.Beriihren Sie die Taste £, bis das Symbol
D auf der Anzeige erscheint.

I >
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2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit
den Tasten @/ ein. (d-01-d-02-d-03)

| ®»

d-L
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» Beriihren Sie die Taste ¢ zur Bestatigung,
oder die Einstellung wird kurz aktiviert, ohne
eine Taste zu berthren.

Andern der Tageszeit

An lhrem Ofen; zum Andern der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1. Beriihren Sie €% bis das symbol €2 auf der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Tageszeit durch Berlihren

von®/O ein.
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3. Beriihren Sie die Taste €Y oder % um das
Minutenfeld zu aktivieren.
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4. Stellen Sie die Minute des Tages durch
Beriihren von ®/Cein.
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5. Bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste 5 oder 4%

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol €3 verschwindet auf dem Bildschirm.



[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Darlber hinaus finden Sie einige bewahrte
Zubereitungsempfehlungen mitsamt den
besten Einstellungen fir diese Speisen.
Zusatzlich geben wir auch an, welches
Zubehor sich am besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise zum
Backen Braten und Grillen

Beim Offnen der Ofentiir kann beim Garen

und auch noch eine Weile spater heiller
Dampf entweichen. Der Dampf kann
Hande, Gesicht und Augen verbrihen.
Halten Sie beim Offnen der Ofentir also
etwas Abstand.

+ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an den

Innen- und AuRenflachen des Ofens

niederschlagen. Dies ist vollig normal, und

kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich je
nach Rezept und Menge. Deswegen
geben wir solche Werte mit einem
gewissen Spielraum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unnétiges

Zubehor im Ofen kann bewirken, dass lhre

Speisen nicht richtig gelingen.
+ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen

Rezepten kochen, kdnnen Sie sich grob an

den Tabellenangaben fiir dhnliche
Speisen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehdr wurde speziell
fur Ihr Gerat gefertigt und sorgt
gewdhnlich fiir eine besonders gute
Garleistung. Beachten Sie grundsatzlich
sédmtliche Informationen und Warnungen
des Herstellers, wenn Sie Zubehor oder

Kochgeschirr anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die
jeweilige Grole des Kochgeschirrs zu.
Uberstehendes Backpapier kann sich
entziinden. Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer Betriebstemperatur,
welche die fir das Backpapier
angegebenen Werte Ubersteigt.

+ Verwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fiir Ihre Speisen, damit alles wie

erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere Ofengerichte

Allgemeine Hinweise
+ Wir empfehlen das Originalzubehdr zu

nutzen, damit Ihr Gerat immer seine beste
Leistung erbringt. Achten Sie bei
hinzugekauftem Kochgeschirr darauf,
dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und nattrlich
hochgradig hitzebestandig ist.

+ Sofern Vorheizen in der

Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

+ Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost

stellen, stellen Sie dieses moglichst in die
Mitte, nicht in die Nahe der Riickwand.

+ Samtliche Zutaten sollten frisch sein und

moglichst Zimmertemperatur haben.

+ Die Garzeiten der Speisen hangen von der

jeweiligen Menge, aber auch von der
GroRe des Kochgeschirrs ab.

+ Metall-, Keramik- und Glasformen

verlangern die Garzeit und die Unterseite
von Geback braunt nicht gleichmagig.

+ Durch den Gebrauch von Backpapier kann

es vorkommen, dass der Boden des
Gargutes nach Ende der Garzeit noch
nicht ausreichend gebrauntist. In diesem
Fall verlangern Sie die Backzeit um bis zu
10 Minuten.

+ Die Angaben in der Zubereitungstabelle

wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den Angaben bei der Zubereitung bei
Ihnen zu Hause maglich.

+ Wahlen Sie den in der Zubereitungstabelle

empfohlenen Einschub fiir die Speisen.
Dabei betrachten wir den untersten
Einschub des Ofens als Einschub
Nummer 1.

T|pps zum Kuchenbacken

+ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen Sie
die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer.

+ Wenn Kuchen beim Anschneiden innen

noch feucht ist, verwenden Sie etwas
weniger FlUssigkeit oder vermindern die
Temperatur um 10 °C.
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+ Falls die Oberseite des Kuchens verbrennt,

wahlen Sie einen niedrigeren Einschub,
vermindern die Temperatur ein wenig und
gleichen dies mit einer etwas langeren
Backzeit aus.

+ Wenn Kuchen gut gelingen, aber aul3en
klebrig bleiben, verwenden Sie weniger
FlUssigkeit, vermindern die Temperatur,
aber verlangern die Backzeit dafir ein
wenig.

T|pps fiir die Zubereitung von Geback

+ Falls Geback sehr lange zum Backen

braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Geback an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig
durchgebacken wird, achten Sie darauf,
den Boden nicht oder nur wenig mit
Flissigkeit zu bestreichen. Achten Sie zur
gleichmaRigen Braunung darauf, die
Flissigkeit oder Glasur moglichst
gleichmaRig aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des

+ Falls Geback zu trocken wird, vermindern
Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer. Bestreichen Sie den Teig
mit einer Mischung aus Milch, Ol, Ei und
etwas Joghurt.

richtigen Einschubs und der passenden
Temperatur an die Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden nicht
richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim ndchsten Mal
flr einen Einschub weiter unten.

Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Kuchenim Ober-
Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 180 30..40
Kuchenin KuchenforAm auf Heirluft 9 180 30 . 40
Form Drahtgrill**
Standard-Tabletts Ober- 3 160 25..35
/Unterhitze
Modelle mit
Kleine Kuchen Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit Ober-
Klemme auf /Unterhitze 2 160 80..40
- Drahtgrill.x
Biskuitkuchen Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiRluft 2 160 30... 40
Klemme auf
Drahtgrill.x
. Ober-
Kekse Geback-Tablett /Unterhitze 3 170 25..35
Geback-Tablett* Heilluft 3 170 20 .30
Teiqgebiick Standard-Tablettx Umluft 2 200 35..45
€lggebac Standard-Tablettx HeiBluft 2 180 35..45
Reichhaltiges  Standard-Tabletts Ober: 2 200 20..30
Geback /Unterhitze
ebac Standard-Tablettx HeibIufe 3 180 20 30
Ober-
Ganzes Brot Standard-Tablett /Unterhitze 3 200 30..40
Standard-Tablettx HeiBluft 3 200 30 ... 40
Rechteckige Gussform Ober-
Lasagna aus Glas/Metall auf /Unterhitze 2 oder 3 200 30..40

Drahtgrill.x
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Runde schwarze

Metallform, 20 cm Ober-

Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50..70
Drahtgrill.x

Apfelkuchen Runde schwarze

Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50 .. 70

Durchmesser auf
Drahtgrill.x

Standard-Tabletts Ober- 2 200.220  10..20

Pizza /Unterhitze
Standard-Tablettx Pizza-Funktion 3 250 8..15

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhaltliches Zubehor.

Vorschlage fiir das Kochen mit zwei Blechen

Modelle mit Modelle mit
odelle mi  Drahtfachbdden:
Drahtfachbdden:
Kleine Kuchen 2 _Standard-Tablettr HeiBluft 2 4 150 25.. 40
4 Gebéck-Tablett - Modelle ohne Modelle ohne

Drahtregale: 140 Drahtregale:

30 ... 45

2 Standard-Tablett* )
kekse 4 Gebick-Tabletts HeiRluft 2 4 170 25..35

. .. 1 Standard-Tablettx )
Teiggeback 4~ Gebick-Tabletts HeiRluft 1 4 180 35..45
Reichhaltiges 2 _Standard-Tablett* Heirluft 9 4 180 20 30

Geback 4 Gebdck-Tablett* —

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhaltliches Zubehor.

Fleisch, Fisch und Gefliigel + Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der
s hi = Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
Yv:/ﬁgggﬁss;uggfﬁgzltﬁgd gréBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser |mSFI§|sc_Q, lauft ﬁuphsbe}m
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneigen nichit in stromen aus.
« Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 + Fisch gelingt auf einem hitzebestandigen

30 Minuten langer zum Garen als Fleisch Eﬂfghauugednegmgsetfﬁ bis unteren
ohne Knochen. :

. . . . + Garen Sie die in der Gartabelle
gtevfléez SIE p&?nifenr;tlgwaertzeéif:;schdlcke empfohlenen Lebensmittel mit einem

einzelnen Blech.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

Steak (ganz) / 15min
caxga Standard-Tablettx Umluft 3 250/max, dann 60 ... 80
Braten (1 kg) 180 .. 190
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Lammhaxe (1.5

15 min

Standard-Tablett* Umluft 3 250/max, dann 110...120
-2.0kg) 170
Draht-Grill* 15 min
Stellen Sie ein Tablett auf Umluft 2 250/max, dann 60 ... 80
ein unteres Regal 190
Draht-Grill*
Gebratenes — goiion Sie ein Tablettauf — HeiBluft 2 200 ... 220 60... 80
Huhn (1.8-2 kg) .
ein unteres Regal
Draht-Grill* 3 15 min
Stellen Sie ein Tablett auf Fanktion 2 250/max, dann 60 ... 80
ein unteres Regal 190
25 min
Standard-Tablett* Umluft 1 250/max, dann 150 ...210
Truthahn (5.5 180 ... 190
kg) 3 25 min
Standard-Tablett* Fanktion 1 250/max, dann 150...210
180 ... 190
Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett auf Umluft 3 200 20..30
Fisch ein unteres Regal
Drah'g—GriII* 3
Stellen Sie ein Tablett auf Funktion 3 200 20..30

ein unteres Regal

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhaltliches Zubehor.

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefliigel werden
beim Grillen schnell lecker gebraunt,
bekommen eine knackige Kruste und
bleiben dabei schon saftig. Insbesondere
flache Stlicke, FleischspieRe, Wirstchen
sowie saftiges Gemiise (wie Tomaten,
Zwiebeln und dergleichen) eignen sich
besonders gut zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eignen,
konnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen,
denen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen
gewissen Abstand der Speisen zur
Rickwand des Ofens. Dort entsteht die
groRte Hitze, daher kdnnen stark
fetthaltige Speisen Feuer fangen.

+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
geoffneter Ofentiir. Man kommt leicht an
heiBe Stellen, Verbrennungsgefahr!
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Wichtiges zum Grillen

Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht mdglichst dhnlich sind.
Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder
den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie
die Speisen mdglichst gleichmaRig, ohne
dabei den Rost zu Uberladen.

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten
konnen anhand der Menge und Dicke des
Grillgutes etwas variieren.

Schieben Sie den Rost oder den Rost mit
Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum
Auffangen von Fett und anderen
Fldssigkeiten in den unteren Einschub.
Das Blech sollte dabei natdrlich zur GroRe
des Rostes passen, nicht kleiner sein.
Eventuell wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig Wasser
in das Blech, damit es sich spater leichter
reinigen lasst.



Grilltisch

Fisch Draht-Grill 4-5 250 20 .25
Hahnchen-Stiicke Draht-Grill 4-5 250 25..35
Fleischiklol (Rindfleisch) - 12 Draht-Gril 4 250 20..30
Stlicke
Lammbkotelett Draht-Grill 4-5 250 20 .25
Steak - (in Scheiben Draht-Grill 4-5 250 25..30
geschnitten)
Kalbskotelett Draht-Grill 4-5 250 25..30
Gemusegratin Draht-Grill 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4

Es wird empfohlen, firr alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstlicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Grill + Umluft

Fisch Draht-Grill Grill + Umluft 4 200 30...35
Hahnchen- Draht-Gril Grill + Umluft 4 250 25..35
Stiicke
Fleischklof
(Rindfleisch) - 12 Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 30...40
Stiicke
Draht-Grill )
o 15 min 250,
Steak (ganz) / Stellen Sie ein Grill + Umluft 3 dann 180 90..110
Braten (1 kg) Tablett auf ein
190
unteres Regal
Nicht fiir alle gegrillten Speisen auf diesem Grilltisch vorheizen.
Testspeisen Gerateprifung durch Prifinstitute

- Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle zubereitet.
wurden gemal der Norm EN 60350-1 zur

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel
Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Ober-
Standard-Tablett* /Unterhitze 3 140 20..30
. .. Modelle mit
’}As%rgggigig)k A Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 140 15..25
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Ober-
Standard-Tablett* /Unterhitze 3 160 25..35
Modelle mit
Kleine Kuchen Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne

Drahtregale: 2
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Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit 2 160 30..40

Ober-

Biskuitkuchen Klemme auf Drahtgrill.+* /Unterhitze
skurtkuche Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiBluft 2 160 30..40
Klemme auf Drahtgrill.+*
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50..70
Drahtgrill.x
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50..70

Durchmesser auf
Drahtgrill.x
Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhaltliches Zubehor.

Vorschlage fiir das Kochen mit zwei Blechen

Mirbegeback 2-Standard-Tablett*

(sUler Keks) 4-Geback-Tablett* Heifluft 2-4 140 15..25
. Modelle mit
Drmc:?aec::fb?:en' Drahtfachbdden:
) 2-Standard-Tablett* . ) 25 .40
Kleine Kuchen ~ HeiBluft 2-4 150
4-Geback-Tablett* Modelle ohne
Modelle ohne .
Drahtregale: 140 Drahtregale:
) 30..45

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhaltliches Zubehor.

Grillen

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4
Fleischklof (Rindfleisch) Draht-Grill 4 250 20..30
- 12 Stlicke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur Reinigung
AAIIgememe Vorsichtshinweise

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
immer grindlich abkihlen.
Verbrennungsgefahr durch heille Flachen!
+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiRen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fihren.

+ Das Gerat muss nach jedem Vorgang

grundlich gereinigt und getrocknet werden.

Deshalb missen Speisereste leicht zu
reinigen sein und ein Verbrennen dieser
Rickstéande zu verhindern sein, wenn das
Gerat spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die Lebensdauer
des Geréats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

+ Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

+ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die Oberflache
beschadigen. Verwenden Sie bei der
Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver,
Reinigungscremes, Entkalker oder scharfe
Gegenstande.

+ Nach jedem Gebrauch ist kein spezielles
Reinigungsmittel zum Reinigen
erforderlich. Reinigen Sie das Gerat mit
Spulmittel, warmem Wasser und einem
weichen Tuch oder Schwamm.
AnschlieBend trocknen Sie alles mit einem
Mikrofasertuch gut ab.

+ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine Flissigkeit im Ofeninneren
zurlickbleibt, entfernen Sie Speisereste
am besten gleich beim Kochen.

+ Waschen Sie keine Bestandteile lhres

Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine saure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl oder
Inox zu reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox

konnen mit der Zeit ihre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach jedem
Betrieb mit einem Reinigungsmittel, das
flr Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
geeignet ist.

Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

+ Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-

und Proteinflecken auf den Inox-
Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten. Bestimmte
Flecken konnen bei langerer Einwirkzeit
Rost verursachen.

Oberflachen
+ Reinigen Sie die Emailoberflachen nach

jedem Gebrauch mit Spulmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit einem
trockenen Tuch ab

+ Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache

Dampfreinigung"-Funktion ausgestattet
ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Schauen
Sie sich dazu den Abschnitt ,Einfache
Dampfreinigung” an.)

+ Bei anhaltenden Flecken kénnen der auf

der Website Ihrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Grillreiniger und
ein nicht kratzendes Scheuerschwamm
verwendet werden. Verwenden Sie keine
minderwertigen Reinigungsmittel.

+ Zum Reinigen muss das Gerat komplett

abgekihlt sein. Beim Reinigen heiRer Teile
besteht Brandgefahr, zusatzlich kénnen
die Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytlsche Oberflachen

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Dies ist je nach Modell
unterschiedlich.

+ Katalytische Wande erkennen Sie an einer

matten, leicht porésen Oberflache.
Katalytische Wande sollten nicht gereinigt
werden.

+ Die katalytischen Flachen nehmen dank

ihrer pordsen Oberflache im Laufe der Zeit
Fett auf. Wenn diese zu glanzen beginnen,
ist die Oberflache mit Fett gesattigt. Wir
empfehlen, diese Teile auszutauschen.

Glasflachen
+ Verzichten Sie beim Reinigen der

Glasflachen auf Metallschaber und
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Scheuermittel. Solche Hilfsmittel knnen
das Glas zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fiir
Glasoberflachen und trocknen Sie es mit
einem trockenen Mikrofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese mit
kaltem Wasser ab, anschlieRend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen
Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelrickstande kdnnen das
Glas beim nachsten Einsatz beschadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umstanden,
angetrocknete Reste am Glas mit
Wellenschliffmessern, Stahlwolle,
Metallschabern oder dhnlichen
Werkzeugen zu reinigen.

+ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder
kalklésenden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberflache stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und

warten Sie lange, bis er richtig funktioniert.

AnschlieBend reinigen Sie die Glasflache
mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist véllig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile
+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spdlmittel, warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm.
AnschlieRend trocknen Sie alles mit einem
trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andernfalls kénnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Gerats nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors

Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das Produktzubehor
nicht in der Spilmaschine gereinigt werden.
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Bedlenfeld reinigen
+ Wischen Sie die Panele und die Kndpfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab und
trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um das
Reinigen zu erleichtern. Das Bedienfeld
und die Kndpfe kénnen beschadigt
werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Inox-
Bedienfelder mit Knopfregler keine Inox-
Reinigungsmittel um die Kndpfe. Die
Anzeigen um die Knopfe kénnen geldscht
werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, stellen
Sie diese vor dem Reinigen des
Bedienfeldes ein. Andernfalls kann es zum
ungewollten Auslosen verschiedener
Funktionen kommen.

Reinigung der Innenseite des Ofens

(Garraum)

Befolgen Sie die im Abschnitt "Allgemeine
Hinweise zur Reinigung” beschriebenen
Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in lhrem Ofen.

Reinigung der Seitenwande des Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell. Wenn
eine katalytische Wand vorhanden ist,
finden Sie Informationen im Abschnitt
"Katalytische Wande".

Wenn lhr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese bevor
Sie die Seitenwande reinigen. Fihren Sie
dann die Reinigung, wie im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschrieben, entsprechend der Art der
Seitenwande durch.

Entfernen der Seitengitter :

1.Nehmen Sie das Vorderteil des Gestells
heraus, indem Sie es von der Seitenwand
wegziehen.

2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach
vorne heraus.



.Zum
Reihenfolge vor.

Einfache Dampfreinigung

Sie variiert je nach Produktmodell.

Moglicherweise ist es auf Ihrem Produkt

nicht verfiigbar.

Diese Funktion gewahrleistet eine einfache

Reinigung, da Schmutz (der durch langes

Warten eingetrocknet ist) mit dem im

Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des

Backofens kondensierenden Wassertropfen

aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehor aus
dem Garraum.

2. GieRen Sie 500 ml Wasser in das Blech
und platzieren Sie es im 2. Einschub des
Ofens

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 15 Minuten laufen.

Offnen Sie sofort die Tir und wischen Sie

die Innenflachen des Ofens mit einem

feuchten Schwamm oder Tuch ab. Beim

Offnen der Tir entweicht Dampf. Dies kann

zu Verbrennungen fiihren. Seien Sie
vorsichtig beim Offnen der Ofentiir.
Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten warmes
Wasser mit etwas herkémmlichem Reiniger,
ein weiches Tuch oder einen Schwamm und
ein Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus verdunstet
Wasser, das sich im Pool am Boden
des Ofens befindet, um leicht
gebildete Rickstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der Ofentiir. Daher kann
Wasser tropfen wenn die Ofenttr
gedffnet ist. Wischen Sie das
Kondenswasser ab, sobald die
Ofentir gedffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdoglicherweise ist es auf hrem Produkt
nicht verflighar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie diesen
Poolkanal nach Gebrauch mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie ihn
anschliefend ab
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Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Das Innenglas der Ofentlr ist mit
einem leicht zu reinigenden Material
abgedeckt. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel,
Hartmetallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel wie

Sie kénnen die Ofentlr und das Tirglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das Entfernen
der Tiren und Glasscheiben wird in den
Abschnitten "Entfernen der Ofentiir" und
"Entfernen der Innenscheiben der Tir"
erklart. Reinigen Sie die Tirinnenscheiben
nach dem Entfernen mit einem
Geschirrspilmittel, warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm und
trocknen Sie sie mit einem trockenen Tuch
ab. Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spilen Sie es dann gegen Kalkreste ab, die
auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Entfernen der Ofentiir

1. Offnen Sie die Ofentir.

2. Offnen Sie die Clips im Scharniergehduse
der Vordertlr rechts und links, indem Sie
wie in der Abbildung gezeigt nach unten
driicken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je nach

Produktmodell. Die folgenden Abbildungen

zeigen, wie alle Scharniertypen gedffnet

werden.

(A) Typ Scharnier ist in normalen Tirtypen

erhaltlich.

(B) Scharniere sind in weich schlieRenden

TUrtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als TUr mit

weichem Offnen / SchlieRen erhéltlich.
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Scharnier verschluss- geschlossene
Position



Scharnier verschluss - offene Position
3.Offnen Sie die Ofentir zur Halfte.

4. Ziehen Sie die halb gedffnete Tir nach
oben, um sie aus dem rechten und linken
Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten Sie
beim Einbau der Tir darauf, dass die
Clips am Scharniergehause wieder
geschlossen werden.

Entfernen der Innenscheiben der
Tiir

Das Innenglas der Ofentiir des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentdr.

2. Ziehen Sie das oben auf die Vordertir
montierte Kunststoffteil zu sich, indem Sie
auf die Druckpunkte auf beiden Seiten des
Teils driicken und entfernen Sie das
Kunststoffteil.

3. Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem Sie
es leicht in Richtung 'A" anheben und in
Richtung 'B' herausziehen.
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1 Innerste Glasscheibe

2% Innere Glasscheibe (Es ist moglicherweise

nicht in Threm Produkt enthalten.)

4. Wenn Ihr Produkt Gber ein inneres Glas (2)
verfligt, wiederholen Sie den gleichen
Vorgang, um das innere Glas (2) zu
entfernen.

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen
der TUr besteht darin, das innere Glas (2)
wieder anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so, dass
sie mit der abgeschragten Ecke der
Kunststofffassung tbereinstimmt. (Wenn
Ihr Produkt Uber ein inneres Glas verfligt).
Das innere Glas (2) muss in die
Kunststofffassung nahe dem innersten
Glas (1) installiert werden.

6. Beim Installieren des innersten Glases (1)
muss darauf geachtet werden, dass die
bedruckte Seite des Glases zum inneren
Glas zeigt. Es ist wichtig, dass die untere
Ecke des innersten Glases (1) so
angeordnet sind, dass sie den unteren
Kunststofffassungen entsprechen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den
Rahmen bis es mit einem Klickgerdusch
einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen

Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit verschmutzt,
beseitigen Sie die Verschmutzung mit
einem weichen Tuch oder Schwamm,
warmem Wasser und etwas Spulmittel.
AnschlieRend reiben Sie das Glas mit einem
trockenen Tuch griindlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
konnen Sie das Leuchtmittel anhand der

nachstehenden Schritte selbst auswechseln.
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Ofenbeleuchtung austauschen

A Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung und komplett abgekdhlt
ist. Ansonsten drohen Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr. Verbrennungsgefahr
durch heile flachen.

+ In diesem Backofen wird eine Gliihlampe
mit einer Leistung von weniger als 40 W,
einer Hohe von weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit Fassungstyp
G9, einer Leistung von weniger als 60 W
verwendet. Die Lampen sind fUr den
Betrieb bei Temperaturen iber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
Ubereinstimmen.

+ Das in Ihrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
reguldren Zimmerbeleuchtung. Der Zweck
dieser Lampe besteht einzig und allein
darin, dass Sie beim Garen sehen konnen,
was im Inneren des Ofens geschieht.

+ Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel missen hohe, Temperaturen
Uber 50 °C aushalten kénnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2.L6sen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3. Wenn Ihre Ofenbeleuchtung dem Typ A in
der nachstehenden Abbildung entspricht,
drehen Sie das Leuchtmittel wie in der



Abbildung gezeigt heraus, setzen Sie dann 3. Heben Sie die Glasabdeckung des

ein neues Leuchtmittel ein. Wenn lhr Leuchtmittels mit einem Schraubendreher
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie das an.

Leuchtmittel wie in der Abbildung gezeigt 4.Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A in
heraus, danach setzen Sie das neue der nachstehenden Abbildung entspricht,
Leuchtmittel ein. drehen Sie das Leuchtmittel wie in der

Abbildung gezeigt heraus, setzen Sie dann
ein neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung gezeigt
heraus, danach setzen Sie das neue
Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer viereckigen

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

5.Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
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B Problemlosungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen I&sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.

+ Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

+ Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und Wassertropfchen
bilden, wenn er mit den kalteren Flachen des Gerates in Berihrung kommt. >>> Dies ist
kein Fehler,

+ Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder ziehen

sich zusammen dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler

g g g : g
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

+ Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen
Sie die Steckerverbindung.

+ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt mit einer
Tastensperre ausgestattet ist, ist mdglicherweise die Tastensperre, Die Tastensperre ist
eventuell aktiv. Bitte abschalten.

+ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.
+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf

+ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen
auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

+ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die
richtige Zeit ein. )

+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf

austauschen oder zurlicksetzen

+ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét
aus und anschlielend wieder ein.
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